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MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION BU TRAVAIL

Dossier d’Appel d’offres
Ouvert sur offres de prix
N° & /2024

Objet de I'Appel d’offres :

Acquisition des équipements de cuisine destinés a l'internat de la Cité des Métiers et des

Compétences DAKHLA répatrtie en lots sulvants :

Lot 1: Matériel de cuisson, Fours et Peilf materiel de cuisine

Lot 2 : Equipements frigorifiques .

Lot 3 : Petits matériels de cuisme ' g -

Lot 4: Matériel de rangement, de diéhibuﬁon e! de self- service
Lot 5 : Matériel de laverie et Mdte iel de- buandene

Lot 4 : Petits Outillages de cuisi}\ . ‘ ‘
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ARTICLE N°7 : OBJET DU REGLEMENT DE LA CONSULTATION,

Le présent réglement de consultation concerne I'appel d'offres ouvert sur offres de prix ayant
pour objet : Acquisition des équipements de cuisine destinés & I'internat de la Cité des Métiers
et des Compétences DAKHLA répatrtie en lots suivants :

Lot 1 : Matériel de culsson, Fours et Petit matériel de cuisine

Lot 2 : Equipements frigorifiques

Lot 3 : Petits matériels de cuisine ‘
Lot 4 : Matérlel de rangement, de distribution et de self- service
Lot 5 : Matériel de laverie et Materiel de buanderle

Lot & : Petits Qutillages de cuisine

Il est établi en vertu des dispositions de |’ orhcle n 18 dg reglememL des marchés, approuvé le 18
Chadbane 1435 (16 Juin 2014), relatif | GUX mcrches pubhc:s de I'Office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion du Trovoui (OFPPT) » -

Les prescriptions du présent réglement ne peuvenf en ducune maniére déroger ou modifier les
conditions et les formes prévues par le réglement’ ‘des marchés de I'OFPPT. Toute disposition
contraire au réglement des marchés de I'OFPPT est nulle et non avenue. Seules sont valables les
précisions et prescriptions complémentaires conformes aux dispositions de 'arficle n°18 et des
aulres articles du réglement des marchés de |'"OFPPT.

ARTICLE N°2 : MAITRE D'OUVRAGE

Le malire d'ouvrage du marché qui sera passé suite au présent appel d'offres est : la Société
Fonciere CMC S.A.

ARTICLE N°3 : MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

Le maitre d'ouvrage délégué est |'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du
Travail {OFPPT).

Outre le lahcement et le jugement de la procédure des Appels d'offres, la mission de la
maitrise d'ouvrage déléguée est portée sur

¢ Le suivi d'exécution du marché ;
Les démarches, éventuelles, nécessaires & 'obtention de I'exonération des droits de
douanes ;

¢ La coordination nécessaire pour La préparation des conditions de livraison, d'installation
et de réception des équipements ;

e Lasignature des bons de dépdt et des livraisons conformément aux dispositions prévues
par ce marché ;
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¢ Laréception provisoire du marché ;
¢ Laréception définitive du marche ;
+ laliquidation et le paiement des dossiers de facturation.

L'OFPPT représente la Société Foncieére CMC S.A. & I'égard du titulaire de ce marché dans
I'exercice des attributions qui lui sont confiés jusqu’a ce que la Scciété Fonciére des CMC «ait
constaté I'achévement de sa mission.

ARTICLE N°4 : DEFINITIONS.

Au sens du reglement des marchés de I'OFPPT on entend par:

1- Aftributaire : concurent dont l'offre a été retenue avant la nofification de l'approbation du
marche ;

2- Autorité compétente : I'ordonnateur ou la personne déléguée (sous-ordonnateur) par lui pour
approuver le marché ;

3- Concurrent : toute personne physique ou morale qui propose une offre en vue de la
conclusion d'un marché ;

4- Groupement : deux ou plusieurs concurrents qui souscrivent un engcgemen’r unique dans les
condlitions prévues & l'article 140 du réglement des morches pub!ics de " OFPPT

5- Titulaire : attributaire auquel fapprobation du marcheé a. e’re nohfiee

ARTICLE N°5 : CONDITIONS REQUISES DES CONCURRENTS.

Conformément aux dispositions de I'article n°24 du Réglement des Marchés de I'OFPPT

Peuvent valablement participer et éire attributaire(s) de{s) marché(s) afférent(s) au présent
appel d’offres, les personnes physiques ou morales, qui :

a} Justifient des capacités juridiques, techniques et financiéres requises ;

b} Sont en situation fiscale réguliére, pour avoir souscrit leurs déclarations et réglé les sommes
exigibles dOment définitives ou, & défaut de réglement, constitué des garanties jugées
suffisantes par le comptable chargé du recouvrement, et ce conformément & la
legislation en vigueur en matiere de recouvrement ;

c) Sont affiliées & la Caisse Nationale de Sécurité Sociale ou & un régime particulier de
prévoyance sociale, et souscrivent de maniére réguliére leurs déclarations de salaires et
sont en situation réguliére auprés de ces organismes.

Ne sont pas admises & participer aux appels d'offres :
¢ Les personnes en liquidation judicidire ;

e |les personnes en redressement judiciaire, sauf autorisation spéciale délivrée par
l'autorité judiciaire compétente ;

e Les personnes ayant fait 'objet d'une exclusion temporaire ou définitive prononcée
dans les conditions fixées par l'article n°142 du Reglement des Marchés de I"OFPPT.
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s Les personnes qui représentent plus d'un concurrent dans une méme procédure de
passalion de marchés.

ARTICLE N°6 : JUSTIFICATION DES CAPACITES ET DES QUALITES DES CONCURRENTS.

Chague concurrent est tenu de présenter un dossier administratfif et un dossier technique.
Chaque dossier peut étre accompagné d’un état des pieces qui le constituent.

A- Le dossier adminisfratif comprend :
1. Pour chaque concurrent, au moment de la présentation des offres :

a) Une déclaration sur honneur, en un exemplaire unique, établie conformément au
modéle joint en annexe. _
P }u Tl
b) L'original du récépissé du cauh@’nnemen’r provisoire ou l'attestation de la caution
personnelle et solidaire en ’renon& I|eu, le cas échéant. En cas de groupement, le
cautionnement provisoire doit eire‘ conshiue conformément aux dispositions du § C
de I'article n®140 du Reglement des Mclrches de OFPPT.,
K\ \1‘
N.B: 1- Les cautions personnelles et solidaires doivent étre choisies parmi les établissements
agrées & cet effet par le ministre chargé des finances Marocain {pour les candidats étrangers,
ces cautions personnelles et solidaires doivent étrg'divalise par une banque marocaine).

2- Les piéces a et b ne doivent exprimer aucune restriction ou réserve sous peine d'étre
rejetées par la commission d'appel d'offres.

Pour les groupements, il y a lieu de produire :

+ Une copie légalisée de la convention constitutive du groupement prévue & I'arficle n°140
du Réglement des Marchés de I'OFPPT,

+ Une note indiguant notamment 'objet de la convention, la nature du groupement, le
mandatdire, la durée de la convention, la répartition des prestations, le cas échéant.

2, Pour le concurrent auquel il est envisagé d'attribuer le marché, dans les conditions fixées &
'adicle 40 du Réglement des Marchés de I'OFPPT :

a) La ou les pigces justifiant les pouvoirs conférés & la personne agissant au nom du
concurrent et ce conformément & I'alinéa a) du paragraphe 2 de ['article n°25 du
Réglement des Marchés de I'OFPPT ;

b) Une attestation ou sa copie certifiée conforme & I'originale délivrée depuis moins d'un
an par Administration compétente du lieu dimposition certifiant que le concurrent est
en situation fiscale reguliere ou a défaut de paiement qu'il a constitué les garanties
prévues 4 larticle 5 ci-dessus. Cette attestation doit mentionner 'activité au titre de
laguelle le concurrent est imposé ;

c) une attestation ou sa copie certifiée conforme & I'originale délivrée depuis moins d'un
an par la Caisse nationale de sécurité sociale certifiant que le concurrent est en
situation réguliére envers cet organisme conformément aux dispositions prévues a cet
effet & Farticle 4 ci-dessus ou de la décision du ministre chargé de 'emploi ou sa copie
certifiée conforme & l'originale, prévue par le dahir portant loi n® 1-72-184 du 15
joumada 1l 1392 (27 juillet 1972) relatif au régime de sécurité sociale assortie de
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I'attestation de I'organisme de prévoyance sociale auquel le concurrent est affilié et
certifiant gu'il est en situation réguliére vis-a-vis dudit organisme ;

* la date de production des piéces prévues aux b) et c} ci-dessus sert de base pour
I'appréciation de leur validité.

d) Le certificat dimmatriculation au registre de commerce pour les personnes assujetties
& l'obligation d'immatriculation conformément & la législation en vigueur ;

Pour, les concurrents non installés au Maroc : I'équivalent des attestations visées aux
paragraphes b, c et d ci-dessus, délivrées par les administrations ou les organismes compétents
de leurs pays d'origine ou de provenance pour les concurrents non installés au Maroc,

A défaut de la délivrance de tels documents par les administrations ou les organismes
compétents de leur pays d'origine ou de provenance, lesdites attestations peuvent éfre
remplacées par une attestation délivrée par une autorité judiciaire ou administrative du pays
d'origine ou de provenance certifiant que ces documents ne sont pas produits ou par une
déclaration sur I'honneur dOment certifiée par les autorités compétentes du pays d'origine
attestant I'impossibilité de produire I'ensemble ou une partie des documents précités.

B - Le dossler technique comprend :

1. Une note indiquant les moyens humains et ’rechnlques du concurrent et mentionnant
éventuellement, le liev, la date, la nature’ ef Iimporiance ‘des prestations & I'exécution
desquelles le concurrent a parficipé et la qucshfé de so parhmpohon

2. Les attestations ou leurs copies certifiées- conformes & l ongmole délivrées par les maitres
d'ouvrage publics ou privés ou par les hommes de lor’r sous la direction desquels le
concument a exécuté des prestations de mémes familles. Chaque atfestation précise
notamment la nature des prestations, leur montant ef I'année de réalisation ainsi que le nhom
et la qualité du signataire et son appréciation, selon le modéle joint au présent réglement.

ARTICLE N°7 : DOCUMENTS A FOURNIR PAR LES ETABLISSEMENTS PUBLICS.

Lorsque e concurrent est un établissement public, il doit fournir :

1. Au moment de la présentation de I'offre, outre le dossier technique et en plus des pieéces
prévues & 'alinéa 1) du I-A de I'article é ci-dessus, uhe copie du lexte 'habilitant & exécuter les
prestations objet du marché ;

2. §'it est retenu pour étre attributaire du marché :

a) une attestation ou sa copie certifiée conforme & 'original deliviée depuis moins d'un an par
I Administration compétente du lieu d'imposition certifiant qu'il est en situation fiscale réguliére
ou & défaut de paiement qu'il a constitué les garanties prévues & larticle 5 ci-dessus. Cette
attestation, gui n‘est exigée que pour les organismes soumis au régime de la fiscalité, doit
mentionner lactivité au titre de laguelle le concurrent est imposé ;

b} une attestation ou sa copie cerlifiée conforme a I'originale déliviée depuis moins d'un an par
la Caisse nationale de sécurité sociale cerlifiant que le concurrent est en situation réguliére
envers cet organisme conformément aux dispositions prévues & cet effet & l'article 5 ci-dessus
ou de la décision du ministre chargé de |'emploi ou sa copie certifiée conforme & I'originale,
prévue par le dahir portant loi n°® 1-72-184 du 15 joumada Il 1392 (27 juillet 1972) relatif au régime
de sécurité sociale assortie de I'attestation de I'organisme de prévoyance sociale auquel le
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concurrent est affilié et certifiant qu’il est en situation réguliere vis-&-vis dudit organisme.

La date de production des piéces prévues aux a) et b} ci-dessus sert de base pour I'appréciation
de leur validité.

ARTICLE N°8 : CONTENU DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.
Les dossiers présentés par les concurrents doivent comporter :
8.1 - Les dossiers administratifs et techniques, prévus & I'arficle 6 ci-dessus.

8.2 - Une offre technique :
L'offre technique du concurrenf doit compfendre les éléments suivants :

Les « spécifications techniques des fournitures » renseignés conformément au canevas prévu &

I'annexe : Lot N°1T, Lot N°2, Lot N°3, Lot N°4, Lot N°5 et Lot N°6 du cahier des prescriptions spéciales

el ce, en faisant ressortir I'annexe caractéristiques des fournitures proposées par le concumrent,

leurs marques et leurs références.

Cette annexe est sighée par le concurrent et étayée par les catalogues et/ou documents relatifs

aux « spécifications techniques des équipements et/ou fournitures » afférents aux équipements
et fou fournitures proposées.

Ces catalogues et/ou documents relatifs aux « spécifications techniques des équipements et/ou

fournitures » doivent étre cachetés sur toutes les pages et porfon’r le huméro de 'appel d'offres

et I'item comespondant. ST

Il est & noter que ; s : :

» Pour le cas d'un groupement, les documents relehfsm Ioffre fechnque sont & signher par
fensemble des membres du groupement, soit se lemen’f par e’ mandataire si celui-ci justifie
des habilitations sous forme de procurations: Iegoltsees pour represem‘er les membres du
groupemen’r lors de la procédure de pqssa’fton dumarché, "/

o Pourles piéces de 'offre technique de la solution variante, Ees memes pieces sont exigées et
ce, pour les fournitures proposées au liire de la soluhp_n variante.

8.3 - Une offre financiére qui comprend :

a) lacte d'engagement par lequel le concurrent s'engage a réaliser les prestations objet du
marché conformément aux conditions prévues aux cahiers des charges et moyennant un prix
qu'il propose. Il est établi en un seul exemplaire conformément au modele joint au présent
réglement.

Cet acte d'engagement doment rempli, et comportant le relevé d'identité bancaire (RIB), est
signé par le concurrent ou son représentant habilité, sans qu'un méme représentant puisse
représenter plus d'un concurrent & la fois pour le méme marché.

Lorsque I'acte d'engagement est souscrit par un groupement tel qu'il est défini a 'article 140 du
Réglement des Marchés de I'OFPPT, il doit étre signé soit par chacun des membres du
groupement ; soit seulement par le mandataire si celui-ci justifie des habilitations sous forme de

P
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procurations iégalisées pour représenter les membres du groupement lors de la procédure de
passation du marché, '

b) le bordereau des prix - détail estimatif prix établis par le Mattre d'Ouvrage Délégué et figurant
dans le dossier d'appel d'offres.

Le montant total de 'acte d'engagement doit &tre libellé en chiffres et en toutes lettres.
Le bordereau des prix - détail estimatif doivent tenir compte de :

< La soisie doit se faire par les moyens numériques (non manuscrits).
% Les prix unitaires doivent &tre libellés en chiffres.
4+ Les montants totaux doivent &fre libellés en chitfres.

En cas de discordance entre le montant total de lacte dengagement, et de celui du
bordereau des prix-détail estimatif, le montant de ce dernier document est tenu pour bon pour
établir le montant réel de facte d' engogemeni

\‘l\\1
8.4 - Le cahier des prescriptions $gecidles paraphé et sighé par le concurrent ou son
représentant ddment habilité & cet effef “

ARTICLE N°9 : OFFRE VARIANTE.  © |

Des offres variantes pourront étre proposées.par les concurrents.
La présentation des offres variantes n'impligue "pas l'obligation pour le soumissionnaire de
présenter une offre pour la solution de base initialement prévue.

Les modalités d'examen des offres de base seront effectuées conformément aux spécifications
techniques des fournitures proposées annexé au cahier des presciiptions spéciales.

Les modalités d'examen des offres variantes seront effectuées de la méme maniére que I'offre
technique de base.

Les offres variantes présentées par les concurrents font l'objet d'un pli distinct de l'offre de base
éventuellement proposee. Dans ce cas, les pieces du dossier administratif visées & I'alinéa 1) du
paragraphe I-A de I'article 5 et de 'article 6 ci-dessus, le dossier technique est valable aussi bien
pour la solution de base que pour les offres variantes.

Dans le cas oU le concurrent ne présente qu'une offre variante, le pli contenant celle-ci doit étre
présentée conformément & I'article 13 ci-dessous, accompagnée des dossiers prévus a I'article
7 ci-dessus, ainsi que le cahier des prescriptions spéciales paraphé et sighé par le concurrent ou
son représentant doment habilité & cet effet et doit porter en outre la mention " offre varianie”.

ARTICLE N°T10 : COMPOSITION DU DOSSIER D'APPEL D'OFFRES.
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Conformément aux dispositions de 'article 19 du reglement des marchés de ['OFPPT, le dossier
d'appel d'offres comprend :

a) Une copie de l'avis d'appel d'offres ouvert ;

b) Un exemplaire du cahier des prescriptions spéciales ;

c) Le modéle de facte d'engagement visé & l'arficle 7 précité ;

d) Le modeéle du bordereau des prix - détail estimatif ;

e) Le modeéle de la déclaration sur lhonneur prévue & l'article 5 précité ;

f) Le présent reglement de la consultation.

ARTICLE N°11 : INFORMATION DES CONCURRENTS.

Tout concurrent peut demander au Maitre d'Ouvrage Délégué, par courrier porté avec accusée
de réception, par lettre recommandée avec accusé de réception, par fax confirmé ou par voie
électronigue de lui fournir des éclaircissements ou renseignements concernant lappel d'offres
ou les documents y afférents. Cette demande n'est recevable que si elle parvient au Mdiire
d'Ouvrage Délégué au moins sept (7) jours avant la date prévue pour la séance d'ouverture des

plis.

Le Maitlre d'Quvrage Délégué doit répondre & ’rou’re demande d'information ou
d'éclaircissement recue dans le délai prévu ci-dessus. . \\.,; )

Tout éclaircissement ou renseignement, fourni par le Mqﬁre d Ouvrqge Délégué & un concurrent
& la demande de ce dernier, doit &fre communiqué le meme jour et dans les mémes condiifions
aux aufres concurrents ayant retiré ou ayant fetechcrge‘ ie ‘dossier d'appel d'offres et ce par
letire recommandée avec accusé de réception, par fax conﬁrme ou par voie électronique. i
est également mis ¢ la disposition de tout aulre concurrent dans Ie pon‘cm des marchés publics
et communigqué aux membres de la commission d'appeld’ offres

Les éclaircissements ou renseignements fournis par le Mal’fre d'Ouvrage Délégué doivent étre
communiqués au demandeur et aux autres concurrents dans les sept (7) jours suivant la date
de réception de la demande d'information ou d'éclaircissement du concurrent,

Toutefois, lorsque ladite demande intervient entre le dixiéme et le septiéme jour précédant la
date prévue pour la séance d'ouverture des plis la réponse doit intervenir au plus tard trois (3)
jours avant la date prévue pour la séance d'ouverture des plis.

ARTICLE N°12 : MODIFICATION DANS LE DOSSIER D'APPEL D'OFFRES.

Conformément aux dispositions de 'article n°19 § 7 du réglement des marchés de I'OFPPT,
excepflionnellement le Maiire d'Ouvrage Délégué peut infroduire des modifications dans le
dossier d'appel d'offres sans changer l'objet du marché. Ces modifications sont communiquées
a tous les concurenis ayant retiré ou ayant téléchargé ledit dossier, et infroduites dans les
dossiers mis & la disposition des auires concurrents.

Lorsque les modifications nécessitent la publication d'un avis rectificalif, celui-ci est publié
conformément aux dispositions de I'alinéa 1 du paragraphe I1-2 de l'article 20 du Réglement des
Marchés de I'OFPPT. Dans ce cas, la séance d'ouverture des plis he peut &ire tenue que dans
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un délai minimum de dix (10) jours & compter du lendemain de la date de la derniére
publication de I'avis rectificatif au portail des marchés publics, du site de I'Office le cas échéant
et dans le journal paru le deuxieme, sans que la date de la nouvelle séance ne soit antérieure
a celle prévue par l'avis de publicité initial,

Les concurrents ayant retiré ou téléchargé les dossiers d'appel d'offres doivent étre informés des
modifications prévues ci-dessus ainsi que de la nhouvelle date d'ouverture des plis, le cas
échéant.

Lorsqu’'un concurent estime que le délai prévu par 'avis de publicité pour la préparation des
offres n'est pas suffisant comple tenu de la complexité des prestations objet du marché, il peut,
auv cours de la premiere moitié du délai de publicité, demander au Maditre d'Ouvrage Délegué,
par courrier porté avec accusé de réception, par fax confirmé ou par courrier électronique
confirmé, le report de la date de la séance d'ouverture des plis.

La lettre du concurrent doit comporter fous les elemenfs pe{meﬁcnf au Maitre d'Ouvrage
Délégué d’'apprécier sa demande dereport. 7 .

Si le Maitre d'Ouvrage Délégué reconnait le btehfopde de fa demqnde du concumrent, il peut
procéder au report de la date de la séance d! oulverture des phs Le report, dont la durée est
laissée 4 I'appréciation du Maiire d'Ouvrage Deiégue ’

Dans ce cas, le report de la date de la séance d' ouveriure des plls ne peut éfre effectué gu’une
seule fois quel que soit le concurrent quile demande..., =~ .

ARTICLE N°13 : REPARTITION EN LOTS.

- Le jugement des offres, prévu pour le présent appel d'offres, est un jugement par lof.

- Le soumissionnaire peut faire une offre pour un ou plusieurs lots de I'appel d'offres.

- Chaque lot fait I'objet d'un seul marché séparé et les quantités indiquées aux différents lots
sont indivisibles.

- Le soumissionnaire doit obligatoirement offiir lensemble de la quantité indiquée & chaque
lof.

- Les offres partielles, technigques et financiéres, ne sont en aucun cas prises en considération.

Pour I'attribution, le Mditre d'Ouvrage Délégué procede & I'ouverture, & I'examen des offres de

chaque lot, et & {'attribution par lot.

ARTICLE N°14 : PRESENTATION DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.

Conformément aux dispositions de {'article n°29 du reglement des marchés de I'OFPPT :

A- Le dossier présenté par chaque concurrent est mis dans un pli fermé portant :
Le nom et 'adresse du concurrent ;
L'objet du marche et, éventuellement, findication du lot ;
La date et I'heure de la séance d'ouverlure des plis ;
L'avertissement que " le pli ne doit étre ouvert que par le président de la commission
d'appel d'offres lors de la séance publique d'ouverture des plis "

B- Ce pli contient trois enveloppes distinctes :
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a) La premiére enveloppe comprend le dossier administratif, le dossier technique, et le cahier
des prescriptions spéciales d0ment signé et paraphé par le concurrent ou sonreprésentant
doment habilité & cet effet.

Cette enveloppe doit étre cachetée et porter de fagon apparente la mention « dosslers
administratif et technique ».

b) La deuxiéme enveloppe comprend l'offre financiére du soumissionnaire « Une enveloppe
pour chaque lot ». Elle doit étre cachetée et porter de fagon apparente la mention « offre
financiére ».

c) La troisitme enveloppe contient l'offre technique. Elle doit étre cachetée et porte de
fagon cppcren’fe la mention « offre technique »,

C- Les enveloppes visées aux paragraphes a, b, et c du-B ci-dessus indiquent de maniére
apparente : o
- Le nom et I'adresse du concunrent ; fo e
- L'objet du marché et, le cas échéant, lindication du ioi
- La date et I'heure de la séance d'ouveriure de?plri

ARTICLE N°15 : RETRAIT DU DOSSIER D'APPEL D'OFFRES. -~fjm. g,'

Le dossier d'appel d'offres est mis & la disposition des concurrents dans le bureau du Service des
Marchés & la Direction de I' Approvisionnement et la Logistique, sis Intersection de la Route BO n°
50 et la R.N.11 (Route Noudceur Sidi Madrouf) & Casablanca, dés fa premiére parution de I'avis
d'appel d'offres dans I'un des supports de publication prévus & 'article 20 du Réglement des
Marchés de I'OFPPT et jusqu'd la date limite de remise des offres. Le dossier d’appel d'offres est
remis gratuitement aux concurrents.

Le dossier d'appel d'offres peut éfre téléchargé & partir du portail des marchés de ['Etat
www.marchéspublics.gov.md et & partir du site de |'Office de la Formation Professionnelle et de
la Promotion du Travail : www.ofppt.ma.

ARTICLE N°16 : DEPCT DES PLIS DES CONCURRENTS.

Conformément aux dispositions de |'article 31 du réglement des marchés de I'OFPPT, les plis
sont, au choix des concurrents :

- Soit déposés, contre récépissé, dans le bureau de la Direction des Approvisionnements
et Logistique (Service des Marchés), sis Intersection de la Route B.O. n° 50 et la Route
Nationale 11 Sidi Maérouf — Casablanca - MAROC ;

- Soit envoyés, par courrier recommandé avec accusé de réception, au bureau précité ;

- Soit remis, séance tenante, au président de la commission d'appel d'offres au début de la
séance, et avant 'ouverture des plis.

- Soit transmis par voie électronique conformément aux dispositions de I'arété du ministére
de I'économie et des finances n° 20-14 du 8 kaada 1435 {4 Septembre 2014) relatif & la
dématérialisation des procedures de passation des marchés publics.

2
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Le délai pour la réception des plis expire ¢ la date et Fheure fixées par Favis d'appel d'offres pour
la séance d'ouverture des plis.

Les plis déposés ou regus postérieurement au jour et & 'heure fixés ne sont pas admis.

ARTICLE N°17 : DELAI DE VALIDITE DES OFFRES.

Conformément aux dispositions de I'article n°33 du reglement des marchés de I'OFPPT, les
concurrents restent engagés par leurs offres pendant un délai de soixante-quinze (75) jours, &
compter de la date de la séance d'ouverture des plis.

Si la commission d'appel d'offres estime ne pas &ire en mesure d'effectuer son choix pendant le
délai prévu ci-dessus, le Maitre d'Ouvrage Délégué saisit les concumrents, avant l'expiration de
ce délai par lettre recommandée avec accusé de réception ou par fax confirmé ou par tout
autre moyen de communication donnant date certaine et leur propose une prorogation pour
un nouveau délai gu'il fixe. Seuls les concurrents ayant donné leur accord par lettre
recommandée avec dccusé de réceplion ou par fax ou par tout autres moyens de
communication donnant date certaine adressée au Maitre d'Ouvrage . Deiegué ovcm’r la date
fimite fixée par ce dernier, restent engagés pendant ce nouveau delcnl \ .

ARTICLE N°18 : LANGUE DE L'OFFRE. ;

L'offre préparée par le concument ainsi que foute correspondonce e’r tous” ddmumenis
concernant I'offre échangée entre le candidat et I'OFPPT seront rédigés en Lc:mgue Francaise.
Tout document imprimé fourni par le candidat peut éfre rédigé en une autre'langue dés lors
qu'il est accompagné d'une fraduction en langue francaise par une personne/autorité
compétente, des passages intéressants 'offre. Dans ce cas et aux fins de I m’rerpretcmon de
I'offre, la traduction frangaise fait fol.

ARTICLE N°19 : PRIX PREFERENTIELS POUR LA FORMATION PROFESSIONNELLE.

VU gue les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement & la formation
professionnelle, it y a lieu de proposer des prix préférentiels pour I'éducation.

ARTICLE N°20 : MONNAIE DE L'OFFRE.

Pour le concurrent national, la monnaie dans laguelle le prix des offres doit étre formuié et
exprimé en Dirhams.

Pour le concurrent non installé au Maroc, la monnaie dans laquelle le prix des offres doit éfre
formulé et exprimé est I'Euro ou le doliar USA. Dans ce cas, pour éfre évalués et comparés, les
montants des offres exprimées en monnaies étrangéres doivent étre convertis en dirham. Cetie
conversion doit s'effectuer sur la base du cours vendeur du

Dirham en vigueur le premier jour ouvrable de la semaine précédant celle du jour d'ouverfure
des plis donné par Bank A-Maghrib.

ARTICLE N°21 : DEPENSES ENCOURUES DU FAIT DE L’APPEL D'OFFRES.

o
() 13
-
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Le soumissionnaire supporte toutes les dépenses encourves du fait de la préparation et de la
présentation de son offre & I'OFPPT qui ne pourra, en aucun cas, en étre tenu pour responsable,
quel que soit le déroulement ou l'issue de la procédure d’appel d'offres.

W :f_.!a't‘ﬂfrdfll’.ium‘r. 2

ARTICLE N°22 : EVALUATION DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.

Les offres des concurrents admissibles sont examinées conformément aux dispositions des articles
34, 38, 39, 40 et 41 du Reglement des Marchés de |I'OFPPT.

Les capacités techniques et financiéres des concurrents seront appréciées comme suit

- Seuls seront retenus, les concurents ayant présenté au moins une attestation de références,
conformes aux prescriptions de I'article é6-alinéa B-2 du présent reglement de consultation, se
rapportant & des presiqhons de la méme famille de celles objet du présent appel d'offres,
dont le montant est supérieur ou égal & 25 % de | eshmohon des lots concernés, réalisées au
cours des années (2018 et postérieur). [ o

j (:"‘ ; “"3‘;‘. Y i
Aussi, il est précisé qu'en cas d’attestation délivré e qiun Qroupemen’r celle-ci-sera appréciée
pour la cote part réalisé par le (s) concurrent(s} ou 0 defouf de renseignemen% pour part égale
du montant globale de I'atiestation.

RN

Les offres techniques seront évaluées comme suit :

- La conformité technique des offres (de base et / ou des variantes) sera appréciée, sur ia base
des documents présentés dans I'offre technique du soumissionnaire et par rapport aux
spécifications techniques des fournitures demandées au niveau du CPS.

- En cas de discordance des spécifications techniques entre les piéces de I'offre technique
d'un ou plusieurs concurrents, la commission d'appel d'offres peut demander par écrit & fun
ou & plusieurs concurrents des précisions, éclaircissements et/ou des compléments
d'informations, des données sur leurs offres techniques. Ces éléments qui doivent concerner
les documents contenus dans lesdites offres.

- Tout article ne répondant pas aux spécifications techniques demandeées sera declaré non
conforme.

- Les concurrents n'ayant pas présenté les schémas d'agencement et d'installation ainsi que
les moyens humains hécessaires seront avtomatiquement ecariés.

- La commission peut, avant de se prononcer, charger une sous-commission technique pour
analyser les offres techniques proposées.

Conformément aux dispositions des articles 39, 40 et 41 du Réglement des Marches de I'OFPPT
précité, lexamen des offres financiéres concerne les seuls concurrents admis & l'issue de
'examen de leurs dossiers administrafifs et techniques et leur offre technique y compris
catalogues, catalogues, et/ou documents relatives aux « spécifications techniques des
fournitures » présentés.

>
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Le marché sera attribué au concurrent, refenu & V'issu de I'examen des dossiers administratifs et
technigues, de I'offre technique et de l ‘offre, fmoncuere la moins disant par lof.

NB : En application des dispositions g d{a i‘orhcie 27 du{ réglement des marchés I'OFPPT précité, les
corrections des erreurs onthmehquﬁs 5 ejt@qtu;aronfr de la maniére suivante :

- En cas de discordance entre les pr;xauﬁﬁcﬁﬂrlés du bo’rderec:u des prix et ceux du détail estimatif,
fes prix du bordereau des prix prevciéﬁ\i J/\ o

-w.
il

- En cos de discordance entre le mo‘n{d?ﬁ’ jefci de l'acte d‘engagement et de celui du
_bordereau des prix-défail estimatif, le montant de ce dernier document est fenu pour bon pour
“établir le montant réel de I'acte d'engagement.

=Y érifié par le Service des Marchés :

BCteur de ' Approvisionne
Le Directeur de !’ Approv;s;of’fﬁ@ﬁ'&@msm de%{%og:shque T

Par Intérim




—FONCIERE—

CMG 2

.; Lalnfro'fl!w air

MODELE DE L'ACTE D'ENGAGEMENT

Seaferktshesfe s ofesfestiole

ACTE D'ENGAGEMENT

A - Partie réservée a I'Office de la Formation Professionnelle ef de la Promoflon du Travail
Appel d'offres ouvert sur offres des prix n°........cceeeeee. AU

Objet du marché : Acquisifion des équipements de cuisine destinés & I'internat de la Cité des
Méliers et des Compétences DAKHLA :

Passé en application de I'dlinéa 2, paragraphe 1 dé‘:l'afiicle 16 et paragraphe 1 de l'arficle 17 et
alinéa 3 paragraphe 3 de l'article 17, relafif aux; morches pUb|ICS de I'Office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion du Travail (OFPPT)

o

B - Partie réservée au concurrent
a) Pour les personnes physiques '

Je (1), soussignNé : ..o, (Prénom, nom et qualité) agissant en mon nom
personnel et pour mon propre compte, adresse du domicile €lU ...,
................................ affilié & la CNSS SOUS 1€ wevvrvvervrinreeseennennnn (2) inscrit au registre du commerce
deiniiminnn {Localité) sous e N o, (2) n° de
patente.. {2) :

b) Pourles personnes morales

Je (1), soUSSIgNE .iviinveninnseernscsnns (Prénom, nom et qualité au sein de l'entreprise)

Agissant au nom et pour le compte de.....coinciiiin. {Raison sociale et forme juridigue
de la société)

AU CAPIAL DB © o e s s s e e s

Adresse du sidge social de Ia SOCIEIE......ci

Adresse dU dOMICHE S, iss st s ss

Affiliée & la CNSS sous e N, (2) et (3)

Inscrite au registre du comMmMErce.......oncenininin, {Localité) sous [@ N (2)
et (3)

N° de patente....vviiecinine. (2) et (3)

N° d'identification fiscale. ..o

N° de l'ldentifiant Commun de I'Entreprise ¢ i (2) et (3)

En vertu des pouvoirs qui me sont conférés :

<
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Aprés avoir pris connaissance du dossier d'appel d'offres, concernant les prestations précisées
en objet de la partie A ci-dessus ;

Aprés avoir apprécié & mon point de vue et sous ma responsabilité la nature et les difficuités que
comportent ces prestations :

1) remets, revétu (s) de ma signature un bordereau de prix - détail estimatif établi (s)
conformément aux modeles figurant au dossier d'appel d'offres ;

2) m'engage a exécuter lesdites prestations conformément au cahier des prescriptions spéciales
et moyennant les prix gque j'ai établis moi-méme, lesquels font ressortir :

- Montant total HT/HDD/HTVA :........covmmimunnnnna(€n lefires et en chiffres)

= Droit DOUGNES tivvviiieririmiisiiriseeseeneerssresisesisssssssssosiessssiossose (en leftiés et en chiffres)

- PrixTotal HTVA ..o irinimninniismiansissinemneesirees s snsnisiesss (en %eﬂres et en chiffres)
- Tauxde Ia TVA. ..o ssnsisssnss s s s ieseae s s e s e s (en pourcenfuge)

- Montantde laT.V.A.: (en Ieﬂre@ et en chiffres)
- NMontaNnETTC | i esresssrass s anarsessens (en Ieﬂres ef en chiﬁres)

C\w

La Société Foncigre CMC S.A. se libérera des sommes dues par elle en=fdi¥stg!hiy¢!ﬁ6nner crédit av

compte .. (A la Trésorerie Générale, bancaire, ou postal) (1} ouvert & moh hom {ou au
nom de la société) A.....evrviiniiiiiinin, (Localité), sous relevé d'identification bancaire (RiB)
010 a 1= Co J ORI

Fait Gu.onieinnencninnnes 1= R

(Signature et cachet du concuirent)

(1) lorsqu'il s'agit d'un groupement, ses membres doivent :

o metfre : «Nous, SOUSSIgNES....occvrireeanne nous obligeons conjointement/ou solidairement
(choisir la mention adéquate et agjouter au reste de 'acte d'engagement les rectifications
grammaticales corespondantes) ;

o gjouter f'alinéa suivant : « désignons................. {prénoms, noms et qualité) en fant que
mandataire du groupement u.

(2) pour les concurrents non installés au Maroc préciser la référence des documents équivalents ;
(3) ces mentions ne concernent que les personnes assujetties & cefte obligation.

17
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MODELE DE DECLARATION SUR L'HONNEUR

Heokalenijeiolokokokok

DECLARATION SUR L'HONNEUR
- Mode de passation : Appel d'offres ouvert, sur offres des prix

Objet du marché : : Acquisition des équipements de cuisine destinés & l'internat de la Cité des
Métiers et des Compétences DAKHLA :

Lot N®: s

A - Pour les personnes physiques

JE, SOUSSIGNE ! civvvrrersrrrrrrssresssssesssssessessssasseessensssesssasassenes (Prénom, nom et qualité)

Agissant en mon hom personnel et pour mon propre compie,

Adresse du domiCile QU r i e

Affilié & la CNSS sous e N° teeecee i (1)

Inscrit au registre du commerce deunnnnnnnennsn.. (Loéoll’re) sous le n°
...................................... (1) n° de patente..ieencceens (1) / .

N°® du compte courant postal, bancaire cu & la TGR.......

------------------------------------------

B - Pour les personnes morales

Je, sousSIgNg ..iineeeiinieen. (Prénom, nom et qualité au sein de Ieh'irepnse)

Agissant au nom et pour le compte de. .. (Raison sociale et forme juridique
de la société) au caphtal e s

Adresse du sidge social de la SOCIEIE..... i s s adresse du domicile

Affiliée & la CNSS sous le N°.mevieniinnnn. (1)

Inscrite au registre du commerce......cccnen. {Localité) sous 1& N°imnneeeene. {1)
N° de patente....mcnn. (1}

N° du compte courant postal, bancaire ou @ la TGR.....ccvvviniivinnn {RIB}, ouvert auprés de
N° d'identification fiscale.. .-

N° de I'ldentifiant Commun de f Enirepnse ........................ (1)

- Déclare sur 'honneur:

1- m'engager & couvrir, dans les limites fixées dans le cahier des charges, par une police
d'assurance, les risques découlant de mon activité professionnelle ;

2- que je remplie les conditions prévues & l'article 24 du réglement des marchés, approuve le 18
Chadbane 1435 (14 juin 2014) et fixant les conditions et les formes de passation des marchés de

> 18

9 -
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I'office de la formation et de la promotion du travail (OFPPT) ainsi que certaines régles relatives
& leur gestion ef & leur contrdle ;
3- Etant en redressement judicicire jalteste que je suis autorisé par lautorité judiciaire
compétente & poursuivre 'exercice de mon activité (2} ;
4- m'engager, si j'envisage de recourir 4 la sous-traitance :
- & mlassurer que les sous-fraitants remplissent également les conditions prévues par l'article
24 du Réglement des Marchés de I'OFPPT ;
- que celle-ci ne peut dépasser 50% du montant du marché, ni porter sur les prestations
constituant le lot ou le corps d'état principal prévues dans le cahier des prescriptions spéciales,
hi sur celles que Maitre d'Ouvrage Délégué a prévues dans ledit cahier ;
- & confier les prestations & sous-traiter & des PME instaliées aux Maroc ; (3) .
5- m'engager & ne pas recourir par moi-méme U pdr personne m’rerposee & dés pratiques de
fraude ou de corruption de personnes qui interviennent & quelgue titre que ce soit dans les
différentes procédures de pqssohon, de gestion et d'exécution du preseni m fc:he I
6- m'engage & ne pas faire par moi-méme ou par personne interposées, dgs omesses, cdes dons
ou des présents en vue d'influer sur les différentes procédures de conclusions du presen’r nmarché.
7- atteste que je remplis les conditions prévues par larticle ler du dahir n° 1-02-188 du 12
JOUMADA | 1423 (23 juillet 2002} portant promulgation de la loi n°53-00 formon’t charte de la
petite et moyenne entreprises (4).
8- atteste que je ne suis pas en situation de conflit dintérét tel que prévu & l'arficle 151 du
Reglement des Marchés de |'OFPPT.
9- je certifie l'exactitude des renseignements contenus dans la présente déclaration sur Fhonneur
et dans les piéces fournies dans mon dossier de candidature.
10- je reconnais avoir pris connaissance des sanctions prévues par I'article 142 du Réglement des
Marchés de I'OFPPT, relatives & finexactitude de la déclaration sur 'honneur.

Signature et cachet du concurrent

(1) Pour les concurrents non installés au Maroc, préciser la référence des documents équivalents
et lorsque ces documents ne sonf pas délivrés par leurs pays d'crigine, la référence &
I'attestation déliviée par une autorité judiciaire ou adminisirative du pays d’origine ou de
provenance cetlifiant que ces documents ne sont pas produits.

(2) & supprimer le cas échéant.

(3) Lorsque le CPS le prévoit.

(4) & prévoir en cas d'application de l'article 139 du Réglement des Marchés de I"OFPPT.

(¥} En cas de groupement, chacun des membres doit présenter sa propre déclaration sur

'honneur.

19
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MODELE ATTESTATION DE REFERENCE

okl ek ok sk bkl

Logo Entreprise Date

ATTESTATION DE REFERENCE

Je soussigné, [Nom et prénomy], [qualité du signataire], atteste par la présente que la société [Nom de la société],

a exécuté les prestations [Détailler ies prestations], objet du marché n°........... , d'un montantde @ ..ceie , sur

un délai d’exécution de : ............

Les prestations mentionnées, ci-dessus, se sont déroulés dans de bonnes conditions et a notre entiere

satisfaction.

La présente attestation est établie pour servir et valoir ce que de droit.

Signature et cachet

Nom et prénom du sighataire

Qualité du signataire.

20
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SOMMAIRE
ARTICLE 1 OBJET DU MARCHE.
ARTICLE 2 MAITRISE D'OUVRAGE DELEGUEE ET REGLEMENT DE PASSATION APPLICABLE
ARTICLE 3 DOCUMENTS CONSTITUTIFS DU MARCHE.
ARTICLE 4 AUTRES TEXTES APPLICABLES.
ARTICLE 5 CARACTERE DES PRIX,
ARTICIE 6 NATURE DES PRIX.
ARTICLE 7 DROITS DE TIMBRES.
ARTICLE 8 FORMALITES DE DOUANES ET DU COMMERCE EXTERIEUR
ARTICLL 9 FORMALITES DE FRANCHISE DOUANIERE ET D’EXONERATION DE LA TVA
ARTICLE 10 DELAI DEXECUTION ET PENALITES DE RETARD.
ARTICLE 11 CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF. e
ARTICLE 12 LIVRAISON DES EQUIPEMENTS AU SITE BENEFICIAIRE s M T
ARTICLE 13 MODALITES DE VERIFICATION DE CONFORMITE TECHNIQUE ;i{‘ia,\ iy s
ARTICLE 14 MODALITES DE RECEPTION DES EQUIPEMENTS
ARTICLE 15 FORMATION
ARTICLE 16 RECEPTIONS PROVISOIRE ET DEFINITIVE.
ARTICLE 17 MODE DE REGLEMENT. |
ARTICLE 18 MODALITES DE PAIEMENT.
ARTICLE 19 UTILISATION DES DOCUMENTS CONTRACTUELS ET DIFFUSION DE RENSEIGNEMENTS,
ARTICLE 20 BREVETS.
ARTICLE 21 SOUS-TRAITANCE.
ARTICLE 22 DOMICILE DU TITULAIRE
ARTICLE 23 VALIDITE DU MARCHE.
ARTICLE 24 DELAI DE NOTIFICATION DE L' APPROBATION DU MARCHE.
ARTICLE 25 GARANTIE.
ARTICLE 26 RETENUE DE GARANTIE.
ARTICLE 27 DELAIL DE GARANTIE.
ARTICLE 28 RESTITUTION DES CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF ET PAIEMENT DE LA
RETENUE DE GARANTIE
ARTICLE 29 ASSURANCE ET RESPONSABILITES.
ARTICLE 30 REGLEMENT DES CONTESTATIONS.
ARTICLE 31 NANTISSEMENT.
ARTICLE 32 RESILIATION DU MARCHE.
ARTICLE 33 MESURES COERCITIVES

EN
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CAHIER DES PRESCRIPTIONS SPECIALES

Marchén® ............. / 2024,

Passé en application de l'dlinéa 2, paragraphe 1 de l'arficle 16 et paragraphe 1 de l'article 17 et
alinéa 3 paragraphe 3 de I'article 17, du réglement des moreheﬁ“*@pjﬁrouve le 18 Chaabane
1435 (16 Juin 2014), relatif aux marchés publics de 'Office de/léaformo’non Professionnelle et de

la Promotion du Travail (OFPPT) ainsi que certaines régles rel ﬂy‘e qLeur/geshon e’r a levr con’rrole
CEAChar v

Entre les soussignés : s\ des Foipensenre |
\\«ei Ve
LA SOCIETE FONCIERE CMC S.A. ou son délégué, reprég\bfe“g,pmarféorx Directeur Général

«Mme Loubna TRICHA, )

D'une part

Et,
LA SOCIETE & et ranans

- Titulaire du compte bancaire ..., (& la Trésorerie Générale, bancaire, ou postal} ouvert
& mon nom {ou au nom de |a SoCi&té) .. {localité), sous relevé d'identification
bancaire (RIB) NUMErO........coccoviiiiiiinii

- Adresse du sieége social de la SoCi@té & ...
~ Adresse du domicile &0 ¢ e
- Affiliée A1 CNSS SOUS 18 N 1 o
- Inscrite au registre de commerce de .........ocv {localité) sousle n®: .......covis
-Patente n®
- N° d'identfification fiscale ; .ovvvviiiin,
- n° de I'ldentifiant de 'Enfreprise : ...ocoovviiivininnencinns
- Représentée par :
" MONSIBUL Lo iie e

Agissant au nom et pour le compte de ladite société en vertu des pouvoirs qui lui sont conférés,

D'autre part

IL A ETE ARRETE ET CONVENU CE QUI SUIT

23
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ARTICLE 1 : OBJET DU MARCHE

~ OFPPT
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Le présent marché a pour objet ; Acquisition des équipements de cuisine destinés & I'internat
de la Cité des Métiers et des Compétences DAKHLA répartie en lofs suivants :

Lot 1 : Matériel de cuisson, Fours et Petit matériel de cuisine

Lot 2 : Equipements frigorifiques

Lot 3 : Petits matériels de cuisine

Lot 4 : Matériel de rangement, de distribution et de self- service
Lot 5 : Matériel de laverie et Matériel de buanderie

Lot 6 : Petits Outiliages de cuisine

ARTICLE 2 : MAITRISE D'OUVRAGE DELEGUEE ET REGLEMENT DE PASSATION APPLICABLE

SOCIETE FONCIERE CMC S.A. a confié & |'Office de la Formohorg,fmfess;onne!!e et de la
Promotion de Formation professionnel {OFPPT) la mission glok _g}e de- moﬁnse d'ouvrage
déléguée du programme des Cités des Métiers et des Compe m:es
B[ gorvice Aclt
g omphssemenf de la mission
(SOCIETE FONC|ERE CMC

A cet effet, le Maitre d'Ouvrage Délégué {OFPPT) agira pou }
qui lui est confiée au nom et pour le compte du Maitre d'O u
SAJ. @. A
\QT,(: el
A ce titre, le présent marché est passé en application ai'alinéa 2, pordgraphe lde I'article 16 et
paragraphe 1 de I'article 17, du réglement des marchés, approuvé le 18 chadbane 1435 (16 juin
2014), et fixant les conditions et les formes de passation des marchés de |'office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion de Travail {OFPPT) ainsi que certaines régles relatives & leur

gestion et & leur contréle,

ARTICLE 3 : DOCUMENTS CONSTITUTIFS DU MARCHE

Les documents contractuels sont par ordre de priorité :

1- L'acte d'engagement,

2- Le présent cahier des prescriptions spéciales,

3- Le bordereau des prix - détail estimatif,

4- L'offre technique du ftitulaire,

5- Le cahier des clauses administratives générales applicables aux marchés de travaux

) [CCAGT), approuvé par le Décret n°® 2-14-394 du 06 Chadbane 1437 {13 mai 2016).

En cas de discordance ou de confradiction entre les documents constitutifs du marche, autres
que celles se rapportant & I'offre financiére tel que décrit dans reglement relatif aux marches
publics de I'office de I'OFPPT, ceux-ci prévalent dans 'ordre ou ils sont énumérés ci-dessus.

ARTICLE 4 : AUTRES TEXTES APPLICABLES
-MB"{) 24
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Le titulaire du marché est soumis aux dispositions notamment des textes suivants :

+ Le réglement des marchés, approuvé le 18 Chadbane 1435 {16 Juin 2014), relatif aux
marchés publics de I'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail
(OFPPT).

¢ Lle Décret n° 2-14-394 du 06 Chadibane 1437 (13 mai 2016) approuvant Le cahier des
clauses administratives générales applicables aux marcheés de travaux.

e Lo loi n°69-00 relative au contrdle financier de I'Etat sur les entreprises publiques et auires
organismes {B.O. n°5170 du 18/12/2003).

¢ Le dahir n°1.85.347 du 20/12/1985 relatif & linstitution generole de la taxe sur la valeur
ajoutée [TVA). I

/ ui‘“{“ (:
o Le dahirn® 1-15-05 du 29 rabii 11 1436 {19 février 2015) p r"! At promuigahon de laloin®112-
13 relative au nantissement des marchés publics.

+ Le décret royal n® 330-66 du 10 moharrem 1387 (21 vr Wéfrfgérfont regiemen’r général
de comptabilité publique tel qu'il a été modifié et carm fayd e S

o L'amrété 2-3663 dul3 /07/2005 portant Organisation fi '*F}\tslere e’f cpfhpfoble de I'OFPPT.

\._B’r” 2 iy

¢ La décision du Ministre des Finances et de la Privafisation - DEPP n° 2-0610 du 26 Février
2008 fixant le visa préalable du contréleur d'Etat de POFPPT pour les marchés de
fournitures et de prestation de service dont le montant est supérieur ¢ 1 000 000,00 DHS.

+ Les fextes officiels réglementant la main d'ceuvre et les salaires.

Ainsi que tous les textes réglementaires ayant rait aux marchés publics rendus applicables & la
date limite de réception des offres.

LARTICLE N°5 : CARACTERE DES PRIX

Les prix des prestations objet du présent marché sont fermes ef non révisables.
Toutefols, si le taux de la taxe sur la valeur ajoutée est modifié postérieurement & la date limite
de remise des offres, le Maiire d'Ouvrage répercute cette modification sur le prix de réglement.

ARTICLE N°4 : NATURE DES PRIX

Le présent marché est & prix unitaires.

Les sommes dues au titulaire sont calculées par application des prix unitaires portés au bordereau
des prix - détail estimatif, aux quantités pour les prestations réellement exécutées conformément.
au marché.

Les prix du marché sont réputés comprendre toutes les dépenses résultant de I'exécution des
prestations y compris tous les droits, impots, taxes, frais généraux, faux frais et assurer au

prestataire de services une marge pour bénéfice et risques et d'une fagon génerale toutes les
dépenses qui sont la conséquence nécessaire et directe de la liviaison des fournitures.

= 25
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ARTICLE N°7 : DROITS DE TIMBRES

. Lﬂ’ﬂhdﬁ‘“‘i

Le titulaire acquitte les droits de fimbre dus au fitre du marché conformément d la iegislation en
vigueur,

ARTICLE N°8 : FORMALITES DE DOUANES ET DU COMMERCE EXTERIEUR
Dans le cadre de I'exécution des marchés afférents aux projets des Cités des Métiers et des
Compétences {CMC), le titulaire pourra ou non opter pour le bénéfice de la franchise tel que

précisé ci-apres :

a. le titulalre ayant opté pour bénéficier de la franchise douaniére :

Les equemenis du présent marché pourront bénéficier de la franchise des droits de douanes

.et des taxes & I'importation, sur demande du titulaire, et ce conformément & la convention de

I'UNESCO ¢ laguelle le Maroc a adhére par Dahir n®1.60201 e/p/ ’é. 2(92de 14 Joumada |t 1383
o

(3 Octobre1963). & N
Toutes les formalités d'établissement des demandes | pbﬂd%rﬁﬂi“éﬁ‘ Ed Sbtention des
autorisations dimportation déliviées par I'autorité gouvememe ﬁais’ fé}hﬁi@éé%iu icommerce et

de lindustrie {direction du commerce exiérieur et Office dé: anges} GI SJ,que toutes les
formalités douaniéres seront rédlisées par le titulaire et les frc:usg5

A cet effet, le titulaire devra prendre foutes les mesures nécesscures pour ob’femr les autorisations
d'importation doment visées par les autorités compétentes.

Le titulaire est réputé éfre au courant des démarches & suivre et de la liste des produits
susceptibles d'étre non aqutorisés & lmportation au MAROC. Aucune réclamation ne sera admise
a cet effet par OF.P.P.T.

En tant que Maitre d'Quvrage Délégué (MOD), 'O.F.P.P.T. s'engage & fournir au titulaire en femps
voulu les documents de son ressort et qui sont nécessaires & I'accomplissement des formalités ci-
dessus.

i

b. Le litulaire n’ayant pas opté pour bénéficier de la franchise douaniére .

En vertu de 'arficle 92 (I-6°) du Code Générale des impdts, les droits de la TVA sont exonérés au
titre du présent marché.

A cet effet, le titulaire devra fournir & 'OFPPT une facture pro-forma globale égale & la valeur du
marché pour permettre & I'OFPPT d'obtenir 'attestation d'exonération de la TVA.

sur la base de I'attestation d'exonération de la TVA déliviée par I'Administration fiscale
Marocaine, le titulaire devra fournir les factures en Hors TYA portant la mention « exonération de,
la taxe sur la valeur gjoutée en vertu de 'article 92 {1-6°) du Code Général des Impdts ».

ARTICLE N°9 : FORMALITES DE FRANCHISE DOUANIERE ET D’EXONERATION DE LATVA,

>
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a. Le titulaire ayant opté pour bénéficier de la franchise douaniére :

A

Le matériel bénéficiant de la franchise douaniére UNESCO bénéficiera d'une exonération de la
TVA et ce en application de I'article 8 paragraphe 28 de la loi n°30-85 tel gqu'elle a été modifiée
et complétée.

L'OFPPT demandera I'exonération de la TVA & la Direction des impdts aprés avoir regu du titulaire
du marché les pieces suivantes :

-La demande d'attestation d'achat en exonération de la TVA en annexe diment remplie
par le titulaire ;

- La facture pro forma en quatre exemplaires ;

- L'original de la décision soldée de la franchise douaniére dument visée par l'inspecteur
douanier ;

-La copie de la déclaration unique de marchandise (DUM) ;

b. Le titulaire n'ayant pas opté pour bénéficier de la frdﬁ"é 1"i7s{-é”fdt;;‘cniére'

# 4‘_/,
/s

+En vertu de 'article 92 {I-6°) du Code Générale des lm’poTs ies Qrol’r}de la TVA sont exonérés au

fitre du présent marché. e oris g
\ m mu(“ I

A cet effet, le titulaire devra fournir & I'OFPPT une foc @F@ pro- -forma élobale égale & la valeur du
marché pour permetire a I'OFPPT d'obtenir I’ oﬁes’ro’ndm\d\:@gonerqhon de la TVA.

sur la base de I'attestation d’exonération de la TVA déliviée par I'Administration fiscale
Marocaine, le titutaire devra fournir les factures en Hors TVA portant la mention « exonération de
I taxe sur la valeur ajoutée en vertu de 'arficle 92 {I-6°) du Code Général des Impdis ».

ARTICLE N°10 : DELAI D'EXECUTION ET PENALITES DE RETARD

Délai d'exécution :

Le délai contractuel pour I'exécution des prestations objet du présent marché est de 90 Jours
(quatre-vingt-dix jours) '

Ce délai est incompressible, et comprend aussi bien les délais nécessaires & la procédure de
franchise, de transbordement et de passage en Douane.

Il commence & courir & compter de la date fixée par 'ordre de service dont le modele est en
annexe prescrivant le commencement des prestations objet du présent marche. Ce délai
s'applique & I'achévement de la livragison de la totalité des fournitures incombant au titulaire.

Le délai contractuel reprend 7 jours & partir du lendemain du dépdt des équipements en
guestion dans les locaux de 'OFPPT ;

27
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Ce délai est celui que se réserve I'OFPPT pour la mise en ceuvre des moddlités de vérification de,
conformité technigue objet de I'article 12 du présent CPS,

Tout équipement jugé non conforme par I OFPPT doit étre remplacé, par le fitulaire, dans le délai
contractuel.

I’O.F.P.P.T. s'engage & fournir au titulaire en temps voulu les documents de son ressort et qui sont
nécessaires & I'accomplissement des formalites ci-dessus.

“Pénulités de retard :

A défaut par le titulaire d’avolr terminé les prestations objet du marché dans le délai contractuel,
i lui sera applique, sans mise en demeure preotqble une penohte/dqn POYF- mille {1/1000} du
montant initial du marché, éventuellement majoré par les monta ’i’szgor’ espoqums aux fravaux
supplémentdaires et & I'augmentation dans la masse et ce, par | wﬁ;rcoiendmre \; 5

Jice B
Le montant global des pénalités au titre des retards est plo {Qu;fr ,po‘ur cen? (8%) du
montant initial du marché augmenté le cas échéant du monta 1= e£s ovenonts / '

/\.‘,/

Quand le montant des péndlités atteint ce plafond, I'autorité compefen?e se iéserve le droit
de résilier le marché dans les conditions prévues par I'arficle 79 du CCAGT.”

ARTICLE N°11 : CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF

Le cautionnement provisoire qui reste affecté & la garantie des engagements contractuels du
titulaire du marché dans les cas prévus par 'article 18 § 1 du CCAGT est .

Lot N°1 : Dix mille Dirhams {9.000,00 DH)

Lot N°2 : quatre mille cing cents Dirhams {4.500,00 DH)
Lot N°3 : trois mille Dirhams (3.000,00 DH)

Lot N°4 : onze mille Dirhams {10.500,00 DH)

Lot N°5 : six mille Dirhams {5.500,00 DH)

Lot N°6 : neuf mille cing cents Dirhams (9.500,00 DH)

VVVYYY

Le cautionnement provisoire reste acquis au Maitre d'Ouvrage notamment dans les cas cités &
I'article 18 du CCAGT.

Le montant du cautionnement définitif est fixé & trois pour cent (3%} du montant du marché
arrondi au dirham supérieur.

Le cautionnement définitif doit &ire constitué dans les vingt (20) jours qui suivent la notification’
de l'approbation du marcheé.

N.B : Les cautions personnelles et solidaires doivent &tre choisies parmi les etablissements
marocdains agrés d cet effet conformement & la |égislation en vigueur,

ARTICLE N°12 : LIVRAISON DES EQUIPEMENTS EN FAVEUR DU SITE BENEFICIAIRE

28
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Les équipements seront livrés aux sites bénéficiaires indiqués dans les tableaux de répartifion en
annexe. Toutefois, et pour des raisons exceptionnelles diment justifiees et & la demande de
I'OFPPT, la liste des sites bénéficiaires et la répartition peut &tre modifiée sans impact sur les prix
ou auires conditions des marchés.

Si le Site Bénéficiaire est indisponible pour une livrgison directe du matériel, 'OFPPT se réserve le
droit de demander au Titulaire d'effectuer le Dépdt dans un Entrepdt dédié sur le périmétre
urbain de Casablanca.

Toutefois, I'acheminement des équipements vers le Site Bénéficiaire est a la charge du Titulaire, '

Avant de commencer les livraisons, le titulaire doit fransmettre & 'OFPPT :

o Un planning prévisionnel de livraison au moins quinze jours avant le.début des livraisons

e e
-~ «!i;:,‘. LAY \\

dans les sites bénéficiaires Pt RSP
o7 \ / .

g T

Toutefois et pour des raisons exceptionnelles diment justifiées i/ la demc? é “de I'OFPPT, I
iasie des sites bénéficiaires et la répartition dudit planning peut ei{e Wé’dlf sqné 1mpoc’r sur les
“prix ou autres conditions des marchés, \ dos Equiperiaits 5

Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, \;\debgll@ge et d emballage
sont & la charge exclusive du titulaire et sont effectuées sous sa responscﬁbillte et ce dans les sites
bénéficiaires et fou l'entrepdt dédié.

Le responsable du cenire bénéficiaire ou de I'entrepdt signe les bons de dépdt des ariicles livrés
en précisant les dates de livraison.

Le titulaire doit communiquer & I'OFPPT le bon de dépdt confre accuse de reception, pour

permettre aux services de I'OFPPT de planifier les opérations de vérification de conformite,

technigue.

ARTICLE N°13 ; MODALITES DE VERIFICATION DE CONFORMITE TECHNIQUE

Sur la base du programme des livraisons, 'OFPPT organise les opérations de vérification de

conformité technique du matériel livré dans le site bénéficiaire suivant un planning communiqué

au fitulaire.

En cas d'indisponibilité du Site bénéficiaire, les opérations de vérification de conformite

technigue seront effectuées dans I'Entrepdt dédié avant I'acheminement du matériel vers le Site
"pénéficiaire.

Il est bien entendu gu'en cas de livraison & 'entrepdt dédié, la vérification portera sur la
conformité technique et les essais de mise en marche, tandis que l'installation et la mise en
marche se feront sur le site bénéficiaire,

Une lettre d'engagement doit élre signée par le titulaire afin d'effectuer les opérations
d'instaliation nécessaire aprés I'acheminement du matériet vers le Site bénéficiaire.
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Le retard enregistré dans I'opération de vérification de conformité technique et de réception,
aprés fivraison du matériel, sera & la charge de I'OFPPT et le délai d'exécution du marché sera
prorogé en conséguence.

Le titulaire interviendra pour Pinstallation des différents éguipements dans un délai de 7 jours qui
~commencera & courir & partir du lendemain de la saisie du titulaire par I'OFPPT I'informant du
dépdt des équipements en question dans les locaux de ce dernier ;

Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, de déballage et d'emballage
sont & la charge exclusive du titulaire et sont effectuées sous sa responsabilité et ce dans les sites
bénéficiaires et /ou I'entrepdt dédié.

Le fitulaire prend en charge les accessoires, les composants, la ,md,fi'éfé-Q'Q'-oqure et toutes
s s . ST . . . . 7z L ,‘7"‘"¢"‘“’-M'm""~\ L e g .
sujétions nécessaire & 'installation, la mise en service et aux différentsessais deeggequipements.

R

W
Les équipements jugés non-conformes sont récupérés séonc'!{g' enonte: parile Wiulaire, ceux
présentant des observations doivent faire I'objet de levée de ré@@wgsml@@smﬁ?&bﬁ]di maximum-
de 15 jours qui commencera & courir & partir du lendemain de \ “‘wﬂﬁ.c')‘ﬂficoﬂon ay gbﬂmisseur par
I'OFPPT des équipements concemés. Passé ce délai I'OFPPR nlest plus. “\s‘s';z/onsob!e des
équipements en question. SN g e d

Le titulaire mettra & la disposition du(es) représentant(s) de I'OFPPT la documentation technique,
en langue frangaise, nécessaire & la vérification de la conformité technique des équipement(s).

L'OFPPT procédera & la vérification de la conformité technique de I'équipement avec les
~spécifications du marché) (marque, référence, origine, dimensions, capacités, puissance,
alimeniation électrique, ...} dans les sites bénéficiaires et fou I'entrepdt dédie, & la date prévue,
en présence d'un représentant qudlifié du titulaire devant étre habilité & repondre aux
remargues de la commission désignée par I'OFPPT.

La vérification de la conformité technique des articles livrés est sanctionnée par I'établissement
d'un procés-verbal qui doit étre signé par le(s) représentant(s) de I'OFPPT et du titulaire ayant
participé & l'opération de vérification.

Toute divergence par rapport au marché doit étre consignée dans le proces-verbal de
vérification de conformité fechnique.

Une copie du procés-verbal de vérification de conformité technique est remise au représentant
du fitulaire séance tenante.

Tout éguipement jugé non conforme par I'OFPPT doit &tre remplacé, par e titulaire, dans le délai
confractuel.

Le fitulaire remetira aux représentants du site bénéficiaire 5 exemplaires originales des bons de
fivraison, afin de renseigner les numéros d'enregistrement dans les livres journal et inventaire dans
le site bénéficiaire et Jou 'entrepdt dédié.

ARTICLE N°14 : MODALITES DE RECEPTION DES EQUIPEMENTS
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L'OFPPT procédera & la réception dans le site bénéficiaire ou I'Enfrepdt dédié :

e Du matériel sur la base du procés-verbal de vérification de conformité technique ;
e Des quantités liviées par rapport & celles du marché ;
* De la mise en marche du matériel si nécessaire.

La réception n'est prononcée qu'une fois I'équipement, vérifie conforme, satisfaif aux essais
exigés.

Les arficles réceplionnés sont enregistrés dans le livie journal et éventuellement dans le livre
d’inventaire. Les numéros du livre journal et d’inventaire sont portés sur le PV de réception.

“ARTICLE N° 15 ; FORMATION

9- Réception définitive :

Il n'est pas prévu de formation pour tous les lots.

ARTICLE N°14 : RECEPTIONS PROVISOIRE ET DEFINITIVE

1- Réception provisoire

vérifiés conformes et une fois tous les essais ont été déclarés Sfbﬁl cusoqi; Q@ril‘e(s) represen?qn’r(s)

La réception provisoire du marché n'est prononcee que Iorsquf 6us les equap@menis sont livrés,
de |'OFPPT. LR

4 des EL‘*“*’V‘ _
La réception provisoire du marché correspondra d la demlere\;&e de recep’hoh

n i ,_,,.
e ‘yf?i}

(\‘

Le fitulaire demandera & I'OFPPT d'organiser Ia réception définitive vingt jours au plus fard avant
"expiration du délai de garantie.

_Un planning de réception définitive sera communiqué par I'OFPPT au fitulaire en lui précisant les

fieux et les dates de réceptions définitives.

Le tituldire prendra les dispositions nécessdires pour se faire représenter & ces opérations qui
seront sanctionnées par un procés-verbal de réception définitive locale.

Si au moment de la réception définitive, it est reconnu que certaines réserves concernant la
réparation ou le remplacement de I'équipement défectueux ayant fait 'objet d'une notification,
le titulaire disposera d'un délai d'un {1) mois maximum pour réparer ou remplacer I'équipement
déclaré défectueux.

Le délai de garantie des équipements concernés quileur est directement lié est prolongé jusqu'a,
ce que ces réserves soient levées par le titulaire. A défaut, I'OFPPT peut effectuer les réparations
ou remplacements aux frais du fitulaire de marché ou prendre d’autres mesures correctives.

ARTICLE N°17 : MODE DE REGLEMENT

>
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‘a-mode de reglement

“Les prestations faisant I'objet du marché seront réglées par application des prix unitaires définis
et établis pour chaque item par le titulaire aux quantités réellement exécutées et
réceptionnées, conformément aux descriptions figurant au bordereau des prix-détail estimatif
et aux conditions particuliéres du marche.
b-délai de réglement
En application de I'article 78-2 de loi n°69-21 relative aux délais de paiement, le délai de
réglement des paiements est fixé & 120 jours & compter de la date de facturation

ARTICLE N°18 : MODALITES DE PAIEMENT

Tous les prix du présent marché seront établis en tenant compte de toutes les taxes et charges

diverses, y compris la taxe sur la valeur gjoutée "T.V.A", Toutefois et dans le cadre de I'article’

I'article 92 {I-6°) du Code Générale des impdts, les droits de la TVA sont exonéres au titre du
présent marché.A cet effet, le titulaire devra fournir & I'OFPPT une facture pro-forma globale
égale & la valeur du marché pour permetire & I'OFPPT d'obtenir I'attestation d’exonération de
la TVA.

Sur lo base de 'atiestation d’exonération de la TVA déliviée par 'Administration fiscale
Marocaine, le titulaire devra fournir les factures en Hors TVA portant la mention « exonération de
la taxe sur la valeur ajoutée en vertu de I'arficle 92 (1-6°) du Code Général des Impdts. n.Société
“Fonciére CMC S.A., procédera au paiement des articles livrés-el iéceptionnés conformes.

1

o _
1} Moddlités de paiement pour livragison directe sur !ee’fs-ife béneficiaire
e B
Le fitulaire adressera & la Société Fonciére CMC S.A. lgg [d68Umentsaénstituants le dossier de
paiement suivants : “1 4es b /f
\\i ':i}s“\t\ e !

¢ Lles Factures en cing exemplaires originales porfon‘f\l-@ "Gj'gjl@«ﬂd;eﬁgﬁffaéfure, le numéro de la
facture, I'objet et le numéro du marché, lefs) site(s) bénéiicitire (s), I'arrété du montant
de la facture en chiffre et en lettre.

o Les bons de dépdt portant les dates de livraison dOment signé et cachete par les

représentants du site bénéficiaire
¢ Les bons de livraison portant la date d'enregistrement et les numeéros des livres journal et
inventaire.
Les Copies du PV de vérification de conformité technique.
Les attestations des polices d'assurances de I'année de 'exécution du marché,
Le planning previsionnel de livraison
Le PV de la formation si ie marché le prévoit.

Les sommes dues au titutaire seront réglées sur son compte dont le numéro est précisé dans I'acte
~d'engagement.

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objet d'un avenant.
2} Moddlités de paiement pour livraison sur 'Entrepdt dedie :

a) Livraison sur I'Entrepdt dedié .
* En cas de liviaison dans 'entrepdt dédié, La Société Fonciere CMC S.A, procédera au
paiement des articles livrés et réceptionnés conformes sur la base des PVs de vérification
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de conformité technique et essai de marche & hauteur de 65% du montant global de la
facture.

Le titulaire adressera & la Société Fonciére CMC S.A. les documents constituants le dossier de
paiement suivants : ;

» Les Factures en cing exemplaires originaux portant la date de la facture, le numéro de la
facture, I'objet et le numéro du marché, le(s) site(s) bénéficiaire (s), I'arrété du montant
de la facture en chiffre et en lettre.

e les bons de dépdt portant les dates de livigison diment signé et cachetfé par le
Magasinier de I'entrepét dédié.

» Les bons de livraison portant la date d'enregistrement et les numeéros des livres journal et

inventaire.

Les Copies du PV de vérification de conformité technique et essai de marche

Les attestations des polices d'assurances de 'année de I'exécution du marché.

Le planning prévisionnel de livraison

Une lettre d'engagement signée par le ftitulaire afin d'effectuer les opérations

d'installation et de formation nécessaires aprés I Ocheminem@n’r du matériel vers le Site

bénéficiaire mih {g{R \

i f‘n" e

L)
Les sommmes dues au titulaire seront réglées sur son compte c‘i@ﬁ/le numercg egt précisé dans!'acte
d’engagement. frf 2 et

éf} ?s \gl ? Q‘;ﬁ‘z‘ ki), |
Tout changement du numéro de compte doit faire I’ obje} e;i‘\gkv‘d\hanan’f ) 1},

b} Livraison et acheminement vers le Site Bénéficidire . \.\i )

Le refiquat de 35% sera réglé aprés I'acheminement et I'ins’ro[!d’rion du matériel dans le Site
bénéficiaire.

Le fitulaire adressera & la Société Fonciére CMC S.A. les documents constituanis le dossier de
paiement suivants :

e Les Factures en cing exemplaires originales portant la date de la facture, le numéro de la
facture, I'objet et le numéro du marché, le(s) site(s) bénéficiaire {s), I'arrété du montant
de la facture en chiffre et en letire.

o Les bons de dépdt portant les dates de livraison dOment signé et cacheté par les
représentants du site bénéficiaire

s Les bons de livraison portant la date d'enregistrement et les numéros des livres journal et

inventaire.

Les Copies du PV de vérification de conformité technique.

Les attestations des polices d'assurances de I'année de 'exécution du marche.

Le planning prévisionnel de livraison

Le PV de la formation si le marché le prévoit.

Le Maitre d’Ouvrage se libérera des sommes dues en exécution du présent marché en faisant
donner crédit au compte ouvert au nom du prestataire indiqué sur I'acte d'engagement. Les
paiements se feront sur la base du montant Hors Taxes, conformément aux dispositions prévues
par la Code Génerale des Impdts.
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Dans le cas oU ladite exonération n'est plus applicable, le Maitre d'ouvrage paiera la TVA
conformément aux regles de de droit commun.

Aussi, les prestations de service réalisées pour le compte du maitre d’ouvrage par une entreprise
non résidente sont soumises & I'impdt sur les sociétés au taux de 10% de ces prestations. Cet
impot est prélevé du montant desdites prestations sous forme de refenue & la source. Une copie
de I'attestation du versement de cet imp6t sero remise au prestataire, & sa demande. Pour les
entreprises originaires de pays ayant signé avec le Maroc une convention destinée & eviter les:
doubles impositions, laretenue & la source est déductible des impdts dus dans leur pays d'origine.

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objet d’un avenant.
'ARTICLE N°19 ; UTILISATION DES DOCUMENTS CONTRACTUELS ET DIFFUSION DE RENSEIGNEMENTS

Le titulaire, sauf consentement preczloble donné par écrit par I'OFPPT, ne communiquera le
marché, ni aucune de ses clauses, ni aucune des spécifications, des- plans, dessins, fracés,
~&chantilions ou information fournis par I'OFPPT ou en son nom et.au sb}eidu fmcrche ¢ gucune
personne auilre qu'une personne employée par le h’rulcure/a/iexecuhon du marché. Les
informations transmises & une telle personne le seront confndehi;@’iiemen’r etser m limitées & ce
qui est nécessaire & ladite exécution. g ervit %3} g

Le titulaire, sauf consentement preolobie donné par éecrit par‘u @FTPF*T nuhll era qaucun des
documents et aucune des informations énumeérées dans le pcr@g(c}phe prec/é/d nt, si ce n'est
pour 'exécution du marché. -

Tout document, autre que le marché lui-méme, énumeéré dans le 1er paragraphe demeurera ia
propriété de la Société Fonciére CMC S.A. ef tous ses exemplaires seront renvoyés & I'OFPPT sur
sa demande, une fois les obligations contractuelles du titulaire exécutées.

ARTICLE N°20 : BREVETS

Le titulaire garantira la Société Fonciere CMC S.A., contre toute réclamation des tiers touchant
& la confrefacon ou & F'exploifation non autorisée d'un brevet, d'une marque commerciale ou
des droits de création industrielle résultant de f'emploi des équipements ou d'un de leurs éléments
au MAROC.

ARTICLE N°21 : SOUS-TRAITANCE

“Toute sous-traitance éventuelle au titre de ce marché se fera dans les conditions de I'article
n°141 du réglement des marchés de I'OFPPT.

ARTICLE N°22 : DOMICILE DU TITULAIRE

Le fitulaire du marché est fenu d'élire domicile au Maroc qulil doit indiquer dans l'acte
d'engagement ou le faire connaitre au Maitre d'Ouvrage Délégué dans le délai de quinze (15}
jours & partir de la notification, qui lui est faite, de 'approbation de son marché.,

b
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Faute par lui d'avoir safisfait & cette obligation, toutes les notifications qui se rapportent au
marché sont valables lorsqu'elles ont été faites au siége de l'entreprise dont I'adresse est
indiquée dans le cahier des prescriptions spéciales.
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“En cas de changement de domicile, le titulaire est tenu d’en aviser le Mditre d'Ouvrage Délégue,
par lettre recommandée avec accusé de réception, dans les quinze (15) jours suivant la date
d'intervention de ce changement.

ARTICLE N°23 : VALIDITE DU MARCHE

Le marché ne sera valable, définitif et exécutoire qu'aprés sa signature par I'autorité
compétente de la Société Fonciere CMC S.A. ou par son délégataire dOment désigné et son
visa par le Conhrdleur d'Etat, lorsque ledif visa est requis,

ARTICLE N°24 : DELAI DE NOTIFICATION DE L'APPROBATION DU MARCHE

L'approbation du marché doit étre nofifiée & l'attributaire dans un délai maximum de soixante-
quinze {75) jours & compter de la date d’'ouverture des plis,

Les conditions de prorogation de ce délai sont fixées par les dispositions de I'article 136 du
réglement des marchés de I'OFPPT.

ARTICLE N°25 : GARANTIE o et e

sy M,N—».n

A
/ﬁ}/’

“Le titulaire garantit que tout I'équipement livré en execuhotyl?u marché, @1‘ neuf n'a jamais été

«,\-.'

utilisé, est du modéle le plus recent en service et inclue tes !e&@%fnlqr@s améliorations en
matiére de conception et de matériau sauf site marcheé e e d{é’é gggﬁut‘remem

Le titulaire garantit en outre que tout I'équipement livré en Sc iﬁﬁ n du mcgche n'aura aucune
défectuosité due & sa conception, aux matériaux utifisés ou C,5q N mise en;casuvre (sauf dans le
cas oU la conception et/ou le matériau requis par les specmtﬁdh@nsqﬁu marche) qui peut se
révéler pendant ' utilisation normale de I'équipement livré, dans les ¢onditions prévalant dans les
établissements de la Société Fonciere CMC S.A..

Pendant la période de garantie, les techniciens du fournisseur interviendront dans un délai de 15
jour & partir du lendemain de la nofification au fournisseur par I'OFPPT des pannes des
équipements concerngs. '

Les frais de récupération ou de remplacement des équipements défectueux sont & la charge
exclusive de ce dernier.

ARTICLE N°24 : RETENUE DE GARANTIE

Conformément & ['Article 64 du C.C.A.G-T, une retenue d'un dixiéme (1/10)} sera effectuée surle
montant des acomptes.

i

La retenue de garantie cessera de croifre lorsqu'elle aura atteint sept pour cent (7 %) du montant
initial du marché augmentié le cas échéant du montant des avenants.
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Toutefois, celte retenue de garantie pourra étre remplacée, & la demande du titulaire, par une
caution personnelle et solidaire dans les conditions prévues par la réglementation en vigueur.

N.B : Pour le titulaire éfranger, le cautionnement de la retenue de garantie doit étre avalisé par
une bangue marocaine.

ARTICLE N°27 : DELAI DE GARANTIE
Le délai de garantie est fixé & Une année [01) pour les prestations objet du marché. Il court a
partir de la date de la derniére réception provisoire de ces équipements sur le Site bénéficiaire.

_Le délai de garantie suscité concerne fous les items mentionnés dans le bordereau des prix —
détail estimatif, et est exigé du tituladire aprés la date du procés-verbal de reception provisoire.

ARTICLE N°28 : RESTITUTION DES CAUTIONNEMENTS PROVISQIRE EIDEFINITIF ET PAIEMENT DE LA
RETENUE DE GARANTIE. % oy

En application des dispositions de I'arficle 19 du CC c::%{ I Eistibrénent provisoire est restitué
au titulaire du marché ou la caution quile remplace \Bgﬁ%‘é}ﬁéé@"?@ﬁré@ﬁge le fitulaire aura réalisé
le cautionnement définitif. V2N 1

%o, e
/J\‘\ ks
oo o

s

+

Le cautionnement définitif est restitué, sauf les cas d'applicétisnde I'article 79 du CCAGT, et le
paiement de la retenu de garantie est effectué ou bien les cautions qui les remplacent & la suite
d'une mainlevée donnée par I'OFPPT au nom ef pour le compte du Mailre d'OCuvrage dés i
sighature du procés-verbal de la réception définitive des équipements objet du marché.,

ARTICLE N°29 : ASSURANCE ET RESPONSABILITES

En application des dispositions de I'article 25 du CCAGT, le titulaire doit souscrire, conformément
a la législation et & la réglementation en vigueur, les polices d'assurances qui doivent couvrir les
risques inhérents a I'exécution du présent marché.

“ARTICLE N° 30 : REGLEMENT DES CONTESTATIONS

En cas de contestation entre I'administration et le titulaire, il sera fait recours & la procédure
prévue par les articles 81, 82 et 84 du Cahier des Clauses Administratives Générales applicables
aux marches de Travaux [CCAGT). Sicette procédure ne permet pas le reglement du lifige, celul-
ci sera soumis & la juridiction marocaine compétente statuant en matiere administrative,
conformément & l'article 83 du Cahier des Clauses Administratives Générales applicables aux
marchés de Travaux (CCAGT).

ARTICLE N° 31 : NANTISSEMENT

Le nantissement du présent marché se fera selon les mémes moddlités prévues par la loi n°®
112-13 relative au nantissement des marchés publics. Ainsi, pour le nantissement du marche,
le Mditre d’ouvrage délégué remet au titulaire du marché, sur sa demande et contre
récépissé, une copie du marché portant la mention « exemplaire unique » doment signée et
indiguant gue ladite copie est déliviée en unique exemplaire destinée & former titre pourle

Sj oy 36
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“nantissement du marché public, conformément aux dispositions du dahir n® 1-15-06 du 29

“plein droit dans fous les cas de figure prévus par les textes en vigueur {le Décret n° 2-14-394 du
06 Cha&bane 1437 {13 mai 2016) - CCAGT et réglement des marchés de I'OFPPT approuveé le 18

rabii Il 1436 (19 féviier 2015} portant promulgation de la loi n° 112-13 relative au nantissement
des marchés publics, étant précisé que :

+ La quuidoiion des sommes dues par la Foncigre CMC en exécution du présent marché
sera opérée par les scins du Directeur Général de I'O.F.P.P.T ou SOn, c:lélegcﬁolre
o x(;,f‘"’ - ”‘-iq\
+ le Directeur Général de I'OFPPT ou son délégataire esf argé de fot)m;r au titulaire du
futur marché ainsi qu'd bénéficier des nantissements ou su!or galions lesi @nﬁeegnements qui
ont étés prévus & l'article 8 du dahir susvisé. L5

{géﬂy £ {Jﬁ %1{7!,5;& fig‘)

<'
+ les paiements prévus au présent marché seront effeciu* xor le PDG/QEE/!G Fonciere ou
son délégué le cas échéant. ;ﬁ{ e

Les frais de timbre et d'enregistrement de I'original du présent marché ainsi que de
I'exemplaire unigue sont & la charge du titulaire du marchée.

ARTICLE N°32 : RESILIATION DU MARCHE.

Le marché peut étre résilié par la Société Fonciere CMC S.A. en concertation avec I'OFPPT de

Chadbane 1435 (16 Juin 2014},

ARTICLE N°33 : MESURES COERCITIVES,

Il sera fait application des mesures coercitives prévues la CCAG-T, notamment celle prévues par

son chapitre VIII.
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CHAPITRE Il : CLAUSES ET SPECIFICATIONS TECHNIQUES :

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou
producteurs particuliers qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont
qu’a défaut d’autre moyen suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations
requises.

Lot 1 : Matériel de cuisson, Fours et Petit matériel de cuisine

FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR FOUR A GAZ GN 2/1.
Marque :

Référence : e
série 900 f"‘fﬁl\“‘ ', e
Construction : {3
* En acier inox AlS| 304 (o

* Plan de travail en acier inoxydable AlS| 304 épaisseur 20/ lOrQ:n}I'num
* Dimensions : 800X200, Hauteur : 850 mm minimum. :

+ Pidgtement en acier inox réglable en hauteur

* allumage élechique 220v + Terre - 50 Hz

» Raccordement (Mise) & la terre

BrOleurs :

* Puissance totale des 4 brileurs réglables : 40Kw minimum
* Veilleuse d'allumage protégee

» Dispositif de sécurité des flammes sur chaque briteur

* BrOleurs & feux vifs traitée « étanches » couronne en laiton {& frés haut rendement)
* Grilles en FONTE.

Fourd gaz:

¢ Puissance : 8 Kw minimum

* Dimensions intérieures du four GN 2/1

* Chambre de cuisson en acier inoxydable.

* Sol en fonte

+ Porte en acier inoxydable de 40 mm d'épaisseur.
+ Brileur en INOX avec dispositif de sécurité de la flamme

* Thermostat réglable de 120 & 180 °C

)]
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*» Equipé d'une grille GN 2/1

* Finition identique et homogéne & celle des appareils de cuisson adjacents.

» Manuel d'instaliation et d'enfretien

*Livré avec plaques & Grilles GN 2/1

«certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de l'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, ef évalué
par un organisme de cedification, garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes

Branchemenit, essais et mise en marche selon les régles de |'art.
livré avec le minimal standard (supports, boite étanche, réservations, repérages accessoires
et foutes sujétions ;

MARMITE GAZ CHAUFFE DIRECTE
Marque :

Référence:

Série 900

capacité : 80 litres minimum
En acier inox AlSI 304 f ) :
Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 epalsseur 20/ 1 Omlmmum
Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.

Pidtement en acier inox régiable en hauteur

Raccordement ¢ la terre

Puissance : 20 KW minimum

Alimentation EC/EF y compris mini vannes d'isolement.

allumage électrique Mono 220V + Terre, 50 Hz .

visserie en acier inoxydable AlS| 304 non apparente

Récipient de cuisson en inox AlSI 304 épaisseur mini 15/10,

Fond en acier inox AlS| 316 épaisseur mini 20/10.

Fond penté vers orifice de vidange

Couvercle en acier inoxydable AlSI 304 de 15/10&éme d'épaisseur minimum

Couvercle & double paroi, équilibré par une double charniére avec une anse de prise
frontale, avec ouverture en diagonale & 75°, qui donne la possibilité de maintenir le
couvercle ouvert dans n'importe quelle position.

Cuve intégrée au plan de travail au moyen d'une soudure robotisée, fabriquée en acier
inoxydable aisi-304, fond de cuve en acier inoxydable aisi-316l.

Remplissage de la cuve avec de |'eau froide ou chaude avec des valves activées

b 39
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Vidange de la cuve par un robinet de sécurité de 2'' avec poignée en matériel athermique,
d'actionnement sOr et sans efforis.

Filire évacuation de cuve en acier inoxydable aisi-304, robuste et fiable, d'extraction facile.
Groupe de brileurs tubulaires en acier inoxydable & combustion optimisée, contrdlé par un
régulateur d'énergie et par un pressostat.

Conirdle par régulateur d'énergie et par pressostat, ce qui permet une consommation
d'eau et d'énergie moins élevée.

Finition identique et homogéne & celle des appareils de cuisson adjacents.
Manuel d'installation et d'entretfien
cerlificats et attestations prouvant l'origine et la qualité de 'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiéne et de securite
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livré avec le minimal standard {supports, boite étanche, réservations, repérages accessoires
et toutes sujétions ;

SAUTEUSE BASCULANTE GAZ PROPANE oy
Fo [ %y %,
Marque : 3 o S‘.G‘f’z.i}:
Référence : P 23 011
Série : 900 ‘ | L

« En acier inox AlS! 304 RN
* Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur 20/1 thin'irﬁbﬁw
* Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.

* Visserie en acier inoxydable AlSI 304 non apparente

« Pidtement en acier inox réglable en hauteur

* Raccordement (mise) & la ferre

e Capaciié utile : 90 Litres minimum

* Gaz Propane

* Puissance : 18 KW minimum

« Réchauffement uniforme du fond avec brOleurs en acier inoxydable & plusieurs flammes
* Allumage électrique par trains d'étincelies 220 V

* Veilleuse de sécurité

« Régulation thermostatique de sécurité sur fond de cuve

» Cuve inox avec fond bi métal : acier doux épaisseur 8 mm + 2 mm d'acier inoxydable
minimum

* Virole en acier inoxydable de 20/10éme de mm d'épaisseur minimum

* Bec verseur

» Couvercle en acier inoxydable de 20/10&éme de mm d'épaisseur monté sur charnieres,
équilibré avec poignée de manceuvre, permettant I'ouverture en toutes positions

* Basculement mécanique avec volant pour le levage de la cuve avec poignée rentfrante,

40
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* Alimentation en EF avec robinet

+ finition identique et homogéne & celle des appareils de cuisson adjacents.

* Manuel dinstallation et d'eniretien

scertificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de l'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Prodult conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et évalué
par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
ivré avec le minimum standard (supports, vanne d'isolement, boite éfanche, Vanne
d’isolement, réservations, repérage accessoires et toutes sujétions ...}

FRITEUSE 2 BACS A GAZ PROPANE SUR PLACARD A 2 PORTES

Marque :
Référence :
Série 900
Construction:

* En acier inox AlSI 304
s Dimensions ; 800X200, Hauteur : 850 mm minimum.

s Pidtement en acier inox réglable en hauteur- "o,

* Friteuse gaz monoblocs & deux bacs
Caractéristique des bacs :
* Capacité (15+15) L minimum i

. oilumoge électrique 220v + Terre - 50 Hz ) “ _.
.chcordemen1 (Mlse) O IO er!’re B -:'.""'if pqp [

* Deux cuves A avec commandes séparées
* Cuve en V avec zone froide
» Couvercle amovible en acier inoxydable avec poighée de manutention

» Température régiable jusqu'a 190°C max
« Dispositif de sécurité des flammes

» Thermostat de protection contre la surchavuffe

* Panier & frites en acier inoxydable avec poignée de manutention

41
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*» Robinet de vidange d'huile dans un bac de vidange en dessous de la cuve
+livré avec Deux Bac de récupération d'huile du capacité 15 1.

* Puissance ; 28 KW minimum

* Placard avec 2 portes

« finition identique et homogeéne & celle des appareils de cuisson adjacents.

* un seau de vidange avec filtre.

» manuel dinstallation et d'entretien

ecertificats et attestations prouvant I'origine et la qudlité de 'appareil proposes.

Appareil consiruit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qudiité et de sécurité en vigueur, et évalué
par un organisme de cetlification, garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art.
ivié avec le minimal standard (supports, boite étanche, réservations, repérages accessoires
et foutes sujétions ;

BAIN MARIE AVEC COMMANDE

Marqgue :

Référence:

Série : 200

e GN-2/1+{2x1/3)plus support pour cuve GN
* En acier inox AlSI 304

* Puissance : 5.4 Kw minimum

» Chauffe par résistances blindé en acier inox dessous la cuve.

» Hautes prestation garantes par le systéme de chauffage qui enveloppe & I'extérieur toute
la surface de cuve

» Alimentation électrigue Triphasé 380 ou 400 V+N+T, 50 Hz

+ Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.

s Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur 20/10minimum

* Panneaux avant et latéraux en inox AlSI 304

» Cuve en acier inoxydable AlSI 316, facile & nettoyer

» Robinet de chargement de |'eau avec commande sur la planche de bord et frop plein
dans la cuve.

« Robinet d'évacuation & bille positionné & l'intérieur du compartiment et contrélé par une
poignée athermique.

* Placard avec 2 portes, meuble bas en inox
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*Cuves qui permettent différentes dispositions de récipients Gastronorm, de 150 mm de
profondeur modulables.

*Cuves intégrées dans le plan de travail, fabriquées en acier inoxydable AlSI-304.
*Thermostat de sécurité & cuve vide et ri-armement manuel.

*Voyant de fonctionnement en fagade. Remplissage de la cuve par électrovanne.
*Equipé du systéme vertical d'évacuation d'eau pour le irop plain.

» meuble bas comporte un Placard avec 2 portes (Marque / Référence)

« finition identique et homogéne & celle des appareils de cuisson adjacents.

» manuel dinstallation et d'entretien

cerlificats et attestations prouvant I'origine et la qudlité de F'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en wgueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire). , -

Prodult conforme aux normes et aux standards de qualiie ef d' écurlte en vigueur, et évalué
par un organisme de certification, garantissant ainsi 30 conformifé qvec les réglementations

pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de fart. . oo+
livié avec le minimal standard (supports, boite étanche, Vanne d'isolement réservations,
repérages accessoires et toutes sujétions ;

SALAMANDRE ELECTRIQUE MANUELLE
Marque :

Référence :

Construction en acier inox AlSI 304,
Dim : 600 x 450 x 500 mm minimum

Puissance : 3 KW minimum, réglable
Chauffage par résistances blindées inclinables pour faciliter le nettoyage du plafond de
lappareil.

Le pont supérieur est mobile et glisse le long des glissieres

Controle de la température par régulateur d'énergie.

Grille avec butée de sécurité pour éviter les chutes accidentelles

2 zones de cuisson indépendantes géerees par 2 régulateurs d'énergie séparés
Bac de récupération amovible en acier inoxydable

Alimentation monophasée 220 V - 50 Hz

Support murale en acier inoxydable.
manvel d'installation et d'entretien
certificats et altestations prouvant l'origine et la quadlité de l'appareil proposés.
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Appareil construit dans le respect des normes en vigueur{normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et évalué
par un organisme de cerfification, garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de |'art.
ivré avec le minimum slandard (supports, visiere, fiche électique malle et femelle,
réservations, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art ....)

PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ PROPANE
Marque :
Reférence :

Construction conforme aux prospections générales et normes en vigueur

Placard servant pour la mise en place des détendeurs et vannes de gaz calibrés suivant les
besoins

Habillage intérieur et pieds en inox AlSI 304 épaisseur 15/10 minimum

2Portes ouvrantes & la frangaise o
P
Dimensions : 400x1800x200 S0
Céble de la mise & la terre branche sur to0s lefs élémients du piano de cuisson.
o] Hathuhea

Avec Equipements des accessoires de gcf%ff(ﬁ%;he?ééﬁni_@ue.de chaque article) soit :

« Détente primaire : 1 prokil général dé §écurité avec détendeur —vannes  d'arrét type
gaz — voyant liquide — lyres de raccorderfient, bouteilles- 1 Elecirovanne — fube cuivre
ef accessoires de raccordement, une structure métallique pouvant supporter les
charges créées par les bouteilles qui seront maintenues immobiles & I'aide de colliers et
chainettes au niveau de la niche du gaz pour 2 x 3 boutellles et Une bouteille de gaz
propane de 34 kg & la charge de I'entreprise adjudicataire, pour effectuer les essais de
fonctionnement des équipements de cuisson.

« Détente seconddire : | rampe cuivre - 5 détendeurs - 6 vannes d'arrét — | Détecteur
de fuite — 1 Electrovanne — 5 flexibles de raccordement appareils ~Arét d'urgence
(coup de poing)-chemins de cdble et cache- Essais d'étanchéité du réseau du
branchemeni—tube cuivre et accessoires de raccordement.

HOTTE D'EXTRACTION CENTRALE PROFESSIONNELLE

Marque :
Référence :
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Description de la hotie

« Construction entierement en acier inoxydable AlSI 304 de 15/10& d'épaisseur minimum
+ Assemblage par points de soudure, sans vis ni rivefs apparents

« Sans aucune boulonnerie apparente sur la fagade et les joues latéraies

* Gaine porte filires placés sur la partie haute formant caisson de reprise d'airy compris
gouttiere de récupération des graisses sur foute la longueur.
« filtres & choc de 500 x 500 x 20 mm en acier inoxydable, nombre en fonction de la
longueur de la hotte répondant & la norme NF EN 16282-6.
« Systéme d'éclairage étanche résistant & la haute température ayant un classement de
réaction au feu et avec protection mécanique.
* Interrupteurd'éclairage &fanche.
Description de Caisse d'extraction :
Marque :
Référence :
s |Installation sur la temrasse ;
» Caisson d extraction 400 °C/1h
» Caissons doit &tre avec moteur hors flux d'air poly courrqne
* Fabrication en 1dle gaivanisée avec traitement cnhcorromon
+« Commande & doubles vitesses avec interrupteur morche/crref
+ Fabrication en tole galvanisée ; / SRR

+ [solation thermo-acoustique ;

s Ouvertures latérales interchangeables ;
 Protection par disjoncteur;

« Commcande & doubles vitesses ;

Accessoires nécessaires par hotte :

-Raccordement électrique de type CR1 & partir de I'attente laissée par le lot concerne.
- 20 m linéaire de conduite diamétre 400 mm y compris accessoires de branchement :
Coudes, TE, piquages et couronnes de fixation hécessaires.

- Systéme de fixation des hottes tenant compte des charges admissibles des plafonds
Travaux d'installation et de branchement élecirique de I'éclairage et le caisson d'extraction
avec commandes.

Travaux de construction des supports en béton et éventuellement métallique pour installer
les caissons.

Y compris foutes suggestions selon les régles de 'art

Dimensions de la hotte L x | x h : 2800x2400x650 mm en tenant compte I'implantation des
équipements de piano, les dimensions de la hotte doivent &tre supérieures ou égales aux
dimensions du plan de cuisson.

Caisson d'exiraciion : Débit minimal 10 500 M3/h, pression disponible 350 Pa Minimum (&
vérifier par 'entreprise).

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

ivié avec le minimum standard (supports, visidre, boite étanche, manchette souple,
réservations, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de l'art ....)
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Nbre de filtres 8
Nbre éclairage : 4

CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS 400X400 mm

Marque :

Référence :

Dimensions : 400X400 mm

s Inox AlSt 304 décapé, passivé.

» Entigrement teste et certifié suivant la norme NF EN 1253,

« Pidce & sceller nécessaire (support, cadre et contre cadre....) pour la pose et la fixation du
caniveau sur le regard en beton.

«Absence totale de zone morte pour une évacuation compléte afin d'éviter les eaux
stagnantes, les mauvaises odeurs, la prolifération baciérienne.

«Grille caillebotis, garde d'eau, Panier amovible, Cloche siphoide, Cuve télescopique,
Anneau de draihage.

» Livré complet avec protection chanlier et accessoire de pose.

» Syst&me télescopique, avec platine de reprise de |'étanchéité sur dalle.
+ Ne comporte aucune zone de rétention d'equ.
» Solution entiérement inspectable.

? |+ Accés PMR, couverture antidérapante R12 avec bords non coupants.
» Classe L15. O
+Couverture caillebotis antiderapante avec cran’rqge double c1 maille sécurité 19x19 et finition
décapée, passivé. * % IR
» Panier amovible indépendant de la cloche 51ph0|de ei posmonne au-dessus de la garde
d'eau. :
» Cuve équipée d'un remplissage sous bordure en EPDM, posé en usine pour une meilleure
résistance & la charge.
» Fond de la cuve congu avec 4 pentes de 1% minimum.
» Boitier siphon télescopique équipé d'une platine pour reprise de I'éfanchéité sur dalle, avec
cloche inversée électropolie démontable permettant un débit important.
» Evacuation verticale et centrée en sortie DN 110mm pour un débit minimal de 4 1/s.
s Pieds de réglage rapide pour mise & niveau par rapport au sof fini
-sortie verticale avec bonde siphoide
CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBCOTIS 800X400 mm
Marque :
Référence :
Dimensions : 800X400 mm
10 | Inox AISI 304 décapeé, passivé,

s Entiérement testé et certifié suivant la norme NF EN 1253.

« Piece & sceller nécessaire (support, cadre et contre cadre....) pour la pose et la fixation du
caniveau sur le regard en béton.

« Absence lotale de zone morte pour une évacuation compléte afin d'éviter les eaqux
stagnantes, les mauvaises odeurs, la prolifération bactérienne.
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s Grille caillebotis, garde d'eau, Panier amovible, Cloche siphoide, Cuve télescopique,
Anneau de draihage.

« Livié complet avec protection chantier et accessoire de pose.

« Systéme télescopique, avec platine de reprise de I'étanchéité sur dalle.

» Ne comporte aucune zone de réfention d'eau.

« Solution entierement inspectable.

» Accés PMR, couverture antidérapante R12 avec bords non coupants.

« Classe L15.
» Couverture caillebotis antidérapante avec crantage double & maille sécurité 19x19 et
finition décapée, passive.

+ Panier amovible indépendant de la cloche siphoide et positionné au-dessus de la garde
d'eau.

» Cuve équipée d'un remplissage sous bordure en EPDM, posé en usine pour une meilleure
résistance a la charge.

» Fond de la cuve congu avec 4 pentes de 1% minimum.

« Boitier siphon télescopique équipé d'une platine pour reprise de I'étanchéité sur dalle, avec
cloche inversée électropolie démontable permettant un debit imporiant.

+ Evacuation verticale et centrée en sortie DN 110mm pour un débit minimal de 4 I/s.
« Pieds de réglage rapide pour mise & niveau par rapport au sol fini

- sortie verticale avec bonde siphoide

11

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE

Marque:

Référence :

Longueur du tube de plongée : 500mm minimum

Vitesse variable électronique avec autorégulation

Puissance : 500 W minimum
Vitesse variable maximum 10 000 tr/min en plongée.

Le moteur est doté d'un systéme de refroidissement et protegé Contre lq surc:hauffe (en cas
d'utilisation intensive prolongée).

Alimentation monophasée 220 V+T

Total Watts : 0.60 kW minimum

manvel d'installation et d'entretien

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécutité en vigueur, et évalué
par un organisme de cetification, garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
perfinentes.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur,

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de |'art.

livié avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les regles de |'art ....)
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FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE

Marque :

Référence :

CARACTERISTIQUES

06 Niveaux GN 1/1

Construction en acier inox.

* interface digitale avec boutons réfroéciairés LED

» Générateur de vapeur intégré pour un contrile trés précis de 'humidité et de la
température en fonction des réglages choisis

* Porte double vitrage avec isolation thermique

« Certification conire les projections d'eau, IPX5, pour un nettoyage facile.
*Commandes Digitale

+Systéme d'évacuation rapide de ["humidité

* Autoreverse (répartition de I'air dans la chambre avec inversion avtomatique du sens de
rotation du ventilateur).

sEclairage de la chambre de cuisson.

*Refroidissement rapide & porte ouverte

*Pyissance électrique 2 KW minimum '.\;ze i
*Mise en veille automatique pour diminuer les consommohons d énergses
* Alimentation triphasée 380 v ou 400 V - 50 hz A
MODES DE CUISSON ;' s :
» Cycle de convection sec et chaud (25° C & 300° C) |dec|| poUr une cu:sson a faible
humidité. 8

* Cycle mixte {25 ° C & 300 ° C} : combinaison de la chcﬂeur par convechon et de la vapeur
pour obtenir un environnement de cuisson & humidité contrélée, accélérant le processus de
cuisson ef réduisant la perte de masse.

» Cycle de vapeur basse fempérature (25° C & 99 ° C): idéal pour le sous-vide, la remise en
température et la cuisson délicate. Cycle vapeur {100 ° C}: fruits de mer et legumes. Vapeur
& havute température (25°C & 130 ° C).

EQUIPEMENTS DE SECURITE

*Thermostat de sécurité de la chambre de cuisson.

*Sécurité contre la surpression et la dépression dans la chambre de cuisson.

*Relais thermique de sécurité du moteur.
+Systéme automatique de refroidissement des composants et du logement des commandes

ACCESSOIRES STANDARDS:

oLivié avec é bac GN et é grilles GN 1/1

Kite de nettoyage spéciale pour le four mixte: Détergent et liquide de ringage
concentré (fiche technigue du produit) .

* Kit pour produits détergents (Lavage et rincage).
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«Sonde de température centrale & capteur unigue

*Port USB pour télécharger les données HACCP

+systéme de nettoyage avtomatique et intégré avec détartrage intégré du générateur de
vapeur. 5 cycles automatiques {doux, moyen, fort, exira fort, rincage uniguement)

« Adoucisseur cartouche pour four mixte (pour une utilisation intense de la vapeur)

Supports munis de pieds avec porte-plagues GN 1/1 incorporé

Avec une Hotte aspirante intégrée au four, y compris un Systeme de ventiiation complet
pour I'extraction y compris la conduite d'évacuation avec raccordement externe. La hotte
et le four doivent &fre synchronisés : la hotte s'allume/s'éteint lorsque le four démarre/s'arréte.
Basée sur I'activité réelle du four la hotte active automatiquement la puissance de
ventilateur moyenne/faible pour labsorption des cdeurs.

certificats et attestations prouvant I'origine et la gugl{i’géud\e appareil proposés.

manuel dinstallation et d'eniretien PGS N

Appareil construit dans le respect des normes’en Viguea*mb(mes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire). ] N

#

-
Sorvin .
Fvice 4 T
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de qi4ieet de sécurlté en vigueur, et évalué

ainsi sa ¢ x{fbr‘mité avec les réglementations

= Form o

Produit conforme aux normes et aux stand
par un organisme de certification, garantis

2

o

5P »»"ff{:’\“
pertinentes. \\3@@?;;;@ -

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de 'art.
livié avec le minimum standard (supports, fiche électique malle et femelle, repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les régles de 'art ...}

Tableau de répartition

Iy

FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR FOUR A GAZ GN 2/1. 2
MARMITE GAZ CHAUFFE DIRECTE 1
SAUTEUSE BASCULANTE GAZ PROPANE 1
FRITEUSE 2 BACS A GAZ PROPANE SUR PLACARD A 2 PORTES 1
BAIN MARIE AVEC COMMANDE SUR PLACARD A 2 PORTES 1
SALAMANDRE ELECTRIQUE MANUELLE 1
PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ PROPANE 1
Bast 49
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8 |HOTIE D'EXTRACTION CENTRALE PROFESSIONNELLE 1
J 7 |CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS 400X400 mm 9
10 | CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS 800X400 mm 2
11 | MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE 1
12 |FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE 1

LOT N° 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

ARMOIRE VERTICALE NEGATIVE, FROID VENTILE CAPACITE 700 L
Marque : ASBER, EDESA, AFl COLLIN LUCY ou équivalent
Référence :

Plage de Température réglable de -10°C & -22° C

Capacité : 700L. pet ;1ﬁﬁiffazz

Cerfification de conformité aux normes de sécui @/éﬂlmen’rotr%\ norme d'efficacité
énergétique en vigueur, y compris les directives CE. Seryy (, \

Alarmes intégrées en cas de variation de températys éa(ad sﬁéxble&, r en’re

Matériau de construction : Acier inoxydable de qu&giﬂé res@fcﬁ*ﬁ#f@ (Lo ,,orrosuon

L'armoire est équipée de serrures pour empécher \{n“\gcces non ‘U/onse et protéger les
produits stockeés. g

Refroidissement rapide et uniforme pour maintenir la qudll’re deé pr’édu;’rs stockés

Fiabilité et durabilité, concue pour un fonctionnement continu dans des conditions de
congélation exigeantes.

Le systéme de réfrigération est congu pour minimiser les risques de fuites de gaz frlgongene
Eclairage intérieur

Thermometre digitale en fagade

Nombre de porte : 01 {Porte GN 2/1}.

60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane haute densité (40kg/ma3), injectée
sous haute pression

Pories pleine en acier inoxydable avec poignée ergonomique
Portes & charnieres avec retour automatique

Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment automatiquement & moins de
90°

Les charniéres de portes réversibles

) 50




—FONCIERE—

CMG b

Lalufrdrlfn— ie

Le contrdle numérique intuitif permet d'ajuster les parameéires de température facilement
et rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét

« Venlilation Gill » sur le panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc compact assemblé dans le haut de la machine
permet un accés facile pour I'entretien

Le systéme inteligent de tirage forcé assure une tempéralure homogéne dans un
compartiment réfrigére '

L'interrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque la porte est ouverte pour éviter que I'air
froid ne sorte de l'intérieur, économisant ainsi de |'énergie

Le dégivrage & gaz chaud gaz

Pieds en dacier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur des pieds peut étre ajustée
individuellement { 125mm-200mm) pour permettre un nettoyage pratique

Les grilles métalliques revétues de plastique permettent le stockage de différents types
d'emballages et ont une capacité de chargement maximale de 40Kg

Joint de porte magnétique pour garder une hygiene mGX|mo1e=et mcnniemr les propriétés
isolantes P L

Panneau inférieur estampe avec drain d'eau speclolemént cong:u ‘pour rendre les
opérations de nettoyage plus rapides et plus fccnles L -

22 positions au niveau de la grille :
Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN l/i _
Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléte BT
Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R400 ou similaire. Puissance Gbsorbé : 480 Kw minimum

Tension d'alimentation : 230 V 14N - 50Hz
manuel d'instaliation et d'entrelien
certificats et altestations prouvant ['origine et la qualité de 'appareil proposés,

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cerlification, garanfissant ainsi sa conformité avec les
régiementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de l'art.
ivié avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de P'art ....)
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ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF CAPACITE 700 L

Marque : ASBER, EDESA, AFI COLLIN tUCY ovu équivalent

Référence :

Température de -2°C & +8° C

Capacité : 700L.

Certification de conformité aux normes de sécurité alimentaire et norme d'efficacité
énergétique en vigueur, y compris les directives CE.

Alarmes intégrées en cas de variation de température indésirable. urgente,

Matériau de construction : Acier inoxydable de qualité, résistant & la corrosion.

L'armoire est équipée de sefrures pour empécher un accés non autorisé et protéger les
produits stockeés.

Refroidissement rapide et uniforme pour maintenir la qualité des produits stockés

Fiabilité et durabiliié, congue pour un fonctionnement continu dahs des conditions
exigeantes.

Le systéme de réfrigération est congu pour minimiser les risques de fuites de gaz frigorigéne.
Eclairage intérieur

Nombre de porte : 01 {Porte GN 2/1)

Construction tout en inox AlSI 304 {sauf arriere)

Thermometre digitale en fagade

60 mm d’ epmsseur sans CFC, Isolation en polyuréthane hou’fe densu’fe"'
sous haute pression :

40kgf§n§351. injectée

Portes pleine en acier inoxydable avec poighee ergonomique o
Portes & charniéres avec retour automatique K

Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment oufomchquemenf & moins de
90°

Les charniéres de portes réversibles

Le conirdle numérique intuitif permet d'ajuster les parametres de température facilement
et rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét
« Ventilation Gill » sur le panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc compact assemblé dans le haut de la machine
permet un accés facile pour I'entretien

Le systéme inteligent de tirage forcé assure une température homogéne dans un
compartiment réfrigéré

Linterrupteur de porte arréte le venlilateur lorsque la porte est ocuverte pour éviter que I'air
froid ne sorte de l'intérieur, économisant dinsi de I'énergie

Evaporation automatique de 'eau de dégivrage

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur des pieds peut étre gjustée
individuellement (125mm-200mm) pour permettre un nettoyage pratique

Les grilles métaligues revéiues de plastique permettent le stockage de différents types
d'emballages et ont une capacité de chargement maximale de 40Kg
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Joint de porte magnéfique pour garder une hygiéne maximale et maintenir les propriétés
isolantes

Panneau inférieur estampé avec drain d'eau spécialement congu pour rendre les
opérations de netfoyage plus rapides et plus faciles

22 positions au niveau de la grille

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1
Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte complete

Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R400 ou similaire

Température de fonctionnement de -2°C & +8°C

Puissance absorbée : 210W minimum

Tension d'alimentation : 230 V — 50Hz
manuel dinstallation et d'entretien
certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de 'appareil proposés.

S Tl
. -“‘1 '{”

Appareil construit dans le respect des normes en wgueur(normes d' hyg|ene et de sécurité
alimeniaire).

réeglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les reégles de l'art.
livié avec le minimum standard (supports, fiche électrique malie et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF CAPACITE 1400 &

Marque : ASBER, EDESA, AFi COLLIN LUCY ou équivalent

Référence:

Température de -2°C & +8° C

Capacité : 1400L.

Cerlification de conformité aux normes de sécurité alimentaire et norme d'efficacité
énergétique en vigueur, y comypris les directives CE.

Alarmes intégrées en cas de variation de température indésirable urgente.

Matériau de construction : Acier inoxydable de qualité, résistant & la comosion.

L'armoire est équipée de serrures pour empécher un accés non autorisé et protéger les
produits stockés.

Refroidissement rapide et uniforme pour maintenir la qualité des produits stockés

Fiabilité et durabilité, congue pour un fonctionnement continu dans des conditions
exigeantes.

Le systéme de réfrigération est congu pour minimiser les risques de fuites de gaz frigorigene.
Eclairage intérieur

Nombre de porte : 02 (Porte GN 2/1)

Construction tout en inox AlS| 304 {sauf arriére)

v »
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Thermometre digitale en fagade
40 mm d’épaisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane haute densité

Porfes pleine en acier inoxydable avec poignée ergonomigque

Portes & charniéres avec retour avtomatique

Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment automatiquement & moins de
90°

Les charnieres de portes réversibles

Le contrdle numérique intuitif permet d'djuster les paramétres de température facilement
et rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét

« Ventilation Gill » sur le panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc compact assemblé dans le haut de la machine
permet un acceés facile pour I'entfretien

Le systéme inteligent de tirage forcé assure une fempero’rure homogéne dans un

compartiment réfrigéré ﬁ i

L'interrupteur de porte airéte le ventilateur lorsque Ic: poﬁe est ouverfe pour éviter que I'air
froid ne sorte de l'intérieur, économisant ainsi de |/ energie i,
(

Evaporation automatique de I'eau de degwrage o

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur.. La® hcuiéur des pleds peut étre ajustée
individuellement {125mm-200mm) pour permettre un. neﬂoyoge prqhque

Les grilles métalliques revétues de plastique permettent, le. siockoge de différents types
d’emballages et ont une capacité de chargement maximale de 40Kg

Joint de porte magnétique pour garder une hygiene maximale et maintenir les proprietes
isolantes

Panneau inférieur estampé avec drain d'eau spécialement congu pour rendre les
opérations de netioyage plus rapides et plus faciles

23 positions au niveau de la grille

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1
Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte complete

Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire

Température de fonctionnement de -2°C a +8°C

Puissance absorbée : 210W minimum

Tension d'alimentation : 230 V - 50Hz

manuel dinstallation et d'entretien

certificais et attestations prouvant Porigine et la qualité de 'appareil proposeés.

Appareil construit dans le respect des hormes en vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).
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Produit conforme dux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cerlification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglemeniations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
livié avec le minimum standard (suppors, fiche éleclrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...} '

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE POSITIVE

Margque : DAGARD, COLDKIT, ARNEG ou équivalent
Référence:

Chambre modulaire & clé.

Dimensions interieure £ 10 % : 1= 22xP=22xH=24m
Cloisons isothermes toute hauteur

Réaction au feu du panneau : §3 Bs2d0

Avec porte pivotante de réfrigération avec passage libre del‘?OOxBOOxl 00mm

Revétement laminé alimentaire intérieur, extérieur - Couleur bionche

Isolation en mousse de polyuréthane haute densité; <, R '\
Chambres froides positives, avec sol (panneaux de 60 mm epd;sseur Ymmmum) panneaux
commerciaux lagués/laqué. . : g, Ty

La chambre froide doit éire munie d'un disposilif d overhssemeni Sonc,':are simple et robuste
permettant & toute personne, qui se trouvait qccudenfeilemen’r enfermee & I'intérieur de
cette chambre de donner l'alarme a I'extérieur. C g o

Les équipements frigorifiques seront de margues connues et cerhhes

Les ligisons frigorifiques en tube cuivie de qualité frigorifique de diaméire adapté en fonction
de la longueur et de la puissance frigorifique ; y/c isolation de la conduite avec un isolant
en mousse de caoutchouc d'une épaisseur de 13mm minimum.

Cable élechique d'alimentation du groupe frigorifique extérieure de section approprié
depuis I'attente laissée par le prestataire du lot électricite.

Cable électrique et de communication entre le groupe exiérieur et I'évaporateur de Ia
chambre froide.

Le tableau de commande et de contréle avec affichage digital en facade sera compris
dans 'offre, raccordement de ce dernier, dinsi que les liaisons entre le tableau et le groupe,
seront exécutés par le fournisseur adjudicataire du présent fot.

Sol avec couverture inox antidérapante

Fermeture & clé et poignées dé condamnables de l'intérieur

Eclairage intérieur par interrupteur extérieur avec voyant

Contréle de la température par thermomeétre digital pour toute la chambre froide

Voyant de mise sous tension avec alarme visuelle et sonore en cas d'arrét et de remontée
de la température

Dégivrage automatique

pusts 55
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Les equx de condensation des chambres froides sonf évacuées vers le réseau d'eaux usées
par siphonage

Réseaqu PVC minimum

Groupe hermétique tropicdlisé installé & distance (chiffré & 20 méires) — Puissance 1.6 Kw
minimum
Alimentation Mono 220 V - 50 Hz

Fourni avec ; 04 Kit de rayonnage intégré de 1000x1600x400 mm de profondeur
manuel dinstallation et d'entretien

- Conditions de base :
«  Température extérieure maximale : 36°C + 40°C,
« Latempérature intérieure & maintenir -2/ + 8°C
« Lhumidité relative : 95% A
« Température des denrées : + 24 °C ' g

Appareil construit dans le respect des normes en Vigueur(n@rmes
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I"art. ‘
livré avec le minimum standard {supports, boite électrique étanche, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

' hyglene et de sécurité

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE NEGATIVE

Marque : DAGARD, COLDKIT, ARNEG ou équivalent
Référence :

Chambre modulaire a clé.

Dimensions inferieure + 10 % : L1=22xP=22xH=24m
Cloisons isothermes toute hauteur

Réaction au feu du panneau : S3 Bs2d0

Avec porte pivotante de réfrigération avec passage libre de1900x80x100 mm

Revétement laminé alimentaire intérieur, extérieur - Couleur blanche

lsolation en mousse de polyuréthane haute densité sans CFC (plafond, parois latérale, sol)
Chambres froides négatives, avec sol (panneaux de 100 mm épaisseur minimumy,
panneaux commerciaux laqués/laqué.

La chambre froide doit &tre munie d'un dispositif d’avertisssment sonore simple ef robuste
permettant & toute personne, qui se trouvait accidentellement enfermée & l'intérieur de
cette chambre de donner I'alarme & {'extérieur.

Les équipements frigorifiques seront de marques connues et certifiés,

Les liaisons frigorifiques en tube cuivre de qualité frigorifique de diamétre adapté en fonction
de la longueur et de la puissance frigorifique ; y/c isolation de la conduite avec un isolant
en mousse de caoutchouc d'une épaisseur de 13mm minimum.

Cable électrique d'alimentation du groupe frigorifique extérieure de section approprié
depuis |'attente laissée par le prestataire du lot électricite.

s 56
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Cable élecirique et de communication entre le groupe extérieur et I'évaporateur de la
chambre froide.

Le tableau de commande et de contréle avec affichage digital en fagade sera compris
dans I'offre, raccordement de ce dernier, ainsi que les liaisons entre le tableau et le groupe,
seront exécutés par le fournisseur adjudicataire du présent lot.

Sol avec couverture inox antidérapante

Fermeture & clé et poignées dé condamnables de 'intérieur
Eclairage intérieur par interrupteur extérieur avec voyant
Contrdle de la température par thermometre digital pour toute la chambre froide

Voyant de mise sous tension avec alarme visuelle et sonore en cas d'arrét et de remontée
de la température :

Dégivrage automatique

Les equx de condensation des chambres froides sont évacuées vers le réseau d'equx usées
par siphonage

Groupe hermétique tropicalisé installé & distance (chn‘fre A 20 metres) — Puissance 2 Kw
minimum
Alimentation Mono 220 V - 50 Hz

Fourni avec : 04 Kit de rayonnage intégré de 1000x1 600);40@ mm de profondeur
manvel d'installation et d'entretien

i\‘ Ih\{

- Conditions de base :
« Température extérieure maximale : 36°C + 40°C
« La température intérieure & maintenir -18/ 22°C L
« L'humidité relative : 95% '
« Température des denrées : + 24 °C

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur{normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchemeni, essais et mise en marche selon les regles de ['art.

livré avec le minimum standard (supports, boite électrique étanche, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

Tableau de répartition

1 ARMOIRE NEGATIVE FROID VENTILE CAPACITE 700 L 1
2 | ARMOIRE REFRIGEREE POSITIVE CAPACITE 700 L 1
3 | ARMOIRE REFRIGEREE POSITIVE - CAPACITE 1400 litres 1

57
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4 |CHAMBRE FROIDE MODULAIRE POSITIVE 1

5 |CHAMBRE FROIDE MODULAIRE NEGATIVE 1

Lot 3 : Pelils matériels de cuisine

FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE

Marque :

Référence :
Matériau de la chambre de cuisson : Acier inoxydable.
équipé de 6 niveaux de puissance pour un confort d Uhhsohon.

Diametre plateau 24,5 cm minimum

Capacité 20 | minimum.

Reéglage de la durée jusgu'di : 30 minute(s)

Avec Eclairage intérieur

Nombre de Magnétron : 1

Livrié avec Assiette de cuisson.

1 Puissance restituée 900 watts minimum 50HZ/220V
Programmateur mécanique

Tous les accessoire nécessaires pour le bon fonctionnement de I'apariel.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).

i
I

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cerlification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
livré avec le minimum standard {supports, fiche électrigue malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'arf ...}

2 POUBELLE 120 litres

v
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A couvercle

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage

Avec bac en plastique 120 litres

Avec roulettes

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de charges
lourdes

En polyéthyléne haute densité antichocs, résistant aux UV, aux produits chimiques et aux
variations de fempérature,

Couvercle facilitant la prise en main Roues & bandage caoutchouc, silencieuses, souples
et fiables pour une utilisation intensive.

Conforme aux normes de sécurité en vigueur.

POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE

De capacités minimales 1100 lifres

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage
Avec roulettes

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le irc:mspor’r de charges
lourdes

En polyéthyléne haute densiié antichocs, résistant aux UV, aux prdduﬁs chlmlques et aux
variations de température,

Couvercle facilitant la prise en main Roues & bandage coouit‘:I?OUq @ﬂgnc:leuses souples
et fiables pour une utilisation intensive. Lo 5 </,} Gy,

Conforme aux normes de sécurité en vigueur. Loy A o My,

e

BALANCE A PLATEAU RENFORCE
Marque :

Référence:

Portée : 300 Kg.
Précision : inférieure & 100g
Ecran LCD rétroéclairé

Capteur ZEMIC en aluminium

Protection IP65 u (protection contre l'intrusion de poussiere et d'eau).
Plateau et colonne en acier inoxydable, chdssis en inox

Température de fonctionnement jusqu'au 40°C minimum

Autonomie de 65 heures minimum

Interface RS-232 (ou autre) cela permet de transférer les données du poids & un
ordinateur

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art,

oy 59
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livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle ef femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

TRANCHEUR

Marque :

Référence :

De Réalisation en aluminium anodisé, contact alimentaire
Transmission par courroie

Alimentation 220 V - 50 Hz

Diametre de la lame 250 mm,

AffGteur incorporé. ,

Couteau de fabrication en acier chromé dur

Moteur avec ventilation assurant une température basse lors du fonctionnement
Reglage d'épaisseur,

5 Transmission par courroie

Livré avec :

démonte lame et ciguiseur

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Ty
\‘ s

Produit conforme aux normes et aux standards de quallte et de securife en vigueur, et
évalué par un organisme de cetlification, gqranhssdni ainsi s conformiie avec les
réglementations pertinentes. [ o T

Branchement, essais ef mise en marche selon les regles de 1! or’r
livré avec le minimum standard (suppeoris, fiche elecinque malle ei femelle, repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les régles de 'art ...\ ‘\l. Tog pret

BLENDER ELECTRIQUE
Marque :

Référence .
Capacité : 1,25 litres minimum

Bol gradué : 1,25 L
J 2 vitesses pour une mditrise facile de voire préparation : 13000 tr/min et 16000 tr/min.
Couteaux résistants en acier inoxydable.

Pidces amovibles pour un nettoyage facile : bol, couvercle, écrou, joint, moyeu porte-
coutequx.

Moteur protégé par un protecteur thermique intégré au bobinage

Capacité : 1,5 litres minimum

60
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Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de |'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électique malle et femelle, repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les régles de I'ait ....)

PRESSE AGRUME CUVE

Marque :

Référence :

Construction Socle résistant en fonderie d'aluminium.
Cuve amovible incassable en polycarbonate alimentaire.

Livré avec 3 ogives amovibles pour citrons, citrons verts, oranges et pamplemousses.

Girille filtre & pépins amovible.
Presse agrume professionnel avec moteur asynchrone robuste et silencieux.

Vitesse : 1500 Tr/MN

Puissance : 130 Watts minimum
Alimentation 220 V- 50 Hz
Capacité 30i/h minimum.

Appareil construit dans le respect des normes én vzgueur{normes d'hygiene et de
sécurité ohmenfmre} &

Branchement, essais et mise en marche se!on Ies regles de " Gn‘

livié avec le minimum standard (supports, ﬂche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles dej'art ....)

EPLUCHEUSE A LEGUMES
Marque :

Référence :

Fabrication entierement en inox

Panneau de commande étanche & bouton tactile IP65 {Protégé contre les infiltrations
de poussiére limitées et Protégé contre les jets d'eau & basse pression)

Capacité tubercules 10 kgs +/-10%
Durée du cycle de production: 90-120 sec
Minuterie avec décompte numérique.

Des détecteurs magnétiques arrétent la machine lorsque le couvercle et/ou la porte
sont ouverts.

Livré avec plateau et cylindre abrasifs, panier d'essorage et accessoires nécessaires
pour le bon fonctiocnnement.

Table filtre montée pour épiucheuse, Construction inox avec tablette permettant de
positionner un bac GN de récupération des légumes.

D 61
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Bac amovible trés résistant avec panier filtre en maille.
Alimentation électrique 380 V

Puissance 500 W minimum

Plateau émerisé pour pommes de terre

Accessoires de manipulation.

manuel d'installation et d'entretien.

cerlificats et attestations prouvant I'crigine et la qualité de 'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(hormes d’hygiéne et de
sécurité alimentaire). _

Produit conforme aux normes et aux standards de quadlité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations perfinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les regles de 'art ....)

COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES,

Marque :

Référence :

Coupe légumes avec cutter :

Fabrication en acier inoxydable et matériaux alimentaires de ia plus haute qualité : bloc
moteur en acier inoxydable et t&te en aluminium universelle. Cuve en acier inoxydable
avec couvercle en polycarbo-nate hautementrésistante.

CUTTER EE

Cuve en inox c o, | \
e W Ry G
Capacité : 5.5 lifres minimum T, e fond
9 Variateur de vitesse : 3 vitesses minimurm. ~ R
Production/heure: 100 Kg - 450 Kg BRI

Puissance totale: 1500 W minimum

Systéme d'inclinaison amélioré pour une meillleure siabilité.

Panneau de commande tactile plat, étanche IPX5 (IP55).pour protection contre {'eau
Capacité de production minimale : 100 Kg a450 Kg

Alimentation : 220 V - 50 Hz

Sécurité magnétique pour le bol et thermique pour le moteur

COUPE LEGUME TOUT INOX :
cuve en acier inoxydable

Fonctionnement silencieux

5
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Livré avec les lames ci-aprés et qui doivent étre obligatoirement en inox quaiité
afimentaire :

1 éminceur 3 mm
1 trancheur 8 mm
1 batonnet 4%4

1rGpe 3 mm

} cube 10 mm
Accessoires : rofor avec couteaux lisses, rotor avec couteaux perforés, Racleur Kit de
disques de base.

manuel d'installation et d'entretien.
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de quaiité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cetlification, garanfissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de 1'art,
ivié avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

10

BATTEUR MELANGEUR 05 L G e

g P A%

. Do P L ‘-,1

Marque : o ,J{/_{/% o
- J4 . i AN ('éj
Référence . L Ny Ry
05 Litres minimum Y RV
Cuve inox I

Puissance : 250 w minimum
Alimentation : 220V +T- 50 Hz
Avec variateur de vitesse

Avec grille protfection de cuve

Livré avec les &léments ci-aprés et qui doivent étre obligatoirement en inox qualité
alimentaire :

-Fouet,

-Batteur plat

-Crochet

manvel d'installation et d'entrefien.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art,

& 63




—FONCIERE—

T ommrT

Lolu!rd.rl Iwmr

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'ari ....)

BALANCE ELECTRONIQUE A précision
Marque :

Référence :

Portée de 10KG

Précision & 2 grammes

1 Fonctionnement sur secteur 220 v - 50 Hz
Appareil consiruit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de 'art,
livié avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelie, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)
ESSOREUSE A SALADE PROFESSIONNELLE 10L % 10 %
Marque :
Référence:
Fabrication {bac, couvercle et panier)

12 Essoreuse d salade de qualité professionnelie Dynamic : robustesse et durabilité
Congue pour une utilisation infensive journaliére
Rapide et efficace : respecte la fragilité des salades
Appareil construit dans le respect des normes en vigug’u'r‘:‘” ‘
MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE
Marque : by
Référence :
02 groupes avec adoucisseur
Alimeniation monophasée 220 V+T 4y
Dimensions minimales : H x P x L :430 x 530x650 mm +/- 10%
Chaudiére en cuivre capacité : 11 litres minimum
Capacité électrique : 2,8Kw minimum
Arrét écoulement : automatique

13

Eau chaude : | sorfie

Vapeur : 2 sorties

Table Support munis de pieds réglables en hauteur,

manuel d'instaliation et d'entretien

certificats et attesiations prouvant I'crigine et la qualité de l'appareil proposés.

Accessoires ¢

-1 porte-filire + filfre 1 tasse

-2 portes-filtre + fillres 2 fasses

-1 tuyau de purge pour évacuation

U
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-1 tuyau de raccordement au réseau d'eau diamétre 3/8éme

-1 filire aveugle {filire plein) bouchon en caoutchouc pour nettoyer voire machine a.
café

- Bac de vidange.

-mini-vannes d'isolement,

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur[normes d'hygiene et de
securité alimentaire},

Prodult conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
livié avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de 'art ....)

14

MOULIN A CAFE

Marque .

Référence :

Contenance de la trémie : 02 Kg,
Puissance : 300 W minimum

,éé @p’rre 59 e’r 1 Ej par un simple cjustement de la moletie.

Réglage facile de la dg
Doseur : & remplissag c{utom}gﬂquegm ,

Monophasé : 220-240 50/60 fiz 260N if
a\ /5\/

Appareil construit dqns\lgf}*espeo’r dés’ normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire). e

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.

livrié avec le minimum standard (supports, fiche électrique malie et femelle, reperage,

accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art ...

oi i PR

Tableau de répartition

FOUR MICRO-ONDES MECANIGUE

POUBELLE 120 LITRES

POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE

Bl W (N

BALANCE A PLATEAU RENFORCE
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5 |TRANCHEUR 1
é {BLENDER ELECTRIQUE 2
7 |PRESSE AGRUME CUVE 2
8 |EPLUCHEUSE A LEGUMES 1
? | COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 05 DISQUES 1
10 |BATTEUR MELANGEUR 05 L 2
11 I|BALANCE ELECTRONIQUE A PRECISION 2
12 |ESSOREUSE A SALADE10L*10% 1
13 |MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE 1
14 |MOULIN A CAFE 2

2 510;)
o © !&w e I} j

e \

Lot N° 4 ; Matériel de rangement, de distribution et de self- service

Itgzn Déslgnation et caractéristiques techniques
MEUBLE BAIN MARIE A EAU SUR MEUBLE CHAUD
: Marque .
Référence :
Dimensions : L x P x H hors tout 1500x700x200 mm
+ Appareillage doit étre obligatoirement certifieé CE (présentation du certificat)
) 66.
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+ entfierement en acier inoxydable AlSI 304.Acier utilisé sera inox de qualité alimentaire
(dessus et cuivre} 12/10 minimum

* Panneaux de revétement

» Couleur des panneaux de revétement au choix du maitre d'ouvrage .

+ Dessus de meuble en acier inoxydable épaisseur mini 12/10 de mm avec bords
arrondis

¢ Plinthe en inox Colonnette en inox de @ 32 minimum sur toute la longueur fixée sur
pigtement

« Piétements réglables en hauteur en acier inoxydable AlSI 304, hauteur 850mm

e Température de fonctionnement peut alteindre 90°C minimum

s Habillage cotés et facade en stratifié sur panneau phénolique épaisseur 10 mm avec
protection de tous les angles {verticaux et horizontaux) en acier inox

e Compartiment technique intégré pour branchement électrique

¢ Meubles chauds comportant un dispositif de marche/amrét avec voyant de mise sous
tension sur chague zone de chauffe

R

* Rampe & plateau en acier inox & trois tubes

¢ Larampe doit étre fixée sur le chéssis au travers’ |G foc;ode
o Pare-haleine courbée et pare haleine fron’rcxie pour une méTllteure protection des
aliments. Y
+ Eclairage du meuble par lampes incorporé - R

*» Rampe a plateaux profondeur 300 mm minimum.’

I

+ Cuve rayonnée, épaisseur 2 mm, profondeur 200 mm maximum pour 4 bacs GN 1/1
» Chauffage par résistances blindées.

* Thermostat de régulation électronique & affichage digital et réglage par touches
sensitives.

» Remplissage d'eau par vanne manuel avec contréle du niveau.
e Vidange d’'eau par trop-plein amovible

»  Alimentation triphasée : 400 V+N+T - 50 Hz

s Puissance totale 5 Kw minimum pour un meilleur rendement

* Livré avec 4 bacs GN 1/1
» manvuel d'installation et d'entretien

Toute la ligne du self-service doit élre de méme marque et présenter un aspect de finition
identique et homogeéne.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur{normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire}.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

ivié avec le minimum standard {supports, chemin de céble et cache, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art ....)

VITRINE REFRIGEREE AVEC CUVE SUR MEUBLE REFRIGERE
Marque :

(ﬁ 67
5




—FONCIERE—

Cwv omprT

‘. & lan'e'&l"lnm .,

Référence:

Dimensions : 1500X700X1620mm minimum

« Appareillage doit &tre obligatoirement certifié CE (présentation du certificat)

+ entidrement en acier inoxydable AlS! 304.Acier utilisé sera inox de gualité alimentaire
(dessus et cuivre) 12/10 minimum

+ Dessus de meuble en acier inoxydable épaisseur mini 12/10 de mm avec bords
arrondlis

¢ Plinthe en inox Colonnetie en inox de @ 32 minimum sur toute la longueur fixée sur
pietement

e Piétements réglables en hauteur en acier inoxydable AlSI 304, hauteur 850mm

« Alimentation : Mono 230 V+T
+ Puissance totale : 0,6Kw

e Dégivrage automalique o
o Pigtements réglables en hauteur en acier inoxydable houieur 850 n m 4
e Habillage de facade et latéraux straftifié, couleur au ch0|><_ T |
« Eclairage intégrée en série

+ Rampe & plateau en acier inox & trois fubes

» Larampe doit étre fixée sur le chéssis au travers la fagade

VITRINES

« Vihiines réfrigérées en glace sécurit avec pare-haleine

¢ Réglage de la température par thermostat digital

o Température : +4°/+10°C

e Vitrine avec 3 étageéres, réfrigération par évaporateur ventilé

+ Vitiine avec clapets en polycarbonate cété client, portes coulissantes coté service

Cuve :

o Température : +4°/+10°C

e Cuve soudée et rayonnée pour un nettoyage facile, adapte pour bacs GN h. max
200mm

« Isolation par mousse de polyuréthane & haute densité sans CFC et HCFC

o Cuve réfrigéré courbée sur tous les coté pour faciliter le nettoyage

Ouvrage payé & L'unité, y/c raccordement et toutes sujétions de fourniture et de pose
Livré avec :

+3 étagéres en verre démontables type glace securit ou similaire

*» Lumiére intérieure, basse consommation

PLAQUE FROIDE
«Réfrigération grace & un serpentin en cuivre

68
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*Plaque froide isolée avec du polyuréthane écologique injecté densité 40kg/m3
RESERVE FROIDE

sRéserve interieure réfrigérée

*Panneau de commande additionnel pour la réserve avec thermostat +2°/+10°C
sisolation avec du polyuréthane écologique injecté densité 40kg/m3

» Réfrigération ventilée

Livré avec glissieres extractibles

manvel d'installation et d'entretien

Toute la ligne du self-service doit éire de mé&me marque et présenter un aspect de finition
identique et homogéne.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur{normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de ['art.

livié avec le minimum standard (supports, chemin de cdble et cache, reperage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

CHARIOT CHAUFFE ASSIETTES

Marque :

Référence : "
Construction entigrement en Inox AlSI 304 W >
Porte-assiette & niveau constant y
Alimentation : Mono 230 V+T, 50 Hz K
Contenance 2 piles de 100 & 120 assiettes environ (Dlam 220 mm)> :"L)

Chauffage par résistances blindées T° 80 maxi - puissance : 1300 W' minimum
Commande par baoitier étanche avec témoin M/A et proiechon elec:tnque IP 459

Meubles de distribution équipés avec roues pivolantes & plahne @125 mm inox dont 2 &
frein sur pieds réglables en hauteur

Habillages extérieurs (facades avant et ariére et portillons) en acier inoxydable AlSI 304,
épaisseur mini 10/10de mm

Couverture de protection

Systéme élévateur par ressorts ajustables aux poids Reels

manuel d'installation et d'eniretien

Mise sous tension par un interupteur M/A lumineux.

Poignée

Doublage intérieur en 8/10&me mm avec angles intérieurs chanfreinés fa-cilitant le
nettoyage.

Toute la ligne du self-service doit étre de mé&me marque et présenter un aspect de finition
identique et homogeéne.

i
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Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {(normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Brahchement, essais et mise en marche selon les régles de |'art,

ivré avec le minimum standard (supports, chemin de cdble et cache, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

DISTRIBUTEUR A PLATEAUX, COUVERT, PAINS ET VERRES
Marque :

Référence:

Dim : 1380 x 700 x 1500 mm minimum

Construction entierement en acier inoxydable AINSI 304

Piétements en acier inoxydable AlSI 304 hauteur 850mm réglable

Plateaux inox inclinés distributeur de verres par gravité, _

Présentfoir & couverts et & pain, a la partie supérieure 3 bacs enpolycarbonate 2x3 GN 1/3
— 100 pour les couverts+ en dessous 2 bacs GN 2/1.200 pour le pain

Toute la ligne du self-service doit étre de méme mqrque ef presenier un aspect de finition
identique et homogéne., [

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION

Muarque :

Référence :

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X217
Couleur blanche

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA
DiSTRIBUTION

Margue :

Référence :

Quaglité : HDPE
Dimensions : 600X400X315
Couleur blanche

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION

Marque :
Référence:
Qualité : HDPE

70
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Dimensions : 600X400X217
Couleur grise

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Quailité : HDPE
Dimensions : 600X400X315
Couleur grise

TABLE DE TRAVAIL MOBILE

Marque :

Référence :

. Tout inox AlSI 304

. épaisseur 15/10 minimum

. Dim : 1000X700, hauteur 850 mm minimum

. Bord tombé de 40mm minimum avec conirepli
. 4 rovlettes dont 2 avec freins

>,. N,
e Totalement arrondis et bord relevé arriére de IOO mm d@ hou’regr» U minimum avec
retour incliné de 20mm au minimum. y o

¢ Insconorisation par panneau stratifié double face ’ro’folemen’r ejqnphé et protegé par
une tole en acier inoxydable R /

¢ AlS! 304 couvrant totalement le panneau stratifié.

En dessous :

. un bloc de rangement gastro 5 niveaux GN 1/1

. une étagére basse
Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de charges
lourdes dont deux avec frein.

10

TABLE De CHEF AVEC BAC GAUCHE
Marque :

Référence :

*  Tout inox AISI 304

¢ épaisseur 15/10 minimum

» Prévoir Robinet mélangeur et siphon.
e Prévoir des mini-vannes d'isolement.

s  Dimensions : 1400X700 hauteur 850 mm
»  Doublé par panneau hydrofuge strafifié de 19 mm d'épaisseur minimum et collé

*»  Bac de de 400x400 mm avec bonde surverse crépine et siphon en aliage chromé
avec culot démontable

»  Avec passage de robinetterie (EC/EF)
~ 71
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s Totalement arrondis et bord relevé arriére de 100 mm de hauteur au minimum avec
retour inclné de 20mm au minimum.

En dessous :
*  une étagere basse

CHARIOT DE SERVICE

Référence .

Chariot de service 2 niveaux et 3 GN 1/1

Trés maniable avec rouleftes pivotantes dont 2 avec freins, utilisation facile avec 2 bares
de déplacement.

Dimension minimal : 1000 x 500 x 200 mm

Construction en acier inoxydable

1 Construction en acier inoxydable
Niveau supérieur pour bacs 3 x GN 1/1
Etageres inférieures en acier inoxydable
4 roulettes pivotantes, 2 avec freins Rt
Anti-choc en caoutchouc gris SO e
Charge maximale : 80 kg ey
Livré avec 3x GN 1/1 en inox

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permeﬁre le irG nspor’r de chorges
lourdes dont deux avec frein. :

ECHELLE DE DEBARASSAGE :
e En inox 18/10
e 12 niveaux de glissiséres au pas de 100 mm minimum
12 » 4 roulettes pivotantes dont 02 G frein
e Buttoirs d'angle en cauvotchouc
e 02 parois latérales habiliées en mélamine

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de charges
lourdes dont deux avec frein.

SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE INOX
13 {Marque:

Référence :
* Dimensions ; 600 x 400 mm
DIABLE
Marque :
Référence :
14 |* & haut dossier
. force 250 Kg
. Roues & bandage caoutchouc

. Hauteur 1300 mm (+/-10%)

72
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. Largeur des bavettes 300 mm
. Peinture époxy

15

CHARIOT DE DISTRIBUTION :

Fourniture et la mise en place d'un chariot de distribution ayant principalement les
caractéristiques suivantes ;

En acier inoxydable de dimension : 1000 x 500 x 200 mm composé de :

- 2 bacs " Gastronome" %2 profondeurs 150 avec poignée_g en inox 316 qudlité dlimentaire.

S

- 3 bacs " Gastronome" Y2 profondeurs 150 avec pqiiglh__éés,\eh.}jnox 316 qualité alimentaire.

- compartiment pour assiettes. .
- Plateaux 1le inox AlSI 304. \
- roulettes pivotantes dont deux avec freins R

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permetire le transport de charges
lourdes dont deux avec frein.

16

ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX

Marque :

Référence :

. en acier inox, portes coulissantes

. Dimensions L : 1600 X P:700 X H: 1800 mm+ 10 %

. sur roulettes

= 3 Etageres réglables en hauteur

. Les roulettes sont largement dimensionnées pour permetire le transport de charges
lourdes dont deux avec frein .

¢+ livré avec serrure avec clés.

17

Rayonnage avec étageres en INOX 05 Niveaux
Margue :

Référence :

. en acier inox 304

. Dimensions : 1000X500, hauteur : 1800 mm+ 10 %

18

Etagére mobile en PP 04 Niveaux
Marque .
Référence ;

) 73
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Dimensions : LE0XP400XH 1750 minimum 10 %

Rayonnage modulaire 4 niveaux

Compose de clayettes en polypropyléne amovible et de montants en fube aluminium
anodisé idéal & utiliser dans la chambre froide, montants en tube aluminium anodisé
Charge maxi jusqu'a 150 KG répartis par niveau

Montage irés rapide sans outils,par emboitement

19

Echelle Basse GN1/1 DE 10 Niveaux 04 ROULETTES PIVOTANTES

Marque :
Référence:
s Tout en inox

* Entrée 325 mm butées avant armiere

*» 4 Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs
Les roulettes sont largement dimensionnées pour permet?re Ie ’rronspor’r de charges
lourdes dont deux avec frein.

.\-. J‘,J

20

ECHELLE HAUTE GN 1/1 DE 20 NIVEAUX 04 ROU LETTESJ.R,!VQTAN]('_ES

Marque : A .
Référence: g,
« Tout en Inox

« Entrée 325 mm butées avant arriére

4 Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs
Les roulettes sont largement dimensionnées pour permetire le transport de charges
lourdes dont deux avec frein.

21

BILLOT EN POLYPROPYLENES

Marque :

Référence :

. Sur pied inox AlSI 304,

. Billot en polypropylénes hauteur entre 100 et 150 mm,

. Dimension totale L 1200 x P 600 x h 850 mm
. Conforme au d'Hygiéne et securité alimentaire.

22

TABLE DE DEBARASSAGE INOX AVEC TROU VIDE ORDURE 1000X700

AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE
Margue :
Référence :

23

PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC EGOUTTOIR
Marque :
Référence :
«  Toutinox AlSI 304 2
T4

Y
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épaisseur 15/10 minimum

Dimensions : 1600 x 700 mm hauteur 850 mm

2 bacs de 400X400 ou 500 x 500 mm
Mini-vannes d'isolement et siphon.

Dosseret ariére
Bord tombé droit avec retour d'équerre sur favant et les cotés
Dessus chaudronné en extrémité, sans piéces d'obturation sur chaque cété des

bords tombés et sur les extrémités des dosserets

Habillage inox cache bacs sur les 3 faces
Douchette avec flexible sur mélangeur mono trou
Bande surverse crépiné en laiton

Ceinture haute en 1dle pliée inox 18/10

Pieces de jonction en ABS avec disposilif de serroge des consoles par 2 vis inox
Pietement en acier inoxydable AlSI 304 L :

Etagére basse S "
Vérins de mise & niveau en ABS i

24

LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU

Marque :
Référence :

Commande & genou

Clapet anti retour dosseret avant et arriere
Cuve inox AlSI 304 avec habillage sur 3 faces

Commande de l'eau mitigée au genou sur panneau de fagade articulé

Dosseret amiére inox avec distributeur de savon liquide

Mélangeur d'eau mitigée avec robinet & col de cygne
Mini-vannes d'isoclement et siphon.

Livré avec [communigue fiche technique de chague élément] :

Distributeur de serviettes papier en inox,
Distributeur de savon en inox,

Brosse & ongle

Poubelie pour les serviettes en inox

25

POSTE MOBILE DE DESINFECTION
Marque :

Référence :

Fixe équipé de :

tuyau qualité alimentaire longueur 15 m

9’ 75
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. Doseur : réglage de la concentration par buses calibrées
. un pistolet antichoc

. Distributeur de produit

¢ support inox bidon, 10kg
. Disconnhecteur NF protégeant le réseau d'eau potable

. Fixation murale
. Mini-vannes d'isolement.

&

26

CHARIOT DE TRANSPORT D’ASSIETTES
Marque :
Référence :

Dimensions : 990 xz78q X750 mm

4 roues pavo’r;z(nt de dldnﬁe\ﬁe 125 mm dont

2 & frein, eq/ p;zftyomlde \”\\

Chariot deﬁr nsp ‘erd ’é(s%{éfﬂ%s\sn acier inoxydable. Capacité environ

400 osmeﬁ@s siéﬁé&w}‘ et “// Z

Livié avec 2 g\r\\‘es de sep/q ns anti-chute et une housse de protection iavable

Le fond du chdﬂdfae@I ncling pour éviter toute chute

Yableau de répartition

MEUBLE BAIN MARIE A EAU SUR MEUBLE CHAUD

1

2 VITRINE REFRIGEREE AVEC CUVE SUR MEUBLE REFRIGERE 1

3 CHARIOT CHAUFFE ASSIETTES 1

4 DISTRIBUTEURS A PLATEAUX, COUVERTS, PAINS ET VERRES 2

5 BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur blanche 3
4600X400X200

4 BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur blanche 3
4600X400X300

7 BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur grise 3
600X400X200

8 BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur grise 3
600X400X300

9 TABLE DE TRAVAIL MOBILE 10

10 |TABLE DE CHEF AVEC BAC GAUCHE 3

1 CHARIOT DE SERVICE 3
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: m Vif!ﬂJﬂJ'.hrnfr 4
12 ECHELLE DE DEBARASSAGE 3
13 SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE INOX 1
14 DIABLE 1
15 CHARIOT DE DISTRIBUTION 2
16 ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX 2
17 RAYONNAGE AVEC ETAGERE EN INO)( 05 Niveclux 7
s
18 |Etagére mobile en PP 04 Nive?/& j:\\ 8
19 |Echelle Basse GN1/1 DE 10 rsfiv(égu&' 04, ROULETfﬁ\S PIVOTANTES 4
20 Echelle HAUTE GN1/1 DE 20 NiV@aux 54 RQQ{E&TBS PIVOTANTES 4
21 |BILLOT EN POLYPROPYLENES " ﬁ»// 1
oo | TABLE DE DEBARASSAGE AVEC TROUMbE@ﬁDU RE INOX PLATEAUX .
DE 04 POSTES 1000X700 AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE
23 PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC EGOUTTOIR 3
24 LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU 4
25 POSTE MORBILE DE PESINFECTION 4
24 CHAR!OT DE TRANSPORT ASSIETTES 3
Lot°5 : Matériel de laverie et Materiel de buanderie

%)
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Désignation et caractéristiques techniques

LAVE VAISSELLE A CAPOT

Marque :

Référence :

Dimensions des paniers utilisés : 500 x 500 mm

Hauteur De chargement : 400 mm minimum
Table de prélavage & gauche avec cuve
Table de sortie & droite

Douchette avec mélangeur,

Position du tableau de commande en dngle permeiidni une installation selon les
confrainies du chantier. e e

Protection IP 25 contre les jets d' eou j; :
Capacité horaire de 80 casiers ou 1t 440 053|é1’res / /
Arrét automatique du cycle & i'ouveriure du capo’r\
Construction entiére en inox AlS| 304 s:rnple paroi

Dispositifs de protection contre les surchauffes et le manque d'eau

Surchavuffeur atmosphérique puissance 9 KW minimum,
Doté d'une pompe de lavage
Doté d'une pompe deringage

Table prélavage inox avec douchette de dimensions :1200 mmx700mmx850mm

Table de sortie machine & laver 700mmx700mmx850mm
Dotée d'un adoucisseur automatique de 71 minimum
Alimentation : triphasée 380 v + N+ T - 50 Hz,
Accessoires :

Dispositif de distribution des liquides de maniere automatique

manuel dinstallation et d'entretien

certificats et attestations prouvant I'crigine et la qualité de [lappareil proposés.
Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique malle et femelie, repérage,
accessoires ef toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

2
Uy
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LAVE VERRE

Marque :

Référence :

Capacité panier de 500X500

Capacité de production : 30 paniers par heure
Puissance électrique : 3KW minimum

Température d'alimentation d'eau peut atteindre 50°C
Température de lavage 55-65°C

Température de ringage 75°C

Capacité du réservoir du Iovoge 30‘I|Tres minlmum

Un panneau de commande sumpie dvec ofﬂch&ge numérique

Distributeur de produit de rlnc;cge mie@re j

Vi A .
DlSpose d'un systéme de pause Ctpres le iqvqge et avant le ringage pour garantir
gu'aucune goutte d'eau ne tombe sur: Ies articles & la fin du cycle de rincage.

Chaudiére intégrée : 5 litres minimum pour un usage intensif

Electricité monophasé 230 V/1 ph/50 Hz

Table Support en acier inoxydable munis de pieds réglable.

manuel d'installation et d'entretlien.

certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de l'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de F'art.

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

ivré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ....).

CASIER POUR 16 COMPATIMENTS

Hauteur maximum : 17.6 cm

Diameétre maximum : 10.9 cm

DiM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du verre,
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Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur,

Résistant aux produits de lavage et aux fempératures élevées,
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de 'eau au cours du lavage.

CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS

Hauteur maximum : 24.1 cm

Diameétre maximum:7.2cm

DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauleur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du verre,

Muni d'un cloisonnement dans le casier de; base et le bord supérieur.
Résistant aux produits de lavage et aux fempero’rures élevées,
Matériau hydrophobe pour faciliter la éev;qﬂon de feau au cours du lavage.

S
S, e
\\ /)
Y

CASIER A 18 ASSIETTES PLATES
DIAMETRE DES ASSIETTES : 240MM )
En matériaux convient aux produits ql:men?alres

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur des assiettes
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.
Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de leau au cours du lavage.

CASIER A PLATEAUX
Dimensions : 500 x 500
7 rangers

Résistant aux produils de lavage et aux températures élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de feau au cours du lavage.

LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE
Marque :

Référence :

Chargement frontal

Capacité : 24 kg minimum ;

Vitesse d'essorage : 490 fr/min minimum
Facteur G de 200

b
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Dessus en acier inoxydable. Fagcade et panneaux latéraux en peinture gris anthracite
Tambour obligatoirement en inox
Bac d lessive norme & 3 compartiments sur le dessus de ld laveuse,

Prédisposition pour le raccordement des pompes 4 lessive
Variateur de vitesse & fréguence '
Programmateur Control

Chauffage électrique, puissance : 18Kw minimum

{

Alimeniation elec:!nque triphasée 380 V + T + N - 50 Hz

Laveuse essoreuse A Super essorage pour réduire | humldlte re3|d uelle et !e temps de
séchage. - e

L.e Programmateur électronique est un microcontréleur qui fonchonne & travers
['écran tactile

Niveau acoustique dB(A) < 50.

certificats et attestations prouvant ['origine et la qualité de appareil proposeés.
Amortisseurs anti vibrations de dimensions appropriées.

manvel dinstallation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cerlificaiion, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique malle ef femelle, reperage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

SECHOIR DE LINGE

Marque :

Référence:

Capacité ;: 16 KG

Tambour acier inoxydable

Programmateur : easy control

Tambour en acier inoX

Tambour inverseur pour un meilleur séchage

Combinaison d'un flux d'air axial et radial congu pour maximiser et optimiser le flux
d'air & lintérieur du tambour

Dotée de variateur de fréquence facile & programmer et remplacer
indépendamment du moteur.

S
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- Transfert maximal de chaleur

- Faible consommation d'énergie

- Temps de séchage réduit
-gaine d'évacuation d'air chaude de diamétre approprie.

Chauffage électrique puissance : 18 Kw minimum ;

Alimentation électrique tiiphasée 380V +T+N - 50 Hz

certificais et attestations prouvant I'crigine et la qualité de 'appareil proposés.
Amortisseurs anti vibrations de dimensions appropriées.

manuel d'installation et d'eniretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur

Prodult conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cettification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations perfinentes.

livré avec le mlnimum standard (supports, fiche electnque

e;_f femelfe reperoge
accessoires et toutes sujélions selon les régles de I'art ... /

,.A /;.‘ ?
o e i

L
P

CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS
Marque :
Référence :

Tube acier époxy

2 portes sacs avec couvercle

4 roues pivotantes

10

CHARIOT A LINGE PROPRE
Marque :
Référence:

En polypropyléne monobloc Dimensions | 600 X L 800 X H 1200 mm minimum
4 portes permettant un acces des 2 cotés

2 roves fixes

3 rayons de rangements espacés de 250 mm minimum

Fermeture dimantée

11

TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE.

Marque :

Référence:

Table aspirantes, soufflantes et chauffées électriquement.

Réglage par thermostat

Avec : aspirateur, ventilateur et repose fer en acier INOX 304.,

Surface de repassage 130 x 80 cm (+/-10%) P

82
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Chavudiére automatique et élechique au contrdle électronique d'une capacité
minimale de 5 litres

Bras orientable et aspirant avec jeannette repassage manches

Groupe fer vaporisant avec fer électro-vaporisant.

Voit, 230-1-50 Hz
manuel d'installation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

12

CALANDREUSE
Marque :
Référence :

Longueur cylindre & partir de : 1400 mm
La machine doit avoir un dispositif d'arrét automatique en cas de non utilisation
Bouton d'arrét d'urgence

Dispositif protége doigts pour plus de sécurifé

Dispose d'un régulateur pour une meifleure distribution de chaleur sqr le rouleau
gaine d'évacuation d'air chaude de diameétre approprie. f o f e

Vitesse de repassage variable :

Commande & pied pour arrét et démarrage

Puissance totale : 7.18 kw minimum
Alimentation : 380 V - 50 hz.

manuel d'installation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des hormes en vigueur.

Produit conforme aux normes et qux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cetrfification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations perlinentes,

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art.
livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'arf ....)

13

MACHINE A COUDRE avec table support

Marque :

Référence:

Avec les fonctionnalités ci-apres :

Points intégrés

Boutonnieres automaticues en une étape

Systéme d'enfilage de I'aiguille automatique

Mise en place rapide de la canette >

83
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Compartiment & accessoires

Eclairage par LED

Bouton anfi-bascule du pied presseur
Entrainement 7 griffes

Abaissement des griffes

Systéme F.A.S.T*** de remplissage de la canette
Position d'amrét de I'aiguille

Point de renfort automatique

Ecran d'affichage LCD

Sélection des points

Réglage de la tension du file supérieur

Touches de contrdle & portée de main Protection
Variateur de vitesse '
Panneau amovible des points

Fonction double-aiguille (simple/jumelée)
Fonction position initiale de |'aiguille

manuel d'installation et d'entrefien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchemeni, essais et mise en marche selon les régles de 'art.

livré avec le minimum standard {supports, fiche électiique malle et femelle, repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les régles de l'art ....)

Tableau De Répartition

AVE VAISSELLE A CAPOT

LAVE VERRE

CASIER POUR 16 COMPARTIMENTS

CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS

CASIER A 18 ASIETTES PLATES

CASIERS A PLATEAUX

LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE

SECHOIR DE LINGE

CHARIOT A LINGE SALE

CHARIOT A LINGE PROPRE

ZialeleiNloja|n|w|n

TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE

—
N

CALANDREUSE

—
(93

mip|pip|lRriR|rlA|l]|]v ||

MACHINE A COUDRE AVEC TABLE SUPPORT

84
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Lot & : Petits Qutillages de cuisine

Araignée acier inoxydable

Marque :

i Rélérence

Diam 110 & 140 mm

En Acler inoxydable 18/10

Assiette plate en porcelaine GM
Marque :

2 Référence :

Couleur blanche

Diam 240 mmt 5%

Asslelte creuse en porcelaine 23 cm minimum
3 Marque :

Référence:

Asslefte gastro 26 cm
4 Marque :

Rétérence :

Bac gastronorme inox GN 1/1. Hauteur 100 mm minimum
5 Marque :

Référence:

Qualité Inox 18/10

Bac gastronorme inox GN 1/2. Hauteur 100 mm minimum

Marque :

85
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Référence :
Qualité inox 18/10

Bac gastronorme inox GN 1/3. Hauteur 100 mm minimum
Margue :

Référence :

Qualité Inox 18/10

Bac gasironorme polycarbonates GN 1/4 avec couvercie

Marque :

Référence :

Bac gasironorme polycarbonates GN 1/2 ; 4L avec couvercle - e

Marque :

Référence :

10

Bac gasironorme polycarbonates GN ¥z ; 2,4 L avec couvercle -

Marque :

Référence :

11

Bac gastronorme perforé en inox pour four & vapeur GN 1/2 2,4 L avec couvercle

Marque :
Référence :
Qualité nox 18/10

12

BAIN MARIE EN INOX AVEC COUVERCLE@ 140 H 140 C2.1LTRE10%

Marque :

Référence:

13

BAIN MARIE EN INOX AVEC COUVERCLE @ 160 H 160 C3.2LTR* 10 %

Marque :

Référence :

14

BAHUT EN INOX AVEC COUVERCLE @ 200 H 145 C4.8LTR: 10 %
Marque :

Référence:

15

BAIN MARIE EN INOX AVEC COUVERCLE@ 240 H200C 7.6 LTRX 10 %

86
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- Marque :

Référence :

18

Beurrler 06 cm/4c¢l £ 10 % en porcelaine blanche
Marque :

Rétérence:

17

Boite & épices compartiments
Marque :
Référence

6 compatrtiments. _ s” fy

Dimensions : Long 30.5 cm x Larg 14.7 cmxHaut 2.3 cm 10.%.

18

Bol porceldine blanche

Marque :
Référence :
de type éco @130mm+10%

19

Bouillolre en aluminium
Marque :
Référence:

capacité : 4 Iminimum £ 10 %

20

BRAISIERE CYLINDRIQUE EN INOX @& 280 H 180, 11 LTR * 10 % avec couvercle en inox
Marque :

Référence :

21

BRAISIERE CYLINDRIQUE EN INOX @ 400 H 250, 32 LTR * 10 % avec couvercle en inox
Marque ;

Rétérence :

22

Brosses en Inox

Marque :

Référence :

Manche en bois

23

Calotte inox @320mm*10%
Marque :

Rétérence :

24

Carafe & eau base carrée

)
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Marque :

Rétérence :

25

Clseaux de cuisine en acier inoxydable

Marque :

Rétérence :

26

Corbelile & paln en ronde @ 200mm minimum

Marque :

Référence : S

27

Coupe oeufs en quartiers

Marque :

Rétérence :

28

Coupe ceufs en rondelies iy et
Margue :

Référence:

29

Coupe pain
Marque :

Référence:

30

Coupelle a sucre
Marque :
Référence :

31

Couscoussier Inox avec Couvercle
Marque :

Référence :

Diamétre : 24 cm minimum
Hauteur : 14 cm environ

Capacité : 10 lifres minimum

32

Couscoussler Inox avec Couvercle
Marque :

Référence :

Capacité : 30 litres minimum

Hauteur : 40 cm environ

Diamétre : 40 cm environ

33

Couteau & désosser

Marque ;

5
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Référence :

Largeur 13 cm minimum

Lame courte et rigide en acier inoxydable
Mdanche riveté

Mitre carrée

34

Couteau d poisson
Marque :
Référence :

Lame en acler inoxydable

s .
O pppeet

35

Couteau balte
Marque :
Référence :

En acier inoxydable

Manche en POM

36

Couteau de cuisine

Marque :

Référence :

Largeur 15 cm minimum

Lame courte et rigide en acler inoxydable ,
Manche rivelé ,

Mitre carrée

37

Couteau de table monobloc de type éco
Marque :

Référence :

En inox 18/10

38

Couteau d'office

Marque :

Référence :

Largeur 7 cm minimum

Lame courte et rigide en acler Inoxydable
Manche riveté ; mitre carrée,

39

Couvercle gastronorme inox GN 1/1 sans poignée
Margue :

Référence :

Qualits inox 18/10

40

Couvercle gastronorme inox GN 1/2 sans poignée

b
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Marque :
Rélérence :
Quadlité Inox 18/10

41

Couvercle gastronorme Inox GN 1/3 sans poignée
Marque :
Référence :

42

Quatité inox 18/10 T
Culllére & café de type éco - ——
Margue :

Référence :

En inox 18/10

43

Cullidre de table de type éco o % 7
Marque : o
Référence:

Eninox 18/10

44

bérouleur ficelie sur table
Marque :
Référence !

45

Distributeur papier alu / tilm
Marque :
Référence :

46

Ecallleur & polsson
Marque :
Référence:

En acier inoxydable

47

Ecumoire inox monobloc @ de BOMmM +* 5%
Marque :
Référence :

48

Egouttoir en Inox pour bac gastronorme GN 1/1
Marque :
Rétérence :

49

Egoutfolr en inox pour bac gastronorme GN V2
Marque :
Référence

50

FAITOUT EN INOX AVEC COUVERCLE @ 320 H 140 C8.90LTR £ 10 %

Marque :
Rétérence :

51

4
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FAITOUT EN INOX AVEC COUVERCLE@ 350 H 160 C 12.80LTR* 10 %

Marque :
Référence :

52

FAITOUT EN INOX AVEC COUVERCLE @ 450 H200 C25LTR+ 10 %

Marque :
Rétérence :

53

Fouet tout Inox longueur de 200 & 250 mm
Marque :
Rétérence :

En acier inoxydable 18/10

54

Fourchette 2 dents

Marque :

Référence :

En acler inoxydable
Longueur 270 mm minimum

55

Fourchete chef 2 denis
Marqgue :

Référence :

Longueur 180 mm minimum

56

Fourchette de table de type éco
Marque :
Référence :

57

Fusil méche ronde

Marque :

Référence :

En acler inoxydable

Longueur Méche de 30 cm minimum
Manche noire

Méche Ronde

58

Grille patisserie inox 600 X 400 mm
Marque :
Référence :

59

Grille pdtisserie Inox de 530 x 325 mm

Marque : e
Référence:

Y

91

.



e ONCIE R

V. £
\./M\.S//\

80

Hutlier vinaigrier
Marque :
Référence ;

61

Jeu de 5 casseroles en inox

Marque ;

Rétérence .

Diamétres : 14, 16,18, 20et 22cm+ 10 %

62

LOUCHES INOX, Sérle : 0,05L,0,12L, 0,251, 1L£107%
Marque :
Referegce;.-

63

En c:gfe;,;moxydoble 18/10
Mar{dqﬁln@ : e
Margue 3¢ Egiiinenets
Refergnge /
En ac\eqtnoxvﬁgble }8/ fO

-"" ey ; ‘__,,4’

64

i

Marmite traiteur eninox @ 24 cm
Marque :

Référence :

triple fond (inox/alu/inox)

avec couvercle de :
-@:24cmt10%

~hauteur: 24cm £ 10%

- capacité : 10.8 litres minimum

65

Marmite tralteur en inox & 36 cm
Marque :

Référence :

irfiple fond [inox/alufinox)

avec couvercle de ;
-@:36cmE10%

-hauteur: 36 cm+10%

- capacité : 33 lifres minimum

66

Marmite tralteur en inox @50 cm
Marque :

Référence :

triple fond [inox/alufinox)

avec couvercle de :
-@3:50cmt10%

-hauleur: 50cm £ 10%

- capacité : 98 litres minimum:

=
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67

Mesure litre

Marque :

Référence:

Doseur , verseur gradué en acler inoxydable
Contenance 100 cl

68

Moulin &4 légumes
Marque :

Référence :

En acier Ihoxydable 18/10
Fourni avec 03 Grilles

69

Nappe en plastique :
Dim : 1500 x 100 mm

70

Ouvre boite

Marque :

Référence :

Téte porte-couteau facilement amovible

Convient pour tous types de hoites,

Téte et poignée en matériau composite,

Muni d'un socle & serre-joint pouvant aussi étre vissé

71

Paniére a pain
Marque :
Rétérence :

En roseau rond et carré

72

PASSOIRE EN INOX AVEC ANSE @ 450 H220C 24 LTR £10%

Marque :

Référence :

73

PASSOIRE EN INOX AVEC ANSE @ 500 H235C 32LTR £10%

Margque :
Référence :

74

PASSOIRE A GRAS A QUEUEEN INOX @ 240HT1I0C3LIR *10%

Marque ;
Référence :

75

PASSOIRE A GRAS A QUEUEEN INOX @280 H128C5LIR £10%

Marqgue :
Référence:

76

PASSOIRE A PIEDS EN INOX @ 360H180C1§LTR £10%

93
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Marque :
Rétérence :

77

PASSOIRE A PIEDS ENINOX @ 400H 190C20LTR £10%

Marque :
Rétérence !

78

Percolateur

Marque ;
Rétérence:

An acier inoxydable
Capacité : 154 20 |

Fonctionnement automatique et maintien du café & Icr ’temperoiure de semoe '

Avec indicateur de niveau

Pulssance : 800w minimum
Alimentation : 220V-50Hz

i
~ [ S P

79

Planche & découper

Marque

Rétérence

En polyéthylénes 500 haute densité
Dimensions 600x400 mm

Coulaur : Blanche

80

Pianche & découper

Margue

Référence

En polyéthylénes 500 haute densité
Dimensions 600x400 mm

Couleur ;: Rouge

81

Planche & découper

Marque

Rétérence

En polyéthylénes 500 haute densité
Dimensions 600x400 mm

Couleur : verte

82

Planche & découper

Marque

Référence

En polyéthylénes 500 haute densité
Dimensions 600x400 mm

Couleur : Marron

83

Planche & découper

5 P
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Margue

Rétérence

En polyéthylénes 500 haute densité
Dimensions 600x400 mm

Couleur (Jaune

Planche & découper en bols
84 Margue !
Référence:

Plague & pélisserie téie acler nolr bord pincé 600X400mm

85 Marque :

Rétérence :

PLAQUE A DEBARRASSER L 450 LG 300 H 50 £ 10 % l
86 [Margue:

Référence :

PLAQUE A DEBARRASSER L5001G 350H 50+ 10 %
87 Marque :

Référence :

PLAQUES A ROTIR INOX L 450 MM Lg 360 MM H85% 10 %

g8 Marque :

Rétérence :

PLAGUES A ROTIR INOX L 4SO MM Lg400H 90 £10%
89 Marque :
Référence :

Plat ovale Inox 18/10 Aile sans motif
Marque :

Référence :

Dimension 270X175mm £ 10 %

Plat ovale inox 18/10 Alle sans motit
Margue :

91 . ’q
Référence:

Dimension 340X220mm % 10 %

Piateau polypropyléne NSF
Margue :

92 . ’q
Référence ;

Dimensions 260x3460 mm minimum

Plateau rond de service antidérapant
Marque :

93 , ,q
Référence:

Diametre : 400 mm minimum

Y




—FONCIERE—

AN\ SO
\,M\.ﬁf‘

. OFPPT

CURa Velede PArenis

94

Poéle tdle bleuve & crépe @240 mm * 10 %
Marque :
Référence :

95

Poéle i6le bleue @ 280 MM HA5 MM 10 %
Marque :
Rétérence :

96

Poéle t6le bleve @ 320 MM H50 MMt 10%
Marque :
Référence :

97

POTA LAITTL
Marque :
Référence:

o
Chpng S

98

POTACAFE1L
Marque :
Référence :

99

Rack Egouttoir pour 06 planches & Découper
Marque :

Référence :

En fil d'acier inoxydable

Facilite le séchage

Assure une bonne ventilation des plagues stockées
Facilite le rangement et la préhension

Epaisseur maximale d'accuell des planches : 35 mm

100

Racloir & planches polyéthyléne

- | Margue :

Rétérence :
Lame interchangeable et réversible en acler frempé

101

Ramasse couvens plastique
Marque :
Référence :

102

Ramequin en porceldine diam 80 mm minimum
Marque :
Référence :

103

Répe & muscade
Marque :

Référence :

En acler inoxydable

]
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104

Rondeadu avec couvercle @ 360 H 12012L £ 10 %
Marque
Référence :

105

Rondeau avec couvercle @450 H 13016 L 10%
Margue ;
Référence :

106

Rondedu avec couvercle @ 500 H 165 32L+10%
Marque :
Réiérence :

107

Rouleau & pdtisserie nylon 500 @ 45mmt 5%
Marque :
Référence :

108

Rouleau pic-vite
Marque :
Référence :

109

Saupoudreuse

Marque :

Rétérence :

Saupoudreuse d couvercle perforé
En acier inoxydable

Couvercle & baionnette
Confenance 0.25cl+10%

110

Saupoudreuse & sucre
Marque ;
Référence:

111

Scie & viande
Marque :
Référence :

112

Seau plastique Avec anse

Marque :

Référence :

Matiére PP

Avec couvercle, qualité alimentaire

Forme cylindrique, ColorisBlanc pour corps et couvercles

Capacités 10 L minimum

113

Set de table en plastique lessivable
Marque :
Référence :

114

Sérle 04 CHINOIS EN INOX 18-20-24-26 £ 10 %

D
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Marque ;
Reférence :

115

Sérte DE 02 BASSINES INOX ROND FOND PLAT 25-35% 10 %

Marque :
Rétérence :

116

Serviette de cuisine
Margque :
Référence:
Couleur blanche
Dim : 500x500 mm

117

Sous tasse & caté en porcelaine grand feu inaltérable

Marque :
Référence :

118

Sous tasse & café créme en porcelaine grand feu inaltérable

Marque :
Rétérence :

19

SPATULES EN POLYCARBONATE DIFFERENTES DIMENSIONS [ 5 dim)

Marque :
Référence :

120

Sucrier doseur de sucre
Marque ;
Référence :

121

Tamis tout inox

Marque ;

Référence :

Diam : 310 mm — Maille : 30 mm = 10 %

122

Tasse & café en porcelaine grand feu inaltérable
Marque :
Rélérence :

123

Tasse a café créme en porcelaine grand feu inaitérable

Mardque :
Rétérence :

124

Thélere inox

Marque :

Référence :

Capacité : 1 litre minimum
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125

Thermomeétre sonde, sonde en acier inoxydable de -30°C & 120°C £ 10 %

Marque ;
Rétérence

126

Thermos

Marque :

Rétérence :

En inox

Capacité : 1 litre minimum

127

Verre & thé décor type Mo[sé(;:"' o

Référence :

128

Marque : f
£
i
i

Verre gigogne 22 cl

Marque :
Référence :

129

Venre trempé de type éco empliable
Marque :
Référence :

Tableau de répartition

1 Argignée acler Inoxydable 5

2 Asslette plate en porceldine GM 250
3 Asslette creuse en porcelaine 28 cm minimum 250
4 Asslefte gastro 26 cm 250
5 Bac gastronorme inox GN 1/1. Hauteur 100 mm minimum 10
6 Bac gasironorme inox GN 1/2, Hauteur 100 mm minimum 10
7 Bac gastronorme inox GN 1/3. Hauteur 100 mm minimum 10

U]
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8 Bac gastronorme polycarbonates GN 1/6 avec couvercle 10
9 Bac gasironorme polycarbonates GN 1/2 ; 4L avec couvercle 10
i0 | Buc gasfronorme polycarbonates GN ¥z ; 2,4 L avec couvercle 10
14 Bac gastronorme perforé en inox pour four & vapeur GN 1/2 10

2,4 L avec couvercle

BAIN MARIE EN INOX AVEC COUVERCLE @ 140 H 140 C 2.1 LIR
12 5

10 %

BAIN MARIE EN INOX AVEC COUVERCLE @ 160 H 160 C 3.2 LTR
13 5

¥10%
14 BAHUT EN INOX AVEC COUVERCLE @ 200 H 145 C4.8LTR* 10 5

Yo

BAIN MARIE EN INOX AVEC COUVERCLE @ 240 H 200 C 7.6 LTR
15 5

+t10%
186 Beurrier 06 cm/4cl * 10 % en porceidine blanche 40
17 | Boite a éplces compartiments 2
18 | Bol porceldaine blanche / 5 250
19 | Bouilloire en aluminium j ¥ { o t‘-‘f:ﬁ"' 4
20 BRAISIERE CYLINDRIQUE EN ENOX é 280°H J180 MUREI0% 4
21 BRAISIERE CYLINDRIQUE EN INOX‘Q 400 HO7034LTIRX 10 % 4
22 Brosses en inox Oy T 2
23 |Calotte Inox @320mm £ 10% 10
24 |Carafe & eau base carrée 30
25 |cCiseaux de culsine en acler inoxydable 2
26 | Corbellle & pain en ronde @ 200mm minimum 30
27 | Coupe ceufs en quartiers 2
28 |Coupe oeuls en rondelles 2
29 |Coupe pain 2
30 |Coupelle &sucre 30
31 Couscoussler Inox avec Couvercle 2
32 | Couscoussler Inox avec Couvercle 2
33 |Couteau & désosser 2
34 |Couteau & poisson 2
35 |Couteau baite 2
36 {Coutequ de cuisine 3
37 |Couteau de table monobloc de type éco 250
38 |Couleau d'office 20

35

5
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39 |Couvercle gastronorme inox GN 1/1 sans poignée 10
40 | Couvercle gastronorme inox GN 1/2 sans polgnée 10
41 Couvercle gastronorme inox GN 1/3 sans poignée 10
42 | Culliére & café de type éco 250
43 | Cuiliére de table de type éco 250
44 | Dérouleur ficelle sur table 1
45 | Distributeur papier alu / film
46 | Ecailleur & polsson
47 | Ecumoire inox monobloc @ de 80mm 5% 10
A 48 |Egoutioir en Inox pour bac gastronorme GN 1/1 5

49 |Egouttoir en inox pour bac gasironorme GN Y2 5
50 FAITOUT EN INOX AVEC COUVERCLE @ 280 H 140 C8.901LIR * 3

10 %
51 FAITOUT EN INOX AVEC COUVERCLE ¢:§2:05H 16‘0 C 12,80 LTR % 3

10% S g
52 FAITOUT EN INOX AVEC COUVERQ{%’?/Q 400 H 2Q0 gC 35 LTR *10 3

To i TR
53 | Fouet tout inox longueur de 200 é; %O,x"'!"ﬂﬁ Lt T } ! ; 10
54 |Fourchette 2 dents {\O}{ / / 5
55 | Fourchette chef 2 dents LS S / 4
56 |Fourchette de table de type éco " 250
57 | Fusil méche ronde 2
58 i Grille patisserle Inox 600 x 400 mm 10
59 | Grille patisserie inox de 530 x 325 mm 10
60 ! Huilier vinaigrier 20

.| 61 |Jeude 5 casseroles en inox 4
62 LOUCHES INOX, Sérle; 0,05L, 0,121, 0,251, 1. 5
63 | Mandoline 2
64 | Marmite traiteur eninox @ 24 cm 3
65 [Marmite traiteur en inox @ 36 cm 3
66 | Marmite tralteur en inox @ 50 cm 3
67 {Mesure litre 2
68 | Moulin & légumes 3
69 |Nappe en plastique (Unité) 50
70 | Quvre boite 2
71 | Paniére & pain 20
2
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72 | PASSOIRE EN INOX AVEC ANSE@ 450 H 220 C 24LTR* 10 % 5
73 PASSOIRE EN INOX AVEC ANSE@ 500 H 235 C 32LTR* 10 % 5
74 PASSOIRE A GRAS A QUEUEEN INOX @ 240HTI0C3LTR:T0 5
Yo
75 PASSOIRE A GRAS A QUEUE EN INOX @ 280H125C5LTR£10 5
o
76 PASSOIRE A PIEDS ENINOX @ 3460H T80 C15LTR:10% 5
77 PASSOIRE A PIEDS EN INOX @ 400 H 190 c20 LTR 110% 5
78 | Percolateur o e 2
79 | Planche & découper couleur Bianche ‘ 5
80 |{Planche a découper couleur Roiu"gei \ o, 2
81 | Planche a découper couleur Verte 5 | 2
82 |Planche & découper couleur Marrot:, " - 2
83 |Planche & découper couleur Jaune ~. % ruott 2
84 |Planche & découper en bois 2
85 |Plaque a pdtisserie i16le acier noir bord pincé 400X400mm 10
86 PLAQUE A DEBARRASSER L450LG 300 H 50+ 10% 10
87 PLAGUE A DEBARRASSER L 500 LG 350 H 50+ 10 % 5
88 PLAQUES A ROTIR INOX . 450 MM Lg 380 MM HB5 210 % 5
89 PLAGUES A ROTIRINOX L 450 MM Lg 400 H 90 10 % 5
80 | Plat ovdle Inox 18/10 Alle sans mofif 10
91 Plat ovale inox 18/10 Aile sans motif 10
92 |Plaieau polypropyléne NSF 250
23 | Plaleau rond de service antidérapant 20
94 |Poéle tole bleue d crépe @240 mMm*10%
95 | Poéle tole bleue @ 280 MM H 45 MM £ 10 %
96 |Poéle ible bleue @ 320 MM H50 MM * 10 %
97 jPotalait 1L 20
98 |[PotaCaté 1L 20
99 | Rack Egouttolr pour 046 planches & Découper 2
100 | Racloir & planches polyéthyléne 1
101 | Ramasse couverts plastique 2
102 | Ramequin en porcelaine diam 80 mm minimum 250
103 |RApe & muscade 2
-4

w.,

g

)
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104 {Rondedu avec couvercle @ 360 H120 12L+10% 3
105 |Rondeau avec couvercle @ 450 H 130 146 L £10% 3

“| 106 |Rondeau avec couvercle & 500 H 1465 32 L+10% 3
107 | Rouleau & péatfisserie nylon 500 @ 45mm 5% 2
108 |Rouleau plc-vite 1
109 | Saupoudreuse 2
110 |Saupoudreuse & sucre 1
111 1Scie & viande 2
112 | Seau plastique Avec anse 10
113 | Set de table en plastique lessivable 250
114 |Série 04 CHINOIS EN INOX 18-20-24-24 5
115 | Série DE 02 BASSINES INOX ROND FOND PLAT 25-35 minimum 5
116 | Serviefte de cuisine 160
117 |Sous tasse & café Wﬁg;ﬁéi}ﬂiﬁé\gmnd feu inaltérable 250
118 |[Sous tasse & café/@},éme en porcelaine grand feu inaltérable 250
119 | SPATULE EN PoL{IQMQQJMTE@IEFERENTES DIMENSIONS 20
120 | Sucrler doseur cie ﬁug}e ouiperne s 5:-‘ : 20

| 121 | Tamis tout inox \'” e /ff'-;f' 20
122 [Tasse & café en pé’r(ciél\é}gpgjgréﬁfﬂ)féu inaltérable 250
123 |Tasse & café créme en pkbrléle'iaine grand feu inaltérable 250
124 iThéiére inox 20
125 Thermomeétre sonde, sonde en acler Inoxydable de -30°C & 4

120°C + 10 %
126 |Thermos 20
127 |Verre & thé décor type Maroc 250
128 |Verre gigogne 22 cl 250
129 | Verre trempé de type éco empilable 250
Ly et c}v.:\cegte
Le Directeur de PApprovisionnement et de la
Logistique hEN

b
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Lot 1 : Matériel de cuisson, Fours et Petit matériel de cuisine

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs
particuliers qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu'a défaut d’autre
moyen suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront
jugdes conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a Fitem.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne

« Proposition du sournissionnaire », : e

ftemN°® . Désignation éfica{ractéﬁﬁiques tecjhn’lic‘iues Propos[tlon d.u ;?ppré.m-a tlon-de
BNC SRR soumissionnaire administration
FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR FOUR
A GAZ GN 2/1. SrrEen
Marque :
Référence :
Série 900
Construction : . )
« En acier inox AlSI 304
* Plan de travdil en acier inoxydable AlSi 304
1 | épaisseur 20/10minimum
« Dimensions : 800X200, Hauteur : 850 mm
rinimum.
» Pidtement en acier inox réglable en hauteur
+ allumage électrique 220v + Terre — 50 Hz
* Raccordement {Mise} & la terre
Broleurs ; _ _
« Puissance totale des 4 brileurs réglables : 40kw
minimum
105
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* Veilleuse d'allumage protégée
* Dispositif de sécurité des flammes sur chaque
brileur

e Brileurs & feux vifs fraitée « étanches » couronne
en laiton (& frés haut rendement)

* Grilles en FONTE.
Fourda gaz: - .
* Puissance : 8 Kw minimum

* Dimensions intérieures du four GN 2/1

* Chambre de cuisson en acier inoxydable.
+ Sol en fonie

* Porte en acier inoxydable de 40 mm d’épaisseur.

* BrOleur en INOX avec disposifif de sécurité de la
flamme

* Thermostat reglable de 120 & 180 °C
* Equipé d'une grille GN 2/1

* Finition lden’rlque et F‘u@mogene a celle des
appareils de cu:sson Gdjddeh’rs ‘

* Manuel d'ms’rol[ahon et d'en’rrehen
«Livré avec plaques & GnEEes GN Q/]

scertificats et attestations prouvom I'origine et la
qualité de lappareil proposés.

Apparell construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimal standard (supports, boite
étanche, réservations, repérages accessoires et
toutes sujetions ;

106
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MARMITE GAZ CHAUFFE DIRECTE
Marque :

Référence:

Série 900

capacité : 80 litres minimum

En acier inox AlSl 304

Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304
épaisseur 20/10minimum.

Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.,
Pidtement en acier inox réglable en hauteur
Raccordement & la terre

Puissance : 20 KW minimum

Alimentation EC/EF y compris mini vannes
d'isolement.

allumage électrique Mono 220V + Terre 50 Hz .

s

visserie en acier inoxydable AlS| 304 non opporenie
Récipient de cuisson en inox AiSI 304 ep@1§seur mini
2 15/10, i EPANC

Fond en acier inox AlSI 314 epClISSeUF mini 2(0/10 '

Y

Fond penté vers orifice de wdcmge o

Couvercle en acier inoxydable AlSI 304 dé'/=
15/10&me d'épaisseur minimum

Couvercle a double paroi, équilibré par une
double charniére avec une anse de prise frontale,
avec ouverture en diagonale & 75°, qui donne la
possibilité de maintenir le couvercle ouvert dans
n'importe quelle position.

Cuve intégrée au plan de travail au moyen d'une
soudure robotisée, fabriquée en acier inoxydable
aisi-304, fond de cuve en acier inoxydable aisi-3141.

Remplissage de la cuve avec de 'eau froide ou
chaude avec des valves aclivées

Vidange de la cuve par un robinet de sécurité de
2'' avec poighée en matériel athermique,
d'actionnement sOr et sans efforts.

:}K/‘
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Filtre évacuation de cuve en acier inoxydable aisi-
304, robuste et fiable, d'exiraction facile.

Groupe de brileurs tubulaires en acier inoxydable
& combustion optimisée, contrdlé par un régulateur
d'énergie et par un pressostat.

Controle par régulateur d'énergie et par
pressostat, ce qui permet une consommation
d'eav et d'énergie moins elevée.

Finition identique et homogéne 4 celle des
appareils de cuisson od;ccen’fs

3 b f: < rv

Manuel d'instaliation et enirehen

certificats et attestations, prouvhn% iorlglne et la

o

qualité de lapparei proposes %, o
N

: )
(i 4) e

Appareil construit dans le respect dés normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de - sécurité
alimentaire). e

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de 'arf.

livié avec le minimal standard (supports, boite
étanche, réservations, repérages accessoires et
toutes sujétions ;

SAUTEUSE BASCULANTE GAZ PROPANE
Marque :

Référence:

Série : 900

* En acier inox AlSI 304

» Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304
épaisseur 20/10minimum

« Dimensions : 800X200, Hauteur : 850 mm
minimum.

* Visserie en acier inoxydable AlSl 304 non
apparente

* Pidtement en acler inox réglable en hauteur
» Raccordement {mise) d la terre

» Capacité utile : 90 Litres minimum

* Gaz Propane

* Puissance : 18 KW minimum

L 108
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* Réchauffement uniforme du fond avec brileurs
en acier inoxydable & plusieurs flammes

» Allumage électrique par trains d’étincelles 220 V

+ Vejlleuse de sécurité

*» Régulation thermostatique de sécurité sur fond
de cuve

+ Cuve inox avec fond bi métal : acier doux
&paisseur 8 mm + 2 mm d'acier inoxydable
rminimum

* Virole en acier inoxydable de 20/10éme de mm
d'épaisseur minimum

* Bec verseur TR
» Couvercle en acier moxydqble de 20/ ]Oeme de
mmd’ epcn:sseur monté sur chcrn:eres equzlibre
avec poighée de manosyvre;: permeﬂoni
I'ouverture en toutes posmons T e

[ r :,4 ’
G

* Basculement mec:amque avec vo{ont pour le
levage de la cuve avec poighée rentrante,

e Alimentation en EF avec robinet

+ finition identigue et homogéne & celle des
appareils de cuisson adjacents,

+ Manuel d'installation et d'entretien

«cerlificals et attestations prouvant 'origine ef la
quaiité de l'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’'hygiéne et de sécuiité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cetlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais el mise en marche selon les
régles de l'art.

livré avec le minimum standard (supports, vanne
d'isolermnent, boite étanche, Vanne d’isolement,
réservations, repérage accessoires et toutes
sujétions ....)

109
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FRITEUSE 2 BACS A GAZ PROPANE SUR PLACARD A 2
PORTES

Marque :

Référence:

Série 900

Construction :

* En acier inox AlSI 304

» Dimensions : 800X%00, Hauteur : 850 mm
minimum.

» Pigdtement en acier inox réglable en hauteur
+ Friteuse gaz monoblocs & deux bacs |
Caractéristique des bacs :

» Capacité {15+15} L minimum

* allumage électique 220v + Terre -~ 50 Hz
*Raccordement (Mise) & la terre

« Deux cuves & avec commandes séparées

+« Cuve en V avec zone frOIde |

* Couvercle ctmowble en qmer'jnoxyjdqbie avec
poighée de manutention =~ " . /L

» Tempeérature reglqblejusqu & 190‘;(2 max
+ Dispositif de sécurité des flal mmes

* Thermostat de protection conre la surchauffe

* Panier & frites en acier inoxydable avec poignée
de manutention

* Robinet de vidange d'huile dans un bac de
vidange en dessous de la cuve

slivié avec Deux Bac de récupération d'huile du
capacité 15 1.

s Puissance : 28 KW minimum
* Placard avec 2 portes

+ finition identique et homogéne & celle des
appareils de cuisson adjacents.

* un seau de vidange avec filtre.
» manuel d'installation et d'enfretien

scertificats et attestations prouvant I'origine ef la
qualité de 'appareil proposés.
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Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur ({normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de certification, garantissant ainsi sa
confermité avec les réglementiations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de 'art.

livré avec le minimal standard {supports, boite
étanche, réservations, repérages accessoires et
toutes sujétions ;

BAIN MARIE AVEC COMMANDE

Marque :

Référence:

Série : 900

» GN-2/1+{2x1/3)plus support pour cuve GN
« En acier inox AlISt 304

* Puissance ; 5.4 Kw minimum

+ Chavuffe par remsionces blindé en acier inox

dessous la cuve. U e

ﬂ\

» Hauies prestchon goranies par la sysieme de
chauffage qui enve!oppe a T ex’renéur ’rouie la

)

surface de cuve P e |l
. T H/)

* Alimentation etec’mque Tnphc:se 380 ou 400
V+N+T, 50 Hz

* Dimensions : 800X900, Hou’reur 850 mm
minimum.

* Plan de fravail en acier inoxydable AIS| 304
épaisseur 20/10minimum

* Panneaux avant et latéraux en inox AlSI 304
» Cuve en acier inoxydable AlSI 316, facile &
netfoyer

* Robinet de chargement de I'eau avec
commande sur la planche de bord et trop plein
dans la cuve.

» Robinet d’'évacuation a bille positionné &
I'intérieur du compartiment et contrélé par une
poignée athermique.

;

S
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* Placard avec 2 portes, meuble bas en inox

*Cuves qui permettent différentes dispositions de
récipients Gastronorm, de 150 mm de profondeur
modulables.

+«Cuves intégrées dans le plan de travail,
fabriquées en acier inoxydable AlSI-304.

sThermostat de sécurité a cuve vide et ri-armement
manuel,

*Voyant de fonctionnement en facade.
Remplissage de la cuve par électrovanne.

*Equipé du systéme vertical d’'évacuation d'eau
pour le frop plain.

* meuble bas comporte un Placard avec 2 portes
(Marque / Référence)

¢ finition identique et homogéene & celle des
appareils de cuisson adjacents.

+ manuel d'installation et d'entretien

scertificats et oﬁesfcmons prouyvant l'origine et la
qudlité de lappareil proboses ‘

Appareil construit dcms Ie respec’r des normes en
vigueur (normes: d’hyglen o,et - de sécurte
alimentaire). . :

Produit conforme qux normes ei qux standards de
qualité et de sécurité en ‘vigueur,” el' évalué par un
organisme de cerfification, ‘garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de ['art.

livié avec le minimal standard (supports, boite
étanche, Vanne d'isolement réservations,
repérages accessoires et toutes sujétions ;

SALAMANDRE ELECTRIQUE MANUELLE
Marque :

Référence :

Constfruction en acier inox AISI 304.
Dim : 600 x 450 x 500 mm minimum
Puissance : 3 KW minimum, réglable

2 112
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Chauffage par résistances blindées inclinables pour
faciliter le nettoyage du plafond de 'appareil.

Le pont supérieur est mobile et glisse le long des
glissiéres

Contréle de la température par régulateur
d'énergie.

Grille avec butée de sécurité pour éviter les chutes
accidentelles

2 zones de cuisson indépendanies gérées par 2
régulateurs d'énergie séparés

Bac de récupération amovible en acier inoxydable

Alimentation monophasée 220 V - 50 Hz
Support murale en acier inoxydable.
manuel d'installation et d'enfrehen

cerificats et atiesa‘a’rtons prouvcm I'origine et la

qualite de quparell proposes

& .
Appareil consirun dans le respect des normes en
vigueur{normes- o hyglene ét de sécurité
alimentaire). -

Produit conforme "aﬁ’)f(_‘fnqrmes"éi aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerlification, garantissant ainst sa
conformité avec les régiementations pertinentes.

Branchement, essais ef mise en marche selon les
regles de 'art,

fivré avec le minimum standard (supports, visiére,
fiche électique malle et femelle, réservations,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les
régles de l'art ....)

PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ PROPANE
Marque:
Référence:

Construction conforme aux prospections générales
el normes en vigueur
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Placard servant pour la mise en place des
détendeurs et vannes de gaz calibrés suivant les
besoins

Habillage intérieur et pieds en inox AlSI 304
épaisseur 15/10 minimum

2Portes ouvrantes & la frangaise
Dimensions : 400x1800x%00

Cdable de la mise & la terre branche sur tous les
éléments du piano de cuisson.

Avec Equipements des accessoires de gaz (fiche
technique de chaque arficle) soit :

¢ Défente primaire : 1 prokit général de sécurité

avec détendeur — vannes d'arrét type gaz -
voyant liquide — lyres de raccordement bouteilles- 1
Electrovanne — tube cuivie et accessoires de

raccordement, une structure métalique pouvant
supporier les charges créées par les bouteilles qui
seronf maintenues immobiles & l'aide de colliers et
chainettes au niveau de la niche du gaz pour 2x 3
bouteilles ef Une bouteille de gaz propane de 34 kg
& la charge de I entreprlse od;ud;coicnre, pour
effectuer les essais / de fonchonnement des
équipements de cmsson P ’

HET

Détente secondaire : | rampe cuivre - 5 détendeurs
- 6 vannes d'airét - 1 Détecteur de fuite — 1
Electrovanne -~ 5 flexibles de raccordement
appareils —-Arrét d'urgence (coup de poing)-
chemins de céble et cache- Essais d'étanchéité du
réseau du branchement-tube cuivre et accessoires
de raccordement,

HOTTE D'EXTRACTION CENTRALE PROFESSIONNELLE

Marque :
g8 |Référence:
Description de la hotte

» Construction entfigrement en acier inoxydable
AlS] 304 de 15/10e d'épaisseur minimum

114
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» Assemblage par points de soudure, sans vis nirivets
apparents
» Sans aucune boulonnerie apparente sur la
facade ef les joues latérales
* Gaine porte filtres placeés sur la partie haute
formant caisson de reprise d'air y compris gouttiere
de récupération des graisses sur foute la longueur.
» filtres & choc de 500 x 500 x 20 mm en acier
inoxydable, nombre en fonction de la longueur de
la hotte répondant & la norme NF EN 16282-6.
+ Systéme d'éclairage étanche résistant & la havte
température ayant un classement de réaction au
feu et avec protection mécanique.
* Interrupteurd’éclairage étanche.
Description de Caisse d'extraction : -
Marque :
Référence : T
* Installation sur Ig ierrgsse
* Caisson d’ extracnoh 400 °C/n
* Caissons doit e%ré c:vs;c“ mo’reur hors flux d'air poly
courroie. s NI
* Fabrication en ’role golvcnlsee avec traitement
anticorrosion. P :
* Commande a doubles wtesses avec inferupteur
marche/arrét.
» Fabrication en téle galvanisée ;
* Isolation thermo-acoustique ;
* Quvertures latérales interchangeables ;
* Protection par disjoncteur ;
» Commande a doubles vitesses ;
Accessoires nécessaires par hotte :
-Raccordement élecirique de type CR1 & partir de
['attente laissée par le lot concerne.
- 20 m linéaire de conduite diamétre 400 mmy
compris accessoires de branchement : Coudes, TE,
piquages et couronnes de fixation nécessaires.

2
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- Systéme de fixation des hottes tenant compte des
charges admissibles des plafonds

Travaux d'installation et de branchement
électrique de I'éclairage et le caisson d'extraction
avec commandes.

Travaux de construction des supports en béton et
éventuellement métallique pour installer les
caissons,

Y compris toutes suggestions selon les regles de 'art

Dimensions de la holte L x 1 x h : 2800x2400x650 mm
en tenant compte l'implantation des équipements
de piano, les dimensions de la hotte doivent &tre
supérieures ou égales aux dimensions du plan de
cuisson.

Caisson d'extraction : Débit minimal 10 500 M3/h,
pression disponible 350 Pa Minimum (& vérifier par
I'entreprise).

Appareil construit dans le-(es;'b‘ééffi des, normes en
vigueur [normes d‘hygié_ne' et de secunie
alimentaire). .

\,
Y i

Branchement, essais e’r mlse en -mdrc:he selon les
régles de I'art. S

. Ny ’/

livié avec le minimum siondord (supporis, visiere,
boite étanche, manchette séuple, réservations,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les
regles de I'art ...}

Nbre de filtres 8
Nbre éclairage : 4

CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS 400X400 mm

Marque :
Référence :

Dimensions : 400X400 nnm
» tnox AlSI 304 décapé, passivé.

s Enfigrement testé et certifié suivant la norme NF EN
1253,
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« Pidce & sceller nécessaire (support, cadre et
conire cadre....) pour la pose et la fixation du
caniveau sur le regard en béton.

sAbsence f{otale de zone morie pour une
évacuation compléle afin d'éviter les eaux
stagnantes, les mauvaises odeurs, la prolifération
bactérienne.

«Girille caillebotis, garde d'eau, Panier amovible,
Cloche siphoide, Cuve télescopigue, Annedu de
drainage.

o Livré complet avec protection chantier et

accessoire de pose.

» Systéme télescopique, avec platine de reprise de
I'étanchéité sur dalle.

« Ne comporte aucune zone de rétention d'eau.
+ Solution entigrement inspectable.

» Accés PMR, couverture antidérapante R12 avec
bords non coupants.

» Classe L15,

«Couverture caillebotlis antidérapante avec

crantage double & maille sécurité 19x19 et finition

décapée, passive, P -

+ Panier amovible mdep;éend‘qn_,’r de la cloche

siphoide et positionné du-dessus de la garde d'eav.
\(0 - '

. Cuve équipée d'un remplissage sous bordure en

EPDM, posé en usine pour uhe meilleure résistance

& la charge.

» Fond de la cuve congu avec 4 pentes de 1%
minimum.

« Boitier siphon télescopique équipé d'une platine
pour reprise de I'étanchéité sur dalle, avec cloche
inversée électropolie démoniable permetiant un
débit important.

» Evacuation verticale et centrée en sortie DN
110mm pour un débit minimal de 4 |/s.

+ Pieds de réglage rapide pour mise & niveau par
rapport au sol fini
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-sortie verticale avec bonde siphoide

10

CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS 800X400 mm

Marque:

Référence:

Dimensions : 800X400 mm

» Inox AlSI 304 décapé, passivé.

« Entierement testé et certifié suivant la norme NF EN
1253.

+ Piece & sceller nécessaire (support, cadre et
contre cadre....) pour la pose et la fixation du
caniveau sur le regard en béton.

» Absence fotale de zone morte pour une
évacuation compléte afin d'éviter les eaux
stagnantes, les mauvaises odeurs, la prolifération
bactérienne,

+ Grille caillebotis, garde d'eau, Panier amovible,
Cloche siphoide, Cuve {élescopique, Anneau de
drainage.

+ livré complet avec. profechon chanfier et
accessoire de pose. .~

+» Systéme ietescoplque ovqc pJohne de repnse de
I'étanchéité sur dalle. | ,\‘;%,J‘ .

» Ne comporte aucune zone de reienhon d'eau.

» Solution entiérement mspeo’rable

» Accés PMR, couverture dhilderclpan’re R12 avec
bords non coupants.

¢ Classe L15.

+ Couverture caillebotis antidérapante avec
craniage double & maille sécurité 19x19 et finition
décapée, passivé.

« Panier amovible indépendant de la cloche
sipholde et positionné au-dessus de la garde d'eau.

« Cuve équipée d'un remplissage sous bordure en
EPDM, posé en usine pour une meilleure résistance
& la charge.

+ fond de la cuve congu avec 4 pentes de 1%
minimum.

118




—FONCIERE—

AN\ S
\JM\E/‘

| OFPPT

i.alm'ya‘f! dvenir ¢
+ Boitier siphon télescopique équipé d'une platine
pour reprise de |I'étanchéité sur dalle, avec cloche
inversée électropolie démontable permettant un
débit important.
+ Evacuation verticale et centrée en sortie DN
110mm pour un débit minimal de 4 ifs.
+ Pieds de réglage rapide pour mise & niveau par
rapport au sol fini
-sortie verticale avec bonde siphoide
MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE
Marque:
Référence:
Longueur du tube de plongée : 500mm minimum
Vitesse variable électronique avec autorégulation
Puissance : 500 W minimum
Vitesse variable maximum 10 000 fr/maoe ,
plongée. R
Le moteur est doté d'un sysfeme de refroi |ss (menf
et protégé contre la suré:hquffe (en cqs d' htisahon
intensive prolongée). % : e ‘7:1,« Job f
A v
Alimentation monophasé’e"’ZZO V+T o
1T |1otal Watts : 0.60 KW minimum
manuel d'instaliation et d'entretien
Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.
livié avec le minimum standard (supports, fiche
électrique malle et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)
12 | FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE
> 119
JS
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Marque :

Référence :
CARACTERISTIQUES

06 Niveaux GN 1/1
Construction en acier inox.

* Interface digitale avec boutons rétroéclairés LED

« Générateur de vapeur intégré pour un contréle
trés précis de thumidité et de la température en
fonction des réglages choisis

* Porte double vitrage avec isolation thermique

» Certification contre les projections d'eau, IPX5,
pour un nettoyage facile.

*Commandes Digitale
«Systéme d'évacuation rapide de {'humidité

* Autoreverse {répartition de I'air dans la chambre
avec inversion cu’romohque du sens de rotalion du
venlilateur). ¥ g

+Eclairage de la chambre de cu;sson
*Refroidissement rcp:de a porie ouverie
*Puissance elec’mque 9, Kw anlmum

*Mise en veille ou’romothUe pour dlmlnuer les
consommations d' energaes .

« Alimentation friphasée 380 v'0U 400 V - 50 hz
MODES DE CUISSON

* Cycle de convection sec et chaud (25° C & 300
° C):idéal pour une cuisson & faible humidité,

* Cycle mixte (25° C & 300 ° C) : combinaison de
la chaleur par convection et de la vapeur pour
obtenir un environnement de cuisson & humidité
contrdlée, accélérant le processus de cuisson et
réduisant la perte de masse.

» Cycle de vapeur basse température (25°C & 99
° C): idéal pour le sous-vide, la remise en
température et la cuisson délicate. Cycle vapeur
{100 ° CJ: fruits de mer et légumes. Vapeur & haute
température (25° C a 130 ° C).

EQUIPEMENTS DE SECURITE

=

120
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sThermostat de sécurité de la chambre de cuisson.

+Sécurité contre la surpression et la dépression
dans la chambre de cuisson.

*Relais thermigue de sécurité du moteur.

*Systéme automatique de refroidissement des
composants et du logement des commandes

ACCESSOIRES STANDARDS:
sLivré avec é bac GN et 6 grilles GN 1/1
Kite de nettoyage spéciale pour le four mixte :

Détergent et liquide de ringage concentré ffiche
technique du produit} .

* Kit pour produits détergents (Lavage et rincage).

*Sonde de iemperoiure cen’(r@ﬂe &, cgopieur unigue

*Port USB pour feiechorger les donnees HACCP

ssystéme de nei’royczge éuiomehque e’r intégré
avec détartrage intégté du generqieur de vapeur.
5 cycles automatiques (doux moyen fort, extra
fort, rincage unlquement)

* Adoucisseur cartouche pour four mlxie {pour une
utilisation intense de la vapeur)

Supports munis de pieds avec porte-plaques GN
1/1 incorporé

Avec une Hotte aspirante intégrée au four, vy
compris un Systéme de ventilation complet pour
I'extraction y compris la conduite d'évacuation
avec raccordement externe. La hotte et le four
doivent étre synchronisés : la hotte s'allume/s'éteint
lorsque le four démarre/s'arréte. Basée sur 'activité
réelle du four la hotte active automatiquement la
puissance de ventilateur moyenne/faible pour
labsorption des odeurs.

certificats et attestations prouvant 'crigine et la
qualité de lappareil proposés.

mahuel dinstaliation et d'entretien
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Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur(normes d'hygiene et de sécurité
dlimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de certification,” guranﬂssanf ainsi sa
conformité avec les reglemeniuilons pertmenfes.

régles de |’ orf

livré avec e minimum stc:mdc:rd (supporis fiche
électrique malle et femelle,; repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

”'\39 122
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LOT N° 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Propesition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.
Tout article ne répondant pas aux spécifications demandges serg déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.
Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs
particuliers qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques technigues » ne le sont qu’a défaut d'autre
moyen suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales d celles qui sont exigées seront
jugées conformes.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chague item, la marque, la referenr:e et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a I'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,....

« Proposition du soumissionnaire ».

Doivent étre renseignées d'une maniére précise dans la colonne

ltem . - R Proposition du Appréciation de
N° Désighation et caractéristiques techniques soumissionnaire Fadministration
ARMOIRE VERTICALE NEGATIVE, FROID VENTILE
CAPACITE700 L
Marque : ASBER, EDESA, AFI COLLIN LUCY ou
équivalent
Référence :
Plage de Température regiab!e de-10°C a-22°C
Capacité : 700L. REELER
Cerfification de éonformiie ctux hormes de
sécurité ollmen{élre) -et, norme d'efficacité
énergétique en |9L{/eur, y c:omprls les directives
CE. : . L]
Alarmes intégrées en cds de vonohon de
température mdesurdb!e urgente.
Matériau de consiruck:hon' "Acier inoxydable de
qualité, résistant & la corrosion.
L'armoire est équipée de serrures pour empécher
un acceés non autorisé et protéger les produits
stockés.
Refroidissement rapide et uniforme pour
maintenir la qualité des produits stockés
Fiabilité et durabilité, congue pour un
fonctionnement continu dans des condlifions de
congeélation exigeantes.
125
25
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Lle systéme de réfrigération est congu pour
minimiser les risques de fuites de gaz frigorigéne.

Eclairage intérieur
Thermomeétre digitale en facade
Nombre de porte : 01 (Porte GN 2/1}.

60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en
polyuréthane haute densité (40kg/m3), injectée
sous haute pression

Portes pleine en acier inoxydable avec poignée
ergonomique

Portes & charniéres avec retour automatique

Les portes ont une position de séjour de 120° et se
ferment avtormatiquement & moins de 90°

Les charniéres de portes réversibles

Le contréle numérigue intuitif permet d'ajuster les
parametres de température facilement et
rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét
« Ventilation Gill » sur le panneau ovqnt

Le systéme de refrlgerq’non monobloc -ormpact
assernblé dans le haut de'la machine pélime’r un
acceés facile pour ' en’freflen ’ ‘ii ';; P

Le systéme m’re!ilgen’r de hroge force Ossure une
température homogene dcms un compc:lrilmeni
réfrigéré P s

L'interrupteur de porfe ctrrete le ventilateur
lorsque la porte est ouverte pour éviter que I'air
froid ne sorte de I'intérieur, é&conomisant ainsi de
I'énergie

Le dégivrage & gaz chaud gaz

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur.
La hauteur des pieds peut étre djustee
individuellement  {  125mm-200mm}  pour
permettre un nettoyage pratique

Lles grilles métalligues revétues de plastigue
permettent le stockage de différents types
d'emballages et ont une capacité de
chargement maximale de 40Kg

,:-ﬁ 126
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Joint de porte magnétique pour garder une
hygiene maximale et mainienir les propriétés
isolantes

Panneau inférieur estampé avec drain d'equ
spécialement congu pour rendre les opérations
de nettoyage plus rapides et plus faciles

22 positions au niveau de la grille

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1
ou 2x GN 1/1

Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte complete

Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire.
Puissahce absorbé : 480 Kw minimum

Tension d'alimentation : 230 V 1+N - 50Hz
manvuel dinstallation et d'entretien

certificats et attestations prouvant I'origine et la
qualité de Icpporeﬂ proposes

Appareil Cons’rrUi’r ddns le respec’r des normes en
wgueur(normes d hygiene ei sécurité
alimentaire). |

Produit conforme aux normes et aux standards
de quaiité et de sécurité en vigueur, et évalué par
un organisme de cerfification, garantissant ainsi
sa conformité avec les réglementations
pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche
gleckrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de
'art....)

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF
CAPACITE700 L

Marque : ASBER, EDESA, AFl COLLIN LUCY ou
équivalent

Référence:

Température de -2°C & +8° C

Capacité : 700L.

Certification de conformiié aux normes de
sécurité alimentaire et norme d'efficacité

énergétique en vigueur, y compris les directives
CE.

127



—FONCIERE—

v

‘, Lawladrltwmr K

Alarmes intégrées en cas de variation de
température indésirable. urgente.

Matériau de construction : Acier inoxydable de
qualité, résistant a la corrosion.

L'armoire est équipée de serrures pour empécher
un accés non autorisé et protéger les produits
stockés.

Refroidissement rapide et uniforme pour
rnaintenir la qualité des produits stockés

Fiabilité et durabilité, congue pour un
fonctionnement continu dans des conditions
exigeantes.

Le systéme de réfrigération est congu pour
minimiser les risques de fuites de gaz frigorigéne.
Eclairage intérieur

Nombre de porte : 01 (Porte GN 2/1)
Construction tout en inox AlSI 304 (sauf amiére)
Thermomeétre digitale en facade

40 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolafion en

polyuréthane haute densité (40kg/m3}, injectée
sous haute pression

Portes pleine en oc:er moxydc;ble avec poignée

ergohomique \\ G

Portes & chomleres dvéc re’roUr ou’romathue

Les portes ont: une pésmon de sfejour de 120° et se
ferment qutomahq uemeni;c rhoins de 90°

Les charniéres de por’fes rever5|bles

Le controle numenque m’rumf permet d'ajuster les
parametres de température facilement et
rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét

« Ventilation Gill » sur le panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc compact

assemblé dans le haut de la machine permet un
accés facile pour I'entretien

Le systéme intelligent de tirage forcé assure une
température homogeéne dans un compartiment
réfrigéré

128
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L'interrupteur de porte arréte le ventilateur
lorsque la porte est ouverte pour éviter que I'air
froid ne sorte de l'intérieur, économisant ainsi de
I'énergie

Evaporation automatique de 'eau de dégivrage

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur.
La hauteur des pieds peut étre ajustée
individueliement (125mm-200mm) pour
permetire un nettoyage pratique

Les grilles métalliques revétues de plastique
permettent le stockage de différents types
d'emballages et ont une capacité de
chargement maximale de 40Kg

Joint de porie magnétique pour garder une
hygiéne maximale et maintenir les propriétés
isolantes

Panneau inférieur estampé avec drain d'eau
spécialement congu pour-rendre les opérations
de neffoyage plus ropi%les ef plus faciles

22 positions av niveau, de‘ I}c grllle

Convient pour les rectpsenfs olimen’rolres GN 2/1
ou2xGNi/1 7 ;

Equipé de 03 Grilles GN 2/} bar por’re compléte
Gaz Réfrigérant : R290,. R134A ,,R_éOO ou similaire
Température de fonctionnement de -2°C & +8°C

Puissance absorbée : 210W minimum
Tension d'alimentation : 230 V — 50Hz
manuel dinstallation et d'entretien

cerlificats et attestations prouvant I'origine et la
qudlité de lappareil proposés.

Appareil construit dans le respect des hormes en
vigueur{normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards
de qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par
un organisme de ceriification, garantissant ainsl
sa conformité avec les réglementations
pertinentes.

Branchement, essais el mise en marche selon les
régles de {'art.
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livré avec le minimum standard {supports, fiche
électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de
l'art ....)

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF
CAPACITE1400 L

Marque ; ASBER, EDESA, AFI COLLIN LUCY ou
équivalent

Référence

Température de -2°C a +8° C

Capacité : 1400L..

Cerfification de conformité aux normes de
sécurité  alimentaire et norme  d'efficacité

énergélique en vigueur, y compris les directives
CE.

Alarmes intégrées en cas de varigtion de
température indésirable urgente.

Matériau de construction : ACIer moxydcbie de
gualité, résistant & la corrosion. R

L'armoire est équipée de serrures Rour empécher
un acces non au’ronse ei,pro’regjr Ies produits

(J!_

stockss.

L
>

Refroidissement rop!de Vet G tf@rgne pour
maintenir la quaiité des produt’rs sioekes

Fiabilté et durabilité,: conc;ue pour un
fonctionnement continu dons des conditions
exigeantes.

Le systéme de réfrigération est congu pour
minimiser les risques de fuites de gaz frigorigene.

Eclairage intérieur

Nombre de porte : 02 (Porte GN 2/1}
Construction tout en inox AlSI 304 (sauf arriere)
Thermomeétre digitale en fagade

&0 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en
polyuréthane haute densité

Portes pleine en acier inoxydable avec poignée
ergonomique

Portes & charniéres avec retour automatique

Les portes ont une position de séjour de 120° et se
ferment automatiquement G moins de 90°
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Les charniéres de portes réversibles

Le contrdle numérique intuitif permet d'ajuster les
paramétres de température facilement et
rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét
« Ventilation Gill» sur le panneau avant
Le systéme de réfrigération monobloc compact

assemblé dans le haut de la machine permet un
acceés facile pour I'entretien

Le systéme inteligent de firage forcé assure une |

fempérature homogeéne dans un compartiment
réfrigéré

L'interrupteur de porte arréte le ventilateur
lorsque la porte est ouverte pour éviter que |'air
froid ne sorte de l'intérieur, économisant ainsi de
I'énergie

Evaporation automatique de I'eau de dégivrage

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur.
La hauteur des pieds peut étre ajustée
individuellement {125mm-200mm] pour
permettre un ne’r’royage prathe

Les grilles metdlliqUes reve’rues de plastique
permettent ie s}ockoge de ‘différenis types
demballages éi ont ,,Uhef capocde de
chargement mdxumcl le de 40Kg

Joint de porte magnehque pour garder une
hygiéne maximale ef ‘Faintenir les propriétés
isolantes

Panneau inférieur estampé avec drain d'eau
spécialement congu pour rendre les opérations
de nettoyage plus rapides et plus faciles

23 positions au niveau de la grille

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1
ou 2x GN 1/1

Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porie complete
Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire
Température de fonctionnement de -2°C & +8°C
Puissance absorbée : 210W minimum

Tension d'alimentation : 230 V - 50Hz

5
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manuel dinstallation ef d'entretien

certificats et attestations prouvant I'origine et la
qualité de lappareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur(normes d’hygiéne et de sécurité
alimeniaire).

Produit conforme aux normes et aux standards
de quadlité et de sécurité en vigueur, et évalué par
un organisme de cetlification, garantissant ainsi
sa conformité avec les réglementations
pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art,

livré avec le minimum sfandard (supporis, fiche
électrique  malle et femelle, repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les régles de
I'art ....)

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE POSITIVE
Marque : DAGARD, COLDKiT ARNEG ovu
équivalent T R
Référence: = -
Chambre modulcure & cle ‘} B

DimenmonsanferieureHO% i.==ﬁ2xP 22xH=
2.4m Tt )

Cloisons isothermes foute hquieur
Réaction au feu du ponneau 3 Bs2d0

Avec porte pivotante de réfrigération avec
pdassage libre de1900x800x100mm

Revétement Ilaminé alimentaire intérieur,
extérieur - Couleur blanche

lsolation en mousse de polyuréthane haute
densité

Chambres froides positives, avec sol {panneaux
de 60 mm épdisseur minimum}, panneaux
commerciaux laqués/laqué.

P 132
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La chambre froide doit &ire munie d'un dispositif
d'avertissemeni sonore simple et robuste
permetfant & foute personne, qui se trouvai
accidentellement enfermée a l'intérieur de celte
chambre de donner {'alarme & I'extérieur.

Les équipements frigorifiques seront de marques
connues et certifiés.

Les licisons frigorifiques en tube cuivre de qualité
frigorifique de diamétre adapté en fonctionde la
longueur et de la puissance frigorifique | y/c
isolation de la conduite avec un isolant en
mousse de caoutchouc d'une épaisseur de
13mm minimum.

Céable électrique d'alimentation du groupe
frigorifique extérieure de section approprié
depuis I'aitente laissée par le prestataire du lof
électricité.

Céble électrigue et de communication entre le
groupe extérieur et I'évaporateur de la chambre
froide.

Le tableau de commande et de conirdle avec
affichage digital en fc:c;ade sera compris dans
I'offre, rqccordemeni de ce:dernier, ainsi que les
licisons en’rre{, le: fdbieou QT le groupe, seront
exécuiés pqr Ie “ fournlsseur adjudicataire du
présent |o’rd :

Sol avec couveriure mox dnhderaponie

Fermeture & c:le ei p0|gnees dé condamnables
de l'intérieur

Eclairage intérieur par interrupteur extérieur avec
voyant

Coniréle de la température par thermomeétre
digital pour toute la chambre froide

Voyant de mise sous tension avec alarme visuelle
et sonore en cas d'arét et de remontée de la
température

Dégivrage automatique

Les eaux de condensation des chambres froides
sont évacuées vers le résequ d'eaux usées par
siphonage

Réseau PYC minimum
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Groupe hermétique tropicalisé installé & distance
(chiffré & 20 métres) — Puissance 1,6 Kw minimum

Alimentation Mono 220V - 50 Hz

Fourni avec : 04 Kit de rayonnage intégré de
1000x1600x400 mm de profondeur

manuel d'installation et d'entretien

- Conditions de base :

Température extérieure maximale : 36°C + 40°C
La température intérieure & maintenir -2/ + 8°C
L'humidité relative : 95%

Température des denrées : + 24 °C

Appareil construit dans le respect des normes en

vigueur{normes d'hygiéne et de sécuriie
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de |'art,

fivré avec le minimum standard (supports, boite
électrique étanche, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE NEGATIVE

Margue : DAGARD COLDKIT ARNEG ou
équivalent

Référence :

\, ““

Chambre modu[dlra d g:le,. 5

Dimensions mfeneure 4 IG % Lw 2 2XP=22xH=
24m 2

Cloisons |so’fhermes fouie hauieur
Réaction au feu du panneau : $3 Bs2d0

Avec porte pivotante de réfrigération avec
passage libre de1900x80x100 mm

Revétement laminé alimeniaire intérieur,
exiérieur - Couleur blanche

[solation en mousse de polyuréthane haute
densité sans CFC (plafond, parois latérale, sol)

Chambres froldes négatives, avec sol (panneaux
de 100 mm épdaisseur minimum), panneaux
commerciaux laqués/laqué.
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La chambre froide doit &tre munie d'un dispositif
d'avertissement soncre simple et robuste
permettant & toute personne, qui se trouvait
accidentellement enfermée a l'intérieur de cetie
chambre de donner I'alarme & I'extérieur.

Les équipements frigorifiques seront de marques
connues et certifiés.

Les liqisons frigorifiques en tube cuivre de qualité
frigorifique de diametre adapié en fonction de la
longueur et de la puissance frigorifique @ y/c
isolation de la conduite avec un isolant en
mousse de caouichouc d'une épaisseur de
13mm minimum.

Cable électique d'alimentation du groupe
frigorifique extérieure de section approprié
depuis I'attente laissée par le prestataire du ot
électricite.

Cable électrique et de communication entre le
groupe extérieur et I'évaporateur de la chambre
froide.

Le tableau de commande et de conirble avec
affichage digital en facade sera compris dans
I'offre, raccordement de ce dernier, ainsi que les
licisons entre le tablegu-et le-groupe, seront
exécutés par le foumisseur c}djud|c01c1|re du
présent lot. /G 7 :

N .
Sol avec couveriui'e iHox: qnhderopanfe

Fermeture a clé Q’r pmghees de conddrnncbtes
de l'intérieur :w /

Eclairage intérieur p@u‘ m’rerrup’reur exteneur avec
voyant 0

Controle de la 1empér0fure par thermomeétre
digital pour toute la chambre froide

Voyant de mise sous tension avec alarme visuelle
et sonore en cas d'arét et de remontée de la
température

Dégivrage automatique

Les eaux de condensation des chambres froides
sont évacuées vers le réseau d'eaux usées par
siphonage

Groupe hermétique tropicalise instalié & distance
{chiffré & 20 meétres) — Puissance 2 Kw minimum

oo 135
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Alimentation Mono 220 V - 50 Hz

Fourni avec : 04 Kit de rayonnage intégré de
1000x1600x400 mm de profondeur

manuel d'installation et d'entfretien
- Conditions de base :

Température extérieure maximale : 36°C +
40°C

La température m’reneur@ A maintenir -18/ -
22°C B <ali_;"-«

EERERY

L'humidité relo’rive 95%
Tempérafure éles denrées + 24 oC

AR
Appareil construit dons Ié respecf des normes en
vigueur(normes d*hyglene et de sécuiité

alimentaire). \,;3 ”

. ’> .
Branchement, essais ei mise en marche selon les
régles de |'art.

livié avec le minimum standard (supports, boite
électrique étanche, repérage, accessoires ef
toutes sujétions selon les regles de I'art ....)

o 136
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Lot 3 : Petits matériels de cuisine

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.
Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.
Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs

particuliers qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu ‘a4 défaut d’autre

moyen suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et quahte au mains égales a ce!les qui sont exigées seront

Jugées conformes.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a I'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,....

« Proposition du soumissionnaire ».

Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne

Référence :

Matériau de la chambre de cuisson: Acier
inoxydable.

équipé de 6 niveaux de puissance pour un confort
d'utilisation.

Diamétre platecu 24,5 crn mn%smum
Capacité 20 I minimumy >~

.
7 (‘1

Réglage de la durée jL(SE]U{O 30~mmuie( $)

r“_ﬂ

Avec Eclairage intérie _
Nombre de Mogne’(ron'k "\

Livré avec Assiette de cwsson
Puissance restituée 900 watts minimum 50HZ 220V

Programmateur mécanique

Tous les accessoire nécessaires pour le bon
fonctionnement de I'apariel.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur(normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire).

tem| ., ; Proposition du Appréciation de
N° Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire Vadministration
FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE
Marque :
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Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de certification, garantissant dinsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de 'art.

livié avec le minimum standard (supports, fiche
électrique malle et femelle, repérage, accessoires
et foutes sujétions selon les régles de l'art ...}

POUBELLE 120 litres
A couvercle

La couleur selon le choix du maitre d'ocuvrage

Avec bac en plashque 120 hfresu ‘_
Avecroulettes .

Les roulettes son1 iargemen’r dim n$|onnees pour
permettre le tra nSpor’r de’ chargésflol}rdes

2 EOA e“: "J.:‘,"

En polyéthyléne hauie den3|’fe Gﬁhchocs résistant
aux UV, aux produits ChlmqueS et aux variations
de température.

Couvercle faciltant la prise en main Roues &
bandage caouichouc, silencieuses, souples et
fiables pour une ulilisation intensive.

Conforme aux normes de sécurité en vigueur.

POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE
De capacités minimales 1100 litres

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage

Avec rovlettes

Les roulettes sont largement dimensionnées pour
permettre le transport de charges lourdes

139
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En polyéthylene haute densité antichocs, résistant
aux UV, aux produits chimiques et aux variations
de température.

Couvercle facilitant la prise en main Roues &
bandage caouichouc, silencieuses, souples et
fiables pour une utilisation intensive,

Conforme aux hormes de sécurité en viguevur.

BALANCE A PLATEAU RENFORCE
Marque :

Référence :

Portée : 300 Kg.

Précision : inférieure & 100g
Ecran LCD rétroéclairé
Capteur ZEMIC en aluminium

Protection iPé5 u {protection contre l'intrusion de
poussiére et d'eau).

Plateau et colonne en, GCler moxydqble chdssis
en inox d :

Température de fonchohnement jUsqu ?U 40°C

mintmum f o g
4 H . 2R L b ;‘ .
Autohomie de 65 hed(es mlmmum Sl

Interface RS-232 (ou au’rre) cela permei de
transférer les données du-poids & un ordinateur

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de 'art.

ivré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique malle et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)
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TRANCHEUR
Marque :
Référence:

De Réalisation en aluminium ancdisé, contact
dlimentaire

Transmission par courroie
Alimentation 220 V - 50 Hz
Diameétre de la lame 250 mm,
AffOoteur incorporé.

Couteau de fabrication en acier chromé dur

Moteur avec ventilation assurant une
température basse lors du foncfionnement

Réglage d'épaisseur, \\ Al
Transmission par courréie 7

Livré avec :

démonte lame et dlguiseu

1, B 5

Appareil construit dons ie respec’r des nofmes en
vigueur(normes  d' hyglene ‘et  de sécurité
dlimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurlté en vigueur, et évalué par un
organisme de cerlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de 'art.

livié avec le minimum standard (supports, fiche
électrique malle et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

BLENDER ELECTRIQUE
Marque :
Référence :
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Capacite : 1,25 lifres minimum
Bolgradué : 1,25 L
2 vitesses pour une madifrise facile de volre
préparation : 13000 tr/min et 16000 tr/min.
Couteaux résistants en acier inoxydable.
Pieéces amovibles pour un nettoyage facile : bol,
couvercle, écrou, joint, moyeu porte-couteaux.
Moteur protégé par un protecteur thermique
intégré au bobinage
Capacité : 1,5 litres minimum
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de 'art,
ivré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique malle et femelle, repérage, accessoires
et foutes sujétions selon les régles de |'art ...}
PRESSE AGRUME CUVE
Marque : )
Référence: g T
Construction Socle re3|s’rcmt en fondene
d'aluminium. A o, ’:»(;;,_\
Cuve amovible mcossable eh ,polycqrbona’re
alimentaire, . h e 4
Livré avec 3 ogives amovibles pour ifrons, cifrons
verts, oranges et pamplemousses.
Grille filtre & pépins amovible,
Presse agrume professionnel avec moteur
asynchrone robuste et silencieux.
Vitesse : 1500 Tr/MN
Puissance : 130 Watts minimum

25

¥
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Alimentation 220 V - 50 Hz
Capacité 30l/h minimum.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

ivrié avec le minimum standard (supports, fiche
électrique malle et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de l'art ....)

EPLUCHEUSE A LEGUMES
Marque :

Référence :

Fabrication entierement en inox

Panneau de commande étanche & bouton
tactile P45 [Protégé contre les infiltrations de
poussiére limitées et Protégé contre les jets d'eau
& basse pression)

Capacité tubercules 10 kgs +/-10%

Durée du cycle de produchon 90-120 sec
Minuterie avec decompte numerique

8 |Des détecteurs mognehquéﬁ czrrefeni la machine
lorsque le couvercie ei/ou g p: r’fe sont ouverts.

Livré avec plateau et cyilndre cbras;lfs panier

d'essorage et accessoires necessou'es pour le
i 1 U'k
bon fonctionnement. e

Table filtre montée pour éplucheuse,
Construction inox avec tablette permettant de
positionner un bac GN de récupération des
légumes.

Bac amovible trés résistant avec panier filire en
maille.

Alimentation électrique 380 V

Puissahce 500 W minimum

143
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Plateau émerisé pour pommes de terre
Accessoires de manipulation,
manuel d'installation et d'entretien.

cerfificats et attestations prouvant I'origine et la
qualité de lappareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur(normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué parun
organisme de cetlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes,

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art,

ivré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique malle et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de 'art ...}

. i Y
S W

L e Ty
COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES,

Marque :
Référence : o, e
Coupe légumes avec cutter’s«

Fabrication en acier inoxydable et matériaux
alimentaires de la plus haute qudlité : bloc moteur
en acier inoxydable et téte en aluminium
universelle. Cuve en acier inoxydable avec
couvercle en polycarbo-nate  hautement
résistante.

CUTTER
Cuve en inox
Capacité : 5.5 litres minimum

Variateur de vitesse : 3 vitesses minimum

by ~




—FONCIERF—

\/ s, A 'FP _. |

U ka Voo de Poteeni

Production/heure: 100 Kg - 450 Kg
Puissance totale: 1500 W minimum

Systéme d'inclinaison amélioré pour une meilleure
stabilité.

Panneau de commande tactile plat, élanche
IPX5 {IP55).pour protection contre I'equ

Capacité de production minimale : 100 Kg a450
Kg
Alimentation : 220 V - 50 Hz

Sécurité magnétique pour le bol et thermique
pour le moteur

COUPE LEGUME TOUT INOX :
cuve en acier inoxydable
Fonctionnement silencigux

Livré avec les lames ci-aprés et qui doivent éfre
obligatoirement en inox qualité alimentaire :

1 éminceur 3 mm
I trancheur 8 mm
1 batonnet 4*4 |
1 répe 3 mm \i :
1 cube 10 mm

Accessoires :rofor c:vec co uté@ UX: Ilsses, rotoravec
couteaux perforés, chleur KH de dlsq ues de base.

r,\‘ "’-;

e
e
i opgye

manvue! d'installation et d'entretien.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.
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Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de 'art.

fivré avec le minimum standard {supports, fiche
élecirique malle ef femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de i'art ....)

10

BATTEUR MELANGEUR 05 L
Margque :

Référence .

05 Lifres minimum

Cuve inox

Puissance : 250 w minimum
Alimentation : 220V +T- 50 Hz
Avec variateur de vitesse
Avec grille protection de cuve

Livré avec les éléments ci-aprés et qui doivent
étre obligatoirement en inox qualite alimeniaire :

-Fouet,
-Batteur plat /
-Crochet 3

manuel dinstallation e’r d enirehen'

Appareit construit dcms Ie respect qles hormes en
vigueur(normes  d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

ivré avec le minimum standard [supporis, fiche
électrique malle et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de P'art ....)

1

BALANCE ELECTRONIQUE A précision
Marque :

Référence:

Portée de 10 KG

=
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Précision a 2 grammes
Fonctionhement sur secteur 220 v - 50 Hz

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de 'art,

livié avec le minimum standard {supports, fiche
&lectrigue malle et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

12

ESSOREUSE A SALADE PROFESSIONNELLE 10L+ 10
b

Marque:
Référence :
Fabrication (bac, couvercle ef }DG nier)

Essoreuse & salade de qualiie pl‘bfesmonnelle
Dynamic : robustesse et duro bilité, "'\

Congue pour une uimsaﬂon inien:}e pumokere
v >

Rapide et efflccnce respecie la fraglhte des

salades :

()i f

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.

13

MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE
Marque :

Référence :

02 groupes avec adoucisseur
Alimentation monophasée 220 V4T

Dimensions minimales : H x P x L 1430 x 530x4650
mm +/-10%

Chaudiére en cuivre capacité : 11 litres minimum

Capacité électrique : 2,8Kw minimum
Arrét écoulement : automatique

Eau chaude ; 1 sortie

Vapeur : 2 sorties

Ul
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Table Support munis de pieds réglables en
hauteur,
manuel dinstallation et d'entretien
cerlificats et attestations prouvant |'origine et la
qualité de lappareil proposés.
Accessoires :
-1 porte-filtre + filtre 1 tasse
-2 portes-filtre + filtres 2 tasses
-1 tuyau de purge pour évacuation
-1 tuyau de raccordement au réseau d'eau
diameétre 3/8éme
-1 filtre aveugle (filtre plein) bouchon en
caoutchouc pour nettoyer voire machine & cafe
- Bac de vidange.
-mini-vannes d'isolement.
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueurnormes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire). T
@ : f{ ‘W\‘_[\:":‘. Y | PR
Prodvit conformefuux horme es'et qwg sfandards de
qualité et de séc urlie en vigueur ef"’evalue par un
organisme de cerﬂﬁcahon garctnhsscmf ainsi sa
conformité avec [es reg!emenicthons pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.
ivré avec le minimum standard (supports, fiche
électique malle et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de I'art ....)
MOULIN A CAFE
Marque :
14 | o
Référence :
Contenance de la trémie : 02 Kg,
Py

g
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La Vile de P Asenic

Puissance : 300 W minimum
Corps en fonderie d'aluminium
Moulin silencieux (63dB).

Réglage facile de la dose, entre 5g et 12g, par un
simple ajustement de la molette..

Doseur : & remplissage qu’romahque o,
Monophasé : 220-240 V~50/60 Hz-360 W

Appareil construit dc:ms ie respeci des normes en
vigueur {normes d' hyglene et ‘de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en mcrche selon les
regles de I'art.

fivré avec le minimum standard {supports, fiche
électrique malle et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de I'art ....)

149
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Lot N° 4 : Matériel de rangement ,de distribution et de seif- service
N.B : les soumissiannaires sont Invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.
Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques technigues et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.
Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs

particuliers qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut d’autre
moyen suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales & celles qui sont exigées seront
Jugées conformes.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a Vitem.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,....

« Proposition du soumissionnaire ».

Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne

Proposition du

Appréciation de

. enheremen’r en acler moXydc:b!e AlSH
304.Acier utilisé serq inox: de Qualité
alimentaire (dessus et cuwre) 12/10 minimum

* Panneaux de revétement

¢ Couleur des panneaux de revétement au
choix du maitre d'ouvrage .

» Dessus de meuble en acier inoxydable
épaisseur mini 12/10 de mm avec bords
arrondlis

[a] ra . & - -
ltem N Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire Fadministration
MEUSLE BAIN MARIE A EAU SUR MEUBLE
CHAUD
Marque :
Référence:
Dimensions : L x P x H hors tout 1500x700x700
mm . ":;'{..\A
. Apporeliloge do;)‘ e’r(e obhgct’ronremen’r
certifié CE (presémdhoh du certificat)
1 |
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e Plinthe en inox Colonnette en inox de & 32
minimum sur toute la longueur fixée sur
piétement

s Piétements réglables en hauteur en acier
inoxydable AISI 304, hauteur 850mm

e Température de fonctionnement peut
atteindre 90°C minimum

+ Habillage cétés et facade en stratifie sur
panneau phénolique épgisseur 10 mm avec
protection de tous Iesidﬁgles (verhcqux et
horizontaux) en acier inox”

o
L

e  Compartiment 1echn1qUe miégrej; pour
branchement électrique 7.7 o

- ’ f‘?-g' (\,/
s Meubles chauds compor’ront Un disposmf
de marche/arrét avec véyant de mise sous
tension sur chaque zone de chavuffe

¢« Rampe G ploieou en acier inox 4 trois
tubes

e La rampe doit étre fixée sur le chéssis au
fravers la facade

s Pare-haleine courbée et pare haleine
frontale pour une meilleure protection des
aliments.

» Eclairage du meuble par lampes incorporé

s Rampe & plateaux profondeur 300 mm
minimum

¢ Cuve rayonnée, épaisseur 2 mm,
profondeur 200 mm maximum pour 4 bacs
GN 1/1

» Chauffage par résistances blindées.

» Thermostat de régulation électronique &
affichage digital et réglage par touches
sensitives.
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* Remplissage d'eau par vanne manuei avec
contrdle du niveau.

* Vidange d'eau par trop-plein amovible

¢ Alimentation triphasée : 400 V+N+T - 50 Hz

+ Puissance totale 5 Kw minimum pour un
meilleur rendement

* livré avec 4 bacs GN 1/1
« manuel d'instadllation et d'entretien

Toute la ligne du self-service doit étre de
méme marcque et présenter un aspect de
finition identique et homogéne.

Appareil construit dans le respect des normes
en vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, esscus et mlse en marche selon
les régles de I'art.

.....

livrié avec le minlmum s’rcmdctrd (supports,
chemin de cdable ef ‘gache, repérage,
accessoires et Tou’fes sUje’nQﬁs selon les régles

de l'art ...} _ ’% A

VITRINE REFRIGEREE AVEC cuVE SUR MEUBLE
REFRIGERE

Marque :

Rétérence :

Dimensions : 1500X700X14620mm minimum

» Appareillage doit étre obligatoirement
2 certifié CE (présentation du certificat)

+ entierement en acier inoxydable AlSI
304.Acier utilisé sera inox de qualite
alimentaire (dessus et cuivre} 12/10 minimum

+ Dessus de meuble en acler inoxydable
épaisseur mini 12/10 de mm avec bords
arrondis
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¢ Plinthe en inox Colonnette eninox de @ 32
minimum sur foute la longueur fixée sur
pietement

» Piétements réglables en hauteur en acler
inoxydable AlSI 304, hauteur 850mm

e Alimentation : Mono 230 V+T
e Puissance totale : 0,6Kw
« Dégivrage automatique

e Pietements réglables en hauteur en acier
inoxydable hauteur 850mm

+ Habillage de facade et latéraux stratifié,
covleur au choix

s Eclairage intégrée en série
s Rampe a plateau en acier inox & trois tubes

*» La rampe doit éhre fixée sur le chassis au
travers la fagcade

VITRINES

o Vitrines refrlgerees en glace %eourn‘ avec
pare-haleine ) %

g
fer }

* Réglage de la ’remperqiure pcm ’rﬁermosio’r
digital ot

. Tempéroiure:+4°/+lO°C o

o Vitrine avec 3 étageres, réfrigération par
évaporateur ventilé

s Vilrine avec clapets en polycarbonate
cdté client, portes coulissantes cbté service

Cuve :
o Température : +4°/+10°C
» Cuve soudée et rayonnée pour un

nettoyage facile, adapte pour bacs GN h,
max 200mm

/315 154
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e Isolation par mousse de polyuréthane &
haute densité sans CFC et HCFC

e Cuve réfrigéré courbée sur fous les coté
pour faciliter le nettoyage

Ouvrage payé a L'unité, y/c raccordement
et toutes sujétions de fourniture et de pose

Livré avec :

+*3 étageres en verre démontables type
glace securit ou similaire

* Lumiere intérieure, basse consommation
PLAQUE FRCIDE

*Réfrigération gr&ce & un serpentin en cuivre

*Plague froide isolée avec du polyuréthane
écologigue injecté densité 40kg/m3

RESERVE FROIDE
*Réserve mfeﬁeure refrlgeree -

*Panneau de dommdhde odd:honnei pour la
réserve aveg | fhermosiai +2°/+ 10°C

“N\ t) " :
sisolation avec du poiyureihone écologique
injecté densité 40kg/m3

* Réfrigération ventilée
Livré avec glissieres exiractibles
manuel d'installation et d'entretien

Toute la ligne du self-service doit étre de
méme marque et présenter un aspect de
finition identique et homogéne.

Appareil construit dans le respect des normes
en vigueur{normes d’'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

155
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Branchement, essais et mise en marche selon
les régles de Vart.

livré avec le minimum standard (supports,
chemin de cdable et cache, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les reégles
del'art ....)

CHARIOT CHAUFFE ASSIETTES
Marque:
Référence:

Construction entierement en Inox AlSI 304

Porte-agssiette & niveavu constant
Alimentation : Mono 230 V+T, 50 Hz

Conienance 2 piles de 100 & 120 assiettes
environ (Diam 220 mm)

Chauffage par résistances blindées 7° 80 maxi
- puissance : 1300°W miriimum

Commondéﬁ 'par;p&m‘er &t GhCh\e avec témoin
M/A et protection dlectrique IP 459

Meubles de}di;s‘fribuﬁon equ;pes avec roues
pivotantes & pldtine 3125 mminox dont 2 &
frein sur pieds réglables en hauteur

Habillages extérieurs (fagades avant et
arriére et portillons) en acier inoxydable AlSI
304, épaisseur mini 10/10de mm

Covuverture de protection

Systeme élévateur par ressorfs ajustables aux
poids Réels

manvel d'installation et d'entretien

Mise sous tension par un interrupteur M/A
lumineux.

Poignée
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Doublage intérieur en 8/10éme mm avec
angles intérieurs chanfreinés fa-cilitant le
netioyage.

Toute la ligne du self-service doit étre de
méme marque et présenter un aspect de
finition identique et homogéne,

Appareil construit dans le respect des normes
en vigueur (normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire}.

Branchement, essais el mise en marche selon
lesregles de l'art.

livré avec le minimum standard (supports,
chemin de cdéble et cache, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles
del'art ...}

DISTRIBUTEUR A PLATEAUX, COUVERT, PAINS ET
VERRES

Marque :

Référence :

Dim : 1380 x 700 x tSOO mm, minimum

Construction en’rleremeni en OCIei‘ |noxyd0ble
AINSI 304 ‘\; :

Pi¢tements en GCter moxydable AISI 304
hauteur 850mm réglable ™, )

Plateaux inox !nclmes disirlbu’reur de verres par
4 gravité.

ot N

Présentoir & couverts et & pain, & la partie
supérieure 3 bacs en polycarbonate 2x3 GN
1/3- 100 pour les couverts+ en dessous 2 bacs
GN 2/1 200 pour le pain

Toute la ligne du self-service doit étre de
méme marque et présenter un aspect de
finition identique et homogéne.

S 157
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BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :

5 Référence:

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X217
Couleur blanche

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Margue :

6 Référence ;

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X315

Couleur blanche

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :
7 Référence :
Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400>_(2_1_Z e
Couleur grise " L

BACS MAN U'FEN]/ON PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALiMFNTAiRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque : k 7
8 Référence :

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X315

Couleur grise

TABLE DE TRAVAIL MOBILE
Marque :

Référence:

9 . Tout inox AlSI 304

. épaisseur 15/10 minimum

. Dim : 1000X700, hauteur 850 mm
minimum

2 158
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. 8ord tombé de 40mm minimum avec
contrepli

. 4 rovleties dont 2 avec freins

« Totalement arrondis et bord relevé arrigre
de 100 mm de hauteur au minimum avec
retour incliné de 20mm au minimum.

s Insonorisation par panneau stratifié double
face totalement élanche et protégé par une
téle en acier inoxydable

o AlSI 304 couvrant totalement le panneau
stratifie.

En dessous :

. un bloc de rangement gastro b niveaux
GN 1/1

. une élagere basse

Les roulettes sont largement dimensionnées
pour permettre le transport de charges
lourdes dont deux avec frein.

10

TABLE De CHEF AVEC BAC GAUCHE
Marque : ;

Référence : ‘. Lo
+  Touti mox AISI 3047, ., | *
. epcnsseur 15/ 10 mmlmlum __‘:-‘

s  Prévoir Roblnei metongeur et siphon.

. Prévoir des mini-vannes d'isolement.

. Dimensions : 1400X700 hauteur 850 mm

»  Doublé par panneau hydrofuge stratifie
de 19 mm d'épaisseur minimum et collé

N
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¢+ Bac de de 400x400 mm avec bonde
surverse crépine et siphon en alliage chromé
avec culot démontable

e«  Avec passage de robinetterie (EC/EF)

e Totalement arondis et bord relevé arriére
de 100 mm de hauteur au minimum avec
retour incliné de 20mm au minimum.

En dessous :
* une étagére basse

CHARIOT DE SERVICE
Référence:

Chariot de service 2 niveaux et 3 GN 1/1

Trés maniable avec roulettes pivotantes dont
2 avec freins, utilisation facile avec 2 barres de
déplacement.

/,4) \'31 i~

Dimension minimai : 1000 x 500 x 900 mm

ER \

Construction en omer moxydable DY
bond
Construction en oder;noxydable ) f ;‘

1 Niveau supérieur pour bc:c:s 3x GN 1/1
Etageres inférieures en cljgae{, inoxydable
4 roulettes pivotantes, 2 avec freins
Anti-choc en caoutchouc gris

Charge maximale : 80 kg

Livré avec 3xGN 1/1 en inox

Les roulettes sont largement dimensionnees
pour permettre le fransport de charges
lourdes dont deux avec frein.

ECHELLE DE DEBARASSAGE :

12 ¢ FEn inox 18/10

= 160
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¢ 12 niveaux de glissiséres au pas de 100
mm minimum

+ 4roulettes pivotantes dont 02 & frein

e Buttoirs d'angle en cauotchouc

e 02 parois latérales habiliées en
mélamine

Les roulettes sont largement dimensionnées
pour permetire le fransport de charges
| lourdes dont deux avec frein.

SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE
INOX

Marque :
Référence :
+«Dimensions : 600 x 400 mm

13

DIABLE

Marque:
Référence :

. & haut dossier
. force 250 Kg

. Roues & bcndcge caoutchouc
. Hauteur 3300 mm (+/-10%)

. Largeur des beveﬂes 300 mm

. Pelniure epoxy o,

14

CHARIOT DE DISTRI_BUTION :

Fourniture et la mise er{ [:allo.(.:e d'un chariot de
distribution ayant principalement les
caractéristiques suivantes :

15
En acier inoxydable de dimension : 1000 x

500 x 200 mm composé de :

- 2 bacs " Gastronome" ¥ profondeurs 150
avec poignées en inox 316 qualité
alimentaire.

161
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- 3 bacs * Gastronome" V2 profondeurs 150
avec poighées en inox 316 qualité
alimentaire.

- compartiment pour assiettes.

- Plateaux tole inox AlSI 304,

- roulettes pivotantes dont deux avec freins

Les rouleftes sont largement dimensionnées
pour permetitre le transport de charges
lourdes dont deux avec frein.

16

ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX
Marque :

Référence :

. en acier inox, portes coulissanies

. Dimensions L : 1600 X P:700 X H : 1800
mmt 10 %

. sur roulettes ENS
Qp

* 3 Elagéres réglables en haut Uu

i

. Les f i'ﬁoj}leﬂes _.g‘w"r-g;oni ‘ largement
dimensionnée$ pour permetire I transport de

charges lourdes dont deux avec frein .
S ')._4’, : «‘x\} 4
RCI ot

 livré avec serruréavec clés.

17

Rayonnage avec étageéres en INOX 05
Niveaux

Marque :
Référence:
. en acier inox 304

. Dimensions : 1000X500, hauteur : 1800
mmz= 10%

18

Etagére mobile en PP 04 Niveaux
Marqgue :
Référence :

162



e FONCIERF~—

Y >
A\ M\i/\

" QFPPT

L Vete de PAvente <

Dimensions : LBFOXP400XH1750 minimum + 10
%

Rayonnage modulaire 4 nivequx

Compose de clayeites en polypropyléne
amovible et de monianis en tube aluminium
anodisé idéal & utiliser dans la chambre froide,
montants en fube aluminium anodisé

Charge maxi jusqu'a 150 KG repartis par
niveau

Montage frés rapide sans  outils,par
emboitement

19

Echelle Basse GN1/1 DE 10 Niveaux 04
ROULETTES PIVOTANTES

Marque:

Référence:

» Tout en Inox

* Enfrée 325 mm butées avant arriére

* 4 Roulettes pivotantes nylon avec pare
chocs

Les rovlettes sont largement dimensionnées
pour permettre le transport de charges
lourdes dont deux avec frein.

20

ECHELLE HAUTE GN 1/1 DE 20 NIVEAUX 04
ROULETI'ES PlVO?ANTES

Mqrque
Réferenc
-Touf en’ 1nox '

’ Eniree 325 mm butees avant arriére
4 Roulet’res -pwotanies nylon avec pare chocs
Les roulettes sont largement dimensionnées

pour permettre le transport de charges
lourdes dont deux avec frein.

21

BILLOT EN POLYPROPYLENES
Marque :

4
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Référence :
. Sur pied inox AlS! 304,

. Biflot en polypropylénes hauteur entre
100 et 150 mm,

. Dimension totale L 1200 x P 600 x h 850
mm

. Conforme au d'Hygiéne et securité
alimentaire.

22

TABLE DE DEBARASSAGE INOX AVEC TROU
VIDE ORDURE 1000X700

AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE
Marque :
Référence:

23

PLONGE BATIERIE INOX 2 BACS AVEC
EGOUTIOIR

Marque :

Référence:

. Tout inox AlSI 304

. épaisseur 15/10 minimum

» Dimensions : 1600 x 700 mm hauteur
850 mm

g 2 bacs de 400X400 ou 500 x 500 mm

. Mml-vonnes d :sotemeni et siphon.

J Dosserei c:rnere

. Bord fombe droﬂ dvgc re’rour d'équerre
sur lavant et Ies cofés,

. Dessus choudronne en ex’rremlfe sans
pieces d'obturation sur choque coté des
bords tombés et sur les exirémités des
dosserets

. Habillage inox cache bacs sur les 3

faces

. Douchette avec flexible sur mélangeur

mono trou

. Bande surverse crépine en laiton

. Ceinture haute en tole pliée inox 18/10
g
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. Piéces de jonction en ABS avec
dispositif de serrage des consoles par 2 vis
inox

. Pietement en acier inoxydable AlSI 304

. Etagére basse
. Vérins de mise & niveau en ABS

24

LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU
Marque :

Référence:

+ Commande & genou

. Clapet anti retour dosseret avant et
arriére

. Cuve inox AlSI 304 avec habillage sur 3
faces

. Commande de leau mitigée au genou
sur pahneau de fagade articulé

. Dosseret arriére inox avec distribufeur
de savon liquide
. Mélangeur d'eau mmgee avec robinet
4 col de cygne ‘

f
SN

. Mml-chnes d |so|emen’r e’r S|ph§>n

Livré gvec {communlque ﬂche tethlque de

chaque élément) :.

& e f
.gf"
v '\‘.) :

e Distributeur de serviettes papier en inox,

e Distributeur de savon en inox,
» Brosse & ongle
o Poubelle pour les serviettes en inox

25

POSTE MOBILE DE DESINFECTION
Marque :

Référence :

Fixe équipé de:

. tuyau qudlité alimentaire longueur 15 m
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. Doseur : réglage de la concentration
par buses calibrées

. un pistolet antichoc
. Distributeur de produit
. support inox bidon, 10kg

. Disconnecteur NF protégeant le réseau
d'eau potable

. Fixation murale
» Mini-vannes d'isolement.

26

CHARIOT DE TRANSPORT D’ ASSIETTES
Marque :
Référence:

Dimensions : 990 x 780 x 750 mm
4 roves pivota n’res de 'diq;‘péire 125 mm dont

2 & frein, en polyamtde

Chariot de fro nsport o GSSIeﬁes en acier
inoxydable. Capacﬂe envuronE .

400 osme’ries s’rcndqrds T

Livré avec 2 grll!es de sépdrations anti-chute
et une housse de protection lavable

Le fond du chariot est incliné pour éviter
toute chute

<
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Lot’5 : Matériel de laverie et Matériel de buanderie
N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.
Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques technigues et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou madifiées.
Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs
particuliers qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut d’autre
moyen suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales G celles qui sont exigées seront
jugées conformes,
Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante g l'item.
Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne
« Proposition du soumissionnaire ».

. Appréciation
Ite Proposition du PP d(;
issionnai . .
n’l Désignation et caractéristiques techniques soumissio I administrati
N . "',,,-‘_ it .’u;_. fe
Sk fog on

LAVE VAISSELLE A CAPOT TR,
Margue : AN
Référence :

LS8

RRTE S

Hauteur De chargement : 400 mm minimum

Table de prélavage & gauche avec cuve

Table de sortie & droite
1 [ Douchette avec mélangeur,

Position du tableau de commande en angle permettant
une installation selon les contraintes du chantier.

Protection |P 25 contre les jets d'eau

Capacité horaire de 80 casiers ou 1.440 assiettes
Arrét avtomatique du cycle a l'ouverture du capot.

Construction entiére en inox AlS| 304 simple paroi

169
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Dispositifs de protection contre les surchauffes et le manque
d'eau

Surchauffeur atmosphérique puissance ¢ KW minimum,

Doté d'une pompe de lavage
Doté d'une pompe de ringage

Table prélavage inox avec douchette de dimensions :1200
Mmx700mmx850mm

Table de sortie machine & laver 700mmx700mmx850mm

Dolée d'un adoucisseur c:u’romq___’rid'ﬁ‘éé;le 71 minimum
. ‘~\;'.‘
Alimentation : triphasée 380 v + N * T- \§0/Hz

Ry
[ARY

' R
Vi (—"

Accessoires |

Dispositif de distribution des Ilqwdes de maniére
auvtomatique Git ey

manuel d'installation et d'entrelien

certificats et attestations prouvant 'origine et la quaiité de
fappareil proposés.

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et
de sécuiité en vigueur, et évalué par un organisme de
cetlification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchemeni, essais et mise en marche selon les regles de
eyt

- 170
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livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
malle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les reégles de 'art ....)

LAVE VERRE

Marque :

Référence :

Capacité panier de 500X500

Capacité de production : 30 paniers par heure
Puissance électrigue : 3KW minimum
Température d'alimeniation d'eau peut atfeindre 50°C

ISR

Température de lavage 55-65°C e R
Température de ringage 75°C '

Capacité du réservoir du Iovoge 30 Jl’rres minlmum

' a',‘ ./“

Un panneau de commande S|mple avec ofﬂchoge
numérique

' :.f'f.\‘ .

Distributeur de produit de ringage intégré

Disposé d'un systéme de pause aprés le lavage ef avant le
ringage pour garantir qu'aucune goutte d'eau ne tombe sur
les articles & la fin du cycle deringage.

Chaudiére intégrée : 5 litres minimum pour un usage intensif
Electricité monophasé 230 V/1 ph/50 Hz

Table Support en acier inoxydable munis de pieds réglable.
manuel dinstallation et d'entretien.

certificals et attestations prouvant I'origine ef la qudlité de
lappareil proposés.

171
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Appareil consiruit dans le respect des hormes en vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art.

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et
de sécwrité en vigueur, et évalué par un organisme de
cetlification, garanfissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
malle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujetions
selon les reégles de 'art ....).

CASIER POUR 16 COMPATIMENTS "' "+
Hauteur maximum: 17.6 cm- |
Diamétre maximum: ]0 9 cm:
DIM : 500X500 '

En matériaux convient'aux produits dlimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du
vetrre,

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord
supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures
elevées,

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de feau au
cours du lavage.

4 |CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS

;D 172
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Hauteur maximum : 24.1 cm
Diameétre maximum : 7.2 cm
DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires
Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du
verre.

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord
supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures
élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de l'eau au
cours du lavage.

CASIER A 18 ASSIETTES PLATES

DIAMETRE DES ASSIETTES : 240MM

En matériaux convient aux produits qlimenfoireﬂs“-g}...

5 Y
% R

Hauteur du casier est cdcp’réeﬁechcié’m?énf's’,qr 1§J hauteur
5 des assieties N o oy

Muni d'un cloisonnement dans le cdsier de base et le bord
superieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures
élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de feau au
cours du lavage.

CASIER A PLATEAUX

Dimensions : 500 x 500

7 rangers

Résistant aux produits de lavage et aux fempératures
élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de l'eau au
cours du lavage.

=5 173
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LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE

Marque:

Référence:

Chargement frontal
Capacité : 24 kg minimum ;

Vitesse d’essorage : 490 tr/min minimum

Facteur G de 200

Dessus en acier inoxydable. Fagade et panneaux latéraux
en peinture gris anthracite

Tambour obligatoirement en inox

Bac & lessive norme & 3 compartiments sur le dessus de la la
veuse,

Prédisposition pour le raccordement des pompes & lessive

Variateur de vitesse & fréquence

Programmateur Control e i,

7 ) s B - (”."_‘“\_1 .

Chauffage électrique, puissance’: 18Kw minimum
i ‘,E' T iy

C

+ N 50 Hz

Alimentation électrique friphasée 380 VT

Laveuse essoreuse & Super essorage.pour réduire I'humidité
résiduelle et le temps de séchage. 7

Le Programmateur électronique est un microcontréleur qui
fonctionne & fravers |'écran tactile

Niveau acoustique dB{A} < 50.

certificats et attestations prouvant I'crigine et la qualité de
appareil proposés.

Amortisseurs anti vibrations de dimensions appropriées.
manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur

/‘:;D 174
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Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et
de sécurité en vigueur, et évalué par un organisme de
cetfification, garantissant dinsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art.

fivré avec le minimum standard {supporls, fiche électrique
matlle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de V'art ...}

SECHOIR DE LINGE

Marque :

Référence .

Capacité : 16 KG

Tambour acier inoxydable
Programmateur : easy control
Tambour en acier inox

Tambour inverseur pour un meilleur séchage

LA B

Combinaison d'un flux d'air axial ei radioi Co‘nc;u pour .
maximiser et optimiser le flux d'air & I]n’reneur‘d, 710 mbour

Dotée de variateur de fréquence facile & programmer et
remplacer indépendamment du moteur.

- Transfert maximal de chaleur
- Faible consommation d'énergie
- Temps de séchage réduit

-gaine d'évacuation d'air chaude de diamétre approprie.
Chauffage électrique puissance : 18 Kw minimum ;

Alimentation électique triphasée 380 V+T+ N - 50 Hz

> 175
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certificats et attestations prouvant I'crigine ef la qualité de
fappareil proposés.

Amortisseurs anti vibrations de dimensions appropriées.

manvel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et
de sécurité en vigueur, et évalué par un organisme .de
cerlification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
malle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de I'art ...}

CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS
Marque :

Référence :

Tube acier époxy st
2 portes sacs avec couvercle v -,

4 roues pivotantes SOy

10

CHARIOT A LINGE PROPRE
Marque :
Référence :

En polypropyténe monobloc Dimensions | 600 X L 800 X H 1200
mm minimum

4 portes permettant un accés des 2 cdtés
2 roues fixes
3 rayons de rahgements espacés de 250 mm minimum

Fermeture aimantée

J]
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TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE.

Marque :
Référence :

Table aspirantes, soufflantes et chauffées électriquement.
Réglage par thermostat

Avec : aspirateur, ventilateur et repose fer en acier INOX 304.,

Surface de repassage 130 x 80 cm (+/-10%)

M | chaudiere  automatique et élecirique au  contréle

électronique d'une capacité minimaie de_S-Ii’r_res

”z_a— -

Bras orientable et c:splrcmi ovec jecmneﬁe l:jrepctsscsge
manches Pa i T
RN f v
L L oy !

f ol
Groupe fer vaporisant avec fer elecfro Vclp@;‘léof'!

. (')

Volt. 230-1-50 Hz A
manuel d'installation et d'entretien

cpai

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur,

12

CALANDREUSE
Marque :
Référence :

Longueur cylindre & partir de : 1400 mm

La machine doit avoir un dispositif d'arrét automatique en
cas de non utilisation

Bouton d'airét d'urgence

Dispositif protege doigts pour plus de sécurité

Dispose d'un régulateur pour une meilleure distribution de
chaleur sur le rouleau

gaine d'évacuation d'air chaude de diametre approprie.

/”? 177
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Vitesse de repassage variable
Commande & pied pour arrét et démairage

Puissanhce totale : 7.18 kw minimum
Alimentation : 380 V — 50 hz.
manuel dinstaliation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et
de sécurité en vigueur, et évalué par un organisme de
cerfification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations perlinentes.

Branchement, essais ei mlse en morc:he seton les régles de
I'ari. fa o

paol AP i -
livré avec le minimum standard (supporis, fiche electrique
malle et femelle, repercge accessoires et foutes sujétions
selon les régles de I'art ....)

MACHINE A COUDRE avec table suppott

Marque :

Référence

Avec les fonctionnalités ci-aprés :
Points intégrés

Boufonnieres automatiques en une étape

13 |Systéme d'enfllage de I'aiguille automatique

Mise en place rapide de la canette
Compartiment & accessoires
Eclairage par LED

Bouton anti-bascule du pied presseur
Entrainement 7 griffes

Abaissement des griffes

Systéme F.A.S.T*** de remplissage de la canette

/\sp 178
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Position d'arrét de ['aiguille

Point de renfort automatique

Ecran d'affichage LCD

Sélection des points

Réglage de la tension du file supérieur

Touches de conirble & portée de main Protection

Variateur de vitesse
Panneau amovible des points

Fonction double-aiguille {simple/jumelée)
Fonction position initiale de I'oiguille e,

U

v

manuel dinstallation et d en’rre’nen .. :
L /// RO B
Appareil construit dans le respeci des normes en v:gueur

.t
/

‘r_\. -
Branchement, essais et mise en”morche seion Ies régles de
I"art, ’ }'“ T

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
malle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de I'art ...}

2 179
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Lot 6 : Petits Outillages de cuisine
N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.
Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques technigues et Appréciation de 'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.
Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs
particuliers qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu'a défaut d’autre
moyen suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au mains égales a celles qui sont exigées seront
jugées conformes.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, lo référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnuaire » et la ligne correspondante & I'item,
Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne
« Proposition du soumissionnaire ».

, . Proposition Appréciation de
Ife:m Désignation et Caractéristiques Techniques OP? .t d'u ’pp . . .
N soumissionnaire | I'administration

Araignée acler inoxydable
Marque :

1 |Rétérence:

Diagm 110 a 140 mm

En Acier inoxydable 18/10
Assiefte plate en porcelaine GM =~ - B
Margue :

2 |Rétérence:
Couleur blanche
Diom 240 mm 5%

Asslette creuse en porcelaine 23 cm -
minimum

Margue :

Référence :

Asslette gastro 26 cm
4 [Marque:
Référence :

Bac gastronorme inox GN 1/1. Hauteur 100
mm minimum

5 |Marque:
Rétérence:
Qualité Inox 18/10

Bac gastronorme inox GN 1/2. Hauteur 100
6 {mm minimum

Marque :
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Référence:
Quaglité Inox 18/10

Bac gastronorme inox GN 1/3. Hauteur 100
mm minimum

7 |Margue:
Référence:
Quailité Inox 18/10
Bac gastronorme polycarbonates GN 1/4
avec couvercle
8 Marque :
Rétérence :
Bac gastronorme polycarbonates GN 1/2;
4L avec couvercle
9 Marque :
Rétérence:
Bac gastronorme polycarbonates GN 'z ;
2,4 L avec couvercle
10 Marque :
Référence :
Bac gastronorme perforé en inox pour four
dvapeur GN 1/2 2,4 L avec gouvercle
11 |Marque : e S
Référence : S, R
; v, % b
Qualité Inox 18/10 Cow Ty ]
BAIN MARIE EN INOX AVEC COUVERCLED ]/
140H 140 C2.1LTRE10% Ty
12 S
Marque : st
Référence : o
BAIN MARIE EN INOX AVEC COUVERCLE @
160H 160 C32LTR*10%
13 |Marque:
Référence:
BAHUT EN INOX AVEC COUVERCLE @ 200 H
165 C4.8LTR:10%
14
Marque :
Référence :
BAIN MARIE EN INOX AVEC COUVERCLE @
240H200C7.6LTIR*¥10%
15
Margue :
Rétérence :
18 Beurrler 06 cm/4cl+ 10 % en porcelaine

blanche
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Margue :
Référence:

17

Boite & épices compartiments
Margue :

Ré&térence

6 compartiments.

Dimensions : Long 30.5cm x Larg 14.7 cm X

Haut93cm £ 10%

18

Bol porcelaine blanche
Marque :

Référence :

de type éco @ 130mmt10%

19

Bouilloire en aluminium
Marque :

Rétérence:

capdacité ! 4 | minimum * 10 %

20

BRAISIERE CYLINDRIQUE EN INOX @ 280 H
180, 11 LTR 10 % avec couvercie en
inox

Marque :
Référence :

21

BRAISIERE CYLINDRIQUE EN INOX @ 400 H
250, 32 LTR * 10 % avec couvercle en
inox

Margue :

Rétérence ;

22

Brosses en inox
Marque !
Rétérence:
Manche en bois

.
AN B
AR

23

Caloffe inox @320mm £ 10%
Marque :
Référence ;

24

Carafe & eau base carrée
Marque :
Référence :

25

Ciseaux de cuisine en acier inoxydable
Marque :
Référence :

26

Corbeille & pain en ronde @ 200mm
minimum
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Marque :
Référence :

27

Coupe ozufs en quartiers
Marque :
Référence:

28

Coupe ceufs en rondelles
Marque :

Rétérence:

29

Coupe pdln
Marque :

Référence :

30

Coupelle & sucre
Marque :
Référence :

31

Couscoussier Inox avec Couvercle
Marque :

Rélérence:

Diagmétre : 24 cm minimum
Hauteur : 14 cm environ

Capacité : 10 litres minimum

32

Couscoussier Inox avec Couvercle
Marque :

Référence :

Capacité : 30 lifres minimum
Hauteur : 40 cm environ

Diamétre : 40 cm enviren

33

Couteau & désosser
Marque :

Référence :

Largeur 13 cm minimum

Lame courte et rigide en acler inoxydable

Manche riveté
Mitre cairée

LTI

34

Couteau a polsson
Marque :
Référence :

Lame en acler inoxydable

35

Couteau batte
Marque :
Rélérence :

5

L
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£n acier inoxydable
Manche en POM

36

Couteau de culsine
Marque .

Rétérence:

Largeur 15 cm minimum

Lame courte et figide en acler inoxydable ,

Manche riveté ,
Mitre carrée

37

Couteau de table monobloc de type éco
Marque :

Référence :

Enlnox 18/10

38

Couteau d'office

Marque :

Rétérence :

Largeuwr 7 cm minimum

Lame courte et rigide en acler inoxydable
Manche riveté ; mitre carrée,

39

Couvercle gastronorme inox GN 1/1 sans
poignée

Margue :

Référence :

Qualité Inox 18/10

40

Couvercle gastronorme inox GN 1/2 sans
polgnée

Marque !

Référence :

Quadlité Inox 18/10

41

Couvercle gastronorme Inox GN 1/3 sans
poignée

Marque :

Référence :

Qualité Inox 18/10

42

Cuillére a café de type éco
Marque :

Référence :

Enlnox 18/10

43

Cuiliére de table de type éco
Marque :
Référence :
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En lnox 18/10

44

Dérouleur ficelle sur table
Marque :

Référence :

45

Distributeur papier alu / fiim
Margue :
Référence:

46

Ecailleur & poisson
Marque :
Référence :

En acier inoxydable

47

Ecumolre inox monobloc @ de BOmm £ 5%

Marque :
Référence:

48

Egouttolr en inox pour bac gastroncrme
GN1/1

Marqgue :
Référence :

49

Egouttoir en inox pour bac gastronorme
GN %

Margue ;
Référence

50

FAITOUT EN INOX AVEC COUVERCLE @ 320
H140 C8.90LTR £10 %

Marque :
Rétérence :

51

FAITOUT EN INOX AVEC COUVERCLE @ 350
H160 C12.80LTRX 10 %

Marque :
Rétérence :

52

FAITOUT EN INOX AVEC COUVERCLE @ 450
H200 C25LTR:¥10 %

Margue :

Rétérence :

53

Fouet tout Inox longueur de 200 & 250 mm
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Marque :
Référence :
En acier inoxydable 18/10

Fourchetie 2 dents

Margue :
54 |Référence:
En acier inoxydable
Longueur 270 mm minimum
Fourchette chef 2 denis
55 M’qt:que :
Référence :
Longueur 180 mm minlmufn
Fourchette de table de type éco
bg [|Margue:
Référence:
Fusll méche ronde W
Marque : i f
Référence: . !
57 | En qacler inoxydable )
Longueur Méche de 30 cm minimum %
Manche noire
Méeche Ronde
Grille pdatisserie Inox 600 x 400 mm
58 | Marque :
Référence :
Grille pdlisserle inox de 530 x 325 mm
59 [Marque:
Référence :
Hullier vinaigrier
60 |Marque:
Référence :
Jeu de 5 casseroles en inox
. Mf:r’que :
Réference ;
Diamétres : 14, 16, 18,20 et 22cmt 10 % .
LOUCHES INOX, Série: 0,051, 0,121, 0,251,
1IL10%
g2 [Marque:
Référence :

En acier inoxydable 18/10

e
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Mandoline

Marque :

63 [Référence:

En acier inoxydable 18/10

Marmite traiteur en inox @ 24 cm
Marque :

Référence .

friple fond (inox/alu/finox)

avec couvercle de ;

- @:24cmt10%

-hauvteur: 24cm+10%

- capacité ; 10.8 litres minimum

64

Marmite tralteur en inox @ 36 cm
Marque :

Référence :

triple fond (inox/alu/inox)

avec couvercle de ;

. -@:36cmti0%

~hauteur : 36cm £ 10 %

~ capagcité : 33 lifres minimum

65

o £
o S " [
Marmite traiteur en inox @ 50 cm ff ;;f" fiaﬁ@; L 3
oo o [€A4es Ve
Marque : E \ B, iy 1o
sos L 5 id
Référence : Y Ynge |5
. . . R o
66 triple fond {inox/alu/inox) \ffiiﬁ;\% L
RS A SRS Ve
avec couvercle de : W e

- @:50ecmEI0%
-hauteur : 50cm 2 10%

- capacité : 98 litres minimum:

Mesure litre
Marque :
Référence :

67
Doseur , verseur gradué en acier

inoxydable
Contenance 100 cl

o Moulin & légumes
Marque :

68 |Référence:

En acier inoxydable 18/10
Fourni avec 03 Grilles

69 |Nappe en plastique :
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Dim : 1500 x 100 mm

70

Ouvre boite

Marque :

Rétérence:

Téte porte-couteau facilement amovible
Convient pour tous types de boites,

Téfe et poignée en matériau composite.

Muni d'un socle & serre-joint pouvant aussl
&tre vissé

71

Paniére & pain

Marque :

Référence :

En roseau rond et camé

72

PASSOIRE EN INOX AVEC ANSE & 450 H
220C 24 ETR £ 10 %

Marque :
Référence:

73

PASSOIRE EN INOX AVEC ANSE @ 500 H
235C321LR £10%

Marque :
Référence :

74

PASSOIRE A GRAS A QUEUEEN INOX @
240H110C3LIR £10%

Marque :
Rétérence :

75

PASSOIRE A GRAS A QUEUEEN INOX @
280H 125C 5LTR +10%

Marque :
Référence :

76

PASSCIRE A PIEDS EN INOX @ 360H 180C
1S5LIR 210%

Marque :
Référence :

77

PASSOIRE A PIEDS ENINOX @ 400H190C
20LIR £10%

Margque :
Référence :

78

Percolateur

Marque :

Référence :

An acier inoxydable

L.

)
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Capacité : 154 20 |

Fonctionnement automatique et maintien
du café d la température de service

Avec indicateur de niveau
Puissance : 800w minimum
Alimentation ; 220V-50Hz

79

Planche & découper

Marque

Référence

En polyéthylénes 500 haute densité
Dimensions 600x400 mm

Couleur : Blunche

80

Planche a découper
Margque

Référence

En polyéthylénes 500 haute densité;
Dimensions 600x400 mm ;’ .,
R

il

Couleur ; Rouge

81

Planche & découper

Marque

Référence

En polyéthylénes 500 haute densité
Dimensions 600x400 mm

Covuleur : verte

82

Pianche & découper

Margue

Référence

En polyéthylénes 500 haute densité
Dimensions 400x400 mm

Couleur : Marron

83

Planche & découper

Marque

Référence

En polyéthylénes 500 haute densité
Dimenslons 600x400 mm

Couleur Jaune

84

Planche & découper en bols
Marque :
Référence:

85

Plaque a pdatisserie téle acler neir bord
pincé 400X400mm
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Margue :
Rétérence :

86

PLAQUE A DEBARRASSER L 450 LG 300 H 50 %
10%

Marque :
Référence:

87

PLAQUE A DEBARRASSER L 500 LG 350 H 50 &
10 %

Marque ;
Référence :

88

PLAQUES A ROTIR INOX L 450 MM Lg 340
MM H85%10%

Marque :
Référence :

89

PLAGUES A ROTIR INCX L. 450 MM Lg 400 H
0£10%

Marque :
Rétérence :

Piat ovale inox 18/10 Alle sans moti
Marque :

Rétérence :

Dimenslon 270X175mm 10 %

91

Plat ovale inox 18/10 Aile sans motit
Marque :

Rétérence :

Dimension 340X220mm* 10 %

92

Plateau polypropyléne NSF
Marque ;

Référence ;

Dimensions 260x360 rmm minimum

93

Plateau rond de service antidérapant
Marque :

Référence :

Diamétre : 400 mm minimum

94

Poéle tole bleve Gcrépe @240 mMm*10%
Marque :
Référence :

95

Poéle t6le bleve @ 280 MM H45 MM 10 %

Marque :

Référence :
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96

Poéle tble bleve & 320 MM H 50 MM £ 10%

Margue :
Référence:

97

POTALAITTE
Marque :
Rélérence :

98

POTA CAFE1 L
Marque :
Référence :

99

Rack Egouttoir pour 06 planches &
Découper

Marque :

Référence :

En fil d'acier Inoxydable
Facilite le séchage

Assure une bonne ventllation des plagues
stockées

Faciiite le rangement et ta préhension

Epdisseur maximale d'accueil des
planches : 35 mm

100

Racloir & planches polyéthyléne
Marque ;
Référence :

Lame interchangeable et réversible en
acier frempé

101

Ramasse couvers plastique
Marque :
Rétérence :

102

Rameguin en porcelaine diam 80 mm
minimum

Margue :
Référence :

103

Répe & muscade
Marque :
Référence:

En acier inoxydable

104

Rondedau avec couvercle @ 360 H 120 12L %
10%

Marque ;
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Référence :

105

Rondeau avec couvercle @ 450 H 130 16 L
+10%

Margue :
Rétérence :

106

Rondeau avec couvercle @ 500 H 164532 |
*10%

Margue :
Référence :

107

Roulequ & pédtisserie nylon 500 @ 45mm * §
To

Marque :
Rétérence :

108

Rouleau pic-vite
Marque :
Référence :

109

Saupoudreuse

Marque :

Référence :

Saupoudreuse & couvercle perforé
En acier inoxydable

Couvercle & badionnette
Contenance 0.25cl210%

110

Saupoudreuse 4 sucre
Marque :
Reférence :

111

Scie & viande
Marqgue :
Référence ;

112

Seau plastique Avec anse

Marque :

Rétérence :

Matiére PP

Avec couvercle, qualité alimentaire

Forme cylindrique, ColorisBlanc pour corps
et couvercles

Capacités 10 L minimum

113

Set de table en plastique lesstvable
Marque :
Référence :

114

Série 04 CHINOIS EN INOX 18-20-24-26 £ 10
Yo

5
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Marque :
Référence :

115

$érie DE 02 BASSINES INOX ROND FOND
PLAT 25-35t10 %

Marque ;
Référence:

116

Serviette de culsine
Marque ;
Référence :
Couleur blanche
Dim : 500500 mm

117

Sous tasse & café en porcelaine grand feu
Incitérable

Marque :
Référence

118

Sous tasse & café créme en porceldine
grand feu inaltérable

Margue :
Référence:

119

SPATULES EN POLYCARBONATE DIFFERENTES
DIMENSIONS ( 5 dim)

Marque :
Référence :

120

sSucrler doseur de sucre
Marque :
Rétérence:

121

Tamils tout Inox

Marque :

Référence :

Diam : 310 mm - Mdllle : 30 mm £ 10 %

122

Tasse & café en porcelaine grand feu
inaltérable

Marque :
Rétérence :

123

Tasse & caté créme en porcelaine grand
feu inaltérable

Marque :
Rétérence :

124

Théiére inox

Marque :

Rétérence:

Capacité : 1 litre minimum

5

L
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125

Thermomeéire sonde, sonde en acler
inoxydable de -30°C 4 120°C £ 10 %

Marque ;
Référence

126

Thermos

Marque :

Référence:

En inox

Capaclhté : 1 litre minimum

127

Verre & thé décor type Maroc
Marque :
Référence:

128

Verre gigoghe 22 cl
Marque ;
Rétérence:

129

Verre frempé de type éco empilabie
Marque :
Référence:
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