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ROYAUME DU MAROC
Wk _kk_hk_dk_k¥
OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

AVIS RECTIFICATIF DE L'APPEL D'OFFRES INTERNATIONAL
OUVERT N°08/ 2024

L'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail porte 4 la connaissance
du public que des modifications, ci-aprés, ont été apportées a 1’avis d’appel d’offres ouvert
international n° 08/2024, relatif a 1I’Acquisition, Pinstallation et la mise en service des
équipements de la cuisine THR destinés aux Centres CNMH Guelmim et CNMH Beni
Mellal ; répartie en lot suivant :

Lot n°1 : Matériel de cuisson, fours et petit matériel de cunisine et de restaurant

Lot n°2 : Equipements frigorifiques

Lot n°3 : Matériel de pitisserie

Lot n°4 : Matériel de laverie et matériel de buanderie

Lot n°5 : Matériel de distribution, self-service, matériel de travail et de rangement et
matériel de nettoyage

Lot n°6 : Petits outillages de cuisine ef de restaurant

Des modifications ont été apportées au dossier d’appel d’offres
Les estimations du co(it des prestations établies par le Maitre d’ouvrage sont fixées & 1a somme
de :

Lot n° 1 : Un million cent soixante mille quarante Dirhams (1 160 040,00 DH) en TTC.
Lot n°®2 : Trois cent trente-neuf mille six cents Dirhams (339 600,00 DH) en TTC.

Lot n° 3 : Cent soixante-dix-huit mille huit ¢cents Dirhams (178 800,00 DH) en TTC.,
Lot n° 4 : Trois cent vingt-neuf mille deux cent quatre-vingts Dirhams (329 280,00 DH)
en TTC,

Lot n° 5 : Quatre cent quatre-vingt-onze mille quatre cent vingt-quatre Dirhams (491
424,00 DH) en TTC.

Lot n® 6 : Cing cent quatre-vingt-cinq mille cent quarante-quatre Dirhams (585 144,00
DH) en TTC.

Le cautionnement provisoire est fixé 4 la somme de :

Lot n°1 : Dix-sept mille cing cents Dirhams (17 500,00 DH)
Lot n°2 : Cinq mille cing cents Dirhams (5 500,00 DH)

Lot n°3 : Trois mille Dirhams (3 000,00 DH)

Lot n°4 ;: Cinq mille Dirhams (5 000,00 DH)

Lot n°5 : Sept mille cinq cents Dirhams (7 500,00 DH)

Lot n°6 : Neuf mille Dirhams (9 000,00 DH)

Le dossier d'appel d'offres rectifié peut étre téléchargé a partir du portail des marchés publics
accessible a ’adresse www,marchéspublics.gov.ma.

*Les autres termes et conditions restent inchangég.
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ROYAUME DU MAROC
kk_fek_kk_kk_k%k
OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

AVIS D'APPEL D'OFFRES OUVERT INTERNATIONAL N° 08/2024

Le 12 Mars 2024 i 10 Heures 30 mn, Il sera procédé, dans les bureaux de I’office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion du Travail, sis Intersection de la Route BO n® 50 et la R.IN.11
(Route Nouaceur Sidi Madrouf) - Casablanca a ’ouverture des plis relatifs a I’appel d’offres
ouvert international sur offtes de prix, ayant pour objet I’ Acquisition, I’installation et la mise en
service des équipements de Ia cuisine THR destinés aux Centres CNMH Guelmim et CNMH
Beni Mellal ; répartie en lot suivant :

Lot n°I : Matériel de cuisson, fours et petit matériel de cuisine et de restaurant

Lot n°2 : Equipements frigorifiques

Lot n°3 : Matériel de pitisserie

Lot n°4 : Matériel de laverie et matériel de buanderie

Lot n°5 : Matériel de distribution, self-service, matériel de travail et de rangement et
matériel de nettoyage

e Lot n°6 : Petits outillages de cuisine et de restaurant

Le dossier d'appel d'offres doit étre téléchargé & partir du portail des marchés publics accessible a
I’adresse www.marchéspublics.gov.ma.

Les estimations du colit des prestations établies par le Maitre d’ouvrage sont fixées & la somme

de :

¢ Lot n° 1: Un million deux cent vingt-quatre mille cinq cent quarante Dirhams (1 224

540,00 DH) en TTC.

Lot n° 2 : Quatre cent vingt-trois mille six cents Dirhams (423 600,00 DH) en TTC.

Lot n° 3 : Deux cent mille quatre cents Dirhams (200 400,060 DH) en TTC.

Lot n°4 : Six cent trente-neuf mille huit cent quarante Dirhams (639 840,00 DH) en TTC.

Lot n° 5 : Six cent dix-neuf mille trois cent quarante-quatre Dirhams (619 344,00 DH) en

TTC.

s Lot n° 6 : Un million cent trente-neuf mille neuf cent quatre Dirhams (1 139 904,00 DH)
en TTC,

Le cautionnement provisoire est fixé 4 la somme de :

Lot r°1 : Dix-huit mille cinq cents Dirhams (18 500,00 DH)
Lot 1°2 : Six mille cing cents Dirhams (6 500,00 DH)

Lot n°3 : Trois mille Dirhams (3 000,00 DH) -

Lot 1°4 : Neuf mille six cents Dirhams (9 600,00 DH)

Lot n°5 : Neuf mille trois cents Dirhams (9 300,00 DH)

Lot 1°6 : Dix-sept mille Dirhams (17 000,00 DH)
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Les Prospectus, notices ou autre documents exigés par le dossier d’appel d’offres doivent Etre
déposés au Service Achats des équipements a la Direction de ’Approvisionnement et de la
Logistique, sis Intersection de la Route BO n° 50 et Ia R.N.11 (Route Nouaceur Sidi Mairouf)
Casablanca, au plus tard le 11 Mars 2024 3 16 Heures, ou remis séance tenante au président de
la Commission d’ouverture des plis.

Le contenu, la présentation ainsi que le dépdt des dossiers des concurrents doivent étre conformes
aux dispositions des articles 30 & 34 du décret relatif aux marchés publics.

Les concurrents doivent déposer leurs dossiers par voie électronique dans le portail des marchés
publics accessible & I’adresse www.marchespublics.gov.ma

Les piéces justificatives a fournir sont celles prévues par l'article n°S du Réglement de
consultation.
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Office de la Formation Professionnelle
et de Ia Promotion du Travail
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Dossier d'Appel
D'offres

Ouvert international
sur offres de prix

N° .729. /2024

Financement : Projets OFPPT Hors Coopération
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Acquisition, installation et mlse £en service Jes équipements de la cuisine THR
destinés aux centres CNMH Gue!mlm et _QNMH Benl Mellal répartie en lot suivant :

Lot 1 : matériel de cuisson, fours et petit matériel de cuisine et de restaurant
Lot 2 : équipemaents frigorifiques

Lot 3 : matériel de patisserie

Lot®4 : matériel de laverie et matériel de buanderie

Lot 5 : matériel de distribution, self- service, matériel de travail et de
rangement et matériel de nettoyage

Lot 6 : petits outillages de cuisine et de restaurant
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REGLEMENT DE LA CONSULTATION

Kok ok kok ko ok skokokokokok

Arlicle n°1 : Objet du réglement de la consultation

Le présent reglement de consultation concerne I'appel d'offres ouvert sur offres de prix ayant
pour objet I'acquisition, instaliation et mise en service des équipements de la cuisine THR destinés
aux centres CNMH Guelmim et CNMH Beni Mellal répartie en lot suivant :

Lot 1 : matériel de culsson, fours et petit matériel de culsine et de restaurant

Lot 2 : équipements frigorifiques

Lot 3 : matériel de pdtisserie

Lot°4 : matériel de laverie et matériel de buanderie

Lot 5 : matériel de distributlon, self- service, matériel de travail et de rangement et matériel
de nelloyage

Lot 6 : petlts outillages de cuisine et de restaurant

Il est établi en vertu des dispositions de I'article n°21, du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444
[ 8 mars 2023 ) relatif aux marchés publics .

Les prescriptions du présent réglement ne peuvent en aucune maniére déroger ou modifier les
conditions et les formes prévues par décret n°2-22-431 précité. Toute disposition contraire au
décret précité est nulle et non avenue. Seules sont valables les precisions et prescriptions
conformes aux dispositions de I'article n°21 susmentionné et des autres articles du décret précité’

Arlicle n°2 : Maitre d’ouvrage
Le maiire d'ouvrages du marché qui sera passé suite pn,ésen’r crp@el d'offres est ;. I'Office de
la Formation Professionnelle et de la Promotion du Tra f(OFPPT)

{

1- Attributaire : le concurrent dont I'offre a été retenue ov'*d‘r“i}f';c:idé'I;'dbprobciion du marché ne
lui soit notifiée ;

Article n°3 : Définitions
Au sens du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444\
on entend par :

f aux marchés publics

2- Autorité compétente I'ordonnateur ou la personne déleguée par lui & I'effet d'approuver e
marché ou toute auire personne habilitée & cet effet par un texte législatif ou réglementaire ;

3- Concurrent ; toute personne physique ou mordle qui participe ou morale qui participe & la
concurrence dans sa phase antérieure a la remise des offres ou & une procédure négociee
avant 'attribution du marché oui qui propose une offre en vue de la conclusion d'un marché ;

4- Groupement : deux ou plusieurs concurrents qui souscrivent un engagement unique dans les
conditions prévues & larticle 150 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8 mars 2023) relafif
aux marches publics ;

5- Titulaire : attributaire auquel fapprobation du marché a été nofifiee.
Article n°4 : Conditions requises des concurrents

Conformément aux dispositions de I'article n°27 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 ( 8
mars 2023 ) relatif aux marchés publics:



Peuvent valablement participer et étre attiibutaire(s) de(s) marché(s) afférent(s) au présent
+appel d'offres, les personnes physiques ou morales, qui .

a) Justifient des capacités juridiques, techniques et financiéres requises ;

b) Sont en situation fiscate réguliére, pour avoir souscrit leurs déclarations et reglé fes sommes
exigibles doment définitives ou, & défaut de réglement, constitué des garanties jugées
suffisantes par le comptable chargé du recouvrement, et ce conformément ¢ la
iégislation en vigueur en matiére de recouvrement des créances publics ;

c) sont affiiées & la Caisse Nationale de Sécurité Sociale ou & un régime particulier de
prévoyance sociale, et souscrivent de maniére réguliére leurs déclarations de salaires et
sont en situation réguliére auprés de ces organismes.

d) Exercent|'une des activités en rapport avec I'objet du marchée.

Ne sont pas admises & participer aux appels d'offres :

les personnes en liquidation judiciaire ;

les personnes en redressement judiciaire, sauf autorisation spéciale déliviée par
l'autorité judicicire compétente ;

Les personnes ayant fait l'objet d'une exclusion temporaire ou définitive prises
conformément aux dispositions de I'article 152 du décret ©2-22-431

Les personnes qui represe-,meml plus d'un concurrent-dans un méme marche, Iorsqu il
s'agit d'un marché en lot unigue ou d'un meme jof iérsqu il s’agit d'un marché aliofi
Les prestataires de services ayant Con’rnbué ala prepc:rahon du dossier de I'appel
d'offres concerné. of hi A "& \

Les titulaires dont les marchés ont fait: I objé% c§e rasfhdhph pour une faute qui leur
incombe au titre des marchés d' Gchevemenf v dff‘erem‘;‘ /

Article n°5 : Justification des capacités et des quolltes des *contuijre/nis

Chague concurrent est tenu de présenter un dossier administratif et un dossier technique.
Chague dossier peut étre accompagné d'un état des pieces quile constituent.

A- Le dossier administratif comprend :

1. Pour chague concurrent, au moment de la présentation des offres :

a) La ou les pigces justifiant les pouvoirs conférés & la personne agissant auv nom du

concutrent. Ces piéces varient selon la forme juridique du concurrent :

v §'il s'agit d'un auto-entrepreneur ou d'une personne physique agissant pour son propre
compte, aucune piéce n'est exigée ;

v S'il s'agit d'un représentant du concurrent, celui-ci doit présenter, selon le cas :

v’

* une copie certifiée conforme de ia procuration iegalisée, lorsqu'il agit au nom d'une
personne physique ;

* un extrait des statuts de la société et/ou copie certifiée conforme a I'original du
proces-verbal de I'organe compétent lui conférant le pouvoir d'agir au nom de cette
société ;

* '"acte par lequel la personne habilitée délegue son pouvoir & une tierce personne,
le cas échéant.

S'il s'agit d'une coopérative ou d'une union de coopératives, la ou les piéces justifiant

les pouvoirs conféres & la personne agissant au nom de la coopérative ou de ['union de
coopératives.

b) Déclaration sur l*honneur,




c) Le cautionnement provisoire ou l'attestation de la caution personnelle et solidaire
constituée par voie électronique selon les conditions du portail des marchés.
NB : En cas de groupement, le cautionnement provisoire doit &tre constitué
conformément aux dispositions du § C de I'article n°150 du décret n°2-22-431 du 15
chaabane 1444 (8 mars 2023) relatif aux marchés publics, le cautionnement provisoire
peur étre souscrit sous I'une des formes suivantes :
1} Au nom collectif du groupement ;
2} Par un ou plusieurs membres du groupement pour la totalité du cautionnement ;
3) En partie par chague membre du groupement de telle sorte que le montant du
cautionnement soit souscrit en totalité.
Dans les cas prévus aux b) et ¢) ci-dessus, le récépissé du cautionnement provisoire
ou I'attestation de la caution personnelle et solidadire en tenant lieu doivent préciser
qu'ils sont délivrés dans le cadre d'un groupement.

Pour les groupements, il y a lieu de produire :

+ La convention constitutive du groupement ou sa copie certifiée conforme & I'original prévue
& 'article n°150 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8 mars 2023) relatif aux marchés
publics, cette demiére doit indiquer, notamment, I'objet de la convention, la nature du
groupement, le mandataire, la durée de la convention, le ou les comptes bancaires, et la
repartition des prestations.

2. Pour le concurrent auquel il est envisagé d'attribuer le marché, dans les conditions fixées &
I'article 43 du décret n®2-22-431 du 15 chaabane 1444(8 mars 2023) relatif aux marchés publics :

a)

Cette attesiation doit mentionner )

b)

c)

d)

une attestation ou sa copie cerhf;eeﬁonfbrme a P'original délivrée depuis moins d'un an
par le percepfeur du lieu d’i ,osmon certifiant’ que le concurrent est en sﬁruc:fron fiscale
réguliére ou a défaut de pai men’r qu it rqtc@n%tg’:ue les garanties tel que prévu a I'article
27 ci-dessus. E Nk e s 1]

aciivité'au htrej dé laquelle le concurrent est impose :
une attestation ou sa copie cerﬂﬁee conformé dl original délivrée depuis moins d'un an
par la Caisse nationale de secuxﬂ@ sociale’ ou-par tout autre organisme de prevoyonce
sociale cerfifiant que le concurrent -esi’én situation régulieére envers l'organisme concerné
une copie du certificat d'immatriculation au registre de commerce (modele 9) pour les
personnes assujetties & I'obligation d'immatriculation au registre de commerce en veriu
de la législation en vigueur ;
I'équivalent des attestations visées aux paragraphes a), b} et ¢} ci-dessus, délivrées par
les administrations ou les organismes compeétents de leurs pays d'origine ou de
provenance, pour les concurrents non instaliés au Maroc.

A défaut de déliviance de ces documents par les administrations ou les organismes
compétents, ils sont remplacés par une attestation déliviée par une autorité judiciaire ou
administrative du pays d'origine ou de provenance certifiant que les documents précités
ne sont pas produits.

La date de production, au maitre d'ouvrage, des piéces prévues aux a) et b) ci-dessus sert

de base pour |'appréciation de leur validité.

oy

-

B - Le dossier fechnique comprend :
1. Le dossier technique comprend, tel que prévu & Particle 28, B.2 du décret n°2-22-
431 du 15 chaabane 1444 (8 mars 2023}, en raison de leur nature et de leur
importance, les pieces suivantes :

I3k




d. une note indiquant les moyens humains et techniques du concurrent et
mentionnant, le cas échéant, le lieu, la date, la nature et I'importance des
prestations qu'il a exécutées ou & I'exécution desquelles 1| a parficipees,
avec précision de la quaiité de sa participation ;

b. les attestations ou leurs copies certifiées conformes & |'original delivrées par
les maitres d’ouvrage, publics ou privés, ou par les hommes de I'art sous Ia
direction desquels le concurrent a exécuté ces prestations ou par les
titulaires de marchés au titre des prestations sous-traitées.

Chaque attestation précise, notamment, la nature des prestations, teur montant et
Fannée de réalisation, le nom et la qualité du signatdire et son appréciation.

Arlicle n°4 : Documents & fournir par les établissements publics
Lorsque le concurrent est un établissement public, it doit fournir

1. Au moment de la présentation de I'offre, outre le dossier technigue et en plus des pieces
exigées dans le dossier administratif prévues au b et ¢ de & I'alinéa 1) du I-A-1 de 'article 5 ci-
+dessus, une copie du texte 'habilifant & exécuter les prestations objet du marché ;

2. St est retenu pour étre attributaire du marché :
a} une atfestation ou sa copie certifiée conforme & I'original délivrée depuis moins d'un an
par le percepteur du lieu d'imposition certifiant qu'il est en situation fiscale reguliere ou a
défaut de paiement qu'il a constitué les garanties tel que prévu par I'article 4 ci-dessus.

Cette aftestation doit mentionner I'activité 09;ti}r_fe‘éf?d'é“ldd[jégie le concurrent est impose.
e RPN
4oy KA
. ’ T4 . s ."/r.’ £\ . 4, i3 \ ‘:.)= \i il * 1" ~
L'attestation precitée n'est exigée que des e ggljsggrggmjs% puplics soumis & 'mpdt.
b) une attestation ou sa copie certifice, Q@n_fo‘rp?%;g;lioﬁg}@- | délivrée depuis moins d'un an
par la Caisse nationdle de sécurité, socidle’ou tout/aytre organisme de prévoyance,
sociale certifiant que le concurrent esk@ﬁ;‘sijuoﬁon r/égful'ére envers l'organisme concerné.
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La date de production, au maitre d'ouvrage, des 'técgé‘s’;brévues aux a) et b} ci-dessus sert de
base pour I'appréciation de leur validité.

Article n°7 : DOCUMENTS A FOURNIR PAR LES COOPERATIVES OU LES UNIONS DE COOPERATIVES
Lorsque le concuirent est une coopérative ou une union de coopérative, if doit fournir .

.1 — Au moment de la présentation de ['offre, oulre le dossier technique et les pieces exigées
dans le dossier administratif prévues au a, b et ¢ de I'dlinéa 1} du A de 'article 5 ci-dessus,
I'attestation d'immatiiculation au registre local des coopératives.

2 — Et lorsqu'il est envisagé de lui attribuer le marché :

a) une attestation ou sa copie certifiée conforme & I'original délivrée depuis moins d'un an
par le percepteur du liev d'imposition certifiant que le concurrent est en situation fiscale
réguliére ou o défaut de paiement qu'il a constitué les garanties tel que prévu a 'article
n°4 ci-dessus .

Cette attestation doit mentionner I'aclivité au litre de laquelle la coopérative ou I'union de
coopératives estimposée ; .
b) une attestation ou sa copie certifiée conforme a I'original déliviée depuis moins d'un an
par la Caisse nationale de sécurité sociale certifiant que la coopérative ou I'union de
coopératives est en situation réguliere envers cet organisme conformement aux
dispositions de I'article 4 ci-dessus.

: Yh



La date de production, au maitre d'ouvrage, des pieces prévues aux a) et b) ci-dessus, sert de
base pour I'appréciation de leur validité.

Article n°8 : DOCUMENTS A FOURNIR PAR LES AUTO-ENTREPRENEURS
,Lorsque le concurrent est un auto-entrepreneur, it doit fournir

1 - Au moment de la présentation de I'offre, outre le dossier technique ef les pieces exigées
dans le dossier administratif prévues au a, b et ¢ de I'dlinéa 1} du A de Iarticle 5 ci-dessus,
I'attestation d'immatriculation au registre national de I'auto- entrepreneur ou sa copie ceitifice
conforme & I'original, délivrée depuis moins d'un an.

2 — Et lorsqu'il est envisagé de Iui attribuer le marché, une attestation ou sa copie certifiée
conforme & I'original déliviée depuis moins d'un an par le percepteur du lieu d'imposition
certfifiant que le concurrent est en s;’rua’f:on fiscale réguliére ou & défaut de paiement gu'il o
constitué les garanties tel que prévu a I'article 4 ci-dessus.

Cette attestation doit mentionner I'activité au titre de Iaquelle I'auto-entrepreneur est impose.

La date de production, au maitre d*ouvrage, de cette piéce sert de base pour I'appréciation .

de sa validité.

Article n°? : CONTENU DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.
9.1-Les dossiers présentés par les concurrents doivent comporter, outre le cahier des
prescriptions spéciales et le réglement de consultation paraphés et signés, les pieces des
dossiers administratif et technique prévus & 'article 5 du présent réglement, une offre
financiére, les prospectus ,notices et autres documents technigues.
9.2 - Une offre financiére qui comprend :
i1, I'acte d'engagement par lequel le concurren’r s engoge & réaliser les prestations objet
du marché conformément aux conditions prevpes aux C:q!:uers des charges et moyennant un
prix qu'il propose. |l est établi en un seul exémplaire. N
Cet acte d'engagement, signé parle cor{curren’f U s@n”ﬁeize entant dOment habilité, doit
comporter 'ensemble des indications reqb 5@5 ¥; Compris’ [&elevé d'identité bancaire (RIB).
Le montant toial de I'acte d' engc:g@memL dbt’f eTre libellé n thiffres et en toutes letires, en
tenant compte du rabais éventuel. \ ---”‘- fy
Lorsque 'acte d'engagement est souscrit por uh groupev ent tel qu'lt est défini d n°150 du
décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 [ 8 mars 2023 ) relatif aux marchés publics, il doit &tre
signé soit par chacun des membres du groupement ; soit seulement par le mandataire si celui-
ci justifie des habilitations sous forme de procurations légdalisées pour représenter les membres
du groupement lors de la procédure de passation du marché.
2. le bordereau des prix - détail estimatif figurant dans le dossier d'appel d'offres.
Les prix unitaires du bordereau des prix- détail estimatif doivent étre libellés en chiffres.

Les montants totaux du bordereau des prix-détail estimatif doivent étre libellés en chiffres.

En cas de discordance entre le montant total de I'acte d'engagement et celui du détail
estimatif, du bordereau des prix-détail estimatif ou du bordereau du prix global, selon le cas, le
montant de ces derniers documents prévaut pour établir le montant réel de l'acte
d'engagement.

ARTICLES N°10 : PROSPECTUS, NOTICES DOCUMENTS TECHNIQUES

Les concurrents sont tenus de présenter les prospectus, notices ou autres documents
techniques pour I'ensemble des articles objet des présents appels d'offres. A ce titre, les
spécifications technigues de desdits articles doivent étre renseignés conformément au
canevas en annexe du cahier des prescriptions spéciales et ce en faisant ressorlir les
caractéristiques des articles proposées par le concurrent, leur marques et leurs références.
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'ensemble des documents précités doivent &ire cachetés sur toutes les pages et portant ie
numéro de |'appel d'offres et de I'item correspondant. En cas de groupement ces documents
sont & 5|gner par 'ensemble des membres du groupement, soit seulement par le mandataire si
celui-ci justifie des habilitations sous forme de procurations 1égalisées pour représenter les
membres du groupement lors de la procédure de passation du marche.

L'ensemble de ces documents sont mis dans un pli distinct déposé au plus tard le jour cuvrable
précédant la date d'ouverture des plis contre délivrance par le maitre d'ouvrage d'un accusé
de réception ou remis, séance tenante, au président de la commission d'appel d' offres,
conformément & I'article n°37 du décret. Ce plis doit &ire fermé et porter de fagon apparente
la mention « prospectus, notices ou autres documents techniques »

Article n°11 : OFFRE VARIANTE.

Des offres variantes pourront étre proposées par les concuirents.

La présentation des offres variantes n'implique pas l'obligation pour le soumissionnaire de
présenter une offre pour la solution de base initialement prévue.

Les modalités d'examen des offres de base seront effectuées conformément aux spécifications
techniques des fournitures proposées.

Les modalités d'examen des offres variantes seront effec’ruees de la. meme maniere que 'offre
de base. .

Les offres variantes presen’fees par les concurrents font !ob;éf d'on pll dlshnc’r de l'offre de base
éventuellement proposée, Dans ce cas, les pieces du dos |é'f6dmin|s’rrohf v:sees al'alinéa 1) du-
paragraphe -A de I'article 5 et de 'arficle 6 ci-dessus, le 05 1e‘r"t‘é<‘:ﬁmque esi valable aussi bien
pour Ia solution de base que pour les offres variantes. “e:; des Eauipeiri

Dans le cas ob le concutrent ne présente qu'une offre vgn nte, le pli Cohfenqn’r celle-ci doit
étre présentée conformément a 'article 15 ci-dessous, occompognee de’s dossiers prévus a
Particle 9 ci-dessus, dinsi gue le cahier des prescriptions specuczles &t le-r&glement de consultation
paraphés et signés par le concurrent ou son représentant doment habilité & cet effet et doit
porter en outre la mention " offre variante”.

Article n°12 : Composition du dossier d'appel d'offres.
Conformément aux dispositions de 'article n°22 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8
mars 2023) relatif aux marchés publics, le dossier d'appel d'offres comprend :

a) Une copie de l'avis d'appel d'offres ouvert ;

b} Un exemplaire du cahier des prescriptions spéciales ;

c) Le modéle de facte d'engagement {annexel);

d) Le modeéle du bordereau des prix - détail estimatif ;

e) Le modele de la déclaration sur fhonneur (annexe 2} ;

f) Le présent reglement de la consultation.

Arlicle n°13 : demande d’éclaircissement ou de renseignement et information des concurrents,
Tout concurrent peut demander au maitre d'ouvrage, par letire transmise par fout moyen
pouvant donner date certaine, de lui fournir des éclaircissements ou renseignements concermnant
I'appel d'offres ou les documents y afférents. Cette demande n'est recevable que si elle
parvient au maitre d'ouvrage au moins sept jours (7 jours) avant la date prévue pour la séance’
d'ouverture des plis.

Le maitre d'ouvrage doit répondre, dans les mémes formes, & toute demande d’information ou
d'éclaircissement regue, au plus tard frois jours { 3 jours) avant la date prévue pour la séance
d'ouverture des plis.

Tout éclaircissement ou renseignement fourni par le maitre d’ouvrage & un concurrent d la
demande de ce dernier doit &tre communiqué, le méme jour et dans les mémes formes, aux
autres concurrents ayant retiré ou télécharge le dossier d'appel d'offres et aux membres de la
commission d’appel d'offres.




Cet éclaircissement ou renseignement est mis & la disposition de fout concurrent potentiel dans
le porton des marchés publics.
L'identité ou la dénomination du ou des concurrents ayant formule la demande prévue au
premier alinéa du présent article ne doit, en aucun cas, étre divuiguée,

Arlicle n°14 : modification dans le dossier d’appel d’offres.

Conformément & I'alinéa 7 du de 'article 22 du décret n° ; 2.22.431, le maitre d'ouvrage peut
infroduire, & titre exceptionnel, des modifications dans le dossier d'appel d'offres sans changer
I'objet du marché. Dans ce cas, ces modifications sont communiquées & fous les concurrents
ayant retiré ou téléchargé ledit dossier, et infroduites dans les dossiers mis d la disposition des
autres concurrents. Ces modifications peuvent intervenir & fout moment & l'intérieur du délai
initial de publicité et au plus fard sept jours avant la date de la séance d’ouverture des plis.

Lorsque les modifications introduites dans le dossier d'appel d'offres nécessitent la
publication d'un avis rectificatif, celui-ciest publié conformément aux dispositions du premier
alinéa du deuxiéme paragraphe de |'article 23 du décret précite.

Les concurrents ayant retiré ou téléchargé le dossier d' appel d'offres doivent éire informés des
modifications qui y ont été apportées et de la nouvelle date d’ouverture des plis, le cas
échéant,

Lorsqu’un concurrent estime que le délai prévu pa e/gws de pubﬁicﬁe pour la préparation des
offres n'est pas suffisant au regard de la complexité/des presiohons objet du marché, il peut,
au cours de la premiere moitié du délai de publi Jt"’ ‘demgnder du maditre d'ouvrage, par
lettre transmise par tout moyen pouvant donner i te’ ééﬁalh ‘,Ie report de la date de la
séance d'ouverture des pias Cette letire doit com BHerito0s ids éEements permettant au
maitre d'ouvrage d'apprécier la demande de repo?{(’:ﬁ le maitre d! f_’)uvrage reconnait le bien-
fondé de la demande du concurrent dont il est saisk k- p;ocede au ‘report de la date de la
séance d'ouverture des plis. Le report, dont la durée ast-laissée G 1 appréciation du maiire
d'ouvrage, fait 'objet d'un avis rectificatif qui est publié dans les mémes formes que I'avis
d'appel d'offres. 1| ne peut étre procédé au report de la date de la seéance d'ouverture des
plis qu'une seule fois, quel que soit ie concurrent quile demande. Le maitre d'ouvrage informe
de ce report les concurrents ayant retiré ou télécharge les dossiers d'appel d'offres.

Article n°15 : Répatrtition en lots

- Le jugement des offres, prévu pour le présent appel d'offres, est un jugement par lot.

- Le soumissionnaire peut faire une offre pour un ou plusieurs lots de I'appel d'offres.

- Chaque lot fait fobjet d'un seul marché séparé et les quantités indiquées aux différents lots sont
indivisibles.

-1e soumissionnaire doit obligatoirement offrir lensemble de la quantité indiquée & chaque lot.
- Les offres partielies, fechniques et financiéres, ne sont en aucun cas prises en considération,
spour |'atiribution, le maftre d'ouvrage procéde & I'ouverture, a Pexamen des offres de chague
lot, et & I'attribution par lof.

Atlicie n°14 : Présentation des dosslers des concurrents.

Conformément aux dispositions de I'article n°32 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8
mars 2023) relatif aux marchés publics :

Les dossiers doivent &tre présentés exclusivement de fagon électronique via le portail des
marchés publics conformément aux dispositions de | ‘arréié du ministre délégué aupres de la
minisire de F'économie ef des finances chargé du budget n° 1692-23 du 23 juin 2023 relatif & la
dématérialisation des procédures, des documents et des piéces relatives aux marcheés Publics,

Le dossier présenté doit contenir deux enveloppes electroniques
a) la premiére enveloppe électronique contient, outre les pieéces des dossiers administratif et
technique prévus & I'article 6 du présent réglement, le cahier des prescriptions speciales et le
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réglement de consultation paraphés et signés et portant la mention «lu et acceptén par
le concurrent ou son représentant doment habilité.

c) la deuxiéme enveloppe électronique contient |'offre financiére et se compose des pieces
suivantes .

- Un acte d'engagement établi conformément au modele en annexe.

- Le bordereau des prix-détail-estimatif.

JNB - il demeure entendu que les prospectus, notices ou autres documents techniques sont mis
dans un plis distinct déposé au plus tard le jour ouvrable précédant la date d'ouverture des plis
contre délivrance par le mditre d’ouvrage d'un accusé de réception ou remis séance fenante,
au président de la commission d’appel d'offres, conformément & I'article n°37 du décret. Ce plis
doit &tre fermé et porter de facon apparente la mention « prospectus, notices ou autres
documents techniques »

Article n°17 : retrait du dossier d'appel d'offres.
Le dossier d'appel d'offres est mis & la disposition des concurrents dés la premiere parution de
I'avis d'appel d'offres dans I'un des supports de publication prévus & I'article 23 du décret n® 2-
22-431 du 08 mars 2023 et jusqu'd la date limite de remise des offres. Le dossier d'appel d'offres
est remis gratuilement aux concurrents.

Le dossier d'appel d'offres peut étre télécharg ';-
{www.marchespublics.gov.maj). 8

§$
{\o

Sur = ;por’rcu! des marchés publics

Atticle n°18 : Dép6t des plis des concurrents. L -
Conformément aux dispositions des articles 34 et 1 5. Qiu du decre’t n 1 2.22.43) précité et aux
dispositions de |'arrété du ministre délégué aupres dé ld ministre de’ I‘economle et des finances
chargé du budget n® 1692-23 du 23 juin 2023, relatif & ci demo’r@nohsohon des procédures de
passation des marchés pubhcs et des garanties pécuniaires, les plis doivent &he transmis
 exclusivement  par voie électronique via le portail  des marchés publics
" www. marchespublics.gov.ma

Chacune des pigces constifuant la réponse du concurrent & la consultation, est insérée,
individuellement, dans |'enveloppe électronique la concernant.

Conformément aux conditions d'utilisation du portail des marchés publics, chague piéce est
signée, électroniquement, par le concurrent ou la personne diment habifitée & le représenter,
& I'exception des pieces dématérialisées.

Lorsqu'il s'agit d'un groupement, ces pigéces sont signées, soit par I'ensemble des membres du
groupement, soit uniquement par le mandatagire conformément aux dispositions du
paragraphe C) de I'article 150 du décret précité n® 2-22-431.

Tout pli électronique déposé postérieurement & la date limite de remise des plis est
auvtomatiguement rejeté par le portail des marches publics.

Articie n°19 : Délatl de validité des offres
Les concurrents restent engagés par leurs offres pendant un délai de soixante jours qui
commence & compter de la date de la séance d'ouverture des plis.

Toutefois, lorsque la commission d'appel d'offres considére qu'elle n'est pas en mesure
d'effectuer son choix pendant le délai de validité des offres prévu au paragraphe précédent,
le maitre d'ouvrage sdisit les concurrents concemnés, avant I'expiration de ce délai, par lettre
recommandée avec accusé de réception, en vue de leur demander une prorogation du délai
de validité des offres d'une durée supplémentaire qu'il fixe. A cet effet, le maiire d'ouvrage fixe
aux concurrents concernés une date limite pour faire connaitre leurs réponses.

Dans ce ¢cas :
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a) les concurrents ayant donné, dans les mémes formes, leur accord & la demande de
prorogation, avant la date limite de réponse fixée par le maiitre d'ouvrage, restent
engagés pendant le délai supplémentdire convenu ;

b) les concurrents qui n‘ont pas donné leur accord & la demande de prorogation ou
qui n'ont pas répondu dans le délai qui leur est imparti sont fbérés de leurs
engagements vis—&-vis du maire d'ouvrage et mainlevée leur est donnée de leur
cautionnement provisoire, au plus tard quarante-huit heures & compter de la date
limite de réponse fixée par le maitre d'ouvrage |

¢} dans le cas oU aucun des concurrents n'a donne son accord & la demande de
prorogation ou n'arépondu dans le délai qui lui est imparti, mainlevée lui est donnée
de son cautionnement provisoire, au plus tard quarante-huit heures  compter de la
date limite de réponse fixée par le maiire d'ouviage. Dans ce cas, it est procédé &
I'annulation de la procedure

Article n°20 : Langue de ['Offre.

“L'offre préparée par le concurrent ainsi que toute correspondance et fous documents
concermnant I'offre échangée entre le candidat et I'OFPPT seront rédigés en Langue Arabe ou
Frangaise.

Arlicle n°21 : Prix préférentiels pour la formation professionnelle,
Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniqguement & la formation
professionnelie, it y a lieu de proposer des prix préféren’r}.eﬂl;;{@g_ggf‘gducoiion.

Lo R

Arficle n°22 : Monnaie de l'offre, (__%,f

Pour le concurrent national, la monnaie dans lagugliedteiprixdés offres doit étre formulé et
. . . i s cawp |

exprimé en Dirhams. UY oy pquipmen

s
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Pour le concurrent non installé au Maroc, la monngig,dans taquelle le prix des offres doit étre-
formulé et exprimé est I'Euro ou le dollar USA, Dans ci\e,qqg, pour.&lre évalués et comparés, les
montants des offres exprimées en monnaies étrangéres-doivent &ire convertis en dirham. Cette
conversion doit s'effectuer sur la base du cours vendeur du Dirham en vigueur le premier jour
ouvrable de la semaine précédant celle du jour d'ouverture des plis donné par Bank A-Maghrib.

Article n°23 : Dépenses encourues du fait de 'appel d'offres

Le concurrent supporte foutes les dépenses encourues du fait de la préparation et de la

présentation de son offre & I'OFPPT qui ne pouira, en aucun cas, en étre tenu pour responsable,
squel que soit le déroulement ou I'issue de la procedure d'appel d'offres.

Article n°24 : Evaluation des offres des concurrents.
Les offres des concurrents sont examinées conformément aux dispositions des arficles 39, 40,

42, 43 et 44 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 { 8 mars 2023 ) relatif aux marchés
publics.

Les capacités techniques et financiéres des concurrents seront appréciées comme suit:

- Seuls seront retenus, les concurrents ayant présenté au moins une atlestation de
références, conformes aux prescriptions de I'arficle 5-alinéa B-2 du présent réglement de
consultation, se rapportant & des prestations de la méme nature de celles objet du
présent appel d'offres, dont le montant est supérieur ou égal & 25 % de I'estimation des
lots concernés, réalisées au cours des années (2018 & 2023). )

Aussi, il est précisé qu’en cas d'attestation déliviée & un groupement, celle-ci-sera appréciée

pour la cote part réalisé par le {s) concurrent(s) cu & défaut de renseignement, pour part

égale du montant globale de I'attestation.

Les prospectus, notices et autre documenis techniques seront évaluées comme sult

A ?NN.—A"

y




finances, chargé du budget n®1692-23 du 4 hija 1444 (\Q

« La conformité technique des offres (de base et / ou des variantes) sera appreciée, sur la
base des documents présentés par le soumissionnaire et par rapport aux spécifications
techniques des fournitures demandées au niveau du CPS.

« Tout article ne répondant pas aux spécifications techniques demandées sera déclaré non
conforme. Les offres ayant proposés un ou plusieurs arficles non conformes seront
écartés.

Les offres financiéres seront évaluées comme suit :

Conformément aux dispositions des articles 42, 43 ,44 et 147 du décret précite, I'examen des

offres financiéres concerne les seuls concurrents admis & l'issue de I'examen de leurs dossiers
administratifs et fechniques, des prospectus nofices, documents techniques.
Le marché sera athibué au concurrent, retenu & l'issu de I'examen des dossiers administratifs et

techniques, des prospectus nofices, documents 1ech1:j-iqg§s_‘he1 de ['offre financiere

s

économiguement la plus avantageuse. /j_’gi;‘;/‘" :
&.‘f;:/ ..\‘- )
Article n°25 : Signature électronique. f/ Service Aol

;@_'}gin 2023) relalif & la dématérialisation
des procédures, des documents et des piéces relatifs aygmarchés publics, la signature

électronique des piéces et documents s'effectue, ?rovéﬁé‘f‘\[‘e"ﬁé;_bprfdil_ des marchés publics, au
moyen d'un certificat de signature électronique conformément aux dispositions des textes

Selon I'article 6 de I' Arété, du ministre délégue ouprésrfq\qjq mj,r_aiﬁjg,e‘,,q:igajl'économie et des

l&gislatifs et réglementaires en vigueur et aux conditions d’utilisation du portail des marchés

publics.
Lorsque le portail des marchés publics affiche que la signature électronique d'une piece n'est

spas valide, I'acteur du portail concerné est tenu de revérifier la validité de ladite signature vid
les points de contrdle accessibles au niveau dudit portail.

Ftabli pat : Véritié par le Service des Marchés :

o

yd
Le maitre d6uvrage
LE SOUMISSIONNAIRE Directeur de |'Agprovisionnement
Lu et accepté et def L!sﬁque

We ¥ Approvisionnemen

LY Loghstiaue

Abdeltif POURAGH
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Annexe 1: MODELE DE L'ACTE D'ENGAGEMENT

ook kR Aok

ACTE D'ENGAGEMENT

A -Pariie réservée & I'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail
Appel d'offres ouvert sur offres des prix n®................... AU d....h..min
Objet du marché : Facquisition, installation et mise en service des équipements de la cuisine THR destinés

aux centres CNMH Guelmim et CNMH Beni Mellal
» LotN°:

A
Passé en application de Particie 19 du décret n®2-22-431 du 15 chaabane 1444 { 8 mars 2023 ) relatif aux
marchés publics.

B - Partie réservée au concurrent
a) Pourles personnes physigues : (3)

JB, SOUSSIGNG | it e s (Prénom, nom et qualité} (1)

Agissant en mon nom personnet et pour mon propre compte, (1)

Adresse du domiCilea ElU f.. i

Numérctel: i, Adresse élechronique @ . ..o

Affilié & (4).......... SOUSIE N® I {2)

Inscrit au registre du commerce de........ccvvvevciiiennnvveceennennn, lLocdlité) sousie n® e, {2)
n® de patente.......ccevveeenee, {2) . T

Numéro de 'identifiant commun de I’ enh’eprise ............ o5 nftheyisareseerirssnsness {2)

(RIB}, ouvert auprés de

------------------------------------------

b} Pour les personnes morales {3) [ : j
Je, SOUSSIGNE .vvvvivvcsierinriine (Prénom, nom et qu\}J ite au sein de I‘en’frepnse) (1}
Agissant au nom et pour le compte de....coooo e, (Raison'so ctole ef forme juridique de la société) (1)
o (Ul oo o1 (o]l o =T SR SR SO UU Sty S IO
Adresse du sieége social de Ia SOCIETG. ... e
L OAresse AU AOMICHE BlU....iiiiciiinenei e et ssb e e ses et s s bt sss st besbsoas
Numérode 18l i, FOXiiieniininn
adresse électronique & o....oiiivcn
Affiliée & (4).......... SOUS e N i, {2)
Inscrite au registre du commerce......iciicnnn, {Localilé) sous e N (2)
N de patente.......ceciviiee, {2)

N° de faxe professionnelle ..o (2}
N® de I'ldentifiant Commun de I'Enfreprise : .....cccvvevenenee {2

¢} Pourles coopératives ou union de coopératives {3)

Je, soussignNé ..., (Prénom, nom et qudlité au sein de la coopérative) (1) .

Agissant au nom et pour le compte de..ciee, (Dénomination de la coopérative ou de

I'union de coopeératives) QU COPITAU DB ... ..o e e re s b ens (1}

Adresse du siége de la coopérative ou de I'union de COOPEIalIVES.....co i s

Numérodetél: ..., FOX e

adresse électroniqQue & ...

Affiliée G (4).......... SOUS B N e, 12)

Inscrite au registre local du coopeérative N®....coeeeviinennen, [Locdlité) souUS 1e N® ..o, {2)

N° de patente......oovivenn, (2)

N® du compte courant postal, bancaire ou & la TGR........ccoeiiie, {RIB}, ouvert auprés de
A inescerrnt i e e st a st

N° de taxe professionnelle .........ooceveviiin e

N° de I'ldentifiant Commun de 'Enfreprise @ ...ovvvvvviienns {2)

ua




d) Pour les auto-entrepreneur:

J&, SOUSSIONG .ivveeceriiiieee {Prénom, nom) {1}

Numérode 1€l ..o adresse ElechoniUE & .
Affiliée & fa CNSS sous e N% e (3)

Inscrit au registre nafional de 'auto-entrepreneur ... !

N° de taxe professionnelle ..., :

N° de l'ldentitiant Commun de 'Entreprise © ....ovcvvivievcieenne

£n vertu des pouvoirs qui me sont conférés .

Aprés avolr pris connaissance du dossier d'appel d'offres, conce nant Igg‘bresiations preécisées en objet de
la partie A ci-dessus ; U

Aprés avoir apprécié a mon point de vue et sous ma responsabilité a nature et les difficuliés que
comportent ces prestations :

1} remets, revétu (s} de ma signature un bordereau de prix - détail esfimatif établi (s) conformément aux
modeéles figurant au dossier d'appel d'offres ;

J2) m'engage & exécuter lesdites prestations conformément au cahier des prescripfions spéciales et
moyennant les prix gque j'al établis moi-méme, lesquels font ressortir ;

- Montant des droits de doudnes i.....coeceenennanne L €0 leHres et en chiffres)

- Montant total hors TV.A. i s {en leftres et en chifires)

- Taux de I TVA. i s s e s s s a e {en pourcentage)

- Montant de la T.V.A. Lo (€1 leftres et en chiffres)

- Montant total T.V.A. comprise ; ....ccmeecaceninnermns rresnrrerrrerernreens (en lettres et en chiffres)

Lorsque le marché est conclu avec un groupement ;

- Part revenant au membre n° 1: {en lettres et en chiffres)
- Part revenant au membre n° 2; {en letires et en chiffres)
- Partrevenant au membre n° n: {en letires et en chiffres)

{'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travdil se libérera des sommes dues par lui

en faisant donner crédit au compte ... (A la Trésorerie Générale, bancdire, ou postal) (5) ouvert &
mon nom (ou au nom de la société) [8) i (1) {Locdlité), sous relevé d'identification
bancdire (RIB} nUMET0......ocoiviviiiicirci e (6]

Fait Goveeieccrieen, (= TP

(Signature et cachet du concurrent)
A

{1} lorsquiil sagit d'un groupement, ses membres doivent

mettre : «Nous, SOUSSIgNES.................... NOUS Obligeons conjointement/ou sclidairement {choisir la mention adéquate et
gjouter au reste de lacle d'engagement les rectifications grammaticales correspondanies}

afouter I'alinéa suivant : « désignons................. {prénoms, noms el gualité) en fant que mandalaire du groupement »,
(2} pour les concuirents non installés au Maroc preciser la référence des documents équivalents ;

(3] ces mentions ne concernent que les perscnnes assujelties & cette obligation.

(4} Indiquer la CNSS ou tout autre régime particulier de prévoyance sociale.

(5} Supprimer la mention inutile,

(6) Le relevé d'identité bancaire [RIB} contient 24 paositions

l!\..v,
it
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Annexe 2 : MODELE DE DECLARATION SUR L'HONNEUR

skl sk kR ok

DECLARATION SUR 'HONNEUR (*}

- Mode de passation : Appel d'offres ouvert n®.......... /2023, sur offres des prix du ../.../.... & ...h.. min.

* Oblet du marché : Facquisition, installation et mise en service des equipemenfs de la cuisine THR destinés
aux cenires CNMH Guelmim et CNMH Beni Mellal

- YRLE if .
e T~
B L

> LotN°: L
R
%
A. Pour les personnes physiques é Service Avha l‘
J&, SOUSSIONE © ovvvererrrivaserreremressse e s ens {Prénom, no ienelitehorie e
Agissant en mon nom personnel et pour mon propre compte, f fo
AGIESSE AU AOMICIIE €IU © cooreeeeiesives e ssesssssnssensenssnessessesssesnssenessbels
NUMEIO & L Adresse électronique !
Affilie & ... {4) sousie N® e i)
Inscrit au regisire du COMMErce de...in,
n® de patente......coiiiienn, {1
N° du compte courant postal, bancaire ou & la TGR {5} 6

..........................................

En vertu des pouvoirs qui me sont conférés ;

B. Pour les personnes moraies

Je, soussignG .....vvceeeneneenns {Prénom, nom et qualité au sein de I'enireprise)
Agissant au nom et pourle compte de...ninenen, {Raison sociale et forme juridique de la société)
QU COPIO T8 & et s e
Adresse du siege social de [a SOCIEIE.......oviiniir
£ AAresse AU QOMICHE BlU....oovvecieieicre e ere s ssre e sasss s esns st sasss s ssssrsssnes
Numérode tél 1 .iiviiiiiiiiiiion FOX tiiirrienieiineenieeinnn
adresse elechoniqQue @ ..o
Affiliée & ......... [4) sOUS 1E N .o (1}
Inscrite au registre du COMMErCe........coiniinn., {Locdalite) sous te M., (n
N° de patente.........c.ovnn, {1}
N° du compte courant postal, bancaire ou & la TGR {8} (6}{RIB), ouvert auprés de
N° de taxe professionnglle ...,
N° de I'ldentifiant Commun de I'Enfreprise | v (1}

Fn vertu des pouvoirs qui me sont conféres ;

C. Pour les coopératives ou unlon de coopératives

Je, soUsSIgNG . (Prénom, nom el qualité au sein de la coopérative)
Agissant au nom et pour le comple de..iinee Dénomination de la coopérative ou de 'union de
coopératives) au Capital dB |
Adresse du sieége de la coopérative ou de I'union de CoOPEIalives.....iii e
Numérodetél: ... [ F'o > QTP
adresse SlecironiqQUE & .. ...
Affiliée & ......... (4) sousle N, {2)
Inscrite au registre local du coopérative N........iinne {Locdlité} sous te N {2)
) N° de patente........cceenes
Ne du compte courant postal, bancaire ou & la TGR (5)........cceeeennin (6)(RIB), ouvert aupres de
Ne de taxe professionnelle ...,
Ne de I'ldeniifiant Commun de I'Enfreprise | i,

En vertu des pouvoirs qui me sont conféres ;
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D, Pourles auto-entrepreneur:

Je, soussigné ..oeeeeneiiininn (Prénom, nom)

Numérode t&l: ..oooeviiiiiiiniees adresse &leCroNIQUE © ..oiiviiieiie e

Affiliée & ......... {4) s0US 18 N° e {2)

Inscrit au registre national de 'auto-entrepreneur .. SOUS 18 N s irerrree it {2)

N° du compte courant postal, bancaire ou & la TGR {5} (6)(RIB), ouvert auprés de
N° de faxe professionnelle ...,

Ne de l'identifiant Commun de I'Enfreplise | ..oviiniiiinne

En vertu des pouvoirs qui me sont conferés ;

a) Cas des établissements publics :

Je soussigné ... {nom, prénom et qudilité) agissant au nom et pour le compte de [dénomination
de |'établissement).
Numégrode tél: ..o, adresse lectroniUE & ...iieievi e
AQIESSE CU SIEGE! oivireeriererers et bt eSS RS SR e
‘afflige & ... [4) SOUS 18 N°..ovvrvivereerienneiriennnnens (2)
Inscrit au regisire du commerce de(7}........... {localité) soUs le N {2)

N° du compte courant postal, bancaire ou a la TGR J,5 (6)(R1B}, ouvert auprés de

N de taxe professionnelle sous le numéro [8). .............. e '
N de V'ideniifiant Commun de 'Entreprise (8) & .ooviveinnns .

Iy ) - 5 . . AR AL {
Références du texte i'habilitant & exercer les missions objet.du f »qﬁ%ﬂﬁﬂﬂ gz s
Relevé d'identité bancaire............ {postal, bancaire ou & I(h\':}‘@fé’)'(&)‘* numer

é
s

6(6“")‘:‘ ...............

Ry
s,

En vertu des pouvoirs qui me sont conféres ; .

- DPéclare sur 'honneuvr ;

1. m'engager & couviir, dans les imites fixées dans le cahier des charges, par une police d'assurance,’
les risques découlant de mon activité professionnelle ;

2. gue je remplie les conditions prévues a l'arficle 27 du décret n®2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8
mars 2023 } et fixant les conditions et les formes de passation des marchés publics ainsi que
certaines reégles relatives & leur gestion et & leur contrdle ;

3. Etant en redressement judiciaire fatteste que je suis autorisé par I'autorité judiciaire compétente a
poursuivre 'exercice de mon activité (2} ;

4.  m'engager, si j'envisage de recourir & la sous-fraitance

- & m'assurer que les sous-traitants remplissent également les conditions prévues par
l'article 151 du décret precité |

- que celle-ci ne peut dépasser 50% du montant du marché, ni porfer sur les prestations
constituant le lot ou le corps d'état principal prévues dans le cahier des prescriptions
spéciales, ni sur celles que le maitres d'ouvrage a prévues dans ledit cahier ;

- & confier les prestafions & sous-traiter & des PME installées aux Maroc ; {3)

5. m'engager & ne pas recourii par moi-méme ou par personne interposee & des pratiques de fraude
ou de corruption de personnes qui interviennent & quelgue titre que ce soit dans les différentes
procédures de passation, de gestion et d'exécution du présent marche ;

4. m'engage A ne pas faire par moi-méme ou par personne interposées, des promesses, des dons ou
des présents en vue dinfluer sur les différentes procédures de conclusions du présent marché.

7. atteste que je remplis les conditions prévues par 'article ler du dahir n® 1-02-188 du 12 JOUMADA |
1423 {23 juiliet 2002) portant promutgation de la loi n°53-00 formant charte de la petite et moyenne
entreprises {4).
atteste que je ne suis pas en sifuation de conflit d'intérét.
je cerlifie l'exactiude des renseignements contenus dans la présente déclaration sur 'honneur et
dans les pigces foumies dans mon dossier de candidature tel que prévu a farticle 152 du décret
n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 { 8 mars 2023 } relatif aux marchés publics .

0
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10. je reconnais avoir pris connaissance des sanctions prevues par i'arficle 152 du décret n°2-22-431
du 15 chaabane 1444 { 8 mars 2023 ) relatif aux marchés publics , relatives & linexactitude de la
. déclaration sur 'honneur.

Signature et cachet du concurrent

(1} Pour les concurrents non installés au Maroc, préciser la référence des documents équivalents et lorsque ces
documents ne sont pas défiviés par leurs pays d'origine, la référence a 1'attestation déliviée par une autorité
judiciaire ou administrative du pays d'otigine ou de provenance cerifiant que ces documents ne sont pas
produits.

{2} & supprimer le cas échéant.

1 (3) Lorsque le CPS le prévoil.

(4) Indiguer la CNSS ou tout autre régime particulier de prévoyance sociale

(5) Supprimer o mention inutile.

(6) Le relevé d'identité bancaire {RIB} contient 24 positions.

{7} Lorsque 'établissement public est assujetti & cette obligation

(8] Ou tout aulre régime particulier de prévoyance sociale.

[*} En cas de groupement, chacun des membres doit présenter sa propre déclaration sur 'honneur.

17



CAHIER DES PRESCRIPTIONS SPECIALES
(C.P.S.)

SOMMAIRE

ARTICLE 1

ARTICLE 2
ARTICLE 3
ARTICLE 4
ARTICLE 5
ARTICLE 6
ARTICLE7
ARTICLE 8
ARTICLE9
ARTICLE 10
ARTICLE 11
ARTICLE 12
ARTICLE 13
ARTICLE 14
ARTICLE 15

ARTICLE 16

ARTICLE 17
ARTICLE 18
ARTICLE 19
ARTICLE 20
ARTICLE 21
ARTICLE 22
ARTICLE 23
ARTICLE 24

ARTICLE 25

ARTICLE 26
ARTICLE 27
ARTICLE 28
ARTICLE 29
ARTICLE 30

ARTICLE 31
ARTICLE 32

OBIET DU MARCHE.

DOCUMENTS CONSTITUTIFS DU MARCHE.

AUTRES TEXTES APPLICABLES.

CARACTERE DES PRIX.

NATURE DES PRIX.

DROITS DE TIMBRES.

DELA! D'EXECUTION ET PENALITES DE RETARD,
CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF.

LIVRAISON DES EQUIPEMENTS AU SITE BENEFICIAIRE
MODALITES DE VERIFICATION DE CONFORMITE TECHNIQUE
MODALITES DE RECEPTION DES EQUIPEMENTS
FORMATION

RECEPTIONS PROVISOIRE ET DEFINITIVE.

MODE ET DELA] DE REGLEMENT.

MODALITES DE PAIEMENT.

UTILISATION DES DOCUMENTS CONTRACTUELS ET DIFFUSION
DE RENSEIGNEMENTS.

BREVETS.

SQOUS-TRAITANCE.

DOMICILE DU TITULAIRE

VALIDITE DU MARCHE.

DELAI DE NOTIFICATION DE L'APPROBATION DU MARCHE.
GARANTIE.

RETENUE DE GARANTIE.

DELAI DE GARANTIE.

RESTITUTION DES CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF
ET PAIEMENT DE LA RETENUE DE GARANTIE

ASSURANCE ET RESPONSABILITES.

REGLEMENT DES CONTESTATIONS.

NANTISSEMENT.

RESILIATION DU MARCHE.

MESURES CORRCITIVES

LUTTE CONTRE LA FRAUDE, LA CORRUPTION ET LE CONFLIT
D’'INTERETS.

VERSEMENT A TITRE D’AVANCE AU TITULAIRE DU MARCHE

1

18




CAHIER DES PRESCRIPTIONS SPECIALES

Marchén® ............. / 2024,

Passé en application de I'arficle 19 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 { 8 mars 2023 )
relatif aux marchés publics.

Entre les soussigneés :
d'une part :

<
~,

N

'OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE ET DE LA R?DMOTEON DU\ TRAVAL

(O.F.P.P.1.}, représenté par son Directeur Général, [ oervice Achag )

Et,
D'auire part :

- Titulaire du compte i, (& la Trésorerie Générale, bancaire, ou postal) ouvert 4 mon
nom {ou au nom de la société) o, {localité), sous relevé d'identification

bancaire [RIB) NUMETO.....ccivvviiiiiiiiierreeen

- Adresse du siége social de [a soCeté ...

- Adresse du domicile ElU & .

- Affiliée G Ia CNSS SOUS I N 1 L

- Inscrite au registre de commerce de .................. llocdlité) souslen®:...............
-Patente n®

- N° d'identification fiscale

- Représentée par:
A

MONSIEUL ... iiviiviiisireieieseesnreaeens

Agissant au nom et pour le compte de ladite société en vertu des pouvoirs qui lui sont conféres,
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CHAPITRE | : CLAUSES ADMINISTRATIVES ET FINANCIERES :

ARTICLE 1: OBJET DU MARCHE

Le présent marché a pour objet I'acquisition, installation et mise en service des équipements de
sla cuisine THR destinés aux centres CNMH Guelmim et CNMH Beni Mellal répartie en lot suivant :

Lot 1 : matériel de cuisson, fours et petit matérie! de cuisine et de restaurant

+Lot 2 : équipements frigorifiques

*Lot 3 : matériel de pétisserie

«Lot°4 ; matériel de laverie et matériel de buanderie

Lot 5 : matériel de distilbution, self- service, matériel de travail et de rangement et
matériel de nettoyage

Lot & : petits outillages de cuisine et de restaurant

ARTICLE2: DOCUMENTS CONSTITUTIFS DU MARCHE

Les documents contractuels sont par ordre de priorité :
1- L'acte d'engagement,
2- Le présent cahier des prescriptions spéciales,
3- Le bordereau des prix - détail estimatif,
4- L' offre technique du fitulaire,
5- Le cahier des clauses administratives générales opphcqbie\s aux morches de travaux
, [CCAGT), approuvé par le Décret n® 2-14-394 du 06 Chc:abqne 1437 (18 mai 20146).

£n cas de discordance ou de contradiction entre les documents consh’fuhfs dU marché, autres
que celles se rapportant & I'offre financiere tel que décrit dans réglement relatif aux marches
publics de I'office de I'OFPPT, ceux-ci prévalent dans ['ordre ou ils sont énumérés ci-dessus.

ARTICLE 3 : AUTRES TEXTES APPLICABLES
Le fitulaire du marché est soumis aux dispositions notamment des textes suivants

- Le Décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 | 8 mars 2023 ) retatif aux marchés publics.
_ Le Décret n°® 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 {13 mai 2016) approuvant Le cahier des clauses.
administratives générales applicables aux marchés de travaux.

- La loi n°69-00 relative au contréle financier de I'Etat sur les entreprises publiques et autres
organismes (8.0, n°5170 du 18/12/2003).

- L'arrété 2-3663 du13 /07/2005 portant organisation financiére et comptable de I'OFPPT.

- Le dahir n° 1-15-05 du 29 rabii Il 1436 (19 février 2015) portant promulgation de la loi n°112-13
relative au nantissement des marcheés publics.

. - Les textes officiels réglementant la main d'ceuvre et les salaires.
- Le dahir n°1.85.347 du 20/12/1985 relatif & I'institution générale de la taxe sur la valeur ajoutee
{TVA}.
- La décision du ministre des Finances et de la Privatisation - DEPP n® 2-0610 du 26 Février 2008
fixant le visa préalable du contrdleur d'Etat de I'OFPPT pour les marchés de foumnitures et de
prestation de service dont le montant est supérieur & 1 000 000,00 DHS.
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_ L'arrdté du ministre délégué au profit de la ministre de I'économie et des finances, chargé du
budget n° 1692-23 du 4 hijo 1444 (23 Juin 2023) relatif & la dématérialisation des procedures,
des documents et des piéces relatifs aux marchés publics

Ainsi gue fous les textes réglementaires ayant traif aux marchés publics rendus applicables ala -
date limite de réceplion des offres.

ARTICLE N°4 : CARACTERE DES PRIX
Les prix des équipements objet du présent marché sont fermes et non révisables.
Toutefois, si le taux de la taxe sur la valeur gjoutée est modifié postérieurement a la date limite

de remise des offres, le maitre d'ouvrage répercute cette modification sur le prix de réglement.

+ARTICLE N°5 : NATURE DES PRIX

Le présent marché est  prix unitaires.
Les sommes dues au titulaire du marché sont calculées par application des prix unitaires portés
au bordereau des prix-détail estimatif, joint au présent cahier des prescriptiorid spéeidiles, aux
quantités réelflement exécutées conformement au marché. fm, N

Les prix du marché sont réputés comprendre foutes les dépenses r;l/e’.f%E Ii;éﬁ}tfi;ffafe"'zlfd’"ﬁiq@ison des
fournitures y compris tous les droits, impdts, taxes, frais généraux, fauxfrais éf%ﬁds%’tj'ré’figi;; fitulaire
une marge pour bénéfices et risques et d'une fagon générdle toutestles dépenses, qui’sont la

conséquence nécessaire et directe de la livraison des fournitures: N

-

-

ARTICLE N°6 : DROITS DE TIMBRES

Le fitulaire acquitte les droits de timbre dus au titre du marché conformément & la iégislation en
vigueur.

ARTICLE N°7 ; DELAI D'EXECUTION ET PENALITES DE RETARD

Délal d'exécution :

sLe délai contractuel pour I'exécution des prestations objet du présent marché est de 40 jours
(soixante jours).
I commence & courir & compter de la date fixée par lordre de service prescrivant le
commencement des prestations objet du présent marché. Ce délai s'applique & I'achévement
de la livraison de la totalité des fournitures incombant au titulaire.

Le délai que se réserve I'OFPPT pour la vérification de la conformité technique, n'est pas inclus
dans le délai contractuel susmentionné.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit étre remplacé, par le titulaire, dans le délai
contractuel.

L'OFPPT sengage & fournir au fitulaire en temps voulu les documents de son ressort ef qui sont
nécessaires & l'accomplissement des formalités ci-dessus.

Pénalités de retard :

A défaut par le titulaire d'avoir terminé les prestations objet du marché dans le délai confractuel,
il lui sera appliqué, sans mise en demeure préalable, une péndlité de un pour mille {1/1000} du
montant initial, éventuellement majoré par les montants correspondants aux fravaux
supplémentaires et & I'augmentation dans la masse et ce, par jour calenddire.
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Le montant global des péndlités au fitre des retards est plafonné & huit pour cent (8)% du
montant initial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Quand le montant des péndlités atteint ce plafond, I'autorité compétente se reserve le droit
,de résilier le marché dans les conditions prévues par I'article 79 du CCAGT.

ARTICLE N°8 : CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF

Le cautionnement provisoire qui reste affecté & la garantie des engagements contractuels du
titulaire du marché dans les cas prévus par l'article 18 § 1 du CCAGT est :

Lot N° 1 dix-sept mille cing cents Dirhams (17.500,00DH)
Lot N° 2 : cing mille cing cents Dirhams (5.500,00DH)

Lot N° 3; trois mille Dirhams (3.000,00 DH)

Lot N° 4 : cing mille Dirhams (5.000,00 DH)

Lot N° 5: sept mille cinq cents Dirhams (7.500,00 DH)

Lot N° 4 : neuf mille Dirhams (¢ 000,00 DH)

Le cautionnement provisoire reste acquis au maitre d'ouvrage notamment dans les cas cités &
I'arficle 18 du CCAGT.

Le moniant du cautionnement définitif est fixé & trois pour ceni {3%) du montant du marché
arrondi au dirham supérieur.

,Le cautionnement définitif doit &tre constitué dans les vingt (20} jours qui suivent la nofification
de l'approbation du marché.

N.B: Les cautions personnelles et solidaires doivent &tre choisies parmi les établissements
marocains agrés & cet effet conformément a la législation en vigueur

- 7‘_10.;;\;<:i,='_<w -

ARTICLE N°9 : LIVRAISON DES EQUIPEMENTS EN FAVEUR DU SITE BENEFICIAIRE

vy !

L?’es{ équipemeénits seront livrés aux sites bénéficiaires indiqués dans les tableaux de répartition en
qﬁj‘bggg}e;g@dptefois",feT pour des raisons exceptionnelles doment justifiées et & la demande de
POEPPT, la liste des sites bénéficiaires et la répartition peut étre modifiée sans impact sur les prix
ou-autres condifions des marchés.

Sile Site Bénéficiaire est indisponible pour une livraison directe du matériel, I'OFPPT se réserve le
droit de demander au Titulaire d'effectuer le Dépdt dans un Entrepdt dédié sur le périmetre
urbain de Casablanca.

Toutefois, I'acheminement des équipements vers le Site Bénéficiaire est & la charge du Titulaire.
Avant de commencer les livraisons, le titulaire doit fransmettre & 'OFPPT .

;o Un planning prévisionnel de livraison au moins quinze jours avant le début des livraisons
dans les sites bénéficiaires

Toutefois et pour des raisons exceptionnelles doment justifiées et & la demande de I'OFPPT, o

liste des sites bénéficiaires et la répartition dudit planning peut étre modifieée sans impact sur les
prix ou autres conditions des marches.
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Les opérations de iransport, de chargement, de déchargement, de déballage et d'emballage
sont & la charge exclusive du titulaire et sont effectuées sous sa responsabiiité et ce dans les sites
bénéficiaires et /ou I'enirepdt dédié.

Le responsable du cenire bénéficiaire ou de I'entrepot signe les bons de dépdt des articles livrés
en précisant les dates de fivraison.

Le titulaire doit communiquer & I'OFPPT le bon de dépdt contre dccusé de réception, pour
permettre aux services de I'OFPPT de planifier les opérations de vérification de conformité
*technique.

ARTICLE N°10 : MODALITES DE VERIFICATION DE CONFORMITE TECHNIQUE

sur la base du programme des livraisons, I'OFPPT organise les opérations de vérification de
conformité technigue du matériet livré dans le site bénéficiaire suivant un planning communiqué
av titulaire,

En cas d'indisponibilité du Site bénéficiaire, les opérations de vérification de conformité
technique seront effectuées dans I'Entrepdt dédié avant I'acheminement du matériel vers le Site
bénéficiaire. )
i est bien entendu qu'en cas de liviaison & I'enfrepdt dédié, la vérification portera sur la
conformité technique et les essais de mise en marche, tandis que lf'ig§',tq_!lg’fion et la mise en

"

marche se feront sur le site bénéficiaire, o

Une lettre d’engagement doit étre signée par le tituiaire fmi

d'instaliation nécessaire aprés I'acheminement du matériel vers|le

chchch

i b

éficiaire.

YAk /:
Le retard enregisiré dans I'opération de vérification de conformﬁiéﬁq@hnique__,,,e}’r-;de réception,
jcprés livraison du matériel, sera & la charge de 'OFPPT ef le délai'dexécution du marché sera
r P T, DR Y
prorogé en conséquence, e

Le fitulaire interviendra pour Pinstallation des différents équipements dans un délai de 7 jours qui
commencera & courir & partir du lendemain de la saisie du titulaire par 'OFPPT I'informant du
dépdt des équipements en question dans les locaux de ce dernier ;

Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, de déballage et d'emballage
sont & la charge exclusive du titulaire et sont effectuées sous sa responsabilite et ce dans les sites
béndficiaires et /ou Pentrepdt dédié. Le fitulaire prend en charge les accessoires, les
composants, la matiére d’ceuvre et toutes sujétions nécessaire & l'installation, la mise en service
et aux différents essais de ces équipements.

Les équipements jugés non-conformes sont récupérés séance fenante par le fitulaire, ceux
présentant des observations doivent faire I'objet de levee de réserves dans un délgi maximum
de 15 jours qui commencera & courir & partir du lendemain de la notification au fournisseur par
I'OFPPT des équipements concernés. Passé ce délai I'OFPPT n'est plus responsable des
équipements en question.

Le titulaire mettra & la disposition du{es) représentant(s) de I'OFPPT la documentation technique,
,en langue frangaise, nécessaire & la vérification de la conformité technique des eéquipement(s).

I'OFPPT procédera & la vérification de la conformité technique de I'éguipement avec les
spécifications du marché} [marque, référence, origine, dimensions, capdadcités, puissance,
adlimentation électrique, ...} dans les sites bénéficiaires et /ou I'entrepdt dédié, & la date prévue,
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en présence d'un représentant qudiifié du fitulaire devant étre habilité & répondre aux.
remarques de la commission désignée par 'OFPPT,

La vérification de la conformité fechnique des articles livrés est sanctionnée par I'établissement
d'un procés-verbal qui doit &ire signé par le(s) représentant(s) de I'OFPPT et du fitulaire ayant
participé & l'opération de veérification.

Toute divergence par rapport au marché doit éfre consignée dans le proces-verbal de
,verification de conformité technigue.

Une copie du procés-verbal de vérification de conformité technique est remise au représeniant
du fitulaire séance tenante.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit &tre remplace, par le titulaire, dans le délai
contractuel.

Le titulaire remettra aux représentants du site bénéficiaire 5 exemplaires originales des bons de
livraison, afin de renseigner les numéros d’ enregistrement dans les livres journal et inventaire dans
le site bénéficiaire et fou I'entrepdt dedié.
ARTICLE N°11 : MODALITES DE RECEPTION DES EQUIPEMENTS
L'OFPPT procédera & la réception dans le site bénéficiaire :

+ Du matériel sur la base du proces -verbal de vérification de conforml’re ’fechnnque

e Des quantités livrées par rapport & celles du marché ou cvenan’r BN
+ De lamise en marche du matériel si nécessaire.

e
el

N

La recephon n'est prononcée qu'une fois I'égquipement, vérifié confér T é?’%’d’risfm’rfdux essais
]
,exigés N ey |

‘\;-J N :‘;:'s .
T
. roX ,M P

‘\
Les articles recepﬁonnes sont enregistrés dans le livre journal et eveniuellerﬁeni dans Ie livre
d'Inventaire. Les numéros du livre journal et d'inventaire sont portés sur le PV de réception.

ARTICLE N°12 : Formation

Il n'est pas prévu une formation pour tous les lots

ARTICLE N°13 : Réceptions provisoire et définitive

1- Réception provisoire

La réception provisoire du marché n'est prononcée que lorsque fous les équipements sont livrés,
vérifiés conformes et une fois tous les essais ont été déclarés satisfaisants par le(s) représentant(s)
de I'OFPPT.

La réception provisoire du marché correspondra & la derniére date de réception.

4

2- Réception définitive
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Le titulaire demandera & I'OFPPT d'organiser la réception définitive vingt jours au plus fard avant
I'expiration du délai de garantie. '
Un planning de réception définitive sera communiqué par 'OFPPT au titulaire en lui précisant les
lieux et les dates de réceptions définitives.
Le fitulaire prendra les dispositions nécessaires pour se faire représenter & ces opérations qui
sseront sanctionnées par un procés-verbal de réception définitive locale,
Si au moment de la réception définitive, it est reconnu que certaines réserves concernant la
réparation ou le remplacement de I'équipement défectueux ayant fait ['objet d'une nofification,
le titulaire disposera d'un délai d*un (1) mois maximum pour réparer ou remplacer "équipement
déclare défectueux.
Le délai de garantie des équipements concernés qui leur est directement lié est prolongé jusqu'd
ce que ces réserves soient levées par le fitulaire. A défaut, O.F.P.P.T. peut effectuer les
réparations ou remplacements aux frais du titulaire de marché ou prendre d'autres mesures
correctives.

ARTICLE N°14 : MODE ET DELAI DE REGLEMENT

a-mode de reglement
Les prestations faisant I'objet du marché seront réglées par application des prix unitaires définis
et &tablis pour chaque item par le titulaire aux quantités réellement exécutées et
réceptionnées, conformément aux descriptions figurant au bordereau des prix-détail estimatif
et aux conditions particuligres du marché. '
b-délai de réglement
En application de I'arficle 78-2 de loi n°69-21 relative aux délais de paiement, le délai de
réglement des paiements est fixé & 120 jours & compter de la date de facturation ;

F

ARTICLE N°15 . MODALITES DE PAIEMENT

L'OFPPT procédera au paiement des arficles livrés et réceptionnés conformes.
1) Moddiités de paiement pour livraison directe sur le Site bénéficiaire

Le fitulaire adressera & I'Office les documents censtituants le dossier de paiement suivants

« Les Factures en cing exemplaires originales portant la date de la facture, le numéro de la
facture, I'objet et le numéro du marché, le(s) site(s) bénéficiaire (s}, I'arété du montant
de la facture en chiffre ef en lettre.

e Les bons de dépdt portant les dates de liviaison doment signé et cacheté par les
représentants du site bénéficiaire

e lLes bons de liviaison portant la date d’enregistrement et les numéros des livres journatl et
inventaire.

+ Les Copies du PV de vérification de conformité technique.

« Les attestations des polices d'assurances de I'année de ['exécution du marche.

+ Le planning prévisionnel de livraison

¢ Le PV de la formation sile marché le prevoit.

sLes sommes dues au titulaire seront réglées sur son compte dont le numéro est précisé dans i'acte
d'engagement.

Tout changement du numéro de compte doit faire 1'objet d’'un avenant.

ARTICLE N°14 : UTILISATION DES DOCUMENTS CONTRACTUELS ET DIFFUSION DE RENSEIGNEMENTS.
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Le fitulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par lO.F.P.P.T., ne communiquera le
marché, ni aucune de ses clauses, ni aucune des spécifications, des plans, dessins, traces,
&chantillons ou information fournis par 'O.F.P.P.T. ou en son nom et au sujet du marché G aucune
personne autre gu'une personne employée par le titulaire & l'exécution du marché. Les
informations fransmises & une telle personne le seront confidentiellement et seront imitées & ce
qui est nécessaire & iadite exécution.

Le fitulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par I0.F.P.P.T, n'utilisera aucun des
documents et aucune des informations énumérés dans le paragraphe précédent, si ce n'est
pour l'exécution du marché.

Tout document, autre que le marché lui-méme, énuméré dans le ler paragraphe demeurera ia
spropriété de I'0.F.P.P.T. et tous ses exemplaires seront renvoyés & I'O.F.P.P.T. sur sa demande, une
fois les obligations confractuelles du fitulaire exécutées.

ARTICLE N°17 ¢ BREVETS

Le fitulaire garantira IO.F.P.P.T, contre toute réclamation des tiers touchant & la contrefacon ou
& l'exploitation non autorisée d'un brevet, d'une margque commerciale ou des droits de création
industrielie résultant de I'emploi des équipements ou d'un de leurs éléments au MAROC.

ARTICLE N°18 : SOUS-TRAITANCE

Si le titulaire envisage de sous-traiter une partie du marché, il doit nofifier au maitre d'ouvrage -

Jidentité, la raison ou la dénomination sociale, et I'adresse des sous- fraitants ;
Je dossier administratif des sous-traitants, ainsi que leurs références techniques’et financieres ;
-a nature des prestations et le montant des prestations qu'il envisage de sous-traiter

-le pourcentage desdites prestations par rapport au montant du mar hé s AT
-et une copie certifiée conforme du contrat de sous-fraitance. L f};; —
Les sous-traitants doivent satisfaire aux conditions requises des con‘c;{:ijar;féh'fsz conf qgﬂlémen’r a
*particle 27 du du décret n ©2-22-431. e, Ll

La sous-fraitance ne peut en auvcun cas dépasser cinquante pour cent (50%) du montant du
marché ni porter sur le lot ou le corps d'état principal du marché.,

Le fitulaire du marché est tenu, lorsqu'il envisage de sous-traiter une partie du marché, de la
confier & des prestataires installés av Maroc et notamment a des petites et moyennes entreprises
conformément & I'article 143 du décret n ©2-22-431 précité.

Le fitulaire du marché est tenu de présenter au maitre d'ouvrage les documents justifiant le
paiement, par ses soins, des sommes dues au sous-traitant au fur & mesure de 'exécution des
prestations sous-traitéees. )
Le titulaire du marché demeure personneliement responsable de foutes les obligatfions résultant
du marché tant envers le mafire d'ouvrage que vis-&-vis des ouvriers et des fiers. Le mdiire
d'ouvrage ne se reconnait aucun lien juridique avec les sous-fraitants.

ARTICLE N°19: DOMICILE DU TITULAIRE

Le fitulaire du marché est tenu d'élire domicile au Maroc qu'ii doit indiquer dans facte
Jd'engqgement ou le faire connaitre au maitre d'ouvrage dans le délai de quinze (15) jours &
partir de la nofification, qui iul est faite, de I'approbation de son marche.
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Faute par lui d'avoir satisfait & cetie obligation, toutes les notifications qui se rapportenf au
marché sont valables lorsqu'elles ont été faites au siégge de l'entreprise dont I'adresse est
indiquée dans le cahier des prescriptions spéciales.

En cas de changement de domicile, le fitulaire est tenu d'en aviser le mailire d'ouvrage, par letftre
recommandée avec accusé de réception, dans les quinze (15} jours suivant la date
dintervention de ce changement.

ARTICLE N°20 : VALIDITE DU MARCHE
le marché ne sera vaiable, définitif et exécutoire qu'aprés sa signature par I'autorité

compétente de I'Office ou par son délégataire diment désigné et son.visa par le Conirdleur
d'Etat, lorsque ledit visa est requis. :

ARTICLE N°217 : DELAI DE NOTIFICATION DE L'APPROBATION DLE/{A&C}HE

1 3
i el .
, . A A B N b 4 dos AP : .
L'approbation du marché doit étre notifiée a fattributaire dans u\q ljeim maximum de soixante

(60) jours & compter de la date d'ouverture des plis. E

N
-
My

Les conditions de prorogation de ce délai sont fixées par les dispositions de trarficle 143 du décret
n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8 mars 2023) relatif aux marchés publics.

ARTICLE N°22 : GARANTIE

Le titulaire garantit que tout I'équipement livré en exécution du marché est neuf, n'a jamais été
utilisé, est du modale le plus récent en service et inclue toutes les dermiéres améliorations en
matiere de conception et de matériau sauf sile marché en a disposé autrement.

Le fitulaire garantit en outre que tout I'équipement livié en exécution du marché n'aura agucune
défectuosité due & sa conception, aux matériaux utilisés ou & sa mise en ceuvre (sauf dans le’
cas ol la conception et/ou le matériau requis par les spécifications du marché), qui peut se
révéler pendant I'utilisation normale de I'équipement livré, dans les conditions prévalant dans les
établissements de formation Professionnelles de I'OFPPT,

Pendant la période de garantie, les techniciens du fournisseur interviendront dans un délaide 15

jour partir du lendemain de la notification au fournisseur par I'OFPPT des pannes des équipements
concerneés.

*Les frais de récupération ou de remplacement des équipements defectueux sont & la charge
exclusive de ce dernier

ARTICLE N°23 : RETENUE DE GARANTIE

Conformément & I'Article 64 du C.C.A.G-T, une retenue de un dixiéme (1/10) sera effectuee sur
le montant des acomptes.

La retenue de garantie cessera de croitre lorsqu'elle aura atteint sept pour cent {7 %} du montant
inifial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Toutefois, cette retenue de garantie pourra éfre remplacée, 4 la demande du tituldire, par une’
caution personnelle et solidaire dans les conditions prévues par la réglementation en vigueur.
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N.B : pour le titulaire éiranger, le cautionnement de la retenue de garantie doit étre avalisé par
une bangque marocaine,

ARTICLE N°24 : DELAI DE GARANTIE

Le délai de garantie est fixé & Une année (01} pour les prestations objet du marché,

Pour les prestations objet du marché. Il court & partir de la date de réception provisoire de ces
‘équipements.

Le délai de garantie suscité concerne tous les items mentionnes dans le bordereau des prix —
détail estimatif, et est exigé du titulaire aprés la date du procés-verbal de réception provisoire.

ARTICLE N°25 : RESTITUTION DES CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF ET PAIEMENT DE LA
RETENUE DE GARANTIE

En application des dispositions de I'article 19 du CCAGT, le cou’nonnemeni provssotre est restitué
au titulaire du marché ou la caution qui le remplace est libérée apre que e ﬂtulaire aura réalise
le cautionnement définitif. / :
oyVice Acadt

Le cautionnement définitif est restitué, sauf les cas d'application dé 1 of}fcjg 79 {dngCAGT et le
paiement du la retenu de garantie est effectuée ou bien les ccxuhohé qua les rempiqcen’f a la
suite d'une mainlevée donnée par ['OFPPT dés la sighature du prooé verbol de io réception
définitive des équipements objet du marché. ;

ARTICLE N°24 : ASSURANCE ET RESPONSABILITES

LJEn application des dispositions de I"article 25 du CCAGT, e fitulaire doit souscrire, conformément
“&la l&gistation et & la réglementation en vigueur, les polices d'assurances qui doivent couvrir les
risques inhérents & I'exécution du présent marché.

ARTICLE N°27 : REGLEMENT DES CONTESTATIONS

En cas de contestation entre I'administration et le titulaire, il sera fait recours & la procedure
prévue par les articles 81, 82 et 84 du Cahier des Clauses Administratives Générales applicables
aux marchés de Travaux [CCAGT). Si cette procédure ne permet pas e réglement du litige,
celui-ci sera soumis & la juridiction marocaine compétente statuant en matiére administrative,
conformément & l'article 83 du Cahier des Clauses Administratives Générales applicables aux
marchés de Travaux [CCAGT).

ARTICLE N°28 : NANTISSEMENT

En cas de nantissement du marché, le Mditre d'ouvrage remet au titulaire du marché, sur sa

demande el contre récépissé, une copie du marché portant la mention « exemplaire unique »

doment signée et indiquant que ladite copie est déliviée en unique exemplaire destiné a former

titre pour le nantissement du marché public, conformément aux dispositions du dahirn® 1-15-05

du 29 rabii | 1436 (19 février 2015} porionf promulgation de la loi n° 112-13 relative au
,nanfissement des marchés publics, étant précisé que :

+ La liquidation des sommes dues par I'Office de la formation Professionnelie et de la Promotion

du Travail en exécution du présent marché sera opérée par les soins du Directeur Général de
I'O.F.P.P.T ou son délégataire.
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+ Le fonctionnaire chargé de fournir au titulaire du futur marché ainsi qu’'a bénéficier des
nantissements ou subrogations les renseignements, qui ont é1é prévus al'article 8 du dahir susviseé,
est le Directeur Général de I'OFPPT ou son délégataire.

+ Les paiements prévus au présent marché seront effectués par le Trésorier Payeur de 'OFPPT
seul qualifié pour recevoir les significations des créanciers du fitulaire du présent marche.

Les frais de timbre et d'enregistrement de I'original du présent marché ainsi que de

I'exemplaire unique sont & la charge du titulaire du marché.

ARTICLE 29 : RESILIATION DU MARCHE

Le marché peut étre résilié par POFPPT de plein droit dans tous les cas de figure prévus par les
textes en vigueur {le Décret n® 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 (13 mai 2016} - CCAGT et du
,décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 ( 8 mars 2023 ) relafif aux marchés publics.

ARTICLE 30 : MESURES COERCITIVES

I sera fait application des mesures coercitives prévues la CCAG-T, notamment celle prévues
par son chapitre Vit et I'article 152 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 ( 8 mars 2023 )
relatif aux marchés pubfics.

ARTICLE 31 : LUTTE CONTRE LA FRAUDE, LA CORRUPTION ET LE CONFLIT D'INTERETS.

Tout intervenant dans les procédures de passation des marchés, & quelque fiire que ce soit, doit
préserver son indépendance vis-a-vis des concurrents et s'abstenir d'accepter de leur part fout
avantage ou grafification cu d'entretenir avec eux toute relation de nature & compromettre son
objectivité et son impartialité, comme prévues par l'article 162 du décret n°2-22-431 du 15
chaabane 1444 | 8 mars 2023 ) relatif aux marchés publics.

ARTICLE 32 : VERSEMENT A TITRE D’AVANCE AU TITULAIRE DU MARCHE

Conformément au décret n° 2-14-272 du 14 Rajab 1435 (14 Mai 2014) relatif aux avances en

,matiére des marchés publics, le fitulaire du marché a droit & une avance qui sera calcuiée par
application de Particle 5 du décret susmentionné. Le taux de I'avance est fixé & 10% du
montant du marché dans les conditions de I'article 2 et 5 du décret, Le titulaire du marché est
tenu de constifuer préalablement & 'octroi de 'avance, une caution personnelle et solidaire
s'engageant avec lui & rembourser la fotalité du montant des avances consenties par le maitre
d'ouvrage. La révision des prix n'est pas prise en compte dans le calcul du montant de
ravance. Les taux et les conditions de versement ne peuvent pas étre modifié par avenant. |l
ne peut étre modifié méme & I'occasion d'avenants ayant pour effet d'augmenter ou de
diminuer le montant du marché. Le remboursement de cette avance sera effectué par
déduction sur chaque acompte d'un montant égal & 25%, de maniere que le remboursement
de la totalité de I'"avance soit opéré lorsque le montant des prestations exécutées aura atteint
80% du montant du marché. Sile marché ne donne pas lieu & versement d'acomptes et fait
I'objet d'un seul réglement, I'avance est récupérée en une seule fois par précompte sur le
reglement.
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Les marques commercidles, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type,

CHAPITRE 1l : CLAUSES ET SPECIFICATIONS TECHNIQUES :

origine ou producteurs particuliers qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et

caractéristiques technigues » ne le sont qu'd defaut d'autre moyen suffisamment précis et

inteliigible de décrire les caractéristiques des prestations requises.

Lot 1 : matériel de cuisson, fours et pefit matériel de cuisine et de restaurant

lfem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

FOURNEAU ELECTRIQUE SIMPLE SERVICE 4 FEUX SUR FOUR

Marque . e,
Référence : s -
Série 900 ;;5'

Construction :

« &quipé de 4 plaques en Fonte rondes ou carrées, ’*x.‘:?:: . :
« Puissance électrique 114 kw minimum " «" ™
« Nombre de feux : 4
« En acier inox AlSt 304
« Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur 20/10minimum
+ Dimensions ; 800X200, Hauteur : 850 mm minimum.

« Pietement en acier inox réglable en hauteur

« allumage électrique 380v + Terre - 50 Hz

» Raccordement {Mise) ala terre

« Voyants témoins, commutateurs

» Bac récupérateur des graisses

« Commutateur réglable

«Thermostat automatique de sécurité afin d'éviter la surchauffe des

plagques

Fourg électrique .

« Puissance ; 6 Kw minimum

« infereurtout inoX

+ Dimensions intérieures du four GN 2/1

« Sol en fonte

= Porte-en acier inoxydable de 40 mm d'épaisseur minimum.

« Thermosiai réglable de 120 & 180 °C minimum,

» Equipé d'une grille GN 2/1

« cetificats et attestations prouvant I'origine et la quadlité de Fappareil
Proposes.

« Finition identique et homogéne & celle des appareils de cuisson
adjacents.

+ Manuel d'instaliation et d'entretien
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+Livré avec plagues & Grilles GN 2/1

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene
et de sécurité dlimentaire}.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livié avec le minimal standard (supports, boite étanche, réservations,
repérages accessoires et foutes sujétions ;

PLAQUE GRILLADE-2/3 LISSE ET 1/3 NERVURE, ELALCTRIQUE SUR PLACARD A
2PORTES

Marque :

Référence :

Série 900

» En acier inox AlSI 304
+ Panneaux avant en inox AlSI 304 épaisseur 20/10 minimum

« allumage électigue 380v + Terre - 50 Hz

« Plan de travail en acier inoxydable AlSt 304 épaisseur 20/10minimum.
« Dimensions : 800X%00, Hauteur : 850 mm minimum.
+ Pidtement en acier inox réglable en hauteur

>l'155.i]i,

« inclinée en avant et munie d'un rebord anti- ecloboussures

« Puissance : 16 KW minimum '

» Raccordement (Mise) & la terre

« tiroir(s) de propreté amovible en acier inoxydable AiSi 304 {capacne min
1.5 litres minimum)

« Régulation thermostatique de environ de 50° & 300°C avec sécurité de
surchauffe

» Placard avec 2 portes
« Surface de cuisson avec frou d'évacuation 15 mm minimum.

scerlificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de l'appareil
Proposes.

« Finition identique et homogéne & celle des appareils de cuisson
adjacents.

« Manuel d'installationet-dentretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene
et de sécurité dlimentaire].

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art,

livré avec le minimai standard (supports, boite étanche, réservations,
repérages accessoires et toutes sujetions ;

FRITEUSE ELECTRIQUE 1 BACS SUR PLACARD 15 L
Marque :

e
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Référence :

Série 900

Construction :

» £n acier inox AlSI 304 épaisseur 20/10 minimum.

+ Dimensions : 400X900, Hauteur : 850 mm minimum.
« Pictement en acier inox réglable en hauteur

« Friteuse électrique monoblocs a un bac

« Vanne de vidange et d'un grand panier & frites
Caractéristique des bacs :

» Capacité 15 L minimum

« Cuve inox, fixe & zone froide.

+ Bac récupérateur de capacité minimal 15 L minimum.
« Alimentation électrique 380v + Terre — 50 Hz
*Raccordement (Mise) & la terre

+ Couvercle amovible en acier inoxydable avec poignée de manutention

« Température réglable jusqu’'a 190°C max
+ Dispositif de sécurité des flammes

+ Thermostat de protection contre la surchauffe '

« Panier & frites en acier inoxydable avec poignée de mqnu‘renhon 3

« Robinet de vidange d'huile dans un bac de VIdonge en dessous de la
cuve o

Cre v ol

«cerfificats et attestations prouvant I'origine et la C{UC£|I;er dexlopparell
Proposes.

« finiion identigue et homogéne & celle des appareils de cuisson
adjacents.

+ un seau de vidange avec filtre,
+ manuel dlinstallation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normeserrvigueur (normes d’'hygiéne
et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selonles iégles de l'art.

livié avec le minimal standard (supports, boite étanche, réservations,
repérages accessoires et foutes sujétions ;

HOTTE D'EXTRACTION ADOSSE
Marque :

Référence :

Description de la hotte

+» Construction entigrement en acier inoxydable AlSI 304 de 15/10e
d'épaisseur minimum

.,b

2
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+ Sans aucune boulonnerie apparente sur la fagcade et les joues latérales

s Gaine porfe filtres placés sur la partie haute formant caisson de reprise
d'air y compris gouttiére de récupération des graisses sur toute la
longuevur.

« filires & choc en acier inoxydable, nombre en fonction de la longueur de
la hotte

» Systéme d'éclairage étanche résistant & la haute température ayant un
classement de réaction au feu et avec protection mécanique

+ Interrupteur d'éclairage étanche.

Desciiption de Caisson d’exiraction .

Marque :

Référence :

« Installation sur la terrasse ;

« Caisson d’extraction 400 °C/1h

« Caissons doit &ire avec moteur hors flux d'air poly courroie.

« Fabrication en 6le galvanisée avec fraitement anticorrosion ;-
» Commande & doubles vitesses avec imerrupteur morche/cnrref
+ |solation thermo-acoustique ;

» Quvertures latérales interchangeables ;
« Protection par disjoncteur ;

* Nbre éclairage : 2 \ Ry
Accessoires nécessaires par hotte : " f; fut

-Raccordement électrigue CR1 & partir de I'attente Icussee por le lot
concerné.

- 20 m linégire de conduite diamétre 400 mm
- Coudes, couronnes de fixation nécessaires

- Systéme de fixation des hottes tenant compte des charges admissibles
des plafonds

Travaux d'installation et de branchement électrique de i*éciairaoge-eiie
caisson d'exiraction avec commandes.

Travaux de consiruction des supporis en béton et éventuellement
métallique pour installer les caissons.

Dimensions de la hotte L x| x h : 3600x1200x480 mm en tenant comple
l'implantation des équipements de piano, les dimensions de la hotte
doivent étre supérieures ou égales aux dimensions du plan de cuisson,

Caisson d'extraction : Débit minimal 5900 M3/h , pression disponible 300 Pa
Minimum {& vérifier par |'entreprise).

Appareil construit dans le respect des normes en viguevr.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

D
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livré avec le minimum standard {supports, visiére, boite étanche,
réservations, repérage, accessoires et tfoutes sujétions selon les régles de
I'art ....)

SALAMANDRE ELECTRIQUE MANUELLE

Marque :

Référence :

Construction en acier inox AlSI 304.

Dim : 600 x 520 x 520 mm minimum

Puissance : 3 KW minimum, réglable

Le pont supérieur est mobile et glisse le long des dlissieres
Contréle de la température par régulateur d'énergie.

Grille avec butée de sécurité pour éviter les chutes accidentelles
2 zones de cuisson indépendantes gérées par 2 régulateurs d'énergie
separeés

Bac de récupération amovible en acier inoxydable
Alimentation monophasée 220 V - 50 Hz

i

certificats et attestations prouvant I'origine et iq=

quoin‘e de, I oppqreil

proposeés. s El
HET O 4

Support murdie en acier inoxydable. {=
N

manuel d'instaltation et d'entretien Lt

Appareil construit dans le respect des normes en vngueur
Branchement, essais et mise en marche selon les reg!es del'art,

livré avec le minimum standard [supports, repérage, fiche électrique malle
et femelle, accessoires et toutes sujétions selon les régles dei'art ... ).

CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS

Marque :

Référence :

Dimensions : 400X400 mm

« Inox AISI 304 décapé, passive,

» Entiérement festé et certifié suivant la norme NF EN 1253.

« Piece asceller nécessaire (support, cadre et contre cadre....) pourla pose
et la fixation du caniveau sur le regard en béton.

sAbsence totale de zone morte pour une évacuation compléte afin
d‘éviter les eaux stagnantes, les mauvaises odeurs, la prolifération
bactérienne,

«Grille caillebotis, garde d'eau, Panier amovible, Cloche siphoide, Cuve
télescopigue, Anneau de drainage.

. Livié complet avec protection chanfier et accessoire de pose.

L Y




« Systéme télescopique, avec platine de reprise de I'étanchéité sur dalle.

« Ne comporte aucune zone de rétention d'eau.

« Solution entierement inspectable.

» Accés PMR, couverture antidérapante R12 avec bords non coupants.

+ Classe L15. _
«Couverfure caillebotis antidérapante avec crantage double a muaille
sécurité 19x19 et finition décapée, passive.

+ Panier amovible indépendant de la cloche siphoide et positionné au-
dessus de la garde d'equ.

« Fond de la cuve congu avec 4 pentes de 1% minimum.

« Boitier siphon télescopique équipé d'une platine pour reprise de
I'étanchéité sur dalle, avec cloche inversée électggpoiie démontable

permettant un débit important. PR SULEEEETH /

» Evacuation verticale et centrée en sortie DN | lE)mm pour tar} de
de 41/s. N A Y
+ Pieds de réglage rapide pour mise & niveau p@r ﬁapp@rj du s0l h}w ) §
« sortie verticale avec bonde siphoide Ui\ % ‘\éf o' /. ;j’ ;
CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS ;,C “nad ‘; S
Marque : L Oreier 0 L
Référence

Dimensions : 800X400 mm
» [Nnox AlSI 304 décapé, passive.
« Entigrement testé et certifié suivant la norme NF EN 1253,

« Piece asceller nécessaire (support, cadre et contre cadre....} pourla pose
et la fixation du caniveau sur le regard en béton.

» Absence toiale de zone morte pour une évacuation compléte afin
d'éviter les eaux stagnantes, les mauvaises odeurs, la prolifération
bactérienne.

« Grille caillebotis, garde d'eau, Panier amovible, Cloche siphoide, Cuve
télescopique, Anneau de drainage.

« Livié complet avec protection chantier et accessoire de pose.
« Systéme télescopique, avec platine de reprise de I'étanchéité sur dalle.

« Ne comporte aucune zone de rétention d'eau.

« Solution entiérement inspectable.

» Accés PMR, couverture antidérapante R12 avec bords non coupants.

» Classe L15.

«Couverture caillebotis anfidérapante avec crantage double G maille
sécurité 19x19 et finition décapée, passivé.

« Panier amovible indépendant de la cloche siphoide et positionné au-
dessus de la garde d'eau.

» Fond de la cuve congu avec 4 pentes de 1% minimum.

e

%
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« Boitier siphon télescopique équipé d'une platine pour reprise de
I'étanchéité sur dalle, avec cloche inversée électropolie démontable
permettant un débit important.

« Evacuation verticale et cenirée en sortie DN 110mm pour un débit minimal
de 4 |/s.

» Pieds de réglage rapide pour mise a niveau par rapport au sol fini
» sorfie verticale avec bonde siphoide

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE

Marque :

Référence :

Longueur du tube de plongée : 500mm minimum
Vitesse variable électronique avec Gutoregu!o’non |
Puissance : 500 W minimum S /
Vitesse variable maximum 10 000 1r/mtn en plong'ee

(LFH}

surchauffe {en cas d'utilisation intensive prolongee)
Alimentation monophasée 220 V47 w7 e
Appareil construit dans le respect des normes en vigueLJr
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de ['art.

livré avec le minimum standard (repérage, fiche électrique mdlle et
femelle, accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...},

FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE

Marque :

Référence :

CARACTERISTIQUES

06 Niveaux GN 1/1

Construction en acier inox.

» Interface digitale avec boutons rétroéclairés LED

« Générateur de vapeur intégré pour un confrole trés précis de 'humidite
et de la température en fonction des réglages choisis

+ Porte double vilrage avec isolation thermique
« Cerlification contre les projections d'eau, IPX5, pour un nettoyage facile.

«Commandes Digitale
«Systéme d'évacuation rapide de I'humidité

* Autoreverse (répartition de I'air dans la chambre avec inversion
automatique du sens de rotation du ventilateur).

«£clairage de la chambre de cuisson.
+Refroidissement rapide & porte ouverte
*Puissance électrigue 10 KW minimum

+Mise en veille automatique pour diminuer les consommations d'énergies.

vk

» Alimentation triphasée 380 v ou 400 V - 50 hz

b 5
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MODES DE CUISSON

+ Cycle de convection sec et chaud {25 ° C & 300 ° C): idéal pour une
cuisson & faible humidité.

* Cycle mixte (25 ° C a 300 ° C}) : combinaison de la chaleur par
convection et de la vapeur pour obtenir un environnement de cuisson &
humidité controlée, accélérant le processus de cuisson et reéduisant la
perte de masse.

+ Cycle de vapeur basse température (25 ° C & 99 ° C): idéal pour le sous-
vide, la remise en température et la cuisson délicate. Cycie vapeur (100 ©
C) fruits de mer et légumes. Vapeur a haute ’rempero’rure {25 Cal3oe°

EQUIPEMENTS DE SECURITE Ty
«Thermosiat de sécurité de la chambre de cU|sson

+Sécurité contre la surpression et la depress@n dons lq éhcmbre de
cuisson.

Y T
K ‘.f M )

«Relais thermique de sécurité du moteur. N

«Systéme automatique de refroidissement des composants ef du
logement des commandes

ACCESSOIRES STANDARDS:

sLivré avec 6 bac GN et 6 grilles GN 1/1

« Kit pour produits détergents {Lavage et rincage).
«Sonde de température centrale & capteur unique
+Port USB pour télécharger les données HACCP

+systéme de nettoyage auvtomatique et intégré avec détartrage intégré
du générateur de vapeur. 5 cycles automatigues (doux, moyen, fort, extra
fort, ringage uniquement)

+ Adoucisseur cartouche pour four mixte {pour une utilisation intense de la
vapeur)

Supports munis de pieds avec porfe-plaques GN 1/1 incorpore

Hotte aspirante intégrée au four, Avec un Systéme de veniilation
mécanique complet qui élimine ainsi un conduit d'évacuation avec
raccordement externe. La hotte et le four doivent étre synchronisés : la
hotte s'allume/s'éteint lorsque le four démarre/s'arréte. Basée surl'activite
réelle du four la hotte active automatiquement la puissance de ventilateur
moyenne/faible pour I'absorption des odeurs.

« manuel d'installation et d'entretien

«cerfificats et attestations prouvant I'origine et la qudlité de I'appareil
proposes.

Appareil consfruit dans le respect des normes en vigueur.

8ranchement, essais et mise en marche selon les régles de |'art.

» 5
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livré avec le minimum standard (repérage, fiche électrique malle et
femelle, vannes d'isolement, accessoires et toutes sujétions selon les regles
del'art....).

PLAQUE A INDUCTION 3500W PORTABLE

programmable 2 feux affichage numérique feux indépendants
Margue

Référence

La plague électrique & induction 2 feux indépendants deltvre une
puissance de 2000 W. PR

Elle est équipée d'un affichage numenque La ploque est en verre iy
ceramiqgue. ) ‘], S0

Les 2 feux indépendants ont une puissance c:!ionT de 500 Q 2000 W rbour la
plague de gauche et de 500 & 1500 W pour la ploque de droife. .fé( ;

Cette plague s'adapte & tous types d' env;ronnemen’r comme Iese
camping-cars, les appartements éfudiants, les cuisines non aquees.

Gestion aufomatigue de voltage.

Plaque trés sécurisée grace 4 son systéme d'arrét automatique, et la
sécurité enfants.

Vous pouvez la programmer jusqu'a 3 h,
Points forts :

10
Sécurité : Systéme d'arrét automatique et sécurité enfant
Caractéristiques :
Puissance {en W) : 3500 W minimum
Nombre de niveaux (par/feu) : 6
Nombre de feux: 2
Dimensions : 36 x 60x 7 cm +/-10%
@ des feux : 20 cm.
Poids (enkg) : 5kg
Fension {en V) : 230V
certificats et attesiations prouvant 'origine et la qudliteé de l'appareil
proposes.
manuel d'installation et d'entretien
-Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
‘Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
BALANCE A PLATEAU RENFORCE
Marque :
11 |Référence:

Portée : 300 Kg.

Précision : inférieure & 100g
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Ecran LCD rétroéclairé

Capteur ZEMIC en aluminium

Protection IP65 u {protection contre !'infrusion de poussiére et d'eau}.
Plateau et colonne en acier inoxydable, chéssis en inox

Température de fonctionnement jusqu’au 40°C minimum

Autonomie de 65 heures minimum

Interface RS-232 (ou autre) cela permet de transférer les données du poids
& un ordinateur

Appareil consiruit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de \'art.

ULV IF B

livié avec le minimum standard (repérage, fiche électrique mdlle. et

femelle, accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art .5
o F 0
rl

i

12

TRANCHEUR
Marque ! L
Rétérence :

f,

De Rédlisation en aluminium anodisé, contact alimentairé
Transmission par courroie

Alimentation 220 V - 50 Hz

Diamétre de la lame 250 mm,

AffGteur incorporé.

Couteau de fabrication en acier chromé dur

Moteur avec ventilation assurant une température basse lors du
fonctionnement

Réglage d'épaisseur,
Transmission par courroie
Livré avec:

démonte larrre,
giguiseur

cerfificats et attestations prouvant I'origine et la qudlité de F'appareil |

Proposes.
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur,
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de |'art.

livié avec le minimormrstandard (repérage, fiche électrique malle et
femelle, accessoires.et toutes sujétions selon les régles de l'art ....).

13

BLENDER ELECTRIQUE
Marque :

Référence :

Bol gradué : 1,251
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2 vitesses pour une mditrise facile de voire préparation : 13000 tr/min et
16000 tr/min.

Couteaux résistants en acier inoxydable.

Pidces amovibles pour un netfoyage facile : bol, couvercle, écrou, joint,
moyeu porte-coutedqux.

Moteur protégé par un protecteur thermique intégré au bobinage
Capacité : 1,5 litres minimum

Appareil construit dans te respect des normes en vigueur,
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art.

livré avec le minimum standard {repérage, fiche électique: molte et
femelle, accessoires et toutes sujétions selon les regles de I ort )'

14

PRESSE AGRUME CUVE
Marque : e _.
Référence : e, L
Construction Socle résistant en fonderie-d'aluminium.

Cuve amovible incassable en polycarbonate alimeniaire,

Livré avec 3 ogives amovibles pour citrons, citrons verts, oranges et
pamplemousses.

Grille filtre & pépins amovible.

Presse agrume professionnel avec moteur asynchrone robuste et
silencieux.

Vitesse : 1500 Tr/MN
Puissance : 130 Watts minimum
Dimensions : 230x300x350mm +/-10%

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise i imarche-selon les regles de I'art.

livié avec le minimum standard (repérage, fiche élecirique malle et
femelle, accessoires et toutes sujstionsselon les régles de I'art ....).

15

COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES,

{ Marque :

Référence :
Coupe légumes avec cutter :
Fabrication en acier inoxydable et matériaux alimentaires de la plus haute

qualité : bloc moteur en acier inoxydable et téte en dluminium universelle.
Cuve en acier inoxydable avec couvercle en polycarbo-nate hauvtement

résistante.

CUTIER

“

Y
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Cuve en inox

Capacité ; 5,5 lifres minimum

Avec Variateur de vitesse.

Systéme d'inclinaison amélioré pour une meilleure stabilité.

Tableau de commande électronique simple étanche pour protection
confre I'eau

Production/heure: 100 Kg - 450 Kg

Alimentation : 220V - 50 Hz

Puissance totale: 1500 W minimum

Sécurité magnétique pour le bol et thermique pour le moteur.
COUPE LEGUME

cuve en acier inoxydable

Fonctionnement silencieux

Livré avec les lames ci-aprés et qui doivent e’rre obhgato:remeni en inox
qudlité alimeniaire : : ) :

1 éminceur 3 mm
1 trancheur 8 mm
| batonnet 4*4

1 rdpe 3 mm

1 cube 10 mm

Accessoires | rotor avec couteaux lisses, rotor avec couteaux perforés,
Racleur Kit de disques de base.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne
et de sécurité alimentaire)..

Branchement, essais et mise en marche selon les reégles de i'art.

livré avec ie minimum standard (supports, fiche électrique mdile et femelle,
repérage, accessoires et foutes sujétions selon les régles del'art ...}

16

FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE

1Marque ;

Référence :

Matériau de la chambre de cuisson : Acier inoxydable.
équipé de 6 niveaux de puissance pour un confort d'utilisation,
Diamétre plateau 24,5 cm minimum

Capacité 20 I minimum.

puissance restituée 900 W

230V | 50 Hz

Réglage de la durée jusqu'd : 30 minute(s)

Avec Eclairage intérieur
Nombre de Magnétron : 1
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Programmateur mécanique
Livié avec Assiette de cuisson,

Appareil construit dans e respect des normes en vigueur {normes d’hygiéne
et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de l'art ....)

17

PERCOLATEUR
Marque :

Référence :

En acier inoxydable
Capacité ; 134 201
Fonctionnement automatique et maintien du cafe & fa.température de
service e °

Avec indicateur de niveau
Puissance : 800 W minimum
Alimentation : 220 V - 50 Hz

Y

Appareil construit dans le respect des normes en--i(jigu_eur‘.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livré avec le minimum standard {repérage, fiche électrique malle et
femelle, accessoires et foutes sujétions selon les régles de l'art ....).

18

Poubelle 120 litfres

A couvercle

La couleur selon le choix du maifre d'cuvrage
Avec bac en plastique 120 litres

Avec roulettes

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permetire le transport de
charges lourdes

En polyéthyléne haute densité antichocs, résistant aux UV, aux produits
chimiques et aux variations de tfempérature.

Couvercle facilitant la prise en main Roues & bandage caoutchouc,
silencieuses, souples et fiables pour une utilisation intensive.

Conforme aux normes de sécurité en vigueur,

19

Chauffe-plats - électrique 10 plaques :
Marque

Référence /;7

CGr

o
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Puissance : 1.3 Kw minimum
Rédlisation : Chdssis en acier inox

Environ 15 min. de préchauffage pour 45 min de maintien en température

surface utile par plagque : 270 x 150 mm {LxP)

Chauffage par résistances blindées en acier inox traités incolore
Dimensions : 400X215X475 MM minimum

Poids : 23 Kg minimum

Volts : 220 - 240 V

Le chauffe-plat permet de maintenir & température des plats prépares
(paélla, choucroute, plats en sauce elc.} servis chauds & fable.

Grace & leur haute teneur en dlliage spécial, les plaques de ce chauffe-
plats ont une capacité d'accumulation optimale et conservent
individuellement la chaleur des plats.

Le modéele doit étre équipé de 10 plagues chouffon’res d' Uriefsurfc:ce utile
de 270 x 150 mm chacune. : :

Equipement : thermostat de régulation, voycmf de coniroie spOIQnees
thermo-protectrices : . o Lol

manuel d'installation et d'entretien .

Appareil construit dans le respect des normes en wgueur(normes d hygaene
et de sécurité alimentaire). R

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art,

livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique malle et femelle,
repérage, accessoires et toutes sujetions selon les regles de I'art ...}

20

MACHINE CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE
Marque :

Référence :

Consommable : pastille

Poids : 15kg

Réservoir d'eau : 6 litres minimum

Alarme de détartrage

Puissance nominale (en watts) : 2400 watts minimum

Systéme d'extraction & double téte pour préparer deux tasses
simultanément

Dimensions {LxHxP) : 56 x 39,2 x 37 cm +/-10%

Plague chauffe-tasses

Mode économie d'énergie

Insertion et éjection semi-automatique de la capsule
Avertissement électronique pour conteneur & capsules plein

Pression : 16-19 bars

J




Support de fasse pivotant
Capacitée du conteneur de capsules usageées : 2 x 30 capsules usagées
Possibilité de programmer les tailles de tasse

cerfificats et attestations prouvant I'origine et la qudiité de l'appareil
Proposeés.

manuel d'instaliation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

fivré avec le minimum standard (repérage, fiche électrique malle et
femelle, accessoires et toutes sujétions selon les regles de 'art ....).

APPAREIL SOUS VIDE
Margue Cauiy
Référence

Type d'appareil : & cloche

Matiére : acier inoxydable Ll x
Largeur de sac utilisable : de 15 & 30 cm mihimﬁm'ﬂi;ﬁ e
Alimentation : 220 V S N
Puissance : 400 W minimum oy, 1 e

21 |Options : Ecran LCD / filfre liquides exiérieur o
Largeur de barre de soudure ; 280 mm minimum
Capacité de la pompe : 4 m3/h minimum
Pression de vide [maximale) : 2 mbar
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de 'art.
livré avec le minimum standard {repérage, fiche électrique malle et
femelle, accessoires et toutes sujétions selon les reégles de l'art ....}.
MACHINE A SAUCISSE CONT 5KG HORIZONTAL
Margque
Référence

29 |Systéme d'expulsion d'air sans 'utilisation d'une soupape sur te piston.
Tuyau en acier inox.
Entonnoirs multi Dimensions.
Capacité : 5 kg minimum
CUISEUR A OEUFS & PANIERS
Margque
Référence

23

Puissance : 1200 W minimum
Alimentation : 220V
Capacité : 6 paniers & ceufs
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Poids < 5 kg

Option : Robinet de vidange

Thermostat de régulation,

limiteur de tempeérature

bouton marche/arét

Dimensions {HxLxP} : 215 x 430 x 2556 mm minimum

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art.
CUISEUR A RIZ 8L

Marque

Référence

Boitier en inox

Puissance ; 1.95 KW minimum

Alimentation : 220 V

Contenance : 8L

Poids : 10 Kg

Dimensions {HxLxP) : 385X480X345 mm +/-10%

Permet de cuire et de maintenir au chaud prés de 3,8 Kg de riz.
24 |Concu en acier inoxydable,

Equipé d'une casserole intérieure amovible, résistante a la chq!eur.qveé
revatement anfi-adhésif ofin que le riz ne colle pas dlacuve.

Livré avec :

1 gobelet mesureur

1 cuiliére ariz

1 cuillere mélangeuse

1 Tapis en silicone

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Rranchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.

Tableau de répartition

® ['quantité |Quantiié
Guelmim . Totale

i ”;T . , SR CCII'GCféT!SﬂqUeS

FOURNEAU ELECTRIQUE SIMPLE SERVICE 4
1 |FEUX SUR FOUR U 2 2 4
PLAQUE GRILLADE-2/3 LISSE ET 1/3
NERVURE, ELECTRIQUE SUR PLACARD A

2 |2PORTES U 1 1 2
FRITEUSE ELECTRIQUE 1 BACS SUR PLACARD
3 1151 U 1 1 2

5 | 9
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HOTTE D'EXTRACTION ADOSSE !

4 |3600x1200x480 Ens 1 1 2
5 SALAMANDRE ELECTRIQUE MANUELLE U 1 1 2
CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS 400
b X400 U 9 6 15
CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS 800
7 | X400 U 2 4 [
8 |{MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE U 1 1 2
9 FOUR MIXTE A VAPEUR DRIRECTE U 1 1 2
10 |PLAQUE A INDUCTION 3500W PORTABLE U 1 1 2
11 |BALANCE A PLATEAU RENFORCE U 1 1 2
12 |TRANCHEUR 1] 1 1 2
13 |BLENDER ELECTRIQUE U 1 1 2
14 }PRESSE AGRUME CUVE U 1 1 2
COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5
15 | DISQUES, U 1 1 2
16 |FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE U 1 1 2
17 |PERCOLATEUR U 1 1 2
18 |Poubelle 120 litres U 2 2 4
19 | Chauffe-plats - électrique 10 plaques : U 1 0 1
MACHINE CAFE A CAPSULES 1 0 1
20 |PROFESSIONNELLE U
21 |APPAREIL SOUS VIDE U 1 1 2
MACHINE A SAUCISSE CONT 5KG 1 1 2
29 | HORIZONTAL u
23 |CUISEUR A OEUFS 6 PANIERS U 1 2
24 | CUISEUR A RIZ 8L U 1 2

N
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fot2

: équipements frigorifiques

item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

MACHINE A GLACONS DE COMPTOIR A REMPLISSAGE MANUEL

Marque :
Référence :

Compacte et simple & utiliser, avec Favantage de ne pas nécessiter de raccord
permanent & l'eau, idéale pour les comptoirs.

Débit : 10kg / 24 h - soit 0.417kg / heure
Acier inoxydable et plastique
Rendement : 120 W minimum
Puissance : 0,5 A

Avec prise de courant

Réservoird'eau 2 L S
Bac & glagons amovible ef lavable pour une hygiéne rrf]q;j‘;(hfr‘queé "

Extérieur en plastique antibactérien facile a netfoyer Loy

Fenétre transparente permettant une surveillance sim ple"d‘u niveau de QidCe

Panneau de commande intuitif monté sur le dessus
Livié avec une pelle a glagons pratique

Régulation électronique avec fonction autodiagnostic
Fréon ; R290, R134A,Ré600 ou similaire

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art.

livré avec le-mmimum standard [repérage, fiche électrique malle et femelle,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

ARMOIRE-VERTICALE NEGATIVE, FROID VENTILE CAPACITE 700 L
Margue .

Référence:

Température-de -18°C ¢ -22°C

Construction tout en inox AlSI 304 {sauf arriere)

Nombre de porte pleine : 01 {Porte GN 2/1}.

Thermomeétre digitale en facade

Porte Avec semnure.

Capacité : 700L. Norme HACCP

60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane haute densité (40kg/m3).

injectée sous haute pression
Portes en acier inoxydable avec poignée ergonomigue

W,,

-
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Portes & charniéres avec retour automatique

Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment automatiquement &
moins de 20°

Les charnieres de portes réversibles
isolation parfaite des parois et de la porte

Le confrdle numérique intuitif permet d'qjuster les paramétres de température
facilement et rapidement

Bouton lumineux de démarage-Arnét
« Venlilation Gill » sur le panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc compact assemblé dans le haut de la
machine permet un accés facile pour 'entretien

Le systéme infelligent de firage forcé assure une température homogene dans un
compartiment réfrigéré

L'inferrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque la porte est ouverte pour éviter
que ['air froid ne sorte de I'intérieur, économisant ainsi de I'énergie

Le dégivrage & gaz chaud goz

-~

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La hctu’reur des’ pleds pe it étre
gjustée individuellement [ 125mm-200mm) pour permettre un neﬁoyoge prct’ﬂque

Les griles métalliques revétues de plastique permettent le s’roc;kage de dlfferen’rs
types d'embadllages et ont une capacité de chargement maximale de 40Kg

Joint de porte magnétique pour garder une hygiéne maximale et maintenir les
propriétés isolantes

Panneau inférieur estampé avec drain d'eau spécialement congu pour rendre les
opérations de netfoyage plus rapides et plus faciles

22 positions au niveau de la grile
La température est bien répartie pour assurer une meileure sécurité alimentaire.

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1
Equipé de 03 Grilles GN 2/1 parporte complete

Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou simildire. (préciser le fluide & proposer)

Puissance absorbé : 480 w minimum
Tension d'alimentation : 230 V 1+ — 50Hz

certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de I'appareil proposés.

manuel dinstallation et d'eniretien

Appareil consiruit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de |'art.

S I
A
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livié avec le minimum standard (repérage, fiche électrique malle et femeile,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ....}.

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF CAPACITE 700 L
Marque :

Référence :

Température de -2°C a +8° C

Construction tout en inox AlSI 304 {sauf arriere)

Nombre de porte pleine : 01 (Porte GN 2/1).

Thermometre digitale en fagade

Porte Avec serrure.

Capacité : 700L. Norme HACCP

40 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane haute densité (40kg/m3).
injectée sous haute pression

Portes en acier inoxydable avec poignee ergonomigque
Portes & charniéres avec retour automatique

Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment aufomatiqguement &
moins de 90°

Les charniéres de portes réversibles TN
Le conirdle numérique intuitif permet d'qjuster les porome?res de ’remperoﬁure
facilement et rapidement S : %

Bouton lumineux de démarrage-Arrét o ,..\:'-""f_;i' o LU
« Ventilation Gill » sur le panneau avant '

Le sysieme de refngerohon monobloc compact qssemble dons le. hout de la
machine permet un acceés facile pour I'entretien - "_{ o]

Le systéme intelligent de tirage forcé assure une température homogéne dans un
compartiment réfrigéré

L'interrupteur de porte arréte le ventilateur iorsque la porte est cuverte pour éviter
que |'air froid ne sorte de I'intérieur, économisant cinsi de 1'énergie

Evaporation automatique de I'eau de dégiviage

Pieds en acier inoxydable réglables en hauterr. La hauteur des pieds peut étre
ajustée individuellement (125mm-200mm) pour permetire un netfoyage pratique

Les griles métalliques revétues de plastique permettent le stockage de différents
types d'embadliages et ont une capacité dechargement maximale de 40Kg

Joint de porte magnétique pour garder une hygiéne maximale et mdintenir les
propriétés isolantes

Panneau inférieur estampé avec drain d'eau spécialement congu pour rendre les
opérations de nettoyage plus rapides et plus faciles

22 positions au niveau de la grille

g
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Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1
Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte complete

Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire (préciser le fluide & proposer)

Température de fonctionnement de -2°C & +8°C
Puissance absorbée ; 210W minimum
Tension d'alimentation : 230 V - 50Hz

cerfificats et attestations prouvant I'origine et la qudlité de 'appareil proposés.

manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche seion les régles de |'art,

livié avec le minimum standard [repérage, fiche électrique malle et femelle,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...},

TOUR A PATISSERIE REFRIGEREE FROID VENTILE
Marque :

Référence :

Température de -2°C &4 +8° C

Capacité : 400 Litres minimum. Norme HACCP e
Dimensions + 10 % : 1600x780x H 810
Réalisation entigrement [ intérieure et extérieure) en Inox AlSI 304
Dégivrage automatique de I'évaporateur par gaz chaud

2,

ey s

Evaporation automatique du condensat
Isolation en polyuréthane sans CFC (50 mm)

Plateau de fravail en granit robuste de 30 mm avec refour latéral de 150 mm & 250
mm de haut et retour arriére de 250 mm de haut

4 couples de glissieres minimum pour platines 600x400 m
4 pieds en inox réglables.

Crémoailléres et glissiéres en inox, permettant des positionner les picilines & souhait,
fond intérieur embouti, angles et coins-arrondis (sans aspéerités).

Les grilles métalliques revétues d’époxy, pour améliorer la protection, permettent le
stockage de différents types d'emballage et ont une capaciie: de- chargement
maximale de 40 kg.

Portes en acier inoxydable avec poignée ergonomique, pleine longusur, robuste et
parfaitement intégree.

Portes & charniéres avec retour automatique

Panneau de commande et ventilation du moteur avec ouverture avant pivotanie

. el

e
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Le conirdle numérique intuitif permet d'gjuster les paramétres de température
facilement et rapidement.

Bouton lumineux de démarrage-arrét.

Evaporateur a tirage forcé avec couvercle anticorrosion.
Groupe compresseur fropicalisé incorporé dans le meuble
Evaporateur veniilé

Fréon : R600q, R290, ou similaire {préciser le fluide & proposer)
Alimentation électrique 220 V - 50 Hz

Puissance électrique : 260 W minimum

certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de I'appareil proposés.

manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur,
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.

livré avec le minimum standard {repérage, boile eleca‘nque e’rclnche occessowes
et toutes sujétions selon les régles de l'art ...}, : -

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE POSITIVE
Marque :

Référence :

Chambre modulaire a clé.

Dimensions inferieure: L=2xP=2xH=22m
Cloisons isothermes toute hauteur

Réaction au feu du panneau : S3 Bs2d0
Avec porte pivotante de réfrigération avec passage libre de1900x800x100mm

Revétement laminé alimentaire intérieur, extérieur - Couleur blanche
Isolation en mousse de polyuréthane haute densité

Chambres froides positives, avec sol (panneaux de 60 mm épaisseur minimumy,
panneaux commerciauvx laqués/lague.

Sol avec couverture inox antidérapante
Fermeture & clé et poignées dé condamnables de l'intérieur
Eclairage intérieur étanche et par interrupteur extérieur avec voyant

Conirdle de la température par thermométre digital pour toute la chambre froide

Voyant de mise sous tension avec alarme visuelle et sonore en cas d'arrét ef de-
remontée de la température




La chambre froide doit &tre munie d'un dispositif d'avertissement sonore simple et
robuste permettant & toute personne, qui se frouvait accidentellement enfermée &
I'intérieur de cette chambre de donner I'alarme & I'extérieur.

Dégivrage automatique

Les eaux de condensation des chambres froides sonf évacuées vers le réseau
d'equx usées par siphonage

Réseau PVC minimum pour les condensats.

Groupe hermétique fropicdlisé instalié & distance (chiffré & 10 metres) - Puissance
1,6 Kw minimum

Les équipements frigorifiques seront de marques connues et certifiés.

Alimentation Mono 220V - 50 Hz

Fourhi avec : 04 Kit de rayonnage intégré de 900x1500x400 mm de profondeur

Les licisons frigorifiques en tube cuivre de qualité frigorifique de diameétre adapte
en fonction de la longueur et de la puissance frigorifique ; y/c isolafion de Id
conduite avec un isolant en mousse de caoutchouc d'une épaisseur de 13mm
minimum.

Cable électrique d'dlimentation du groupe frigorifigue extérieure de section
approprié depuis I'attente du prestataire du lot électrique.

Céble électrique ef de communication entre le groupe exieneur et I'évaporateur
de la chambre froide. S

Le tableau de commande et de contréle avec offlchoge dlgﬁol en facade sera
compris dans I'offre, raccordement de ce dernier, ainsi:que les ligisons entre le
tableau et le groupe, seront exécutés par le fournisseur adjudicataire du présent iof.

- Conditions de base :

Température exiérieure maximale : 36°C + 40°C
La température intérieure & maintenir -2/ + 8°C
L'humidité relative : 95%

Température des denrées : + 24 °C

Tableau de répartition

MACHINE A GLAGONS DE COMPTOIR A U o . .
REMPLISSAGE MANUEL

ARMOIRE VERTICALE NEGATIVE, FROID VENTILE | | . X R
CAPACITE 700 L |

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF U . . ,
CAPACITE 700 L

TOUR A PATISSERIE REFRIGEREE FROID VENTILE u

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE POSITIVE U 1 1 2

5 ' /

M

52




Lot 3 : matériel de pdtisserie

Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

PETRIN DE TABLE B! VITESSE

Marque :

Référence :

Capacité de 2 & 9 kg de farine,
Puissance absorbé 0,3 kw minimum

Avec socle
Cuve inox,
! Arbre inox
Alimentation mono 220 V+ T ou triphasée 380 V + N + T - 50 Hz,
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art.
Livré avec le minimum standard (repérage, accessoires et toutes sujétions selon
les regles de I'art ....). R
BATTEUR MELANGEUR 05 L
Marque :
Référence :
05 Litres minimum _
Cuve inox o~ ”’g
1 prise de courant intégrée o
Puissance : 250 w
Alimentation : 220V + T- 50 Hz
2 | Avec variateur de vitesse
Avec grille protection de cuve
Livré avec :Fouet,Batteur plat Crochet
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de 'art.
livré avec le minimum standard {repérage, accessoires et toutes sujétions selon
les regles de l'art ....}.
BALANCE ELECTRONIQUE A précision
Marque :
Référence :
3 Portée de 10 KG

Précision & 2 grammes
Fonctionnement sur secteur 220 v - 50 Hz
Appareil constiuit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de 'art.

o)
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livré avec le minimum standard {repérage, accessoires et foutes sujétions selon
lesregles de I'art ....).

BACS A FARINE EN POLYETHYLENE
Marque :

Référence :

Construction en polyéthyléne alimentaire
4 roules pivotants @50mm

Livié avec couvercle fransparent
Capacité 80 & 100 L

FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE
Margue ©

Référence :

CARACTERISTIQUES :

10 niveaux - 400 x 600

« Construction en acier inox.

« Chambre de cuisson en acier inox AlS| 304,

+ Porte & double vitre en verre frempé, & chambre & air R
» Poignée pour ouveriure e
» Livré avec Plagues standard de boulangerie-patisserie
« Support de four avec échelles

*Douchetie extérieure

« Commandes électroniques LCD avec écran factile \_
« Systéme d'évacuation rapide de I'humidité

» Autoreverse [répartifion de I'air dans la chambre avec inversion avtomatique
du sens de rotation du ventilateur).

+ Eclairage de la chambre de cuisson.

+ Refroidissement rapide & porte ouverte

Porte plagues soit pour la patisserie

Alimentation tiphasée 380 v ou 400 VO hz

Puissance électrigue 10 KW Minimum

systéme de refroidissernent forcé des composanis internes ;
CHAUFFAGE ELECTRIQUE

« Chavuffage de la chambre de cuisson |'aide de résistances électriques
blindées

MODES DE CUISSON

* Air pulsé avec température 30°C & 260°C+£ 10 %

« Vapeur 30°C - 130°C minimum (basse température, atmosphérique, forcée)
« Mixte air pulsé vapeur avec température 30°C - 260°C £ 10 %

MODES DE FONCTIONNEMENT

+ Commandes programmables {90 programmes / 10 phases).

EQUIPEMENTS DE SECURITE

» Thermostat de sécurité de la chambre de cuisson.
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« Sécurité contre la surpression et la dépression dans la chambre de cuisson.
« Reldis thermigue de sécurité du moteur.

» Systéme automatique de refroidissement des composants et du logement des
commandes. :

ACCESSOIRES STANDARDS @
« Supports en inox munis de pieds avec porte-plagques 66740 incorporé

« Hotte aspirante en acier inox, munie de moteur et condenseur a air pour
éliminer les vapeurs

certificats et altestations prouvant l‘origin'é e,:f"l'o qudiité de I'appareil proposés.

manuel dinstallation et d'entretien e _
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur,
Branchement, essdis et mise en marche selon les régles de I'art.

fivré avec le minimum standard (repérage, Fiche électique malle et femelie,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ....}.

CHALUMEAU PROFESSIONNEL

Avec réglage de débit

Chalumeau de cuisine robuste (1850°C)

Allumage automatique avec verrouillage de sécurité {piezzo)
Trés bonne prise en main et grande stabilité

Tableau de répartition

1 PETRIN DE TABLE B! VITESSE U 1 1 2

2 BATTEUR MELANGEUR 05 L U 1 1 2

3 BALANCE ELECTRONIQUE A précision U 1 1 2

4 BACS A FARINE EN POLYETHYLENE U 1 1 2
FOUR A PATISSERIE A VAPEUR

5 DIRECTE ELECTRIQUE 10 niveaux u 1 1 2
CHALUMEAU PROFESSIONNEL U 1 ' 1 2
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Lot 4 : matériel de laverie et mateériel de buanderie

[tem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

LAVE VAISSELLE A CAPOT AVEC TABLE D'ENTREE ET DE SORTIE

Marque:
Référence :

Dimensions des paniers utilisés : 500 x 500 mm
Hauteur De chargement : 400 mm minimum

Table de prélavage a gauche avec cuve et robinet mitigeur

Table de sortie & droite
Douchette avec mélangeur,

Position du tableau de commande en angle permettant une installation
selon les contraintes du chantier.

Protection iP 25 contre les jets d'equ
Capacité horaire de 80 casiers ou 1.440 assiettes

Arrét automatique du cycle & 'ouverture du c'd:pot. o
Construction entiére en inox AISI 304 simpié paroi - -

Dispositifs de protection contre les surchouffesi--"é’r le mangue d'eau

Surchauffeur atmosphérique puissance 9 KW minimum,

Doté d'une pompe de lavage
Doté d'une pompe de ringcage

Table prélavage inox avec douchette de dimensions 11200
mMmx700mmx850mm

Table de sorfie machine & laver 700mmx700mmx850mm

Dotée d'un adoucisseur automatique de 71 minimum

,ﬁx
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Alimentation : friphasée 380 v + N+ T- 50 Hz,
Accessoires :

Dispositif de distribution des liquides de maniere automatique

certificats et attestations prouvant l'origine et la qualité de lappareil
PIopOoSEs, :

manuel dinstaliation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de 'arf.

livié avec le minimum standard (repérage, Fiche électrique malle et
temelle vannes d'isolement, accessoires et toutes sujétions selon les regles
de l'art....).

CASIER POUR 16 COMPATIMENTS
Havuteur maximum : 17.6 cm
Diameétre maximum : 10.9 cm
DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du verre,
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures élevees.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de 'eau au cours du
lavage.

CASIER POUR 25 COMPARTIMENTS
Hauteur maximum : 24.1 cm
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Diameétre maximum : 8.7 cm
DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du verre.

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures élevees.

Matériau hydrophobe pour faciliter fa déviation de l'eau au cours du
lavage.

CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS
Hauteur maximum : 24.1T cm

Diamétre maximum: 7.2 cm
DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentdires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du verre.
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de 'eau au cours du
lavage.

CASIER A 18 ASSIETTES PLATES
DIAMETRE DES ASSIETTES : 240MM

En matériaux convient aux produits alimentaires
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Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur des assiettes

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de 'eau au cours du
lavage.

CASIER A PLATEAUX
Dimensions : 500 x 500
7 rangers

Résistant aux produits de lavage ef aux températures élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation deil:'e_ciu'du cours du
lavage. a :

CHARIOT DE TRANSPORT D'ASSIETTES
Dimensions : 990 x 780 x 750 mm

4 roues pivotantes de diametre 125 mm dont
2 & frein, en polyamide

Chariot de fransport d'assiettes en acier inoxydable. Capacité environ

400 assiettes standards

Livré avec 2 grilles de séparations anti-chute et une housse de protection
lavable

Le fond du chariot est incliné pour éviter foute chute

LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE
Marque :
Référence :

Chargement frontal

-
Ny
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Cdpacité : 24 kg minimum ;

Vitesse d'essorage : 490 tr/min minimum
Facteur G de 200

Dessus en acier inoxydable. Facade et panneaux latéraux en peinture gris
anthracite

Tambour obligatoirement en inox

Bac a lessive norme & 3 compartiments sur le dessus de la laveuse,

Prédisposition pour le raccordement des pompes d lessive

Variateur de vitesse a fréquence
Programmateur Control

Chauffage électrique, puissance : 18Kw minimum

Alimentation électrique triphasée 380V + T+ N - 50 Hz

Laveuse essoreuse 4 Super essorage pour redurre I’ humudﬁe résiduelle et le
temps de séchage. :

Piedtement avec des plots anfi vibration pour absorber les vibrations, les
chocs et réduire les nuisances sonores de la machine { marque, référence
et fiche technique & communiquer}.

Le Progrqmmo’reur électronigue est un microcontrdleur qU| fonctionne &
travers I'écran taclile

Niveau acoustique dB(A} < 50.

certificats et attestations prouvant l'origine et la qualité de lapparei
pProposes,

manuel d'instaliation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
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Branchemeni, essais et mise en marche sefon les regles de I'arf.

livré avec le minimum standard (repérage, Fiche électrique malle et
femelle, vannes d'isolement, accessoires et toutes sujétions selon les regles
del'art ....}.

CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS
Marque :
Référence:

Tube acier époxy
2 portes sacs avec couveicle

4 roues pivotantes

10

CHARIOT A LINGE PROPRE
Marque .
Référence :

En polypropyléne monobloc Dimensions 1 600 X L 800 X H 1200 mm minimum

4 portes permettant un accés des 2 cdtés

2 roues fixes
3 rayons de rangements espaceés de 250 mm minimum

Fermeture aimantée

11

TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE,
Marque :
Référence :

Une table de repassage avec une surface de travail optimale pour un
repassage efficace de tous types de vétements.

Robuste et stable, avec une finition soignée et d'un design élégant et
moderne.
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Livrée avec un plateau ergonomique et un repose-fer qui s'adapte ala
plupart des fers & repasser, elle dispose d'un systéme de fermeture sécurisé
et d'une housse de bonne qualité.

Avec des pieds antidérapants pour éviter tout frébuchement glissade ou
dommadge.

Dimensions de la table : 38 x 120 cm minimum
Havuteur réglable.

Composition : 100% coton, mousse intérieure 100% polyester

Livre avec une Fer repasser du Puissance: 2400 W {minimum} avec un débit de
vapeur continue de 35 g/min environ ,garantit des performances meilieures.

Pratique ¢ remplir : le frou du réservoir d'eau est exira large pour un
remplissage facile.

S
\%

W
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TABLEAU DE REPARTITION

| Suenite | quanite | quanite:
L..AVIE VAISSELLE A CAPOT AVEC TABLE |
1 D'ENTREE ET DE SORTIE 1 2
2 CASIER POUR 16 COMPATIMENTS 1 2
3 CASIER POUR 25 COMPARTIMENTS 1 2
4 CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS 1 2
5 CASIER A 18 ASSIETTES PLATES 1 2
6 CASIER A PLATEAUX 1 2
7 CHARIOT DE TRANSPORT D’ASSIETTES 1 2
8 LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE A 2
? CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS | 1 2
10 CHARIOT A LINGE PROPRE 1 2
11 TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE. 1 2
63
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Lot 5 : matériel de distribution, self- service , matériel de fravail et de

rangement et matériel de nettoyage

”:T Désignation et caractéristiques techniques

TABLE DE TRAVAIL MOBILE
Marque :
Référence : L
. Toutinox AlSI 304 S S
«  épaisseur 15/10 minimum ; 5
. Dim : 1000X700, hauteur 850 mm minimum i
. Bord tombé de 40mm minimum avec con’rréb}ii‘x,
«  4roulettes dont 2 avec freins S e

1 |e Totalement arrondis et bord relevé arriere de 100 mm dé Hauteur au
minimum avec refour incliné de 20mm au minimum.
e Insonorisation par panneau stratifié double face tfotalement
étanche et protégé par une tdle en acier inoxydable
o AISI 304 couvrant totalement le panneau stratifié.
En dessous :
. un bloc de rangement gastro 5 niveaux GN 1/1
. une éiagere basse
TABLE DE CHEF AVEC BAC GAUCHE
Marque :
Référence :
+«  Toutinox AISI 304
o épaisseur 15/10 minimum
. Prévoir Robinet mélangeur
«  Dimensions : 1400X700 hauteur 850 mm
« Doublé par panneau hydrofuge stratifié de 19 mm d'épaisseur
minimum et.cgllé

2 »  Bac de de 400x400 mm avec bonde surverse crépine et siphon
en dlicge chromé avec culot démontable
»  Avec passage de robinetterie (EC/EF)
e Totaiement arrondis et bord relevé arriére de 100 mm de hauteur
au minimum avec retour incliné de 20mm au minimum.
+ Canalisation .d'évacuation en PVC, siphon, vannes d'isolement,
égoutoir, flexible EF/EC.
En dessous :
+ une élagére basse
CHARIOT DE SERVICE

3 |Référence:
. En acier inox 18/10 épaisseur 10/10 minimum

A
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. 3 niveaux 200x4600x200 mm
. 4 roues pivotantes dont deux avec frein

CHARIOT DE DISTRIBUTION :
Chariot de service 2 niveaux et 3 GN 1/1

Trés maniable avec roulettes pivotantes dont 2 avec freins, utilisation
facile avec 2 barres de déplacement.

Dimension minimal : 1000 x 500 x 200 mm
Construction en acier inoxydable
Niveau supérieur pour bacs 3 x GN 1/1
Etagéres inférieures en acier inoxydable
4 roulettes pivotantes, 2 avec freins
Anti-choc en caoufchouc gris

Charge maximale : 80 kg

Livré avec 3 x GN 1/1

- Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le
transport de charges lourdes dont deux avec frein

ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX S
Marque . IR

Référence :
. en acier inox AlSI 304,, portes coulissantes o
. Dimensions L : 1600 X P:700 X H : 1800 mm 10 % "
. sur roulettes S

Serrure & clés

3 Ftageéres réglables
* blocage sur 02 Roves

RAYONNAGE AVEC ETAGERES-EM.INOX 05 NIVEAUX
Marque :

Référence :

. en acier inox 304

. Dimensions : 1000X500, hautewr : 1800 mm + 10 %

ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS

En INOX 304

Finition satinée

4 &tagéres réglables en hauteur

2 Portes battantes

Serrure & poignée avec clef

Vérins réglables en hauteur

Toit en pente anti-poussiere

Dimensions 10 % : L 950 x P 500 x H 1 800

%
N
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ETAGERES MURALE DE RANGEMENT DEMONTABLE

Ce prix rémunére & 'unité la fourniture et la pose des étagéres murale
de cuisine ayant les caracteéristiques suivantes :

Les rails de I'étagére s'attachant facilement & I'aide des vis fournies,
les supports adopiés doivent étre montés & n'importe quelle distance
gréce & la construction réglable en hauteur, L'étagére peut ainsi étre
adaptée individuellement & chaque ufilisation, couvre une surface
murale inutilisée dans la cuisine, garantissent une stabilité maximale.

étagéres de Dimensions 1000x 350 de profondeur environ
Construction en inox 304 d'épaisseur 15/10 éme, avec des supports en
rails démontable et réglable en hauteur.

ECHELLE BASSE GN1/1 DE 10 NIVEAUX 04 ROULETTES PIVOTANTES
Marque :

Référence :

» Tout en Inox

» Entrée 325 mm butées avant arriere

+ 4 Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs

» blocage sur 02 Roues

10

ECHELLE HAUTE GN 1/1 DE 20 NIVEAUX 04 ROULETTES P|VOTANTES i

Marque : ’
Référence : I
« Tout en Inox K

« Entrée 325 mm butées avant arriere
4 Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs
* blocage sur 02 Roues

11

BILLOT EN POLYPROPYLENES

Marque :

Référence :

. Sur pied inox AiSI 304,

. Billot en polypropylénes hauteur entre 100 et 150 mm,
. Dimension fotale L. 1200 x P 600 x h 850 mm

12

CHARIOT ROULANT INOX POUR BALANCE
Marque :

Référence :

. Avec 2 étageéres en soubassement
. Dimensions : 600 x 400 mm

. Hauteur ; 750 mm

13

TABLE DE DEBARASSAGE INOX AVEC TROU VDE-ORDURE 3 TROUS
AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE

Marque :

Référence :

14

PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC EGOUTTOIR

¢

oS N
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Marque :

Référence :

. Tout inox AlSI 304

. épdaisseur 15/10 minimum

. Dimensions : 1600 x 700 mm hauteur 850 mm

. 2 bacs de 400X400 ou 500 x 500 mm

. Dosseret arriere

. Bord tombé droit avec retour d'équerre sur Favant et les cotes
. Dessus chaudronné en exirémité, sans pieces d'obiuration sur
chaque cbté des bords fombbés et sur les extrémités des dosserets

. Habillage inox cache bacs sur les 3 faces

. Douchette avec flexible sur mélangeur mono trou

. Bande surverse crépine en laiton

. Ceiniure haute en tole pliée inox 18/10

. Pieces de Jonchon en ABS avec dispositif de serrage des

consoles par 2 vis inox ECC AT
. Pietement en acier inoxydable AlSI 304 reglob!e e
. Etageére basse

. Vérins de mise & niveau en ABS

« Canalisation d'évacuation en PVC, siphon, vcmnes dalsolememL

égoutoir, flexible EF/EC.

S

15

LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU

Marque :

Rétérence ;

. Commande & genou

. Clapet anti retour dosseret avant et arriere

. Cuve inox AlSI 304 avec habillage sur 3 faces

. Commande de 'eau mitigée au genou sur panneau de fagade
articulé

. Dosseret arriére inox avec distributeur de savon liquide

. Mélangeur d'eau mitigée avec robinet & col de cygne

. Canalisation d'évacuation en PVC, siphon, vannes d’isolement,
flexible EF/EC.

Livré avec :

« Distiibuteur de serviettes papier.
« Distributeur de savon liquide,

e Brosse G ongle

s Poubelle pour les serviettes
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16

LAVABO COLLECTIF
s« Un lavabo collectif d'environs 1000x500 .

e 2 robineiteries temporisées chromée spéciale pour lavabo type
pour collectivité.

» Une vidange de marque que la robinetterie ou équivalent

Un siphon de diamétre approprié

Support mural

» y compris pose, raccordement, fixation, joint en slicone par pistolet
et toutes sujétions K

17

POSTE MOBILE DE DESINFECTION o
Marque : L7
Référence :
Fixe équipé de:

. fuyau qudlité dlimeniaire longueur 15m

. Doseur : réglage de la concentration par buses calibrées
. un pistolet antfichoc

. Distributeur de produit

. support inox bidon, 10kg

. Disconnecteur NF protégeant le réseau d'eau potable

. Fixation murale

. Vannes d'isolement.

18

ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE
Marque :

Référence :

Aspirateur eau et poussieres 30L

Composition du lot : EQUIPEMENTS : nouveau suceur combiné eau et
poussiéres, filtre plissé plat, sachet filtre ouate, suceur long, flexible

Type d'alimentation : Electrique
Puissance : 1300 W

Accessoires livrés : EQUIPEMENTS : nouveau suceur combine eau et
poussiéres, filire plissé plat, sachet filtre ouate, suceur long, flexible

Systéme de récupération : Bac (sans sac)

19

MONOBROSSE
Marque :
Référence:

Application : Lustrage
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Vitesse : Haute vitesse

Vitesse : 400 tpm

Consommation de courant : 1 100 W
Source d'énergie : Cable

Pression du disque : 27 g/cm?
Niveau sonore : 59 dBA

Dimensions : 56 x 43x 117 cm
Longueur du cdble : 12,5 m

20

CHARIOT DE MENAGE ET DE LAVAGE

Marque :

Référence :

Chariot équipé de :

Presse a mdachoire

2seaux de 151

2seaux de 61

Porte sac poubelle de 100 L minimum

Livre avec SO
200 sacs poubelle e

21

CHARIOT POUR FEMME DE CHAMBRE -
Dimensions : L :92,5xP :52,7xH :130 cm

Chariot complet, pratique et économique offrant tout le néci;-'eségirpf
pour répondre aux taches quotidiennes. Construction en tube d'acier.

Pare-chocs de protection équipé de 4 rouleties de protection en
caoutchouc.

2 arceaux latéraux supérieurs plianis ([dont 1 avec couveicle
rabattable) pour accrocher sac alinge et sac en plastique.,

2 arceaux latéraux inférieurs pliants avec grille et roulettes de
protection.

2 tablettes intérieures fixes et 2 tablettes & hauteur variable avec
décor bois, coloris au choix .

Revétement thermolagué coloris titane RAL 7084,

Le chariot TRI est équipé en plus de 2 bacs superposables avec
couvercles pour le tri des déchefs.

Dims{ cm} : L avec les arceaux repliés : 92,5. P 50,5 X H 118,8 cm.

Equipés de 4 roues pivotantes diametre 200 mm, Séme roue centrale
diameétre 160 mm.
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Accessolres : casier bois pour petits articles, cendrier, support pour
prospectus, 2 bacs de tri de déchets avec couvercle, volet routant
verrouiliable, roues avec bandage caoutchouc, sac en polyester 5
poches, suspension pour 2 sacs 50 L, couvercle verrouillable teinte
bois.

22

RACLETTE POUR SOL POLYPROPYLENE LARGEUR 35CM MINIMUM AVEC
MANCHE

23

RACLETTE A VITRE AVEC POIGNEE INOX LARGEUR 25CM MINIMUM
Livré avec perche télescopique longueur 2 m minimum

24

BALAI COCO 29 CM AVEC MANCHE
Monture bois - douille vis

25

PANNEAU ATTENTION SOL GLISSANT

26

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 litres
Antlibactérien couleur bleu

27

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 litres
Antibacteérien couleur rouge

28

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE
POUR LA DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE
Dimensions ; 600X400X200
Couleur blanche

Tableau de répartition

R o ey anme T B
S do Designaﬁon ei cqractertsthues Qﬁ‘Beni Q-Q-q-n:tlte"fl _9“9.“*"._‘%;
i B L Meilcl , GUEImIm "é%i-_rfqtq!;eiff
1 TABLE DE TRAVA!L MOB[LE U 6 6 12
2 TABLE DE CHEF AVEC BAC GAUCHE U 3 2 5
3 CHARIOT DE SERVICE . U 1 1 p A
4 CHARIOT DE DISTRIBUTION u 1 1 2
5 ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX U 1 1 2 4
RAYONNAGE AVEC ETAGERES EN INOX 05
b NIVEAUX §] i 1 2
7 ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS ' u 1 1 2
B ETAGERES MURALE DE RANGEMENT DEMONTABLE u 1 1 2
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ECHELLE BASSE GN1/1 DE 10 NIVEAUX 04 ROULETTES

9 | PIVOTANTES U 2 2 4
ECHELLE HAUTE GN 1/1 DE 20 NIVEAUX 04
10 |ROULETTES PIVOTANTES U 2 2 4
11 |BILLOT EN POLYPROPYLENES . u 1 1 2
12 | CHARIOT ROULANT INOX POUR BALANCE u 1 2
TABLE DE DEBARASSAGE INOX AVEC TROU VIDE
13 | ORDURE (3 TROUS) U 1 1 2
14 | PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC EGOUTTOIR U 2 1 3
15 | LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU U 2 2 4
16 |LAVABO COLLECTIF U 0 1 1
17 | POSTE MOBILE DE DESINFECTION U 2 2 4
18 | ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE U 1 1 2
19 | MONOBROSSE u 1 1 2
20 |CHARIOT DE MENAGE ET DE LAVAGE U i 1 2
21 | CHARIOT POUR FEMME DE CHAMBRE U 1 1 2
RACLETTE POUR SOL POLYPROPYLENE LARGEUR . it
22 |35CM MINIMUM AVEC MANCHE u 2 2 4
RACLETTE A VITRE AVEC POIGNEE INOX LARGEUR : S
23 | 25CM MINIMUM u 2 2 4
24 |BALAI COCO 29 CM AVEC MANCHE u 2 2 4
25 |PANNEAU ATTENTION SOL GLISSANT U 2 2 4
26 |SEAU LAVEUR (couleur bleu) u 3 3 6
27 |SEAU LAVEUR {couleur rouge) U 3 3 6
BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
28 | CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION U 4 4 8
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OFPPT/DALIDALISAE Dossier d'Appel d'Offres AO 12023

LOT & : petits outillages de cuisine et de restaurant

AIGUISEUR AFFUTEUR COUTEAU ELECTRIQUE

MARQUL

REFERENCE .

ARAIGNEE ACIER INOXYDABLE DIAM 12MM

MARQUE :

REFERENCE :

ARMOIRE STERILE 10 COUTEAUX

MARQUE :

REFERENCE : AW 1)

ASSIETTE. A DESSERT CLASSIQUE PORCELAINE EMAILLERCERTIFIEE
BLANCHE 23CM BLANCHE HAUT DE GAMME. TENDANCE, HOTELIER QUALITE

SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

ASSIETTE A PAIN CLASSIQUE EN PORCELAINE BLANCHE EMAILLELR
CERTIFIEE 13X13 CM HAUT DE GAMME TENDANCE HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

6 |ASSIETTE CREUSE 22 CM EN PORCELAINE EMAILLEE BLANCHE CERTIFIER
HAUT DE GAMME TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

T2

L7

A




OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d'Appel d'Offres AQ

12023

MARQUE :

REFERENCE:

ASSIETTE ENTREMET :20CM EN PORCELAINE BLANCHE CERTIFIEE HAUT DE
GAMME TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

ASSIETTE GASTRONOMIQUE CLASSIQUE EN PORCELAINE BLANCHE
EMAILLEE CERTIFIEE HAUT DE GAMME TENDANCE HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

ASSIETTE PLATE PORCELAINE EMAILLEE BLANCHE CERTIFIEE DIAMETTRE
31CM HAUT DE GAMME TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

10

ASSIETTE PLATE PORCELAINE BLANCHE EMA]LLEL‘ C}JRTIFIEL‘ DIAMETTRE
16CM HAUT DE GAMME TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

11

ASSIETTE PLATE PORCELAINE BLANCHE EMAILLEE CERTIFIEE DIAMETRE
25CM HAUT DE GAMMTI, TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

12

BAC GASTRONOME GN /1 -100MM POLYC
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OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d'Appel d'Offres AD

/2023

MARQUE :

REFERENCE :

13

BAC GASTRONOME GN 1/1 -150MM POLYC

MARQUE :

REFERENCE :

14

BAC GASTRONOME GN 1/t -200MM POLYC

MARQUE :

REFERENCE :

15

MARQUE :

REFERENCE :

16

BAC GASTRONOME GN 1/2 -65MM POLYC

MARQUE :

REFERENCE :

17

BAC GASTRONOME INOX GN 1/1 - 100MM INOX 14L

MARQUE :

REFERENCE :

18

BAC GASTRONOME INOX GN I/1 -150MM INOX 21 L.

™
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OFPPT/DAL/DALISAE

Dossier d'Appel d'Offres

AO

/2023

MARQUE :

REFERENCE :

19

BAC GASTRONOME INOX GN 172 -150 MM INOX 9,5L

MARQUE :

REFERENCE :

20

BAC GASTRONOME INOX GN 1/2 -65 MM INOX 4L

MARQUE ;

REFERENCE :

21

b

MARQUE :

REFERENCE :

MM

22

BAC GASTRONOME INOX GN 1/6 -100MM INOX 1,6

MARQUE :

REFERENCE :

23

BAC GASTRONOME INOX GN 1/6 -200MM INOX 3,4
MARQUE :

REFERENCE :

24

BAC GASTRONOME POLYCARBONATL GN 1/3 HAUTEUR 100MM
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OFPPT/DALIDALISAE Dossier d'Appel d'Offres AQ

£2023

MARQUE :

REFERENCE :

25

BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/3 HAUTEUR 150MM

MARQUE :

REFERENCE ;

26

BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/6 HAUTEUR 100MM

1

MARQUE :

REFERENCE :

27

T
BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/6 HAUTEUR 150MM
MARQUE :

REFERENCE :

28

BAHUT INOX {,7L SANS COUVERCLE

MARQUE ;

REFERENCE :

29

BAHUT INOX 5L SANS COUVERCLE

MARQUE :

REFERENCE :

30

BAIN-MARIE INOX 1,3L SANS COUVERCLE
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OFPPT/DAL/DALISAE

Dossier d'Appet d'Offres

AQ

/2023

MARQUE :

REFERENCE :

31

BAIN-MARIE INOX 6,3L SANS COUVERCLE

MARQUE :

REFERENCE :

32

fof

BEURRIER 06 CM/4CL + 10 % EN PORCE@%\IN‘E sBiLNCHE’*

Sh o, i
R T S
Y fi

MARQUE:

REFERENCE :

33

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 11,3L £ 10 %

MARQUE :

REFERENCE :

34

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 3,8L + 10 %

MARQUE :

REFERENCE :

35

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 5,7L & 10 %

MARQUE :

REFERENCE :

36

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 7,6L + 10 %
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MARQUE :

REFERENCE .

37

BOL A CONSOMMER 12CM/ 38 CL EN PORCELAINE BLANCHE + 10 %

MARQUE :

38

'
BOLS DE CUISINE CON INOX ;SERIE : 1L 3 zL/’;fg‘{l): ek
ror . IR

Hy 5.3..(?"‘1 R
it

IR A N T
ek

MARQUE :

REFERENCE :

39

BOLS DE CUISINE ROND INOX SERIE ; 1.4L ; 2.8 L ;7L

MARQUE :

REFERENCE :

40

CADRE A OPERA INOX (570X370X45) MM = 10 % AVEC BARRES DE SEPARATION,

2 SUR LA LARGEUR ET 1 SUR LA LONGUEUR

MARQUE :

REFERENCE :

41

CAISSE A GENOISE EN INOX (410X610X50) MM + 10 %

MARQUE :

REFERENCE ;

42

CAISSE CONTENANCE 32L BLANCHE :: 10 %

8
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MARQUE :

REFERENCE :

CAISSE CONTENANCE 32L VERTE * 10 %

43
MARQUE :

REFERENCE :

CARAFE A DECANTER EVASEE EN VERRE

44
MARQUE :

REFERENCE :

CARAFE A EAU BASE CARREE EN VERRE

45
MARQUE :

REFERENCE :

CARAFT, A JUS AVEC COUVERCLE 1L+ 10 %

46
MARQUE :

REFERENCE :

CARRE POUR PATISSERIE 10X 10X4 CM £ 16 %

47
MARQUE :

REFERENCE :

48

CENDRIER EN PORCELAINE TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

T

5 4



OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d’Appel d'Offres AD

/2023

MARQUE :

REFERENCE :

49

CERCLE A ENTREMETS EN INOX @ DE 200 MM ET UNE HAUTEUR DE 45 MM
MINIMUM

MARQUE :

REFERENCE :

50

CERCLE A ENTREMETS EN INOX @ DE 80 MM ET UNE HAUTEUR DE 45 MM
MINIMUM e

MARQUE :

REFERENCE :

51

CERCLE A TARTE EN INOX DIAM :20 /H: 2 CM. + 10 % BORD ROULE
MARQUE :

REFERENCE :

52

CERCLE A TARTE EN INOX DIAM :24 /H: 2 CM.x 10 % BORD ROULL

MARQUE:

REFERENCE :

53

CERCLE ROND ENTREMETS 20 CM £ 10 %

MARQUE :

REFERENCE :

54

CHALUMEAUX A CARAMELISER : 40 ML -16CM *+ 10 %

80
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[2023

MARQUE :

REFERENCE :

55

CHEVALLET DE TABLE SYMBOLE EN INOX « RESERVEE » DIM 10X5X5+ 10 %

MARQUE :

REFERENCE ;

56

MARQUE :

REFERENCE ;

57

CHINOIS CON INOX TOILE ; SERIE : 20CM ; 24 CM + 10 %

MARQUE :

REFERENCE :

58

CISEAUX CUISNE INOX

MARQUE :

REFERENCE :

59

CORBEILLE A PAIN FORME RONDE & 260MM MINIMUM EN INOX

MARQUE :

REFERENCE ;

60

COUPE A DESSERT AVEC PIED EN YERRE TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURK

L1}
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MARQUE :

REFERENCE :

61

COUPE (BEUFS EN TRANCHES FILS INOX

MARQUE :

REFERENCE :

G2

NI
e
/‘Q& b

COUTEAU A BEURRE EN INOX T[E ANCE HAUT, DE GAMMF, HOTELIER
5

QUALITE SUPERIEURE S qarvic? P
e T P TS AT

MARQUE :

REFERENCE :

63

COUTEAU A DESOSSER

MARQUE :

REFERENCE :

64

COUTEAU A DESSERT ACIER INOXYDABLLE EPAISSEUR 2.5CM LONGUEUR 20
CM TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE

65

COUTEAU A ENTREMET BAGUETTE INOX 18/10 TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

66

COUTEAU A PAIN AVEC LAME INOX 35 CM

32

hA
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OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d'Appel d'Offres AO

#

MARQUE :

REFERENCE :

67

COUTEAU A POISSON EN INOX(90G) 18/10 HAUT DE GAMME TENDANCE
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

68

” “'\4\‘< .

COUTEAU A STEAK" HAUT DE GAMD@;TENDA CE dTELIER QUALITE
i . j;" n .

)

k1
i
f

MARQUE :

REFERENCE :

69

COUTEAU D’OTFFICE PROFESSIONNEL LAME INOX 10 CM ET 12 CM DE MANCHE

NOIRE A 03 RIVETS

MARQUE :

REFERENCE :

70

COUTEAU PROFESSIONNEL DE CUISINE

MARQUE :

REFERENCE :

71

COUTEAU DE TABLE BAGUETTE INOX 18/10 TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

72

COUTEAU ECONOME ABS

83
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OFPPT/DAL/DAL/SAE Daossier d’Appel d'Offres AO 12023

MARQUE :

REFERENCE :

COUTEAUX SOMMELIER
73 {MARQUE:

REFERENCE : /[

COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/1
74 o
MARQUE :

REFERENCE :

COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN %

75
MARQUE :

REFERENCE :

COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/3

16
MARQUE :

REFERENCE :

COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/6

7
MARQUE :

REFERENCE :

78

CREMIERS ; 15CL - 30CL £ 10 %

84
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[2023

MARQUE :

REFERENCE :

79

CUILLERE A DESSERT EN INOX 3MM = 10 % 18/10 TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE ;

80

CUILLERE A ENTREMET BAGUETTE INOX l8/10 TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

81

CUILLERE i café EN INOX (2.5MM) + 10 % 18/10 TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

82

CUILLERE A SOUPE BAGUETTLE INOX 18/10 3MM + 10 % TENDANCE HAUT DE
GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

83

CUILLERE PORTIONNEUSE DE GLACE

MARQUE :

REFERENCE :

84

CUILLERE TABLE EN INOX (3MM) 18/10 TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

85
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OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d'Appel d'Offres AQ

12023

MARQUE :

REFERENCE :

85

DISTRIBUTEUR A JUS REFRIGERANT 02 RESERVOIRS

MARQUE :

REFERENCE .

86

'Eﬂ"g;"é {,Va

Sy
el
4,5
FEA
[eA

QM;

3

%5 % LONGUEUR

£

MARQUE :

REFERENCE :

87

ECUMOIRE 12.5 CM EN INOX18/10 % 16 %

MARQUE :

REFERENCE :

88

ECUMOIRE 14CM EN INOX1.2MM (LONGUEUR MANCHE43CM) + 10 %

MARQUE :

REFERENCE :

89

EMPORTE-PIECE CANNELE EN NYLON BOITE DE 8 PIECES MINIMUM FORME

CEUR

MARQUE :

REFERENCE :

90

EMPORTE-PIECE CANNELE EN NYLON BOITE DE 8 PIECES MINIMUM FORME
CARREE

86

o
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OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Cffres AD
MARQUE :
REFERENCE :
EMPORTE-PIECE CANNELE EN NYLON BOITE DE 8 PIECES MINIMUM FORME
OVALE
91
MARQUE :
st
REFERENCE : R
/’ "\‘ E
EMPORTE-PIECE CANNELE EN NYLQN.?OITE,I)E;& PIECES MINIMUM FORME
RONDFE i qeyith T
Vi dos Haui T
92 XN J
MARQUE : S
I
REFERENCE :
FOUET A SAUCE "FMC » :30CM (NF-HYGIENE/MANCHE ISOLANT 230°C)
93
MARQUE :
REFERENCE :
FOUET EN INOX 25 CM WPS-10P* + 10 %
94
MARQUE :
REFERENCE :
FOURCHETTE A DESSERT EN INOX 4000 LONGUEUR 20 CM 10 % TENDANCE
HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE
95
MARQUE :
REFERENCE :
96 | FOURCHETTE A ENTREMET BAGUETTE INOX 18/10 TENDANCE HAUT DE
GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

87

v
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+OF PPT/DAL/DALISAE Dogsier d'Appel d'Offres AO

12023

MARQUE :

REFERENCE :

97

FOURCHETTE A POISSON BAGUETTE EN INOX 18/10 TENDANCE HAUT DE
GAMME HOTELIER QUALITE SUPERILURE

MARQUE :

REFERENCE

FOURCHETTE CHEF 2 DENTS

MARQUE :

REFERENCE :

99

~ + "
. _f}.; (3 i K

FOURCHETTE TABLE EN INOX (3 MM) 18/10 TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

100

GANT POUR FOUR RESISTANT EN SILICONE A UNE T° JUSQU'A 93° L43CM

MARQUE :

REFERENCE :

101

GODET A COUVERTS POLYETH

MARQUE :

REFERENCE :

102

GRILLE PATISSERIE INOX 400X600 MM + 3 TRAVERSES

88




OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d'Appel d’Offres AOD

{2023

MARQUE :

REFERENCE :

103

HUILIER VINAIGRIER EN VERRE LONGUEUR I8 CM £ 10 %

MARQUE :

REFERENCE :

104

LOUCHE A SAUCE

MARQUE :

REFERENCE :

105

LOUCHE DE SERVICE EN INOX (2.5 MM)

MARQUE :

REFERENCE ;

106

LOUCHES INOX, SERIE : 0,051, 0,12L, 0,25L, 1L

MARQUE :

REFERENCE :

107

MESURE GRADUEE SUR PIED INOX 1L

MARQUE :

REFERENCE :

108

MESURE A COCKTAIL DOUBLFE 2,5/055 CL EN INOX + 10 %

59




OFPPT/DAL/IDALISAE

Dossier d'Appel d'Offres AQ

{2023

MARQUE :

REFERENCE :

109

MESURE A COCKTAIL DOUBLE 2/04 CL EN INOX + 10 %

MARQUE :

REFERENCE :

110

MILASSON EN INOX ROND UNI DE @ 60 MM * 10 %

MARQUE :

REFERENCE :

111

MILASSON@ DE22CM = 10 %

MARQUE :

REFERENCE :

112

MINI CHAFING-DICH OVALE ARGENTE 1 BRULEUR TENDANCE HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

113

MINI CHAFING-DICH RECTANGULAIRE ARGENTE 1 BRULEUR TENDANCE
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE

114

MINI CHAFING-DICH ROND ARGENTE I BRULEUR TENDANCE HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

20

&7

W
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MARQUE :

REFERENCE

MOULE A BRIOCHE EN INOX @ DE 180 MM MINIMUM

115

MARQUE :

. IV
Gopuiie B
SULE Y

REFERENCE

l‘\"\ ‘7"*‘-—.. P -
MOULE A BRIOCHE EN INOX @ DE 90 MM # 10-%/ -

116
MARQUE :

REFERENCE

MOULE A CAKE EVASE EN INOX 240X80 MM MINIMUM

117
MARQUE :

REFERENCE

MOULE A CAKE QOUVRANT EN INOX 240X80 MM £ 10 %

118
MARQUE :

REFERENCE

MOULE A CHARLOTTE EN INOX CAPACITE 1.5L DIAMETRE 21 CM HAUTEUR %
CM 10 %

119
MARQUE :

REFERENCE

120 | MOULE A MADELEINE EN SILICONE RECTANGLE PLAQUE DE 17X12CM
MINIMUM

91
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OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d'Appel d'Ofires AQ

{2023

MARQUE :

REFERENCE

121

MOULE A MANQUER FER BLANC ROND UN1 @ DE 180 MM, HAUTEUR SCM + 10 %
/,» i 2

i

MARQUE :

REFERENCE

122

L
A I

MOULE A PETIT FOUR CANNELE EN FER BLANC UNI LONGUEUR 35 MM
MARQUE :

REFERENCE

123

MOULE A PETIT FOUR LOSANGE EN FER BLANC UNI LONGUEUR 60 MM + 16 %

MARQUE :

REFERENCE

124

MOULE A PETIT FOUR TARTELETTE RONDE UNIE EN FER BLANC @ 40 MM + 10
Yo

MARQUE :

REFERENCE

125

MOULE A SAVARIN EN FER BLANC @ DE 220 MM HAUTEUR SCM = 10 %

MARQUE :

REFERENCE

126

MOULINS A SEL ET A POIVRE MANUEL DUO SEL/POIVRE TRANSPARENT
ACRYLIQUE 18 CM

92
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12023

MARQUE :
REFERENCE :

127

MOUTARDIER EN VERRE

MARQUE :
REFERENCE :

128

CHEVALLETS DE TABLE NUMEROS EN A
X58X48CM=10%

SRR

BLIEE‘\I_)E 1 AU25,DIM 7.4

MARQUE :
REFERENCE :

129

OUVRE BOITES MODEL DE TABLE

MARQUE :
REFERENCE :

130

PASSOIRE CHINOIS ETAMINE DIAM 20CM;24 CM £ 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

131

PASSOIRE CONIQUE 30 CM % 10 % DE DIAMETRE AVEC ANSE

MARQUE :
REFERENCE :

132

PETIT PLATEAU DE SERVICE DE THE MAROCAIN ARGENTE ROND 30,5 CM

MARQUE :
REFERENCE :

133

PINCE A SERVIR EN INOX ; MANCHE EN VINYL VERT L23CM

MARQUE :
REFERENCE :

93




QFPPT/DAL/DALISAE Dossier d'Appel d'Offres AD

[2023

134

PINCE/CISEAUX MULTT USAGES EN INOX

MARQUE :
REFERENCE :

13§

PLANCHE A DECOUPER BLANCHE EN POLYETHYLENE 53 X 32.5 XEP:2CM

MARQUE :
REFERENCE :

136

T oeannbe I (:

o L
PLANCHE A DECOUPER BLEUE EN POLYF?’;I(/@LENE 53 X 32.5 XEP:2CM
f’ ’.gw { ‘.‘

{ ‘“f; Seyvice Acul
b

MARQUE :
REFERENCE :

137

[

PLANCHE A DECOUPER JAUNE EN POLYETHYLENE 53 X 32.5 XEP:2CM

MARQUE :
REFERENCE :

138

PLANCHE A DECOUPER MARRON EN POLYETHYLENE 53 X 32.5 XEP:2CM

MARQUE :
REFERENCE :

139

PLANCHE A DECOUPER ROUGF EN POLYETHYLENE 53 X 32.5 XEP:2CM

MARQUE :
REFERENCE :

140

PLANCHE A DECOUPER VERTE EN POLYETHYLENE 53 X 32.5 XEP:2CM

MARQUE :
REFERENCE :

141

PLANCHE A DECOUPER PROFESSIONNELLE 55 X 45 X 3CM

MARQUE :
94
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OFPPTIDALIDALISAE Dossier d'Appel d'Offres AD

/2023

REFERENCE :

142

PLAQUE A DEBARASSER INOX 40X30 18/10

MARQUE :
REFERENCE :

143

PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE : 27/22/16CM (1ER CHOIX)
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

i‘J"":_j g 1y Foand JY
o seyvice Achai |

144

%3 % 2’4 i Ef I3 is i
| J b i iH !
PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL DXAMETTRE 6SCM QUALITE
SUPERIEURE S O

MARQUE :
REFERENCE :

145

PLATEAU DE SERVICE EN ARGENTERIE MAROCAINE TROIS PIECES,
DIMENSION : 50/43/35CM, QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE !

146

PLATEAU DE SERVICE EN INOX A ANSE RECTANGULAIRE LONGUEUR
240X160X50 MM + 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

147

PLATEAU ROND ANTIDERAPANT 0,35 CM & 14 % DE DIAMETRE

MARQUE :
REFERENCE :

148

PLATEAU POLYPROPYLENE NSF

MARQUE :
REFERENCE :

149

POLELLES A FRIRE TOLE BLANC ; SERIE :18 CM, 22 CM, 24 CM, 40CM, S0CM

95




OFPPTIDALIDALISAE

Dossier d’'Appel d'Offres AD

/2023

MARQUE :
REFERENCE :

150

POELE A PAELLA 24CM

MARQUE :
REFERENCE :

151

MARQUE :
REFERENCE :

152

POLLE ANTIADHESIF A OMELETTE (3 220 MM + 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

153

POELE OVALE A POISSON DIAM 36CM+ 10 % EN INOX ANTIADHESIVE

MARQUE :
REFERENCE :

154

POIRE A JUS

MARQUE :
REFERENCE :

155

PORTE ADITION EN INOX

MARQUE :
REFERENCE :

156

PORTE-MENU EN SIMILICUIR - FORMAT A4 NOIR

MARQUE :
REFERENCE :

96
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AD 12023

157

POT A CAFE 0.5L AVEC COUVERCLE

MARQUE :
REFERENCE :

158

POT A LAIT 0.5L AVEC COUVERCLE

MARQUE :
REFERENCE :

159

POTA LAITIL

MARQUE :
REFERENCE :

160

RACLE TOUT NYLON 120X95 MM + 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

161

RACLOIR A BILLOT

MARQUE :
REFERENCE :

162

RAMASSE COUVERTS EN PLASTIQUL 4 CAISSES 53X32,5XHT 16CM + 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

163

RAMASSE MIETTE SILVER EN ALU 15,5 CM HFS/OS/DS

MARQUE :
REFERENCE :

164

RAMEQUIN EN VERRE 8.5CM

MARQUE :

97
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AO

£2023

REFERENCE :

165

RAPL 6 FACES EN INOX HQ24CM)

MARQUE :
REFERENCE :

166

MARQUE :
REFERENCE :

167

MARQUE
REFERENCE :

168

RONDEAU BAS AVEC COUVERCLE EN INOX 20CM/24CM/28CM

MARQUE :
REFERENCE :

169

ROULEAU A PATISSERIE EN BOIS 50 CM

MARQUE :
REFERENCE :

£70

ROULEAU A PATISSERIE NYLON 500 © 45MM + 5 %

MARQUE :
REFERENCE :

1M

ROULEAU MULTICOUPE UNI SROUL

MARQUE :
REFERENCE :

172

ROULEAU PIC-VITE EN POLYAMIDE 12 CM LONGUEUR + [0 %

98
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AQ

12023

MARQUE :
REFERENCE :

173

ROULETTE A PATE DE 100 MM EN INOX + 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

174

I

RUSSE EN INOX AVEC QUEUE DIAM 28/24- 2{&

Ve
! o
3

L
-( ax des s%;i%!;;-,

MARQUE :
REFERENCE :

175

SALADIER CARRE 12,5X125.5 CM BLANC EN MELAMINE APS

MARQUE :
REFERENCE :

176

SALADIER EN MELAMINE 19.5 X 19.5 APS

MARQUE :
REFERENCE :

177

SALADIER EN MELAMINE 25.5 X 25.5 APS

MARQUE :
REFERENCE :

178

SALADIER EN VERRE TRANSPARENT 30 CM DE LONGUEUR 7 CM DE LARGEUR /

CAPACITE 750CL MINIMUM

MARQUE :
REFERENCE :

179

SALIERE BT POIVRIERE EN VERRE

MARQUE :
REFERENCE :

9
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12023

180

SAUCIERE - 25CL

MARQUE :
REFERENCE :

181

SAUPOUDREUSE EN INOX A FIGURES FINES: 2.5X7CM HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :

182

REFERENCE : ,xgbﬁ?ﬁiﬁfz.

SAVARIN INDIVIDUEL DEBOUCHE EN FER BLANC © DE 65 MM E E\T UNE
HAUTEUR DE 15 MM + 10 % {

MARQUE :
REFERENCE :

183

SCIE BOUCHERIE EN INOX

MARQUE :
REFERENCE :

184

SERIL 2 BASSINES ¥ SPHERIQUE EN INOX IAMETRE 25-35 MINIMUM

MARQUE :
REFERENCE :

185

SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-50CM+ 18 % FOND RENFORCE

MARQUE :
REFERENCE :

186

SERIE 4 CHINOIS 18-20-22-26 EN INOX 18/10

MARQUE :
REFERENCE :

187

SERIE DE 3 PLAQUES A ROTIR INOX 40-50-60+ 14 %

MARQUE :

100
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12023

REFERENCE :

188

SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FOND PLAT 24-28-32-36

MARQUE :
REFERENCE :

189

SERIE DE 6 CASSEROLES 16-18-20-22-24-28 EN INOX AVEC FOND RENFORCE 18/10

MARQUE :
REFERENCE :

190

i Service Achar \:
33 AYEGHOND;RENFORCE 18/10
2

MARQUE :
REFERENCE :

191

SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL MAROCAIN : (3 SUCRIERS
PETIT MODELR/MOYEN MODELE/GRAND MODELE + 2 PLATEAUX A PIEDS,
DIAMETRE :50CM MINIMUM QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

192

SERVIETTE DE CUISINE : 80% COTON /20% POLYESTERE

MARQUE :
REFERENCE ;

193

SET DE TABLE RECTANGULAIRE EN VINYLE 35/45 CM, COULEUR AU CHOIX

MARQUE :
REFERENCE :

194

SHAKER EN INOX

MARQUE ;
REFERENCE :

195

SOUPIERE 320 CL EN PORCELAINE

101
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Dossier d'Appel d'Offres AQ

f2023

MARQUE :
REFERENCE :

196

SOUPIERE EN INOX AVEC COUVERCLE

MARQUE :
REFERENCE :

197

SOUPIERE SUR PIED AVEC COUVERCLE EN INOX : 22CM

MARQUE :
REFERENCE :

198

S

] i?\f
SOUS BOL A CONSOMMER EN PORCELAINfﬁ‘Q LANCHE , B
[ ;

SEEVICE A

f
i
LA
%

f
i

MARQUE :
REFERENCE :

199

SPATULE BLANCHE EN POLYGLASS 30 CM

MARQUE :
REFERENCE :

200

SPATULES COUDEES EN INOX 25 CM ; 30CM

MARQUE :
REFERENCE :

201

SPATULES EN SILICONE 25 CM ; 35CM

MARQUE :
REFERENCE :

202

SPATULES FIBRE 25 CM ;30 CM;40CM;50CM

MARQUE :
REFERENCE :

102
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203

SPATULE FLEXIBLE DE 180 MM MINIMUM DROITE £ 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

204

SPATULE FLEXIBLE DROITE INOX DE 300 MM+ 18 %

MARQUE :
REFERENCE :

205

O A ey A "’7’5"4
o IV ACH

¥ o I7 ol T
ges Dnpenidn J o

MARQUE :
REFERENCE :

206

SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM

MARQUE :
REFERENCE :

207

SPATULE LONGUL COUDEE MANCHE SOLIDE 206CM

MARQUE
REFERENCE :

208

SPATULE MARYSE EN CAOUTCHOUC DE 230 MM = 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

209

SUCRIER AVEC COUVERCLE EN INOX

MARQUE:
REFERENCE :

210

SUCRIER EN PORCELAINE BLANCHE QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

103
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/2023

REFERENCE :

211

SUPPORT MENU A PINCE 30 CM

MARQUE :
REFERENCE :

212

TAMIS EN INOX 18/10-DIAM : 26 CM

MARQUE : o
REFERENCE : Lt OB

213

£

// o ",

i M
‘""-*‘?F [ATTE TN S A
TAMIS FARINE BORD PLAST 0.8MM 3/ 1;8MM ¥ vice /¢l

» :

P fogpraryiaviis

88 e
% i

MARQUE :
REFERENCE :

214

TAMIS TOUT INOX & DE 350 MAILLLE DE 25 MM

MARQUE :
REFERENCE :

215

TAPIS EN SILICONE DE CUISSON ANTIADHERENTE 60X40 CM

MARQUE :
REFERENCE :

216

TARTELETTE EN FER BLANC RONDE CANNELEE @ 80 MM + 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

217

TASSE ET SOUS TASSE A CAFE EN MELAMINE 08 CL HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

218

TASSE+SOUS TASSE A PETIT DEJ.23CL EN MELAMINE HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

104
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MARQUE :
REFERENCE :

219

THEIERE MAROCAINE TRADITIONNELLE ARGENTEE GRAVEE : 1PAX

MARQUE :
REFERENCE :

220

THEIERE MAROCAINE TRADITIONNELLE ARGENTEE GRAVEE : 6PAX

MARQUE :
REFERENCE :

221

. - \

‘57' ¢ NP

THERMOMETRE SONDE, SONDE EN ACE@kFIMQXMDAEBﬁE DE -30°C A 120°C + 10
L7A o IR

oo o

2 a0 Wil
1 ,”51%“ {%(}fg i..-{i-'

MARQUE :
REFERENCE :

222

THERMOS EN INOX DOUBLE PAROI AVEC COUVERCLE NOIR I L

MARQUE :
REFERENCE :

223

VERRE A COCKTAIL 24.5 TRANSPARENT TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE:

REFERENCE :

224

VERRE A BALLON 25CL TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

225

VERRE A BIERFE « CHOPE A BIERE » TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :
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226

VERRE A COCKTAIL 21 CL TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

227

VERRE A COGNAC 25 CL "VERRE SONORE » TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

228

HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

229

VERRE A FAU FB "VERRE SONORE" TENDANCE HAUT DI] GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

230

VERRE A EAU GOBELET CRISTALLIN 25 CL

MARQUE :
REFERENCE :

231

VERRE A IRISH COFFEE 23 CL. TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

232

VERRE A PIED CRISTALLIN TULIPE 16 CL, 19 CL, 25 CL "VERRE SONORE"
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERBNCE :

233

VERRE A THE CRISTAL TRANSPARENT TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
106
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REFERENCE :

234

VERRE GIGOGNE 22 CL TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

235

VERRE ISLANDE 30CL TENDANCE HAUT DE GAMME'HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE S o

MARQUE :

REFERENCE :

236

.

VERRE LONG DRINK 30 CL TENDANCE HAUT DE-GAMME HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

237

VERRE/FLUTE A CHAMPAGNE "NORMANDIE" 18CL « VERRE SONORE »
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

238

VIDE POMME PP : 15 MM PM

MARQUE :
REFERENCE :

239

ZESTEUR VERTICALE

MARQUE :
REFERENCE :
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Tableau de Répartition

Item
NO

Désignation et caraciéristiques techniques

Unité

Quantité
Benl
Mellal

Quantité
Guelmim

Quantité
Totale

AIGUISEUR AFFUTEUR COUTEAU ELECTRIQUE
MARQUE :
REFERENCE :

ARAIGNEE ACIER INOXYDABLE DIAM 12MM
MARQUE :
REFERENCE :

ARMOIRE STERILE 16 COUTEAUX
MARQUE :
REFERENCE :

ASSIETTE A DESSERT CLASSIQUE PORCELAINE
EMAILLEE CERTIFIEE BLANCHE 23CM BLANCHE
HAUT DE GAMME TENDANCE HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

20

20

40

ASSIETTE A PAIN CLASSIQUE EN PORCELAINE
BLANCHE EMAILLEE CERTIFIEE 13X13 CM HAUT
DE GAMME TENDANCE HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

20

20

40

ASSIETTE CREUSE 22 CM EN PORCELAINE
EMAILLEE BLANCHE CERTIFIEE HAUT DE
GAMME TENDANCE HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE BRI A

MARQUE :
REFERENCE :

30

30

&0

ASSIETTE ENTREMET :20CM EN PORCELAiNE
BLANCHE CERTIFIEE HAUT DE GAMMI,
TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

30

30

60

ASSIETTE GASTRONOMIQUL CLASSIQUE EN
PORCELAINE BLANCHE EMAILLEE CERTIFIEE
HAUT DE GAMME TENDANCE HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

30

30

60
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ASSIETTE PLATE PORCELAINE EMAILLEE
BLANCHE CERTIFIEE DIAMETTRE 31CM HAUT DE
GAMME TENDANCE HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

30

30

40

10

ASSIETTE PLATE PORCELAINE BLANCHE
EMAILLEE CERTIFIEE DIAMETTRE 16CM HAUT
DE GAMME TENDANCE HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

30

30

40

11

ASSIETTE PLATE PORCELAINE BLANCHE
EMAILLEE CERTIFIEE DIAMETRI 25CM HAUT DE
GAMME TENDANCE HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

30

30

60

12

BAC GASTRONOME GN 1/1 -100MM POLYC
MARQUE :
REFERENCE :

13

BAC GASTRONOME GN I/1 -150MM POLYC
MARQUE :
REFERENCE :

14

BAC GASTRONOME GN 1/1 -200MM POLYC
MARQUE :
REFERENCE :

15

BAC GASTRONOME GN 1/2 -150MM POLYC
MARQUE :
REFERENCE :

16

BAC GASTRONOME GN 1/2 -6SMM POLYC
MARQUE :
REFERENCE :

BAC GASTRONOME INOX GN 1/1 - 100MM INOX 14L
MARQUE ;
REFERENCE :

18

BAC GASTRONOME INOX GN 1/1 -150MM INOX 21 L
MARQUE :
REFERENCE :

19

BAC GASTRONOME INOX GN 1/2 -150 MM INOX 9,5L
MARQUE :
REFERENCE :

20

BAC GASTRONOME INOX GN 1/2 -65 MM INOX 4L
MARQUE :
REFERENCE ; .
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21

BAC GASTRONOME INOX GN 1/2. HAUTEUR 100
MM

MARQUE :
REFERENCE :

22

BAC GASTRONOME INOX GN 1/6 -100MM INOX 1,6
MARQUE :
REFERENCE :

23

BAC GASTRONOME INOX GN 1/6 -200MM INOX 3,4
MARQUE :
REFERENCE :

24

BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/3
HAUTEUR 100MM

MARQUE :
REFERENCE :

25

BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/3
HAUTEUR 150MM

MARQUE :
REFERENCE :

20

BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/6
HAUTEUR 100MM

MARQUE:
REFERENCE :

27

BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/6
HAUTEUR 150MM

MARQUE :
REFERENCE :

28

BAHUT INOX 1,7L SANS COUVERCLE

MARQUE :
REFERENCE :

29

BAHUT INOX 51 SANS COUVERCLE
MARQUE :
REFERENCE :

30

BAIN-MARIE INOX 1,31, SANS COUVERCLE
MARQUE :
REFERENCE :

31

BAIN-MARIE INOX 6,3L SANS COUVERCLE
MARQUE :
REFERENCE :

32

BEURRIER 06 CM/4CL + 10 % EN PORCELAINE
BLANCHE

MARQUE :
REFERENCE :

12

12

24

33

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 11,3L £ 10 %
MARQUE : '
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REFERENCE :

34

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 3,8L + 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

10

35

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 5,7L + 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

10

36

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 7,6L + 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

37

BOL A CONSOMMER 12CM/ 38 CL EN PORCELAINE
BLANCHE £ 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

30

30

40

38

BOLS DE CUISINE CON INOX ;SERIE : 1L ; 2L ; 8L,
MARQUE :
REFERENCE :

39

BOLS DE CUISINE ROND INOX SERIE ; 1.4L ;28 LL
s7L

MARQUE :
REFERENCE :

40

CADRE A OPERA INOX (570X370X45) MM =+ 10 %
AVEC BARRES DE SEPARATION, 2 SUR LA
LARGEUR ET 1 SUR LA LONGUEUR

MARQUE :
REFERENCE :

41

CAISSE A GENOISE EN INOX (410X610X50) MM 10 |

%o .
MARQUE :
REFERENCE :

42

CAISSE CONTENANCE 32L BLANCHE £ 10 %
MARQUE ;
REFERENCE ;

43

CAISSE CONTENANCE 32L VERTE + 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

44

CARAFT. A DECANTER EVASEE EN VERRE
MARQUE :
REFERENCE :

45

CARAFE A EAU BASE CARREE EN VERRE
MARQUE :
REFERENCE :

46

CARAFE A JUS AVEC COUVERCLE 1L+ 10 %

MARQUE :
11t
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REFERENCE :

47

CARRE POUR PATISSERIE 10X 10X4 CM + 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

48

CENDRIER EN PORCELAINE TENDANCE
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

49

CERCLE A ENTREMETS EN INOX & DE 200 MM ET
UNE HAUTEUR DE 45 MM MINIMUM

MARQUE :
REFERENCE :

50

CERCLE A ENTREMETS EN INOX & DE 80 MM ET
UNE HAUTEUR DE 45 MM MINIMUM

MARQUE :
REFERENCE :

51

CERCLE A TARTE EN INOX DIAM :20 /H: 2 CM. + 10
% BORD ROULL

MARQUE :
REFERENCE :

52

CERCLE A TARTE EN INOX DIAM :24 /H: 2 CM.:: 10
% BORD ROULE

MARQUE :
REFERENCE :

53

CERCLE ROND ENTREMETS 20 CM £ 10 %
MARQUE :
REFERENCE .

54

CHALUMEAUX A CARAMELISER : 40 ML -16CM £
10 % :

MARQUE :
REFERENCE :

55

CHEVALET DI TABLE SYMBOLE EN INOX «
RESERVEE » DIM 10X5X5 £ 10 %

MARQUE :
REFERENCE

56

CHEVALET DE TABLE SYMBOLE EN INOX « NON-
FUMEUR »

MARQUE :
REFERENCE :

57

CHINOIS CON INOX TOILE ; SERIE : 20CM ; 24 CM %
10 %

MARQUE :
REFERENCE :

58

CISEAUX CUISNE INOX
MARQUE :

111
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REFERENCE :
CORBEILLE A PAIN FORME RONDE & 200MM
MINIMUM EN INOX .

59 12 12 24
MARQUE :
REFERENCE :
COUPE A DESSERT AVEC PIED EN VERRE
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE
REFERENCE :
COUPE (XUFS EN TRANCHES FILS INOX

61 |MARQUE: 4 4 8
REFERENCE :
COUTEAU A BEURRE EN INOX TENDANCE HAUT

- DE GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

62 20 20 40
MARQUE :
REFERENCE :
COUTEAU A DESOSSER

63 | MARQUE : 2 2 4
REFERENCE :
COUTEAU A DESSERT ACIER INOXYDABLE
EPAISSEUR 2,5CM LONGUEUR 20 CM TENDANCE
HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE

64 |SUPERIEURE 4 4 8
MARQUE :
REFERENCE ;
COUTEAU A ENTREMET BAGUETTE INOX 18/10
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER S

65 | QUALITE SUPERIEURE 4 4 8
MARQUE :
REFERENCE :
COUTEAU A PAIN AVEC LAME INOX 35 CM

66 | MARQUE : 4 4 8
REFERENCE :
COUTEAU A POISSON EN INOX(90G) 18/10 HAUT DE
GAMME TENDANCE HOTELIER QUALITE

¢7 |SUPERIEURE 4 4 8
MARQUE :
REFERENCE :
COUTEAU A STEAK" HAUT DE GAMME

. TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIZURE 4 4 g
MARQUE :
REFERENCE :

6o | COUTEAU D’OFFICE PROFESSIONNEL LAME INOX 12 12 24
HOCMET 12 CM DE MANCHE NOIRE A 03 RIVETS

- 183
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MARQUE :
REFERENCE :

70

COUTELAU PROFESSIONNEL DE CUISINE
MARQUE :
REFERENCE :

71

COUTEAU DE TABLE BAGUETTE INOX 18/10
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

24

24

48

72

COUTEAU ECONOME ABS
MARQUE :
REFERENCE :

12

12

24

COUTEAUX SOMMELIER
MARQUE :
REFERENCE :

74

COUVERCLE BAC GASTRONOME
POLYCARBONATE GN 1/1

MARQUE :
REFERENCE :

5

COUVERCLE BAC GASTRONOME
POLYCARBONATE GN

MARQUE :
REFERENCE :

76

COUVERCLE BAC GASTRONOME
POLYCARBONATE GN 1/3

MARQUE :
REFERENCE :

77

COUVERCLE BAC GASTRONOME
POLYCARBONATE GN 1/6

MARQUE :
REFERENCE :

78

CREMIERS : 15CL - 30CL + 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

79

CUILLERE A DESSERT EN INOX 3MM + 10 % 18/10
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

24

24

48

80

CUILLERE A ENTREMET BAGULETTE INOX 18/10
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

24

24

48
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81

CUILLERE i café EN INOX (2.5MM) + 10 % 18/10
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE
REFERENCE :

24

24

48

82

CUILLERE A SOUPE BAGUETTE INOX 18/10 3MM +
10 % TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

24

24

48

83

CUILLERE PORTIONNEUSE DE GLACE
MARQUE :
REFERENCE :

84

CUILLERE TABLE EN INOX (3MN) 18/10
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

24

24

48

85

DISTRIBUTEUR A JUS REFRIGERANT 02 RESERVOIRS
MARQUE :
REFERENCE :

86

DISTRIBUTEUR PAPIER ALU/FILM INOX 45 CM £ 5
% LONGULEUR

MARQUE :
REFERENCE :

87

ECUMOIRE 12.5 CM EN INOX18/10 £ 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

88

ECUMOIRE 14CM EN INOX1.2MM (LONGUEUR
MANCHE43CM} 4 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

89

EMPORTE-PIECE CANNELE EN NYLON BOITE DE 8
PIECES MINIMUM FORME CEUR

MARQUE :
REFERENCE :

90

EMPORTE-PILCE CANNELE EN NYLON BOITE DE §
PIECES MINIMUM FORME CARREE

MARQUE :
REFERENCE :

<91

EMPORTE-PIECE CANNELE EN NYLON BOITE DE 8
PIECES MINIMUM FORMI OVALE

MARQUE :
REFERENCE :

92

EMPORTE-PIECE CANNELE EN NYLON BOITE DE 8
PIECES MINIMUM FORME RONDE

115




OFPPT/DAL/DALISAE

Dossier d'Appel d'Offres

AQ

/2023

MARQUE :
REFERENCE :

93

FOUET A SAUCE "FMC » :30CM (NF-
HYGIENE/MANCHE ISOLANT 230°C)

MARQUE:
REFERENCE ;

94

FOUET EN INOX 25 CM WPS-10P* 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

95

FOURCHETTE A DESSERT EN INOX 40006
LONGUEUR 20 CM < 10 % TENDANCE HAUT DE
GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

24

24

48

96

FOURCHETTE A ENTREMET BAGUETTE INOX
18/10 TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

24

24

48

57

FOURCHETTE A POISSON BAGULETTE EN INOX
18/10 TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

24

24

48

98

FOURCHETTE CHEF 2 DENTS
MARQUE :
REFERENCE :

99

FOURCHETTE TABLE EN INOX (3 MM) 18/10
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

24

24

48

100

GANT POUR FOUR RESISTANT EN SILICONE A UNE
T° JUSQU'A 93° L43CM '

MARQUE
REFERENCE :

101

GODET A COUVERTS POLYETH
MARQUE :
REFERENCE :

12

102

GRILLE PATISSERIE INOX 400X600 MM + 3
TRAVERSES

MARQUE :
REFERENCE :

12

103

HUILIER VINAIGRIER EN VERRE LONGUEUR 18
CM+ 10 %

MARQUE :

116
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REFERENCE :

104

LOUCHE A SAUCE
MARQUE :
REFERENCE :

185

LOUCHE DE SERVICE EN INOX (2.5 MM)
MARQUE :
REFERENCE :

106

LOUCHES INOX, SERIE : 0,05L, 0,121, 0,25L, 11
MARQUE :
REFERENCE :

107

MESURE GRADUEE SUR PIED INOX 1L
MARQUE :
REFERENCE :

108

MESURE A COCKTAIL DOUBLE 2,5/055 CL, EN INOX
+ 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

109

MESURE A COCKTAIL DOUBLE 2/04 CL EN INOX +
10 %

MARQUE :
REFERENCE :

110

MILASSON EN INOX ROND UNIDE @ 60 MM 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

111

MILASSON @G DE 22 CM £ 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

112

MINI CHAFING-DICH OVALE ARGENTLE 1
BRULEUR TENDANCE HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

113

MINI CHAFING-DICH RECTANGULAIRE ARGENTE
I BRULEUR TENDANCE HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE

114

MINI CHAFING-DICH ROND ARGENTE 1
BRULEUR TENDANCE HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE

115

MOULE A BRIOCHE EN INOX  DE 180 MM
MINIMUM

MARQUE :
REFERENCE

17
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116

MOULE A BRIOCHE EN INOX @ DE 90 MM = 10 %
MARQUE :
REFERENCE

117

MOULE A CAKE EVASE EN INOX 240X80 MM
MINIMUM

MARQUE :
REFERENCE

118

MOULE A CAKE OUVRANT EN INOX 240X80 MM +
10 %

MARQUE :
REFERENCE

119

MOULE A CHARLOTTE EN INOX CAPACITE 1.5L
DIAMETRE 21 CM HAUTEUR 9 CM % 10 %

MARQUE :
REFERENCE

120

MOULE A MADELEINE EN SILICONE RECTANGLE
PLAQUE DE 17X12CM MINIMUM

MARQUE :
REFERENCE

121

MOULE A MANQUER FER BLANC ROND UNI 163 DE 1.

180 MM, HAUTEUR 5CM + 10 %
MARQUE :
REFERENCE

122

MOULE A PETIT FOUR CANNELE EN FER BLANC
UNI LONGUEUR 35 MM

MARQUE :
REFERENCE

123

MOULE A PETIT FOUR LOSANGE EN FER BLANC
UNI LONGUEUR 60 MM * 10 %

MARQUE :
REFERENCE

124

MOULE A PETIT FOUR TARTELETTE RONDE UNIE
EN FER BLANC & 40 MM £ 10 %

MARQUE :
REFERENCE

125

MOULE A SAVARIN EN FER BLANC @ DE 220 MM
HAUTEUR SCM + 10 %

MARQUE :
REFERENCE

126

MOULINS A SEL ET A POIVRE MANUEL DUO
SEL/POIVRE TRANSPARENT ACRYLIQUE 18 CM

MARQUE :
REFERENCE :

127

MOUTARDIER EN VERRE
MARQUE :
REFERENCE :

12

12

24
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128

CHEVALETS DE TABLE NUMEROS EN ACIER
INOXYDABLEDE 1 AU12,DIM74 X 58X 4.8 CM =
10 %

MARQUE :
REFERENCE :

129

OUVRE BOITES MODEL DE TABLE
MARQUE :
REFERENCE :

130

PASSOIRE CHINOIS ETAMINE DIAM 20CM;24 CM +
18 %

MARQUE :
REFERENCE :

4 131

PASSOIRE CONIQUE 30 CM + 10 % DE DIAMETRE
AVEC ANSE

MARQUE :
REFERENCE :

132

PETIT PLATEAU DE SERVICE DE THE MAROCAIN
ARGENTE ROND 30,5 CM

MARQUE :
REFERENCE :

133

PINCE A SERVIR EN INOX ; MANCHE EN VINYL
VERT L23CM PR

MARQUE :
REFERENCE :

134

PINCE/CISEAUX MULTI USAGES EN INOX
MARQUE :
REFERENCE :

138

PLANCHE A DECOUPER BLANCHE EN
POLYETHYLENE 53 X 32.5 XEP:2CM

MARQUE :
REFERENCE :

136

PLANCHE A DECOUPER BLEUE EN
POLYETHYLENE 53 X 32.5 XEP:2CM

MARQUE :
REFERENCE :

137

PLANCHE A DECOUPER JAUNE EN
POLYLITHYLENE 53 X 32.5 XEP:2CM

MARQUE:
REFERENCE :

138

PLANCHE A DPECOUPER MARRON EN
POLYETHYLENE 53 X 32.5 XEP:2CM

MARQUE ;
REFERENCE :

139

PLANCHE A DECOUPER ROUGE EN

POLYETHYLENE 53 X 32.5 XEP:2CM

19
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MARQUE :
REFERENCE :

140

PLANCHE A DECOUPER VERTE EN
POLYETHYLENE 53 X 32.5 XEP;2CM

MARQUE :
REFERENCE :

141

PLANCHE A DECOUPER PROFESSIONNELLE 55 X
45 X 3CM

MARQUE :
REFERENCE :

142

PLAQUE A DEBARASSER INOX 40X30 18/10
MARQUE :
REFERENCE :

143

PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE
1 27/22116CM (1ER CHOIX) QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

144

PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL
DIAMETTRE 65CM QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

145

PLATEAU DE SERVICE EN ARGENTERIE
MAROCAINE TROIS PIECES,
DIMENSION : 50/43/35CM, QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE : o

146

PLATEAU DE SERVICE EN INOX A ANSE '
RECTANGULAIRE LONGUEUR 240X160X50 MM + 10
OA) L P ; N

MARQUE :
REFERENCE :

147

PLATEAU ROND ANTIDERAPANT 0,35 CM + 10 %
DE DIAMETRE

MARQUE :
REFERENCE :

148

PLATEAU POLYPROPYLENE NSF
MARQUE :
REFERENCE :

149

POELES A FRIRE TOLE BLANC ; SERIE :18 CM, 22
CM, 24 CM, 40CM, 50CM

MARQUE :
REFERENCE :

150

POELE A PAELLA 24CM
MARQUE :
REFERENCE :
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151

POELE ANTIADHESIF A CREPE @& 240 MM + 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

152

POELE ANTIADHESIF A OMELETTE & 220 MM + 10
Ya

MARQUE :
REFERENCE :

153

POELE OVALE A POISSON DIAM 36CM+ 10 % EN
INOX ANTIADHESIVE

MARQUE :
REFERENCE :

154

POIRE A JUS
MARQUE :
REFERENCE :

155

PORTE ADITION EN INOX
MARQUE :
REFERENCE :

156

PORTE-MENU EN SIMILICUIR - FORMAT A4 NOIR
MARQUE :
REFERENCE :

10

10

20

157

POT A CAFE 0.5L AYEC COUVERCLE
MARQUE :
REFERENCE :

10

10

20

158

POT A LAIT 0.5L AVEC COUVERCLE
MARQUE :
REFERENCE :

10

10

20

159

POTALAITIL
MARQUE :
REFERENCE :

10

10

20

160

RACLE TOUT NYLON 120X95 MM £ 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

12

161

RACLOIR A BILLOT

MARQUE :
REFERENCE :

162

RAMASSE COUVERTS EN PLASTIQUE 4 CAISSES
53X32,5XHT 10CM £ 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

163

RAMASSE MIETTE SILVER EN ALU 15,5 CM
HFS/0S/DS

MARQUE :
121
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&

REFERENCE :

164

RAMEQUIN EN VERRE 8.5CM
MARQUE :
REFERENCE ;

12

12

24

165

RAPE 6 FACES EN INOX H(24CM)
MARQUE :
REFERENCE :

166

RECHAUD A ALCOOL EN CUIVRE 1 BRULEUR
MARQUE :
REFERENCE :

167

RECHAUDS A FLAMBER DE TABLE A
CARTOUCHES DE GAZ 0,35/0,28/0,1

MARQUE :
REFERENCE :

4 108

RONDEAU BAS AVEC COUVERCLE EN INOX
20CM/24CM/28CM

MARQUE :
REFERENCE :

169

ROULEAU A PATISSERIE EN BOIS 50 CM
MARQUE :
REFERENCE :

12

170

ROULEAU A PATISSERIE NYLON 500 @ 45MM £ 5 %
MARQUE :
REFERENCE :

12

m

ROULEAU MULTICOUPE UNI 5ROUL
MARQUE :
REFERENCE :

12

172

ROULEAU PIC-VITE EN POLYAMIDE 12 CM
LONGUEUR = 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

12

173

ROULETTE A PATE DE 100 MM EN INOX £ 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

174

RUSSE EN INOX AVEC QUEUE DIAM 28/24-22
MARQUE :
REFERENCE :

175

SALADIER CARRE 12.5X125.5 CM BLANC EN
MELAMINE APS

MARQUE :
REFERENCE :

12

12

24

176

SALADIER EN MELAMINE 19.5 X 19.5 APS
MARQUE :

122
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REFERENCE ;

177

SALADIER EN MELAMINE 25.5 X 25.5 APS
MARQUE :
REFERENCE :

12

178

SALADIER EN VERRE TRANSPARENT 30 CM DL
LONGUEUR 7 CM DE LARGEUR / CAPACITE 750CL
MINTMUM

MARQUE :
REFERENCE :

12

179

SALIERE ET POIVRIERE EN VERRE
MARQUE :
REFERENCE :

12

180

SAUCIERE - 25CL
MARQUE :
REFERENCE :

12

181

SAUPOUDREUSE EN INOX A FIGURES IFINES:
9.5X7CM HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

12

182

SAVARIN INDIVIDUEEL DEBOUCHE EN FER BLANC
3 DE 65 MM ET UNE HAUTEUR DE 15 MM 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

12

183

SCIE BOUCHERIE EN INOX
MARQUE:
REFERENCE :

184

SERIE 2 BASSINES % SPHERIQUE EN INOX
DIAMETRE 25-35 MINIVMUM

MARQUE :
REFERENCE :

185

SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-50CM+ 10 %
FOND RENFORCE

MARQUE :
REFERENCE :

186

SERIE 4 CHINOIS 18-20-22-26 EN INOX 18/10
MARQUE :
REFERENCE :

187

SERIE DE 3 PLAQUES A ROTIR INOX 40-50-60+ 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

188

SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FOND PLAT
24-28-32-36

MARQUE :
REFERENCE ;

123
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189

SERIE DFE 6 CASSEROLES 16-18-20-22-24-28 EN INOX
AVEC FOND RENFORCE 18/10

MARQUE :
REFERENCE :

190

SERIE DE 6 SAUTEUSE INOX 20-22-24-28-30-32 AVEC
FOND RENFORCE 18/10

MARQUE :
REFERENCE :

191

SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL
MAROCAIN: (3 SUCRIERS PETIT MODELR/MOYEN
MODELE/GRAND MODELE + 2 PLATEAUX A PIEDS,
DIAMETRE :50CM MINIMUM QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE:
REFERENCE :

192

SERVIETTE DE CUISINE : 80% COTON/20%
POLYESTERE

MARQUE :
REFERENCE :

20

20

40

193

SET DE TABLE RECTANGULAIRE EN VINYLE 35/45
CM, COULEUR AU CHOIX

MARQUE :
REFERENCE :

30

30

60

194

SHAKER EN INOX
MARQUE :
REFERENCE :

195

SOUPIERE 320 CL EN PORCELAINE
MARQUE :
REFERENCE :

196

SOUPIERE EN INOX AVEC COUYERCLE *
MARQUE ;
REFERENCE

157

SOUPIERE SUR PIED AVEC COUVERCLE EN INOX :
22CM

MARQUE :
REFERENCE :

198

SOUS BOYL, A CONSOMMER EN PORCELAINE
BLANCHE

MARQUE :
REFERENCE :

30

30

40

199

SPATULE BLANCHE EN POLYGLASS 30 CM
MARQUE :
REFERENCE :

200

SPATULES COUDEES EN INOX 25 CM ; 30CM
MARQUE :
REFERENCE :

124
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201

SPATULES EN SILICONE 25 CM ; 35CM
MARQUE :
REFERENCE

202

SPATULES FIBRE 25 CM ;30 CM;40CM;50CM
MARQUE :
REFERENCE :

203

SPATULE FLEXIBLE DE 180 MM MINIMUM DROITE
=10 %

MARQUE :
REFERENCE :

204

SPATULE FLEXIBLE DROITE INOX DE 300 MM= 10
%

MARQUE !
REFERENCE :

205

SPATULES INOX COURBEES 22CM ; 25CM;30CM
MARQUE :
REFERENCE :

200

SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM
MARQUE :
REFERENCE :

247

SPATULE LONGUE COUDEE MANCHE SOLIDE
20CM

MARQUE :
REFERENCE :

208

SPATULE MARYSE EN CAOUTCHOUC DI 230 MM &

10 %
MARQUE :
REFERENCE :

209

SUCRIER AVEC COUVERCLE EN INOX
MARQUE :
REFERENCE :

12

12 24

210

SUCRIER EN PORCELAINE BLANCHE QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

211

SUPPORT MENU A PINCE 30 CM
MARQUE :
REFERENCE :

12

12 24

212

TAMIS EN INOX 18/10-DIAM : 26 CM
MARQUE :
REFERENCE :

213

TAMIS FARINE BORD PLAST 6.8MM ; 1.8MM
MARQUE :
REFERENCE :

214

TAMIS TOUT INOX @ DE 350 MAILLE DE 25 MM

125
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MARQUE :
REFERENCE .
TAPIS EN SILICONE DE CUISSON
ANTIADHERENTE 60X4( CM

215 2 2 4
MARQUE:
REFERENCE :
TARTELETTE EN FER BLANC RONDE CANNELEE
@ 80 MM + 10 %
REFERENCE :
TASSE ET SOUS TASSE A CAFE EN MELAMINE 08

217 CL HOTELIGER QUALITE SUPERIEURE 30 30 40
MARQUE:
REFERENCE :
TASSE+SOQOUS TASSE A PETIT DEJ.23CL EN
MELAMINE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

218 30 30 60
MARQUE :
REFERENCE :
THEIERE MAROCAINE TRADITIONNELLE
ARGENTEE GRAVEE : 1PAX

219 4 4 8
MARQUE :
REFERENCE :
THEIERE MAROCAINE TRADITIONNELLE

220 ARGENTEE GRAVEE : 6PAX B . : 9
MARQUE :
REFERENCE : -' e
THERMOMETRE SONDE, SONDE EN ACIER
INOXYDABLE DE -30°C A 120°C &+ 10 %

221 g 4 4 8
MARQUE :
REFERENCE :
THERMOS EN INOX DOUBLE PARQI AVLEC

222 COUVERCLE NOIR 1 L 4 4 3
MARQUE :
REFERENCE :
VERRE A COCKTAIL 24.5 TRANSPARENT
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER

223 QUALITE SUPERIEURE 12 12 24
MARQUE :
REFERENCE :
VERRE A BALLON 25CL TENDANCE HAUT DE
GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

224 12 12 24
MARQUE :
REFERENCE ;
VERRE A BIERE « CHOPE A BIERE » TENDANCE HAUT

22 DE GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE L 1 24
MARQUE : 4 2
REFERENCE :

126
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226

VERRE A COCKTAIL 21 CL. TENDANCE HAUT DE
GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

12

12

24

227

VERRE A COGNAC 25 CL "VERRE SONORE » TENDANCE
HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE ;

12

12

24

228

VERRE A DEGUSTATION "VERRE SONORE" TENDANCE
HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

12

12

24

229

VERRE A EAU FB "VERRE SONORE" TENDANCE
HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

30

30

60

230

VERRE A EAU GOBELET CRISTALLIN 25 CL
MARQUE :
REFERENCE :

30

30

60

231

VERRE A IRISH COFFEE 23 CL TENDANCE HAUT DE
GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

12

12

24

232

VERRE A PIED CRISTALLIN TULIPE 16 CL, 19 CL,
25 CL "VERRE SONORE" TENDANCE HAUT DE
GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURL

MARQUE :
REFERENCE :

30

30

80

©233

VERRE A THE CRISTAL TRANSPARENT
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

12

12

24

234

VERRE GIGOGNE 22 CL. TENDANCE HAUT DE
GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

30

30

60

235

VERRE ISLANDE 30CL TENDANCE HAUT DE
GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

12

12

24

236

YERRE LONG DRINK 30 CL TENDANCE HAUT DE
GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

12

12

24
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237

VERRE/FLUTE A CHAMPAGNE "NORMANDIE"
18CL « VERRE SONORE » TENDANCE HAUT DE
GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

12

12

24

238

VIDE POMME PP : 15 MM PM
MARQUE :
REFERENCE :

12

239

ZESTEUR VERTICALE
MARQUE :
REFERENCE :

128
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A7
LE SOUMISSIONNAIRE LE MAITRE WUVRAGE
Lu et accepté Directeur de 'ffiprovisionnement

Logistique

Directeur de 'Apprdvisionnemeny
et da la Logigtioue

Ahriatil A

URAGH

Spécifications techniques des fournitures proposées
par le concurrent pour les lofs :

129
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Lot 1 : matériel de cuisson, fours ef petit matériel de cuisine et de restaurant

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les coractéristiques du matériel
propose.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de l'administration >> ne doivent pas étre renseignées ou
modifides,

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques technigues » ne le sont qu'a défaut d’autre moyen suffisamment précis et intelligible
de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une
performance et qualité au moins égales & celles qui sont exigées seront jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chague item, la marque, lu référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans
le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et fa ligne correspondante & 'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, copacités,. Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne « Proposition du
sounissionnaire ».

ltem
NO

Proposition du Appréciation de

Désignation et caractéristiques techniques - . et r e
soumissionnaire ¥administration

FOURNEAU ELECTRIQUE SIMPLE SERVICE 4 FEUX SUR
FOUR

Marque :

Référence :

Série 200

. éq’uipé de 4 plaques en Fonte rondes ou
carrées.

+ Puissance électrigue :14 kw minimum

» Nombre de feux: 4

» En acier inox AlSI 304

» Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304
épaisseur 20/10minimum

« Dimensions : 800X900, Hauteur :'850,mm
minimum, R

y T
-, = L]
[

« Picgtement en acier inoxréglableen haifeur
’ . Co N . [
« dllumage électrique 380v + Terres 50 Hz. |

i

» Raccordement (Mise) c‘J'*-t_c'l'i?re'ﬁ’é”}
*Voyants témoins, comr'ﬁ_ufdfeu_rs L
« Bac récupérateur des graisses |

« Commutateur réglable

«Thermostat automatique de sécurité afin
d'éviter la surchauffe des plaques

Four & électrigue :
e Puissance : 6 Kw minimum

+ Intérieur fout inox

130 _:jp
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» Dimensions intérieures du four GN 2/1
« Sol en fonte

» Porte en acier inoxydable de 40 mm
d'épaisseur minimum.

« Thermostat réglable de 120 & 180 °C minimum.

» Equipé d'une grille GN 2/1

+ cerlificals et attestations prouvant I'origine et Ia
qudlité de I'appareil proposés.

« Finition identigue et homogéne & celle des
appareils de cuisson adjacents.

» Manuel d'installation et d'entretien

«Livré avec plaques & Crilles GN 2/1

Appareil construit dans le respect des normes en

vigueur [normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

livié avec le minimal standard (supports, boite
étanche, réservations, repérages daccessoires et
toutes sujetions ;

PLAQUE GRILLADE~2/3 LISSE ET 1/3 NERVURE,
ELALCTRIQUE SUR PLACARD A 2PORTES

Marque :

Référence :

Série 900

* En acier inox AlSI 304

» Panneaux avant en inox AlSI 304 épaisseur
"Z0/10 minimum

* dllumage électiique 380v'+ Terre = 50 Hz

* Plan de travail en CICIer moxyclqb!e AISi 304
2 apaisseur 20/]0m|nsmum ~ ‘

+ Dimensions ; 800)(900 HGUTSU{I";;<85O mm
minimom, o Y

* Pietement en acier [nox reg!cbie en hauteur

+inclinée en avant et mume d un rebord anti-
éclaboussures

+ Plague lisse 2/3, nervure 1/3 en acier chrome
épaisseur 15 mm minimum

 Puissance : 16 KW minimum
* Raccordement (Mise) & la terre

131
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« tiroir(s) de propreté amovible en acier
inoxydable AlSI 304 (capacité min 1.5 litres
minimum}

« Régulation thermostatique de environ de 50° a
300°C avec sécurité de surchauffe
» Placard avec 2 portes

« Surface de cuisson avec frou d'évacuation 15
mm minimum.

«cerfificats et attestations prouvant ['origine et la
qudiité de l'appareil proposés.

+ Finition identique et homogéne a celle des
appareils de cuisson adjacents.

» Manuel d'instaliation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de l'art.

livré avec le minimal standard {supports, boite
étanche, réservations, repérages accessoires et
toutes sujétions ;

FRITEUSE ELECTRIQUE 1 BACS SUR PLACARD 15 L
Marque :

Référence : -

Série 900 u A -"uj,,: _
Construction : W
* En acier inox AISI 304 epolsseur 2@/ 10 mimmum

« Dimensions ; 400X900, Hc:u’reur 850rﬁ i
minimum. ’

w3
>

+ Pietementen acierinox regloble en hau’reur
3 » Friteuse électrigue-monoblocs d un bac '

« Vanne de vidange et d'un grand panier & frites

Caractéristique des bacs :
» Capacité 15 L minimum
» Cuve inox, fixe & zone froide.

+ Bac récupérateur de capacité minimal 15 L
minimum.

« Alimentation électrique 380v + Terre — 50 Hz
*Raccordement {Mise) a la terre
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« Couvercle amovible en acier inoxydabie avec
poignée de manutention

» Température réglable jusqu'a 190°C max
+ Dispositif de sécurité des flammes
+ Thermostat de protection confre la surchauffe

» Panier & frites en acier inoxydable avec
poignée de manutention

+» Robinet de vidange d’huile dans un bac de
vidange en dessous de la cuve

«ceriificals et attestations prouvant I'origine et la
qudlité de l'appareil proposés.

+ finition identique et homogéne & celle des
appareils de cuisson adjacents.

« un seau de vidange avec filtre.
» manuel d'installation et d'entretfien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire}.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livié avec le minimal standard {supporls, boite
&tanche, réservations, repérages accessoires et
toutes sujetions ;

HOTIE D'EXTRACTION ADOSSE
Marqgue :

Référence:

Description de la hotte

+ Construction entierement en c,e.i:n@,\ydc e

AlSI 304 de 15/10& d'épaisseur mmimum - f

 Sans aucune boulonnene opporeme surrc
facade et les joves latérales e

+ Gaine porte filires placés sur la partie haute
formant caisson de reprise d'air y compris
gouttiére de récupération des graisses sur toute la
longueur.

« filtres & choc en acier inoxydabie, rombre en
fonction de lalongueur de la hotte

i33
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« Systéme d'éclairage étanche résistant a la
haute température ayant un classement de
réaction au feu et avec protection mécanique

« Interrupteur d'éclairage étanche.

Description de Cdisson d'extraction :

Marque:

Référence:

+ Installation sur la terrasse ;

» Caisson d’extraction 400 °C/1h

+ Caissons doit étre avec moteur hors flux d'air
poly courroie.

« Fabrication en tdle galvanisée avec traifement
anticorrosion ;

« Commande & doubles vitesses avec
interrupteur marche/arrét.

« Isolation thermo-acoustique ;

« Quvertures latérales interchangeables ;
+ Protection par disjoncteur

* Nbre éclairage : 2

Accessoires hécessaires par hotte :

-Raccordement électrique CR1 a partir de
I'attente laissée par le lot concemé.

- 20 m linéaire de conduite diamétre 400 mm

- Coudes, couronnes de fixation nécessaires

- Systéme de fixation des hottes tenant compte
des charges admissibles des plafonds

Travaux d'installation et de bronchemen’r
électrique de l'éclairage etle ca:sson
d'extraction avec commandes, '

Travaux de construction des suppor’rs eh beTén eli

éventuellement métallique pour lns’rdﬂer Ies
caissons. —

Dimensions de la hotte L x| x h : 3600x1200x480
mm en tenant compte I'implantation des
équipements de piano, ies dimensions de la hotte
doivent éfre supérieures ou égales aux
dimensions du plan de cuisson.

TCaisson d'extraction : Débit minimal 5900 M3/h ,

pression disponible 300 Pa Minimum (& vérifier par
{'entreprise).
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Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de {'art.

livré avec le minimum standard {supports, visiere,
boite étanche, réservations, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de
I'art....)

SALAMANDRE ELECTRIQUE MANUELLE
Marque :

Référence:

Construction en acier inox AlSi 304.

Dim : 600 x 590 x 520 mm minimum
Puissance : 3 KW minimum, reglable

Le pont supérieur est mobile et glisse le long des
glissieres

Contréle de la température par régulateur
d'énergie.

Grille avec butée de sécurité pour éviter les
chutes accidentelles

2 zones de cuisson indépendantes gérées par 2
régulateurs d'énergie séparés

Bac de récupération amovible en acier
inoxydable

Alimentation monophasée 220 V - 50 HZ‘ RN

certificats et attestations prouvcmf I* onglne_ ei [q

quaiité de 'appareil proposés..

Support murale en acier |noxydcb1e o

manuel dinstallation etdenirehen A T

L
Y

V(J"iif,:' Gl n
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de lI'art.

livré avec le minimum standard {supports,
repérage, fiche électrique madlle et femelie,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de
I‘art ....).

CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS

Margue :
135
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Référence .
Dimensions : 400X400 mm
« Inox AlSI 304 décapé, passivé.
+ Enfierement testé et certifié suivant Ia norme NF
EN 1253.
. Picce & sceller nécessdire (support, cadre et
conlre cadre....) pour la pose et la fixation du
caniveau sur le regard en béton.
sAbsence totale de zone morte pour une
évacuation compléte afin d'éviler les eaux
stagnantes, les mauvaises odeurs, Ia prolifération
bactérienne.
«Grille cailebotis, garde d'eau, Panier amovible,
Cloche siphoide, Cuve télescopique, Anneau de
drainage.
« livié complet avec protection chantier et
accessoire de pose.
« Systéme télescopique, avec platine de reprise de
|'étanchéité sur dalle.
+ Ne comporte aucune zone de réfention d'eau.
« Solution entiérement inspectable.
« Accés PMR, couvetrture antidérapante R12 avec
bords non coupants.
« Classe L15.
«Couveriure caillebotis anfidérapante avec
crantage double & maille sécurité 19x19 et finition
décapée, passivé.
« Panier amovible indépendant’ "de la cloche
siphoide et positionné au- dessus de Io garde
d'eau. 5/ o
» Fond de la cuve con(;u ovec 4 ,knt_é"é def 1%
minimum, t o
« Boitier siphon télescopique eqbtpe d'une p!ohne
pour repnse de I'étanchéité sur dalié'avec cloche
inversée électropolie démontable permetiant un
débit important.
» Evacuation verficale et centrée en sortie DN
110mm pour un débit minimal de 4 /s,
» Pieds de réglage rapide pour mise d niveau par
rapport au sol fini
« sortie verlicale avec bonde sipholde
CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS
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Marque :

Référence

Dimensions : 800X400 mm

« Inox AlS| 304 décapé, passive.

+ Enfiecrement testé et cerlifié suivant ia norme NF
EN 1253,

« Pidce & sceller nécessadire (support, cadre et
conire cadre....) pour la pose et la fixation du
caniveau sur te regard en béton.

. Absence totale de zone morte pour une
évacuation compléte afin d'éviter les eaux
stagnantes, ies mauvaises odeurs, la prolifération
bactérienne.

« Grille caillebotis, garde d'eau, Panier amovible,
Cloche siphoide, Cuve télescopique, Anneau de
drainage.

« Livié complet avec profection chantier ef
dgccessoire de pose.

« Systéme télescopique, avec platine de reprise de
|'étanchéité sur dalle.

« Ne comporte aucune zone de rétention d'eau.

» Solution entiérement inspectable.

« Accés PMR, couveriure antidérapante R12 avec
bords non coupants,
» Classe L15.

ral N ;;] y

«Couverture caillebotis dnflderoponte avec
crantage double d maille secu_nté l‘?xl 9 el flm’nongj
décapée, passivé. fo 7 &N

\?) g}J‘

L
,\: 3 gy

» Panier amovible tndependon’ré de" kd ClE)Che ;
siphoide et positionné au- dessus de Io gqrde
d'eau.

» Fond de la cuve congu avec 4 .p”e'ﬁ"fé‘s”de 1%
minimum.

« Roitier siphon télescopique équipé d'une platine
pour reprise de I'étanchéité sur dalle, avec cloche
inversée électropolie démontable permettant un
débit important.

« Evacuafion verficale et cenirée en sortie DN
110mm pour un débit minimal de 4 1/s.

« Pieds de réglage rapide pour mise & niveau par
rapport au sol fini

137




OFPPT/DALIDAL/SAE

Dossier d'Appel d'Offres

AQ

/2023

« sortie verticale avec bonde siphoide

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE

Marque :

Référence :

Longueur du tube de plongée : 500mm minimum

Vitesse variable électronique avec
autorégulation

Puissance : 500 W minimum
Vitesse variable maximum 10 000 fr/min en
plongee.

Le moteur est doté d'un systeme de
refroidissement et protégé contre la surchaufte
fen cas d'utilisation intensive prolongee).

Alimentation monophasée 220 V+1

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régies de I'art.

livré avec le minimum standard {repérage, fiche
électrique malle et femelle, accessoires et foutes
sujétions selon les régles de |'art ...

FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE
Marque :

Référence :
CARACTERISTIQUES

06 Niveaux GN 1/1
Construction en acier inox.

« Interface digitale avec boutons re’rroeclowes

LED T, ”:'?--:,:

+ Générateur de vapeur intégré pour on com‘role
trés précis de I'humidité et de la tem percﬁure -en
fonction des réglages choisis : , "

i

» Porte double vilrage avec 1soia’non 1hermtque z

« Certification contre les prOJechons & eou EF’XS
pour un nettoyage facile.

«Commandes Digitale
«Systéme d'évacuation rapide de I'humidité

+» Autoreverse (répartition de I'air dans la chambre

avec inversion automatique du sens de rotation
du ventilateur).

s Eclairage de la chambre de cuisson.
»Refroidissement rapide & porte ouverte
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s Puissance électrique 10 KW minimum

» Mise en veile automatique pour diminuer les
consommations d'énergies.

« Alimentation triphasée 380 v ou 400 V - 50 hz
MODES DE CUISSON

+ Cycle de convection sec et chaud (25°C &
300 ° C): idéal pour une cuisson & faible humidite.

+ Cycle mixte {25° C & 300 ° C} : combinaison de
la chateur par convection et de la vapeur pour
obtenir un environnement de cuisson & humidité
conirdlée, accélérant le processus de cuisson et
réduisant la perte de masse.

» Cycle de vapeur basse température (25°C &
99 ° C): idéal pour ie sous-vide, la remise en
température et la cuisson délicate. Cycle vapeur
(100 © C}): fruits de mer et légumes. Vapeur O
haute température (25° C & 130° C).

EQUIPEMENTS DE SECURITE

«Thermostat de sécurité de ia chambre de
cuisson.

«Sécurité contre la surpression et la dépression
dans la chambre de cuisson.

+Relais thermique de sécurité du moteur.

+Systéme automatique de refroidissement des
composants et du logement des commandes

ACCESSOIRES STANDARDS: AU LRENS

:,7;,' X

sLivré avec 6 bac GN et é grllies GN 14 } K

« Kit pour produits détergents (Lc:voge 81&; & :
rincage). ; REA

*Sonde de température centroie a cap’feur :

unigue

Port USB pour télécharger les donnees HACCP

ssystéme de nettoyage automatique et intégré
avec détartrage intégré du générateur de
vapeur. 5 cycles automatiques {doux, moyen,
fort, extra fort, ringcage uniquement)

« Adoucisseur cartouche pour four mixie (pour
une utilisation intense de la vapeur)

Supports munis de pieds avec porte-plaques GN
1/1 incorporé
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Hotte aspiranie intégrée au four, Avec un
Systéme de ventilation mécanique complet qui
élimine ainsi un conduit d'évacuation avec
raccordement externe. La hotte et le four doivent
&tre synchronisés : la hotte s'allume/s'éteint
lorsque le four démarre/s'arréte. Basée sur
I'activité réelle du four ila hotte active
automatiguement la puissance de ventilateur
moyenne/faible pour I'absorption des odeurs.

+ manuel dlinstaliation et d'entretien

«cerfificats et atfestations prouvant {'origine ef la
qualité de I'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de l'art.

livré avec le minimum standard {repérage, fiche
électique malle et femelle, vannes d'isolement,
accessoires et foutes sujétions selon les regles de
'art....).

10

PLAQUE A INDUCTION 3500W PORTABLE

programmable 2 feux affichage numérique feux
indépendants

Margue

Référence

La plaque électrique & induction 2 feux
indépendants délivre une puissance de 2000 W.

Eile est équipée d'un ofﬂchage numertque La
plague est en verre ceram:que NUCREEY

fa

Les 2 feux indépendants on'_ Une pu1sscnce oitcm’r

.de 500 & 2000 W pour fa plaque de: gauche e1 de

500 & 1500"W-pour la ptqque de eron‘e‘

Cetle plague s'adapte a ’foUS‘:’rypes
d'environmsment comme : les camping-cars, les
appartements étudiants, les cuisines non
équipées.

Gestion automatique de voltage.

Plaque frés sécurisée grdce & son systéeme d'arrét
automatique, et la sécurité enfants.
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Vous pouvez la programmer jusqu'a 3 h.
Points foris :

Sécurité : Systéme d'arrét automatique et sécurité
enfant

Caracteéristiques :

Puissance {en W) : 3500 W minimum
Nombre de niveaux (par/feu) : 6
Nombre de feux: 2

Dimensions : 36 x 60 x 7 cm +/-10%
@ des feux : 20 cm.

Poids {en kg) : 5 kg

Tension {en V} : 230V

cerfificats et attestations prouvant 'origine et ia
qualité de l'appareil proposés.
manuel d'installation et d'eniretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de |'art.

11

BALANCE A PLATEAU RENFORCE
Marque :

Référence :

Portée : 300 Kg.
Précision : inférieure & 1009';;' i
Ecran LCD rétroéclairé /-
Capteur ZEMIC en Giumshiu‘m

)/{J

Protection IP65 u (profechon con’rre<E m’rrUSion de
poussiére et d'eau. E;., VA

Plateau et colonne en 001er :noxydqble chossm
en inox

Température de fonctionnement jusqu’au 40°C
minimum

Autonomie de 65 heuras minimum

interface RS-232 (ou auire) cela permet de
fransférer les données du poids & un ordinateur

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de l'art.
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livié avec le minimum standard (repérage, fiche
élecirique mdlle et femelle, accessoires et foutes
sujétions seloniesregles de I'art ....).

12

TRANCHEUR
Marque :
Référence :

De Rédlisation en auminium anodisé, contact
alimentaire

Transmission par courroie

Alimentation 220 V - 50 Hz

Diamétre de la lame 250 mm,

AffOteur incorporé.

Couteau de fabrication en acier chromé dur

Moteur avec ventilation assurant une
température basse lors du fonctionnement

Réglage d'épaisseur,

Transmission par courroie

Livré avec :

démonte lame,

aiguiseur

certificats et attestations prouvant I'origine et la
quatité de 'appareil proposés.

Appareil construit dans le respec’r des normes en
vigueur, I

Branchement, essais et m;sq ¢nfmcrcﬁe selon 1es
(: L v"!/

régles de I'art. L {\ e

:,\(;

” fn &y
livié avec le minimum s’rond&ard {regg)érqge TJC/he
élecirique madlle et femelle, o&egssotre&eﬁou’res
sujétions selon les régles de I' arf. JgEne o -

13

BLENDER ELECTRIQUE

Marque :

Référence :
Bol gradué : 1,25 L

2 vitesses pour une mdiirise facile de voire
préparation : 13000 tr/min et 16000 tr/min.

Couteaux résistants en acier inoxydable.
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Pieces amovibles pour un nettoyage facile : bol,
couvercle, écrou, joini, moyeu porte-couteaux.

Moteur protégé par un protecteur thermique
intégré au bobinage

Capacité : 1,5 litres minimum

Appareil construit dans le respect des nhormes en
vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

livré avec le minimum standard {repérage, fiche
électriqgue malle et femelle, accessoires et foutes
sujétions selon les régles de t'art ...}

14

PRESSE AGRUME CUVE
Marque :
Référence :

Construction Socie résistant en fonderie
d'aluminium.

Cuve amovible incassable en polycarbonaie
adlimentaire.

Livré avec 3 ogives amovibles pour citrons, citrons
verts, oranges et pamplemousses.

Grille filttre & pépins amovible,

Presse agrume professionnel avec mo’reur
asynchrone robuste et salenc&eux

Vitesse : 1500 Tr/MN
Puissonce 130 Watts mm:mum»

L
Py

Appareil construit dans le respect des norrnes en
vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de 'art.

livré avec le minimum standard {repérage, fiche
électrique malle et femelle, accessoires et foutes
sujétions sefon lesregles del'art ...}

15

COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES,
Marque :
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Référence :
Coupe [égumes avec cutter :

Fabrication en acier inoxydable et matériaux
alimentaires de la plus haute qualité : bloc moteur
en dcier inoxydable et féte en dluminium
universelle. Cuve en acier inoxydable avec
couvercle en polycarbo-nate  hautement
résistante,

CUTTER

Cuve en inox

Capacité : 5,5 litres minimum
Avec Variateur de vitesse.

Systéme d'inclinaison amélioré pour une meileure
stabilité.

Tableau de commande électronique simple
étanche pour protection contre I'eau
Production/heure: 100 Kg - 450 Kg

Alimentation : 220V - 50 Hz

Puissance totale: 1500 W minimum

Sécurité magnétique pour le bol et thermique pour
le moteur.

COUPE LEGUME

cuve en acier inoxydable
Fonctionnement silencieux
Livié avec les lames ci-aprés et qui doivent &lre
obligatoirement en inox quoiitévﬁgljmémicire_': & -
1 éminceur 3 mm
} trancheur 8 mm
1 batonnet 4*4

} répe 3 mm

1 cube 10 mm

Accessoires : rotor avec coutequx lisses, rotor avec
couteaux perforés, Racleur Kit de disques de base.

Apparell construit dans le respect des normes en
vigueur (nomes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire)..

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art,
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livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique malle et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon fes regles de 'art ....)

16

FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE

Marque :

Référence :

Matériau de la chambre de cuisson: Acier
inoxydable.

équipé de 6 niveaux de puissance pour un confort
d'utilisation.

Diaméftre plateau 24,5 cm minimum

Capacité 20 | minimum.

puissance restituée 200 W

230V | 50 Hz

Régiage de la durée jusqu'a : 30 minute(s)

Avec Eclairage intérieur

Nombre de Magnétron @ 1

Programmateur mécanique

Livré avec Assiette de cuisson.

Appareil construit dans le respect, des:normes en
vigueur {normes d' hyglen 1 de securﬂe
alimentaire).

(a : ’, s
Branchement, essais et mlse en mqrche se|on les
régles de l'art. R S S

livré avec le minimum s’rondard, [supports, fiche
électique malle et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

17

PERCOLATEUR

Marque :

Référence :

En acier inoxydable

Capacité : 13 & 201

Fonctionnement automatique et maintien du
café & la température de service

Avec indicateur de niveau

Puissance : 800 W minimum
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Alimenigtion : 220V — 50 Hz

Appareil construif dans le respect des normes en
vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de V'art.

livré avec le minimum standard [repérage, fiche
électrique malle et femelle, accessoires et toutes
sujétions selon les régles de I'art ...},

18

Poubelie 120 litres

A couvercle

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage
Avec bac en plastigue 120 litres

Avec roulettes

Les roulettes sont iargement dimensionnées pour
permetire le fransport de charges lourdes

En polyéthyléne haute densité antichocs, résistant
aux UV, aux produits chimiques el aux variations
de température.

Couvercle faciitant la prise en main Roues A
bandage caoutchouc, silencieuses, souples et
fiables pour une utilisation intensive.,

Conforme aux normes de sécurité en vigueur.

19

Chauffe-plats - électrique 10 plaques :
Marque

Référence S
Puissance : 1.3 Kw minimur’n'"‘ P
Rédlisation : Chéssis en omer inox.

Environ 15 min. de prechquffoge poUr 45 mm de
maintien en fempérature’ . y

surface utile par plague : 270 X }50 mm (LxP)

Chaouffage par résistances bllndees en acier inox
fraités incolore

Dimensions ; 400X215X475 MM minimum
Poids : 23 Kg minimum
Volts : 220 - 240V
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le chauffe-plat permet de maintenir a
température  des  plats preporés (poéllc,
choucroute, plats en sauce efc.) servis chauds
table.

Grace & leur haute teneur en dlliage spécial, les
plaques de ce chauffe-plats ont une copacité
d'accumuiation  optimale et conservent
individuellement la chaleur des plats.
le modéle doit étre équipé de 10 plaques
chauffantes d'une surface utile de 270 x 150 mm
chacune.
Equipement : thermostat de régulafion, voyant de
contdle, poignées thermo-protectrices
manuel d'installation et d’'entretien .
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur(normes  d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.
livié avec le minimum standard {supports, fiche
électrique malle et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de l'art ...}
MACHINE CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE
Mafque . o .a.u.”; :
Référence : o
Consommable : pasfille
Poids : 15 kg P
Réservoir d'eau : 6 lifres mlnlmum r;"
Alarme de détartrage ’ o

20 Puissance nominadle {en wot’rs) 2400 watts
minimum
systéme d'exiraction & double téte pour préparer
deux tasses simultanément
Dimensions [LxHxP) : 56 x 39,2 x 37 cm +/-10%
Plague chauffe-tasses
Mode économie d'énergie
Insertion et éjection semi-automatique de la

1capsule
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Avertissement électronique pour conteneur &
capsules plein
Pression : 16-19 bars
Support de tasse pivotant
Capacité du conteneur de capsules usagees © 2 X
30 capsules usagées
Possibilité de programmer les tailes de tasse
certificats et attestations prouvant i'origine et la
qualité de l'appareil proposés.
manue! dinstailation et d'enfretien
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur,

Branchement, essais et mise en marche selon les
tégles de i'art.
livré avec le minimum standard (repérage, fiche
électrique malie et femelle, accessoires et toutes
sujétions selon les régles de I'art ....).
APPAREIL SOUS VIDE
Marque
Référence
Type d'appareil : & cloche
Matiére : acier inoxydable R EEARLRT |
Largeur de sac utilisable : de 15 030 gzm mirg]r\num
P ; ({:J‘:‘(r ff i 2

Alimentation : 220 V A R
Puissance : 400 W minimum oY \75;
Options : Ecran LCD / filtre ilqmdes exteneur

21 ilargeur de barre de soudure : 280 mm mlmmUm
Capacité de la pompe : 4 m3/h minimum
Pression de vide ([maximate) : 2 mbar
Appareil construit dans fe respect des normes en
vigueur,
Branchement, essais et mise en marche selon les
té&gtes de 'art.
livré avec le minimum standard {reperage, fiche
électrique malle et femelle, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de I'art ...},

22 | MACHINE A SAUCISSE CONT 5KG HORIZONTAL
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Marque
Référence

Systéme d'expulsion d'air sans l'utitisation d'une
soupape sur ie piston.

Tuyau en acier inox.
Entonnoirs multi Dimensions.
Capacité : 5 kg minimum

23

CUISEUR A OEUFS 6 PANIERS
Marque

Référence

Puissance : 1200 W minimum
Alimentation : 220V
Capacité : 6 paniers a ceufs
Poids < 5 kg

Option : Robinet de vidange
Thermostat de régulation,
limiteur de température
bouton marche/arrét
Dimensions {HxLxP) : 215 x 430 x 255 mm minimum

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les
reégles de l'art.

24

CUISEUR A RIZ 8L
Marque
Référence
Boitier en inox
Puissance : 1.95 KW m;mmum

Alimentation : 220V

Contenance : 8L
Poids : 10 Kg i
Dimensions {HxLxP) : 385X480X345 mm +/-10%

Permet de cuire et de maintenir au chaud prés
de 3,8 Kg deriz.

| Congu en acier inoxydable,

Equipé d'une casserole intérieure amovible,
résistante & la chaleur avec revétement anti-
adhésif afin que le riz ne colle pas & la cuve.

Livré avec :

1 gobelet mesureur
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1 cuillére ariz
1 cuillére mélangeuse -
| Tapis en siicone -+ ‘
Appareil construit dqns Ie respec des normes en
vigueur. : \-z’
Branchement, essais et mlse en morche selon les
régles de 'art, v
D
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Lot 2 : équipements frigorifiques

N.B ! les soumissionnaires sont invités & remplir fo case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel
proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non -conforme,

Les colonnes Désignations et caractéristiques technigues et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre renselgnées ou
maodifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques technigues » ne le sont qu’d défaut d’autre moyen suffisarnment précis et intelfigible
de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des caroctéristiques équivalentes et gui présentent une
performance et qualité au moins égales & celles qui sont exigées seront jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chague item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures proposdes et ce, dans
fe cadre de la calonne « Proposition du sournissionnaire » et la ligne correspondante & I'itern.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités, Doivent 8tre renseignées d’une maniére précise dans la colonne « Proposition du
sowhmissionnaire ».

Iiez;n Désignation et caractéristiques techniques Pmpf)sﬁt'on d.u ?ppre.m.a tmn_de
N soumissionnaire ’administration
MACHINE A GLACONS DE COMPTOIR A
REMPLISSAGE MANUEL
Marque :
Référence :
Compacte et simple & utiliser, avec l'avantage de ne
pas nécessiter de raccord permanent & l'eau, ideale
pour les comptoirs,
Débit : 10kg / 24 h - soit 0.417kg / heure
Acier inoxydable et plastique
Rendement : 120 W minimum
Puissance : 0,5 A ERECEERTI
Avec prise de courant C
1 [Réservoirdeau 2L Jd &
Bac & glagons amovible' et java péur une hygiéne
maximale o T
Extérieur en plastique oniiB‘Q&;Té‘riénj_gcile.""‘df netioyer
Fenétre transparente permetidnt " Une  survelllance |
simple du niveau de glace
Panneau de commande infuitif monté sur le dessus
Livré avec une pelle & glagons pratique
Régulation électronique avec fonction autodiagnostic
Fréon : R290, R134A,R600 ou similaire
Appaireil construit dans le respect des normes en
vigueur.
Py
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Branchement, essais et mise en marche selon les regies
de l'art.

livré avec le minimum standard {repérage, fiche
&lectrique malle et femelle, accessoires et toutes
sujétions selon les régles de 'art ....).

ARMOIRE VERTICALE NEGATIVE, FROID VENTILE
CAPACITE 700 L

Marque :

Référence :

Température de -18°C & -22°C

Construction tout en inox AlSI 304 (sauf arriere)
Nombre de porte pleine : 01 {Porte GN 2/1).
Thermomeétre digitale en facade

Porte Avec serrure.
Capacité : 700L, Norme HACCP

60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane
hauie densité {40kg/m3), injectée sous haute pression

Portes en acier inoxydable avec poignée ergonemique

Portes & charniéres avec retour automatique

Les portes ont une position de séjour de 120° et se
ferment automatiquement & moins de 90°

Les charniéres de portes reversibles
isolation parfaite des parois et de ld por’fe

Le contrdle numérique infuilif . perme’r do;uster les
parameétres de température chnlemen’r e’r rcpldemen’r

Bouton lumineux de demarroge Arref i

« Ventilation Gill » sur le ponneau dvah’r

le systeme de refrlgercﬁ:on monobloc compocf
assemblé dans le haut de la maching’ permet un acces
facile pour 'entretien

Le systéme intelligent de firage forcé assure une
température homogéne dans un compartiment
réfrigéré

L'interrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque la
porte est ouverte pour éviter que I'air froid ne sorte de
I'intérieur, @économisant ainsi de I'énergie

Le dégivrage & gaz chaud gaz
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Pieds en acier inoxydable régiables en hauteur. La
hauteur des pieds peut étre djustée individuellement |
125mm-200mm) pour permetire un nettoyage pratique

Les grilles métalliques revétues de plastique permettent
le stockage de différents types d’emballages et ont une
capacité de chargement maximale de 40Kg

Joint de porte magnétique pour garder une hygiéne
maximale et maintenir les propriétés isolantes

Panneau inférieur estampé avec drain d'eau
spécialement congu pour rendre les opérations de
nettoyage plus rapides et plus faciles

22 positions au niveau de la grille

La température est bien répartie pour assurer
une meilleure sécurité adlimentaire.

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x
GN /1

Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porfe compléte

Gaz Réfrigérant: R290, R134A, R600 ou similaire.
(préciser le fluide & proposer)

Puissance absorbé : 480 w minimum
Tension d'alimentation : 230 V 1+N — 50Hz

cerlificals et attestations prouvant I orlglne et ia qucll’re
de l'appareil proposés. TR o

A

manuel d'installation et d'entretie:n"}:f‘

Appareil construit dans le respecf des non §‘f j
vigueur. VI \v,:) R

Branchement, essais et mise en marche selon Ies regles
de I'art. y

fivré avec le minimum standard {repérage, fiche
électrique malle et femelle, accessoires et toutes
sujétions selon les régles de 'art ....).

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF CAPACITE
700 ¢

Marque :

3 |Référence:

Température de -2°C 4 +8° C

Construction tout en inox AlSI 304 (sauf arriere)
Nombre de porte pleine : 01 (Porte GN 2/1).
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Thermométre digitale en fagade
Porte Avec serrure.
Capacité : 700L. Norme HACCP

60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane
haute densité {40kg/ma3), injectée sous haute pression

Portes en acier inoxydable avec poignée ergonomique

Portes & charniéres avec retour avtomatique

Les portes ont une position de séjour de 120° et se
ferment automatiquement & moins de 90°

Les charniéres de portes réversibles

Le contrdle numérique intuitif permet d'cjuster les
paraméires de température facilement et rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét
« Ventilation Gill » sur le panneau avant

le systéme de réfrigération monobloc compact
assemblé dans le haut de la machine permet un acces
facile pour I'entretien

Le systtme intelligent de tirage forcé assure une
température homogéne dans un compartiment
réfrigéré

L'interrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque la
porte est ouverte pour éviter que.'din froid, ne sorte de
I'intérieur, économisant ainsi de! energie

Evaporation automatique de l ecu de degwroge

Pieds en acier :noxydab1e regiob} : n? hauieur La
hauteur des pieds peut &tre’ qus’ree mdnvzdueltemen’f
(125mm-200mm} pour permeﬁre un neﬁoyoge pratique

;’, e ot

Les griles métaliiques revétues de plastique permetient
le stockage de différents types d'emballages et ontune
capacité de chargement maximale de 40Kg

Joint de porte magnétiqgue pour garder une hygiéne
maximale et maintenir les propriétés isolantes

Panneau inférieur estampé avec drain d'eaqu
spécialement congu pour rendre les opérations de
nettoyage plus rapides et plus faciles

22 positions au niveau de la grille
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Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2X
GN 1/1
Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléte
Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire (préciser
le fluide & proposer)
Température de fonctionnement de -2°C & +8°C
Puissance absorbée : 210W minimum
Tension d'atimentation : 230 V - 50Hz
certificats et attestations prouvant I origine et la qualité
de 'appareil proposés.
manuei d'installation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les regles
de l'art.
livré avec le minimum standard {repérage, fiche
électrique malle et femelle, accessoires et toutes
sujétions selonles régles de l'art ....).
TOUR A PATISSERIE REFRIGEREE FROID VENTILE
Marque :
Référence :
Température de -2°C a +8°C .
Capacité : 400 Litres minimum. Norme HACCP
Dimensions + 10 % : 1600x780x H 810
Rédtlisation entiérement | m’reneure ei exie eure) en
inox AlSi 304 ) T
E g
Dégivroge automatique de | SVGpordTeur p&{ gcz
chaud G -(}\ 3 3
Evaporation automatique du condenscﬁ ) ,;f"
Isolation en polyuréthane sans CFC (50, mrp) S
Plateau de fravdil en granit robuste de 30 mm avec
retour latéral de 150 mm & 250 mm de haut et retour
arriére de 250 mm de haut
4 couples de glissiéres minimum pour platines 600x400 m
4 pieds en inox réglables.
157 9
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Crémailléres et dlissiéres en inox, pemmettant des
positionner les platines & souhait, fond intérieur embouti,
angles ef coins arrondis {sans aspérités).

Les grilles métalliques revétues d'époxy, pour améliorer
la protection, permettent le stockage de différents
types d'emballage et ont une capacite de
chargement maximale de 40 kg.

Portes en acier inoxydable avec poignée
ergonomique, pleine longueur, robuste et parfaitement
intégrée.

Portes & charniéres avec retour automatique

Panneau de commande et ventilation du moteur avec
ouverture avant pivotante

Lle contrdle numérique infuitif permet d'gjuster les
paramétres de température faciiement et rapidement.

Bouton lumineux de démarrage-arrét.

Evaporateur & tirage forcé avec couvercle
anficorrosion.

Groupe compresseur fropicdlisé incorporé dans le
meuble

Evaporateur ventilé

Fréon @ R600a, R290, ou similaire {préciser le fluide &
proposer)

Alimentation électrique 220 V - 50 Hz
Puissance électrique : 260 W minimum

"'vllli-, :
Lt ,,}.b

certificats et attestations prouvan’rl ongsne ef id qucmie
de Iopporen proposes g S

Appareil construit dans le resbem aes normeSeen
VVIQUGUF (_)“'f’-':‘(: ERT

Branchement, essais et mise en marche selon les régles
de l'art,

livré avec le minimum standard (repérage, boite
électrique étanche, accessoires et toutes sujétions
selonles réglesde I'art ....).

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE POSITIVE
5 (Marque:
Référence :
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Chambre modulaire & cle.

Dimensions interieure: L=2xP =2xH=22m
Cloisons isothermes foute hauteur

Réaction au feu du panneau : S3 Bs2d0

Avec porte pivotante de réfrigération avec passage
libre de1900x800x100mm

Revétement laminé dlimentaire intérieur, extérieur -
Couleur blanche

Isolation en mousse de polyuréthane haute densité

Chambres froides positives, avec sol {panneaux de 60
mm  épaisseur minimum), panneaux ComMmMerciaux
laqués/fiaque.

Sol avec couverture inox antidérapante

Fermeture & clé et poignées dé condamnables de
P'intérieur

Eclairage intérieur étanche et par interrupteur exterieur
avec voyant

Contréle de la température par thermometre digital
pour toute la chambre froide

Voyant de mise sous tension avec dame visuelle et
sonore en cas d'arét et de remontée de la
température

La chambre froide doit é&tre munie d'un dispositif
d'avertissement sonore simple et robuste permettant &
toute personne, qui se trouvait -accidenteilement
enfermée & l'intérieur de ceﬁe chcambre de donner
I'alarme & 'exiérieur, ~

Dégivrage automatique

Les eaux de condensation des chambres fro:des sont
évacuées vers le réseau d’ ec:ux usees por siphonage

Réseau PVC minimum pour les condenso"ts.

Y

Groupe hermétique fropicalisé installé & distance
[chiffré & 10 métres) - Puissance 1,6 Kw minimum

les équipements frigorifigues seront de marques
connues et certifies.

Alimentation Mono 220V - 50 Hz

Fourni avec : 04 Kit de rayonnage intégré de

900x1500x400 mm de profondeur
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Les liaisons frigorifiques en tube cuivre de qualité
frigorifique de diameétre adapté en fonction de la
longueur et de la puissance frigorifique ; y/cisolation de
la conduite avec un isolant en mousse de caoufchouc
d'une épdisseur de 13mm minimum.

Cable électrique d'dlimentation du groupe frigorifique
extérieure de section approprié depuis I'attenfe du
prestataire du lot électrique.
Cable électrigue et de communication entre le groupe
extérieur et I'évaporateur de la chambre froide.
le tableau de commande ef] de’ l(idn’n‘ole avec
affichage digital en fagcade sercl compns dans-1'offre,
raccordement de ce dernier, cunsu que Ies hdisons entfre
le tableau et le groupe,; sefon’r execu’fes* pé}r le
fournisseur adjudicatdire du preser)f ioi : ;

J Foy

.,' z;f:”) ;/ S

- Conditions de base : N T
Température extérieure mcxnmqle 36°C + 40°C
La température intérieure & maintenir -2/ + 8°C
L'humidité relative : 95%
Température des denrées : + 24 °C
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LOT 3 : MATERIEL DE PATISSERIE

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel

Proposé,

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré nen-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de 'administration >> ne doivent pas étre renseignées ou

modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, oppeflation, brevet, conception, type, origine ou producteurs porticufiers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu'a défaut d’autre moyen suffisamment précis et intelligible
de décrire les caractéristiques des prestations requises. lLes prestations ayant des caractéristiques squivalentes et qui présentent une
performonce et gualité au moins égoales 4 cefles qui sont exigées seront jugées conformes.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, lo référence et les caractéristigues des fournitures proposées et ce, dans
le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a litem.
Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d'une maniére précise dans la colonne « Proposition du
soumissionnaire ».

Item
ND

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

PETRIN DE TABLE B! VITESSE
Marque :

Référence :
Capacité de 2 &9 kg de farine,”
Puissance absorbé 0,3 kw mtmn?um

Crofy 1
LU ]
@ U

O xy day

Avec socle &g
Cuve inox, PR
Arbre inox o

oy ¢

Alimentation mono 220 V+ T ou triphaséé 380 V
+ N +T- 50 Hz,

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur,

Branchement, essais et mise en marche selon ies
régles de 'art.

livré avec le minimum standard
(repérage,accessoires et toutes sujétions selon
les régles de l'art ...).

BATTEUR MELANGEUR 05 L
Marque :

Référence :

05 Litres minimum

Cuve inox

1 prise de courant intégreée
Puissance : 250 w
Alimentation : 220V +T- 50 Hz
Avec variateur de vitesse
Avec grille protection de cuve
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Livré avec :Fouet Batteur plat Crochet

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur,

Branchement, essais et mise en marche seion les
régles de I'art.

livié avec le minimum standard {repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de
I"arf....}.

BALANCE ELECTRONIQUE A précision
Marque:

Référence :

Portée de 10 KG

Précision & 2 grammes

Fonctionnement sur secteur 220 v - 50 Hz

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.

Branchement, essais ef mise en marche selon les
regles de 'art.

livré avec le minimum standard (repérage,
accessoires et foutes sujétions selon |es regles de
Fart....). et

BACS A FARINE EN POLYETH\;LEN(E"
Marque ; : f
Référence : .

Construction en polyéthylene dlimehtaire -

TR
1y {7)“

4 roules pivotants @50mm

e
H

Livré avec couvercle fransparent
Capacité 80 & 100 L

[TARRERt

FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE
ELECTRIQUE

Marque :

Référence ;

CARACTERISTIQUES ;

10 niveaux - 400 x 600

¢ Construction en acier inox.

» Chambre de cuisson en acier inox AlSI 304,

« Porte & double vitre en verre frempé, d
chambre & air

» Poighée pour ouverfure

163

“

Ay




CFPPT/DAL/DALISAE Dossier d'Appel d'Offres AQ /2023

« Livré avec Plagues standard de boulangerie-
patisserie

*Support de four avec échelles

* Douchette extérieure

« Commandes électroniques LCD avec écran
tactile

+» Systéme d'évacuation rapide de I'humidité

+ Autoreverse (répartition de I'air dans la
chambre avec inversion automatique du sens
de rotation du ventilateur).

« Eclairage de la chambre de cuisson.

« Refroidissement rapide & porte ouverie
Porte plagues soit pour la pdtisserie
Alimentation triphasée 380 v ou 400 VO hz
Puissance électrique 10 KW Minimum

systtme de  refroidissement  forcé  des
composants internes ;

CHAUFFAGE ELECTRIQUE . ;

« Chauffage de la chambre de cuisson t'aide
de résistances électriques blindées

MODES DE CUISSON

« Air pulsé avec température 30°C & 260°C * 10
%

» Vapeur 30°C - 130°C minimum {basse
température, atmospherique, forcée)

* Mixte air pulsé vapeur avec TemDéro’rUre;SO"C
-260°C +10% Ry X

MODES DE FONCTIONNEMENT

U (/4“ § o
*» Commandes progrommcbles (90 prog’rcmmes
/ 10 phases). . :

EQUIPEMENTS DESECURTE ~* "/ | _

- e S TR
« Thermostat de sécurité de la chambre de
CUisson.

* Sécurité contre la surpression et la dépression
dans la chambre de cuisson.

- Reldis thermique de sécurité du moteur.

+» Systéme automatique de refroidissement des
composants et du logement des commandes.

ACCESSOIRES STANDARDS :

e Supports en inox munis de pieds avec porte-
plagues 60*40 incorporé
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» Hofte aspirante en acier inox, munie de
moteur et condenseur a air pour éliminer les
vapeurs

certificats et attestations prouvant 'origine et 1a
qudlité de l'appareil proposés.

manue! dinstallation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.

Branchement, essais ef mise en marche selon les
regles de i'art.

livré avec le minimum stcmddrd (repercge Fiche
elec’mque mcdie et femeile occesso;res et
s" @I qri vere)-

‘s
i
T

S

CHALUMEALU PROFESSIGNNEL
Avec réglage de deblt
Chalumeau de cuisine robuste (1850°C)

Allumage automatique avec verrouillage de
sécurité (piezzo)

Trés bonne prise en main et grande stabilité
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LOT°4 : MATERIEL DE LAVERIE ET MATERIEL DE BUANDERIE

N.B : les soumissionnaires sont invitds & remplir la case <<Proposition du soumissionnalre >> en précisant les caractéristiques du matériel

proposé,

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de F'administration >> ne doivent pas étre renseignées ot

muodifides.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou productewrs particullers qui sont

spécifiés au niveau de ¢« Déslgnation et caractéristiques techniques » ne fe sont qu'a défaut d’autre moyen suffisamment précis et intelligible

de décrire les caroctéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des caractéristigues équivalentes et qui présentent une

performance et qualité au moins égales & celfes qui sont exigées seront jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renselgner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dons

le cadre de la colonne « Proposition du scumissionnaire » et la ligne correspondante a F'ltem.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Dolvent étre renselgnées d’une maniére précise dans la colonne « Proposition du
" soumissionnaire »

Proposition | Appréciation

lte
m Désignation et caractéristiques techniques .du. . c!e'
N© soumissionnat | I'administrati
re on
LAVE VAISSELLE A CAPOT AVEC TABLE D'ENTREE ET DE
SORTIE
Marque :

Référence :

Dimensions des paniers utilisés : 500 x 500 mm
Hauteur De chargement ; 400 mm minimum

Table de prélavage & gauche avec cuve et robinet
mitigeur '

: Table de sortie & droite |
Douchette avec mélangeur,

Position du tableau de commande en angle permetfant
une installation selon les contraintes du chantier.

Protection IP 25 contre les jets d'eau

Capacité horadire de 80 casiers ou 1.440 assiettes

Arrét automatique du cycle al'ouverture du capot.

Construction entiere en inox AlSI 304 simple paroi

Dispositifs de protection contre les surchauffes et le
mangue d'equ
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Surchauffeur atmosphérigue puissance 9 KW minimum,

Doté d'une pompe de lavage
Doté d'une pompe de rincage

Table prélavage inox avec douchette de dimensions 11200
mMmx700mmx850mm

Table de sortie machine & laver 700mmx700mmx850mm

Dotée d'un adoucisseur automatique de 7i minimum

Alimeniation : friphasée 380 v+ N+ T- 50 Hz,
Accessoires :

Dispositif de distribution des liquides de maniere
automatique

certificats et attestations prouvant I ongme et ic| quolne de
fappareil proposés. e

manuel dinstallation et d'enfretien o
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art.

livré avec le minimum standard {repérage, Fiche
électrique malie et femelle,vannes d'isolement,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}
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CASIER POUR 16 COMPATIMENTS
Hauteur maximum : 17.6 cm
Diaméire maximum : 10.9 cm
DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur
du verre,

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord
supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures
élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de feau
au cours du lavage.

CASIER POUR 25 COMPARTIMENTS
Hauteur maximum : 24,1 cm
Diamétre maximum: 8.7 cm

DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur
du verre. '

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord
supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures
élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de l'eau
au cours du lavage.

4 |CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS
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Hauteur maximum : 24.1 cm
Diamétre maximum : 7.2 cm
DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur
du verre.

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord
supérieur,

Résistant aux produits de lavage et aux températures
élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de eau
au cours du lavage.

CASIER A 18 ASSIETTES PLATES
DIAMETRE DES ASSIETTES : 240MM

En matériaux convient aux produits aiimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur
des assiettes

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord
supérieur. :

Résistant aux produits de lavage et aux températures
élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de feau
au cours du lavage.

CASIER A PLATEAUX

Dimensicns : 500 x 500
7 rangers

{70

po

\E-




OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d’Appei d'Offres AOC {2023

Résistant aqux produits de lavage et aux températures
élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de feau
au cours du lavage.

CHARIOT DE TRANSPORT D'ASSIETTES
Dimensions : $90 x 780 x 750 mm

4 roues pivotantes de diamétre 125 mm dont
2 d frein, en polyamide

Chariot de transport d'assiettes en acier inoxydabie.
Capacité environ - '

400 assiettes standards

Livré avec 2 grilles de séparations anti-chute et une housse
de protection lavable '

Le fond du chariot est incliné pour éviter toute chute

1m
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LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE
Marque :
Référence :

Chargement frontfal
Capacité : 24 kg minimum ;
Vitesse d'essorage : 490 tr/min minimum

Facteur G de 200

Dessus en acier inoxydable. Facade et panneaux latéraux
en peinture gris anthracite

Tambour obligatoirement en inox

Bac & lessive norme & 3 compartiments sur le dessus de Ia |
aveuse,

g |Prédisposition pour le raccordement des pompes a lessive

Variateur de vitesse & fréquence
Programmaieur Controi

Chauffage électrique, puissance : 18Kw minimum
Alimentation électrique triphasée 380V + T+ N - 50 Hz

Laveuse essoreuse & Super essorage pour réduire
I'humidité résiduelle et le temps de séchage. ~

Pidgtement avec des plots anti vibration pour absorber

les vibrations, les chocs et réduire les nuisances sonores de
la machine { marque, référence et fiche fechnique &
communiguer).

172

Ay




4 OFPPT/DAL/DAL/SAE

Dossier d’Appe! d'Offres

AO

{2023

Le Programmateur électronique est un microcontroleur gui
fonctionne & travers I'écran tactile

Niveau acoustigue dB{A) < 50.

certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de
l'appareil proposés.

manuel diinstallation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

sranchement, essais et mise en marche selon les régles de
"art.

livré avec le minimum standard (repérage, Fiche
électrique malle et femelle,vannes d'isolement,
accessoires et foutes sujétions selon les regles de 'art ...}

CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS
Marque :
Référence :

Tube acier époxy
2 portes sacs avec couvercle

¢ |4 roues pivotantes
+
CHARIOT A LINGE PROPRE
Marque :
10 |Référence:
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En polypropyiéne monobloc Dimensions | 600 X L 800 XH
1200 mm minimum

4 portes permettant un accés des 2 cotés

2 roues fixes

3 rayons de rangements espacés de 250 mm minimum

Fermeture gimantée

11

TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE.
Marque :
Référence:

Une table de repassage avec une surface de fravail
optimale pour un repassage efficace de tous types de
vétements.

Robuste et stable, avec une finition soignée et d'un design
élégant et moderne.

Livrée avec un plateau ergonomique et un repose-fer qui
s'adapte & la plupart des fers & repasser, elle dispose d'un
systéme de fermeture sécurisé et d'une housse de bonne
qudiité.

Avec des pieds antidérapants pour éviter tout
frébuchement glissade ou dommage.

Dimensions de la table : 38 x 120 cm minimum
Hauteur réglable.

Composition : 100% coton, mousse intérieure 100%
polyester

Livre avec une Fer repasser du Puissance: 2400 W
{minimum)} avec un débit de vapeur continue de 35 g/min environ
,garantit des performances meilieures.
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Pratique & remplir : le trou du réservoir d'eau est exira large
pour un remplissage facile.

.
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mOwUmwm>c DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF
LOT®4 : MATERIEL DE LAVERIE ET MATERIEL DE BUANDERIE

LAVE VAISSELLE A Obvoﬁ ><mn \Hb,w_.m

.ﬂ}.\

D'ENTREE ET DESORTIE /.37
CASIER POUR 16 oog_ua__smza
CASIER POUR 25 COMPARTIMENTS'
CASIER POUR 36 nogg_ﬁing
CASIER A 18 ASSIETTES PLATES-. -
CASIER A PLATEAUX T
CHARIOT DE TRANSPORT D’ ASSIETTES
LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE
CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS
10 CHARIOT A LINGE PROPRE
TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE

-

OO0 IO (O [ 0 [N | =

cljCciciciciCc(CciCc|C|Q|C
MNIN(N(NINININININ(NIN

Important; Vu que les prestations objet du présent appel d’ omqmm sont destindes uniquement & la formation professionnelle, il y a lieu de proposer des
prix préférentiels a ce sujet.

FAit & eeeirinereneermnieenans 1@ eeeeereceineerme e
m_m:o::m et nn_n:m* du concurrent
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LOT 5 : matériel de distribution, self- service, matériel de fravail et de
rangement et matériel de nettoyage

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Propaosition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristigues du matérief
proposé,

Tout article ne répondant pas aux spécifications demondées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques technigues et Appréciation de l'administration >> ne doivent pas étre renseignées ou
modifiées.

Les morques commerciales, références au catalogue, appellation, brevel, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu'é défaut d’autre moyen suffisamment précis et intelligible
de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des coractéristiques équivalentes et qui présentent une
performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront jugdes conformes. :
Le concurrent est tenu de renseigner pour chague item, la marque, fa référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans 3
le cadre de la colonne « Proposition du seumissionnaire » et la ligne correspondante a l'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités, Doivent étre renselgnées d'une manigre précise dans la colonne « Proposition du
soumissionnaire ».

item
NO

Proposition du Appréciation de

Désignation et caractéristiques techniques - . ) - .
soumissionnaire t'administration

TABLE DE TRAVAIL MOBILE

Marque .

Référence :

. Tout inox AISI 304

. épaisseur 15/10 minimum

. Dim : 1000X700, hauteur 850 mm
minimum

. Bord tombé de 40mm minimum avec
contrepli

. 4 roulettes dont 2 avec freins

+ Totalement arrondis et bord relevé arriere
1 de 100 mm de hauteur agu minimum avec
retour incliné de 20mm au minimum.

s Insonorisation par panneau stratifié
double face tofalement étanche et
protégé par une tole en acier inoxydable

\‘glsi< '

e AISI 304 couvrant TOTGIQfI)ef]i...Ie-pcnﬁ"e"qu.
STl’O’flfié T

En dessous ;

. un bloc de range
niveaux GN 1/1

. une étagere basse

i)

TABLE DE CHEF AVEC BAC GAUCHE
Marque :

2 |Référence:

«  Toutinox AISI 304 S
»  épdisseur 15/10 minimum -~

177 \ﬂ
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. Prévoir Robinet mélangeur
. Dimensions : 1400X700 hauteur 850 mm
»  Doublé par panneau hydrofuge

stratifié de 19 mm d'épaisseur minimum et
colié

. Bac de de 400x400 mm avec bonde
surverse crépine et siphon en dlliage
chromé avec culot démontable

»  Avec passage de robinetterie (EC/EF)

. Totalement arrondis et bord relevé
arriere de 100 mm de hauteur au minimum
avec refour incling de 20mm au minimum.

s« Canadlisation d'évacuation en PVC,
siphon, vannes d'isolement, égoutorr,
flexible EF/EC.

En dessous :
*  uUne étagére basse

CHARIOT DE SERVICE

Référence :

. En acier inox 18/10 épaisseur 10/10
minimum

. 3 niveaux 200x600x200 mm

. 4 roues pivotantes dont deux avec
frein

CHARIOT DE DISTRIBUTION :

Chariot de service 2 niveaux et 3 GN /1
Trés maniable avec roulettes pivotantes
dont 2 avec freins, ulilisation facile avec 2
barres de dep!ocemerﬂ My
Dimension minimal : IOOO % 500 > X 900 mm
Construction en cc;er moxydoble hA
Niveau supérieur pour bocs 3 X GN 1/1
Etageres inférieures en GCier tnoxydctble

4 roulettes pivotanies, 2 ovec frems
Anfi-choc en caocuichoud gfis

Charge maximate : 80 kg

Livré avec 3 x GN 1/1
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- Les roulettes sont largement dimensionnées
pour permetire le fransport de charges
jourdes dont deux avec frein

ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX
Margue :

Référence :

. en acier inox AlS! 304,, portes
coulissantes

5 | Dimensions L: 1600 X P:700 X H : 1800
mmt 10 %

. sur roulettes

+ Serure aclés

« 3 Etagéres réglables

+« blocage sur 02 Roues

RAYONNAGE AVEC ETAGERES EN INOX 05
NIVEAUX

Marque :
Référence :
. en dcier inox 304

» Dimensions ; 1000X500, hauteur : 1800
mmz10% '

ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS

En INOX 304

Finition satinée

4 étageéres réglables en hauteur

7 |2 Portes battantes

Serrure & poignée avecclef .,

Vérins réglables en hdi‘)iéur' -

Toit en pente anti- poussrere T
Dimensions £ 10 % 1L 950 X P 50@ X H ] 800

ETAGERES MURALE. DE RANGEMENT
DEMONTABLE )

8 |Ce prix rémunére & l'UnEté;ia;foumiiure etla
pose des étagéres murale de cuisine ayant
les caractéristiques suivantes .
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Les rails de |'étagére s'attachant
facilement & 1'aide des vis fournies, les
supports adoptés doivent éfre montés &
nimporte quelle distance gréce & la
construction réglable en hauteur, L'étagere
peut ainsi étre adaptée individuellement &
chaque utilisation, couvre une surface
murate inutilisée dans la cuisine,
garantissent une stabilité maximale.

étageéres de Dimensions 1000x 350 de
profondeur environ Construction en inox
304 d'épaisseur 15/10 éme, avec des
supports en rails démontable et réglable en
hauteur.

ECHELLE BASSE GN1/1 DE 10 NIVEAUX 04
ROULETTES PIVOTANTES

Marque :

Référence :

o Tout en Inox

« Entrée 325 mm butées avant ariiere

+ 4 Roulettes pivotantes nylon avec pare
chocs

* blocage sur 02 Roues

10

ECHELLE HAUTE GN 1/1 DE 20 NIVEAUX 04
ROULETTES PIVOTANTES

Marque :
Référence :
» Tout en Inox

» Enfrée 325 mm butées avant arriere

4 Roulettes pivotantes nylon avec pare
chocs

+ blocage sur 02 Roues T

1

BILLOT EN POLYPROPYLENES
Marque :

Référence : 7 \_
. Sur pied inox AISI 3@4‘ v '

. Billot en polypropylenes houieur en’rre
100 et 150 mm, .

. Dimension totale L 1200 X P &00xh
850 mm

12

CHARIOT ROULANT INOX POUR BALANCE

180
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Marque :

Référence :

. Avec 2 étagéres en soubassement
. Dimensions : 600 x 400 mm

. Hauteur : 750 mm

TABLE DE DEBARASSAGE INOX AVEC TROU
VIDE ORDURE 3 TROUS

13 |{AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE
Marque :
Référence :

PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC
EGOUTTOIR

Marque :

Référence:

. Tout inox AlSI 304

. épaisseur 15/10 minimum

. Dimensions ; 1600 x 700 mm hauteur
850 mm

. 2 bacs de 400X400 ou 500 x 500 mm
. Dosseret arriere

. Bord tombé droit avec retour
d'équerre sur l'avant et les cotés

. Dessus chaudronné en extrémité,
sans pieces d'obturation sur chaque coté
des bords tombés et sur les extrémités des
14 |dosserets

. Habillage inox cache bacs sur les 3

faces

. Doucheite avec flexible sur

mélangeur mono trou

. Bande surverse creplne enjaiton
PRSI

. Ceiniure hau’re en 1ole plteg inoX

18/10 5 4 B )

. Pigéces de jonch N en ABS éwed

dispositif de serroge des cbnsbles por 2 v:s

inox SRNRE ‘

. Pietement en dcigrg;i,f)gjxydable AlSI

304 réglable,

. Etagere basse

. Vérins de mise & niveau en ABS
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e« Canadlisation d'évacuation en PVC,
siphon, vannes d'isolement, égoutoir,
flexible EF/EC.

15

LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU
Marque :

Référence :

. Commande a genou

. Clapet anti retour dosseret avant et
arriére

. Cuve inox AlS! 304 avec habiliage sur
3 faces

. Commande de I'eau mitigée au
genou sur panneau de fagade articulé

. Dosseret arriére inox avec distributeur
de savon liguide

° Mélangeur d'eau mitigée avec
robinet & col de cygne

. Candalisation d'évacuation en PVC,
siphon, vannes d'isolement, flexible EF/EC.

Livié avec :

« Distributeur de serviettes papier,
« Distiibuteur de savon liguide,

s Brosse & ongle

e Poubelle pour les serviettes

16

LAVABQ COLLECTIF

« Un lavabo collectif d'environs 1000x500 .

A N -‘,;‘i._

e Z roblneﬂeraes 1emponsee&s chromee
spéciale pour lc:vqbo;iype pouf Collec’nv:’re
o (\\‘" ;{w § (._}

« Une wdcmge de marque que la
robinetterie ou equwcﬂem‘ y

« Un siphon de diaméire qppropne
s Support mural

e v compris pose, raccordement, fixation,
joint en silicone par pistolet et toutes
sujétions
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17

POSTE MOBILE DE DESINFECTION

Marque :

Référence :

Fixe équipé de:

. tuyau qudlité alimentaire longueur 15
m

. Doseur : réglage de la concentration
par buses catibrées

. un pistolet antichoc
. Distributeur de produit
. support inox bidon, 10kg

. Disconnecteur NF protégeant le
réseau d'eau potable

° Fixation murale
. Vannes d'isolement.

18

ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE
Marque :

Référence .

Aspirateur eau et poussieres 30L

Composition du lot : EQUIPEMENTS :
nouveau suceur combiné eau et
poussiéres, filtre plissé plaf, sachet filire
ouate, suceur long, flexible

Type d'alimentation : Electrique

Puissance : 1300 W

Accessoires livrés : EQUIPEMENTS : nouveau
suceur combiné eau et poussieres, filire

plissé plat, sachet filire cuate, suceur long,
flexible

Systéme de récupération 1 Bac {sans sac)

19

MONOBROSSE
Marque :

Référence : .
Application : Lustrage ¢

Vitesse : Haute vitesse e o o
Vitesse : 400 ipm

Consommation de courant : 1 100 W
Source d'énergie . Cable

Pression du disque : 27 g/cm?
183
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Niveau sonore : 59 dBA
Dimensions : 56 x 43 x 117 cm
Longueur du céble : 12,5m

20

CHARIOT DE MENAGE ET DE LAVAGE
Marque :

Rétérence :

Chariot équipé de :

Presse & méachoire

2 seaux de 151

2 seaux de 61

Porte sac poubelle de 100 L minimum
Livre avec

200 sacs poubelle

21

CHARIOT POUR FEMME DE CHAMBRE -
Dimensions ; L:92,5xP :52,7xH :130 cm

Chariot complet, pratique et économique
offrant tout le nécessaire pour repondre
aux taches quotidiennes. Consfruction en
tube d'acier.

Pare-chocs de protection équipé de 4
roulettes de protection en caoutchouc.

2 arceaux latéraux supérieurs pliants {dont
| avec couvercle rabattable) pour
accrocher sac & linge et sac en plastique.

2 arceaux latéraux inférieurs pliants avec
grille et roulettes de protection.

2 tableties intérieures fixes et 2 tablettes &
hauteur variable avec: decor bOJS, co-ou;_
au choix . . : s

Revétement Thefmclcqueﬂéoions htc:ne RAL
7084. ca

Le chariot TR! est eqimpelen:p[us de 2 bacs
superposables avec couvercles pour le tr
des déchets. e

Dims{ cm) : L avec les arceaux repliés : 92,5.

P 50,5 XH118,8 cm.

Equipés de 4 roues pivolantes diametre 200
mm, 5&me rouve centrale diaméire 160 mm.
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Accessoires : casier bois pour petits articles,
cendrier, support pour prospectius, 2 bacs
de tri de décheits avec couvercle, volet
roulant verrouillable, roues avec bandage
caoutchouc, sac en polyesier 5 poches,
suspension pour 2 sacs 50 L, couvercle
verrouiflable teinte bois.

22

RACLETTE POUR SOL POLYPROPYLENE
LARGEUR 35CM MINIMUM AVEC MANCHE

23

RACLETTE A VITRE AVEC POIGNEE INOX
LARGEUR 25CM MINIMUM

Livré avec perche télescopique longueur 2
m minimum

24

BALAI COCO 29 CM AVEC MANCHE
Monture bois - douille vis

25

PANNEAU ATTENTION SOL GLISSANT

26

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 lifres
Antibactérien couleur bleu

27

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 litres
Antibactérien couleur rouge

28

BACS MANUTENTION PI.EIN AVEC
COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR
LA DiSTR!BUTION 5

Marqgue :
Référence ;
Qualité ;: HDPE v
Dimensions * 600)(400)(200

Couleur blanche

135
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LOT 4 : PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

kN.B 1 les soumnissionnaires sont Invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristigues du matériel
proposé.
Tout article ne répondant pas oux spécifications demandées sera décloré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de l'administration >> ne dolvent pas étre renseignées ou
modifiées. :
tes marques commerclules, références au cotalogue, appeliation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut d’outre moyen suffisamment précis et intelfigible
de décrire les caractéristiques des prestations requises, Les prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une
performance et qualité au moins égales & celles qui sont exigées seront jugées conformes.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque ftem, la margue, la référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans
le cadre de la colonne « Propasition du soumissionnaire » et la figne correspondante & I'item.
Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d'une maniére précise dans lo colonne « Proposition du
soumissionnaire »,

AIGUISEUR AFFUTEUR COUTEAU ELECTRIQUE

MARQUE :

REFERENCE :

ARAIGNEE ACIER INOXYDABLE DIAM {2MM
N ’ . //

y

MARQUE :

REFERENCE :

ARMOIRE STERILE 10 COUTEAUX

MARQUE ;

REFERENCE :

ASSIETTE A DESSERT CLASSIQUE PORCELAINE
EMAILLEE CERTIFIEE BLANCHE 23CM BLANCHE
HAUT DE GAMME TENDANCE HOTELIER QUALITE
4 |SUPERIEURE

MARQUE :
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REFERENCE :

ASSIETTE A PAIN CLASSIQUE EN PORCELAINE
BLANCHE EMAILLEE CERTIFIEE 13X13 CM HAUT DE
GAMME TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

ASSIETTE CREUSE 22 CM EN PORCELAINE EMAILLEE
BLANCHE CERTIFIEE HAUT DE GAMME TENDANCE
HOTELIER QUALITE SUPERICURE

MARQUE :

REFERENCE : 'ffiﬂffﬁvy‘

ASSIETTE ENTREMET :20CM EN PORCELAINE
BLANCHE CERTII"!EE HAUT DE GAMME T!JNDANCE

MARQUE :

REFERENCE :

ASSIETTE GASTRONOMIQUE CLASSIQUE EN
PORCELAINE BLANCHE EMAILLEE CERTIFIEE HAUT
DE GAMME TENDANCE HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

ASSIETTE PLATE PORCELAINE EMAILLEE BLANCHE
CERTIFIEE DIAMETTRE 31CM HAUT DE GAMME
TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

10

ASSIETTE PLATE PORCELAINE BLANCHE EMAILLEE
CERTIFIEE DIAMETTRE 16CM HAUT DE GAMME
TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

189
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REFERENCE :

ASSIETTE PLATE PORCELAINE BLANCHE EMAILLEE
CERTIFIEE DIAMETRE 25CM HAUT DE GAMME
TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

11
MARQUE :

REFERENCE :

BAC GASTRONOME GN 1/1 -100MM POLYC

12
MARQUE :

REFERENCE :

i
BAC GASTRONOME GN 1/1 -150MM P\O]}\,Y

RN
Yooy,
\

13

MARQUE :

REFERENCE :

BAC GASTRONOME GN 1/1 -200MM POLYC

14
MARQUE :

REFERENCE :

BAC GASTRONOME GN 1/2 -150MM POLYC

15
MARQUE :

REFERENCE :

16 BAC GASTRONOME GN 122 -65MM POLYC

MARQUE :

190
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REFERENCE :

17

BAC GASTRONOME INOX GN 1/1 - 100MM INOX 14L

MARQUE :

REFERENCE :

18

BAC GASTRONOME INOX GN 1/1 -150MM INOX 21 L

MARQUE :

REFERENCE :

19

MARQUE :

REFERENCE :

20

BAC GASTRONOME INOX GN 172 -65 MM INOX 4L

MARQUE :

REFERENCE :

21

BAC GASTRONOME INOX GN 1/2. HAUTEUR 100 MM

MARQUE :

REFERENCE :

22

BAC GASTRONOME INOX GN 1/6 -100MM INOX 1,6

MARQUE :

191
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REFERENCE :

23

BAC GASTRONOME INOX GN 1/6 -200MM INOX 3,4

MARQUE :

REFERENCE ;

24

BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/3
HAUTEUR 1060MM

MARQUE :

REFERENCE :

25

BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/3
HAUTEUR 150MM

MARQUE :

REFERENCE :

26

BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/6
HAUTEUR 100MM T e

MARQUE :

REFERENCE :

BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/6
HAUTEUR 150MM

27
MARQUE :
REFERENCE :
,g | BAHUT INOX 1,7L SANS COUVERCLE

MARQUE :

192




OFPPT/DALIDALISAE

Dossier d’Appel d'Offres

AQ

/2023

REFERENCE :

29

BAHUT INOX 5L SANS COUVERCLE

MARQUE :

REFERENCE :

30

BAIN-MARIE INOX 1,31 SANS COUVERCLE

MARQUE :

REFERENCE :

31

MARQUE :

REFERENCE :

32

BEURRIER 06 CM/MCL + 10 % EN PORCELAINE
BLANCHE

MARQUE :

REFERENCE :

33

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 11,3L+ 10 %

MARQUE :

REFERENCE :

34

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 3,8L + 10 %

MARQUE :

193




OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d'Appel d'Offres AQ 12023

REFERENCE :

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 5,7L £ 10 %

35
MARQUE :

REFERENCE ;

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 7,6L. £+ 10 %

36
MARQUE :

REFERENCE :

BOL A CONSOMMER 12CM/ 38 CL EN PORCELAINE
BLANCHE = 10 %

37
MARQUE :

REFERENCE :

BOLS DE CUISINE CON INOX ;SERIE : 1L ; 2L ; 8L

38
MARQUE :

REFERENCE :

BOLS DL CUISINE ROND INOX SERIE ; 1.4L; 2.8 L ;7L

39
MARQUE :

REFERENCE :

CADREL A OPERA INOX (570X370X45) MM + 10 % AVEC
BARRES DE SEPARATION, 2 SUR LA LARGEUR ET 1 SUR

40 LA LONGUEUR

MARQUE :

194
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REFERENCE :

41

CAISSE A GENOISE EN INOX (410X610X50) MM + 10 %

MARQUE :

REFERENCE :

42

CAISSE CONTENANCE 32L BLANCHE + 10 %

MARQUE :

REFERENCE :

43

CAISSE CONTENANCE 32L VERTE 10 ©
MARQUE :

REFERENCE :

44

CARAFE A DECANTER EVASEL EN VERRE

MARQUE :

REFERENCE :

45

CARAFL A EAU BASE CARREE EN VERRE

MARQUE :

REFERENCE :

46

CARATE A JUS AVEC COUVERCLE 1L + 10 %

MARQUE :

195
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REFERENCE :

47

CARRE POUR PATISSERIE 10X 10X4 CM £ 10 %

MARQUE:

REFERENCE :

48

CENDRIER EN PORCELAINE TENDANCE HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE ;

49

CERCLE A ENTREMETS EN INOX @ DE; 200 ‘MMIET UNE
HAUTEUR DE 45 MM MINIMUM G

MARQUE :

REFERENCE :

50

CERCLE A ENTREMETS EN INOX & DE 80 MM ET UNE
HAUTEUR DE 45 MM MINIMUM

MARQUE :

REFERENCE :

51

CERCLE A TARTE EN INOX DIAM :20 /H: 2 CM. = 10 %
BORD ROULE

MARQUE :

REFERENCE :

52

CERCLE A TARTE EN INOX DIAM ;24 /H: 2 CM.= 10 %
BORD ROULE

MARQUE :

196
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REFERENCE :

CERCLE ROND ENTREMETS 20 CM £ 10 %

53
MARQUE :

REFERENCE :

LA
7

CHALUMEAUX A CARAMELISER : 40 ML.-16CM 10 %,

PR}
s

54
MARQUE :

REFERENCE :

CHEVALET DI TABLE SYMBOLE EN INOX «
RESERVEE » PIM 10X5X5 + 10 %

55
MARQUE :

REFERENCE :

CHEVALET DE TABLE SYMBOLE EN INOX « NON-
FUMEUR »

56
MARQUE :

REFERENCE :

CHINOIS CON INOX TOILE ; SERIE : 20CM ; 24 CM x 10
%

57
MARQUE :

REFERENCE :

58 CISEAUX CUISNE INOX

MARQUE :

197
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REFERENCE :

59

CORBEILLE A PAIN FORME RONDE & 200MM
MINIMUM EN INOX

MARQUE :

REFERENCE :

60

COUPE A DESSERT AVEC PIED EN VERRE TENDANCE
HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

61

MARQUE :

REFERENCE :

62

COUTEAU A BEURRE EN INOX TENDANCE HAUT DE
GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

63

COUTEAU A DESOSSER

MARQUE :

REFERENCE :

64

COUTEAU A DESSERT ACILER INOXYDABLE EPAISSEUR
2.5CM LONGUEUR 20 CM TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

198

B




OFPPT/DAL/DALISAE

Dossier d'Appel d'Offres

AQ

12023

REFERENCE :

65

COUTEAU A ENTREMET BAGULETTE INOX 18/10
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

66

MARQUE :

REFERENCE :

67

oy T
COUTEAU A POISSON EN INOX(90G) 18/10 HAUT DT, ~
GAMME TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

68

COUTEAU A STEAK" HAUT DE GAMME TENDANCE
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

69

COUTEAU D’OFFICE PROFESSIONNEL LAME INOX 10
CM ET 12 CM DE MANCHE NOIRE A 03 RIVETS

MARQUE :

REFERENCE :

70

COUTEAU PROFESSIONNEL DE CUISINE

MARQUE :

199
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REFERENCE :

COUTEAU DE TABLE BAGUETTE INOX 18/10
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

71
MARQUE :

REFERENCE :

COUTEAU ECONOME ABS

72
MARQUE :

REFERENCE :

COUTEAUX SOMMELIER

73 | MARQUE :

REFERENCE :

COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE
GN /1

74
MARQUE :

REFERENCE :

COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE
GN

75
MARQUE :

REFERENCE ;

COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE

76 GN 173

MARQUE :

200
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REFERENCE:

e

77

COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE
GN 1/6

MARQUE :

REFERENCE :

78

CREMIERS : 15CL - 30CL = 10 %

MARQUE :

REFERENCE :

79

CUILLERE A DESSERT EN INQX 3MM + 10 % 18/10
TENDANCL HAUT DE GAMI(‘II) HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE ‘ o

MARQUE :

REFERENCE :

80

CUILLERE A ENTREMET BAGUETTE INOX 18/10
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

81

CUILLERE # café EN INOX (2.5MM) + 10 % 18/10
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

32

CUILLERE A SOUPE BAGUETTE INOX 18/10 3MM £ 10 %
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :

201
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REFERENCE :

33

CUILLERE PORTIONNEUSE DE GLACE

MARQUE :

REFERENCE :

84

CUILLERE TABLE EN INOX (3MM) 18/10 TENDANCE
HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

85

DISTRIBUTEUR A JUS REFRIgﬁg}}mNT 02 RESERVOIRS
Jf‘«.l‘:‘; PRI

AR

§ i o
RSN S
% .

MARQUE :

REFERENCE :

86

DISTRIBUTEUR PAPIER ALU/ FILM INOX 45CM 5%
LONGUEUR

MARQUE :

REFERENCE :

87

ECUMOIRE 12.5 CM EN INOX18/10 £ 10 %

MARQUE :

REFERENCE :

88

ECUMOIRE 14CM EN INOX1.2MM (LONGULEUR
MANCHE43CM) + 10 %

MARQUE :

202
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REFERENCE ;

EMPORTE-PIECE CANNELE EN NYLON BOITE DE 8
PIECES MINIMUM FORME C@EUR

89
MARQUE :

REFERENCE :

EMPORTE-PIECE CANNELE EN NYLON BOITE DE 8
PIECES MINIMUM FORME CARREE

90 :
MARQUE :

REFERENCE :

¥

EMPORTE-PIECE CANNELE EN NYLON BOITE DE 8

PIECES MINIMUM FORME QVAI’JE

91
MARQUE :

REFERENCE :

EMPORTE-PIECE CANNELE EN NYLON BOITE DE 8
PIECES MINIMUM FORME RONDE

92
MARQUE :

REFERENCE :

FOUET A SAUCE "FMC » :30CM (NF-HYGIENE/MANCHE
ISOLANT 230°C)

93
MARQUE :

REFERENCE :

04 FOUET EN INOX 25 CM WPS-10P* £ 10 %

MARQUE :

203
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REFERENCE :

95

FOURCHETTLE A DESSERT EN INOX 4000 LONGUEUR 20
CM + 10 % TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

96

FOURCHETTE A ENTREMET BAGUETTE INOX 18/10
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :

\il’

REFERENCE : et

97

FOURCHETTE A POISSON BAGﬁETTE EN iNOX 18/10
TENDANCE HAUT DE GAMME;H@TELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

98

FOURCHETTE CHEF 2 DENTS

MARQUE :

REFERENCE :

99

FOURCHETTE TABLE EN INOX (3 MM) 18/10 TENDANCE
HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

100

GANT POUR FOUR RESISTANT EN SILICONE A UNE T°
JUSQU'A 93° L43CM

MARQUE :

104

b
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REFERENCE :

101

GODET A COUVERTS POLYETH

MARQUE :

REFERENCE :

102

GRILLE PATISSERIE INOX 400X600 MM + 3 TRAVERSES

MARQUE ;

REFERENCE ;

103

T
AR

Spvyile h

ONGUEUR8'CM 4

HUILIER VINAIGRIER EN VER}(\ L :
10 % “

MARQUE :

REFERENCE :

104

LOUCHE A SAUCE

MARQUE :

REFERENCE :

105

LOUCHE DE SERVICE EN INOX (2.5 MM)

MARQUE :

REFERENCE :

106

LOUCHES INOX, SERIE ; §,05L, 0,12L, 0,25L, 1L

MARQUE :

208
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REFERENCE :

107

MESURE GRADUEE SUR PIED INOX 1L

MARQUE :

REFERENCE :

108

MESURE A COCKTAIL DOUBLE 2,5/055 CL EN INOX + 10
Yo

MARQUE :

REFERENCE .

109

MESURE A COCKTAIL DOUBLE 2/04 CL EN INOX + 10 %
MARQUE :

REFERENCE :

110

MILASSON EN INOX ROND UNI DE O 60 MM+ 16 %

MARQUE :

REFERENCE :

111

MILASSON @ DE 22 CM = 10 %

MARQUE :

REFERENCE :

112

MINI CHAFING-DICH OVALE ARGENTT, 1 BRULEUR
TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

2066
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REFERENCE :

ii3

MINI CHAFING-DICH RECTANGULAIRE ARGENTE 1
BRULEUR TENDANCE HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE

114

MINI CHAFING-DICH ROND, ARGENTE 1 BRULEUR
TENDANCE HOTELIER QUALlTE SUPL‘RIL‘UR N

MARQUE :

REFERENCE e e

115

MOULE A BRIOCHE EN INOX @ DE 180 MM MINIMUM
MARQUE :

REFERENCE

116

MOULE A BRIOCHE EN INOX ¢ DE 90 MM = 10 %

MARQUE :

REFERENCE

117

MOULL A CAKE EVASE EN INOX 240X30 MM
MINIMUM

MARQUE :

REFERENCE

118

MOULE A CAKE OUVRANT EN INOX 240X80 MM = 10 %

MARQUE :

207
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REFERENCE

119

MOULE A CHARLOTTE EN INOX CAPACITE 1.5L
DIAMETRE 21 CM HAUTEUR 9 CM =+ 10 %

MARQUE :

REFERENCE

120

MOULE A MADELEINE EN SILICONE RECTANGLE
PLAQUE DE 17X12CM MINIMUM

MARQUE :

REFERENCE

121

§»\{ ¢ ,} ;54’ ‘(_!.-I__j»
MOULE A MANQUER FER BLANc ROND.UNI ﬂ DE 180
MM, HAUTEUR SCM + 10 %

MARQUE :

REFERENCE

122

MOULE A PETIT FOUR CANNELE EN FER BLANC UNI
LONGUEUR 35 MM

MARQUE :

REFERENCE

123

MOULE A PETIT FOUR LOSANGE EN FER BLANC UNI
LONGUEUR 60 MM = 10 %

MARQUE :

REFERENCE

124

MOULE A PETIT FOUR TARTELETTE RONDE UNIE EN
FER BLANC & 40 MM + 10 %

MARQUE :

208
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REFERENCE

125

MOULE A SAVARIN EN FER BLANC @ DE 226 MM
HAUTEUR 5CM £ 10 %

MARQUE :

REFERENCE

126

MOULINS A SEL ET A POIVRE MANUEL DUO

MARQUE :

REFERENCE :

127

MOUTARIHER EN VERRE

MARQUE :

REFERENCE :

128

CHEVALETS DE TABLE NUMEROS EN ACIER
INOXYDABLEDE 1 AU 25,DIM 74 X 58X 48CM+10%

MARQUE :

REFERENCE :

129

OUVRE BOITES MODEL DE TABLE

MARQUE :

REFERENCE :

130

PASSOIRE CHINOIS ETAMINE DIAM 20CM;24 CM + 10 %

MARQUE :

REFERENCE :

09

1

Lo
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131

PASSOIRE CONIQUE 30 CM £ 10 % DE DIAMETRE AVEC
ANSE

MARQUE :

REFERENCE :

132

PETIT PLATEAU DE SERVICE DE THE MAROCAIN
ARGENTE ROND 30,5 CM

MARQUE :

REFERENCE :

133

PINCE A SERVIR EN INOX ; MANCHE EN VINYL VERT
L23CM

MARQUE :

REFERENCE :

134

PINCE/CISEAUX MULTI USAGES EN INOX

MARQUE:

REFERENCE :

135

PLANCHE A DECOUPER BLANCHE EN POLYETHYLENE
53 X 32,5 XEP:2CM

MARQUE :

REFERENCE :

136

PLANCHE A DECOUPER BLEUE EN POLYETHYLENE 53
X 32.5 XEP:2CM

MARQUE :

REFERENCE ;

137

PLANCHE A DECOUPER JAUNE EN POLYETHYLENE 53
X 32.5 XEP:2CM

210
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MARQUE :

REFERENCE :

138

PLANCHE A DECOUPER MARRON EN POLYETHYLENE
53 X 32.5 XEP:2CM

MARQUE :
REFERENCE :

139

PLANCHE A DECOUPER ROUGE EN POLYETHYLENE 53
X 32.5 XEP:2CM e TN

MARQUE :

REFERENCE :

140

el
b

PLANCHE A PECOUPER VERTE EN ?OL'YETHYi;:ENE 53
X 32.5 XEP:2CM

MARQUE :

REFERENCE :

141

PLANCHE A DECOUPER PROFESSTONNELLE 55 X 45 X
3CM

MARQUE :

REFERENCE :

142

PLAQUE A DEBARASSER INOX 40X30 18/10

MARQUE

REFERENCE :

143

PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE :
27/22/16CM (1ER CHOIX) QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

211
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144

PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL
DIAMETTRE 65CM QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE .

145

PLATEAU DE SERVICE EN ARGENTERIE MAROCAINE
TROIS PIECES, DIMENSION : 50/43/35CM, QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

146

PLATEAU DE SERVICE EN INOX-A’ANSE .
RECTANGULAIRE LONGUEU];{,@?O;(]GOXSOF,.‘MM.:I: 10 %

Lon

4o, t

MARQUE : :

REFERENCE :;

147

PLATEAU ROND ANTIDERAPANT 0,35 CM =+ 10 % DE
DIAMETRE

MARQUE :

REFERENCE :

148

PLATEAU POLYPROPYLENE NSF

MARQUE :

REFERENCE :

149

POELES A FRIRE TOLE BLANC ; SERIE :18 CM, 22 CM,
24 CM, 40CM, 50CM

MARQUE :

REFERENCE :

150

POELE A PAELLA 24CM

MARQUE :
212
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REFERENCE :

151

POELE ANTIADHESIF A CREPE @ 240 MM + 10 %

MARQUE :

REFERENCE :

152

POELE ANTIADHESIF A OMELETTE ¢ 220 MM £ 10 %

MARQUE :

REFERENCE :

153

%,

POELE OVALE A POISSON DIAM 36CMz 10
ANTIADHESIVE .

MARQUE :

REFERENCE !

154

POIRE A JUS

MARQUE :

REFERENCE :

155

PORTE ADITION EN INOX

MARQUE :

REFERENCE :

156

PORTE-MENU EN SIMILICUIR - FORMAT A4 NOIR

MARQUE :

REFERENCE :

157

POT A CAFE 0.5, AVYEC COUVERCLE

213
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MARQUE :

REFERENCE :

.

158

POT A LAIT 0.5L AVEC COUVERCLE

MARQUE :

REFERENCE :

159

POTALAITIL

MARQUE :

REFERENCE :

160

MARQUE: N J Uy

REFERENCE :

161

RACLOIR A BILLOT

MARQUE :

REFERENCE :

162

RAMASSE COUVERTS EN PLASTIQUE 4 CAISSES
53X32,5XHT 10CM * 10 %

MARQUE ;

REFERENCE :

163

RAMASSE MIETTE SILVER EN ALU 15,5 CM HFS/0S8/DS

MARQUE :
REFERENCE :

214
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164

RAMEQUIN EN VERRE 8.5CM

MARQUE :

REFERENCE :

165

RAPE 6 FACES EN INOX H(24CM)

MARQUE :

REFERENCE :

166

RECHAUD A ALCOOL EN CUIVRE 1 BRULEUR

MARQUE :

REFERENCE :

167

GAZ 0,35/0,28/0, I

MARQUE :

REFERENCE :

168

RONDEAU BAS AVEC COUVERCLE EN INOX
20CM/24CM28CM

MARQUE :

REFERENCE ;

169

ROULEAU A PATISSERIE EN BOIS 50 CM

MARQUE

REFERENCE :

170

ROULEAU A PATISSERIE NYLON 500 & 45SMM £ 5 %

215
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MARQUE :

REFERENCE :

171

ROULEAU MULTICOUPE UNI 5ROUL

MARQUE :

REFERENCE :

172

ROULEAU PIC-VITE EN POLYAMIDE 12 CM LONGULUR
+10 %

MARQUE :

REFERENCE :

173

ROULETTE A PATE DE 100 MM EN INOX & 10 %

MARQUE :

REFERENCE :

174

RUSSE EN INOX AVEC QUEUE DIAM 28/24-22
MARQUE :

REFERENCE :

175

SALADIER CARRE 12.5X125.5 CM BLANC EN MELAMINE
APS

MARQUE :

REFERENCE :

176

SALADIER EN MELAMINE 19.5 X 19.5 APS

MARQUE :
REFERENCE :

116
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177

SALADIER EN MELAMINE 25.5 X 25.5 APS

MARQUE :

REFERENCE :

178

SALADIER EN VERRE TRANSPARENT 30 CM DE
LONGUEUR 7 CM DE LARGEUR / CAPACITE 750CL
MINIMUM

MARQUE :

REFERENCE :

179

SALIERE ET POIVRIERE EN YERRE

MARQUE :

REFERENCE :

180

SAUCIERE - 25CL

MARQUE :

REFERENCE :

181

SAUPOUDREUSE EN INOX A FIGURES FINES: 9.5X7CM
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

182

SAVARIN INDIVIDULEL DEBOUCHE EN FER BLANC & DE
65 MM ET UNE HAUTEUR DE 15 MM + 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

183

SCIE BOUCHERIE EN INOX

MARQUE :

217
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REFERENCE :

AOD

184

SERIE 2 BASSINES ¥4 SPHERIQUE EN INOX DIAMETRE
25-35 MINIMUM

MARQUE :

REFERENCE :

185

SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-30CM+ 10 % FOND
RENFORCE

MARQUE :

REFERENCE:

186

SERILE 4 CHINOIS 18-20-22-26 EN INOX 13/10

MARQUE :

REFERENCE :

187

MARQUE :

REFERENCE :

188

SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FOND PLAT 24-28-
32-36

MARQUE :

REFERENCE :

189

SERIE DE 6 CASSEROLES 16-18-20-22-24-28 EN INOX
AVEC FOND RENFORCE 18/10

MARQUE :

REFERENCE :

190

SERIE DE 6 SAUTEUSE INOX 20-22-24-28-30-32 AVEC
FOND RENFORCE 18/10

218
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MARQUE :

REFERENCE :

191

SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL
MAROCAIN : (3 SUCRIERS PETIT MODELR/MOYEN
MODELE/GRAND MODELE + 2 PLATEAUX A PIEDS,
DIAMETRE :50CM MINIMUM QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

192

SERVIETTE DE CUISINL : 80% COTON/20%
POLYESTERE

MARQUE :

REFERENCE :

193

SET DE TABLE RECTANGULAIRE EN VINYLE 35/45 CM,
COULEUR AU CHOIX

MARQUE :

REFERENCE :

194

SHAKER EN INOX

MARQUE :

REFERENCE :

195

SOUPIERE 320 CL EN PORCELAINE

MARQUE :

REFERENCE :

196

SOUPIERE EN INOX AVEC COUVERCLE

MARQUE :

REFERENCE :

219

AN



T

OFFPT/DAL/DALISAE

Dossier d'Appel d'Offres

AD

{2023

197

SOUPIERE SUR PIED AVEC COUVERCLE EN INOX :
22CM

MARQUE :

REFERENCE :

198

SOUS BOL A CONSOMMER EN PORCELAINE BLANCHE

MARQUE :

REFERENCE :

199

SPATULE BLANCHE EN POLYGLASS 36 CM

MARQUE :

REFERENCE

200

SPATULES COUDEES EN INOX 25 CM ; 30CM

MARQUE :

REFERENCE :

201

SPATULES EN SILICONE 25 CM ; 35CM

MARQUE :

REFERENCE :

202

SPATULLS FIRBRE 25 CM ;30 CM;40CM;50CM

MARQUE :

REFERENCE :

203

SPATULE FLEXIBLE DE 180 MM MINIMUM DROITE =+ 10
%

MARQUE :
REFERENCE :

120
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&

204

SPATULE FLEXIBLE DROITE INOX DE 300 MM+ 10 %

MARQUE :

REFERENCE :

205

SPATULES INOX COURBELES 22CM ; 25CM;30CM

MARQUE :

REFERENCE :

2006

SPATULE INOX FLEXIBLE 155CM

MARQUE :

REFERENCE :

207

SPATULE LONGUE COUDEE MANCHE SOLIDE 20CM

MARQUE :

REFERENCE ;

208

SPATULE MARYSE EN CAOUTCHOUC DE 230 MM 4: 10
%

MARQUE :

REFERENCE :

209

SUCRIER AVEC COUVERCLE EN INOX

MARQUE :

REFERENCE :

210

SUCRIER EN PORCELAINE BLANCHE QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :

221
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REFERENCE :

211

SUPPORT MENU A PINCE 30 CM

MARQUE :

REFERENCE :

212

TAMIS EN INOX 18/10-DIAM : 26 CM

MARQUE :

REFERENCE :

213

TAMIS FARINE BORD PLAST 0.8MM ; 1.8MM

MARQUE :

REFERENCE :

214

MARQUE :

REFERENCE :

215

TAPIS EN SILICONE DE CUISSON ANTIADHERENTE
60X40 CM

MARQUE :

REFERENCE :

216

TARTELETTE EN FER BLANC RONDE CANNELEE @ 80
MM+ 10 %

MARQUE :

REFERENCE :

217

TASSE ET 80OUS TASSE A CAFE EN MELAMINE 08 CL
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

m
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MARQUE :

REFERENCE :

218

TASSE+SOUS TASSE A PETIT DEJ.23CL EN MELAMINE
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE ;

219

THEIERE MAROCAINE TRADITIONNELLE ARGENTLEE
GRAVEE : IPAX

MARQUE :

REFERENCE :

220

THEIERE MAROCAINE TRADITIONNELLE ARGENTEE

GRAVEE : 6PAX e

MARQUE :

REFERENCE :

221

THERMOMETRE SONDE, SONDE EN ACIER
INOXYDABLE DE -30°C A 120°C £ 10 %

MARQUE :

REFERENCE :

222

THERMOS EN INOX DOUBLE PAROI AVEC
COUVERCLE NOIR I L

MARQUE :

REFERENCE :

223

VERRE A COCKTAIL 24.5 TRANSPARENT TENDANCE
HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

223
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224

VERRE A BALLON 25CL TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE
224
MARQUE :
REFERENCE :
VERRE A BIERE « CHOPE A BIERE » TENDANCE HAUT
DE GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE
225
MARQUE :
REFERENCE :
VERRE A COCKTAIL 21 CL TENDANCE HAUT DE
GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE
226
MARQUE :
REFERENCE v S ‘ \ 1'.:’.3 i3 F}(J‘:}-Jﬂ_ .
VERRE A COGNAC 25 CL "VERRE SONORE »
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITL‘ /
SUPERIEURE ]
227 E
MARQUE :
REFERENCE :
VERRE A DEGUSTATION "VERRE SONORE"
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE
228
MARQUE :
REFERENCE :
VERRE A EAU FB "VERRE SONORE" TENDANCE HAUT
DE GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE
229
MARQUE :
REFERENCE :
430 | VERRE A EAU GOBELET CRISTALLIN 25 CL
MARQUE :
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REFERENCE :

231

VERRE A IRISH COFFEE 23 CL TENDANCE HAUT DE
GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

232

VERRE A PIED CRISTALLIN TULIPE 16 CI., 19 CL, 25 CL
"VERRE SONORE" TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

233

VERRE A THE CRISTAL TRANSPARENT TENDANCE
HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

234

VERRE GIGOGNE 22 CL TENDANCE HAUT DE GAMME ™ |

HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

235

VERRE ISLANDE 30CL TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

236

VERRE LONG DRINK 3¢ CL TENDANCE HAUT DE
GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

237

VERRE/FLUTE A CHAMPAGNE "NORMANDIE" 18CL «
VERRE SONORE » TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

225
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MARQUE :

REFERENCE :

238

VIDE POMME PP : 15 MM I’'M

MARQUE :

REFERENCE :

239

ZIESTEUR VERTICALE

MARQUE :
REFERENCE :

&

226

4

™




L

LTT

S HONTIHITS
TANOEVIN

TANATIAANS
ov N | 3 1v00 YAITLLOH ADNVANIL TANVO
A LOVE THONVTIE WIEZ THONVIE
e FILALLAAD AATIIVING ANIVIID IO

ST ANOISSYID LAASSAA V TLLAISSY
T IONTIATTY

TNV
XAVILNOD 01 TITYALS TATOINIV
T AONTIIITA

[A n FHNOUVIN

WINTT
WVIQ FTIVAAXONI 31DV AANDIVEY

THONTIIITE

ol

C n TANOYVINL T

ANOTILOATA
ANTLNAAY HNASINOIY

SURING 3P SeBD[YNO SHHod - 9 101

JIIVWILST 11v13d — X1¥d $30 NVIYIIQNO4d

- et/ ov = SO0 P 13ddY P J31ss0(] -~ YSIVANYE/1ddd0

X



L N

:ANOYVIA

TANATIIINS
09 0 ALITVNO WAITALOH ADNVANIL| ¢
ANV AA LAVH WOTE TILLIWVIA

AAALLIID THONVIE FTTUVINT
ANIVTIOUOd ALV Id ALLAISSY

THONTITITT

THNOYVIN

TANAMIALNS ALITVAO AT TILOH
FONVONIL FNNYD A3 LAVH TATILLIFD
FATTIVIAT THONVIL ANIVIIOWYOd NI
e ANOISSVTD ANOINONOITLSYO ALLIAISSV

09 n

T HONTIHITE

THANOAVIA

09 n TANATIIALNS ALITVAO | £
YA TILOH ADNVUNIL FAWIN VI Id LAVH
HAIMALLYAO FHONVTI ANIVIZOHOL

NI D07 LIWTIINT LLLIISSV

T HONTIT AT

THNOUVIA

09 n TANATEXANS ALITVAO YA TALOH| 9
FINVANAL FANVO XA LOVH dAALLIID
THINVIL T TTIVIAA ANIVTADH0d

NI D T2 ASNTID ALLIAISSY

F HONTITITY

1 ANOEVYIN

oF 0 TANIAMIAINS | ¢
ALITY0 ¥ArIILOH ADINVANAL
TNV Ad LAVH D SIXET TATILITD
AATIIVINA AHIONV I ANIVIIOEOd

NA ANOISSVTID NIVd V ALLAISSV

€20/ ov SQIIGP [ddY,p JBISSC( IVSAVArva/ldd40 <



67T

FHONTIH AT

1 gNOEVIA

DATOd
TATAI00T- T/T N TIANONOYILSVD OV

i

FHONTITIHT

1 gNOAVIA

DATOd
WIN0ST- /T ND TINONOQHLSVD OvVE

£l

FHONTEIITE

TANOYYIN

DAT0d
TAIAO0T- 1/T NO TONOYISVD Ivd

(4

09

FHONTE3 A

D ANOYVIA

TANATYALNS

FLIIVAO HANTLLOH ADNVANIL
TATAVO Ad LAVH WOST TLLANVIA
FALALLEAD ZATTIVIAT FHONV I
INIVIAOHOL ALVId HLLEISSV

1T

09

CHONIFTA9d

TENOYYIA

TANATIALANS

FLITVAO YATTALOH IDNVANIL
TATAVD 1A LOVH ADST T LLINVIA
HIFAITIAD AATTVINT THONYVTL
ANTVIIOHOd ALV14 ALLAISSY

01

THONTEHITY

g€20Z/~ OV

Sal0.p Pady.p 5218500 -

IVS/IVArvad/Lddd0



st

WA 00T YNHLOVH
T NS XONI IWONOHRILSVD DV

17

FHONHYIITE

$gNOEVIA

¥ XONI
A §9- T/'T ND XONI TAONOALSVD DVY

07

THONTEHITE

THNOYVIN

15°6 XONI
JADAL 0ST- 7/1 N'D XONI INONOYLSVD Ovd

61

L HONTEH AT

T HNOYVIN

T 1T XONI
TADALOST- /T ND XONI FINONOULSVI OVH

81

L HONTIEATE

THNOYVIA

TFI XONI
TATAI00T - T/T N'D XONI TIWONOYLSVD Ovd

LY

F HONIIHIITE

TANOYVIA
DX TOd IWINSY- ¢/1 NS TAONONLSYD OV

!

CHDONTHYHATA

TANOAVIA

DJATOd
TATALOS T~ 7/T N'D HNONOYLSVD DV

eI

geocs

ov

Y

$BI0).p [2ddy.p 1815500

FYSAVEYA/lddH0

Ave



1T

THADEYIA
ATOATANOD SNVS LT XONI LNAVE

8T

THONTITITI
THNOYVIN

MWOAOST ANALAVH 9/T ND
FLVNOTIVOAT04d AIWONOULSYD OVE

LT

DAINTITITT
D HNOYVIN

TATAOOE ANHLNVH 9/T ND
FLVNOTIVIATOd TNONOIILSYD DOVvE

9T

FHONTIEATT
1 ANOEVIN

JADAOST HNALAVH €/T ND
AILVNOTIVIATOd FNONOYLSVD OVE

THONTITITT
TAN0AVIN

JAJAIOOT NALAVH £/T ND
ALVNOEIVOXTOd TFNONCULSVI OVH

¥

P HONTIA4Hd

T ANOAVIN

7' XONI
JADAL00Z- 9/1 ND XONI FINONOULSVD DVH

s AONFEEIdd

1 INOYVIA

91 XONI
JAJAI001- 9/T ND XONI FINONOQULSVD DVY

<

THONIIHITE

T ANOYVIN

ge0c/

ov

SoLj0.p 180dY P BI5500

AYSIIVANYQ/Ldd40



c

[
[14]
[x]

:ANOIVIA
14 i o] 9€
01 ¥ T9°L THXHVD ATOd IOVIDOLS L1049

T ADONTIIITA
1INO¥YYIN

%
01 =S TWYVD AT10d HOVIDIO0IS FLI0d

01 n £e

THDONAIAATS
T gNOEvVIA

Yo
01 F18°¢ TIAVDI X104 ADVHIOILS TLI0S

oL n 123

THONTAIITI
:INOAVIN

% 01
FLTT TAIVD ATOd AOVIDOLS ALI0d

€€

TADNTYIITY
TANOAVIN

HHONVTE ANIVTIDH0d
N3 % 01 F1IDFID 90 YaIgIOEd

TAONFITATY
:ANOEVYIA

FTOYIANOD
SNVS T€°9 XONI AIVIA-NIVE

1€

CHONTITITY
*HANOIVIA

ATDYAANOD
SNVS T¢°T XONI TS VIN-NIVE

og

THONTIIITAT
Z n SHNOYYIN| 62
AIDYIANOD SNVS IS XONI LNHVE

HONHEH AT

ee0e/ oY = SLQ.P j9Gdy p Jaisso( -~ AYSVArva/Llddd40



1 ANOYVYIA
o, 0T F ALAAA 1€ ADNVNALNOD FASSIVO

£y

THONTYEITA

THNOEYIN

Yo

01 FAHINVTE 17€ AONVNIINOD HSSIVD

(43

T IONTITANT
CANOAYIN

% 0T F WK
(0SX019X0TH) XONI NT ASIONTD V ASSIVO

¥

TAONTITITY
TANOYVIA

YRAENONOT

VIEAS T LA NI VT V1 aNs

T ‘NOLLVEVJIS Td STIIVE DHAYV % 01

F A (SFX0LEX0LS) XONI VIIJO V JHAVD

or

THONAIIITY
:gNOYVIA

TLETSTETHT
S ATAES XONI aNOY ENISIND A §7109

6%

L HONTIHATS
1 ANOEIYIN

18 1T
$T1  ATYASE XONI NOD ENISIND 94 §704

8¢

09

D HDNTYHIT
1 gNOYVIN

% 01 F HHONVTI ANIVIZOHOd
N3 T2 8¢ MDTI YTWIWOSNOD V 104

LE

T FONTIHATYE

€20e/

ov

SO P [2ddy p JBISse]

IYSMVarIvd/ildd=40

e



0

s

T HNOIVIN

z n WNININIAL [ 6
TATAL §F 34 ¥NALAVH INA LA INIA 00T
Ad @ XONI NA SLINTIINT V AT1DAYIO

¢ HONTYFIT
8 n $HNOYVIN|  8F

TINIANYAANS TLITFVAD YTITILOH
HONVANLL INTVIADHO0d NI JITHANED

D EONTITITS
14 n :ANOAVIN| LY

% 01
FIAD FX01 X0T ATYESSILYVd 4N10d TXdVD

- FONTYEATE
-andwvim| ¥

%
01 11 TIDOYIANOD DFAV SAL V TIVAVD

S AONTEELTT

T gNOEVIN

TEYEA NI FAEEVD ISVE NVI V BAVEVD

P AONFIAITA
2 n ANOYVIN| PP

ATATHAA
NI AASVAT JAINVIIAA V TAVEVD

THONEYIATE

£20¢/ ov SE1Qp [Pddy,p I9ISSOg  ~ Avsvava/Lddd0



SET

THNOYVIN
ol n % 01 F SXSXOT JNIA « TTAYASTY » XONI
NT TTOSINAS ATEVL 30 LATVATHD

=35

TEONTEIITI
THNOYVIA

% 0L FJAD9T
- TIN 0F : EASTITIAVEVD V XOVIWATVHD

PHONTYILTA

:FNOYVIA
on 01 FIAD 07 STIWTHINT ANOY TT1DHID

D HONTITITT
g n THNOYVIN| TS

12049 409 % 01 FIWO
TR/ +T TAVIA XONI NT ZLYV.L V A1OHID

T ADNTITATI
n ANOUVIL| IS

TAIN0YU @904 % 01 F WO
T H/ 0T IAVIA XONI NT JLIVL V ATOHID

s ADONTHIIHA

zL f 1 gNOYVIA os
TANIAINTIA

WIN S+ Ad §AFLNVH AN LE WA

08 40 O XONI NI SLEWTIINE V 7109 ID

+ HONIIHITT

£e0e/ ov < SAIHO P [9UdY .p J3ISsO(] IVSAVAI YO/ Ldd40



9€T

XONI §TII SHHONVIL NH SAN® 34000

19

8y

T GONTIAITY
TANOYVIN

TANFIIALNS ALLTIVAO
WATTALOH ATV 4d LAVH AINVANIL
THATA NA AT DTAY TYIASSHAA V ALNOD

09

| £

FHONTEH AT
tINOYVIN

XONI NT WNIWINTIA WIN 00T
@ AANOY TAFQA NIVd V ATIIETIOD

6%

T HONFAAITT
T HNOEAVIA

XONI INSIND XNVISID

8%

EONTYTITT
THNOYVIN

% 0T FIND ¥T
AD0Z : ANYAS * ATIOL XONI NOD SIONIHD

LE

T HONAYAITT
:INOIVIN

CANTANI-NON » XONI
NT TTOFNAS ATdVL JE LITVAIHD

95

THONTYHITE

£eoz/

ov

SEII0.P PUdY P J81sSo(]

AvS/iVAN YA/ Ldd40

b\

-~



LET

-

THNOYVIN

WD
$€ XONI AWVT DIAV NIV ¥V NVALA0D

99

*HONTIH AT
D ANOEVIN

TINARAANS ALITVNO YA TILOH
HWAVYD 3d LOVH IDONVANIL 01/81 XONI
ALIINOVE LINITIINT V AVALAO0D

59

TIONTIIITT
1 ANOEVIA

TINATIILNS

ALITVNAO AATTALOH TNV

Ad LAVH IIONVANEL D 07 ¥NANINOT
WOST IANISSIVAE A TaVAAXONT

JAIDOV LYESSIA V AVALAO0D

¥9

THONTEIATT
S HNOUVIA

YISSOSIA V AVILNOD

€9

oy

D FINTITITY
SgNOAVIN
TANATIIANS FLITVAO

WAITILOH JAANVD Jd LOVH AONVANIL
XONI NA TqdNFd ¥V NVILA0D

9

FEONTIFITE

$ANOEVIA

[ XAV

Ov=

SEI0 P 1504, p 1918360 3

IVSYANYa/Ldd30



R

D HINTIHITS
TANOYYIN
YA TANINOS XN VALNOD

£L

ye

- HONTIIATY
FANO¥VIN
SgV TNONODT AVIALNOD

(43

14

P IONTITITT
F ENOYVIN

FANATEIANS TLITVAO YA TILOH
AWNYD 3d LOVH AONVANIL 01/81
XONI TLIANHOVE TTIVL 3d NVILN0D

il

D HONTIAITS
T ANOYVIN
ANISIND Ad TANNOISSHAOUd NVIALAOD

0L

144

T HONTIHATY
T ANOYVIA

SLHATY €0 V JYION
AHINVIA 30 D T1 L3 IAD 01 XONI NV
TANNOISSTAQYL ADIAA0.A NVILAOD

69

FHONTITITE
JHNOYVIN

FTANHIAIANS
ALITVNO YAITILOH ADNVANIL
ANNVD A LAVH DIVELS V AVILAOD

89

THONAYI I
T HANDAVYIA

FIANATIHINS ALITVNO
WATTALOH EDNVANIL ANV 3d LOVH
01/81 (906YXONI NE NOSSIOd V NVALA0D

L9

L HONIIFI T

€Z0e/

oY

< S8lli() P Bady.p 1815800

IVSIVA VI Edd40

i



)

x4

THONTIIITT
FANOYVYIAN

14 N TANATIALNS ALITVAD A TILOH | 08
FNIAVD Td LAVH IONVANLL 01/81 XONI
ALIANOVE TINTIING V TEITTND

TIONTITITA
THNOYVIN

514 n TINATITINS ALITVNO JATILOH | 6L
FWINVO TA LOVH IDNVANIL 01/81 %
01 FJATAE XONI NI LIISSEQ V AT TTND

T FONTIFITT
14 n TANOAVIN| 8L
% 01 7 TD0E - TOST : SYATATID
THONTYAIT
0 :4NOAVIN .

9/1 N9 HIVNOSUVOATOd
TANONOYLSVD OVE ATOYIANCD

T HONTIAITI
TgNOAVIN

€/1 NO HLYNOGIVIOATOd
HANONOYLSVD DV T TOHIANOD

P HONAYHITT
TANOYVIA

% ND ALVNOIIVOATOd
HAIONOYLSVYD DV A TOHEANOD

T gONTIFITY
FgNOUVIA

/I ND ALVNOTUVIATOd
FONOULSVYD OVd A'TOHIANOD

L0z ov SaIpQ.p Bady p 4815800 AVSAYAr VI Lddd0



0T

PEONTIFATS

Z n ANOAVIN| 28
% 01 F 01/SIXONI NI D 71 THIOWNDH
PHONTIEATS
T ANOYVIN

v n 98

YNIDINOT % & FINOD SF
XONI WTIA / 0TV §dIdVd 90 dLOdTELSIA

* FONTIHITT
S ANOYVIN

SHIOAYASTY
T0 INVHIOIIAHY S ¥V dNALNGTHLSIA

THONAYAITT
1dNOEVIA

8Y n TINIIIIAS ALIIVNO | ¥8
AATILOH INIAVYO A0 LNVH IINVANIL
01/8Y (ATAIE) XONI N ATEV.L TII TN

TADONAYTIT
v n THNOYVIN| g
AIVID HA ASOANNOLLIOd TIATIIND

TIONTIFITI
1 gNOIVIN

14 n HANATIALNS | 78
FLYTIVAO YA TILOH NNV

I LOVH HONVANIL % 01 F INJAL 01/81
XONI HLLENHVE 3dN0S V AIATIID

TGONTITITT
FINOEVIN

14 n TINANEAINS ALITVAD dFITALoH| I8
FNAVO A LAVH IDONVANIL 0L/81
% 01 ¥ (JATAST) XONI NF 2782 & FHATTIND

£e0c/ oY ~ $8L0 P [eddy.p J181550(] IVSIVArYA/ ldd40

By



FHONHHHAITY
FHNOYVIA
% 01 F =d0T-SdM JAD ST XONI NI 13N04d

14

TIONTITITY
1 ANOYVIN

{D:0£7 INVTOSI AHONVIN/ANIIDAH
-AND TNDOE: « DAL IDNVS ¥V 1LAN0A

€6

THONTIHATS
T HNOEYIN

JANOA
LAFOA WNIWINIIN SHOUIL 8 Hd 11104
NOTAN NH TTINNVD TDHI-ALEOJNI

6

F FONTIIIT
1 4NOEVIA

HTIVAO
FNYOS WNWINTA STOAId 8 4d 31108
NOTAN NI ATINNVD TOHIJ-TLIOdNE

16

PHONHYIIAT
1 ANOYVIN

ER-. A0
AT O NNWINTIAL SEOHI 8 40 1109
NOTAN NA ITEANNVD HOHId-ZLIOdNE

06

S HONTIHI9d
S HNOYVIN

qanmo
TR0 WAWINDA STDJId 8 3d TL1049
NOTAN NI IFTINNVD dO0T1d-ALAOJINH

68

TAONTIIITY
TANOAVIA

% 01 F ADSYAHDNVIA HNFNONOT)
JAIAIT TXONI NI WDFI TIIOINNDE

88

£20¢/

ov

S31I0 P [BAdY p 815500

AIVSIIVA/1VA/1Ldd40

-5

X



4.4

T AONTIFATS
ZL ANOAVIN| 101
HLIIATOd SLYAANOD V LAAOD
C ONTIFITA
v ANV 001
INDEHT o£6 V.QOSAL oL ANN V ANODITIS
NA INVISISTH 4104 4N0d INVD
T IONTITIT
TANOAVIA
8y TANATIAANS ALITVNO WAITALOH | 66
AATAIVO Ad LNVH IDNVANIL 01/81
(JATAL ©) XONI NT 4T8VL ALLTHDAN0A
THONZIALTT
¥ :3N0¥VYIN| 86
SINAJ T ATHD ALLIHDYNOJ
THONTITITT
: ANOAVYI
8y AUNARIAINS ALITVNO YA TILOH | L6
FAIAVO A LOVH IDNVANAL 01/81 XONI
NA ZLLINOVE NOSSIOJ ¥V ALLAHDUNOA
T AONTIIITY
ANOYYIN
8y FINATIAINS ALITVAD AAITALOH | 96
FAIAYD A LAVH IDNVANLL 01/81 XONI
FLIANOVE LIAWTIING ¥ ALLTHOUN 0L
T IONAJITd
THNOYVIN
8y TANATIFINS | S6

FLITYAO SAITALOH TWIA VO A LOVH
AINVANLL % 01 F D 02 YNANONOT
000F XONI NI LIISSIA V LLLAHIYNOI

£e0c/

OV

SaJI0.P [eddy p 21880 =

AVSIIVArVA/ L4440

M



£

[Se

TADONTITITS
S gNOYVIA

% 0T F XONI NA
T $0/T TTANOA TIVIND0D V TANSTIN

60T

T ONTIHITA
TANO¥VYIN

% 0T ¥ XONI N1
T §S0/S°T ATENOU TVIMIOD V TANSHN

801

THONTIAITS
TANOAVIN
I XONI gd1d 418 TANAVED TINSTA

L01

T AONTIIIT
TANOUVYIA

I “IST0
“ITI0  1S0°0 : ATYIS XONI STHONO'T

901

PIONTIHITT
CHNOUVIN
(AN $°7) XONI N3 ADIAYES 1A AHDA0T

S01

SHONTEE T
DFNOAVIA
HOOVS V AHONOT

101

. ”__mm.‘.“. v

S GONTITITS
TINOUVIN

% 01 FIND ST ¥NHNONOT
TTITA NT JHEDIVNIA JHITIH

€01

A}

TEONTIFATY
THNOYYIN

SASYIAAVILE
+ WAL 009X 00¥ XONI AISSILVL ATIIHD

ec0e/

ov

S Sa0.p [9ddy,p joss0g

IVSIVANY/ LddH0

&R



-y

TONTIAITE
$ANOAVIN

% 0T F IAIAl
(6 30 @ XONI NI FHOOIYd V¥V ATNON

911

ADONTATLTY
1 ANOYVIN

TADAINTIAL TN
08T AA @ XONINH FHDORT V A TI0IN

4!

AINTITATS
THNOYVIN

TANATIAINS TLIIVAD
YATTALOM ADNVANIL YNAT1NYL ©
FINADUV ANOY HOIIA-INIAVHD INDA

rIil

AONTIZITI
FHNOYVIN

TANHAALNS ALITVAO HAFTALOH
ADNVANAL INTINYG I HINIDUY
TATVINONVIOTE HOIA-ONIAVHD INOA

£11

T GONTIA AT
1 INOYVIA

TANATIALAS ALITIVIO
YATTILOH IONVANAL 4NT 1IN
I AINADAV TTVAO HOIA-ONIAVHD INIIN

(431

T AONTYHIT
*ANOEVIN
% 01 FIAD T I0 @ NOSSVTOA

I

-

THONTITATS
THNOAVIN

% 01 = A
09 @ A INN ANOY XONI NI NOSSVTIA

148

£20g/

ov SOI0,P 1300V P 1915500

AVSMVA VL Lddd0

piE



- 5

HONTIHITA

v 0 T4NOYVYIN -

% 0T F AL 09 ANANONOTINA ONVTEL
HIA N IONVSOT HNO0A LILId V TR0

JONTIHATd

g q 1INOIVIN -

JADAL S€ ¥NHNDNOT INO ONVIH
HEA NA FTINNYD 4NO04 LILAd ¥V AT00IN

JONTYIITd

: VIA
14 n aN0¥ IT1

% 0L F DS YNALAVH T 081 A & IN
ANOY ONVTE 34 YANONVIA V ATNOW

HONTHAITY
T ANOUVIA

8 n wonanoa | 971
WOTIXLT A ANDVId ATONVLOTY
ANOOTTIS NI ANIATAAVIA V ITAOI

FINTIFITT
$ANOIAVIA

v n % 01 D 6 ANFLAVEH
WO 17 TULAWVIA 15T ALIDVAVD
XONI N3 ZLLOTIVED V T1N0W

611

HONTIIAT4

TdNOAVIN
14 n o 811
% 01 F NI 08X 0vC

XONI NH INVIANO VD V TR0

AONTIIITE

: VIA
4 n a00¥ LYY
TAAINTIN A

08X0r? XONINA ASVAH IMVD V I'TNON

£eue/ oY = SSULO P [pddy p J8ISS0( -~ 3VS/vG/1va/ildd40

W



2)

ASNV DIAV TALHNVIA
qd % 01 D 0€ ANOINOD THIOSSVd

I€1

- HONIIFITT
TANOEVYI

% 01 F D FTTIND06T
JWVIA ANIAVLE SIONIHD 3dI0SSVd

0€1

D HONAIHATY
THNOYVIN
ATIVIL A TIAON STLIOT TIANO

6zl

*IONTITITI
L HNOYYIN

Y% OLFINID BT X 8EX
$°L I ¢ STV 1 30 ITIVIAXONIT IOV
NH SOUIWNN ATAVL Id SLATVAHTHD

871

¥e

CAONTITAT
T ANOEVIA
TIHIA NT TITIVLNONW

L

SAONTIIATY
1ANOYVIN

WD 81 ANOITAYDV
INTIVISNVHL TIATOL/TAS ONd
TIANVIA HIAIOd ¥V LT TES ¥V SNITTNONW

9Tt

FINTILITT
TANOUVIN

% 01 FINDS INALAVE W 07¢
HA G ONVTI 4TI NI NIVAVS V ITN0ON

ST1

FONTIFITY
L ANOYVIN

%
01 FIWIA 0¥ © DNVIG ¥EA NH FINN FANOY
FLLITELYVL AN0A 111dd V T TNONW

YTl

SEIG.P [80dY 1515500

IYSAIVA VA Ldd40 <




L¥T

"

T FONTATITY
1 gNOAVIN

WOTIAX §°7€ X €5 ANHTAHLIATOL
NE NOTAVIA ¥3dN0DAA V FHINVId

8¢l

THONTIT AT
THNOYVIA

WOT:dAX §'Z€ X €5 ANFTAHLIATOL
NA INAVE YAdNO0DAA ¥V THONVIL

el

T ONTIIITY
*ANOUVIN

DT AAX §7€ X €5 AINFTAHLIATOL
NA 403719 43410230 V THONV1d

9€1

THONTEF 4T
1 ANOIYIN

WD JIX §TE X €8 ANTTAHLIATOd
NH FHINVIEI 44dN003d V AHINVLd

SEl

THONHIHITT
T INOYYIA
YONI NA SAOVS LLTNI XA VASID/ADINIL

1291

THONTEH AT
T ANOAVIA

NDETT LYHA TANIA
NI THONVIA ¢ XONI NT JIAYAS ¥ DN

L |

CHONTIAITI
THAOEVIA

TAD S0 ANOY AINTDUVY NIVIOIVIA
THL 4d IDIAYIS 70 AVALVIL LILAd

(A%}

THONTITATY
CANDAVIA

£e0s /=

ov

SO0 .p [9ddy.p Ja1ss0g oy

AYSVU VG 1ddd0

9



85T

T AINTIAITE
FANOAVIN

TANATIALNS

ALLTVNO TNDSE/E/0S * NOISNAWIA
‘SHOHI SIOYL AINIVOOIYVIA
HIIINIDEY NI AOJAFHS TA NVILYId

5 41

T ONTITATA
TANOYVIN

TANATIALOS
FLITVNO WIS TYLLINVIA TVAO
JNVAVIHAINY JOIAYAS A NVILY1d

rl

P HONTIFITT
L ANOAVIA

TANIIAZINS TLITVAO
GIOHD JAT) WOOL/TULT * ATHINADYY
NA XNVIAIN € IDIAYIS A NVILVII

erl

TIONTIAITS
T AAOYVIN
0T/81 6EX0F XONI YASSVIVEAA V 3N0VId

(4!

: ZONTYFITE
FHNOYVIN

NDE X s X £ ATTANNOISSTA0HUd
HAL0DAA ¥V FHONVId

I

T HINTIIITT
T HNOEVIA

WOTdIX 7€ X €5 INTTAHLIATOd
NH ELYIA HI0DTA V FHONV I

14§

CHDONTIAITS
:ANOUVIN

WOTJIX £77¢ X €5 AINTTAHLIXTOd
NA I910d9 43d0003A V AHINVId

6€1

€eoe/

oY

SaII0.P 190d P 1815500

IVSIIVEI YA/ Lddd0

pt



THNOAVIN

¥ n FAISTHAVILNY XONI N3 % 01| €SI
FID9E NVIA NOSSIOd V ATVAO ATHOd

PHONTEHITY

T gNOYVIN
4 n 781
% 01 F AL

022 ¢ ILLTTTAO V ASHHAVILNY HTROL

SHONIYHAT

v 0 CANOAVIN ST

% 0L F
AL 0YZ @ AdTED V JISTHAVIINY TTI0d

CHIONTIIATT
¥ n HNOYVIN| @si
WP VTTAVd ¥V 31304

- HONHIJITA

v n . . . IOTVN]
D08 TADOY D $T ‘D €T ‘TND
SI: AFIAS { ONVTI FTTOL ATIE V SHTI0d

- dONIHdAdd

g n $HNOUYIAL g4t
ASN ANTTAIOYIATOd NVALVId

S HONTIH AT

t n FENOUYIN 731

TALINVIA IAd % 0T F
JAD SE°0 INVAVIAJLINY ONOY AVALY1d

TADONAIEITY
TINOYVIN

14 n % 0 FJADAL 0SX09TX0rz | 9FL
YNANONOT TAIVINONVIOTH
ASNV V XONI Nd IDIAHAS Ad NVALYTd

~ €eoe/ oY $3410.P |9Udy p-i81ss0] AVSIIVANVA/ Ldd40




$gNOYVIN

% 01 F INDO0T LHXSTEXES SASSIVD
¥ ANOILSVTd NE SLYTANOD ASSVIAVYA

791

CAONTITITY
TINOIVIA
LOTTIE V IOTOVH

191

cl

FHONTIHITE
JINOIVIN
% 01 ¥ WA $6X07T NOTAN L(10L ITOVE

091

0z

THONTIAIT
TANOYYIN
1YLV VY LOd

651

0C

FONTETITS
THNOYYIA
ATDEEANOD DIAV IS0 LIV V LOd

0¢

L HONTYEITY
SHNOAVIN
ATOTIANOD DBAV 150 JAVIO V LOd

LST

0c

TAINTIAITY
TINOUVIA

HION vV
LVIAJOA - JINDTTOAIS NH DNFIN-ALH0d

951

*HONTIFITI
T HNOYVIA
XONI N3 NOILLIAY ALd0d4

Wy
"
Y

THONTIAITS
TANOUVIN
SIIC ¥ U104

127}

FHONHFII I

Srl Tl

ov

Y

S3IF0.P 1930y p 918800 5

AVS/IVANVU/Ldd0

s



15T

S HONT AL

Al n $ANOUVIN 0L1
% S F IJASH

@ 005 NOTAN HTIISSILYd V NVETN0Y

THONTIIdad
rAl n $INOAVIN| 691
D 0§ SIOY NF ANYASSILYA V NVITI0Y

FHONHEHITE

HAOEVIN
z n 0 891

WOSTINIVYT/INI0T XONI
NA FTOYIANO0D DHAV SVE NVIGNOH

S FONTIIATE

tgNOUVIN
v n L91
1°0/8T°0/5€°0 ZVD A STHONOIYVD

VATEVL 3d IFHN V1A V SANVHO T

FHONTEEATT

v I THNOYVIN 991
ANATINAL

I TYAILND NH TOODTV V ANVHIOTT

SADNTIHITY
¥ n THNOUVIA| 5ot
(WDYDH XONI NA SADVA 9 AdvVY

THONAIAdTY
¥z n SINOIVIN | $91
WDS'S THAAA NA NINOTAVE

CHONHYHITY

74 n e £91
SQ/SO/SAH D

S'ST VIV NA JTATIS ILLIDA ASSYIAVY

P AONIEHITE

€T/ oY S0P PCdY.p Jeisso( AVSAIVAIVU/ Ldd=0

3N



T

SHONHIHATE
D HNOYVIN

el n INMDAIINDAL TO0SL ALIDVAVD | 84T
SENADYVT A WD L YNINONOT Td WD
0€ INTIVASNVIL THIIA NT YAIAVIVS

TAONTILITS
zL n THNOUVING LLT
SdV €57 X §°S7 ANTNVTIIA NI JATIAVTIVS
THONTIAITY

4] n THNOMVIN| 9.1
SdV §61 X §'61 ANDAVTIIA NI YAIAVTIVS
TAONAYAITY

$HN0IVIN

ve n SL1
SAV INHAVTIIA NX

T INVTL D §STIXS T HIdVD YHIAVIVS
T S L P HONTIH AT

v n FADOUVI| )y

TTHT8T
INVIQ ANANO DFAAV XONI NI ASSNH
CHDNTETITY

S gNOAVIA

14 n €Ll
% O1

F XONI NT WA 00T 3G HLVd V ALLAT1NO0Y
THONTII AT
THNOYVIA

[4] n Ll
% 01 F YOENINOT D

71 IATAVATOI NI ALIA-DId NVATAI0Y

T AONTIAITT
zZL n FANOAVIA 1LY
NO¥S INA FINODLL TN NVIIN0Y

geee/ ov SAPQ P RAdY L JBISSO] AVSIIVA Y3/ 1ddd40

S



T IONTIFITA
T ENOAYIN

01/81
XONI NF 97-2Z-07-81 SIONIHD ¥+ JIYHS

981

S dONJ¥E I

v 0 TINOUYIN car

IOYOANTE ANOJ % 01
FIAID0S-TAD0F XONI NA TIHISIVYEE T ATdIS

- HONHEd49d

LANOTVIN
14 n ¥81
WAWINTIA §€-5T THLAWVIT

XONI NT ANOTIAHIS % SANISSVE 7 ATFIS

SHONFITATA
4 n CHNOUVIN| ¢gr
XONI NA AT9dHONO0d 108

TADNTITITT
FHNO¥VIN

ool n % 0T % WIAl ST A ¥nALAVH | 81
E ANN LA AL $9 4 © ONVIE 434
N THON09Ad TANAIAIANI NIIVAYS

 JONTITITA
 FNOYVIN

¢l n TANATIAANS
ALTIVOO YATTILOH WDLXS'6 ‘SANIA
STINOIA V XONI NI ISATAANOIAVS

I81

THONAIAATY
A n TANOAVIAY 081
08T - TAAIDNVS

THINTITITY
4| n ANOUVIN| 6L
TIAZA NI TIAIAIOL LT TYATTVS

€c0c/ oV ~» SalYQ.p [9UdY P J8ISsO] VSRV VU/Ldd40

b



L

S AONIEI I

T ANOUVIN
09 n €61
XIOHD NV ¥1FT110D TAD S¥/SE ATANIA

NI TREVIIIONVIOTE ATdVL 3d LAS

S HONTEHITY

ov n $ANOUVI 761

TIALSHATOd %07
/NOLOD %08 - ANISIND A ALLIATAYIS

P ONTITITT
T HAOIVIN

FANATIEINS FTLITVAO
T n ANIATNIAL ILD0S: TILANVIA ‘SAAd V| 161
XAVILVIL T+ HTIGOIN ANVAD/ATIAOW
NIAOW/ITIGON 11LAd

SYATADAS €) : NIVOOIVIA TVNVSLLIV
ATHIINTAODYY NH THL Ad IDIAFIS

FHONTIHITY

FANOAVIA
[4 n 061
01/8T ADYOANTH ANOA DIAYV TE-0E

-8T¥T-TC-0T XONI HSNIALAVS 9 A YIS

S HONTIIITH

TINOYVIN
14 n 681
0T/ST ADHOANTY ANOA DIAY XONI NI

8T-PT-TT-0T-81-91 SHTOWHASSVD 9 U HXIIS

S HONTHHATY

z a TANOYVIA o8I
9¢-TE-8T-¥T LVId ANOA

STAANOY XONI SANISSVE + Ad HIg3AS

$IONTITITT

T HNOYVIN
z n L81
% Q1 F09-05

-0f XONI ¥1LOY V SANOVId € A ITJIS

€20/ ov $3J10.P [9d0y.p J815S0(] IVSIIVA VA Ldd40

N



{a

WD0S A0V IND
0€° D ST JYI1d SHTNLVAS

s HONTIH AT
JIN0IVIN
JNDSE D ST ANODITIS NI STTNLVIS

10T

TIONTIFAITI
THNOYVIA

WD0E
SO ST XONI NE STIAN0D SATNLVAS

CIONTIFITA
THNOIVIN

WO
0 SSYTOATOL NI FHONVTI ATALVIS

661

09

L HONTITITI
ANV

AHDNVTE ANIVTIDHOLd
NI TN OSNOD V 104 SN0S

861

CIONTIFITA
1IN0V

TDTT - XONI N
FATOYAAN0D DAV QAId NS TITI4NO0S

L61

T HDNIILATE
TANOEYIN
TTDOHYAANOD DTAY XONI NE TIIILO0S

961

THONTITITS
ANOUVIN
ANIVTIDHOL NA 1D 07§ TIAIINOS

g6l

T HONIEHITd
1 dNOUVIA
XONI NF I VHS

761

£e0c/

O

$310).p [800V,p J191550C] ey

AvS/VArYd/1dd30

Y1



95T

TIANATIAINS FLITVNO
oL L AHONVIE ANIVIIOWOI NA yarons | 0%

TEONTIIATT
v n :4NOAVIN| 60T
XONI N3 TTOYTANOD DIAY YARIINS
TAONA 4449

: ANOYVIN

14 n 80T
% 0T ¥ AN 0£T

A DNOHILNAOVI NT ASAYVIN A TNLVIS
DAONTIFA
T HNOAVIN

JNO0T HAI'TOS
THONVIA 33dN0D ANINOT ATALVIS

T AONTIIITY
v n tINOYVIN| 90T
WDSST ATAIXATA XONI AINLVIS
THONAEAITY

CANOIVIN

WDOEDST
DT STITHUNOD XONI SATALVIS

* AONFYIITY
: ANOAVIN

12 n ¥0T
% 01 ¥

00€ 3d XONI ZLIO¥A ATIIXT 1A AINLVIS
TADNTYAATY
ANOYVIN

% 01 F TLI0Yd ITAINIA
JAIAL 08T 3G T TEIXT T AT0LVIS

FHONTIHATT
D ANOYYIN

- €e0e/ ov < 520 P [2ddy.p 8isso] AVSMVAT WA/ kdd40



09

THINIIIIHA
tANOYVIA

TINATIIANS
FLITVNO YAITALOH TD 80 EANIAVTHIA
NI FAVD ¥V ASSVL 008 LT HSSVL

LT¢

¥z

THONTIAITT
TANOEVYIA

% 01 F IAIAL 08 © AATANNYO
AANOY ONVTI YAA NI ZLLATALAVL

THONTYFITT
FINOIVIA

WD 0FX09 BINHIIHAVILNY
NOSSIND FA ANODITIS NI SIdV.L

£I¢

HONHEHITY
FANOYVIN

W T
Hd ATTIVIA 05€ 30 @ XONI 1OOL STAV.L

T AONTIHITT
CHNOEVYIN

A

CIAINE'0 ISVId GHOY INTIVA STIAVL

€17

D GONTITATS
tHNOUVYIA
JAD 9T : INVIC-0T/8T XONI NA SIINV.L

o1
-
(o]

ve

TADNTIT AT
TINOEVIA
D 0€ ADINIA V ANTW LH0ddNS

117

TADNT TS
TgNOYVYIN

~£e02/

ov

SBI0).p [90dy,p 1015800k

AVSAVArva/ldd40

;Jﬁ';*\_



(A

THNOYVIA

TENITIAINS
ALITVNO HAITILOH TNWAVD IA LNVH
HADONVANILL TISTNOTIVE V TUAIA

¥TT

144

THONIYHITd
TANOYVIA

HANATIAINS TLITVIO
YWAITALOH TN VD A LNVH FONVANIL
INTIVASNVAL £+T TVIID0D V THAIA

P IONTIIATY
ANOMYIN

T T HION FTDUIAN0D DIAY
109Vd 319100 XONI NE SONHIHL

D HONTEIITS
THNOUVIA

Y
01 ¥ D071 V Do0€- A0 ATIVEAXONE HIIOV
NA ZANOS ‘FANOS TILINWONWHIHL

17T

CHONTIAITT
CHADEVIN

Xvd9
THAAVYO HAINEDYYV ITTINNOILIAVIL
ANIVOOUVIA HYETIHL

0T¢

THIONSYIITT
THNOAVYIN

Xvdl
PHIAVYED TAINTDAV ITTINNOLLEAVIL
ANIVIOAVIA AAATIHL

61¢

09

THONTIFITT
TANOYVIN

TIAFTIALNS
HLITVAO YAITALOH INDAVTIN
NA T TAA LLLAL V ASSV.L SNOS+USSVL

817

ecle/

ov

SoHI5p Pddy.p 185500

FYSAVANVYA/Ldd40

A



65T

0%

S HONTEHITE
FHNOYVIA

10
STNITIVISIYD LATIFEOD NVE V IHEIA

0ET

09

TAONTIFITI
T ANOEYIA

FINAMIIINS ALITVAO
YAUTILOH IWNVYD I LOVH IDNVANIL
SwATIONOS THYHA.L 94 NV V TIIIA

67%

¥Z

THONHIFITT
HNOAVIN

TANITIALNS ALITVNO YA TILOH
HANVO 4 LBVH IONVANIL . TJ0ONOS
AT IAL NOLLVISNOIA V THdIA

87T

¥z

TADNTITITY
1 INOYVIA

TINATIALAS ALITVNO AT TALOH
ANV TA LAVH FONVANIL « TIONOS
THHAAL 1O STIOVNDOD ¥V TTHIA

LTT

¥

THINTIAITY
THNOYVIN

TANATIERANS
HLITVNO YATTILOH TWINVO JId LOVH
AINVANIL 1D 1T TVINDO0D V IHAIA

9zT

¥Z

FHONTYIITY
1 INOAVIN

TANAEAINS ALITVNO
JATTALOH AW VD JE LOVH FIONVANIL
« YA V TJOHD » T4319 V TTHHA

STT

T HONTIH AT

eeoe/

ov

SBILO,P BOav.p resoQ

AYSIVG WU/ Ldd40

-~

Py



ve

CHONTITITI
THNOAVIA

TAAETIALNS
FLITVAO HATTALOH TNAVO A LNVH
ADINVANIL IO 0€ MNTIA IONOT TIHIA

9¢c

¥e

TIONTITITT
FA0AVIN

TANATIAINS
AEITYNO HAITALOH AWINVD Ad
LAVH ZONVANIYL TO0£ FANVIST TTIIA

£eT

09

*HONAITITE
CANOAVIA

TINITIAINS
ALFTVAO YAITILOH TNINYD 3d LOVH
ADINVANAL 1D 22 AINDOOID TNAIA

yeT

ve

TIONTIFITT
THNOYYIN

FANATIIALANS TLITVRO
YATTILOHE AWV 9d LOVH IONVANAL
INTIVASNVIL TVISTED THL V TdddA

£€T

0y

T AONTIIAT
1 dNOAYIA

TYNATIAAAS ALITVNO

YATTILOH FNINYD 3d LOVH JONVANIL
wAYONOS THIIAL T ST 1D 6T ¢

TD 91 A TAL NITTVESHD dild V TddIA

¥

CADNTITATA
1 gNOYVIA

TANFNIAINS ALITVAO
HAITHELOH AAIAVD A0 LOVH JONVANILL
T €0 JTJH0D HSITAL V TTHIA

1£2

£eie/

~Ov

SaLO.F BadY p J3iss0d =

AYSAVArIvVA/Lddd0

A



5

JUSUNIUOD NP }BY2DD 19 aunjbubis

P L A R R N R A AR w— teesEssestsssnEsEENERRRRRE S c *—Um
“ .

‘1olns a2 p spPyuaIYaId xud sep resodoid
ap nal| p A |1 “9[[suuolssajoid UOLPLLIO} D| D judwanblun seuysap Juos saio.p joddp jussaid np jalqo suoijpisaid saf @nb nA : jubyodw]

I GONHHEATY
n CHNOYVIN €T
ATVIILIAA dNILSHZ
CHONTITIT

n CANOAVIN| 8¢t
W WA ST * dd TAINOJ AATA
THONAYAITY

FINOYVYIN

n TINATIAINS FTLITVAO | LET
JATTILOH TN VD Id LOVH AONVANAL
« TIONOS THIAA » TO8T L AIANVIAHON.,
ANOVAANVHD V ILATI/ITIIA

! £g0g/ ov = S0 P [8ddy p Jelsso( VS IVA/ T/ 1dd40

A



