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OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

AVIS D'APPEL D'OFFRES OUVERT N°114,2020

Le 25 Aoiit 2020 a 10 Heures, 1l sera procéde, dans les bureaux dz I'office de ta Formation
Professionnelle et de la Promotion du Travail, sis Intersection de la Route BO n® 50 et la RN.11 (Route
Nouaceur Sidi Mafrouf) - Casablanca a I"ouverture des plis relatifs a ’appel d’offres sur offres de prix,
ayant pour objet I’Acquisition, installation et mise en service des Equipements
AGROALIVMIENTAIRES DESTINES a L’ISIA KENITRA et ISIA AGADIR ; répartie en lots

suivants :

Liste des équipements de la Halle |ait
» Lot n® 1: Cuve réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall lait: Lait

pasteurisé

» Lot n°2 : Matériel de la fabrication du yaourt

> Lot n® 3 : Matériel de la fabrication du fromage et beurre
Liste des équipements de la Halle de la 2&éme transformation des céréales

» Lot n° 4 ; Matériel de la halle céréale biscuits et pAtisseries

» Lot n° 5 : Fours, rotative a plateanx, emballeuse type « little Flow » dresseuse coupeuse 3

fil.

» Lotn®6: Equipements du Laboratoire de Rhéologie
Liste des équipements de la Halle Fruits el Légumes

» Lot n° 7 : Matériel de transformation des fruits et Iégumes : jus de fruits

» Lot n° 8 : Cuves, Pasteurisateur et unité de production d’cau glacée

¥ Lot n°9 : Soutireuse et capsuleuse bouteille
Matériels de production des conserves de {ruits et légumes

» Lot n°10 : Matériel de préparation.

» Lotn°l1: Homogénéisatenr, Blancheur et calibreur

» Lot n°12 : Sertisseuse et ¥atériels du contrdle de serti

» Lot N°13 : Boule de concentration, générateur de vapeur, autoclave et capsuleuse

» Lot N°14 : Matériel de conditionnentent et cellule de surgélation
Liste des équipements, verrerie et consominable chimique du Laboratoire chimie, biochimie et
microbicologie

» Lot n°15 : Banc didactique d’étude du traitement UHT

» Lot n°16 : Matériels de laboratoire et de contrle

» Lotn°17 : Equipements frigorifiques
Liste des équipements génie industriel

» Lot n°18: Echangeurs et électropompes

» Lotn°19: Brileurs
Le dossier d'appel d'offres peut étre retiré au service des marchés a la Direction de I’ Approvisior nement
et la Logistique, sis Intersecticn de la Route BO n°® 50 et la R.N.11 (Route Nouaceur Sidi N adrouf)
Cagablanca, il peut étre dJgalement tééchargé & partic du portai. des marchés de ['Etat

w.marchéspublics.gov.ma. I3t A4 partir du site de I’office de la Formation Professionnelle et de la

comotion du Travail : www.ofppt ma.
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Les cautionnements provisoires sont fixés & la somme de :

Lot n° 1 : Soixante-cing mille Dirhams (65 000.00 DH)

Lot n° 2 : Quinze mille Dirhans (15 000.00 DH)

Lot n° 3 :- Vingt mille six cents Dirhams (20 600.00 DH)

Lot n° 4 : Onze mille huit cents Dirhams {11 800.00 DH)

Lot n° 5 : Quarante-quati¢ mille trois ¢ents Dirhams (44 300.00 DH)
Lot n° 6 : Quarznte-six mille Dirhams (46 000.00 DH;

Lot n° 7 : Seire mille neuf cents Dirharas (16 906.00 DH)

Lot n® 8 : Vingt mille six cents Dirhams (20 600.00 DLI)

Lot n° 9 ;: Cing mille sept cents Dirhams (5 700.00 DH)

Lot n° 10 : Trente-six mille quatre cents Dirhams (36 400.00 DH)
Lot n° 11 : Vingt-huit mille Dirhams (i!8 000.00 DH)

Lot n° 12 : Douze mille sept cenis Dirhams (12 700.00 DH)

Lot n° 13 : Quarante mille trois cents IMirhams (40 30:.00 DIT)
Lot n° 14 : Dix mille cing cents Dirhams (10 500.00 DiI)

Lot n° 15 : Trente-sept mille quatre cents Dirhams (37 400.00 DH)
Lot n° 16 : Cinquante-cing mille six ¢cents Dirhams (55 600.00 DH)
Lot n° 17 : Trois mille cent Dirhams (3 100.60 DH)

Lot n® 18 : Quatre mille huit cents Dirhamns (4 800.00 DH)

Lot n° 19 : Deux mille huit cents Dirkams (2 800.00 DH)

@ & & & & @ @& & & @ e @ @ 6 & & & e @

Les estimations des colits des prestations établies par le Mailre d’ouvrage sont fixées 4 la somme de :

o Lot n°1 : Quatre millions trois cent quarante-cing mille cinquante Dirhams (4 345 050.00 DH)

en TTC.

Lot n°2 : Un million huit mille Dirhams (1 008 000,00 DH) en TTC.

Lot n° 3 : Un million trois cent soixante-dix-sept mille Dvrhams (1 377 000,00 DH) en TT'C,

Lot n° 4 : Sept cent guatre-vingt-onze raiille deux cent vingt Dirhams (791 220,00 DH) en TTC.

Lot n° 5 : Denx millions ncuf cent cinquante-sept mille huit cent quatre-vingts Dirhams (2 957

880,00 DH) en TTC.

Lot n° 6 : Trois millions soixante-douze mille Dirhams (3 072 000,00 DH) en TTC.

Lot n® 7 ;: Un million cent trente et un mille Dirhams (1 131 000,00 DH) en TTC. .-

Lot n° 8 : Un million trois cent soixante-dix-sept mille Dirhams (1 377 000,00 DH} en TTC.

Lot n® 9 : Trois cent quatre-vingt-un rnille Dirhams (381 000,00 DH) en TTC.

Lot n° 10 : Deux millions quatre cent vingt-neuf mille huit cent quatre-vingts Dirham: (2 429

880,00 DH) en TTC.

o Lot n° 11 : Un million huit cent quatre-vingt-un mille Dirhams (1 881 000,00 DH) en TT,

o Lot n® 12 : Huit cent quarante-huit mille quatre cents Dirhams (848 400,00 DED) en TTC:,

o Lot n°13 : Deux millions six cent quatre-vingt-douze mille huit cents Dirhams (2 692 800,00
DH) en TTC.

o Lot n° 14 : Sept cent mille cinq cents Dirhams (700 500,00 DH) en TT'C.

» Lot n° 15 : Dleux millions quatre cent quatre-vingt-treize mille huit cent quarante Dirhams (2
493 840,00 DH) en TTC. -

¢ Lot n° 16 : Trois millions sept cent sept mille deux cent vingt Dirhams (3 707 220,00 DH) en
TTC. -

o Lot n®17: Deux cent onze mille cing cent soixante Dirhams (211 560,00 DH) en TTC.

Lot n° 18 : Trois cent vingt et un mille trente Dirhams (321 030,00 DH) en T'TC.
Lot n° 19 : Cent quatre-vingt-six mille neuf cent soixante Dirhams (186 960,00 DH) en TTC.

. @ @ & @

dcontenu, la présentation ainsi que le dépdt des dossiers des concurrents doivent étre confornes aux
sMpsitions des articles 27, 29 et 31 du Réglement des Marchés de I’OFPPT
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Les concutrerits peuvent :

soit envover, par courrier recornmandé avec accusé de réception, au burcau précité ;
soit déposer contre récépissé leurs plis dans le bureau du service des marchés rattaché 4 1a Liirection
de I’Approvisionnement et la Logistique, sis Intersection de la Route BO n® 50 et la RN.1} {Route
Nouaceur Sidi Madrouf) - Casablanca ;
% soit les remettre au président ce la commission d'appel d'offres au début de la séance =t avant
l'ouverture des plis.

% Soit transmis par voie électronique conformément aux dispositions de I’ arrété du ministére de
I’économie et des finances n°20-14 du 8 kaada 1435 (4 septembre 2014) relatif 3 la

ématérialisation des procidures de passation des marchés publics.

.:C 0’.

ieces justificatives a fournir sont celles prévues par l'article n°5 du régiement de consultaticn
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OFPPT /DAL Dossier d'Appel d'Offres A0 N® /2020

RSN VTN Y

OFPPT

Office de 1a Formation Professionnelle et de 1a
Promotion du Travail

Dossier d’Appel D’offres
Ouvert sur offres de prix
[\ N AV L & S ./ 2020

Financement : Projets OFPPT Hors Coopération

Acquisition, installation et mise en service des Equipements agroalimentaires destinés a I’ ISIA KENITRA et 1SIA
AGADIR ; répartie en lots suivants :

Liste des équipements de la Halle lait
LOT N° 1 : Cuve réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall lait: Lait pasteurisé

LOT N°2 : Matériel de la fabrication du yaourt

LOT N° 3 ; Matériel de la fabrication du fromage et beurre

Liste des équipements de la Halle de la 2éme transformation des céréales

LOT N° 4 : Matériel de la halle céréale biscuits et patisseries

LOT N° 5 : Fours, rotative 3 plateaux, emballeuse type « little Flow » dresseuse coupeuse a fil.
LOT N° 6 : Equipements du Laboratoire de Rhéologie

Liste des équipements de la Halle Fruits et Légumes

LOT N° 7 : Matériel de transformation des fruits et légumes : jus de fruits
LOT N° 8 : Cuves, Pasteurisateur et unité de production d'eau glacée

LOT N°9 : Soutireuse et capsuleuse bouteille

Matériels de production des conserves de fruits et [égumes

LOT N°10 : Matériel de préparation

LOT N°11: Homogénéisateur, Blancheur et calibreur

LOT N°12 : Sertisseuse et Matériels du contrdle de serti

LOT N°13 : Boule de concentration, générateur de vapeur, autoclave et capsuleuse

LOT N°14 : Matériel de conditionnement et cellule de surgélation

Liste des équipements, verrerie et consommable chimique du Laﬁbratoire chimie, biochimie et

aelar
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microbiologie

LOT N°15 : Banc didactique d’étude du traitement UHT
LOT N°16 : Matériels de laborataire et de contrdle

LOT N°17 : Equipements frigorifiques

Liste des équipements génie industriel

LOT N°18: Echangeurs et électropompes

LOT N°19; Brdleurs

YV VV Y VY
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OFPPT /DAL Dossier d ' Appel d'Offies AON° /2020

REGLEMENT DE LA CONSULTATION

ook ok ok ok kK kR R

Article n°1: Objet du réglement de la consultation

Le présent réglement de consultation concerne I'appel d’offres ouvert sur offres des prix ayant pour objet :
Acquisition, installation et mise en service des Equipements agroalimentaires destinés a I’ ISIA KENITRA et ISIA

AGADIR ; répartie en lots suivants :

Liste des éguipements de la Halle lait
¥ LOT N®1: Cuve réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall lait: Lait pasteurisé

» LOT N°2: Matériel de la fabrication du yaourt
¥ LOT N°3: Matériel de la fabrication du fromage et beurre

Liste des équipements de [a Halle de la 2™ transformation des céréales
¥» - LOT N° 4 : Matériel de |a halle céréale hiscuits et patisseries

» LOT N°5: Fours, rotative a plateaux, emballeuse type « little Flow » dresseuse coupeuse a fil.
> LOT N°6: Equipements du Labaratoire de Rhéologie

Liste des éguipements de la Halle Fruits et Légumes
¥ LOT N°7: Matériel de transformation des fruits et légumes : jus de fruits
» LOT N°8: Cuves, Pasteurisateur et unit¢ de production d’eau glacée
¥ LOT N°9: Soutireuse et capsuleuse bouteille

Matériels de production des conserves de fruits et légumes
» LOT N°10 : Matériel de préparation

» LOTN"11: Homogénéisateur, Blancheur et calibreur
» LOT N°12: Sertisseuse et Matériels du contrdle de serti
¥ LOT N°13 : Boule de concentration, générateur de vapeur, autoclave et capsuleuse
» LOT N°14 : Matériel de conditionnement et cellule de surgélation
Liste des équipements, verrerie et consommable chimique du Laboratoire chimie, biochimie et microbiologie
¥ LOT N°15 : Banc didactique d’étude du traitement UHT
» LOT N°16 : Matériels de laboratcire et de contréle
¥ LOT N°17 : Equipements frigorifiques
Liste des équipements génie industriel
» LOT N°18: Echangeurs et électropompes
» LOT N°19: Brdleurs

Il est établi en vertu des dispositions de I'article n°18, du réglement des marchés, approuvé le 18 Chaabane 1435 (16
Juin 2014), relatif aux marchés publics de I'Office de la Formation Professionneile et de la Promotion du Travail

(OFPPT).

Les prescriptions du présent réglement ne peuvent en aucune maniére déroger ou modifier les conditions et les
formes prévues par le réglement des marchés de I'OFPPT. Toute disposition contraire au réglement des marchés de
OFPPT est nulle et non avenue. Seules sont valables les précisions et prescriptions complémentaires conformes aux
dispositions de l'article n°18 et des autres articles du réglement des marchés de I'OFPPT.

Article n°2 : Maitre d’ouvrage

Le maitre d’ouvrages du marché qui sera passé suite au présent appel d'offres est: I'Office de la Formation
Professionnelie et de la Promotion du Travail (OFPPT).

ot

2

Article n"3 : Définitions :



OFPPT /DAL Dossier d'Appel d'Offres AO N® 2020

Au sens du réglement des marchés de I'OFPPT on entend par :
1- Attributaire : concurrent dont I'offre a été retenue avant la notification de I'approbation du marché ;

2- Autorité compétente : I'ordonnateur ou la personne déléguée (sous-ordonnateur) par lui pour approuver le

marché
3- Concurrent : toute personne physique ou morale qui propose une offre en vue de la conclusion d'un marché ;

4- Groupement : deux ou plusieurs concurrents qui souscrivent un engagement unique dans les conditions prévues
a l'article 140 du réglement des marchés publics de I'OFPPT;
5- Titulaire : attributaire auquel I'approbation du marché a été notifiée.

Article n"4 : Conditions requises des concurrents

Conformément aux dispositions de I'article n°24 du Réglement des Marchés de 'OFPPT :

Peuvent valablement participer et étre attributaire(s) de(s) marché(s) afférent(s) au présent appel d’offres, les
personnes physiques ou morales, qui :

a) justifient des capacités juridiques, techniques et financiéres requises ;

b} sent en situation fiscale réguliere, pour avoir souscrit leurs déclarations et réglé les sommes exigibles
ddment définitives ou, a défaut de réglement, constitué des garanties jugées suffisantes par le
comptable chargé du recouvrement, et ce conformément a la législation en vigueur en matitre de
recouvrement;

¢} sont affiliées a la Caisse Nationale de Sécurité Sociale ou a un régime particuli évoyance sociale,
et souscrivent de maniére réguliére leurs déclarations de salaires et so |
de ces organismes.

Service achat

Ne sont pas admises a participer aux appels d'offres : TviC
des équipements

® les personnes en liquidation judiciaire ;

e les personnes en redressement judiciaire, sauf autorisation spéciale
compétente ;

e |es personnes ayant fait 'objet d'une exclusion temporaire ou définitive prononcée dans les conditions
fixées par I'article n°142 du Réglement des Marchés de I'OFPPT.

® Les personnes qui représentent plus d’'un concurrent dans une méme procédure de passation de
marchés.

Article n°5 : Justification des capacités et des qualités des concurrents

I- Chaque concurrent est tenu de présenter un dossier administratif et un dossier technique. Chaque dossier
peut &tre accompagné d’un état des piéces qui le constituent.

A- Le dossier administratif comprend :
1. Pour chagque concurrent, au moment de la présentation des offres:

a) une déclaration sur I'nonneur, en un exemplaire unique, établie conformément au modéle joint en
annexe.

b} l'original du récépissé du cautionnement proviscire ou l'attestation de la caution personnelie et
solidaire en tenant lieu, le cas échéant, En cas de groupement, le cautionnement provisoire doit étre
constitué conformément aux dispositions du § C de I'article n°140 du Réglement des Marchés de
I'OFPPT.

N.B : 1- Les cautions personnelies et solidaires doivent étre choisies parmi les établissements agrées 3 cet effet par le
ministre chargé des finances Marocain {pour les candidats étrangers, ces cautions personnelles et solidaires doiven@'(

tre avalisé par une bangque marocaine).
(_7(, 3



OFPPT /DAL Dossier d’Appel d'Offres AON° 12020

2- Les piéces a et b ne doivent exprimer aucune restriction ou réserve sous peine d’étre rejetées par la
commission d’appel d’offres.

Pour les groupements, il y a lieu de produire :
+ Une copie Iégalisée de la convention constitutive du groupement prévue a l'article n°140 du Réglement des
Marchés de 'OFPPT.

+ Une note indiquant notamment ['objet de la convention, la nature du groupement, le mandataire, la durée de
la convention, la répartition des prestations, le cas échéant.

2. Pour le concurrent auquel il est envisagé d'attribuer le marché, dans les conditions fixées & Varticle 40 du
Réglement des Marchés de 'OFPPT :

a) la ou les piéces justifiant les pouvoirs conférés a la personne agissant au nom du concurrent et ce
conformément a I'alinéa a) du paragraphe 2 de I'article n°25 du Réglement des Marchés de FOFPPT ;

b) une attestation ou sa copie certifiée conforme a loriginale délivrée depuis moins d'un an par
I'Administration compétente du lieu d'imposition certifiant que le concurrent est en situation fiscale
réguliere ou a défaut de paiement qu'il a constitué les garanties prévues a |'article 4 ci-dessus. Cette
attestation doit mentionner l'activité au titre de laquelle le concurrent est imposé ;

c) une attestation ou sa copie certifiée conforme a I'originale délivrée depuis moins d'un an par la Caisse
nationale de sécurité sociale certifiant que le concurrent est en situation réguliére envers cet organisme
conformément aux dispositions prévues a cet effet a I'article 4 ci-dessus ou de la décision du ministre
chargé de 'emploi ou sa copie certifiée conforme & P'originale, prévue par le dahir portant loi n° 1-72-184
du 15 joumada Il 1392 {27 juillet 1972) reiatif au régime de sécurité sociale assortie de |'attestation de
I'organisme de prévoyance sociale auquel le concurrent est affilié et certifiant qu'il est en situation
réguliére vis-a-vis dudit organisme ;

* La date de production des piéces prévues aux b) et c) ci-dessus sert de base pour 'app

d) le certificat d'immatriculation au registre de commerce pour les per
d'immatriculation conformément 3 la législation en vigueur ;

d'origine ou de provenance, lesdites attestations peuvent étre remplacées par une attestation délivrée par une
autorité judiciaire ou administrative du pays d’origine ou de provenance certifiant que ces documents ne sont pas
produits ou par une déclaration sur I'honneur diment certifiée par les autorités compétentes du pays d’origine
attestant I'impossibilité de produire 'ensembile ou une partie des documents précités.

B - Le dossier technique comprend :

1. une note indiguant les moyens humains et techniques du concurrent et mentionnant éventuellement, le lieu, la
date, la nature et I'importance des prestations a I'exécution desquelles le concurrent a participé et la qualité de
sa participation.

2. les attestations ou leurs copies certifiées conformes a I'originale délivrées par les maitres d’ouvrage publics
ou privés ou par les hommes de I'art sous la direction desquels le concurrent a exécuté des prestations de
mémes familles. Chaque attestation précise notamment la nature des prestations, leur montant et 'année de
réalisation ainsi que le nom et la qualité du signataire et son appréciation.

Article n°6 : Documents a fournir par les établissements publics

Lorsque le concurrent est un établissement public, il doit fournir :

1. Au moment de la présentation de I'offre, outre le dossier technique et en plus des piéces prévues a V'alinéa 1) duU:{/
I-A de Iarticle 5 ci-dessus, une copie du texte I'habilitant a exécuter les prestations objet du marché ;

o.L 4
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2. 5'il est retenu pour étre attributaire du marché :

a) une attestation ou sa copie certifiée conforme a l'original délivrée depuis moins d'un an par I'Administration
compétente du lieu d'imposition certifiant qu’il est en situation fiscale réguliére ou a défaut de paiement qu'il a
constitué les garanties prévues a l'article 4 ci-dessus. Cette attestation, qui n'est exigée que pour les organismes
soumis au régime de la fiscalité, doit mentionner l'activité au titre de laquelle le concurrent est imposé ;

b) une attestation ou sa copie certifiée conforme a 'originale délivrée depuis moins d'un an par la Caisse nationale
de sécurité sociale certifiant que le concurrent est en situation réguliére envers cet organisme conformément aux
dispositions prévues a cet effet a l'article 4 ci-dessus ou de la décision du ministre chargé de 'emploi ou sa copie
certifiée conforme a I'originale, prévue par le dahir portant loi n® 1-72-184 du 15 joumada Il 1392 (27 juillet 1972)
relatif au régime de sécurité sociale assortie de I'attestation de Forganisme de prévoyance sociale auquel le
concurrent est affilié et certifiant qu’il est en situation réguliére vis-a-vis dudit organisme.

La date de production des piéces prévues aux a) et b} ci-dessus sert de base pour I'appréciation de leur validité.

Article n°7 : Contenu des dossiers des concurrents

Les dossiers présentés par les concurrents doivent comporter :

7.1 -les dossiers administratifs, techniques, prévus a 'article 5 ci-dessus.
7.2- une offre technique :

Les pieces devant constituer I'offre technique sont :

[y

Les « spécifications techniques des fournitures » renseignés conformément au canevas prévu 3 l'annexe
**N°1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12, 13,14 ,15,16 ,17 ,18 et 19 du cahier des prescriptions spéciales et ce, en
faisant ressortir les caractéristiques des fournitures proposées par le concurrent, leur marques et leurs références.
Cette annexe est signée par le concurrent et étayée par les catalogues et/ou documents relatifs aux « spécifications
technigues des fournitures » afférents aux fournitures proposées. Ces catalogues et/ou documents relatives aux «
spécifications techniques des fournitures » doivent étre cachetés sur toutes les pages et portant le numéro de Fappel
d’offres et I'item correspondant.

Il est a noter que :

e Pour le cas d’'un groupement, les documents relatifs a I'offre technique sont a signer par I'ensemble des
membres du groupement, soit seulement par le mandataire si celui-ci justifie des habilitations sous forme de
procurations légalisées pour représenter les membres du groupement lors de la procédure de passation du
marché.

e Pour les piéces de I'offre technique de la solution variante, les méme piéces sont exigés et ce, pour les
fournitures proposés au titre de la solution variante.

7.3 - Une offre financiére qui comprend :

Sery;
£  "ieg
a) l'acte d'engagement par lequel le concurrent s'engage a réaljsgr p%g}?}g Blat du marché conformément

aux conditions prévues aux cahiers des charges et moyennapn priigu |F'Bf P
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Cet acte d’engagement diiment rempli, et comportant le relevé d'iden re (RIB), est signé par le concurrent
ou son représentant habilité, sans qu'un méme représentant puisse représenter plus d'un concurrent 2 la fois pour
le mé&éme marché.

Lorsque I'acte d’engagement est souscrit par un groupement tel qu'il est défini a l'article 140 du Réglement des
Marchés de I'OFPPT, il doit &tre signé soit par chacun des membres du groupement; soit seulement par le
mandataire si celui-ci justifie des habilitations sous forme de procurations légalisées pour représenter les membres
du groupement lors de la procédure de passation du marché.

b) le bordereau des prix - détail estimatif établi par le maitre d'ouvrage et figurant dans le dossier d'appel d'offres. UJ(
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Le montant total de I'acte d'engagement doit &tre libellé en chiffres et en toutes lettres.
Le bordereau des prix - détail estimatif doit tenir compte de :

+ La saisie doit se faire par les moyens numériques (hon manuscrits).
+ Les prix unitaires doivent &tre libellés en chiffres.
+ Les montants totaux doivent étre libellés en chiffres.

En cas de discordance entre le montant total de l'acte d'engagement, et de celui du bordereau des prix-détail
estimatif, le montant de ce dernier document est tenu pour bon pour établir le montant réel de |'acte

d'engagement.

7.4 - Le cahier des prescriptions spéciales paraphé et signé par le concurrent ou son représentant diiment habilité 3
cet effet

Article n°8 : Offre variante.

Des variantes pourront étre proposées par les concurrents.
La présentation des variantes n'implique pas |'obligation pour le soumissionnaire de présenter une offre pour la

solution de base initialement prévue.

Les modalités d’examen des offres de base seront effectuées conformément aux spécifications techniques des
fournitures proposées annexé au cahier des prescriptions spéciales.

Les modalités d’examen des offres variantes seront effectuées de la méme maniére que I'offre technique de base.

Les offres variantes présentées par les concurrents font I'objet d'un pli distinct de I'offre de base éventuellement

proposée. Dans ce cas, les pieces du dossier administratif visées a I'alinéa 1) du paragraphe I-A de I'article 5 et de

Iarticle 6 ci-dessus, le dossier technique est valable aussi bien pour la solution de base que pour les offres variantes.

Dans le cas ol le concurrent ne présente qu'une offre variante, le pli contenant celle-ci doit étre présentée
conformément & larticle 13 ci-dessous, accompagnée des dossiers prévus a Varticle 7 ci-dessus, ainsi que le cahier
des prescriptions spéciales paraphé et signé par le concurrent ou son représentant diiment habilité a cet effet et doit
porter en outre la mention " offre variante".

Article n®9: Composition du do_ssier d’appel d’offres.

Conformément aux dispositions de I'article 19 du reglement des marchés de I'OFPPT, le dossier d’appel d’offres
camprend :
a) Une copie de I'avis d'appel d'offres ouvert ;
b) Un exemplaire du cahier des prescriptions spéciales ;
¢) Le modéle de i'acte d'engagement visé a 'article 7 précité ;
d) Le modéle du bordereau des prix - détail estimatif ;
e) Le modéle de la déclaration sur I'honneur prévue & I'article 5 prékj
f) Le présent réglement de la consultation.

Articie n°10 : Information des concurrents

Tout concurrent peut demander au maitre d'ouvrage, par courrier porté avec accusé de réception, par lettre
recommandée avec accusé de réception, par fax confirmé ou par voie électronique de lui fournir des
éclaircissements ou renseignements concernant I'appel d'offres ou les documents y afférents. Cette demande n'est
recevable que si elle parvient au maitre d'ouvrage au moins sept {7) jours avant la date prévue pour la séance

d'ouverture des plis.
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Le maitre d’ouvrage doit répondre a toute demande d’information ou d’éclaircissement regue dans le délai prévu ci-
dessus.

Tout éclaircissement ou renseignement, fourni par le maitre d'ouvrage a un concurrent & la demande de ce dernier,
doit &tre communiqué le méme jour et dans les mémes conditions aux autres concurrents ayant retiré ou ayant
~ téléchargé le dossier d'appel d'offres et ce par lettre recommandée avec accusé de réception, par fax confirmé ou
par voie électronique. Il est également mis a la disposition de tout autre concurrent dans le portail des marchés
publics et communiqué aux membres de la commission d'appel d'offres.
Les éclaircissements ou renseignements fournis par le maitre d'ouvrage doivent étre communiqués au demandeur
et aux autres concurrents dans les sept {7} jours suivant fa date de réception de la demande d’information ou
d’'éclaircissement du concurrent. Toutefois, lorsque ladite demande intervient entre le dixiéme et le septiéme jour
précédant la date prévue pour la séance d’ouverture des plis la réponse doit intervenir au plus tard trois {3) jours
avant la date prévue pour la séance d'ouverture des plis.

Article n°11 : Modification dans le dossier d’appel d’'offres.

Conformément aux dispositions de 'article n®19 § 7 du réglement des marchés de VOFPPT, exceptionnellement, le
maitre d'ouvrage peut introduire des modifications dans le dosster d'appel d'offres sans changer Fobjet du marché.
Ces modifications sont communiquées a tous les concurrents ayant retiré ou ayant téléchargé ledit dossier, et
introduites dans les dossiers mis a la disposition des autres concurrents.

Lorsque les modifications nécessitent la publication d'un avis rectificatif, celui-ci est publié conformément aux
dispositions de {alinéa 1 du paragraphe |-2 de l'article 20 du Réglement des Marchés de 'OFPPT. Dans ce cas, la
séance d'ouverture des plis ne peut étre tenue que dans un délai minimum de dix {10) jours & compter du
lendemain de la date de la derniére publication de I'avis rectificatif au portail des marchés publics, du site de I'Office
le cas échéant et dans le journal paru le deuxiéme, sans que la date de la nouvelle séance ne soit antérieure a celle
prévue par I'avis de publicité initial.

Les concurrents ayant retiré ou téléchargé les dossiers d’appel d’offres doivent étre informés des modifications
prévues ci-dessus ainsi que de la nouvelle date d’ouverture des plis, le cas échéant.

Lorsqu’un concurrent estime que le délai prévu par l'avis de publicité pour la préparation des offres n’est pas
suffisant compte tenu de la complexité des prestations objet du marché, il peut, au cours de la premiére moitié du
délai de publicité, demander au maitre d'ouvrage, par courrier porté avec accusé de réception, par fax confirmé ou
par courrier électronigque confirmé, le report de la date de la séance d’ouverture des plis.

La lettre du concurrent doit comporter tous les éléments permettant au maitre d’'ouvrage d’apprécier sa demande
de report.

Si le maitre d’ouvrage reconnait le bienfondé de la demande du concurrent, il peut procéder au report de la date de
la séance d’ouverture des plis. Le report, dont la durée est laissée a I'appréciation du maTtre d’ouvrage.

Dans ce cas, le report de la date de la séance d’ouverture des plis, ne peut trg seule fois quel que
soit le concurrent qui le demande. 4

Article n°12 : Répartition

Le soumissionnaire peut faire une offre pour un ou plusieurs lots de appel d’offres.

Chaque lot fait I'objet d'un seul marché séparé et les quantités indiquées aux différents lots sont indivisibles. Le
soumissionnaire doit obligatoirement offrir I'ensemble de la quantité indiquée a chaque lot. Les offres partielles,
techniques et financiéres, ne sont en aucun cas prises en considération.

Pour I'attribution, le maitre d’ouvrage procéde a I'ouverture, a 'examen des offres de chaque lot et a I'attribution

par lot.
oL
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Les offres de remise sur le prix présentées par les concurrents en fonction du nombre de lots susceptibles de leur &tre
attribués sont prises en considération.

Article n°13 : Présentation des dossiers des concurrents.

Conformément aux dispositions de I'article n°29 du réglement des marchés de 'OFPPT :

A- Le dossier présenté par chaque concurrent est mis dans un pli fermé portant :

- Le nom et I'adresse du concurrent ;

- L'objet du marché et, éventuellement, l'indication du lot ;

- Ladate et I'heure de la séance d'ouverture des plis;

- L'avertissement que " le pli ne doit &tre ouvert que par le président de la commission d'appel d'offres lors de
la séance publique d’ouverture des plis ".

B- Ce pli contient trois enveloppes distinctes :

a)La premiére enveloppe comprend le dossier administratif, le dossier technique, le cahier des prescriptions
spéciales diiment signé et paraphé par le concurrent ou son représentant diiment habilité a cet effet,

Cette enveloppe doit étre cachetée et porter de fagon apparente la mention «dossiers administratif et technique
»,

b) La deuxigme enveloppe comprend I'offre financiére du soumissionnaire« Une enveloppe pour chaque lot ».
Elle doit &tre cachetée et porter de fagon apparente la mention «offre financiére ».

c) La troisitme enveloppe contient I'offre technique « Une enveloppe pour chaque lot ». Elle doit étre cachetée et
porter de fagon apparente la mention «offre technique».

C- Les enveloppes visées aux paragraphes a, b, et ¢ du B ci-dessus indigy
- Le nom et I'adresse du concurrent ;
- L'objet du marché et, le cas échéant, 'indication du lot ;
- Ladate et I'heure de la séance d'ouverture des plis ;

Article n®14: Retrait du dossier d’appel d’offres.

Le dossier d'appel d'offres est mis a la disposition des concurrents dans le bureau du Service des Marchés a la
Direction de I'Approvisionnement et la Logistique, sis Intersection de la Route BO n°® 50 et la R.N.11 (Route Nouaceur
Sidi Maarouf) a Casablanca, dés la premiére parution de I'avis d'appel d’offres dans I'un des supports de publication
prévus & l'article 20 du Réglement des Marchés de I'OFPPT et jusqu’a la date limite de remise des offres. Le dossier
d’appel d’offres est remis gratuitement aux concurrents.

Le dossier d’appel d'offres peut é&tre téléchargé a partir ,mk des marchés de [I'Etat
www.marchéspublics.gov.ma et a partir du site de I'Office de la Formatiom: ignnelle et de la Promotion du

Travail : www.ofppt.ma.

Article n°15: Dép6t des plis des concurrents.

Conformément aux dispositions de I'article 31 du réglement des marchés de I'OFPPT, les plis sont, au choix des
concurrents :

-Soit déposés, contre récépissé, dans le bureau de la Direction des Approvisionnements et Logistique (Service des
Marchés), sis Intersection de la Route B.O. n® 50 et la Route Mationale 11 Sidi Madrouf — Casablanca

MARQC;

-Soit envoyés, par courrier recommandé avec accusé de réception, au bureau précité ;

-Soit remis, séance tenante, au président de la commission d'appel d'offres au début de la séance, et avant

['ouverture des plis. q((
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-Soit transmis par voie ¢lectronique conformément aux dispositions de ’arrété du ministére de 1’économie et
des finances n°20-14 du 8 kaada 1435 (4 septembre 2014) relatif 2 la dématérialisation des procédures de
passation des marchés publics.

Le délai pour la réception des plis expire a la date et I'neure fixées par I'avis d'appel d'offres pour la séance
d’ouverture des plis.

Les plis déposés ou regus postérieurement au jour et a I'heure fixés ne sont pas admis.

Article n°16 : Délai de validité des offres

Conformément aux dispositions de I‘article n°33 du réglement des marchés de 'OFPPT, les concurrents restent
engagés par leurs offres pendant un délai de soixante-quinze (75) jours, a compter de la date de la séance
d'ouverture des plis.

Si la commission d'appel d'offres estime ne pas étre en mesure d'effectuer son choix pendant le délai prévu ci-
dessus, le maitre d'ouvrage saisit les concurrents, avant l'expiration de ce délai par lettre recommandée avec
accusé de reception ou par fax confirmé ou par tout autre moyen de communication donnant date certaine et leur
propose une prorogation pour un nouveau délai qu’il fixe. Seuls les concurrents ayant donné leur accord par lettre
recommandée avec accusé de réception ou par fax ou par tout autres moyens de communication donnant date
certaine adressée au maitre d'ouvrage, avant la date limite fixée par ce dernier, restent engagés pendant ce

nouveau délai.
Article n°17: Langue de I'Offre.

L'offre préparée par le concurrent ainsi que toute correspondance et tous documents concernant I'offre échangée
entre le candidat et FOFPPT seront rédigés en Langue Francaise.

Tout document imprimé fourni par le candidat peut &tre rédigé en une autre langue dés lors qu’il est accompagné
d’une traduction en langue francaise par une personne/autorité compétente, des passages intéressants I'offre. Dans

ce cas et aux fins de I'interprétation de I'offre, |a traduction francaise fait foi.

Article n°18 : Prix préférentiels pour la formation professionneile.

Vu que les prestations objet du présent appel d’offres sont desting
a lieu de proposer des prix préférentiels pour 'éducation.

Article n°19 : Monnaie de |'offre.

43
gs=fnontants des offres exprimées en

monnaies étrangéres dowent étre convertls en dirham. Cette conversion doit s'effectuer sur la base du cours
vendeur du dirham en vigueur le premier jour ouvrable de la semaine précédant celle du jour d’ouverture des plis
donné par Bank Al-Maghrib.

Article n°20 : Dépenses encourues du fait de 'appel d’offres

Le soumissionnaire supporte toutes les dépenses encourues du fait de la préparation et de la présentation de son
offre a 'OFPPT qui ne pourra, en aucun cas, en €tre tenu pour responsable, quel que soit le déroulement ou I'issue
de la procédure d’appel d’offres.

Article n°21 : Evaluation des offres des concurrents.

Les offres des concurrents admissibles sont examinées conformément aux dispositions des articles 36, 38, 39, 40 et
41 du Réglement des Marchés de 'OFPPT. Q’L
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Les capacités techniques et financiéres des concurrents seront appréciées comme suit :

¢ Seuls seront retenus, les concurrents ayant présenté au moins une attestations de référence, conforme aux
prescriptions de larticle 5-alinéa B-2 du présent réglement de consultation ,se rapportant & des prestations
de la méme famille de celles objet du présent appel d’offres, dont le montant est supérieur ou égal & 25 % de
I'estimation des lots concernés, réalisées au cours des années (2014 et postérieur).

¢ Aussi, il est précisé qu'en cas d’attestation délivrée & un groupement, celle-ci-sera apprécier pour la cote part
réalisé par le (s) concurrent(s) ou a défaut de renseignement, pour partégale du montant globale de
I'attestation.

Les offres techniques seront évaluées commae suit :

e La conformité technique des offres (de base et / ou des variantes) sera appréciée, sur la base des documents
présentés dans I'offre technique du soumissionnaire et par rapport aux spécifications techniques des
fournitures demandées au niveau du CPS.

» En cas de discordance des spécifications techniques entre les pi¢ces de I'offre technique d’un ou plusieurs
concurrents, la commission d'appel d'offres peut demander par écrit & I'un ou a plusieurs concurrents des
précisions ,éclaircissements et/ou des compléments d’'information, des données sur leurs offres techniques.
Ces éléments qui doivent concerner les documents contenus dans lesdites offres.

* Tout article ne répondant pas aux spécifications techniques demandées sera déclaré non conforme.

La commission peut, avant de se prononcer, charger une sous-commission technique pour analyser les offres
techniques proposées.

Conformément aux dispositions des articles 39, 40 et 41 du Réglement des Marchés de I'OFPPT précité, I'examen des
offres financieres concerne les seuls concurrents admis a I'issue de I'examen de leurs dossiers administratifs et
techniques et leur offre technique y compris catalogues, catalogues, et/ou documents relatives aux « spécifications
techniques des fournitures » présentés.

Le marché sera attribué au concurrent, retenu a lissu de I'examen des dossiers administratifs et techniques, de
I'offre technique et de I'offre financiére la moins disante par lot.

NB : En application des dispositions de Varticle 27 du réglement des marchés 'OFPPT précité, les corrections des
erreurs arithmétiques s'effectueront de la maniére suivante :

- En cas de discordance entre les prix unitaires du bordereau des prix et ceux du détail estimatif, les prix du
bordereau des prix prévalent ;

- En cas de discordance entre le montant total de I'acte d’engagement et de celui du bordereau des prix-détail
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MODELE DE L'ACTE D’ENGAGEMENT

ek ok ok sk ok o o

ACTE D'ENGAGEMENT

A -Partie réservée a I'Office de la Formation Professionnelie et de la Promotion du Travail
Appel d'offres ouvert sur offres des prix N°......evee. dU e

Objet du marché :
- Acquisition, installation et mise en service des Equipements agroalimentaires destinés a I’ ISIA KENITRA et ISIA

AGADIR ; répartie en lots suivants :

Lot n® .. e

Passé en application de I'alinéa 2, paragraphe 1 de Farticle 16 et paragraphe 1 de ['article 17 et alinéa 3 paragraphe
3 de l'article 17, relatif aux marchés publics de I'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail

{OFPPT).
B - Partie réservée au concurrent

a) Pour les personnes physiques

Je (1), SOUSSIENE © ..covvvviviiiici e {prénom, nom et qualité) agissant en mon nom personnel et pour mon
propre compte, adresse du domicile €IU ... e affilié a la CNSS sous le
................................ {2) inscrit au registre du commerce de.....cerniioniienn... {localité) sous le n°
...................................... (2) n° de patente.....ccoocveviincnnn (2)

b) Pour les personnes morales

Je (1), soussigné ......cccecnvvinininne (prénom, nom et qualité au sein de |'entreprise)

agissant au nom et pour le compte de.........cccoieni ... (raison sociale et forme juridique de la société)

au capital dei....oiv i e
adresse du siége social de 12 SOCIELE..........cvvmeernirinmrmiiner et rssessenas ofession s
adresse du doMICIlE ElU........c.ovvvcrrmiiceece e s e e sa e N
affiliée & Ia CNSS SOUS [€ N°.cevvceecrevvcnsiecaenrinans (2) et (3) ,
inscrite au registre du COMMErCE......rrrrrrrrrerrirres {localité) Sous I N°.....eveveeereies s (2) tp(é)
n® de patente.......ccooveveniiricnn (2) et (3) ") :
n® d'identification fiscal@........oieviciciinnnnnas .
n° de I'ldentifiant commun de PEntreprise......c...oewvieeennn.{2) €t {3} '

En vertu des pouvoirs qui me sont conférés ;

apres avoir pris connaissance du dossier d'appel d'offres, concernant les prestations précisées en objet de la partie A
ci-dessus ;

aprés avoir apprécié a mon point de vue et sous ma responsabilité la nature et les difficultés que comportent ces

prestations :
r;( 1
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1) remets, revétu (s) de ma signature un bordereau de prix - détail estimatif établi {s) conformément aux modéles
figurant au dossier d'appel d'offres ;

2) m'engage a exécuter lesdites prestations conformément au cahier des prescriptions spéciales et moyennant les
prix que j'ai établis moi-méme, lesquels font ressortir :

- Pour les Equipements :

- Montant hors Taxes Hors Droits de Douanes et Hors TVA t.....c.coues (en lettres et en chiffres)

- Montant des droits de douanes .....cuemsmmssnmnaen weenma- (€N lettres et en chiffres)

- Montant total hors T.V. Al rrenninnnnae S ...{en lettres et en chiffres)
-Taux de 1a TVA.....cnmmminasmnnmmmssnmsne (€N pOUrcentage)

-Montant de [a T.V. A focnmesenrniones R veennennnena{€ lettres et en chiffres)

- Montant total T.V.A. comprise i........cccciiineeenrsienan sessanssrssnnnniasasas T {en lettres et en chiffres)

Pour la Formation (5’1l y lieu} pour le Iot N® ;... menmmcensss e

- Montant total hors TVA s srs s snnenerssares s rnssans PP (en lettres et en chiffres)

- Taux de [a TVA .. s s s s s seen e (€N pOUPCEntage)

- Montant de la T.V. A, veessserenanaasnns PP — .{en lettres et en chiffres)

- Montant total T.V.A. comprise t......ceccirriienina ceserses e S (en lettres et en chiffres)

Total Equipements + Formation pour [ot N ...t sesen v e
S 1 < | (enletiresetenc

L'Office de la Formation Professionnelie et de la Promotion du Travail se libérera de

donner crédit au compte ............. (a la Trésorerie Générale, bancaire, ou postal) (4) ouvertd mon nom (ou au nom de
la société) Bernrreeerieeesrenernsnnaesasnens (localité), 50US relevé d’identification bancaire (RIB)
NUITIEIO coucererevereseens canens sesses sesasssenenss

Fait a..ocvvveerieeniennnae =

(Signature et cachet du concurrent)

(1) lorsqu'il s'agit d'un groupement, ses membres doivent :

e mettre : «Nous, SOUSSIENES........ccceveeneen. nous obligeans conjointement/ou solidairement (choisir la mention
adéquate et ajouter au reste de |'acte d'engagement les rectifications grammaticales correspondantes) ;
* ajouter l'alinéa suivant : « désignons........c........ (prénoms, noms et qualité) en tant que mandataire du

groupement ».
(2) Pour les concurrents non installés au Maroc, préciser la référence des documents équivalents et lorsque ces
documents ne sont pas délivrés par leurs pays d’origine, la référence a I'attestation délivrée par une autorité
judiciaire ou administrative du pays d’origine ou de provenance certifiant que ces documents ne sont pas produits.
(3) ces mentions ne concernent que les personnes assujetties a cette obligation,
{4) supprimer les mentions inutiles

U
A »
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MODELE DE DECLARATION SUR L'HONNEUR

e ok ok e ok e ke ke o ok g

DECLARATION SUR L’HONNEUR (*)

- Mode de passation : Appel d'offres ouvert N°...... sur offres des prix.

Objet du marché :

- Acquisition, installation et mise en service des Equipements agroalimentaires destinés a I' ISIA KENITRA
et ISIA AGADIR ; répartie en lots suivants :

Lotn® :

A - Pour les personnes physiques

JE, SOUSSIBNE © ot (prénom, nom et qualité)
agissant en mon nom personnel et pour mon propre compte,

patente.......coninin. (1)
n® du compte courant postal, bancaire ou 3 l[a TGR....................... {RIB), DUVEIT & oot e sesee e s s sene

B - Pour les personnes morales

Je, SOUSSIENE ...cccvrvevrreeireenenns (prénom, nom et qualité au sein de l'entreprise)

agissant au nom et pour le compte de......ccoviiniiiiicinen, {raison sociale et forme juridique de la société) au
CAPItAl de:c et e e e

adresse du siege social de 1@ SOCIEtA......cviviicc e adresse du domicile
= [ T

affiliée 3 1a CNSS SOUS le N°..oevirvcrinvenrieenene (1)

inscrite au registre du COMMErCe......ccoccreecievcnicrienes. (1OCANILE) SOUS 1@ N° oo LS

n° de patente......cccoiviniicnnn (1)

n® du compte courant postal, bancaire ou a Ia TGR.......cceeceveeneeoo(RIB), OUVETt 3 coocvveeeen L2 P8

n° de I'identifiant Commun de 'Entreprise @....cvieienimeenncrnnenennne (1) AL

- Déclare sur |'honneur :

1- m'engager a couvrir, dans les limites fixées dans le cahier des charges, par une police d'assurance, les risques
découlant de mon activité professionnelle ;
2- que je remplie les conditions prévues a ['article 24 du Reglement des Marchés, approuvé le 18 Chaabane 1435 (16
Juin 2014), et fixant les conditions et les formes de passation des marchés de I'office de la formation professionnelle
et de la promotion du travail (OFPPT) ainsi que certaines régles relatives a leur gestion et & leur contréle :
3- Etant en redressement judiciaire j'atteste que je suis autorisé par l'autorité judiciaire compétente & poursuivre
l'exercice de mon activité (2) ;
4- m'engager, si j'envisage de recourir a la sous-traitance :

- am'assurer que les sous-traitants remplissent également les conditions prévues par J'article

24 du Réglement des Marchés de YOFPPT ;

LR
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- qgue celle-ci ne peut dépasser 50% du montant du marché, ni porter sur les prestations constituant le lot ou le
corps d'état principal prévues dans le cahier des prescriptions spéciales, ni sur celles que le maitres d'ouvrage a
prévues dans ledit cahier;

- aconfier les prestations & sous-traiter a des PME installées aux Maroc ; (3)

5- m'engager a ne pas recourir par moi-méme ou par personne interposée & des pratiques de fraude ou de
corruption de personnes qui interviennent a quelque titre que ce soit dans les différentes procédures de passation,
de gestion et d'exécution du présent marché ;

6- m'engage a ne pas faire par moi-méme ou par personne interposées, des promesses, des dons ou des présents en
vue d'influer sur les différentes procédures de conclusions du présent marché.

7- atteste que je remplis les conditions prévues par l'article ler du dahir n° 1-02-188 du 12 JOUMADA | 1423 (23
juillet 2002) portant promulgation de la loi n°53-00 formant charte de la petite et moyenne entreprises (4).

8- atteste que je ne suis pas en situation de conflit d'intérét tel que prévu a I'article 151 du Reéglement des Marchés
de 'OFPPT.

9- je certifie 'exactitude des renseignements contenus dans la présente déclaration sur I'honneur et dans les piaces
fournies dans mon dossier de candidature.

10- je reconnais avoir pris connaissance des sanctions prévues par Farticle 142 du Réglement des Marchés de
FVOFPPT, relatives a l'inexactitude de la déclaration sur I'honneur.

Signature et cachet du concurrent

(1) Pour les concurrents non installés au Maroc, préciser la référence des documents équivalents et lorsque ces
documents ne sont pas délivrés par leurs pays d'origine, la référence & I'attestation délivrée par une autorité
judiciaire ou administrative du pays d’origine ou de provenance certifiant que ces documents ne sont pas
produits.
(2) a supprimer le cas échéant.
(3) Lorsque le CPS le prévoit.
(4) a prévoir en cas d'opplication de {'article 139 du Réglement des Marchés de I'OFPPT,

(*) en cas de groupement, chacun des membres doit présenter sa propre déclaration sur I'honneur.
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CAHIER DES PRESCRIPTIONS SPECIALES

Marché n® ...eeee. [ 2020,

Passé en application de l'alinéa 2, paragraphe 1 de |'article 16 et paragraphe 1 de l'article 17 et alinéa 3 paragraphe
3 de larticle 17, du réglement des marchés, approuvé le 18 Chaabane 1435 (16 Juin 2014}, relatif aux marchés
publics de I'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail {OFPPT).

Entre les soussignés :
d'une part : -——-——---m-mmm e

L'OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL (O.F.P.P.T.}, représenté
par son Directeur Général,

Et,
D’autre part : ~-------

- Titulaire du compte ......ccocoeeeneeee. (a la Trésorerie Générale, bancaire, ou postal} ouvert 3 mon nom (ou au nom de
la société) - TN (Localité), Sous relevé d’identification bancaire (RIB)

(1101 £ =1« PSRRI

- Adresse du siége social de 18 SOCIELE | ... vcrrciicne e

- Adresse du domicile €IU 1 ..o e

- Affilide a la CNSS SOUS IE N° & .o e sttt eer s

- Inscrite au registre de commerce de .................. {localité} souslen’: ...
- Patente N® e

- N° d’identification fiscale

- Représentée par:
MONSIEUN ..t

Agissant au nom et pour le compte de ladite société en vertu des pouvoirs qui lui sont conférés,

CHAPITRE | : CLAUSES ADMINISTRATIVES ET FINANCIERES :

ARTICLE1: OBIJET DU MARCHE

Le présent marché a pour objet :
Acquisition, installation et mise en service des Equipements agroalimentaires destinés & I’ ISIA KENITRA et ISIA

AGADIR ; répartie en lots suivants :

Liste des équipements de la Halle lait
» LOT N°1: Cuve réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall lait: Lait pasteurisé

> LOT N°2: Matériel de la fabrication du yaourt
» LOT N”3: Matériel de la fabrication du fromage et beurre
Liste des équipements de la Halle de la 2™ transformation des céréales
> LOT N°4: Matériel de |a halle céréale biscuits et patisseries
» LOT N° 5 : Fours, rotative a plateaux, emballeuse type « little Flow » dresseuse coupeuse A fil.
» LOT N°6: Equipements du Laboratoire de Rhéologie
Liste des équipements de la Halle Fruits et Légumes W C/(
16



OFPPT /DAL Dossier d'Appel d’Offves AQN° £2020

» LOT N° 7 : Matériel de transformation des fruits et légumes : jus de fruits ~
» LOT N°8: Cuves, Pasteurisateur et unité de production d’eau glacée
» LOT N"9 ; Soutireuse et capsuleuse bouteille -
Matériels de production des conserves de fruits et légumes
» LOT N°10 : Matériel de préparation |
LOT N°11: Homogénéisateur, Blancheur et calibreur -
LOT N*12 : Sertisseuse et Matériels du contrdle de serti -
LOT N"13 : Boule de concentration, générateur de vapeur, autoclave et capsuleuse .
> LOT N"14 : Matériel de conditionnement et ceilule de surgélation .
Liste des équipements, verrerie et consommable chimique du Laboratoire chimie, biochimie et microbiologie -
» LOT N°15: Banc didactique d’étude du traitement UHT .
» LOT N°16 : Matériels de laboratoire et de contréle
3 LOT N°17 : Equipements frigorifiques .
Liste des équipements génie industriel .
¥ LOT N°18: Echangeurs et électropompes
» LOT N°18: Brlleurs
ARTICLE 2 : DOCUMENTS CONSTITUTIFS DU MARCHE

v VY

Les documents contractuels sont par ordre de priorité :
1- 'acte d’'engagement,
2- Le présent cahier des prescriptions spéciales,
3- Le bordereau des prix - détail estimatif,
4- 'offre technique du titulaire, ‘
5- Le cahier des clauses administratives générales applicables aux marchés de travaux (CCAGT), approuvé par
le Décret n® 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 (13 mai 2016}.
En cas de discordance ou de contradiction entre les documents constitutifs du marché, autres que celles se
rapportant a I'offre financiére tel que décrit dans réglement relatif aux marches publics de I'office de 'OFPPT, ceux-ci
prévalent dans I'ordre ou ils sont énumérés ci-dessus.

ARTICLE 3 : AUTRES TEXTES APPLICABLES

Le titulaire du marché est scumis aux dispositions notamment des textes suivants :
- Le réglement des marchés, approuvé le 18 Chaabane 1435 (16 Juin 2014), relatif aux marchés publics de I'Office de

la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail (OFPPT).

- Le Décret n° 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 {13 mai 2016) approuvant te cahier des clauses administratives
générales applicables aux marchés de travaux.

- La loi n°69-00 relative au contrdle financier de I'Etat sur les entreprises publiques et autres organismes (B.O.

n°5170 du 18/12/2003).
- V'arrété 2-3663 dul3 /07/2005 portant organisation financiére et comptable de FOFPPT.

- Le dahir n® 1-15-05 du 29 rabii I] 1436 (19 février 2015) portant promulgation de la loi n°112-13 relative au
nantissement des marchés publics.

- Les textes officiels réglementant la main d'ceuvre et les salaires.
- Le dahir n°1.85.347 du 20/12/1985 relatif a 'institution générale de la taxe sur la valeur ajoutée {TVA).

- La décision du Ministre des Finances et de la Privatisation - DEPP n® 2-0610 du 26 Février 2008 fixant le visa
préalable du contréleur d’Etat de I'OFPPT pour les marchés de fournitures et de prestation de service dont le
montant est supérieur & 1 000 000,00 DHS.

Ainsi que tous les textes réglementaires ayant trait aux marchés publics rendus applicables & la date limite de
réception des offres, qu

A n
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ARTICLE N°4 : CARACTERE DES PRIX
Les prix des équipements objet du présent marché sont fermes et non révisables.

ARTICLE N°5 : CONTENU DES PRIX

Les prix de I'équipement sont réputés fermes et non révisables et tiennent compte de tous frais et faux-frais ainsi

que de toutes sujétions y compris le transport.
1- Prix en HT/HDD/H.TVA : les prix sont des prix rendus droits acquittés, a Vexclusion des droits et taxes 3
I'importation (se référer aux incoterms de la chambre de commerce internationale pour l'interprétation &
donner a cette définition).

2- Prix en TTC: les prix sont des prix rendus droit acquittés, comprenant toutes les taxes exigibles, les droits de

douanes et [a TVA.
Les prix TTC du présent marché s’entendent toutes taxes comprises, notamment la taxe sur la valeur ajoutée (TVA)

instituée par le dahir du Rabia 11 1406 {20 Décembre 1985).
Pour les entreprises étrangeres, le réglement de la TVA sera effectué conformément aux dispositions du code

général des Impéts en vigueur.

ARTICLE N°6 : DROITS DE TIMBRES

Le titulaire acquitte les droits de timbre dus au titre du marché conformément 3 |a légi

ARTICLE N°7: FORMALITES DE DOUANES ET DU COMMERCE EXTERIEUR

¥ e
Les équipements du présent marché pourront bénéficier de la franchise des droits de“deuaBes 8t des taxes 3

I'importation conformément a la convention de I"'UNESCO & laquelle le Maroc a adhéré par Dahir n°1.60201 et
n°160.202 du 14 Joumada | 1383 (3 Octobre1963).

Toutes les formalités d'établissement des demandes d'importation et d'obtention des autorisations d'importation
délivrées par 'autorité gouvernementale chargée du commerce et de l'industrie {direction du commerce extérieur et
Office des changes) ainsi que toutes les formalités douaniéres seront réalisées par le titulaire et les frais y afférents

seront & sa charge.

A cet effet, le titulaire devra prendre toutes les mesures nécessaires pour obtenir les autorisations d'importation
dirment visées par les autorités compétentes.

Dans le cas ol la franchise est refusée, le remboursement des droits de douanes & I'importation seront réglés sur
piéces justificatives a hauteur maximale du montant des droits de douanes et TVA indiqués dans le Bordereau des

prix/Détail Estimatif.

Le titulaire est réputé étre au courant des démarches a suivre et de la liste des produits susceptibles d'étre non
autorisés a l'importation au MAROC. Aucune réclamation ne sera admise a cet effet par I'0.F.P.P.T.

L'0.F.P.P.T. s'engage a fournir au titulaire en temps voulu les documents de son ressort et qui sont nécessaires &
I'accomplissement des formalités ci-dessus
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ARTICLE N°8 : FORMALITES D’EXONERATION DE LA TVA
1. Matériel bénéficiant de la franchise douaniére

Le matériel bénéficiant de la franchise douaniere UNESCO bhénéficiera d’'une exonération de la TVA et ce en
application de I'article 8 paragraphe 28 de la loi n°30-85 tel qu'elle a été modifiée et complétée,
L'O.F.P.P.T. demandera I'exonération de la TVA a la Direction des impéts aprés avoir recu du titulaire du marché les
piéces suivantes :

-La demande d’attestation d’achat en exonération de la TVA en annexe diment rempiie par le titulaire ;

- La facture pro forma en quatre exemplaires ;

- P'ariginal de la décision soldée de la franchise douaniére dument visée par l'inspecteur douanier ;

-La copie de la déclaration unique de marchandise (DUM]) ;

2. Matériel n’ayant pas bénéficié de la franchise douaniére
Les formalités décrites, ci-aprés, sont conditionnées par le respect des dispositions de I'article n® 7 sus cité.

Si le titulaire ne se conforme pas aux stipulations de 'article n® 7 sus - cité, il ne devra prétendre au remboursement
ni des droits et taxes a I'impaortation ni de la TVA figurant au bordereau des prix — détail estimatif.

a- Entreprise nationale :
Pour les équipements, n"ayant pas bénéficié de la franchise des droits de douanes et des taxes a 'importation, la TVA

sera réglée sur la base des prix hors taxes et hors droits de douanes augmenté des droits de dougpegaginpourser.
= o

b- Entreprise étrangeére :
Pour les équipements, n'ayant pas bénéficié de la franchise des droits de douanes et des ta

sera réglée conformément aux dispositions du code général des Impdts en vigueur.

,Jervice ot -
! émﬁsﬁfgﬁﬂ‘ﬁ%ﬁf ‘
AE

ARTICLE N°9 : DELAI D'EXECUTION ET PENALITES DE RETARD
Délai d'exécution :
Le délai contractuel pour I'exécution des prestations ohjet du présent marché est de 210 JOURS .

il commence a courir a compter de la date fixée par 'ordre de service prescrivant le commencement des prestations
objet du présent marché. Ce délai s’applique a I'achévement de la livraison de la totalité des fournitures incombant

au titulaire.

Aussi, ce délai de livraison comprend le délai écoulé entre la date de dépdt de la demande de franchise en annexe,
dument remplie par le titulaire, au bureau d’ordre de 'OFPPT et la date de la remise de la réponse définitive de la
demande de franchise de la Direction des douanes, tributaire de la délivrance d’une copie du Bon a Délivrer par le
titulaire au maitre d’ouvrage en déposant ce justificatif d’arrivage physique de la marchandise au Bureau d’ordre.

Le délai contractuel reprend 7 jours a partir du lendemain du dépét des équipements en question dans les locaux de
FOFPPT;

Ce délai est celui que se réserve I'OFPPT pour la mise en ceuvre des modalités de vérification de conformité
technique objet de l'article 12 du présent CPS.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit étre remplacé, par le titulaire, dans le délai contractuel.

L'O.F.P.P.T. s'engage a fournir au titulaire en temps voulu les documents de son ressort et qui sont nécessaires a
l'accomplissement des formalités ci-dessus.

Pénalités de retard :
A défaut par le titulaire d’avoir terminé les prestations objet du marché dans le délai contractuel, il lui sera appliqué,

sans mise en demeure préalable, une pénalité de un pour mille (1/1000} du montant initial, éventueilement majoré
par les montants correspondants aux travaux supplémentaires et a I'augmentation dans la masse et ce, par jour

calendaire.
(_9 (’ Ui( 19
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Le montant global des pénalités au titre des retards est plafonné a huit pour cent {8)% du montant initial du marché
augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Quand le montant des pénalités atteint ce plafond, I'autorité compétente se réserve le droit de résilier le marché
dans les conditions prévues par I'article 79 du CCAGT.

ARTICLE N°10 : CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF

Le cautionnement provisoire qui reste affecté a la garantie des engagements contractuels du titulaire du marché
dans les cas prévus par 'article 18 § 1 du CCAGT est :
. LOT N° L: Soixante-cinq mille Dirhams (65 000.00 DH)
LOT N° 2 : Quinze mille Dirhams {15 000.00 DH} ~
LOT N° 3 : Vingt mille six cent Dirhams (20 600.00 DH)
LOT N° 4 : Onze mille huit cent Dirhams (11 800.00 DH) .
LOT N°5 : Quarante-quatre mille trois cent Dirhams (44 300.00 DH} ,
LOT N°6 : Quarante-six mille Dirhams (46 000.00 DH) .-
LOT N°7 : Seize mille neuf cent Dirhams (16 900.00 DH) .
LOT N° 8: Vingt mille six cent Dirhams (20 600.00 DH) .
LOT N° 9 : Cing mille sept cent Dirhams (5 700.00 DH) .
LOT N° 10: Trente-six mille quatre cent Dirhams (36 400.00 DH) -
LOT N° 11 : Vingt-huit mille Dirhams {28 000.00 DH) .
LOT N° 12 : Douze mille sept cent Dirhams (12 700.00 DH} -~
LOT N° 13 : Quarante mille trois cent Dirhams (40 300.00 DH) .
. LOT N° 14 : Dix mille cinq cent Dirhams (10 500.00 DH) .
. LOT N° 15 : Trente-sept mille quatre cent Dirhams {37 400.00 DH) -
. LOT N° 16 : Cinquante-cing mille six cent Dirhams (55 600.00 DH)
. LOT N° 17 : Trois mille cent Dirhams {3 100.00 DH) -
) LOT N° 18 : Quatre mille huit cent Dirhams (4 800.00 DH) -
. LOT N° 19 : Deux mille huit cent Dirhams (2 800.00 DH} ..

Le cautionnement provisoire reste acquis au maitre d’ouvrage notamment dans les cas cités a Varticle 18 du CCAGT.

Le montant du cautionnement définitif est fixé a trois pour cent {(3%) du montant du marché arrondi au dirham

supérieur.
Le cautionnement définitif doit étre constitué dans les vingt (20} jours qui suivent la notification de I'approbation du

marché.
N.B : Les cautions personnelles et solidaires doivent étre choisies parmi les établissements marocains agrés a cet
effet conformément a la législation en vigueur

ARTICLE N°11: LIVRAISON DES EQUIPEMENTS AU SITE BENEFICAIIRE

- Les équipements seront livrés aux sites bénéficiaires indiqués dans le tableau de répartition, Toutefois pour
des raisons exceptionnelles diment justifiées et a la demande de 'OFPPT, la liste des sites bénéficiaires et la
répartition peut étre modifiée sans impacts sur les prix ou autres conditions du marché.

Avant de commencer les livraisons, le titulaire doit transmettre a FOFPPT un planning prévisionnel de livraison

Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, de déballage et d'emballage sont a la charge

exclusive du titulaire et sont effectuées sous sa responsabilité.
Le responsable du centre bénéficiaire signe les bons de livraison des articles livrés en précisant les dates de livraison.
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ARTICLE N°12 : MODALITES DE VERIFICATION DE CONFORMITE TECHNIQUE

Sur la base du programme des livraisons, YOFPPT organise les opérations de vérification de conformité technique du
matériel livré dans les sites bénéficiaires suivant un planning communiqué au titulaire.

Le retard enregistré dans |'opération de vérification de conformité technique et de réception, aprés livraison du
matériel, sera a la charge de I'O.F.P.P.T et le délai d’exécution du marché sera prorogé en conséquence.

Le titulaire interviendra pour I'installation des différents équipements dans un délai de 7 jours qui commencera 2
courir & partir du lendemain de la saisie du titulaire par FOFPPT I'informant du dépét des équipements en question
dans les locaux de ce dernier ;

Le titulaire procédera a Vouverture des caisses, I'installation et la mise en marches des équipements. La matiére
d’ceuvre nécessaire aux différents essais est a sa charge.

Les équipements jugés non-conformes sont récupérés par le titulaire dans un délai maximum de 30 jours qui
commencera a courir a partir du lendemain de la notification au fournisseur par 'OFPPT des équipements concernés.
Passé ce délai 'OFPPT n’est plus responsable des équipements en question.

Le titulaire mettra a la disposition du(es) représentant(s) de 'OFPPT la documentation technique, en langue
frangaise, nécessaire a [a vérification de la conformité technique des équipement(s).

Les opérations de déballage et d'emballage sont & la charge exclusive du titulaje-e effectuées sous sa

OVess
responsabilité. : ’0’709 5
@

L'O.F.P.P.T. procédera a la vérification de la conformité technigue de I'équipe
et avenant(s) {(marque, référence, origine, dimensions, capacités, puissance, al
bénéficiaires, a la date prévue, en présence d’un représentant qualifié du titiya ' ﬁ%@ ité a répondre
aux remarques de la commission désignée par I'OFPPT.

La vérification de la conformité technique des articles livrés est sanctionnée par I'établissement d'un procés-verbal
qui doit &tre signé par le(s) représentant(s) de I'0.F.P.P.T. et du titulaire ayant participé & 'opération de vérification.

Toute divergence par rapport au marché et |le cas échéant ses avenants doit &tre consignée dans le procés-verbal de
vérification de conformité technique.

Une copie du procés-verbal de vérification de conformité technique est remise au représentant du titulaire séance
tenante.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit &tre remplacé, par le titulaire, dansle délai contractuel
ARTICLE N°13 : MODALITES DE RECEPTION DES EQUIPEMENTS

L’OFPPT procédera a la réception dans le site bénéficiaire:

e Du matériel sur la base du proceés-verbal de vérification de conformité technique
s Des guantités livrées par rapport a celles du marché ou avenant,
e De la mise en marche du matériel si nécessaire.

La réception n’est prononcée qu’une fois I'équipement, vérifié conforme, satisfait aux essais exigés

Les articles réceptionnés sont enregistrés dans le livre journal et éventuellement dans le livre inventaire. Les
numéros du livre journai et d’inventaire sont portés sur le PV de réception.
4 L
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ARTICLE N°14 : Formation

Il est prévu des formations sur l'utilisation et mise en marche pour les lots: 1,2,3 4, 5, 6,7,8,9,10, 11, 12(item1),
13,14, 15(itern1)

ARTICLE N®15 : Réceptions provisoire et définitive

1- Réception provisoire

La réception provisoire du marché n"est prononcée que lorsque tous les équipements sont livrés, vérifiés conformes
et une fois tous les essais ont été déclarés satisfaisants par le(s) représentant(s) de 'OFPPT.

La réception provisoire du marché correspondra a la derniére date de réception.

2- Réception définitive

Le titulaire demandera a I'OFPPT d’organiser la réception définitive vingt jours au plus tard avant I'expiration du délai
de garantie.

Un planning de réception définitive sera communiqué par 'OFPPT au titulaire en lui précisant les lieux et les dates de
réceptions définitives.

Le titulaire prendra les dispositions nécessaires pour se faire représenter a ces opérations qui seront sanctionnées
par un procés-verbal de réception définitive locale.

Si au moment de la réception définitive, il est reconnu que certaines réserves concernant la réparation ou le
remplacement de |'équipement défectueux ayant fait I'objet d'une notification, le titulaire disposera d’un délai de un
{1) mois maximum pour réparer ou remplacer I'équipement déclaré défectueux.

Le délai de garantie des équipements concernés qui leur est directementAig &RisQu'a ce que ces réserves
soient levées par le titulaire. A défaut, I'0.F.P.P.T. peut effectuer les/réya S acements aux frais du
titulaire de marché ou prendre d’autres mesures correctives.

ARTICLE N°16 : MODE DE REGLEMENT

chaque item par le titulaire aux quantités réellement exécutées et réceptionnées, conformément aux descriptions
figurant au bordereau des prix-détail estimatif et aux conditions particuliéres du marché,

ARTICLE N°17 :MODALITES DE PAIEMENT

Le titulaire adressera a |'Office les factures en cing exemplaires avec les bons de livraisons des articles réceptionnés
conformes.

Les somimes dues au titulaire seront réglées a son compte dont le numéro est précisé dans le marché.
Tout changement du numéro de compte doit faire 'objet d’'un avenant.

ARTICLE N°18 : UTILISATION DES DOCUMENTS CONTRACTUELS ET DIFFUSION DE RENSEIGNEMENTS.

Le titutaire, sauf consentement préalable donné par écrit par I'0.F.P.P.T., ne communiquera le marché, ni aucune de
ses clauses, ni aucune des specifications, des plans, dessins, tracés, échantillons ou information fournis par
I'0.F.P.P.T. ou en son nom et au sujet du marché a aucune personne autre qu'une personne employée par le titulaire
3 l'exécution du marché. Les informations transmises a une telie personne le seront confidentiellement et seront
limitées & ce qui est nécessaire a |a dite exécution.
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Le titulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par I'OQ.F.P.P.T, n'utilisera aucun des documents et aucune
des informations énumérés dans le paragraphe précédent, si ce n'est pour ['exécution du marché.

Tout document, autre que le marché lui-méme, énuméré dans le ler paragraphe demeurera la propriété de

I'O.F.P.P.T. et tous ses exemplaires seront renvoyés a I'O.F.P.P.T. sur sa demande, une fois les obligations
contractuelles du titulaire exécutées.

ARTICLE N°19 : BREVETS

Le titulaire garantira I'O.F.P.P.T, contre toute réclamation des tiers touchant a la contrefacon ou & I'exploitation non
autorisée d'un brevet, d'une marque commerciale ou des droits de création industrielle résultant de I'emploi des
équipement ou d'un de leurs éléments au MAROC.

ARTICLE N°20 : SOUS-TRAITANCE

Toute sous-traitance éventuelle au titre de ce marché se fera dans les conditions de l'article n°141 du réglement des
marchés de 'OFPPT.

ARTICLE N°21: DOMICILE DU TITULAIRE

Le titulaire du marché est tenu d'élire domicile au Maroc qu'il doit indiquer dans I'acte d'engagement ou le faire
connaitre au maitre d'ouvrage dans le délai de quinze (15) jours & partir de la notification, qui lui est faite, de
I'approbation de son marché.

Faute par lui d’avoir satisfait & cette obligation, toutes les notifications qui se rapportent au marché sont valables
lorsgu’elles ont été faites au siége de I'entreprise dont l'adresse est indiquée dans le cahier des prescriptions

spéciales.
En cas de changement de domicile, Ie tltulalre est tenu d'en awser Ie maltre d'ouvrage, par lettre recommandée

ARTICLE N°22 : VALIDITE DU MARCHE

Le marché ne sera valable, définitif et exécutoire qu'aprés sa signature par
son délégataire diiment désigné et son visa par le Contrdleur d’Etat, lorsque &

le I'Office ou par

ARTICLE N°23 : DELAI DE NOTIFICATION DE L’APPROBATION DU MARCHE.

L'approbation du marché doit étre notifiée a |'attributaire dans un délai maximum de soixante-quinze (75) jours a
compter de la date d’ouverture des plis.

Les conditions de prorogation de ce délai sont fixées par les dispositions de I'article 136 du réglement des marchés
de I'OFPPT.

ARTICLE N°24: GARANTIE

Le titulaire garantit que tout I'équipement livré en exécution du marché est neuf, n'a jamais été utilisé, est du
modele le plus récent en service et inclue toutes les dernieres améliorations en matitére de conception et de
matériau sauf si le marché en a disposé autrement.

Le titulaire garantit en outre que tout I'équipement livré en exécution du marché n'aura aucune défectuosité due 3
sa conception, aux matériaux utilisés ou a sa mise en ceuvre (sauf dans le cas ol la conception et/ou le matériau
requis par les spécifications du marché}, qui peut se révéler pendant I'utilisation normale de I'égquipement livré,
dans les conditions prévalant dans les établissements de formation Professionnelles de I'OFPPT. w{,
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Pendant la période de garantie, les techniciens du fournisseur interviendront dans un délai de 15 jour partir du
lendemain de la notification au fournisseur par FOFPPT des pannes des éguipements concernés.

Les frais de récupération ou de remplacement des équipements défectueux sont & la charge exclusive de ce dernier

ARTICLE N°25 : RETENUE DE GARANTIE

Conformément a l'Article 64 du C.C.A.G-T, une retenue de un dixiéme {1/10) sera effectuée sur le montant (;Ies

acomptes.

La retenue de garantie cessera de croitre lorsqu'elle aura atteint sept pour cent (7 %} du montant initial du marché
augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Toutefois, cette retenue de garantie pourra &tre remplacée, a la demande du titulaire, par une caution personnelle
et solidaire dans les conditions prévues par la réglementation en vigueur.

N.B : pour le titulaire étranger, le cautionnement de la retenue de garantie doit étre avalisé par une banque
marocaine.

ARTICLE N°26 : DELAI DE GARANTIE

Le délai de garantie est fixé a Une année(01) pour les prestations objet du marché. Il court a partir de la date de
réception provisoire de ces équipements.

Le délai de garantie suscité concerne tous les items mentionnés dans le bordereau des prix — détaif estimatif, et est
exigé du titulaire aprés la date du procés-verbal de réception provisoire.

ARTICLE N°27 : RESTITUTION DES CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF ET PAIEMENT DE LA RETENUE DE
GARANTIE

En application des dispositions de I'article 19 du CCAGT, le cautionnement provisoire est restitué au titulaire du
marché ou la caution qui le remplace est libérée aprés que le titulaire aura réalisé le cautionnement définitif.

Le cautionnement définitif est restitué, sauf les cas d’application de I'article 79 du CCAGT, et le paiement de le Ia
retenue de garantie est effectué ou bien les cautions qui les remplacent a I dkactiune, mainlevée donnée par

ARTICLE N°28: ASSURANCE ET RESPONSABILITES

En application des dispositions de I'article 25 du CCAGT, le titulaire doit sousck
la réglementation en vigueur, les polices d’assurances qui doivent couvrir le
présent marché.

ARTICLE N°29 : REGLEMENT DES CONTESTATIONS

En cas de contestation entre ['administration et le titulaire, il sera fait recours a la procédure prévue par les articles
81, 82 et 84 du Cahier des Clauses Administratives Générales applicables aux marchés de Travaux (CCAGT). Si cette
procédure ne permet pas le réglement du litige, celui-ci sera soumis a la juridiction marocaine compétente statuant
en matiére administrative, conformément a I'article 83 du Cahier des Clauses Administratives Générales applicables
aux marchés de Travaux (CCAGT).

ARTICLE N°30 : NANTISSEMENT

En cas de nantissement du marché, le Maitre d’ouvrage remet au titulaire du marché, sur sa demande et contre
récépissé, une copie du marché portant la mention « exemplaire unique » diment signée et indiquant que ladite
copie est délivrée en unique exemplaire destiné a former titre pour le nantissement du marché public,
conformément aux dispositions du dahir n® 1-15-05 du 29 rabii Il 1436 (19 février 2015) portant promulgation de la
loi n* 112-13 relative au nantissement des marchés publics, étant précisé que : %
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+ La liguidation des sommes dues par I'Office de la formation Professionnelle et de la Promotion du Travail en
exécution du présent marché sera opérée par les soins du Directeur Général de I'O.F.P.P.T ou son délégataire.

+ Le fonctionnaire chargé de fournir au titulaire du futur marché ainsi qu'a bénéficier des nantissements ou
subrogations les renseignements, qui ont étés prévus a larticle 8 du dahir susvisé, est le Directeur Général de
I'OFPPT ou son délégataire.

+ Les paiements prévus au présent marché seront effectués par le Trésorier Payeur de 'OFPPT seul qualifié pour
recevoir les significations des créanciers du titulaire du présent marché.

Les frais de timbre et d’enregistrement de I'original du présent marché ainsi que de I'exemplaire unique sont a la
charge du titulaire du marché.

ARTICLE 31 : RESILIATION DU MARCHE

Le marché peut étre résilié par 'OFPPT de plein droit dans tous les cas de figure prévus par les textes en vigueur (le
Décret n° 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 (13 mai 2016) - CCAGT et réglement des marchés de 'OFPPT approuvé le
18 Chaabane 1435 (16 Juin 2014)).

ARTICLE 32 : MESURES COERCITIVES

Il sera fait application des mesures coercitives prévues la CCAG-T, notamment celle prévues par son chapitre VI
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CHAPITRE Il : CLAUSES ET SPECIFICATIONS TECHNIQUES

LOT N° 1: Cuve réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall lait: Lait pasteurisé

yiN" Item Désignation et caractéristiques demandées
1 Cuve réfrigérée sur roulette pour conserver le lait cru
Descriptif :
o Température 4°C
e Capacité 200 litres
e Réalisation en inox 304L
e Avec unité de réfrigération pouvant assurer une température de +4°C
#» Thermostat électronique réglable de température :
e Agitateur & pale en acier inox ;;g;{f;gﬁ::;ts
e Sécurité d'ouverture du couvercle
e Alimentation : 220 V50 /Hz
e Vanne pour vidange
s 1Raccords males SMS de diamétre 51 mm minimum
2 Réservoir en acier inox sur roulette pour stockage du lait
Descriptif :
e  Capacité 200 litres
e Acier inox 304L
e Vanne pour vidange SMS.
® 1 Raccords males SMS de diamétre 51 mm
3 Unité de lavage CIP {NEP) sur roulettes
Fonction ‘
¢ Assurer les cycles de lavages des lignes de production laitigres avec des systémes de recyclages des
produits chimiques.
Descriptif
e Munide 3 bacs en inox de capacité 50 L minimum,
e  Possibilité de branchement avec les différents équipements de I'atelier de lait
e Pompe de circulation des solutions de nettoyage
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e  Chauffage des solutions avec I'eau chaude

Réglage des cycles de nettoyage automatique

¢ Construction en inox

e Tableau électrique IP55

»  Alimentation : 220 ou 380 V/ 50/60 Hz avec bouton poussoir d’arrét d’urgence
¢ Alimentation en eau chaude et en eau de réseau

e Fourni avec des tuyauteries (min 20 m) et accessoires adaptés.

¢ Lesraccordements des solutions de nettoyage aux différents installations doit &tre male SMS de
diamétre 51 mm minimum,

e Le fournisseur doit assurer le raccordement avec les différentes installations {pasteurisateur,
homogénéisateur et Ecrémeuse)

e Notice technique en frangais

Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du fournisseur)

Pasteurisateur a plaque du lait avec groupe de froid sur roulettes
Fonction : Pasteurisation produits laitiers

Descriptif : .
e Bacde lancement en inox capacité min 50 L avec flotteur pour

e Bac en inox inclus capacité min 50 L pour stockage du produit

e Pompe d’alimentation centrifuge, inox.

» Débit de pasteurisation réglable de jusqu’au minimum 1001 /h
e Indicateur de débit

e Echangeur a plagque en inox

e 3 compartiments menobloc : refroidissement, récupération et chauffage

e Chambreurs inox tubulaires modulable pour sélection de temps de chambrage : de 205 4 5 min

e Sondes de température entrée et sortie de chaque compartiment du lait et de I'eau chaude —froide
e Réglage automatique du baréme

e Dispositif d’enregistrement des températures

e Groupe de froid d’eau glycolée inclus

¢ Le mode de chauffage est soit : Groupe de Chauffage électrique inclus ou par chaudiére appropriée
incluse. Le fournisseur dait préciser et fournir e mode de chauffage proposé.

e Tableau électrique comprenant interrupteur différentiel et le synoptique de 'installation

e Bouton poussoir d’arrét d’urgence
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e Raccordement :

* Elactrique : 220 - 380 V - 50/60 Hz

* source d’eau chaude <98°C si n'est pas inclus

*source d’air comprimé < 6 bars

* Tuyauterie nécessaire pour raccordement eau et air comprime,
® Notice technigue en frangais

e [nstallation et mise en service {production réelle, matiére premiére a la charge du fournisseur)

Ecrémeuse 3 assiette fermée en lighe

Fonction : Ecrémage du lait
Descriptif :

#  Séparateur centrifuge fermé en ligne

s  Construction en Inox 304L

e Pompe d'alimentation du lait entier en acier inox 304L

e Débit du lait entier réglable de 0 a 200 kg/h

e Vanne du lait écrémé avec indication du débit

e Branchement compatible avec les différentes installations.
# Vanne de la créeme avec indication de débit.

e Réservoir d’alimentation min 20 L, en inox 304L inclus

¢ Raccordement SMS 51 mm

: t
e Alimentation : 220 - 380 V/ 50/60 Hz Service acha

des équipement
SAE

e Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum

e Notice technique en frangais

¢ Installation et mise en service {production réelle, matidre premiére a la charge du fournisseur)

Homogénéisateur avec gavage sur roulettes

Fonction : Homogénéisation du lait
Descriptif :
* Pompe d'alimentation
e Alimentation maximale : 200 I/h
e Pression réglable de 0 a 250 bar minimum
¢ Indicateur de pression

e Branchement compatible avec les différentes installations

e Construction en acier inox avec la partie en contact avec le produit doit étre en inox AlSI 316

% ol
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Cuve d’alimentation min 100 L en inox 304L

Raccordement eau de réseau

Raccordement air comprimé

Tableau électrique IP55 - avec bouton poussoir d’arrét d'urgence
Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum

Notice technique en frangais

Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére  la charge du fournisseur)

Conditionneuse du lait a sachet en inox sur roulettes

Fonctlion : Conditionnement du lait
Descriptif :

Conditionnement du lait en sachet de plastique régiable 4 250 ml, 500 ml et 2000 m!
Capacité : (20 piéces /h) minimum
Possibilité de réglage des températures de scellage
Affichage de pression de I'air comprimé

Service achat

Construction en inox des éqUﬁDements

La partie en contact avec le produit doit étre en inox AlSI 316

Pompe d'alimentation en inox

Dateur a sec

Cuve d’'alimentation min 100 L

Deux bobines de plastiques d’emballage du lait
Branchement compatible avec les différentes installations
Tableau électrique IP55,

Notice technigue en frangais

Installation et mise en service (production reefle, matiére premiére 2 ia charge du fournisseur)

Générateur eau chaude industriel

Fonction : production eau chaude pour alimenter des équipements agroalimentaires
Descriptif :

Minimum 500! de capacité
Chauffage électrique
Construction tout inox 304 L

Température min 90°C
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e Alimentation 220 V/50Hz

e Pression atmosphérique

» Dispositif de réglage de la température
e Pompe de distribution d'eau chaude aux différents équipements
e Tuyauterie nécessaire pour raccordement aux différentes installations,

&  Notice technique en frangais

Installation et mise en service.

e Traitement des eaux inclus, dispositif de déminéralisation / adoucisseur d'eau de ville inclus

9 Compresseur d'air comprimé

e  Compresseur mobile a roulettes,
e Réservoir 2z 250 L
® Pression 2 6 bars

*  Avec 10m de tuyau d’air et crépine pour bullage d'air

e |nstallation et mise en service.

e Alimentation : 220-380V- 50/60 Hz Service achat

es équipements

Formation

Jtem Désignation
1 Formation de dix jours pour les équipements du lot
Tableau de répartition
ISIA ISIA
DESIGNATION

ITEM KENTTRA |AGADIR | 1o
1 | Cuve réfrigérée sur roulette pour conserver le lait cru , 2 2 4
2 [Réservolr en acler Inox sur rovlette pour stockage du lait 1 1 2
3 |Unité de lavage CIP (NEP) sur roulettes 1 1 2
4 | Pasteurisateur & plaoque du lait avec groupe de frold sur rouleftes 1 1 2
5 |Ecrémeuse a asslette fermée enligne - 1 1 2
6 |Homogénéisateur avec gavage sur roulettes .- 1 1 2
7 | Conditionneuse du lait a sachet en inox sur roulettes . 1 1 2
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8 |Générateur eav chaude industriel -~ 1 1 2
9 |Compresseur d'air comprimé 1 1 2

LOT N°2 ; Matériel de Ia fabrication du yaourt
N° item Désignation et caractéristiques demandées
01 Cuve de fermentation du yaourt
Fonction : Fermentation du yaourt
Descriptif :
e Capacité entre 50 litres a 200 | max
e Température min 44 "C—max 90°C
e Structure en inox 304L sur roulette
e  Agitateur a vitesse variable
e Sondes de température Pt 100 O
e  Dispositif de chauffage électrique ou possibilité d’alimentation au générateur d’'eau chaude,
préciser le mode de chauffage choisi
®  Accessoires pour branchements au générateur 3 eau chaude
¢ Enveloppe de chauffage convenable
e Affichage de température et réglage de consigne
e Vanne de connexion SMS diam 51 mm
e  Alimentation en eau chaude et en eau de réseau.
® Alimentation : 220 monophasé ou 380 V triphasé
e Notice technique en frangais.
02 Pompe de transfére du yaourt

Descriptif :

Débit min. 80 litres /h
Pompe centrifuge montée sur une Structure inox 304L avec roulettes,
Vanne de connexion SMS diam 51 mm

Cable d’alimentation suffisant de 2 meétres
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N° Item Désignation et caractéristiques demandées
s Alimentation : 220 monophasé ou 380 V triphasé / 50/60 Hz
® Notjce technigue en frangais
03 Conditionneuse du yaourt en pot avec thermo soudage

Fonction : Conditionnement du yaourt en pot
Descriptif :

Capaciié du dosage de 100 a 250 ml

Réglage du volume du produit P 955~0“”f i \

Dispositif de thermoscellage a température réglable

Y

Service achat \ Y

des éguipements; 3 |
- SAE /g J
\ </

N er
Tableau électrique, Alimentation : 220 monophasé ou 380 V\thafs:e —'/

Dépose manuelie des pots

Z eormary,
Sasstil

T

Construction en inox 304L

Pe3
&
J
\,
\
\“f
\

Livré avec :
- 10000 pots a yaourt et 10000 Opercules

- Accessolres nécessaires pour raccordement au compresseur

Notice technique en frangais

Installation et mise en service {production réelle, matiére premiére a la charge du fournisseur).

04 Etuve a yaourt
Descriptif :
» Ftuve a yaourt capacité 100- 400 pots, avec les étagéres en inox
o Température réglable a 45°C,
e Affichage de température
e  Structure en inox 304L
e Dispositif de ventilation
® (Clayette de nombre convenable
s Alimentation : 220 monophasé ou 380 V triphasé
e Notice technique en frangais
) Instailation et mise en service
Formation
Item Désignation

1

Formation de 2 jours pour les équipements du lot
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Tableau de répartition

ITEM DESIGNATION KE:::;\R A Lséﬁm Total
1 |Cuve de fermentation du yaourt ~ 1 1 2
2 |Pompe de transféere du yaourt . 1 1 2
3 |Condllionneuse du yaourt en pot avec thermo soudage . 1 1 2
4 |Etuve & yaourt . 1 1 2

LOT N° 3 : Matériel de la fabrication du fromage et beurre

N° ltem Désignation et caractéristiques demandées

1 Cuve de coagulation du fromage
Fonction : Pasteurisation, mélange, caillage du lait et moulage du fromage

Descriptif :
e  (apacité entre 200 et 250 |, double paroi

e Couvercle a charniére a ouverture facile pour moulage du fromag
e Possibilité de chauffer ou de pasteuriser le lait pour fromage
» Température réglable avec affichage

» Dispositif d’agitation et de tranche caillée, vitesse réglable

chaude, préciser le mode de chauffage choisi
s Accesscires pour branchements au générateur a eau chaude

e Structure en inox 304L avec roulettes

d’urgence

e Dispositif de chauffage électrique interne adapte ou possibilité de couplage au générateur eau

e Tableau électrique IP55 - Alimentation : 220 - 380 V/ 50/60 Hz avec bouton poussoir d’arrét

/(;;'ibnn’é}}‘;}\
‘\o.v ,_-—-.__\: (_.)(N
NN
3 )
S \% \
( Serviceachat \ 2

—

des dquipements! 3 ;
SAF

2 Presse pour fromage
Fonction : Pressage de fromage

Descriptif ;
e Construction en acier inoxydable

e Pressfon : min. 1 bar - max. 6 bars
e Manométre pour mesurer la pression de pressage

s Capacité de pressage 8 moules minimum
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N° ltem Désignation et caractéristiques demandées
e  Possibilité d’évacuation de lactosérum
® Nettoyage simple
e Systéme de sécurité
& Bouton poussoir d’arrét d'urgence
e Notice technique en frangais
* Installation et mise en service {production réelle, matiére premigre 4 la charge du fournisseur)
e Livré avec:
% Lot des moules de structure adapté & tout type de moulage du fromage :
- 10 unités de Capacité 250 g de fromage en inox
- 10 unités de Capacité 500 g de fromage en inox
- 10 Moules pour Fromage 120 g en plastique alimentaire
-  Coiffe en PVC de diamétre convenable
%+ Table de pressage en inox 304L avec Bords rehaussés muni de cuve de 150 litres adapté 4 la
presse, avec vanne de décharge. Dimensions: 2000 x 1000 x 800 mm (+/-10%)
3 Table de moulage
Descriptif :
e Structure en acier inox 304L Service achat
e 4 pieds réglables des équipements
& Bords rehaussés
e Vanne de décharge
# Dimensions : 2000 x 1000 x 800 mm {+/-10%)
4 Bac de salage
Descriptif :
e Capacité de 50 litres minimum sur roulettes
» Construction en acier inox 304 L ou en polyester alimentaire
# Vanne de vidange raccord SMS
e  Grille support du fromage
5 Cave d’affinage fromage

Fonction : Affinage du fromage

Descriptif :
e Capacité min. 100 litres
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N° Item

Désignation et caractéristiques demandées

Température réglable avec affichage de 8°C a 15°C
Humidité réglable 3 96%

Indicateur de température

Indicateur d"humidité

Structure inox 304L

Alimentation : 220 - 380 V// 50/60 Hz

Notice technigue en francais

6 Tank de maturation pour créme a beurre
Fonction : Maturation du beurre
Descriptif :
e Capacité min 50 litres double paroi
e Température min 0 °C — max 80°C
s  Structure en inox 304L montée sur roulettes
e Vanne de vidange raccord SMS q Service achat
es équipements
®» Agitateur a vitesse variable SAE
® Sondes de température Pt 100
s Affichage de température et réglage de consigne
e Tableau élecirique IP55 - Alimentation : 220 ou 380 V/ 50/60 Hz avec bouton poussoir d’arrét
d’urgence
7 Baratte pour beurre en inox

Descriptif :

Capacité min. 10 litres de créme

Vitesse de rotation réglable 100 — 200 trs/min
Nombre de pales sur |’agitateur 4 minimum
Construction en inox 304L avec systéme de sécurité

Tableau électrique IP55 - Alimentation : 220 - 380 v/ 50/60 Hz avec bouton poussair darrét
d’urgence

Montée sur table en inox de 80cm de hauteur mintmum
Accessoires :
- 5 Mouleseninoxcarréde 100 g

- S5 mouleseninox carré de 250 g
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N° ltem Désignation et caractéristiques demandées
- 5 moules eninox carré de 500 g
e Notice technique en francais
e |nstallation et mise en service
Formation
Ttem Désignation P ona,
. - I - 0\ N G’
1 Formation de deux jours pour les eqmpeﬁﬂ)ﬁﬂ\%
Service achat
€5 €quipements
Tableau de répartition SAE
ISIA ISIA
ITEM DESIGNATION KENITRA |AGADIR | TO%
1 | cCuve de coagulation du fromage 1 1 2
2 |Presse pour fromage / 1 1 2
3 |Table de moulage 1 1 2
4 |Bacde salage / 1 1 2
5 | Cave d’affinage fromage . 1 1 2
6 [ Tank de maturation pour créme a beurre , 1 1 2
7 | Baratte pour beurre en inox 1 i 2
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LOT N° 4 : mMatériel de la halle céréale biscuits et patisseries

ITEM n° DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
1 Pétrins & axe oblique

Fonction
Assurer le mélange, le malaxage et la préparation des pates boulangéres, détrempes et pain de mie,
adaptés aux différents modes de pétrissage (pétrissage lent, amélioré et intensif).
Descriptif
»  Bras a deux branches en inox muni
e Unegrille de protection de la cuve
e Cuve en inox avec frein de cuve
e  Adapté pour pétrir de 4 a 15 kg de farine minimum
® Deuxvitesses de pétrissage
® Capacité de la cuve 25litres £10%
s Alimentation monophasé 220V- 50Hz ou 380V
* Notice technique en frangais
e Installation et mise en service

2 BATTEUR MELANGEUR PLANETAIRE
Fonction
Cet appareil permet de mélanger, pétrir et émulsionner
Descriptif
e  Capacités de la cuve 25 litres +10%
e Vitesse de 30 2 180 tr/min
e Doté d'une minuterie
* Munie de fouet, palette et spirale
e Cuve adaptable avec dispositif de chauffage et grille de protection
®  Construction : Acier inoxydable
e Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V- 50Hz
e Notice technigue en francais
e |nstallation et mise en service

3 Laminoir
Fonction
e Assurer le laminage de Ia pate dure, la détrempe dans les deux sens
e Découpoirs pour viennoiseries et pour biscuit 3 pate dure

s
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ITEM n* DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Descriptif
# Montage sur bati mobile monté sur 4 roulettes dont au moins deux a freins,
* Bandes transporteuses,
& Quverture des cylindres de 0,5 a 30 mm (210%)
e Largeur de travail 500 mm minimum,
e Pite travaillée : 4 kg minimum,
& Réglage de la vitesse du tapis,
e Toutes les parties a contact alimentaire sont en acier inox ou chromé.
e Dispositif du support et cylindre d’enroulement des patons laminés en sortie du laminoir
e Commande du tapis par bouton poussoir ou levier ou joystick
* Avec protection de sécurité.
s Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380Y- 50Hz
e Notice technique en frangais
e [nstallation et mise en service {production réelle, matiér/@)% du fournisseur)
VA %
4 Fagonneuse : : OE.?
)

Fonction §
¢ Laminer, enrouler et allonger les patons de type bagu Sofne...
Descriptif :
e (Capacité et poids des patons de 40g a 1000g (+10%)
&  Débit minimum de 400piéces /heure.
e 3 rouleaux (2cylindres de laminage et un de pré laminage)
e Réglage delaminage et de I'allongement
®* Réglage de la vitesse.
s« La machine est pourvue de tous les systémes de protection contre les accidents de travall.
® Partie en contact avec I'aliment en Matériaux aptes pour le contact alimentaire
s Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V- 50Hz
¢ Notice technique en francais
e Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du fournisseur)

5 Armoire de fermentation

Fonction{s)
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ITEM n® DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
e L'étuve de fermentation est utilisée pour contréler la fermentation des patons sur un laps de temps
défini par I'utilisateur.
Descriptif
¢ 16 niveaux minimum
e Cellule pour plague de cuissan de dimension 600x400 mm
o Température de fonctionnement de 20° a 60°C
e |ntérieur, fagade et glissieres en inox,
e Régulation de 'hygrométrie (50 % - 100%)
e  Programmation automatique du cycle de température et d’hygrométrie
e Livrés avec 16 plaques (nombre de plaques est selon les niveaux) du 400*600 mm,
e Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V- 50Hz
e Notice technique en frangais
e Installation et mise en service

6 Thermoscelleuse de table

Fonction (s)
Cloche a vide pour I'emballage /conditionnement

Descriptif
e Machine sous vide de table

Setvice achat
e Sac de cuisson sous vide des équipements

¢ Fonctionnement manuel

o Surface de scellage 30x30 cm
® Temps de soudure en seconds
¢ Affichage et programmation digitales du vide en secondes et en mbars.
e Arrét d’'urgence du vide

e Livré avec Accessolres

- Sacs de conditionnement compatible avec thermoscelleuse (en matériel alimentaire respectant la
loi 77-15} du :
* Dim environ 200x300 mm : lot de 1000 piéces
* Dim environ 300x400 mm : lot de 1000 piéces
- 3 résistances de soudure de rechange
- 3 m de ruban téflon de protection
e Alimentation monophasé 220V- 50Hz

¢ Notice technique en frangais
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ITEMn®

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

¢ Installation et mise en service

TOUR A PATISSERIE REFRIGERE 600 x 400 FROID VENTILE 04 PORTES
e Température de -248 C*

e Dimensions 1 10 % : 2000x800x H 880

Degivrage automatique de I'évaporateur

Evaporation automatique du condensat

Isolation en polyuréthane sans CFC {60 mm)

Table de travail en granit "bords hiseautés épaisseur 30 mm minimum.

4 couples de glissiéres minimum pour platines 600x400 m.

4 pieds en inox réglables.

e Crémailléres et glissiéres en inox, permettant des positionner les platines 4 souhait, fond intérieur

embouti, angles et coins arrondis {sans aspérités).
e Portes avec poignée ergonomique réversibles
® Fermeture par joint magnétique "a pression"

» Groupe compresseur tropicalisé incorporé dans le meuble,

Evaporateur ventilg, traité contre le sel et acides alimentaires "coafi®
e Alimentation électrique 220 V - 50 Hz

» Puissance électrigue : 360 w minimum

Réalisation intérieure et extérieure en inox (alimentaire) AlSI 304 sauf dos extérieur

Service achat

€5 equipement
SAE

REFROIDISSEUR EAU GLACE DE BOULANGERIE
e Température d’eau alimentaire : 5 °C réglable ;

Tableau de Commande complet avec thermaostat et thermométre ;

Capacité : 80 a 100 Litres ;

Puissance : 0.5 Kw minimum ;

Alimentation ;: 220V -50 hz ;

Carrosserie tout Inox ;

Isolation 60 mm en mousse de polyuréthane injecté, densité 45kg/m3 ;

# Groupe autonome frigorifique de forte puissance ;

Echange frigorifique accéléré par Agitateur d'eau ;

d-‘(- 40
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ITEM n° DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

e Régulation de fonctionnement par thermostat ;

e Trop-plein sécurité ;

» Extérieur en tdle plastifiée ou en Inox ;

e Serpentin en Inox alimentaire ;

e Cuve Inox 18/10 contact alimentaire avec isclation en mousse de polyuréthane ;
¢ Habillage modulaire auto fixé pour faciliter I'installation et I'entretien ;

® Remplissage automatique par flotteur ;

» Dosage manuel de "eau par tube de niveau a lecture précise et instantanée.

Formation
Ttem Désignation
1 Formation de 3 Jours pour les équipements du lot
4 LY P //-
Tableau de répartition e o\
OQ %/ \
s . B
/ 5 Service achat 3
HE& eqllﬂ?Ament)SI
ITEM DESIGNATION \
K\“’g kevfra  JaGADIR | O™
. y %F\_M e
1 | Pétrins a axe oblique i y 1 2
3‘3 w1
2 | Batteur mélangeur planétaire , 1 1 2
3 |Laminoir / 1 1 2
4 | Fagonneuse / 1 1 2
5 | Armoire de fermentation 1 1 2
6 |[Thermoscelleuse de table 1 1 2
7 | TOUR A PATISSERIE REFRIGERE 600 x 400 FROID VENTILE 04 PORTES 1 1 2
8 |REFROIDISSEUR EAU GLACE DE BOULANGERIE 1 1 2
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LOT N° 5 : Fours, rotative a plateaux, emballeuse type « little Flow » dresseuse coupeuse 3 fil.

ITEM n°

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

FOUR Boulanger a convection €lectrique
Fonction(s)
Four destiné a cuire tous types de produits biscuitiers, boulangers, pétissiers, viennoiserie, etc

Descriptif
e Four conforme & normes internationales alimentaires

® 5 niveaux 600x400 mm

e Construction en acier inox.

e Température : max 260°C (+10%)

¢ Commande digitale

» Fonctionnement manuel / automatique
® |njection automatique de la vapeur

& Fanction d'arrét du ventilateur a la fin de cuisson 4 la vapeur

e 2 vitesses du ventilateur minimum Gauche / droite rotation du veyitil egléfoC h
€ achat

€ equipements

e Préchauffage automatique SAE

# Cuisson avec systéme d’humidita

e Branchement eau :3/4

¢ Eclairage de la chambre de cuisson LED.

e Hotte d'aspiration

¢ Table support en inox

e 5 plagues 600x400 mm

# Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz

# Notice technigue en frangais

e Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum

e [nstallation et mise en service {production réelie, matiere premiére 4 la charge du fournisseur)
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ITEM n® DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 étages
Fonction(s) Four destiné a cuire tous types de produits biscuitiers, boulangers, patissiers, viennois, etc
Descriptif
¢  Four conforme aux normes internationales de sécurité alimentalre,
e 2 étages de 2 plaques de 600*400 mm
¢ Fagade tout en inox,
e Chambre de cuisson standard : sol en pierre réfractaire de 20 mm d’'épaisseur
e Régularité de température maximale sur toute la surface de cuisson
e Hotte d’extraction,
2 o Appareil a buée,
e Isolation : panneaux en laine de roche croisés ou de laine de verre ; vitres réflectorisées,
e Eclairage intérieur, résistance électrique inox blindé
e Hotte d’aspiration,
e 4 plaques 600*400 mm
e Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz
e Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum
¢ [nstallation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du fournisseur)
e Notice technigue en frangais
Rotative a plateaux
Fonctlon Cette machine permet la mise en forme de la pate sablée {pate dure} par mouwlage sous pression
dans des alvécles.
Descriptif
e  Capacité max 10 kg de péte
¢ Un couteau racleur arase la pate a la surface du cylindre mouleur.
3 e Machine adaptée pour des plagues de cuisson avec dimensions de 400X600mm ;
e Structure : acier inoxydable/aluminium
s Trémie d’alimentation démontable : acier inoxydable, max 20 litres
e Rouleau mouleur : bronze avec le logo de I'OFPPT comme empreinte en plastigue {le logo sera fourni au
titulaire pour la gravure) dimensions empreintes 4 x 6 cm
¢ Rouleau de pression : acier inoxydable
e Tapis transporteur : coton sans coutures

0
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ITEM n* DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
e Construction de matériaux aptes pour le contact alimentaire
e Systémes de protection
e  Livré avec Accessoires
- Deux bandes transporteuses en coton sans couture de rechange
- Deux couteaux racleurs
e Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz
e Notice technique en francais
# Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum
» Installation et mise en service {production réelle, matiére premiére ala charge du fournisseur)
Emballeuse « flow pack »
Fonction (s} La machine permet I'emballage biscuits secs et mini-cake et madeleines
Descriptif
¢ Machine conforme aux normes internationales alimentaires
» Machine type « Little Flow »
o Commande électromécanique,
e Surface en contact avec produit alimentaire en acier inoxydable
e Assure |la soudure des films d'emballages complexes soudure longitudinale et transversale
4 » Possibilité d'injecter des conservateurs lors de I'opération de conditicnnement.

& Longueur sachets : 60 3 300 mm,

¢ Cadence mécanique minimum 60 sachets / mn minimum

» Température de soudure des films d’embailage sont réglables 50°C & 220°C £10%.
o Largeur porte bobine maxi 300 mm £10% ;

¢ Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz

e Notice technigue en frangais

» Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum

¢ Installation et mise en service {production réelle, matiére premiére 4 la charge du fournisseur)
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ITEM n® | DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Dresseuse coupeuse a fil
Fonction
La mise en forme des pates semi dure biscuitiéres, pdtes molles a liquides et dressage sur plagues.
Descriptif :
e Capacité 10 kg de pate maximum,
e Constitué de trémie démontable, de deux cylindres cannelés, d’une chambre de compression
de volume variable et d'une filidre fixe ou mobile A préciser.
® Elle est munie de divers programmes pour la réalisation de différentes formes de hiscuits.
¢ Programmation automatique,
5 e Machine adaptée aux plaques de dimensions de 400/600 mm.
e Douilles rotatives et Douilles fixes
s Systémes de protection
e Construction de matériaux aptes pour le contact alimentaire/ ¢
e Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz
e Notice technigue en francais
e  Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum
s Installation et mise en service {production réelle, matiére premiére & la charge du fournisseur)
Formation
Ttem Désignation
1 Formation de 5 jours pour les équipements du lot
Tableau de répartition
ITEM DESIGNATION ISIA ISIA Total
KENITRA AGADIR
1 | Four Boulanger 4 convection électrique 1 1 2
2 |FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 étages 1 1 2
3 |Rotative & plateaux 1 1 2
4 |Emballeuse « flow pack » 1 1 2
5 | Dresseuse coupeuse i fil 1 1 2
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» LOT N° 6 : Equipements du Laboratoire de Rhéologie

ITEM N° DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
1 Tamiseur de laboratoire

Fonction
e  Détermination de |a granulométrie :

+ des farines de blés
+ des semoules de blés
e Utilisation

e <+ en contrdle qualité biscuitiers

e +en contréle qualité « pates alimentaires et couscous »
SeerCE achat

€5 €quipements
S.A.

Descriptif
e Tamiseur 3 tamis mobile

¢  Minuterie de 0 a 15 minutes
®  Vitesse de rotation de 180 + 20 tours/min (plage minimale imposée)
® Réglage de I'excentricité : de 30 2 60 mm (plage minimale imposée)
® Dispositif de dégommage des tamis intégré débrayable

e Fond et couvercle de tamis inox

e  Bride de fixation

e Tamis

»  Numérotés et fournis avec certificat de conformité aux normes NF
e+ Diamétre tamis : 200 mm

e + Quvertures de maille des tamis

Les ouvertures de mailles choisies pour les farines : 198 um , 130 pm ,100 um , 75 pm, 60 pm et

42um.

Les ouvertures de mailles choisies pour les semoules : 1120 pm ,850 pm ,630 um, 500 pm, 425

pm , 355 pm ,250 um, 200 pm , 150 pm.
Construction
e tamis:inox

QVLM
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ITEM N°

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

2

Alvéographe et alvéo link
Alvéographe :

Fonction

- Essal en extension bi axiale de pite de farine de blé

- Etude du réle des matiéres premiéres sur la rhéologie de péate de farine de blé

- Détermination des propriétés rhéologiques des farines selon la norme AFNOR V 03 710

Descriptif

Pétrin/ extrudeur avec thermomeétre de contréle
+ Plaque, rouleau de laminage, emporte piéce

+ Etuve de repos des patons avec plaque de repos
+ Manometre enregistreur

+ Burette et porte burette

Fluides / raccordement
-220V

- eal froide
Accessoires

- 2 litres d’huile non siccative pour graissage plaques et rouleaux avec pigf
-1 spatule

- abagues de calcul des alvéogrammes

-2 000 « alvéogramme » vierges

- plumes ou encre pour stylet d'enregistrement

Alvéolink ;

Fonction :

- Calcul des paramétres alvéographiques et impression des alvéogrammes, ayant :
- bloc de calcul complet

-raccord a l'alvéographe

- cibles de raccordement

Logiclel d’exploitation permettant le transfert de données sur un tableur

Notice technique en francais

Appareil de mesure du temps de chute « Hagberg »

Fonction

- Détermination de I'activité alpha amylasique des farines et semoules, conforme aux normes NFV03-
703. ISC N° 3093(Standard I.C.C :107).

Descriptif

e Appareil muni d’un bain- marie, chauffé a la température correspondant a la norme précitée

avec un afficheur du niveau d’eau muni d’un couvercle qui fait office de support du tube
viscosimétrique;

¢ Minuteur avec affichage du temps de chute avec signal lumineux ;
s Tubes viscosimétrique spécialement congu pour cette expérience a fond hémisphérique ;
e Bouchons de caoutchouc destinés 4 obstruer les tubes ;

e  Agitateur viscosimétrique, congu d'une tige métallique équipée A sa partie inférieure d’une petite
roue a 3 rayons, I'agitateur doit pouvoir se déplacer sans frottement dans le tube.

¢ Une bague pour la préhension du tube viscsimétrique
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ITEM N° DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
® Pipette de 25ml, éventuellement d’un distributeur automatique
e Un portoir du tube viscosimétrique
e Alimentation 220V-50KZ
e Notice technique en frangals
4 Farinographe
Fonction
e Détermination du taux d’hydratation d’une farine et /ou semoule selon la norme AFNOR V 03
717/1, 1CCn° 115
e Caractérisation de I'effet des matigres premiéres et du taux d’hydratation sur les propriétés
rhéologiques de pates de farine de blé.
e Utilisation pour réglages des paramétres de conduite de ligne.
®  Farinographe type farinographe BRABENDER ou équivalent
Descriptif I3
. A er cht
e Un pétrin standard 300 g, thermostaté actionner par un motefirid &@gréocm‘ 7 ,
tournant en sens inverse, a 63tr / min pour celul I'axe mateur et x pour rgu,ﬁg'”.?ﬁfg-
compriment alternativement la pate a I'intérieur du pétrin ; s '
*  Moteur dynamométrique de 0,5CV,
o  Amortisseur a huile qui régle I'amplitude des oscillations ;
e  Enregistreur électrique {avancée de ia feuifle ; 1 cm/min)
e  Thermostat régulateur réglé & 30°C avec une pompe de circulation d’eau vers le pétrin et
I'amortisseur ;
e  Burettes « Farinographe » et porte burettes Raccords, cibles de raccordement
¢ Fluides / raccordement
& Alimentation : 220V
® Notice technique en francais
5 Visco amylographe

Fonction
e Suivre I'empesage et |a gélatinisation de I'amidon des farines au cours du chauffage progressif

d’une péte liguide par le biais d'une mesure de la viscosité, afin d’en déduire son activité
enzymatique. (Norme 1.C.C n°126)

e Visco amylographe type Viscographe BRABENDER ou équivalent
Descriptif

L'appareil se compose de :
s Un récipient cylindrique et rotatif (bol métallique a I'intérieur duquel se trouvent des broches ou

0.[43
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ITEM N° DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
palpeurs, entouré de résistance électriques permettant une montée en température controlée.
e Couvercles pivotant muni également de palpeurs plongeant dans le bol, ¢e couvercle est
accouplé a un systéme de mesure du couple de rotation, de la fonction de viscosité du mélange et de
sa température ;
e D'unlogictel permettant
¢ - Programmation de la vitesse de rotation du hol
e - Programmation de la vitesse de montée et de descente en température
e - Programmation de la température de plateau et de {a durée de maintien au plateau
® - Enregistrement des courbes d’analyses (viscosité, température en fonction du temps)
Fluides / raccordement
o Alimentation: 220V
e  Muni de I'interface : RS 232
oo
¢ Notice technique en francais %0&6 : e”@p,
[sr  a
/A J
6 2 2@Vice achat

Appareil de mesure de 'amidon endommagé !
|

Fonction SAE

s Détermination de 'amidon endommagé des farines de blé - Aide au

N/

oF
)
€5 equipemens) S
g

(s)

mouture en meunerie

* Aide 3 |a détermination de I'hydratation des pates biscuitiéres
e Aide a I'analyse des farines par le service qualité

Descriptif

e  Mesure par méthode ampérométrique

2 bols d’essai

Affichage des résultats

Unités Chopin Dubais

- Unités AUDIDIER

- Unités AACC

- Unités FARRAND

¢  Fluides / raccordement

- Alimentation : 220V
- Muni de l'interface informatique RS 232
e Notice technique en francais
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ITEM N° DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
7 Appareil d'extraction du gluten
Fonction

e  Extraction automatique du gluten de farine de blé selon la norme ICC standard N°155 et N°158
Méthode AACC 38-12

e Détermination gluten humide (aprés centrifugation)
e Détermination du gluten index

e  Détermination du taux gluten sec

Descriptif

e Un appareil d’extraction du gluten

¢ Une centrifugeuse

e Un appareil permettant le séchage

¢ Une balance analytique précise a +0,001g

#  Alimentation : 220V

e Notice technique en frangais

8 Appareil de 'humidité de farine

Fonction :
e Déterminer la teneur en eau de la farine

® Juger la conservabilité de la farine

e Réaliser les analyses de [a farine selon les normes

¢  Calculer ia quantité d'eau a ajouter lors du pétrissage
Descriptif
# Une balance analytique précise a 20,001g

e Une étuve pour la détermination de I'humidité de la farine les par méthodes de référence, plage
de 30°Ca 150°C,

e Un dessiccateur de laboratoire
e Nacelles et pince d’enfournement

# Notice technique en frangais

e Installation et mise en service {production réelle, matlére premigre 3 la charge du fournisseur)
pour chaque article du lot.

e Les articles de ce lot dolvent répondre aux exigences des normes européennes en vigueur.

G_L 50
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. Formation
Item Désignation
1 Formation de 10 jours pour les équipements du lot
Tableau de répartition
ITEM DESIGNATION ISIA ISIA Total

KENITRA | AGADIR

Tamiseur de laboratoire ,
1 1 1 2

Alvéographe et alvéolink

Appareil de mesure du temps de chute « Hagberg » -

Farinographe

Visco amylographe ..

Appareil de mesure de I'amidon endommagé .~

Appareil d’extraction du gluten ,

Appareil de 'humidité de farine ,

Service achat

s €quipements
SA.

LLOT N° 7 : Matériel de transformation des fruits et légumes : jus de fruits

ITEM n® | DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
1 Extracteur de jus d’agrumes / presse agrumes
Marque :
Référence :
» Extraction de jus a partir d’agrumes (mandarines, citrons, oranges, pamplemousses)

¢ (Obus de pressage automatique, éjecteur a ressort
s  Capacité 300 oranges / heures minimum ;

&  Avec trémie de chargement

¢ Dispositif de filtration des jus incorporés

¢ Dispositif d'évacuation des écorces

e Structureinox 304 L

¢ Alimentation 220V ou 380 V
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¢ Notice technique en francais
Accessoires
s Jeu de téte d’extraction permettant 'adaptation de I'appareil 3 trois calibres
différents (pamplemousse, oranges et mandarines)
* Installation et mise en service
2 Presse a paguets
Dispositif
e Machine montée sur biti acier peint
s Pression par vérin hydraulique
e  Vérin avec fin de course
¢ Force: 2 tonnes minimum.
e Hauteur au sol de la manette convenable
¢ Piétement sur quatre platines en inox réglables en hauteur
* Maie et plateau fixe en acier Inoxydable
» 8 clayons en acier inoxydable
e 7 Cadres en polypropyléne ou en toile.
e Notice technigue en frangais
¢ Installation et mise en service {production réelle, matiére premiére 3 Ia charge du
fournisseur)
3 Filtre a plagues

e (Cadre de plaqgues en inox, plaques en polypropyléne

20 plaques; Dimensions plagues : 20x 20 cm minimum
* Serrage plaques : manuel a vis

e implantation des raccords d’alimentation et de sortie du filtre garantissant une
pression homogéne sur toute la surface des plaques et un nettoyage facile des
cadres

s  Chassis, vis de serrage et parties en contact avec produit : Inox 304 L
* BA&ti sur roulettes avec freins

e Entrée, sortie : vanne inox avec embout cannelé pour tuyau souple

e Raccords SMS ou DIN en inox

s 2 Manométres bars monté en entrée et sorte de filtre

-1500 plaques de filtration en acétate de cellulose a usage unique

- 20 toiles de filtrage

e Notice technique en frangais

Installation et mise en service {production réelle, matiére premiére a la charge du
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fournisseur)
4 Pampe volumétrigue sur roulettes
Fonction : Alimentation du filtre presse
Descriptif :
s  Débit min. 300 L /h avec réglage de débit
* Pompe auto amorgant méme a basse vitesse
* Fonctionnement en aspiration et refoulement
e Rotor en aclerinox 304 L
e Stator de type alimentaire
e Raccord SMS ou DIN en inox
¢ Interrupteur marche arrét
s Hauteur de refoulement : 4,5 métres minimum
e Moteur monophasé 220 v- 50hz
e (ible de raccordement de type alimentaire de 10 mé
rotation pour le transfert du liquide
e Notice technique en frangais
Formation
Item Désignation
1 Formation de deux jours pour les équipements du lot
Tableau de répartition
ITEM DESIGNATION KE::I"II'\RA :\s(';a\QDIR Total
1 | Extracteur de jus d’agrumes / presse agrumes 1 1 2
2 | Presse & paquets 1 1 2
3 | Filtre & plaques 1 1 2
4 | Pompe volumétrique sur roulettes 1 1 2
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LOT N° 8 : Cuves, Pasteurisateur et unité de production d’eau glacée

ITEM
no

DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

1

Cuve double enveloppe d’enzymation stockage

Montage sur plateforme avec piétement, cuve déplagable a I'aide de
transpalette
- Cuve a double enveloppe ; piquage pour remplissage double enveloppe
« Capacité : 15 a 30 litres; Température de chauffe : 100°C minimum
- Chauffage par thermoplongeur électrique régulé
- Couvercle ¥ ouvrant amovible, ouverture protégée
- Vanne de soutirage dans I'axe avec coude décanteur, fermeture par vanne %
tour, raccord SMS ou DIN en inox
- Piquage sur double enveloppe pour passage des sondes de température
- Cuve eninox 304 L
- Vanne de purge de la double enveloppe
» Alimentation de 380V - 50 Hz

boitier de commande
Accessoires
sondes de mesure PT 100 pour mesure de la te
fluide caloporteur
notice technique en langue frangaise

Cuve simple paroi
Structure en inox avec robinet de soutirage latéral, et couvercle
Capacité 15 a 30 litres
Robinet de soutirage [atéral garantissant la vidange compléte de |a cuve
Robinet fileté % de tour permettant le branchement des tuyauteries de
raccordement aux autres appareils de lI'installation, raccord SMS ou DIN en
inox
Piétement inox, sur roulettes avec freins

Pasteurisateur tubulaire
Pasteurisation de jus de fruits clarifiés ou peu pulpeux (jus de fruits filtrés /jus

d’agrumes)

Chauffage électrique par résistance électrique ; modalités d’implantation du
dispositif de chauffe a préciser par soumissionnaire ; le circuit de chauffe doit
pouvoir étre déconnecté des échangeurs
-Température entrée produit : température ambiante
‘Température interne {produit) a atteindre environ : 100°C
- Dispositif de mesure par thermocouple ou sonde PT 100, les sondes doivent
étre équipées de prises permettant leur raccordement a une centrale de
mesure ou a un intégrateur caiculateur de valeur pasteurisatrice

-Les paramétres a mesurer sont

-La température d’entrée et de sortie du produit a traiter

-La température d’entrée et de sortie du fiuide caloporteur

-La température d’entrée et de sortie du fluide réfrigérant

iu
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- Construction de I'échangeur
Le matériel doit comprendre un échangeur tubulaire
L'organisation des raccordements a [a centrale de production d’eau chaude et
a 'unité d’eau glacée doit étre organisée en conséquence
Le dispositif de chambrage doit assurer une durée minimale de chambrage de
3 min
Le matériel doit étre équipé d’un dispositif de recyclage automatique du jus
en cas de chute de température
Le Dispositif de refroidissement doit permettre de réguler la température de
sortie / embouteillage du produit
Débit minimal du produit a traiter : 2 60 litres / heure
Centrale de mesure enregistreuse de données.
dispositif permettant de calculer le débit
Du produit a traiter
Du fluide caloporteur et réfrigérant circulant dans la double enveloppe
Raccord inox SMS ou DIN pour raccord a soutireuse et & cuve tampon
Montage sur chassis mobile a roues auto bloquantes
Vanne 3 voies permettant de passer du fluide caloporteur ou |
réfrigérant dans I'installation sans démontage de tuyauterie
Construction :
En inox 304L
fluides / raccordement
« Tension de 380 V —50Hz
. Eau froide / eau glycolée : raccord rapide avec tuyauterie au généra
d’eau glycolée
- Entrée air comprimé par raccord rapide
Commande / régulation
- Affichage digital des températures entrées et sortie du fluide de chauffe
- Affichage Température entrée et sortie échangeur : produit
Commande/ régulation du débit {par réglage pompe)
Commande / régulation de la température
Température circuit de chauffage.
Température circuit de refroidissement
Enregistrement des températures de I'installation sur papier
- Panneau de connexion permettant de relier les sondes de températures a
une centrale de mesure / enregistreur de données
Accessoires
- Tank de lancement , capacité de 30 litres minimum
- Pompe volumétrique : alimentation produit , débit = 501/ h réglable
+ Paquet de 2000 papiers enregistreurs
- Notice technigue en langue frangaise
Installation et mise en service {production réelle, matiére premiére i la
charge du fournisseur)

Unité de production d’eau glacée

« Production d’un fluide a basse température nécessaire pour le

refroidissement des jus en fin de pasteurisation jusqu’a 2 3 4°C

- Montage de |'unité sur roulette dont deux bloguante

- Solution réfrigérante : mélange d’eau et d’huile de glycérine atoxique restant
fluide aux basses températures
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- Température de fonctionnement avec glycols :a partir de 5°C.
- Teneur de glycol: 20% a 38%
- Puissance frigorifique du mélange eau glycol min 4kw
« Constitution du circuit froid
Compresseur hermétique; R507, faible bruit
Condensateur a air forcé par ventilateur
Pompe centrifuge de circulation de la solution réfrigérante
Réservoir calorifugé contenant la solution réfrigérante, inox
Evaporateur a plaques a expansion séche
Thermorégulateur pour le controle de la vitesse du ventilateur
Récepteur de liquide
Thermorégulation du compresseur par thermostat électronique
Installation et mise en service

Formation

Item Désignation
1 Formation de 2 jours
Tableau de répartition

ITEM DESIGNATION KeENITRA | agapiR | Ot
1 |Cuve double enveloppe d’enzymation stockage 1 1 2
2 | Cuve simple paroi 1 1 2
3 |Pasteurisateur tubulaire 1 1 2
4 |Unité de production d’eau glacée 1 1 2

LOT N°9 : Soutireuse et capsuleuse bouteille

ITEM n°

DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Soutireuse / embouteilleuse

La vitesse: 300 bouteilles d'un litre/heure minimum
Remplissage bouteilles de 0,5 a 1 litre

4 becs de soutirage auto amorgant

bac tampon min 15 | a couvercle amovible

Matériaux en contact avec les produits : Inox 304 L
Réservoir avec flotteur, raccord SMS ou DIN

Hauteur du plateau pose bouteilles réglables par crans
Machine doit pouvoir étre mise en ligne avec pasteurisateur
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Machine montée sur bati en acier peint

Notice technique en langue frangaise.
Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére 3 la
charge du fournisseur)

Capsuleuse bouteille
- Capsuleuse pneumatique

- Capsulage des bouchons couronne
. Machine de table

- Jupes de sertissage : 26 et 29 mm

- Guide de centrage des bouchons

Construction :
- en acier inox
Accessoires
. Fourniture de 10000 de bouchons couronne de 2 diamétre différ
« Outillage de contrdle de la qualité du capsulage (test pression)
- Notice technigue en langue frangaise.
Installation et mise en service {production réelle, matiére premiére a la
charge du fournisseur)

Formation

Item

Désignation

1

Formation de 1 jour

Tableau de répartition

ITEM

ISIA

DESIGNATION
KENITRA

ISIA
AGADIR

Total

1 Soutireuse / embouteilleuse 1

1

2 | Capsuleuse bouteille 1

LOT N°10 : Matériel de préparation

N° Item

Désignation et caractéristiques demandées

1

Cuve de lavage
Fonction
- Lavage des Fruits et légumes : carottes, les olives, pomme de terre,...

- Déchargement manuel des produits dans la cuve

Descriptif
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N° Item

Désignation et caractéristiques demandéas

- Construction inox 304 L, Epaisseur 15/10 min

~ Dimensions du bac hauteur: 800 mm, largeur : 500 mm x400 +10%,
- Piétement inox sur roulette dont 2 autobloquantes

- Plan de travail a ongle arrondie

- Cuve a fond arrondi facilitant la vidange

- Douchette d’arrosage haut pression,

- Livré avec
» 1 Tuyaux 3 m pour vidange plastique armé qualité alimentaire, fixation par collier
inox,

s Deux jeux de paniers adaptés a la cuve a mailles en inox pour la manipulation des
produits,

¢ Quverture de mailles compatibles avec éléments a évacuer et les produits comme : les
carottes, les olives, pomme de terre, etc

Notice technique en frangais

2 Table de parage
Fonction ; Parage des fruits et légumes
Descriptif
- Construction inox 304 L Service achat
es équipem
- Dimensions : 2000 mm x 800 mm £ 10% quibements
- Hauteur : 850 mm + 10%
Surface de découpe en polyéthyléne haute densité spéciale alimentaire, épaisseur minimum
20 mm, 1000 mm x 800 mrm + 10%
- Piétement en acier réglable en hauteur
Notice technique en frangais
3 Coupe légume
Fonction
Tranchage effilage, émincage
Accepte aubergine, betterave, carotte, céleri, choux, concombres, courgettes, navet, oignons,
poireau, salades, tomates, pomme de terre, amandes, banane, citron, orange, pomme.
Descriptif
- Charge unitaire de I'appareil 2 5 kg de Iégumes
- Permet de trancher, rdper, effiler et couper en dés et frites
- Modéle a 2 vitesses
- Lames de coupe démontables ([Démontage et nettoyage aisé des équipements de coupe)
- Chambre de coupe en inox 304 L ou en polyamide qualité alimentaire
- Machines sur piétement inox monté sur roulettes avec dispositif de blocage
Livré avec ;
-trémie fonctionnant avec un levier et support mobile en inox comprenant un range-plateaux.
- Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz
Notice technique en frangais
4 Eplucheuse tubercules et des oignons

Fonction : Lavage, brossage, épluchage essorage des tubercules et des oignons
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N° Item

Déslgnation et caractéristiques demandées

Descriptif
- Machine sur piétement inox
- Capacité d'épluchage / charge > Skg
- Corps en acier inoxydable ; Couvercle avec sécurité, amovible et transparent
- Alimentation monophasé 220V 50 Hz
- Livré avec plateau et cylindre abrasifs.
- Isolation du moteur IP 55
- Marche arrét par bouton poussoir
- Vitesse de rotation réglable
Livré avec :
- Filtre & épluchures de grande capacité
- Plateau abrasif pour tubercules
- Plateau d’épluchage des oignons
Notice technique en frangais

RAFFINEUSE ~ DENCYAUTEUSE
Fonction

Dénayauter les clives
Dénoyauter les fruits a noyaux

Descriptif

- Capacité charge = 5kg

- Acier inoxydable AISI 304L

- Trémie d'alimentation avec vis d'introduction

- Tamis inox interchangeable suivant les fruits, livré avec 4 tamis
- 1 Tamis de broyage/ dénoyautage, perfaration 20 mm

- 1 Tamis pour tamisage, perforation : 15 /10
- 1 Tamis pour raffinage, perforation 10 /10
- 1 Tamis pour raffinage, perforation 5 /10

- Ouverture rapide pour nettoyage et changement de tamis

- Machine sur roues —

- Alimentation 220 V Monophasé — 380V Triphasé,

Notice technique en frangais

installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du
fournisseur)

Broyeur Mélangeur

Capacité = 5 litres
- Trémie d’alimentation : inox 304 L
- Corps du broyeur : acier Inox 304 L
- Socle : acier peint
- Vitesse réglable
Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz
Notice technique en frangais

Dénoyauteuse
Fonction Dénoyautage fruits a noyau (péches, abricot, etc)
Descriptif

e Appareil électrique

e Débit minz100kg/h

e Structure en acier inox AfS| 304L




OFPPT/DAL Dossier d'Appel d'Offres AON® /2020

N° ltem Désignation et caractéristiques demandées
s Trémie de chargement, en acier inox AlS| 304L

s  Trémies de décharge du produit et des noyaux, en acier inox AlSI 304L
e (Carénage et parties en contact avec le produit en acier inox AlSI 3044
¢ 2 rouleaux dénoyauteurs interchangeables, en acier inox AIS| 304L Puissance min 2kw
e Moteur et courroie avec protection
Notice technique en francais

Installation et mise en service {production réelle, matigre premiére  la charge du
fournisseur)

Formation
Item Désignation
] Formation de 2 jours
Tableau de répartition | ¢ defe,"""?e achat
- 517 fqUipements
\ ) SAE
y 4
s P ISIAT SR Hisia
DESIGNATION L 4
TEM 0 ﬂsﬁﬁﬁa/ aGaDIR | %
1 |Cuve de lavage 2 2 4
2 |Table de parage 1 1 2
3 | Coupe légume 1 1 2
4 |Eplucheuse tubercules et des oignons 1 1 2
5 |RAFFINEUSE — DENOYAUTEUSE 1 1 2
6 |Broyeur Mélangeur 1 1 2
7 |Dénoyauteuse 1 1 2
LOT N°11 : Homogénéisateur, Blancheur et calibreur
N° ltem Désignation et caractéristiques demandées
1 Homogénéisateur i piston
Fonction Homogénéiser des émulsions : préparation de Ketchup, purée de Fruits et
Légumes
Descriptif

- Structure en acier inox AlSI 304L

Capacité minimum 60 I/h

Pression de service maximale entre 250 et 1 000 bars

- Indication de la pression de la téte d’homogénéisation

&("“
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N° item Désignation et caractéristiques demandées
- By pass de la téte
- Cuve de lancement min 15litres
- Piston et filiére d’homogénéisation démontable et interchangeable
- Alimentation 220V mono cu 380V triphasée — 50 Hz
- Armoire de commande
- Bouton d’arrét d’urgence
- Trémie d’alimentation inox simple paroi
- Sur table inox
- Notice technique en frangais
Le soumissionnaire doit assurer I'installation et si nécessaire les raccordements entrent
équipements
2 Blancheur/peleur/refroidisseur
Fonction Pelage a la soude, blanchiment, refroidissement
Descriptif
- 2 Cuves, capacité / cuve 2 50 litres chacune (blanchiment et pelage 2 la soude) :
- Chauffage vapeur avec générateur de vapeur inclus ou électrique
- Piétement tout inox sur embase polyamide réglable en hauteur
- Raccordement des orifices de vidange par canalisation inox
- Entrée vapeur pour injection direct de la vapeur, control de la vapeur en automatique
par électrovanne
- démontable en T, raccordement par filetage coté égout permettant de raccorder un
seul tuyau de vidange a I'égout,
- Livrée entiérement montée, avec tuyauterie de raccordement (2m minimum de tuyau
de vidange plastique ou acier galvanisé de qualité alimentaire, raccordement et fixation
du tuyau par collier inox} /@m\
- Livré avec les accessoires : ©
» Deux jeux de Paniers & mailles, en inox adapté & la cuve, avec anses,
1 cuve ringage,
Notice technigue en frangais
Installation et mise en service (production réelle, matit¢re premiére a la
fournisseur)
Le soumissionnaire doit assurer si nécessaire les raccordements nécessaires ent
équipements
3 Calibreurs a cables ou a fil
Fonction :
Calibrage des olives et des petits fruits
Descriptif
- Tablette de déchargement des produits
Montage sur bati en inox ou acier peint époxySupport pour bacs 400 x 600 mm ;
- Installation doit pouvoir receveir 5 bacs dans le sens de défilement des fruits
- Longueur totale : 2 m + 10% (soit 5 bacs de 400 mm de large)
- Largeur maximale de I'installation : 800 mm +10%
- Entrainement des roues par prise directe sur réducteur moteur
- Réglage de la vitesse de défilement des cables par moto variateur
Conforme aux normes CE
Notice technique en frangais
Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du
fournisseur)
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Formation

Item Désignation

1 Formation de 3 jours pour les équipements du lot
Tableau de répartition
ISIA ISIA
DESIGNATION

ITEM SIG KENITRA | AGADIR Total

1 | Homogénéisateur a piston 1 1 2

2 | Blancheur/peleur/refroidisseur 1 1 2

3 |Calibreur % cébles ou a fil 1 1 2

LOT N°12 : Sertisseuse et Matériels du controle de serti

N° Item

Désignation et caractéristiques demandées

1

Sertisseuse semi-automatique

Fonction

Sertissage de boites de conserves

Descriptif

C

Notice technique en frangais
Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du

Service achat

es équi
. auteuqsl_lr/iﬁgfpnea%s

Sertisseuse montée sur bati acier inoxydable a

cm
Sertis semi-automatigue pour boites de diamétre ent
Accepte boites rondes

Préréglage sur chague diamétre de boite

Hauteur maximum de sertis

Ajustement et blocage rapide de la hauteur de sertis

Livrée avec 4 mandrins {diamétre entre 55 et 100) et 10 molettes
carrespondantes a chaque diamétre en inox

Mise en pression de la boite par Pédale

Fourniture de 1000 boites avec couvercle pour chague mandrin
Pédale montée sur pied

Vitre de protection

Arrét d'urgence

@L 62
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fournisseur)

2 Matériels du contrdle de sertl
Fonction
Contréler les sertis
Descriptif
C Scie simple manuelle pour la coupe du serti

| Pour la coupe précise et propre du serti fait par 2 lames 2 disque.

C Micrométre 0 + 13mm Pour le mesurage des épaisseurs des corps et des
fonds.

C Micrométre pour le mesurage du serti. Pour mesurer la hauteur et
I'épaisseur du sertl

L Quvre boite manuel. Pour I'ouverture manuelle des bolftes 3 examiner.

C Ciseaux pour labo avec pointes courbées. Pour I'ouverture manuel du serti
pour examiner les plis et mesurer manuellement les crochets.

C Calibre digital 0/200 mm. Pour différents mesurages (¢ de la boucle des
couvercles, hauteur totale de la bofte, épaisseur du bord, etc)

(. Appareil manuel de mise en pression de la boite, afﬂ FE
QL

C Ouvre boite électrique pour le contrble de I'agrafure, i} en inox

C Dépressométre / vacuometre

Formation
Item Désignation
1 Formation de 1 jours pour I'article n°1
Tableau de répartition
ITEM DESIGNATION ISIA ISIA Total

KENITRA | AGADIR

Sertisseuse semi-auiomatique

1 1 1 2

Matériels du contrdle de serti
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LOT N°13 : Boule de concentration, générateur de vapeur, autoclave et capsuleuse

N° Item

Désignation et caractéristiques demandées

1

Boule de concentration sous vide

Descriptif

- Evaporateur/concentrateur double enveloppe.

- Inox AlSI 304L

- Volume utile 10 litres (* 10%),

- Centrale de mise sous vide.

- Agitateur a ancre avec variation de vitesse avec racleurs,

- Pampe a vide avec pot de décantation,

- Condenseur & serpentin,

- Affichage et régulation de température

- Détendeur réglable,

- Manométre de contrble,

-Fond basculant pour vidanger le produit {basculement manuel}

- Entonneir pour ajout d'ingrédients en cours de concentration.

- Prise d'échantillon sous vide.

- Hublot éclairé. Avec essuie-glace et injection d’eau.

- Alimentation monophasé 220V ou 380V triphasée

- Ensemble sur chdssis inox

- Enregistreur de données, avec retransmission sur PC

- Alimentation vapeur avec vanne protégée,

- Manuel technigue en frangais

Installation et mise en service (production réelle, matigre premiére & la charge du
fournisseur)

Le soumissionnaire doit faire des essais d’utilisation avec boucle de concentration, fournir
accessoires, catalogues et manuel d'utilisation des équipements en frangals ST

Générateur de vapeur électrique
Fonction : Pour I'alimentation et le chauffage de la boule de concentr,
Descriptif :

sPuissance adapté a I'item01. Triphasé 380 v
sRégulation de |a pression. Soupapes de sécurité. Manostat de sécur
» Niveau d’eau avec sécurité.

» Calorifuge.

=Coffret de commande

Accessoires :

*» Systéme d’adoucissement d’eau d’alimentation
. tuyauteries de raccordement de I'eau adoucie a la boule de concentration

¢ Structure an acier inox

Le soumissionnaire doit installer I’équipement, faire des essais d’utilisation avec boucle de
concentration, fournir accessoires, catalogues et manuel d’utilisation des équipements en

francais ;

Autoclave statique

Descriptif

- Capacité : 120 litres maximum

- Construction : acier inox 304 L.

- Lecture de la température a coeur par sonde incorporée- Soupapes de sécurité — Enregistreur
de données de stérilisation, y compris logiciel, avec retransmission sur PC- Surpression de
service jusqu'a 2,5 bars- Couvercle hydraulique

- Montage sur bati permettant le déplacement de I'apparell 2 'aide de roulettes- Piquage pour
passage de sonde de température et de pression ~ Un thermométre a lecture directe

- Réglage de la contre pression

- Chauffage électrique ou a la vapeur le soumissionnaire doit assurer le raccordement au
générateur de vapeur item 2

- Manametre gradué pour lecture directe de la pression,

- Pression de travail environ 3,3 bars +/-10%- Filtre sur arrivée d'eau de ville, clapet anti retour
en entrée des différentes parties de I'installation —vVanne de vidange de I'autoclave.

- Robinet de purge. — Thermostat de sécurité

- Sécurité manque d’eau, Sécurité porte

o @
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N° Item Désignation et caractéristiques demandées
- Unité de refroidissement rapide
- Bouton d’arrét d'urgence — Electricité : 380 V triphasé — Capteur de pression interne et
pressostat
- Notice technique en frangais
Livré avec [es accessoires :
s Quatre paniers en inox,
= Sondes de mesure de température {1 pour mesure température interne et 3 pour
température a ceeur), 1 sonde de mesure de |a pression,
» Passe fil et matériels permettant de fixer les sondes de températures sur les boites pour
mesure interne et dans la chambre
= Ensemble des tuyauteries et cdbles nécessaires pour raccorder les différentes parties de
Finstallation
- Manuel technique en Frangais
- Certificat de sécurité
Le soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des essais d’utilisation avec boucle de
concentration, fournir accessoires, catalogues et manuel d’utilisation des équipements en
francais ;
4 Capsuleuse bocaux
Fanction : Capsulage des bocaux en verre
Descriptif :
- Machine manuelle ; levier a bras ;
- Diamétre capsule (plage mini a respecter) : 30 - 100 mm
- Diamétre bocaux {plage mini a respecter) : 30 — 100 mm
- Hauteur bocaux (plage mini a respecter) : 40 - 300 mm
- Dispositif injection d’air comprimé
- Machine avec table de support ;
- Alimentation 220V, 50Hz ou 380 V.
- Raccordement avec le générateur de vapeur item 2, pour I'injection de
Accessoires : /
- 1000 Bocaux en verre de contenance entre 250 mi et 300 ml avec couy
Installation et mise en service
Notice technique en Frangais
Formation
Item Désignation
1 Formation de 3 jours
Tableau de répartition
I1S1A ISIA
ITEM DESIGNATION KENITRA AGADIR Total
1 | Boule de concentration sous vide .- 1 1 2
2 | Générateur de vapeur électrique 1 1 2
3 | Autoclave statique . 1 1 2
4 | Capsuleuse bocaux , 1 1 2
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LOT N°14 : Matériel de conditionnement et cellule de surgélation

N° Item

Désignation et caractéristiques demandées

1

Daoseuse volumétrique pneumatique
- Doseuse a piston

- Trémie d'alimentation en inox capacité = 10 litres
- Plusieurs gammes de dosage

25 =250 ml

50-500 ml

- Commande a pédale

- Machine avec table de support ;

- Corps et piston supplémentaire 500 ml pour conditionnernent de 50 3 500 ml
- Corps et piston supplémentaire 200 mi pour conditionnement de 25 & 225 ml

- Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz,

ST
A rasslonn
Sesitonngy,
Notice technigue en Frangais /(Rj//‘“\%,m.

Operculeuse semi-automatigue

Fonction(s) Machine 3 operculer des barguettes plastiques :
Descriptif

Inox AlSI 304L

Machine avec table de support ;

Hauteur maxi. Barquette : 115 mm.

Laize maxi. Bobine 420 mm.

Réglage du temps de soudure par régulateur électronique.
Alimentation 220 V /50Hz

Notice technique en Francais

Cellule de Surgélation

Descriptlf

- 10 Niveau GN 1/1 max

- Dimensions grilles 60X40 cm

- Refroidissement jusqu'a -18° en min 3h,

- Acier Inoxydable AISI 304L,

- Tableau de commande a écran graphigque

- Sonde a coeur de série, Connexion USB, chargement et de déchargement paramétrés,

- Equipés d'un viseur pour contréler constamment le bon fonctionnement de chaque cycle de

travail

Notice technique en Frangais

Formation

Ttem

Désignation

1

Formation de 2 jours
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Tableau de répartition
ITEM DESIGNATION KE:\TII'I{‘RA E(':ADIR Total
1 | Doseuse volumétrique pneumatique ' 1 1 2
2 |Operculeuse semi-automatique 1 1 2
3 |[Cellule de surgélation 1 1 P

LOT N°15 : Banc didactique d’étude du traitement UHT

ITEM n°

DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Banc didactique d'étude du traitement UHT
Fonction
Etude des échanges thermiques
Etude des paramétres de stérilisation pasteurisation
Du lait
De jus de fruits
De produits alimentaires visqueux
Descriptif
e Débit produit = 201 / h ; tank de lancement =5 litres,
e Température produit = 150°C
& Durée de chambrage variable de 0 3 120 secondes environ
@ Echangeur de chaleur tubulaire et plaques Inox 316

- Conception modulaire permettant de faire varier le nombre de plaques

- Echangeur a plaques : (Echangeurs en plusieurs sections permettant d’assurer le pré
chauffage, le traitement thermique et le refroidissement (zone de chauffage = 13
plaques, zone intermédiaire : = 13 plaques ; zone de refroidissement = 13 plagues)

- Agitateur statiques démontables permettant de passer des produits visqueux dans
I'échangeur tubulaire

¢ Panneau de commande et de contréle : régulation et affichage de :
- Pression interne,
- Température proguit
- Température des fluides de chauffe et refroidissement
- Débit produit
- Débit des fluides de chauffe refroidissement par rotamétre
- Niveau du produit dans le bac de lancement et le bac de réception

® Dispositif d’acquisition de données et de transfert vers un ordinateur PC
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ITEM n°®

DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

# Logiciel de traitement et d’exploitation des données

e Livré avec générateur d’eau chaude et générateur de vapeur adapté au banc didactigue,
e Les raccordements d’'eau chaude, vapeur, eau froide et air comprimé doit étre fournis,

» Formation de 2 jours,

o Catalogue et documentation en Frangais

Coffrets complets pour le contrdle industriel des gaz
Fonction(s) contrdle industriel des gaz de chaudiéres (foyer et cheminée) CO2, CO, 02

Descriptif
- Indicateur de fumées

- 2 thermométres avec plonges 150 et 300 mm
- 1 déprimomeétre (-5 mm)
- 1 manométre (300 mm) pour brileurs de type gaz et fuel

- Livrés avec réactifs pour une année de T.P.

Coffrets de réactifs pour conirfle des eaux de chaudiéres
Fonction(s) Détermination du pH, TA, TAC, TH

Descriptif
- Quantité de réactifs suffisants pour la réalisation de 300 mesure

Formation

Item

Désignation

1

Formation de 2 jours de I'item n°1

Tableau de répartition

ITEM

ISIA ISIA

DES!GNATION KENITRA | AGADIR

Total

Banc didactique d*étude du traitement UHT 01 01

Coffrets complets pour le contrile industriel des gaz 01 01

Coffrets de réactifs pour contréle des eaux de chandiéres 01 0
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LOT N°146 : MATERIELS DE LABORATOIRE ET DE CONTROLE

-
ABRASIMETRE

Utilisés principalement dans le contrdle des céramiques, plastiques, textiles, métaux, cuirs, caoutchouc et surfaces
peintes, laquées et a revétement électrolytique, ces appareils d'accélération de 'usure permettent également de
traiter les procédures spécifiées par les normes ASTM, ISO, TAPPI et DIN.
Contrdle de la durabilité et de la résistance a l'usure.
Fonctions :
- Régimes de plateforme de 60 et 72 tr/min ;
- Bras et supports de roues équilibrés et étalonnés ;
- Systéme d'aspiration avec réglage précis de la hauteur ;
- Baoftier étanche en aluminium avec panneau de commande @ membrane et affichage numérique.
- Le soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour I'équipement
- Le soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des essais et fournir le catalogue et le manuel &’ utilisation en
frangais.
02 DECHIROMETRE
-  Détermination de la résistance au déchirement des papiers et cartons
- Capacités de 200, 400, 800 g
- Précision : +/- 0,2% de la capacité du pendule
- Mémorisation des essais
- Alimentation 220V
- Déclenchement pneumatique
- Résultats statistiques
- Affichage des résultats
- Port RS232
- Lesoumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour I'équipement
- Le soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des essais et fournir le catalogue et le manuel d'utilisation en
frangais.
03 APPAREIL DE TEST DE RIGIDITE « Rigidimétre »
e Rigidité en flexion statique et dynamique des papiers cartons
® Lesoumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour I'équipement
e Le soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des essais et fournir le catalogue et le manuel d’utilisation en
frangais.
04 ENSEMBLE D'APPAREILS DE MESURE COOB
Cet instrument sert a déterminer la capacité d'absorption d'huile et d'eau par le papier ou le carton \H(

0(69

<




e Détermination de I'absorption d’eau par les papiers/cartons
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e Indice COOB 60s
® Avec accessoires: rouleau
® le soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour I'équipement

e Le soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des essais et fournir lé catalogue et le manuel d'utilisation en

frangais.
05 TEST DE PERFORATION :
L'équipement de test de résistance a la perforation de carton
Le soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour I'équipement
Le soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des essais et fournir le catalogue et le manuel d'utilisation en
frangais.
06 ECLATOMETRE CARTON/PAPIER
e Détermination de la résistance a I'Eclatement du papier, du carton et des papiers d'emballage
& Capacité max : 6000 kPa
e Précision 0,2%
e Le soumissionnaire doit fournir tous tes accessoires nécessaires pour I'équipement
e Le soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des essais et fournir le catalogue et le manuel d'utilisation en
francais.
07 | MACHINE Contrdle de V’état de surface Rugosité et de perméabilité A
Permet le calcul de la rugosité supérieure, rugosité inférieure et perméabilité a I'Aig
Plages des mesures : Y{ Servica achat
- 25-5,000 ml/min débit d’écoulement €5 Sqy;
/ QUfpements

SAE

- Différence de pression : £ 0.5 % de 1a valeur finale

Précision des mesures :
- Différentiel de pression : £ 0.005 kPa linéaire

- Flux: 0.5 % de la valeur finale
- Précision du test dedurée : £ 0.5 5

Perméabilité 3 Vair:
- Surface de mesures : 10 £ 0.2 cm?

- Durée du test : ajustable

- Affichage en ml/min or um/Pa*sec

Rugosité :
- Surface de mesures : @ 31.5 mm, 150 um, 267 g

- Durée du test : ajustable
- Ecran tactile pour une prise en main facile “&

Normes de référence :




OFPPT /DAL Dossier d'Appel d'Offres AOQN° 2020

ISO 5636-3

- Electricité : 110-230 V / 50/60Hz
- Air comprimé : 400-600 kPa

Le soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour I'égquipement
Le soumissionnaire doit installer 'éguipement, faire des essals et fournir [e catalogue et le manuel d'utilisation en

francais.

08 MACHINE D'ESSAI DE TRACTION 25KN
e Comportement en traction ou en compression des plastiques, cartons, aciers ou autres matériaux essai en fluage +
contrdle de |la température
e Charge max 25000 N
e (Capacité : 10 2 25000 N
e Précision : class 1 (EN10002/2)
e Précision Elongation : incrémentale 0,001mm
e Course : 800/1300 mm
e Gamme de vitesse : 0,001-800mm/min
e Alimentation 220V/50Hz
e Le soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour I"équipement
e Le soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des essais et fournir le catalogue et le manuel d'utilisation en
frangais.
09 ENREGISTREUR DE CHOC ET VIBRATION /0
e Enregistreur de choc et vibration congu pour analyser tres précisément, e;f Bokt auquel seront
confrontés les colis. '1{ 3
Lh-
| = SAE
e Le soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour I'éq iﬁe@ ent
wo
e Le soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des essais et fournir le catalg, manuel d’utilisation en
francais.
10 Moniteur automatique d’analyse de sertis : .
L'appareil est équipé du Logiciel d'analyses et traitements des images et mesures du serti. La mesure est rapide et
peut-&tre réalisée en automatique ou manuel.
e Le socumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour I'équipement
* Le soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des essais et fournir le catalogue et le manuel d’utilisation en
frangais.
11 Table de découpe 3 commande numérique {emballage cartons, papiers)

Utilisée pour la fabrication de prototypes et de petites séries.
Fournie avec microordinateur.
e Dimensions utiles : 1600x1200 mm?

& Avec 4 postes CAO {logiciel type Artios-Cad ou équivalent avec Formations de 4 formateurs & l'utilisation du

logiciel) U&/
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e

Cables et acc

e Le soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour I'équipement

® Le soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des essais et fournir le catalogue et le manuel d’utilisation en

frangais.

12 Simulateur de transport {01)

e Essai de vibrations sur emballage réel, y compris palettes

e Charge max : 1000 Kg

e Gamme de fréquences:2 a5 Hz

® Surface du plateau en bols : Tahle de 1.2mx1.2m

e Alimentation 220V/50Hz

s Le soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour I'équipement

e Le soumissionnalre doit installer I'éguipement, faire des essais et fournir le catalogue et le manuel d'utilisation en

frangais.

13 Machine de chute
e Avec équipement d'accélérométre

e Informatique des mesures.

e Détermination de la capacité de I'emballage a résister aux chutes

e Le soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour 'équipe

s Le soumissionnaire doit Installer I’équipement, faire des essals et fournir le catalogue @t T&anuel d'utillsation en

francais.

14 Machine de compression {(compressométre]
e Détermination de la résistance a la compression des emballages

# Muni de vitesse d'approche et de retour rapide

e Force max : 2000Kg

e Plateau environ 76x76 cm?

e Précision : inférieure a 1%

e Vitesse d'essai : 0,25 & 1,30 cm/min

e Le soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour I'éguipement

e Le soumissicnnaire doit installer I'éguipement, faire des essais et fournir le catalogue et le manuel d’utilisation

en frangais.

15 Machine de test de pelage
e Test de pelage

A
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' - 4 Qi‘ltxesss ﬁ;(e et riblé
e Capteur de force de précision
e Affichage haute visibilité
e Sortie RS 232
e QOutillage pour le pelage
e Module de calcul statistique de résultats d'essai
e |e soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour I'équipement

® Le soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des essais et fournir le catalogue et le manuel d’utilisation

en frangais.

Tableau de répartition

ITEM DESIGNATION %;‘/m A clsﬂgm Total
5
01 |ABRASIMETRE (fé lde?g; ooch AHEE 2
02 |DECHIROMETRE * \%J TE ; 1 2
03 |APPAREIL DE TEST DE RIGIDITE « Rigidimétre » , %E\;‘ﬁé‘élyq/ 1 2
04 ENSEMBLE D'APPAREILS DE MESURE COOB - 1 1 2
05 TEST DE PERFORATION: 1 1 2
06 ECLATOMETRE CARTON/PAPIER - 1 1 2
07 MACHINE Contrble de I’état de surface Rugosité et de perméabilité ~ 1 1 2
08 MACHINE D'ESSAI DE TRACTION 25KN .~ 1 1 2
09 ENREGISTREUR DE CHOC ET VIBRATION -~ 1 1 2
10 | Moniteur automatique d’analyse de sertis: .~ 1 1 2
11 | Table de découpe & commande numérique (emballage cartons, papiers) -~ 1 1 2
12 Simulateur de transport (01) . 1 1 2
13 [Machine de chute .- 1 1 2
14 | Machine de compression (compressométre) - 1 1 2
15 | Machine de test de pelage. ~ 1 1 2

~ %
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LOT N°17 : Equipements frigorifiques

N® Item

Désignation et caractéristiques demandées

1

ARMOIRE NEGATIVEFROID VENTILE -18/-21°C

Revétement extérieur et intérieur en inox AlSI 304

4 3 5 niveaux avec claies en acier inoxydable AISI 304,
Volume entre 600 litres et 700 litres

Alimentation : 220 Volts + terre, 50 Hz

Affichage de la température 3 I'extérieur,

Alarme porte ouverte,

Alarme hausse anormale de la température,

Arrét de la ventilation a 'ouverture de la porte

Conception entiérement conforme a la norme NFU 60-10 Isolation interne des parois avec mousse
R

de polyuréthane injectée —
Fermeture a clé sur chaque porte d’armoire frigorifique
Voyant de mise sous tension

Régulation électronique

ARMOIRE POSITIVEFROID VENTILE +1/4°C

Revétement extérieur et intérieur en inox AlSI 304,

4 3 5 niveaux avec claies en acier inoxydable AlIS| 304,
Alimentation 220 Volts + Terre, 50 Hz

Volume entre 600 litres et 700 litres

Affichage de la température 3 l'extérieur,

Alarme porte ouverte,

Alarme hausse anormale de la température,

Arrét de la ventilation a I'ouverture de la porte
Conception entiérement conforme a la norme NFU 60-10 ou équivalent
Fermeture & clé sur chague porte d’armoire frigorifique
Voyant de mise sous tension

Répulation électronique

Evaporation automatique des eaux de dégivrage
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N° Iltem Désignation et caractéristigues demandées
Tableau de répartition

ITEM DESIGNATION ISIA ISIA Total

KENITRA AGADIR
1 ARMOIRE NEGATIVEFROID VENTILE -18/-21°C 3 3 6
ARMOIRE POSITIVEFROID VENTILE +1/4°C
2 / 5 5 10

LOT N°18 : Echangeurs et électropompes

ITEM n° DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Electropompe centrifuge avec accoupiement élastique montée sur support métallique Inox
- Puissance : enfre 0.75 - 1kW
- Vitesse de rotation 1500 tr/min
- Livré avec un lot des pidces de rechange :
e 2roulements moteurs
1
s 2 roulements pompes
s 1 accouplement élastique
e lefresse ou garniture métallique
¢ 1jeu de boulons de fixation en inox
Electropompe a engrenage avec accouplement élastique montée sur support métallique Inox
- Puissance : entre 0.75 — 1kW
- Vitesse de rotation 1500 tr/min
- Livré avec un lot des piéces de rechange :
e 2 roulements moteurs
2
s 2 roulements pompes
s 1 accouplement élastique
e 1 tresse ou garniture métallique
+ 1 jeu de boulons de fixation en inox
Echangeur & plaques monté sur support métallique en inox
3 Descriptif
- Débit 50 a 100l/h

o
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ITEM n° DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
- Livré avec :
s Kit de joints complet
s Jeu de boulons de serrage inox
s 04 flexibles souples 4 tresse métallique adaptés au raccordement de I'échangeur longueur 1m
Echangeur tubulaire monté sur support métallique en inox
Descriptif
- Débit 50 4 100/h /”‘Oﬂ .U,Q} .
roi _'\‘_ =
. red %é\
- Livre avec : 9 0
= Service d achat % ".‘
¢ Kit de joints complet b des équipements R
. \w \ _.\Q /“p
e (2 brides Y \?\oo‘r-\_— 4 -
WO W e
¢ Jeu de boulons de raccordement inox il
¢ 04 flexibies souples a tresse métallique adaptés au raccordement de I'échangeur longueur Im
Compresseur d'air comprimé
- Compresseur maobile a roulettes,
- Corps compresseur en aluminium
- Silencieux
5 - Réservoir 2 250 L
- Pression 10 bars min
- Avec 10m de tuyau d'air
- Crépine pour bullage d’air
- Alimentation : 220/ 50 Hz
Tableau de répartition
ITEM DESIGNATION ISIA ISIA Total
KENITRA AGADIR
1 Electropompe centrifuge avec accouplement £lastique montée sur support 0
métallique Inox 02 4
2 Electropompe a engrenage avec accouplement élastique montée sur support 02
métallique Inox 02 4
3 | Echangeur a plaques monté sur support métallique en inox 02 02 4
4 { Echangeur tubulaire monté sur support métallique en inox 02 02 4
5 | Compresseur d’air comprimé 01 01 2
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LOT N°19 : Brileurs

ITEM n® DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Bruleur fuel domestique a double allure

e Monté sur un support métallique,

e Puissance £ 10 % : 25 a 45 KW

e Débit de fuel £ 10%: 2,534 kg/h

e  Gicleur prémontré 0,65 US GALLON/h- 45 °S

, n £ HONNCln ay >
1 e Boite de contrdle 2
- 'Fj,\) ’

e Cellule photorésistante ;C‘ Gervice achatl \6__‘\
£ | des equipementsy £

e  Filtre a fuel T\ SAE _0/
Vo, Y
% ToN (‘Q/

=N -
s Electrovanne fuel \A\Gﬁs—-"\\q, ,@}“/
e e
e 2 flexibles d'alimentation fuel
Bruleur gaz (propane ou butane) a double allure

s Monté sur un support métalliqgue

o Puissance £ 10 % : 16 3 52 Kw

o Débitgaz£10%:1,24a4kg/h

e Rampe et vanne gaz

e  Boite de contréle

e Celiule UV

2

e Filtre 3 gaz

e Electrovanne gaz

e 1 flexible de raccordement a la bouteille de gaz

» 1 détendeur gaz propane ou butane

e 1vanne manuelle d'arrivée du gaz

e 1 détecteur fuite gaz
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Bruleur fuel domestique a double allure 02 02 4
Bruleur gaz (propane ou butane) & double allure 0 02 4
LE SOUMISSIONNAIRE LE MAITRE D'OUVRAGE

Lu et accepté

Directeur de
et de'ff Logistique
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LOT N° 1: Cuve réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall lait: Lait pasteurisé .

N.B : fes soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du

matériel propose.

¥ Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

¥ Les colonnes « Désignations et caractéristiques techniques » et « Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

» Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & l'item.

¥ les valeurs des dimensions, longueurs, capacités ,...... Doivent 8tre renseignées d‘une maniére précise dans fa colonne «
Proposition du soumissionnaire ».

N° Item Désignation et caractéristiques demandées Proposition du | Appréciation de

soumissionnaire

I'administration

1 Cuve réfrigérée sur roulette pour conserver le lait cru
Descriptif
e Température 4°C ,
e Capacité 200 litres -~
e Réalisation en inox 304L -
o  Avec unité de réfrigération pouvant assurer une température de | Marque :
+4°C, Référence:
. . ) Caractéristiques
e Thermostat électronique réglable de température . .
des fournitures
e  Agitateur a pale en acier inox proposees
e  Sécurité d'ouverture du couvercle . ey,
:g;;,\orme//@
¢ Alimentation : 220 V50 /Hz -
Service achat \ 2
i - i Lt 2
® Vanne pour vidange des équipements| 3
SAE &
e 1Raccords males SMS de diamétre 51 mm minimuam .- 3
e)‘)(l \\,OQ
2 Réservoir en acier inox sur roulette pour stockage du lait - w
Descriptif: | Marque :
e Capacité 200 litres . iy
Référence:
e Acier inox 304L - Caractéristiques
des fournitures
®  Vanne pour vidange SMS. proposées
¢ 1 Raccords males SMS de diamétre 51 mm_
3 Unité de lavage CIP {NEP) sur roulettes - Marque :
Fonction REfére?(fe:.
e Assurer les cycles de lavages des lignes de production laititres | Caractéristiques
. avec des systémes de recyclages des produits chimiques. - des fournitures
proposées

Descriptif .

e Muni de 3 bacs en inox de capacité 50 L minimum,

#  Paossibilité de branchement avec les différents équipements de
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I'atelier de lait .

Pompe de circulation des solutions de nettoyage |,
Chauffage des sclutions avec I'eau chaude .
Réglage des cycles de nettoyage automatique -~
Construction en inox ~

Tableau électrique |IP55 ~

Alimentation : 220 ou 380 V/ 50/60 Hz avec bouton poussoir
d’arrét d'urgence

Alimentation en eau chaude et en eau de réseau -
Fourni avec des tuyauteries (min 20 m) et accessoires adaptés. -

Les raccordements des solutions de nettoyage aux différents
installations doit &tre male SMS de diamétre 51 mm minimum,

Le fournisseur doit assurer le raccordement avec les différentes
installations (pasteurisateur, homogénéisateur et Ecrémeuse) ,

Notice technique en frangais ,-

Installation et mise en service (production réelle, matiére
premiére 3 la charge du fournisseur) ,

{

Pasteurisateur a plaque du lait avec groupe de froid sur roulettes .
Fonction : Pasteurisation produits laitiers .

Descriptif :

Bac de lancement en inox capacité min 50 L avec flotteur pour
contrdle du niveau,

Bac en inox inclus capacité min 50 L pour stockage du produit
pasteurisé ,

Pompe d’alimentation centrifuge, inox. .

Débit de pasteurisation régiable de jusqu’au minimum 1001 /h _.
Indicateur de débit .

Echangeur 4 plague en inox -

3 compartiments monobloc ; refroidissement, récupération et
chauffage -

Chambreurs inox tubulaires modulable pour sélection de temps
de chambrage : de 205 a 5 min

Sondes de température entrée et sortie de chaque
compartiment du lait et de I'eau chaude —froide .

e\ay
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Réglage automatique du baréme
Dispositif d’enregistrement des températures «
Groupe de froid d’eau glycolée inclus  +

Le mode de chauffage est soit : Groupe de Chauffage électrique
inclus ou par chaudiére appropriée incluse. Le fournisseur doit
préciser et fournir le mode de chauffage proposé. |,

Tableau électrique comprenant interrupteur différentiel et le
synoptique de l'installation .

Bouton poussoir d'arrét d’'urgence
Raccordement : -

* Electrique : 220 -380 V - 50/60Hz -

* source d’eau chaude <98°C si n'est pas inclus .
*source d’air comprimé < 6 bars ~

* Tuyauterie nécessaire pour raccordement eau et air comprime, |
Notice technique en frangais ’

Installation et mise en service {production réelle, matiére
premiére a [a charge du fournisseur)

Ecrémeuse a assiette fermée en ligne

Fonction : Ecrémage du lait -
Descriptif :

Séparateur centrifuge fermé en ligne

Construction en Inox 304L .-

Pompe d’alimentation du lait entier en acier inox 3041
Débit du lait entier réglable de 0 4 200 kg/h .

Vanne du lait écrémé avec indication du débit .-
Branchement compatible avec les différentes Installations. -
vanne de la créme ave¢ indication de débit. -

Réservoir d’alimentation min 20 L, en inox 304L inclus -~

s

Raccordement SMS 51 mm -

Tableau électrique IP55 en inox, boitier de commande avec
arréte d’'urgences.

Alimentation : 220 - 380 V/ 50/60 Hz -
Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum ~
Notice technique en frangais |

Installation et mise en service (production réelle, matiére

Marque :
Référence:
Caractéristiques
des fournitures
proposées
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premiére a la charge du fournisseur)
Homogénéisateur avec gavage sur roulettes .- Marque :
Fonction : Homogénéisation du lait .- REferef"‘:e:_
Descriptif : Caractéristiques
* Pompe d’alimentation , des fournitures
proposées
e Alimentation maximale: 100 1/h _
®  Pression réglable de 0 a 250 bar minimum ..
® |ndicateur de pression -
# Branchement compatible avec les différentes installations
e Construction en acier inox avec la partie en contact avec le
produit doit étre en inox AlISI 316 |
¢ Cuve d'alimentation min 100 L en inox 304L
e Raccordement eau de réseau
e Raccordement air comprimé .
e Tableau électrique IP55 - avec bouton poussoir d’arrét
d'urgence .- \
/ OQQ
! .4_"- .
e Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum . |/ < SerJCe achat
| & 17Y® €quipements
e Notice technigue en frangais .~ SAE
s Installation et mise en service (production réelle, matiére

premiére a la charge du fournisseur} .~

Conditionneuse du lait a sachet en inox sur roulettes .
Fonction : Conditionnement du lait .-

Descriptif :

Conditionnement du lait en sachet de plastique réglable 4 250
ml, 500 ml et 1000 ml -~

Capacité : (20 pieces /h) minimum -

Possibilité de réglage des températures de scellage
Affichage de pression de ["air comprimé .»

Construction en inox

La partie en contact avec le produit doit &tre en inox AISI 316 ~
Pompe d’alimentation en inox

Dateur a sec .-

Cuve d'alimentation min 100 L .~

Marque :
Référence:
Caractéristiques
des fournitures
proposées

82
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e Deux bobines de plastiques d’emballage du lait -
¢ Branchement compatible avec les différentes installations .-
e Tableau électrique IP55, .~
¢ Notice technique en frangais .-
e [nstallation et mise en service (production réelle, matiére
premiére 4 la charge du fournisseur) .-
Générateur eau chaude industriel -
Fonction : production eau chaude pour alimenter des équipements
agroalimentaires .- Marque :
Descrlpﬂ:/l:' . 5001 4 s Référence:
) inimum e capacité .~ PR
P Caractéristiques
e Chauffage électrique .- des fournitures
proposées
s Construction tout inox 304 L -~
e Température min 90°C .-
e Alimentation 220 V/50Hz -
e  Pression atmosphérique -
e Traitement des eaux inclus, dispositif de déminéralisation / 5312“"‘”_‘71;@5?‘
adoucisseur d'eau de ville inclus - /;C
T
o Dispositif de réglage de la température ]
e Pompe de distribution d'eau chaude aux différents équipeme
e Tuyauterie nécessaire pour raccordement aux différentes
installations,
e Notice technique en frangais .

Installation et mise en service. .

Compresseur d’air comprimé -~

Compresseur mobiie a roulettes,

Réservoirz250L .

Pression 2 6 bars

Avec 10m de tuyau d’air et creépine pour bullage d’air -
Alimentation : 220-380V- 50/60 Hz

Installation et mise en service. |

Marque :
Référence:
Caractéristiques
des fournitures
proposées

@{83
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Formation
. . Praposition du Appréciation de
Ttem Désignation soumissionnaire I'administration
1 *  Formation de dix jours pour les équipements du lot

Service achat
€5 equipements
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF
LOT N° 1: Cuve réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall lait: Lait pasteurisé .
Equipement :
@) {3) C)] (5) {6) n
(1) Prix unitaire Prix total Droits de Prix total TVA Montant TTC
ltem . . Quantité HT/HDD/HTVA Douanes sur  |Hors TVA Appliquée (7) =(5) +(6}
N Désignation Unité HT/HDD/HTVA _ |
n En Chiffres {AN={1)x(2) (3) (5}=(3) +(4) sur (S)
1 [Cuve réfrigérée sur roulette pour 4
conserver le lait cru -
Réservoir en acier inox sur roulette
2 . 2
pour stockage du lait .-
3 |Unité de lavage CIP (NEP) sur roulettes |- 2 -
Pasteurisateur a plaque du lait avec
4 . 2
groupe de froid sur rovlettes .
5 |Ecrémeuse a assiette fermée en ligne 2
6 Homogénéisateur avec gavage sur 5
rouleftes .-
; |CGonditionneuse du lait a sachet en 9 -
inox sur roulettes .~ e
- - . - g T
8 |Générateur eau chaude industriel .~ S EFTa~0,
9 |Compresseur d'air comprimé . %h e /ﬁm/
= = I
MONTANT TOTAL = M ﬁ =53 'S ,m.’ ......................................
DT oo
28
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Formation
s ci . Prix unitaire
Item Désignation Nbre de jours parjour | Prix total HTVA TVA Montant TTC
HTVA
1 Formation de dix jours pour les équipements du lot 10
Montant Total em TTC
Montant Total en TTC

Montant total Equipement
Montant total Formation
Montant Total (Equipement+Formation)

Fait & .covveiiiinriiininniccn I8 ceiiiiiiiiiiiicrceenas

(1) : Quantité demandée

in
(2} : Prix unitaire HT/HDD/HTVA y compris tous les frais et faux frais 8 m
(3) : Prix total HDD/HTVA y compris tous les frais et faux frais (3) = (2 x ..m 2
{4) : Droits de douanes / Hors TVA 3 I'importation sur le prix total HT/ aFhpris les frais et faux frais (3);
(5) : Montant total Hors TVA (5) = (3) + (4) =

(6) : TVA appliquée sur le montant total (5)
(7) : Le montant TTC (7) = (5) +{6}.

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d’offres sont destinées uniquement a la formation Professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels a ce sujet

_W%
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LOT N°2 : Matériel de la fabrication du yaourt -~

» N.B:les soumissichnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant
les caractéristiques du matériel proposé.
» Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
> Les colonnes « Désignations et caractéristiques techniques » et « Appréciation de I'administration >> ne
doivent pas étre renseignées ou modifiées.
¥ Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des
fournitures proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne
correspondante a I'item.
% Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités ,....... Doivent étre renseignées d’'une maniére précise
dans la colonne « Proposition du soumissionnaire ».
N° Désignation et caractéristiques demandées Proposition du Appréciation de
ttem soumissionnaire I'administration
01 | Cuve de fermentation du yaourt . Marque ;
Référence:

Fonction : Fermentation du yaourt

Caractéristiques

des fournitures
proposées

Descriptif :
e Capacité entre 50 litres a 200 | max .-

¢ Température min 44 °C — max 90°C
e Structure en inox 304L sur roulette
e  Agitateur 3 vitesse variable

e Sondes de température Pt 100Q .

e Dispositif de chauffage électrique ou possibilité
d’alimentation au génerateur d'eau chaude, préciser |
mode de chauffage choisi .

510N Nefy
- o

rvfce achat
Cquipements
SAE

e  Accessoires pour branchements au générateur a ea

chaude ..

s Enveloppe de chauffage convenable |
¢ Affichage de température et réglage de consigne .-
e Vanne de connexion SMS diam 51 mm

#  Alimentation en eau chaude et en eau de réseau. -
s Alimentation : 220 monophasé ou 380 V triphasé

e Notice technique en frangais. .
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N° Désignation et caractéristiques demandées Proposition du Appréciation de
ltem soumissionnaire I'administration
02 | Pompe de transfére du yaourt -
Descriptif Marque :
e Débit min. 80 litres /h - Référence:
Caractéristiques
e Pompe centrifuge montée sur une Structure inox 304L des fournitures
avec roulettes, . proposées
e Vanne de connexion SMS diam 51 mm .~
e Cable d’alimentation suffisant de 2 métres -
# Alimentation : 220 monophasé ou 380 V triphasé / 50/60
Hz .-~
¢ Notice technique en frangais
03 Conditionneuse du yaourt en pot avec thermo soudage - Marque :
Fonction : Conditionnement du yaourt en pot Référence:
Descriptif : Caractéristiques
e Capacité du dosage de 100 3 250 ml . des fournitures
proposées
® Réglage du volume du produit .
e  Dispositif de thermoscellage a température réglable .-
s Dépose manuelle des pots -~
e Construction en inox 304L .~
» Tableau électrique, Alimentation : 220 monophasé o
V triphasé -
e Livréavec: -
- 10000 pots a yaourt et 10000 Opercules ,
- Accessoires nécessaires pour raccordement au
compresseur .
# Notice technique en frangais .
* Installation et mise en service {production réelle, matiére
premiére 3 la charge du fournisseur).
04 | Etuve i yaourt

Descriptif :
e Ftuve a yaourt capacité 100- 400 pots, avec les étagéres

eninox

e Température réglable a 45°C,

Marque :
Référence:
Caractéristiques

N
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N° Désignation et caractéristiques demandées Proposition du Appréciation de
Item soumissionnaire I'administration

Affichage de température
Structure en inox 304L -
Dispositif de ventilation ~

Clayette de nombre convenable .

Alimentation : 220 monophasé ou 380 V triphasé .-

Notice technique en frangais ~

Installation et mise en service

des fournitures
proposées

Formation
o . Proposition du Appréciation de
Ttem Désignation soumissionnaire I'administration
1 Formation de 2 jours pour les éqguipements du lot

ervice achat

€s équipements

[

Y




OFPPT/ DAL Dossier d’Appel d'Offres AON°® /£2020
BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF
LOT N°2 : Matériel de la fabrication du yaourt
@) (3) (4} (s) (6) (7)
(1} Prix unitaire Prix total Droits de Prix total TVA Montant TTC

Item ., . . Quantité HT/HDD/HTVA Douanessur |Hors TVA Appliquée {7)=(5) +(6)
n° Désignation Unité ”_.._..\n ﬂ.c%% _“q<> (3) = (1) x (2) () (5} =(3) +{4) sur (5)

1 |Cuve de fermentation du yaourt . u 2

2 'Pompe de transfére du yaourt U 2

3 Condilionneuse du yaourt en pot avec U 2

thermo soudage

4 |[Etuve & yaourt . u 2

MONTANTTOTAL= e e e i

~

IY's
Suswadinbg sap
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Formation
Aei : Prix unitaire
Item Designation Nbre de jours par jour Prix total HTVA TVA Montant TTC
HTVA
1 Formation de 2 Jours pour les équipements du lot 2
Montant Total en TTC
Montant Total en TTC

Meontant total Equipement

Montant total Formation

Montant Total (Equipement+Formation)

Fat 8 iivvvvrnnervsrnneenninrses J8 teriievissmisrvrsencrenmsnannnseoens

ignature et cachet du concurrent
(1) : Quantité demandée

{2) : Prix unitaire HT/HDD/HTVA y compri
{3) : Prix total HDD/HTVA y compris tous |
{4) : Droits de douanes / Hors TVA A I'impo
{5) : Montant total Hors TVA (5) = (3} + {4)
{6) : TVA appliquée sur le montant total (5)
(7) : Le montant TTC (7) = (5) + (6).

2x1)
AT/ HDD/HTVA y compris tous les frais et faux frais (3);

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d’offres sont destinées uniquement a la formation Professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels 2

ce sujet

S
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LOT N° 3 : Matériel de la fabrication du fromage et beurre, -

» N.B:les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant
les caractéristiques du matériel proposé.

» Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

> Les colonnes « Désignations et caractéristiques techniques » et « Appréciation de I'administration >> ne
doivent pas étre renseignées ou madifiées.

» Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des
fournitures proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne
correspondante a Fitem.

¥ Les valeurs des dimenslons, longueurs, capacités ,....... Doivent étre renseignées d’'une maniére précise
dans la colonne « Proposition du soumissionnaire ».

N° ltem Désignation et caractéristiques demandées Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | I'administration
1 Cuve de coagulation du fromage . Margue :
Fonction : Pasteurisation, mélange, caillage du lait et moulage du Référence:
fromage Caractéristiques
des fournitures
Descriptif : proposées
¢ Capacité entre 200 et 250 |, double paroi .-
¢ Couvercle a charniére a ouverture facile pour moulage du
fromage .-
¢ Possibilité de chauffer ou de pasteuriser le lait pour fromage
* Température régfable avec affichage .
o . g e , e
Dispositif d’agitation et de tranche caillée, vitesse réglable o RISy
4
e Dispositif de chauffage électrigue interne adapté ou / s
- .
possibilité de couplage au générateur eau chaude, préciser / g SerJce achat
. HE=E oL i
le mode de chauffage choisi .. \1 & |"¢3 ¥quipements
_ SAE
»  Accessoires pour branchements au générateur 3 eau chaude |\
#  Structure en inox 304L avec roulettes
» Tableau électrique IPS5 - Alimentation : 220 - 380 V/ 50/60
Hz avec bouton poussoir d'arrét d'urgence .
2 Presse pour fromage - Marque :
Fonction : Pressage de fromage . Référence:
Caractéristiques
Descriptif : des fournitures
e Construction en acier inoxydable proposées
e  Pression : min. 1 bar - max. 6 bars
e Manometre pour mesurer la pression de pressage
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N° ltem Désignation et caractéristiques demandées Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | I'administration
e Capacité de pressage 8 moules minimum
e Possibilité d’évacuation de lactosérum .
e Nettoyage simple
e Systéme de sécurité
e Bouton poussoir d'arrét d’'urgence -
e Notice technique en frangais
* Installation et mise en service {production réelle, matiére
premiére 3 la charge du fournisseur) -
e Llivréavec: -
% Lot des moules de structure adapté a tout type de moulage
du fromage :
- 1D unités de Capacité 250 g de fromage en inox .-
- 10 unités de Capacité 500 g de fromage en inox .-
- 10 Moules pour Fromage 120 g en plastique
alimentaire
- Coiffe en PVYC de diamétre convenable -
%+ Table de pressage en inox 304L avec Bords rehaussés muni P
de cuve de 150 litres adapté & |a presse, avec vanne de /@E\kﬂ‘“"?&@
décharge. Dimensions: 2000 x 1000 x 800 mm (+/-10%) - /(ge ~ oé/
iy . o
L3 20rvice achat \ -0
hoIT r f o]
3 Table de moulage . k 3 des dquipements 3
|| Margyee /8
Descriptif : \ s} \Référence: /5
e  Structure en acier inox 304L ~ ctéri
\ Otg pef\l "
e 4 pledsréglables ,- proposées
® Bords rehaussés -
e Vanne de décharge .
e Dimensions : 2000 x 1000 x 800 mm (+/-10%) .
q Bac de salage
Marque :
Descriptif : Référence:
e (apacité de 50 litres minimum sur roulettes Caractéristiques
des fournitures
e Construction en acier inox 304 L ou en polyester alimentaire | proposées

03 0/1
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N° ltem

Désignation et caractéristiques demandées

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

¢ Vanne de vidange raccord SMS .

o  Grille support du fromage |

5 Cave d’affinage fromage .
Fonction : Affinage du fromage . Marque :
Référence:
Descriptif : Caractéristiques
e Capacité min. 100 fitres des fournitures
proposées
¢ Température réglable avec affichage de 8°C 4 15°C -
e  Humidité réglable 32 96% -
¢ Indicateur de température |,
e Indicateur d’humidité -
e Structureinox 304L -
e Alimentation : 220 - 380 V/ 50/60 Hz
e Notice technique en frangais :
6 Tank de maturation pour créme a beurre Marque :
Fonction : Maturation du beurre ~ Référence:

Descriptif :
e  Capacité min 50 litres double paroi -

Température min 0 °C—max 90°C

# Structure en inox 304L montée sur roulettes
* Vanne de vidange raccord SMS

e  Agitateur a vitesse variable

e Sondes de température Pt 100Q -

e Affichage de température et réglage de consigne

e Tableau électrigue IP55 - Alimentation : 220 ou 380 v/
50/60 Hz avec bouton poussoir d’arrét d'urgence .

Caractéristiques
des fournitures
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OFPFPT /DAL Dossier d'Appel d'Qffres AON° /2020
N° ltem Désignation et caractéristiques demandées Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | l'administration
7 Baratte pour beurre en inox . Marque :
Référence:
Descriptif : Caractéristiques
e Capacité min. 10 litres de créme .. des fournitures
proposées
e Vitesse de rotation réglable 100 — 200 trs/min
¢ Nombre de pales sur I'agitateur 4 minimum .
e« Construction en inox 304L avec systéme de sécurité |
e Tableau électrique IP55 - Alimentation : 220 - 380 v/ 50/60
Hz avec bouton poussoir d’arrét d'urgence
e  Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum .
e Accessoires :
- 5Moules eninox carré de 100 g ,
- S moulesentnoxcarréde250g .
- 5mouleseninox carré de500g .-
e Notice technique en frangais
e |Installation et mise en service
Formation
s : Proposition du Appréclation de
Ttem Désignation souimissionnaire I'administration

1

Formation de deux jours pour les équipements du lot

-
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OFPPT /DAL Dossier d'Appel d'Offres AON° 12020
BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF
LOT N° 3 : Matériel de la fabrication du fromage et beurre
) {3 4 (5 {8) 7
(1) Prix unitaire Prix total Droits de Prix total TVA Mantant TTC
Item e y Quantité HT/HDD/HTVA Douanessur |Hors TVA Appliquée {(7) = (5) +(6)
. Désignation Unité HT/HDD/HTVA _ N
n En Chiffres B1=(1)x(2) 3) {5) =(3) +{4) sur (5)
1 |Cuve de coagulation du fromage _ U 2
2 |Presse pour fromage . 1) 2
3 |Table de moulage U 2
4 |Bacdesalage . U 2
5 |Cave d'affinage fromage .- ) 2
6 [Tank de maturation pour créeme 3 beurre . u 2
7 |Baratte pour beurre en inox - U 2
goz-—l>zq 4°|—|>.F = e e etk UL L I Peserporu R O
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OFPPT /DAL

Dossier d'Appel d°Qffres

AO N®

7202

LOT N° 4 : matériel de la halle céréale biscuits et pétisseries .

¥ N.B:les soumissionnalres sont invités a remplir fa case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant
les caractéristiques du matériel proposé.
3 Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
¥ Les colonnes « Désignations et caractéristiques techniques » et « Appréciation de I'administration >> ne
doivent pas &tre renseignées ou modifiées.
» Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des
fournitures proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et |a ligne

correspondante a I'item.

% Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités ,.......

dans la colonne « Proposition du soumissionnaire »,

Doivent étre renseignées d’une maniére précise

ITEM n*

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Proposition du
sgumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Pétrins 3 axe oblique

Fonction

Assurer le mélange, le malaxage et la préparation des pates boulangéres,
détrempes et patn de mie, adaptés aux différents modes de pétrissage
{pétrissage lent, amélioré et intensif). .-

Descriptif
* Bras a deux branches en inox muni

e  Unegrille de protection de la cuve |

e Cuve eninox avec frein de cuve |

e Adapté pour pétrir de 4 a 15 kg de farine minimum ..
e Deux vitesses de pétrissage .

*  Capacité de la cuve 25litres +10% -

® Alimentation monophasé 220V- 50Hz ou 380v

¢  Notice technique en frangais .

® |nstailation et mise en service .

Marque :
Référence:
Caractéristiques
des fournitures
proposées

e

BATTEUR MELANGEUR PLANETAIRE

Fonction
Cet appareil permet de mélanger, pétrir et émulsionner .-

Descriptif
e Capacités de la cuve 25 litres £10%

¢ Vitesse de 30 a 180 tr/min
e Doté d'une minuterfe .

¢ Munie de fouet, palette et spirale

A esSIOnh Sy
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OFPPT /DAL

Dossier d’Appel d'Offres

AO N

/2020

ITEM n®

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Cuve adaptable avec dispositif de chauffage et grille de protection ,

¢ (Construction : Acier inoxydable

Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380v- 50Hz -

®  Notice technique en frangais .

Installation et mise en service .-

3 Laminoir .-
Fonction
®  Assurer le [aminage de la pate dure, la détrempe dans les deux sens
¢ Découpoirs pour viennoiseries et pour biscuit 3 pate dure
Descriptif
e Montage sur bati mobile monté sur 4 roulettes dont au moins deux a
freins, .~
®  Bandes transporteuses, -
e Quverture des cylindres de 0,5 a 30 mm (£10%) .
e largeur de travail 500 mm minimum,
e Pite travaillée ; 4 kg minimum, -
* Réglage de la vitesse du tapis, .
®  Toutes les parties a contact alimentaire sant en acier inox ou chromé. .
e Dispositif du support et cylindre d’enroulement des patons laminés en —
sortie du laminoir .- e B e
o N
* Commande du tapis par bouton poussoir ou levier ou joystick -
®  Avec protection de sécurité. .
®  Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V- 50Hz ‘3490 > e!&f&
[eA
W
® Notice technique en frangais -
® Installation et mise en service {production réelle, matiére premiére a
la charge du fournisseur)
4 Fagonneuse :
Fonction

¢ Laminer, enrouler et allonger les patons de type baguette, petits pains
campagne... .~

I'f-\ }%
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OFPPT/ DAL Dossier d Appel d'Offres AQ N® 72020

ITEM n°® DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Proposition du Appréciation de
soumissionnaire 'administration

Descriptif :
e  Capacité et poids des patons de 40g a 1000g (+10%) —

e  Débit minimum de 400piéces /heure. .

e 3 rouleaux (2cylindres de laminage et un de pré laminage)
e Réglage delaminage et de ["allongement

¢ Réglage de la vitesse.

e [a machine est pourvue de tous les systémes de protection contre les
accidents de travail. .

e Partie en contact avec l'aliment en Matériaux aptes pour le contact
alimentaire

e Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V- 50Hz
e Notice technique en frangais .

¢ Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére &
la charge du fournisseur) .

5 Armoire de fermentation -
Fanction(s)

& L’étuve de fermentation est utilisée pour contréler la fermentation
des patons sur un laps de temps défini par I'utilisateur. .

Descriptif

e 16 niveaux minimum .-

e Celiule pour plague de cuisson de dimension 600x400 mm
* Température de fonctionnement de 20° a 60°C

s Intérieur, facade et glissiéres en inox, . -

e Régulation de I'hygrométrie (50 % - 100%) .-

¢ Programmation automatique du cycle de température et
d’hygrométrie .-

e [jvrés avec 16 plagues {nombre de plaques est selon les niveaux) du
400%600 mm, -

e Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V- 50Hz

e Notice technique en frangais -
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QFPPT /DAL Dossier d'Appel d'Offres

AO N°

2020

ITEM n*

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

¢ |[nstallation et mise en service -

Thermoscelleuse de table .~

Fonction (s)
Cloche 4 vide pour ’'emballage /conditionnement

Descriptif
e Machine sous vide de table «

® Sac de cuisson sous vide -

® Fonctionnement manuel

» Surface de scellage 30x30cm -

Temps de soudure en seconds .-

Affichage et programmation digitafes du vide en secondes et en
mbars. .

Arrét d'urgence du vide -

Livré avec Accessoires .-

- Sacs de conditionnement compatible avec thermoscelleuse [en
matériel alimentaire respectant la loi 77-15) du : ~

* Dim environ 200x300 mm ; lot de 1000 piéces -

* Dim environ 300x400 mm ; lot de 1000 piéces

- 3 résistances de soudure de rechange -

- 3 m de ruban téflon de protection .

Alimentation monophasé 220v- 50Hz .

Notice technigue en frangais -

e |nstallation et mise en service -

TOUR A PATISSERIE REFRIGERE 600 x 400 FROID VENTILE 04 PORTES .~
e Températurede -2+8 C° .-
e Dimensions £ 10 % : 2000x800x H 880 -~

» Réalisation intérieure et extérieure en inox (alimentaire) AlS| 304 sauf
dos extérieur «

e Dégivrage automatique de I'évaporateur .
e Evaporation automatique du condensat -
¢ |solation en polyuréthane sans CFC (60 mm) ..

# Table de travail en granit "bords biseautés épaisseur 30 mm -

101
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OFPPT /DAL Dossier d'Appel d'Offyes AQ N° /2020

ITEM n® DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Proposition du Appréciation de
soumissionnaire I'administration

minimum.
® 4 couples de glissidéres minimum pour platines 600x400 m. .
® 4 pieds en inox réglables. .

¢ Crémailléres et glissiéres en inox, permettant des positionner les
pfatines a souhait, fond intérieur embouti, angles et coins arrondis
{sans aspérités). -

® Portes avec poignée ergonomique réversibles

Fermeture par joint magnétique "a pression" .

® Groupe compresseur tropicalisé incorporé dans le meuble,

Evaporateur ventilé, traité contre le sel et acides alimentaires
"coating”.

Alimentation électrique 220V -50 Hz -

Puissance électrique : 360 w minimum .

8 REFROIDISSEUR EAU GLACE DE BOULANGERIE .

s Température d’eau alimentaire : 5 °C réglable ;.

* Tableau de Commande complet avec thermostat et thermoméatre HE
e Capacité : 80 3 100 Litres ; .

® Puissance : 0.5 Kw minimum ; -

* Alimentation : 220V =50 hz ;.-

& Carrosserie tout Inox ; .

Isolation 60 mm en mousse de polyuréthane injecté, densité
45kg/m3; .

Groupe autonome frigorifique de forte puissance ; -

O 2
R e

Echange frigorifique accéléré par Agitateur d'eau ; .-

Régulation de fonctionnement par thermostat ; _

e Trop-plein sécurité; -~
¢ Extérieur en tdle plastifiée ou en Inox;
e Serpentin en inox alimentaire ; .

¢ Cuve Inox 18/10 contact alimentaire avec isolation en mousse de '&’
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OFPPT /DAL Dossier d'Appel d'Offres

AO N° /2020

ITEM n° DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Proposition du Appréciation de
soumissionnaire I'administration
polyuréthane ; -~
e Habillage modulaire auto fixé pour faciliter I'installation et I'entretien ;
e Remplissage automatique par flotteur ; -
# Dosage manuel de 'eau par tube de niveau a lecture précise et
instantanée.
Formation
oo . Proposition du Appréciation de
Ttem Désignation soumissionnaire I'administration
1 * Formation 3 jours pour [es équipements du lot
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OFPPT /DAL

Dossier d'Appel d'Cffres

AO N°

2020

LOT N° 4 : matériel de la halle céréale biscuits et patisseries _-

BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Item

Désignation

Unité

(1)

Quantité

(2)

Prix unitaire
HT/HDD/HTVA
En Chiffres

(3)

Prix total
HT/HDD/HTVA
(3)=(1)x{2)

(4)
Droits de
Douanes sur

(3}

)]

Prix total
Hors TVA
(5) =(3) +(4)

(6)

TVA
Appliquée
sur (5)

(7)
Montant TTC
(7)=(5) +(6)

Pétrins a axe oblique -~

N

Batteur mélangeur planétaire -

Laminoir -

5

Fagonneuse -

-,

Armoire de fermentation

[

Thermosceileuse de table

-\

N AR WIN| R

TOUR A PATISSERIE REFRIGERE 600 x 400 FROID
VENTILE 04 PORTES

c|cljc|Cc|C|C|c

REFROIDISSEUR EAU GLACE DE BOULANGERIE .-

C

NN INMININININ N

.

MONTANT TOTAL =
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OFPPT /DAL Dossier d dppel d'Offres AQ N° 2020
Formation
el ; Prix unitaire
Item Designation Nbre de jours parjour | Prix total HTVA TVA Montant TTC
HTVA
1 Formation de trois jours pour les équipements du lot 3
Montant Total en TTC

Montant Total en TTC

Montant total Equipement

Montant total Formation

Montant Total {(Equipement+Formation)

{1) : Quantité demandée

) I3 1L R

Signature et cachet du concurrent

{2) : Prix unitaire HT/HDD/HTVA y compris tous les frais et faux frais
{3) : Prix total HDD/HTVA y compris tous les frais et faux frais (3} = (2 x 1)
{4) : Droits de douanes / Hors TVA a I'importation sur le prix total HT/ HDD/HTVA y compris tous les frais et faux frais (3);

{5) : Montant total Hors TVA (5) = (3) + (4)
{6) : TVA appliguée sur le montant total (5

(7) : Le montant TTC {7) = (5} +(6).
Important : Vu que les prestations obj

?(D

W¥fres sont destinées uni

ce sujet

quement & |a formation Professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels 3
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QFPPT /DAL

Dossier d’Appel d'Offres

AO N°

2020

LOT N° 5 : Fours, rotative a plateaux, emballeuse type « little Flow » dresseuse

coupeuse afil. ,
N.B : les soumissicnnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant

>

>
>

les caractéristiques du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes « Désignations et caractéristiques techniques » et « Appréciation de I'administration >> ne

doivent pas étre renseignées ou modifiées.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des
fournitures proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne

carrespondante a I'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités ,....... Doivent &tre renseignées d’une maniére précise

dans la colonne « Propaosition du soumissionnaire »,

ITEM n° DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | l'administration
FOUR Boulanger a convection électrique .
Fonction(s}
Four.destiné a cuire tous types de produits biscuitiers, boulangers, patissiers,
viennoiserie, etc
Descriptif
* Four conforme a normes internationales alimentaires -
® 5 niveaux 600x400 mm
& Construction en acier inox. - Marque :
Référence:
e Température : max 260°C (x10%) . Caractéristiques
des fournitures
e Commande digitale . proposées
» Fonctionnement manuel / automatique ,~
# Injection automatique de la vapeur .
i

® Fonction d'arrét du ventilateur a la fin de cuisson a la vapeur

® 2 vitesses du ventilateur minimum Gauche / droite rotation du
ventilateur .

e Préchauffage automatique ..

¢ Cuisson avec systéme d’humidité

e Branchement eau :3/4

e Eclairage de la chambre de cuisson LED. -
» Hotte d’aspiration .~

e Table suppoert en inox

e 5 plaques 600x400 mm -

s Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz

o~
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OFPPT /DAL Dossier d'Appel d'Offfes

AON®

2020

ITEM n® DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | I'administration
¢ Natice technique en frangais ,
» Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum -
 Installation et mise en service (production réelle, matiére premiere &
la charge du fournisseur)
FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 étages Marque :
Fonction(s) Four destiné 3 cuire tous types de produits biscuitiers, boulangers, | Référence:
patissiers, viennois, etc | Caractéristiques
des fournitures
Descriptif proposées
e Four conforme aux normes internationales de sécurité alimentaire, . :
e 2 étages de 2 plaques de 600*400 mm
e Facade tout en inox, -
e Chambre de cuisson standard : sol en pierre réfractaire de 20 mm
d’épaisseur .
e Régularité de température maximale sur toute la surface de cuisson |
o Hotte d’extraction, .
) e Appareil a buée, .
® Isolation : panneaux en laine de roche croisés ou de laine de verre ; vitres
réflectorisées,
e Eclairage intérieur, résistance électrique inox blindé
¢ Hotte d’aspiration, .- JEp—
ﬂ;sﬁk}hn [
e 4 plaques 600*400 mm Yy ™
A
. E[ Servicg
e Allmentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz des g, ac
qufp@m
S.
e Montée sur tabie en inox de 80cm de hauteur minimum AL
. . . N . o \f’o o
e Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la \\i_nfn?) »
charge du fournisseur) .- -
® Notice technique en frangais
Rotative a plateaux Marque :
Référence:
Fonction Cette machine permet la mise en forme de la pate sablée (péte dure) | caractéristiques
3 par moulage sous pression dans des alvéoles. des fournitures
Descriptif proposées

e  Capacité max 10 kg de péte ,
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OFPPT /DAL Daossier d'Appel d'Offres AQ N° /2020

ITEM n® | DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | I'administration

* Un couteau racleur arase la pate 3 la surface du cylindre mouleur. -

» Machine adaptée pour des plagues de cuisson avec dimensions de
400X600mm ;

e Structure : acier inoxydable/aluminium .
e Trémie d’alimentation démontable : acier inoxydable, max 20 litres

¢ Rouleau mouleur : bronze avec le loge de 'OFPPT comme empreinte en
plastique (le logo sera fourni au titulaire pour la gravure) dimensions
empreintes4x6cm .-

s Rouleau de pression : acler inoxydable .

o Tapis transporteur : coton sans coutures -

e Construction de matériaux aptes pour le contact alimentaire .

e Systémes de protection ~

e  Livré avec Accessoires .-
- Deux bandes transporteuses en coton sans couture de rechange .
- Deux couteaux racleurs .-

¢ Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz .

* Notice technique en frangais .-

e Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum .

# [nstallation et mise en service {production réelle, matiére premiére a la
charge du fournisseur) .-

Emballeuse « flow pack» -~

\

Fonction (s} La machine permet I'emballage biscuits secs et mini-cake \
madeleines .-

Descriptif

¢ Machine conforme aux normes internationales alimentaires .

Marque :
e Machine type « Little Flow » - Référence:
Caractéristiques
4 ¢ Commande électromécanique, .- des fournitures
proposées

e Surface en contact avec preduit alimentaire en acier inoxydable

e Assure la soudure des films d’emballages complexes soudure
longitudinale et transversale .~

e Possibilité d'injecter des conservateurs lors de lopération de
conditionnement. . UJ(
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Dossier d'Appel d'Offres

AQ N°

2020

ITEM n° DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | I'administration
e Longueur sachets : 60 a 300 mm, .~
® Cadence mécanique minimum 60 sachets / mn minimum -
e Température de soudure des films d’emballage sont réglables 50°C a
220°C +10%. -
# Largeur porte bobine maxi 300 mm £10% ; -
¢ Alimentation 220V mono ou 380V triphasée —50 Hz .
e Notice technique en frangais -~
e Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum .-
¢ Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a
la charge du fournisseur)
Dresseuse coupeuse a fil
Fonction
La mise en forme des pates semi dure biscuitiéres, pites molles a liquides et
dressage sur plaques. -
Descriptif :
e Capacité 10 kg de pate maximum, -
e Constitué de trémie démontable, de deux cylindres cannelés, d’une
chambre de compression de velume variable et d'une filiére
fixe ou mobile a préciser. .~
¢ Elle est munie de divers programmes pour la réalisation de
. ) . . _,_——-—_1___\
différentes formes de biscuits. . M ’M
AL M
e Programmation automatique, . %: c:é‘:e'
/ isﬂ% e,
* Machine adaptée aux plaques de dimensions de 400/600 mm. ,95 Eﬁme
| © |\praposéesi -
e Douilles rotatives et Douilles fixes e
N . O«ﬁz ! mmo
e Systémes de protection - P EAS
e Construction de matériaux aptes pour le contact alimentaire -
e Alimentation 220V mono ou 380V triphasée —50 Hz
® Notice technigue en francais
e Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum -~
¢ Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére & la
charge du fournisseur) .-
Formation
P . Proposition du Appréciation de
Item Désignation soumlssionnaire Padministration

w
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¢ Formation de 5 jours pour les équipements du lot
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OFPPT /DAL Dossier d'Appel d'Offres AOQ N° 2020
BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF
LOT N° 5 : Fours, rotative 3 plateaux, emballeuse type « little Flow » dresseuse coupeuse 3 fil.
@ 3) {4) (5} (6) 7)

(1) Prix unitaire Prix total Droits de Prix total TVA Montant TTC
ltem s o s Quantité HT/HDD/HTVA Douanessur |Hors TVA Appliquée (7) =(5) +(8)
HT/HDD/HTVA

o |Désignation Unité Ar/too/e (3)= (1) x (2} (3) (5)=(3)+a)  [sur(s)
1 [Four Boulanger a convection électrique ~ u 2 -
2 |FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 étages v 2 .
3 |Rotative i plateaux . u 2
4 |Emballeuse « flow pack » - u 2
5 |Dresseuse coupeuse i fil -~ v 2
gozq>zq 4°4>—l T e e e e T T
Q
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Formation
e - Prix unitaire
ftem Désignation Nbre de jours parjour | Prix total HTVA TVA Montant TTC
HTVA
1 Formation de 5 jours pour les équipements du ot 5
Montant Total en TTC
Montant Total en TTC

Montant total Equipement

Montant total Formation

Montant Total (Equipement+Formation)

Fait A ooernniiiiiiniicniniens L eeeieiiivernnarrrenrenseronnannes

Signature et cachet du concurrent
{1) : Quantité demandée
{2) : Prix unitaire HT/HDD/HTVA y compris tous les frais et faux frais
{3) : Prix total HDD/HTVA y compris tous les frais et faux frais (3) = (2 x 1)
{4) : Droits de douanes / Hors TVA a I'importation sur le prix total HT/ HDD/HTVA y compris tous les frais et faux frais (3);
{5) : Montant total Hors TVA (5) = (3) + (4)
{6) : TVA appliquée sur le montant total {5) §
{7) : Le montant TTC (7) = (5) + (6), \,ﬂzsqw/z
pregenta
R ce sujet

el d’offres sont destinées uniquement 4 la formation Professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels 3
p
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» LOT N° 6 : Equipements du Laboratoire de Rhéologie -

» N.B:les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant
les caractéristiques du matériel proposé.

¥ Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

» Les colonnes « Désignations et caractéristiques techniques » et « Appréciation de I'administration >> ne
doivent pas étre renseignées ou modifiées.

» Le concurrent est tenu de renseigner pour chague item, la marque, la référence et les caractéristiques des
fournitures proposées et ce, dans le cadre de |a colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne
correspondante a I'item.

» Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités ,...... Doivent &tre renseignées d’'une maniére précise
dans la colonne « Proposition du soumissionnaire »

ITEM N° DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Proposition du | Appréciation de

soumissionnaire

I'administration

Tamiseur de laboratoire .-

Fonction
e Détermination de la granulométrie :

+ des farines de blés -

+ des semoules de blés -

e Utilisation |

¢ +en contrdle qualité biscuitiers .-

e +en contréle qualité « pites alimentaires et couscous » .-
Descriptif

o Tamiseur & tamis mobile .-

e Minuterie de 0 3 15 minutes .~

imposée}

e Réglage de I'excentricité : de 30 a 60 mm {plage minimale
imposée} .-

e Dispositif de dégommage des tamis intégré débrayable -
e Fond et couvercle de tamis inox
¢ Bride de fixation

e Tamis .

e + Diamétre tamis : 200 mm .,

e + Quvertures de maille des tamis .

e \itesse de rotation de 180 + 20 tours/min {plage minimale .

s Numérotés et fournis avec certificat de conformité aux normes NF .

Marque ;
Référence:
Caractéristiques
des fournitures
proposées
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ITEM N* DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | l'administration
Les ouvertures de mailles choisies pour les farines : 198 um , 130
pm,100 um , 75 pm, 60 pm et 42um. .
Les ouvertures de mailles choisies pour les semoules : 1120 um ,850
Hm ,630 pm, 500 pum, 425 pm, 355 pm ,250 pm, 200 urm , 150 um. .-
Construction
e tamis:inox -
2 Alvéographe et alvéo link ~

Alvéographe: .~

Fonction

- Essal en extension bi axiale de pate de farine de blé ~

- Etude du réle des matiéres premiéres sur la rhéologie de pate de
farine de blé

- Détermination des propriétés rhéologiques des farines selon la
norme AFNOR vV 03 710

Descriptif -

Pétrin/ extrudeur avec thermométre de contrdle -
+ Plague, rouleau de laminage, emporte piece -

+ Etuve de repos des patons avec plaque de repos .
+ Manométre enregistreur

+ Burette et porte bureite -

Fluides / raccordement -

-220V -

- eau froide -~

Accessoires ~

- 2 litres d"huile non siccative pour graissage plagues et rouleaux avec
pinceau .

-1 spatule

- abaques de calcul des alvéogrammes ~

- 2000 « alvéogramme » vierges ..

- plumes ou encre pour stylet d’enregistrement

Alvéolink: -~

Fonction:

- Calcul des paramétres alvéographiques et impression des
alvéogrammes, ayant :

- bloc de calcul complet .

- raccord 2 I'alvéographe .-

- cdbles de raccordement -

Logiciel d’exploitation permettant le transfert de données surun -
tableur -~

Notice technique en frangais -~

Marque :
Référence:
Caractéristiques
des fournitures
proposées
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ITEM N°

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I"'administration

Apparell de mesure du temps de chute « Hagberg » .-

Fonction
- Détermination de I'activité alpha amylasique des farines et semoules,
conforme aux normes NFV03-703. ISO N° 3093(Standard I.C.C :107). .-

Descriptif
e  Appareil muni d’un bain- marie, chauffé a la température .-
correspondant & la norme précitée avec un afficheur du niveau d’eau

muni d’un couvercle qui fait office de support du tube viscosimétrique; |

e  Minuteur avec affichage du temps de chute avec signal lumineux ;

e Tubes viscosimétrique spécialement congu pour cetie expérience
a fond hémisphérique ; -

e Bouchons de caoutchouc destinés a obstruer les tubes ; .-

e  Agitateur viscosimétrique, congu d’une tige métallique équipée a
sa partie inférieure d’une petite roue a 3 rayons, 'agitateur doit
pouvoir se déplacer sans frottement dans le tube. .

e Une bague pour la préhension du tube visosimétrique .-

e Pipette de 25ml, éventuellement d’un distributeur automatique ..
e Un portoir du tube viscosimétrique ~

e Alimentation 220V-50HZ ~

* Notice technigue en frangais -

Marque :
Référence:
Caractéristiques
des fournitures
proposées

Farinographe .-

Fonction
e Détermination du taux d’hydratation d’une farine et fou semoule

selon la norme AFNOR V 03 717/1, ICCn® 115 .-

e Caractérisation de I'effet des matiéres premiéres et du taux
d’hydratation sur les propriétés rhéclogiques de pates de farine de
blé. ~

e  Utilisation pour réglages des paramétres de conduite de ligne. .~

e Farinographe type farinographe BRABENDER ou équivalent .-

Descriptif

e Un pétrin standard 300 g, thermostaté actionner par un moteur
dynamométrique, 2 fraseurs tournant en sens inverse, a 63tr / min
pour celui I'axe moteur et x 1,5 pour "autre .lls étirent et compriment
alternativement la pate a l'intérieur du pétrin ; ~

Marque :
Référence:
Caractéristiques
des fournitures
proposées

oL
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ITEM N° DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Proposition du | Appréciation de

soumissionnaire | l'administration

e  Moteur dynamomeétrique de 0,5CV, -

e Amortisseur a huile qui régle I'amplitude des oscillations ; .-

e  Enregistreur électrique (avancée de la feuille : 1 ¢cm/min) -

¢ Thermostat régulateur réglé 3 30°C avec une pompe de circulation

d’eau vers le pétrin et I'amortisseur ; -

e Burettes « Farinographe » et porfe burettes Raccords, cahles de

raccordement .~

e  Fluides / raccordement -

e Alimentation:220V -

¢ Notice technique en frangais

5 Visco amylographe .- Margue :

Référence;

Fonction
e Suivre 'empesage et la gélatinisation de I'amidon des farines au

cours du chauffage progressif d’une pate liquide par le biais d"une
mesure de la viscosité, afin d’en déduire son activité enzymatique.
{Norme .C.C n*126) ~

e Visco amylographe type Viscographe BRABENDER ou équivalent .-

Descriptif
L'appareil se compose de : .-
e Un récipient cylindrigue et rotatif (bol métallique a I'intérieur

dugquel se trouvent des broches ou palpeurs, entouré de résistance
électriques permettant une monteée en température contrélée.

e Couvercles pivotant muni également de palpeurs plongeant dans
le bol, ce couvercle est accouplé a un systéme de mesure du couple de
rotation, de la fonction de viscosité du mélange et de sa température ; ..

e D'unlogiciel permettant
& - Programmation de la vitesse de rotation du bol .-

e - Programmation de [a vitesse de montée et de descenie en
température -

e - Programmation de la température de plateau et de la durée de
maintien au plateau -

e - Enregistrement des courbes d’analyses {viscosité, température
en fonction du temps) .

Fluides / raccordement .

Caractéristiques
des fournitures
proposées
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ITEM N° DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Proposition du Appréciation de
soumissionnaire | I'administration
¢ Alimentation: 220V .~
e Munidel'interface : RS 232 .~
*  Notice technigue en francais ..
6 Appareil de mesure de I'amidon endommagé

Fonction
e Détermination de I'amidon endommagé des farines de blé - Aide

au réglage des appareils de mouture en meunerie .

e Aide a |2 détermination de I'hydratation des pates biscuitiéres -
e Aide a I'analyse des farines par le service qualité .
Descriptif

e  Mesure par méthade ampérométrique -

e 2holsd’essai -

e Affichage des résultats -

e Unités Chopin Dubois -~

- Unités AUDIDIER -

- Unités AACC ~

- Unités FARRAND -

¢  Fluides / raccordement .-

- Alimentation : 220 V

- Muni de l'interface informatique RS 232 .-
e Notice technique en frangais .-

Marque :
Référence:
Caractéristiques
des fournitures
proposées
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ITEM N® DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | l'administration
7 Appareil d’extraction du gluten - Marque :
Référence:
Fonction - Caractéristiques
®  Extraction automatique du gluten de farine de blé selon la norme | des fournitures
ICC standard N"155 et N°*158 Méthode AACC 38-12 - proposées
* Détermination gluten humide (aprés centrifugation) -
e Détermination du gluten index -
s Détermination du taux gluten sec .-
Descriptif
e Un appareil d’extraction du gluten -~
¢ Une centrifugeuse -
e Un appareil permettant le séchage
e Une balance analytique précise & £0,001g
» Alimentation : 220V -~
e Notice technique en francais
8 Appareil de Phumidité de farine

Fonction :
e Déterminer |a teneur en eau de la farine .- Marque :

Référence:

e Jugerla conservabilité de la farine .-

e Réaliser les analyses de la farine selon les normeas -

»  Calculer la quantité d’eau a ajouter lors du pétrissage .-
Descriptif

¢ Une balance analytique précise 4 £0,001g ~

¢ Une étuve pour la détermination de I'humidité de la farine les par
méthodes de référence, plage de 30°Ca 150°C, -

&  Un dessiccateur de laboratoire -
»  Nacelles et pince d’enfournement .-

e Notice technique en frangais -

Caractéristiques
des fournitures
proposées

o Installation et mise en service (preduction réelle, matitre
premiére a la charge du fournisseur) pour chaque article du lot. .~

* Les articles de ce lot doivent répondre aux exigences des normes
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ITEM N° DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | I'administration
européennes en vigueur.
Formation
<. . Proposition du Appréciation de
Item Désignation soumissionnaire I'administration
1 Formation de dix jours pour les équipements du lot
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BORDEREAU DES PRIX ~ DETAIL ESTIMATIE
> LOT N° 6 : Equipements du Laboratoire de Rhéologie
2 {3) 4) (5) (6) {7)
{1) Prix unitaire Prix total Droits de Prix total TVA Montant TTC
Item L . . s Quantité HT/HDD/HTVA Douanes sur |Hors TVA Appliquée (7) = (5) +(6)
N Désignation Unité HT/HDD/HTVA _ N

n En Chiffres (3)=(1)x(2) (3) (5)=(3) +{4) sur (5}

1 |[Tamiseur de laboratoire -~ u 2

2 |Alvéographe et alvéolink - u 2

3 |Appareil de mesure du temps de chute « Hagberg ». u 2

4 |Farinographe u 2

5 [|visco amylographe .- v 2

6 |Appareil de mesure de 'amidon endommagé - u 2

7 |Appareil d’extraction du gluten -~ u 2

8 [Appareil de Fhumidité de farine .- U 2
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LOT N° 7 : Matériel de transformation des fruits et légumes : jus de fruits ‘

»> N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en
précisant les caractéristiques du matériel proposé.

» Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

> les colonnes « Désignations et caractéristiques techniques» et « Appréciation de
I'administration >> ne doivent pas étre renseignées ou modifiées.

» Le concurrent est tenu de renseigner pour chagque item, la marque, la référence et les
caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du
soumissionnaire » et la ligne correspondante & I'item.

» Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités ,...... Doivent &tre renseignées d’une maniére
précise dans la colonne « Proposition du soumissionnaire »

Appréciation
de
I'administration

Propoesition du

ITEM n° | DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES .. !
soumissionnaire

1 Extracteur de jus d’agrumes / presse agrumes .
Extraction de jus a partir d’agrumes {mandarines, citrons, oranges,
pamplemousses) ~

e Obus de pressage automatique, éjecteur a ressort .- Marque :
Référence:

s (Capacité 300 oranges / heures minimum; . Caractéristiques
des fournitures

+ Avec trémie de chargement . proposées

+ Dispositif de filtration des jus incorporés .
e Dispaositif d'évacuation des écorces .

s Structureinox304L .

s Alimentation 220V ou 380 V

e Notice technique en frangais

Accessoires
¢ Jeu de t&te d’extraction permettant 'adaptation de 'appareil

a trois calibres différents (pamplemousse, oranges et
mandarines)

* Installation et mise en service

Marque :
2 Presse a paguets .. Référence:
Dispositif Caractéristiques
» Machine montée sur béti acler peint .- des fournitures

proposées
vk
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Pression par vérin hydraulique -

Vérin avec fin de course ~

Force : 2 tonnes minimum, .-

Hauteur au sol de [a manette convenable -

Piétement sur quatre platines en inox réglables en hauteur
Maie et plateau fixe en acier inoxydable -

8 clayons en acier inoxydable -~

7 Cadres en polypropyléne ou en toile, .-

Notice technique en frangais -

Installation et mise en service (production réelle, matiére
premiére a la charge du fournisseur) _

Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére 3
la charge du fournisseur) .-

Filtre a plagues

Cadre de plagues en inox, plaques en polypropyléne
20 plagues; Dimensions plagues : 20x 20 cm minimum -
Serrage plaques : manuel a vis -~

Implantation des raccords d’alimentation et de sortie du filtre
garantissant une pression homogéne sur toute la surface des
plagues et un nettoyage facile des cadres »

Chassis, vis de serrage et parties en contact avec produit :
Inox304L .

Béti sur roulettes avec freins

Entrée, sortie : vanne inox avec embout cannelé pour tuyau
souple -

Raccords SMS ou DIN en inox =

2 Manomeétres bars monté en entrée et sorte de filtre

- 1500 plaques de filtration en acétate de cellulose a usage .-

unique
- 20 toiles de filtrage

Notice technigue en frangais .-

2

Marque :
Référence:
Caractéristiques
des fournitures
proposées
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Pompe volumétrigue sur roulettes .-

Fonction : Alimentation du filtre presse .

Descriptif

Débit min. 300 L /h avec réglage de débit -
Pompe auto amorgant méme a basse vitesse -
Fonctionnement en aspiration et refoulement -
Rotor en acier inox 304L -

Stator de type alimentaire ~

Raccord SMS ou DIN en inox .-

Interrupteur marche arrét -

Hauteur de refoulement : 4,5 métres minimum .-
Moteur monophasé 220 v- 50hz -

Cable de raccordement de type alimentaire de 10 métres avec
fiche double sens de rotation pour le transfert du liquide ..

Notice technique en francais .

Marque :
Référence:
Caractéristiques
des fournitures
proposées

Formation

Item

Désignation

Propositiondu | iati
soumissionnaire Ladm

1

Formation de deux jours pour les équipements du lot
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LOT N° 8 : Cuves, Pasteurisateur et unité de production d’eau glacée

>

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir Ja case <<Proposition du soumissionnaire >> en

précisant les caractéristiques du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Lles colonnes «

Désignations et caractéristiques techniques» et «
['administration >> ne doivent pas étre renseignées ou modifiées.

Appréciation de

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les
caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du

soumissionnaire » et la ligne correspondante a l'item.
s

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités ,
d’une maniére précise dans la colonne « Proposition du soumissionnaire »

Doivent &tre renseignées

ITEM

DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I"administration

Cuve double enveloppe d’enzymation stockage
Montage sur plateforme avec piétement, cuve '
déplagable a I'aide de transpalette _
+ Cuve a double enveloppe ; piquage pour remplissage
doubie enveloppe -
- Capacité : 15 a 30 litres; Température de chauffe :
100°C minimum .~
» Chauffage par thermoplongeur électrique régulé .
- Couvercle % ouvrant amovible, ouverture protégée
Vanne de soutirage dans I'axe avec coude décanteur,
fermeture par vanne % tour, raccord SMS ou DIN en
inox .
- Piguage sur double enveloppe pour passage des sondes
de température -
- Cuveeninox304 L .
- Vanne de purge de la double enveloppe .
+ Alimentation de 380V -50Hz
» Armoire de commande ; affichage des paramétres de
fonctionnement .
- Agitateur monté sur couvercle, régulation de la vitesse
d’agitation |
boitier de commande
Accessoires
sondes de mesure PT 100 pour mesure de la
température du produit et du fluide caloporteur.
notice technique en langue frangaise

Marque :
Référence:
Caractéristiques
des fournitures
proposées
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Cuve simple paroi ..

Structure en inox avec robinet de soutirage latéral, et
couvercle

Capacité 15 a 30 litres .-

Robinet de soutirage latéral garantissant la vidange .

Marque :
Référence:
Caractéristiques
des fournitures
proposées
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compléte de la cuve

Robinet fileté % de tour permettant le branchement
des tuyauteries de raccordement aux autres appareils de
I'installation, raccord SMS ou DIN eninox .

Piétement inox, sur roulettes avec freins

Pasteurisateur tubulaire -
Pasteurisation de jus de fruits clarifiés ou peu pulpeux
(jus de fruits filtrés /jus d’agrumes)

Chauffage électrique par résistance électrique ;
modalités d’'implantation du dispositif de chauffe a
préciser par soumissionnaire ; le circuit de chauffe doit
pouvoir étre déconnecté des échangeurs -
-Température entrée produit : température ambiante
-Température interne (produit) a atteindre environ :
100°C .
- Dispositif de mesure par thermocouple ou sonde PT
100, les sondes doivent &tre équipées de prises
permettant leur raccordement a une centrale de mesure
ou a un intégrateur calculateur de valeur pasteurisatrice

-Les parameétres a mesurer sont ..

-La température d’entrée et de sortie du produit a
traiter ~

-La température d’entrée et de sortie du fluide
caloporteur -

-La température d’entrée et de sortie du fluide
réfrigérant .-

- Construction de I'échangeur
Le matériel doit comprendre un échangeur tubulaire
L'organisation des raccordements a la centrale de
production d’eau chaude et a l'unité d’eau glacée doit
étre organisée en conséquence .~ _
Le dispositif de chambrage doit assurer une durée
minimale de chambrage de 3 min -
Le matériel doit étre équipé d’un dispositif de recyclage
automatique du jus en cas de chute de température
Le Dispositif de refroidissement doit permettre de
réguler la température de sortie / embouteillage du
produit -
Débit minimal du produit a traiter : > 60 litres /
heure
Centrale de mesure enregistreuse de données. ,
dispositif permettant de calculer le débit .
Du produit a traiter -
Du fluide caloporteur et réfrigérant circulant dans [a
double enveloppe -

Marque :
Référence:

Caractéristiques
des fournitures

proposées

bervice achat

S €quipements) :
SAE
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et a cuve tampon

Montage sur chassis mobile a roues auto
bloguantes ~

Vanne 3 voies permettant de passer du fluide .
caloporteur ou le fluide réfrigérant dans Finstallation
sans démontage de tuyauterie .
Construction :

En inox 304L

fluides / raccordement

+ Tension de 380V —50Hz ~

. Eau froide / eau glycolée : raccord rapide avec
tuyauterie au générateur d’eau glycolée .-

- Entrée air comprimé par raccord rapide -
Commande / régulation .

fluide de chauffe .-
- Affichage Température entrée et sortie échangeur :
produit ..

Commande/ régulation du débit (par réglage

pompe) .-

Commande / régulation de la température
Température circuit de chauffage .-
Température circuit de refroidissement -

Enregistrement des températures de l'installation

sur papier .

de données .-
Accessoires -~

501/ h réglable , :
- Paquet de 2000 papiers enregistreurs -
- Notice technique en langue frangaise -
Installation et mise en service (production réelle,
matiére premieére a la charge du fournisseur) .-

Raccord inox SMS ou DIN pour raccord a soutireuse

- Affichage digital des températures entrées et sortie du

- Panneau de connexion permettant de relier les sondes ~
de températures a une centrale de mesure / enregistreur

- Tank de lancement , capacité de 30 litres minimum .
- Pompe volumétrique : alimentation produit , débit 2 ..

;gglt)nn(;}/‘t)\
P

b < i
P57 Service achat
3 Fquipements

SA.

&

4 Unité de production d’eau glacée .-

pour le refroidissement des jus en fin de pasteurisation
jusqu’a2adCc .
- Montage de I'unité sur roulette dont deux bloquante
- Solution réfrigérante : mélange d’eau et d’huile de
glycérine atoxique restant

fluide aux basses températures -

de 5°C. ~

- Production d’un fluide a basse température nécessaire

- Température de fonctionnement avec glycols :a partir

Marque :
Référence:
Caractéristiques
des fournitures
proposées
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+ Teneur de glycol: 20% & 38% -
- Puissance frigorifique du mélange eau glycol min 4kw .
- Constitution du circuit froid .-

Compresseur hermétique; R507, faible bruit
Condensateur a air forceé par ventilateur .
Pompe centrifuge de circulation de |a solution

réfrigérante -

Réservoir calorifugé contenant la solution

réfrigérante, inox .

Evaporateur a plaques a expansion séche .
Thermorégulateur pour le contréle de la vitesse du

ventilateur ~

Récepteur de liquide -
Thermorégulation du compresseur par thermostat

électronique .
Installation et mise en service

Formation

Item

Désignation

Proposition du
soumisslonnaire

Appréciation de
I'administration

1

¢ Formation de 2 jours .

Se’f’WCE aChar
©S €quipements
SA.
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LOT N°9 : Soutireuse et capsuleuse bouteille -

>

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en
précisant les caractéristiques du matériel proposé.
Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes «

Désignations et caractéristiques techniques» et «

['administration >> ne doivent pas étre renseignées ocu modifiées.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chague item, la marque, la référence et ies
caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans fe cadre de la colonne « Proposition du
soumissionnaire » et la ligne correspondante a I'item.
Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités ,...... Doivent étre renseignées d’une maniére
précise dans [a colonne « Proposition du soumissionnaire »

Appréciation de

ITEM

DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Soutireuse / embouteilleuse .-

La vitesse: 300 bouteilles d'un .-
litre/heure minimum .-

Remplissage bouteilles de 0,5 a 1 litre -

4 becs de soutirage auto amorcant -

bac tampon min 15 | a couvercle .-
amovible

Matériaux en contact avec les produits :
Inox 304 L .-

Réservoir avec flotteur, raccord SMS ou
DIN -

Hauteur du plateau pose bouteilles
réglables par crans -

Machine doit pouvoir &tre mise en ligne
avec pasteurisateur -~

Machine montée sur bati en acier peint .|

Notice technique en langue frangaise. »
Installation et mise en service
(production réelle, matiére premiére a la
charge du fournisseur} -

Marque :
Référence:
Caractéristiques
des fournitures
proposées

= i
Pl o 725

RS

sionné]/;

Capsuleuse bouteille .-
+ Capsuleuse pneumatique .-

- Capsulage des bouchons couronne .-

- Machine de table -

« Jupes de sertissage : 26 et 29 mm ~

- Guide de centrage des bouchons .-
Construction :

- en acierinox -~
Accessoires

. Fourniture de 10000 de bouchons .

Marque :
Référence:
Caractéristiques
des fournitures
proposées
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AO N° 2020

couronne de 2 diamétre différents ~

- Qutillage de contréle de la qualité du
capsulage (test pression) .

+ Notice technique en langue frangaise. .
Installation et mise en service -
(production réelle, matiére premiére a la
charge du fournisseur} -

Formation

Item

Désignation

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

1

¢ Formationdel jour
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Dossier d'Appel d'Offres AQ N° 2020
BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIVIATIF
LOT N°9 : Soutireuse et capsuleuse bouteille
(2) 3) {4) {5 (6) 7
(1) Prix unitaire Prix total Droits de Prix total TVA Montant TTC

tem | _ . . . . Quantité HT/HDD/HTVA Douanes sur  |Hors TVA Appliquée (7) = (5} +(6)

e |Pésignation Unité ”_“.M_.*__WM.“_“._.<> (3)= (1) x (2) (3) (5) =(3) +{4) sur {5)

1 |Soutireuse / embouteilleuse 2.

2 |Capsuleuse bouteille 2 -

MONTANT TOTAL =

)©
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LOT N°10 : Matériel de préparation .

B

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en
précisant les caractéristiqgues du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes « Désignations et caractéristiques techniques» et « Appréciation de
I'administration >> ne doivent pas étre renseignées ou modifiées.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les
caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du
soumissionnaire » et la ligne correspondante a I'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités ,...... Doivent étre renseignées d’une maniére
précise dans la colonne « Proposition du scumissionnaire »

proposées
- Déchargement manuel des produits dans la cuve .-

Descriptif
- Construction inox 304 L, Epaisseur 15/10 min .

- Dimensions du bac hauteur: 800 mm, largeur : 500 mm
X400 £10%, .

- Piétement inox sur raulette dont 2 autobloquantes -
- Plan de travail a ongle arrondie .-

- Cuve a fond arrondi facilitant la vidange ...

- Douchette d’arrosage haut pression, ..

- Livré avec -

e 1Tuyaux 3 m pour vidange plastique armé qualité
alimentaire, fixation par collier inox, ..

s Deux jeux de panlers adaptés a la cuve & mailles en
inox pour la manipulation des produits, .-

e Quverture de mailles compatibles avec éléments a
évacuer et les produits comme : les carottes, les
olives, pomme de terrg, etc .-

Notice technique en francais .~

N° Désignation et caractéristiques demandées " Appréciation
Proposition du
Item soumissionnaire de
I'administration
1 Cuve de lavage - Marque :
Fonction Référence:
- Lavage des Fruits et légumes : carottes, les olives, pomme | Caractéristiques
de terre,... ~ des fournitures

137
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NI‘I
Item

Désignation et caractéristiques demandées

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
de
I'administration

Table de parage 7
Fonction : Parage des fruits et légumes

Descriptif
- Constructioninox 304 L .-

- Dimensions : 2000 mm x 800 mm + 10% .-
- Hauteur : 850 mm £ 10% -

Surface de découpe en polyéthyléne haute densité
spéciale alimentaire, épaisseur minimum 20 mm, 1000
mm x 800 mm £ 10% .

- Piétement en acier réglable en hauteur

Notice technique en frangais -~

Marque :
Référence:
Caractéristiques
des fournitures
proposées

Coupe légume -

Fonction

Tranchage effilage, émingage .~

Accepte aubergine, betterave, carotte, céleri, choux,
concombres, courgettes, navet, cignons, poireau, salades,
tomates, pomme de terre, amandes, banane, citron,
orange, pomme, .-

Descriptif

- Charge unitaire de I'appareil 2 5 kg de légumes

- Permet de trancher, raper, effiler et couper en dés et frites
- Modele 3 2 vitesses

- Lames de coupe démontables (Démontage et nettoyage
aisé des équipements de coupe)

- Chambre de coupe eninox 304 L ou en polyamide qualité
alimentaire

- Machines sur piétement inox monté sur roulettes avec
dispositif de blocage Livré avec :
-trémie fonctionnant avec un levier et support maobile en
inox comprenant un range-plateaux.

- Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz
Notice technique en frangais

Marque :
Référence:
Caractéristiques
des fournitures
proposées

A
ShLE

Eplucheuse tubercules et des oignons -
Fonction : Lavage, brossage, épluchage essorage des
tubercules et des gignons
Descriptif .

- Machine sur piétement inox .

- Capacité d’épluchage / charge 2 5Skg .-

- Corps en acler Inoxydable ; Couvercle avec sécurité,
amovible et transparent

- Alimentation monophasé 220V 50 Hz.

- Livré avec plateau et cylindre abrasifs. .

- Isolation du moteur IP 55 .

- Marche arrét par bouton poussoir

- Vitesse de rotation réglable

Livré avec: .

Marque :
Référence;
Caractéristiques
des fournitures

proposées
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N Désignation et caractéristiques demandées Proposition du Appréciation
Item . ) de

soumissionnaire . .
I"administration
- Filtre a épluchures de grande capacité .
- Plateau abrasif pour tubercules .
- Plateau d’épluchage des oignons ..
Notice technique en frangais .

5 RAFFINEUSE — DENOYAUTEUSE Marque :

Fonction . Référence:
Dénoyauter les olives - Caractéristiques
Dénoyauter les fruits a noyaux . des fournitures
proposées

Descriptif
- Capacité charge z 5kg -
- Acler inoxydable AISI 304L -
- Trémie d'alimentation avec vis d’Introduction
- Tamis inox interchangeable suivant les fruits, livré avec 4
tamis »~

- 1 Tamis de broyage/ dénoyautage, perforation 20

mm -

- 1 Tamis pour tamisage, perforation : 15 /10 .-

- 1 Tamis pour raffinage, perforation 10 /10 .~

- 1 Tamis pour raffinage, perforation 5 /10 .~
- Quverture rapide pour nettoyage et changement de tamis .#
- Machine sur roues — v
- Alimentation 220 V Meonophasé — 380V Triphasé. -
Notice technique en francais -
Installation et mise en service (production réelle, matiére
premiére a la charge du fournisseur) - e

6 Marque : /{(52.

Broyeur Mélangeur .- Référence: &~
Caracténfstiglese
Capacité 2 5 litres ~ des fouﬂhﬁ flss g
- Trémie d’alimentation : inox 304 L ~ propcpséI 5:
- Corps du broyeur : acier Inox 304 L .
- Socle : acier peint .-
- Vitesse réglable .- \
Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz .. T
Notice technique en frangais .-

7 Dénoyauteuse .- Marque :
Fonction Dénoyautage fruits a noyau (péches, abricot, etc) .. | Référence:
Descriptif . Caractéristiques

s Appareil électrigue - des fournitures
preposées

e Débitminz100kg/h -

e Structure en acier inox AlSI 304L .

s Trémie de chargement, en acier inox AlSI 304L .-

* Trémies de décharge du produit et des noyaux, en
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N° Désignation et caractéristiques demandées . Aciati
Item & q Proposition du Apprzt:atlon

soumissionnaire

I'administration

acier inox AISI 304L ~

» Carénage et parties en contact avec le produit en
acier inox AISI 304L -

e 2rouleaux dénoyauteurs interchangeables, en acier

inox AlIS! 304L Puissance min 2kw _.

¢  Moteur et courroie avec protection -

Notice technique en frangais .

Installation et mise en service (production réelle, matiére

premiére a la charge du fournisseur) .

Formation .
s . Proposition du Appréciation de
Item Désignation soumissionnaire I'administration
1 * Formation de 2 jours.
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QFPPT /DAL Dossier d Appel d'Qffres AQN° 2020

LOT N°11 : Homogénéisateur, Blancheur et calibreur -

» N.B:les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en
précisant les caractéristiques du matériel proposé.

» Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

» Les colonnes « Deésignations et caractéristiques techniques» et « Appréciation de
I'administration» ne doivent pas étre renseignées ou modifiées.

» Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les
caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du
soumissionnaire » et la ligne correspondante 3 I'item.

» Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités ,....... Doivent étre renseignées d’une maniére
précise dans la colonne « Proposition du soumissionnaire »

Désignatlion et caractéristiques demandées Proposition du Appréciation de
Item n° soumissionnaire I'administration
1 Homogénéisateur a piston .- Marque :
Fonction Homogénéiser des émulsions : préparation de Ketchup, ‘Référence:
purée de Fruits et Légumes .. Caractéristiques
Descriptif - des fournitures
proposées

- Structure en acier inox AlS| 304L -~

Capacité minimum 60 I/h -

Pression de service maximale entre 250 et 1 000 bars -

- Indication de Ia pression de la téte d’homogénéisation .-

- By pass de la téte ~

- Cuve de lancement min 15litres -~

- Piston et filiére d’homogénéisation démontable et interchangeable -

- Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz .-

- Armoire de commande .-

- Bouton d’arrét d’'urgence .

- Trémie d’alimentation inox simpie paroi .-

- Sur table inox .-

- Notice technique en frangais .

Le soumissionnaire doit assurer V'installation et si nécessaire les

raccordements entrent équipements - -~

2 Blancheur/peleur/refroidisseur .- g

Fonction Pelage a la soude, blanchiment, refroidissement ..

Marque :
Descriptif Référence;
- 2 Cuves, capacité / cuve 2 50 litres chacune (blanchiment et pelage & | Caractéristiques
la soude) : ~ des fournitures
- Chauffage vapeur avec générateur de vapeur inclus ou électrique - propasées

- Pietement tout inox sur embase polyamide réglable en hauteur -

- Raccordement des orifices de vidange par canalisation inox -

- Entrée vapeur pour injection direct de la vapeur, control de la vapeur
en automatique par électrovanne -

- démontable en T, raccordement par filetage coté égout permettant
de raccorder un seul tuyau de vidange & I'égout, -

- Livrée entiérement montée, avec tuyauterie de raccordement (2m
minimum de tuyau de vidange plastique ou acier galvanisé de qualité
alimentaire, raccordement et fixation du tuyau par collier inox) .»

- Livré avec les accessoires : -

» Deux jeux de Paniers & mailles, en inox adapté a la cuve, avec anses, ,-




OFPPT /DAL Dossier d'dppel d’Offres AOQ N° £2020
Désignation et caractéristiques demandées Propaosition du Appréciation de
Item n° soumissionnaire l'administration
1 cuve ringage, -
Notice technigue en francais .
Installation et mise en service {production réelle, matiére premiére a
la charge du fournisseur) .-
Le soumissionnaire doit assurer si nécessaire les raccordements
nécessaires entrent éguipements
3 Calibreurs a cdbles ou & fil .-
Fonction : -~ Marque :
Calibrage des olives et des petits fruits .- Référence:
Caractéristiques
Descriptif des fournitures
- Tabiette de déchargement des produits .- proposées
Montage sur biti en inox ou acier peint époxySupport pour bacs 400 x
600 mm ; ~
- Installation doit pouvoir recevoir 5 bacs dans |le sens de défilement
des fruits - '
- Longueur totale : 2 m z 10% (soit 5 bacs de 400 mm de large) .»
- Largeur maximale de l'installation : 800 mm +10% .-
- Entrafnement des roues par prise directe sur réducteur moteur .-
- Reglage de la vitesse de défilement des cables par moto variateur ,~
Conforme aux normes CE -
Notice technique en frangais -
Installation et mise en service [production réelle, matiére premigre 3
la charge du fournisseur)
Formation
o . Proposition du réciation de
Ttem De51gnat10n sounﬁissionnaire ﬁ:cl!)minislrat
1 ¢ Formation de 3 Jours pour les équipements du lot
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OFPPT /DAL Dossier d'Appel d'Offres AO N° /2020

LOT N°12 : Sertisseuse et Matériels du contriole de serti

> N.B: les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en
précisant les caractéristiques du matériel proposé.

» Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

» Lles colonnes « Désignations et caractéristiques techniques» et « Appréciation de
I'administration» ne doivent pas étre renseignées ou modifiées.

» Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les
caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du
soumissionnaire » et la ligne correspondante a l'item.

> Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités ,....... Doivent étre renseignées d’'une maniére
précise dans la colonne « Proposition du soumissionnaire »

N° Désignation et caractéristiques demandées Propaosition du Appréciation de

Item soumissionnaire | I'administration

Sertisseuse semi-automatique .- Marque :
Fonction Référence:
Sertissage de boites de conserves Caractéristiques
Descriptif des fournitures
proposées

Il Sertisseuse montée sur bati acier inoxydable avec hauteur
minimale de 140 cm

I Sertis semi-automatique pour boftes de diamétre entre 55 et
100 mm

O Accepte hoites rondes . -

1 Préréglage sur chaque diamétre de boite

O Hauteur maximum de sertis -

O Ajustement et blocage rapide de la hauteur de sertis ..

Il Livrée avec 4 mandrins (diamétre entre 55 et 100} et 10
molettes correspondantes a chaque diamétre en inox

O Mise en pression de la boite par Pédale -

|| Fourniture de 1000 boites avec couvercle pour chaque
mandrin .-

M Pédale montée sur pied -
Ll Vitre de protection .
O Arrétd'urgence -

Notice technique en frangais _-

Installation et mise en service (productlon réelle, matiére premiére i la
charge du fournisseur} -

Matériels du controle de serti Marque :
Fonction Référence:
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Contréler les sertis -

Descriptif

a

O

[

3

O

|

C

Scie simple manuelle pour la coupe du serti -

Pour la coupe précise et propre du serti fait par 2 lames a
disque. .-

Micrométre 0 + 13mm Pour le mesurage des épaisseurs des
corps et des fonds. -

Micrométre pour le mesurage du sertl. Pour mesurer la
hauteur et I'épaisseur du serti

Ouvre boite manuel. Pour 'ouverture manuelle des boites a
examiner. -

Ciseaux pour-labo avec pointes courbées. Pour I'ouverture
manuel du serti pour examiner les plis et mesurer
manuellement les crochets. -

Calibre digital 0/200 mm. Pour différents mesurages (g de la
boucle des couvercles, hauteur totale de la bolte, épaisseur du
bord, etc) .~

Appareil manuel de mise en pression de la boite, affichage de
la pression .~

Ouvre boite électrique pour le contrdle de I'agrafure, téte en
inox .-

Dépressométre / vacucmétre -

- Mesure de la dépression interne des boftes de conserves

- Mesure de la dépression interne des bocaux capsulés -

Caractéristiques
des fournitures

proposées

Formation

Item

Désignation

Proposition du Appréciation de
soumissionnaire I'administration

i

Formation de 1 jour pour l'article n®L -
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OFPPT /DAL Dossier d’ Appel d'Offres AQN° 2020

LOT N°13 : Boule de concentration, générateur de vapeur, autoclave et capsuleuse

» N.B: les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en
précisant les caractéristiques du matériel proposé.

» Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

» Les colonnes « Désignations et caractéristiques technigues» et « Appréciation de
I'administration» ne doivent pas étre renseignées ou modifiées.

» Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les
caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du
soumissionnaire » et la ligne correspondante a I'item.

» Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités ,....... Doivent étre renseignées d'une maniére

précise dans la colonne « Proposition du scumissionnaire »

N° ltem Désignaticn et caractéristiques demandées Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | I'administration
1 Boule de concentration sous vide | Marque :
Descriptif Référence:
- Evaporateur/concentrateur double enveloppe. , Caractéristiques
- Inox AlSI 304L des fournitures
- Volume utile 10 litres {+ 10%)}, . proposées
- Centrale de mise sous vide.
- Agitateur a ancre avec variation de vitesse avec
racleurs,
- Pompe a vide avec pot de décantation,
- Condenseur a serpentin, ~
- Affichage et régulation de température -
- Détendeur réglable, -
- Manomeétre de contréle,
-Fond basculant pour vidanger le preduit (basculement
manuel} -
- Entonnoir pour ajout d’ingrédients en cours de
concentration. -
- Prise d’echantillon sous vide. .-
- Hublot éclairé. Avec essule-glace et injection d’eau. -
- Alimentation monophasé 220V ou 380V triphasée
- Ensemble sur chissis inox
- Enregistreur de données, avec retransmission sur PC
- Alimentation vapeur avec vanne protégée,
- Manuel technique en frangais
Installation et mise en service {production réelle,
matiére premiére a la charge du fournisseur) .
Le soumissionnaire doit faire des essais d’utilisation
avec boucle de concentration, fournir accessoires,
catalogues et manuel d’utilisation des équipements en
frangais; ~
2 Générateur de vapeur électrique Marque :
Fonction : Pour I'alimentation et le chauffage de la Référence:
boule de concentration. ~ Caractéristiques
Descriptif : des fournitures
sPuissance adapté a V'item01. Triphasé 380 V ~ proposées
=Régulation de la pression. Soupapes de sécurité.
Manostat de sécurité .
» Niveau d’eau avec sécurité. .-
» Calorifuge. -
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N° item

Désignation et caractéristiques demandées

Propasition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

sCoffret de commande ~

Accessoires : .~

¢ Systéme d'adoucissement d’eau d’alimentation .-

.# tuyauteries de raccordement de V'eau adoucie 3 la
boule de concentration -

* Structure an acier inox -

Le soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des
essais d’utilisation avec boucle de concentration, fournir
accessoires, catalogues et manuel ¢’ utilisation des
éguipements en frangais; ..

Autoclave statique .

Descriptif

- Capacité : 120 litres maximum .~

- Construction : acierinox 304 L. -

- Lecture de la température a coeur par sonde
incorporée- Soupapes de sécurité — Enregistreur de
données de stérilisation, y compris logiciel, avec
retransmission sur PC- Surpression de service jusqu’a
2,5 bars- Couvercle hydraulique -

- Montage sur hati permettant le déplacement de
I'appareil a I'aide de roulettes- Piquage pour passage de
sonde de température et de pression —Un
thermométre a lecture directe .

- Réglage de la contre pression

- Chauffage électrique ou & la vapeur le soumissionnaire
doit assurer le raccordement au générateur de vapeur
item 2 .

- Manométre gradué pour lecture directe de la pression, |}

- Pression de travail environ 3,3 bars +/-10%- Filtre sur
arrivée d’eau de ville, clapet anti retour en entrée des
différentes parties de I'installation —Vanne de vidange
de Pautoclave. .

- Robinet de purge. — Thermostat de sécurité .-

- Sécurité manque d'eau, Sécurité porte .-

- Unité de refroidissement rapide .-

- Bouton d'arrét d'urgence - Electricité : 380 V triphasé
— Capteur de pression interne et pressostat .~

- Notice technique en frangais

Livré avec les accessoires :

* Quatre paniers en inox,

+ Sondes de mesure de température {1 pour mesure
température interne et 3 pour tempeérature a ceeur), 1
sonde de mesure de la pression,

» Passe fil et matériels permettant de fixer les sondes
de températures sur les boites pour mesure interne et
dans la chambre -

* Ensemble des tuyauteries et cdbles nécessaires pour
raccorder les différentes parties de Vinstallation ,

- Manuel technigue en Frangais ..

- Certificat de sécurité .

Le soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des
essals d’utilisation avec boucle de concentration, fournir
accessoires, catalogues et manuel d’utilisation des
équipements en frangais ; -

Marque ;
Référence:
Caractéristiques
des fournitures
proposées

T

,/Q/‘Oﬁes.smn,)@\//@\

B
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OFPPT /DAL Dossier d 'Appel d'Offres AQ N° /2020
N° ltem Désignation et caractéristiques demandées Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | I'administration
4 Capsuleuse bocaux Marque :
Fonction : Capsulage des bocaux en verre Référence:

Descriptif: -

- Machine manuelle ; levier a bras; -

- Diamétre capsule (plage mini a respecter) : 30 —
100 mm .~

- Diamétre bocaux (plage mini a respecter) : 30 —
100mm -

- Hauteur bocaux (plage mini a respecter) : 40 —
300 mm

- Dispositif injection d'air comprimé

- Machine avec table de support ; .-

- Alimentation 220V, 50Hz ou 380 V.

- Raccordement avec le générateur de vapeur item
2, pour l'injection de vapeur -
Accessoires :

- 1000 Bocaux en verre de contenance entre 250
ml et 300 ml avec couvercle .-
Installation et mise en service -~
Notice technique en Frangais -

Caractéristigues
des fournitures
proposées

i
(e
/’C
S

s
HE

o
3

o équ

Formation e
- . Proposition du \ ~Appréciatiérrde
Item Désignation soumissionnaire \ ':&ministration A
J
1 e Formatlonde3 jours %
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OFPPT /DAL Dossier d ' Appel d’Offres AQ N° /12020

LOT N°14 : Matériel de conditionnement et cellule de surgélation ,

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en

précisant les caractéristiques du matériel proposé.

» Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

» Les colonnes « Désignations et caractéristiques techniques» et « Appréciation de
I'administration» ne doivent pas &tre renseignées ou modifiées.

> Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les
caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du
soumissionnaire » et la lighe correspondante a I'item.

> Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités ,....... Doivent &tre renseignées d’une maniére
précise dans la colonne « Proposition du soumissionnaire »

N° Désignation et caractéristiques demandées Proposition du | Appréciation de
Item soumissionnaire | l'administration
1 Doseuse volumétrigue pneumatique | Marque :
- Doseuse a piston Référence:

Caractéristiques
- Trémie d’alimentation en inox capacité 2 10 litres | des fournitures

proposées
- Plusieurs gammes de dosage -
25-250ml
50-500ml .
- Commande a pédale /ﬁ;;;ﬁ}b\\
o ke

= Machine avec table de support ;

- Corps et piston supplémentaire 500 ml pour
conditionnement de 50 a 500 ml

0\_, P

%, A
- Corps et piston supplémentaire 200 ml pour 20 I!l’-*\“{’}/

conditionnement de 25 & 225 ml

-  Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50
Hz,

Notice technigue en Frangais

2 Operculeuse semi-automatique
Fonction{s) Machine i operculer des barquettes Margue :
plastiques : . Référence:
Descriptif Caractéristiques
Inox AlSI 304L - des fournitures
Machine avec table de support ;. proposées

Hauteur maxi. Barquette : 115 mm.

Laize maxi. Bobine 420 mm.

Réglage du temps de soudure par régulateur électronique. _
Alimentation 220 V /50Hz

Notice technique en Frangais UA/
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OFPPT /DAL Dossier d'Appel d'Offres AO N° /2020
N° Désignation et caractéristiques demandées Proposition du | Appréciation de
Item soumissionnaire | l'administration

3 Cellule de Surgélation Marque :
Descriptif Référence:
- 10 Niveau GN 1/1 max - Caractéristiques
- Dimensions grilles 60X40 cm - des fournitures
- Refroidissement jusqu'a -18° en min 3h, proposées
- Acier Inoxydable AISI 304L,
- Tableau de commande 4 écran graphique .
- Sonde 4 ceeur de série, Connexion USB, chargement et de
déchargement paramétrés, .-
- Equipés d’un viseur pour contréler constamment le bon
fanctionnement de chague cycle de travail _.
Notice technigue en Frangais
Formation
ot . Proposition du Appréciati
Item Désignation souI:isslonnaire I‘zg;'ﬁﬁliasttlrzrtlig:
1 ¢ Formationde 2 jours
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LOT N°15 : Banc didactique d’étude du traitement UHT .

»

Y YY

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en
précisant les caractéristiques du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes « Deésignations et caractéristiques techniques» et « Appréciation de
Fadministration» ne doivent pas étre renseignées ou modifiées.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les
caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du
soumissionnaire » et la ligne correspondante a l'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités ,....... Doivent &tre renseignées d’une maniére
précise dans la colonne « Proposition du soumissionnaire »

ITEM n® DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | I'administration

Banc didactique d’'étude du traitement UHT

Fonction
Etude des échanges thermiques
Etude des paramétres de stérilisation pasteurisation Marque :
Dulait, Référence:
De jus de fruits Caractéristi
De produits alimentaires visqueux . s lques
Descriptif des fournitures
e Débit produit =201/ h ; tank de lancement >5 proposées
litres,

e Température produit = 150°C |

¢ Durée de chambrage variable de 0 4 120 secondes
environ

» Echangeur de chaleur tubulaire et plaques inox 316

- Concepticn modulaire permettant de faire
varier le nombre de plaques ,

- Echangeur a plaques : (Echangeurs en plusieurs
sections permettant d'assurer le pré chauffage,
le traitement thermique et le refroidissement
{zone de chauffage > 13 plagues, zone
intermédiaire : > 13 plaques ; zone de
refroidissement > 13 plaques)

- Agitateur statiques démontables permettant de
passer des produits visqueux dans I'échangeur
tubulaire ~

® Panneau de commande et de contrble : régulation et
affichage de: -~

- Pression interne,
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ITEM n®

DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

- Température produit .

- Température des fluides de chauffe et
refroidissement ~

- Débit produit -

- Débit des fluides de chauffe refroidissement
par rotamétre

- Niveau du produit dans le bac de lancement et
le bac de réception -

s Dispositif d'acquisition de données et de transfert
vers un ordinateur PC .-

¢ Logiciel de traitement et d’exploitation des données .-

 Livré avec générateur d’eau chaude et générateur de
vapeur adapté au banc didactique,

¢ Les raccordements d’eau chaude, vapeur, eau froide
et air comprimé doit étre fournis,

® Formation de 2 jours, .»

& Catalogue et documentation en Frangais -

Coffrets complets pour le contréle industriel des gaz
Fonctlon(s) contrdle industriel des gaz de chaudiéres
{foyer et cheminée) CO2, CO, 02

Descriptif
- Indicateur de fumées -~

- 2 thermométres avec plonges 150 et 300 mm

Marque :
Référence:
Caractéristiques

des fournitures - i,

. P
proposées // i

Lo

- Conditionnement par dose unitaire nécessaire ala

2
- 1 déprimometre (-5'mm)
- 1 manométre {300 mm) pour brdleurs de type gaz
et fuel -
- Livrés avec réactifs pour une année de T.P. -
Coffrets de réactifs pour contrdle des eaux de
chaudiéres
Fonction(s) Détermination du pH, TA, TAC, TH - Marque :
Descriotif Référence:
3 escripti PR -
- Quantité de réactifs suffisants pour la réalisation de Caracterls_thues
300 mesures | des foufmtures
proposées
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Proposition du | Appréciation de

ITEM n® | DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES o . , - .
soumissionnaire | i'administration

réalisation d’une mesure compléte ou -
conditionnement permettant de garantir le
maintien des propriétés physico chimiques des
réactifs d'analyse

Formation

4 : Proposition du Appréclation de
Item Désignation soumissionnaire Padministration

1 Formation de 2 jours de I'item n°1 p

162



OFPPT /DAL Dossier d'dppel d°Offres AQN° 2020
BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF
LOT N°15 : Banc didactique d'étude du traitement UHT
2) {3) (4} (5) {6) 7
(1) Prix unitaire Prix total Droits de Prix total TVA Montant TTC
:w_._._ Désignation Unité Quantité HT/HDD/HTVA HT/HDD/HTVA Douanes sur  (Hors TVA Appliquée {7) = (5) +(6)
n En Chiffres 3)={1)x(2) {3) (5) =(3} +{4) sur (5)
1 Banc didactique d*étude du traitement UHT U 2
2 |Coffrets complets pour le contréle industriel des gaz u 2
Coffrets de réactifs pour contrile des eaux de
3 o U 2
chaudiéres
MONTANTTOQTAL= e e e e N,
<
™~

163




(219

12[ns a2

® s|onusJ)2.d xud sap sasadoud ap na| e A |I ‘3]|5UUOISS24014 UOIIEWLIO) B B JU3Wianbiun $9UNSIP JUOS sauyo,p |3dde Jussald np 12[qo suonelsard sa| anb np : TUELIOdW|

"{9) +(8) = (£} 211 WEIUOW 37 : {7)
(s) 12101 JueUoW 3 Ins aanbydde yAlL : {9)

(t) + (€) = {S) VAL S10H |e10} JURIUOW : (S}

!{{£) steqy xney 12 sieyy s9] 503 sdwed A YALH /QQH /1H 12303 x1d 8} Jns uonepoduly,| @ YA L S10H / seuenop ap syouq : (v)
(T x 2) = (€} stesy xney 15 sjesy s9| snOY sidwod A YALH/QAH [B101 X1d : {(£)
sieJ) xney 19 sied} 53 snoy sudwod A yALH/QAH/LH 241e3un Xid : (z)

JUALINDIUOD NP JIYIED 12 INJeusIg

a9puewap syueny : (1)

SrTTeetsssressisedssecniiiesanen g ettt e g g

(uoneunog+iuswadinbl) je10] ueIOW

uoljewWlo |R103 JuRjUON

juawadinbz 2103 uRUOW

D11 Ud [E10] JUBIUOA]
DLL U9 [e)0], JUe)uoy
4 T.U wialy,| ap sinol g ap uonewso4 T
mof sod [
r
D11 juEuopy VAL VALH 2103 X13g uhﬂwnnw . smof ap a1qy uoneudisaq way|
UOnjenLio]
00T NOV S2 0. P 1244y, p 231550 Va7 Iddd0
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LOT N°16 : MATERIELS DE LABORATOIRE ET DE CONTROLE -

>

ABRAS
Utilisés principalement dans le contréle des céramiques, plastiques, textiles, | Référence:
métaux, cuirs, caoutchouc et surfaces peintes, laquées et 3 revétement | Caractéristiques
électrolytique, ces appareils d'accélération de I'usure permettent dgalement de | das fournitures
traiter les procédures spécifiées par les normes ASTM, I1SQ, TAPPI et DIN. .~ proposées

Contréle de la durabilité et de la résistance a l'usure.

Fonctions :

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en
précisant les caractéristiques du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes « Désignations et caractéristiques techniques» et « Appréciation de
['administration» ne doivent pas étre renseignées ou modifiées.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les
caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du
soumissionnaire » et la ligne correspondante a I'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités ,....... Doivent étre renseignées d’une maniére
précise dans la colonne « Proposition du soumissionnaire »

LRI

ETRE ' Marqu

a

Régimes de plateforme de 60 et 72 tr/min; ..
Bras et supports de roues équilibrés et étalonnés ; -
Systéme d'aspiration avec réglage précis de la hauteur ; .-

Boftier étanche en aluminium avec panneau de ¢commande & membrane et
affichage numérique.

Le soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour
I'équipement

Le soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des essais et fournir le
catalogue et le manuel d’utilisation en frangais. .
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'équipement .

des fournitures

Eaaamap o B &
02 DECHIROMEI'RE Marque :
- Détermination de la résistance au déchirement des papiers et cartons Référence;
Caractéristiques
- Capacités de 200, 400, 800g -~ des fournitures
proposées
- Précision : +/- 0,2% de la capacité du pendule <
- Mémorisation des essais ,
- Alimentation 220V ~
- Déclenchement pneumatique .-
- Résultats statistiques ~
- Affichage des résultats ~
- PortRS232 ~
- Le soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour
équipermnent -
- Le soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des essais et fournir le
catalogue et le manuel d’utilisation en frangais. -
03 | APPAREIL DE TEST DE RIGIDITE « Rigidimatre » .- Marque :
e Rigidité en flexion statigue et dynamique des papiers cartons .- Référence:
Caractéristiques |
e Le soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour des fournitures -~
I'"équipement - proposées / ' ‘-°
) %\
P &
e Le soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des essais et fournir Ie W =
catalogue et e manuel d’utilisation en frangals. - \g §
el P
' .
04 | ENSEMBLE D'APPAREILS DE MESURE COOB - Marque : ANZ
Cet instrument sert & déterminer la capacité d'absorption d'huile et d'eau par le | Référence:
papier ou le carton - Caractéristiques
e Détermination de I'absorption d’eau par les papiers/cartons .- des fournitures
proposées
e |Indice COOB 605 -
® Avec accessoires: rauleau -
e Le soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour
'équipement .-
* |e soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des essais et fournir le
catalogue et le manuel d’utilisation en frangais. .
05 |TEST DE PERFORATION: - Marque :
L'équipement de test de résistance 3 la perforation de carton . Référence: IA(
Le soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour Caractéristiques !
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L e

lair. -~

Plages des mesures: -~

- 25-5,000 ml/min débit d’écoulement ~

- Différence de pression : £ 0.5 % de la valeur finale .

Précision des mesures: -
- Différentiel de pression : £ 0.005 kPa linéaire .

- Flux:x0.5 % de la valeur finale
- Précision du test de durée : £0.55s

Perméabilité 3 Vair: ~
- Surface de mesures : 10+ 0.2 cm?

- Durée du test : ajustable

- Affichage en ml/min or um/Pa*sec .

Rugosité: .
- Surface de mesures : @ 31.5 mm, 150 um, 267 g .

- Durée du test : ajustable .
- Ecran tactile pour une prise en main facile

Normes de référence :
- 150 8791-2; IS0 5636-1; 1SO 5636-3 -

- FElectricité : 110-230 v / 50/60Hz .-
- Air comprimé : 400-600 kPa .

Le soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour
I'équipement

Le soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des essais
catalogue et le manuel d’utilisation en frangais. .-
06 |ECLATOMETRE CARTON/PAPIER .- Marque :
e Détermination de la résistance a I'Eclatement du papier, du carton et des Référence:
papiers d'emballage - Caractéristiques
des fournitures
® Capacité max : 6000 kPa . proposées
® Précision 0,2% .
e Le soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour
I'équipement .
® Le soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des essais et fournir le
catalogue et le manuel d’utilisation en francais. .-
07 | MACHINE Contrdle de |'état de surface Rugosité et de perméabilité - Marque :
Permet le calcul de la rugasité supérieure, rugosité inférieure et perméabilité & | Référence;

Caractéristiques

des fournitures
]

proposées
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R

ed

i

Le soumissionnaire doit instailer I'éguipement, faire des essais et fournir le

catalogue et le manuel d’utilisation en frangais. -

08 |MACHINE D'ESSAI DE TRACTION 25KN - Marque :
e Comportement en traction ou en compression des plastiques, cartons, aciers | Référence:
ou autres matériaux essai en fluage + contrdle de la température Caractéristiques
des fournitures
e Charge max 25000 N proposees

e Capacité : 102 25000 N

e Précision : class 1 (EN10002/2) .

e Précision Elongation : incrémentale 0,001mm .
e Course:800/1300 mm

e Gamme de vitesse : 0,001-800mm/min .

¢ Alimentation 220V/S0Hz -

e Le soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour
I'équipement -

e Le soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des essais et fournir le
catalogue et le manuel d’utilisation en frangais.

09 | ENREGISTREUR DE CHOC ET VIBRATION Marque ;
® Enregistreur de choc et vibration congu pour analyser trés précisément Référence:
I'environnement transport auquel seront confrontés les colis. Caractéristiques

des fournitures
e Le soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour proposées
I'équipement .

e Lo soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des essais et fournir le
catalogue et le manuel d'utilisation en frangais.

10 | Moniteur autematique d’analyse de sertis: Marque : k
L'appareil est éguipé du Logiciel d'analyses et traitements des images et Référence: o
mesures du serti. La mesure est rapide et peut-étre réalisée en automatique ou | Caractéristiquess, M
manuel. des fournitures | ===
® Le soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour proposées

I'équipement .-

» Le soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des essais et fournir le
catalogue et le manuel d’utilisation en francais.

11 |Table de découpe 3 commande numérigue (emballage cartons, papiers) Marque :

Utilisée pour la fabrication de prototypes et de petites séries. . Référence:
Fournie avec microordinateur. . Caractéristiques
e Dimensions utiles : 1600x1200 mm? | des fournitures
proposées V&(

e Avec 4 postes CAO (logiciel type Artios-Cad ou équivalent avec
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Formations de 4 formateur:

L

s a 'utilisation

du logiciel) .-
® Chbles et accessoires {couteaux) |

e le soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour
I'équipement .-

e Le soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des essais et fournir le
catalogue et ie manuel d’utilisation en frangais.

12 | Simulateur de transport {01} - Marque :
e Essai de vibrations sur emballage réel, y compris palettes Référence:
: Caractéristiques
e (Charge max: 1000 Kg - des fournitures
. proposéas

e Gamme de fréquences: 2 3 5 Hz
e Surface du plateau en bois : Table de 1.2mx1.2m
e Alimentation 220V/50Hz

e e soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour
Fequipement .-

e Le soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des essais et fournir le
catalogue et le manuel d’utilisation en frangals. .

13 |Machine de chute Marque: | <. AL
e Avec équipement d'accéléromatre - Référence: . G
Caractéristiques:,” W
e |nformatique des mesures. des fournitures Sl
proposées

e Détermination de la capacité de 'emballage a résister aux chutes -

® Le soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour
s
I"équipement

e Le soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des essais et fournir le
catalogue et le manuel d’utilisation en frangais. |

14 |[Machine de compression [compressométre] Marque :

e Détermination de |a résistance a la compression des emballages Référence:
Caractéristiques
des fournitures

e Muni de vitesse d'approche et de retour rapide proposées

¢ Force max : 2000Kg
& Plateau environ 76x76 cm? .

e Précision : inférieure a 1% ‘JA’
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".V

a5t AR d|
R Cardnhe : ok
itesse d'essai: 0,25 & 1,30 cm/min

Le soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour
Féquipement .

Le soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des essais et fournir
le catalogue et [e manuel d’utilisation en frangais. _

15

Machine de test de pelage

Test de pelage

4 vitesses fixes et 1 variable -

Capteur de force de précision

Affichage haute visibilité

Sortie RS 232 .

Cutillage pour le pelage .

Module de calcul statistique de résultats d'essai

Le soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour
I'équipement

Le soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des essais et fournir
le catalogue et le manuel d’utilisation en francais.

Marque :
Référence:
Caractéristiques
des fournitures
proposées

. B
2

Trme —

‘8# HEAB}/‘\Q
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2

{1) : Quantité demandée
{2) : Prix unitaire HT/HDD/HTVA y compris tous les frais et faux frais
(3) : Prix total HDD/HTVA y compris tous les frais et faux frais (3} = (2 x 1)

{4) : Droits de douanes / Hors TVA & importation sur le prix total HT/ HDE

{5) : Montant total Hors TVA {5) = (3) + (4)

(6) : TVA appliquée sur le montant total (5) /

(7) : Le montant T7C (7) = (5) + (6). f
Important : Vu que les prestations objet du présent appel A*

= 3

QFPPT /DAL Dossier d'4dppel d'Offres AQ N° 2020
BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIE
LOT N°14 : MATERIELS DE LABORATOIRE ET DE CONTROLE |
@ {3) (4) (s) {6) {7}
{1) ) Prix unitaire Prix total Droits de Prix total TVA Meontant TTC
Iten n° {Désignation Units |3 uripD/HTVA  [HT/HDD/HTVA Douanes sur (3) |Hors TVA Appliquée {7) = {5) +{6)
En Chiffres 3)={1)x(2) {5) =(3) +{4) sur {5)
01 ABRASIMETRE u 2 -
062 DECHIROMETRE u 2
03 APPAREIL DE TEST DE RIGIDITE « Rigidimttre » - u 2
04 ENSEMEBELE D'APPAREILS DE MESURE COOB - U 2
05 TEST DE PERFORATION : .- U 2
06 ECLATOMETRE CARTON/PAPIER u 2
07 MACHINE Contréle de ’état de surface Rugosité et de perméabilité ~ u 2
08 MACHINE D'ESSAT DE TRACTION 25KN u 2
09 ENREGISTREUR DE CHOC ET VIBRATION u 2
10 Moniteur antomatique d’analyse de sertis : u 2
11 Table de découpe 4 commande nurnérique (emballage cartons, papiers) u 2
12 Simulateur de transport (01) . u 2
13 Machine de chute U 2
14 Machine de compression (compressométre) - u 2
15 Machine de test de pelage. u 2.
MONTANTTOTAL= e e i
] A le........ Crteenerasranerensestrenne,
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LOT N°17 : Equipements frigorifiques .-

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en

précisant les caractéristiques du matériel proposé.

» Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

» les colonnes « Désignations et caractéristiques techniques» et « Appréciation de
I'administration» ne doivent pas étre renseignées ou modifiées.

» Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les
caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du
soumissionnaire » et la ligne correspondante a I'item.

» Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités ,....... Doivent étre renseignées d’une maniére
précise dans la colonne « Proposition du soumissionnaire »

N° Désignation et caractéristiques demandées Proposition du |Appréciation de
ltem soumissionnaire | I'administration
1 | ARMOIRE NEGATIVEFROID VENTILE -18/-21°C .~ Marque :

- Revétement extérieur et intérieur en inox AISI 304 -~ Refererltie:-
Caractéristiques

- 435 niveaux avec claies en acier inoxydable AISI 304, - des fournitures
proposées

- Volume entre 600 litres et 700 litres ~

- Alimentation : 220 Volts + terre, 50 Hz ~

- Affichage de la température a l'extérieur,

- Alarme porte cuverte,

- Alarme hausse anormale de la température, .

- Arrét de la ventilation a I'ouverture de la porte

- Conception entiérement conforme a la norme NFU 60-10 Isolation

interne des parois avec mousse de polyuréthane injectée — .-

- Fermeture a clé sur chaque porte d'armoire frigorifique .-

- Voyant de mise sous tension .~

- Régulation électronique .

- Dégivrage automatigue de I'évaporateur par gaz chaud sur les

armoires négatives -
2 | ARMOIRE POSITIVEFROID VENTILE +1/4°C . Marque :
. . L ) Référence:

- Revétement extérieur et intérieur en inox AlISI 304, .~ e e
Caractéristiques

- 435 niveaux avec claies en acier inoxydable AIS| 304, - des fournitures
proposées

- Alimentation 220 Volts + Terre, 50 Hz .- 05(
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Nﬂ
Item

Désignation et caractéristiques demandées

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Volume entre 600 litres et 700 litres .~
Affichage de la température a 'extérieur, .~
Alarme porte ouverte,

Alarme hausse anormale de la température, -
Arrét de la ventilation a I'ouverture de la porte .-

Conception entiérement conforme 2 [a horme NFU 60-10 ou
équivalent -

Fermeture & clé sur chaque porte d’armoire frigorifique -
Voyant de mise sous tension .-
Reégufation électronique .

Evaporation automatique des eaux de dégivrage .
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LOT N°18 : : Echangeurs et électropompes .-

>

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en
précisant les caractéristiques du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes « Désignations et caractéristiques techniques» et « Appréciation de
['administration» ne doivent pas étre renseignées ou modifides.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les
caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du

soumissionnaire » et la ligne correspondante a I'item.
Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités ,....... Doivent étre renseignées d’une maniére
précise dans la colonne « Proposition du soumissionnaire »

N° ltem Désignation et caractéristiques demandées Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | l'administration
1 Electropompe centrifuge avec accouplement Marque :
élastique montée sur support métallique Inox . Référence:
- Puissance : entre 0.75 - 1kwW . Caractéristiques
des fournitures
- Vitesse de rotation 1500 tr/min - proposées
- Livré avec un lot des piéces de rechange : -
¢ 2 roulements moteurs -
s 2 roulements pompes .
& 1 accouplement élastique ,
» letresse ou garniture métallique |,
s 1 jeu de boulons de fixation en inox .
2 Electropompe a engrenage avec accouplement Marque :
élastique montée sur support métallique Inox - Référence: /, ::ﬂ” ”"‘-e
- Puissance : entre 0.75 — 1kW Caractéristiques /joﬂ//* ~-J
des fournitures ,f ’f*\ /
- Vitesse de rotation 1500 tr/min .~ proposées I ’/ 59r wc@ ac,
- Livré avec un lot des piéces de rechange : -
¢ 2 roulements moteurs
=+ 2 roulements pompes
s 1 accouplement élastique .
¢ 1 tresse ou garniture métallique
s 1 jeude boulons de fixation eninox -
3 Echangeur a plaques monté sur support métallique | Marque :
eninox Référence:
Descriptif Caractéristiques
- Débit 50 a 100l/h .- des fournitures
proposées
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N° [tem Désignation et caractéristiques demandées Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | ['administration
- Livré avec: ~
e Kit de joints complet .
e Jeu de boulons de serrage inox |
e 04 flexibles souples a tresse métallique adaptés
au raccordement de I'échangeur longueur 1m .
4 Echangeur tubulaire monté sur support métallique Marque :
eninox . Référence:
Descriptif Caractéristiques
- Débit 50 4 100l/h -~ des fournitures
proposées
- Livré avec: .-
s Kit de joints complet -
s (2 brides .~
e Jeu de boulons de raccordement inox -
e D4 flexibles souples a tresse métallique adaptés
au raccordement de I'échangeur longueur Im -
5 Compresseur d’air comprimé .- Marque :
- Compresseur mobile 4 roulettes, .- Référence:
- Corps compresseur en aluminium - Caractéristiques
- Silencieux ~ des fournitures
- Réservair 2 250 L .- proposées
- Pression 10 bars min .
- Avec 10m de tuyau d'air . /m
- Crépine pour bullage d’'air - _,/(3 )
- Alimentation : 220/ 50 Hz - L e
Ve

Cathat

o4
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LOT N°18 : : Echangeurs et électropompes

BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

item

Désignation

Unité

(2)

Prix unitaire
HT/HDD/HTVA
En Chiffres

(1}

Quantité

{3)
Prix total
HT/HDD/HTVA

(3}={1}x{2)

(4}
Droits de
Douanes sur

{3)

(5)

Prix total
Hors TVA
(5) =(3} +(4)

(6]

TVA
Appliquée
sur (5)

(7)
Montant TTC
{7)=(5) #{6)

Electropompe centrifuge avec accouplement
élastique montée sur support métallique Inox .-

Electropompe 4 engrenage avec accouplement
€lastique montée sur support métallique Inox ..

Echangeur 4 plaques monté sur support
métallique en inox -

4

Echangeur tubulaire menté sur support
métallique en inox .

5

Compresseur d’air comprimé .

cjc |

MONTANT TOTAL =

Fait @ .ociinrieriiiiiiiininnin L8 ciiiiririieecesenenseneransennanns

(1) : Quantité demandée
{2) : Prix unitaire HT/HDD/HTVA y compris tous les frais et faux frais

(3) : Prix total HDD/HTVA y compris tous les frais et faux frais (3) = (2 x 1)
(4) : Droits de douanes / Hors TVA & I'importation sur le prix total HT/ HDD/HTVA y compris tous les frais et faux frais (3);

{5} : Montant total Hors TVA (5] = (3) + {4)
{6} : TVA appliquée sur le montant total (5)
(7) : Le montant TTC (7) = (5) + {6).

A
o~

A=

ce sujet

Signature et cachet du concurrent

ont destinées uniquement a la formation Professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels 3
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LOT N°19 : Broleurs

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en
précisant les caractéristiques du matériel proposé.

>
>

>

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes « Désignations et caractéristiques techniques» et « Appréciation de
I'administration» ne doivent pas étre renseignées ou modifiées.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les
caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du
soumissionnaire » et la ligne correspondante 3 I'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités ,....... Doivent étre renseignées d’une maniére
précise dans la coloenne « Proposition du soumissionnaire »

N° Désignation et caractéristiques demandées Proposition du | Appréciation de
Item soumissionnaire | l'administration
1 Bruleur fuel domestique 4 double allure - Marque ;
® Monté sur un support métallique, Référence:
Caractéristiques
e Puissance + 10 % :25a 45 KW .- des fournitures
proposdes

o Débitdefuel £10%:2,54 4 kg/h .

*  Gicleur prémontré 0,65 US GALLON/h- 45 °S .
¢ Boijte de contréle .

¢  Cellule photorésistante .

®  Filtre a fuel -

® CFElectrovanne fuel .

e 2 flexibles d'alimentation fuel

2 Bruleur gaz (propane ou butane) 4 double allure _
¢  Monté sur un support métallique Marque :
Référence:
e Puissancez10%:16452 Kw | Caractéristiques
des fournitures
o Débitgaz210%:1,24 44 kg/h proposées

¢ Rampe et vanne gaz
e Boite de contréle

s Cellule UV

e Filtre a gaz

s Electrovanne gaz

¢ 1flexible de raccordement a la bouteille de gaz
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N° Désignation et caractéristiques demandées Proposition du | Appréciation de
Item soumissionnaire | l'administration

1 détendeur gaz propane ou butane |
1 vanne manuelle d'arrivée du gaz .

1 détecteur fuite gaz .
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(A imprimer sur papier entéte de la société)

MONSIEUR LE DIRECTEUR DE
L’APPROVISIONEMENT ET DE LA LOGISTIQUE

Objet : Demande d’attestation d’achat en exonération de la TVA du matériel
éducatif, scientifique ou culturel importé dans le cadre des accords de
I'UNESCO :

Nous avons I'honneur de vous demander de bien vouloir nous délivrer une attestation pour le marché n®.......:

Veuillez agréer, Monsieur, I'expression de nos salutations distinguées.

Signature du directenr
de ’entreprise
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A annexer 4 cette demande :

-Bordereaux contenant le détail du dossier a déposer au bureau d’ordre.

-Autorisation de franchise originale.

-La franchise douaniére y afférente soldée et validée par I’inspecteur douanier originale.

-Les annexes contenant le descriptif technique des matériels importés validé par ’inspecteur douanier
originaux.

-La facture pro-forma.

-Une copie de la DUM vy afférente.

Service achat

des équipements
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L’ENTETE DE LA SOCIETE

A Casablanca

A Monsieur le Directeur de Ia DAL
OFPPT

Objet : Demande de franchise concernant le Marché N°.........

Monsieur,

Suite au marché cité en référence, J'ai 'honneur de vous demander de bien vouloir
établir une demande de Franchrse des Droit de douanes et taxes a I'importation
« accords de PUNESCO » .

Je soussigné le Directeur de la Société  ................. que les informations
suscrites ci-dessous sont exacles.

DESIGNATION DU MATERIEL ©.....ooooiviiiie oo
OBJETDUMARCHE ..o R

ORIGINE i,
FABRICANT R
BUREAU D’ENTREE AU MAROC PR
IMPORTATEUR e,

onne 9
K "S\ €

Service achat
des equ1pements
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ANNEXE II (sans entéte)
Marché n°...........

Item n° Nature de la marchandise (espéce et référence) Quantité

01 Descriptif technique de la marchandise selon le descriptif du marché

(En quatre exemplaires)

+ Les fiches techniques du fabricant pour chaque article.
+ Copie de Iordre du service de commencement.
+ Copie du marche.

Service achat

es équipements
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