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OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

AVIS D'APPEL D'OFFRES OUVERT INTERNATIONAL N° 118/2024

Le 19 Novembre 2024 a 11 Heures 30 mn, il sera procédé, dans les bureaux de I’Office de la
Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail, sis 4 : Intersection de la Route BO n® 50
et la R.N.11 (Route Nouaceur Sidi Madrouf) - Casablanca 4 [’ouverture des plis relatifs a 1’ appel
d’offres ouvert international sur offres de prix, ayant pour objet L’ Acquisition, I’installation et la
mise en service des équipements de la cuisine de ’Institut Spécialisé en Hdotellerie et Tourisme
(ISHT) a4 Oujda répartie en lots suivants :

Lot n°l : Matériel de cuisson, fours et petit matériel de cuisine et de restaurant

Lot n°2 : Equipements frigorifiques

Lot n°3 : Matériel de boulangerie pétisserie et chocolaterie

Lot n°4 : Matériel de laverie et matériel de buanderie

Lot n°5 : Matériel de distribution, self-service, matériel de travail et de rangement ef
matériel de nettoyage

Lot n°6 : Petits outillages de cuisine et de restaurant

Le dossier d'appel d'offres doit étre téléchargé a partir du portail des marchés publics accessible a
I’adresse www.marchéspublics.gov.ma.

L’estimation des colits des prestations établies par le maitre d’ouvrage est fixée comme suit :

Lot n° 1 : Un million six cent quatre-vingt-six mille cinq cent soixante-seize Dirhams (1
686 576,00 DH) en TTC.

Lot n° 2 ;: Huit cent un mille trois cent guarante-cinq Dirhams (801 345,00 DH) en TTC.
Lot n° 3: Huit cent soixante-treize mille cent cinquante-deux Dirhams et quarante
centimes (873 152,40 DH) en TTC.

Lot n® 4 : Quatre cent trois mille cinq cent soixante-trois Dirhams (403 563,00 DH) en
TTC.

Lot n°5 : Un million quatre cent trente-deux mille quatre cent cinquante-huit Dirhams (1
432 458,00 DH) en TTC.

Lot n°® 6 : Huit cent soixante-quinze mille six cent soixante et un Dirhams et soixante
centimes (875 661,60 DH) en TTC.

Le cautionnement provisoire est fixé comme suit :

Lot n°l : Vingt-cinq mille trois cents Dirhams (25 300,00 DH)
Lot n°2 : Douze mille cent Dirhams (12 100,00 DH)

Lot n°3 : Treize mille cent Dirbams (13 100,00 DH)

Lot n°4 : Six mille cent Dirhams (6 100,00 DH)

Lot n°5 : Vingt et un mille cing cents Dirhams (21 500,00 DH)
Lot n°6 :Treize mille deux cents Dirhams (13 200,00 DH)
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Le contenu, la présentation ainsi que le dépdt des dossiers des concurrents doivent étre conformes
aux dispositions des articles 30 a 34 du décret relatif aux marchés publics.

Les concurrents doivent déposer leurs dossiers par voie électronique dans le portail des marchés
p
publics accessible & ’adresse www.marchespublics.gov.ma

Les Prospectus, notices ou autre documents exigés par le dossier d’appel d’offres doivent étre
déposés au Service des Marchés & la Direction de I’ Approvisionnement et de la Logistique,
sis Intersection de la Route BO n° 50 et la R.N.11 (Route Nouaceur Sidi Madirouf)
Casablanea, au plus tard le 15 Novembre 2024 4 16 Heures, ou remis séance tenante au président
de la Commission d’ouverture des plis.

Les pi¢ces justificatives 4 fournir sont celles prévues par l'article n°5 du Réglement de
consultation.
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OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AQ /2024
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Acquisition, Installation et Mise en Service des Equipements de la Cuisine de Linstitut
Spécialisé en Hotellerie et Tourisme (ISHT) a OUJDA Répartie en lot suivant :

v LOT N° 1 : MATERIEL DE CUISSON, FOURS ET PETIT MATERIEL DE CUISINE ET DE
RESTAURANT

v" LOT N° 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

v LOT N° 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

v LOT N° 4 : MATERIEL DE LAVERIE ET MATERIEL DE BUANDERIE

v LOT N° 5 : MATERIEL DE DISTRIBUTION, SELF- SERVICE, MATERIEL DE TRAVAIL ET DE
RANGEMENT ET MATERIEL DE NETTOYAGE

v LOT N° 6 :PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT
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REGLEMENT DE LA CONSULTATION
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Aricle n°1 : Objet du réglement de la consultation

Le présent réglement de consultation conceme 'appel d'offtes ouvert sur offres de prix ayant
pour objet 'acquisition, installation et mise en service des équipements de la cuisine de l'institut
spécialisé en hbtellerie et tourisme (ISHT) d OUJDA, répattie en fot suivant :

LOT N° 1 : MATERIEL DE CUISSON, FOURS ET PETIT MATERIEL DE CUISINE ET DE RESTAURANT
LOT N° 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

LOT N° 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

LOT N° 4 : MATERIEL DE LAVERIE ET MATERIEL DE BUANDERIE

LOT N° 5 : MATERIEL DE DISTRIBUTION, SELF- SERVICE, MATERIEL DE TRAVAIL ET DE
RANGEMENT ET MATERIEL DE NETTOYAGE

» LOT N° 6 : PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

VVVVY

Il est établi en vertu des dispositions de I'article n® 21, du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444
{8 mars 2023) relatif aux marcheés publics .

Les prescriptions du présent reglement ne peuvent en aucune maniere déroger ou modifier les
conditions et les formes prévues par décret n® 2-22-431 précité. Toute disposition contraire au
décret précité est nulle et non avenue. Seules sont valables les précisions et prescriptions
conformes aux dispositions de I'article n°® 21 et des autres arlicles du décret précité

Ardicle n°2 ; Mdiire d'ouvigge
Le maitre d'ouvrages du marché qui sera passé suite au présent appel
la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail {OFPPT).

Articie n°3 : Conditions requises des concurrents 9

.
Conformément aux dispositions de 'article n® 27 du décret n® 2-22-431} pré\& @’ : Q y

N o
Peuvent valablement participer et étre attributaire(s) de(s) marché(s} foe%éms(s%ﬁtﬁﬁ/preseni
appel d'offres, les personnes physiques ou morales, qui: T

a) Justifient des capacités juridiques, techniques et financiéres requises ;

b} Sont ensituation fiscale réguliere, pour avoir souscrit leurs déclarations et réglé les sommes
exigibles doment définitives ou, & défaut de reglement, constitué des garanties jugées
suffisantes par le comptable chargé du recouvrement, et ce conformément & la
législation en vigueur en matiére de recouvrement des créances publics ;

c) Sont aoffiliées & la Caisse Nationale de Sécurité Sociale ou & un régime particulier de
prévoyance sociale, et souscrivent de maniere réguliere leurs déclarations de salaires et
sont en situation réguliére auprés de ces organismes.

d) Exercent l'une des activités en rapport avec I'objet du marché.

Ne sont pas admises & participer aux appels d'offres :
¢ Les personnes en liquidation judiciaire ;

e |es personnes en redressement judiciaire, sauf autorisation spéciale déliviée par
I'autorité judiciaire competente ;
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e Lles personnes ayant fait l'objet d'une exclusion temporaire ou définitive prises
conformément aux dispositions de |'article 152 du décret n® 2-22-431 précité ;

¢ lLes personnes qui représentent plus d'un concurrent dans un méme marché, lorsqu'il
s'agit d'un marchél en lot unique ou d'un méme lot lorsqu'il s'agit d'un marchén
allofi

» Les presiataires de services ayant contribuéO & la préparation du dossier de I'appel
d'offres concerné.

s Les titulaires dont les marchés ont fait I'objet de résiliation pour une faute qui leur
incombe au titre des marchés d'achévement y afférents,

Article n°4 ; Justification des capacités et des qualités des concurrents

Chaque concuitent est tenu de présenter un dossier administratif et un dossier fechnique.
Chague dossier peut étre accompagné d’un état des pieces qui le constituent.

A- Le dossier administratif comprend :
1. Pour chaque concurrent, au moment de la présentation des offres .

a) La ou les piéces justifiant les pouvoirs conférés & la personne agissant au nom du
concurrent. Ces piéces varient selon la forme juridique du concurrent :

v S'il s'agit d’un auto-entrepreneur ou d’une personne physique agissant pour son propre
compie, aucune piéce n'est exigée ;

v S§'il s'agit d'un représentant du concurmrent, celui-ci doit présenter, selon le cas :

* une copie cerfifiée conforme de la procuration légalisée, lorsqu'il agit au nom d'une
personne physique ;

* un exirait des statuts de la sociétén et/ou copie certifiée conforme & I'original du
proces-verbal de I'organe compeéetent lui conférant le pouvoir d'agir au nom de cette
sociétén ;

* 'acte par lequel la personne habilitée délégue son pouvoir a une tierce personne,
le cas échéant,

v S'il s'agit d'une coopérative ou d'une union de coopératives, la:oitesnieces justifiant
o8& & 'union de

coopératives,

b} Déclaration sur 'honneur,

c) Le cautionnement provisoire ou l'attestation de la cau’ﬂon ..._-.. e“t/sg lidaire
constituée par voie électronigue selon les conditions du portai d@g Chés.
NB : En cas de groupement, le cautionnement provisoire doit étre constitué
conformément aux dispositions du § C de I'article n®150 du décret n®2-22-431 du 15
chaabane 1444 (8 mars 2023) relatif aux marchés publics, le cautionnement provisoire
peur étre souscrit sous I'une des formes suivantes :
1) Au nom collectif du groupement ;
2) Par un ou plusieurs membres du groupement pour la totalité du cautionnement ;
3) En partie par chaque membre du groupement de telle sorte que le montant du
cautionnement soit souscrit en totalité.
Dans les cas prévus aux b) et ¢) ci-dessus, le récépissé du cautionnement provisoire
ou I'attestation de la caution personnelle et solidaire en tenant lieu doivent préciser
qu'lls sont délivrés dans le cadre d'un groupement.

Pour les groupements, il y a lieu de produire :
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+ La convention constitutive du groupement ou sa copie certifiée conforme & I'original prévue
& I'article n°150 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 {8 mars 2023} relatif aux marches
publics, cette derniére doit indiquer, notamment, I'objet de la convention, la nature du
groupement, le mandataire, la durée de la convention, le ou les compies bancaires, ef la
répartition des prestations.

2. Pour le concutrent auquel il est envisagé d'attribuer le marché, dans les conditions fixées &
I'article 43 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444({8 mars 2023) relatif aux marchés publics :

a)

Une attestation ou sa copie certifiée conforme & {'original délivrée depuis moins d'un an
par le percepieur du lieu d’imposition cerfifiant que le concurrent est en situation fiscale
régulidre ou & défaut de paiement qu'il a constituél les garanties tel que prévu & I'article
27 ci-dessus.

Cette attestation doit mentionner I'activitén au titre de laquelle le concurrent est imposé :

b)

c)

d)

Une attestation ou sa copie certifiée conforme a I'original délivrée depuis moins d'un an
par la Caisse nafionale de sécurité sociale ou par tout autre organisme de prévoyance
sociale certifiant que le concurrent est en situation réguliere envers I'organisme concerne
Une copie du certificat d'immatriculation au registre de commerce (modéle 9) pour les
personnes assujetties & I'obligation d'immatriculation au registre de commerce en vertu
de la législation en vigueur ;

L'équivalent des attestations visées aux paragraphes a), b} et ¢} ci-dessus, délivrées par
les administrations ou les organismes compétenis de leurs pays d'origine ou de
provenance, pour les concurrents non instaliés au Maroc.

A défaut de déliviance de ces documents par les administrations ou les organismes
compétents, ils sont remplacés par une attestation délivrée par une autoritel judiciaire
ou administrative du pays d’origine ou de provenance certifiant que les documents
précités ne sont pas produis.

La date de production, au maitre d'ouvrage, des piéces prévues qux.alet:-b) ci-dessus sert

importance, les piéces suivantes :

fenety,

a. Une note indiguant les moyens humains et Technlque;wd”ﬂ’&oncurrent et
mentionnant, le cas échéant, le lieu, la date, la nature et I'importance des
prestations qu'il a exécutées ou & I'exécution desquelles il a participé, avec
précision de la qualitéll de sa participation ;

Article n°5 : CONTENU DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.

9.1-Les dossiers présentés par les concurrents doivent comporter, cutre le cahier des
prescriptions spéciales et le reglement de consultation paraphés et signés, les pieces des
dossiers administratif et technique prévus & I'article 5 du présent réglement, une offre
financiére, les prospectus, notices et avtres documents techniques.

9.2 - Une offre financiére qui comprend .

1.

I'acte d'engagement par lequel le concurrent s'engage & réaliser les prestations objet

du marchéd conformément aux conditions prévues aux cahiers des charges et moyennant un
prix qu'il propose. |l est établi en un seul exemplaire.
Cet acte d'engagement, signé par le concurrent ou son représentant doment habilité, doit

i
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comporter I'ensemble des indications requises y compiris le relevéll d'identitéll bancaire (RIB).
Le montant total de I'"acte d'engagement doit éire libellé en chiffres et en toutes lettres, en
tenant compte du rabais éventuel,

Lorsque I'acte d'engagement est souscrit par un groupement tel qu'il est défini a n®150 du
décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 {8 mars 2023) relatif aux marcheés publics, il doit étre
signé soit par chacun des membres du groupement ; soit seulement par le mandataire si celui-
ci justifie des habilitations sous forme de procurations iégalisées pour représenter les membres
du groupement lors de la procédure de passation du marché.

2. le bordereau des prix - détail estimatif figurant dans le dossier d'appel d'offres.

Les prix unitaires du bordereau des prix- détail estimatif doivent étre libellés en chiffres.

Les montants totaux du bordereau des prix—détail estimatif doivent &étre libellés en chiffres.

En cas de discordance entre le montant total de I'acte d'engagement et celui du détail
estimatif, du bordereau des prix—détail estimatif ou du bordereau du prix global, selon le cas, le
montant de ces derniers documents prévaut pour établir le montant réel de {'acte
d'engagement.

ARTICLES N°6 : PROSPECTUS, NOTICES DOCUMENTS TECHNIQUES

Les concurrents sont tenus de présenter les prospectus, notices ou autres documents
techniques pour 'ensemble des arficles objet des présents appels d'offres.

Les concurrents sont tenus également de renseigner le canevas en annexe du cahier des
prescriptions spéciales et ce en faisant ressortir les caractéristiques des articles proposées par
le concurrent, leurs marques et leurs références, le cas échéant.

NB : Conformément au dernier alinéa de l'article 5 du décret n° 2-22-431 précité, si un
concurrent propose une marque commerciale répondant aux spécifications techniques
exigées parle maitre d'ouvrage, cette marque doit, s'il est déclare attributaire, éfre mentionnée
dans le marché.

N QQ//’ ’
L'ensemble de ces documents sont mis dans un pli distinct déposé au piuﬁi&ﬁfeﬁour ouvrable
précédant la date d'ouverture des plis conire déliviance par le maitre d'ouvrage d'un accusé
de réception ou remis, séance tenante, au président de la commission d'appel d'offres,
conformément & 'article n°37 du décret. Ce pli doit étre fermé et porter de fagon apparente
la mention « prospectus, notices ou autres documents techniques ».

NB : le dépdt des prospectus, notices et autres documents techniques n'est pas effectué par
voie électronique.

Les prospectus, notices ou autres documents techniques déposés ou regus peuvent étre retirés
au plus tard le jour et avant I'heure fixés pour la séance d’ouverture des plis.

Le retrait des prospectus, notices ou autres documents techniques fait I'objet d'une demande
écrite et signée par le concurrent ou son représentant doment habilité.

Les concuirents ayant retiré leurs prospectus, notices ou autres documents technigues peuvent

6
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présenter de nouveaux prospectus, notices ou autres documents techniques dans les conditions
prévues ci-dessus,

Article n°7 : Composition du dossier d'appel d'offres.
Conformément aux dispositions de I'arficle n°22 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8
mars 2023) relatif aux marchés publics, le dossier d'appel d'offres comprend :

a) Une copie de I'avis d'appel d'offres ouvert ;

b) Un exemplaire du cahier des prescriptions spéciales ;

c) Le modéle de l'acte d'engagement (annexel);

d) Le modéle du bordereau des prix - détail estimatif ;

e) Le modéle de la déclaration sur fhonneur (annexe 2} ;

f) Le présent réglement de la consultation.

Article n°8 : demande d'éclaircissement ou de renseignement et information des concurrents.
Tout concurrent peut demander au maifre d'ouvrage, par letire transmise par tout moyen
pouvant donner date certaine, de lui fournir des éclaircissements ou renseignements concernant
'appel d'offres ou les documenis y afiférenis. Cette demande n'est recevable gue si elle
parvient au maitre d'ouvrage au moins sept jours (7 jours) avant la date prévue pour la séance
d'ouverture des plis.

Le maitre d'ouvrage doit répondre, dans les mémes formes, & toute demande d'information ou
d'éclaircissement recue, au plus tard trois jours (3 jours) avant la date prévue pour la séance
d'ouverture des plis.

Tout éclaircissement ou renseignement foumi par fe maitre d'ouvrage & un concurrent & la
demande de ce dermier doit étre communiqué, le méme jour et dans les mémes formes, aux
autres concurrents ayant retiré ou téléchargé le dossier d'appel d'offres et aux membres de la
commission d'appel d'offres.

Cet éclaircissement ou renseignement est mis a la disposition de fout concurrent potentiel dans
le portail des marchés publics.

L'identité ou la dénomination du ou des concurrents ayant formulé la demande prévue au
premier alinéa du présent article ne doit, en aucun cas, étre dlvulguee

Article n°% : modification dans le dossier d'appel d'offres.
Conformément & I'alinéa 7 du de I'article 22 du decret n° : 2.22.4
infroduire, & titre exceptionnel, des modifications dans le dossier
I'objet du marché. Dans ce cas, ces modifications sont commu =‘| e
ayant retiré ou téléchargé ledit dossier, et introduites dans les do mls ala osmon des
auires concurrents. Ces modifications peuvent intervenir a tout mo 4 t@rjé/ur du délai
initial de publicité et au plus tard sept jours avant la date de la séance d! 5@9;1&@ des vlis.

ed %\) age peut
nf@§ shg changer
SUE concurrents

Lorsque les modifications introduites dans le dossier d'appel d'offres nécessitent la publication
d'un avis rectificatif, celui-ci est publié conformément aux dispositions du premier alinéa du
deuxiéme paragraphe de 'article 23 du décret précité.

Les concurrents ayant refiré ou téléchargé le dossier d'appel d'offres doivent étre informés des
modifications qui y ont été apportées et de la nouvelle date d'ouverture des plis, le cas
écheéant.

Lorsqu'un concurrent estime que le délai prévu par I'avis de publicité pour la préparation des
offres n'est pas suffisant au regard de la complexité des prestations objet du marché, il peut,
au cours de la premiére moitié du délai de publicité, demander au maitre d'ouvrage, par
lettre transmise par tout moyen pouvant donner date certaine, le report de la date de la
séance d'ouveriure des plis. Cette lettre doit comporter tous les éléments permettant au
maitre d'ouvrage d'apprécier la demande de report, Sile maitre d'ouvrage reconnait le bien-
fondé de la demande du concurrent dont it est saisi, il procéde au report de la date de la
séance d'ouverture des plis. Le report, dont la durée est laissée & I'appréciation du maitre
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d'ouvrage, fait I'objet d’un avis recltificatif qui est publié dans les mémes formes que I'avis
d'appel d'offres. || ne peut élre procédé au report de la date de la séance d'ouverture des
plis gu'une seule fois, quel que soit le concurrent qui le demande, Le maitre d'ouvrage informe
de ce report les concurrents ayant retiré ou télecharge les dossiers d'appel d'offres.

Article n°10 : Répartition en lots

- Le marché issu du présent appel d'offres est alloti en six lots ;

- Le soumissionnaire peut faire une offre pour un ou plusieurs lots ;

- Chaque lot fait I'objet d'un seul marché séparé. Dans le cas ou plusieurs lots sont attribués & un
méme concurrent, it peut étre passé avec ce concurrent un seul marché regroupom I'ensemble
de ces lofs ;

- Pour {'attribution, le maitre d'ouvrage procéde & I'ouverture, & I'examen des offres de chaqgue
lof, et & I"attribution par lof.

Article n°11 : Présentation des dosslers des concurrents,

Conformément aux dispositions de |'article n°32 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8
mars 2023) relatif aux marchés publics :

Les dossiers doivent étre présentés exclusivement de fagon électronique via le porioil des
marchés publics conformément aux dispositions de | ‘arrété du ministre délégué aupres de la
minisire de I'économie et des finances chargé du budget n® 1692-23 du 23 juin 2023 relatif & la
dématérialisation des procédures, des documents et des piéces relatives aux marchés Publics.

Le dossier présenté doit contenir deux enveloppes électroniques
a) la premiére enveloppe électronique contient, outre les piéces des dossiers administratif et
technique prévus a l'article 6 du présent reglement, le cahier des prescriptions spéciales et le
reglement de consultation paraphés et sighés et portant la mention « lu et accepté » parle
concurrent ou son représentant d0ment habiiité.
c} la deuxiéme enveloppe électronique contient |'offre financiére et se
suivantes : 4

- Un acte d’engagement établi conformément au modeéle en anng

- Le bordereau des prix-détail-estimatif. :

| % 5 Be, m@f?m

NB : il demeure entendu que les prospectus, notices ou autres doc\‘urt; n'rs techni gﬁé ne sont -

pas déposés par voie électronique et sont mis dans un plis distinct dép (3 jord le jour
ouvrable précédant la date d'ouverture des plis conire délivrance par le malif&d clvrage d’un
accusé de réceplion ou remis séance tenante, au président de la commission d'appel d'offres,
conformément & |'article n°37 du décret. Ce plis doit &ire fermé et porter de fagon apparente
la mention « prospectus, notices ou auires documents techniques »

Article n°12 : retrait du dossier d'appel d’offres.

Le dossier d'appel d'offres est mis & la disposition des concurrents dés la premiére parution de
I'avis d'appel d'offres dans I'un des supports de publication prévus & I'article 23 du décret n® 2-
22-431 du 08 mars 2023 et jusqu’a la date limite de remise des offres. Le dossier d'appei d’offres
est remis gratuitement aux concurrents.

Le dossier d'appel d'offres peut étre téléchargé sur le portail des marchés publics
(www.marchespublics.gov.maj.

Aricle n°13 ;: Dépdt des plis des concurrents,

Conformément aux dispositions des articles 34 et 135 du du décret n® ; 2.22,431 précité et aux
dispositions de I'arrété du ministre délégué auprés de la ministre de ['économie et des finances
chargé du budget n° 1692-23 du 23 juin 2023, relatif & la dématérialisation des procédures de
passation des marchés publics et des garanties pécuniaires, les plis doivent étre transmis
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exclusivement par voie éleclronique via le portail des marchés  publics
www.marchespublics.gov.ma

Chacune des piéces constituant la réponse du concurrent & la consuliation, est insérée,
individuellement, dans I'enveloppe électronique la concernant.

Conformément aux conditions d'utilisation du portail des marchés publics, chaque piéce est
signée, électroniquement, par le concurrent ou la personne doment habilitée & le représenier,
& Pexception des pieces dématérialisées.

Lorsqu'il s'agit d'un groupement, ces pieces sont signées, soit par I'ensemble des membres du
groupement, soit uniguement par le mandataire conformément aux dispositions du
paragraphe C) de I'article 150 du décret précité n® 2-22-431.

Tout pli électronique déposé postérieurement & la date limite de remise des plis est
automatiquement rejeté par le portail des marchés publics.

Aricle n°14 : Délai de validifé des offres

Les concurrents restent engagés par leurs offres pendant un délai de soixante jours qui
commence da compter de la date de la séarnce d’ouverture des plis.

Toutefois, lorsque ¢ commission d'appel d'offres considere qu'elle n'est pas en mesure
d'effectuer son choix penddnt le délai de validité des offres prévu au paragraphe précédent,
le mdaitre d'ouvrage scisit les concurrents concernés, avant 'expiration de ce délai, par letire .
recommandée avec accusé de réception, en vue de leur demander une prorogation du délai
de validité des offres d'une durée supplémentaire qu'il fixe. A cet effet, le maitre d'ocuvrage fixe
aux concurrents concernés une date limite pour faire connditre leurs réponses.

Dans ce cas :

a) les concurrents ayant donné, dans les mémes formes, leur accord d la demande de
prorogation, avant la date limite de réponse fixée par le mditre d'ouvrage, restent
engagés pendant le délai supplémentaire convenu ;

b) Ies c:oncurren’rs quin'ont pas donne Ieur csccord a 10 demcnde de prorogohon ou

DB
_»---\. estoony

couhonnemenf provisoire, au plus tard guarante-huit KHe es;gycompi ._- la date
limite de réponse fixée par le maitre d'ouvrage ; ‘

c) dans le cas oU aucun des concurrents n'a donné smcc
prorogation ou n'a répondu dans le délai qui lui est mb@
de son cavtionnement provisoire, au plus tard quoroniew:{’@t 5
date limite de réponse fixée par le maitre d'ouvrage. Dans Ce:eas,rf!“es’r procédé
'annulation de la procédure

Adicle n°15 : Langue de I'Ofire.

DPapmy
o?dﬁl e r‘nonde de

L'offre préparée par le concurrent ainsi gue foute correspondance et tous documents
concernant 'offre échangée enire le candidat et I'OFPPT seront rédiges en Langue Arabe ou
Frangaise.

Article n°164 ; Prix préférentiels pour la formation professionnelle.
Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement & la formation
professionnelle, it y a lieu de proposer des prix préférentiels pour I'éducation.

Article n°17 : Monnaie de I'offre,

Pour le concurrent national, la monnaie dans laguelle le prix des offres doit étre formulé et

exprimé en Dirhams.

Pour le concurrent non installé au Maroc, la monnaie dans lagquelle le prix des offres doit étre

formulé et exprimé est I'Euro ou le dollar USA. Dans ce cas, pour éire évalués et comparés, les
9
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montants des offres exprimées en monnaies étrangéres doivent élre convertis en dirham. Cette
conversion doit s'effectuer sur la base du cours vendeur du Dirham en vigueur le premier jour
ouvrable de la semaine précédant celle du jour d'ouverture des plis donné par Bank Al-Maghyib.

Aricle n°18 : Dépenses encourves du fait de Fappel d’offres

Le concurrent supporte toutes les dépenses encourves du fait de la préparation et de la
présentation de son offre & I'OFPPT qui ne pourra, en aucun cas, en élre tenu pour responsable,
quel gue soit le déroulement ou |'issue de la procédure d'appel d'offres.

Article n°19: Evaluation des offres des concurrents,
Les offres des concurrents sont examinges conformément aux dispositions des articles 39, 40, 42,
43 et 44 du décret n° 2-22-431 du 15 chaabane 1444 { 8 mars 2023 ) relatif aux marchés publics.

Pour les fournitures induisant un coOt d'utilisation et/ocu de magaintenance, le critére « coUt
d'utilisation et/ou de maintenance » doit &fre pris en considération pour I'attribution du marché.

A cel effet, I'attribution du marché se fait sur la base du prix global combinant le prix
d'acquisition et I'évaluation monétaire du colt d'utifisation et/ou de maintenance pendant
une durée déterminée.

Aricle n°20 : tignature électronique.
Selon I'article 6 de ' Arrélé, du ministre délégué auprés de la ministre de 1'économie et des
finances, chargé du budget n°1692-23 du 4 hija 1444 {23 juin 2023) relatif & la dématérialisation
des procédures, des documents et des pieces relatifs aux marchés publics, ta signature
électronique des pieces et documents s'effectue, & travers le portail des marchés publics, au
movyen d'un cerfificat de signature électronique conformément aux dispositions des textes
legislatifs et réglementaires en vigueur et aux conditions d'ulilisation du portail des marchés
pubilics. _

Lorsque {e portail des marchés publics affiche que la sighature elec:tr;u@’f“‘ fyne piece n'est
pas valide, I'acteur du portall concemné est tenu de revérifier la validlitedetan
les points de contréle accessibles au niveau dudit portail. /57

Article n® 21 : Résuliat de l'appel d'ofires

% de récep ' ‘ol par tout
autre moyen donnant date certaine, 'attributaire de I' ctccep’rohoh He-sen f/ﬁé ans un délai
n'excédant pas le iroisiéme jour suivant la date d'achevement des 1r@sémux,€1 la commission
d'appel d'offres.

Dans le méme déldi, il informe, par letire recommandée avec accusé de réception, les
concurrents éliminés, en leur indiguant les motifs de rejet de leurs offres. Celle letlre est
accompagnée des pieces contenues dans leurs dossiers.

Un extrait du proces-verbal est publié sur le portail des marchés publics et affiché dans les locaux
de l'organisme dont reléve le maitre d'ouvrage, dans les vingt-quaire heures suivant la date
d'achévement des travaux de la commission. La durée d'affichage de cet exirait est de quinze
jours au moeins.
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Vérifié par le Service des Marchés :
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lu et accepté
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Annexe 1: MODELE DE U'ACTE D'ENGAGEMENT

ER R R KR RE

ACTE D'ENGAGEMENT

A -Partie réservée & I'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail
Appel d'offres ouvert sur offres des prix N®.... .o, du e, d...h..min

Obiet du marché : Acquisition, Installation et Mise en Service des Equipements de la Cuisine de L'institut
Spécialisé en Hotellerie et Tourisme (ISHT) a OUIDA
¥ Lot N°:

Passé en application de I'arlicle 19 du décret n®2-22-431 du 15 chaabane 1444 [ 8 mars 2023 ) relatif aux
marchés publics.

B - Parlie réservée au concurrent
a) Pourles personnes physiques : (3)

J&, SOUSSIONE © it ecrecranraneeseesrnesenenenanens {Prénom, nom et qualilé) (1)

Agissant en mon nom personnel et pour mon propre compte, (1)

Adresse du domICHE GlU f... st as e e s sesss s ssessass

NUMETO T&1 1 e ievin e Adresse électronique @ ...

Affilié & (4).......... SOUS 1E N® i (2}

Inscrit au registre du commerce de.........coeereerimrerecnenenenn [Localité) SOUSIE N® i 2)
n® de patente....ieionn. {2)

Numeéro de {'identifiant commun de I'entreprise 1 ... (2)

N° du compte courant posial, bancaire ou & la TGR........cccoeiiniininn [RIB), ouvert auprés de

b) Pour les personnes morales (3)

Je, SoUSSIgNé ..o, {Prénom, nom el qualité au sein de l'entreprise) (1)
Agissant au nom et pour le compie de...inn, {Raison sociale et forme jundlque' edRrsoria
QU CAPIAIAB © it s s s s r e s
Adresse du sigége social de  SOCIBI ... ans
adresse du dOomiCEe ElU......ieereececrer e e e
Numérode t&l i 7 S E {des equgpemeﬂfs\’
adresse SlectoniqQUE & ......vvenevieeiiiiice e S AE (;_;»/
Affiliée & (4).......... SOUS 1€ N v (2} ‘ qd//
inscrite au registre du commerce.......evvecnee i {Localité} sous e NN Somive 2)- Y /
N° de PAtente......eemeenmeesrennenn 2) WO g el
N° du compte courgnt postal, bancaire ou d la TGR.........ccceeeieen {RIB), ouverl auprés de
N° de taxe professionnelle ... {2)
N° de {'ldentifiant Commun de I'Entfreprise & ..o {2)

¢} Pour les coopératives ou union de coopératives (3}
Je, 50USSIgNE ... neenn, {Prénom, nom et quadlité au sein de la coopérative) {1}
Agissant au nom et pour le comple de...on. (Dénominalion de la coopérative cu de
I'union de coopercmves} AU CAUPHO Ao v riiesinisstrsssster e srese e st essrre s aceeses et sen s s sasssssasasonsbn {1
Adresse du siége de la coopéralive ou de I'Union de COOPEITEIVES. ... ss e e ssneens
Numérodetél: ......ocoivivvivniiiieannn FOX tiveiiiiiiniiineiininns
adresse ElectioniqUe & ..o ivee e
Affiiée & {4}.......... 50US 18 N° i (2)
Inscrile au registre local du coopérative ..., {LoCQliI&} 50US 18 N°..cvvviiioineiniesineon, (2)
N° de patente.......coeveernrerens (2)
N° du compte courant postal, bancaire ou & la TGR...........ceeeeee.. (RIB), ouvert auprés de
N® de taxe professionnelle ..o,
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N® de I'ldentifiant Commun de I'Entreprise © ..eecvevevreneen. (2)

d} Pour les auto-entrepreneur;

Je, soussigné ......cccvveeieeveeneene {Prénom, nom) (1)

Numérode tél: ....ooccoiriiiiriiirinnnen adresse ElecHoniqQUE © . ..o

Affiliée ¢ la CNSS soUs Ie NP crceeericrcrenrenen {3)

Inscrit au registre national de I'auto-entrepreneur ..., SOUS 18 MO {3)
N° de taxe professionnelle ......ocoooiiiiiiiin e

N° de I'ldentifiant Commun de 'Enfreprise | .coeicivvceeineens (3)

En vertu des pouvoirs qui me sont conférés :

Aprés avoir pris connalssance du dossier d'appel d'offres, concernant les prestations précisées en objei de
la partie A ci-dessus ;

Aprés avoir apprécié a@ mon point de vue et sous ma responsabilité la nalure et les difficuliés que
comportent ces presiations :

1) remets, revétu (s) de ma signature un bordereau de prix - détail estimatif établi (s} conformément aux
modéles figurant au dossier d'appe! d'ofires ;

2] m'engage & exécuter lesdites prestations conformément au cahier des prescriplions spéciales et
moyennant les prix que j'ai etablis moi-méme, lesquels font ressortir ;

- Montant des droifs de doudanes :.........cccoreecvceeceveecriscnnrncenens {en lettres et en chiffres)
- Montanttotal hors TV.A, e samne s e {en lettres et en chiffres)

- TauX de laTVA. ... s cr s r e d s r e e area e aen {(en pourcentage)

- Montantde laT.V. A e (en letires et en chiffres)

-~ Montant total T.V.A. COMPIISE : ..ot {en lettres et en chilfres}

Lorsque le marché est conclu avec un groupement ;

- Part revenant au membre n° 1: {en letres et en chiffres)
- Part revenant au membre n° 2 {en lettres et en chiffres)
- Part revenant au membre n°® n: {en letires et en chiffres)

'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail se libérera des scmmes dues par lui

en faisant donner crédit au compte ............ (A la Trésoretie Générale, bancadire, ou postal} [5) ouvert &
mon nom [ou au nom de la société} {5) Q. (1) {Localite), sous releve d'identification
bancdaire (RIB} NUMENO.......cvvicririier e {6)
Fait Qi T T o
g g;\i)ﬁ%\
{Signature et cachet du concurrent) / AN
A "o\
= Service achat %k
| £ ldes équipements) ;.
L% SAL S
\\‘J {:‘Q f../
WG gs&’:““q‘;""
(1) lorsqu'il s'agit d'un groupement, ses membres doivent :
metire : tNoUs, SOUSSIgNES....oviiienens nous obligeons conjointement/ou solidairement {choisit la mention adéguate et
agjouter au reste de Facte d'engagement les rectifications grammaticales corespondantes)
ajouter l'alinéa suivant : « désignons.......ce... [prénoms, noms et qualité) en tant que mandataire du groupement »,

{2) pour les concurrents non installés av Maroc préciser la référence des documenis équivalents ;
{3) ces mentions ne concement que les personnes assujetties & cette obligalion.

{4} Indiquer la CNSS ou tout avtre régime particulier de prévoyance socidle.,

{5) Supprimer la mention inulite.

(6} Le relevé d'identité bancaire {RIB} contient 24 positions
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Annexe 2 : MODELE DE DECLARATION SUR L'HONNEUR

sekddokRikk

DECLARATION SUR 1’HONNEUR (*)

- Mode de passation : Appel d'offres ouvert n®.......... /2023 , sur offres des prix du ../.../.... a ...h.. min.

Objel du marché : Acquisition, Installation et Mise en Service des Equipements de la Culsine de L'institut

Spécialisé en Hotellerie et Tourisme (ISHT) @ OUJDA
» Lot N°:

A. Pour les personnes physiques
JE, SOUSSIONEG | 1 1vreicriei ettt e a s (Prénom, nom et qualité)
Agissant en mon nom personnel et pour mon propre compie,
Adresse du domicile €U ;i s
Numeéro tél: ..o Adresse ElectronicUe & .....ccoviviiirei i e
Affilie & ......... [4)souslen®: e (1}
Inscrit au registre du commerce de........ooimin, {Localité) SOUS 18 NP i sirerenneas n
n°de patente.....c.vnnnenne. (1)
N° du compte couran! posial, bancaire oU & la TGR [8).ciiivvrivienniiiinnn {6) [RIB), ouvert quprés de

..........................................

En vertu des pouvoirs qui me sont conféres ;

B. Pourles personnes morales
Je, soUssigNe ....cccienirvenneenn (Prénom, nom et qudlité qu sein de l'entreprise)
Agissant au nom ef pourle compte de...evine, {Raison sociale et forme juridique de ia socigté)
QU CAPHAIAE © et e s
Adresse du sigge social de Ia SOCIEIE.....icr e
Adresse du domicile élu.........enan, SO T ORI PIENPTON
Numérode tél: ..., FOX oiiiiiiiineeneeannen
Adresse élechanique @ ..o,
Affilige & ......... {4) SOUS 1€ NP.ereeereereecsrerenreanee {1

..........................................

N® de taxe professionnelle ............cccoveeiiiiiivn e,
N° de 'ldentifiant Commun de I'Enireprise & ..., f1)
En veriu des pouvaoirs qui me sont conférés ;

Service achat

, \ - des égquipements]

C. Pourles coopératives ou union de coopératives ! S AE &

Je, 5oUSSIgNE . (Prénom, nom et qudlité au sein de Ig pérative) /> ;
Agissant au nom et pour le compte de.....veereee Dénomination de la Sgolf)

coopératives) au caplal de ! ... e

Adresse du siége de la coopérative ou de I'union de coopératives

Numérodetél: . .....cooiiiiiiiieeinnnn, FOX coveiniiieinincnierrnn

Adresse EleCironigQUE & .oiiiiiivi e e a e

Affiliee & ......... {4} sous e NP {2)

inscrite au registre local du coopérative N, {LoCdlit€) SOUS I8 N .vvcviisrisivrnvennivsssiionens {2
N® de patente......cinee.

N° du compte courant postal, bancaire ou & la TGR [8).ceiiiiiniinnn {6}{RIB), ouvert auprés de
N? de taxe professionnelle ......ccocovviiiiienii

N° de I'ldentifiant Commun de I'Enfreprise : ......covimin

En vertu des pouvoirs gui me sont conférés ;
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D. Pourles auto-entrepreneur:

Je, SoUsSSIONG .....ccoiveivriereennnen (Prénom, nom)

Numérode tél: . ..ooovvvivceicciiiniins Adresse électronique @ ...

Affiliee a ... {4) soUs le N°...occcrenneaens (2)

Inscrit au registre national de P'auto-entrepreneur e SOUS 18 NP {2)

N° du compte courant postal, bancaire ou a la TGR (5).......coeveeenaenn. (6)[RIB), ouvert quprés de
N° de taxe professionnelle ......coooevvviiiiieiiacinccinines

N® de I'ldentifiant Commun de I'Entreprise § ..ovvveiveeeneen.
En verfu des pouvoirs qui me sonf conférés ;

a) Cas des établissements publics :

J€ SoUSSIgNG.....ccvrecceniane. (nom, prénom et quaiité) agissant au nom et pour le compte de {dénomination
de I'établissement),

Numérodetél:..viiiiiniiiiiereeeems Adresse EleclioniQUE & ... iee e

ACTESSE AU SIEOIE © tiiiviiiiiiisericiiireersreiasrssiarsssstsssserisesiansesssssressasrsss toresvasssstestassnsssassasensessans

Affilige & ......... [4) SOUS 18 N i i2)

Inscrit ou registre du commerce de(7)........... (localité) sousle N®......cceiicnneniininn, (2}

N° du comple courant postal, bancaire ou & la TGR (8l (6)(RIB), ouvert auprés de

N° de taxe professionnelle sous le NUMETD [8): ..ooriiiiiiiiiii e

N° de I'identifiant Commun de I'Enfreprise {B) ¢ .vvmivivinenn

Références du texte 'habllitant & exercer les missions objet du marché : .....ovveeieeeenene
Relevé d'identité bancadaire............ {postal, bancaire ou & la TGR}(5) numerc[d): .....cunen.

En vertu des pouvoirs qui me sont conférés ;

- Déclare sur 'honneur :

1. M'engager & couvrir, dans les limites fixées dans le cahier des charges, par une police d'assurance,
les risques découlani de mon activilé professionnelle ;

2. Que je remplie les conditions prévues & l'article 27 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 { 8
niars 2023 ) et fixant les conditions et les formes de passation des marchés publics ainsi que
cerfaines régles relatives & leur gestion et & leur contréle ;

3. Etant en redressement judiciaire jatieste que je suis autorisé par 'autorité judiciaire compétente a
poursuivre l'exercice de mon activité (2} ;

4. Mengagert, sijenvisage de recourir & la sous-traitance ;

- & massurer que les sous-traitants rempiissent également les conditions prévues par
l'article 151 du decret précité ;

- que celle-ci ne peut dépasser 50% du montant du marché, ni porter sur les prestations
consfituant le lot ou le corps d'état principal prévues dans le cahier des prescriptions
spéciales, ni sur celles gue le maitres d'ouvrage a prévues dans tedit cahier ;

- & confier les prestations & sous-traiter & des PME instaliées aux Maroc ; (3)

5. M'engager & ne pas recourir par moi-méme ou par personne interposée a des pratiques de fraude
ou de corruption de personnes qui interviennent & quelque fitre que ce soit dans les différentes
procédures de passation, de gestion et d'exécution du présent marché ;

6. M'engage a ne pas faire par moi-méme ou par personne inlerposées, des promesses, des dons ou
des présents en vue d'influer sur les différentes procédures de conclusions du présent marché,

7. Aleste que je remplis les conditions prévues par l'article 1er du dahir n® 1-02-188 du 12 JOUMADA |
1423 (23 juillet 2002) portant promulgation de la toi n°53-00 formant charte de la petite et moyenne
entreprises (4).

Atleste que je ne suls pas en situation de conflit dintérét.

Je cerilfle Iexachiude des renselgnemenis contenus dans ia présente d/’ ;@@Q@ honneur et
‘ rtict %%J décret

Servsce achat
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10. je reconnais avoir pris connaissance des sanctions prévues par Varticle 152 du décrel n°2-22-431
du 15 chaabane 1444 { 8 mars 2023 ) relatif aux marchés publics , relatives & linexactifude de la

déclaration sur 'lhonneur.

Signajure et cachel du concurrent

{1) Pour les conctirrents non installés au Maroc, préciser la référence des documents équivalents et lorsque ces
documenis ne sont pas délivrés par feurs pays d’origine, la référence & I'attestation déliviée par une autorité
judicidire ou administrative du pays d'origine ou de provenance cerlifiant que ces documents ne sont pas

produits.
{2} & supprirmer le cas échéant.
{3} Lorsque le CPS le prévoit.

{4 Indiguer la CNSS ou tout autre régime particulier de prévoyance sociale

{5) Supprimer la mention inutile.

{6} Le relevé d'identité bancaire (RIB} conlient 24 posifions.
{7) Lorsque.tétablissement public est assujetti G cette obligation
{8} Ou tout autre régime parficulier de prévoyance sociale.

{*} En cos de groupement, chacun des membres doit présenter sa propre déclaration sur 'honneur,

\
o
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_ CAHIER DES PRESCRIPTIONS SPECIALES - - =~

Marchén® ............ / 2024,

Passé en application de I'article 19 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 ( 8 mars 2023 )
relatif aux marchés publics,

Entre les soussignés :
d'une part :

L'OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL
(O.F.P.P.1.), représenté par son Directeur Général,

Et,
D’aulre part :

LA SOCIEIE & v

- Titulgire du compte ......coceeeeeeeee. (& la Trésorerie Générale, bancaire, ou postal) ouvert @ mon
nom (ou au nom de la SOCIEtE) A..vvivriinicneniiininnens (localité), sous relevé d'identification

bancaire (RIB) NUMEIO......oviveieiiiini i,

- Adresse du siege social de 1 SOCIBIE | .

- Adresse du domicile &lU & ... erererereneeraenes

- Affiliée A la CNSS SOUS e N 1 e

- Inscrite au registre de commerce de. .................. {locdlité} souslen®:...............
~Patente n®

- N° d'identification fiscale

- Représentée par :

MONSIEUT evririiiiviiiiirrerersreiesnnsees

Agissant au nom et pour le compte de ladite société en vertu des pouvoirs qui lui sont conférés,
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CHAPITRE | : CLAUSES ADMINISTRATIVES ET FINANCIERES .

ARTICLE 1: OBJET DU MARCHE ET MODE DE PASSATION

Le présent marché a pour objet L'acquisition, Installation et Mise en Service des Equipements

de la Cuisine de L'Institut Spécialisé en Hotellerie et Tourisme (ISHT) & OUJDA répartie en lot
suivant :

LOT N° 1 : MATERIEL DE CUISSON, FOURS ET PETIT MATERIEL DE CUISINE ET DE RESTAURANT
LOT N° 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

LOT N° 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

LOT N° 4 ; MATERIEL DE LAVERIE ET MATERIEL DE BUANDERIE

LOT N° 5 : MATERIEL DE DISTRIBUTION, SELF- SERVICE, MATERIEL DE TRAVAIL ET DE
RANGEMENT ET MATERIEL DE NETTOYAGE

» LOT N° & : PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

¥V VYV VY

Il est passé par application de I'alinéa 1 du paragraphe |-1 et de I'alinéa b du paragraphe 3 de
I'article 19 et de l'dlinéa b du paragraphe 3 de I'article 20.

ARTICLE2: DOCUMENTS CONSTITUTIFS DU MARCHE

7 )
Les documents contractuels sont par ordre de priorité : # % N\
I- L'acte d’engagement ;
2- Le présent cahier des prescriptions spéciales ; > ey
3- Le bordereau des prix - détail estimatif ; ' s AE 5}‘/
4- Les prospectus, notices et autres documents technidyesy & /
5- Le cahier des clauses administratives générales applisd \fchés de fravaux
(CCAGT), approuve par le Décret n® 2-14-394 du 06 Chdiabane-+437 (13 mai 20186).
En cas de discordance ou de contradiction entre les documents constitutifs du marché, autres

gue celles se rapportant & I'offre financiére tel que décrit dans réglement relatif aux marches
publics de I'office de I'OFPPT, ceux-ci prévalent dans f'ordre ot ils sont énumeres ci-dessus.

ARTICLE 3 : AUTRES TEXTES APPLICABLES
Le titulaire du marché est soumis aux dispositions notamment des textes suivants .

- Le Décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 [ 8 mars 2023 ) relafif aux marchés publics.
- Le Décret n°® 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 {13 mai 2016) approuvant Le cahier des clauses
administratives générales applicables aux marchés de travaux.

- La loi n®49-00 relative au contréle financier de 'Efat sur les entreprises publiques et auires
organismes {B.O. n°5170 du 18/12/2003).

- L'arrété 2-3663 du13 /07/2005 portant organisation financiére et comptable de I'OFPPT.

- Le dahir n® 1-15-05 du 29 rabii Il 1436 (19 féwrier 2015) portant promulgation de la loi n°112-13
relative au nantissement des marchés publics.

- Les textes officiels réglementant la main d'ceuvre et les saldires.
- Le dahir n°1.85.347 du 20/12/1985 relatif & l'institution générale de la taxe sur la valeur gjoutée
(TVA).
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- La décision du ministre des Finances et de la Privatisation ~ DEPP n® 2-0610 du 26 Février 2008
fixant le visa préalable du contréleur d'Etat de |'OFPPT pour les marchés de fournitures et de
prestation de service dont le montant est supérieur & 1 000 000,00 DHS.

- L'arrété du ministre délégué au profit de la ministre de I'économie et des finances, chargé du
budget n°® 1692-23 du 4 hija 1444 {23 Juin 2023) relatif & la dématérialisation des procédures, des
documents et des piéces relatifs aux marchés publics

Ainsi gue tous les textes réglementdires ayant trait aux marchés publics rendus applicables a la
date limite de réception des offres. o

ARTICLE N°4 : CARACTERE DES PRIX

Les prix des équipements objet du présent marché sont fermes et non revisables.
Toutefois, si le taux de la taxe sur la valeur gjoutée est modifié postérieurement & la date limite
de remise des offres, le maiire d'ouvrage répercute cette modification sur le prix de reglement.

ARTICLE N°5 : NATURE DES PRIX

Le présent marché est & prix unitaires.

Les sommes dues au titulaire du marché sont calculées par application des prix unitaires portés
au bordereau des prix-détail estimatif, joint au présent cahier des prescriptions spéciales, aux
quantités réellement exécutées conformément au marché.,

Les prix du marché sont réputés comprendre toutes les dépenses résultant de la livraison des
fournitures y compris tous les droits, impots, taxes, frais généraux, faux frais et assurer au fitulaire
une marge pour bénéfices et risques et d'une fagon générale toutes les dépenses qui sont la
conséquence nécessaire et directe de la livraison des fournituress

ARTICLE N°6 : DROITS DE TIMBRES

Le titulaire acquitte les droits de timbre dus au titre du marché co
vigueur.

ARTICLE N°7 : DELAI D'EXECUTION ET PENALITES DE RETARD

Délai d'exécution : -
Le délai contractuel pour I'exécution des prestations objet du présent marché est de 60 jours
(soixante jours).

I commence & courir & compter de la date fixée par lordre de service prescrivant le
commencement des prestations objet du présent marché. Ce délai s'applique & I'achévement
de la livraison de la totalité des fournitures incombant au titulaire.

Le délai que se réserve I'OFPPT pour la vérification de la conformité technique, n'est pas inclus
dans le délai contractuel susmentionné.

Tout éguipement jugé non conforme par I'OFPPT doit étre remplacé, par le fitulaire, dans le délai
coniractuel.

L'OFPPT s'engage & fournir au titulaire en temps voulu les documents de son ressort et qui sont
nécessaires & I'accomplissement des formalités ci-dessus,

Pénalités de retard ;
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A défaut par le titulaire d'avoir terminé les prestations objet du marché dans le délai contraciuel,
it lui sera appligué, sans mise en demeure préalable, une péndiité de un pour mille (1/1000) du
moniant initial, éventuellement majoré par les montants correspondants aux travaux
supplémentaires et & I'augmentation dans la masse et ce, par jour calendaire.

Le montant global des pénalités au tifre des retards est plafonné & huit pour cent {8)% du
montant initial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Quand le montant des pénalités atteint ce plafond, I'autorité compétente se réserve le droit
de résilier le marché dans les conditions prévues par I'article 79 du CCAGT.

ARTICLE N°8 : CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF

Le cautionnement provisoire qui reste affecté a la gararitie des engagements contractuels du
titulaire du marché dans les cas prévus par 'article 18 § 1 du CCAGT est . v

Lot N° 1 : Vingi-Cing mille Trois Cents Dirlhams (25.300,00DH)
Lot N° 2 : Douze mille cents Dirhams {12.100,00DH)

Lot N° 3 : Treize: mille cents Dirhams (13.100,00 DH)

Lot N° 4 : Six miile cents Dirhams {6.100,00 DPH)

Lot N° 5 : Vingt et ur: Mille Cing Cents Dirhams (21.500,00 DH) o3 £
Lot N° & : Treize mille Deux cents Dithams (13.200,00 DH) N2 ‘&Wi;//

Service achat
des équipements
SAE

Le cautionnement provisoire reste acquis au maiire d'ouvrage notamment dans les cas cités a
I'article 18 du CCAGT.

Le montant du cautionnement définitif est fixé a frois pour cent (3%} du montant du marché
arrondi au dirham supérieur.

Le cautionnement définitif doit &tre constitué dans les vingt (20) jours qui suivent la notification
de l'approbation du marché.

ARTICLE N°% : LIVRAISON DES EQUIPEMENTS EN FAVEUR DU SITE BENEFICIAIRE

Les équipements seront livrés aux sites bénéficiaires indiqués dans les tableaux de répartition en
annexe. Toutefois, et pour des raisons exceptionnelles dOment justifiées et & la demande de
['OFPPT, la liste des sites bénéficiaires et la répartition peut étre modifiée sans impact sur les prix
ou autres conditions des marchés.

Si le Site Bénéficidire est indisponible pour une livraison directe du matériel, I'OFPPT se réserve le
droit de demander au Tituldire d'effectuer le Dépdt dans un Entrepdt dédié sur le périmetre
urbain de Casablanca.

Toutefois, I'acheminement des équipements vers le Site Bénéficiaire est & la charge du Titulaire.
Avant de commencaer les livraisons, le titulaire doit transmettre & I"OFPPT :

o Un planning prévisionnel de livraison au moins quinze jours avant le début des livraisons
dans les sites bénéficiaires

Toutefois et pour des raisons exceptionnelles doment justifiées et & la demande de {'OFPPT, la
liste des sites bénéficiaires et la répartition dudit planning peut étre modifi€e sans impact sur les
prix ou autres conditions des marchés.
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Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, de déballage et d'emballage
sont & la charge exclusive du titulaire et sont effectuées sous sa responsabilité et ce dans les sites
bénéficiaires et fou I'entrepdt dédié.

Le responsable du centre bénéficiaire ou de I'entrepdt signe les bons de dépbdt des articles livrés
en précisant les dates de livraison.

Le titulaire doit communiquer & I'OFPPT le bon de dépdt contre accusé de réception, pour
permeftre aux services de I'OFPPT de planifier les opérations de vérification de conformiié
technique.

ARTICLE N°10 : MODALITES DE VERIFICATION DE CONFORMITE TECHNIQUE

Sur la base du programme des livraisons, {'OFPPT organise les opérations de vérification de
conformité technigue du matériel livrié dans le site bénéficiaire suivant un planning communiqué
au fituiaire.

Fn cas d'indisponibilité du Site bénéficiaire, les opérations de vérification de conformité
technique seront effectuées dans I'Entrepot dédié avant 'acheminement du matériel vers le Site
bénéficiaire.

il est bien entendu qu'en cas de livraison & I'entrepdt dédié, la véritication poriero sur la
conformité technique et les essais de mise en marche, tandis que l'installation et la mise en
marche se feront sur le site bénéficiaire.

Une Ieifre d’ engogemem dout étre stgnee par le hiuloure afin d effectuer les opérations
i %%t de réception,
Sciali U marche sera

Le titulaire interviendra pourl installation des différents équipentents dcms U erél de 7 jours qui
commencera a courir a partir du lendemain de la saisie du ’ﬂ\fU@@ Pg _yPPT l'informant du
dépdt des équipements en question dans les locaux de ce dernier s = 2==

Le re’rcrd enregistré dans P'opération de vérification de confg
aprés livraison du matériel, sera & la charge de I'OFPPT et leg
prorogé en conséquence. |

Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, de déballage et d'emballage
sont & la charge exclusive du titulaire et sont effectuées sous sa responsabilité et ce dans les sites
bénéficiaires et fou l'entrepdt dédié. Le titulaire prend en charge les accessoires, les
composants, la matiére d'csuvre et toutes sujétions nécessaire & I'installation, la mise en service
et aux différents essais de ces équipements.

Les équipements jugés non-conformes sont récupérés séance tenante par le fitulaire, ceux
présentant des observations doivent faire I'objet de levée de réserves dans un délai maximum
de 15 jours qui commencera & courir & partir du lendemain de la notification au fournisseur par
POFPPT des équipements concernés. Passé ce délai 'OFPPT n'est plus responsable des
équipements en question.

Le titulaire mettra a la disposition du(es) représentant(s) de I'OFPPT la documentation technique,
en langue francaise, nécessaire a la vérification de la conformité technique des équipement(s).

L'OFPPT procédera & la vérification de la conformité technique de I'équipement avec les
spécifications du marché} (marque, référence, origine, dimensions, capacités, puissance,
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alimentation électrique, ...) dans les sites bénéficiaires et fou I'entrepdt dédié, & la date prévue,

en présence d'un représentant qualifie du titulaire devant étre habilité & répondre aux
remarques de la commission désignee par I'OFPPT.

La vérification de la conformité technique des articles livrés est sanctionnée par I'établissement
d'un procés-verbal gui doit &tre signé par le(s) représentant(s) de I'OFPPT et du titulaire ayant
participé & l'opéraiion de vérification.

Toute divergence par rapport au marché doit étre consignée dans le proces-verbal de
vérification de conformité technique.

Une copie du proces-verbal de vérification de conformité technique est remise au représentant
du titulaire séance tenante.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit étre remplacé, par le tifulaire, dans le délai
contractuel,

Le tfitulaire remetira aux représentants du site bénéficiaire 5 exemplaires originales des bons de
livraison, afin de renseigner les numéros d'enregistrement dans les livres journal et inventaire dans
le site bénéficiaire et /ou |'entrepét dédié.

ARTICLE N°11 : MODALITES DE RECEPTION DES EQUIPEMENTS
L'OFPPT procédera a la réception dans le site bénéficiaire :
e Du matériel sur la base du proces-verbal de vérification de conformité technique
s Des guantités livrées par rapport & celles du marché ou avenant,
¢ De la mise en marche du matériel si nécessaire.
La réception n'est prononcée qu'une fois I'équipement, vérifié conforme, satisfait aux essais

“exigés

Les articles réceptionnés sont enregistrés dans le livre journal et éventuellement dans le livre
‘d'inventaire. Les numéros du livre journal et d'inventaire sont portés sur le PV de réception.

ARTICLE N°12 : Formatlion g TR

Il n*est pas prévu une formation pour tous les lots

Service achat
des équipements]
ARTICLE N°13 : Réceplions provisoire et définitive

- . oW S—— P4
1- Réception provisoire --\.f_éfgg_%i 1o j}

La réception provisoire du marché n'est prononcée que lorsque tous les équipements sont livrés,
vérifiés conformes et une fois tous les essais ont été déclarés satisfaisants par le{s) représentant(s)
de 'OFPPT.

La réception provisoire du marché correspondra & la derniére date de reception,

2- Réceplion définitive
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Le titulaire demandera & I'OFPPT d'organiser la réceplion définitive vingt jours au plus tard avant
{"expiration du déldi de garantie.

Un planning de réception définitive sera communiqué par I'OFPPT au titulaire en lui précisant les
lieux et les dates de réceptions définitives.

Le fitulaire prendra les disposilions nécessaires pour se faire représenter & ces opérations qui
seront sanctionnées par un procés-verbal de réception définitive locale.

Si au moment de la réception définitive, il est reconnu que certaines réserves concernant la
réparation ou le remplacement de |'équipement défectueux ayant fait i'objet d'une notification,
le titulaire disposera d'un délai d'un (1) mois maximmum pour réparer ou remplacer I'équipement
déclaré défectueux.

Le déiai de garantie des équipeinents concernés quileur est directement lié est prolongé jusqu'a
ce que ces réserves soient levées par le tituldire. A défaut, TO.F.PP.T. peut effectuer les
reparations ou remplacements aux frais du titulagire de marché ou prendre d'autres mesures
correctives.

ARTICLEN14 : MODE DE REGLEMENT

a-mode de reglement

Les prestations faisant I'obiet du marché seront réglées par application des prix unitaires définis
et établis pour chaque item par le titulaire aux quantités réellment exécutées et
réceplionnées, conformément aux descriplions figurant au bordereau des prix-détail estimatif
et aux conditions particulieres du marché,

b-délai de réglement

En application de 'article 78-2 de i0i n°69-21 relative aux délais de paiement, le délai de
reglement des paiements est fixé & 120 jours & compter de la date de facturation

ARTICLE N°15: MODALITES DE PAIEMENT

L'OFPPT procédera au paiement des articles liviés et réceplionnés conformes.
1} Moddlités de paiement pour livraison directe sur le Site bénéficiaire :

Le titulaire adressera & 1'Office les documents constituants le dossier de paiement suivants :

s LesFactures en cing exemploires originales portant la date de la facture, le numéro de ia
facture, l'objet et le numéro du marché, le{s) site(s) bénéficiaire (s) I'arrété du montant
de la facture en chiffre et en lettre.

o Les bons de dépdt portant les dates de livraison doment sagne et cacheté par les
représentants du site bénéficiaire

» Les bons de livraison portant la date d'enregistrement et les numéros des livres journal et

inveniaire.

Les Copies du PV de vérification de conformité technique.

Les altestations des polices d'assurances de |I'année de I'exécution du marché.

Le planning prévisionnel de livraison

Le PV de la formation si le marché le prévoit.

Les sommes dues au titulaire seront réglées sur son compte dontle numéro e
d'engagement,

_j@géﬁﬁ&&dn\wcie

Service achat "'C

Tout changement du numéro de compte doif faire I'objet d'un avenanf. das equ@wﬁ
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ARTICLE N°14 : UTILISATION DES DOCUMENTS CONTRACTUELS ET DIFFUSION DE RENSEIGNEMENTS.

Le titulaire, sauf consentement préaiable donné par écrit par 'O.F.P.P.T., ne communiquera le
marché, ni aucune de ses clauses, ni aucune des spécifications, des plans, dessins, fracés,
échantillons ou information fournis par I'O.F.P.P.T. ou en son nom et au sujet du marché & aucune
personne autre qu'une personne employée par le titulaire & l'exécution du marche. Les
informations fransmises ¢& une telie personne le seront confidentiellement et seront limitées & ce
qui est nécessaire & ladite exécution,

Le titulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par IO.F.P.P.T, n'utiisera aucun des
documents et aucune des informations énumérés dans le paragraphe précédent, si ce n'est.
pour 'exécution du marché.

Tout document, autre que le marché lui-méme, énuméré dans le Ter paragraphe demeurera la
propriété de I'O.F.P.P.T. et tous ses exemplaires seront renvoyés & I'O.F.P.P.T. sur sa demande, une
fois les obligations contracluelles du titulaire exécutées.

ARTICLE N°17 : BREVETS

Le titulaire garantira I'O.F.P.P.T, contre toute réclamation des tiers fouchant & la contrefagon ou
& 'exploitation non autorisée d'un brevet, d'une mergue commerciale ou des droits de création
industrielle résultant de 'emploi des éguipements ou d'un de leurs éléments au MAROC.,

ARTICLE N°18 : SOUS-TRAITANCE

Si le titulaire envisage de recourir & la sous fraitance, il sera appliqué des dispositions de 'arficle 151 du
décret n °2-22-431,

Il doit communique au Maitre d'Cuvrage . :

'identité, la raison ou la dénomination sociale, et I'adresse des sous- fraitants ;

e dossier administratif des sous-traifants, insi que leurs références fechniques et financieres ;

-la nature des prestations et le montant des prestations qu'il envisage de sous-fraiter ;

-le pourcentage desdites prestations par rapport au montant du marché ;

-ef une cople ceriifiée conforme du contrat de sous-traitance,

Les sous-traitants doivent satisfaire aux conditions requises des concurrents conformément a |'article 27
du du décret n °2-22-431,

La scus-fraitance ne peut en aucun cas dépasser cmquame pour cent (50%} du montant du marché ni

orter sur le lot ou le corps d'état principal du marché.
~ N°delot Items qui représentent le corps d'éfat principal
Lot i 1,2,3,4,5,6,7,12,13 et34
Lot 2 34.5eté
Lot 3 11,12,15et 16
Lot 4 1,296t 10
Lot 5 .7etl8
Lot é 20,21,31,32,50,51,52,61,63,64,65,66,68,70,72,73,76,77,78,89,104,105,106,1 14

Le fitulaire du marché est tenu, lorsqu'it envisage de sous-traiter une partie du marché, de la confier &
des presicﬂaires installés au Maroc el notamment les trés petites, petites et moyennes entreprises y
compiis les jeunes enireprises innovantes, les coopératives, les unions coopératives et les auto
entrepreneurs, conformément & I'article 151 du décret n ©2-22-431 preg tﬁf} e

Le ti{uldire du marché est tenu de présenter av maitre d'ouvrage le

cjpé Phents ii@lflcni le paiement,
par ses soins, des sommes dues au sous-traitant au fur & mesure d cution des. pgestohons 50Us-
iroﬂees

Servige achat \'w
L‘??\H{Q’!@ﬂfl@ s résulfant du
d'ouvrage ne se

reconnait aucun lien ]undlque avec les sous- 1ro:10nts %
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ARTICLE N°19 : DOMICILE DU TITULAIRE

Le titulaire du marché est tenu d'élire domicile au Maroc qu'il doit indiguer dans l'acte
d'engagement ou le faire connaitre au maitre d'ouvrage dans le délai de quinze (15) jours &
partir de la notification, qui lui est faite, de l'approbation de son marché.

Faute par lui d*avoir satisfait & cette obligation, toutes les notifications qui se rapportent au
marché sont valables lorsqu’elles ont été faites au siége de I'enireprise dont {'adresse est
indiguée dans le cahier des prescriptions spéciales.

En cas de changement de domicile, le titulaire est tenu d'en aviser le mditre d'ouvrage, par lettre
recommandée avec accusé de réception, dans les quinze (15) jours suivant la date
d'intervention de ce changement.

ARTICLE N°20 : VALIDITE DU MARCHE

le marché ne sera valable, définitif et exécutoire qu'aprés sa signature par I'autorite
compétente de I'Office ou par son délégataire diment désigné et son visa par le Contrleur
d'Etat, lorsque ledit visa est requis.

ARTICLE N°21 : DELAI DE NOTIFICATION DE L'APPROBATION DU MARCHE.

L'approbation du marché doit étre nofifiée & I'athibutaire dans un délai maximum de soixante
(60} jours & compter de la date d'ouverture des plis.

Les conditions de prorogation de ce déldi sont fixées par les dispositions de |'article 143 du décret
n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8 mars 2023) relatif aux marchés publics.

ARTICLE N°22 : GARANTIE

Le titulaire garantit que tout I'équipement livié en exécution du marché est neuf, n'a jamais été
utilisé, est du modeéle le plus récent en service et inclue toutes les derniéres améliorations en
matiére de conception et de matériau sauf si le marché en a disposé autrement.

Le titulaire garantit en outre que tout I'équipement livré en exécution du marché n'aura aucune
défectuosité due & sa conception, aux matériaux utilisés ou 4 sa mise en osuvre [sauf dans le
cas oU la conception et/ou le matériau requis par les spécifications du marché}, qui peut se
révéler pendant I'utilisation hormale de I'équipement livré, dans les conditions prévalant dans les
établissements de formation Professionnelles de I'OFPPT.

Pendon’r la période de garantie, !es iechnsaens du fourn;sseur m’rervsendron’r dans un delcn de 15

concernés.

e@rﬁﬁf@éfa@’r @ux sont & la charge

Les frais de récupération ou de remplacement des éqyi
Se‘?”’ﬁ@ng T
SAr ,

exclusive de ce dernier

ARTICLE N°23 : RETENUE DE GARANTIE

Conformément & I'Article 64 du C.C.A.G-T, une retenue d'un diXieme {¥/30) sera effectuée sur le
montant des acomptes.
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La retenue de garantie cessera de croitre lorsqu'elle aura atteint sept pour cent (7 %) du montant
initial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants,

Toutefois, cette retenue de garantie pourra éfre remplacée, d la demande du titulaire, par une
caution personnelle et solidaire dans les conditions prévues par la réglementation en vigueur,

N.B : pour le titulaire étranger, le cavtionnement de la retenue de garantie doit &tre avalisé par
une bangue marocaine.

ARTICLE N°24 : DELA| DE GARANTIE

Le délai de garantie est fixé & Une année (01) pour les prestations objet du marché,

Pour les prestations objet du marché. Il court & partir de la date de réception provisoire de ces
équipements.

Le délai de garantie suscité concerne tous les items mentionnés dans le borderecu des prix —
détail estimatif, et est exigé du titulaire aprés la date du procés-verbal de réception provisoire.

ARTICLE N°25 : RESTITUTION DES CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF ET PAIEMENT DE LA
RETENUE DE GARANTIE

En application des dispositions de I'article 19 du CCAGT, le cautionnement provisoire est restitué
au titulaire du marché ou la caution qui le remplace est libérée aprés gue le titulaire aura réalisé
le cautionnement définitif.

Le cautionnement définitif est restitué, sauf les cas d'application de I'article 72 du CCAGT, et le

paiement du la retenu de garantie est effectuée ou bien les cautions qui les remplacent & la.

suite d'une mainlevée donnée par I'OFPPT dés la sighaiure du procés-verbal de la réception
définitive des équipements objet du marché.

ARTICLE N°26 : ASSURANCE ET RESPONSABILITES

En applicalion des dispositions de |'article 25 du CCAGT, le titulaire doit souscrire, conformément
0 la Ieglsldtion et u |G reglemen’rohon en VIgueur les Egk%qf gsurances qui doivent couvrir les
t‘-‘

€5 equipements! ¢

En cas de contestation entre I'administration et | Hif ire; Asera it fecours & la procédure
prévue par les arficles 81, 82 et 84 du Cahier des Glayses Adrgl Q&if‘gi’hves Générales applicables
aux morches de Trctvoux (CCAGT) Si cette procedbrégfmerm/\ei pas le regiemem du Imge

- N ® \.'
Service achat \2:3 LS

Conformemen’r a I'article 83 du Cahier des Clauses Administratives Générales applicables aux
marchés de Travaux (CCAGT).

ARTICLE N°28 : NANTISSEMENT
En cas de nantissement du marché, le Maitre d'ouvrage remet au tfilulaire du marché, sur sa
demande et contre récépissé, une copie du marché portant la mention « exemplaire unique »

dOment signée et indiquant que ladite copie est délivrée en unique exemplaire destiné & former
titre pour le nantissement du marché public, conformément aux dispositions du dahir n® 1-15-05
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du 29 rabifi | 1436 {19 féwiier 2015} portant promulgation de la loi n® 112-13 relative au
nantissement des marchés publics, étant précisé que :

+ La liguidation des sommes dues par I'Office de la formation Professionnelle et de ia Promotion
du Travail en exécution du présent marché sera opérée par les soins du Directeur Général de
I'O.F.P.P. T ou son délégataire.

+ Le fonctionngire chargé de fournir au fitulaire du futur marché ainsi qu’a bénéficier des
nantissements ou subrogations les renseignements, qui ont été prévus & 'article 8 du dahir susvise,
est le Directeur Général de I"OFPPT ou son délégataire.

+ Les paiements prévus au présent marché seront effectués par le Tréscrier Payeur de 1'OFPPT
seul qudlifié pour recevoir les significations des créanciers du titulaire du présent marché.

Les frais de timbre et d’enregistrement de I'original du présent marché ainsi que de
I'exemplaire unique sont a la charge du titulaire du marché.

ARTICLE 29 : RESILIATION DU MARCHE

Le marché peut éfre résilié par I'OFPPT de plein droit dans tous les cas de figure prévus par les
texies en vigueur (le Décret n® 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 (13 mai 2016) - CCAGT et du
décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8 mars 2023) relatif aux marchés publics.

ARTICLE 30 : MESURES COERCITIVES

Il sera fait application des mesures coercitives prévues la CCAG-T, notamment celle prévues
par son chapitre VIl et I'article 152 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 { 8 mars 2023 )
relatif aux marchés publics.

ARTICLE 31 : LUTTE CONTRE LA FRAUDE, LA CORRUPTION ET LE CONFLIT D'INTERETS.

Tout intervenant dans les procédures de passation des marchés, & quelque titre que ce soit, doit
préserver son 1ndependonce vss—a—ws des concurrents et s obsienlr d' accepier d%r part fout

objectivité et son impartialité, comme prévues par 'arficle 162 du déc
chaabane 1444 { 8 mars 2023 ) relatif aux marchés publics.

ARTICLE 32 : VERSEMENT A TITRE D'AVANCE AU TITULAIRE DU MARCHE

oppllcahon de I'article 5 du décret susmentionné. Le taux de I'avance est fixé & 10% du
montant du marché dans les conditions de I'article 2 et 5 du décret, Le titulaire du marché est
tenu de constituer préalablement & l'octroi de I'avance, une caution personnelle et solidaire
s'engageant avec lui & rembourser la totalité du montant des avances consenties par le maitre
d'ouvrage. La révision des prix n'est pas prise en compte dans le calcul du montant de
favance. Les taux et les conditions de versement ne peuvent pas étre modifié par avenant. Il
he peut étre modifié méme & I'occasion d'avenants ayant pour effet d’augmenter ou de
diminuer le montant du marché. Le remboursement de cette avance sera effectué par
déduction sur chaque acompte d'un montant égal & 25%, de maniére que le remboursement
de la oldlité de I'avance soit opéré lorsque le montant des prestations exécutées aura atteint
80% du montant du marché. Sile marché ne donne pas lieu & versement d'acomptes et fait
I'objet d'un seul réglement, I'avance est récupérée en une seule fois par précompte sur le
réglement.
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CHAPITRE 11 : CLAUSES ET SPECIFICATIONS TECHNIQUES :

Les marques commerciales, références au catalogue, appeliation, brevet, conception, ype,
origine ou producteurs particuliers qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et
caractéristiques techniques » ne le sont gu’a défaut d'autre moyen suffisamment précis et
infelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises.

LOT 1 : MATERIEL DE CUISSON, FOURS ET PETIT MATERIEL DE CUISINE ET DE RESTAURANT

FOURNEAU ELECTRIQUE 4 PLAQUES SUR FOUR ELECTRIQUE GN 2/1.

Série 900

Dimensions : 800 x 900 x 900

Matériel de qualité congu pour la cuisine professionnelle collective

Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur 20/ 10minimum

Plan de travail et panneaux frontaux en acier inoxydable AISI 304,

Finition Scotch Brite.

Plan de cuisson étanche moulé d'une seule piéce,

Plaques en fonte avec thermostat de sécurité et sélecteur & 6 positions qui active 6 différentes
zones concentriques de puissance.

Four électiique avec résistances en acier inoxydable incoloy au diamétre majore.

Gril avec fonction salamandre dans la partie supérieure et thermostat qui permet le réglage
précis de la température de 50 & 270 °C.

Chambre du four en AlS! 430, avec guides & 4 positions et contreporte moulée et nervurée en
acier inoxydable,

Voyant de tension et voyant d'atteinte de la température.

Poignée & haute résistance en acier inoxydable inox AlSI 304, epo:sseur 20/10

Pieds réglables en acier inox . _
Plague .

Dimensions 300 x 300Puissance ((4x3,5 kw minimum).
Voltage 380/50HZ

Four électrigue :

GN 2/1 Dimensions 530 x 650 x 4 pos.

Puissance : 7,5 kw minimum.

Puussonce totale avec four 21,5 kw mmlmum

Manvuel d'installation et d'eniretien

Livré avec plaques & Grilles GN 2/1

Appareil consiruit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et évalué
par un organisme de cerlification, garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

Livré avec le minimal standard {supports, boite étanche, réservations, repérages accessoires
et toutes sujétion.
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FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR FOUR A GAZ GN 2/1.

Marque .

Référence:

Série 200

Construction :

* En acier inox AlS| 304

« Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur 20/ 10minimum

» Dimensions : 800X200, Hauteur : 850 mm minimum.

= Pigtement en acier inox réglable en hauteur

« dllumage électrique 220v + Terre ~ 50 Hz

* Raccordement (Mise) 4 Id terre,

Brileurs :

« Puissance totale des 4 brileurs réglables : 40 Kw minimum

+ Veilleuse d'allumage protégee

= Dispositif de sécurité des flammes sur chaque broleur

« Brileurs ¢& feux vifs fraitée « étanches » couronne en laiton (& trés haut rendement)
e Grilles en FONTE '

«détendeurs et vanne type gaz.

Fourd gaz.

* Puissance : 6 Kw minimum

+» Dimensions intérieures du four GN 2/1

+ Chambre de cuisson en acier inoxydable.

= Sol en fonte

+ Porte en acier inoxydable de 40 mm d'épaisseur.

« Brleur en INOX avec dispositif de sécurité de la flamme

« Thermostat réglable de 120 & 180 °C

= Equipé d'une grille GN 2/1

» cerlificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de 'appareil proposés.

s Finition identique et homogéne & celle des appareils de cuisson adjacents.

« Manuel dinstallation et d'eniretien

«Livré avec plaques & Grilles GN 2/1

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et évalué
par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de i'art,
Livré avec le minimal standard (supports, boite étanche, réservations, repérages accessoires
et toutes sujétions ;

SAUTEUSE BASCULANTE GAZ PROPANE

Marque : annelie oy

Référence : AN

Série : 200 G
ekl VD

« En acier inox AlS! 304 (5] Servie nentsl

* Plan de travail en acier inoxydable AlSl 304 épaisseur 20/ 10minimumi. ?%{ :

« Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum. % e /iii y

» Visserie en acier inoxydable AlSI 304 non apparente % % Py Ot_g\//

« Pigtement en acier inox réglable en hauteur \MQJIO 3 Y

« Raccordement {mise) a la terre
» Capacité utile : 60 Litres minimum
e Gaz Propane

=
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+ Puissance : 18 KW minimum

» Réchauffement uniforme du fond avec brlleurs en acier inoxydable & plusieurs flammes

« Allumage électrique par trains d'étincelles 220 V

* Veilleuse de sécurité

+ Régulation thermostatique de sécurité sur fond de cuve

+ Cuve inox avec fond bi métdl : acier doux épadisseur 8 mm + 2 mm d'acier inoxydable
minimum

* Virole en acier inoxydable de 20/10eéme de mm d'épaisseur minimum

* Bec verseur

« Couvercle en acier inoxydable de 20/10éme de mm d'épaisseur monté sur chariéres,
équilioré avec poignée de manceuvre, permettant I'ouverture en toutes positions

« Basculement mécanigue avec volant pour le levage de la cuve avec poignée renfrante,

» Coupure de la chauffe en cas de relevage de la cuve.

«certificats el atiestations prouvant l'origine et la qualité de I'appareil proposés.

» finition identique et homogéne & celle des appareils de cuisson adjacents.

» Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et évalué
par un organisme de cedification, garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.

Branchement, essdis et mise en marche selon les régles de 'art.
Livré avec le minimum standard {supports, vanne d'isolement, boite étanche, Vanne
d'isolement, réservations, repérage accessoires et toutes sujétions ...}

PLAQUE GRILLADE-2/3 LISSE ET 1/3 NERVURE, GAZ PROPANE SUR PLACARD A 2PORTES
Marque :

Référence :

Série 900

» En acier inox AISI 304

» Panneaux avant en inox AlSlI 304 épaisseur 20/10 minimum
» cllumage électrique 220v + Terre — 50 Hz

s Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur 20/ 10minimuh
« Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum. "

» Pigtement en acier inox réglable en hauteur A ;\f‘ﬂ'

« Plaque lisse 2/3, nervure 1/3 en acier chrome, qualité alimentaire, épaisse: xfl‘l"?%ﬁm»rﬁmlmum
* Puissance : 18 KW minimum

+ Raccordement (Mise} & la terre

« tiroir(s) de propreté amovible en acler inoxydable AlSI 304 {capacité min 1.5 lifres)

« Régulation thermostatique de 20° & 270°C avec sécurité de surchauffe

+ Placard avec 2 portes

« Surface de cuisson avec trou d'évacuation 15 mm minimum

» Raclette de nettoyage {grattoir plaque lisse et gratioir plaque rainurée).

«cerfificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de l'appareil proposés.

« Finition identique et homogeéne & celle des appareils de cuisson adjacents.

* Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de sécuriié
aglimentaire].
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Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et évalué
par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livré avec le minimal standard {supports, boite étanche, réservations, repérages accessoires
et toutes sujetions ;

FRITEUSE 2 BACS A GAZ PROPANE SUR PLACARD A 2 PORTES

Marque :

Référence : fﬂéﬁﬁwé
Série 900 ST
Consiruction :

« En acier inox AlSI 304 épaisseur 20/10minimum

+ Dimensions : 800X200, Hauieur : 850 mm minimum,
» Pietement en acier inox réglable en havuteur

» Friteuse gaz monoblocs G deux bacs
Caractéristique des bacs :

» Capacité (15+15) L

» agllumage electrique 220v + Terre — 50 Hz

* Raccordement {Mise} & la terre

» Deux cuves d avec commandes séparees

* Cuve en ¥V avec zone froide

« Couvercle amovible en acier inoxydable avec poignée de manutention

« Température réglable jusqu'da 190°C max

« Dispositif de sécurité des fiammes

« Thermostat de protection contre la surchauffe

« Panier & frites en acier inoxydable avec poignée de manutention

= Robinet de vidange d'huile dans un bac de vidange en dessous de la cuve
« Deux Bac de récupération d'huile du capacité 151

+ Puissance : 28 KW minimum

» Placard avec 2 pories,

«certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de I'appareil proposeés.
« finition identique et homogéne a celle des appareils de cuisson adjacents.
* un seau de vidange avec filtre.

« manuel dinstallation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire},
Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et évalué
par un organisme de certification, garantissant ainsl sa conformité avec les réglementations
perinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livié avec le minimal standard (supports, boite étanche, réservations, repérages accessoires
et toutes sujétions ;

FRITEUSE ELECTRIQUE DU COMPTOIR :

Une friteuse électrique de la table pour frire du poisson, des frites, du poulet ou des beignets,
Pour une cuisine & petit débit,

Friteuse de comptoir puissante.

Dispose de deux cuves séparées avec commandes indépendantes pour éviter toute
contamination croisée et économiser de I'énergie dans les momenis plus calmes.
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NB : chaque cuve possede un céble d'alimentation distinct. Utilise 2 prises de 8,7 A minimum
Informations :

* Construction en acier inoxydable facite & nettoyer
Retour en température rapide

Paniers et couvercles en acier inoxydable fournis
Commande thermostatique simple

Coupure de sécuiité thermigue

Thermostat & cadran indépendant pour chague cuve
Pieds en caouichouc antidérapants

» Voyant lumineux de fonctionnement

Alimentation : 220V-50HZ

Nombre de cuve . 2

Capacité par cuve : 3 litres minimum.

Puissance électrigue : 4 kw minimum.

BAIN MARIE AVEC COMMANDE

Marque :

Référence :

Série : 200

* GNI1 +1/3 plus support pour cuve GN

« En acier inox AlSI 304

» cuve emboutie & angles afrondis avec pente pour faciliter I'évacuation de I'eau.

« Puissance : 5,4 Kw minimum

« Chauffe par résistances blindé en acier inox dessous la cuve.

« Hautes prestation garantes par le systéme de chauffage qui enveloppe & |'extérieur toute
la surface de cuve

« Alimentation éleclrigue Triphasé 380 ou 400 V+N+T, 50 Hz

* Dimensions : 800X%00, Hauteur : 850 mm minimum.

* Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur 20/10minimum

* Panneaux avant et latéraux en inox AlSI 304.

+ Robinet de chargement de I'eau avec commande sur la planche de bord et frop plein dans
la cuve.

» Robinet d'évacuation a bille positionné a I'intérieur du compartiment et conirdié par une
poignée athermigue.

sThermostat de sécurité & cuve vide et ri-armement manuel.

«Voyant de fonctionnement en facade. Remplissage de la cuve par électrovanne.

«Equipé du systéme vertical d'évacuation d'eau pour le trop plein.

« meuble bas comporte un Placard avec 2 portes (Marque / Référence)

"| scertificats et attestations prouvant 'origine et ia qualité de lI'apparell proposés.

» finition identique et homogeéne d celle des appareils de cuisson adjacents.
» manvel dinstallation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et évalué
par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
perinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art. /f@j““ 90 N

Livré avec le minimal standard {supports, boite étanche, Vonn.,f@ isolemerit ré\\s*ervohons

repérages accessoires et foutes sujétions ; Sew%C@ achat ts
E}(ﬂ?ﬁ
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PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ PROPANE

Marque :

Référence :

Construction conforme aux prospections générales et normes en vigueur

Placard servant pour la mise en place des détendeurs et vannes de gaz calibrés suivant les
besoins

Habillage intérieur et pieds en inox AlSI 304 épaisseur 15/10 minimum

2Portes ouvrantes d la francaise

Dimensions : 400x1800x850 minimum

Cable de la mise & la terre branche sur tous les élémentis du piano de cuisson.

Avec Equipements des accessoires de gaz soit (Préciser la marque ef la référence) :

o Détente primdire : 1 prokit général de sécurité avec détendeur—vannes  d'arrét type
gaz -voyants liquide — lyres de raccordement bouteilles~ 1 Electrovanne - tube cuivre
et accessoires de raccordement, une structure métallique pouvant supporter les
charges créées par les bouteilles qui seront maintenues immobiles & 'aide de colliers et
chainettes au niveau de la niche du gaz pour 2 x 3 boutellles et Une bouteille de gaz
propane de 34 kg & la charge de {'entreprise adjudicataire, pour effeciuer les essais de
fonctionnement des équipements de cuisson,

« Détente secondaire : filtre type gaz- | rampe cuivre - 5 détendeurs — 6 vannes d'arrét
— 1 Détecteur de fuite — 1 Electrovanne — 5 flexibles de raccordement appareils —Arrét
d'urgence: (coup de poing)-chemins de cdble et cache— Essais d'étanchéite du
réseau du branchement tube cuivre et accessoires de raccordement.

HOTTE D'EXTRACTION PROFESSIONNELLE CENTRALE

Marque :

Référence :

Descriplion de la hotte

« Construction entiérement en acier inoxydable AiSI 304 de 15/10& d'épaisseur minimum- .

« Sans aucune boulonnerie apparente sur la fagade et les joues latérales

« Assemblage par points de soudure, sans vis ni rivets apparents

+ Gaine porte filtres placés sur la partie haute formani caisson de reprise d'air y compris
gouttiere de récupération des graisses sur toule la longueur.

« filtres & choc de 500 x 500 x 20 mm en acier inoxydable, nombre en fonction de la longueur
de la hotte répondant & la norme NF EN 16282-6 .

« Systéme d'éclairage étanche résistant a la haute température ayant un classement de
réaction au feu et avec protection mécanique.

* Inferrupteur d'éclairage étanche.

Description de Caisson d'extraction :

Marque :

Référence :

« Installation sur la terrasse ;

« Cdisson d’extraction 400 °C/1h

«Caissons doit étre avec moteur hors flux d'air poly courroie.

« Fabrication en téle galvanisée avec traitement anticorrosion. ™
« Commande & doubles vitesses avec interrupteur marche/arrét.

» [solation thermo-acoustique ;

« Quvertures latérales interchangeables ;

s Protection par disjoncteur ;

+ Commande a doubles vitesses ;

Accessoires nécessaires par hotte :

-Raccordement élecirique par céble CR1 & partir de I'attente laissée par le lot concemé.
- Interrupteur y compris céible marche/arrét du ventilateur depuis la zone de cuisine.
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- 20 m +/- linéaire de conduite diaméire 400 mm y compris accessoires de branchement .
Coudes, TE, piquages et couronnes de fixation nécessaires.

- Syst&éme de fixation des hottes fenant compte des charges admissibles des plafonds
Travaux d'installation et de branchement électrique de |'éclairage et le caisson d'exiraction
avec commandes.

Travaux de construction des supports en béton et éventuellement métallique pour installer les
caissons.

Y compris toutes suggestions selon les regles de I'art

Dimensions de la hotte L x | x h : 2800x2400x450 mm en tenant compte 'implantation des
équipements de piano, les dimensions de la hotte doivent éfre supérieures ou égales aux
dimensions du plan de cuisson.

Caisson d'extraction : Débit minimal 10 500 M3/h, pression disponible 350 Pa Minimum (G
vérifier par I'entreprise).

Appareil construit dans le respect des nhormes en vigueur {normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de l'art.

Livié avec le minimum standard (supports, visiere, boitle étanche, manchette souple,
réservations, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de l'art ...

Nbre de fifires 8

Nbre éclairage : 4

10

SALAMANDRE ELECTRIQUE MANUELLE '
Marque : ol
Référence :

Salamandre professionnelle a plafond mobile
Construction en acier inox AlSI 304.

Service achat
des équipeméﬁ* £

Dim : 600 x 550 x 590 mm minimal

Puissance : 3 KW minimum, réglable SAE

Ghauffage par résistances blindées inclinables pour fa 1! le nettely e du plafond de
tappareil. N nﬁ{o %f":@

Le pont supérieur est mobile et glisse le long des glissiéres
Conirdle de la température par régulateur d'énergie.
Grille avec butée de sécurité pour éviter les chuies accidentelles

2 zones de cuisson indépendantes gérées par 2 régulateurs d'énergie sépares
Bac de récupération amovible en acier inoxydable

Alimentation monophasée 220 V - 50 Hz -
Certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de 'appareil proposés.
Support murale en acier inoxydable.

Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de securité
alimentaire)}.

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et évalué
par un organisme de cerfification, garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes,

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livié avec le minimum standard {supports, visiere, fiche électrique malle et femelle,
réservations, repérage, accessoires et foutes sujétions selon les regles de 'art ...}

1

CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTiS
Marque :

Référence

Dimensions : 400X400 mm

¥
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« Inox AlSI 304 décapé, passivé,

» Entierement testé et certifié suivant la norme NF EN 1253.

« Piece & sceller nécessaire (support, cadre et contre cadre...} pour la pose ef ta fixation du
caniveau sur le regard en béton.

«Absence totale de zone morte pour une évacuation compléte afin d'éviter les eaux
stagnantes, les mauvaises odeurs, la prolifération bactérienne.

Grille caillebotis, garde d'eau, Panier amovible, Cloche siphoide, Cuve télescopique,
Anneau de drainage.

« Livré complet avec protection chantier et accessoire de pose.

» Systéme télescopique, avec platine de reprise de I'étancheité sur dalle.

« Ne comporte aucune zone de rétention d'eau.

+ Solution entiérement inspectable.

« Accés PMR, couverture antidérapante R12 avec bords non coupants.

= Classe L15,

«Couverture caillebotis antidérapante avec crantage double & maille sécurite 19x19 et finition
décapée, passive,

» Panier amovible indépendant de la cloche siphoide et positionné au-dessus de la garde
d'eau.

« Fond de la cuve congu avec 4 pentes de 1% minimum.

« Boitier siphon télescopique équipé d’'une platine pour reprise de I'étanchéité sur dalle, avec
cloche inversée électropolie démontable permettant un débit impartant.

« Evacuation verticale et centrée en sortie DN 110mm pour un débit minimal de 4 Ifs.

+ Pieds de réglage rapide pour mise & niveau par rapport au sol fini

« sortie verticale avec bonde siphoide

12

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE

Marque :

Référence :

Longueur du tube de plongée : 500mm minimum

Vitesse variable électronique avec autorégulation

Puissance : 500 W minimum

Vitesse variable maximum 12 000 tr/min en plongée.

Le moteur est doté d'un systéme de refroidissement et protégé contre la surchauffe (en cas
d'utilisation intensive prolongés}.

Alimentation monophasee 220 V+T

Manuel d'instaliation et d'entretien

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et évalué
par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur,

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique mdale et femelle, repérage.
accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art ....) :

13

=

FOUR MIXTE ELECTRIQUE 6 NIVEAUX GN1/1 :

Marque : I

. / \ ‘*\-\\
Référence : : o™\
CARACTERISTIQUES - Service achat P 4
Construction en acler inox. es équipements g
Nombre de niveaux : é SAE JE )
Cuisson de charges mixtes - 'éé ) /

Cuisson basse température avec des fonctions intelligentes O
Haute productivité T

¥
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3 modes de cuisson : vapeur, air pulsé et combinaison vapeur/air pulsé
Possibilité de réaliser des cuissons mixtes d'aliments variés
Fonction de maintien au chaud
Simplicite d'utilisation
Eclairage de la chambre de cuisson.
5 programmes de cuisson : pocher, sauter, cuire sur plaque, griller minimum
Mode four mixte avec 3 modes de cuisson : Vapeur 30 °C~130 °C, air chaud 30 °C-300 °C,
combiné 30 °C-300 °C
Processus de maintien au chaud
Gestion intelligente du préchauffage et de la charge, enfournement immeédiat en fonction
du produit
Déshumidification de I'enceinte de cuisson avec la technologie par aspiration
Déshumidification haute efficacité de l'enceinte de cuisson ; jusqu'a 130 | / seconde pour
d'excellents résultats
Ecran tactile
Un four mixte 6-1/1 Doté de é niveaux de cuisson, il est compatible avec des plats et grilles
GNI1/1 et GN 1/2. Idéal pour les cuisines & forts rendements,
Peu encombrant permettra de réaliser jusqu'a 100 repas/jour en minimum.
Capables de générer jusqu'd 50% de productivité en plus, les femps de cuisson étant
également réduits d'environ 10%.
Une gqudlité de cuisson iméprochable, une utilisation faciie et une efficacite incontestable.
Appareil peut facilement atteindre les 300°C et également réaliser de parfaites cuissons
basses température
Un four mixte professionnel associe les qualités des cuissons vapeur et air pulsé, garce a des
technologies intelligentes qui permet de :
-Le réglage du flux de I'air avec apport et répartition de I'énergie homogéne dans I'enceinte
de cuisson
-Adapter automatiquement les paramétres de cuisson  pour réaliser des cuissons mixtes
d'aliments variés
-Organiser et planifier I'ensemble des processus de cuissons avec intelligence
-Détartrage automatique du four et nettoyage intermédiaire ultra rapide d enwron 12 minules
Dimensions ; L.850 x P.842 x H.754 mm +/-10% Lass
Puissance de raccordement électrique : 10.8 kW minimum £ % \
Tension : 400 V - Triphase Service &chg;\\

es équipemenyy |

SAF =

Capacité / Yolume : § niveaux
Compatibilité : GN 1/1, GN 2
Manuel d'installation et d'entretien
Certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de l'apparell
ACCESSOIRES STANDARDS :

» Livré avec 6 bac GN et 6 Grilles GN 1/1
» Kite de nettoyage spéciale pour le four mixte : Détergent et liquide de ringage
concentré {fiche technique du produit) .

Supports en inox munis de pieds avec porfe-plaques GN 1/1 incorporé

Hotte aspirante instalié en dessous du au four, Avec un Systéeme de ventilation complet pour
I'extraction y comptis la conduite d'évacuation avec raccordement externe.,

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire].

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et évalué
par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les reégles de |'art,

livié avec le minimum standard (supports, fiche électique mdle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ... )

38




OFPPT/DALIDALISAE Dossier d'Appe! d'Offres AC 12024

14

MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE

Marque

Référence :

02 groupes avec adoucisseur

Alimentation monophasée 220 V+T

Dimensions minimales : H x P x L : 430 x 530x650 mm +/-10%
Chaudiére en cuivre capacité : 11 litres minimum

Capacité électrique : 2,8Kw minimum

Arrét écoulement : automatique

Eau chaude : 1 sortie

Vapeur : 2 sorties

Tube vapeur et té&te vaporisant tout inox

Pompe, électrovannes, Chaudiére en cuivre.

Le matériel consiruit dans le respect des normes CE en vigueur,
Certificats et attestations prouvant |'origine et la quadlité de lI'appareil proposés.
Table Suppoert munis de pieds réglables en hauteur.

Manuel d'installation et d'entretien.

Accessoires :

-1 porte-filtre + filire 1 tasse

-2 portes-filtre + filires 2 tasses

-1 tuyau de purge pour evacuation r.

-1 tuyau de raccordement au réseau d'eau diamétre 3/8éme
-1 filtre aveugle {filtre plein) bouchon en caoutchouc pour nettoyer votre machine & café
- Bac de vidange en inox.

- mini-vannes d'isolement.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire).
Produit conforme aux normes et aux standards de quallte et de sécurité en vigueur, et évalué |..
par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
periinentes.

Branchement, essais ef mise en marche selon les regles de I'art,
Livié avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdle et femelle, repérage,
accessaires et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

15

BALANCE A PLATEAU RENFORCE

Marque :

Référence :

Portée : 300 Kg.

Monophase 220V

Précision : inférieure & 100g

Ecran LCD rétroéclairé

Capteur en gluminium

Batterie interne rechargeable, 65 heures d'autonomie minimum,
Protection IP65 u {protection conire 'intrusion de poussiére et d'eau).
Plateau et colonne en acier inoxydable, chassis en inox

Température de fonctionnement jusqu’au 40°C minimum

Interface RS-232 (ou autre) cela permet de fransférer les données du poids G un ordinateur

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur,
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de 'art.
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Livié avec le minimum standard (supporis, fiche électrique mdle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art ...}

TRANCHEUR

Marque :

Rétérence :

De Rédlisation en aluminium ancdisé, contact alimentaire
Lame en acier inox AlSI 304 VG

Transmission par courroie

Alimentation 220 V - 50 Hz

Epgisseur de coupe (mm) 0-15

Diarnétre de la lame 250 mm,

AffOteur incorporé.

Couteau de fabrication en acier chromé dur

Moteur avec ventilation assurant une température basse lors du fonctionnement
Réglage d'épaisseur,

Transmission par courroie

16 |,.°.
Livré avec :
Démonte lame,
Aiguiseur
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire).
Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et évalué
par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.
Branchernent, essais et mise-en marche selon les régles de I'art.
Livié avec ie minimum standard (supports, fiche électrique mdle et femelie, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon lesrégles de I'art ...} SO
BLENDER ELECTRIQUE
Marque :
Référence :
Capacité : 1,25 lifres minimum
Bol gradué 1,25 litres.
Alimentation 220V - 50 Hz
2 vilesses pour une maitrise facile de voire préparation : 13000 fr/min et 16600 1‘r/ mln.
Couteaux résistants en acier inoxydable.
Piéces amovibles pour un nettoyage facile : bol, couvercle, écrou, joint, moyeu porte-
17 | couteaux.
Moteur protégé par un protecteur thermique intégré au bobinage
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art.
Livié avec le minimum standard {supports, fiche électrique mdle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les reégles de I'art ...}
PRESSE AGRUME CUVE
18 |Marque
Référence ;
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Construction Socle résistant en fonderie d'aluminium.

Cuve amovible incassable en polycarbonate alimentaire.

Livré avec 3 ogives amovibles pour citrons, citrons verts, oranges et pamplemousses.
Grille filire & pépins amovible.

Presse agrume professionnel avec moteur asynchrone robuste et silencieux.

Vitesse : 1500 Tr/MN

Puissance : 130 Watts minimum

Alimentation 220 V - 50 Hz

Capacité 30i/h minimum.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Brancheiment, essais et mise en marche selon les régles de i'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdle et femelle, repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les régles de I'art ...}

EPLUCHEUSE A LEGUMES
Margue :

Rétérence :

Fabrication entierement en inox
Panneau de commande étanche & bouton tactile IP65 [Protégé contre les infilirations de|.

| poussiére limitées et Protégé contre les jets d'eau a basse pression)

Systéme anti-retour & 'entrée d'eau.

Capacité tubercules 20 kgs +/-10%

Production horaire : 300 - kg/heure +/-10%

Minuterie avec décompte numérique.

Couvercle transparent avec fermeture et dispositif de sécurité.
Des détecteurs magnétiques arrétent la machine lorsque le couvercle et/ou la porte- sont
ouverts., -~

Livié avec socle en inox, plateau et cylindre abrasifs, panier d'essorage et accessoires
nécessaires pour le bon fonctionnement,

Table filire montée pour éplucheuse, Construction inox avec tabiette permeﬁon’r de
positionner un bac GN de récupération oy

19 Bac amovible trés résistant avec panier filtre en maille.
Alimentation électrique 380 V
Puissance 500 W minimum
Plateau émerisé pour pommes de terre
Accessoires de manipulation. . - ,
Certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de I'appareil pP@L és. <y
Manuel dinstallation et d'entretien. ¥ *E’wi&(‘
Appareil consiruit dans le respect des normes en vigueur {normes d' hyglene“““"i de sécurité
alimentaire).
Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et évaivé
par un organisme de certification, garantissant ainsl sa conformité avec les réglementations
penrinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'ari.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdéle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}
MOULIN A CAFE

20 |Marque:
Référence :
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Contenance de ia frémie : 02 Kg.

Puissance : 300 W minimum

Corps en fonderie d'aluminium

Moulin silencieux (63dB).

Réglage facile de la dose, enire 5g et 12g, par un simple gjustement de la molette.
Doseur : & remplissage automatigue

Protection conire la surchauffe

Monophasé : 220-240 V-50/60 Hz-360 W

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique méle el femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...)

21

COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES,
Marque :

Référence :

Coupe legumes avec cutter:

Fabrication en acier inoxydable et matériaux alimentaires de la plus haute qualité : bloc
moteur en “icier inoxydable et téte en aluminium universelle. Cuve en acler inoxyciable avec
couvercle en polycarbonate hautement résistante.

CUTIER

Cuve en inox

Capacité : 5,5 litres minimum

Avec Variateur de vitesse,

Syst&éme dinclinaison amélioré pour une meilleure stabilité.

Tableau de commande élecironique simple étanche pour proiec’non confre l'eau
Production/heure : 100 Kg - 450 Kg

Alimentation : 220 V - 50 Hz

Puissance totale : 1500 W minimum

Sécurité magnétique pour le bol et thermique pour le moteur.
COUPE LEGUME

Service a::hat

: L5 {des éqﬂipeménte,
Cuve en acier inoxydable W SAF i g
Fonctionnement silencieux \-\\:’ s /
Livré avec les lames ci-apreés et qui doivent étre obiagoiouremeni ﬂ AL e, éfilmenicxsre
1 éminceur 3 mm 0 #RTT

1 francheur 8 mm -

1 batonnet 4%4

1 r&pe 3mm

1 cube 10 mm

Accessoires : rotor avec couteaux lisses, rotor avec couteaux perforés, Racleur Kit de disques
de base.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et évalué
par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}
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FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE

Marque :

Référence :

Matériau de la chambre de cuisson : Acier inoxydable.
Equipé de 6 niveaux de puissance pour un confort d'utilisation.
Diamétre plateau 24,5 cm minimum

Capacité 20 | minimum.

Puissance restituée 900 W

230V | 50 Hz

Réglage de la durée jusqu'd : 30 minute(s}

Avec Eclairage intérieur

Nombre de Magnétron : 1

Programmateur mécanique

22 Livré avec Assiette de cuisson.
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur [normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).
*roduit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité .2n vigueur, et évalué
par un organisme de cerlification, garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.
Branchement, essdis et mise en marche selon les régles de 'art.
Livié avec le minimum standard (supports, fiche élechique mdle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art ...)

| PERCOLATEUR .
‘IMarque :

Référence :
En acier inoxydable
Capacité : 151
Fonctionnement automatique et maintien du café a la température de service
Avec indicateur de niveau
Puissance : 1000 W minimum

23 Accessoire pour le bon fonctionnement.
Alimentation : 220 V - 50 Hz
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de P'art,
Livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique mdle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon lesregles de I'art ...)
SCIE ELECTRIQUE DE BOUCHER. N
Marque : et ““\ij\%\k

rgr . NOA

Reference : . o Service achat \_f i

24 |Scie de construction en acier inoxydable 18/10.

des équipements
Systéme tendeur de lame de procédure automatigue. Tpements

Démontage des racleurs sans outils pour un meilleur entretien
Moteur de 750W minimum,

%y
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Longueur du lame 1800 minimum

Hauteur de coupe utilisable : 225 minimum

Largeur de la coupe : 200 minimum

Alimentation : 220V - 50 Hz

Manuel d'installation et d'entretien.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d' hygtene et de sécurité
diimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et évalué
par un organisme de cerlification, garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
perinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livié avec le minimum standard (supports, fiche électriique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

25

Poubelle 120 litres

A couvercle

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage

Avec bac en plastique 120 lifres

Avec rouleties ;

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le fransport de charges lourdes
En polyéthyléne haute densité antichocs, résistant aux UV, aux produits chimiques et aux
variations de température.

Couvercle facilitant la prise en main Roues & bandage caoutchouc, silencieuses, souples et
fiables pour une utilisation intensive.

Conforme aux normes de sécurité en vigueur.

26

POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE

De capacités 1100 litres

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage

Avec roulettes

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permetire le transport de charges lourdes
En polyéthyléne haute densité antichocs, résistant aux UV, aux produits chimiques et aux
variations de température.

Couvercle facilitant la prise en main Roues & bandage caoutchouc, silencieuses, souples et
fiables pour une utilisation intensive,

Conforme aux normes de sécurité en vigueur.

27

eﬁm"iﬂaﬁ f{“
/ g&*‘ﬁ
A ﬁ
Service achat .
des equfpém@msi
SAE 1

CHAUFFE PLATS ELECTRIQUES 10 PLAQUES :
Marque

Référence

Puissance : 1.3 Kw minimum

Rédalisation : Chdssis en acier inox ,
Environ 15 min. de préchauffage pour 45 min de maintien en températurs
Surface utile par plaque : 270 x 150 mm ({LxP) ;
Chauffage par résistances blindées en acier inox fraités incolore e
Dimensions : 400X215X475 MM minimum

Poids : 23 Kg minimum

Volts : 220-240 V

Le chauffe-plat permet de maintenir & température des plats préparés {paélia, choucroute,
plats en sauce etc.) Servis chauds & table.

o

{),&‘\,
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Grace & leur haute teneur en dlliage spécial, les plagues de ce chauffe-plats ont une
capacité d’accumuiation optimale et conservent individuellement la chaleur des plats.

Le modéle doit étre équipé de 10 plagues chauffantes d'une surface ulile de 270 x 150 mm
chacune.

Equipement : thermostat de régulation, voyant de contréle, poignées thermo-protectiices
Manuel d'installation et d'entretien.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de 'art,

Livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique mdle et femelle, repérage,
dccessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art ...}

28

MACHINE CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE
Marque

Référence

Consommable : pastille

Poids : 15 kg

Réservoir d'equ : 6 litres minimum

Alarme de détartrage

Puissance nomindle : 2410 w minimum ,

Puissance nominale (en watts) : 2400 watts minimum

Systéme d'exiraction & double téte pour préparer deux tasses simutianément
Dimensions {LxHxP) : 56 x 39,2 x 37 cm +/-10%

Plague chauffe-tasses

Insertion et &jection semi-automatique de la capsule

Avertissement électronique pour conteneur a capsules plein

Pression : 16-19 bars

Support de tasse pivotant

Capacité du conteneur de capsules usagées : 2 x 30 capsules usagées
Possibilité de programmer les tailles de tasse

Manuel d'installation et d'entretien et certificats.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiene et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et évalué
par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art.
Livié avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujélions selon les régles de 'art ...}

29

APPAREIL SOUS VIDE
Marque

Référence

Type d'appareil : & cloche
Matiére : acier inoxydable
Panneau de commandes numérique avec écran indiquant le pourcent%f@e é?i‘q;zf/e du vide
Largeur de barre de soudure : 280 mm minimum

Capacité de la pompe : 4 m3/h minimum

Pression de vide (maximale) : 2 mbar

/.n
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facile & transporter ef & installer.

Largeur de sac utilisable : de 15 & 30 cm minimum
Alimentation ; 220 V

Puissance : 100 W minimum

Ecran LCD / filtre liquides extérieur

Un kite des sacs sous-vide de 100 unités

30

MACHINE A SAUCISSE CONT 5KG HORIZONTAL

Margue

Référence

Systéme d'expulsion d'air sans ['utilisation d'une soupape sur le piston.
Tuyau en acier inox.

Entonnoirs multi Dimensions.

Capacité : 5 kg minimum

CUISEUR A OEUFS 46 PANIERS
Marque

Référence

Puissance : 1200 W minimum
Alimentation : 220V
Capacité : 6 paniers & csufs
Thermostat de régulation,
Limiteur de température
bouton marche/arrét

3 Dimensions (HxLxP) : 215 x 430 x 255 mm minimum
Option : Robinet de vidange
Appareil consiruit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de securité
dlimentaire).
Branchemeni, essais et mise en marche selon les regles de |'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électiique mdle et femelle, repérage.
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}
CUISEUR A RIZ 8L
Marque
Référence
Boitier en inox
Puissance : 1.95 KW minimum
Alimeniation : 220 V
Contenance : 8L
Dimensions {HXLxP) : 385X480X345 mm minimum
Permet de cuire et de maintenir au chaud prés.
32 Equipé d'une casserole intérieure amovible, résistante & la chaleur avec revétement anti-

adhésif afin que le riz ne colle pas a la cuve.
Livré avec :

1 gobelet mesureur

1 cuiliére Giriz

1 cuillére mélangeuse

1 Tapis en silicone

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
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Livré avec le minimum standard (supports, fiche éleclrique mdle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de l'art ...}

33

FUMOIR A VIANDE ET POISSON INOX POLYVALENT
Marque

Référence

Fumoir rectangulaire  tout inox polyvalent permettant de fumer divers poissons (truites,
saumons, anguilles...) et de la charcuterie, méme les gros jambons.

Les petits produits peuvent étre fumés & plat, les plus grosses piéces & fumer comme les
jambons ou les chapelets de saucisses fumées pourront étre suspendus gréce aux crochets
fournis.

Dimensions {LxHxP): 500x 1000x400 +/-10%

Hauteur utile : 700 mm +/-10%

Poids ¢ vide : 21 Kg minimai

Alimentation 220 V-50HZ

Porte battante isolé & double paroi,

Poignet de transport de chaque cété du fumoir

Tige & suspendre régiable

Bac de récupération des graisses évite que les jus de cuisson ne s'écoulent sur la sciure et
s'enflamment. o

Tiroir & sciure de bois pour le fumage traditionnel & froid,

Clapet de ventilation

Tirette de ventilation

Un thermomeétre en fagade permet de contréler la température dans le fumaoir.
Livré avec :

S
sy .

g
03 grilles en acier inoxydable pour le fumage & plat {(magrets, petils poissons...}
05 crochets en S, dinsi gu'un sachet de sciure de 1 kg.
01 Allume-sciure

Socle en inox avec étagére basse.

Gaine d'exiraction et accessoires.

34

CENTRIFUGEUSE VERTICALE
Marque

Référence

Une centrifugeuse qui permet de réaliser tout type de boissons & base de fruits et de légumes
Puissance de 700 watts minimum

Alimentation électrique 220 V-50 HZ

Un bac d& résidus d'une capacité minimal 6.5 L.

Débit : 120 I/h minimum

Moteur silencieux

Poussoir, Goulotte automatique, Bec verseur, Panier inox, Ramasse goutie et fout accessoire
nécessaire pour le bon fonctionnement.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire].
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Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et évalué
par un organisme de cerlification, garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
livié avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de l'art ...}

35

PLAQUE A INDUCTION

Programmable 2 feux affichage numérique feux indépendants

Marque

Référence

La plague électrique & induction 2 feux indépendants délivre une puissance de 2000 W,
Elle est équipée d'un affichage numérique. La plaque est en verre céramique.

Les 2 feux indépendants ont une puissance allant de 500 & 2000 W pour la plaque de gauche
et de 500 & 1500 W pour la plague de drcite.

Cette plaque s'adapte & tous types d'environnement comme : les camping-cars, les
appartements étudiants, les cuisines non équipées.

Gestion automatique de voltage.

Plague trés sécurisée griice & son systéme d'arrét automatique, et la sécurité enfants.
Yous pouvez la programmer jusqu'd 3 h.

Points forts :

Sécurité : Systéme d'arrét automatique et sécurité enfant

Caractéristiques :

Puissance {en W) : 3500 W minimum

Nombre de niveaux (par/feu) : 6

Nombre de feux : 2

Dimensions : 36 x 60 x 7 cm +/-10%

Tension {en V) : 230V

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire),

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et évalué
par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les réglementations
pertinentes,

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livié avec le minimum standard (supports, fiche électique mdale et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

R T ™
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LOT N° 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

Ii:g\ Désignation et caractéristiques techniques
TURBINE A GLACE VERTICALE
Marque :
Référence :
« Capacité par cycle : 4.5 Kg minimum
+ Rendement horaire : 20Kg/H
« Le systéme de congélation fonctionnant & la fois sur les parois du cylindre et le fond
visait & obtenir la consistance parfaite du produit.
« Batteur amovible en acier inoxydable, avec grattoirs mobiles en plastique agissant
sur les parois et le fond du cylindre.
« Porte amovible avec grille de sécurité intégrée qui permet un nettfoyage facile
« La porte dont la conception permet & I'opérateur de mettre et d'afficher le produit
dans les casseroles.
« Le trou d'exfraction large permet une éjection rapide des produits,
. Couvercle transparent pour une inspection facile du produit pendant le cycle de
congélation.
« FEtagere en acier inoxydable réglable en hauteur
+ Signal & la fin de chaque cycle
« Vitesse standard pour le cycle de production et grande vitesse pour 'extraction
« Alimentation Triphasée 400V-50Hz
« Agitateur en acier inox, complétement démoniable
1 « Avec racleurs mobiles en plastique

« Cuve de malaxage verticale

« Contréle électromécanique

+ Cyclede prcduc’rlon avec sélection du femps

« Signal acoustique & la fin du cycle

« Sélecteur vitesse

« Machine sur roulettes

« Puissance : 2,6 KW minimum

» Manuel d'installation et d'entretien

« Cerlificats et altestations prouvant I'origine et la qualité de l'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire}.

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cerlification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes,

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
Livrié avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

MACHINE A GLACONS S
Marque : e :ﬁ?ineff@ Ny
Référence : '

« Production : 25Kg/24h minimum

« Bac de stockage : 15Kg minimum :

« Cube : 20g minimum k

Setvice achat
des équipements
SAE
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"ﬁom Désignation et caractérisliques techniques
« Nbr: 15cubes/cycle minimum
. Contrdle électronique améliore le fonctionnement de la machine et Ui permet de
s'adapter aux climats exirémes
« Systéme de pulvérisation anti-tartre, le systéme de pulvérisation avec buses flexibles
« Canosserie acier inoxydable sur pied
« Régulation électronique avec fonction autodiagnostic
2 » Systéme d'amortissement de mouvement de fermeture de porte
+ Porte en acier inoxydable AISI 304
+ Condenseur a AIR
« Groupe compresseur hermétique tropicalisé
« Fréon : R290, R134A, R600 ou similaire
« Puissance dbsorbée : 340 Watis minimum
Alimentation monophasée : 220V-50Hz
« Manuvel d'installation et d'entretien
. Cerlificats et attestations prouvant 'origine et la qualité de I'appareil proposés.
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).
Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle e erqge,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art ...} -
ARMOIRE VERTICALE NEGATIVE, FROID VENTILE CAPACITE 700 L
Marque :
Référence :
« Température de -10°C & -22°C
+ Capacité ; 700L. R S meettO
» Certification de conformité aux normes de sécurité alimentaire et normie deffiedcité
énergétique en vigueur, y compris les directives CE.
« Alarmes intégrées en cas de variation de température indésirable. Urgente.
.  Matériau de construction : Acier inoxydabile de qualité, résistant & la corrosion.
« L'armoire est équipée de serrures pour empécher un accés non auvtorisé et protéger
les produits stockés.
3 . Refroidissement rapide et uniforme pour maintenir la qualité des produits stockes

. Fiabilité et durabilité, congue pour un fonctionnement continu dans des conditions
de congélation exigeantes.

« Le systéme de réfrigération est congu pour minimiser les risques de fuiles de gaz

frigorigéne.

Eclairage intérieur

Nombre de porte pleine : 01 {Porte GN 2/1].

Thermomeétre digitale en fagcade

60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane haute densité {40kg/m3},

injectée sous haute pression

« Portes pleine en acier inoxydable avec poignée ergonomique

» Portes & chamiéres avec retour avtomatique
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“;T Désignation et caractéristiques techniques
« Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment automatiquement & moins
de 90°
« Les charnieres de portes réversibles
o Le conftrdle numérique intuitif permet d'ajuster les paramétres de tempeérature
facilement et rapidement
« Bouton lumineux de démarrage-Arrét
«  Ventilation Gill » sur le panneau avant
« Le systtme de réfrigération monobloc compact assemblé dans le haut de la
machine permet un accés facile pour 'enfretien
+ Le systéme intelligent de tirage forcé assure une température homogéne dans un
compartiment réfrigéré
» Linterrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque la porte est ouverte pour éviter
que |'air froid ne sorte de I'intérieur, économisant ainsi de I'énergie
« lLe dégivrage a gaz chaud gaz
« Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur des pieds peut élre
ajustée individuellement (125mm-200mm) pour permetire un nettoyage pratique
« Les grilles métalliques revétues de plastique alimentaire permettent le stockage de
différents types d'embcilages et ont une capacité de chargement maximale de
40Kg
« Joint de porte magnétique pour garder une hygiene maximale et maintenir les
propriétés isoclantes
« Panneav inférieur estampé dvec drain d'eau spécialement congu pour rendre les
opérations de nettoyage plus rapides et plus faciles
« 22 positions au niveau de la grille
» Thermomeéire digitale en fagade
Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1
« Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléte
« Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire.
« Puissance absorbé : 480 w minimum
« Tension d'alimentation : 230 V 1+N - 50Hz
« Manuel d'installation et d'entretien
» Certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de fappareil proposés.
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’ hyglene et de sécurité
alimentaire}.
Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cerlification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de {'art.
Livié avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}
ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF CAPACITE 700 L SR xonﬁelf@
g ‘\ e e
Marque : S
4 |[Référence:

» Température de -2°C a4 +8° C
« Capacité ; 700L.
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item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Ceriification de conformité aux normes de sécurité alimentaire et norme d'efficacité
énergétique en vigueur, y compris les directives CE.

Alarmes intégrées en cas de variation de température indésirable. Urgente.
Matériau de construction : Acier inoxydable de qualité, résistant & la corrosion.
L'armoire est équipée de serrures pour empécher un accés non autorisé et protéger
les produits stockés.

Refroidissement rapide et uniforme pour maintenir la qualité des produits stockes
Fiabilité et durabilité, concue pour un fonctionnement continu dans des conditions
exigeantes.

Le systéme de réfrigération est congu pour minimiser les risques de {viles de gaz
frigorigéne.

Eclairage intérieur

Nombre de porte pleine : 01 (Porte GN 2/1)

Construction tout en inox AlSI 304 {sauf arriere)

Thermomeire digitaie en fagade

60 mm d'eépaisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane haute densité (40kg/ma3),
injectée sous haute pression

Portes pleine ¢n acier inoxydable avec poignée ergonomique

Portes & charniéres avec retour automatique

Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment automatiquement & moins
de 90°

Les charniéres de portes réversibles

Le contrdle numérique intuitif permet d'gjuster les paramétres de température
facilement et rapidement

Bouton.lumineux de démarrage-Arrét

« Ventilation Gill » sur le panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc compact assemblé dqns le haut de Ila
machine permet un acceés facile pour I'entretien

Le systéme intelligent de tirage forcé assure une température homogéne dans un
compartiment réfrigéré

L'interrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque la porte est ouverte pour éviter
gue I'air froid ne sorte de I'intérieur, économisant ainsi de I'énergie

Evaporation automatique de I'eau de dégivrage

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur des pieds peut étre
ajustée individuellement (125mm-200mm) pour permettre un nettoyage praticue
Les grilles métalliques revétues de plastique alimentaire permettent le stockage de
différents types d'emballages et ont une capacité de chargement maximale de
40Kg

Joint de porte magnétique pour garder une hygiéne maximale et maintenir les
propriétés isolantes

Panneau inférieur estampé avec drain d’eau spécialement congu pour rendre les
opérations de nettoyage plus rapides et plus faciles

22 positions au niveau de 1a grille

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1

"T:"?::‘“«_M_h
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Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléte
Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire
Température de fonctionnement de -2°C & +8°C

s

- QQ‘ \\f\; \\
«+ Puissance absorbée : 210W minimum ‘ . Service achat | S
+ Tension d'alimentation : 230 V ~ 50Hz 517 equj}é’m@nf/ ‘
« _Manuel d'installation et d'entretien L5\ SAE &)
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

. Cerfificats et attestations prouvant I'origine et la quadlité de I'appareil proposés.

Appareif construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cerlification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchemeni, essais et mise en marche selon les regles de 1'artf.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche élecrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art ...}

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF CAPACITE 1400 L
Marque :
Référence :
« Tempéraiure de -2°C a +8°C
« Cupacité: 1400L.
. Cerfification de conformité aux normes de sécurité alimentaire et norme d'efficacité
énergétique en vigueur, y compris les directives CE.
« Alarmes intégrées en cas de variation de température indésirable. Urgente.
« Matériau de construction : Acier inoxydable de qualité, résistant a la corrosion.
» L'armoire est équipée de serrures pour empécher un accés non autorisé et protéger
les produits stockés.
.« Refroidissement rapide et uniforme pour maintenir ia qualité des produits stockés
« Fiabiiité et durabilité, congue pour un fonctionnement continu dans des conditions
exigeantes.
. Le systéme de réfrigération est congu pour minimiser les risques de fuites de gcaz
frigorigéne.
. Eclairage intérieur
« Nombre de porte pieine : 02 {Porte GN 2/1)
« Construction tout eninox AlSI 304 {sauf arriére)
« Thermomeétre digitale en fagade T
« 60 mm d'épadisseur, sans CFC, Isolation en polyurethane haute densité', &
« Portes en acier inoxydable avec poignée ergonomique
« Portes & charniéres avec retour au’romo’nque

de 20°

« Les charniéres de portes réversibles

+ Le contrdle numérique intuitif permet d'gjuster les parametres de température
facilement et rapidement

« Bouton lumineux de démarrage-Arrét

« « Ventilation Gill » sur le panneau avant

« Le systéeme de réfrigération monobloc compact assemblé dans le haut de la
machine permet un accés facile pour I'entretien

« Le systéme intelligent de tirage forcé assure une température homogene dans un
compartiment réfrigéré

+ L'interrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque la porte est ouverte pour éviter
gue I'air froid ne sorte de I'intérieur, économisant dinsi de I'énergie

. Evaporation automatigue de I'eau de dégivrage
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item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

. Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur des pieds peut étre
ajustée individuellement {125mm-200mmy} pour permettre un nettoyage pratique

. Les grilles métalliques revétues de plastique alimentaire permettent le stockage de
différents types d'emballages et ont une capacité de chargement maximale de
40Kg .

« Joint de porte magnétique pour garder une hygiéne maximale et maintenir les
propriétés isolantes

« Panneau inférieur estampé avec drain d'eau spécialement congu pour rendre les
opérations de nettoyage plus rapides et pius faciles

« 22 positions au niveau de la grille
Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1

« Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte complete

«  Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire

« Température de fonctionnement de -2°C & +8°C

« Puissance absorbée : 210 W minimum

« Tension d'alimentation : 230 V - 50Hz

« Manvel dinstallation et d'entretien

« Certificats et attestations prouvant I'crigine et la qudiité de I'apspareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurite
aglimentaire}.

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cedification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régies de I'art.
Livié avec le minimum standard {supports, fiche électrique madle et femelle, repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les régles de |'art ...}

TOUR A PATISSERIE REFRIGEREE 400X400 FROID VENTILE
Marque :
Référence :
« Température de -2°C a +8° C
. Capacité : 600 Litres minimum. Norme HACCP
Dimensions £ 10 % : 2148x850x H 810
Rédlisation entigrement {intérieure et extérieure) en Inox AlSI 304
Dégivrage automatique de I'évaporateur par gaz chaud
Evaporation automatique du condensat
« Isolation en polyuréthane sans CFC {50 mm minimumj
. Plateau de travail en granit robuste de 30 mm avec retour latérai de 150 mm & 250
mm de haut et retour arriére de 250 mm de haut
» 4 couples de dlissieres minimum pour platines 600x400 m
« 4 pieds en inox réglables.
. Crémailléres et glissidres en inox, permettant des positionner les platines & souhait,
fond intérieur embouti, angles et coins arrondis {sans aspérités),
« 6 positions au niveau de la grille pour une capacité de chargement accrue, dont 70
mm.
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It:(r)n Désignation et caractéristiques techniques

« Les grilles métalliques revéiues d'époxy, pour améliorer la protection, permettent le
stockage de différents types d'emballage et ont une capacité de chargement
maximale de 40 kg.

« Portes en acier inoxydable avec poignée ergonomigue, pleine longueur, robuste et
parfaitement intégrée.

« Portes & charnigres avec retour automatique

« Panneau de commande et venlilation du moteur avec ouverture avant pivotante

« Le conirdle numérique intuitif permet d’ajuster les paramétres de température
facilement et rapidement.

+ Bouton lumineux de demarrage-arrét.

« Evaporateur & firage forcé avec couvercle anticorrosion.

+ Groupe compresseur tropicalisé incorporé dans le meuble

+ FEvaporateur ventilé

« Fréon : R600q, R290, ou similaire

« Alimentation électrique 220 V - 50 Hz

« Puissance électrique : 260 W minimum

« Manuel d'installation et d'entretien

« Certificats et attestations prouvant {'origine et la qualité de I'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de |'art.

Livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique mdle ef femelle repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE POSITIVE

Marque :

Référence :

+ Chambre modulaire & clé.

« Dimensionsinterieures :L=22xP=22xH=2.4m N

« Groupe hermétique tropicalisé installé & distance (chiffré & Q‘Orﬁé%és*)p%lssance 1,6
Kw minimum

» Cloisons isothermes toute hauteur

7 « Réaction au feu du panneau : §3 Bs2d0

« Avec porte pivotante de réfrigération avec passage libre de1900x800x100mm

« Revétement laminé alimentaire intérieur, extérieur - Couleur blanche

« Isolation en mousse de polyuréthane haute densité

« Chambres froides positives, avec sol {panneaux de 60 mm épaisseur minimumj,
pannegux commerciaux laqués/laqué,

+ La chambre froide doit &tre munie d'un disposilif d'avertissement sonore simple et
robuste permettant a toute personne, qui se trouvait accidentellement enfermée &
I'intérieur de cette chambre de donner I'alarme a I'extérieur.

+ Les équipements frigorifigues seront de margues connues et certifiés.
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";Eﬂ Désignation et caractéristiques techniques

« Lesligisons frigorifiques en tube cuivre de qualité frigorifique de diameétre adapté en
fonction de ia longueur et de la puissance frigorifique ; y/c isolation de la conduite
avec un isolant en mousse de caouichouc d'une épaisseur de 13mm minimum.

. Cable électrique d'adlimentation du groupe frigorifique extérieure de section
approprié depuis I'attente du prestataire du lot électricité,

« Cdable électrique et de communication enire le groupe extérieur et |'évaporateur de
la chambre froide.

« Le tableau de commande et de contrdle avec affichage digital en fagade sera
compris dans 'offre, raccordement de ce dernier, ainsi que les liaisons entre ie
tableau et le groupe, seront exécutés par le fournisseur adjudicataire du présent lot.

« Sol avec couverture inox antiderapanie

« Fermeture & clé et poignées dé condamnables de |'intérieur

« Eclairage intérieur par interrupteur extérieur avec voyant

« Contréle de la température par thermometre digital pour foute la chambre froide

« Voyant de mise sous tension avec alarme visuelle et sonore en cas d'arrét et de
remontée de la température

+ Dégivrage auiomatique

» Les eauxde condensation des chambres froides sont évacuées vers le réseau d'eaux
usées par siphonage

« Réseau PYC minimum

+ Alimeniation Mono 220 V - 50 Hz

« Fourni avec 04 Kit de rayonnage intégré de 1000x1600x400 mm de profondeur

« Manuei dlinstallation et d'entretien

- Conditions de base :

« Température extéricure maxumole 36°C + 40°C

« Latempéraiure intérieure G maintenir-2/ + 8°C

« L'humidité relative : 5%

« Température des denrées : + 24 °C

o

C 5 ”?Ngl» -
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (hormes d hygrerie ‘et de sécurité
alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de i'art.
Livié avec le minimum standard (supports, boite électrique étanche, repérage, accessoires
et toutes sujétions sefon les regles de I'art ...)
CHAMBRE FROIDE MODULAIRE NEGATIVE
Marque ;
Référence :

« Chambre modulaire a clé.

« Dimensions intérieures : L=22xP=22xH=2.4m

. Groupe hermétique tropicalisé installé a distance (chiffré a 20 metres) — Puissance

8 2 Kw minimum

« Cloisons isothermes toute hauteur

« Réaction au feu du panneau : S3 Bs2d0

« Avec porte pivotante de réfrigération avec passage libre del1200x80x100 mm

+ Revétement laminé alimentaire intérieur, extérieur - Couleur blanche

« Isolation en mousse de polyuréthane haute densité sans CFC (plafond, parois
latérale, sol)
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

« Chambres froides négatives, avec so! (panneaux de 100 mm épaisseur minimumy,
pannedux commerciaux laqués/laque.

« La chambre froide doit élre munie d'un dispositif d'avertissement sonore simple et
robuste permettant & toute personne, qui se trouvait accidentellement enfermée &
I'intérieur de cette chambre de donner I'alarme & I'extérieur.

« Les équipements frigorifiques seront de marques connues et certifiés.

« Les licisons frigorifigues en tube cuivie de qualité frigorifique de diamélre adapté en
fonction de la longueur et de la puissance frigorifique ; y/c isolation de la conduite
avec un isolant en mousse de caoutchouc d'une épaisseur de 13mm minimum.

. Cable électique d'alimentation du groupe frigorifique extérieure de section
approprié depuis I'attente du prestataire du lot électricité.

« Cable électrigue et de communication entre ie groupe extérieur et I'évaporateur de
la chambre froide.

« Le tableau de commande et de conirdle avec affichage digital en fagade sera
compris dans |'offre, raccordement de ce dernier, ainsi que les licisons entre le
tableau et le groupe, seront exécutés par le fournisseur adjudicataire du présent lof.

« Sol avec couverture inox anfidérapante

+ Fermeture & clé et poignées dé condamnables de {'intérieur

« Eclairage intérieur par interrupteur extérieur avec voyant

« Conftrole de ia température par thermomeétre digital pour foute la chambre froide

» Voyant de mise sous tension avec alarme visuelle et sonore en cas d'arrét et de
remoniée de la température

« Dégivrage automatique

« Leseauxde condensation des chambres froides sont évacuées vers le réseau d'eaux
usées par siphonage - - .

« Alimentation Mono 220 V - 50 Hz

« Fourni avec :04 Kit de rayonnage intégré de 1000x1600x400 mm de profondeur

« Manuel dinstallation et d'entretien

- Conditions de base :
« Température extérieure maximaie : 36°C + 40°C ;
« Latempérature intérieure & maintenir -18/ -22°C \
« L'humidité relative : 95%
« ~Température des denrées : + 24 °C

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d hyglene et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art.

Livré avec le minimum standard (supports, boite électrique étanche, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}
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LOT 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

FACONNEUSE MANUELLE

Marque :

Référence :

Cadence : 1000 patons par heure minimum,

Transmission par courroies,

Pietement amovible,

Socle simple sur rouiettes

Alimentation électrique monophasée 220V + Tou friphasée 380V + N+ T-50 Hz
Livré avec tous les accessoires nécessaires pour le bon fonctionnement de I'appareil.
Table Support en acier inoxydable. Munis de pieds avec une etagére basse.
Manuel dinstallation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiene et de
sécurité alimentaire).

Produit ccnforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueu, et
évalué par un organisme de cerlification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de {'art.
Livié avec le minimum standard {supports, fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

LAMINOIR A TAPIS SUR SOCLE .
Marque: WIS N
Référence :

Largeur de travail : 500mm

Longueur de travail : 1200 mm minimum
Puissance minimal : 0,55 kw minimum ;
Version sur Socle avec roulettes \/
Bouton d'arrét d'urgence type ‘coup de poing \ %J,Owu Nan/
Démontage et remontage des racleurs aisés, sans outillage. S 0
Cylindres lamineurs en acier dur chromés -

Avec grille de sécurité

Alimentation monophasée 220V + T - 50 Hz ou triphasée 380 V + N+ T- 50 Hz

Livié avec accessoires . oufils et couteaux rotatifs nécessaires pour le bon
fonctionnement de I'appareil.

Manuel d'installation et d'entretfien

Cerlificats et attestations prouvant I'origine et la quailité de l'appareil proposés.
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire).

Service achat |\ 7 \
des équi pemeﬂts {
SAE

Produit conforme aux notmes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cedification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branhchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art ...)

PETRIN DE TABLE 8l VITESSE

Marque :

Référence :

Capacité de 2 & 9 kg de farine,
Puissance absorbé 0,3 kw minimum
Avec socle

Cuve inox,

Arbre inox

Alimentation mono 220 V+ T ou friphasée 380 V + N+ T - 50 Hz,
Table Support munis de pieds.
Manue! d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cettification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique mdle et femelle, repérage.
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...)

BATTEUR MELANGEUR 151

Marque :

Référence :

15 Litres minimum
Capacité en farine :6 kg minimum '
Cuve inox ; e}
Crochet 5 1985 équipements
Fouet @ SAF &
Puissance : 250 w minimum - 3 ‘,& 7 /4‘1 /
Alimentation : 220V + T- 50 Hz “xff’é’@g;“{{l%:»ﬂ*‘fﬁ“{
Avec variateur de vitesse S

Avec grille protection de cuve

Livré avec les éléments ci-aprés et qui doivent étre obligatoirement en inox qualité
alimentaire : fouet, Batteur plat Crochet

Manuel d'installation et d'entretien

e TR g,
=B B
. P,

/

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiene et de
securité dlimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de {'arl,
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item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de f'art ...)

BATTEUR MELANGEUR 05 L

Marque :

Référence :

05 Litres minimum

Cuve inox

1 prise de courant intégrée
Puissance : 250 w minimum
Alimeniation : 220V +T- 50 Hz
Avec variateur de vitesse

Avec grille protection de cuve
Livré avec : Fouet, Batteur plat Crochet
Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans e respect des normes en vigueur {normes d'hygiéne et de
sécurité dlimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, repérage,
accessolres et toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

BALANCE ELECTRONIQUE A précision

Marque :

Référence :

Portée de 10KG

Précision & 2 grammes

Fonctionnement sur secteur 220 v - 50 Hz

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essdis et mise en marche selon les regles de I'ari,

Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdéle et femelle, repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les régles de l'art ...)

BACS A FARINE EN POLYETHYLENE
Marque :

Référence :

Construction en polyéthyléne alimentaire
4 roules pivotants @50mm

2 roues avec frein

Livré avec couvercle fransparent \
Capacité 80 d 100 L X

4 , oLy

'S ® N

o . G
Service achat V24

des équipements)
SAE

REFROIDISSEUR EAU GLACEE DE BOULANGERIE
Margue : S
Référence :

Température d’eau alimentaire : 4 °C réglable

Régulateur de température

Capacité : 80 & 100 |

Puissance électrique : 0.3 Kw minimum

Fluide frigorifique écologique R-290, R134A, R400 ou similaire
Spécialement congu pour la boulangerie et la patisserie.

Vidange
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Alimentation : 220V - 50 hz

Cuve et serpeniin en inox AlSI 304

Exiérieur en inox AlSI 304

Remplissage automatique

Baitier électronique et affichage digital

Table Support en acier inoxydable munis de pieds.

Manuel d'installation et d'enfretien

Certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de Fappareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cedlification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livré avec le minimum standard {supports, vannes d'isolement, fiche électrique méle
et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art ...}

1Rendement Refroidissement rapide +20°/ + 3°C : 40 Kg

CELLULE DE REFROIDISSEMENT RAPIDE 10 NIVEAUX GN

Marque :

Référence :

Dim 750x740x11260 mm minimum

10 niveaux de chargement GN 1/1 ou 600 x 400 mm

Finition intérieur/Extérieur : Acier Inox AlSI 304 18/10

Isolation : 60 mm d'épaisseur-Sans CFC/HCFC

Couvre évaporateur : Amovible en acier AISI 304 Cr-Ni 18/10

Angles Internes : Arrondis pour garantir une hygiéne maximum

Pieds : Inox AISI 304 réglables en hauteur 100-150 mm

Porte : Fermeture automatique avec blocage de l'ouveriure & 105°

Chassis porte : Systéme anti-condensation

Poignée de porte : Acier Inox 304 W@ﬁg\

Joint de porte : Magnétique facilement remplacables ) %

Tableau électrique : Amovible / Sarvi \eﬁ\

Puissance : 1.4 Kw minimum dos éWC'Q achat 2
chufﬁm@ms

i,

st

o e ER e,

Rendement Surgélation +90°/-18°C : 25 Kg ,
Branchement électrique : 400V 3N -50Hz ou 220V. N
Fluide réfrigérant écologique : R404, R507, R452a ou similcire ”C"%‘ z”\&}/
Dégivrage Automatique T
Modadlité refroidissement rapide/surgélation ;. Avec sonde au coeur et du temps
prédéterminé.

Fourniture standard : N.10 couples de glissieres GN1/1 Espacement 70 mm & 75 mm &
Bonde de Vidange.

Manuvel d'installation et d'entretien

Certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de l'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).
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{tem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cetlification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de |'art.
Livié avec le minimum standard {supports, fiche électrique mdle et femelle, repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les régles de I'art ...)

10

DIVISEUSE HYDRAULIQUE AUTOMATIQUE

Marque :

Référence :

professionnelle pour la boulangerie

Alimenté division de la pate et I'arrondissement avec réglage du poids facile ef simple
opération & deux mains pour plus de sécurité

Facilement interchangeable disque diviseur avec une flexibilité maximale pour
réglages de travailde 16 & 250 gr ;

Systéme avant-basculement facile unique offre, efficace et ouverture du coffre pour
le nettoyage facile & utiliser : .

Efficacité énergétique avec interrupteur automatique du moteur ne fonctionnant pas
lorsque la machine est arrondie

Extrémement stable méme pendant I'arrondissement & cause de fonte lourde pied
de faire contrepoids avec surplomb et rouves largement place

Avec fonte pied de fer sur roues mobile supplémentaire stable et facile

Couteau en Acier inoxydable divisant

Coated anodisé disque en Aluminium de séparation

Stable, lisse et calme dans le fonctionnement quotidien

Nettoyage facile avec un minimmum d’entretien nécessaire

Trois plaques d'arrondi synthétique léger inclus

Régulation hydraulique variable de pression

Augmentation fixe vitesse d'arrondi de 25 %

Amortisseurs (au lieu de pieds en fonte)

Transformateur pour 4 connexions de fil sans N & 400 V ; Sécurité : UL et Hygiéne
Certifications

Refroidissement ventilateur dans le cadre de base

Température contrdlée ventilateur de refroidissement

Manuel d'linstallation et d'entretien

Certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de I'appareil proposés.

. N
7 SAHTF =
o esBeTel, \\\

ALY e T

Réglage du temps de pressage
Réglage du temps de boulage
Capacité : 30 Divisions

Alimentation : TRI/380V/50Hz - 3,61 A
Puissance 1.3 Kw minimum,

Poids net : 300 Kg minimum

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur,

Prodult conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de ceditication, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.
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item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdale et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les reégles de I'art ...}

11

FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE
Marque :

Référence :

CARACTERISTIQUES :

5 niveaux - 400 x 600

» Construction en acier inox.

» Chambre de cuisson en acier inox AlS! 304,

* Porte & doubile vitre en vermre frempé, & chambre & air
* Poignée pour ouverture

» Commandes électroniques LCD avec écran tactile

« Systéme d'évacuation rapide de |"humidité

« Autoreverse (répartition de I'air dans la chaombre avec inversion automatique du
sens de rofation du ventilcieur}.

* Eclairage de la chambre de cuisson,

* Refroidissement rapide & porte ouverte

Porte plagues soit pour la pdatisserie

Alimentation triphasée 380 v ou 400 VO hz

Puissance électrique 7.8 KW Minimum

Systeme de refroidissement forcé des composants internes ;

Table Support en acier inoxydable. Munis de pieds.

Manuel diinstallation et d'entretien

Certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de 'appareil proposés.
CHAUFFAGE ELECTRIQUE

» Chauffage de la chambre de cuisson 'aide de résistances électriques blindées
MODES DE CUISSON

*» Air pulsé avec température 30°C - 260°C £ 10 %

* Vapeur 30°C - 130°C minimum (basse température, atmosphérique, forc:ée)

» Mixte air pulsé vapeur avec température 30°C - 260°C £ 10 % R

MODES DE FONCTIONNEMENT ec’ \
« Commandes programmables {0 programmes / 10 phases)/ .
EQUIPEMENTS DE SECURITE

» Thermostat de sécurité de la chambre de cuisson.

Ty
“’ A
(' it

Service ae ?nt
d“ quipements

« Sé&curité contre la surpression et la dépression dans la cha br de &bikson

* Relais thermique de sécurité du moteur. // ;‘///

+ Systéme automatique de refroidissement des composcnis\a%’d M‘I’Qg)é)a t des
commandes. hnsaall
ACCESSOIRES STANDARDS :

» Supports en inox munis de pieds avec porte-plaques 60*40 incorporé.
« Hotte aspirante en acier inox, munie de moteur et condenseur & air pour éliminer
les vapeurs

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).
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ltem N° Désignation et caractéristiques techniques

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes,
Branchement, essdis et mise en marche selon les regles de 'art,
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, repérage.
accessoires ef toutes sujétions selon les régles de I'art ...}
FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 NIVEAUX
Marque :
Référence :
* 2 niveaux de 2 plaques de 600*400
* Bouches levantes
« Habillage tout eninox,
» Chauffage électrique direct, montée en température trés rapide, environ 30 min.
» Régularité de température maximale sur toute la surface de cuisson Résistance
» Réglage et indication permanente de la temperature voUte et sole par régulateur
électrique.
» Commande regroupée en fagade et portes & vision panoramigue pour une
surveiliance parfaite de la cuisson.
« Hotte aspirante avec exiracteur pour une évacuation rapide des buees de
défournement.
« Monté sur étuve chauffante en inox de méme marque - pietement réglable.

12 » Alimentation Triphasée 380 ou 400 + T+N
« Puissance. 10 Kw minimum par niveau
* Arrivée d'eau
» Evacuation trop plein des buées 3/8"
« manvuel dinstaliation et d'entretien.
«certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de l'appareil proposés.
Appareil consiruit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de
securité alimentaire).
Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations perfinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique m¢ le-eiw_temeﬂe repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de l'art .. o e %”0‘””{@# O\\
ARMOIRE DE FERMENTATION F§/
Marque : (s
Référence : v
Capacité minimale : 1 compartiment de 24 niveaux dé 60

13 Intérieure entierement en inox

Fermeniation conirdlée sur plus de 50 heures minimum
Tableau de commande électronique

Humidité réglable de 30 & 90% par hygrostat et sonde hygromeétrie électronique
Humidité avec apport d'eau extérieur Ferrage & droite ou sur demande & gauche
Panneaux mousse polyuréthane, épaisseur 60 mm, lagqué blanc
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Sur roulettes pour mise en place et netfoyage

Groupe frigorifigue tropicaliser

Puissance : 2,5 KW minimum

Type de gaz frigorifique : R452A ou similaire

Alimentation Mono 220V - 50 Hz

Manuel d'instailation et d'entrefien

Certificats et attestations prouvant l'origine et la qudlité de I'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité dlimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementiations perinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de !'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdle et femelle, reperoge,
acc essoires ef toutes sujétions selon les regles de Iart ...)

TREMPEUSE A CHOCOLAT PROFESSIONNELLE DIGITAL 4L AVEC SONDE
Marque

Référence :

Contenance 6L

Fabrication en PVC noir haute résistance

. .| Livrée avec une cuve ef couvercle amovible en acier inoxydable

Sonde intégrée pour un contrdle précis de la température du chocolat pour respecter
les courbes de tempérage

Résistance de chauife inferne avec réglage précis de la température

Plateau en inox pour éL de chocolat

04 programmes inclus : Noir, lait, blanc ou manvel

Dimensions :

14 |[Totale:33x40x 13.5cm +10% i
. SR H BT
Bassine GN1/2:32.5x26.5x 10 cm +-10% /_/’{‘;0“’“; —
Poids & vide : 3.72 kg //:“
Tension : 220V & 230 V {: § service achat |2
Puissance : 120 W |2 (GEs equipements)
Puissance : 3 bars \L-: SAE
:
Appareil construit dans le respect des normes en wguetffrfj@qrmé}. hygiéne et de
sécurité alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art,
Livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...)
GUITARE DE CHOCOLAT
Marque :
15 Référence :

Socle et bras de coupe en acier inoxydable massif.
Les bras de coupes interchangeables trés facilement, fabrication en me plat d'inox
Cordes trés robustes et facile & monter
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Item N° Désignation et caractéristiques techniques
Surface de coupe de 360 x 360 mm +/-10 % en matiere plastique composite
Bras de coupe N°1 rouge : écarfement de 15mm
Bras de coupe N°2 vert : écarfement de 22,5 mm
Bras de coupe N°3 Jaune : écartement de 30 mm
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).
Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de t'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, repérage.
accessoires et foutes sujétions selon les régles de I'art ...
CUTTER R5 PLUS ROBOT COUPE
Marque :
Référence : : f’;:“;;;?\
Vitesses. Bloc moteur métallique. Lt LI BN
Fonction pulse NG
Moteur asynchrone /i Serviceachal Ao
Sécurité magnétique et frein moteur g £ {des équiperentsy
Livié avec cuve cutter de 5,5 lifres inox avec poign "e“f_ t cobibu I|¥@ fénd de cuve
eninox. ’ "\‘\"frsh;,;g s /;oq 7

18 400 volis hiphasé ou 220v f’ig % \gmf d
H xL xP : 49x 35x28 cm., minimum T,
Puissance : 1500 Watts minimum.
1500-3000 Tours/Minute
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiene et de
sécurité alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de |'art.
Livré avec le minimum standard (supporls, fiche électique mdle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...
LAMPE A SUCRE A 02 TETES
Marque :
Référence :
Plan de travail en inox, recouvert d'une feuille silicone antiadhésive interchangeable.
Emetteur céramique monté sur un flexible permetiant de régler la hauteur en fonction
de la chaleur désirée.
2 tétes : 2 lampes de 500 W
17 Dimensions : 460 x 330 mm minimum

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de
securité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche électique méle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

69




OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d'Appel d'Offres AQ [2024

{tem N°

Désignation et caractéristiques techniques

18

PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIGUE AVEC COMPRESSEUR BASSE TENSION SPRY
PISTOLET INTEGRE

Marque :

Référence :

Débit minimum : 250g/min,
Puissance minimale : 60 watts,
Alimentation : 220 volts-50 Hz-
Godet 700 mi

Piston inox

Livré avec :

2 buses

1 jetrond R4

1Jet plat

19

Acrographe stylo & compresseur basse pression
Marque :

Rétérence :

Conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.

20

Gants a tirer le sucre jeux en Latex

Marque :

Référence :

conforme au Norme d'Hygiene et sécurité Alimentaire.

21

Gants pour le chocolat - Jeux

Marque :

Référence

Conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.
Matiére : 20% polyamide, 10% élasthanne

22

Thermomeétre & sucre

Marque :

Référence :

conforme au Norme d'Hygiéne et sécuriié Alimentaire.

23

Soufflette pompe a sucre avec tige en cuir

Marque :

Référence :

Simple détente

Poire avec clapet anti-retour

Canule en cuivre

Conforme au Norme d’Hygiéne et sécuriié Alimentaire.

f{' SeTviTE 2T ﬂa
LI

| £ des equipements a ;j
\\_‘ ":‘\\ S A t /; /‘
o4

WO >¢ v\”‘ f///

e

24

Fourchette & tremper le chocolat

Marque

Référence :

conforme du Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.

25

Chalumeau Professionnel

Marque ;

Référence :

Avec réglage de débit

Chalumeau de cuisine robuste (1850°C)

Allumage automatique avec verrouillage de sécurité (piezzo)
Trés bonne prise en main et grande stabiiité

Contact alimentaire,
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiéne ef de
sécurité dlimentaire).

26

Ciseaux pour sucre 21 cm

Marque :

Référence :

Conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.
En acier frempé polissage fin

Manche laguée noire

27

Piaque chauffante pour sucre

Marque ;

Référence :

Plaque recouverte d'un tapis anti adhésif
Puissance 110W minimal

Charge minimal 8 KG

GN1/1

240 ¥V monophasé

28

Décapeur thermique chocolat électiique
Marque :

Référence :

Position « air froid » & 50 °C pour un refroidissement rapide et un travail & basse
température

Régulation de la température et du débit d'air selon 2 niveaux

Dispositif Thermo stop — arrét automatique de 'élément chauffant en cas de surcharge
Pare-chaleur amovible en métal pour protéger l'utilisateur des contacts avec la téte
avec possibilité de I'6ter pour atteindre les endroits peu accessibles

Sans flamme, pour une sécurité absolue, la diffusion de chaleur est immédiate.
Contact alimentaire, idéal pour la patisserie et la confiserie.

Puissance 1500 W minimal
- 220V 50Hz.

Livré avec 3 embouts,
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LOT°4 : MATERIEL DE LAVERIE ET MATERIEL DE BUANDERIE

ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

LAVE VAISSELLE A CAPOT

Marque :

Référence :

Dimensions des paniers ufilisés : 500 x 500 mm

Hauteur De chargement . 400 mm minimum

Table de prélavage & gauche avec cuve

Table de sortie a droite

Douchetie avec mélangeur,

Position du tableav de commande en angle permettant une installation selon les
contraintes du chantier.

Protection IP 25 contre les jets d'eau

Capacité horaire de 80 casiers ou 1.440 assiettes

Arrét automatique du cycle & fouverture du capot,

Construction entiére en inox AlSI 304 simple paroi

Dispositifs de protection contre les surchauffes et le manque d'eau
Surchauffeur atmosphérique puissance 9 KW minimum,

Doté d'une pompe de lavage

Doté d'une pompe de ringoge

Table prélavage inox avec douchette de dimensions : 1200 mmx700mmx850mm
Table de sortie machine a laver 700mmx700mmx850mm

Dotée d'un adoucisseur avtomatique de 71 minimum

Alimentation : triphasée 380 v + N + T - 50 Hz,

Accessoires ;

Dispositif de distribution des liquides de maniére automatique.

Manvel d'installation et d'entretien

Certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de F'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livré avec le minimum standard {supports, vannes d'isolement, fiche électrique male
et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

LAVE VERRE

Margque :

Référence :

Capacité panier de 500X500

Capacité de production ; 30 paniers par heure
Puissance électrique : 3KW minimum

Température d'alimentation d'eau peut atteindre 50°C
Température de lavage 55-65°C

Température de ringage 75°C

Capacité du réservoir du lavage : 30 liires minimum

‘sewfc:o d(h}? e
&g
t-q!jff}fxn‘){ﬁr}f g
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":T Désignation et caractéristiques techniques
Un panneau de commande simple avec affichage numérique
Distributeur de produit de ringage integre
Disposé d'un systeme de pause aprés le lavage et avant le rincage pour garantir
qu'aucune goutte d'eau ne tombe sur les articles & la fin du cycle de ringage.
Chaudiere intégrée : 5 litres minimum pour un usage intensif
Blectricité monophasé 230 V/1 ph/50 Hz
Table Support en acier inoxydabile munis de pieds.
Certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de lI'appareil proposés.
Manuel d'installation et d'eniretien
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un orgunisme de certification, garantissant ainsi sa¢ conformité avec les
réglementations perinentes,
Branchemenit, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livié avec le minimum standard (supports, vannes d'isolement, fiche clectrique mdale
et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art ....)
CASIER POUR 14 COMPATIMENTS
Hauteur maximum : 17.6 cm +/- 10 %
Diameétre maximum : 10.9 cm +/- 10 %
DIM : 500X500
3 En matériaux convient aux produits alimentaires
Hauteur du casier est adaptée exactement sur la-hauteur du verre,
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.
Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de 'eau au cours du lavage.
CASIER POUR 25 COMPARTIMENTS
Hauteur maximum : 24,7 cm +/- 10 %
Diameétre maximum : 8.7cm+/-10%
DIM : 500X500
4 En matériaux convient aux produits alimentaires
Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du verre.
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.
Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de I'eau au cours du lavage.
CASIER POUR 34 COMPARTIMENTS
Hauteur maximum : 24.1 cm +/- 10 %
Diametre maximum : 7.2cm +/- 10 % ;
DIM : 500X500 2 Service achat \ R
5 En matériaux convient aux produits alimentaires | % 1des équipements)

! _
Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du verre. E\\ . SAFE
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur. \ \ ol
Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées. . ‘DM”;E@}/

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de 'eau au cours du chvd§ ~~~~~~~~~ et
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CASIER A 18 ASSIETTES PLATES
DIAMETRE DES ASSIETTES : 240MM
En matériaux convient aux produits alimeniaires

6 Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur des assiettes
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.
Résistant aux produits de lavage et aux températures élevees,
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de I'eau au cours du lavage.
CASIER A PLATEAUX
Dimensions ; 500 x 500
7 rangers

7 En matériaux convient aux produits alimentaires
Résistant aux produits de lavage et aux températures élevees.
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de I'eau au cours du lavage.
CHARIOT DE TRANSPORT D' ASSIETTES
Dimensions : 990 x 780 x 750 mm
4 roues pivotantes de diamétre 125 mm dont !
2 & frein, en polyamide

8 | Chariot de fransport d'assiettes en acier inoxydable, Capacité environ
400 assiettes standards
Livré avec 2 grilles de séparations antfichute et une housse de protection lavable
Le fond du chariot est incliné pour éviter toute chute des assiettes durant le transport.
LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE
Marque :
Référence :
Chargement frontal
Capacité ; 24 kg minimum ;
Vitesse d'essorage : 490 fr/min minimum
Facteur G de 200
Dessus en acier inoxydable. Facade et panneaux latéraux en peinture gris anthracite
Tambour obligatoirement en inox
Bac & lessive norme & 3 compartiments sur le dessus de la laveuse,
Prédisposition pour le raccordement des pompes a lessive
Variateur de vitesse & fréquence

¢ Programmateur Control

Chauffage électrigue, puissance : 18Kw minimum
Alimentation électrique triphasée 380V + T+ N - 50 Hz
Laveuse essoreuse & Super essorage pour réduire 1'humidité residuelle et le temps de
sechage.

Le Programmateur électronique est un microcontréleur qui fonctionne & travers I'écran
tactile

Niveau acoustique dB{A} < 50.

Cerlificats et attestations prouvant |'origine et la qucll’fe de l'appareil proposes
Amortisseurs anti vibrations de dimensions appropriées.
Manuel d'installation et d'entretfien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
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Produit conforme aux normes et aux standards de qudiité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cerlification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 1'art.
Livré avec le minimum standard (supporis, Vannes d'isolement, fiche élecirique male
et femelle, repérage, dccessoires et toutes sujétions selon les régles de l'art ... )
SECHOIR DE LINGE
Marque :
Référence :
Capacité : 16 KG
Tambour acier inoxydable
Programmateur : easy control
Tamibzour en acier inox
Tambour inverseur pour un meilleur séchage
Combindgison d'un flux d'air axial et radial congu pour maximiser et optimiser le flux d'air
& l'intérieur du tambour
Dotée de variateur de fréquence facile & programmer et remplacer indépendamment
du moteur.
- Transfert maximal de chaleur
- Faible consommation d'énergie
- Temps de séchage réduit

10 |-gaine d'évacuation d'air chaude de diamétre approprie.

Chauffage électrique puissance : 18 Kw minimum ;

Alimentation électrique triphasée 380V + T+ N - 50 Hz

Certificats et attestations prouvant I'crigine et la qualité de I'appareil proposés.
Amortisseurs anti vibrations de dimensions appropriées.

Manuel d'instaliation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur,

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de 'art ...}

11

CALANDREUSE fgg'?,;rmn@fh
Marque ; «\
Référence :

Service achat

&5 éguipe
G WP

Longueur cylindre : 1400 mm

La machine doit avoir un dispositif d'arrét automatique en
Bouton d'arrét d'urgence

Panneau de commande

Sectionneur

Dispositif protége doigts pour plus de sécurite

Dispose d'un régulateur pour une meilieure distribution de chaleur sur le rouleau
Vitesse de repassage variable

Gaine d'évacuation d'air chaude de diametre approprie.

non

77




OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d'Appel d'Offres AG [2024

ltem
NO

Désignation et caracteéristiques techniques

Commande & pied pour arrét et démarrage

Puissance électrique totale : 7,18 kw minimum

Alimeniation : 380 V-50 hz

Cerlificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de 'apparei proposés.
Manue! d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électiique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art ...}

12

MACHINE A COUDRE avec table support

Marque :

Référence : ’

Avec les fonctionnalités ci-apres :

Points intégrés

Boutonnieres automatiques en une étape
Systéme d'enfilage de I'aiguille automatique
Mise en place rapide de la canette
Compartiment & accessoires

Eclgirage par LED

Bouton anti-bascule du pred presseur
Entrainement 7 griffes

Abaissement des griffes

Systéme F.A.S.T** de remplissage de la canette
Position d'arrét de I'aiguille

Point de renfort automatique

Ecran d'affichage LCD

Sélection des points

Réglage de la tension du file supérieur

Touches de contrdle a portée de main Protection
Variateur de vitesse

Panneau amovible des points

Fonction double-diguille {simple/jumeiée)
Fonction position initiale de I'aiguiile

Manuel! diinstallation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur,
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de |'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de l'art ....)

13

CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS
Marque :

Référence .

Tube acier époxy

2 pories sacs avec couvercle
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4 roues pivotantes

T4

CHARIOT A LINGE PROPRE

Marque :

Référence :

En polypropyl&ne monobloc Dimensions | 600 X 1. 800 X H 1200 mm minimum
4 portes permetiant un acceés des 2 cotés

2 roues fixes

3 rayons de rangements espacés de 250 mm minimum

Fermeture aimantée

15

TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE.

Marque :

Référence :

Table & repasser professionnelle réglable en hauteur,

Idéale pour les collectivités et atelier de repassage afin d'adapier I'ergonomie au poste
de travail.

Avec la fonction soufflerie permet de repasser les vétements de matiere délicate. Pour
une ulilisation de +8 heures par jour minimum.

Dispose de trois fonctions : aspirante, soufflante et chauffante (température réglable).

Plateau chauffé électriquement et réglage par thermostat.

Fer chauffant et vaporisant.

Dispositif soufflerie et aspirateur incorporés.

Soufflerie permettant de methre le fextile en suspension et de ne pas écraser les
coutures.

Aspiration puissante avec la pédale de commande, utile pour plaquer le tissu éviter les
plis.

Assure & l'opérateur un confort supérieur graice & sa fonction ergonomique de réglage
en hauteur de 750 & 950 mm environ.

Avec Equilibreur de fer et rail coulissant ef Repose fer pivotant

Plateau "maxi” : 1350x510x270 mm

Pression de la vapeur : 2.8 bar minimum

Entrée d'eau et décharge chaudiére : 3/8" minimum

Puissance : 3.9 kw minimum.

Alimentation : 400 V i+ N+ T/ 230 V Mono

Type : Aspirante - Souffiante - Réglable en hauteur (750 & 950 mm} .

Dimensions (LxPxH} : 1600x650x1800 mm - Plateau 1200x400x270 mm+/-10%

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ..}

/ —igonn
= S
X / \\.\%

I \.
Lervice achat 3
({;es Equipements

SAE
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LOT N° 5 : MATERIEL DE DISTRIBUTION, SELF- SERVICE, MATERIEL DE TRAVAIL ET DE RANGEMENT

EY MATERIEL DE NETTOYAGE

ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

. .| - Eluve chaude 2 portes coulissantes inox AlSi 304

MEUBLE BAIN MARIE A EAU SUR MEUBLE CHAUDAVEC PORTES COULISSANTES
Marque :

Référence :
- Dimensions : L x P x H hors tout 1500x700x900 mm minimum
- Construction en acier inoxydable nuance 18/10 minimum, utilisé sera inox de qualité
alimentiaire,
- Panneaux de revétement
- Couleur des panneaux de revétement au choix du maitre d'ouvrage.
- Bac sur le dessus de 200 mm de profondeur avec des angles arrondis pour faciliter le
nettoyage (Bac pouvant recevoir 4 bacs GN 1/1).

* Support en pont pour ifot muni de 1 verre courbé double.

» Pare haleine en verre trempé de 6 mm courbée et pare haleine frontale pour une

meilleure protection des aliments.

+ Compartiment technigue intégré pour branchement électrique

« Cuve bain-marie dequ : 3

« Chauffage sous la cuve par résistances G ailettes blindées en acier inoxydable

« Remplissage automatique par électrovanne
« Vidange par bonde @ 40 mm avec trop plein
* Voyant témoein « manque d'eau »n

« | Thermostat de 0°C & 20°C. : -
« 1 Voyant lumineux du contrdle de marche. Ve P

- Etagére intermeédiaire inox AlSI 304 ,
- Chauffage électrique : P Mf?”?‘-*\
* 2 Résistances blindées de 750 Watits chacune minimum. |

* 1 Thermostat de 0°C & 90°C.

* 1 Voyant lumineux du contrdle de marche. WOy
- Consoles de rampes & plateaux eninox 18/10 fixées sur chdssis au fravers de’ 10 fag:c:fde
- Rampes & plateaux standard : inox 3 fubes profilés g 32 mm.

-Eclairage du meuble par lampes incorpore

-Alimentation triphasée : 400 V+N+T - 50 Hz

-Livré avec 4 bacs GN 1/1

- Pidtements en polyéthyléne rigides avec plohnes filetées réglables pour une paifaite
mise & niveau du meuble

-Manuel d'installation et d'entretien

-certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de 'appareil proposés.

Toute la ligne du self-service doit ére de méme marque et présenter un aspect de
finition identique et homogeéne.

e T OILQUIT T
S o

\ uz

VITRINE REFRIGEREE AVEC CUVE SUR MEUBLE REFRIGERE

Marque :

Référence :

Dimensions L x P x H: 1500X700X1620mm minimum

« Consiruction entiérement en acier inoxydable AlS| 304 de qualité alimentaire.

» Finition : dessus poli vibré
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s Cuve réfrigérée « froid veniilé » de 105 mm de profondeur avec Réhausse pour
présentation affleurante

+ Réfrigération par un évapcrateur venlilé relevable, dégivrage par résistances
électriques intégrées

» Fond de cuve et gaine de soufflage et de reprise d'air amovibles

« 3 étageres réglables en hauteur ;

« Eclairage LED sous le plafonnier et chaque étagére

« Rideau de nuit avec serrure cbdté public

= Vitrine de forme cubigue, ouverte cbté client

+ 1 ov 2 portes battantes c6ié service

« Circulation de |'air frold dans les portes et la partie supérieure de la vitrine pour
garantir des performances exceptionnelles

» Régulation par thermostat & affichage digital avec horloge de dégivrage intégrée

« Isolation par 40 mm d’épdisseur de mousse de polyuréthane sans CFC

« Protection par fusibies

» Passage des fluides frigorifiques, électrique et vidange & droite, cété service

» Bac d'évaporation des eaux de dégivrage

s Livré avec groupe tropicalisé Equipement frigorifique .
- 1 Groupe frigorifique.

- 1 Evaporateur ventilé

- 1 Détendeur,

- 1 Thermostat électronique. Et lecture digitale
MEUBLE BAS REFRIGERE AVEC 2 PORTILLONS
Type :Inox AlSI 304

¥ Cervice achal Vg .‘;
Nuance :18/10 minimum,
- Panneaux de revétement

: (deg aui péwnza% i
i\ ‘_,.: SAL \g?#,
N !:\ o o
- Dessous réserve réfrigérée ventilée 2 portes isothermes

- Les 2 portes, contres portes et poignées embouties en acier inoxydable montées sur
des charniéres type FERMOD.

- Isolation en polyuréthane injecté sans CFC et HCFC,

- Aménagement intérieur échelles avec glissiéres inox GN1/1,

- Cuve réfrigéré courbée sur tous les coté pour faciliter le nettoyage

Equipement frigorifique .

- 1 Groupe frigorifigue.

- 1 Evaporateur plafonnier a ventilation forcée,

- 1 Thermostat électronigue + thermométre digital en fagade colé service

- Doté de la rampe & plateau inox 3 tubes diamétre 32 mm fixées sur chdssis au fravers
de la fagade

- Couleur des panneaux de revétement au choix du maitre d’ouvrage.

-Alimentation triphasée : 400 VAN+T - 50 Hz

-Réglage de la température par thermostat digital

-Température : +4°/+10°C

- Pietements en polyéthyléne rigides avec platines filetées réglables pour une parfaite
mise & niveau du meuble.

- manuel d'instaliation et d'entretien.

- certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de 'appareil proposés.

- i{i@ (\7,*\\

Toute la ligne du self-service doit élre de méme marque et présenter un aspect de
finition identique et homogéne.
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CHARIOT CHAUFFE ASSIETTES

Marque :

Référence :

Construction entierement en Inox AIS| 304

Porte-assiette & niveau constant

Alimentation : Mono 230 V+T, 50 Hz

Contenance 2 piles de 100 & 120 assiettes environ {Diam 220 mm)

Chavffage par résistances blindées T° 80 maxi - puissance : 1300 W minimum
Commande par bottier étanche avec témoin M/A et protection électiique IP 459
Meubles de distribution équipés avec roues pivotantes & platine @125 mm inox dont 2
& frein sur pieds réglables en hauteur

Habillages extérieurs (facades avant et arriere et portillons) en acier inoxydable AlSI 304,
épaisseur mini 10/10de mm

Couverture de protection

Systéme élévateur par ressorts ajustables aux poids Réels

Mise sous tension par un interrupteur M/A lumineux,

Poignée

Doublage intérieur en 8/10&éme mm avec angles intérieurs chanfreinés facilitant le
netoyage.

Elément introduction chariots de Dimensions L x P x H ;1800X700X200 mm minimum
Avec une couleur du pannedu de revétement au choix du maitre d'ouvrage, Doté
aussi d'une rampe & plateau inox 3 tubes diamétre 32 mm fixées sur chéssis au fravers
de la facade.,

Manuel d'installation et d'entretien

Toute la ligne du self-service doit étre de méme marque et présenter un aspect de
finition identique et homogéne,

DISTRIBUTEUR A PLATEAUX, COUVERT, PAINS ET VERRES
Marque ;

Référence .

Dimensions : L x P x H : 1380 x 700 x 1400 mm minimum
Construction enfidrement en acier inoxydable AINSI 304 [ £/ Service achat \
Pieétements en acier inoxydabile AlSI 304 hauteur 850mm des dquipements
Présentoir & couverts et-a pain. \ A SAE

Plateaux inox inclinés distributeur de verres par gravité o) o \,\5\/

Toute la ligne du self-service doit élre de méme marque e\\pf&m@igij\_ji; ‘aspect de
finition identique et homogéne. T

}f} i

ST

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION

Marque ;

Rétérence :

Quuiité : HDPE

Dirnensions : 600X400X200

Couleur blanche

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION

Marque :

Référence :
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Quuqaiité : HDPE
Bimensions ; 600X400X300
Couleur blanche

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR
DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE

Dimensions : 600X400X200

Couleur grise

LA

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR
DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE

Dimensions : 600X400X300

Couleur grise

LA

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR
DISTRIBUTION

Marqgue :

Référence :

Quadiité : HDPE

Dimensions : 600X400X300

Couleur noire

LA

10

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC -COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR
DISTRIBUTION
Marque :
Référence :
Qualité : HDPE ession
Dimensions : 600X400X200 / &7
Couleur noire s

Ganpit cheny
(oA 0 B LWL Sy LN BT F

LA

1

TABLE DE TRAVAIL MOBILE ' | < ldes squipements
Marque : i E.n\

Référence : L

+ Tout inox AlSI 304

« épdadisseur 15/10 minimum

« Dim : 1000X700, hauteur 850 mm minimum

» Bord fombé de 40mm minimum avec conirepli

+ 4 rouleties dont 2 avec freins

+ Totalement arrondis et bord relevé arriére de 100 mm de hauteur au minimum avec

retour incliné de 20mm au minimum.

« Insonorisation par panneau stratifié double face totalement élanche et protégé par

une tole en acier inoxydable
« AISI 304 couvrant totalement le panneau stratifié.
s Avec renfort inférieur
En dessous :
« un bloc de rangement gastro 5 niveaux GN 1/1
s une étagére basse

s Lesroulettes sont largement dimensionnées pour permettre le fransport de charges

lourdes dont deux avec frein
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12

TABLE De CHEF AVEC BAC GAUCHE
Marque :
Référence :
* Toutinox AISI 304
«  épaisseur 15/10 minimum
« Prévoir Robinet mélangeur et siphon.
Prévoir des mini-vannes d'isolement.
Dimensions : 1400X700 hauteur 850 mm
«  Doublé par panneau hydrofuge stratifié de 19 mm d'épaisseur minimum et collé
*  Bac de de 400x400 mm avec bonde surverse crépine et avec culot démontable
» Avec passage de robinetterie (EC/EF)
» Raccordement aux attentes d'évacuation et alimentation (EC/EF).
« Totalement arrondis et bord relevé arriére de 100 mm de hauteur au minimum avec
retour incliné de 20mm gu minimum.
En dessous :
* une étagére basse

13

CHARIOT DE SERVICE

Marque : ‘

Référence :

. En acier inox 18/10 épaisseur 10/10 minimum

. 3 niveaux 200x600x200 mm

. 4 roues pivotantes dont deux avec frein

* Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le fransport de charges
lourdes dont deux avec frein

14

CHARIOT DE DISTRIBUTION :

Marque :

Rétérence :

Chariot de service 2 niveaux et 3 GN 1/1

Trés maniable avec rouiettes pivotantes dont 2 avec freins, utilisation facile avec 2
barres de déplacement.

Dimension minimal : 1000 x 500 x 200 mm PR N

Sorneli:

Construction en acier inoxydable /:? ‘‘‘‘‘‘‘‘ 86N
5

Niveau supérieur pour bacs 3 x GN 1/1
Etagéres inférieures en acler inoxydable
4 roulettes pivotantes, 2 avec freins dos dquipements]
Aniichoc en caoutchouc gris i SAE
Charge maximale : 80 kg y/) A&
Livré avec 3 x GN 1/1 S e

- Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre Ie\fr"(:iﬁsﬁﬁf"? de charges
lourdes dont deux avec frein

ervice achat \ 2\

15

ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX

Marque :

Référence :

« en acier inox AlSI 304, portes coulissantes

» Dimensions L : 1600 X P:700 X H : 1800 mmz 10 %

» 3 Etageéres réglables en hauteur

+ Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de charges
lourdes dont deux avec frein .
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+ livré avec serrure avec clés.

16

Rayonnage avec étagéres en INOX 05 Niveaux
Marque :

Référence :

* en acier inox 304

« Dimensions : 1000X500, hauteur : 1800 mm * 10 %

17

Etagére mobile en PVC 05 Niveaux
Marque :

Référence :

Dimensions : L1045XP555XH1750 minimum
Chope inox avec blocage sur 02 Roues

18

ETAGERES MURALE DE RANGEMENT DEMONTABLE

Etagéres murale de cuisine ayant les caractéristiques suivantes :

Les rails de I'étagére s'attachant facilement a I'aide des vis fournies, les supports
adoptés doiven! étre montés & n'importe quelle distance grce & la construction
réglable en hauteur, L'étagére peut ainsi étre adaptée individuellement a chaque
utilisation, couvre ur«: surface murale muhllsee dans la cuisine, garantissent une stabilite
maximale.

2 étagéres de Dimensions 1000x 350 de profondeur environ Consfruction en inox 304
d'épaisseur 15/10 éme, avec des supports en rails démontable et réglable en hauteur.

19

Echelle Basse GN1/1 DE 10 Niveaux 04 roulettes pivotantes
Marque :

Référence :

s Tout en Inox

| » Entrée 325 mm butées avant arriere

= 4 Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs
sLes roulettes sont largement dimensionnées pour permetire le transport de charges
lourdes dont deux avec frein

20

Echelle haute GN 1/1 de 20 niveaux 04 roulettes pivotantes

Marque :

Référence :

+ Tout en Inox

+ Entrée 325 mm butées avant arriere

» 4Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le 1rcmsport de charges
lourdes dont deux avec fren

m‘ih
\wa e ,{q‘\

21

ECHELLE PATISSIERE 10 NIVEAUX - 400 X 400 MM - ENTREE 400
Marque ;
Référence :

N d»b aauipements) & ;2
= Tout en Inox ‘-\ ' AL /01;
» Entrée 400 mm butées avant arriére \(3% 3 _(j

» 4Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs “*?'ggg ¥
Les roulettes sont largement dimensionnées pour permetire le transpart-de charges
lourdes dont deux avec frein.

@\ \‘1 (‘/'\3 Y

N
Sé{\j{( &\;ﬂd \‘

22

BILLOT EN POLYPROPYLENES
Marque :

Référence :

«Sur pied inox AIS] 304,
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* Billot en polypropylénes hauteur entre 100 et 150 mm,
» Dimension totale L 1200 x P 400 x h 850 mm minimum
« Conforme au d'Hygiéne et sécurité alimentdaire.

23

DIABLE

Marque :

Référence .

. & haut dossier

. force 250 Kg

. Roues & bandage caoutchouc
. Hauteur 1300 mm {+/-10%)

. Largeur des bavettes 300 mm

. Peinture époxy

24

SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE INOX

Marque :

Référence :

Legerelé et rigidité pour un transport sans effort. Maniabilité pour des manoceuvres en
toute fa:ilité gréce aux roues pivotantes. Fiabilité et sécurité de la marchandise
transportée gréice & des rebords bloc-charges.

. Dimensions ; 600 x 400 mm

25

CHARIOT ROULANT INOX POUR BALANCE
Marque :

Référence :

. Avec 2 étagéres en soubassement
) Dimensions ; 600 x 400 mm

. Hauteur : 750 mm

26

TABLE DE DEBARASSAGE INOX AVEC TROU VIDE ORDURE 1000X700

AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE

Marque : e
Référence : e Li@”f‘ N

27

(”‘- AN
PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC EGOUTTOIR ;r \f‘/\
Marque : Service achat »3 “g
Référence : | dles équipernents] 3
+  Toutinox AlSI 304 S\ SAE &
. épaisseur 15/10 minimum N N
Dimensions : 1600 x 700 mm hauteur 850 mm Nwo
2 bacs de 400X400 ou 500 x 500 mm T
Dosseret arriére
Raccordement aux aitentes d'évacuation et alimeniation (EC/EF).
Bord tombé droit avec retour d'équerre sur favant et les cotés
Dessus chaudronné en exirémité, sans piéces d'obturation sur chaque c6té des
bords tombés et sur les extrémités des dosserets
. Habillage inox cache bacs sur les 3 faces
. Douchette avec flexible sur mélangeur mono irou
. Bandle surverse crépine en laiton

Ceinture haute en tdle pliée inox 18/10
Pigces de jonction en ABS avec disposilif de serrage des consoles par 2 vis inox
Pietement en acier inoxydable AlSI 304

. Etagére basse

87




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AO / 2024

tem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

. Veérins de mise a niveau en ABS
. Mini-vannes d'isolement et siphon,

28

LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU

Marque :

Référence :

Commande & genou

Clapet antiretour

Cuve inox AlS! 304 avec habillage sur 3 faces
Commande de l'eau mitigée au genou sur panneau de fagade articulé
Dosseret arriere inox

Mélangeur d'eau mitigée avec robinet a col de cygne
Mini-vannes d'isolement et siphon.

Livie avec .

« Distributeur de serviettes papier,

« Distributeur de savon liquide,

s Brosse G ongle,

« Poubelle pour les servieties,

29

‘[ Mini-vannes d'isclement.

POSTE MOBILE DE DESINFECTION

Marque :

Référence :

Fixe équipé de :

+ tuyau gualité alimentaire longueur 15 m

« Doseur : réglage de la concentration par buses calibrées
+ un pistolet anfichoc

+» Distributeur de produit

= support inox bidon, 10kg

« Réservoirs fransparents & produits.

+ Disconnecteur NF protégeant le réseau d'eau potable
* Fixation murale

30

ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE

Marque :

Référence :

Aspirateur eau et poussiéres 30L

Composition du lot : EQUIPEMENTS : nouveau suceur combiné eau et poussieres, filire
plissé plat, sachet filire ouate, suceur long, flexible

Type d'aglimentation : Elecirique

Puissance : 1300 W

Accessoires livrés : EQUIPEMENTS : nouveau suceur combiné eau et poussieres, filtre
plissé plat, sachet filtre ouate, suceur long. flexible

Syst&me de récupération : Bac (sans sac) /:\g;;;;‘;“;“{?ﬁ;w

o . 0
/ T L
AR T )

31

Marque ! 2 Service ac;hat\\
Référenc;e . % [ des équipements
* ) e
icati LA SAE
Application : Lustrage 3 i«g\
. “ )
Vitesse : Haute vitesse N N
Vitesse : 400 tpm

MONOBROSSE (/,@*/ iR
)

i3
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Consommation de courant : 1 600 W minimal
Source d'énergie : Céble

Pression : 43,3 g/cm? minimail

Niveau sonore | 5¢ dBA

Diameétre : 430 mm

Longueur du céible : 12,5m

CHARIOT DE MENAGE ET DE LAVAGE
Marque :

Référence:

Chariot équipé de :

Presse & machoire

32 ([2seauxde 151
2seauxde 61
Porte sac poubelle de 100 L minimum
tivie avec
200 sacs poubelle
CHARIOT POUR FEMME DE CHAMBRE - Type : 8 & 12 chambres
Marque :
Référence :
Dimensions : L92,5xP52,7xH130 cm
Chariot complet, pratigue et économique offrant tout le nécessaire pour répondre aux
téiches quotidiennes. Construction en tube d'acier.
Pare-chocs de protection équipé de 4 roulettes de protection en caoutchouc.
2 arceaux latéraux supérieurs pliants (dont 1 avec couvercle rabatiable) pour
33 |accrocher sac a linge et sac en plastique.
2 arceaux latéraux inférieurs pliants avec grille et roulettes de protection.
2 tablettes intérieures fixes et 2 tablettes & hauteur variable avec decor bois, coloris au
choix,
Revétement thermo laqué coloris titane RAL 7084.
Le chariof TRI est équipé en plus de 2 bacs superposables avec couvercles pour le fri
des déchets. Dims{ cm) : L avec les arceaux repliés : 92,5. P 50,5 X H 118,8 cm.
Equipés de 4 roues pivotantes diamétre 200 mm, 5éme roue centrale diamétre 160 mm.
Accessoires : casier bois pour petits articles, cendrier, support pour prospectus, 2 bacs
de tri de déchets avec couvercle, volet roulant verrouillable, roues avec bandage
caocuichouc, sac en polyester 5 poches, suspension pour 2 sacs. §Q~L chuvercfe
verrouillable teinte bois. / SR
CHARIOT PORTE BAGAGE POUR HOTEL EN LAITON Doré
Coloris doré u Service edmt\ 34
Tapis rouge sur modéle doré £ [des équipements| |
34 I siructure porte cint ﬂk\ SAE 5/
porte cintres : S foy
Dim {mm) 700X1150X2000 +ou- 10% (""490‘\\% &V
04 Roulettes D200mm + ou- 5% doni 02 pivotantes \\\%éyf?;f”{;?es\’z".\f/
35 | RACLETTE POUR SOL POLYPROPYLENE EARGEUR 35CM MINIMUM AVEC MANé"HE
34 |RACLETTE A VITRE AVEC POIGNEE INOX LARGEUR 25CM MINIMUM
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Livié avec perche télescopique longueur 2 m minimum

37

BALAI COCO 29 CM AVEC MANCHE
Monture bois - douille vis

38

PANNEAU ATTENTION SOL GLISSANT

3?

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 lifres
Antibactérien couleur bleu

40

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 litres
Antibactérien couleur rouge

41

ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS

En INOX 304

Finition satinée

4 étageéres réglables en hauteur

2 Portes battantes

Serrure 4 poignée avec clef

Vérins réglables en hauleur

Toit en pente anti-poussiére

Dimensions £ 10% : L950x P 500 x H 1 800

SAF

50
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LOT & : PETITS QUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

1 | Assiette a dessert classique
porcelaine certifiée émaillée
blanche 24CM Tendance
Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionne] et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

2 | Assiette & pain classique en
porcelaine certifide blaiiche
émaillée 14X14 CM
Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

3 | Assiette rectangulaire
16x24cm en porcelaine
tendance haut de gamme
hételier qualité supéricure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professmnnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécul ité
alimentaire et de qualité

4 | Assiette a Pasta 30 cm en
Porcelaine certifiée Tendance
Haut de Gamme Hbtelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité awg p@i} S de sécurité
alimentaize et de qualité / S

&,
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5 | Assielte a Présentation 30 cm Marque:
en inox bord perlé Tendance | Référence
Haut de Gamme Hotelier Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
QUALITE SUPERIEURE Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pout sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
6 | Assiette alvéolée en Marque:
porcelaine Tendance Haut de | paférence
Gamme Hoételier QUALITE | Matériel professionnel constiuit selon les normes standardisées
SUPERIEURE Matériel professionnel destiné & &tre utifisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Cextifié par des organismes reconmus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
7 | Assiette Creuse 22 cm en Marque:
Porcelaine certifi¢e Référence
EMAILLE! BLANCHE Matériel professionnel construit selon les normes standardisées -
Tendance Haut de Gamme Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
Hételier QUALITE annexes
SUPERIEURE conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
8 | Assiette Entremet:20cm en Marque:
Porcelaine Blanche Référence :
TENDANCE Hotelier Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
QUALITE SUPERIEURE Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et feurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
9 | Assiette gastronomique 32 Marque:
CM classique en porcelaine | Raférence :
certifiée blanche émaillée Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées
Tendz?nce Haut de Gamme Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
Hételier QUALITE annexes
SUPERIEURE conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire le »pigg;ﬁtr“ﬁg QXlgees
dans les cuisine professionnel et leurs annexes e B,
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformit :/Q‘U}Ammes de s
alimentaire et de qualité Service achat
: P T e
10 Ass!et!e plate porcelaine Marque: 12 3\ ! %SIE i j
certifiée blanche émaillée Référence : . e.;,
£ Y _\)
diametre 17":1“ t.endance': haut | Matériel professionnel construit sefon les normes standardjées-—. “
de gamme hdtelier qualité Matéricl professionnel destiné a étre utilisé dans les culsmesmrfifégslbnugiles et feurs
supérieure annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

94
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11 | Assiette plate porcelaine Marque:
certifiée blanche émaillée Référence :
diametre 25?‘1 tendance haut | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
de gamme hotelier qualité Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
supérieure annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
12 | Assiette plate porcelaine Marque:
certifiée blanche émaillée Référence :
diamétre 32cm tendance l}aUt Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
de gamme hotelier qualité Matériel professionnel desting & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
supérieure annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de séeurité
alimentaire et de qualité
13 |Cuillére a café en Inox Marque:
2.5mm £ 10 % 18/10 Référence ¢
’I‘e:nda?nce Haut de Gamme Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Hételier QUALITE Matériel professionnel destiné a étre wtilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
SUPERIEURE annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
14 | Cuillere & Dessert en Inox Marque:
3mm * 10 % 18/10 Tendance | Référence :
Haut de Gamme Hotelier Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
QUALITE SUPERIEURE Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
15 | Cuillére & entremet baguette | Marque:
inox 18/10 Tendance Haut de | Regérence :
Gamme Hotelier QUALITE | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
SUPERIEURE Matériel professionnel destiné a &tre wtilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professmnnel et leurs annexes / A
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité ?u&ﬁ m‘iéé‘"ﬂe s\%”cuhté
alimentaire et de qualité / & \ %@ "\I
16 | Cuillére 2 moka en Inox NI

2.5mm £ 10 % 18/10
Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:
Référence : \id E SAE
Matériel professionnel construit selon les normes standatdis k
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cunsn\les pbgfesmmmql,l S8
annexes g
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes emgées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

;\ B
( 5 {des EaUinemen
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17

Cuillére 4 ragout cote inox 5.5
CL

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifig par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

18

Cuillére & soupe baguette inox
18/10 3mm + 10 % Tendance
Haut de Gamme Hbtelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel
professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

19

Cuillére d'Amour PP

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre ytilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus sirictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

20

Cuillére de service en Inox
Pour buffet Tendance Haut de
Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes '

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et feurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

21

Cuillére Portionneuse de
Glace en inox ,diamétre 63
mm S

Margue:

Référence ;

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leuts annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité ;})@é‘fs Il%”sépmlte

alimentaire et de qualité

“"

22

Cuillére Table en Inox 3mm
+ 10 % 18/10 Tendance Haut
de Gamime Hdbtelier
QUALITE SUPERIEURE

‘I
|
i
|

Marque: / ;:/5 SErvice achar
Référence : | s dquinemeni
Matériel professionnel construit selon les normes standatdisges A '
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisir e%qfessmnndlqé ef leurs
annexes : 5{,@ ey
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus stricted exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

5
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23 | Fourchette a dessert en inox Marque:
18/10 longueur 20 cm + 10 % | Référence :
Tendance Haut de Gamme Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
hételier qualité supérieure Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
24 | Fourchette 4 entremet Marque:
baguette inox 18/10 Tendance | Reférence :
Haut de Gamme hételier Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées
qualité supérieure Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne el de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et feurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
25 | Fourchette & Poisson baguette Marque:
en Inox 18/10 Tendance Haut | gafarence :
de Gamme hotelier qualité | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Supcrieure Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
26 | Fourchette Table en Inox(3 | Marque:
mm) 18/10 Tendance Haut de | Regérence :
Gamme hotelier qualité Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
supérieure Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
27 | Fourchette & escargot en inoX | Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine plofessionnel et leurs annexes -
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité U{xi@rlﬁﬂﬁﬂe sécurifé
alimentaire et de qualité _ s o
- b1 149 H a2 v /
28 |Fourchetie 4 huitres en inox Marque: / (;‘ Service achat Y
Référence : | & ides équl Qemqug
Matériel professionnel construit selon les normes sthﬁ rdisées /
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les du1shxes plo}essm }{eﬁles et leurs
annexes O;\M T
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire- lf:sr bms“"_
dans les cuisine professicnnel et leurs annexes -
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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29 |Fourchette 2 dents en inox 2,5 Marque:
x 10 cm Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alinmentaire et de qualité
30 |Fourchette chef 2 dents en Marque:
inox L:18 ecm Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualifé
31 |Fourchette de service Pour Marque:
buffet en Inox Référence :
Matériel professionnel construit selon les norimes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
32 | Couteau a dessert en aciers Marque:
inoxydables épaisseur 2.5¢cm | Référence :
Jongueur 20 cm tendance haut | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
de gamme hdtelier qualite Matériel professionne! destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
supérieure annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire tes plus strictes exigées
dans Ies cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
33 | Couteau a entremet baguetle | Marque:
inox 18/10 Tendance Haut de | Référence :
Gamme Hotelier qualité Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
supcrieure Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine paofessnonuel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité a iégérﬁ% H@Sé&l(lté
alimentaire et de qualité //;\ / \f\\
34 |Couteau & Poisson en Inox Marque: { 5 {’ Service achat “'\ 0y
18/10 Tendance Haut de Référence : des équinernents) ¢
Gamme Hotelier qualité Matériel professionnel construit selon les normes standz;{dlé 5'-’3“5
Superieure Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cu1sn\1e§
annexes N «/
conforme aux normes d‘hygiéne et de sécurité alimentaire les phls strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

\ﬁ
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35 |[Couteau i steak 12 CM en Marque:
Inox Tendance Haut de Référence :
Gan,upe Hotelier qualité Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
superieure Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de quatité
36 | Couteau de table baguette Marque:
inox 18/10 Tendance Haut de | Référence :Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel
Gamme Hételier qualité professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
supérieure annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité
37 |Couteau a Beurre en Inox Marque:
Tendance Haut de Gamme Référence :
hotelier qualité supérieure Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
_| annexes
" | conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire ¢t de qualité
38 | Couteau & désosser Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professicnnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
~ |alimentaire et de qualite
39 | Couteaun & fromage pate dute | Marque:
taille 21 Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 éire utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
40 | Couteau a fromage pate molle | Marque:
Référence : ,/“’: ;\dn P
Matériel professionnel construit selon fes normes standarg fséé “““““““ RN
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cui mia gmfessmnn\l\e{‘% leurs
annexes 4 ervice achat '
conforme aux normes d'hygi¢ne et de sécurité alimentaire B bl iaotes exigées
dans les cuisine plofessmnncl et leurs annexes % SAE /
Certifié par des organismes reconnus pour sa conform;téxatug ormes de/séqu/;i
alimentaire et de qualité o %
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41 | Couteau 3 génoise, lame Marque:
dentelée / manche (ABS) 3 Référence *
rivets longueur 30 ecm £ 10 % | Matériel professionnel construit sclon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux nores de sécurité
alimentaire et de qualité
42 | Couteau a huitre professionnel Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
43 | Couteau & Pain avec Lame Marque:
Dentelée Inox 18 cm Référence :
Ergonomique Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matéricl professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans ies cuisine professionnel et leurs annexes
Cettifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
44 | Couteau a poisson cuisine 28 | parque:
cm 10 % manche en Référence
élastomére — propyléne lame | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
alvéolée Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux “W&Wﬂg“*\
alimentaire et de qualité¢ ~~ GE L
45 | Couteau abaitre, de boucher | Marque: & el \
professionnel 30em = 10% | Raférence : Service achat A3 |
Matériel professionnel construit selon les normes standard ée def; equipernents 2
P a cif )]
Matériel professionnel destiné a &tre utilis¢ dans les cu131né§\ pre fessidnielles 9& iéurs
annexes N o ,\& / s
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les B}ua é“tﬁc@ ziﬂ,‘f‘ggées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
46 | Couteau d’office Marque:
professionne! lame inox 10 Référence :
cm et 12 em de manche noite | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
4 03 rivets Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

&
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47

Couteau professionnel cuisine
mitre ALU 20cm £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon {es normes standardisées

Matérie! professionne! destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

48

Couteau écailleur
professionnel

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme anx normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

49

Couteau économe ABS,
Eplucheur avec lame en inox
et manche noire

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standai¢isées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygi¢ne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

50

Couteau scie  pitisserie
professionnel lame inox
manche noire 4 03 rivets

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité au /nﬁggeunté
alimentaire et de qualité / 5 \

51

Coutean tranchelard aivéolé
lame de 30c¢m £ 10 Y%manche
noire 4 04 Rivets

e
Marque: / 5/ Service achy N\
Référence : L 5 jdes Qquper;}@nh}
Matériel professionnel construit selon les normes standay dls es SAFE oy
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisi efa ofessmnnei s%yieurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus ?f‘tr}cfes»ﬂé/ 1gées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

52

Couteau tranchelard lame de
30cm + 10 Y%manche noire a
03 Rivets

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécu1 ité
alimentaire et de qualité

\eE
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53

Couteaux sommelier 3 piéces

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionne! et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

54

Ciseaux cuisine professionnei
inox

Margue :

Référence :Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel
professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des organisimes
reconnhus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

55

Ciseaux 4 poisson en INOX
25cm= 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes ‘

conforine aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

56

Tasse et sous tasse a café en
mélamine 08 cl Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construif selon les norimes standardisées

Matéricl professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux norimes de sécurité
alimentaire et de qualité

57

Tasse + Sous Tasse a Petit
Déj.23¢cl en mélamine hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

58

Verre & Cocktail 24.5
Transparent Tendance Haut
de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes '

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentafr e&@sﬂuys rictes exigées
dans les cuisine pnofessmnnel et leurs annexes <¢« P e
Certifié par des organismes reconnus pour sa co fg!mﬁge aux noameéy d s

alimentaire et de qualité J:{@ ac ;}Qf L8
|
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59

Verre 4 ballon 25c! tendance
haut de gamme hotelier
qualité supérieurs

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de séeurité
alimentaire et de qualité

60

Verre & biére « chope a
bi¢re » Tendance Haut de
Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matérie! professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et lears
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

61

Verre a biére « fliite » "verre
sonore” Tendance Haut de
Gamme Hbtelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel constrint selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

62

Verre a cocktail 21 cl
Tendance Haut de Gamme
Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux nermes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les pius smctes exigées
dans les cuisine professmtmel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité
alimentaire et de qualité ‘

63

Verre & cognac 25 ¢l "verre
sonore” Tendance Haut de
Gamme Hbételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque: i ﬁ
Référence : { & @ﬂ{g
Matériel professionnel construit selon les normes standar ¥ s Ae //
Matériel professionne} destiné a étre utilisé dans les cuistneiprofessionn Sl{ésfét leurs
annexes Sl W {smm}‘

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plusstiictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

64

Verre & dégustation "verre
sonore" Tendance Haut de
Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Maiériel professionnel construit sefon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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65 | Verre a cau FB "verre sonore” Marque:
Tendance Haut de Gamme Référence :
Hételier QUALITE Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
SUPERIEURE Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
66 | Verre & eau gobelet cristallin Marque:
25 ¢l Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaive les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organisines reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
67 | Verre a irish coffee 23 cl Marque:
Tendance Haut de Gamme Référence :
Hatelier QUALITE Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées :
SUPERIEURE Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
68 | Verre 4 pied cristallin tulipe Marque: .
16¢l,19cl, 25 ¢l "verre Référence :
sonore" Tendance Hautde | Matériet professionnel construit selon les normes standardisées
Gamme Hotelier QUALITE | Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelles ef leurs
SUPERIEURE annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes e ”f.}_é;s:mm
Cextifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux 1;0 TGS de S8 i
alimentaire et de qualité £/ Sﬁaﬂﬁ,{ .
69 |Verre a Thé Cristal Marque: - T ég%ﬁ-’ '
Transparent Tendance Haut | péférence : x 54 Mo,
de Gamme Hotelier Matériel professionnel construit selon les normes standa:d1$35 )
QUALITE SUPERIEURE | Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cunslnes}m\é\f%s}onni}gs t/fems
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus str 1ctes exigdes
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
70 | Verre Islande 30¢! Tendance

Haut de Gamme Hbtelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux norines de sécurité
alimentaire et de qualité
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71 | Verre long drink 30 ¢l Marque:
Tendance Haut de Gamme Référence
Hételier QUALITE Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
SUPERIEURE Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
72 | Verre Martigue 32cl Marque ;
Tendance Haut de Gamme Référence :
Hételier QUALITE Matériel professionnel construit sefon les normes standardiséesMatériel
SUPERIEURE professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexesconforme aux normes d’hygiéne et dc sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifi¢ par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité
73 | Verre Normandie N°2 -24cl ; Marque:
16 ¢l Tendance Haut de Référence :
Gamme Hotelier QUALITE | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
SUPERIEURE Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et feurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
74 | Verre/Flite &8 Champagne Marque:
"Normandie" 18¢cl "verre Référence *
sonore” Tendance Haut de - | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Gamme Hotelier QUALITE | Matériel professionnel desting 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et feurs
SUPERIEURE annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
_ alimentaire et de qualité
75 | Bol a céréale en plastique Marque:
incassable alimentaire- 15 ¢m | Référence :
+=10% Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes ’
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
76 | Bol a consommer 12cm/ 38 cl

en porcelaine blanche + 10 %

Marque:
Rétérence :
Matériel professionnel construit seion les normes standardisées
1 professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
anileky €5\
cq%f \r{ne ¥\ux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
ans #e Cuisine professionnel et leurs annexes
p’a;} des organisines reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

e
‘ Eine}l airg et de qualité

w‘\y/
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77 |Sous bol & soupe en Marque:
Porcelaine Blanche Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 3 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
78 |1 SET Café/ Thé Hotel : Marque:
plateau contenant Référence !
BOUILLOIRE , 02 tasses Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
79 | Cendrier en porcelaine Marque:
TENDANCE Hételier Référence
QUALITE SUPERIELRE Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines plofessmnnclles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
80 |Carafe d décanter évasée en | Marque:
verre Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
81 | Carafe 4 cau base carrée en Marque:
verre Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygi¢ne et de sécurité allmentaue les plus strictes exigées
dans les cuisine plofessmrmel et leurs annexe »L%i}ga a@; 4
Certifié par des organismes reconnus p ul\‘s fcoﬁf& 4yx normes de séeurité
alimentaire et de qualité £/ Servio \
82 | Carafe & jus sans couvercle 1 | Marque: i { es éqy 0;;::3i
L*10% Référence : | 3/%,; ﬁj S
Matériel professionnel construit selon l\es\q\mes stand df
Matériel professionnel destiné a étre ut111sé>{1ans lgf:‘: professmnnelles et leurs
annexes
conforime aux normes d'hygiéne et de sécurlté alnncntane les plus strictes exigeées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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83 | Carafe a jus avec couvercle Marque:
IL £10% Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
84 |Pot i café 0.5L avec couvercle Marque:
en inox Référence : ‘
Matériel professionnel consiruit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
85 |Potafait 0.5L avec couvercle | Marque:
€1 Inox Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisée:.
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
86 |Potalait L L avec couvercle | parque:
en inox Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
87 | Théiére marocaine Marque:
traditionnelle argentée gravée | Raférence :
: 1Pax Matériel professionnel construit selon les notmes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professaonnel et leurs annexes -
Certifié par des organismes reconnus pou cogfoifﬁ{ffé“ Juenormes de séeurité
alimentaire et de qualité / Joh
88 | Théiére marocaine

traditionnelle argeniée gravée
: 6Pax

3‘--!"%( achat |

Marque:
Q[Jf{‘@m{“f}f

Référence :
Matériel professionnel construit selon les no}![\nes Sthfdardis es ,
Matériel professionnel destiné a étre utllls\a d@?{iﬁ les cul;n
annexes 0 & e

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité ahmen’taire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

ol

6fessionnelles ef leurs
O e
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89 | Chafing-dich angulaire 32 Marque:
bains marie inox couvercle Référence ¢
rabattable a 2 brileurs Dim | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
0,6/0,35 mm = 10 % Matériel professionnel destiné & é&tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
90 | Chafing-dich angulaire 4 3 Marque ;
bains marie inox couvercle Référence :
rabattable 4 2 briileurs Dim Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel
0,6/0,35 mm = 10 % professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire {es plus strictes
exipées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes de séeurité alimentaire et de qualité
91 | Chafing-dich rond couvercle |pq rque:
rabattable 4 1 brilleur Dim Référence :
Bac 0,45 mm £ 10 % Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériet professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécuriié
alimentaire et de qualité
92 |Mini Chafing-dich ovale Marque:
argenté 1 briileur Référence ;
TENDANCE Hotelier Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
QUALITE SUPERIEURE Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
‘ alimentaire et de qualité
93 [Mini Chafing-dich Marque:
rectangulaire argenté 1 Référence :
brileur TENDANCE Hotelier | pMatériel professionnel construit selon les normes standardisées
QUALITE SUPERIEURE Matériel professionne! destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygi¢ne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine plofessionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa confoumté/am;rﬁgx:mgs de sécurité
alimentaire et de qualité Seos :an,!, 5
94 |Mini Chafing-dich rond Marque: iE
argenté 1 brilleur Référence : = {;‘ feico ach;
TENDANCE Hotelier Matériel professionnel construit selon les normes, §fép 3 %éﬁeér ST
QUALITE SUPERIEURE Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans I¢ lSillefprofesslénngiles et leurs

annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alamentaq ffe lg‘"‘
dans les cuisine professionnel et ieurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

plusistrictes exigées
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95 | Couscoussier Inox avec Marque:
Couvercle, Hauteur 20 cm 4 | peférence :
litres 400 cl - 10 % Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 3 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
96 | Soupiére 320 ci en Porcelaine Marque:
blanche Référence
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
97 | Soupiére en inox avec Marque:
couvercle @24 cm + 10 % Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matérie! professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
98 |Bahut inox 1,71 sans Marque:
couvercle Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
99 | Bain-marie inox 1,31 sans Marque:
couvercle Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa confoy: \
alimentaire et de qualité
100 | Série des casseroles en cuivre { : : e Achat

1.2L;25L+10%

gl'a quue: ";gjgs gqﬁ‘fhmfﬂﬁr
¢férence : i 54 15
Matériel professionnel construit selon les normes

Matériel professionnel destiné a é&tre utilisé dans le
annexes ‘\-\
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire 168 ﬁlus stuctes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
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101

Série de casserole 18-24-28 en

Marque:
inox avec fond renforcé 18/10 | Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
102 | Scrie de sauteuses inox 22-28- | parque:
30 avec fond renforcé 18/10 | péférence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelies et feurs
annexes
conforme aux normes d¢'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa cenformité aux norimes de sécurité
alimentaire et de qualité
103 | Poéle a frire alu anti- Marque:
adhérente 20 cm + 10 % Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
104 | Série Poéles 4 fire tole Marque:
blanche, Série: 18cm , 22 cm , | Référence
24 cm, 40cm ,50em £ 10 % | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité [
105 |Poéle a Paella 2dcm Marque: S
Référence : /&
Matériel professionnel construit selon les normes standarg{igé g Service achat |7 Y
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cu15ihets ?’i‘%‘f@ﬁrﬁﬁﬁi@ﬂes;?t eurs
annexes Ve \ JhE S
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire ‘k;saplus strictes gx;/gées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes N \J/U “j;",fe \:/
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes: de-sécurité
alimentaire et de qualité
106 |Poéle anti-adhérente a crépe

@250 mm+ 10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygine et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel! et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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107

Poéle anti-adhérente a
omeletie @ 220 mm =+ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

108

Série Poéle Choc Access
Anti-Adhésive; Série 20cm,
24 ¢, 28¢m,36cm ,40cm =+
10 % (Revétement PTFE)

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel
professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
annexesconforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

109

Poéle de flambage ronde en
cuivre @ 240 mm = 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

110

Poéle de flambage ovale en
cuivre-inox 32/23 em + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 étre utilis€ dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygidne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécuzité

alimentaire.et de qualité f.:,;l??i1f}g};; o

111

Poéle ovale & poisson en inox
anti-adhérent diam 36cm: 10
%

TN
A ;’\ ("/: \\\
Référence : S

eTvice achar \ {; }
Matériel professionnel construit selon les normes standauim%: Sie !
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisitje$’ pmfsesglé E‘Hﬁs E); leurs
annexes \ S
conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les pl gglctes e zgepé/
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Marque:

et /
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de &eurité
alimentaire et de qualité

112

Braisiére en inox e24cm £ 10
% fond renforcé

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

p
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113

Bassines demi sphérique de
cuisine rond inox série; 11;3
;61 £10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit seion fes normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de séeurité
alimentaire et de qualité

114

Bassines demi sphérique de
cuisine en polypropyléne
blanc série :
1.61;2.81;4.51;6.51,101

Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les nornies standardisdes

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

115

Bassines calotie de cuisine
inox série: 11;31; 61 £10%

Marque:

Référence ;

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel desting 4 étre utilisé dans les cuisines professiounelles et leuls
annexes

conforme aux normes d'hygiéne el de séeurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

li6

Faitout inox Diamétre 20 Cm
et 40 Cm fond renforcé
AVEC COUVERCLE 18/10

Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité au
alimentaire et de qualité

117

Légumigre ronde en inox
Diam 28+ 10 %

Marque: Q,Q:‘ PVice achay
éférence : k équ@m@
Matériel professionnel construit selon les normes standardis¢es  5.A.7 £
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cu151nesw Qfessxonne Jésr e/(;iems
annexes )"rif‘;vm‘-;;;’ "‘[Q Z4
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus stiictes@xigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité

118

Légumidre ovale en inox
dimension 40x26 £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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119

Louche i sauce en inox
longueur de 27cm £ 10 %
Professionnel

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionneiles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organisimes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

120

Louche de service en inox
Ep:2.5 mm+ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnei et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

121

Louche inox série : 0,051,

0,131, 0,251, 11+ 10 %

Marque:

Réfévence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles ¢t leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

122

Bac gastronome GN 1/1 -
100MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Margue:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine plofessiomlel et jeurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

123

Bac gastronome GN 1/1 -
150MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardé Eachar |
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cu Sln?s pro% gs}fé}iﬁiéﬂ s ¥ )
annexes @
conforme aux normes d'hygi¢ne et de sécurité alimentaire leg‘plusaﬁgg ji 29 ées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes - Y
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécul ité

alimentaire et de qualité

124

Bac gastronome GN 1/1 -
200MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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125 |Bac gastronome GN 1/1 - Marque:

65MM POLYC AVEC Référence :

COUVERCLE Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire Jes plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité

126 |Bac gastronome GN 172 - Marque:

150MM POLYC AVEC Référence !

COUVERCLE Matéricl professionnel construit sefon les normes standardiséesMatériel
professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

127 |Bac gastronome GN 1/2 - Marque:

65MM POLYC AVEC Référence :

COUVERCLE Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes |
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus sirictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

128 |Bac gastronome GN 1/3 Marque:

100MM AVEC Référence :

COUVERCLE Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité .

129 |Bac gastronome GN 1/3 Marque: y -,‘-‘c)\ﬁf:iffﬂffff';éa@ "y
: 150MM AVEC Référence : &7 BN

COUVERCLE Matériel professionnel construit selon les normes standar isg § Service - achap §
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisi 133 %fégm@m;%%g Teur
annexes & S5AF 5
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire iesﬁpigs str lctes €; '@
dans les cuisine professionnel et leurs annexes R /‘{j/ W
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux norm% ,,,, g_seetfuté
alimentaire et de qualité

130 | Bac gastronome GN 1/4 -

100MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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131 |Bac gastronome GN 1/4 - Marque:
150MM POLYC AVEC Référence :
COUVERCLE Matériel professionne! construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel] et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
132 | Bac gastronome GN 1/4 - Marque:
65MM POLYC AVEC Référence
COUVERCLE Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionneties et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
133 |Bac gastronome GN 1/6 - Marque:
100MM POLYC AVEC Référence :
COUVERCLE Matériel professionnel construit selon les aormes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et lewrs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
134 |Bac gastronome GN 1/6 - Marque:
150MM POLYC AVEC Référence :
COUVERCLE Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité s ;:“;g?;,;‘“;;?\\
135 |Bac gastronome GN 1/6 - Marque: - } \\;;/’ . &“?><‘\\
200MM POLYC AVEC Référence : / ‘:[' o o T4
COUVERCLE Matériel professionnel construit selon les normes standardisﬁéq% e g U,’f ach -
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines, pr fessicgy{gﬁé@@fﬂ i
annexes 2
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plué’; rictes
dans les cuisine professionnel et leurs annexes Ok
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de
alimentaire et de qualité
136 |Bac gastronome GN 1/9 -

100MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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137 |Bac gastronome GN 1/9 - Marque:
65MM POLYC AVEC Référence :
COUVERCLE Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
138 | Bac gastronome inox GN 1/1 Marque:
- 100MM INOX 14L AVEC | Référence :
COUVERCLE Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting 3 &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes ‘
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécuritc
alimentaire et de qualité
139 |Bac gastronome inox GN 171 | parque:
- 200MM INOX 28L AVEC | Référence :
COUVERCLE Matériel professionnel consteuit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
140 |Bac gastronome inox GN 1/1 Marque:
-150MM INOX 21 L AVEC | Référence :
COUVERCLE Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine plofessiomlel ¢t leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité // Omwouﬁ‘@,\\\
141 |Bac gastronome inox GN 1/1 Marque: /, S
.65 MM INOX 9L AVEC | Rréférence : [ & e ice oy
COUVERCLE Matériel profi | é% €1  Jeha
professionnel construit selon les normes standardisée. o ﬁpum@
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisine: px\?fessi’bfmel]es7 Leurs
annexes ay -
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plﬂfﬂs c
dans les cuisine p1ofessmnnel et leurs annexes g
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
142 | Bac gastronome inox GN 1/2 Marque:
-150 MM INOX 9,5L AVEC | péférence :
COUVERCLE Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

1i6
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143 | Bac gastronome inox GN 1/2 Marque:
«65 MM INOX 41, AVEC Référence
COUVERCLE Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
144 | Bac gastronome inox GN 1/2. Marque :
é(guh\/fgdl{g%x AVEC Référence :Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel
= professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exipées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifi€ par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité
145 | Bac gastronome inox GN 1/3. Marque:
100 MM INOX AVEC Référence :
COUVERCLE Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matérie! professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes ’
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
146 | Bac gastronome inox GN 1/3. Marque:
150 MM INOX AVEC Référence :
COUVERCLE Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes '
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organisines reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité '
147 |Bac gastronome inox GN 1/4 Marque:
- 100MM INOX AVEC Référence S \
: Py v
COUVERCLE Matériel professionnel construit selon les normes standérd istes, e achay *}
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuism%; pr o%e@ﬁiﬁnnligs etileurs
annexes e i
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire Ie\pLus strictes g}mgees
dans les cuisine professionnel et leurs annexes O g ey
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux noriries dé séeurité
alimentaire et de qualité
148 |Bac gastronome inox GN 1/4

- 150MM INOX 4L AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel ef leurs annexes

Certifié par des organisines reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

117




OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d'Appel d'Offres AO 12024
149 | Bac gastronome inox GN 1/4 Marque:
-65MM INOX 1,81 AVEC Référence :
COUVERCLE Matériel professionnel construit seton les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 3 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygié¢ne et de séeurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
150 |Bac pastronome inox GN 1/6 Marque:
- 150MM INOX 2,4l AVEC | péférence :
COUVERCLE Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnei destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
151 |Bac gastronome inox GN 1/6 Marque:
-100MM INOX 1,6 AVEC | Reéférence :
COUVERCLE Mzetériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
152 [Bac gastronome inox GN 1/6 | Marque:
~200MM INOX 3,4 AVEC Référence :
COUVERCLE Matériel professionnel constiuit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de séeurilé alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes .
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité a gmr‘mﬁj ﬁe sg'e rité
alimentaire et de qualité /f!? B )lif\
153 | Boite 50 cartouche chantiily Marque: /’ {/ Helvice 50 hat RER
' Référence : des @qum@n ]
1enfs
Matériel professionnel construit selon les normes sta;1d§1d1 des SAL
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cumgeg p{ofessmnnel es ¢t leurs
annexes K2 o p,\'{f o
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire fes plus- “strictes exigées
dans fes cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
154 | Siphon a créme en Inox 0.5 L

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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155 | Boite stockage poly carre Marque:
11,31 10 % avec couvercie | Raférence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel ef feurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualit¢
156 | Boite stockage poly carre 3,81 | Marque:
+ 10 % avec couvercle Référence :
Matériel professionnel construit selon ies normes standardisées
Matérie! professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans fes cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
157 | Boiie stockage poly carre 5,71 Marque:
+ 10 % avec couvercle Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines plofessmnneiles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaite les plus strictes exigees
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
158 |Planche a Découper Blanche Marque:
en Polyéthyléne 53 x 32.5 Référence :
xEp:2Zem Matériel professionnel construit seton les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de ser‘uuté
alimentaire et de qualité ;
159 | Planche a Découper Bleue en Marque:
Polyéthyléne 53 x 32.5 Référence
xEp:2em Matériel professionnel construit selon les normes standérdl ées @qmpP*WCﬁ?‘;
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les culﬁlne profe%ﬂénneli Heurs
annexes
dans les cuisine plofessmlmel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
160 | Planche & Découper Jaune en

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organisimes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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161 |Planche a Découper Marron | Marque:
en Polyéthyléne 53 x 32.5 Référence :
xEp:2em Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 3 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire ef de qualité
162 |Planche a Découper Rouge en | Marque:
Polyéthyléne 53 x 32.5 Référence :
xEp:Zem Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel
professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exipées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité
163 | Planche a Découper Verte en | Marque:
Polyéthyléne 53 x 32.5 Référence ;
xEp:2em Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
164 | Aiguilie 4 Brider en Inox Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel! et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
_ alimentaire et de qualité GO
165 |Aiguille a larder Marque: o Y
Référence : [ / seivice afi‘}a\\v"
Matériel professionnel construit selon les normes standz{;dlsem équipements
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cu;Smes professighnelle eurs
arinexes \
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité ahmentaue les p@s«smcteg-
dans les cuisine plofesslonnel et leurs annexes >
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
166 | Aiguiseur affuteur couteau

électrique

Marque:

Référence :

Matérief professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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167 | Aplatisseur Inox Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
168 | Araignée acier inoxydable Marque:
DIAM 12mm Référence ¢
Matériel proféssionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
' 169 {Araignées a frite en inox Marque:
étamée @ 13cm ; @22 cm = Référence :
10 % Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
170 | Armoire stérile 10 couteaux Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné A étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux noy: nc&d&secuute
alimentaire et de qualité w"‘f'ﬁi”f N
171 |Plaques & four en tble noire Marque: / l.»j'T“f’J i
professionnel 60 x40 Référence : ef\%‘&@ i
Matériel professionne! construit selon {es nornues standa idijs&% @{:\U's‘pc el }
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuis {éis Qrofes&(%\melle}{ QE }ems
annexes AN /}\\?’\,}//
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les. phﬁv@ﬁ}u es'exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
172 | Plaque a four allu perforé Marque:
professionnel GN1/1 ep:1.5 Référence :
mm Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

121




OFPPT/DALIDAL/SAE

Dossier d'Appel d'Offres AQ 12024

173 | Plaque a tuile professionnel
perforé en inox 35 x32 cm &
10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organisines reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

174 | Plague perforée tdle a pizza
@30 cm £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professioninel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

175 | Série de 3 plaques a rotir inox
40-504 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygigne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnei et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

176 1 Série Chinois con inox toile,
20CM ; 25CM £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux nogms _de sécurité
alimentaire et de qualité iri

177 | Série 4 chinois 18-20-22-26
en inox 18/10

Margque: / 3/ \
Référence: o Service achat
Matériel professionnel construit selon les normes standa

'dﬁéé@'s équipements;
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuis les‘ rofes‘i;!bﬁnelle;/ gt leurs
annexes s
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les p[{;s« 'grqs é;;)gees
dans les cuisine plofessmnnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

178 | Attendrisseur de viande allu

Marque:

Référence ;

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles el leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de séeurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

ot
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179

Barre alimentée 56cm en inox
et polypropyléne

Marque:

Référence ;

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et ieurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

180

Batte cdtelette en inox

Marque :

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel
professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

181

Bec rouge pour bouteille
verseuse

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionne] destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforime aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

182

Beurrier 06 c/4el £ 10 %o en
porcelaine blanche

Marque:

Référence :

Matériel professionne! construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux nglr;es.
alimentaire et de qualité et

d

183

Biberon a décorer 140ml

A

Marque: / I7
Référence : ¢/ survice achat
Matériel professionnel construit selon les normes standardisée§’s €quinements
Matériel professionnel destiné 3 étre utilisé dans les cuisi\;é's%rofes%i%ﬁnelie ‘
annexes SN ey
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire léspih;@tggé,é Bxigees
dans les cuisine professionnel et feurs annexes i
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

184

Brosse - pour grill-avec
Manche en Bois/fil en acier
laitonné

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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185

Brosse Pétissier a Dorer en
Soie (315mm) + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux norines de sécurité
alimentaire et de qualité

186

Cadre & opéra inox
(570X370X45)y mm + 10 %
avec barres de séparation, 2
sur la largeur et 1 surla
longueur

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles «t leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de séeurité
alimentaire et de qualité

187

Caisse 4 génoise en inox
{410X610X50) MM + 10 %

Marque:

Référence :

Matérielprofessionne! construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygidne et de séeurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de séourité
alimentaire et de qualité

188

Caisse contenance 321 blanche
+10%

Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professiomlei et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de secuute
alimentaire et de gualité

189

Caisse contenance 371 verte
10 %

Marque: g
Référence : / Service achat \‘\§ z
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées des quipements!

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisinds p fessignmelles /%Ileu;s

annexes W &
conforme aux normes d’hygigne et de sécurité alimentaire les p\usé tﬂctes exxgees’
dans les cuisine professionnel et leurs annexes £ e

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de séeurité
alimentaire et de qualité

130

Canneleur zesteur PP

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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191 | Carré pour péfisserie inox Marque:
18/10 en série : 10x 10x4 Référence :
cm, 14x 14x4 em,20x 20x4 cm | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
*10 % Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et feurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
192 | Casse homard Marque:
Référence @
Matériel professionnel construit selon les nories standardisées
Matériel professionnel desting a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
193 | Casse noix Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisécs
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
194 | Cercle a entremets en inoxen | wiarque:
série: @ 6 CM,J 16 Référence :
CM,022CM 10 % une Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
hauteur de 45 mm minimum | Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes.de sécurité
alimentaire et de qualité Nl s
195 | Cercle & Tarte en inox en Marque: -r‘ -
série: @ 8 CM,0 20 CM,x 10 | Référence : ; {ww ice achat %~
%.u‘ne hauteur de 20 mm Matériel professionnel construit selon les normes standa : :§f{ S équipeme ms
mpmm Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cu131he‘s mfesgléﬂnellesfet 1éurs
annexes ‘i / (j
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plﬁﬁfﬁtl'lctﬂs Exngées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes : i
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
196 | Cercle a vacherin inox en Marque:
série: @7 CM, 0 10 Référence :
CM,B16CM,020CM + 10 % | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
une .hauteur de 60 mm Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
minimum annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans fes cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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197 |Cercle Rond enfremets 20 cm
+10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionne! et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

198 | Chalumeaux & Caraméliser:
40 mi H:16cm + 10 %

Marque:

Référence : ‘

Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel
professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

199 | Chevalet de table symbole en
inox « réservée » Dim
10X5X5+ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes )

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimmentaire et de qualité

200 |Chevalet de table symbole en
inox « non-fumeur » Dim
10X5X5+10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygigne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de secuuté
alimentaire et de qualité '

201 | Cloche bombée pour assiette
en inox Diam 28 em = 10 %
inox 18/10

‘ g
Marque: NEAN
Référence : / ) )
Jt’ﬁ, e ﬁ(f‘“

Matériel professionnel construit selon les normes standardis Quiven o
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines Ere#essmngt; ?éty?lé ,;:S.,
annexes LA \/
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les p US c‘tggqm%ées /
dans les cuisine professionnel et leurs annexes 0y e
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécmite
alimentaire et de qualité

202 | Cloche plate pour assiette en
inox avec trou central Diam
26 cm + 10 % inox 18/10

Marque:

Référence

Matériel professionnel construit selon les nornes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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203 | Cone en inox pour Marque:
croquembouche @ 275 mm et | Référence :
hauteur de 450 mm 10 % Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné A étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
204 | Coquetier en inox Diam 45 Marque:
mm 18/10 Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour.sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
205 1 Coquilleur a Beurre PP Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes stan:ardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
206 { Corbeille A pain forme ronde Marque:
¢ 200mm minimum en iNoX | Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux n rf qsﬁe“s ‘u(té
alimentaire et de qualité :
207 | Caorbeille présentation Marque: ! Sa fvice
bambou basket Référence : (e équin di hat 3
ements ]
Matériel professionnel construit selon les normes standar: 1s’éé\§ 5. A £
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cmsmé\p fessmmlelles/et Igurs
annexes &
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus stﬁo
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
208 | Corne 134x94 mm en PP Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles ef leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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209 | Coupe a dessert avec pied en Marque:
verre tendance hotelier qualité | Rgférence :
supérieure Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
210 |Coupeaglace eninox DIAM | pMarque:
9,5 CM tendance hételier Référence :
qualité supérieure Matesiel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
211 | Coupe (Eufs en Tranches Fils | parque:
Inox Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus sirictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
212 | Coupe pite en Inox 18/10 Marque:
15X9¢m Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine plofessionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes s de. secuuté
alimentaire et de qualité
213 | Coupe pite/Ronde , rigide Marque:
Exoglass stérilisable Référence
Matériel professionnel construit selon les normes standardi qeﬁ s equ;ppﬁ« i
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cu151bes rofesgignnelles
annexes g ;
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plu
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organisines reconnus pour sa conformité aux normes de séourité
alimentaire et de qualité
214 | Coupelle porcelaine blanche | wiarque:
diamétre § cm % 10% Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigces
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pout sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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215 | Couperet 600gr bonne cuisine

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel desting a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionne! et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

216 | Crémiers en inox: 15¢l + 10
%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel
professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

217 | Cuvette carre en polyéthyléne
alimentaire 32x32

Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes '

conforme aux normes d'hygiéne ct de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécuritc
alimentaire et de qualité

218 | Dairiole inox @ de 55 mm
minimum {0 cl+ 10 %

Marque:
Référence :
Matériel professionne! construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel desting A étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
anniexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

219 |Dénoyauteur d'olive alu

Marque: e
Référence : ' %1';’ PUIVICE char
Matériel professionnel construit selon les normes standardlsges S Squipem ifs )
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cunshlesgmfess,rppn ﬁ
ggigges

annexes :

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité allmeniaue]‘eg ;i@é\stmcte

dans les cuisine plofessmnnel et leurs annexes el

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

220 | Distributeur papier alu/ film
inox 45 cm £ 5 % longueur

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus sirictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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221 | Douilles saint-honoré série: Marque:
diametre 10 mm, diamétre 14 | pargrance :
mm Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné A étre utilisé dans les cuisines professionnelles et feurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs ammexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
222 i Douilles en polycarbonate 24 Marque:
Pes Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a 8tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
223 | Ecumoires en Inox [8/10, Marque:
@13 cm, B18 cm =+ 10 % Référence :
Matériel professionnel construit selon fes normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
224 | Egouttoir en inox pour bac Marque:
gastronome GN % longueur | Référence :
325 cm /largeur 265 cm £ 10 | Matériel professionnet construit selon les normes standardisées
% Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professiomlel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux W@g‘ﬁe?ﬁcq i
alimentaire et de qualité 7T
225 | Egouttoir en inox pourbac | Marque: / 3/ Service N\
gastronome GN 1/1 longueur | Référence : " e s achat \;
530cm/ largeur 325 cm = 10 | Matériel professionnel construit selon les normes standarg tsées e Q@_mur )
% Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cunsmfgs pmfessmnnellesf leuls
annexes By
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plu§ St l(‘;teﬁ exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
226 | Egouttoir en inox pour bac Marque:
gastronome GN 1/3 longueur | Référence :

265c/ largeur 102 cm & 10
%e

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de séeurité
alimentaire et de qualité
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227

Empotte-piéce cannelé en
nylon boite de 8 pi¢ces
minimum forme coeur

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construif selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé daus les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

228

Emporte-picce cannelé en
nylon boite de 8 piéces
minimum forme carrée

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes siandardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
amexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

229

Emporte-pi¢ce cannelé en
nylon boite de 8 pitces
mininmum forme ovale

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

230

Emporte-piéce cannelé en
nylon boite de 8 piéces
minimum forme ronde

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &ire utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professmnnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de séuux &

alimentaire ¢t de qualité P

231

Enﬁonnoir 13¢cm avec filtre
extractible F 18 JTS £ 10 %

Marque: S Sevice achat

Référence : S Bipem nfj

Matériel professionnel construit selon les normes standardlsée
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisineg pz
annexes .
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les p]ns
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

232

Entonnoir longueur 42 mm

largeur départ 32 min largeur

arrivé 5 mm =+ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié€ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

¥
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233 | Eprouvette pour pése-sirop

Marqgue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et feurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

234 | Esse tournante D12 pour barre
de 15 longueur 285mm

Marqgue:

Référence :Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel
professionnel destiné & &tre utilisé daus les cuisines professionnelles et leurs
annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

235 |Essoreuse a salade 101+ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matérie! professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

236 |Fer a gigot en inox 18/10
manche en corne

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygigne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité ‘ =

237 | Flacon verseur en
polyéthyléne 35 em % 10 %

Marque:
Référence ! ‘
Matériel professionnel construit selon les normes ;sta; ar{hagg;gm

'

l!ie’.4u,

3

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans lés‘c 151ne§,p1e3fesslohnel,les et leurs
,/ ¥

annexes
conforme aux notmes d’hygiéne et de sécurité ahme\t\"r@ ),;?s plus strictés exigées
dans les cuisine pmfessmnnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

238 | Fouet en Inox 25 cm WPS-
10P* £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit seton les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de séeurité
alimentaire et de qualité

1
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239 |Foueten Inox 35 cm WPS- Marque:
14p** 110 % Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
240 | Fusil aiguiseur rond: série/ | Marque:
bleu/ jaune /noir 30 CM * | Référence :
10 % Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforine aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
241 | Gaat pour Four Résistant en Marque:
Silicone 4 une T° jusqu'a 93° | Référence :
L43en ITTO Matérie! professionnel construit selon les normes standardis#ss
Matériel professionnel destiné 3 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygigne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
242 | Godet a couverts polyeth Marque:
Référence :
Matériel professionne! construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité iy
243 | Grand Plateau de service Marque:
classique de thé marocain Référence VE/ servi
argenté rectangulaire 40x 20 | Matériel professionnel construit selon les normes stand rligéns ¢ éo € achar
cm= 10 % Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cui 'nei\ pr ofe%gf Mﬁﬂéﬂé}
annexes AN
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité ahmentaue\esmé]us §t11
dans les cuisine professmmlel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécunté
alimentaire et de qualité
244 | Grattoir & manche 250 mm

lame 108mm £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel
professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité
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245 |Grattoir Poisson L 19 cm £ | Marque:
10% Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et feurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
246 | Grille patisserie inox Marque:
400X600 mm + 3 travesses | Référence ¢
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
anncxes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et ieurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de s€curité
alimentaire et de qualité
247 |Huilier vinaigrier en verre Marque:
longueur 18 cm + 10 % Référence :
' Matériel professionnel construit selon les norm« s standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
248 | Jeu de 12 ébauchoirs A pite & | Marque:
sucre Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
‘ Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
249 | Lyre Génoise en Acier Marque:
chromé (Shauteurs de Référence :
coupeZaé cm)L44cm = 10 % | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes '
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pou <00 nfﬁmnﬂé grux normes de sécurité
alimentaire et de qualité /;@ S N
250 |Mbakhara en argenterie grand | Marque: ' f/ Service acha;
modele (1er choix) qualité Référence : {4 5 {965 équipe . Xi: f !
supéticure Matériel professionnel construit selon | §‘11 rnes Stqnda;dlscé'es :
Matériel professionnel destiné & étre util §:€ daps les culsmeé p Sfessionnelles et leurs
annexes ‘
conforme aux normes d'hygiéne et de séeur 1te l‘es plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organisines reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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251 | Mesure graduée sur pied inox
il

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionneiles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus sirictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

252 | Mesure a cocktail double 4-
5/2.5-2 ¢l en Inox + 10 %

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

253 {Milasson @22 cm+ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

254 | Mini entonnoir & piston en
ox 0,8 Lts £10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuising professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

255 |Moule 4 brioche en inox @
de18Cm £ 10%

Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécprité alitnientaire les plus strictes exigees
dans les cuisine professionnel et leurs éz (S

Cerlifié par des organismes reconnu /ﬁ
alimentaire et de qualité [ 5

.\l\/ : .
sa conformité aux normes de sécurité

o K
SBTVICO gokar

256 | Moule & brioche en inox @
de 10 Cm+10%

o). v
(TS B Em e |
CAE

ERiNG

Marque:
Référence : )
Matériel professionnel construit seioﬁlé“ normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre ut\ﬁiséfﬁwm%}lesfﬁisines professionnelles et leurs
annexes S

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

AV’\’
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257 |Moule & cake droit en inox Margque:
250x130 h:80 mm minimum | Référence
avec couvercle Matériel professionnel construit selon les normes standardisces
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
258 | Moule a cake évasé eninoX | Marque:
250x80x80 mm minimum Référence :
avec couvercle Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
anncxes
conforme aux normes d'hygigne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
259 | Moule a cake ouvrant en inoX | Marque:
250x120h:8,5 mm + 10 % Référence :
Matériel professionic! construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire ¢t de qualité
260 | Moule & cannel€ bordelais en | Margue:
silicone de 8 cannelés taille | Référence :
d'environ 5.5 x 5 cm Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
261 | Moule i charlotte emboutie | pfarque:
fond uni en aluminium sans | Référence :
couvercle @ de 16 cm + 10 % | Matériel professionnel construit selon les nores standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes o
conforme aux normes d'hygiéne et de Sj’.@t{[ﬁ 1r‘in"g)ta¥e les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leutg’s annexes
Certifié par des organismes :econn)a}s ff};alér 52 confor mltéaux normes de séeurité
alimentaire et de qualité [ s achar -
262 |Moule & chatlotte en inox 1 LRy

capaciié 1.5L diamétre 19 cm
hauteur 9 em £ 10 %

Marque:
Référence : EAN
Matériel professionnel construit selo\h ie$>01mes/sigﬁd/ardlséesMatel iel
professionnel desting a étre utilisé dans Tess clf“lémes professionnelles et leurs
annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité
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263 | Moule 2 madeleine en silicone Marque:

rectangle plaque de Référence :

175x300cm minimum Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de séecurité
alimentaire et de qualité

264 |Moule a manquer fer blanc Marque:

rond uni & de 180 mm, Référence
Q, P . . .
Hauteur 4em £ 10 % Matériel professionnel construit selon ies normes standardisées
Matériel professionnel desting a &ire utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire fes plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

265 | Moule a petit ddme & cOiés Marque:
longueur 4 cm, hauteur lem & | perarence :

10% Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a élre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

266 | Moule a petit four cannelé en Marque:
inox longueur 40 mm + 10 % | Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

' Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité -
alimentaire et de qualité

267 |Moule a petit four losange en Marque:
inox longueur 60 mm+ 10 % | Raférence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs

annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de s}cf méua é?it ire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs/ s

O
Certifié par des organismes aeconmis fi,:gpnformffe é[u' normes de sécurité
alimentaire et de qualité 3 [ Tag & /LJ g ‘% i

Glip,
268 |Moule a petit four tartelette | parque: s ',,‘
ronde unie en inox @40 mm | Référence : S '
+10 % Matériel professionnel construit selon fe¥ a"mrn}es stmlﬁ@rdlsées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé: dans les'ctisines professionnelles et feurs

annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans Ies cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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269 |Moule & savarin en Marque:

inox/atuminium @ de 220 mm | Référence :

Hauteur 4.5¢m + 10 % Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting  étre utilisé dans Jes cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et feurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

270 | Moule a steak hache rond 11 | Marque:

cin €n 1nox Référence
Matériel professionnel construit sclon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

271 | Moule demi sphérique inoX | Marque:

diametre 160mm,h:80mm = | pafarence :

10 % d Matériel professionnel construit selon les normes standardisces :
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus strictes exigces
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

272 | Moule demi sphérique inox Marque:

200mm,h:100mm 10 % Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionne! et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité -
alimentaire et de qualité

273 | Moule en polycarbonate demi Marque:

sphére, Dimension plaque Référence :

;27:5 x 13,5 xht2,5 cm = 10 | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Yo Matériel professionnel destiné a étre utilisé.dans.les cuisines professionnelles et leurs
annexes I
conforme aux normes d'hygicne et de s 58 yté ahme\t@;wdes plus strictes exigées
dans les cuisine professmnnel etle ‘Irs ;pexés@ o . \?

Certifié par des organismes recontju§ pour §é’zeggf‘6 mité Aux normes de séeurité
alimentaire et de qualité " 54 p /)!'f‘z/}fg /
274 | Moule en polycarbonate pour

préparer un lapin en chocolat
de 100g pour une épaisseur de
3 mm Dimensions du moule
(135x275) mm Hauteur 24
mm. Dimensions du fapin
Hauteur{ 100x89) mm

Marque:
Référence ¢
Matériel professionnel construif selon 1es nmmes"" andardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux norines d'hygigne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et Jeurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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275

Moule en polycarbonate

rigide a forme de pouponnette
Cceur. Dimensions du moule (
Lx1) :(175 x 275) mm = 10 %

Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matérie! professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes dhygiene et de sécurité alimentaire Jes plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

276

Moule en polycarbonate
rigide & forme de Tasse
Moyenne. Dimensions du
moule (Lx1)( 175 x 275) mm
+10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de séeurité
alimentaire et de qualité

277

Moule etain kouglopef 14 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit sefon les normes standardisces -

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

278

Moule exopan dariole set 6

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d’hygidne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de séourité
alimentaire et de qualité

279

Moule inox dariole 0,051 £ 10
%

Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisces
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
annexes o
conforme aux normes d'hygiéne et de s {1;313§HH§¢Qtai1'e les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et lew: ;ﬁﬁne’x’é"éw““\’ %
Cerlifié par des organismes recon t(gs“éﬁuﬁgiaqqonfch{f@ﬁux normes de sécurité
o ,.JJ e ‘ § R

alimentaire et de qualité : i, Lo s \
L S
T 1 4]

280

Moule inox dariole conigue
0,071+ 10 %

AN PG
25
Marque;Référence :Matériel pl'o}egs&(r?;mgg

on les normes

4 s

I construitsel
standardiséesMatérie} professionnel destinga@troutilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexesconformé aux-noimes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs
annexesCertifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de
séeurité alimentaire et de qualité
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281 | Moule Pain de Mie Exopan 18 Marque:
x 8.5 x 7.5cm £ 10 % avec Référence :
couvercle Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matéricl professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
282 | Moulin 4 légumes en inox Marque:
Diamétre 32cm Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs:
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
283 | Moulin 4 poivre en bois et Marque:
acier vernis 22 em/5 Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes stazdardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilis€ dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
284 | Moulins a sel et & poivre Marque:
manuel Duo sel/poivre Référence :
transparent Acrylique 18 ¢cm | Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
285 | Moule inox croquembouche Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné A étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécumiéaifnwntaue les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et l/etffs Annex jwf’ 5N,
Certifié par des organismes 1econnu3fﬁuur sa con‘fgrp 1 ¢ aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité P ‘f’ Ve .
286 | Moutardier en verre 6 ¢l £ 10

%

Marque:
Référence :

annexes It
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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287 | Chevalets de table numérotées | Marque:
Acier inoxydable de 1 au 36, | Résérence :
?im 74x58x48cm= 10 | nMatériel professionnel construit selon les normes standardisées
Yo Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et feurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux nogmes de séeurité
alimentaire et de qualité
288 |Ouvre boites professionnel Marque:
model du table Référence ¢
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a 8tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aug normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
289 | Panier a vin verseur en osier Marque:
clair Référence :
Matériel professionnel construit selon ks normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs anncxes
Certifié par des organisines reconnus pour sa conformité aux normes de séeurité
alimentaire et de qualité
290 |Paniére 4 pain en inox Marque:
25x18cm ovale + 10 % Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et jeurs annexes
Certifié par des organismes:reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
291 |Passe - Sauce Chinois en Marque:
Inox diam:18 ¢cm Référence :
Matériel professionnel construit selon fes normes standardis¢es
Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs ”@”@}‘é&x\
Certifié par des organisimes recs mxﬁS’l-ﬁﬁﬁi‘"'Sﬁf@ft%mité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité : /5@? ‘ ”2;/
292 | Passoire conique & 2 poighée | Marque: & [dag @%;‘6 hat |
inox diamétre 30 et diamétre | Raférence S e ] 6
45 10% Matériel professionnel constryit:selon les norm hf,\st; ndardisées
Matériel professionnel destiné \% - ‘,d{ax‘@l@ cuisines professionnelles et leurs
annexes S
conforme aux normes d'hygigne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigges
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organisimes reconnus pour sa conformite aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

141

D




OFPPT/DAL/IDALISAE Dossier d'Appel d'Offres AC 12024
293 | Passoire Chinois Etamine Marque:
inox Diam 20cm £ 10 % Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
294 | Passoire rond toile diamétre | Marque:
16 cim, diamétye 35 cm Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
295 | Peigne de Décoration Set de 7 Marque:
pieces Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et Jeurs
annexes
conforme aux normes d'hygidne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnei et leurs annexes
Certifié par des organismes recannus pour sa conformité aux normes de sécutité
alimentaire et de qualité
296 |Palette 4 chocolat Inox 18X10 | pMarque:
cm*10% Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
297 | Pelle 4 Pizza Téte Marque:
rectangulaire perforée 33 cm | Référence :
+ Manche 1,20m Matériel professionne! construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et Jeurs
annexes
conforme aux nornes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professmnnel et qgﬁ»an g‘“gs ;
Certifié par des organismes re rmps four Sﬁ*&(ﬁ]ﬁ)l&ﬂité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualitt /&7 S, NC A
298 |Pelle a hors d'ceuvres 26cm Marque: [ e 9ﬂr~£,f: T "5 o 1
Référence : & 3 {( Mepyg | & )

Matériel professionnel constryi “selon les norm st ndardiséesMatériel
professionnel desting a étre utili é&iganileswlsli /<z ‘professionnelles et leurs

annexesconforme aux normes d‘hygﬁfﬁé’é de 'sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des organismes

reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité
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299 | Pelle & pétisserie 4 tarte en Marque:
inox 24em Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
300 |Pelles aluminium longueur de | Marque:
210 mm ; 310 mm % 10 % Rélérence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
301 |Pelles en bois bout rond Margque:
longueur : 350/400/450 mm * | Reference :
10 % Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting  &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualit¢
302 |Pelle Triangle en Inox a Margue:
Manche Noir 24 x8 cm + 10 | Référence :
% Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualit¢
303 |Petit Plateau deservicede | Marque:
thé marocain argenté rond | Référence :
30,5 cm Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & 8tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes .
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurit Alisentaife g:§“;11us strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs ann g;s’;;/’ - TN
Certifié par des organismes reconnus pou st /coﬁf@[;ﬂlfi,tg-’a: _aux\@n‘nes de sécurité
alimentaire et de qualité Ll {des 5_s<;uj£;;‘ﬁ aho ey
304 | Petit seau a glagons en inoX | Marque: L g Sae
@14 cm+ 10 % Référence : \\ :, - S
Matériel professionnel construit selon les n&‘nﬁé@}é}f?ﬂg}@‘d{s‘éas‘
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisincs professionnelles et feurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux notmes de sécurité
alimentaire et de qualité
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305 | Photophore en veire Lot de 4 Marque:
pieces Référence
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine pmfessmnnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
306 |Pierre 4 aipuiser gros 459 . Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
307 |Pierre 4 aiguiser Moyen 460 | Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnetles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professmnnei et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
308 |Pince & arétes inox Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine plofessmlmel et leurs annexes
: Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
309 |Pince a Décor, Pince duchef | pMarque:
droite 15 cm Référence
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimey tﬁuthm plltls‘sn ictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes \.»\ -
Certifié par des organismes reconnus pour sa o fot] /ﬁlte aux 1101 m
alimentaire et de qualité j":m achat
: - : - BEFeTH
310 |Pince a escargot en inox Marque: S A
Référence :

Matériel professionnel construit seion les nounes\?sf.@dg;disées
Matérie! professionnel destiné & &tre utilisé dans les cmsum§_ gmfessmm}el}es et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine p:ofessmnnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de séeurité
alimentaire et de qualité

144




OFPPT/DAL/DAL/SAE

Dossier d'Appel d'OQffres AO {2024

311 | Pince & gteau en inox

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

312 | Pince 3 Homard/moix

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconius pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

313 | Pince & hors d'ceuvre en inox
210 mm

Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées :

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

314 | Pince buffet en Inox avec
Manche L24cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

315 | Pince péte en inox Long 100
mm

Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire-les,
dans les cuisine professionnel et leurs annexeg,..r/ji-‘ e

o -

lus strictes exigées

. . Y e N Py
Certifié par des organismes reconnus pour S‘y’f/ ' /qurnuté au?(*liayt\es de sécurité
alimentaire et de qualité 4 f@:t’z‘: - s o

316 |Pinceau & patisserie soie
naturelles manche composite
3cm ; 4emd.5cm

Marque :
Référence : = /
Matériel professionnel construit selon les no. nigs.standardiséesMatériel

professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuis@eﬁp;;qgggsi\eﬁfléiles et leurs
annexesconforme aux normes d'hygiéne et de séciirité alimetitaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifi¢ par des organismes
reconnius pour sa conformité aux normes de séeurité alimentaire et de qualité
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317 |Pinceau a pétisserie en Marque:
silicone 3.5cm Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux nornes de sécurité
alimentaire et de qualité
318 |Seaueninox gradué avec Marque:
socle 12 litres Rétérence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
319 |Platrond eninox Diam 34+ | Marque:
10 % Référence ¢
Matériel professionnel construit selon les normes standardisdes
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles ct leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionne! et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
320 |Platovale eninox L 4529 % | Marque:
10% Référence :
Matérie! professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a 8tre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygidne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
> Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
321" | Plateau de service 3 étages Marque:
argenté marocaine pour Référence :
présentation: 30/23/16em £ 10 | Matérie] professionne! construit selon les normes standardisées :
% (ler choix) qualité Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans Jes cuisines professionnelles et leurs
superieure annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa confg:mi
alimentaire et de qualité o
322 |Platean de service en inoxa | Marque: S 1
anse rectangulaire longueur | Référence : : f,-;,;;tf e achar 3
400x300 mm £ 10 % Matériel professionnel construit selon les ;101‘\1@{5\{51‘{{(%6 fiseunts) )
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans fes cuisings pro{féﬁéif&nnelles et leurs
annexes g:j;\ o A T
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaive:los'plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes e
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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323 | Plateau limonadier inox Marque:
diamétre 35 cm = 10 % Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
324 |Plateau Miroir en Verre Marque:
professionnel 1/1,32,5x53 | Référence :
cm, H: 3em £10% Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans Ies cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
325 | Plateau Miroir en Verre Marque:
professionnel 1/2,32,5 x 26,5 | Référence ;
cm, H: 3 em 10 % Matériel professionnel construit selon les nor.1es standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
326 |Plateau rond antidérapant Marque:
noire 0,35 cm £ 10 % de Référence :
diametre Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
327 |Plateau rectangulaire Marque:
antidérapant noire Référence :
polypropyléne 35 x27 ecm £ | Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées
10 % Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire’ "if;F «plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes S LB
Certifié par des organismes reconius pour sa onf fmité aux nouges de sécurité
alimentaire et de qualité /! Sarvice achat '\‘“ i
328 |Pochea douille en perton , Margue: ' .Bd‘e?’ équl Jf\?nztm%; iR
Série : 35 cm ,50cm % 10 % Référence : X SAE j s/

/

kA =3
Matériel professionnel construit selon les nmmes s\tmldaldlseps &/
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dané\ies étiiﬁi%ms 3 Qfessmmlel!es et leurs
annexes B
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité
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329 |Poches & décorer ; Série: 30 Marque:
cm, 35cm , 40 cm Référence :
Matériel professionne! construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
330 |Poirca Jus Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnet! et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de séeurité
alimentaire et de qualité '
331 | Poissonni¢re en Inox 50cm  { Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit t:elon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes 7
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
332 |Pomme noiseite ovale Marque:
cannelée PP Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisives professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
333 | Porte Adition en Inox 11x15.2 | Marque:
em £ 10 % Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes -
Certifié par des organismes reconnus pour sa copforitité/avx normes de sécurité
alimentaire et de qualité ST TN
334 | Porte-menu en similicuir - Marque : / 5/ Service achat
Format A4 noir Référence : - I des squipements] 1 |
Matériel professionnel construit selon les })0 mes standardiséesMatériel

.| professionnel destiné 3 &tre utilisé dans 165\Qﬁi§illes professionnelles et leurs

. s ey PPy .
annexesconforme aux normes d'hygiéne et désp'cgg{t)é';;g{,uneﬁfgatfe les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

¥
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335 | Présentoir 4 Géteau Carré Marque:
31x31cm: h 16 cm Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé davs les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
336 |Présentoir a Géteau Carré Marque:
31x31cm: h 8 em Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de séeurité
alimentaire et de qualité
337 | Présentoir Buffet h: 12cm Margue:
Référence :
Matériel profession 1el construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
338 | Présentoir Buffet h: 8em Marque: -
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
339 |Racle tout nylon 120X90 mm Marque:
+10% Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygi¢ne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa col fo’(m
alimentaire et de qualité /«,
340 |Racloir & billot / Sorvice achat

professionnelle Long 17cm
10 %

Marque:
Référence : {
Matétiel professionnel construit selon les nopres standardisées /-

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dﬁﬁ?}e{cuisines prefessionnelles et leurs
annexes \""z.;}iz;w \\\\\\\\ e 4
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité aliinentaire ("l'éis-epi‘ijs strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

FEL

des equipements
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341 |Ramasse couverts en Marque:
polypropyléne 4 caisses Référence
53%32,5xh: 10em = 10 % Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles ef leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécutité alimentaire les plus strictes exigdes
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
342 |Ramasse miette en Alu 15,5 | Marque:
cm HFS/OS/DS Référence :
Matérie{ professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire ¢t de qualité
343 |Ramequin en vetre diamétre | Marque:
:8.5cm Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
344 |Répe 6 faces enInox | Marque:
h(24cm) Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et Jeurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
. Certifié par des organismes reconius pour sa conformité aux normes de sécuritc
alimentaire et de qualité
345 |Réchaud a aicool en cuivie 1 | Marque:
briileur Référence :
Matériel professionnel construit sefon les normes slandardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes - )
Certifié par des organismes reconnus pour sa C;?ﬂf?)f il1é Ak netmes de sécurité
alimentaire et de qualité N
346 |Réchauds 4 flamber de table & | parque: Sepvice acha
cartouches de gaz : 350x275 | Référence : = ides éauipe
mm H:88 mm £ 10 % Matériel professionnel construit selon les nof‘gig.%\stand%lpdiéées Ve
Matériel professionnel desting  étre utilisé dé\')\s’:le}\cuisines pré,f@gsmnnelles et leurs
annexes g N
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimeéiitaire-de& plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

Mi¢
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347 |Rectangulaire 30x27cm -

quartz

Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon Jes normes standardisées

Matériel professionnel desting a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de séeurité
alimentaire et de qualité

348 |Reégle égalisatrice plastique

55x8cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon fes normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécwité
alimentaire et de qualité

349 |Régle graduée flexibie jusqu'a

65 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées :
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité

350 | Rince doigts citrons

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé daus les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de séeurité
alimentaire et de qualité

Rondeau bas avec couvercle
en Inox , Série ;
20cm/24cm/28cm

351

Marque:
Référence ¢
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel ef leurs annexes . .7

&’ s St

Certifié par des organismes reconnus pou17d -ermite--a%ﬂm'mes de sécurité
: Ly
i

alimentaire et de qualité

I

Rouleau a Patisserie en Bois
@ 48mm =+ 5 %

352

- TEY (S IS A T

Iy
s dquipernent ;

Marque:
Référence : . U
Matériel professionnel construit selon les pores stﬁﬁ'}lﬁrdis%s?\/létériei
professionne! destiné a étre utilisé dans les'cuisines profession édles et leurs
annexesconforme aux normes d'hygiéne et d@s@ﬁﬁf@é}iﬁﬁ@ﬁmire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCErtifié par des organismes
reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

Lo
3= 4
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353 | Rouleau a patisserie en Marque:
polyéthyléne @ 48mm =+ 5% | Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
354 | Rouleau multi coupe uni 5 Marque:
roulettes en inox Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
annexces
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
355 | Rouleau pic-vite en Marque:
polyamide 12 cm longueur | pésarence
10 % Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
356 |Roulette a pte de 100 mmen | Marque:
inox * 10 % Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
357 | Russe en Inox avec queue Marque:
série; Diam 28 et24 et 22 cm | Référence
+10% Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionneltes et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes ;
Certifié par des organismes reconnus pout s
alimentaire et de qualité ‘ .
358 |Saladier en Mélamine 20 x 20 | Marque: i SeIVILe a"_"f‘f‘_"ig }
cm +10 % Référence : . jddos equipsment
Matériel professionnel construit selon les 1}%;1&&5 stamjaldlség' ‘
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé le Ies cglsmes Pro ofessmnnelles et leurs
annexes B
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimeritaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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359

Saladier en verre transparent
30 cm de longueur 7 ¢ de
largeur / capacité 750cl
minimum

Marque:

Référence :

Matérie! professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnef destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

360

Saliére et poivri¢re en verre
avec couvercle @ 3.5 cm = 10
%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel desting a &ire utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Cextifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

361

Sauciére en inox - 25cl

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionne! destiné  étre tilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygidne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

362

Saupoudreuse en Inox a
Figures Fines: 9.5x7¢m
hbtelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matéricl professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa confornité aux normes de séourité
alimentaire et de qualité

363

Savarin individuel débouché
en fer blanc @70 mm et une
hauteur de 15 mm = 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

alimentaire et de qualité

364

Scie Boucheried0 cm en Inox-

Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes;
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans 1
annexes .
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité aliment
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

Service at '
des éauipements;
dardisées:
dardisées.
‘¢hisines professjo;

S

élles et leurs

iis:sttictes exigées
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365

Seringue pour cuisine 30 ml

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

366

Service de the en argenterie
artisanal marocain : (3
sucriers petit modéle/moyen
modélefgrand modele + 2
plateaux & pieds, diamétre
:50cm minimum qualité
supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matérie! professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux nornies de séeurité
alimentaire et de qualité

367

Serviette de cuisine : 80%
coton / 20% POLYESTERE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

368

Set de table rectangulaire en
vinyle 35/45 cm, couleur au
choix

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles ef leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans {es cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

369

Shaker en inox 75 cl

Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes :

. . . PR a1 R
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux flopniss de-séeuritg
alimentaire et de qualité / R ‘

370

Souffle a sucre 36 cm £ 10 %

/ Garyice aUNEL

Marque: |
Référence : P
Matérie! professionnel construit selon les normes standarc}isfiéésMatéﬁié{!59- sy
professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines profess\ ;ﬁ{}‘eUps et leur/s_/qf?‘, /
annexesconforme aux normes d’hygiéne et de sécurité a!iine%tairé‘@sjp?lq;?sif{dé
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié pat-des-organismes
reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

s BuuipEmEnt]
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371 | Spatule Blanche en Poly Marque:
glass: 30 cm Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisces
Matérie! professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygisne et de sécurité alimentaire les plus stricles exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualiié

372 | Spatules coudée en Inox violet | narque:

de ;25 emet 30cm Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

373 | Spatules en silicone longueur

:25 em et 35¢m

Marque:

Référence :

Matériel professionnel costruit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a 8tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

374

Spatule flexible en inox et Marque:

manche surmoulé PP droite de | Raférence :

18 cin et 25 cm 10 % Matériel professionnel construit selon fes normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygitne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifi¢ par des organismnes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

375 | Spatule inox 10x38cm Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigces
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux nopmes-de-sécurité
alimentaire et de qualité st H
376 |Spatules inox courbée 10 % | Marque: B
2,528 cm Référence : [ 5] Service

Matériel professionne! construit selon les normes standaediséags cauiperna i

. . s oA A g P e
Matériel professionnel destiné a étre utilis¢ dans les cuisipes \{ofes%:t“}ﬁﬂellej:fgt Igurs
annexes N eyt

A

s

S ,,-—-’/‘ "
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les:plusglriciesexigees
dans les cuisine professionnel et leurs annexes e
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité

alimentaire et de qualité
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377 |Spatule longue coudée Marque:
manche solide 20cm Référence
Matériel professionnel construit selon Jes normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilis¢ dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leuss annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
378 |Spatule Maryse en caoutchoue | Marque:
de 230 mm £ 10 % Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
379 | Sucrier avec couvercle En Marque:
nox Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygidne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
380 |Support Buffet 55.5x 19 cm | Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans Jes cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
‘Certifié par.des organismes reconnius pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
381 | Support Menu a Pince 30 cm | Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines professionnelles et levrs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus stricles exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité AT nelie e
382 | Support rotatif pour Marque: )
décoration Géteau Référence : /s ea
Matérie! professionnel construit selon les normes stalldaédis.ée(é‘”‘f\i:-‘;
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuis&ﬁi@&_ﬁféfe‘ééiigmeliesf :
annexes AN yé
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire Jes’ p{Iﬁhgsﬂ;iﬁtes\’iéf{igées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes S0 # e
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

b
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383 | Support Buffet 39x39 cm Marque:
APS Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
anpexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine pmfessnonnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
384 | Tablier boucher en cotte de 1 pMarque:
maille inox 55x80 cm £ 10 % | Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de séeurité
alimentaire et de qualité
385 | Tamis en inox 18/10-diam: 26 | Marque:
cm,maille 0.8 mm Référence :
.| Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
386 |Tamis farine bord plastique | Marque:
diamétre 30cm,maille 0.8mm | Référence :
et [.8mm 10 % Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
E Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
387 | Tapis a décor relief Arabesque Marque:
en silicone alimentaire Référence :
530x370 mm 10 % Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforime aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité a}xﬁ;gﬁ fd .' séeuute
alimentaire et de qualité 7 SO i I
388 | Tapis a décor relief Coffee en | Marque : ff é/ Jice achat -
silicone alimentaire 560 x390 | Référence : ﬁ'\ ernents
mm= 10 % Matériel professionnel construit selon les normes stand ldl’ﬁ@éﬁf\&} ép\el g’j

professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines prof%n nellés et ieu;,
annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité ali i
exigées dans les cuisine professionnef et leurs annexesCerti

reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité allmentaue et‘de quallté

{57
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389 | Tapis en silicone de cuisson | Marque:
anti-adhérente 52X32cm + 10 | Référence ;
% (230 °C) Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matérie! professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine plofesslonnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
390 | Tapis en silicone de Cuisson Marque:
Anti-Adhérente 60x40 cm = | pefarence :
10 % (230 °C) Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
391 | Tartelette en fer blanc ronde | Marque:
cannelée @ 80 mm+ 5% Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
392 | Terrine rectangulaire avec Marque:
presse terre cerise 28 cm Référence
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnei et leurs annexes
: - Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
393 | Thermométre Infrarouge (-30 | Marque:
°Ca +500 °C) visée laser Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professiomlel et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux norlpe&de sécu‘;te
alimentaire et de qualité annelie o
394 | Thermométre sonde , sonde

en acier inoxydable de -30°C
4 120°C£ 10 %

Marque:
Référence : B0

e achd
s
Matériel professionnel construit selon les normes standatdisees s, BOUT

i@{‘l\@{“ £} é :

Matérie! professionnel destiné a étre utilisé dans les cu1smés plofessxénhélies et eués
annexes NS z”/\\fi /
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les}ﬂﬁ strictes exigéts

¥ "V

dans les cuisine profes‘slo:mel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

158




OFPPT/IDAL/DALIGAE Dossier d'Appel d'Offres AD 12024
395 | Thermos en Inox Double Marque:
Paroi avec Couvercle Noir Référence :
L5 L Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconfius pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
396 | Thermos en Inox Double Marque:
Paroi avec Couvercle Noir | | Référence :
L Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux novmes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
397 | Yourtiére cannelée fond Marque:
amovible en fer blanc @ de Référence
200 mm £ 10 % Matériel professionnel construit selon les normes standard:sées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire ¢t de qualité
398 | Turbotiére en Aluminium Marque:
50X40cm Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles ¢t leurs
annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
’ - Certifié par des organismes reconius pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
399 | Vase en verre de type Marque:
académie hauteur 250 mm Référence :
Tendance Haut de Gamme | Matériel professionnel construit selon les normes standatdisées ‘
Hatelier QUALITE Matériel professionnel destingé a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
SUPERIEURE annexes
' conforme aux normes d'hygi¢ne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
alimentaire et de qualité s
400 |Vide Pomme PP:15 mm PM | Marque: Y/ e achat
Seryice achal
Référence : [ s équipements) o
Matériel professionnel construit selon les normes s g[id@i‘diség%g =y
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les?p\\t"rj(_'u\les professiy{g‘ej}és et leurs
annexes *;&_'<"3;_;\:Mm s \;/
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaﬁ‘eféfﬁ?pﬁ irictes cxigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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401 | Zesteur verticale Marque:

Référence :

Matériel professionnet construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées
dans les cuisine professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

3@[1(7‘!(.,53 al
¢

U e douiipements
| des éauipe

SAL
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Tableau de répartition

Assiette A dessert classique porcelaine certifiée émaillée blanche 24CM Tendance Haut de Gamme 140
1 | Hételier QUALITE SUPERIEURE
) Assietie & pain classique en porcelaine certifiée blanche émaillée 14X14 CM Tendance Haut de 10%
Gamme Hdbtelier QUALITE SUPERIEURE ‘
3 Assiette rectangulaire 16x24cm en porcelaine tendance haut de gamme hételier qualité supérieure 70
4 Assiette a Pasta 30 cm en Porcelaine certifiée Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE 70
SUPERIEURE
Assiette a Présentation 30 cm en inox bord perlé Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE 30
5 | SUPERIEURE
6 Assiette alvéolée en porcelaine Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE 105
4 Assiette Creuse 22 cm en Porcelaine certifiée EMAILLEE BLANCHE Tendance Haut de Gamme Hotelier 140
QUALITE SUPERIEURE
8 Assiette Entremet:20cm en Porcelaine Blanche TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE 175
Assiette gastronomique 32 CM classique en porcelaine certifiée blanche émaillée Tendance Haut de 105
9 | Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
10 Assiette plate porcelaine certifiée blanche émaillée diamatre 17cm tendance haut de gamme hoételier 140
qualité supérieure
Assiette plate porcelaine certifiée blanche émaillée diamétre 25¢m tendance haut de gamme hételier 140
1 qualité supérieure
Assiette plate porcelaine certifiée blanche émaillée diamétre 32cm tendance haut de gamme hotelier 140
12 qualité supérieure
13 | cuillere a café en Inox 2.5mm + 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 140
14 | cuillere 3 Dessert en Inox 3mm + 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 140
15 Cuillére 3 entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE 140
16 | cuillere 3 moka en inox 2.5mm + 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hdtelier QUALITE SUPERIEURE | 70
17 Cuillére a ragout cote inox 5.5 CL 6
18 Cuiliere 3 soupe baguette inox 18/10 3mm + 10 % Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE 105
SUPERIEURE
12 | cuiliere d'Amour PP 3
20 | cyillere de service en Inox Pour buffet Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALIT;,SU’[%R‘;EIJE 5
i :i:' 7 o
31 | Cuiliere Portionneuse de Glace en inox ,diamétre 63 mm O 2
of SETVICE AC
T es En g
22 Cuiltere Table en lnox 3mm + 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hotelier OEUALH\:E SU\I’fE'RIEU 140
= \t - \"‘::#':;:} t ’
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Fourchette a dessert en inox 18/10 longueur 20 cm + 10 % Tendance Haut de Gamme hotelier qualité

23 supérieure 10
24 Fourchette a entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme hételier qualité supérieure 105
25 Fourchette a Poisson baguette en Inox 18/10 Tendance Haut de Gamme hotelier qualité supérieure 105
26 Fourchette Table en Inox{3 mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme hételier qualité supérieure 140
27 fourchette 4 escargot en inox 5
28 | Fourchette a huitres en inox 5
29 Fourchette 2 dents en inox 2,5 x 10 cm 2
30 Fourchette chef 2 dents en inox 1:18 cm 2
31 Fourchette de service Pour buffet en Inox 18
32 Couteau 3 dessert en aciers inoxydables épaisseur 2.5cm longueur 20 cm tendance haut de gamme 105
hotelier qualité supérieure
33 Couteau & entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme Hotelier gualité supérieure 105
34 | Couteau 3 Poisson en Inox 18/10 Tendance Haut de Gamme Hdtelier qualité supérieure 105
35 Couteau 3 steak 12 CM en Inox Tendance Haut 12 Gamme Hotelier qualité supérieure 105
36 | Couteau de table baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme Héotelier qualité supérieure 140
37 | couteau a Beurre en Inox Tendance Haut de Gamme hételier qualité supérieure 35
38 | Couteau a désosser 12
39 Couteau a fromage péate dure taille 21 12
40  jcouteau a fromage pate molle 12
41 Couteau a génoise, lame dentelée / manche (ABS) 3 rivets longueur 30 cm + 10 % 6
42 | couteau a huitre professionnel 6
43 Couteau & Pain avec Lame Dentelée Inox 18 cm Ergonomique 2
44 | Couteau a poisson cuisine 28 cmz 10 % manche en élastomere — propyléne lame alvéolée 3
45 Couteau abattre, de boucher professionnel 30cm +10 % 3
46 | Couteau d’office professionnel lame inox 10 cm et 12 cm de manche noire a 03 rivets 36
47 Couteau professionnel cuisine mitre ALU ZOCh +10% 12
48 Couteau écailleur professionnel 6
49 |Couteau économe ABS, Eplucheur avec lame en inox et manche noire 21
gg | Couteau scie A patisserie professionnel lame inox manche noire a 03 rivets 6
51 Couteau tranchelard alvéolé lame de 30cm £ 10 % manche noire a 04 Rivets 1
52 |Couteau tranchelard lame de 30cm + 10 %manche noire & 03 Rivets 1
52 | Couteau tranchelard lame de 30cm £ 10 %manche noire a 03 Rivets 1
162

M

i




OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d'Appel d'Cffres AO /2024

53 | Couteaux sommelier 3 pices 5
54 Ciseaux cuisine professionnel inox 6
55 Ciseaux a poisson en INOX 25 cm + 10 % 2
56 | Tasse et sous tasse a café en mélamine 08 ci Hoteller QUALITE SUPERIEURE 105
57 | Tasse + Sous Tasse a Petit Déj.23cl en mélamine hételier QUALITE SUPERIEURE 105
58 |verre d Cocktail 24.5 Transparent Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 12
5%  |verre a ballon 25ct tendance haut de gamme hotelier qualité supérieure 105
60  |verre a biere « chope 2 bigre » Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE 12
61 Verre a bigre « ﬂﬁfe » "verre sonore" Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE 12
62 | vVerre A cocktail 21 ¢ Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 12
63 Verre 4 cognac 25 cl "verre sonore" Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE 12
64 |verre 4 dégustation "verre sonore” Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 35
65 | verre a eau FB "verre sonore” Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE 105
66 | verre 3 eau gobelet cristallin 25 ¢! ' 12
67 | verre airish coffee 23 cl Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 12
Verre & pied cristallin tulipe 16¢l, 19¢l, 25l “yarre sonore”" Tendance Haut de Gamme Hotelier
68 | QUALITE SUPERIEURE 12
69 | verre A Thé Cristal Transparent Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 175
70 | Verre Islande 30cl Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE 70
71 | Verre long drink 30 cl Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 12
72 | Verre Martigue 32¢cl Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 12
73 Verre Normandie N°2 -.24c! ;16 ¢l Téndance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE .70
24 Verre/Flite 3 Champagne "Normandie" 18cl "verre sonore" Tendance Haut de Gamme Hotelier 12
QUALITE SUPERIEURE
75 Bol a céréale en plastique incassable alimentaire- 15 cm £10% 60
76 Bol A consommer 12cm/ 38 cl en porcelaine blanche + 10 % 105
77 | sous bol a soupe en Porcelaine Blanche 70
78 1 SET Café/ Thé Hotel : plateau contenant BOUILLOIRE , 02 tasses 6
79 Cendrier en porcelaine TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE 16
80 |Carafe a décanter évasée en verre *‘ cﬂeaij;ff iy
e SOuineine
81 |Carafe a eau base carrée en verre ShE 24
82 | carafe & jus sans couvercle 1L+ 10 % 24
83 Carafe & jus avec couvercle 1L +10% 24
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84 Pot 3 café 0.5L avec couvercle en inox 8
85 Pot 3 lait 0.5L avec couvercle en inox 3
86 Pot 3 lait 1 L avec couvercle en inox 8
87 | Théieére marocaine traditionnelle argentée gravée : 1Pax 10
88 | Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : 6Pax 10
89 Chafing-dich angulaire a 2 bains marie inox couvercle rabattable a 2 brileurs Dim 0,6/0,35 mm + 10 % 3
90 Chafing-dich angulaire a 3 bains marie inox couvercle rabattable a 2 brileurs Dim 0,6/0,35 mm £10 % 1
91 Chafing-dich rond couvercle rabattable a 1 brileur Dim Bac 0,45 mm £ 10 % 2
74 Mini Chafing-dich ovale argenté 1 braleur TENDANCE Héotelier QUALITE SUPERIEURE 3
93 Mini Chafing-dich rectangulaire argenté 1 brileur TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE 3
94 M'in‘t Chafing-dich ro.zxd argenté 1 brileur TENDANCE Hotelier QUALITE SUPERIEURE 3
95 | couscoussier Inox avec Couvercle, Hauteur 20 cm 4 litres 400 ¢l +10% 3
96 | Soupiére 320 cl en Porcelaine blanche 16
97 Soupiére en inox avec couvercle @324 cm +10% i6
98 Bahut inox 1,71 sans couvercle 6
99 Bain-marie inox 1,31 sans couvercie 9
100 | série des casseroles en cuivie 1.2L;2.5L£10% 3
101 | gérie de casserole 18-24-28 en inox avec fond renforcé 18/10 6
102 !sgrie de sauteuses inox 22-28-30 avec fond renforcé 18/10 - -6
103 | poale & frire alu anti-adhérente 20cm +10% 6
104 | série Podles 3 frire tole blanche, Série: 18cm , 22 cm, 24 cm, 40cm ,50cm + 10 % 3
105 | poale 4 Paelia 24cm 6
106 | pgéle anti-adhérente acrépe @ 250 mm £ 10% 6
107 | poéle anti-adhérente 3 omelette @ 220 mm 10 % 6
108 Sarie Podle Choc Access Anti-Adhésive :Série 20cm , 24 cm, 28cm,36cm ,40cm 10 % [Revétement 1
PTFE) e
109 |poele de flambage ronde en cuivre % 240 mm +10% //\ o 3
110 | podle de flambage ovale en cuivre-inox 32/23 cm + 10 % ] “\ / Sarvice achat \ ' 2
T ST
111 | poale ovale & poisson en inox anti-adhérent diam 36cm+ 10 % i"; f\ r e 6
112 | praisiére en inox g24cm + 10 % fond renforcé 3
113 | gassines demi sphérigue de cuisine rond inox série; 11;31;61 £10% i’ 6
114 | phassines demi sphérique de cuisine en polypropyléne blanc série : 1.6l;2.854.51;6.5,101 6
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115 | passines calotte de cuisine inox série: 11 ; 31; 61 £10% 6
116 | Faitout inox Diamétre 20 Cm et 40 Cm fond renforcé AVEC COUVERCLE 18/10 6
117 | égumidre ronde en inox Diam 28 +10 % 12
118 | [égumitre ovale en inox dimension 40x26+ 10 % 12
119 || ouche A sauce en inox longueur de 27cm # 10 % Professionnel 9
120 | ouche de service en inox Ep:2.5 mm % 10 % 10
121 | ouche inox série : 0,051, 0,131,0,251, 11 £ 10 % 6
122 | ac gastronome GN 1/1 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE 6
123 | Bac gastronome GN 1/1-150MM POLYC AVEC COUVERCLE 6
124 | ac gastronome GN 1/1-200MM POLYC AVEC COUVERCLE 3
125 | pgc gastronome GN 1/1-65MM POLYC AVEC COUVERCLE 12
126 |pac gastronome GN 1/2 -150MM POLYC AVEC COUVERCLE 6
127 |Bacgastronome GN 1/2 -65MM POLYC AVEC COUVERCLE 12
128 |Bac gastronome GN 1/3 100MM AVEC COUVERCLE 6
129 | Bac gastronome GN 1/3 150MM AVEC COUVERCLE 6
130 | Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE 6
131 | Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC AVEC COUVERCLE 6
132 iBac gastr;mome GN 1/4 -65MM POLYC AVEC COUVERCLE 12
133 | gac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE 6
134 |gac gastronome GN 1/6 -150MM POLYC AVEC COUVERCLE 6
135 | Bac gastronome GN 1/6 -200MM POLYC AVEC COUVERCLE 3
136 | Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE 6
137 |Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC AVEC COUVERCLE 12
138 |Bac gastronome inox GN 1/1 - 100MM INOX 14L AVEC COUVERCLE 6
138 | Bac gastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX 28L AVEC COUVERCLE 3
140 | Bac gastronome inox GN 1/1 -150MM INOX 21 L AVEC COUVERCLE 6
141 | Bac gastronome inox GN 1/1 -65 MM INOX 9L AVEC COUVERCLE 18
142 | Bac gastronome inox GN 1/2 -150 MM INOX 9,51 AVEC COUVERCLE 6
143 | Bac gastronome inox GN 1/2 -65 MM INOX 4L AVEC COUVERCLE 12
144 | gac gastronome inox GN 1/2. 100 MM INOX AVEC COUVERCLE 6
145 | Bac gastronome inox GN 1/3. 100 MM INOX AVEC COUVERCLE 6
146 | Bac gastronome inox GN 1/3. 150 MM INOX AVEC COUVERCLE 6
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147 | gac gastronome inox GN 1/4 - LOOMM INOX AVEC COUVERCLE 6
148 | gac gastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX 4L AVEC COUVERCLE 6
149 | pac gastronome Inox GN 1/4 -65MM INOX1,8L AVEC COUVERCLE 12
150 | Bac gastronome inox GN 1/6 - 150MM INOX 2,4L AVEC COUVERCLE 6
151 | Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM INOX 1,6 AVEC COUVERCLE 6
152 | Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4 AVEC COUVERCLE 3
153 | poite 50 cartouche chantilly 3
154 | siphon acremeeninox0.5L 3
155 | Boite stockage poly carre 11,31+ 10 % avec couvercle 3
156 | poite stockage poly carre 3,81 £ 10 % avec couvercle 3
157 | Boite stockage poly carre 5,71 + 10 % avec couvercle 3
158 | planche & Découper Blanche en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm 12
159 | planche a Découper Bleue en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm 6
160 | planche & Découper Jaune en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm 6
161 | planche & Découper Marron en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm 6
162 | planche a Découper Rouge en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2Zcm 6
163 | planche 3 Découper Verte en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm 12
164 1 ajguille a Brider en Inox 6
165 | Ajguille a larder 6
166 | Ajguiseur affuteur couteau électrique 2
167 | aplatisseur Inox 6
168 | Araignée acier inoxydable DIAM 12mm 10
169 | Araignées 3 frite en inox étamée @ 13cm ; @22em+10% 4
170 | Armoire stérile 10 couteaux 1
171 | Plaques a four en tdle noire professionnel 60 x40 9
172 | Plaque & four allu perforé professionnel GN1/1ep:1.5mm 9
173 | Plague 2 tuile professionnel perforé en inox 35 x32 cm + 10 % 3
174 |Plaque perforée tdle 3 pizza P30 cm £10% 6
175 | Série de 3 plagues a rotir inox 40-50% 10 % 3
176 | série Chinois con inox toile, 20CM ; 25CM £ 10% 3
177 | Série 4 chinois 18-20-22-26 en inox 18/10 3
178 | attendrisseur de viande allu 2
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179 | Barre alimentée 56cm en inox et polypropylene 2
180 | gatte cotelette en inox 2
181 ! pec rouge pour bouteille verseuse 10
182 | geuyrrier 06 cm/4cl + 10 % en porcelaine blanche 24
i83 |Biberon a décorer 140ml 6
184 | nrosse - pour grill-avec Manche en Bois/fil en acier faitonné 3
185 | Brosse Patissier a Dorer en Soie (315mm) +10 % 2
186 Cadre 3 opéra inox (570X370X45) mm + 10 % avec barres de séparation, 2 sur la largeur et 1 sur la 6
longueur
187 | Caisse a génoise en inox {410X610X50) MM + 10 % 6
188 | caisse contenance 321 blanche + 10 % 2
189 | (Caisse contenance 37t verte £ 10 % 2
190 | canneleur zesteur PP 3
191 | Carré pour patisserie inox 18/10 en série : 10x 10x4 cm,14x 14x4 cr,20x 20x4 cm +10% 15
192 | Casse homard 2
193 | casse noix 2
194 | carcle 2 entremets en inox en série: @ 6 CM,® 16 CM,@#22CM + 10 % une hauteur de 45 mm minimum 15
195 | cercle 3 Tarte en inox en série: @ 8 CM,@ 20 CM,+ 10 % une hauteur de 20 mm minimum 10
196 Ce.r(fte 3 vacherin Inox en série: @ 7 CM,@ 10 CM,@#16CM,P#20CM 10 % une hauteur de 60 mm 10
minimum :
197 |cercle Rond entremets 20 cm +10% 10
198 | Chalumeaux & Caraméliser: 40 ml H:16cm + 10 % 3
199 |Chevalet de table symbole en inox « réservée » Dim 10X5X5 + 10 % 5
200 |Chevalet de table symbole en inox « non-fumeur » Dim 10X5X5 + 10 % 5
201 | Cloche bombée pour assiette en inox Diam 28 cm £ 10 % inox 18/10 4
202 | Cloche plate pour assiette en inox avec trou central Diam 26 cm + 10 % inox 18/10 16
203 | Cone en inox pour croquembouche @ 275 mm et hauteur de 450 mm £ 10 % 2
204 | Coquetier en inox Diam 45 mm 18/10 35
205 | coquilteur a Beurre PP 5
206 | corbeille a pain forme ronde @ 200mm minimum en inox 10
207 | Corbeille présentation bambou basket 3
208 | corne 134x94 mm en PP 5
209 | Coupe & dessert avec pied en verre tendance hotelier qualité supérieure 70
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210 | coupe 4 glace en inox DIAM 9,5 CM tendance hételier qualité supérieure 70
211 | coupe Eufs en Tranches Fils Inox 3
212 | coupe péte en Inox 18/10 15X9cm 6
213 | coupe pate/Ronde, rigide Exoglass stérilisable 6
214 | coupelle porcelaine blanche diamétre 8 cm + 10% 48
215 Couperet 600gr bonne cuisine 2
216 | crémiers en inox: 15cl £10% 5
217 | cuvette carre en polyéthyléne alimentaire 32x32 4
218 | parriole inox @ de 55 mm minimum 10 cl £ 10 % 20
219 | pénoyauteur d'ofive alu 3
220 | pistributeur papier alu / film inox 45 cm * 5 % longueur 3
221 | pouilles saint-honoré série: diamétre 10 mm, diamétre 14 mm 2
222 | pouilles en polycarbonate 24 Pcs 4
223 | Ecumoires en Inox 18/10, $13 cm, P18 cm £ 10 % 9
224 | Egouttair en inox pour bac gastronome GN % longueur 325 cm /largeur 265 cm + 10 % 6
225 Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/1 fongueur 530cm/ largeur 325 cm £ 10 % 6
226 | Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/3 longueur 265cm/ largeur 102 cm £ 10 %e 6
227 | Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 pieces minimum forme cceur 2
228 Emporte~p'iéce cannelé en nylon boite de 8 pié?:es minimum forme carrée 2
229 | Emporte-pigce cannelé en nylon boite de 8 pidces minimum forme ovale 2
230 | emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 pigces minimum forme ronde 4
231 | Eptonnoir 13cm avec filtre extractible F 18 JTS + 10 % 2
232 | Entonnoir longueur 42 mm largeur départ 32 mm largeur arrivé 5mm £ 10 % 2
233 Eprouvette pour pése-sirop 2
234 | Egse tournante D12 pour barre de 15 longueur 285mm 9
235 | Essoreuse a salade 10110 % 3
236 | Fer 3 gigot en inox 18/10 manche en corne 2
237 | flacon verseur en polyéthyléne 35 cm £ 10 % 10
238 | Fouet en Inox 25 cm WPS-10P* £ 10 % 6
VS
239 Fouet en Inox 35 cm WPS-14P** +10% g/gf Cervice achat ) 6
240 | pysil aiguiseur rond: série / bleu/ jaune /noir 30 CM £ 10 % TN ;”mw /s 6
241 Gant pour Four Résistant en Silicone a une T° jusqu'a 93° L43cm ITTO N 6
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242, | Godet a couverts polyeth 10
243 | Grand Plateau de service classique de thé maraocain argenté rectangulaire 40x 20 cm + 10 % 2
244 | Grattoir 4 manche 250 mm lame 100mm + 10 % 6
245 | Grattoir Poisson L 19 cm +10% 3
246 | Grille patisserie inox 400X600 mm + 3 traverses 18
247 | Huilier vinaigrier en verre longueur 18 cm + 10 % 16
248 | jeu de 12 ébauchoirs a péte a sucre 1
249 | |yre Génoise en Acier chromé (Shauteurs de coupe2aé cmjiddem £ 10 % 2
250 | Mbakbara en argenterie grand modele {1er choix) qualité supérieure 2
251 | Mesure graduée sur pied inox 1l 6
252 | Mesure 3 cocktail double 4-5/2.5-2 clen Inox + 10 % 4
253 | Milasson @22 cm £ 10 % 4
254 | Mini entonnoir a piston en Inox 0,8 Lts + 10 % 2
255 | Moule a brioche en inox @ de 18 Cm +10% 2]
256 | Moule 2 brioche eninox @de10Cm+10% 8
257 | Moule 4 cake droit en inox 250x130 h:80 mm minimum avec couvercle 15
258 | Moule 4 cake évasé en inox 250x80x80 mm minimum avec couvercle 8
259 | Moule & cake ouvrant en inox 250x120h:8,5 mm 10 % 8
260 | Moule 3 cannelé bordelais en silicone de 8 cannelés taille d’environ 5.5 x 5 cm 8
261 | Moule & charlotte emboutie fond uni en aluminium sans couvercle @ de 16 cm +10 % 8
262 | poule 3 charlotte en inox capacité 1,51 diamétre 19 cm hauteur 9 cm + 10 % 8
263 | Moule & madeleine en silicone rectangle plaque de 175x300cm minimum 6
264 | Moule 3 manguer fer blanc rond uni @ de 180 mm, Hauteur 4cm + 10 % 6
265 | Moule a petit ddme i c6tés longueur 4 cm, hauteur lem + 10 % 6
266 1 pMoule 3 petit four cannelé en inox longueur 40 mm = 10 % 6
267 | Moule a petit four losange en inox longueur 60 mm £ 10 % 6
268 | Moule 3 petit four tartelette ronde unie en inox @ 40 mm + 10 % 6
269 | Moule a savarin en inox/aluminium @ de 220 mm Hauteur 4.5cm £10 % 6
270 | Moule a steak hache rond 11 cm en inox 2
271 Moule demi sphérique inox diamétre 160mm,h:80mm % 10 % 10
272 | Moule demi sphérique inox 200mm,h:100mm + 10 % 10
273 |Moule en polycarbonate demi sphére, Dimension plaque : 27,5x13,5xht 2,5¢cm 10 % 10
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274 Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en chocolat de 100g pour un épaisseur de 3 mm 6

Dimensions du moule (135x275) mm Hauteur 24 mm, Dimensions du lapin Hauteur{ 100x89) mm
275 Moule en polycarbonate rigide 3 forme de pouponnette Ceeur. Dimensions du moule { Lxl} :(175 x 275) 10

mm+10%

Moule en polycarbonate rigide a forme de Tasse Moyenne. Dimensions du moule (LxI){ 175 x 275) mm
276 10

+10%
277 | Moule etain kouglopef 14 cm 4
278 | Moule exopan darioie set 6 4
279 | Moule inox dariole 0,051 10 % 4
280 | Moule inox dariole conique 0,071+ 10 % 4
281 Moule Pain de Mie Exopan 18 x 8.5 x 7.5cm + 10 % avec couvercle 4
282 | Moulina légumes en inox Diamétre 32cm 3
283 | Moulin 4 poivre en bois et acier vernis 22 cm/5 9
284 | nmoulins a sel et & poivre manuel Duo sel/poivre transparent Acryligue 18 cm 12
285 | Moule inox croquembouche 4
286 | moutardier enverre 6 ¢l + 0% 25
287 | Chevalets de table numérotées Acier inoxydable de 1 au 36, Dim 7.4 x 5.8 x4.8cm 10 % 1
288 | Quvre boites professionnel mode! du table 2
289 | panier a vin verseur en osier clair 2
230 | paniére & pain en inox 25x18cm ovale £ 10 % 24
291 | passe - Sauce Chinois en Inox diam:18 cm 3
292 | passoire conique a 2 poignés inox diameétre 30 et diamétre 45 + 10 % 3
293 | passoire Chinois Etamine inox Diam 20cm * 10 % 2
294 | passoire rond toile diameétre 16 cm, diamétre 35 cm 3
295 |Peigne de Décoration Set de 7 pieces 4
296 | Palette a chocolat Inox 18X10 cm £ 10 % 6
297 | Pelle 3 Pizza Téte rectangulaire perforée 33 cm + Manche 1,20m 1
298 |Pelle a hors d'ceuvres 26em 3
299 | Pelle 4 patisserie & tarte en inox 24cm 3
300 |Pelles aluminium longueur de 210 mm ; 310 mm +10% 6
301 | Pelles en bois bout rond longueur : 350/400/450 mm + 10 % / f“/’ Coryice ach 1

[ E JLAL it
T s pOOineTe
302 |Pelle Triangle en Inox 3 Manche Noir 24 x8 em £ 10 % g AT 5
303 |Petit Plateau de service de thé marocain argenté rond 30,5 cm 2
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304 | petit seau & glagons en inox @14 cm +10 % 4
305 | photophore en verre Lot de 4 piéces 16
306 | pierre 3 aiguiser gros 459 6
307 |pierre a aiguiser Moyen 460 6
308 | pince 3 arétes inox 6
309 | pince & Décor, Pince du chef droite 15 cm 4
310 | pince  escargot en inox q
311 | Pince & giteau en inox 4
312 | Pince & Homard/noix 2
313 |Pince 3 hors d'ceuvre en inox 210 mm 2
314 | Pince buffet en inox avec Manche L24cm 8
315 | pince piate en inox Long 100 mm 8
316 | pinceau a patisserie soie naturelles manche composite 3cm ; 4cm;4.5cm 6
317 | pinceau 2 patisserie en silicone 3.5cm 6
318 |Seau en inox gradué avec socle 12 |ts 3
319 |[Platrond en inox Diam 34 +10% 10
320 |Platovale eninox . 45/29 + 10 % 10
Plateau de service 3 étages argenté maracaine pour présentation: 30/23/16cm +10 % (ler choix) 2
321 | qualité supérieure
322 | plateau de service en inox & anse rectangulaire longueur 400x300 mm +10% 6
323 | Plateau limonadier inox diameétre 35ecm £ 10 % 6
324 | Plateau Miroir en Verre professionnel 1/1,32,5x53cm, H:3em £10% 6
325 | plateau Miroir en Verre professionnel 1/2,32,5x26,5cm, H:3cm +10% 6
326 | plateau rond antidérapant noire 0,35 cm 1 10 % de diamétre 12
327 | plateau rectangulaire antidérapant noire polypropyléne 35 x27 cm + 10 % 12
328 |poche 2 douille en perlon , Sérte : 35 ¢cm ,50cm + 10 % 12
329 | poches a décorer ; Série: 30 cm, 35cm , 40 cm i2
330 |poire aJus
331 | poissonniére en Inox 50cm
332 | pomme noisette ovale cannelée PP
333 | porte Adition en Inox 11x15.2 cm £ 10 %
334

Porte-menu en simiticuir - Format A4 noir
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335 | présentoir 2 Gateau Carré 31x31 cm: h 16 cm 4
336 | présentoir & Gateau Carré 31x31 cm: h 8 cm 4
337 | présentoir Buffet h: 12cm 5
338 | présentoir Buffet h: 8cm 5
339 | Racle tout nylon 120X90 mm 10 % 3
340 | Racloir a billot professionnelle Long 17cm + 10% 2
341 |Ramasse couverts en polypropyléne 4 caisses 53x32,5xh: 10cm + 10 % 6
342 |Ramasse miette en Alu 15,5 cm HFS/0S/DS 6
343 |Ramequin en verre diametre :8.5cm 90
344 {Répe 6faces eninox h{24cm) 3
345 | Ré&chaud 3 alcool en cuivre 1 brileur 4
346 |Réchauds & flamber de table a cartouches de gaz : 350x275 mm H:88 mm & 10 % : 2
347 |Rectangulaire 30x27cm - quartz 8
348 | Regle égalisatrice plastique 55x8cm 6
349 |Régle graduée flexible jusqu'a 65 cm o 6
350 | Rince doigts citrons 16
351 | Rondeau bas avec couvercle en [nox , Série : 20cm/24cm/28cm 2
352 |Rouleau A Patisserie en Bois @ 48mm + 5% 4
353 | Rouleau a pétisserie en polyéthyléne @ 48mm £5 % 4
354 | Rouleau multi coupe uni 5 roulettes en inox 2
355 | Rouleau pic-vite en polyamide 12 cm longueur + 10 % 6
356  [Roulette a pate de 100 mm en inox £ 10 % 4
357 | Russe en Inox avec queue série: Diam 28 et24 et 22 cm £ 10 % 6
358 Isaladier en Mélamine 20x20cm +10% 70
359 |saladier en verre transparent 30 cm de longueur 7 cm de largeur / capacité 750¢i minimum 15
360 |salitre et poivrigre en verre avec couvercle $3.5cm £ 10 % 15
361 |saucigre en inox - 25cl 16
362 | saupoudreuse en inox a Figures Fines: 9.5x7cm hételier QUALITE SUPERIEURE 12

363 | savarin individuel débouché en fer blanc @70 mm et une hauteur de 15 mm £ 10 %

364 | scie Boucherie40 cm en Inox-

365 Seringue pour cuisine 30 mi
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166 Service de the en argenterie artisanal marocain : (3 sucriers petit modéle/moyen modéle/grand 1
modele + 2 plateaux a pieds, diamétre :50cm minimum qualité supérieure
367 | serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE 30
368 | 5et de table rectangulaire en vinyle 35/45 cm, couleur au choix 70
369 | shaker eninox75¢cl 2
370 Isouffle 3 sucre36cm+10% 3
371 Spatule Blanche en Paolyglass: 30 cm 6
372 | Spatules coudée en Inox violet de : 25 cm et 30cm 6
373 | Spatules en silicone longueur ;25 cm et 35cm 6
374 | Spatule flexible en inox et manche surmoulé PP droite de 18 cm et 25 cm£ 10 % 6
375 | Spatule inox 10x38cm 6
376 |Spatules inox courbée 10x2,5%28cm 6
377 Spatule longue coudée manche solide 20cm 0
378  [spatule maryse en caoutchouc de 230 mm + 10 % ) 6
379 | Sucrier avec couvercle En inox 16
380 | support Buffet 55.5x 19 cm 3
381 | Support Menu 3 Pince 30 cm 16
382 | Support rotatif pour décoration Géateau 2
383 | Support Buffet 39x39 cm APS 1
384 | Tablier boucher en cotte de maille inox 55x80 cm £ 10 % 1
385 | Tamis en Inox 18/10-diam: 26 cm, maille 0.8 mm 2
386 | Tamis farine bord plastique diamétre 30cm, mailie 0.8mm et 1.8mm + 10 % 2
387 |Tapis a décor relief Arabesque en silicone alimentaire 530x370 mm % 10 % 4
388 | Tapis 3 décor relief Coffee en silicone alimentaire 560 x390 mm + 10 % 4
389 | Tapis en silicone de cuisson anti-adhérente 52X32cm + 10 % (230 °C) 6
330 | 1apis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente 60x40 cm + 10 % (230 °C) 6
391 | Tartelette en fer blanc ronde cannelée @ 80 mm +5 % 15
392 | Terrine rectangulaire avec presse terre cerise 28 cm 1
393 | Thermomeétre Infrarouge (-50 "Ca +500 °C) visée laser [ NEN 2
394 | Thermométre sonde, sonde en acier inoxydable de -30°C 2 120°C+ 10 % ; }knsﬂ(m[ﬁtg%fgs% (
395 [Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1.5 L o
396 | Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1. L.
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397 | Tourtitre cannelée fond amovible en fer blanc @ de 200 mm + 10 % 6

398 | Turbotitre en Aluminium 50X40cm p

399 Vase en verre de type académie hauteur 250 mm Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE 12
SUPERIEURE

400 | vide Pomme PP:15 mm PM 6

401 | zesteur verticale 6
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Annexe :

Spécifications techniques des fournitures proposées

par les concurrents

; 5
o
~ N
\\ By

Y
;’f Sarvice achal

| i
A s e H
Ei s E‘QE;:Q@M&??&S; !
\ oonf ok f
PTA RN / O
E) . -1
\\{\ [ oy
S P
S y
-

175




OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d'Appel d'Offres AD 12024

Lot 1 : matériel de cuisson, fours et petit matériel de cuisine et de
restaurant

N.B : les soumnissionnaires sont invités &t remplir la case <<Proposition du sourmisstonnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel
proposé.

Tout article ne répondant pos aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pos élre renseignées ou
modifies.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques technigues » ne le sont qu'd défaut d’autre moyen suffisarmment précis et intelligible
de décrire les coractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une
performance et qualité au moins égales & celles qui sont exigées seront jugées conformes.

Le ~nncurrent est tenu de renseigner pour chaque ltem, la marque, o référence et les caractéristiques des yournitures proposées et ce, dans
le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & Fitem.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités, Doivent étre rensefgnées d'une maniére précise dans la colonne « Proposition du
soumissionnaire »,

Proposition du | Appréciation
ltem

N° Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire de

I'administration

FOURNEAU ELECTRIQUE 4 FLAQUES SUR FOUR ELECTRIQUE
GN 2/1.

Série 900

Dimensions : 800 x 900 x 00

Matériel de qualité congu pour la cuisine professionnelie
collective

Plan de travai en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur
20/ 10minimum B

Plan de travail et panneaux fronfaux en acier inoxydable
AISt 304,

Finition Scofch Brite.

Plan de cuisson étanche moulé d'une seule piece.
Plaques en fonte avec thermostat de sécurité et sélecteur
& 6 positions qui active 6 différentes zones conceniriques
de puissance,

Four électrique avec résistances en acier inoxydable
1 |incoloy au diameétre majore.

Gril avec fonction salamandre dans la partie supérieure et
thermostat qui permet le réglage précis de la température
de 50 & 270 °C.

Chambre du four en AlSI 430, avec guides & 4 positions et
contreporte moulée et nervurée en acier inoxydable.
Voyant de tension et voyant d'atteinte de la température.
Poignée & haute résistance en acier inoxydable inox AlS!
304, épaisseur 20/10

Pieds réglables en acier inox

Plaque :

Dimensions 300 x 300Puissance ((4x3.5 kw minimum).
Voltage 380/50H1

Four électrigue .

GN 2/1 Dimensions 530 x 650 x 4 pos.

Puissance : 7,5 kw minimum,

Puissance totale avec four 21,5 kw minimum.
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Cerlificats el attestations prouvant I'origine et la qualité de
l'appareil proposés.

Manuel d'installation et d'entretien

Livré avec plaques & Crilies GN 2/1

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité
et de sécurité en vigueur, et évalué par un organisme de
cedification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
"art.

Livré avec le minimal standard (supports, boite étanche,
réservations, repérages accessoires et toutes sujétion.

FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR FOUR A GAZ
GN 2/1.

Marque :

Référence :

Série 900

Construction :

« En acier inox /uS| 304

« Plan de iravail en acier inoxydable AlSl 304 épaisseur
20/ 10minimum

« Dimensions : 800X900, Hauteur ;: 850 mm minimum.

« Pidtement en acier inox réglable en hauteur

« allumage électrique 220v + Terre — 50 Hz

« Raccordement (Mise) a la tetre.

Brileurs :

« Puissance totale des 4 brileurs régilables : 40 Kw minimum
« Veilleuse d'allumage protégée

« Dispositif de sécurité des flammes sur chaque broleur

« Broleurs & feux vifs traitée « &tanches » couronne en laiton
{& trés haut rendement)

« Grilles en FONTE

«détendeurs et vanne lype gaz.

Four & gaz :

« Puissance : 6 Kw minimum

+ Dimensions inférieures du four GN 2/1

« Chambre de cuisson en acier inoxydable.

« Sol en fonte

« Porte en acier inoxydable de 40 mm d’épaisseur.

= Broleur en INOX avec dispositif de sécurité de la flamme
« Thermostat réglable de 120 & 180 °C

s Equipé d'une grille GN 2/1

. cerlificats et attestations prouvant 'origine et la qualite
de I'appareil proposés.

« Finition identique et homogéne & celle des appareils de
cuisson adjacents.

« Manvel dinstallation et d'entretien

«Livré avec plagues & Grilles GN 2/1

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire}.
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Produit conforme aux normes et aux standards de qualité
et de sécurité en vigueur, et évalué par un organisme de
cerlification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'arf.

livié avec le minimal standard (supports, boite étanche,
réservations, repérages accessoires et foutes sujetions ;

SAUTEUSE BASCULANTE GAZ PROPANE

Marque :

Référence :

Série : 900

+ En acier inox AlSI 304

« Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur
20/10minimum

« Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.

« Visserie en acier inoxydable AlSI 304 non appadrente

« Pistement en acier inox réglable en hauteur

« Raccordement {mise) & la terre

» Capdcité utile : 60 Litres minimum

« Gaz Propane

« Puissance : 18 KW minimum

« Réchauffement uniforme du fond avec brileurs en acier
inoxydable & plusieurs flammes

+ Allumage électrique par trains d'éfincelles 220 V

« Veilleuse de sécurité

« Régulation thermostatique de sécurité sur fond de cuve
« Cuve inox avec fond bi métal : acier doux épaisseur 8
mm + 2 mm d'acier inoxydable minimum

. Virole en acier inoxydable de 20/10éme de mm
d'épaisseur minimum

* Bec verseur

« Couvercle en acier inoxydable de 20/10éme de mm
d'épdisseur monté sur charniéres, équilioré avec poignée
de manosuvre, permettant I'ouverture en toutes positions
« Basculement mécanique avec volant pour le levage de
ia cuve avec poignée rentranie,

« Coupure de la chauffe en cas de relevage de la cuve.
«certificats et attestations prouvant 'origine et la qualité
de l'appareil proposeés.

« finifion identique et homogéne & celle des appareils de
cuisson adjacents.

= Manuel dlinstaliation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
{(normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité
et de sécurité en vigueur, et évalué par un organisme de
cettification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.
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Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I"art.

Livié avec le minimum standard (supports, vanne
d'isolement, boite  étanche, Vanne d'isolement,
réservations, repérage accessoires et toutes sujétions ...}

PLAQUE GRILLADE-2/3 LISSE ET 1/3 NERVURE, GAZ PROPANE
SUR PLACARD A 2PORTES

Marque :

Référence :

Série 900

« En acier inox AlSI 304

« Panneaux avant en inox AlSI 304 épdaisseur 20/10
minimum

« gllumage électrique 220v + Terre — 50 Hz

= Plan de travail en acier inoxydable AlIS! 304 épaisseur
20/10minimum.

 Dimensions : 800X200, Hauteur : 850 mm minimum.

» Pietement en acier inox réglable en hauteur

+ Plaque lisse 2/3, nervure 1/3 en acier chrome, qualile
alimentaire, épaisseur 15 mm minimum

* Puissance : 18 KW minimum

» Raccordement (Mise) & la terre

« firoir(s} de propreté amovible en acier inoxydable AlSI 304
{capacité min 1.5 litres)

« Régulation thermostatique de 90° & 270°C avec sécurité
de surchauffe

» Placard avec 2 portes

« Surface de cuisson avec trou d'évacuation 15 mm
minimum

» Raclette de nettoyage (grattoir plague lisse et grattoir
plague rainurée).

«certificats et attestations prouvant I'origine el la qudlite
de l'appareil proposés.

« Finition identique et homogéne & celle des appareils de
cuisson adjacents.

+ Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d'hygiéne et de sécurité dlimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de quaiité
et de sécurité en vigueur, et évalué par un organisme de
certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations perinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
i"art.

Livré avec le minimal standard {supports, boite étanche,
réservations, repérages accessoires et toutes sujétions

vich achat

<
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FRITEUSE 2 BACS A GAZ PROPANE SUR PLACARD A 2 PORTES
Marque :
Référence :
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Série 700

Construction :

« En acier inox AlSI 304 &paisseur 20/ 10minimum

« Dimensions : 800X%00, Hauteur : 850 mm minimum.

« Piatement en acier inox réglable en hauteur

» Friteuse gaz monobilocs & deux bacs

Caractéristique des bacs :

» Capacité [15+15) L

+ dllumage électrique 220v + Terre — 50 Hz

+ Raccordement (Mise) d la terre

» Deux cuves & avec commandes séparées

« Cuve en V avec zone iroide

+ Couvercle amovible en acier inoxydable avec poignée
de manutention

« Température réglable jusqu'a 196°C max

» Dispositif de sécurité des flammes

« Thermostat de protection contre la surchauffe

« Panier & frites en acier inoxydable avec poignée de
manutention

+ Robinet de vidange d'huile dans un bac de vidange en
dessous de la cuve

« Deux Bac de récupération d'huile du capacité 151,

« Puissance : 28 KW minimum

s Placard avec 2 portes.

«cerfificats et attestations prouvant I'origine et la qudlité
de l'appareil proposes.

« finition identique et homogéne & celle des appareils de
cuisson adjacents. :

+ un seau de vidange avec filtre.

« manvuel dinstallation et d'entretien

Appareil construit dans fe respect des normes en vigueur
(normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire}.

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité
et de sécurité en vigueur, et évalué par un organisme de
cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

sranchement, essais et mise en marche selon les régles de
art.

Livré avec le minimal standard {supports, boite étanche,
réservations, repérages accessoires et toutes sujétions ;

FRITEUSE ELECTRIQUE DU COMPTOIR :

Une friteuse électrique de la table pour frire du poisson, des
frites, du poulet ou des beignets,

Pour une cuisine & petit débit.

Friteuse de comptoir puissante.

Dispose de deux cuves séparées avec commandes
indépendantes pour éviter toute contamination croisée et
économiser de I'énergie dans les moments plus calmes.
NB : chague cuve posséde un cdable dalimentation
distinct. Utitise 2 prises de 8,7 A minimum
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Informations :

« Construction en acier inoxydable facile a nettoyer
Retour en température rapide

Paniers et couvercles en acier inoxydable fournis
Commande thermostatique simple

Coupure de sécurité thermique

Thermostat & cadran indépendant pour chaque cuve
Pieds en cacuichouc antidérapants

« Voyant lumineux de fonctionnement
Alimentation : 220V-50HZ

Nombre de cuve : 2

Capacité par cuve : 3 lifres minimum.

Puissance électrigue | 4 kw minimum.

BAIN MARIE AVEC COMMANDE

Margue :

Référence :

Série : 900

« GNI +1/3 plus support pour cuve GN

« En acier inox AlSI 304

« cuve emboufie & angles arondis avec pente pour
faciliter I'évacuation de I'eau. :

« Puissance : 5.4 Kw minimum

«Chauffe par résistances blindé en acier inox dessous Ia
cuve,

« Hautes prestation garantes par le systéme de chauffage
qui enveloppe & I'extérieur toute la surface de cuve

« Alimentation électrique Triphasé 380 ou 400 V+N+T, 50 Hz
« Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.

« Plan de fravail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur
20/10minimum

« Panneaux avant et latéraux en inox AlSi 304.

« Robinet de chargement del'eau avec commande surla
planche de bord et trop plein dans la cuve.

. Robinet d'évacuation & bille positionné & l'intérieur du
compartiment et controlé par une poignée athermique.
«Thermostatl de sécurité & cuve vide et ri-armement
manuel.

«Voyant de fonctionnement en facade. Remplissage de la
cuve par élecirovanne.

*Equipé du systéeme vertical d'évacuation d'eau pour le
trop plein.

« meuble bas comporte un Placard avec 2 portes (Marque
/ Référence)

«certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité
de 'appareil proposeés.

« finition identique et homogéne & celle des appareils de
cuisson adjacents.

« manuel dinstallation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produil conforme aux normes et aux standards de qualité
et de sécurité en vigueur, et évalué par un organisme de

1

181

P




OFPPT/DAL/DAUSAE Dossier d'Appel d'Offres

AD [ 2024

cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I"art.

Livié avec le minimal standard (supports, boite étanche,
vanne d'isolement réservations, repérages accessoires et
toutes sujétions ;

PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ PROPANE

Marque :

Référence :

Construction conforme aux prospections générales et
normes en vigueur

Placard servant pour la mise en place des détendeurs et
vannes de gaz cdlibrés suivant les besocins

Habillage intérieur et pieds en inox AlSI 304 épaisseur 15/10
minimum

2Portes ouvrantes & la frangaise

Dimensions : 400x1800x850 minimum

Cable de la mise & la terre branche sur tous les éléments
du piano de cuisson. ‘

Avec Equipements des accessolres de gaz soit (Préciser la
margue et la référence) :

« Détente primaire : 1 prokit général de sécurité avec
détendeur — vannes d'arrét type gaz -voyanis
liquide -~ lyres de raccordement bouteilles— 1
Electrovanne — tube cuivre et accessoires de
raccordement, une siruciure métallique pouvant
supporter les charges créées par les bouteilles qui
seront maintenues immobiles & l'aide de colliers et
chainettes au niveau de la niche du gaz pour 2 x 3
bouteilles et Une bouteille de gaz propane de 34 kg
& la charge de Pentreprise adjudicataire, pour
effectuer les essais de fonctionnement des
équipements de cuisson.

« Détente secondaire : -filire type gaz 1 rampe
cuivie - 5 détendeurs ~ 6 vannes d'arét - |
Détecteur de fuite - 1 Elecirovanne - 5 flexibles de
raccordement appareils ~Airét d’urgence (coup de
poing) -chemins de cdble et cache- Essais
d'étanchéité du réseau du branchement tube
cuivre et accessoires de raccordement,

.

HOTTE D'EXTRACTION PROFESSIONNELLE CENTRALE

Marque :

Référence :

Description de la hotte

« Construction entiérement en acier inoxydable AlSI 304 de
15/10¢ d'épaisseur minimum

« Sans aucune boulonnerie apparente sur la fagade et les
jouves latérales

« Assemblage par points de soudure, sans vis ni rivets
apparents
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« Gaine porle fitres placés sur la partie haute formant
caisson de reprise d'air y compris gouttiere de récupération
des graisses sur toute la longueur.

« filtres & choc de 500 x 500 x 20 mm en acier inoxydabile,
nombre en fonction de la longueur de la hotte répondant
& fa norme NF EN 16282-6,

« Systtme d'éclairage étanche résistant d la haute
température ayant un classement de réaction au feu et
avec protection mécanique.

« Interrupteur d'éclairage étanche.

Description de Caisson d'extraction .

Marque :

Référence :

= Installation sur la terrasse ;

s+ Caisson d extraction 400 °C/1h

+Caissons doit &ire avec moteur hors flux d'air poly
courroie.

« fabrication en 1dle galvanisée avec traitement
anticorrosion.

« Commande & doubles vitesses avec interrupteur
marche/arrét.

« Isolation thermo-acoustique ;

« Quvertures latérales interchangeables ;

* Protection par disjoncteur ;

« Commande a doubles vitesses ;

Accessoires nécessaires par hotte :

_Raccordement électrique par cdble CR1 a partir de
I'attente iaissée-par le lot concermné,

- interrupteur y compris cable marche/arrét du ventilateur
depuis la zone de cuisine.

- 20 m +/- linéaire de conduite diamétre 400 mm y compris
accessoires de branchement : Coudes, TE, piquages et
couronnes de fixation nécessaires.

- Systéme de fixation des hottes tenant compte des
charges admissibles des plafonds

Travaux d'installation et de branchement électrique de
I'éclairage et le caisson d'extraction avec commandes,
Travaux de consiruction des supports en bélon et
éventuellement métallique pour installer les caissons.

Y compris toutes suggestions selon les régles de 'art
Dimensions de la hotte L x I x h : 2800x2400x650 mm en
tenant compte 'implantation des équipements de piano,
les dimensions de la hotte doivent étre supérieures ou
égales aux dimensions du plan de cuisson.

Caisson d'extraction : Débit minimal 10 500 M3/h, pression
disponible 350 Pa Minimum (& vérifier par 'enireprise).
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d’hygiéne et de sécurité dimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
It

Livié avec le minimum standard {suppotis, visiere, boite
étanche, manchette souple, réservations, reperage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art ...}
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Nbre de filtres 8
Nbre éclairage : 4

10

SALAMANDRE ELECTRIQUE MANUELLE

Marque :

Référence .

Salamandre professionnelle a plafond mobile
Construction en acier inox AlSI 304,

Dim * 600 x 550 x 590 mm minimal

Puissance : 3 KW minimum, réglable

Chauffage par résistances blindées inclinables  pour
faciliter le nettoyage du plafond de l'appareil.

Le pont supérieur est mobile et glisse le long des gflissieres
Conirdle de la tempéraiure par régulateur d'énergie.
Grile avec buiée de sécurité pour éviler les chutes
accidentelles

2 zones de cuisson indépendantes gérées par 2 régulateurs
d'énergie separes

Bac de récupération amovible en acier inoxydable
Alimentation monophasée 220 V - 50 Hz

Cerlificals et attestations prouvant I'origine et la qualité de
fappareil {,roposés.

Support murale en acier inoxydable.

Manuel d'installation et d'entretien

Appareil consfruit dans le respect des normes en vigueur
(normes d'hygiéne et de sécurite alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité
et de sécurité en vigueur, et évalué par un organisme de
cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes,

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art.

Livié avec le minimum standard [supports, visiere, fiche
électrique male et femelle, réservations, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de Fart ...)

1

CANiIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS

Marque : .

Référence

Dimensions : 400X400 mm

« Inox AISI 304 décapé, passive,

« Enfierement testé et certifié suivant ia norme NF EN 1253.
. Piece a sceller nécessaire (support, cadre et conire
cadre...) pour la pose et la fixation du caniveau sur le
regard en béton,

«Absence fotale de zone morte pour une évacuation
compléte afin d'éviter les eaux stagnantes, les mauvaises
odeurs, la prolifération bactérienne.

«Grille caillebotis, garde d'eau, Panier amovible, Cloche
siphoide, Cuve télescopique, Anneau de drainage.

. Livié complet avec protection chantier et accessoire de
pose.
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« Systeme télescopique, avec platine de reprise de
I'étanchéité sur dalle.

« Ne comporte aucune zone de rétention d’eau.

« Solution entierement inspectabie.

. Acceés PMR, couveriure antidérapante R12 avec bords
non coupdants.

« Classe L15.

.Couverlure caillebotis antidérapante avec crantage
double & maille sécurité 19x19 et finition décapée, passive.
« Panier amovible indépendant de la cloche siphoide et
positionné au-dessus de la garde d’eau.

« Fond de la cuve concu avec 4 pentes de 1% minimum.

» Boitier siphon iélescopique équipé d'une platine pour
reprise de I'étanchéité sur dalle, avec cloche inversée
éleciropolie démontable permettant un débit important.

« Evacuation verticale ef cenirée en sortie DN 110mm pour
un débit minimal de 4 I/s.

« Pieds de régiage rapide pour mise & niveau par rapport
au sol fini

« sortie verticale avec bonde siphoide

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE

Marque :

Référence :

Longueur du tube de plongée : 500mim minimum

Vitesse variable électronique avec autorégulation
Puissance : 500 W minimum

Vitesse variable maximum 12 000 tr/min en plongée.

Le moteur est doté dun systéme de refroidissement et
protégé contre la surchauffe (en cas d'utilisation intensive
prolongée).

Alimentation monophasée 220 V4T

12 | Manuel dinstallation et d'entretfien
Produit conforme aux normes et aux standards de qualité
et de sécurité en vigueur, et évaiué par un organisme de
certification, garantissant dinsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Rranchement, essdis et mise en marche selon les régles de
'art.
livré avec te minimum standard (supports, fiche électrique
mdle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujetions
selon les régles de 'art ....)
FOUR MIXTE ELECTRIQUE é NIVEAUX GN1/1:
Margue :
Référence :

13 CARACTERISTIQUES

Construction en acier inox.

Nombre de niveaux : 6

Cuisson de charges mixtes

Cuisson basse température avec des fonctionsintelligentes
Haute productivité

s
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3 modes de cuisson : vapeur, air pulsé et combinaison
vapeur/dir pulsé

Possibilité de rédliser des cuissons mixtes d'aliments variés
Fonction de maintien au chaud

Simplicité d'ufilisation

Eclairage de la chambre de cuisson.

5 programmes de cuisson : pocher, sauter, cuire sur plague,
griller minimum

Mode four mixte avec 3 modes de cuisson : Vapeur 30 °C~
130 °C, air chaud 30 °C-300 °C, combiné 30 °C-300 °C
Processus de maintien au chaud

Gestion inteligente du préchauffage et de la charge,
enfournement immédiat en fonction du produit
Déshumidification de lenceinte de cuisson avec |
technologie par aspiration

Déshumidification haute  efficacité de fenceinte de
cuisson ; jusqu'd 1301/ seconde pour d'excellents résultats
Ecran tactile :

Un four mixte 6-171 Doté de 6 niveaux de cuisson, il est
compatible avec des plats et grilles GN1/1 et GN 1/2.
Idéal pour les cuisines ¢ forts rendements,

Peu encombrant permetira de rédliser jusqu'a 100
repas/jour en minimum.

Capables de générer jusqu'd 50% de productivité en plus,
les temps de cuisson étant également réduits d'environ
10%.

Une qudlité de cuisson irréprochable, une utilisation facile
et une efficacité incontestable. o
Appareil peut facilement atteindre les 300°C et également
réaliser de parfaites cuissons basses température

Un four mixte professionnel associe les qualités des cuissons
vapeur et dir pulsé, garce & des technologies intelligentes
qui permet de :

-Le réglage du flux de I'air avec apport et répartition de
rénergie homogéne dans I'enceinte de cuisson

.Adapter  automatiquement  les parameires  de
cuisson pour rédliser des cuissons mixies d'aliments variés
-Organiser et planifier lensemble des processus de cuissons
avec intelligence

-Détartrage aulomatique du  four et nettoyage
intermédiaire ultra rapide d'environ 12 minutes

Dimensions : L.850 x P.842 x H.754 mm +/-10%

Puissance de raccordement élechique : 10.8 kW minimum
Tension : 400 V - Triphasé

Capacité / Volume : é niveaux

Compatibiiité : GN 1/1, GN Ya

Manuel dinstallation et d'entretien

Certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de
l'appareil proposés.

ACCESSOIRES STANDARDS :

« Livré avec é bac GN et 6 Grilles GN 1/1
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« Kite de nettoyage spéciaie pour le four mixte : Délergent
et liquide de rincage concenlré {fiche technique du
produit) .

Supports en inox munis de pieds avec porte-plagues GN
1/1 incorporé

Hotte aspirante installé en dessous du au four, Avec un
Systéme de ventilation complet pour I’extraction y compris
la conduite d'évacuation avec raccordement externe.
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité
et de sécurité en vigueur, et évalué par un organisme de
cerlification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations perinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
'art.

livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique
méle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de I'art ....)

14

MACHINE A CAFE SEM1 AUTOMATIQUE

Marque :

Référence :

02 groupes avec adoucisseur

Alimentation monophasée 220 V+T

Dimensions minimales : H x P x L ; 430 x 530x650 mm +/-10%
Chaudiére en cuivre capacité : 11 litres minimum
Capacité électrique : 2,8Kw minimum

Arrét écoulement : autfomatique

Eau chaude : 1 sortie

Vapeur : 2 sorties

Tube vapeur et 1&te vaporisant fout inox

Pompe, électrovannes, Chaudiére en cuivre.

Le matériel construil dans le respect des normes CE en
vigueur.

Certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de
I'appareil proposes.

Table Support munis de pieds réglables en hauteur.
Manue! d'installation et d'entretien.

1Accessoires :

-1 porte-filire + filire 1 fasse

-2 portes-filtre + filtres 2 tasses

-1 tuyau de purge pour évacuation

-1 tuyau de raccordement au réseau deau diametre
3/8éme

-1 filtre aveugle (filtre plein) bouchon en caoutchouc pour
nettoyer votre machine & café

- Bac de vidange en inox.

- mini-vannes d'isolement.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
{normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité
et de sécurité en vigueur, et évalué par un organisme de
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cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
Fart.

livié avec le minimum standard {supports, fiche électrique
male et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de I'art ...}

15

BALANCE A PLATEAU RENFORCE

Marque :

Référence .

Portée : 300 Kg.

Monophasé 220V

Précision : inférieure & 100g

Ecran LCD rétroéclairé

Capteur en aluminium

BaHerie interne rechargeable, 65 heures d'autonomie
minimum.

Protection P65 U (protection contre I'infrusion de poussiére
et d'eau). :

Plateau et colonne en acier inoxydable, chéssis en inox
Température de fonctionhement jusqu’au 40°C minimum
Interface RS-232 {ou autre) cela permet de transiérer les
données du poids & un ordinateur

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchementi, essais ef mise en marche selon les régles de
I'art.

Livié avec le minimum standard [supports, fiche électrique
méle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de l'art ....)

16

TRANCHEUR

Margue :

Référence :

De Rédlisation en aluminium anodisé, contact alimentaire
Lame en acler inox AlSI 304 VG

Transmission par courroie

Alimentation 220V - 50 Hz

Epaisseur de coupe {mm} 0-15

Diametre de la lame 250 mm,

AffOteur incorporé.

Couteau de fabrication en acier chromé dur

Moteur avec ventilation assurant une température basse
lors du fonctionnement

Réglage d'épaisseur,

Transmission par courroie

Livrié avec :

Démonte lame,

Aiguiseur
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Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
{normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire}.

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité
et de sécurité en vigueur, et évalué par un organisme de
ceriification, garantissant ainsi sa conformité avec ies
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
mdale et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon lesrégles de l'art ...)

17

BLENDER ELECTRIQUE

Marque :

Référence :

Capacité : 1,25 lifres minimum

Bol gradué 1,25 litres.

Alimentation 220V - 50 Hz

2 vitesses pour une maitrise facile de votre préparation :
13000 tr/rmin et 16000 tr/min.

Couteaux résistants en acier inoxydable.

Pieces amovibles pour un nettoyage facile : bol, couvercle,
écrou, joint, moyeu porte-coutequx.

Moteur protégé par un protecteur thermique inlégré av
bobinage

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
[normes d'hygiéne et de sécurité dlimentaire).

Branchement, essais e mise en marche selon les regles de
I'art.

Livré avec le minimum standard {suppeorts, fiche electrique
mdle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujetions
selon les régles de 'art ...)

PRESSE AGRUME CUVE

Marque :

Référence :

Construction Socle résistant en fonderie d'aluminium.
Cuve amovible incassable en polycarbonate alimentaire,
Livié avec 3 ogives amovibles pour cifrons, citrons verts,
oranges et pamplemousses.

Grille filtre & pépins amovible.

Presse agrume professionnel avec moteur asynchrone
robuste et silencieux.

Vitesse : 1500 Tr/MN

Puissance : 130 Watls minimum

Alimentation 220 V - 50 Hz

Capacité 30l/h minimum.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d'hygiéne et de sécurité alimeniaire).

\%
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Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I"airt.

Livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique
mdte et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les regles de I'art ...}

EPLUCHEUSE A LEGUMES

Marque °

Référence:

Fabrication entiérement en inox

Panneau de commande étanche & bouton factie IPAS
[Protégé conlre les infiltrations de poussiere limitées et
Protégé contre les jets d'eau & basse pression)

Systéme anti-retour & 'entrée d'eau.

Capacité tubercules 20 kgs +/-10%

Production horaire : 300 - kg/heure +/-10%

Minuterie avec décompte numérigque.

Couvercle transparent avec fermeture et dispositif de
sécurité.

Des détecteurs magnétiques arrétent la machine lorsque
le couvercle el/ou la porte sont ouverts.

Livré avec socle en inox, plateau et cylindre abrasifs, panier
d'essorage et accessoires nécessaires pour le bon
fonctionnement.

Table filtre montée pour éplucheuse, Construction inox
avec tablette permettant de positionner un bac GN de
récupération des tégumes.

17 Bac amovible trés résistant avec panier filfre en maille.
Alimentation élecirique 380 V
Puissance 500 W minimum
Platecu émerisé pour pommes de terre
Accessoires de manipulation.
Certificats et attestations prouvant I'origine et la quadlité de
lappareil proposés.
Manuel dlinstallation et d'entretien.
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).
Produit conforme aux normes et aux standards de qualité
et de sécurité en vigueur, et évalué par un organisme de
cerification, garantissant dinsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes,
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
i'art,
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
méle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de I'art ...}
MOULIN A CAFE
Marque :

20 |Référence:

Contenance de la frémie : 02 Kg,
Puissance : 300 W minimum
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Corps en fonderie d'aluminium

Moulin silencieux (63dB).

Réglage facile de la dose, entre 5g et 12g, par un simple
agjustement de la molette.

Doseur : & remplissage automatique

Protection conire la surchauffe

Monophasé : 220-240 V-50/60 Hz-360 W

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d'hygiéne et de sécurite alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
i*arf.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
male et femelle, repérage, accessoires et foutes sujétions
selon les régles de I'art ...}

.| Avec Variateur de vitesse. .

COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES,

Marque :

Référence :

Coupe légumes avec cutter :

Fabrication en acier inoxydable et matériaux alimentaires
de la plus haute qualité : bloc moteur en acier inoxydabile
el iéte en aluminium universelle. Cuve en acier inoxydable
avec couvercle en polycarbonate hautement résistante.
CUTTER

Cuve en inox

Capacité : 5,5 litres minimum

Systéme dinclinaison amélioré pour une meilleure stabilite.
Tableau de commande élecironique simple étanche
pour protection contre I'eau

Production/heure : 100 Kg - 450 Kg

Alimentation : 220 V - 50 Hz

Puissance totale : 1500 W minimum

sécurité magnétique pour le bol et thermique pour le
moteur,

COUPE LEGUME

Cuve en acier inoxydable

Fonctionnement silencieux

Livié avec les lames ci-aprés et qui doivent éfre
obligatoirement en inox qualité alimentaire :

1 éminceur 3 mm

1 trancheur 8 mm

1 batonnet 4*4

1 r&pe 3 mm

1 cube 10 mm

Accessoires : rotor avec couteaux lisses, rotor avec
couteaux perforés, Racleur, Kit de disques de base.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
{normes d'hygiéne et de sécuiité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité
et de sécurité en vigueur, et évalué par un organisme de
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cerification, garaniissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
I"art.

Livié avec le minimum standard (supports, fiche électrique
male et femelle, repérage, dccessoires et foutes sujétions
selon les régles de I'art ...)

FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE

Margque :

Référence :

Matériau de la chambre de cuisson : Acier inoxydable.
Equipé de 6 niveaux de puissance pour un confort
d'utilisation.

Diamétre plateau 24,5 cm minimum

Capacité 201 minimum.

Puissance restituée 200 W

230V | 50Hz

Réglage de la durée jusqu'a : 30 minuie(s)

Avec Ecldirage intérieur

Nombre de Magnéitron : 1

Programmateur mécanique

Livré avec Assiette de cuisson.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité
et de sécurité en vigueur, et évalué par un organisme de
cedification, garantissant cinsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
I'art.

livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique
méle et femelle, repérage, accessoires ef toutes sujétions
selon les reégles de I'art ...}

PERCOLATEUR

Marque :

Référence :

En acier inoxydable

Capacité : 151

Fonctionnement automatique et maintien du cafe a la
température de service

Avec indicateur de niveau

Puissance : 1000 W minimum

Accessoire pour le bon fonctionnement.
Alimentation : 220 V - 50 Hz

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
{normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).
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Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
i"art,

Livié avec le minimum standard {supports, fiche électrique
mdale et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de l'art ...}

SCIE ELECTRIQUE DE BOUCHER.

Marque :

Référence :

Scie de construction en acier inoxydable 18/10.

Systéme tendeur de lame de procédure automatique.
Démontage des racleurs sans outils pour un meilleur
eniretien

Moteur de 750W minimum,

Longueur du lame 1800 minimum

Hauteur de coupe utilisable 1 225 minimum

Largeur de la coupe : 200 minimum

Alimentation : 220 V - 50 Hz

Manuel d'instaliation et d'entrefien.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d'hygiene et de sécurité adlimentiaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité
et de sécuiité en vigueur, et évalué par un organisme de
cedification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I’crt.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
mdle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de I'art ...}

Poubelle 120 litres

A couvercle

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage

Avec bac en plastique 120 litres

Avec roulettes

Les rouleites sont largement dimensionnées pour permettre
le transport de charges lourdes

En polyéthyléne haute densité antichocs, résistant aux UV,
aux produits chimiques et aux variations de ternpérature,
Couvercle facilitant la prise en main Roues & bandage
caoutchouc, silencieuses, souples et fiables pour une
utilisation intensive.

Conforme aux normes de sécurité en vigueur.

POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE

De capacités 1100 litres

La couleur selon le choix du maifre d'ouvrage
Avec roulettes
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Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre
le transport de charges lourdes

En polyéthyléne haute densité antichocs, résistant aux UV,
aux produits chimigues et aux variations de température.
Couvercle facilitant la prise en main Roues a bandage
caouichouc, silencieuses, souples et fiables pour une
utilisation intensive.

Conforme aux normes de sécurité en vigueur.,

CHAUFFE PLATS ELECTRIQUES 10 PLAQUES :

Marque

Ré&férence

Puissance : 1.3 Kw minimum

Réalisation : Chdssis en acier inox

Environ 15 min. de préchauffage pour 45 min de maintien
en température

Surface utile par plague : 270 x 150 mm (LxP)

Chauffage par résistances blindées en acier inox fraités
incolore

Dimensions : 400X215X475 MM minimum

Poids : 23 Kg minimum

Volts : 220240V

Le chauffe-plat permet de maintenir & température des
plats préparés (paélla, choucroute, plais- en sauce
etc.) Servis chauds & table.

27 | Grace & leur haute teneur en dliage spécial, les plagues
de ce chauffe-plats ont une capacité d'accumulation
optimale et conservent individuellement la chaleur des
plafs.
Le modeéle doit éfre équipé de 10 plaques
chauffantes d'une surface utile de 270 x 150 mm chacune.
Equipement : thermostat  de régulation, voyant de
contréle, poignées thermo-protectrices
Manuel d'instaliation et d'entretien.
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d'hygiéne et de sécurité dlimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I"art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électiique
mdle et femelle, repérage, accessoires et foutes sujétions
selon les régles de l'art ...)
MACHINE CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE
Marque
Référence
Consommable : pastille

og |Poids:15kg

Réservoir d'eau : 6 litres minimum

Alarme de détarirage

Puissance nominale : 2410 w minimum

Puissance nominale (en watts) : 2400 walts minimum
Systéme d'extraction & double téte pour préparer deux

Y
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tasses simultanement

Dimensions {LxHxP) : 56 x 39,2 x 37 cm +/-10%

Plagque chauffe-tasses

insertion et éection semi-automatique de la capsule
Avertissement électronique pour conteneur a capsules
plein

Pression : 16-12 bars

Support de tasse pivotant

Capacité du conteneur de capsules usagées : 2 x 30
capsules usagées

Possibilité de programmer les tailles de tasse

Mmanuel dinstaliation et d'entretien et certificats.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
{normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire}.

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité
et de sécurité en vigueur, et évalué par un organisme de
certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
régiementations pertinentes.

Branchement, essais ef mise en marche selon les régles de
Part.

Livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique
male et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de 'art ...

29

APPAREIL SOUS VIDE

Marque

Référence

Type d'appareil : & cloche

Matigre : acier inoxydabile

Panneau de commandes numérique avec écran
indiquant le pourcentage exacte du vide

Largeur de barre de soudure : 280 mm minimum
Capacité de la pompe : 4 m3/h minimum
Pression de vide (maximale} : 2 mbar

facile & transporter et & installer.

Largeur de sac Utilisable : de 154G 30 cm minimum
Alimentation : 220 V

Puissance : 100 W minimum

Ecran LCD / filtre liquides extérieur

Un kite des sacs sous-vide de 100 unités

30

MAGCHINE A SAUCISSE CONT 5KG HORIZONTAL
Marque

Référence

Systéme d'expulsion d'air sans ['vtilisation d'une soupape
sur le piston.

Tuydu en acier inox.

Entonnoirs multi Dimensions.

Capacité : 5 kg minimum

2\;%
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CUISEUR A OEUFS 6 PANIERS

Marque

Référence

Puissance : 1200 W minimum

Alimentation : 220V

Capacité : 6 paniers & ceufs

Thermostat de régulation,

Limiteur de température

bouton marche/arrét

Dimensions {HxLxP) : 215 x 430 X 255 mm minimum

31 . . .
Option : Robinet de vidange
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d'hygiéne et de sécurité alimeniaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
'art.
Livié avec le minimum standard (supports, fiche électrique
male et femelie, repérage, accessoires et toutes sujetions
selon les régles de 'art ...}
CUISEUR A RIZ 8L
Marque
Référence
Boitier en inox
Puissance : 1.95 KW minimum
Alimentation ;: 220 V
Contenance : 8L
Dimensions (HXLxP} : 385X480X345 mm minimum
Permet de cuire et de maintenir au chaud pres.
Equipé d'une casserole intérieure amovible, résistante & la
chaleur avec revétement anfi-adhésif afin que e riz ne
colle pas d la cuve.

39 Livré avec :
1 gobelet mesureur .
1 cuillére &riz '
1 cuillére mélangeuse
1 Tapis en silicone
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
{normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les régies de
Part.
Livié avec le minimum standard (supports, fiche électique
madle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de I'art ...}
FUMOIR A VIANDE ET POISSON INOX POLYVALENT
Marque

33 |Référence

Fumoir rectangulaire tout inox polyvalent permettant
de fumer divers poissons {fruites, saumons, anguilles...} et
de la charcuterie, méme les gros iambons.
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Les petits produits peuvent étre fumés & plat, les plus
grosses pieces & fumer comme les jambons ou ies
chapelets de saucisses fumées pourront étre suspendus
gréce aux crochets fournis.

Dimensions (LxHxP): 500x 1000x400 +/-10%

Hauteur utile : 700 mm +/-10%

Poids & vide : 21 Kg minimal

Alimentation 220 V-50HZ

Porte battante isolé & double parai.

Poignet de transport de chaque cété du fumoir

Tige & suspendre réglable

Bac de récupération des graisses évite que les jus de
cuisson ne s'‘écoulent sur la sciure et s'enflamment.

Tiroir & sciure de bois pour le fumage traditionnel & froid,
Clapet de ventilation

Tirette de ventilation

Un thermomeétre en facade permet de contrdler la
température dans le fumoir.

Livré ave:; ¢

03 griles en acier inoxydable pour le fumage & plat
(magrets, petits poissons...)

05 crochets en S, ainsi qu'un sachet de sciure de 1 kg.

01 Allume-sciure

Socle en inox avec étagere basse.

Gaine d'extraction et accessoires.

34

CENTRIFUGEUSE VERTICALE

Margue

Référence

Une cenfrifugeuse qui permet de rédliser tout type de
boissons & base de fruits et de légumes

Puissance de 700 watts minimum

Alimentation électrique 220 V-50 HZ

Un bac & résidus d'une capacité minimal 6.5 L.

Débit : 120 I/h minimum

Moteur silencieux

Poussoir, Goulotte automatique, Bec verseur, Panier inox,
Ramasse goutte et tout accessoire nécessaire pour le bon
fonctionnement.

Appareil consfruit dans le respect des normes en vigueur
{normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité
et de sécurité en vigueur, et évalué par un organisme de
cedification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

aranchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art,

[
Lervlce acnal

sefuiperien
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livré avec le minimum standard {supports, fiche électiique
mdle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les regles de i'art ...}

35

PLAQUE A iNDUCTION

Programmable 2 feux affichage numérique feux indépendants
Marque

Référence

La plaque électique & induction 2 feux indépendants
délivre une puissance de 2000 W.

Elle est équipée d'un affichage numérique. La plague est
en verre céramigue.

Les 2 feux indépendants ont une puissance allant de 500 &
2000 W pour la plaque de gauche et de 500 G 1500 W pour
la plague de droite.

Cette plague s'adapte & tous types d'environnement
comme ; les camping-cars, les appartiements étudiants, les
cuisines non équipées.

Gestion automatique de voltage.,

Plague trés sécurisée grace & son systéeme d'arrét
automatique, et la sécurité enfants.

Vous pouvez la programmer jusqu'd 3 h.

Points forts :

Sé&curité : Systéme d'arét automatique et sécurité enfant
Caractéristiques :

Puissance {en W) : 3500 W minimum

Nombre de niveaux (par/feu} : 6

Nombre de feux: 2

Dimensions : 36 x 60 x 7 cm +/-10%

Tension {en V) : 230 V

Appareil consiruit dans le respect des normes en vigueur
{normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité
et de sécurité en vigueur, et évalué par un organisme de
certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art.

Livré avec le minimum standard [supports, fiche électrique
mdle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les regles de I'art ...

Ik
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Lot 2 : équipements frigorifiques

N.8 : les soumissionnaires sont invitds & remplir la cose <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant fes caractéristiques du matérie!
proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'auministration >> ne doivent pus élre renseignées ou
modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appeliation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques technigues » ne le sont gu’d défaut d’autre moyen suffisamment précis et intelligible
de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une
performance et qualité au moins égales & celles qui sont exigées seront jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, lo référence et fes caractéristiques des fournitures proposées et ce, dons
le cadre de la colonne « Proposition du seumissionnaire » et la ligne correspondante a Fitem. .

Les valeurs des dimensions, fongueurs, capacitds, Dojvent 8ire renseignées d'une maniére précise dans la colonne « Praposition du
soumissionnaire ».

Proposition du | Appréciation de

liem Désignation et caractéristiques fechniques
N° soumissionnaire | I'administration
TURBINE A GLACE VERTICALE
Marque :
Référence :

. Capacité par cycle : 4.5 Kg minimum

+ Rendement horaire : 20Kg/H

. Le systdéme de congélation fonctionnant & la fois
sur les parois du cylindre et le fond visait & obtenir
la consistance parfaite du produit.

« Batteur amovible en acier inoxydable, avec
grattoirs mobiles en plastique agissant sur les
parois et le fond du cylindre.

« Porte amovible avec grille de sécurité intégrée
qui permet un nettoyage facile

« Llaporte dontla conception permet & I'opérateur
de metire et d'afficher le produit dans les
casseroles. :

« Le frou d'exfraction large permet une éjection

1 rapide des produifs,

. Couvercle transparent pour une inspection facile
du produit pendant le cycle de congélation.

. FEtageére en acier inoxydable réglable en hauteur

« Signal & la fin de chaque cycle

. Vitesse standard pour le cycle de production et
grande vitesse pour 'exiraction

« Alimentation Triphasée 400V-50Hz

« Agilateur en acier inox, completement
démontable

. Avec racleurs mobiles en plastique

« Cuve de malaxage verticale

« Contrdle électromécanique

+ Cycle de production avec sélection du temps

. Signa!l acoustique & la fin du cycle

« Sélecteur vitesse

« Machine sur roulettes

« Puissance : 2.6 KW minimum

. Manuel dinstatiation et d'entretien

1
L
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ffem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

soumissionnaire

Appréciation de

I'administration

. Certificats et attestations prouvant I'origine et la
qudilité de l'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
[normes d'hygiéne et de sécurité alimentdire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cetlification, garantissant ainsi  sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles
de i'art,

livié avec le minimum standard (supporls, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de 'art ...}

MACHINE A GLACONS
Marque :
Référence :
« Production : 25Kg/24h minimum
« Bac de stockage : 15Kg minimum
« Cube :20g minimum
« Nbr: 15cubes/cycle minimum
« Controle - - électronique amélicre le
fonctionnement de la machine et ui permet de
s‘adapter aux climats exfremes
+ Systéme de pulvérisation anti-tarire | le systéme
de pulvérisation avec buses flexibles
. Carrosserie acier inoxydable sur pied
« Régulation &lecironique avec fonction
autodiagnostic
+ Systéme d'amorlissement de mouvement de
fermeture de porte
« Porte en acier inoxydable AlSI 304
«» Condenseur O AIR
« Groupe compresseur hermétique fropicalisé
« fréon : R290, R134A,R600 ou similaire
« Puissance absorbée : 340 Watts minimum
« Alimentation monophasée : 220V-50Hz
« Manvel d'installation et d'entretien
« Cerlificats et attestations prouvant I'origine et la
qualité de I'appareil proposes.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d'hygiéne el de sécurité alimentaire].

Produit conforme aux normes et cux standards de

qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
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item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du | Appréciation de

soumissionnaire | I'administration

organisme de cedlification, garantissant  ainsi  sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

aranchement, essais et mise en marche selon les régies
de I'art.

Livré avec le minimum standard ({supports, fiche
électiique male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de P'art ...

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF CAPACITE
700 L

Marque :

Référence:

. fempérature de -2°C G +8°C

« Capacité : 700L.

. Cerlification de conformité aux normes de
sécurité  alimentaire et norme  d'efficacite
énergédique en vigueur, y compris les directives
CE.

. Alarmes intégrées en cas de variation de
température indésirable. Urgente.

. Matériau de consiruction : Acier inoxydable de
qualité, résistant & la corrosion.

. L'armoire est équipée de serrures pour empécher

. un accés non autorisé et protéger les produits
stockes.

. Refroidissement rapide et uniforme pour
maintenir la qualité des produits stockés

« Fiabiité et durabilité, congue pour un
fonctionnement continu dans des conditions
exigeantes.

. Le systéme de réfrigération est congu pour
minimiser les risaques de fuites de gaz frigorigene.

« Ecldgirage intérieur

. Nombre de porte pleine : 01 (Porte GN 2/1)

« Consiruction tout en inox AISI 304 {sauf arriere}

. Thermoméire digitale en fagade

« 60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en
polyuréthane haute densité (40kg/ma3), injectée
sous haute pression

. Portes pleine en acier inoxydable avec poignhée
ergonomique

. Portes & charniéres avec retour avtomatique

« Les portes ont une position de séjour de 120° et se
ferment automatiquement & moins de 90°

. Les charniéres de portes réversibles

. Le coniréle numérique intuitif permet d'ajuster les
paramétres de température facilement et
rapidement

« Bouton lumineux de démarrage-Arrét
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item Proposition du | Appréciation de

N° Désignation et caractéristiques techniques

soumissionnaire | 'administration

« « Ventilation Gill » sur le panneau avant

« Le systéme de réfrigération monobloc compact
assemblé dans le haut de la machine permet un
accés facile pour I'entretien

« Le systéme intelligent de tirage forcé assure une
température homogéne dans un compartiment
réfrigéré

. L'interrupteur de porte arréte le ventilateur
lorsque la porte est ouverte pour éviier que |'air
froid ne sorte de 'intérieur, économisant ainsi de
I'énergie

« Evaporation automatique de I'eau de dégivrage

« Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur.
Lla hauteur des pieds peut éfre ajusiée
individuellement (125mm-200mm} pour
permetire un nettoyage prafique

« les grilles métailliques revétues de plastique
alimentaire permetient le stockage de différents
types d'emballages et ont une capacité de
chargement maximale de 40Kg

« Joint de porte magnétique pour garder une
hygiéne maximale et maintenir les propriétés
isolantes

. Panneau inférieur estampé avec drain d'eau
spécialement congu pour rendre les opérations
de nettoyage plus rapides et plus faciles

« 22 positions au niveau de la grille

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x
GN 1/1

» Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porfe compléete

« Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R400 ou similcire

« Température de fonctionnement de -2°C 4 +8°C

-

« Puissance absorbée : 210W minimum P
« Tension d’alimentation : 230 V - 50Hz ey
« Manvel dinstallation et d'entretien [ 7 orbice
. Cerlificats et attestations prouvant |'origine et la Lol

e | ! , odes uipe
quaiité de l'appareil proposes. B i

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
[normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerlification, garantissant ainsi  sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles
de I'art.
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du | Appréciation de

soumissionnaire | Fadministration

tivié avec le minimum standard (supports, fiche
électique mdle et femelle, repérage, accessoires et
toutes suiétions selon les régles de I'art ...}

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF CAPACITE
1400 L

Marque :

Rétérence :

Température de -2°C G +8°C

Capacité : 1400L.

Cerlification de conformité aux normes de
sécuiité  alimentaire et norme  d'efficaciie
énergétique en vigueur, y compris les directives
CE.

Alarmes infégrées en cas de varation de
température indésirable. Urgente.

Matériau de construction : Acier inoxydable de
qudlité, résistant & la corrosion.

L'armoire est équipée de serrures pour empécher
un accés non autorisé et protéger les produiis
stockés.

Refroidissement rapide et uniforme  pour
maintenir ia qudlité des produits stockés

Fiabilité et durabilité, congue pour un
fonctionnement continu dans des conditions
exigeantes.

Le systtme de réfrigération est congu pour
minimiser les risques de fuites de gaz frigorigéne.
Eclairage intérieur

Nombre de porte pleine : 02 (Porte GN 2/1}
Construction tout en inox AlSt 304 {sauf arriere)
Thermomeétre digitale en fagade

40 mm d'épaisseur, sans CFC, lIsolation en
polyuréthane haute densité

Portes en acier inoxydable avec poignée
ergonomique

Portes & charniéres avec retour automatique

Les portes ont une position de séjour de 120° et se
ferment automatiquement & moins de 90°

Les charniéres de portes réversibles

Le contréle numérique intuitif permet d'ajuster les
paramétres de température facilement et
rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét

« Ventilation Gill » sur le panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc compact
assemblé dans le haut de la machine permet un
acces facile pour I'entretien
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item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

soumissionnaire

Appréciation de

I administration

. Le systeéme intelligent de tirage forcé assure une
température homogéne dans un compartiment
réfrigére

. Linterrupteur de porte arréte le venlilateur
lorsque la porte est ouverte pour éviter que I'air
froid ne sorte de l'intérieur, économisant dinsi de
I'énergie

. Evaporation automatique de I'eau de dégivrage

. Pleds en acier inoxydable réglables en hauteur.
la hauteur des pieds peut éire gjustée
individuellement {125mm-200mm} pour
permetire un nettoyage pratique

. les gilles métalliques revéiues de plastique
adlimentaire permettent le stockage de différents
types d'emballages et ont une capacité de
chargement maximale de 40Kg

. Joint de porte magnétique pour garder une
hygiéne maximale et maintenir les propiiétes
isolantes

. Panneau inférieur estampé avec drain d'eau
spécialement congu pour rendre les opérations
de nettoyage plus rapides et plus faciles

. 22 positions au niveau de la grille

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x
GN 1/1 -

« Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléte

. Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire

. Tempéraiure de fonctionnement de -2°C & +8°C

. Puissance absorbée : 210 W minimum

. Tension d'dlimentation : 230 V -~ 50Hz

.  Manuel dinstaliation et d'eniretien

. Certificats et aftestations prouvant I'origine et la
qualité de lappareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d’hygiéne et de sécuriié alimentaire].

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles
de l'art.

Livié avec le minimum standard (supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, dccessoires et
toutes sujétions selon les regles de l'art ...}
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TOUR A PATISSERIE REFRIGEREE 600X400 FROID VENTILE
Marque :
Référence :

Température de -2°C a +8° C

Capacité : 600 Litfres minimum. Norme HACCP
Dimensions + 10 % : 2148x850x H 810

Réalisation entiérement (intérieure et extérieure)
en Inox AlSI 304

Dégivrage automalique de I'évaporateur par
gaz chaud

Evaporation automatique du condensat
Isolation en polyuréthane sans CFC {50 mm
minimum)

Piateau de Hravail en granit robuste de 30 mm
avec retour latéral de 150 mm & 250 mm de haut
et retour arriére de 250 mm de haut

4 couples de dlissiéres minimum pour piatines
600x400 m )

4 pieds en inox réglables.

Crémailléres et glissieres en inox, permetiant des
positionner les platines & souhait, fond intérieur
embouti, angles et coins arrondis (sans aspérités).
é positions au niveau de la grille pour une
capacité de chargement accrue, dont 70 mm,
Les griles métalliques revétues d'époxy, pour
améliorer la protection, permettent le stockage
de différents types d'emballage et ont une
capacité de chargement maximale de 40 kg.
Portes en acier inoxydable avec poignée
ergonomique, pleine longueur, robuste et
parfaitement intégrée,

Portes & charniéres avec retour automatique
Panneau de commande et ventilation du moteur
avec ouverture avant pivotante

Le conirdle numérique intuitif permet d'ajuster les
parameétres de température facilement et
rapidement.

Bouton lumineux de démarrage-amét,
Evaporateur & firage forcé avec couvercle
anficorrosion.

Groupe compresseur fropicalisé incorporé dans
le meubie

Evaporateur ventilé

Fréon : R400a, R290, ou similaire

Alimentation électrique 220 V ~ 50 Hz

Puissance élecirique : 260 W minimum

Manvel d'installation et d'entretien

Certificats et attestations prouvant I'origine et la
qualité de l'appareil proposeés.
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Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d'hygiéne et de sécurité dlimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles
de I'art.

ivié avec le minimum standard {supports, fiche
électique male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de l'art ...

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE POSITIVE
Marque :
Référence :

« Chambre moduldire & clé.

. Dimensions intérieures : L=22xP=22xH=2.4m

« Groupe hermétique tropicalisé installé a distance
{chiffré & 20 métres) — Puissance 1.6 Kw minimum

« Cloisons isothermes toute hauteur

« Régction au feu du panneau : $3 Bs2d0

« Avec porte pivotanie de réfrigération avec
passage libre de1200x800x100mm

+ Revétement laminé dalimentaire intérieur,
extérieur - Couleur blanche

. lsolation en mousse de polyuréthane haute
densité

« Chambres froides positives, avec sol (panneaux
de 60 mm épaisseur minimumj, panneaux
commerciaux lagués/laqué.

« La chambre froide doit &tre munie d'un dispositif
d*avertissement sonore  simple et robuste
permetiant & foute personne, qui se Irouvait
accidentellement enfermée a l'intérieur de cette
chambre de donner I'alarme & extérieur.

« les équipements frigorifiques seront de marques
connues ef certifiés.

. Les ligisons frigorifiques en tube cuivre de qualité
frigorifique de diameétre adapté en fonction de la
longueur et de la puissance frigorifique ; y/c
isolation de la conduite avec un isolant en
mousse de caoutchouc d'une épaisseur de
13mm minimum.

« Cable électrique d'alimentation du groupe
frigorifique extérieure de section approprie

depuis I'attente du prestataire du lot électricite,
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. Cable électrique ef de communication entre le
groupe extérieur et I'évaporateur de la chambre
froide.

. le tableau de commande et de contrble avec
affichage digital en fagade sera compris dans
|'offre, raccordement de ce dernier, ainsi que les
licisons entre le tableau et le groupe, seront
exécutés par le fournisseur adjudicataire du
présent lot,

. Solavec couverture inox antidérapante

. Fermeture & clé et poignées dé condamnables
de l'intérieur

. Eclairage intérieur par interrupteur extérieur avec
voyant

« Conirdle de la température par thermometre
digital pour toute la chambre froide

. Voyant de mise sous fension avec alarme visuelle
et sonore en cas d'arét et de remontée de la
température

« Dégivrage aviomatique

+ Les eaux de condensation des chambres froides
sont évacuées vers le réseau d'eaux usées par
siphonage

« Réseau PYC minimum

« Alimentation Mono 220 V - 50 Hz

. Fourni avec :04 Kit de rayonnage intégre de
1000x%1600x400 mm de profondeur

. Manuel dinstallation et d'eniretien

- Conditions de base :
. Température extérieure maximale : 36°C + 40°C
« Latempérature intérieure & maintenir -2/ + 8°C
« L'humidité relative : 95%
« Température des denrées ; + 24 °C

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d'hygiéne et de sécurite alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les regles
de I'art.

Livié avec le minimum standard (supports, boite
électrique étanche, repérage, accessoires et foutes
sujétions selon les régles de l'art .. )

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE NEGATIVE

Marque :

Référence :
. Chambre modulaire & clé.
« Dimensions intérieures 1L =2.2xP =22xH=2.4m
. Groupe hermétique tropicalisé installé & distance

{chiffré & 20 métres) — Puissance

209




OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d'Appel d'Offres

AQ 12024

tem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

soumissionnaire

Appréciation de

F'administralion

2 KW minimum

Cloisons isothermes toute hauteur

Réaction au feu du panneau : $3 Bs2d0

Avec porte pivotanie de réfrigération avec
passage libre de1?200x80x100 mm

Revélement laminé  alimentaire  intérieur,
extérieur - Couleur blanche

Isolation en mousse de polyuréthane haute
densité sans CFC {plafond, parois latérale, sol)
Chambres froides négatives, avec sol (panneaux
de 100 mm épaisseur minimumj, panNeaux
commerciaux laqués/laqué.

ta chambre froide doit &tre munie d'un dispositif
d'avertissement sonore simple el robuste
permettant & foute personne, qui se trouvait
accidentellement enfermée a l'intérieur de cette
chambre de donner I'alarme & |'exiérieur.

Les équipements frigorifiques seront de marques
connues et certifiés.

Les liaisons frigorifiques en tube cuivre de qualite
frigorifique de dicmétre adapté en fonction de la
longueur et de la puissance frigorifique ; y/cC
isolation de la conduite avec un isolant en
mousse de caoutchouc d'une épaisseur de
13mm minimum.

Cable électrique d'alimentation du groupe
frigorifique extérieure de section approprié
depuis 'attente du prestataire du lot électricité.
Cable électique et de communication entre le
groupe extérieur et |'évaporateur de la chambre
froide.

Le tableau de commande et de contrdle avec
affichage digital en fagade sera compris dans
' offre, raccordement de ce dernier, ainsi que les
liaisons enire le tableau et le groupe, seront
exécutés par le fournisseur adjudicataire du
présent lof.

Sol avec couverture inox anfidérapante
Fermeture & clé et poignées dé condamnables
de V'intérieur

Eclairage intérieur par interrupteur extérieur avec
voyant

Contrdle de la température par thermométre
digital pour toute la chambre froide

Voyant de mise sous tension avec alarme visuelle
et sonore en cas d'arét et de remontée de la
temperature

Dégivrage automatique
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« Les eaux de condensation des chambres froides
sont évacuées vers le réseau d'eaux usées par
siphonage

« Alimentation Mono 220V - 50 Hz

. foumni avec 04 Kit de rayonnage intégré de
1000x1600x400 mm de profondeur

« Manuel dinstallation et d'eniretien

- Conditions de base :
« Température extérieure maximale : 36°C + 40°C
« Latempérature intérieure & maintenir -18/ -22°C
« L'humidité relative : 95%
« Température des denrées : + 24 °C

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire].
Branchement, essais el mise en marche selon les régles
de |'art.

Livré avec le minimum standard {supporis, boite
électrique étanche, repérage, accessoires ef toutes
sujétions selon les régles de I'art ...}
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LOT 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir lo case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel
proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de Fadministration >> ne doivent pos éire renseignées ou
modifices.
Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuffers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne fe sont qu'ts défout d’autre moyen suffisamment précis et intelligible
de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une
performance et qualité au mo:~s égaies & celles qui sont exigées seront jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans
le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & litem.

Les valeurs des dimensions, longueurs, copacitds, Dolvent étre renseigndes d'une maniére précise dans lo colonne « Proposition du
soumissionnaire ».

Proposition du | Appréciation de

Largeur de travail : S00mm

Item Désignation et caractéristiques techniques

N° '9 ¢ q nq soumissionnaire | ['administration
FACONNEUSE MANUELLE
Marque :
Référence :
Cadence : 1000 pdtons par heure minimum,
Transmission par couroies,
Pietement amovible,
Socle simple sur roulettes
Alimentation éleclrique monophasée 220 V + T ou
friphasée 380V + N+ T-50 Hz
Livié avec fous les accessoires nécessaires pour le
bon fonctionnement de |'appareit.
Table Support en acier inoxydable. Munis de pieds
avec une étagére basse.
Manuel d'installation et d'entretien

! Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur [normes d’hygiene et de sécuriié
alimentaire).
Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.
Branchement, essais ef mise en marche selon les
régles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supporis, fiche
électique male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art ...}
LAMINOIR A TAPiS SUR SOCLE
Marque :

2 Py
Référence :
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Longueur de fravail : 1200 mm minimum

Puissance minimal : 0,55 kW minimum

Version sur Socle avec roulettes

Bouton d'arrét d'urgence type 'coup de poing
Démontage et remontage des racleurs aisés, sans
outillage.

Cylindres lamineurs en acier dur chromes

Avec grille de sécurité

Alimentation monophasée 220 V + T - 50 Hz ou
friphasée 380V + N4 T- 50 Hz

Livié avec accessoires : outils et couteaux rotatifs
nécessaires pour le bon fonctionnement de
I'appareil.

Manuel d'installation et d'entretien

Certificals et attestations prouvant l'origine et la
qualité de l'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygieéne ot de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchemeni, essais et mise en marche selon les
régles de 'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art ..}

PETRIN DE TABLE Bl VITESSE

Marque :

Référence:

Capacité de 2 & 9 kg de farine,
Puissance absorbé 0,3 kw minimum
Avec socle

Cuve inox,

Arbre inox

Alimentation mono 220 V+ T ou triphasée 380 V + N +
T - 50 Hz,

Table Support munis de pieds.
Manuel diinstallation et d'entretien

Appareil consfruit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de

qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un

s equipemar

Lervice achat
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organisme de cettification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de 'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

BATTEUR MELANGEUR 15 L

Marque :

Référence :

15 Litres minimum

Capacité en farine :6 kg minimmum

Cuve inox

Crochet

Fouet

Puissance : 250 w mininwm

Alimentation : 220V +T- 50 Hz

Avec variateur de vitesse

Avec grille protection de cuve

Livré avec les éléments ci-aprés et qui doivent étre
obligatoirement en inox qualité alimentaire : fouet,
Batteur plat Crochet

Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de ceilification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pettinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de 'ari.

Livié avec le minimum standard (supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de l'art ...}

e achat

BATTEUR MELANGEUROS L
Marque :

Référence :

05 Litres minimum

Cuve inox

| prise de courant intégrée
Puissance : 250 w minimum
Alimentation : 220V +T- 50 Hz

Avec vdriateur de vitesse

sedquipements

{
1

e
3
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Avec grille protection de cuve
Livié avec : Fouet, Batteur plat Crochet
Manuel diinstallation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiene et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrigue male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art ... )

BALANCE ELECTRONIQUE A précision

Marque :

Référence :

Portée de 10 KG

Précision & 2 grammes

Fonclionnement sur secteur 220 v - 50 Hz

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur,

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de 'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électique male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

BACS A FARINE EN POLYETHYLENE
Marque :

Référence :

Consiruction en polyéthyléne alimentaire
4 roules pivotants @50mm

2 roues avec frein

Livré avec couvercle fransparent
Capacité 80 ¢ 100 L

REFROIDISSEUR EAU GLACEE DE BOULANGERIE
Marque :

Référence :

Température d'eau alimentaire : 4°C réglable
Régulateur de température

Capacité : 80 & 1001

Puissance électrique : 0.3 Kw minimum

Fluide frigorifique écologique R-270, R134A, R600 ou
similaire

Spécialement congu pour la boulangerie et la
pdatisserie.

Vidange

Alimentation : 220V - 50 hz

Cuve et serpentin en inox AlSI 304

Extérieur en inox AlSI 304
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Remplissage automatique

Baoitier élecironique et affichage digital

Table Support en acier inoxydable munis de pieds.
Manuel dinstallation et d'entretien

certificats et attestations prouvant I'origine et la
qualité de l'appareil proposes.

Appareil consiruit dans le respect des normes en
vigueur.

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

livwé avec le minimum standard (supports, vannes
dlisolement, fiche électique malle et femelle,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les
réegles de 'art ...}

CELLULE DE REFROIDISSEMENT RAPIDE 10 NIVEAUX GN
Marque :

- | Référence :

Dim 750x740x11260 mm minimum

10 niveaux de chargement GN 1/1 ou 600 x 400 mm
Finition intérieur/Extérieur : Acier Inox AlSI 304 18/10
isolation : 60 mm d'épaisseur-Sans CFC/HCFC
Couvre évaporateur : Amovible en acier AlSI 304 Cr-
Ni 18/10

Angles Internes : Arrondis pour garantir une hygiene
maximum

Pieds : Inox AlSi 304 réglables en hauteur 100-150 mm
Porte : Fermeture automatique avec blocage de
I'ouverture & 105°

Chéssis porte : Systéme anti-condensation

Poignée de porte : Acier Inox 304

Joint de porte : Magnétique  facilement
remplagables

Tableau électrique : Amovible

Puissance : 1.4 Kw minimum

Rendement Refroidissement rapide +90°/ + 3°C : 40
Kg

Rendement Surgélation +90°/-18°C : 25 Kg
Branchement électrique : 400V 3N -50Hz ou 220V.
Fluide réfrigérant écologique : R404, RS07. R452a ou
similaire

Dégivrage Automatique
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Modalité refroidissement rapide/surgélation @ Avec
sonde au coeur et du temps prédétermine.
Fournilure standard @ N.10 couples de dlissieres GNI/f1
Espacement 70 mm & 75 mm & Bonde de Vidange.
Manuel d'installation et d'entretien

Cerlificats et attestations prouvant 'origine et la
qualité de fappareil Proposes.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes  d'hygiéne et de sécurité
dlimeniaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cettification, garantissant ainsi sa
conformité avec les régiementations pertinentes.

Rranchement, essais et mise en marche selon les
regles de V'art.

Livié avec le minimum standard (supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art o)

10

DIVISEUSE HYDRAULIQUE AUTOMATIQUE

Marque :

Référence:

professionnelle pour la boulangerie

Alimenté division de la péte et I'arrondissement avec
réglage du poids facile et simple opération & deux
mains pour plus de sécurité

Facilement interchangeable disque diviseur avec
une fiexibilité maximale pour réglages de fravailde 16
Q250 gr;

Systeme avant-basculement facile unique offre,
efficace et ouverlure du coffre pour le nettoyage
facile & utiliser

Efficacité énergetigue avec interrupteur
automatique du moteur ne fonctionnant pas lorsgue
la machine est arrondie

Extrémement stable méme pendant I'arrondissement
& cause de fonte lourde pied de faire contrepoids
avec surplomb et roues largement placé

Avec fonte pied de fer sur roues mobile
supplémentaire stable et facile

Couteau en Acier inoxydable divisant

Coated anodisé disque en Aluminium de séparation
Stable, lisse et calme dans le fonctionnement
quotidien

Netioyage facile avec un minimum d'entretien

nécessaire

218
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Trois plagues d'arrondi synthétique léger inclus
Régulation hydraulique variable de pression
Augmentation fixe vitesse d'arrondi de 25 %
Amortisseurs (au lieu de pieds en fonie)
Transformateur pour 4 connexions de fil sans N & 400
V : Sécurité ; UL et Hygiéne Certifications
Refroidissement ventilateur dans le cadre de base
Température conirdlée ventilateur de refroidissement
Manvel d'installation et d'enfretien

Cerlificats et attestations prouvant |'origine et la
qualité de I'apparell proposés.

Réglage du femps de pressage
Réglage du temps de boulage
Capacité : 30 Divisions

Alimentation : TRI/380V/50Hz - 3,61 A
Puissance 1.3 Kw minimum,

Poids net ; 300 Kg minimum

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cettification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

Livié avec le minimum standard {supports, fiche
électrique male et femelle, repérage. accessoires et
toules sujétions selon les regles de l'art ...}

11

FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE
Marque : "

Référence :

CARACTERISTIQUES :

5 niveaux - 400 x 600

» Construction en acier inox.

« Chambre de cuisson en acier inox AlS| 304,

« Porte & double vilre en verre frempé, & chambre &
air

« Poignée pour ouverture

« Commandes électroniques LCD avec écran tactile
« Systéme d'évacuation rapide de I'humidité

« Autoreverse (répariition de I'air dans la chambre
avec inversion automatique du sens de rolation du
ventilateur).

» Eclairage de la chambre de cuisson.

+ Refroidissement rapide d porte ouverte
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Porte plaques soit pour la patisserie

Alimentation triphasée 380 v ou 400 VO hz

Puissance électrique 7,8 KW Minimum

Systéme de refroidissement forcé des composants

internes ;

Table Support en acier inoxydable. Munis de pieds.

Manue! d'installation et d'entretien

Certificats et attesiations prouvant l'origine et la

qudililé de 'appareil proposés,

CHAUFFAGE ELECTRIQUE

» Chauffage de la chambre de cuisson l'aide de

résistances électriques blindées

MODES DE CUISSON

« Air pulsé avec température 30°C - 260°C £ 10 %

« Vapeur 30°C - 130°C minimum {basse température,

atmosphérique, forcée}

« Mixte air pulsé vapeur avec température 30°C -

260°C £ 10%

MODES DE FONCTIONNEMENT

« Commandes programmables {20 programmes / 10

phases).

EQUIPEMENTS DE SECURITE

« Thermostat de sécurité de la chambre de cuisson.

» Sécurité contre la surpression et la dépression dans

la chambre de cuisson. : :

« Relais thermique de sécurité du mo1eur

« Sysitme automatique de refroidissement des

composants et du logement des commandes.

ACCESSOIRES STANDARDS

« Supports en inox munis de pieds avec porte-
plagues 60*40 incorporé.

« Hotte aspirante en acier inox, munie de moteur et
condenseur & dir pour éliminer les vapeurs

Appareil construit dans le respect des noimes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire}.

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de 'art.

Livié avec le minimum standard (supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de 'art ...}

AP
ool aonal
NG AR
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FOUR A SOLE ELECTRIGUE A 2 NIVEAUX

Marque :

Référence :

+ 2 niveaux de 2 plagues de 6007400

= Bouches levantes

« Habillage tout eninox,

« Chauffage éleclrique direct, montée en
température trés rapide, environ 30 min.

« Régularité de température maximale sur toute la
surface de cuisson Résistance

+ Réglage ei indication permanente de Ila
température voOte et sole par régulateur électrique.
» Commande regroupée en fagade et portes & vision
pancramique pour une surveillance parfaite de le]
cuisson. |

+ Hotte aspirante avec exlracteur pour une
évacuation rapide des buées de défournement.

+ Monié sur étuve chauffante en inox de méme
marque - pietement réglable.

« Alimentation Triphasée 380 ou 400 + T+N

s Puissance 10 Kw minimum par niveau

+ Arrivée d'eau

« Evacuation trop plein des buées 3/8"

« manuel d'installation et d'entretien.

«cerlificats et attestations prouvant l'origine et la
quailité de l'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiene et de sécuité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerification, garaniissant ainsi sa
conformité avec les réglementaiions pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

livié avec le minimum standard (supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de 'art ...}

13

ARMOIRE DE FERMENTATION

Marque :

Référence :

Capacité minimale : 1 compartiment de 24 niveaux
de 60 mm réglables minimum

Intérieure entiérement en inox

Fermentation conirdlée sur plus de 50 heures
minimum

Tableau de commande électronigue
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Humidité réglable de 30 & 90% par hygrostat et sonde
hygrométrie électronique

Humidité avec apport d'eau exiérieur Ferage a
droite ou sur demande & gauche

Panneaux mousse polyuréthane, épdaisseur 60 mm,
laqué blanc

Sur roulettes pour mise en place et nettoyage
Groupe frigorifique tropicaliser

Puissance : 2,5 KW minimum

Type de gaz frigorifique : R452A ou similaire
Alimentation Mono 220V - 50 Hz

Manuel! dinstallation et d'entretien

Cerfificats et attestations prouvant 1'origine et la
qudiité de l'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiene et de sécurilé
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais ef mise en marche selon les
régles de 'art.

Livié avec le minimum standard (supporis, fiche
glectique male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de F'art ...}

14

TREMPEUSE A CHOCOLAT PROFESSIONNELLE DIGITAL 6L
AVEC SONDE

Marque :

Référence:

Contenance él.

Fabrication en PVC noir haute resistance

Livrée avec une cuve ef couvercle amovible en acier
inoxydable

sonde infégrée pour un conirdle précis de la
température du chocaolat pour respecter les courbes
de tempérage

pésistance de chauffe interne avec réglage précis de
la tempéraiure

Plateau en inox pour éL de chocolat

04 programmes inclus : Noir, lait, blanc ou manuel
Dimensions :

Totale : 33x 40 x 13.5cm +-10%

Bassine GN1/2 ¢ 32.5x26.5x 10 cm +-10%

Poids & vide : 3.72 kg

Tension : 220 V.a 230 V

caes Prousinernenis) -

SAE
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Puissance : 120 W
Puissance : 3 bars
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).
Branchement, essais el mise en marche selon les
régles de I'art.
ivié avec le minimum standard {supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon fes régles de I'art ....)
GUITARE DE CHOCOLAT
Marque :
Référence :
Socle et bras de coupe en acier inoxydable massif.
Les bras de coupes interchangeables trés facilement,
fabrication en me plat d'inox
Cordes trés robustes et facile & monter
Surface de coupe de 360 x 360 mm +/-10 % en
matiére plastique composite
Bras de coupe N°1 rouge : écartement de 15 mm
Bras de coupe N°2 vert : écartement de 22,5 mm
Bras de coupe N°3 Jaune : écarfement de 30 mm
Appareil construit dans le respect des normes en

15 |vigueur ({normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire). ‘
Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de |'art. :
Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électriqgue male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art ...} I

; / Serpice achat
i ides eduinements

CUTTER R5 PLUS ROBOT COUPE ’
Marque :
Référence :
Vitesses. Bloc moteur métallique.

16 |Fonction pulse

Moteur asynchrone
Sécurité magnétigue et frein moteur
Livié avec cuve cutter de 5,5 litres inox avec poignée

et couteau lisse fond de cuve en inox.
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400 volts triphasé ou 220v

H xL xP : 49% 35x28 cm, minimum
Puissance : 1500 Watts minimum.
1500-3000 Tours/Minute

Appareit construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurite
dlimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'ari.

livié avec le minimum standard (supports, fiche
électriique male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

17

LAMPE A SUCRE A 02 TETES

Margue :

Référence :

Plan de travail en inox, recouvert d'une feuille siicone
antiadhésive interchangeable.

Emetteur céramigue monté sur un flexible permettant
de régler la hauteur en fonction de la chaleur désirée.
2 tétes : 2 lampes de 500 W

Dimensions : 460 x 330 mm minimum

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiene et de sécurité
afimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de l'art.

Livré avec le minimum standard (suppeoris, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de l'art ...)

18

PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIQUE AVEC
COMPRESSEUR BASSE TENSION SPRY PISTOLET INTEGRE
Marque :

Référence :

Débit minimum : 250g/min,

Puissance minimale : 60 watts,

Alimentation : 220 volts-50 Hz-

Godet 700 mil

Piston Inox

Livré avec :

2 buses

1 jet rond R4

1Jet plat

19

Aérographe stylo & compresseur basse pression
Marque :

Référence :
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Conforme au Norme d'Hygieéne et sécurite
Alimentaire.

Gants a tirer le sucre jeux en Latex
Marque :
20 {Référence:
conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité
Alimentaire.
Gants pour le chocolat - Jeux
Marque :
21 Référence
Conforme au Norme d'Hygigéne et sécurité
Alimentaire.
Matiere : 90% polyamide, 10% élasthanne
Thermomeétre & sucre
Marque :
22 {Référence:
conforme au Norme d'Hygiéne et sécurilé
Alimentaire.
soufflette pompe & sucre avec tige en cuir
Marque :
Référence :
Simple détente
23 |Poire avec clapet antitetour
Canule en cuivre o
Conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité
Alimentaire.
Fourchette & tremper ie chocolat
Margue :
24 |[Référence:
conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité
Alimentaire.
Chalumeau Professionnel
Marque : -
Référence:
Avec réglage de debit
Chalumeau de cuisine robuste (1850°C)
Allumage auvtomatique avec verrouillage de sécurité
25 |(piezzo)
Trés bonne prise en main et grande stabilité
Contact alimentaire.
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur {normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).
Ciseaux pour sucre 21 cm
26 |[Marque:
Référence :
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N° soumissionnaire | F'administration
Conforme au Norme d’Hygiéne et sécurité
Alimentaire.
En acier trempé polissage fin
Manche laguée noire
Plaque chauffante pour sucre
Margue :
Référence :

27 Plaque recouverte d'un tapis anti adhésif
Puissance 110W minimal
Charge minimal 8 KG
GNI1/1
240 V monophasé
Décapeur thermique chocolat électrique
Margue :
Référence :
Position « air froid » & 50 °C pour un refroidissement
rapide et un travail & basse température
Régulation de la température et du débit d'air selon 2
niveaux
Dispositif Thermostop - amét automatique de
I'&lément chauffant en cas de surcharge

28 |pgre-chaleur amovible en métal pour protéger
rutitisateur des contacts avec la téte avec possibilité
de I'dter pour atteindre les endroits peu accessibles
Sans flamme, pour une sécurité absolue, la diffusion
de chaleur est immeédiate.
Contact alimentaire, idéal pour la pdtisserie et la
confiserie.
Puissance ;1500 W minimal
- 220V 50Hz.
Livié avec 3 embouts.

\

7 Service achil

By SUDEITIET
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OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d'Appel d'Cffres AQ 12024

LOT°4 : MATERIEL DE LAVERIE ET MATERIEL DE BUANDERIE

N.B : les soumissionnaires sont Invités & remplir o case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel
proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conferme.

Les colonnes Désignations el curactéristiques techniques et Appréciation de 'administration >> ne doivent pas étre renseignées ou
maodifiées.

Les marques cormerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu's défaut d’autre moyen suffisamment précis et intelligible
de décrire les varactéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des caroctéristiques équivalentes et qui présentent une
performance et qualité au moins égales & celles qui sont exigées seront jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, fa marque, lo référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans
le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et lu ligne correspondante @ Fitem,

Les valeurs des dimenslons, longueurs, capacités, Doivent élre renseignées d’une maniére précise dons la colanne « Praoposition du
sounvissicnnaire ».
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N soumissionnaire I'administration
LAVE VAISSELLE A CAPOT
Marque :
Référence :

Dimensions des paniers utilisés : 500 x 500 mm

Hauteur De chargement : 400 mm minimum

Table de prélavage & gauche avec cuve

Table de sortie & droite

Douchetie avec mélangeur,

Position du tableau de commande en angle permetiant
une instailation seton les contraintes du chantier.
Protection P 25 conire les jets d'eau

Capacité horaire de 80 casiers ou 1.440 assiettes

Arrét automatique du cycle & f'ouverture du capot.
Construction entiére en inox AlS! 304 simple paroi
Disposififs de protection contre les surchauffes et le
manque d'eau

surchauffeur atmosphérigue puissance 9 KW minimuim,
Doté d'une pompe de lavage

Noté d'une pompe de ringage

Table prélavage inox avec douchetie de dimensions :
1200 mmx700mmx850mm

Table de soriie machine & laver 700mmx700mmx850mm
Dotée d'un adoucisseur automatique de 71 minimum
Alimentation : triphasée 380 v + N + T- 50 Hz,

Accessoires .

Dispositif de distribution des liquides de maniere
automatique.

Manuel d'installation et d'entretien

Cerlificals et attestations prouvant I'origine et la qualité
de l'appareil proposés.

Appareil consiruit dans le respect des normes en vigueur.

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité
et de sécuiité en vigueur, et évalué par un organisme de
cerfificction, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon lesrégles de
i'art.

Livié avec le minimum standard [supports, vannes
d'isolement, fiche élecirique mdle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ..

LAVE VERRE

Marque :

Référence :

Capacité panier de 500X500

Capacité de production : 30 paniers par heure
Puissance électiique : 3KW minimum

Température d'alimentation d'eau peut atteindre 50°C
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Température de lavage 55-65°C

Température de ringage 75°C

Capacité du réservoir du lavage : 30 litres minimum

Un pannedu de commande simple avec affichage
numétrique

Distributeur de produit de ringage intégré

Disposé d'un systéme de pause dpres le lavage et avant
le rincage pour garantir gu'aucune goutte d'eau ne
tombe sur les articles < la fin du cycle de ringage.
Chaudiére intégrée : 5 litres minimum pour un usage
intensif

Electhicité monophasé 230 V/1 ph/50 Hz

Table Support en acier inoxydable munis de pieds.
Ceriificats el atiestations prouvant Porigine et la qualité
de l'appareil proposés.

Manue! d'installation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité
et de sécurité en vigueur, et évalué par un organisme de
certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes,

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I*art. :
Livié avec le minimum standard (supports, vannes
d'isclement, fiche électrique mdle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

CASIER POUR 16 COMPATIMENTS

Hauteur maximum : 17.6 cm +/- 10%

Diamétre maximum : 10.9 cm +/- 10%

DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur
du verre.

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord
supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux tempeératures
élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de feau
au cours du lavage.

3t

(}f!\\g‘

z ) v
L des bquipenyents

CASIER POUR 25 COMPARTIMENTS

Hauteur maximum : 24.1 cm +/- 10%

Diamétre maximum : 8.7 cm +/- 10%

DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur
du verre.
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Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et e bord
supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures
élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de feau
au cours du lavage.

CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS

Hauteur maximum : 24.1 cm +/- 10%

Diameétre maximum : 7.2 cm +/- 10%

DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur
du verre.

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord
supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux fempératures
élevées,

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de leau
au cours du lavage,

CASIER A 18 ASSIETTES PLATES

DIAMETRE DES ASSIETTES : 240MM

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adapiée exactement sur la hauteur
des assiettes

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord
supeérieur, ‘

Résisiant aux produits de lavage et aux températures
élevées.

Matériau hydrophobe pour facilifer la déviation de feau
au cours du lavage.

CASIER A PLATEAUX

Dimensions : 500 x 500

7 rangers

En matériaux convient aux produits alimentaires
Résistant aux produits de lavage et aux températures
éleveées. '

Matériau hydrophobe pour facilifer la déviation de feau
au cours du lavage.

CHARIOT DE TRANSPORT D'ASSIETTES

Dimensions : 990 x 780 x 750 mm

4 roues pivotantes de diamétre 125 mm dont

2 & frein, en polyamide

Chariot de transport d'assiettes en acier inoxydable.
Capacité environ

400 assieties standards

Livié avec 2 griles de séparations anti-chute et une
housse de protection lavable

Le fond du chariot est incliné pour éviter toute chute des

assiettes durant le transport.
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LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE

Marque :

Référence :

Chargement frontal

Capacité : 24 kg minimum ;

Vitesse d'essorage . 490 tr/min minimum

Facteur G de 200

Dessus en acier inoxydable. Facade et panneaux
latéraux en peinture gris anthracite

Tambour obligatoirement en inox

Bac & lessive norme & 3 compartiments sur ie dessus de |
a laveuse,

Prédisposition pour le raccordement des pompes 4 lessiv
e

Variateur de vitesse d fréquence

Programmateur Control 7

Chauffage électiique, puissance : 18Kw minimum
Alimentation électrique triphasée 380V +T+N - 50 Hz
Laveuse essoreuse & Super essorage pour réduire
I'humidité résiduelle et le temps de séchage.

Le Programmateur électronique est un microcontrdleur
qui fonctionne & travers I'écran tactile

Niveau acoustique dB{A) < 50.

Cerlificats et attestations prouvant 'origine et la qualité
de l'appareil proposeés.

Amortisseurs anti vibrations de dimensions appropriées.
Manuel dinstallation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité
et de sécurité en vigueur, et évalué par un organisme de
cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I*art.

d'isolement, fiche électrique méle et femelle, repérage,

ivié avec le minimum standard (supports, Vannes /

10

T

Marque :

Référence :

Capacité : 16 KG

Tambour acier inoxydable

Programmateur : easy confral

Tambour en acier inox

Tambour inverseur pour un meileur séchage
Combinaison d'un flux d'air axial et radial congu pour
maximiser et optimiser le flux d'air & ffintérieur du tambour
Dotée de variateur de fréquence facile & programmer et

remplacer indépendamment du moteur.

accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art s
SECHOIR DE LINGE S A
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- Transfert maximal de chaleur

- Faible consommation d'énergie

- Temps de séchage reduit

-gaine d’évacuation d'air chaude de diametre
approprie.

Chauffage électrique puissance : 18 Kw minimum ;
Alimentation élecirique triphasée 380V + T+ N - 50 Hz
Cerfificats et attestations prouvant I'origine et la qualiié
de 'appareil proposés.

Amortisseurs anti vibrations de dimensions appropriées.
Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité
et de sécurité en vigueur, et évalué par un organisme de
ceditication, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et miser en marche selon lesrégles de
'art,

fivré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
malle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de l'art ...}

11

CALANDREUSE

Marque :

Référence :

Longueur cylindre : 1400 mm

La machine doit avoir un dispositif d'arrét automatique en
cas de non utilisation

Bouton d'arrét d'urgence

Panneau de commande

Sectionneur

Dispositif protége doigts pour plus de securité

Dispose d'un régulateur pour une meilleure distribution de
chaleur sur le rouleau

Vitesse de repassage variable

Gaine d'évacuation d'air chaude de diametre
approprie.

Commande & pied pour arrét el démarrage

Puissance électrique totale : 7,18 kw minimum
Alimentation : 380 V ~ 50 hz

Certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité
de 'appareil proposés.

Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité
et de sécurité en vigueur, et évalué par un organisme de
cerlification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pettinentes.

. R RS
< epvice afhal

Sepefrents
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Branchement, essais et mise en marche selon lesrégles de
I'art.

livié avec le minimum standard (supports, fiche électrique
male ef femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de I'art ...\

12

MACHINE A COUDRE avec table support

Marque :

Référence :

Avec les fonctionndalités ci-aprés :

Points intégrés

Boutonniéres automatiques en une étape

Systeme d’enfilage de I'ciguille automatique

Mise en place rapide de la canette

Compartiment  accessoires

Eclairage par LED

Bouton anti-bascule du pied presseur

Entrainement 7 griffes

Abaissement des griffes

Systéme F.AS.T*** de remplissage de la canette

Position d'arrét de I'aiguilie

Point de renfort automatique

Ecran d'affichage LCD

Sélection des points

Réglage de la tension du file supérieur

Touches de contrdle & portée de main Protection
Variateur de vitesse

Panneau amovible des poinfs

Fonction double-aiguille (simple/jumelée)

Fonction position initiale de I'aiguille

Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Rranchement, essais ef mise en marche selon les régles de
I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
male et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de I'art ...}

13

CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS
Marque :

Référence :

Tube acier époxy

2 portes sacs avec couvercle

4 roues pivotantes

14

CHARIOT A LINGE PROPRE

Marque :

Référence :

En polypropyléne monobloc Dimensions | 600 X L 800 X H
1200 mm minimum

4 portes permettant un acceés des 2 cotés

2 roues fixes

3 rayons de rangements espacés de 250 mm minimum
Fermeture aimantée

235




OFPPT/DAL/IDALISAE Dossier d'Appel d'Offres

AO

12024

Avec Equilibreur de fer et rail coulissant et Repose fer
pivotant

Plateau "maxi” : 1350x510x270 mm

Pression de la vapeur : 2.8 bar minimum

Entrée d'eau et décharge chaudiére : 3/8" minimum
Puissance : 3.9 kw minimum.

Alimentation : 400 V iri+ N + T/ 230 V Mono

Type : Aspirante - Soufflante - Réglable en hauteur (750 G
250 mm)

Dimensions (LxPxH) :  1600x650x1800 mm -
1200x400%270 mm+/-10%

Platecu

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité
et de sécuiité en vigueur, et évalué par un organisme de
certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
i"art.

Livié avec le minimum standard {supports, fiche
électique mdale et femelle, repérage, accessoires et

touies sujétions selon les régles de I'art ...}

>

/
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Ii:gn Désignation et caractéristiques techniques Pmp.os'.t'on C!u l,\ppre.“.a tmn_de
soumissionnaire | l'administration
TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE.
Marque :
Référence :
Table & repasser professionnelle réglable en hauteur,
Idéale pour les collectivités et atelier de repassage afin
d'adapfler I'ergonomie au poste de fravail.
Avec la fonction soufflerie permet de repasser les
vétements de matiére délicate. Pour une utilisation de +8
heures par jour minimum.
Dispose de trois fonctions : aspirante, soufflante et
chauffante {température réglable).
Plateau chauffé électriguement el réglage par
thermostat.
Fer chauffant et vaporisant,
Dispositif soufflerie et aspirateur incorporés.
Soufflerie permetiant de metire le textile en suspension et
de ne pas écraser les coutures.
Aspiration puissante avec la pédale de commande, utile
pour plaquer le tissu éviter les plis.
Assure & lopérateur un confort supérieur grce & sa
fonction ergonomique de réglage en hauteur de 750 &
15 9250 mm environ.

. i P
g Al

L}
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LOT N° 5 : MATERIEL DE DISTRIBUTION, SELF- SERVICE, MATERIEL DE TRAVAIL ET
DE RANGEMENT ET MATERIEL DE NETTOYAGE

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matérief
proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme,

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de 'administration >> ne doivent pas 8tre renseignées ou
modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appeflation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu'a défaut d'autre moyen suffisumment précis et intelligible
de décrire les coractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des caroctéristiques équivalentes et qui présentent une
performance et qualité au moins égales & celles qui sont exigées seront jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dons
le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & Fitem.

tes valeurs des dimensions, longueurs, capacités, Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la cofonne « Proposition du
soumissionnaire ».

Ii:om Désignation et caractéristiques techniques Prop.osn’tnon d.u ‘,\ppre.c'.a tlon.de
soumissionnaire | ['administration

MEUBLE BAIN MARIE A EAU SUR MEUBLE CHAUDAVEC
PORTES COULISSANTES
Marque :
Référence :
- Dimensions : L x P x H hors ftout 1500x700x900 mm
minimum
- Construction en acier inoxydable nuance 18/10
minimum, utilisé sera inox de qualité alimentaire,
- Panneaux de revétement
- Couleur des panneaux de revétement au choix du
maitre d’ouvrage.
- Bac sur le dessus de 200 mm de profondeur avec des
angles arrondis pour faciliter le nettoyage {Bac pouvant
recevoir 4 bacs GN 1/1}.
» Support en pont pour ilot muni de 1 verre courbé
double.
« Pare haleine en verre trempé de 6 mm courbée et

1 pare haleine frontale pour une meilleure protection

des aliments.

o Compartiment technigue intégré pour branchement
électrique

* Cuve bain-marie &G eau :

« Chauffage sous la cuve par résistances & ailetles

blindées en acier inoxydable

« Remplissage automatique par électrovanne

« Vidange par bonde @ 40 mm avec trop plein

« Voyant témoin « manque d’ecgu»

| Thermostat de 0°C & 90°C.

« | Voyant lumineux du contrdle de marche.

- Eluve choude 2 portes coulissantes inox AlSI 304

- Etagére intermédiaire inox AlSI 304

- Chavffage électrique ;

* 2 Résistances blindées de 750 Watts chacune minimum.

* 1 Thermostat de 0°C & 90°C.

* 1 Voyant lumineux du contrble de marche.
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- Consoles de rampes a plateaux en inox 18/10 fixées sur
chdssis au travers de la fagade.

- Rampes & plateaux standard : inox 3 tubes profilés g 32
mm.

-Ecldirage du meuble par lampes incorporé
-Alimentation triphasée : 400 V+N+T - 50 Hz

-Livré avec 4 bacs GN 1/1

- Pistements en polyéthyléne rigides avec platines filetées
réglables pour une parfaite mise & niveau du meuble
-Manuei d'instatiation et d'entretien

-cerfificats et attestations prouvant 'origine et la qualite
de lappareil proposés.

Toute la ligne du self-service doit élre de méme marque
et présenter un aspect de finition identique et homogéne.

VITRINE REFRIGEREE AVEC CUVE SUR MEUBLE REFRIGERE
Marque :

Référence :

Dimensions L x P x H: 1500X700X14620mm minimum

« Construction entierement en acier inoxydable AlSI 304
de qualité alimentaire.

« Finition : dessus poli vibré

« Cuve réfrigérée « froid ventilé » de 105 mm de
profondeur avec Réhausse pour présentation affleurante
» Réfrigération par un évaporateur ventilé relevable,
dégivrage par résistances électriques intégrées

« Fond de cuve et gaine de soufflage et de reprise d’air
amovibles

« 3 étagéres réglables en hauteur ;

« Eclairage LED sous le plafonnier et chaque étagere

» Rideau de nuit avec serrure cété public

« Vitrine de forme cubigue, ouverte cété client

« 1 ou 2 portes battantes coté service

« Circulation de I'air froid dans les portes et la partie
supérieure de la vitrine pour garantir des performances
exceptionnelles

» Régulation par thermostat & affichage digital avec
horloge de dégivrage intégrée

« lsolation par 40 mm d'épaisseur de mousse de
polyuréthane sans CFC

» Protection par fusibles

» Passage des fiuides frigorifiques, électrique et vidange a
droite, c6té service

« Bac d'évaporation des eaux de dégivrage

« Livré avec groupe tropicalisé Equipement frigorifique :
- 1 Groupe frigorifique.

- 1 Evaporateur ventilé

- 1 Détendeur,

- 1 Thermostat électronique. Et lecture digitale
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MEUBLE BAS REFRIGERE AVEC 2 PORTILLONS

Type :lnox AlSI 304

Nuance :18/10 minimum.

- Panneaux de revétement

- Dessous réserve réfrigérée ventilée 2 portes isothermes

- Les 2 portes, conires portes et poignées embouties en
acier inoxydable montées sur des charnieres type
FERMOD.

- Isolation en polyuréthane injecté sans CFC et HCFC.

- Aménagement intérieur échelles avec dlissieres inox
GN1/1.

- Cuve réfrigéré courbée sur tous les cofé pour faciliter le
nettoyage

Equipement frigorifique :

- 1 Groupe frigorifique.

- 1 Evaporateur plafonnier & ventilation forcée.

- 1 Thermostat électronique + thermométre digital en
facade coté service

- Doté de la rampe & plateau inox 3 tubes diametre 32
mm fixées sur chdassis au fravers de la fagade

- Couleur des panneaux de revétement au choix du
maitre d'ouvrage.

-Alimentation triphasée : 400 V+N+T - 50 Hz

-Réglage de la température par thermostat digital
-Température : +4°/+10°C

- Pigtements en polyéthyléne rlgldes avec platines ﬂteiees
réglables pour une parfaite mise & niveau du meuble.

- manvel d'installation et d'entretien.

- certificats et attestations prouvant I'origine et la quaiité
de 'appareif proposés.

Toute la ligne du self-service doit élre de méme marque
et présenter un aspect de finition identique et homogéne.

CHARIOT CHAUFFE ASSIETTES

Marque :

Référence :

Construction entierement en Inox AlS! 304

Porte-assiette a niveau constant

Alimentation : Mono 230 V+T, 50 Hz

Contenance 2 piles de 100 & 120 assiettes environ {Biam
220 mm}

Chauffage par résistances blindées T° 80 maxi -
puissance : 1300 W minimum

Commande par boitier étanche avec {émoin M/A et
protection électrique IP 459

Meubles de distribution équipés avec roues pivotantes &
platine @125 mm inox dont 2 & frein sur pieds réglables en

hauteur

242
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Habillages extérieurs (fagades avant et armiere et
portillons) en acier inoxydable AlSI 304, épaisseur mini
10/10de mm
Couverture de protection
Systéme élévateur par ressoris ajustables aux poids Reels
Mise sous tension par un interrupteur M/A lumineux.
Foignée
Doublage intérieur en 8/10&me mm avec angles intérieurs
chanfreinés facilitant le nettoyage.
Elément introduction chariois de Dimensions L x P X
H:1500X700X9C0 mm minimum
Avec une couleur du panneau de revétement au cholx
du maitre d'ouvrage, Doté aussi d'une rampe & plateau
inox 3 tubes diameétre 32 mm fixées sur chassis avu fravers
de la facade.
Manuel d'instaliation et d'entretien
Toute la ligne du self-service doit étre de méme marque
et présenter un aspect de finition identique et homogéne.
DISTRIBUTEUR A PLATEAUX, COUVERT, PAINS ET VERRES
Marque :
Référence :
Dimensions : L x P x H : 1380 x 700 x 1400 mm minimum

4 Consiruction entidrement en acier inoxydable AINS! 304
Piétements en acier inoxydable AlSI 304 hauteur 850mm
Présentoir & couverts et & pain.
Plateaux inox inclinés distributeur de verres par gravité
Toute la ligne du self-service doit étre de méme marque
et présenter un aspect de finition identique et homogéne.
BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT
ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marque :

5 |Référence:
Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X200
Couleur blanche
BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT
ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marque :

6 |Référence:
Qualité ; HDPE
Dimensions : 400X400X300
Couleur blanche
BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT
ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marque :

7 P
Référence:
Quadlité : HDPE

Dimensions : 600X400X200
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Couleur grise

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT
ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Margue :

Référence :

Quailité : HDPE

Dimensions | 600X400X300

Couleur grise

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT
ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE

Dimensions : 600X400X300

Couleur noire

10

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT
ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Quallité : HDPE

Dimenstons : 600X400X200

Couleur noire

11

TABLE DE TRAVAIL MOBILE
Marque :
Référence :
«  Toutinox AIS! 304
«  épdaisseur 15/10 minimum
Dim : 1000X700, hauteur 850 mm minimum
Bord tombé de 40mm minimum avec contrepli
4 roulettes dont 2 avec freins
Totalement arrondis et bord relevé arriere de 100 mm
de hauteur au minimum avec retour incliné de 20mm
au minimum. '
Insonorisation par panneau stratifié  double face
totalement étanche et protégé par une téle en acier
inoxydable
AlISI 304 couvrant totalement le panneau stratifie.
« Avec renfort inférieur
En dessous :
. un bloc de rangement gastro 5 niveaux GN 1/1
. une étagere basse
«fes roulettes sont largement dimensionnées pour
permettre le transport de charges lourdes dont deux avec
frein

»

12

TABLE De CHEF AVEC BAC GAUCHE
Marque :

Référence :

s+  Toutinox ASI 304

=
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+  épaisseur 15/10 minimum

Prévoir Robinet mélangeur et siphon.

Prévoir des mini-vannes d'isclement.

Dimensicns : 1400X700 hauteur 850 mm

Doublé par panneau hydrofuge stratifie de 19 mm

d’épaisseur minimum et colle

»  Bac de de 400x400 mm avec bonde surverse crépine

et avec culot démontable

»  Avec passage de robinetterie {EC/EF)

. Raccordement aux attentes d'évacuation et

alimentation (EC/EF).

« Totalement arrondis et bord relevé arriére de 100 mm
de hauteur au minimum avec retour incliné de 20mm
au minimum.

En dessous

«  une étagére basse

13

CHARIOT DE SERVICE

Rétérence:

. En acier inox 18/10 &paisseur 10/10 minimum

. 3 niveaux 900x600x200 mm

. 4 roues pivotantes dont deux avec frein

« les roulettes sont largement dimensionnées pour
permettre le fransport de charges lourdes dont deux avec
frein

14

CHARIOT DE DISTRIBUTION :

Chariot de service 2 niveaux et 3 GN 1/1

Trés maniable avec roulettes pivotanies dont 2 avec
freins, utilisation facile avec 2 barres de déplacement.
Dimension minimal ; 1000 x 500 x 200 mm

Construction en acier inoxydable

Niveau supérieur pour bacs 3 x GN 1/1

Ftagéres inférieures en acier inoxydable

4 roulettes pivotantes, 2 avec freins

Anti-choc en caoutchouc gris

Charge maximale : 80 kg

Livié avec 3 x GN 1/1

- Les roulettes sont largement dimensionnées pour
permettre le transport de charges lourdes dont deux avec
frein

15

ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX

Marque :

Référence :

. en acier inox AlSI 304, portes coulissantes

. Dimensions L ; 1600 X P:700 X H : 1800 mm* 10 %

+ 3 Ftagéres réglables en hauteur

« Les roulettes sont largement dimensionnées pour
permettre le transport de charges lourdes dont deux avec
frein.

« livié avec sernure avec ciés.
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16

Rayonnage avec étagéres en INOX 05 Niveaux
Margue :

Référence :

. en acier inox 304

. Dimensions : 1000X500, hauteur : 1800 mm+ 10 %

17

Ftagére mobile en PYC 05 Niveaux
Margue :

Référence:

Dimensions : L1045XP555XH1750 minimum
Chope inox avec blocage sur 02 Roues

18

ETAGERES MURALE DE RANGEMENY DEMONTABLE
Etagéres murale de cuisine ayant les caractéristiques
suivantes : .

Les rails de I'étagére s'attachant facilement a I'aide des
vis fournies, les supports adoptés doivent étre montés &
nimporte quelle distance gréice a la construction
réglable en hauteur, L'élagére peut ainsi élre adaptee
individuellement & chague utilisation, couvre une surface
murale inutilisée dans la cuisine, garantissent une stabilité
maximale.

2 étagéres de Dimensions 1000x 350 de profondeur
environ Construction en inox 304 d'épaisseur 15/10 eme,
avec des supports en rails démontable et réglable en
hauteur.

19

Echelle Basse GN1/1 DE 10 Niveaux 04 roulettes
pivotantes

Marque :

Référence :

e Tout enlInox

« Entrée 325 mm butées avant arriére

« 4 Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs

sles roulettes sont largement dimensionnées pour
permetire le transport de charges lourdes dont deux avec
frein

20

Echelle haute GN 1/1 de 20 niveaux 04 roulettes
pivotantes

Margue :

Référence

« Tout en Inox

« Entrée 325 mm butées avant arriere

s 4Rouleltes pivotantes nylon avec pare chocs

Les roulettes sont largement dimensionnées pour
permetire le transport de charges lourdes dont deux avec
frein

21

ECHELLE PATISSIERE 10 NIVEAUX - 400 X 600 MM - ENTREE
400

Marque :
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Référence .
« Tout en inox
« Entrée 400 mm buiées avant arriere
« 4Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs
Les roulettes sont largement dimensionnées pour
permetire le transport de charges lourdes dont deux avec
frein,
BILLOT EN POLYPROPYLENES
Marque :
Référence :
2 |° Sur pied inox AiSI 304,
. Billot en polypropylénes hauteur entre 100 et 150
mm,
. Dimension fotale L 1200 x P 600 x h 850 mm minimum
. Conforme au d'Hygiéne ef sécurité alimentaire.
DIABLE
Marque :
Référence :
. & haut dossier
23 |- force 250 Kg
. Roues ¢t bandage caoutchouc
. Hauteur 1300 mm {+/-10%}
. Largeur des bavettes 300 mm
. Peinture époxy
SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE INOX
Marque :
Référence :
Légereté et rigidité pour un tiransport sans effort,
24 |Maniabilité pour des manceuvres en toute facilite grace
aux roues pivotantes. Fiabilité et sécurte de la
marchandise transportée grdce & des rebords bloc-
charges.
. Dimensions : 600 x 400 mm
CHARIOT ROULANT INOX POUR BALANCE
Marque :
25 Référence .
. Avec 2 étagéres en soubassement
. Dimensions : 600 x 400 mm
. Havuteur : 750 mm
TABLE DE DEBARASSAGE INOX AVEC TROU VIDE ORDURE
1000X700
26 |AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE
Marque :
Référence :
PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC EGOUTTOIR
Marque :
27 Référence:
. Tout inox AlSI 304
. épaisseur 15/10 minimum
. Dimensions : 1600 x 700 mm haufeur 850 mm
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* 2 bacs de 400X400 ou 500 x 500 mm

. Dosseret arriére

. Raccordement aux attentes d’évacuation et

alimentation (EC/EF).

. Bord tombé droit avec retour d'équetre sur I'avant

ef les cotés

. Dessus chaudronné en exirémité, sans pieces

d'obturation sur chague coté des bords tombés et sur les

extrémités des dosserefs

. Habillage inox cache bacs sur les 3 faces

. Douchette avec flexible sur mélangeur mono frou

. Bande surverse crépine en laiton

. Ceinture haute en tdle pliée inox 18/10

. Pidces de jonction en ABS avec dispositif de serrage

des consoles par 2 vis inox

. Pietement en acier inoxydable AlSI 304

. Flagére basse

. Vérins de mise & niveau en ABS

. Mini-vannes d'isolement et siphon.

LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU

Marque :

Référence :

« Commande G genou

. Clapet antiretour

. Cuve inox AlSI 304 avec habillage sur 3 faces

. Commande de leau mitigge au genou sur

panneau de fagade articuleé
o | Dosseret arriére inox

. Mélangeur d'eau mitigée avec robinet & col de

cygne

. Mini-vannes d'isolement ef siphon.

Livié avec :

« Distributeur de serviettes papier,

« Distributeur de savon liquide,

» Brosse & ongle,

« Poubelle pour les setviettes,

POSTE MOBILE DE DESINFECTION

Marque :

Référence

Fixe équipé de :

. tuyau qualité dlimentaire longueur 15 m
29 |- Doseur : réglage de la concentration par buses

cafibrées

. un pistolet antichoc

. Distributeur de produit

. support inox bidon, 10kg

. Ré&servoirs fransparenis & produits.
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. Disconnecteur NF protégeant le réseau d'eau
potable

. Fixation murale

. Mini-vannes d'isolement.

30

ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE

Marque :

Référence :

Aspirateur eau et poussiéres 30L

Composition du lot : EQUIPEMENTS : nouveau suceur
combiné eau et poussiéres, filtre plissé plat, sachet filtre
ouate, suceur long, flexible

Type d'alimentation : Electricque

Puissance : 1300 W

Accessoires livrés | EQUIPEMENTS @ nouveau suceur
combiné eau et poussiéres, filire plissé plat, sachet filtre
ouate, suceur long, flexible .

Systéme de récupération : Bac (sans sac)

31

MONOBROSSE

Marque :

Référence :

Application : Lustrage
Vitesse : Haute vitesse
Vitesse : 400 tpm
Consommation de courant : 1 600 W minimal
Source d'énergie ;. Cable
Pression : 43,3 g/cm? minimal
Niveau sonore : 59 dBA
Diameétre : 430 mm
Longueur du cdble : 12.5m

32

CHARIOT DE MENAGE ET DE LAVAGE
Marque :

Référence :

Chatiot équipé de .

Presse & mdachoire

2seauxde 151

2seaux de 61

Porte sac poubelie de 100 L minimum
Livie avec

200 sacs poubelle

33

CHARIOT POUR FEMME DE CHAMBRE - Type: 8 a 12
chambres

Marque :

Référence :

Dimensions : L92,5xP52,7xH130 cm
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Chariot complet, pratique et économique offrant tout fe
nécessaire pour répondre aux taches quofidiennes.
Construction en tube d'acier.
Pare-chocs de protection équipé de 4 roulettes de
protection en caouichouc.
2 arceaux latéraux supérieurs plianis (dont 1 avec
couvercle abattable) pour accrocher sac 4 linge et sac
en plastique.
2 arceaux latéraux inférieurs pliants avec grille et roulettes
de protection.
2 tableties intérieures fixes et 2 tablettes & hauteur
variable avec décor bois, coloris au choix.
Revétement thermolagué coloris titane RAL 7084,
Le chariot TRI est équipé en plus de 2 bacs superposables
avec couvercles pour le tri des déchets. Dims{cm) . Lavec
les arceaux repliés : 92,5. P 50,6 X H 118,8 cm.
Equipés de 4 roues pivotantes diamétre 200 mm, S5eme
roue cenirale diameire 160 mm.
Accessoires : casier bois pour petits articles, cendrier,
support pour prospeclus, 2 bacs de iri de déchets avec
couvercle, volet roulant verrouillable, roues avec
bandage caoutchouc, sac en polyester 5 poches,
suspension pour 2 sacs 50 L, couvercle verrouillable teinte
bois,
CHARIOT PORTE BAGAGE POUR HOTEL EN LAITON Doré
Coloris doré
Tapis rouge sur modéle doré
34 .
Structure porte cintres
Dim {mm) 700X1150X2000 +ou- 10%
04 Roulettes D200mm + ou- 5% dont 02 pivotantes
35 RACLETTE POUR SOL POLYPROPYLENE LARGEUR 35CM
MINIMUM AVEC MANCHE
RACLETTE A VITRE AVEC POIGNEE INOX LARGEUR 25CM
36 |MINIMUM
Livré avec perche télescopique longueur 2 m minimum
37 BALAI COCO 29 CM AVEC MANCHE
Maonture bois - douilie vis
38 |PANNEAU ATTENTION SOL GLISSANT
SEAU LAVEUR
39 |Capacité : 14 lifres
Antibactérien couleur bleu
SEAU LAVEUR
40 |Capacité : 14 litres
Antibactérien couleur rouge
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Serrure & poignée avec clef

Vérins réglables en hauteur

Toit en pente anti-poussiére

Dimensions £ 10% : L9250 x P 500 x H 1 800

“:?1 Désignation et caractéristiques techniques Pmp?s‘.uon d.u ‘}ppre_c'.a t'on.de
soumissionnaire I'administration
ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS
En INOX 304
Finition satinée
4 étagéres réglables en hauteur
41 |2 Porles battantes

i
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LOT & : PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

N.B * les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel
proposé,

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre renseignées ou
modifiées.

Les marques commercidgles, références au catalogue, appellation, brevel, conception, type, origine ou producteurs particufiers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’d défaut d’autre moyen suffisamment précis et intelligible
de décrire les coractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des caractéristiues équivalentes et qui présentent une
performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans
fe cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne coivespondonte a Fitem.

Les valeurs des dimensions, fongueus s, capacités, Doivent étre renselgnées d’une maniére précise dans la colonne « Proposition du
soumissionnaire

1 Assiette a dessert classique porcelaine certifide émaillée blanche
24CM Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

2 Assiette a pain classique en porcelaine certifiée blanche émailiée
14X 14 CM Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

3 Assiette rectangulaire 16x24cm en porcelaine tendance haut de
gamme hételier qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire fes plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

255




OFPPT/DAL/IDAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres

Assiette 3 Pasta 30 ¢m en Porcelaine certifiée Tendance Haut de
Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs anncxes

conforme aux normes d‘hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et feurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Assiette a Présentation 30 cm en inox bord perlé Tendance Haut
de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisces
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Assiette alvéolée en porcelaine Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Assiette Creuse 22 cm en Porcelaine certifiée EMAILLEE
BLANCHE Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardis¢es
Matériel professionnel desting 4 &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygi¢ne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et Jeurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Assiette Entremet :20cm en Porcelaine Blanche TENDANCE
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Assiette gastronomique 32 CM classique en porcelaine certifiée
blanche émaillée Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence @

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

10

Assiette plate porcelaine cettifiée blanche émaillée diametre
17em tendance haut de gamme hételier qualité supérieure
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

11

Assiette plate porcelaine certifiée blanche émailiée diamétre
25cm tendance haut de gamme hotelier qualité supérieure
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilis¢ dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

12

Assiette plate porcelaine certifiée blanche émaillée diameétre
32cm tendance haut de gamme hotelier qualité supérieure
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

13

Cuillére & café en Inox 2.5mm + 10 % 18/10 Tendance Haut de
Gamine Hoételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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14

Cuillére & Dessert en Inox 3mm + 10 % 18/10 Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matérie! professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Cuillére a entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Margue:

Référence :

Matétiel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentait: et de qualité

16

Cuillere & moka cn Inox 2.5mm + 10 % 18/10 Tendance Haut de
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisces
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes-d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

17

Cuillére a ragout cote inox 5.5 CL

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisces
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionneiles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

18

Cuillére a soupe baguette inox 18/10 3mm # 10 % Tendance
Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:Référence :Matériel professionnel construit selon les
normes standardiséesMatériel professionnel destiné a étre utilisé
dans les cuisines professionnelies et leurs annexesconforme aux
normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifi¢ par
des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité
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19

Cuillére d'Amour PP

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionne! destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Cetifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séeurité alimentaire et de qualiié

20

Cuillére de service en Inox Pour buffet Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilis€ dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

21

Cuillére Portionieuse de Glace en inox, diamétre 63 mm
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

22

Cuillere Table en Inox 3mm + 10 % 18/10 Tendance Haut de
Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

23

Fourchette 4 dessert en inox 18/10 longueur 20 cm + 10 %
Tendance Haut de Gamme hotelier qualité supérieure
Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Fourchette & entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de
Gamme hotelier qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit seon les normes standardisces
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Fourchette 3 Poisson baguelte en [nox 18/10 Tendance Haut de
Gamme hotelier qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
' strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
novmes de sécurité alimentaire et de qualité

Fourchette Table en Inox (3 mm) 18/10 Tendance Haut de
Gamme hételier qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionne! construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Fourchette 3 escargot en inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Fourchette & huitres en inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisces
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exipées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

260
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29

Fourchette 2 dents en inox 2,5 x 10 em

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

30

Fourcheite chef 2 dents en inox L :18 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
sirictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

31

Fourchette de service Pour buffet en Inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

32

Couteau a dessert en aciers inoxydables épaisseur 2.5cm longueur
20 c¢m tendance haut de gamme hételier qualité supérieure
Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifi€ par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

33

Couteau a entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de
Gamme Hotelier qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygi¢ne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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34

Couteau & Poisson en Inox 18/10 Tendance Haut de Gamme
Hoételier qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

35

Couteau a steak 12 CM en Inox Tendance Haut de Gamine
Hoételier qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilis¢ dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigdes dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Couteau de table baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme
Hételier qualité supérieure

Marque:Référence :Matériel professionnel construit selon les
normes standardiséesMatériel professionnel destiné a étre utilisé
dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux
normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertific par
des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité -

37

Couteau a Beurre en Inox Tendance Haut de Gamme hotelier
qualité supérieure

Marque:

RRéférence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

38

Couteau a désosser

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifi€ par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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39

Couteau & fromage pite dure taille 21

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

40

Couteau & fromage pate molle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

41

Couteau 4 génoise, lame dentelée / manche (ABS) 3 rivets
longueur 30 cm =+ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionneiles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séeurité alimentaire et de qualité

42

Couteau 2 huitre professionnel

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a 8tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygigne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

43

Couteau a Pain avec Lame Dentelée Inox 18 cm Ergonomique
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

263

¥
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44

Couteau a poisson cuisine 28 cm 10 % manche en élastomere —
propyléne lame alvéolée

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnei et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

45

Couteau abatire, de boucher professionnel 30cm + 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformiteé aux
notmes de sécurité alimentaire ef de qualité

46

Couteau d’office professionnel lame inox 10 cm et 12 cm de
manche noire 4 03 rivets

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel cf leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

47

Couteau professionnel cuisine mitre ALU 20cm # 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les pius
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

43

Couteau écailleur professionnel

Marque:

Référence ;

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygi¢ne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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49

Couteau économe ABS, Eplucheur avec lame en inox et manche
noire

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

50

Couteau scie a pétisserie professionnel lame inox manche noire a
03 rivets

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

51

Couteau tranchelard alvéolé lame de 30cm + 10 %emanche noire 3
04 Rivets

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'ygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

52

Couteau tranchelard lame de 30cm + 10 %manche noire & 03
Rivets

Marque:

Référence ;

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

53

Couteaux sominelier 3 piéces

Marque:

Référence :

Matériel professionnel consiruit sefon les normes standardisées
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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54

Ciseaux cuisine professionnel inox

Marque :

Référence :

Matériel professionnel constroit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines professionnelies et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

55

Ciseaux 4 poisson en INOX 25 cm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
sirictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normies de sécurité alimentaire et de qualité

56

Tasse et sous tasse a café en mélamine 08 ci Hételier QUALITE
SUPERNIURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes

‘Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux

normes de séeurité alimentaire et de qualité

57

Tasse -+ Sous Tasse 4 Petit Déi.23¢l en mélamine hoételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et feurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

58

Verre 4 Cocktail 24.5 Transparent Tendance Haut de Gamme
Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit seion les normes standardisées
Matériel professionnel desting  étre utilisé dans les cuisines
professionneiles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié€ par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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59

Verre a ballon 25¢l tendance haut de gamme hételier qualité
supéricure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

60

Verre 4 bigre « chope 4 bigre » Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et feurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Verre A biére « flite » "verre sonore» Tendance Haut de Gamme
Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

62

Verre & cocktail 21 cl Tendance Haut de Ganuine Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

63

Verre 4 cognac 25 cl "verre sonore » Tendance Haut de Gamme
Hoételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon fes normes standardisées
Matériel professionnel destingé a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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64

Verre a dégustation "verre sonore” Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Margue:

Référence @

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

65

Verre a eau FB "verre sonore" Tendance Haut de Gamme
Hbotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destingé a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

66

Verre 4 eau gobelet cristallin 25 cl

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour-sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

67

Verte 4 irish coffee 23 cl Tendance Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

68

Verre a pied cristallin tulipe 16 cl, 19 ¢l, 25 ci "verre sonore »
Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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69

Verre & Thé Cristal Transparent Tendance Haut de Gamme
Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

70

Verre Islande 30cl Tendance Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité )

71

Verre long drink 30 cl Tendance Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes .
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

72

Verre Martigues 32¢l Tendance Haut de Gamnme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné a &tre ufilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

73

Verre Normandie N°2 -24c¢l ; 16 ¢l Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matérie! professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

269
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74

Verre/Flite 3 Champagne "Normandie" 18cl « verre sonore »
Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matérie! professionnel destiné 4 étre utilis¢ dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

75

Bol a céréale en plastique incassable alimentaire- 15 cm + 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne el de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organisines reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

76

Bol 2 consommer 12cm/ 38 cl en porcelaine blanche & 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les pius
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

77

Sous bol 4 soupe en Porcelaine Blanche

Marque:

Référence

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

78

1 SET Café/ Thé Hotel : plateau contenant BOUILLOIRE, 02
fasses

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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79

Cendrier en porcelaine TENDANCE Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux norimes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

80

Carafe & décanter évasée en verre

Marque:

Référence

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

81

Carafe a eau base carrée en verre

Marque:

Référence :

Matérie! professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séeurité alimentaire et de qualité

82

Carafe 4 jus sans couvercle 1 L+ 10 %

Marque:

Référence ;

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

83

Carafe 2 jus avec couvercle 1L + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Pot & café 0.5L avec couvercle en inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

a5

Pot 4 lait 0.5L avec couvercle en inox

Marque:

Itéférence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

86

Pot a lait 1 L, avec couvercle en inox

Marque:

Référence :

Matérie! professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exipées dans les cuisine professionnel et leurs anmexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes-de sécurité alimentaire et de qualité

87

Théiere marocaine traditionnelle argentée gravée : 1Pax
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre wtilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygigne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

38

Théidre marocaine traditionnelle argentée gravée : 6Pax
Marque:

Référence :

Matériel professionne! construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

¥
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Chafing-dich rectangulaite a 2 bains marie inox couvercle
rabaitable a 2 brileurs Dim 0,6/0,35 mm + 10 %

Marque:

Référence @

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

20

Chafing-dich rectangulaire 4 3 bains marie inox couvercle
rabattable a 2 briileurs Dim 0,6/0,35 mm + 10 %
Marque:Référence :Matériel professionnel construit selon les
normes standardiséesMatériel professionnel destiné a étre utilisé
dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux
normes d'hygjéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par
des organisies reconnus pour sa conformité aux normes de
séeurité alimentaire et de qualité

o1

Chafing-dich rond couvercle rabattable 4 1 br{ileur Dim Bac 0,45
rom= 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre ufilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

92

Mini Chafing-dich ovale argenté 1 brileur TENDANCE Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécwité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécuriié alimentaire et de qualité

93

Mini Chafing-dich rectangulaire argenté 1 brdleur TENDANCE
Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

%
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Mini Chafing-dich rond argenté 1 brilenr TENDANCE Hételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa confornité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

95

Couscoussier Inox avee Couvercle, Hauteur 20 cm 4 litres 400 ¢l
+10%

Marqgue:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionunel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

96

Soupiére 320 cl en Porcelaine blanche

Marque:

Référence :

Matérie! professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

97

Soupiére en inox avec couvercle @24 cm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionneiles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séeurité alimentaire et de qualité

93

Bahut inox 1,71 sans couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre uiilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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99 | Bain-narie inox 1,31 sans couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

100 | Série des casseroles en cuivre série 1.2L ;2.5 L+ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygidne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

101 | Série de casserole 18-24-28 en inox avec fond renforcé 18/10
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

102 | Série de sauteuses inox 22-28-30 avec fond renforcé 18/10
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

T

163 | Poéle a frire alu anti-adhérente 20 cm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux notmes d'hygidne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séeurité alimentaire et de qualité

\2@” 275
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104 | Série Poéles A frire téle blanche, Série : 18cm, 22 em, 24 cm,
40c¢m ,50cm = 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionne! construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforime aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

105 jPoéle a Paclla 24cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

106 |Poéle anti-adhérente & crépe @ 250 mm £ 10 %

Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

107 |Poéle anti-adhérente 4 omelette & 220 mm = 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux norines d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

108 |Série Poéle Choc Access Antiadhésive : Série 20cm, 24 cm,
28cm,36cm ,40cm £ 10 % (Revétement PTFE)

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

Y |
by
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109

Poéle de flambage ronde en cuivre @ 240 mm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

110

Poéle de flambage ovale en cuivre-inox 32/23 cm £ 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionne] construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

111

Poéle ovale & poisson en inox anti-adhérent diam 36cmt 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilis¢ dans lfes cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

112

Braisiére en inox 824cm & 10 % fond renforcé

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualiié

113

Bassines demi sphérique de cuisine rond inox série ; 11 31;61l+
10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organisnies reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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114

Bassines demi sphérique de cuisine en polypropyléne blanc série
: 1.61;2.81;4.51;6.51,101

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon Jes normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

115

Bassines calotte de cuisine inox série : 11;31; 61 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionne! destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

116

Faitout inox Diameétie 20 Cm et 40 Cm fond renforcé AVEC
COUVERCLE 18/10

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionneiles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Cettifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

117

I.égumiére ronde en inox Diam 28 £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

118

Légumiére ovale en inox dimension 40x26 + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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119

Louche 2 sauce en inox longueur de 27cm + 10 % Professionnel
Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hypiéne et de sécurit¢ alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

120

Louche de service en inox Ep:2.5 mm = 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygi¢ne et de sécurité alimentaire les plus
sirictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
notines de sécurité alimentaire et de qualité

121

Louche inex série : 0,051, 0,131, 0,251, 11+ 10 %

Marqgrie:

Référence :

Matérie! professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leuts annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séeurité alimentaire et de qualité

122

Bac gastronome GN 1/1 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE
Marque:

Référence @

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et eurs annexes

conforine aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

123

Bac gastronome GN 1/1 -150MM POLYC AVEC COUVERCLE
Marque:

Référence @

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a £tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et teurs annexes

conforme aux normes d'hygigne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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124

Bac gastronome GN 1/1 -200MM POLYC AVEC COUVERCLE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles ¢t leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécwité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

125

Bac gastronome GN 1/1 -65MM POLYC AVEC COUVERCLE
Marque:

Référence :

Matérie! professionnel construit selon fes normes standardisées
Matériel professionnel destiné  &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées daas les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

126

Bac gastronome GN 1/2 -150MM POLYC AVEC COUVERCLE
Margque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné  étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus sirictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimncutairve et de qualité

127

Bac gastronome GN 1/2 -65MM POLYC AVEC COUVERCLE
Marque:

Référence @

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs anmexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécutité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

128

Bac gastronome GN 1/3 100MM AVEC COUVERCLE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organisimes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

129

Bac gastronome GN 1/3 150MM AVEC COUVERCLE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionne! destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et Jeurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
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strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

130

Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

131

Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC AVEC COUVERCLE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matcériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforime aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

132

Bac gastronome GN 1/4 -65MM POLYC AVEC COUVERCLE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

133

Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

134

Bac gastronome GN 1/6 -150MM POLYC AVEC COUVERCLE
Marque:

Réference !

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

"
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135 | Bac gastronome GN 1/6 -200MM POLYC AVEC COUVERCLE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionneiles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformilé anx 1

normes de sécurité alimentaire et de qualité i_
136 |Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE 3
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygi¢ne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

137 |Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC AVEC COUVERCLE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité-

138 |Bac gastronome inox GN 1/1 - {00MM INOX 14L AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionne construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

139 |Bac gastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX 281 AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Cettifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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140

Bac gastronome inox GN 1/1 -150MM INOX 21 L AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit seton les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygi¢ne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

141

Bac gastronome inox GN 1/1 -65 MM INOX 9L AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilis¢ davs les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et feurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualiié

142

Bac gastronome inox GN 1/2 150 MM INOX 9,5L AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

143

Bac gastronome inox GN 1/2 -65 MM INOX 4L AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans {es cuisine professionnel et Jeurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

144

Bac gastronome inox GN 1/2, 100 MM INOX AVEC
COUVERCLE

Marque :

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

¥
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145 | Bac gastronome inox GN 1/3. 100 MM INOX AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilis¢ dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dais les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

146 |Bac gastronome inox GN 1/3. 150 MM INOX AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

147 |Bac gastronome inox GN 1/4 - 100MM INOX AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séeurité alimentaire ef de qualité

148 |Bac gastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX 4L AVEC |
COUVERCLE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

149 | Bac gastronome inox GN 1/4 -65MM INOXI,8L AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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150

Bac gastronome inox GN 1/6 - 150MM INOX 2,4L AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matérie! professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilis¢ dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

151

Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM INOX 1,6 AVEC
COUVERCLE

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans Jes cuisine professionnel et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séurité alimentaire et de qualité

152

Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4 AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionne! construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les coisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

153

Boite 50 cartouche chantilly

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destingé a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

154

Siphon & créme en Inox 0.5 L

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionsnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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155

Boite stockage poly carre 11,31+ 10 % avec couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit seton les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionneiies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et feurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

156

Boite stockage poly carre 3,81 & 10 % avec couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux norines d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

157

Boite stockage poly carre 5,71 + 10 % avec couvercle

' Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

158

Planche & Découper Blanche en Polyéthyléne 53 x 32.5 x Ep
2em

Marque:

Reéférence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

159

Planche & Découper Bleue en Polyéthyléne 53 x 32.5 x Ep :2cm
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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160 | Planche a Découper Jaune en Polyéthyléne 53 x 32.5 x Ep :2cm
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionne! destiné a 8tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygi¢ne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

161 | Planche & Découper Marron en Polyéthyléne 53 x 32.5 x Ep :2cm
Marque:

Référence :

Matéricl professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

162 | Planche a Découper Rouge en Polyéthyléne 53 x 32.5 x Ep :2cm
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit seion les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité :

163 |Planche a Découper Verte en Polyéthyléne 53 x 32.5 x Ep :2cm
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

164 | Aiguille a Brider en Inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et feurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

165 | Aiguille & larder

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit seion les normes standardisées
Matériel professionnel desting  &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
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strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séeurité alimentaire et de qualité

166

Aliguiseur affuteur couteau ¢lectrique

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et feurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

167

Aplatisseur [nox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

168

Araignée acier inoxydable DIAM 12mm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & 8tre utilisé dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et Jeurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séeurité alimentaire et de qualité

169

Araignées a frite en inox étamée @ 13cm ; @22 cm £ 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

170

Armoire stérile 10 couteaux

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionne! et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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171 | Plaques a four en tdle noire professionnel 60 x40

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

172 | Plaque a four alu perforé professionnel GN1I/1 ep:1.5 mm
Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séeurité alimentaire et de qualité

173 | Plaque & tuile professionnel perforé en inox 35 x32 em + 10 % |
Marque: _ |
Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionneiles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

174 | Plaque perforée tdled pizza @30 cm =+ 10 %

Marque:

Référence :

Matérie! professionnel construit selon fes normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et feurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

175 | Série de 3 plaques a rdtir inox 40-50+ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux

normes de sécurité alimentaire et de qualité
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176 | Série Chinois con inox toile, 20CM ; 25CM = 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionne! desting 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

177 | Série 4 chinois 18-20-22-26 en inox 18/10

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

178 | Attendrisseur de viande allu

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualiié

179 | Barre alimentée 56cm en inox et polypropyléne

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

180 | Batte cotelette en inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de séeurite
alimentaire et de qualité
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181

Bec rouge pour bouteille verseuse

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

182

Beurrier 06 cm/4¢l = 10 % en porcelaine blanche

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

183

Biberon a décorer 140mli

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

184

Brosse - pour grill-avec Manche en Bois/fil en acier laitonné
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes -

conforme aux normes d'hygi¢ne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionne] et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

185

Brosse Pétissier a Dorer en Soie (315mm) + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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186 | Cadre 4 opéra inox (570X370X45) mm + 10 % avec barres de
séparation, 2 sur la largeur et 1 sur la longueur

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et feurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

187 |Caisse & génoise en inox (410X610X50) MM + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Curtifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

188 | Caissc contenance 32l blanche + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

189 | Caisse contenance 371 verte = 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionne! desting a étre utilisé dans fes cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
norines de sécurité alimentaire et de qualité

190 | Canneleur zesteur PP

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisces
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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191 | Carré pour phtisserie inox 18/10 en série : 10x 10x4 cm, 14x 14x4
cm,20x 20x4 cm £ 10 %

Marque:

Référence : ’-
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées |
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

192 |Casse homard

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

193 | Casse noix

Margue:

Rétérence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnetles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

194 | Cercle 2 entremets en inox en série : @ 6 CM,@ 16 CM,022CM
+ 10 % une hauteur de 45 mm minimum

Marque:

Référence :

Matérie! professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

195 | Cercle A Tarte en inox en série : @ 8 CM, 20 CM,+ 10 % une
hauteur de 20 mm minimum

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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196

Cercle & vacherin inox en série: @ 7 CM, 3 10
CM,@16CM,E20CM £ 10 % une hauteur de 60 mm minimum
Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

197

Cercle Rond entremets 20 cm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

198

Chalumeaux a Caraméliser : 40 ml H:16em = 10 %

Marque; Référence :Matériel professionnel construit selon les
normes standardiséesMatériel professionnel destiné & étre utilisé
dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux
normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par
des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de
séeurité alimentaire et de qualité

199

Chevalet de table symbole en inox « réservée » Dim 10X5X5 &
10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organisies reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

200

Chevalet de table symbole en inox « non-fumeur » Dim 10X5X5
+ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre ufilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforime aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séeurité alimentaire et de qualité

294

W




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres

AQ

12024

201

Cloche bombée pour assiette en inox Diam 28 em + 10 % inox
18/10

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionneiles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécutité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

202

Cloche plate pour assiette en inox avec trou central Diam 26 cm
%+ 10 % inox 18/10

Marque:

Référence :

Matdriel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformit¢ aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Céne en inox pour croquembouche @ 275 mm et hauteur de 450
mm =+ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionne! destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

204

Coquetier en inox Diam 45 mm 18/10

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygigne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

205

Coquilieur a Beurre PP

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting 4 étre utilis¢ davs les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Foenien
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206 |Corbeille & pain forme ronde @ 200mm minimum en inox
Marque:

Reéférence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisces
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

207 | Corbeille présentation bambou basket

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

208 |[Corne 134x94 mm en PP

Marque:

Référence ;

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

209 |Coupe 2 dessert avec pied en verre tendance hotelier qualité
supérieure

Marque:

Référence !

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

210 |Coupe & glace en inox DIAM 9,5 CM tendance hételier qualité
supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisces
Matériel professionnet desting a étre utilisé dans les cuisines
professionneiles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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211

Coupe (Eufs en Tranches Fils [nox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire fes plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes recofinus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

212

Coupe pite en Inox 18/10 15X9cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matétiel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygidne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exipées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

213

Coupe pate/Ronde, rigide Exoglass stérilisable

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

214

Coupelle porcelaine blanche diamétre 8 cm + 10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les pius
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

215

Couperet 600gr bonne cuisine

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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216 |Crémierseninox: 15¢i£ 10 %

Marque: Référence :Matériel professionnel construit selon les
normes standardiséesMatériel professionnel desting a étre utilisé
dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux
normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par
des vrganismes reconnus pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

217 | Cuvette carre en polyéthyléne alimentaire 32x32

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
nonnes de sécurité alimentaire et de qualité

218 | Dariole inox @ de 55 mm minimum 10 ci+ 10 %

Margque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisces
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

219 | Dénoyauteur d'olive alu

Mairgue:

Référence :

Matériel professionne! consiruit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

220 |Distributeur papier alu / film inox 45 cm £ 5 % longueur
Marque:

Référence

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

221 | Douilles saint-honoré série : diamétre 10 mm, diamétre 14 mm
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigdes dans les cuisine professionnel et leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

222 | Douilles en polycarbonate 24 Piéces

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa cotformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

223 | Ecumoires en Inox 18/10, @13 cm, @18 ecm £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes

.| Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séeurité alimentaire et de qualité

224 |Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 2 longueur 325 cm
flargeur 265 cm £ 10 %

Margque:

Référence ;

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professiounelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

225 | Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/1 longueur 530cm/
largeur 325 cm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

226 | Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/3 Jongueur 265¢ny/
largeur 102 cm & 10 %e

Marque:

Référence

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
sirictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séeurité alimentaire et de qualité

299




OFPPT/DAL/IDALISAE Dossier d'Appel d'Offres AO 12024

227 | Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 picces minimum
forme coeur

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

228 | Emporte-pidce cannelé en nylon boite de 8 picces minimum
forme carrée

Marque:

Référence :

Matériel professionne! construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel! desting a 8tre utilisé dans les cuisines
professioanelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

229 |Emporte-piéce cannclé en nylon boite de 8 piéces minimuim
forme ovale

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

230 | Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 pi¢ces minimum
forme ronde

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

231 | Entonnoir 13cm avec filtre extractible F 18 JTS + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire Jes plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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232 | Entonnoir longueur 42 mm largeur départ 32 mm largeur arrivé 5
mm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séourité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pout sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

233 | Eprouvelte pour pése-sirop

- {Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

234 | Esse tournante D12 pour barre de 15 longueur 285mm
Marque:Référence :Matériel professionnel construit selon les
normes standardiséesMatériel professionnel destiné a éire utilisé
dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux
normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par
des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

235 |Essoreuse a salade 101 £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

236 | Fer a gigot en inox 18/10 manche en corne

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme avx normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

237 |Flacon verseur en polyéthyléne 35 cm & 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destingé  étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygigne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Fouet en Inox 25 cm WPS-10P* + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Fouet en Inox 35 cm WPS-14P** £ 10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygigne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sz conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Fusil aiguiseur rond : série / blew/ jaune /noir 30 CM + 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting 2 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strigtes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Gant pour Four Résistant en Silicone 4 une T° jusqu'a 93° L43cm
ITTO

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon fes normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Godet a couverts polyéthyléne

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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243 | Grand Plateau de service classique de thé marocain argenté
rectangulaire 40x 20 em # 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les pius
sirictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux ]
normes de sécurité alimentaire et de qualité

244 | Grattoir A manche 250 mm lame 100mm =+ 10 %
Marque:Référence :Matériel professionnel construit selon les
normes standacdiséesMatériel professionnel destiné 4 étre utilisé
dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux
normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel ef leurs annexesCertifié par
des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

245 | Grattoir Poisson L 19 cm =+ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnef construit selon les nornes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire ei de qualité

246 | Grille patisserie inox 400X600 mm + 3 traverses

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

247 | Huilier vinaigrier en verre longueur 18 cm % 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionne! destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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248 | Jeu de 12 ébauchoirs a péte 4 sucre

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécutité alimentaire et de qualité

249 |Lyre Génoise en Acier chromé (Shauteurs de coupe2a6 cm)
L4d4em £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et feurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

250 |Mbakhara en argeaterie grand modéle (ler choix) qualité
supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et ieurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

251 |Mesure graduée sur pied inox il

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matérief professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

252 | Mesure a cocktail double 4-5/2.5-2 ¢l en Inox = 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et feurs annexes

conforme aux normes d'hygi¢ne et de sécurité alimentaire les plus
sirictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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253

Millasson @22 cm £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisces
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de gualité

254

Mini entonnoir & piston en Inox 0,8 Lts + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

255

Moule a brioche en inox & de 18 Cm =+ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnei et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux

1 normes de sécurité alimentaire et de qualiié

256

Moule a brioche en inox @ de 10 Cm+10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

257

Moule 3 cake droit en inox 250x130 h:80 mm minimum avec
couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionneiles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualiié
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258 | Moule & cake évasé en inox 250x80x80 mm minimum avec
couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

259 | Moule a cake ouvrant en inox 250x120h:8,5 mm £ 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilis¢ dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécwité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

. 260 |Moule a cannelé bordelais en silicone de 8 cannelés taille
d'environ 5.5 x 5 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

261 | Moule a charlotte emboutie fond uni en aluminium sans
couvercle @ de 16 cm = 10 %

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

262 | Moule a charlotle en inox capacité 1.5L diametre 19 cm hauteur 9
cm+ 10%

Marque :

Référence ;

Matériel professionne! construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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263

Moule 2 madeleine en silicone rectangle plaque de 175x300cm
minimom

Marque:

Référence @

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting & &tre utilis¢ dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

264

Moule & manquer fer blanc rond uni @ de 180 mm, Hauteur 4cm
+10%

Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux norimes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

265

Moule a petit déme & cbtés longueur 4 cm, hauteur lem + 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécwité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs aunexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformite aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

266

Moule a petit four cannelé en inox longueur 40 mm + 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilis¢ dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Cextifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

267

Moule & petit four losange en inox longueur 60 mm + 10 %
Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité atimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

pond
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268

Moule a petit four tartelette ronde unie en inox @ 40 mm + 10 %
Marque:

Référence &

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destingé a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

269

Moule 4 savarin en inox/aluminium @ de 220 mm Hauteur 4.5cin
+£10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnei et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

270

Motule a steak hache rond 11 cm en inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus poursa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

271

Moule demi sphérique inox diamétre 160mm, h:30mm £ 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

272

Moule demi sphérique inox 200mm, h:100mm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

308
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Moule en polycarbonate demi sphere, Dimension plaque : 27,5 x
13,5xht2,5ecm+10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

274

Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en chocolat de
100g pour une épaisseur de 3 mm Dimensions du moule
(135x275) mm Hauteur 24 mm. Dimensions du lapin
Hauteur(100x89) mm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire fes plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

275

Moule en polycarbonate rigide & forme de pouponnette

Ceeur. Dimensions du moule ( Lxd) (175 x275) mm + 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

276

Moule en polycarbonate rigide a forme de Tasse

Moyenne. Dimensions du moule (Lx[)( 175 x 275) mm & 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurit€ alimentaire et de qualité

277

Moule etain kouglof 14 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionneiles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organisimes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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278

Moule exopan dariole set 6

Marque:

Référence &

Matériel professionnel construit selon les normes standardisces
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigdes dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

279

Moule inox dariole 0,051+ 10 %

Marque:

Référence :

Matétiel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

280

Moule inox dariole conique 0,071+ 10 %

Marque: Référence :Matériel professionnel construit selon les
normes standardiséesMatérie! professionnel destiné & &tre utilisé
dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux
normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par
des organismes reconnus pour sa conformité aux norines de
sécurité alimentaire et de qualité

281

Moule Pain de Mie Exopan 18 x 8.5 x 7.5cm + 10 % avec
couvercle T

Marque:

Référence :

Matéricl professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionneiles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exipées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

282

Moulin 4 iégumes en inox Diamétre 32cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matésiel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

310
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283

Moulin 4 poivre en bois et acier vernis 22 cm/5

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

284

Moulins 4 sel et & poivre manuel Duo sel/poivre transparent
Acrylique 18 cmn

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

285

Moule in¢y. croguembouche

Marque:

Référence :

Matérie! professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformit¢ aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

286

Moutardier en verre 6 ci+ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séeurité alimentaire et de qualité

287

Chevalets de table numérotées Acier inoxydable de 1 au 36 , Dim
74x58x48cm*10%

Marqgue:

Référence :

Matériel professionne! construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

N
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288

Quvre boites professionnel model du table

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilis¢ dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygidne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

289

Panier & vin verseur en osier clair

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

290

Paniére A pain en inox 25x18cm ovale & 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

291

Passe - Sauce Chinois en Inox diam :18 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnetles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conforinité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

292

Passoire conique i 2 poignée inox diamétre 30 et diameétre 45 £
10 %

Marque:

Référence ;

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et Jeurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnetl et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

i3

i

Rats

J ﬁg
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Passoire Chinois Etamine inox Diam 20cm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionne! destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Passoire rond toile diamétre 16 cm, diamétre 35 cin

Marque:

Référence :

Matériel professionne! construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionneiles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygine et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel! et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Peigne de Décoration Set de 7 piéces

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Palette 4 chocolat Inox 18X10 cm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé daus les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séeurité alimentaire et de qualité

Pelle a Pizza Téte rectangulaire perforée 33 cm + Manche 1,20m
Marque:

Référence :

Matérie! professionne! construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

G

&



OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d'Appel d'Offres

AD {2024

298

Pelle 4 hors d'ccuvres 26cm

Marque :

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les
cuisines professionnelies et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCettifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

299

Pelle & péitisserie & tarte en inox 24cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

300

Pelles aluminium longueur de 210 mm ; 310 mm + 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

301

Pelles en bois bout rond longueur : 350/400/450 mm + 10 %
Marque:

Référence

Matériel professionnel construit selon les normes standardisces
Matériel professionne! destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

302

Pelle Triangle en Inox & Manche Noir 24 x8 cm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionne! construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

%
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303

Petit Plateau de service de thé marocain argenté rond 30,5 cm
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

304

Petit seau a glagons en inox ©14 cm £ 10 %

Marquc:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionne! destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

305

Photophore en verre Lot de 4 piéces

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisces
Matériel professionne! destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de-qualité

306

Pierre 4 aiguiser gros 459

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées davs les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

307

Pierre & aiguiser Moyen 460

Marque:

Rétérence :

Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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308

Pince 4 arétes inox

Marque:

Référence !

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

309

Pince & Décor, Pince du chef droite 15 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionne! destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygidne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

310

Pince a escargot en inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire fes plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

311

Pince a géiteau en inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & éire utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d‘hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Cextifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

312

Pince 4 Homard/noix

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnefles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

"
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313

Pince a hors d'ceuvre en inox 210 mm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit seton les normes standardisées
Matériel professiontiel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire fes plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

314

Pince buffet en Inox avec Manche L24cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting A étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professicnnel et Jeurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de securité alimentaire et de qualité

315

Pince péite en inox Long 100 mm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &fre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

316

Pinceau 3 patisserie soie naturelles manche composite 3cm ;
4cm;d.5cm

Marque: Référence :Matériel professionnel construit selon les
normes standardiséesMatériel professionnel destiné a étre utilis¢
dans les cuisines professionneiles et leurs annexesconforme aux
normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les pius strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par
des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de
séourité alimentaire et de qualité

317

Pinceau a patisserie en silicone 3.5cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygidne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

317
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318

Seau en inox gradué avec socle 12 lis

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et feurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

319

Plat rond en inox Diam 34 4: 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionneiles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

320

Plat oval en inox L 45/29 + 10 %

Marque:

Rétérence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destingé 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux

- normes de sécurité alimentaire et de qualité

321

Plateau de service 3 étages argenté marocaine pour présentation :
30/23/16cm £ 10 % (ler choix) qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

322

Plateau de service en inox a anse rectangulaire longueur 400x300
mm £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

s
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323

Plateau limonadier inox diamétre 35 cm+ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnetles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

324

Plateau Miroir en Verre professionnel 1/1 ,32,5 x 53 em, H: 3 cm
+ 10 %

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et feurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

325

Plateau Miroir en Verre professionnel 1/2 ,32,5 x 26,5 cm, H: 3
cm +10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon fes normes standardisées
Matéricl professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
sirictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

326

Plateau rond antidérapant noire 0,35 cm % 10 % de diamétre
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

327

Plateau rectangulaire antidérapant noire polypropyléne 35 x27 cm
+ 10 %

Margue:

Référence ;

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de gualité
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328

Poche a douille en perlon, Série : 35 ¢m ,50cm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et Jeurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séeurité alimentaire et de qualité

329

Poches 4 décorer ; Série : 30 cm, 35¢m, 40 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

330

Poire & Jus

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a ére utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

331

Poissonniére en Inox 50cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

332

Pomme noisette ovale cannelée PP

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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333

Porte Adition en Inox 11x15.2 cm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne ¢t de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

334

Porte-menu en similicuir - Format A4 noir

Marque:Référence :Matériel professionnel construit selon les
normes standardiséesMatériel professionnel destiné a étre utilisé
dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux
normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par
des organismes reconnus pour sa conformité aux noimes de
sécurité alimentaire et de qualité

335

Présentoir 4 Gétean Carré 31x31 cm : h 16 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séeurité alimentaire et de qualité

336

Présentoir 4 Géteau Carré 31x31 em : h 8 cm

Marque: C T

Référence : ‘

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

337

Présentoir Buffet h : 12cm

Maxrque:

Référence ;

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionneiles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séeurité alimentaire et de qualité

|
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338

Présentoir Buffet h : 8cm

Marque:

Référence ;

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

339

Racle tout nyfon 120X90 mm * 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans fes cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

340

Racloir a billot professionnelle Long 17cm £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygi¢ne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

341

Ramasse couverts en polypropyléne 4 caisses 53x32,5xh: 10cm +
10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilis¢ dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

342

Ramasse miette en Alu 15,5 cm HFS/OS/DS

Margue:

Référence :

Matériel professionne! construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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343

Ramequin en verre diametre :8.5cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionne! desting a étre utilisé dans les cuisines
professionneiles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs anuexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

344

Répe 6 faces en Inox h(24cm)

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séeurité alimentaire et de qualité

345

Réchaud a alcool en cuivre 1 brileur

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisces
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

346

Réchauds & flamber de table A cartouches de gaz: 350x275 mm
H:88 mm % 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionneliles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

347

Rectangulaire 30x27cm - quariz

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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348 |Reégle égalisatrice plastique 55x8cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire fes plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pout sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

349 |Régle graduée flexible jusqu'a 65 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
sirictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

350 |Rince doigts citrons

Marque;

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

351 |Rondeau bas avec couvercle en Inox, Série : 20cm/24cm/28cm
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séeurité alimentaire et de qualité

352 |Rouleau & Pitisserie en Bois @& 48mm £ 5 %

Marque:Référence :Matériel professionnel construit selon les
normes standardiséesMatériel professionnel destiné a étre utilisé
dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux
normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCettifié par
des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de
sécurité alimentaire et de qualité

353 |Rouleau & pétisserie en polyéthylene @ 48mm+ 5 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a €tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conferme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les pius
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

354 |Rouleau multi coupe uni 5 roulettes en inox

Marque:

Référence :

Matériel professionne! construit seton les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

355 |Rouleau pic-vite en polyamide 12 cm longueur + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes recoruius pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

356 |Roulette a pate de 100 mm en inox £ 10 %

Marque:

Référence

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matérie! professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

357 |Russe en Inox avec queue série : Diam 28 et24 et 22 cm & 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisces
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

358 |Saladier en Mélamine 20 x 20 cm % 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a é&tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organisines reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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359

Saladier en vetre transparent 30 cm de longueur 7 cm de largeur /
capacité 750cl minimum

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilis¢ dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

360

Salidre et poivriére en verre avec couvercle 3 3.5 cm % 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

361

Sauciére en inox - 25c¢i

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux -
normes de sécurité alimentaire et de qualité

362

Saupoudreuse en Inox a Figures Fines : 9.5x7cm hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit sefon les normes standardisces
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

363

Savarin individuel débouché en fer blanc @70 mm et une hauteur
de ISmm=+10%

Marque:

Référence @

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organisines reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

326




OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d'Appel d'Offres

AO 12024

364

Scie Boucherie40 cm en nox-

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &ire utilisé dans les cuisines
professionneiies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

365

Seringue pour cuisine 30 ml

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

366

Service de the en argenterie artisanal marocain : (3 sucriers petit
modéle/moyen modéle/grand modéle + 2 plateaux a pir.ds,
diamétre :50cm minimum qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit seton Jes normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

367

Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécutité alimentaire et de qualité

368

Set de table rectangulaire en vinyle 35/45 cm, couleur au choix
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilis¢ dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres

369

Shaker en inox 75 ¢l

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a 8tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformit¢ aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

370

Souffle 4 sucre 36 cm £ 10 %

Marque:Référence :Matériel professionnel construit selon les
normes standardiséesMatériel professionnel destiné a étre utilisé
dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux
normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes
exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifi€ par
des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de
géeurité alimentaire et de qualité

371

Spatule Blanche en Poly glass : 30 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'liygiéne et de sécurité alimentaire les pius
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séeurité alimentaire et de qualité

372

Spatules coudée en Inox violet de : 25 cm et 30cm

Marque: R

Référence :

Matérie! professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionne! destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

373

Spatules en silicone longueur ;25 cm et 35cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisces
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

374

Spatule flexible en inox et manche surmoulé PP droite de 18 cm
et 25 em+ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisces
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
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Ceriifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

375 | Spatule inox 10x38cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

376 |Spatules inox courbée 10 x 2,5 x 28 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'liygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

377 | Spatule longue coudée manche solide 20cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

378 | Spatule Martyse en caoutchouc de 230 mm+ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionneliles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

379 | Sucrier avec couvercle En inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforine aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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380

Support Buffet 55.5 x 19 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

381

Support Menu a Pince 30 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

382

Support rotatif pour décoration Géteau

Marque:

Rétérence :

Matérie! professionne! construit seton les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

383

Support Buffet 39x39 cm APS

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilis¢ dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygigne et de sécurité alimentaire fes plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

384

Tablier boucher en cotte de maille inox 55x80 cm % 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

330
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385

Tamis en inox 18/10-diam : 26 cm, maille 0.8 mm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séeurité alimentaire et de qualité

386

Tamis farine bord plastique diamétre 30cm, maille 0.8mm et
1.8mm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

387

Tupis A décor relief Arabesque en silicone alimentaire 530x370
mm £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles ct feurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
siricles exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

338

Tapis a décor relief Coffee en silicone alimentaire 560 x390 mm
+10%

Marque:

Référence :

Matérie! professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

389

Tapis en silicone de cuisson anti-adhérente 52X32 cm + 10 %
(230 °C)

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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390 | Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente 60x40 cm =+ 10 %
(230 °C)

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destingé a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

391 | Tartelette en fer blanc ronde cannelée @ 80 mm + 5 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

392 | Terrine rectangulaire avec presse teire cerise 28 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionneiles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygidne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel! et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

393 | Thermométre Infrarouge (-50 °Ca +500 °C) visée laser

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et feurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

394 | Thermométre sonde, sonde en acier inoxydable de -30°C a 120°C
+ 10%

Marque:

Référence @

Matérie! professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes .
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité "
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395

Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1.5 L
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux norines d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

396

Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1 L
Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygi&ne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

397

Tourtiére cannelée fond amovible en fer blanc @ de 200 mm & 10
%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

358

Turboti¢re en Aluminium 50X40cm

Marque:

Référence &

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting A éire utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

399

Vase en verre de type académie hauteur 250 mm Tendance Haut
de Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting  étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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400

Vide Pomme PP :15 mm PM

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hiygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

401

Zesteur verticale

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire [es plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Fourchette & entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de U
24 Al y L 105
Gamme hbtelier qualité supéerieure
Fourchette & Poisson bagustte en Inox 18/10 Tendance Haut ce u 105
25 | Gamme hotelier qualité supérieure N
Fourchette Table en Inox(3 mm) 18/10 Tendance Haut de U
2 ot o . 140
Gamme hdtelier qualité superieure
27 |Fourchette & escargot en inox v 5
28 |Fourchette & huifres en inox v 5
29 |Fourchette 2 dents eninox 2,5x10cm v 2
30 |Fourchette chef 2 dents eninox L:18 cm v 2
31 |Fourchette de service Pour buffet en Inox U 18
Couteau & dessert en aciers inoxydables épaisseur 2.5cm
longueur 20 cm tendance haut de gamme hdtelier gualité U 105
32 supérieure
Couteau & entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de U
33 s . - 105
Gamme Hbtelier qualité supereure
Couteau & Poisson en Inox 18/10 Tendance Haut de Gamme U
34 o " o 105
Hatelier gualité supérieure
Couteau & steak 12 CM en Inox Tendance Haut de Gamme U
a5 oy g oz . s 105
Hételier qualité supérieure
Couteau de table bagueite inox 18/10 Tendance Haut de U 140
36 | Gamme Hatelier qualité supérieure
Couteau & Beurre en Inox Tendance Haut de Gemme hotelier U 35
37 qualité supérieure B
38 |Couteaqu & désosser u 12
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39 |Couteau & fromage pate dure taille 21 v 12
40 |Couteau & fromage pate molie U 12
Couteau & génoise, lame dentelée / manche (ABS) 3 rivets U 6
4 longueur 30 cm = 10%
42 | Couteau & huitre professionnel u 6
43 |Couteau & Pain avec Lame Dentelée Inox 18 cm Ergonomigue U 2
Couteau & poisson cuisine 28 cmzt 10 % manche en glastomere - U 3
44 propyléne lame aivéolée
45 | Couteau abattre, de boucher professionnel 30cm £ 10 % v 3
Couteau d'office professionnel lame inox 10 cm et 12cmde U
46 S . 36
manche noire & 03 rivets
47 |Couteau professionnel cuisine mitre ALU 20cm 10 % v 12
48 |Couteau écailleur professionnel v 6
Couteau économe ABS, Eplucheur avec lome eninox et manche |
49 . 21
noire
Couteau scie & patisserie professionnel lame inox manche noire & |y 6
50 | o3 rivets
Couteau tranchelard alvéolé lame de 30cm £ 13 %manche noire U 1
51 & 04Rivets _
Couteau tranchelard lame de 30cm £ 10 %manche noire & 03 U L
52 \pivets
53 | Couteaux sommelier 3 piéces v 5
54 |Cisequx cuisine professionnel inox U 6

(¥8]
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55 |Ciseaux & poisson en INOX25ecm=10% v 2
5 Tasse et sous fasse & café en mélamine 08 cl Hotelier QUALITE U 115
¢ | SUPERIEURE -
Tasse + Sous Tasse & Petit D&j.23cl en mélamine hotelier QUALITE U
57 | SUPERIEURE 105
Verre & Cocktail 24.5 Transparent Tendance Haut de Gamme U
58 | ytelier QUALITE SUPERIEURE 12
59 Verre & ballon 25¢! tendance haut de gamme hotelier qualité U 105
supérieure
Verre a biére « chope & bigre » Tendance Haut de Gamme U
60 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE 12
Verre & biére « fiote » 'verre sonore” Tendance Haut de Gamme U
81 | iatelier QUALITE SUPERIEURE 1
Verre & cockiail 21 ¢l Tendance Haut de Gamme Hotelier U 12
62 | QUALITE SUPERIEURE
Verre & cognac 25 cl verre sonore” Tendance Haut de Gamme U
63 | pistelier QUALITE SUPERIEURE : 12
Verre & dégustation "verre sonore’ Tendance Haut de Gamme U 35
64 | yotelier QUALITE SUPERIEURE
Verre a equ FB “verre sonore” Tendance Haut de Gamme Hételier |
85 | QUALITE SUPERIEURE 105
46 | Verre & eau gobelet cristallin 25 cl v 12
Verre & irish coffee 23 ¢l Tendance Haut de Gamme Hotelier U
67 | QUALITE SUPERIEURE 12
Verre & pied cristallin tulipe 16 cl, 19 cl. 25 cl "verre sonore” U
68 | Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE H
59 Verre & Thé Cristal Transparent Tendance Haui de Gamme u 175

Hotelier QUALITE SUPERIEURE

3
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Verre lslande 30c! Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE U 20
70 | SUPERIEURE .

Verre long drink 30 ¢l Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE |y 1
71 |SUPERIEURE

Verre Martigue 32c] Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE U 12
72 | SUPERIEURE

Verre Normandie N°2 -24cl ; 16 ¢l Tendance Haut de Gamme U 20
73 | Hatelier QUALITE SUPERIEURE

Verre/Fidte & Champagne "Normandie” 18cl “verre sonore" U 2
74 1endance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
75 |Bol a céréale en plastique incassable alimeniaire- 15cm £ 10% . 60
76 |Bol & consommer 12cm/ 38 clen porcelaine bianche £ 10 % v 105
77 |Sous bol & soupe en Porcelaine Blanche v 70
78 |1 SET Café/ Thé Hétel : plateau contenant BOUILLOIRE, 02 tasses v 6
79 | Cendrier en porcelaine TENDANCE Hotelier QUALITE SUPERIEURE v 16
80 |Carafe & décanter évasée en verre U 24
81 | Corafe & eau base carrée en verre v 24
82 |Carafe & jus sans couvercle 1L+ 10% U 24
83 | Carafe &jus avec couvercle 1L £ 10% v 24
84 |Pot & café 0.5L avec couvercle en inox v 8
85 |Pot & lait 0.5L avec couvercle eninox v 8
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84 |Pot &lait 1 Lavec couvercle eninox v 8
87 |Théiére marocaine traditionnelle argentée gravee : 1Pax v 10
88 |Théigre marocaine traditionnelle argentée gravee : 6Pax v 10

Chafing-dich angulaire & 2 bains marie inox couvercle rabattable | 3
89 | & 2 broleurs Dim 0,6/0,35 mm 10 %

Chafing-dich angulaire & 3 bains marie inox couvercle rabaitable | )
90 | & 2 broleurs Dim 0,6/0,35 mm £ 10 %

Chafing-dich rond couvercle racattable & 1 brileur Dim Bac 0,45 |y 5
T |mm=10%

Mini Chafing-dich ovale argenté 1 brileur TENDANCE Hotefier U 3
92 | QUALITE SUPERIEURE

Mini Chafing-dich rectangulaire argenté 1 brileur TENDANCE U 3
93 | Hatelier QUALITE SUPERIEURE

Mini Chafing-dich rond argenté 1 brOleur TENDANCE Hotelier U 3
94 | QUALITE SUPERIEURE

Couscoussier Inox avec Couvercle, Hauteur 20 cm 4litres 400 ¢l £ |
95 3

10%
96 | Soupiére 320 cl en Porcelaine blanche U i6
97 |Soupiére en inox avec couvercle @24cm = 10% v 16
98 |Bahutinox 1,7]sans couvercle v 6
99 |Bain-marie inox 1,3l sans couvercle v 9
100 | Série des casseroles en cuivre série 1.2L:25L£10% v 3
101 |Série de casserole 18-24-28 en inox avec fond renforcé 18/10 v 6
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102 |Série de sauteuses inox 22-28-30 avec fond renforcé 18/10 u 5
103 | Poéle & frire alu anti-adhérente 20cm +10% U 6
Série Poéles & frire téle blanche, Série: 18cm , 22cm, 24Cm, U 3
104 | 40em S0em:10%
105 |Poéle & Paella 24cm v 6
106 |Podle anti-adhérente & crépe @ 250 mm £ 10 % v 6
107 |Poéle anti-adhérente & omelette @ 220 mm x 10 % u 5
Série Poéle Choc Access Anti-Adhésive :Série 20cm , 24 cm, U 2
108 | ngem,36cm ,40cm % 10 % (Revétement PTFE]
109 |Podle de flambage ronde en cuivie @ 240 mm 10 % v 3
110 | Poéle de flambage ovaie en cuivre-inox 32/23cm = 10 % v 2
111 |Poéle ovale & poisson en inox anti-adhérent diam 36cmx 10 % v 6
112 |Braisiére en inox @24cm £ 10 % fond renforcé u 3
113 |Bassines demi sphérique de cuisine rond inox série; 11; 3161 £10% U 6
bassines demi sphérigue de cuisineg en polypropyléne blanc série U 6
114 1.7 ¢1:2.81:4.50:6.5,10|
115 |Bassines calotte de cuisine inox série: 11; 36l £10% Y 6
Faitout inox Diamétre 20 Cm et 40 Cm fond renforcé AVEC U 6
116 | COUVERCLE 18/10
117 |Légumiére ronde eninox Diom28+10% v 12

LV
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118 |Légumigre ovale eninox dimension 40x26 £ 10% v 12
119 |Louche & sauce en inox longueur de 27cm + 10% ?96&633@ v 9
120 |Louche de service eninox Ep:2.5 mm=10 % v 10
121 |Louche inox série : 0,051, 0,131, 0,251, 11+ 10 % v 6
122 |Bac gasironome GN 1/1 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE v 6
123 |Bac gastronome GN 1/1 -150MM POLYC AVEC COUVERCLE . &
124 |Bac gastronome GN 1/1 -200MM POLYC AVEC COUVERCLE v 3
125 |Boc gastronome GN 1/1 -65MM POLYC AVEC COUVERCLE v 12
126 |Bac gastronome GN 1/2 -150MM POLYC AVEC COUVERCLE v 6
127 |Bac gasironeme GN 1/2 -65MM POLYC AVEC COUVERCLE v 12
128 |Bac gastronome GN 1/3 100MM AVEC COUVERCLE U 6
129 |Bac gastronome GN 1/3 150MM AVEC COUVERCLE v 6
130 | Bac gastronome GN 1/4-100MM POLYC AVEC COUVERCLE v 6
131 |Bac gastronome GN 174 -150MM POLYC AVEC COUVERCLE v 6
132 | Bac gasironome GN 1/4 -65MM POLYC AVEC COUVERCLE v 12
133 |Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE v 6
134 | Bac gasironome GN 1/6 -150MM POLYC AVEC COUVERCLE v 6
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135 |Bac gastronome GN 1/6 -200MM POLYC AVECZ COUVERCLE v 3
136 | Bac gasironome GN 1/9 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE v 6
137 |Bac gasfronome GN 1/9 -65MM POLYC AVEC COUVERCLE v 12

Bac gastronome inox GN 1/1 - 100MM INOX 14L AVEC U 6
138 | COUVERCLE

Bac gastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX 28L AVEC U 3
189 | COUVERCLE

Bac gastronome inox GN 1/1 -150MM INCX 21 L AVEC U 6
140 | COUVERCLE
141 |Bac gastronome inox GN 1/1 -65 MM INOX 9L AVEC COUVERCLE v 18

Bac gasironome inox GN 1/2-150 MM INOX 9,51 AVEC U .
142 | COUVERCLE
143 |Bac gostronome inox GN 1/2 -65 MM INOX 4L AVEC COUVERCLE U 12
144 |Bac gastronome inox GN 1/2. 100 MM INOX AVEC COUVERCLE v 6
145 |Bac gastronome inox GN 1/3. 100 MM INOX AVEC COUVERCLE v 6
146 |Boc gastronome inox GN 1/3. 150 MM INOX AVEC COUVERCLE U 6
147 |Bac gastronome inox GN 1/4 - 100MM INOX AVEC COUVERCLE v &
148 |Bac gastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX 4L AVEC COUVERCLE v 6
149 |Bac gastronome inox GN 1/4 -65MM INOX1,8L AVEC CCUVERCLE v 12
150 Bac gastronome inox GN 1/6 - 150MM INOX 2,4L AVEC U 6

5

COUVERCLE




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier ¢'Appel d'Offres AC /2024
151 |Bac gastronome inox GN 1/6 ~100MM INOX 1.6 AVEC COUVERCLE v 6
152 |Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4 AVEC COUVERCLE v 3
153 |Boite 50 cartouche chantilly U 3
154 |Siphon & créme en inox 0.5 L v 3
155 |Boite stockage poly carre 11,.31£10% avec couvercle U 3
156 | Boite stockage poly carre 3,81+ 10 % avec couvercle v 3
157 |Boite stockage poly carre 5,71+ 10 % avec couvercle v 3
158 |Planche & Découper Blanche en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm v 12
159 |Planche & Découper Bleue en Polyéthyléne 53 x 32.5 meth v 6
160 |Planche & Découper Jaune en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm v 6
161 |Planche & Découper Marron en Polyéthyl&ne 53 x 32.5 xEp:2cm v 6
142 | Planche & Découper Rouge en Polyéthyléne 53 x 32.5 XEp:2cm v 6
163 |Planche & Découper Verte en Polyéinyléne 53 x 32.5 xEp:2cm v 12
164 1 Aiguille & Brider en Inox v 6
165 | Aiguille & larder v 6
166 | Aiguiseur affuteur couteau électrique v 2
147 | Aplatisseur Inox U 6
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168 | Arcignée acier inoxydable DIAM 12mm v )
169 |Arcignées & frite eninox étamée @ 13cm ; @22cm £ 10% v 4
170 | Armoire stérile 10 couteaux U 1
171 |Plaques & four en tole noire professionnet 60 x40 v )
172 | Plague & four allu perforé professionnel GN1/1 ep:1.5 mm v S
173 |Plague & tuile professionnel perforé eninox 35x32cm+ 10 % v 3
174 | Plaque perforée tdle & pizza @30 cm +10% v 6
175 |Série de 3 plagues & rdtir inox 40-50+ 10 % U 3
176 |Série Chinois con inox toile, 20CM ; 25CM £ 10 % v 3
177 | Série 4 chinois 18-20-22-26 en inox 18/10 v 3
178 | Attendrisseur de viande aliu v 2
179 |Bamre alimentée 56cm en inox et polypropyléne v 2
180 |Batte cotelette eninox v 2
181 |Bec rouge pour bouteille verseuse U 10
182 | Beurrier 06 cm/4cl+ 10 % en porcelaine blanche U 24
183 |Biberon & décorer 140m v 6
184 |Brosse - pour grill-avec Manche en Bois/fil en acier laitonné v 3
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185 | Brosse patissier & Dorer en Sofe (315mm] 10 % v 2
Cadre & opérd inox (570X370X45) mm 10 % avec barres de U 6
186 séparation, 2 surla largeur et 1 sur la longueur
187 | Caisse & génoise en inox (410X610X50) MM £10% v 6
188 | Caisse contenance 32 blanche £ 10 % U 2
189 | Caisse contenance 37l verte £ 10 % v 2
190 |Canneleur zesteur PP u 3
Carré pour paiisserie inox 18/10 en série : 10x 10x4 cm,14x 14x4- U s
191 | em,20x 20x4 cm £10% ’
192 | Casse homard U 2
193 | Casse noix v 2
Cercle & enfremets en inox en série: @ 6 CM,@ 16 CM,@22CM + U 1s
194 |10 % une hauteur de 45 mm minimum
Cercie & Tarte en inox en série: @ 8 CM,@ 20 CM,x 10 % une U 10
195 | hguteur de 20 mm minimum
Corcle & vacherin inox en série: @ 7 CM.2 10 CM.@16CM@220CM |y 1
196 |+ 10% une hauteur de 60 mm minimum
197 |Cercle Rond entremets 20cm+10% v 10
198 | Chalumeaux & Caraméliser: 40 ml H:1écm+ 10 % v 3
Chevalet de table symbole eninox « réservée » Dim 10X5X5 £ 10 U 5
199 |q
200 Chevalet de fable symbole en inox« non-fumeur » Dim 10X5X5 + U 5

0%
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Cloche bombée pour assiette en inox Diam 28 cm £ 10 % inox U
201 4

18/10

Cloche plate pour assiette en inox avec frou central Diam 26 cm] 16
202 | 10 % inox 18/10

Céne en inox pour croquembouche @ 275 mm et hauteur de 450 U )
203 |m+10%
204 | Coguetier en inox Diam 45 mm 18/10 v 35
205 |Coquilleur a Beurre PP v 5
206 | Corbeille & pain forme ronde @ 200mm minimum &n inox v 10
207 | Corbeille présentation bambou basket v 3
208 |Come 134x94 mm en PP v 5

Coupe & dessert avec pied en verre tendance hotelier qualité u 20
209 superieure

Coupe & glace en inox DIAM 9.5 CM tendance hételier qualité U 0
210 supérieure
211 | Coupe CEufs en Tranches Fils [Nox v 3
212 |Coupe pate en [nox 18/10 15XYcm u 6
213 |Coupe pate/Ronde , rigide Exoglass stérilisable v 3
214 | Coupelle porcelaine blanche diamétre 8 cm = 10% U 48
215 |Couperet 600gr bonne cuisine v 2
214 {Crémiers eninox: 15¢l £ 10% v 5
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217 |Cuvette carre en polyéthyléne alimentaire 32x32 v 4
218 |Dariole inox @ de 55 mm minimum 10¢cl+10% v 20
219 |Dénoyauteur d'olive alu v 3
290 | Distributeur papier alu / film inox 45 cm £ 5 % longueur v 3
221 |Douvilles saint-honoré série: diameéire 10 mm, diametre 14 mm v 2
222 | Douilles en polycarbonate 24 Pidces u 4
293 |Ecumoires en [nox 18/10, @13cm, @18cm £ 10% v 9

Egouttoir en inox pour bac gastronome GN %2 longueur 325¢cm U s
224 /largeur 265cm 10 %

Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/1 fongueur 530cm/ U 5
225 largeur 325cm+10%

Egouttoir en inox pour bac gasironome GN 1/3 longueur 265¢cm/ U 6
22¢ largeur 102 cm £ 10 %e

Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 pieces rrinirnum U 5
227 |forme coeur

Emporie-piéce cannelé en nylon boite de 8 pieces minimum U 5
228 |torme canée

Emporte-piéce cannelé en nylon boile de 8 pieces minimum U 5
229 |torme ovale

Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum U 4
230 | torme ronde
231 | Entonnoir 13em avec filire extractible F 18 JTS + 10 % v 2

Entonnoir longueur 42 mm largeur départ 32 mm largeur arrivé 5 U 5
232

mmz10%
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233 |Eprouvette pour pése-sirop v 2
234 |Esse tournante D12 pour barre de 15 longueur 285mm v 9
235 |Essoreuse asalade 10110 % U 3
234 |Fer & gigot eninox 18/10 manche en corme v 2
237 | Flacon verseur en polyéthylene 35cm£10% v 10
238 |Fouet en Inox 25 cm WPS-10P* £ 10 % v 5
039 | Fouet en Inox 35 cm WPS-14P* +10% v 5
240 | Fusil ciguiseur rond: série / bleu/ jaune /noir 30CM £10% v 6

Gant pour Four Résistant en Silicone & une T° jusgu'd $3° L43cm U
241 6

o
242 | Godet & couverts polyéthylene v 10

Grond Plateau de service classique de the marocain argente U 5
243 |ectangulaire 40x20cm+10%
244 | Gratioir & manche 250 mm lame 100mm = 10 % v 6
245 | Grattoir PoissonL19ecm £10% v 3
246 | Grille patisserie inox 400X600 mm + 3 fraverses v 18
247 | Huilier vinaigrier en verre longueur 18 cm £ 10% v 16
248 | Jeu de 12 ébauchoirs & pate & sucre v 1

49 Lyre Génoise en Acier chromé (Shauteurs de coupe2ab U >

2

cm)l44cm = 10%
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Mbakhara en argenterie grand modéle {1er choix) qualité U 5
250 supérieure
251 |Mesure graduée sur pied inox 11 v 6
252 | Mesure & cockiall double 4-5/2.5-2 cleninox+10% v 4
253 | Millasson @22cm 10% v 4
254 | Mini enfonnoir & piston en Inox 0,8 Lts £10 % u 2
255 |Moule & brioche eninox @ de 18Cm +10% v 8
256 |Moule & brioche eninox @ de 10Cmx10% U 8

Moule & cake droit en inox  250x130 h:80 mm minimum avec U -
257 | couvercle _

Moule & cake évasé en inox  250x80x80 mm minimum avec U g
258 couvercle
259 | Moule & cake ouvrani eninox 250x120h:8,5mm+10% v 8

Moule & cannelé bordelais en silicone de 8 cannelés taille U g
260 | yenviron 5.5x 5¢m

Moule & charlotte emboutie fond uni en aluminium sans U g
261 |couvercle @de 16cmz10%

Moule & charlotte en inox capacité 1.5L diamire 19 cm hauteur U g
262 |9 em+10%

Moule & madeleine en silicone rectangle plaque de 175x300cm U 5
263 | minimum

Moule & manguer fer bianc rond uni @ de 180 mm, Hauteur4cm |
264 6

10%
245 |Moule & petit déme & cbtés longueur 4 cm, hauteur Tem 10% v 6
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246 |Moule & petit four cannelé en inox longueur 40 mm 10% Y 6
247 |Moule & petit four losange en inox iongueur LOmmz10% v &
248 | Moule & petit four sartelette ronde unie en inox @ 40mmz=10% v 6

Moule & savarin en inox/aluminium & de 220 mm Hauteur 4.5cmt |y
269 6

10%
270 |Moule a steak hache rond 11 cm en inox v 2
271 iMoule demi sphérigue inox diamétre 160mm,h:80mm = 10% v 10
272 | Moule demi sphérique inox 200mm,h:100mm + 10 % v 10

Moule en polycarbonate demi sphere, Dimension plaque : 27.5 % U 10
273 [135xht25cm+10%

Moule en polycarbonaie pour préparer un lapin en chocolat de

100g pour une epaisseur de 3 mm Dimensions du moule (135x275) U 6
274 | nm Hauteur 24 mm. Dimensions du lapin Hauteur[ 100x8%) mm

Moule en polycarbonate rigide & forme de pouponnette U 10
275 | coeur. Dimensions du moule [ i) :(175x 275) mm £ 10%

Moule en polycarbonate rigide & forme de Tasse U 10
276 | Moyenne. Dimensions du moule {Ixl}{ 175x275) mm_* 10%
277 |Moule etain kouglopef 14 cm v 4
278 | Moule exopan daricle set é U 4
079 | Moule inox dariole 0,051+ 10 % v 4
280 | Moule inox dariole conique 0,071£10 % v 4
281 i Moule Painde Mie Exopan 18 x8.5x7.5cm = 10 % avec couvercie v 4

L2
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282 | Moulin & legumes en inox Diamétre 32cm v 3
283 | Moulin & poivre en bois et acier vernis 22 cm/S v g L
Mouling & sel et & poivre manuel Duo sel/poivre transparent U
284 . 12
Acrylique 18 cm
285 | Moule Inox crogquembouche U 4
284 |Moutardier envere 6cix10% v 24
Chevalets de table numérotés Acier inoxydable de 1 au 36, DIm U L
287 |7.4x58x48cm=10%
288 | Ouvre boifes professionnel model du jable v 2
289 |Panier & vin verseur en osier clair v 2
290 |Paniére & pain en inox 25x18cm ovale £ 10 % v 24
291 |Passe - Sauce Chinois en Imox diam:18 cm U 3
Passoire conique & 2 poignées inox diamétre 30 et diamétre 45+ U 3
292 .*O ﬂu ' L
293 | Passoire Chinois Etamine inox Diom 20cm £ 10 % v 2
294 |Passoire rond toile diamétre 16 cm, diamétre 35cm v 3
295 |Peigne de Décoration Set de 7 piéces v 4
296 | Palette & chocolat Inox 18X10 cm = 10 % U 6
297 |Pelle & Pizza Téte rectangulaire perforée 33 cm + Manche 1,20m v 1
298 | Pelle & hors d'ceuvres 26cm v 3
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299 |Pelle & paiisserie & tarte en inox 24cm v 3
300 |Pelles aluminium longueur de 210mm: 310 mm+10% v 6
301 |Pelles en bois bout rond longueur : 350/400/450 mm 10 % v 1
302 |Pelle Triangle en inox & Manche Noir 24 x8 cm £ 10 % v 5
303 |Petit Plateau de service de thé marocaoin argenté rond 30,5 ¢cm v 2
304 |Pefit seau & glagons eninox @l4cmz 0% v 4
305 | Photophore en verre Lot de 4 pieces U 16
306 |Pierre & aiguiser gros 459 U 6
307 |Pierre & aiguiser Moyen 460 v 6
308 |Pince & ardtes inox U 6
309 |Pince & Décor Pince du chefdroite 15cm u 4
310 |Pince & escargot en inox U 4
311 |Pince & gateau eninox U 4
312 |Pince & Homard/noix v 5
313 |Pince & hors d'cguvre en inox 210 mm U 2
314 |Pince buffet en Inox avec Manche L24cm U g
315 |Pince pate eninox Long 100 mm v 8
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Pinceau & paiisserie soie naturelles manche composite 3cm u
316 . 6
4cm;4.5cm
317 | Pinceau & pdtisserie en silicone 3.5cm U 6
318 |Seau eninox gradué avec socle 121ts v :
319 |Plat rond en inox Diam 34 + 10% v 10
320 | Plat ovale eninox L 45/29 +10% v 1c
Piateau de service 3 étages argenté marocaine pour U 5
321 présentation: 30/23/16cm + 10% (1er choix) qualité supérieure
Platequ de service en inox @ anse rectangulaire longueur 400x300 U 6
322 lrm 210%
323 |Piateau imonadier inox diometre 35cm+10% U &
Flateau Miror en Verre professionnel 1/1,32,5X 53cm, H:3cm £ u
324 6
10%
Plateau Mirorr en Verre professionnel 1/2,32.5X 26,5¢cm, H:3¢cm U
325 6
+10%
324 |Plateau rond antidérapant noire 0,35 cm#£ 10 % de diamétre v 12
Plateau rectangulaire antidérapant noire polypropyléne 35 x27 U 1
327 |cm+10%
328 |Poche & doville en perfon , Série : 35 cm 50cm 10 % v 12
329 |Poches & décorer ; Série: 30cm, 35cm. 40cm v 12
330 |Poire & Jus v 3
331 |Poissonniére en Inox S0cm v 3

e
N

353

.



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’Appel d'Offres AD /2024

332 |Pomme noisette ovale cannelée PP v 6
333 |Porte Adition en Inox 11x15.2cm £ 10% v 3
334 |Porte-menu en simificuir - Format A4 noir v 1€
335 |Présentoir & Gateau Carré 31x31 cm:h técm v 4
334 | Présentoir o Gateau Camré 31x31ecm:h8cm u 4
337 | Présentoir Buffet h: 12cm u 5
338 |Présentoir Buffet h: 8cm v 5
339 |Racle tout nylon 120X90 mm + 10 % v 3
340 |Racloir & billot professionnelle Long 17cm £ 10 % v 2

Ramasse couverts en polypropyléne 4 caisses 53x32,5xh: 10cm £ U
341 6

10%
342 |Ramasse miette en Alu 15,5 cm HFS/OS/DS u 6
343 |Ramequin en verre diameétre :8.5cm v a0
344 |Rdape 6 faces en Inox h(24cm) v 3
345 |Réchaud & alcool en cuivre 1 brileur u 4

Réchauds & flamber de table & cartouches de goz : 350x275 mm U 5
346 |88 mm+10% .
347 |Rectangulaire 30x27cm - quariz U 8
348 |Régle égalisatrice plastique 55x8cm U 6
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349 |Reégle graduée flexible jusqu'a 65 cm v 6
350 |Rince doigts cifrons U 16
351 |Rondeau bas avec couvercle en Inox , Série : 20cm/24cm/28cm v 2
352 |Rouleau & Patisserie en Bois @ 48mm =5 % v 4
353 |Rouleau & paiisserie en polyéthyléne @ 48mm=5 % U 4
354 | Rouleau mullicoupe uniS roulettes en inox v 2
355 |Rouleau pic-vite en polyamide 12cm longueur £ 10 % v 6
356 |Roulette & pate de 160 mmen inoxx10% v 4
357 |Russe en Inox avec gueue série Diam 28 et24 et 22cm+10% v 6
358 |Saladier en Mélamine 20x20 e +10 % v 70

Saladier en verre fransparent 30 cm de longueur 7 cm de largeur /|y
359 s . 15

capacité 750cl minimum
3460 |Saliére et poivriere en verre avec couvercle @3.5cm=10% v 15
341 |Sauciére en inox - 25¢l U 16

Saupoudreuse en [INoX & Figures Fines: 9.5x7¢m hotelier QUALITE U 12
362 | SUPERIEURE

Savarin individuel débouché en fer blanc @70 mm ef une hauteur U 1s
363 4o 15mm=10%
344 |Scie Boucheriedd cm en Inox- v 3
345 |Seringue pour cuisine 30 ml U 6
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Service de the en argenterie artisanal marocain : (3 sucriers pefit
modéle/moyen modéle/grand modéle + 2 plateaux & pieds, U 1
366 | qiametre :50cm minimum qualité supérieure

347 |senviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE v 30
368 |Set de table rectangulaire en vinyle 35/45 cm, couleur au choix v 70
349 |Shaker eninox 75 ¢l U 2
370 |Souffle &dsucre 36cm= 10 % v 3
371 |Spaiule Blanche en Polyglass: 30 cm v 6
372 |Spatules coudée en Inox viclet de : 25 cm et 30cm Y 6
373 |Spatules en silicone longueur 25 cm et 35cm v 6

Spatule flexicle en inox et manche surmoulé PP droite de 18 cmet |y

374 |25cmz 10 % °
375 |Spatule inox 10x38cm . U 5
374 |Spatules inox courbée 10 % 2,5 x28 cm v 6
377 |Spatule longue coudée manche solide 20cm v 0
378 |Spatule maryse en caoutchouc de 230 mm £ 10% v 6
379 |Sucrier avec couvercle En inox u 16
380 |Support Buffet 55.5x 19 cm U 3
U

381 |Support Menu & Pince 30 cm 16
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382 |Support rotafif pour décoration Gateau v 2
383 |Suppor Buffet 39x39 cm APS v 1
384 |Tablier boucher en cotte de maille inox 55x80 cm + 10 % v 1
385 | Tamis en inox 18/10-diam: 24 cm, maille 0.8 mm U 2
Tamis farine bord plastique diamétre 30cm,maille 0.8mm et 1.8mm U 5
386 4109
Tapis & decor relief Arabesque en silicone alimentaire 530x370 mmi g
387 11109 4
Tapis & décor relief Coffee en siicone alimentaire 560 x390 mm + U
388 0% 4
Tapis en silicone de cuisson anti-adhérente 52X32c¢m + 10 % {230 U
Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente 60x40 cm z 10 % (230 U
390 |o 6
C)
391 |Tartelefte en fer blanc ronde cannelée @80 mm +5 % v 15
392 |Terrine rectangulaire avec presse terre cerise 28 cm v 1
393 |Thermometre Infrarcuge (-50 °Cd& +500 °C) visée laser v 2
Thermomeétre sonde , sonde en acier inoxydable de -30°C & 120°C U
394 11109 4
395 Thermos en [nox Double Paroi avec Couvercle Noir 1.5 L v &
396 | Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1 L v 8
Tourtiere cannelée fond amovible en fer blanc @ de 200 mm « 10 U 6
397

%

359

J .
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398 |Turbotiére en Aluminium 50X40cm u 2
Vase en verre de type académie hauteur 250 mm Tendance Haut] 1
399 | de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
400 |Vide Pomme PP:15 mm PM u 6
401 |Zesteur verticale u 6

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d’offres sont destinées uniquement & la formation professionnelle, il y a lieu de
proposer des prix préférentiels a ce sujet.

Faita.............

rrenees € e

Signature et cachet du concurrent
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