ROYAUME DU MAROC
Maitre d’ouvrage : LA SOCIETE FONCIERE CMC S.A.
Maitre d’ouvrage délégué : OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

AVIS D'APPEL D'OFFRES OUVERT N° 14/2023

Le 21 Février 2023 A 10 Heures 30 min, Il sera procédé, dans les bureaux de I’office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion du Travail, sis Intersection de la Route BO n® 50 et la R.N.11 (Route
Nouaceur Sidi Madrouf) - Casablanca a {’ouverture des plis relatifs  appel d’offres sur offres de prix,
pour le compte de I’office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail en
maitrise d’ouvrage déléguée, ayant pour objet 1’ Acquisition, Pinstallation et Ia mise en service des

équipements de secteur agro-industrie destinés au Cité des métiers et des compéiences de la région
CASABLANCA ; répartie en lots suivants :
Liste des équipements de la Halle lait

o Lot n®1: Cuve réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall Iait : Lait pasteurisé
o Lot n®2: Matériel de la fabrication du yaourt
¢ Lot n°3: Matériel de Ia fabrication du fromage et beurre

Liste des équipements de la Halle de Ia 2éme transformation des céréales
e Lot n°4 : Matériel de 1a halle céréale biscuits et pitisseries
s Lot n°5: Fours, rotative & plateaux, emballeuse type « little Flow » dresseuse coupeuse a fil.
+ Lot n°6 : équipements du Laboratoire de Rhéclogie

Liste des équipements de 1a Halle Fruits et Légumes
¢ Lot n°7 : Matériel de transformation des fruits et légumes : jus de fruits
e Lot n°8 : Cuves, Pasteurisateur et unité de preduction d’eau glacée

Matériels de production des conserves de fruits et légumes
e Lot n°®9: Matériel de préparation
e Lot n°10 : Homogénéisateur, Blancheur et ealibreur
e Lot n°l1 : Sertisseuse, équipements frigorifiques, doseuse et soutireuse
¢ Lot n®12 ; Boule de concentration, générateur de vapeur, autoclave et capsuleuse

Liste des équipementis Laboratoire chimie, biochimie et microbiologie
¢ Lot n°13 : Equipements Laboratoire chimie, biochimie et microbiologie
¢ Lot n°14 : Bane didactique d’étude du traitement UHT
s Lot n°15: Equipements de la Halle Produits de Terroir

Le dossier d'appel d'offres peut &tre retiré au service des marchés 4 la Direction de [’ Approvisionnement
¢t la Logistique, sis Intersection de la Route BO n® 50 et la RN.11 (Route Nouaceur Sidi Madrouf)
Casablanca, il peut étre épalement téléchargé a partir du portail des marchés de [’Etat
www.marchéspublics.gov.ma. Et 4 partir du site de P'office de la Formation Professionnelle et de la
Promotion du Travail : www.ofppt.ma.

Les cautionnements provisoires sont fixés a la somme de :
» Lot N°1 : trente-huit mille neuf cent Dirhams (38 900,00 DH)
> Lot N°2 : douze mille trois cent Dirhams (12 300,00 DH)
» Lot N°3: treize mille cent Dirhams (13 100,00 DH)
»> Lot N°4 : neuf mille trois cent Dirhams (9 300,00 DH)
» Lot N°5: vingi-trois mille huit cent Dirhams (23 806,00 DH
» Lot N°6 : trente-cing mille cent Dirhams (35 100,00 DH)
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Lot N°7 : huit mille Dirhams (8§ 000,00 DH)

Lot N°8 : dix-huit mille six cent Dirhams (18 600,00 DH)

Lot N°9 : vingt-deux mille six cent Dirhams (22 600,00 DH)

Lot N°10 : dix-sept mille deux cent Dirhams (17 200,060 DH)

Lot N°11 : dix-huit mille huit cent Dirkams (18 800,00 DH)

Lot N°12 : gquinze mille sept cent Dirhams (15 700,00 DH)

Lot N°13 : cinquante-huit mille six cent Dirhams (58 600,00 DH)
Lot N°14 : vingt mille Dirhams (20 000,00 DH)

Lot N°15 : vingt-huit mille trois cent Dirhams (28 300,00 DH)

VVYVVVVVYY

Les estimations des coiits des prestations établies par le Maitre d’ouvrage sont fixées 4 la somme de :

» Lot n° I : Deux millions cing cent quatre-vingt-quinze mille quatre cent vingt-trois Dirhams (2

595 423,00 DH) en TTC.
Lot n° 2 : Huit cent vingt mille quatre cent dix Dirhams (820 410,00 DH) en TTC.,

en TTC.
Lot n° 4 : Six cent vingt mille six cent cinquante-huit Dirhams (620 658,00 DH) en TTC.

590 390,00 DH) en TTC.

(2 346 594,00 DH) en TTC.

DH) en TTC.

TTC.

DH} en TTC.

vingt-dix centimes (3 912 174,90 DH) en TTC.

en TTC.

Y ¥V VYV VYV VYV VYV V¥V VYV VYV

740,00 DH) en TTC.

Lot n® 3 : Huit cent soixante-seize mille neuf cent quatre-vingt-dix Dirhams (876 990,00 DH)

Lot n°® 5: Un million cing cent quatre-vingt-dix mille trois cent quatre-vingt-dix Dirhams (1
Lotn®6 : Deux millions frois cent quarante-six mille cing cent quatre-vingt-quatorze Dirhams

Lot n° 7 : Cing cent trente-neuf mille neuf cent soixante-dix Dirhams (539 970,00 DH) en TTC,
Lot n° 8 : Un million deux cent quarante-trois mille cinq cent trente Dirhams (1 243 530,00

Lot n°® 9 : Un million cing cent onze mille neuf cent seize Dirhams (1 511 916,00 DH) en TTC,
Lot n° 10 : Un million cent cinquante-deux mille cing cent dix Dirhams (1 152 510,00 DH) en

Lot n° 11 : Un million deux cent cinquante-cing mille huit cent trente Dirhams (1 255 830,00

Lot n° 12 : Un million cinquante mille quatre cent vingt Dirhams (1 050 420,00 DH) en TTC.
Lot n° 13 : Trois miflions neuf cent douze mille cent soixante-quatorze Dirhams et quaire-

Lot n° 14 : Un million trois cent vingt-sept mille cent soixante-dix Dirhams (1 327 170,00 DH)

Lot n° 15 : Un million huit cent quatre-vingt-onze mille sept cent quarante Dirhams (1 891

Le contenu, la présentation ainsi que le dép6t des dossiers des concurrents doivent étre conformes aux

dispositions des articles 27, 29 et 31 du Réglement des Marchés de I'OFPPT
Les concurrents peuvent :

% soit envoyer, par coutrier recommandé avec accusé de réception, au bureau précité ;

% soit déposer contre récépissé leurs plis dans le bureau du service des marchés rattaché 4 la Direction
de I’ Approvisionnement et la Logistique, sis Intersection de la Route BO n°® 50 et la RN.11 (Route

Nouacenr Sidi Maérouf) - Casablanca ;

% soif les remettre au président de la commission d'appel d'offres au début de la séance et avant

l'ouverture des plis.

% Soit transmis par voie électronique conformément aux dispositions de I’arrété du ministeére de
’économie et des finances n°20-14 du 8§ kaada 1435 (4 septembre 2014) relatif a a
dématérialisation des procédures de passation des marchés publics.

Les piéces justificatives a fournir sont celles prévues par l'article n°6 du réglement de ognsultation
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ROYAUME DU MAROC

MAITRE D'OUVRAGE
SOCIETE FONCIERE CMC $.A.

MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

Dossier d’Appel d'offres
Ouvert sur offres de prix
N° 4L /2023

Objet de I'Appel d'offres :

Acquisition, installation et mise en service des équipements de secteur agro-industrie destinés au
Cité des métiers et des compétences de la région CASABLANCA ; répartie en lots suivants :

Liste des équipements de la Halle lait
Lot n° 1 : Cuve réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall lait: Lait pasteurisé
Lot n°® 2 : Matériel de la fabrication du yaourt

Lot n® 3 : Matérie! de la fabrication du fremage et beurre

Liste des équipements de la Halle de la 2éme transformation des céréales
Lot n°4 : Matériel de 1a halle céréale biscuits et pétisseries

Lot n°5 : Fours, rotative  plateaux, emballeuse type « little Flow » dresseuse coupeuse a fil,
Lot n°6 :équipements du Laboratoire de Rhéologie

Liste des équipements de ia Halle Fruits et Légumes

Lot n°7 : Matériel de transformation des fruni€s et Iégumes : jus de fruits

Lot n°°8 : Cuves, Pasteurisateur ct unité de production d’cau glacée

Matériels de production des conserves de fruils et léegumes

Lot n°9 : Matériel de préparation

Lot n°10 : Homogénéisateur, Blancheur et calibreur

Lot 11 : Sertisseuse, équipements frigorifiques, deseuse et soutireuse

Lot n°12 ; Boule de concenfration, générateur de vapeur, autoclave et capsuleuse

Liste des équipements Laboratoire chimie, biochimie et microbiologie

Lot n°13 : Equipements Laborateire chimie, biochimie et microbiologie
Lot 14: Banc didactique d’étade du traitement UHT

Lot n°15 : Equipements de la Halle Produits de Terroir
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ARTICLE N°1 : OBJET DU REGLEMENT DE LA CONSULTATION.

Le présent réglement de consultation concerne I'appel d'offres ouvert sur offres de prix ayant pour
objet : Acquisition, installation et mise en service des équipements de secteur agro-indushie
destinés au Cité des métiers et des compétences de la région CASABLANCA ; répartie en lots
svivants :

Liste des équipements de la Halle lait

Lot n° 1 : Cuve réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall Iait: Lait pasteurisé
Lot n® 2 : Matériel de la fabrication du yaourt

Lot n® 3 : Matériel de la fabrication du fromage ct beurre

Liste des équipements de la Halle de la 2éme fransformation des céréales
Lot n°4 : Matériel de 1a halle céréale biscuits et pétisseries

Lot n°5 : Fours, rotative i plateaux, emballeuse type « little Flow » dresseuse coupeuse a fil,
Lot n°6 :équipements du Laboratoire de Rhéologie

Liste des équipements de la Halle Fruits et Légumes

Lot n°7 : Matériel de transformation des fruits et Iégumes : jus de fruits
Lot n°°8 : Cuves, Pasteurisateur et unité de production d’eau glacée
Matériels de production des conserves de fruits et légumes
Lot n°9 : Matériel de préparation

Lot n°10 : Homogénéisateur, Blancheur et ealibreur |5
Lot 11 : Sertisseuse, équipements frigorifiques, doseuse et soutireuse :
Lot n°12 : Boule de corcentration, générateur de vapeur, autoclave et capsuleuse

Liste des équipements Laboratoire chimie, blochimie et microbiologie
Lot n°13 ;: Equipements Laboratoire chimie, biochimie et microbiologic

Lot 14: Banc didactique d*¢tude du traitement UHT

Lot 1°15 : Equipements de la Halle Produits de Terroir

Il est &établi en vertu des dispositions de I'article n°18, du réglement des marchés, approuvé le 18
Chadbane 1435 {16 Juin 2014), relatif aux marchés publics de I'Office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion du Travail (OFPPT).

Les prescriptions du présent réglement ne peuvent en aucune maniére déroger ou modifier les
conditions et les formes prévues par le réglement des marchés de I'OFPPT. Toute disposition
contraire au réglement des marchés de POFPPT est nulle et non avenue. Seules sont valables les
précisions et prescriptions complémentaires conformes aux dispositions de I'article n°18 et des
autres articles du réglement des marchés de I'OFPPT,

ARTICLE N°2 : MAITRE D'CUVRAGE
Le maitre d'ouvrage du marché qui sera passé suite au présent appel d'offres est : la Société

Fonciére CMC S.A.

ARTICLE N°3 : MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE
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Le maitre d'ouvrage délégué est |'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du
Travail (OFPPT).

Outre le lancement et le jugement de la procédure des Appels d'offres, la mission de la maitrise
d'ouvrage déléguée est portée sur:

Le suivi d'exécution du marché ;

e Les démarches, éventuelles, nécessaires & 'obtention de I'exonération des droits de
douadnes;

e La coordination nécessaire pour La préparation des conditions de livraison, d'installation et
de réception des équipements ;

e Lasignature des bons de dépdt et des livraisons conformément aux dispositions prévues
par ce marché ;

« Laréception provisoire du marché ;

e Laréception définitive du marché ;

e La liquidation et le paiement des dossiers de facturation.

L'OFPPT représente Ia Société Fonciere CMC S.A. & I'égard du fitulaire de ée mdrche dans
I'exercice des attributions qui lui sont confiés jusqu'd ce que la Société Fonmére des CMC ait
constaté I'achévement de sa mission. g‘;__s \
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ARTICLE N°4 : DEFINITIONS.
Au sens du réglement des marchés de I'OFPPT on entend par: o

1- Attibutaire : concurrent dont loffre a éié retenue avant la nofification de l'approbation du
marche ;

2- Autorité compétente : I'ordonnateur ou la personne déléguée (sous-ordonnateur) par lui pour
approuver le marché ;

3- Concurrent : toute personne physique ou morale qui propose une offre en vue de la conciusion
d'un marché ;

4- Groupement : deux ou plusieurs concurents qui souscrivent un engagement unique dans les
conditions prévues & larticle 140 du réglement des marchés publics de I'OFPPT ;

5- Titulaire : attributaire auvquel fapprobation du marché a éteé nofifiée.

ARTICLE N°5 : CONDITIONS REQUISES DES CONCURRENTS.

Conformément aux dispositions de I'article n°24 du Réglement des Marchés de I'OFPPT :

Peuvent valablement participer et étre attributaire(s) de(s) marché(s) afféreni(s) au présent
appel d'offres, les personnes physiques ou morales, qui :

5
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a) Justifient des capacités juridiques, techniques et financiéres requises ;

b) Sont en situation fiscale réguliére, pour avoir souscrit leurs déclarations et réglé les sommes
exigibles d0ment définitives ou, & défaut de réglement, constifué des garanties jugées
suffisantes par le comptable chargé du recouvrement, et ce conformémeni & la
législation en vigueur en matiére de recouvrement ;

c) Sont affiliées & la Caisse Nationale de Sécurité Sociale ou & un régime particulier de
prévoyance sociale, et souscrivent de maniére réguliere leurs déclarations de salaires et
sont en situation réguliére auprés de ces organismes.

Ne sont pas admises & participer aux appels d'offres :
e les personnes en liquidation judiciaire ;

e les personnes en redressement judiciaire, sauf autorisation spéciale déliviée par
lautorité judiciaire compétente ;

e les personnes ayant fait lobjet d'une exclusion temporaire ou définitive prononcée
dans les conditions fixées par l'article n°142 du Réglement des Marchés de I'OFPPT.

e Les personnes qui représentent plus d’un concurrent dans une méme procédure de
passation de marchés,

;ol
13 0[-‘.

Chaque concurrent est tenu de présenter un dossier administratif e’r»

cj,gssrerx\’rechnlque
Chague dossier peut étre accompagné d'un état des pieces qui le consiltu :

W
nf.. e
.
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A- Le dossier administratif comprend : o\\

1. Pour chaque concurrent, au moment de la présentation des offres : e

a) Une déclaration sur Thonneur, en un exemplaire unique, établie conformément au
modeéle joint en annexe.

b} L'original du récépissé du cautionnement provisoire ou lattestation de la caution
personnelle et solidaire en tenant lieu, le cas échéant. En cas de groupement, le
cautionnement provisoire doit &tre constitué conformément aux dispositions du § C de
I'article n°140 du Reglement des Marchés de I'OFPPT.

N.B : 1- Les cautions personnelles et solidaires doivent &ire choisies parmi les établissements agrées
& cet effet par le ministre chargé des finances Marocain (pour les candidats éfrangers, ces
cautions persohnelles et solidaires doivent étre avalisé par une bangue marocaine).

2- Les piéces a et b ne doivent exprimer aucune restriction ou réserve sous peine d'étre
rejetées par la commission d'appel d'offres.

Pour les groupements, il y a lieu de produire :

+ Une copie légalisée de la convention constitutive du groupement prévue & ['article n°140 du
Réglement des Marchés de I'OFPPT.

+ Une note indiquant notamment l'objet de la convention, la nature du groupement, le
mandataire, la durée de la convention, la répaitition des prestations, le cas échéant.
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2. Pour le concurrent auquel il est envisagé d'attribuer le marché, dans les conditions fixées &
I'article 40 du Réglement des Marchés de I'OFPPT :

a) la ou les pigces justifiant les pouvoirs conférés a la personne agissant au nom du
concurrent et ce conformément & I'dlinéa a) du paragraphe 2 de l'arficle n°25 du
Reglement des Marchés de I'OFPPT ;

b} une altestation ou sa copie cerlifiée conforme & ['originale délivrée depuis moins d'un
an par [Administration compétente du lieu dimposition certifiant que le concurrent est
en situation fiscale réguliegre ou & défaut de paiement gu'il a constitué les garanties
prévues & laricle 4 ci-dessus. Cette attestation doit mentionner f'activité au titre de
laquelle le concurrent est imposé ;

c) une aliestation ou sa copie certifiée conforme & 'originale délivrée depuis moins d'un
an par la Caisse nationale de sécurité sociale cerfifiant que le concurrent est en
situation réguliére envers cet organisme conformément aux dispositions prévues & cet
effet & Farticle 4 ci-dessus ou de la décision du ministre chargé de I'empiloi ou sa copie
certifiée conforme & |'originale, prévue par le dahir portant loi n® 1-72-184 du 15
joumada Il 1392 (27 juillet 1972) relatif au régime de sécurité sociale assortie de
I'attestation de l'organisme de prevoycnce sociale auquel le concurren’r est affilié et
certifiant qu’il est en situation réguliére vis-a-vis dudit organisme ; S

* Lla date de production des pieéces prévues aux b) et c] ci- dessus seﬁ de base pour
I'appréciation de leur validité. H {/ :

§out
P

d) Le cerfificat dimmatriculation au registre de commerce poun‘ 1es;personnes assujetties &
lobligation dimmatriculation conformément & la légisiation en. wgueur

Pour, les concurrents non installés au Marog : 'équivalent des ct’r’res’ra’r;ons.\yt_s(ees aux paragraphes
b, c et d ci-dessus, délivrées par les administrations ou les organismes compétents de leurs pays
d'origine ou de provenance pour les concurrents non installés au Maroc.

A défaut de la déliviance de tels documents par les administrations ou les organismes
compétents de leur pays d'origine ou de provenance, lesdites attestations peuvent éfre
remplacées par une attestation délivrée par une autorité judiciaire ou administrative du pays
d'origine ou de provenance certifiant que ces documents ne sont pas produits ou par une
déclaration sur I'honneur dOment certifiée par les autorités compétentes du pays d'origine
attestant I'impossibilité de produire I'ensemble ou une partie des documents précités.

B - Le dossler technique comprend :

1. Une nofe indiquant les moyens humains et techniques du concument et mentionnant
&ventuellement, le lieu, la date, la nature et I'importance des prestations & I'exécution
desquelles le concurent a participé et la qualité de sa participation.

2. Les attestations ou leurs copies certifiées conformes & I'originale délivriées par les maditres
d'ouvrage publics ou privés ou par les hommes de lart sous la direction desquels le
concurrent a exécuté des prestations de mémes familles. Chaque attestation précise
notamment la nature des prestations, leur montant et I'année de réalisation ainsi que le nom
et la qualité du signataire et son appréciation.

7

=C




—FONCIERE—

S L Viskc de ' ventr

ARTICLE N°7 : DOCUMENTS A FOURNIR PAR LES ETABLISSEMENTS PUBLICS.

Lorsque le concumrent est un établissement public, il doit fournir :

1. Au moment de la présentation de I'offre, outre le dossier technique et en plus des pieces
prévues & I'alinéa 1) du I-A de I'article 5 ci-dessus, une copie du texte Thabilitant & exécuter les
prestations objet du marché ;

2. §'il est retenu pour étre attributaire du marché :

a) une altestation ou sa copie certifiée conforme & |'original déliviée depuis moins d'un an par
I'Administration compétente du lieu d'imposition certifiant qu'il est en situation fiscale réguliére ou
& défaut de paiement quiil a constitué les garanties prévues & larlicle 4 ci-dessus. Cetle
aftestation, qui n'est exigée que pour les organismes soumis au régime de la fiscaliteé, doit
mentionner l'activité au titre de laquelle le concurrent est imposé ;

b) une attestation ou sa copie cerlifiée conforme & I'originale délivrée depuis moins d'un an par
la Caisse nationale de sécurité sociale certifiant que le concurrent est en situation réguliere
envers cet organisme conformément aux dispositions prévues a cet effet a 'article 4 ci-dessus ou
de la décision du ministre chargé de 'emploi ou sa copie certifiée conforme & 'originale, prévue
par te dahir portant loi n° 1-72-184 du 15 joumada Il 1392 (27 juillet 1972) relatif au régime de
sécurité sociale assortie de l'attestation de I'organisme de prévoyance sociale auquel le
concumrrent est affilié et certifiant qu'il est en situation réguliére vis-&-vis dudit organisme.

La date de production des pigces prévues aux a) et b} ci-dessus sert de base pour 'appréciation
de leur validité. [ .

ARTICLE N°8 : CONTENU DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.

Les dossiers présentés par les concurrents doivent comporter :

7.1 - Les dosslers administratifs et techniques, prévus & 'article 5 ci-dessus.

7.2 - Une offre lechnique :

L*offre technique du concurrent doit comprendre les éléments suivants :

Les « spécifications techniques des fournitures » renseignés conformément au canevas prévu &
I'annexe : Lot N°1, Lot N°2, Lot N°3, Lot N°4, Lot N°5, Lot N°4, Lot N°7, Lot N°8 , Lot N°9, Lot N°10, Lot
N°11,Lot N°12, Lot N°13, Lot N°14 et Lot N°15 du cahier des prescriptions spéciales et ce, en
faisant ressortir 'annexe caractéristiques des fournitures proposées par le concurrent, leurs
marques et leurs références.
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Ceftte annexe est signée par le concurrent et étayée par les catalogues et/ou

Documents relatifs aux « spécifications techniques des équipements et/fou fournitures »
afférents aux équipements et fou fournitures proposées.

Ces catalogues et/ou documents relatifs aux « spécifications techniques des équipements
et/ou fournilures » doivent é&fre cachetés sur toutes les pages et portant le nhuméro de
I'appel d’offres et I'item comespondant.

llest & noterque :

e Pour le cas d'un groupement, les documents relatifs & [offre technique sont & signer par
fensemble des membres du groupement, soit seulement par le mandataire si celui-ci justifie
des habilitations sous forme de procurations légalisées pour représenter les membres du
groupement lors de la procédure de passation du marché.

s Pour les pieces de 'offre technique de la solution variante, les mémes piéces sont exigées ef
ce, pour les fournitures proposés au fitre de la solution variante.

7.3 - Une offre financlére qui comprend :

a) lacte d'engagement par lequel le concurrent s'engage & réaliser les prestations objet du
marché conformément aux conditions prévues aux cahiers des charges et moyennant un prix
qu'il propose. |l est établi en un seul exemplaire conformément au modele joint au présent
réglement,

Cet acte d'engagement dOment rempli, et comportant le relevé didentité bancaire {RIB), est
signé par le concurrent ou son représentant habilité, sans qu'un méme représentant puisse
représenter plus d'un concurrent a la fois pour le méme marché.

Lorsque I'acte d'engagement est souscrit par un groupement tel qu'il est défini & l'article 140 du
Reglement des Marchés de I'OFPPT, il doit é&fre signé soit par chacun des membres du
groupement ; soit seulement par le mandataire si celui-ci juslifie des hc}b;itfqh@ns sous forme de
procurations légalisées pour représenter les membres du groupemen? IQrs de la procedure de
passation du marcheé. oy
b} le bordereau des prix - détail estimatif prix établis par le Maitre d' Ouvrézgé‘be , gue e’f figurant
dans le dossier d'appel d'offres, Ve e gl /

1A

Le montant total de 'acte d'ehgagement doit étre libellé en chiffres et eh f@u’[e*s !e’r_fres

Le bordereau des prix - détdil estimatif doivent tenir compte de :

4+ L saisie doit se faire par les moyens humériques (non manusctits).
¥+ Les prix unitaires doivent étre libellés en chiffres.
% Les montants totaux doivent &tre libeliés en chiffres.

En cas de discordance entre le montant tolal de lacte d'engagement, et de celui du bordereau

des prix-détail estimatif, le montant de ce dernier document est tenu pour bon pour élablir le
montant réel de acte d'engagement.
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7.4 - Le cahier des prescriptions spéciales paraphé et signé par le concumrent ou son représentant
dOment habilité & cet effet.

ARTICLE N°9 : OFFRE VARIANTE.

Des offres variantes pourront étre proposées par les concurrents,
La présentation des offres variantes nimplique pas fobligation pour le soumissionnaire de
présenter une offre pour la solution de base initiclement prévue,

Les moddalités d'examen des offres de base seront effectuées conformément aux spécifications
techniques des fournitures proposées annexé au cahier des prescriptions spéciales.

Les moddalités d'examen des offres variantes seront effectuées de la méme maniére que I'offre
technique de base.

Les offres variantes présentées par les concurrents font l'objet d'un pli distinct de l'offre de base
éventuellement proposée. Dans ce cas, les piéces du dossier adminisiratif visées & l'alinéa 1) du
paragraphe I-A de I'article 5 et de I'article é ci-dessus, le dossier technique est valable aussi bien
pour la solution de base que pour les offres variantes.

Dans le cas ol le concurrent ne présente qu’une offre variante, le pli contenant celle-ci doif étre
présentée conformément & I'article 13 ci-dessous, dccompagnée des dossiers prévus & I'article 7
ci-dessus, ainsi que le cahier des prescriptions spéciales paraphé et signé par le concurrent ou son
représeniant ddment habilité & cet effet et doit porter en outre la mention " offre vatiante”.

ARTICLE N°10 : COMPOSITION DU DOSSIER D' APPEL D'OFFRES.

T,-le dossier

Conformément aux dispositions de |'article 19 du reglement des mcxrchéé de I'OFPP
d'appel d'offres comprend : Lo b e
a) Une copie de l'avis d'appel d'offres ouvert ; Voo
b) Un exemplaire du cahier des prescriplions spéciales ; % S
c) Le modéle de [acte d'engagement visé & larticle 7 précité ; N,
d) Le modéle du bordereau des prix - détail estimatif ;
e) Le modéle de la déclaration sur 'honneur prévue a larticle 5 précite ;

f) Le présent reglement de la consultation.

ARTICLE N°11 : INFORMATION DES CONCURRENTS.

Tout concurrent peut demander au Maitre d'Ouvrage Délégué, par coumier porté avec accusé
de réception, par lettre recommandée avec accusé de réception, par fax confirmé ou par voie
électronique de lui fournir des éclaircissements ou renseignements concernant l'appel d'offres ou
les documents y afférents. Cette demande n'est recevable que si elle parvient au Maftre
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d'Ouvrage Délégué au moins sept (7) jours avant la date prévue pour la séance d'ouverture des
plis.

Le Mditre d'Ouvrage Délégué doit répondre & toute demande d'information ou
d'éclaircissement regue dans le délai prévu ci-dessus.

Tout éclaircisserment ou renseighement, fourni par le Maitre d'Ouvrage Délégué & un concurrent
& la demande de ce dernier, doit étre communigué le méme jour et dans les mémes conditions
aux autres concurrents ayant retiré ou ayant téléchargé le dossier d'appel d'offres et ce par leltre
recommandée avec accusé de réception, par fax confirmé ou par voie électronique. |l est
également mis & la disposition de tout autre concurrent dans le portail des marchés publics et
communigqué aux membres de la commission d'appel d'offres.

Les éclaircissements ou renseignements foumnis par le Mditre d'Ouvrage Délégué doivent éire
communiqués au demandeur et aux autres concurrents dans les sept (7) jours suivant la date de
réception de la demande d'information ou d'éclaircissement du concurrent,

Toutefois, lorsque ladite demande intervient entre le dixiéme et le septiéme jour précédant la
date prévue pour la séance d'ouverture des plis la réponse doit intervenir au plus tard trois (3)
jours avant la date prévue pour la séance d'ouverture des plis.

ARTICLE N°12 : MODIFICATION DANS LE DOSSIER D' APPEL D’ OFFRES, e
Conformément aux dispositions de P'article n°19 § 7 du réglement des mg.trches de IOFPPT
exceptionnellement le Mailre d'Ouvrage Délégué peut infroduire des modaflcq’fions dcms le
dossier d'appel d'offres sans changer l'objet du marché. Ces modifications 'sont dommumquees ¢
tous les concurrents ayant retiré ou ayant téléchargé ledit dossier, et miroduﬁes dcns Ies dosmers
mis & la disposition des aqutres concurents. R

Lorsque les modifications nécessitent la publication d'un avis rectificalif, celui-ci est publié
conformément aux dispositions de I'alinéa 1 du paragraphe |-2 de l'article 20 du Réglement des
Marchés de "OFPPT, Dans ce cas, la séance d'ouverture des plis ne peut éire tenue que dans un
délai minimum de dix (10} jours & compter du lendemain de la date de la derniere publication
de P'avis rectificatif au portail des marchés publics, du site de I'Office le cas échéant et dans le
journal paru le deuxiéme, sans que la date de la nouvelle séance ne soit antérieure G celle
prévue par I'avis de publicité initial.

Les concurrents ayant retiré ou téléchargé les dossiers d'appel d'offres doivent éfre informés des
modifications prévues ci-dessus ainsi que de la nouvelle date d'ouverture des plis, le cas
échéant.

Lorsqu’un concurrent estime que le délai prévu par I'avis de publicité pour la préparation des
offres n'est pas suffisant compte fenu de la complexité des prestations objet du marché, il peut,
au cours de la premiére moitié du délai de publicité, demander au Maitre d'Ouvrage Délégué,
par courfier porté avec accusé de réception, par fax confirmé ou par courier électronique
confirmé, le report de la date de la séance d'ouveriure des plis.
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La letlre du concurrent doit comporter tous les éléments permettant qu Mdiire d'Ouvrage
Délégué délégué d'apprécier sa demande de report.
Si le Mditre d'Ouvrage Délégué reconnait le bienfondé de la demande du concurrent, il peut
procéder au report de la date de la séance d'ouverture des plis. Le report, dont la durée est
Iaissée & I'appréciation du Matire d'Cuvrage Délégué.

Dans ce cas, le report de la date de la séance d'ouverture des plis, ne peut étre effectué qu'une
seuUle fois quel que soit le concurrent qui le demande.

ARTICLE N°13 : REPARTITION EN LOTS.

- lLeiugement des offres, prévu pour le présent appel d'offres, est un jugement par lot.

- Le soumissionnaire peut faire une offre pour un ou plusieurs lots de I'appel.d'offres.

- Chaque lot fait lobjet d'un seul marché séparé et les quantités indiquées aux différents lots
sont indivisibles.

- Le soumissionnaire doit obligatoirement offrir lensemble de la quantité indiquée & chaque lot.

- Les offres partielles, techniques et financiéres, ne sont en aucun cas prises en considération. .

Pour I'attribution, le Maitre d'Ouvrage Délégué procéde & I'ouverture, a I'examen des offres de- .

chaque lot, et & l'atiribution par lot.

ARTICLE N°14 : PRESENTATION DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.

A- Le dossier présenté par chague concurrent est mis dans un pli fermé portant .
- Le nom et ladresse du concurrent ;
- L'objet du marché et, éventueliement, l'indication du lot ;
- La date et 'heure de la séance d'ouverture des plis ;
- L'avertissement que " le pli ne doit élre ouvert que par le président de la commission
d'appel d'offres lors de la séance publique d'ouverture des plis ™.

B- Ce pli contient trois enveloppes distinctes :

a) La premiére enveloppe comprend le dossier administratif, le dossier technique, et le cahier
des prescriptions spéciales dOment signé et paraphé par le concurrent ou son représentant
dOment habillité & cet effet.

Cette enveloppe doit &tre cachetée et porter de fagon apparente la mention «
dossiers administratif et techniquey.

b) La deuxiéme enveloppe comprend loffre financiére du soumissionnaire « Une enveloppe
pour chaque lot ». Elle doit éire cachetée et porter de fagon apparente la mention « offre
financiére ».

c) La troisiéme enveloppe contient 'offre technique. Elle doit étre cachetée et porte de fagon
apparente la mention « offre technique »,

C- Les enveloppes visées aux paragraphes a, b, et ¢ du B ci-dessus indiquent de maniere
apparente :

12
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- Le nom et l'adresse du concurrent ;
- L'objet du marché et, le cas échéant, lindication du fot ;
- La date et fheure de la séance d'ouverture des plis ;

ARTICLE N°15 : RETRAIT DU DOSSIER D' APPEL D'OFFRES.

Le dossier d'appel d'offres est mis A la disposition des concurrents dans le bureau du Service des
Marchés & la Direction de |'Approvisionnement et a Logistique, sis Infersection de la Route BO n°
50 et la R.N.11 (Route Nouaceur Sidi Madrouf} & Casablanca, dés la premiere parution de 'avis
d'appel d'offres dans I'un des supporis de publication prévus & P'arficle 20 du Reéglement des
Marchés de |'OFPPT et jusqu'a la date limite de remise des offres. Le dossier d’appel d'offres est
remis gratuitement aux concurrents.

Le dossier d'appel d'offres peut éfre téléchargé & partir du portail des” marches de I'Etat
www.marchéspublics.gov.ma et & partir du site de I'Office de la Formation Profess:onnelle et de la
Promotion du Travail : www.ofppt.ma.

ARTICLE N°14 : DEPOT DES PLIS DES CONCURRENTS,

Conformément aux dispositions de I'article 31 du réglement des marchés de I'OFPPT, les plis sont,
au choix des concutrents @

- Soit déposés, contre récépissé, dans le bureau de la Direction des Approvisionnements et
Logistique (Service des Marchés), sis Intersection de la Route B.O. n° 50 et la Route
Nationale 11 Sidi Madrouf — Casablanca - MAROC ;

- Soit envoyés, par courrier recommandé avec accusé de réception, au bureau précité ;

- Soit remis, séance tenante, au président de la commission d'appel d'offres au début de la
séance, et avant l'ouverture des plis.

- Soit tfransmis par voie électronique conformément aux dispositions de 'arrété du ministére
de |'économie et des finances n® 20-14 du 8 kaada 1435 (4 Septembre 2014) relatif & la
dématérialisation des procédures de passation des marchés publics.

Le délai pour la réception des plis expire & la date et I'heure fixées par lavis d'appel d'offres pour
la séance d'ouverture des plis.

Les plis déposés ou recus postérieurement au jour ef & 'heure fixés ne sont pas admis.

ARTICLE N°17 : DELAI DE VALIDITE DES OFFRES.
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Conformément aux dispositions de I'article n°33 du réglement des marchés de I'OFPPT, les
concurrents restent engagés par leurs offres pendant un délai de soixante-quinze (75) jours, &
compter de la date de la séance d'ouverture des plis.

Si fa commission d'appel d'offres eslime ne pas étre-en mesure d'effectuer son choix penddnt le
délai prévu ci-dessus, le Mdaitre d'Ouvrage Délégué saisit les concurrents, avant l'expiration de ce
délai par lettre recommandée avec accusé de réception ou par fax confirmé ou par tout autre
moyen de communication donnant date certaine et leur propose une prorogation pour un
nouveau délai qu'il fixe. Seuls les concurrents ayant donné leur accord par lettre recommandée
avec accusé de réception ou par fax ou par tout autres moyens de communication donnant
date certaine adressée au Mditre d'Ouvrage Délégue, avant la date llml’re flxee par ce dernier,
restent engagés pendant ce nouveau délai. S

ARTICLE N°18 : LANGUE DE L'OFFRE.

L'offre préparée par le concurrent ainsi que foute comespondance et fous documents
concernant 'offre échangée entre le candidat et I'OFPPT seront rédigés en Langue Frangaise.
Tout document imprimé fourni par le candidat peut étre rédigé en une autre langue dés lors qu'il
est accompagné d’une traduction en langue francgdise par une personne/autorité compétente,
des passages intéressants 'offre. Dans ce cas et aux fins de Pinterprétation de l'offre, la
traduction francaise fait foi.

ARTICLE N°19 : PRIX PREFERENTIELS POUR LA FORMATION PROFESSIONNELLE.

Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement & la formation
professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels pour I'éducation.

ARTICLE N°20 : MONNAIE DE L'OFFRE.

Pour le concument national, la monnaie dans laquelle le prix des offres doit &fre formulé et
exprimé en Dirhams.

Pour le concument non installé au Maroc, la monnaie dans laquelle le prix des offres doit étre
formulé et exprimé est I'Euro ou le dollar USA. Dans ce cas, pour étre évalués et compares, les
montants des offres exprimées en monnaies éfrangéres doivent étre convertis en dirham. Cette
conversion doit s'effectuer sur la base du cours vendeur du

Dirham en vigueur le premier jour ouvrable de la semaine précédant celle du jour d'ouveriure
des plis donné par Bank Al-Maghrib.

ARTICLE N°21 : DEPENSES ENCCOURUES DU FAIT DE L' APPEL D'OFFRES.

Le soumissionnaire supporte toutes les dépenses encourues du fait de la préparation et de la
présentation de son offre & I'OFPPT qui ne pourra, en aucun cas, en étre tenu pour responsable,
quel que soit le déroulement ou I'issue de la procédure d'appel d'offres.
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ARTICLE N°22 : EVALUATION DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.

Les offres des concurrents admissibles sont examinées conformément aux dispositions des articles
36, 38, 39, 40 ef 41 du Réglement des Marchés de I'OFPPT.

Les capacités techniques et financiéres des concurrents seront appréciées comme suit :

- Seuls seront retenus, les concumrents ayant présenté au moins une attestation de références,
conformes aux prescriptions de 'article 5-alinéa B-2 du présent réglement de consultation, se
rapportant & des prestations de la méme famille de celles objet du présent appel d'offres, dont
le montant est supérieur ou égal & 25 % de l'estimation des lots concernés,.réalisées au cours
des années (2015 et postérieur). '

Aussi, il est précisé qu'en cas d'attestation déliviée & un groupement,,gcetile ci-sera apprécice
pour la cote part réalisé par le (s) concurrent(s) ou a défaut de renseignemenie\ﬁﬁqur pc:ri égale
du montant globale de I'attestation. z<\\ o,

Les offres technicues seront évaluées comme suit :

- La conformité technique des offres {de base et / ou des variantes) sera appréciée, sur la base
des documents présentés dans l'offre technique du soumissionnaire et par rapport aux
spécifications techniques des fournitures demandées au niveau du CPS,

- En cas de discordance des spécifications techniques entre les piéces de I'offre technique d'un
ou plusieurs concurrents, la commission d'appel d'offres peut demander par écrit & 'un ou &
plusieurs concurrents des précisions, éclaircissements ef/fou des compléments d’informations,
des données sur leurs offres techniques. Ces éléments qui doivent concerner les documents
contenus dans lesdites offres.

- Tout article ne répondant pas aux spécifications techniques demandées sera déclaré non
conforme.

- lLes concurrents n'ayant pas présenté les schémas d'agencement et d'installation ainsi que les
moyens humains nécessaires seront automatiquement écartés.

- La commission peut, avant de se prononcer, charger une sous-commission technique pour
analyser les offres techniques proposées.

Conformément aux dispositions des articles 39, 40 et 41 du Réglement des Marchés de I"OFPPT
précité, lexamen des offres financiéres concerne les seuls concurrents admis & I'issue de I'examen
de leurs dossiers administratifs et techniques et leur offre technique y compris catalogues,
catalogues, et/ou documents relatives aux « spécifications techniques des fournitures » présentés.

Le marché sera attribué au concuirent, retenu & I'issu de I'examen des dossiers administratifs et
techniques, de I'offre technique et de |'offre financiére la moins disant par lot,

15
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NB : En application des dispositions de I'article 27 du réglement des marchés I'OFPPT précité, les
corrections des erreurs arithmétiques s'effectueront de la maniére suivante ©

- En cas de discordance entre les prix unitaires du bordereau des prix et ceux du détail estimatif,
les prix du bordereau des prix prévalent ;

- En cas de discordance entre le moniant total de l'acte d'engagement ef de celui du
bordereau des pnx—detcﬂ estimatif, le montant de ce dernier document est tenu pour bon pour
établir le monfom‘ réel de [iocie d'engagement.

‘;(‘:

Etabli par { R Vérifié pur Ie Servic:e des Marchés :
o I
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MODELE DE 'ACTE D'ENGAGEMENT

ok e okok ok ok ke ok

ACTE D'ENGAGEMENT

A - Partie réservée a la Société FONCIERE CMC S.A.
Appel d'offres ouvert sur offres des prix N®...o.ovvvneant, AU,

Objet du marché : Acquisition, installation et mise en service des équipements de secteur agro-
indusirie destinés au Cité des métiers et des compétences de la région CASAB{ANCA répartie
en lots suivants : )

Passé en application de l'alinéa 2, paragraphe 1 de t'article 16 e%g\o?@grdphe ]/de ]’qr’ncle 17 et
diinéa 3 paragraphe 3 de l‘article 17, relatif aux marchés public @li? lOfﬁcg g’e la Formation
Professionnelle et de la Promotion du Travail {OFPPT). L D

B - Partie réservée au concurrent

a) Pour les personnes physiques

Je {1), SOUSSIGNE & .coiviiirerirerrene e [Prénom, nom et qudlité) agissant en mon nom
personnel et pour mon propre compte, adresse du domicile €U ...,
................................ affilié & la CNSS soUs le .vevveeciicrieeeeenn. {2) iNScrit au registre du commetce
(o L= TR UPOTI (Locdlité] sous e n® ..o, {2) n° de patente.....cccevvvrernnnn.
(2} :

b) Pour les personnes morales

Je (1), soussigné ......cccevvevvevininens {Prénom, nom et qualité au sein de 'entreprise)

Agissant au nom et pour le compte de.......cciiiininion {Raison sociale et forme juridique de
la societé)

AU CARITU A ittt e b

Adresse du siége social de 1a SOCIETE ...t

Adresse du dOmMICHE €lU.....ovveiiecrc e s s s

Affiliée G la CNSS soUsS IE N i (2} et (3}

inscrite au registre du COMMErCEe......cvviciencenns {Locdlité) sous e N ..o (2} et
(3}

N° de patente.......cccevveneee, (2} et (3)

Ne d'identification fiscale.......ocoovvciiiin e,

N° de l'ldentifiant Commun de I'Entreprise | ..o, {2) et (3)

En vertu des pouvoirs qui me sont conférés :
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Aprés avoir pris connaissance du dossier d'appel d'offres, concernant les prestations précisées en
objet de la partie A ci-dessus ;

Aprés avoir apprécié & mon point de vue et sous ma responsabilité la nature et les difficultés que
comportent ces prestations :

1) remets, revétu (s) de ma signature un bordereau de prix - délail estimatif établi (s)
conformément aux modéles figurant au dossier d'appel d'offres ;

2) m‘engage a exéculer lesdites prestations conformément au cahier des prescriptions spéciales
et moyennant les prix que j'ai établis moi-méme, lesquels font ressortir

- Moniant des droits de douanes &.........ocovvminnnnnn, weeraennenn (€N letires et en chiffres)

- Montant total hors TV.A, i, eennneesneneeens (@ letres et en chiffres)
- TauvxdelaTVA......ciciiiininninenn, tereereersetirisenersernrersarnessresses €N pourcentage)

- Montantde la T.V.A. s cnns(@n lettres et en chiffres)
- Montant total T.V. A, compise ... ..{en lettres et en chiffres)

La Société Fonciere CMC S.A. se libérera des sommes dues par elle en faisant. donner credit au

compte .. (A la Trésorerie Générale, bancaire, ou postal) (1) ouvert ¢ ’moh noﬁh (ou au nom
de la socieié) e JRRUR rrrreeenee s (Locdlité), sous relevé d' tdenhﬁ i”?i bongdlre (RIB)
NUIMETO. cieiiviininransrarnens OO

Falt Qv @i,

(Signature et cachet du concurrent)

(1) lorsqu'il s'agit d'un groupement, ses membres doivent :

s mettre : «Nous, soussignés....... e NOUS Obligeons conjointement/ou  solidairement
{choisir la mention adéquate et ajouter au reste de acte d'engagement les rectifications
grammaticales comespondanies) ;

o qgjouter I'alinéa suivant : « désignons................. (prénoms, noms et qualité] en fant que
mandataire du groupement .

(2) pour les concurrents non installés au Maroc préciser la référence des documents équivalents ;
{3) ces mentions ne concernent que les personnes assujetfies & cette obligation.
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MODELE DE DECLARATION SUR L’'HONNEUR

sholoskeshsfealesfesfespe s

DECLARATION SUR L'HONNEUR
- Mode de passation : Appel d'offres ouvert, sur offres des prix

Objet du marché : Acquisition, installation et mise en service des équipements de secteur agro-
indushie destinés au Cité des métiers et des compétences de la région CASABLANCA ; répartie
en lots suivants :

RN L h
=Y B OO S T e
i - \\ L
)x’ LY \“\\‘._
i gf Service achat L
5 35 Suumements | ¢ |
A - Pour les personnes physiques L ““"’”)"m"”l‘-’;
1%:"‘. SA /f ,:.(:" ;‘j
JE, SOUSSIONG 1 v e s .e. (Prénom, nom et quo!n‘e‘ .. \ s
s gt T L
Agissant en mon nom personnel et pour mon propre compte, “’\f‘ o \U\x :
Adresse dU domMIGIHE GIU i sensin s -
Affilié & la CNSS souUs e N® faiviininiiinencermee {1
Inscrit au  registre du  commerce de.....iniinsnn. (Localité) sous le n°
...................................... {1) n° de patente.....oinnienns (1)
N° du compte courant postal, bancaire ou & la TGR...eveneinn (RIB), ouvert auprés de

------------------------------------------

B - Pour les personnes morales

Je, soussigne ....vinneeninnn, (Prénom, nom et qualité au sein de fentreprise)

Agissant au nom et pour le compte de....iiinnonn. (Raison sociale et forme juridique de
lat 50Cié1E) AU CAPHAT @it e

Adresse du sigége social de Ia sOCIEIE..ii s adresse du domicile

Affiliée & la CNSS sous le Nl (1)

Inscrite au registre du commerce......oineinn (Locdlité] sous le N, (1)

N° de patente....miniicnnn, (1)

N° du compte courant postal, bancaire ou & la TGR...vivveiiennnee. (RIB}, ouvert auprés de

------------------------------------------

Ne° d'identification fiscale.....o i,
N° de I'ldentifiant Commun de l'Entreprise : .o, (1)

- Déclare sur 'honneur:

1- m'engager & couvrir, dans les limites fixées dans le cahier des charges, par une police
d'assurance, les risques découlant de mon activité professionnelle ;
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2- que je remplie les conditions prévues & larticle 24 du réglement des marchés, approuvé le 18
Chadbane 1435 (16 juin 2014} et fixant les condifions et les formes de passation des marchés de
{'office de la formation et de la promotion du travail (OFPPT) ainsi que certaines régles relatlives &
leur gestion et & leur contréle ;
3- Etant en redressement judicidire j'atteste que je suis autorisé par lautorité judiciaire compétente
G poursuivre lexercice de mon activité (2} ;
4- m'engaget, si j'envisage de recourir 4 ia sous-fraitance :
- & m'assurer que les sous-traitants remplissent également les conditions prévues par ['article
24 du Réglement des Marchés de I'OFPPT ;
- que celle-ci ne peut dépasser 50% du montant du marché, ni porter sur les prestations
constituant le lot ou le corps d'état principal prévues dans le cahier des prescriptions spéciales,
ni sur celles que Mdilre d'Ouvrage Délégué a prévues dans ledit cahier ;
- & confier les prestations & sous-traiter.&a des PME installées aux Maroc ; (3)
5- m'engager & ne pas recoutir par moi-méme ou par personne interposée a des pratiques de
fraude ou de comuptlion de personnes qui interviennent & quelque titre que ce soit dans les
différentes procédures de passation, de gestion et d'exécution du présent marché ;
46- m'engage & ne pas faire par moi-méme ou par personne interposées, des promesses, des dons
ou des présents en vue d'influer sur les différentes procédures de conclusions du présent marche.
7- atteste que je remplis les conditions prévues par l'article ler du dahir n® 1-02-188 du 12
JOUMADA | 1423 (23 juillet 2002) portant promulgation de la loi n°53-00 formant charte de la peftite
et moyenne entreprises (4).
8- afteste que je ne suis pas en situation de conflit d'intérét tel que prévu & larticle 151 du
Reglement des Marchés de |I'OFPPT.
9- je certifie 'exactitude des renseignements contenus dans la présente déclaration sur fhonneur
et dans les piéces fournies dans mon dossier de candidature.
10- je reconnais avoir pris connaissance des sanctions prévues par I'article 142 du Reglemen’r des
Marchés de I'OFPPT, relatives & linexactitude de la déclaration sur fhonneur. s 7wy

- ,‘:‘ R f‘ . . . o .
(o ]) I RN, 1€ ercrecr e P gepace aohat
T des i:s:n.m.n.;mem'oE

LGk
o p o
oA j w b
s

Signature et cachet du concurrent

(1) Pour les concumrents non instaliés au Maroc, préciser la référence des documents équivalents
et lorsque ces documents ne sont pas déliviés par leurs pays d'origine, la référence &
I'attestation déliviée par une autorité judiciaire ou administrative du pays d'origine ou de
provenance certifiant que ces documents ne sont pas produis.

(2) a supprimer le cas échéant.

(3) Lorsque le CPS le prévoit.

(4) & prévoir en cas d'application de I'article 139 du Réglement des Marchés de I'OFPPT.

(Y En cas de groupemenf, chacun des membres doit présentfer sa propre déclaration sur

'honneur.
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Marché n° ............. / 2023,

Passé en application de l'alinéa 2, paragraphe 1 de l'article 16 et paragraphe 1 de farticle 17 et
alinéa 3 paragraphe 3 de l'article 17, du réglement des marchés, approuvé le 18 Chaabane 1435
(16 Juin 2014), relatif aux marchés publics de I'Office de la Formation Professionnelle et de la
Promotion du Travail (OFPPT) ainsi que certaines régles relatives & leur gestion et & leur controle.

Entre les soussignés :

LA SOCIETE FONCIERE CMC $.A. ou son délégué, représentée par son Directeur Général
Mme Loubna TRICHA,

D'une part

Et,
La SOCIBIE 1 i rrrrenn

- Titulaire du compte bancdire ... {& la Trésorerie Générale, bancaire, ou postal) ouvert
& mon hom {ou au nom de la soCiete) Q... (locdlité), sous relevé d'idenfification
bancaire (RIB) RUMEIO.....uuvevereriemiereeerennearenenaenenns P

- Adresse du siege social de la soCiéte @ ..., i
- Adresse dU dOmIGHE GIU & .oureereeeesriesssesersessesessssesssssssesenes o

- Affiliée A la CNSS sOUS e N® ¢ i s cnane
- Inscrite au registre de commerce de .................. (localité] souslen®: creeeetiaranh
-Patente n® 7
- N° d'identification fiscale

- Représentée par:
MONSIQUN i

Agissant au nom et pour le compte de ladite société en vertu des pouvoirs qui lui sont conférés,

D'autre part

IL A ETE ARRETE ET CONVENU CE QUI SUIT
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CHAPITRE | : CLAUSES ADMINISTRATIVES ET FINANCIERES :

ARTICLE 1 : OBJET DU MARCHE

Le présent marché a pour objet : Acquisition, installation et mise en service des équipements de
secteur agro-industile destinés au Cité des métiers et des compétences de la région
CASABLANCA ; répartie en lots suivants :

Liste des équipements de la Halle lait

Lot n® 1 : Cuve réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall lait: Lait pasteurisé
Lot n° 2 : Matériel de 1a fabrication du yaourt

Lot n® 3 : Matériel de 1a fabrication du fromage et beurre

Liste des équipements de la Halle de la 2&éme transformation des céréales
Lot n°4 : Matériel de la halle céréale biscuits et patisseries

Lot n°5 : Fours, rotative i plateaux, emballeuse type « little Flow » dresseuse coupeuse 4 fil.
Lot n°6 :équipements du Laboratoire de Rhéologie

Liste des équipements de la Halle Fruits et Légumes

Lot n°7 : Matériel de transformation des fruits et légumes : jus-de fruits

Lot n°°8 : Cuves, Pasteurisateur et unité de production d’eau glacée

Matériels de production des conserves de fruits et légumes

Lot n°9 : Matériel de préparation

Lot n°10 : Homogénéisateur, Blancheur et calibreur

Lot 11 : Sertisseuse, équipements frigorifiques, deseuse et soutireuse

Lot n°12 ; Boule de concentration, générateur de vapeur, autoclave et capsuleuse

Liste des équipements Laboratoire chimie, biochimie et microbiologie
Lot n°13 : Equipements Laboratoire chimie, biechimie et microbiologie

Lot 14: Banc didactique d*¢tude du traitement UHT

Lot n°15 ;: Equipements de la Halle Produits de Terroir

ARTICLE 2 : MAITRISE D'OUVRAGE DELEGUEE ET REGLEMENT DE PASSATION APPLICABLE

SOCIETE FONCIERE CMC S.A. a confié & |'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion
de Formation professionnel (OFPPT) la mission globale de maitrise d'ouvrage déléguée du
programme des Cités des Métiers et des Compétences.

A cet effet, le Maftre d'Ouvrage Délégué (OFPPT) agira pour 'accomplissement de la mission qui
lui est confiée au nom et pour le compte du Maitre d'Ouvrage (SOCIETE FONCIERE CMC S.A.).

A ce titre, le présent marché est passé en application & I'alinéa 2, paragraphe 1de I'arlicle 16 et
paragraphe 1 de l'arlicle 17, du réglement des marchés, approuvé le 18 chadbane 1435 (16 juin
2014), et fixant les conditions et les formes de passation des marchés de I'office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion de Travail {OFPPT) ainsi que certaines régles relatives & leur
gestion et & leur contrble.

ARTICLE 3 : DOCUMENTS CONSTITUTIFS DU MARCHE
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Les documents contfraciuels sont par ordre de priorité :

1- L'acte d'engagement,

2- Le présent cahier des prescriptions spéciales,

3- Le bordereau des prix - détail estimatif,

4- 'offre technique du titulaire,

5- Le cahier des clauses administratives générales applicables aux marchés de travaux
(CCAGT), approuvé par le Décret n® 2-14-394 du 06 Chadibane 1437 (13 mai 2016).

En cas de discordance ou de controdic’rion entre les documen’rs cons’riiuﬁfs du marché autres

ARTICLE 4 : AUTRES TEXTES APPLICABLES

Le titulaire du marché est soumis aux dispositions notamment des textes sunvdr;’rs 5 c B

Le réglement des marchés, approuvé le 18 Chadbane 1435 (14 JUln 2014) relcn‘lf Qux
marchés publics de I'Office de la Formation Professionnelle et de la Pfomohon du Travail
(OFPPT}.

Le Décret n® 2-14-394 du 06 Chadbane 1437 (13 mai 2016} approuvant Le cahier des
clauses administratives générales applicables aux marchés de fravaux.

La loi n°69-00 relative au confréle financier de I'Etat sur les entreprises publiques et autres
organismes (B.O. n°5170 du 18/12/2003).

Le dahir n°1.85.347 du 20/12/1985 relatif & Pinstitution générale de la taxe sur la valeur
ajoutée (TVA).

Le dahir n® 1-15-05 du 29 rabii If 1436 (19 février 2015) portant promulgation de la loi n°112-
13 relative au nantissement des marchés publics.

Le décret royal n® 330-64 du 10 moharrem 1387 (21 avril 1967) portant réglement général
de comptabilité publique tel qu'il a été modifié et complété.

L'arrété 2-3663 dul3 /07/2005 portant Organisation financiére et comptable de I'OFPPT.

La décision du Ministre des Finances et de la Privatisation - DEPP n® 2-0610 du 26 Février
2008 fixant le visa préalable du contréleur d’Etat de I'OFPPT pour les marchés de fournitures
et de prestation de service dont le montant est supérieur & 1 000 000,00 DHS.

Les textes officiels réglementant la main d'ceuvre et les salaires.

Ainsi que tous les textes réglementaires ayant trait aux marchés publics rendus applicables & la
date limite de réception des offres.

ARTICLE N°5 : CARACTERE DES PRIX
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Les prix des prestations objet du présent marché sont fermes et non révisables.
Toutefols, si le taux de la taxe sur la valeur gjoutée est modifié postérieurement & la date limite de
remise des offres, le Maitre d'Ouvrage répercute cette modification sur le prix de réglement.

ARTICLE N°4 : NATURE DES PRIX
Le présent marché est & prix unitaires.

Les sommes dues au tilulaire sont calculées par application des prix unitaires portés au bordereau
des prix - détail estimatif, aux quantités pour les prestations réellement exécutées conformément
au marché.

Les prix du marché sont réputés comprendre toutes les dépenses résultant de I'exécution des
prestations y compris fous les droits, impdts, taxes, frais généraux, faux frais et assurer au
prestataire de services une marge pour bénéfice et risques et d'une fagon genemle touies les
dépenses qui sont la conséquence nécessaire et directe de la livraison des fournn‘ures ‘

ARTICLE N°7 : DROITS DE TIMBRES

vigueur. \.,%

ARTICLE N°8 : FORMALITES DE DOUANES ET DU COMMERCE EXTERIEUR
Dans le cadre de I'exécution des marchés afférents aux projets des Cités des Métiers et des

Compétences (CMC), le titulaire pourra ou non opter pour le bénéfice de la franchise tel que
precisé ci-apres :

a. le titulaire ayant opté pour bénéficier de la franchise deuaniére ;

Les équipements du présent marché pourront bénéficier de la franchise des droits de douanes et
des taxes & 'importation, sur demande du titulaire, et ce conformément & la convention de
I'UNESCO & laquelle le Maroc a adhéré par Dahir n°1.60201 et n°160.202 du 14 Joumada | 1383 (3
Octobre1943).

Toutes les formalités d'établissement des demandes d'importation et d'obtention des autorisations
d'importation délivrées par I'avtorité gouvernementale chargée du commerce et de lindustrie
(direction du commerce exiérieur et Office des changes) ainsi que toutes les formalités
douaniéres seront réalisées par le titulaire et les frais y afférents seront & sa charge.

A cet effet, le titulaire devra prendre toutes les mesures nécessaires pour obtenir les autorisations
d'importation dOment visées par les autorités compétentes.

26
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Le titulaire est réputé &tre au courant des démarches a suivre et de la liste des produits
susceptibles d'étre non autorisés & l'importation au MAROC. Aucune réclamation ne sera admise
a cet effet par [O.F.P.P.T.

En tant que Maftre d'Ouvrage Délégué (MOD), 'O.F.P.P.T. s'engage & fournir au fitulaire en temps
voulu les documents de son ressort et qui sont nécessaires a Faccomplissement des formalités ci-
dessus,

b. Le totulaite n'ayant pas opté pour bénéficier de la franchise douganiére :

En vertu de I'article 92 {I-6°) du Code Générale des impdts, les droits de la TVA sont exonérés au
titre du présent marché.

A cet effet, le titulaire devra fournir & I'OFPPT une facture pro-forma globale égale & la valeur du
marché pour permettre & I' OFPPT d'obtenir I'attestation d'exonération de la TVA.

SLJr la base de |'attestation d'exonération de la TVA délivrée par |'Administration fiscale
Marocaine, le titulaire devra fournir les factures en Hors TVA portant la mention.« exonération de la
taxe sur la valeur ajoutée en vertu de I'arficle 92 (I-6°) du Code Génerai des Impo’rs W

ARTICLE N°9 ; FORMALITES DE FRANCHISE DOUANIERE ET D'EXONERATION DE LA Tw\ o

a. Le fitulaire ayant opté pour bénéficier de la franchise douaniére :

Le matériel bénéficiant de la franchise douaniére UNESCO bénéficiera d Une exonerohon de la
TVA et ce en application de I'article 8 paragraphe 28 de la loi n°30-85 tel qu 'elle-a été modifiée
et complétée.

L'QFPPT demandera I'exonération de la TVA & la Direction des impdts apres avoir regu du titulaire
du marché les piéces suivantes :

-La demande d'attestation d'achat en exonération de la TVA en annexe doment remplie
par le titulaire ;

- La facture pro forma en quatre exempldires ;

- L'original de la décision soldée de la franchise douaniére dument visée par l'inspecteur
douanier ;

-La copie de la déclaration unique de marchandise (DUM) ;

b. Le fitulaire n’ayant pas opté pour bénéficier de la franchise douaniére :

En vertu de I'arficle 92 (I-6°} du Code Générale des impdts, les droits de la TVA sont exonérés au
titre du présent marché.
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A cet effet, le titulaire devra fournir & I'OFPPT une facture pro-forma globale égale & la valeur du
marché pour permetire & I'OFPPT d'obtenir I'attestation d'exonération de la TVA.

Sur la base de I'atestation d'exonération de la TVA déliviée par I'Administration fiscale
Marocaine, le titulaire devra fournir les factures en Hors TVA portant la mention « exonération de la
taxe sur la valeur ajouiée en vertu de I'article 92 (1-6°) du Code Général des Impdts ».

ARTICLE N°10Q : DELAI D'EXECUTION ET PENALITES DE RETARD

Délal d'exécution :

Le délai contractuel pour I'exécution des prestations objet du présent marche est de (5) Cing
mois.

Ce délai est incompressible, et comprend aussi bien les délais nécessaires & la procédure de
franchise, de transbordement et de passage en Douane,

Il commence & courir & compter de la date fixée par 'ordre de service dont le modele est en
annexe prescrivant le commencement des prestations objet du présent marché. Ce délai
s'applique & I'achévement de l¢ livraison de la totalité des fournitures incombant au titulaire.

Le délai contractuel reprend 7 jours & partir du lendemain du dépdt des equ;pemen’rs eﬁ queshon

dans les locaux de "OFPPT ; S
Ce délai est celui que se réserve I'OFPPT pour la mise en ceuvre des modoll’res de venﬂcehc;n de
conformité technique objet de I'article 12 du présent CPS. I [ et

{ L eah 3

! S 50 :-,JX\N. <o

Tout éguipement jugé non conforme par I"OFPPT doit &ire remplace, par Ie muicure dé]ns Ie delcu
contractuel.

z( RN
A I

L'O.F.P.PI. sengage & fournir au titulaire en temps voulu les documents de son ressor’r ef qui sont

nécessaires & accomplissement des formalités ci-dessus.

Péndlités de retard :

A défaut par le titulaire d'avoir terminé les prestations objet du marché dans le délai contractuel,
il lui sera appliqué, sans mise en demeure préalable, une pénalité d'un pour mille (1/1000) du
montant initial du marché, éventuellement majoré par les montants comrespondants aux fravaux
supplémentaires et & I'augmentation dans la masse et ce, par jour calendaire.

Le montant global des pénalités au titre des retards est plafonné & huit pour cent (8%) du montant
initial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Quand le montant des pénalités atteint ce plafond, I'autorité compétente se réserve le droit de
résilier le marché dans les conditions prévues par I'article 79 du CCAGT.

ARTICLE N°11 : CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF
28
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Le cautionnement provisoire qui reste affecié & la garantie des engagements contracivels du
fitulaire du marché dans les cas prévus par i'article 18 § 1 du CCAGT esi :

Lot N°1 : trente huit mille neuf cent Dirhams (38 900,00 DH})
Lot N°2 : douze mille trois cent Dirhams (12 300,00 DH)

Lot N°3 : treize mille cent Dirhams {13 100,00 DH)

Lot N°4 : neuf mille trels cent Dirhams (9 300,00 DH)

Lot N5 : vingt-trols mille hult cent Dirhams (23 806,00 DH}
Lot N°6 : trente-cing mille cent Dirhams (35 100,00 DH}

Lot N°7 : huit miile Dirhams (8 000,00 DH)

Lot N°8 : dix-huit mille six cent Dirhams (18 600,00 DH)

Lot N°9 : vingt-deux miile six cent Dirhams {22 600,00 DH}
Lot N*10 : dix-sept mille deux cent Dirhams (17 200,00 DH)
Lot N°11 : dix-huit mille huit cent Dirhams (18 800,60 DH})
Lot N°12 ; guinze mitle sept cent Dirhams (15 700,00 DH)
Lot N°13 ; clnquante-hult mille six cent Dirhams {58 600,00 DH}
Lot N*14 : vingt milte Dirhams {20 000,00 DH)

Lot N°15 : vingt-hult mille trofs cent Dirhams {28 300,00 DH}

YYYVYVYVYVYYYVYY

Le cautionnement provisoire reste acquis au Mdilre d'Ouvrage notamment dans les cas cités G
I'article 18 du CCAGT.

Le montant du cautionnement définitif est fixé & trois pour cent (3%) du montant du marché
arrondi au dirham supérieur.

Le cautionnement définitif doit &tre constitué dans les vingt (20} jours qui suivent la nofification de
fapprobation du marché.

N.B : Les cautions personnelles et solidaires doivent &tre choisies parmi les établissements
marocains agrés & cet effet conformément 4 la législation en vigueur.

ARTICLE N°12 : LIVRAISON DES EQUIPEMENTS EN FAVEUR DU SITE BENEFICIAIRE

Les équipements seront livrés aux sites bénéficiaires indiqués dans les tableaux de répartition en
annexe. Toutefois, et pour des raisons exceptionnelles doment juslifiées et & la demande de
I'OFPPT, la liste des sites bénéficiaires et la répartition peut étre modifiée sans impact sur les prix ou
avires conditions des marchés.

Si le Site Bénéficiaire est indisponible pour une lividison directe du matériel, I'OFPPT se reserve le
droit de demander au Titulaire d'effectuer le Dépdt dans un Entrepdt dédié sur le périmetre
urbain de Casablanca.

Toutefois, I'acheminement des équipements vers le Site Bénéficiaire est & la charge du Titulaire.

Avant de commencer les livraisons, le titulgire doit transmettre & I'OFPPT :

o Un planning prévisionnel de livraison au moins quinze jours avant le début des livraisons dans
les sites bénéficiaires

Toutefois et pour des raisons exceptionnelies d0ment justifiées et & la demande de I'OFPPT, la liste
des sites bénéficiaires et la répartition dudit planning peut étre modifiée sans impact sur les prix ou
autres conditions des marchés,
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Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, de déballage e d'emballage
sont & la charge exclusive du titulaire et sont effectuées sous sa responsabiiité et ce dans les sites
bénéficiaires et /ou I'entrepdt dédié.

Le responsable du centre bénéficiaire ou de |'entrepdt signe les bons de dépdt des c:rhcles fivrés
en précisant les dates de livraison. P

Le titulaire doit communiquer & I'OFPPT le bon de dépdt conitre accusé de recepiqan pour
permetire aux services de |I'OFPPT de planifier les opérations de venﬁcahoh c{e\conformtie
technique. f,

ARTICLE N°13 : MODALITES DE VERIFICATION DE CONFORMITE TECHNIQUE

Sur la base du programme des livraisons, I'OFPPT organise les opérations de veraflcohon de
conformité technique du matériel livré dans le site bénéficiaire suivant un planning communigué
av titulaire.,

En cas d'indisponibilité du Site bénéficiaire, les opérations de vérification de conformité technique
seront effectuées dans 1'Entrepét dédié avant P'acheminement du matériel vers le Site
bénéficiaire.

Il est bien entendu qu'‘en cas de livraison & l'entrepdt dédié, la vérification portera sur la
conformité technique et les essais de mise en marche, tandis que l'instaliation et la mise en
marche se feront sur le site beénéficiaire.

Une leftre d'engagement doit éifre signée par le titulaire afin d'effectuer les opérations
d'installation nécessaire aprés I'acheminement du matériel vers le Site bénéficiaire.

Le retard enregistré dans 'opération de vérification de conformité technique et de réception,
aprés livraison du matériel, sera & la charge de I'OFPPT et le délai d'exécution du marche sera
prorogé en conségquence.

Le titulaire interviendra pour l'installation des différents équipements dans un délai de 7 jours qui
commencera & courir & partir du lendemain de la saisie du titulaire par I'OFPPT I'informant du
dépdt des équipements en question dans les locaux de ce dernier ;

Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, de déballage et d'emballage
sont & la charge exclusive du titulaire et sont effectuées sous sa responsabilité et ce dans les sites
bénéficiaires et /ou I'entrepdt dédié,

Le fituladire prend en charge les accessoires, les composants, la matiere d'ceuvre et foutes
sujétions nécessaire a l'installation, la mise en service et aux différents essais de ces équipements.

Les équipements jugés non-conformes sont récupérés séance tenante par le fitulaire, ceux

présentant des observations doivent faire l'objet de levée de réserves dans un délai maximum de
18 jours qui commencera a courir A partir du lendemain de la nofification au fournisseur par
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'OFPPT des équipements concernés. Passé ce délai 'OFPPT n'est plus responsable des
équipements en question.

Le fitulaire mettra & la disposition du(es) représentant(s) de I'OFPPT la documentation technique,
en langue francaise, nécessaire & la vérification de la conformité technique des équipement(s).

L'OFPPT procédera & la vérification de la conformité technique de I'équipement avec les
spécifications du marché) {marque, référence, origine, dimensions, capacités, puissance,
alimentation électrique, ...) dans les sites bénéficiaires et /ou I'entrepdt dédié, & la date prévue,
en présence d'un représentant quaiifié du titulaire devant &tre habilité & répondre aux remarques
de la commission désignée par |"OFPPT.

La vérification de la conformité technique des articles livrés est sanctionnée par I'établissement
d'un procés-verbal qui doit &tre signé par le(s) représentant(s) de I"OFPPT et du titulaire ayant
parficipé & l'opération de vérification.

Toute divergence par rapport au marché doit étre consignée dans le procés-verbal de
vérification de conformité technique.

Une copie du procés-verbal de vérification de conformité technique est remise au représentant
du titulaire séance tenante.
Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit étre remplace, par le fltufclre (dcns le délai
contractuel. ; .

iy N
Le titulaire remettra cux représentants du site bénéficiaire 5 exemp!o:res;ongfr}azles des bons de
livraison, afin de renseigner les numéros d'enregistrement dans les Ilvres ’joumeﬂ gi\‘\fnven’ralre dans

le site bénéficiaire et fou I'entrepdt dédié. & ‘x o

W,

f E

. e
AR TR

ARTICLE N°14 : MODALITES DE RECEPTION DES EQUIPEMENTS
L'OFPPT procédera & la réception dans le site bénéficiaire ou ['Entrepdt dédié .
¢ Du matériel sur la base du procés-verbal de vérification de conformité fechnique ;
¢ Des guantités livrées par rapport & celles du marché ;

¢ De la mise en marche du maiériel si nécessaire.

La réceplion n'est prononcée qu'une fois I'équipement, vérifié conforme, satisfaif aux essais
exigés.

Les articles réceptionnés sont enregistrés dans le livre journal et éventuellement dans le livre
d'inventaire. Les huméros du livre journal et d'inventaire sont portés sur le PV de réception.

ARTICLE N° 15 : FORMATION
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Il est prévu des formations sur I'utilisation et mise en marche pour le Lot N°1, Lot N°2, Lot N°3, Lot
N°4, Lot N°5, LOT N°4 , LOT N°7,LOT N°8, Lot N°9, LOT N°10, LOT N°11. N°12 et LOT N°13 .

‘les autres lots et items ne sont pas concernés par la formation.

Une feuille de présence journdliére de formations doit :

Préciser la date de la formation, la durée de la formation et les themes dispensés

Etre émargé par les bénéficiaires de la formation, le responsable de la formation ou le Directeur,

lieux de déroulement de la formation et I'intervenant.

ARTICLE N°16 : RECEPTIONS PROVISOIRE ET DEFINITIVE

1- Réception provisoire
La réception provisoire du marché n'est prononcée que lorsque tous Ies équlpemenis sont livrés,
vérifiés conformes et une fois tous les essais ont été déclarés satisfaisants par le(s) représentant(s)
de I'OFPPT.

La réception provisoire du marché correspondra & la derniére date de réception.

2- Réception définitive :

Le titulaire demandera & I'OFPPT d'organiser la réception définitive vingt jours au plus tard avant
I'expiration du délai de garantie.

Un planning de réception définitive sera communiqué par I'OFPPT au tifuldire en ui précisant les
lieux et les dates de réceptions définitives.

Le fitulaire prendra les dispositions nécessaires pour se faire représenter & ces opérations qui seront
sanclionnées par un procés-verbal de réception définitive locale.

Si au moment de la réception définitive, il est reconnu que certaines réserves concernant la
réparation ou le remplacement de I'équipement défectueux ayant fait lobjet d'une notification,
le titulaire disposera d'un délai d'un (1) mois maximum pour réparer ou remplacer I'équipement
déclaré défectueux.

Le délai de garantie des équipements concernés qui leur est directement [ié est prolongé jusqu'a
ce que ces réserves soient levées par le fitulaire. A défaut, I'OFPPT peut effectuer les réparations
ou remplacements aux frais du titulaire de marché ou prendre d'autres mesures correctives.

ARTICLE N°17 : MODE DE REGLEMENT

Les prestations faisant I'objet du marché seront réglées par application des prix unitaires définis et
&tablis pour chague item par le titulaire aux quantités réellement exécutées et récepiionnées,
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conformément aux descriptions figurant au bordereau des prix-détail eshmdilf et aux conditions
particuliéres du marche,

ARTICLE N°18 : MODALITES DE PAIEMENT A
5; TJ H ‘1\ ‘

Tous les prix du présent marché seront établis en tenant compte de iouies ies 1oxes et charges

diverses, y compitis la taxe sur la valeur gjoutée "T.V.A", Toutefois et dons le cadre de [l'article

Particle 92 (I-6°) du Code Générale des impdts, les droits de la TVA soni exoneres au titre du

présent marche,

A cet effet, le titulaire devra fournir & I'OFPPT une facture pro-forma globale égale & la valeur du
marché pour permetire & 'OFPPT d'obtenir I'attestation d'exonération de la TVA.

Sur la base de I'attestation d'exonération de la TVA déliviée par |'Administration fiscale
Marocaine, le titulaire devra fournir les factures en Hors TVA portant la mention « exonération de la
taxe sur la valeur gjoutée en vertu de I'article 92 {1-6°) du Code Général des Impots. ».

Société Fonciére CMC S.A. procédera qu paiement des articles livrés et réceptionnés conformes.

1) Modadalités de paiement pour livrdison directe sur le Site bénéficiaire :

Le titulaire adressera & la Sociéié Fonciére CMC S.A. les documents constituants le dossier de
paiement suivants :

» Les Factures en cing exemplaires originales portant la date de la facture, le numéro de la
facture, l'objet et le numéro du marché, le(s} site(s) bénéficiaire (s), I'arrété du montani de
la facture en chiffre et en letire.

e les bons de dépdt portani les dates de livraison dOment signé et cacheté par les
représentants du site bénéficiaire

e Les bons de livraison portant la date d'enregistrement et les numéros des livres journal et

inventaire.

Les Copies du PV de vérification de conformité technique,

Les aftestations des polices d'assurances de 'année de I'exécution du marche.

Le planning prévisionnel de livraison

Le PV de la formation si le marché le prévoit.

Les sommes dues au fitulaire seront réglées sur son compte dont le numéro est précisé dans I'acte
d'engagement.

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objet d'un avenant.
2) Modalités de paiement pour livraison sur I'Entrepdt dédié ;

a) Livraison sur PEntrepdt dédié :

e En cas de livraison dans 'entrepdt dédié, La Société Fonciére CMC S.A. procédera au
paiement des articles liviés et réceptionnés conformes sur la base des PVs de vérification
de conformité technique et essai de marche & hauteur de 65% du montant global de Ia
facture.
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Le titulaire adressera & la Société Foncigre CMC S.A. les documents constituants le dossier de
paiement suivants :

« Les Factures en cing exemplaires originaux portant la date de la facture, le huméro de la
facture, I'objet et le numéro du marché, le(s) site(s) bénéficiaire (s), I'arrété du montant de
la facture en chiffre et en lettre.

e Les bons de dépdt portant les dates de livraison diment signé et cacheté par le
Magasinier de 'entrepdt dédié.

o Les bons de livraison portant la date d'enregistrement et les numéros des livres journal et

inventaire,

Les Copies du PV de vérification de conformité technique ef essai de marche

Les attestations des polices d'assurances de I'année de I'exécution du marche.

Le planning prévisionnel de livraison

Une lettre d’ engagemen’t signée par le titulaire afin d'effectuer tes opéralions d'installation

et de formation nécessaires apres I'acheminement du matériel vers ""Slie‘?béheﬁcmwe

est prec:tse dcms I'acte

\‘\RJ
X N
- Vt\‘} N {‘

‘ . ;
b o -
o o !

b} Livrdison et acheminement vers le Site Bénéficidire :

Le reliquat de 35% sera réglé aprés I'acheminement et l'installation du matériel dans le Site
bénéficiaire.

Le titulaire adressera & la Société Foncieére CMC S.A. les documents constituants le dossier de
paiement suivants :

« Les Factures en cing exemplaires originales portant la date de la facture, le numéro de la
facture, I'objet et le numéro du marché, le(s) site(s) bénéficiaire (s}, I'arréié du montant de
la facture en chiffre et en lettre.

e Les bons de dépdt porfant les dates de livraison dOment signé et cacheté par les
représentants du site bénéficiaire

« Les bons de livraison portant la date d'enregistrement et les numéros des livres journal et

inventdire.

Les Copies du PV de vérification de conformité technique.

Les attestations des polices d'assurances de I'année de 'exécution du marché.

Le planning prévisionnel de livraison

Le PV de la formation si le marché le prévoit.

Le Mdaitre d'Quvrage se libérera des sommes dues en exécution du présent marché en faisant
donner crédit au compte ouvert au nom du prestataire indiqué sur I'acie d'engagement. Les
paiements se feront sur la base du montant Hors Taxes, conformément aux dispositions prévues
par la Code Générale des Impdis.

Dans le cas oU ladite exonération n'est plus applicable, le Maitre d'ouvrage paiera la TVA
conformément aux régles de de droit commun.
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Aussi, les prestations de service réalisées pour le compte du maitre d'ocuvrage par une entreprise
non résidente sont soumises & I'impdt sur les sociétés au taux de 10% de ces prestations. Cet impdt
est prélevé du montant desdites prestations sous forme de retenue & la source. Une copie de
I'attestation du versement de cet impdt sera remise au prestataire, & sa demande. Pour les
entreprises origindires de pays ayant signé avec le Maroc une convention destinée & éviter les
doubles impositions, la retenue & la source est déductible des impdts dus dans leur pays d’origine.

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objet d'un avenant.
ARTICLE N°19 : UTILISATION DES DOCUMENTS CONTRACTUELS ET DIFFUSION DE RENSEIGNEMENTS

Le titulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par 'OFPPT, ne communiquera le
marché, ni aucune de ses clauses, ni aucune des spécifications, des plans, dessins, fraceés,
échantillons ou information fournis par I'OFPPT ou en son nom et au sujet du marché & aucune
personne aulre qu'une personne employée par le iituldire a fexécution du marcheé. Les
informations transmises & une telle personne le seront confidentiellement et seront limitées a ce
qui est nécessaire & ladite exécution,

Le titulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par I'OFPPT, n'ulilisera aucun des
documents et aucune des informations énumérés dans le paragraphe précédent, si ce n'est pour
l'exécution du marche.

Tout document, autre que le marché lui-méme, énuméré dans le ler pcrogrclphe demeurerq la
propriété de la Société Fonciére CMC S.A. ef tous ses exemplaires seront renvoyes a ["OFPPT sur sa
demande, une fois les obligations contractuelles du titulaire exécutées, Lot 3\ .

ARTICLE N°20 : BREVETS

Le titulaire garantira la Société Fonciére CMC S.A., contre foute reclcmaﬂon des tiers. 1ouchctn’r o
la contrefacon ou & l'exploitation non autorisée d'un brevet, d'une marque commerciaie ou des
droits de création industrielle résultant de femploi des équipements ou d'un de leurs éléments au
MARCC,

ARTICLE N°21 : SOUS-TRAITANCE

Toute sous-traitance éventuelle au titre de ce marché se fera dans les conditions de P'article n°141
du reglement des marchés de I'OFPPT.

ARTICLE N°22 : DOMICILE DU TITULAIRE

le titulaire du marché est tenu d'élire domicile au Maroc qu'il doit indiquer dans lacte
d'engagement ou le faire connditre au Mditre d'Ouvrage Délégué dans le délai de quinze (15)
jours & partir de la notification, qui lui est faite, de lapprobation de son marché,
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Faute par lui d'avoir satisfait & cette obligation, foutes les notifications qui se rapportent au
marché sont valables lorsqu’elles ont été faites au siége de I'entreprise dont I'adresse est indiquée
dans le cahier des prescriptions spéciales.

En cas de changement de domicile, le titulaire est tenu d’en aviser le Mdiire d'Ouvrage Délégué,
par letre recommandée avec accusé de réception, dans les quinze (15} jours suivant la date
d'intervention de ce changement.

ARTICLE N°23 : VALIDITE DU MARCHE

Le marché ne sera valable, définitif et exécutoire qu'aprés sa signature par {'avtorité compétente
de la Société Fonciére CMC S.A. ou par son délégataire d0ment désigné et son visa par le
Conirdleur d'Etat, lorsque ledit visa est requis.

ARTICLE N°24 : DELAI DE NOTIFICATION DE L'APPROBATION DU MARCHE - T
L'approbation du marché doit éire noftifiee & lattributaire dans un delql mGXImum ;\é\ cin;cgn’fe—

quinze {75} jours & compter de la date d'ouverture des plis. S

; (‘ Shy L“\U i
!

\\\\KJ - "y
Les conditions de prorogation de ce déiai sont fixées par les d|sposn‘ions de Iérﬁclej 13_6 du

reglement des marchés de 'OFPPT. j/ RSy
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ARTICLE N°25 : GARANTIE

Le titulaire garantit que tout I'équipement livré en exécution du marché est neuf, n'a jamais été
utilisé, est du modeéle le plus récent en service et inclue toutes les dernieres améliorations en
matiére de conception et de matériau sauf sile marché en a disposé aufrement.

Le titulaire garantit en outre que tout I'équipement livié en exécution du marché n'aura aucune
défectuosité due & sa conception, aux matériaux ufilisés ou & sa mise en ceuvre {(sauf dans le cas
oU la conception et/ou le matériau requis par les spécifications du marché), qui peut se révéler
pendant P'utilisation normale de I'équipement livré, dans les condifions prévalant dans les
établissements de la Société Fonciére CMC S.A..

Pendant la période de garantie, les techniciens du fournisseur interviendront dans un délai de 15
jour & parlir du lendemdin de la noftification au fournisseur par "OFPPT des pannes des
équipements concernés.

Les frais de récupération ou de remplacement des équipements défectueux sont & la charge
exclusive de ce dernier. :

ARTICLE N°26 : RETENUE DE GARANTIE

Conformément & ['Article 64 du C.C.A.G-1, une retenue d'un dixieme (1/10) sera effectuée sur le
montant des acomptes.

C{ié
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La retenue de garantie cessera de croiire lorsqu'elle aura atteint sept pour cent (7 %) du montant
initial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Toutefois, cette retenuve de garantie pourra étre remplacée, & la demande du titulaire, par une
cavution personnelie et solidaire dans les conditions prévues par la réglementation en vigueur.

gt ; a;:" ¢
N.B : Pour le titulaire étranger, le cautionnement de la retenue de garantie doit-ére avalisé par
une banque marocaine. e v

ARTICLE N°27 : DELAI DE GARANTIE

Le délai de garantie est fixé & Une année (01) pour les prestations objet duParché. Il court &
partir de la date de la derniére réception provisoire de ces équipements sur le Site bénéficiaire.

Le délai de garantie suscité concerne tous les items mentionnés dans le bordereau des prix ~
détail estimatif, et est exigé du titulaire aprés la date du procés-verbal de réception provisoire.

ARTICLE N°28 : RESTITUTION DES CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF ET PAIEMENT DE LA
RETENUE DE GARANTIE.

En application des dispositions de I'article 19 du CCAGT, le cautionnement provisoire est restitue
au titulaire du marché ou la caution qui le remplace est libérée aprés que le titulaire aura réalisé
le cautionnement définitif.

Le cautionnement définitif est restitué, sauf les cas d'application de I'article 79 du CCAGT, et le
paiement de la retenu de garaniie est effectué ou bien les cautions qui les remplacent & la suite
d'une mainlevée donnée par 'OFPPT au nom et pour le compte du Mditre d’Ouvrage des la
signature du procés-verbal de la réception définitive des équipements objet du marché.

ARTICLE N°29 : ASSURANCE ET RESPONSABILITES
En application des dispositions de I'article 25 du CCAGT, le titulaire doit souscrire, conformément &

la l&gislation et & la réglemeniation en vigueur, les polices d'assurances qui doivent couvrir les
risques inhérents & I'exécution du présent marché.

ARTICLE N° 30 : REGLEMENT DES CONTESTATIONS

37
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En cas de conlestation entre l'administration et le titulaire, il sera fait recours & la procédure
prévue par les articles 81, 82 et 84 du Cahier des Clauses Administratives Générales applicables
aux marchés de Travaux (CCAGT). Si cette procédure ne permet pas le réglement du litige, celui-
ci sera soumis & la juridiction marocaine compétente statuant en matiere administrative,
conformément & [aricle 83 du Cahier des Clauses Administratives Générales applicables aux
marchés de Travaux (CCAGT).

ARTICLE N° 31 : NANTISSEMENT

Le nantissement du présent marché se fera selon les mémes modalités prévues par la loi n°
112-13 relative au nantissement des marchés publics. Ainsi, pour le nantissement du marché,
le Mditre d'ouvrage délégué remet au ftitulaire du marché, sur sa demande el conire
récépissé, une copie du marché portant la mention « exemplaire unique » d0menf signée et
indiquant que ladite copie est délivrée en unique exemplaire destinée & former titre pour fe
nantissement du marché public, conformément aux dispositions du dahir n® 1-15-05 du 29
rabii 1l 1436 {19 février 2015) portant promulgation de la loi n® 112-13 relative au nantissement
des marchés publics, étant précisé que :

+ La liquidation des sommes dues par la Fonciere CMC en exécution du. presen’f morche
sera opérée par les soins du Directeur Général de I'G.F.P.P. T ou son deiegaiclre

SR
,,,7\,

+ le Directeur Général de 'OFPPT ou son délégataire est charge de fourmr dut\hfulalre du
futur marché ainsi qu'a bénéficier des nantissements ou subrogations les renSelgnemenis qui
ont étés prévus & l'article 8 du dahir susvisé. Lo

+ les paiements prévus au présent marché seront effectués par le PDG de l& Fonciere ou
son délégué le cas echéant.,

Les frais de fimbre et d'enregistrement de l'original du présent marché ainsi que de
I'exemplaire unique sont & la charge du titulaire du marché.

ARTICLE N°32 : RESILIATION DU MARCHE.

Le marché peut étre résilié par la Société Fonciére CMC S.A. en concerlation avec I'OFPPT de
plein droit dans tous les cas de figure prévus par les textes en vigueur {le Décref n® 2-14-394 du 06
Chadbane 1437 (13 mai 2016) - CCAGT et réglement des marchés de I'OFPPT approuvé le 18
Chadbane 1435 (16 Juin 2014).

ARTICLE N°33: MESURES COERCITIVES.

Il sera fait application des mesures coercitives prévues la CCAG-T, notamment celle prévues par
son chapitre Vili.
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CHAPITRE Il : CLAUSES ET SPECIFICATIONS TECHNIQUES :

Liste des égquipements de [a Halle lait

Lot n° 1 :.Cuve réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall lait; Lait pasteurisé

N° Item bésignation et caractéristiques techniques

1 Cuve réfrigérée sur roulette pour conserver le Iait cru
Descriptif :
e Capacité 200 litres environ
Réalisation en inox 304L
Avec unité de réfrigération pouvant assurer une température d’environ + 4°C
Thermostat électronique réglable de température
Agitateur & pale en acier inox
Sécurité d'ouverture du couvercle
Alimentation : 220 V 50 /Hz
Vanne pour vidange
e 1Raccords males SMS de diamétre 32 mm minimum

2 Réservoir en acier inox sur roulette pour stockage du lait
Descriptif :
e Capacité 200 litres
e Acier inox 304L.
¢ Vanne pour vidange SMS.
+ 1 Raccords males SMS de diamétre 32 mm minimum

3 Unité de lavage CIP (NEP) sur roulettes
Fonction

¢ Assurer les cycles de lavages des lignes de production laitiéres avec des systémes de
recyclages des produits chimiques.

Descriptif

Muni de 3 bacs en inox de capacité 50 L minimum,

Possibilité de branchement avec les différents équipements de I’atelier de lait

Pompe de circulation des solutions de nettoyage environ 0,75KW

Chauffage des solutions avec 1’eau chaude

Réglage des cycles de nettoyage automatique avec contréle de la conductivité

Construction en inox

Tableau électrique IP55

Alimentation ; 220 ou 380 V/ 50/60 Hz avec bouton poussoir d’arrét d’urgence

Alimentation en eau chaude et en eau de réseau

Fourni avec des tuyauteries (min 20 m) et accessoires adaptés,

Les raccordements des solutions de nettoyage aux différents installations doit étre

male SMS de diamétre 32 mm minimum,

e Lefournisseur doit assurer le raccordement avec les différentes installations (pasteurisation
et homogénéisateur)
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Notice technique en frangais
Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du
fournisseur)

4 Pasteurisateur & plaque du: lait avec groupe de froid sur roulettes

Fonction : Pasteurisation produits laitiers

Descripfif ;

Bac de lancement en inox capacité min 50 L avec flotteur pour conirble du niveau,
fond inclinée

Bac en inox inclus capacité min 50 L. pour stockage du produit pasteurisé

Pompe d’alimentation centrifuge, inox avec soupape de réglage de débit, puissance
environ 0,5 KW,

Débit de pasteurisation réglable minimum 1001 /h

Indicateur de débit

Manometre 0 i 6 bar, sonde de température PT100

Echangeur a plaque en inox

3 compartiments monobloc : refroidissement, récupération et chauffage
Chambreurs inox tubulaires modulable pour sélection de temps de chambrage : de 20
$4 5 min

Sondes de température entrée et sortie de chaque compartiment du lait et de I’eau
chaude — froide

Réglage automatique du baréme

Dispositif d’enregistrement des températures

Groupe de froid d’eau glycolée répondant aux exigences du pasteurisateur pour son
bon fonctionnement.

Le mode de chauffage est soit : Groupe de Chauffage électrique inclus ou par
chaudiére approprxce incluse. Le fournisseur doit préciser et fourmr e mode de
chauffage proposé. T
Tableau électrique comprenant interrupteur différentiel et lc synopthue de
I’installation

Bouton poussoir d’arrét d’urgence
Raccordement :

* Electrique : 220 - 380 V - 50/60 Hz

* source d’eau chaude <98°C si n’est pas inclus T
*source d’air comprimé < 6 bars R TI

* Tuyauterie nécessaire pour raccordement eau et air comprimé,

Notice technique en frangais

Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du
fournisseur)

1‘\""

5 Ecrémeuse i assiette fermée en ligne

¢ & 0 »

Fonction : Ecrémage du lait
Descriptif ;

Séparateur centrifuge fermé en ligne

Construction en Inox 304L

Pompe d’alimentation du lait entier en acier inox 304L
Débit du lait entier réglable de 0 & 200 kg/h

Vitesse de rotation d’environ 9000 tour par minute
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Vanne du lait écrémé avec indication du débit

Branchement compatible avec les différentes installations.

Vanne de la créme avec indication de débit.

Réservoir d’alimentation min 20 L, en inox 304L inclus

Raccordement SMS 32 mm minimum

Tableau électrique TP55 en inox, boitier de commande avec arréte d’urgences.
Alimentation : 220 - 380 V/ 50/60 Hz

Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum

Notice technique en francais

Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du
fournisseur)

6 Homogénéisateur avec gavage sur rouletfes

Fonction : Homogénéisation du lait
Descriptif :

Pompe d’alimentation

Alimentation maximale: 100 /h

Pression réglable de 0 & 250 bar minimum

Indicateur de pression

Branchement compatible avec les différentes installations S
Construction en acier inox avec la partie en contact avec le pmduxt cfolt etre & inox
AISI 316

Cuve d’alimentation min 100 L en inox 304L

Raccordement eau de réseau

Raccordement air comprimé

Tableau électrique IP55 - avec bouton poussoir d’arrét d’urgence

Montée sur table en inox de 20cm de hauteur minimum

Notice technique en frangais

Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du
fournisseur)

7 Conditionneuse du lait & sachet en inox sur roulettes

¢ & & & & ¢ ¢ & & & 4 »

Fonction : Conditionnement du lait
Descriptif :

Conditionnement du lait en sachet de plastique réglable & 250 ml, 500 ml et 1000 ml
Capacité : (20 pieces /h) minimum

Possibilité de réglage des températures de scellage

Affichage de pression de ’air comprimé

Construction en inox

La partie en contact avec le produit doit &tre en inox AISI 316
Pompe d’alimentation en inox

Dateur & sec

Cuve d’alimentation min 100 L,

Deux bobines de plastiques d’emballage du [ait

Branchement compatible avec les différentes installations
Tableau électrique IP55,

Notice technique en francais
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o Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du
fournisseur)

8 Générateur eau chaude industriel
Fonction : producticn eau chaude pour alimenter des équipements agroalimentaires
Descriptif :
¢ Minimum 5001 de capacité
o (Chauffage €lectrique
e Température min 90°C
e Alimentation 220 V/50Hz
¢ Pression atmosphérique
» Traitement des eaux inclus, dispositif de déminéralisation / adoucisseur d'eau de ville
inclus
¢ Dispositif de réglage de la température
e Pompe de distribution d'eau chaude aux différents équipements
¢ Tuyauterie nécessaire pour raccordement aux différentes installations,
¢ Notice technique en frangais TR
¢ Installation et mise en service. ey
9 Compresseur d*air comprimé T R
e Compresseur mobile a roulettes,
e Réservoir environ 100 L.
e Pression > 6 bars
o  Avec 10m de tuyau d’air et crépine N
o Alimentation : 220-380V- 50/60 Hz T T et
e Installation et mise en service. S
10 Paillasses huntide
¢ Paillasse humide avec lavabo complet, plan de travail en corian avec dosseret et bloc
de 2 prises de courant, ossature : structure métallique (tube environ 35x 2mm),
dimensions d’environ 1800x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse composé de
tiroir et porte battante,
11 Paillasse séche
e Paillasse séche, plan de fravail en corian avec dosseret et bloc de 4 prises de courant,
ossature : structure métallique (tube environ 35x 2mm), dimensions d’environ
1600x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse composé de tiroir et porte battante.
12 Tahouret de laboratoire 4 5 branches.
Assise en mousse polyuréthane compacte lavable, avec repose pied et réglable en hauteur par colonne  gaz.
Hauteur assise environ 470 4 670 mm.
13 Formation
dix jours pour les équipements du lot
14 Design Hall

Pour ies articles phares, il faut fournir :

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de I’article, nom, description
et utilité avec présentoir en plexiglas ,

*Plaques signalétiques des zones de I’ afelier.

42
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Tableau de répartition

Item n° bésignation et caractéristiques CMC
techniques CASABLANCA
1 Cuve réfrigérée sur roulette pour 5
conserver le lait cru
Réservoir en acier inox sur rouiette pour
2 ) 1
stockage du Jait
3 Unité de Iavage CIP (NEP) sur roulettes 1
Pasteurisateur 4 plaque du lait avec
4 . 1
groupe de froid sur roulettes
5 Ecrémeuse 2 assiette fermée en ligne 1
6 Homogénéisateur avec gavage sur {
roufettes
7 Conditionneuse du lait & sachet en inox 1
sur roulettes
Générateur eau chaude industriel 1
9 Compresseur d’air comprimé 1
10 Paillasse humide 1
I Paillasse séche 1
12 Tabouret de laboratoire A 5 branches 4
13 formation 10
14 Design Hall 1
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Lot n® 2 : Matériel de 1a fabrication du yaourt

N° Item

Déslignation et caracléristiques fechniques

01

e & & & o o

Cuve de fermentation du yaomt

Fonction : Fermentation du yaourt
Descriptif :

Capacité entre 50 litres 4 200 1 max

Température min 44 °C — max 90°C

Structure en inox 304L sur roulette

Agitateur 4 vitesse variable

Sondes de température Pt 100 Q.

Dispositif de chauffage électrique ou possibilité d’alimentation au générateur
d’eau chaude, préciser le mode de chauffage choisi
Accessoires pour branchements au générateur a eau chaude
Enveloppe de chauffage convenable

Affichage de température et réglage de consigne

Vanne de connexion SMS diam 32 mm minimum
Alimentation en eau chaude et en eau de réseau.
Alimentation : 220 monophasé ou 380 V triphasé

Notice technique en francais.

02

Descriptif :

Pompe de transfére du yaourt ST P,

Débit min. 80 litres /h {; ;

Pompe a vis excentriqgue montée sur une structure inox 304L avec roulettes RO

Vanne de connexion SMS diam 32 mm minimum

Cable d’alimentation suffisant de 2 métres

Alimentation : 220 monophasé ou 380 V triphasé / 50/60 Hz
Notice technique en frangais

03

Conditionneuse du yaourt en pot avec thermo soudage
Fonction : Conditionnement du yaourt en pot
Descriptif ;

Capacité du dosage de 100 a 250 ml

Réglage du volume du produit avec trémie, couvercle et sonde de niveau en
inox.

Dispositif de thermoscellage a température réglable

Dépose manuelle des pots

Construction en inox 304L

Commande de cycle par pédale

Tableau élecirique, Alimentation : 220 monophasé ou 380 V triphasé
Livré avec:

- 10000 pots & yaourt et 10 000 Opercules

- Accessoires nécessaires pour raccordement au compresseur
Notice technique en francais
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N° Item Pésighation et caractéristiques techniques

o Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére & la charge
du fournisseur).

04 Etuve 4 yaourt
Descriptif

ftuve & yaourt capacité 100- 400 pots, avec les étagéres en inox
Température réglable & 45°C,

Affichage de température

Structure en inox 304L

Dispositif de ventilation

Clayette de nombre convenable

Alimentation : 220 monophasé

Notice technique en frangais

o Installation et mise en service

5 Formation
2 jours pour les équipements du lot
6 Design Hall

Pour les articles phares, il faut fournir :

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de I’ article, nom,
description et utilité avec présentoir en plexiglas ;

*Plaques signalétiques des zones de ’atelier.

Tableau de répartition

Item n° Désignation et caractéristiques CcMC

technigues CASABLANCA

i Cuve de fermentation du yaourt < 1
2 Pompe de transfére du yaourt - 1 o
3 Conditionneuse du yaourf en pot avec 1 ;

thermo soudage -
4 Etuve a yaourt - 1 .
5 Formation
6 Design Hall ~ 1
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Lot n° 3 : Matériel de la fabrication du fromage et beurre

N° Ifem

Désignation et caractéristiques techniques

1

Presse pour fromage

Fonction : Pressage de fromage

Descriptif :

. ®

{2
o E..\
40
&

Construction en acier inoxydable
Pression : min. 1 bar - max. 6 bars o
Manométre pour mesurer la pression de pressage §
Capacité de pressage 8 moules minimum
Possibilité d’évacuation de lactosérum
Nettoyage simple

Systéme de sécurité

Bouton poussoir d’arrét d’urgence

Notice technique en frangais

Installation et mise en service (production réelle, mati¢re premiére a la charge
du fournisseur)

Livré avec:

Lot des moules de structure adapté a tout type de moulage du fromage :

10 unités de Capacité 250 g de fromage en inox

10 unités de Capacité 500 g de fromage en inox

10 Moules pour Fromage 120 g en plastique alimentaire

Coiffe en PVC de diamétre convenable

1

Table de pressage en inox 3041, avec Bords rehaussés muni de cuve de 150 litres
adapté 2 la presse, avec vanne de décharge. Dimensions: 2000 x 1000 x 800 mm (+/-

10%)

Cuve de coagulation du fromage
Fonction : Pasteurisation, mélange, caillage du lait et moulage du fromage

Descriptif :

Capacité entre 200 et 250 1, double paroi

Couvercle & charniére a ouverture facile pour moulage du fromage
Possibilité de chauffer ou de pasteuriser le lait pour fromage

Température réglable avec affichage

Dispositif d’agitation et de tranche caillée, vitesse réglable

Dispositif de chauffage électrique interne adapté ou possibilité de couplage au
générateur eau chaude, préciser le mode de chauffage choisi

Accessoires pour branchements au générateur & eau chaude

Structure en inox 3041, avec roulettes _

Tableau électrique IPSS - Alimentation : 220 V avec bouton poussoir d’arrét
d’urgence
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N° Ttem Désignation et caractéristiques techniques
3 Table de moulage
Descriptif :
¢ Structure en acier inox 304L
* 4 pieds réglables
s Bords rchaussés
o Vanne de décharge
¢ Dimensions: 2000 x 1000 x 800 mm (+/-10%)
4 Cuve d’affinage fromage
Fonction : Affinage du fromage
Descriptif :
s Capacité min. 100 litres
o Température réglable avec affichage de 8°C a 15°C
¢ Humidité réglable a 96%
¢ Indicateur de température
s Indicateur d’humidité
o Structure inox 304L
¢ Alimentation: 220 V
» Notice technique en francais
5 Bac de salage
Descriptif :
¢ Capacité de 50 litres minimum sur roulettes
¢ Construction en acier inox 304 L ou en polyester alimentaire
¢ Vanne de vidange raccord SMS 32 mm minimum
¢ Grille support du fromage
6 Tanl de mataration pour eréme & beurre

Fonction : Maturation du beurre

Deseriptif ;
o Capacité min 50 litres double paroi
Température min 0 °C — max 90°C
Structure en inox 3041 montée sur rouleftes
Vanne de vidange raccord SMS 32 mm minimum
Agitateur & vitesse variable
Sondes de température Pt 100 (2
Affichage de température et réglage de consigne
Tableau électrique IP55 - Alimentation : 220 V avec bouton poussoir d’arrét
d’urgence
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N° Item Désignation et caractéristiques techniques

7 Baratte pour beurre en inox

Descriptif :

o (Capacité min. 10 litres de créme
Vitesse de rotation réglable 100 — 200 trs/min
Nombre de pales sur I”agitateur 4 minimum
Construction en inox 304L avec systéme de sécurité
Tableau électrique IP55 - Alimentation : 220 V avec bouton poussoir d’arrét
d’urgence
Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum
e Accessoires :

- 5 Moules en inox carré de 100 g

- 5 moules en inox carré de 250 g

- 5 moules en inox carré de 500 g
¢ Notice technique en francais
o Installation et mise en service

8 Formation
deux jours pour les équipements du lot
9 Design Hall

Pour les articles phares, il faut fournir :

#Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de ’article, nom,
description et utilité avec présentoir en plexiglas ;

*Plaques signalétiques des zones de I’atelier.

Tableau de répartition

techniques CASABLANCA
Presse pour fromage 1

Cuve de coagulation du fromage

Table de moulage -

Cave d’affinage fremage

Bac de salage

Tank de maturation pour créme a beurre |

Baratte pour beurre en inox ,

formation _
Design Hall <

Wlese| v | i | W] —
ot [ DD | s fors | s ] s | e |

item n° Désignation et caraciéristiques CMC [
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Liste des équipements de [a Halle de [a 2*™ transformation des céréales

Lot 4 : Matériel de Ia halle céréale hiscuits et pitisseries

ITEM n® | DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
1 Pétrins & axe oblique

Fonction
Assurer le mélange, le malaxage et la préparation des pates boulangéres, détrempes et pain de mie,
adaptés aux différents modes de pétrissage (pétrissage lent, amélioré et intensif).
Descriptif
¢ Bras & deux branches en inox muni
¢ Une grille de protection de la cuve
¢ Cuve en inox avec frein de cuve
s  Adapté pour pétrir de 4 a 15 kg de farine minimum
s Deux vitesses de pétrissage
e Capacité de la cuve 25litres £10%
+  Alimentation monophasé 220V- 50Hz
¢ Notice technique en frangais
e |Installation et mise en service

2 BATTEUR MELANGEUR PLANETAIRE

b .
Fonction S _ |
Cet apparell permet de mélanger, pétrir et émulsionner i
T P

Descriptif
e  Capacités de la cuve 25 litres £10%
e Vitesse de 30 & 180 tr/min _
* Doté d’une minuterie e
s Munie de fouet, palette et spirale RS
e Cuve adaptable avec dispositif de chauffage et grille de protection
» Construction : Acier inoxydable
¢ Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V- 50Hz
e Notice technique en frangais
» installation et mise en service

3 Laminoir
Fonction
s Assurer le laminage de la péite dure, la détrempe dans fes deux sens
s Découpolrs pour viennoiseries et pour biscuit a pate dure
Descriptif
s  Montage sur b&ti mobile monté sur 4 roulettes dont au moins deux 4 freins,
s  Bandes transporteuses,
¢ Ouverture des cylindres de 0,5 a 30 mm (+10%)
s  Largeur de travail 500 mm minimum,
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ITEM r® | DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
e Pate travaillée : 4 kg minimum,
¢ Réglage de la vitesse du tapis,
¢ Toutes les parties & contact alimentaire sont en acier inox ou chromé.
o Dispositif du support et cylindre d'enroulement des patons laminés en sortie du laminoir
¢ Commande du tapis par bouton poussoir
e  Avec protection de sécurité,
* Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V- 50Hz
+ Notice technique en frangais
+ Installation et mise en service {preduction réelle, matiére premiére a la charge du fournisseur)
4 Fagonneuse ;
Fonction
¢ Laminer, enrouler et allonger les pitons de type baguette, petits pains campagne...
Descriptif :
¢ Capacité et poids des patons de 40g a 1000g (+10%)
¢ Débit minimum de 400piéces /heure.
¢ 3 rouleaux (2cylindres de laminage et un de pré laminage)
¢ Réglage delaminage et de'allongement
¢ Réglage de la vitesse,
e La machine est pourvue de tous les systémes de protection contre les accidents de
travail.
s Partie en contact avec ’aliment en Matériaux aptes pour le contact alimentaire
s  Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V- 50Hz
+ Notice technique en frangais
¢ Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du
fournisseur)
5 Armoire de fermentation o
I
Fonctionis) -
e |’étuve de fermentation est utilisée pour contréler la fermentation des patons sur un Iaps de tamps
défini par I'utilisateur. Fo g R
Descriptif ‘
e 16 niveaux minimum g
¢ Cellule pour plague de cuisson de dimension 600x400 mm A
¢  Température de fonctionnement de 20° a 60°C o Gena
o Intérieur, facade et glissidres en inox, h
+ Régulation de 'hygrométrie (50 % - 100%)
*  Programmation automatique du cycle de température et d’hygrométrie
e Livrés avec 16 plaques (nombre de plaques est selon les niveaux) du 400*600 mm,
+ Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V- 50Hz
¢ Notice technique en frangais
+ Installation et mise en service
6 Thermoscelleuse de table
Fonction (s)
Cloche & vide pour 'emballage /conditionnement
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ITEM r° | DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Descriptif
¢ Machine sous vide de table
Sac de cuisson sous vide
Fonctionnement manuel
Surface de scellage 30x30 cm
Temps de soudure en seconds
Affichage et programmation digitales du vide en secondes et en mbars.
¢ Arrét d'urgence du vide
¢ Livré avec Accessoires
- Sacs de conditionnement compatible avec thermoscelleuse (en matériel alimentaire respectant la
loi 77-15} du :
* Dim environ 200x300 mm : lot de 1000 piéces
* Dim environ 300x400 mm : lot de 1000 piéces
- 3 résistances de soudure de rechange
- 3 m de ruban téflon de protection
¢ Alimentation monophasé 220V- 50Hz
¢ Notice technique en francais
¢ {nstallation et mise en service
7 TOUR A PATISSERIE REFRIGERE 600 x 400 FROID VENTILE 04 PORTES

e« & o

Température de -248 C°

Dimensiens £ 10 % : 2000x800x H 880

Réalisation intérieure et extérieure en inox (alimentaire) AlSI 304 sauf dos extérieur
Dégivrage automatique de I'évaporateur

Evaporation automatique du condensat

isolation en polyuréthane sans CFC {60 mmj

Tablede travail en granit "bords biseautés épaisseur 30 mm minimum.

4 couples de glissigéres minimum pour platines 600x400 m. S0
4 pieds en inox réglables, S o
Crémailléres et glissiéres en inox, permettant des positionner les platlnes a squhajt fbnd interieur
embouti, angles et coins arrondis (sans aspérités}. e :
* Portes avec poignée ergonomigue réversibles
Fermeture par joint magnétique "a pression" "
Groupe compresseur tropicalisé incorporé dans le meuble, R
Evaporateur ventilé, traité contre le sel et acides alimentaires "coating”.
Alimentation électrique 220V — 50 Hz

Puissance électrigue ; 360 w minimum

* ® & & & & 9

8 REFROIDISSEUR EAU GLACE DE BOULANGERIE

¢ Température d'eau alimentaire : 5 °C réglable ;

¢ Tableau de Commande complet avec thermostat et thermométre ;
Capacité : 80 a 100 Litres ;

Puissance ; 0,5 Kw minimum ;

Alimentation : 220V~ 50 hz ;

Carrosserie tout Inox ;

Isolation 60 mm en mousse de polyuréthane injecté, densité 45kg/m3 ;
Groupe autonome frigorifique de forte puissance ;

Echange frigorifique accéléré par Agitateur d'eau ;
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ITEMn°® DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
¢ Régulation de fonctionnement par thermostat ;
¢ Trop-plein sécurité ;
¢ Extérieur en téie plastifiée ou en Inox ;
» Serpentin en Inox alimentaire ;
s Cuve Inox 18/10 contact alimentaire avec isolation en mousse de polyuréthane ;
s Hablllage modulaire auto fixé pour faciliter I'installation et I'entretien ;
* Remplissage automatique par flotteur ;
» Dosage manuel de 'eau par tube de niveau & lecture précise et instantanée,
9 Paillasses humide
Paillasse humide avec lavabo complet, plan de travail en corian avec dosseret et bloc de
2 prises de courant, ossature : structure métallique (tube environ 35x 2mm), dimensions
d’environ 1800x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse composé de tiroir et porte
battante,
10 Paillasse séche
Paillasse séche, plan de travail en corian avec dosseret et bloc de 4 prises de courant,
ossature ; structure métallique (tube environ 35x 2mm), dimensions d’environ
1600x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse composé de tiroir et porte battante.
i Tabouret de laborateire & 5 branches,
Assise en mousse polyuréthane compacte lavable, avec repose pied et réglable en hauteur par colonne 4
gaz. Hauteur assise environ 470 4 670 mm.
12 Formation
3 jours pour les équipements du lot
13 Design Hall
Pour les articles phares, il faut fournir :
*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de I’article, nom,
description et utilité avec présentoir en plexiglas ;
*Plaques signalétiques des zones de [’atelier.
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TABLEAU DE REPARTITION :

Item n°

Désignations

CcMC

CASABLANCA

p—

Pétrins 4 axe oblique

1

Batteur mélangeur planétaire

Laminoir

Facgonneuse

Armoire de fermentation

Thermoscelleuse de table

TOUR A PATISSERIE REFRIGERE 600 x 400 FROID VENTILE
04 PORTES

REFROIDISSEUR EAU GLACE DE BOULANGERIE

IR | =) || k]

Paillasse humide

—
<

Paillasse séche

Ju—
Ju—

Tabouret de laboratoire a 5 branches

—
b

formation

—
(%]

Design Halle
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Lot5 : Fours, rotative & plateaux, emballeuse type « little Flow » dresseuse coupeuse a fil,

ITEM n°

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

FOUR Boulanger & convection électrigue
Fonction(s)

" Four destiné a cuire tous types de produits biscuitiers, boulangers, pitissiers, viennoiserie, etc

Descriptif

»  Four conforme & normes internationales alimentaires

5 niveaux 600x40( mm

Construction en acier inox,

Température : max 260°C (£10%)

Commande digitale

Fonctionnement manuel / automatique

Injection automatique de la vapeur

Fonction d'arrét du ventilateur 4 la fin de cuisson 2 la vapeur

2 vitesses du ventilateur minimum Gauche / droite rotation du ventilateur S
Préchauffage automatique P
Cuisson avec systéme d’humidité
Branchement eau :3/4

Fclairage de la chambre de cuisson LED.
Hotte d’aspiration

Table support en inox T
5 plagues 600x400 mm ERLEE
Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz

Notice technique en francais

Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum
e Installation et mise en service (production réelle, matiére premidre 4 la charge du fournisseur)

® & 2 8 6 & S 8 B " O e S s e

FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 étages
Fonction(s)Four destiné i cuire tous types de produits biscnitiers, boulangers, patissiers, viennois, etc

Descriptif

Four conforme aux normes internationales de sécurité alimentaire,

2 étages de 2 plaques de 600*400 mm

Fagade tout en inox,

Chambre de cuisson standard : sol en pierre réfractaire de 20 mm d’épaisseur
Régularité de température maximale sur toute la surface de cuisson

Hotte d’extraction,

Appareil 4 buée,

Isolation : panneaux en laine de roche croisés ou de laine de verre ; vitres réflectorisées,
Eclairage intérieur, résistance électrique inox blindé

Hotte d’aspiration,

4 plaques 600+400 mm

Alimentation 220V mono ou 380V triphasée ~ 50 Hz

Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum

Installation et mise en service (praduction réelle, matiére premiére i la charge du fournisseur)
Notice technigue en frangais

54




—FONCIERE~—

\/ f\ /\ .OFPP

Lo Voie de Udsende

ITEM n°

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Rotative & plateaux
Fonction Cette machine permet la mise en forme de la pite sablée (péte dure) par moulage sous pression dans
des alvéoles.

Descriptif

Capacité max 10 kg de péte

Un couteau racieur arase la péte a la surface du cylindre mouleur.

Machine adaptée pour des plaques de cuisson avec dimensions de 400X600mm ;
Structure : acier inoxydable/aluminium

Trémie d’alimentation démontable : acier inoxydable, max 20 litres

Rouleau mouieur ; bronze avec le logo de I'OFPPT comme empreinte en plastique (le logo sera fourni au
titulaire pour la gravure) dimensions empreintes 4 x 6 cm
Roulean de pression : acier inoxydable

Tapis transporteur : coton sans coutures

Construction de matériaux aptes pour le contact alimentaire
Systémes de protection

Livré avec Accessoires

- Deux bandes transporteuses en coton sans couture de rechange
- Deux couteaux racleurs

Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz

Notice technique en frangais

Montée sur table en inox de §0cm de hauteur minimum
Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére 4 la charge du fourmsseur)

* & & & @ e 2 & & & @

* & * @

Emballeuse « flow pack »

Fonction (s) La machine permet ’emballage biscuits secs et mini-cake et madeleines

Descriptif
s  Machine conforme aux normes internationales alimentaires R

Machine type « Little Flow »

Commande électromécanique,

Surface en contact avec produit alimentaire en acier inoxydable

Assure la soudure des films d’emballages complexes soudure longitudinale et transversale

Possibilité d'injecter des conservatenrs lors de 'opération de condilionnement.

{ ongueur sachets : 60 4 300 mm,

Cadence mécanique minimum 60 sachets / mn minimum

Température de soudure des films d’emballage sont réglables 50°C 4 220°C £10%.

Largeur porte bobine maxi 300 mm £10% ;

Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz

Notice technique en frangais

Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum

Instaliation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du fournisseur)

35




—FONCIERE—

CMG %

ok Voie d # veniv

ITEM n°

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Dresseuse coupeuse 3 fil
Fonction
La mise en forme des pites semi dure biscuitiéres, pfites molles 4 liquides et dressage sur plaques.

Descriptif :

Capacité 10 kg de pate maximum,

Constitué de trémie démontable, de deux cylindres cannelés, d’une chambre de compression
de volume variable et d'une filiére fixe ou mobile & préciser.

e Elle est munie de divers programmes pour la réalisation de différentes formes de biscuits.
5 +  Programmation automatique,

e Machine adaptée aux plaques de dimensions de 400/600 mm.

¢ Douilles rotatives et Douilles fixes

¢ Systémes de protection

s Construction de matériaux aptes pour le contact alimentaire

e  Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz

e  Notce technique en francais -

¢ Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum N AN

e Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére 2 la charge du fourgig»ﬂspy_r)' A
p Formation

5 jours pour les équipements du lo

Design Hall :

Pour les articles phares, il faut fournir :
7 *Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de 1’ article, nom, description

et utilité avec présentoir en plexiglas ;
*Plaques signalétiques des zones de |’atelier.

TABLEAU DE REPARTITION :

Item n° | Désignations CMC
CASABLANCA

Four Boulanger & convection électrique .~
FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 étages -
Rotative a plateaux -~

Embaileuse « flow pack » ~
Dresseuse coupeuse 4 fil

formation
Design Hall

A= S I L O I
— ] e o [ | e |
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Lot n°6 :équipements du Laboratoire de Rhéologie

ITEM N° DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

1 Tamiseur de laboratoire
Fonction
¢ Détermination de la granulométrie :
+ des farines de blés
+ des semoules de blés e
e Utilisation _ ER “’U ,_
e +en contrble qualité biscuitiers ;
s +en contréle qualité « pates alimentaires et couscous »
Descriptif
*  Tamiseur a tamis mobile
*  Minuterie de 0 a 15 minutes
s \Vitesse de rotation de 180 % 20 tours/min (plage minimale imposée)
s Réglage de 'excentricité : de 30 & 60 mm (plage minimale imposée} At
+ Dispositif de dégommage des tamis intégré debrayable o
¢ Fond et couvercle de tamis inox
¢ Bride de fixation
s Tamis
¢ Numérotés et fournis avec certificat de conformité aux normes NF
¢  + Diamétre tamis ; 200 mm
s+ Quvertures de maille des tamis
Les ouvertures de mailles cholisies pour les fartnes : 198 pm, 130 pm ,100 pm, 75 pm, 60 um et 42um.
Les ouvertures de mailles choisies pour les semoules : 1120 pm ,850 pm ,630 pm, 500 um, 425
um, 355 pm ,250 pm, 200 pum, 150 pm,
Construction
e tamis:inox

2 Alvéographe et alvéo link
Alvéographe :
Fonction
- Essai en extension bi axiale de péte de farine de blé
- Ftude du réle des matiéres premiéres sur la rhéologie de pate de farine de bié
- Détermination des propriétés rhéologiques des farines selon {a norme AFNOR V 03 710
Descriptif
Pétrin/ extrudeur avec thermométre de contrble
+ Plaque, rouleau de laminage, emporte piéce
+ Etuve de repos des pitons avec plague de repos
+ Manométre enregistreur
+ Burette et porte burette
Fluides / raccordement
~220V
- eau froide
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ITEM N° DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Accessolres
- 2 litres d’huile non siccative pour graissage plaques et rouleaux avec pinceau
- 1 spatule
- abaques de calcul des alvéogrammes
- 2 000 « alvéogramme » vierges
- plumes ou encre pour stylet d’enregistrement
Alvéolink :
Fonction : :
- Calcul des paramétres alvéographiques et impression des alveogrammes ayant
- bloc de calcul complet :
- raccord a I'alvéographe
- cdbles de raccordement : CEY
Logiciel d’exploitation permettant le transfert de données sur un tableqr BT
Notice technique en francais B

3 Appareil de mesure du temps de chute « Hagberg » T h
Fonction
- Détermination de |'activité alpha amylasique des farines et semoules, conforme aux normes NFVO3-
703, ISO N° 3093(Standard [.C.C :107).
Descriptif
s  Appareil muni d'un bain- marie, chauffé  la température correspondant 4 la norme précitée
avec un afficheur du niveau d’eau muni d’un couvercle qui fait office de support du tube
viscosimétrique ;
®  Minuteur avec affichage du temps de chute avec signal lumineux ;
o Tubes viscosimétrique spécialement congu pour cette expérience a fond hémisphérique ;
» Bouchons de caoutchouc destinés & obstruer fes tubes;
e Apitateur viscosimétrigue, congu d’une tige métallique équipée & sa partie inférieure d’une petite
roue & 3 rayons, I'agitateur doit pouvoir se déplacer sans frottement dans le tube.
e Une bague pour la préhension du tube visosimétrigque
e Pipette de 25ml, éventuellement d’un distributeur automatique
e Un porteir du tube viscosimétrique
¢  Alimentation 220V-50HZ
¢ Notice technique en francals

4 Farinographe

Fonction
¢ Détermination du taux d’hydratation d'une farine et fou semoule selon la norme AFNOR V 03
717/1, IcCn® 115
s Caractérisation de I'effet des matiéres premiéres et du taux d’hydratation sur les propriétés
rhéologiques de pates de farine de blé,
s  Utilisation pour réglages des paramétres de conduite de ligne.
* Farlnographe type farinographe BRABENDER ou équivalent
Descriptif
s Un pétrin standard 300 g, thermostate actlonner par un moteur dynamométrique, 2 fraseurs
tournant en sens inverse, & 63tr / min pour celui 'axe moteur et x 1,5 pour 'autre. lIs étirent et
compriment alternativement la pate a {'intérieur du pétrin ;
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ITEM N° DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
¢  Moteur dynamométrigue de 0,5CV,
e Amortisseur a huile qui régie 'amplitude des oscillations ;
e Enregistreur électrigue (avancée de la feuille : 1 cm/min)
s Thermostat régulateur réglé a 30°C avec une pompe de circulation d'eau vers le pétrin et
I'amortisseur ;
s Burettes « Farinographe » et porte burettes Raccords, cdbles de raccordement
¢  Fluides / raccordement
¢ Alimentation:220V
* Notice technigue en frangals

5 Visco-amylographe

Fonction

s Suivre 'empesage et |a gélatinisation de 'amidon des farines au cours du chauffage progressif
d’une pate liquide par le biais d’'une mesure de la viscosité, afin d’en déduire son activité
enzymatique. {Norme |.C.C n°126)

¢ Visco amylographe type Viscographe BRABENDER ou équivalent

Descriptif

L'appareil se compose de :
e  Un récipient cylindrigue et rotatif {bol métalligue & l'intérieur duque! se trouvent des broches ou
palpeurs, entouré de résistance électriques permettant une montée en température contrdlée.

e Couvercles pivotant muni également de palpeurs plongeant dans le bol, ce couvercle est
accouplé 3 un systéme de mesure du couple de rotation, de la fonction de viscosité du mélange et de
sa température ;

¢ D'un logiciel permettant

s - Programmation de la vitesse de rotation du bol

e - Programmation de la vitesse de montée et de descente en température

e - Programmation de la température de plateau et de la durée de maintien au plateau

e - Enregistrement des courbes d'analyses {viscosité, température en fonctlon dlf t‘emps)

Fluides / raccordement RO tia

+ Alimentation : 220 V

¢  Munide l'interface : RS 232
» Notice technique en francais
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ITEM N°

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

6

Appareil de mesure de 'amidon endommagé

Fonction

¢ Détermination de 'amidon endommagé des farines de blé - Aide au réglage des appareils de
mouture en meunerie

¢ Aide & la détermination de 'hydratation des pates biscuitiéres

*  Aide a |'analyse des farines par le service quaiité

Descriptif

e Maesure par méthode ampérométrique
s 2 bols d’essai

* Affichage des résultats

*  Unités Chopin Dubois

- Unités AUDIDIER

- Unités AACC

- Unités FARRAND

¢  Fluides / raccordement

- Alimentation : 220 V

- Muni de l'interface informatique RS 232 .

¢ Notice technique en frangais

Appareil d’extraction du gluten

Fonction

¢  Extraction automatique du gluten de farine de bié seion la norme ICC standard N°155 et N°158
Méthode AACC 38-12

o  Détermination gluten humide (aprés centrifugation)

¢ Détermination du gluten index

_¢  Détermination du taux gluten sec

Descriptif

Un appareil d’extraction du gluten S
Une centrifugeuse [
Un appareil permettant le séchage L5
Une balance analytique précise 4 +0,001g
Alimentation : 220V

Notice technique en francais
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ITEM N° DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

8 Appareil de ’humidité de farine
Fonction :
s Déterminer la teneur en eau de la farine
e  Juger la conservabilité de la farine
e  Réaliser les analyses de la farine selon les normes
e Calculer la quantité d’eau & ajouter lors du pétrissage
Descriptif
¢  Upe balance analytique précise a 20,001g
s Une étuve pour la détermination de ’humidité de la farine par méthodes de référence, plage de
30°Ca 150°C,
»  Un dessiccateur de laboratoire
¢ Nacelles et pince d’enfourncment
¢ Nofice technique en francais

9 Paillasses humide
Paillasse humide avec lavabo complet, plan de travail en corian avec dosseret et bloc
de 2 prises de courant, ossature: structure métallique (tube environ 35x 2mm),
dimensions d’environ 1800x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse composé de
tiroir et porte battante.

10 Pailtasse séche
Paillasse séche, plan de travail en corian avec dosseret et bloc de 4 prises de courant,
ossature : structure métallique (tube environ 35x 2mm), dimensions d’environ
1600x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse composé de tiroir et porte battante.

11 Tabouret de laboratoire 4 5 branches.
Assise en mousse polyuréthane compacte lavable, avec repose pied et réglable en hauteur par colonne 4
gaz. Hauteur assise environ 470 4 670 mm.

12 formation
s  Formation de 10 jours pour ce lot.
¢ Installation et mise en service {production réelle, matiére premiére a la charge du fournisseur)
pour chaque article du lot.
s Les articles de ce lot doivent répondre aux exigences des normes européennes en
vigueur.
Design laboratoire

13 Pour les articles phares, il faut fournir :
*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de l’artlcle non,
description et utilité avec présentoir en plexiglas ; =
*Plaques signalétiques des zones de ’atelier.
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TABLEAU DE REPARTITION :

Item

Désignations

cMC
CASABLANCA

Tamiseur de laboratoire

Alvéographe et alvéolink

Appareil de mesure du temps de chute « Hagberg »

Farinographe

Visco amylographe

Appareil de mesure de {’amidon endommagé

Appareil d’'extraction du gluten

Appareil de 'humidité de farine

Ll |~ ]| W N

Paillasse humide

—
o

Paillasse séche

-
—

Tahouret de laboratoire 4 5 branches

IS

formation

fu—
[#8]

Design laboratoire
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Liste des équipements de la halle fruits et 1égumes
Lot 7 : Matériel de transformation des fruits et 1égumes : jus de fruits

ITEM n° | DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

1 Extracteur de jus d’agrumes / presse agrumes
Marque ;
Référence ;

o Extraction de jus a partir d’agrumes (mandarines, citrons, oranges,
pamplemousses)
Obus de pressage automatique, éjecteur a ressort
Capacité 300 oranges / heures minimum ;
Avec trémie de chargement
Dispositif de filtration des jus incorporés
Dispositif d’évacuation des écorces
Structure inox 304 L
Alimentation 220 V ou 380 V
¢ Notice technique en francais
Acecessoires
¢ Jeu de téte d’extraction permettant I’adaptation de 1’appareil a trois
calibres différents (pamplemousse, oranges et mandarines)
« Installation et mise en service

2 Presse 4 paquets
Dispositif
e Machine montée sur béti acier peint
Pression par vérin hydraulique
Vérin avec fin de course
Force ; 2 tonnes minimum.
Hauteur au sol de Ia manette convenable
Piétement sur quatre platines en inox réglables en hauteur
Maie et plateau fixe en acier inoxydable
8 clayons en BOIS
7 Cadres en polypropyléne ou en toile.
e Notice technique en francais
Installation et mise en service (proeduction réelle, matiére premiére a fa
charge du fournisseur)

® & & & & & & &

3 Filtre & plaques
e Cadre de plaques en inox, plaques en polypropyléne

¢ 20 plaques; Dimensions plaques : 20x 20 cm minimum

e Serrage plagues : manuel a vis

» Implantation des raccords d’alimentation et de sortie du filtre
garantissant une pression homogéne sur toute la surface des plaques
et un nettoyage facile des cadres

Chéssis, vis de serrage et parties en contact avec produit : Inox 304 L
Bati sur roulettes avec freins

Entrée, sortie : vanne inox avec embout cannelé pour tuyau souple
Raccords SMS ou DIN en inox
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e 2 Manométres bars monté en entrée et sorte de filtre

- 1500 plaques de filtration en acétate de cellulose a usage unique
- 20 toiles de filtrage

o Notice technique en frangais

charge du fournisseur)

Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la

pompe centrifiige sur roulettes
Fonction : Alimentation du filire presse

Descriptif :

e Débit min. 300 L /h avec réglage de débit
Pompe auto amor¢ant méme a basse vitesse
Fonctionnement en aspiration
Raccord SMS ou DIN en inox
Interrupteur marche arrét
Hauteur de refoulement : 4,5 métres minimum
Moteur monophasé 220 v- 50hz

double sens de rotation pour le transfert du liquide
Notice technique en francais

Cable de raccordement de type alimentaire de 10 metres avec fiche

formation
formation 2jours

Pesign hall
Pour les articles phares, il faut fournir :

nom, description et utilité avec présentoir en plexiglas ;
*Plaques signalétiques des zones de ’atelier.

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de i’artifc):,/l,eg;;j;"g

e
#
s /

e,

Tableau de Répartition

2
e
“
S
W

0

o CMC
ITEM n DESIGNATIONS CASABLANCA
01 Extracteur de jus d’agrumes / presse agrumes 01
02 Presse 4 paquels 01
03 Filire & plagues 01
04 pompe centrifuge sur roulettes 01
05 formation 02 jours
06 Design hall 01
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Lot N°8 : Cuves, Pasteurisateur et unité de production d'eau glacée

ITEM n°

DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUESTECHNIQUES

i

Cuve_double enveloppe d’enzymation stockage
Montage sur plateforme avec piétement, cuve déplagable 4 I’aide de transpalette
. Cuve 4 double enveloppe ; piquage pour remplissage double enveloppe
- Capacité : 15 4 30 litres; Température de chauffe : 100°C minimum
- Chauffage par thermoplongeur électrique régulé
- Couvercle ¥z ouvrant amovible, ouverture protégée
Vanne de soutirage dans 1’axe avec coude décanteur, fermeture par vanne %  tour, raccord SMS ou
DIN en inox
- Piquage sur double enveloppe pour passage des sondes de température
- Cuveeninox 304 L
- Vanne de purge de la double enveloppe
- Alimentation de 380V — 50 Hz
« Armoire de comunande ; affichage des paramétres de fonctionnement
- Agitateur monté sur couvercle, régulation de la vitesse d’agitation .
boitier de commande
Accessoires e
sondes de mesure PT 100 pour mesure de la température du produit et du fluide caloporteur
notice technique en langue frangaise ;

R TR
X .

Cuve simple paroi

Structure en inox avec robinet de soutirage latéral, el couvercle R TI

Capacité 15 a 30 litres

Robinet de soutirage latéral garantissant la vidange compigte de 1a cuve

Robinet fileté % de four permettant le branchement des tuyauteries de raccordement aux autres
appareils de Iinstallation, raccord SMS ou DIN en inex

Piétement inox, sur rouleties avec freins

Pasteurisateur tubulaire
Pasteurisation de jus de fruits clarifiés ou peu pulpeux (jus de fruits filtrés fjus d’agrumes)

Chauffage électrique par résistance électrique ; modalités d’implantation du dispositif de chauffe &
préciser par soumissionnaire ; le circuit de chanffe doit pouvoir étre déconnecté des échangeurs
Température entrée produit : température ambiante
-Température interne {produit) A atteindre environ : 100°C
- Dispositif de mesure par thermocouple ou sonde PT 100, les sondes doivent étre équipées de prises
permettant leur raccordement 3 une centrale de mesure ou 4 un intégrateur calculateur de valeur
pasteurisatrice

-Les parameétres 4 mesurer sont

-1.a température d’entrée et de sortie du produit a traiter

-L.a température d’entrée et de sortie du fluide caloporteur

-La température d’entrée et de sortie du fluide réfrigérant

- Construction de 1’échangeur
Le matériel doit comprendre un échangeur tubulaire

L’organisation des raccordements a la centrale de production d’eau chaude et & I’unité d’eau glacée doit
étre organisée en conséquence

Le dispositif de chambrage doit assurer une durée minimale de chambrage de 3 min
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e matériel doit &tre équipé d’un dispositif de recyclage automatique du jus en cas de chute de
température

Le Dispositif de refroidissement doit permettre de réguler 1a température de sortie / embouteillage du
produit
Débit minimal du produit 4 traiter : = 60 litres / heure
Centrale de mesure enregistreuse de données,
dispositif permettant de calculer le débit
Du produit 3 traiter
Du fluide caloporteur et réfrigérant circulant dans 1a double enveloppe
Raccord inox SMS ou DIN pour raceord i soutireuse et & cuve tampon
Montage sur chissis mobile 4 roues auto bloquantes
Vanne 3 voies permettant de passer du fluide catoporteur ou le fluide réfrigérant dans V'installation
sans démontage de fuyauterie
Construction :
En inox 304L
ﬂuia'es / raccordemnent
Tension de 380 V - 50Hz
Eau froide / ean glycoiée raccord rapide avec tuyauterie au généraleur d’eau glycolcc
- Entrée air comprimé par raccord rapide RS R
Commande / régulation RIS 2]
- Affichage digital des températures entrées et sortie du fluide de chauffe e
- Affichage Température entrée et sortie échangeur : produit
Commande/ régulation du débit (par réglage pompe)
Commande / régulation de la température
Température circuit de chauffage
Température circuit de refroidissement . .,
Enregistrement des températures de |’installation sur papier RN -
- Panneau de connexion permettant de relier les sondes de températures 4 une centrale de niesure /.
enregistrenr de données
Accessoires
- Tank de lancement , capacité de 30 litres minimom
- Pompe volumétrique ; alimentation produit , débit = 501/ h réglable
+ Paguet de 2000 papiers enregistreurs
- Notice technique en langue francaise
Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére i la charge du fournisseur)

Unité de production d’eau glacée
- Production d*un fluide & basse température nécessaire pour le refroidissement des jus en fin de
pasteurisalion jusqu’a 2 4 4°C
- Montage de 1"unité sur roulette dont deux bloquante
- Solution réfrigérante : mélange d’eau et d’huile de glycérine atoxique restant
fluide aux basses températures
+ Température de fonctionnement avec glycols :4 partir de 5°C.
+ Teneur de glycol: 20% & 38%
- Puissance frigorifique du mélange eau glycol min 4kw
« Constitution du circuit froid
Compressenr hermétique; R507, faible bruit
Condensateur & air forcé par ventilateur
Pompe centrifuge de circulation de 1a solution réfrigérante
Réservoir calorifugé contenant la solution réfrigérante, inox
Evaporateur & plaques 8 expansion séche
Thermorégulateur pour le contrdle de la vitesse du ventilateur
Récepteur de liquide
Thermorégulation du compresseur par thermostat électronique
Installation et mise en service

formation
formation 2jours
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Design hall
Pour les articles phares, if faut fournir :

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de Iarticle, nom,
description et utilité avec présentoir en plexiglas ;
*Plaques signalétiques des zones de I’atelier.

Tableau de Répartition

0 . cMmcC
ITEM n DESIGNATIONS CASABLANCA

01 Cuve double enveloppe d’enzymation stockage 7 1

02 Cuve simple paroi ./ 01

03 Pagteurisateur tubulaire / 01

04 Unité de production d’eau glacée 01

05 formation 4 2 jours

46 Design hall 1
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Matériels de production des conserves de fruits et légumes

Lot n° 9 : Matériel de préparation -

N° Item

Désignation et caractéristiques demandées

1

Cuve de lavage

Fonction

- Lavage des Fruits et légumes : carottes, les olives, pomme de terre, ...
- Déchargement manuel des produits dans la cuve

Descriptif

- Construction inox 304 L, Epaisseur 15/10 min

- Dimensions du bac hauteur: 800 mm, largeur : 500 mm x400 £10%,

- Piétement inox sur roulette dont 2 autobloquantes o

- Plan de travail 4 ongle arrondie

- Cuve 2 fond arrondi facilitant la vidange )

- Douchette d’arrosage haut pression,

- 1.ivré avec :
e 1 Tuyaux 3 mpour vidange plastique armé qualité a11menta1re ﬁxat10n

par collier inox,

e Deux jeux de paniers adaptés a la cuve 4 mailles en inox pour )re
manipulation des produits,

e Quverture de mailles compatibles avec éléments a évacuer et les

produits comme : les carottes, les olives, pomme de terre, efc
Notice technique en francais

Table de parage
Fonction : Parage des fruits et légumes

Descriptif

- Construction inox 304 L

- Dimensions : 2000 mm x 800 mm + 10%

- Hauteur ; 850 mm * 10%
Surface de découpe en polyéthyléne haute densité spéciale alimentaire, épaisseur minimum 20
mm, 1000 mm x 800 mm *+ 10%

- Piétement en acier réglable en hauteur

Notice technique en frangais

Coupe légume

Fonction

Tranchage effilage, émincage

Accepte aubergine, betterave, carotte, céleri, choux, concombres, courgettes, navet, oignons,
poireau, salades, tomates, pomme de terre, amandes, banane, citron, orange, pomme.

Descriptif

- Charge unitaire de I"appareil > 5 kg de légumes

- Permet de trancher, riper, effiler et couper en dés et frites

- Modéle & 2 vitesses

- Lames de coupe démontables (Démontage et nettoyage aisé des équipements de coupe)

- Chambre de coupe en inox 304 L ou en polyamide qualité alimentaire

- Machines sur piétement inox monté sur roulettes avec dispositif de blocage

Livré avec :

-trémie fonctionnant avec un levier et support mobile en inox comprenant un range-plateaux.
- Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz
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N° Item

Désignation et caractéristiques demandées

Notice technique en frangais

Eplucheuse tubercules et des oignons

Fonction : Lavage, brossage, épluchage essorage des fubercules et des cignons

Descriptif
- Machine sur piétement inox
- Capacité d’épluchage / charge > Skg
- Corps en acier inoxydable ; Couvercle avec sécurité, amovible et transparent
- Alimentation monophasé 220V 50 Hz
- Livré avec plateau et cylindre abrasifs.
- Isolation du moteur IP 55
- Marche arrét par bouton poussoir
- Vitesse de rotation réglable
Livré avec :
- Filtre & épluchures de grande capacité
- Plateau abrasif pour tubercules
- Plateau d’épluchage des oignons

Notice technique en francais

RAFFINEUSE - DENOYAUTEUSE
Fonction

Dénoyauter les olives

Dénoyauter les fruits 2 noyaux

Descriptif

- Capacité charge > 5kg

- Acier inoxydable AIST 304L

- Trémie d’alimentation avec vis d’introduction

- Tamis inox interchangeable suivant les fruits, livré avec 4 tamis
- 1 Tamis de broyage/ dénoyautage, perforation 20 mm
- 1 Tamis pour tamisage, perforation : 15 /10
- 1 'Tamis pour raffinage, perforation 10 /10

- 1 Tamis pour raffinage, perforation 5 /10
- Quverture rapide pour nettoyage ct changement de tamis
- Machine sur roues —
- Alimentation 220 V Monophasé — 380V Triphasé.
Notice technique en francais
Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére & la charge du
fournisseur}

Broyeur Mélangeur

Capacité = S litres
- Trémie d’alimentation : inox 304 L
- Corps du broyeur : acier Inox 304 L
- Socle : acier peint
- Vitesse réglable
Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz
Notice technique en francais
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N° Item Désignation et caractéristiques demandées
7 Dénoyauteuse
Fonction Dénoyautage fruits & noyau (péches, abricot, efc)
Descriptif

o Appareil électrique

Débit min > 100 kg /h

Structure en acier inox AISI 304L

Trémie de chargement, en acier inox AISI 304L

Trémies de décharge du produit et des noyaux, en acier inox AISI 304L
Carénage et parties en contact avec le produit en acier inox AIST 304L
2 rouleaux dénoyauteurs interchangeables, en acier inox AISI 304L
Puissance min 2kw

¢ Moteur et courroie avec protection
Notice techaique en frangais
Instaliation et mise en service (production réelle, matiére premiére i la charge du
fournisseur)

Pour les articles phares, il faut fournir :

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de I’article, nom,
description et utilité avec présentoir en plexiglas ;

*Plaques signalétiques des zones de |’ atelier.

8 Paillasses humide
Paillasse humide avec lavabo complet, plan de travail en corlan avec dosseret et bloc de 2
prises de courant, ossature: structure métallique {tube environ 35x 2mm}, dimensions
d’environ 1800x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse composé de tiroir et porte battante.

9 Paillasse séche
Paillasse séche, plan de travail en corian avec dosseret et bloc de 4 prises de courant,
ossature: structure métalligue (tube environ 35x 2mm), dimensions d’environ | v
1600x750x200mm. AVEC meuble sous-paitlasse composé de tiroir et porte battante. ’

10 Tabouret de Iaborateire 4 5 branches,
Assise en mousse polyuréthane compacte lavable, avec repose pied et réglable en hauteur par
colonne A gaz, Hauteur assise environ 470 & 670 mm.

11 formation ' T
formation 2 jours o

12 Design hall h
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Tableau de Répartition

ITEM n° DESIGNATIONS CAsS Acglfi NCA
01 Cuve de lavage 2
02 Table de parage 1
03 Coupe Iégume 1
04 Eplucheuse fubercules ef des oignons 1
05 RAFFINEUSE — DENOYAUTEUSE 1
06 Broyeur Mélangeur 1
07 Dénoyauteuse i
08 Paillasse humide 2
09 Paillasse séche 2
10 Tabouret de laboratoire a 5 branches 8
11 formation 2
12 Design hall 1
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Lot 10 : Homogénéisateur, Blancheur et calibreur /

ND
Ttem

Désignation et caractéristiques demandées

1

Homogénéisateur & piston

Fonction Homogénéiser des émulsions : préparation de Ketchup, purée de Fruits et
Légumes

Descriptif

- Structure en acier inox AISI 304L

Capacité minimum 60 l/h

Pression de service maximale entre 25( et 1 000 bars

- Indication de la pression de la téle d’homogéndisation
- By pass de la téte

- Cuve de Jancement min }5litres

- Piston et filiére d homogénéisation démontable et interchangeable
- Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz
- Armoire de commande

- Bouion d’arrét d'urgence

- Trémie d’alimentation inox simple paroi

- Sur table inox

- Notice techmque en francais R R
Le soumissionnaire doit assurer 1'installation et si nécessaire les raccordements entrent ol

équipements

Formation 1 jour oL

Blancheur/peleur/refroidisseur
Fonction Pelage a la soude, blanchiment, refroidissement

Descriptif

- 2 Cuves, capacité / cuve > 50 litres chacune (blanchiment et pelage 4 la soude) :

- Chauffage vapeur avec générateur de vapeur inclus ou électrigue

- Pidtement tout inox sur embase polyamide réglable en hauteur

- Raccordement des orifices de vidange par canalisation inox

- Entrée vapeur pour injection direct de la vapeur, control de la vapeur en automatique
par électrovanne

- démontable en T, raceordement par filetage coté égout permettant de raccorder un seul
tuyau de vidange 4 1’égout,

- Livrée entiérement montée, avec tuyauterie de raccordement (2m minimum de tuyau de
vidange plastique ou acier galvanisé de qualité alimentaire, raccordement et fixation du
tuyau par collier inox)

- Livré avec les accessoires :

» Deux jeux de Paniers 4 mailles, en inox adapté 4 la cuve, avec anses,

1 cuve ringage,

Notice technique en frangais

Installation et mise en service (production réeile, matidre premiére 4 la charge du
fournisseur)

Le soumissionnaire doit assurer si nécessaire les raccordements nécessaires entrent
équipements

Formation 1 jour
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N° Désignation et caractéristiques demandées

ftem
3 Calibreurs 4 cébles ou A fil

Fonction :

Calibrage des olives et des petits fruits

Descriptif

- Tablette de déchargement des produits

Montage sur béti en inox ou acier peint époxySupport pour bacs 400 x 600 nun ;
- Installation doit pouvoir recevoir 5 bacs dans le sens de défilement des fruits

- Longueur totale : 2 m * 10% (soit 5 bacs de 400 mm de large)

- Largeur maximale de I’installation : 800 mm £10%

- Entrainement des roues par prise directe sur réducteur moteur

- Réglage de la vitesse de défilement des cdbles par moto variateur

Conforme anx normes CE

Notice technique en frangais

Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du
fournisseur)

4 formation

formation 3 jours

5 Design hall

Pour les articles phares, il faut fournis :

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de
I’article, nom, description et utilité avec présentoir en plexiglas ;
*Plaques signalétiques des zones de I’atelier.

Tableau de Répartition

o CMC
ITEM n DESIGNATIONS CASABLANCA
01 Homogénéisateur & piston - 01
02 Peleur/Blancheur/refroidisseur - 01
03 Calibreur & cdbles ou A fil -~ 01
04 formation 03
05 Design hall | 01

73



—FONCIERE—

\//'\/\

- OFPPT

L Ao Velede Mwade

Lot 11 ; Sertisseuse, équipements frigovifiques, doseuse et soutireuse

N° Désipnation et caractéristiques demandées
Ttem
1 Sertisseuse semi-automatique
Fonction
Sertissage de boites de conserves
Descriptif

0 Sertisseuse montée sur béti acier inoxydable avec hauteur
minimale de 140 cm

0 Sertis semi-automatique pour boites de diamétre entre 55 et 100
mm

[0 Accepte boites rondes

[0 Préréglage sur chaque diaméire de boite

[J Hauteur maximum de sertis

[0 Ajustement et blocage rapide de la hauteur de sertis

O Livrée avec 4 mandrins (diamétre entre 55 et 100) et 10 molettes
correspondantes & chaque diaméire en inox

[1 Mise en pression de la boite par Pédale

0 Fourniture de 1000 boites avec couvercle pour chaque mandrin

00 Pédale montée sur pied

O Vitre de protection

[0 Arrét d’urgence

Notice technique en frangais
Installation et mise en service (production réelle, matitre premiére i la charge du
fournisseur)
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N° Désignation et caractéristiques demandées
Item
2 Matériels du contrile de sertt
Fonction
Contrdler les sertis
Descriptif

0 Scie simple manuelle pour la coupe du serti

0 Pour la coupe précise et propre du serti fait par 2 lames a disque.

0 Micrometre () + 13mm Pour le mesurage des épaisseurs des
corps et des fonds.

(0 Micrometre pour le mesurage du serti. Pour mesurer la hauteur
et I’épaisseur du serti

{1 Ouvre boite manuel. Pour |’ ouverture manuelle des boites &
examiner.

(0 Ciseaux pour labo avec pointes courbées. Pour I’ouverture
manuel du serti pour examiner les plis et mesurer manuellement
les crochets.

(0 Calibre digital 0/200 mm. Pour différents mesurages (¢ de la
boucle des couvercles, hauteur totale de la boite, épaisseur du
bord, etc)

00 Appareil manuel de mise en pression de la boite, affichage de Ia
pression

(0 Ouvre boite électrique pour le contréle de I’agrafure, tete en
inox

{1 Dépressométre / vacuometre - L
- Mesure de la dépression interne des boites de conserves A
- Mesure de la dépression interne des bocaux’ capsulés \

3 ARMOIRE NEGATIVE FROID VENTILE -18/-21°C : _

- Revétement extérieur et intérieur en inox AIST 304 R & ‘

- 44 5 niveaux avec claies en acier inoxydable AISI 304, : ;,,‘;" : =

- Volume entre 600 litres et 700 litres E ’

- Alimentation : 220 Volis + terre, 50 Hz

- Affichage de la température a Pextérieur,

- Alarme porte ouverte,

- Alarme hausse anormale de Ia température,

- Arrét de la ventilation 4 l'ouverture de la porte

- Conception entiérement conforme & la norme NFU 60-10 Isolation interne des parois
avec mousse de polyuréthane injectée —

- Fermeture 4 clé sur chaque porte d’armoire frigorifique

- Voyant de mise sous tension

- Régulation électronique

Dégivrage automatigue de 1’évaporateur par résistance électrique sur les armoires

négatives

N Py

‘J
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N’O
Item

Désignation et caractéristiques demandées

ARMOIRE POSITIVE FROID VENTILE +1/4°C

- Revétement extérieur et intérieur en inox AISI 304,

- 43 5 niveaux avec claies en acier inoxydable AISI 304,
- Alimentation 220 Volts + Terre, 50 Hz

- Volume entre 600 litres et 700 lifres

- Affichage de la température 3 l'extérieur,

- Alarme porte ouverte,

- Alarme hausse anormale de la température,

- Arrét de la ventilation 4 I'ouverture de la porte

- Conception entierement conforme & la norme NFU 60-10 ou équivalent
- Fermeture 4 clé sur chaque porte d’armoire frigorifique
- Voyant de mise sous tension

- Régulation électronique

- Evaporation automatigue des eaux de dégivrage

Daoseusge volumétrique pneumatique
- Doseuse a piston
- Trémie d’alimentation en inox capacité > 10 litres
- Plusieurs gammes de dosage
25250 ml
50 - 500 ml
- Commande & pédale
- Machine avec table de support ;

- Corps et piston supplémentaire 200 m! pour condltlonnement dc
2524225 ml L

Notice technique en Francais

- Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz, *

- Corps et piston supplémentaire 500 ml pour conditionnement: de Ky AT ‘
50 4500 mi 7y

(531 T

Operculeuse semi-automatique

Fonction(s) Machine a operculer des barquettes plastiques :
Descriptif

Inox AIST 304L

Machine avec table de support ;

Hauteur maxi. Barquette : 115 mm.

Laize maxi. Bobine 420 mm.

Réglage du temps de soudure par régulateur électronigue.
Alimentation 220 V /50Hz

Notice technique en Frangais

Cellule de Surgélation

Desceriptif

- 10 Niveau GN 1/1 max

- Dimensions grilles 60X40 cm

- Refroidissement jusqu'a -18° en min 3h,

- Acier Inoxydable AISI 304L,

- Tableau de commande & écran tactile

- Sonde & cceur de série, Connexion USB, chargement et de déchargement paramétrés,
- Equipés d’un viseur pour contrdler constamment le bon fonctionnement de chaque
cycle de travail

Notice technique en Frangais
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N° Désignation ct caractéristiques demandées
Item
8 Soutireuse / embouteilleuse
+ La vitesse: 300 bouteilles d'un litre/heure minimum
» Remplissage bouteilles de 0,5 4 1 litre
* 4 becs de soutirage auto amorgant
* bac tampon min 15 L 4 couvercle amovible
Matériaux en contact avec les produits : Inox 304 L
« Réservoir avec indicateur de niveau
» Hauteur du plateau pose bouteilles réglables par crans
* Machine doit pouvoir &re mise en ligne avec pasteurisateur
. Machine montée sur biti en acier peint
» Notice technique en langue frangaise.
Installation et mise en service (production réelle, matidre premiére & la charge
du fournisseur)
9 Capsuleuse bouteille
+ Capsuleuse pneumatique
+ Capsulage des bouchons couronne
» Machine de table
+ Jupes de sertissage ; 26 mm
» Guide de centrage des bouchons

Construction :

* en acier inox

Accessoires

. Fourniture de 10000 de bouchons couronne de 2 diamétre différents
» Qutillage de contrdle de la qualité du capsulage (test pression)

» Notice technique en langue frangaise.

Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére & la charge du o,
fournisseur)

10 Formation

3 jours de formation pour des items 1, 5,6,7,8 et 9

11 Design hall
Pour les articles phares, il faut fournir

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de
I’article, nom, description et utilité avec présentoir en plexiglas ;
*Plagues signalétiques des zones de I’atelier.

Tablegu de Répartition

o cCMC
ITEM n DESIGNATIONS CASABIANCA
01 Sertisseuse semi-automatique 01
02 Matériels du contrdle de serti /7 01
03 ARMOIRE NEGATIVE FROID VENTILE -18/-21°C - 03
04 ARMOIRE POSITIVE FROID VENTILE +1/4°C .~ 05
05 Doseuse volumétrigue pneumatique - 1
06 QOperculense gemi-antomatique 1
07 Cellule de surgélation . 1
08 Soutireuse / embouteilleuse ; 1
a9 Capsulense bouteille , 1
10 formation , 3
11 Design hall , 1
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Lot N°12 : Boule de concentration, générateur de vapeur, autoclave et capsuleuse /

N° Ifem Désignation et caractéristiques demandées
1 Boule de concentration sous vide
Descriptif
- Evaporateur/concentrateur double enveloppe.
- Inox AIST 304L

- Volume utile 10 litres (= 10%),

- Centrale de mise sous vide.

- Agitateur 4 ancre avec variation de vitesse avec racleurs,

- Pompe & vide avec pot de décantation,

- Condenseur i serpentin,

- Affichage et régnlation de température

- Détendeur réglable,

- Manométre de contrile,

-Fond basculant pour vidanger le produit (basculement mapuel)
- Entonnoir pour ajout d’ingrédients en cours de concentration.
- Prise d’échantillon sous vide.

- Hublot &clairé. Avec essuie-glace et injection d’eau. ST
- Alimentation monophasé 220V ou 380V triphasée LTSRS
- Ensemble sur chéssis inox

- Enregistreur de données, avec retransmission sur PC

- Alimentation vapeur avec vanne protégée,

- Manuel technique en frangais

Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére 3 la charge du
fournisseur) :

Le soumissionnaire doit faire des essais d utilisation avec boucle de concentration, fovrnir
accessoires, catalogues et manuel d’utilisation des équipements en francais ;

2 Générateur de vapeur électrigue

Fonction : Pour ’alimentation et le chauffage de la boule de concentration.

Descriptif :

*Puissance adapté & P'item01. Triphasé 380 V

*Régulation de la pression. Soupapes de séeurité. Manostat de sécurité

» Niveau d’eau avec séourite.

» Calorifuge.

*Coffret de commande

Accessoires :

» Systéme d’adoucissement d’eau d’alimentation

.+ tuyauteries de raccordement de I’eau adoucie  1a boule de concentration

* Structure an acier inox

Le soumissionnaire doit installer 1’équipement, faire des essais d’utilisation avec boucle de
conceniration, fournir accessoires, catalogues et manue! d’utilisation des équipements en
frangais ;

3 Autoclave statique

Descriptif

- Capacité : 120 litres maximum

- Construction : acier inox 304 L.

- Lecture de la température 4 ceeur par sonde incorporée- Soupapes de sécurité —~ Enregistreur de
données de stérilisation, y compris logiciel, avec retransmission sur PC- Surpression de service
jusqu’a 2,5 bars- Couvercle hydraulique

- Montage sur béti permettant le déplacement de ’appareil & F'aide de roulettes- Piquage pour
passage de sonde de température et de pression — Un thermométre & lecture directe

- Réglage de la contre pression

- Chanffage électrique ou a la vapeur le soumissionnaire doit assurer le raccordement au
générateur de vapeur item 2

- Manométre gradué pour lecture directe de la pression,

- Pression de travail environ 3,3 bars +/-10%- Filire sur amrivée d’eau de ville, clapet anti retour
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N° Item Désignation ef caractéristiques demandées

en entrée des différentes parties de 'installation ~Vanne de vidange de [’autoclave.

- Robinet de purge. — Thermostat de sécurité

- 8écurité mangue d’eaun, Séeurité porte

- Unité de refroidissement rapide

- Bouton d’arrét d*urgence ~ Electricité : 380 V triphasé — Capteur de pression interne et
pressostat

- Notice technique en francais

Livré avec les accessoires :

« Quatre paniers en inox,

+ Sondes de mesure de température (1 pour mesure température interne et 3 pour température i
ceeur), 1 sonde de mesure de 1a pression,

+ Passe fil et matériels permettant de fixer les sondes de températures sur les boites pour mesure
interne et dans la chambre e i
+ Ensemble des tuyauteries et cébles nécessaires pour raccorder les différentes paf't;es ge """ o
I’installation __f E f"’
- Manuel technique er Francais /
- Certificat de sécurité S
Le soumissionnaire doit installer I'¢quipement, faire des essais d’utilisation avec bqucle de?‘
concentration, fournir accessoires, catalogues et manuel d’utilisation des eqmpements en’
frangais ; s

4 Capsuleuse bocaux O
Fonction : Capsulage des bocaux en verre o

Descriptif :
- Machine manuelle ; levier i bras ;
- Diamétre capsule (plage mini 4 respecter) : 30 — 100 mm
- Diamétre bocaux (plage mini 4 respecter) : 30 — 100 mm
- Hanteur bocaux (plage mini & respecter) : 40 — 300 mm
- Dispositif injection d’air comprimé
- Machine avec table de support ;
- Alimentation 220V, 50Hz ou 380 V.
- Raccordement avec le géndrateur de vapeur item 2, pour 'injection de vapeur
Accessoires:
- 1000 Bacaux en verre de contenance entre 250 ml et 300 ml avec couvercle
Installation et mise en service
Notice technigue en Frangais
05 formation
3 jours de formation
06 Design hall
Pour les articles phares, il faut fournir ;
*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de I’article, nom,
description et utilité avec présentoir en plexiglas ;

*Plaques signalétiques des zones de |’atelier.

Tableau de Répartition

o CMC
ITEM n DESIGNATIONS CASABLANCA
01 Boule de concentration sous vide - 01
02 (Générateur de vapeur électrique 01
03 Autoclave statique ~ 01
04 Capsuleuse bocaux ~ 01
05 formation 03 jours
06 Design hall - 01
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Liste des équipements Laboratoire chimie, biochimie et microbiclogie

Lot n°13 ;: équipements Laboratoire chimie, biochimie et microbiologie

Ttem Désignation et caractéristiques demandées
nO
01 | Balance i plateau sur pied capacité 2100 kg e
Fonction : R DI
¢ Pesée des produits alimentaires T e
Descriptif A
e Portée 100 kg £10%;
¢  Précision minimale : max 20 g S
e  Plateau de pesée indépendant ; bl
o  Affichage numérique sur pied e
»  Pieds réglables B
s  Plateau inox '
s Alimentation secteur : 220 V - 50 Hz
02 | Balance 20 kg minimum
Descriptif
s Portée: 0 - 20 kg minimum
» Précision minimale : max2 g
s Affichage digital
+ Plateau inox
s Calibrage interne de la tare.
¢  Alimentation secteur : 220 V — 50 Hz
03 | Balance portable 4 kg minimum
Fonction
Contrile en ligne
Descriptif
o Portée: (- 4000 g minimaom
+ Précision mipimale :max 1 g
s Plateau inox
» Tarage antomatique
s Fonctionnement sur secteur 220V- 50 Hz
¢ Batterie rechargeable intégré
04 | Balance de laboratoire de table, portée 3 kg minimum
Fonction(s)
s Pesée réactifs
»  Préparation milieux de culture microbiologiques
s  Pesée petits ingrédients pour TP TAA
Descriptif
¢ Portée =3 000 g £10%;
¢  Précision minimale : max 0,01 g
s  Affichage digital
» Pieds réglables
s Plateau inox
s Livrée avec certificat d'étalonnage
Accessoires
» Poids de calibrage.
Livré avec :
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Jeu de poids d’ajustage pour balance :

Skg, classe M1
1kg, classe F1
200g, classe F1
100g, classe F1
100g, classe E2

05 | Balance analytique de laboratoire de préeision 104
Fonction(s)

Descriptif

Les poids sont fournis en étuis individuel avec gants et pince de manipulation

Pesée laboratoire de biochimie
Pesée de précision (extrait sec, cendres, efc)

Portée 200 g +:10%;

Précision minimale : max 0,1 mg
Calibrage interne

Chambre de pesée avec portes coulissantes
Pieds réglables

Niveau a bulles

Plateaun en inox

Accessoires

Poids de calibrage.

Tapis de pesée

06 | Autoclave de laboratoire

*® & 2 2 ® & » & ¢ 2

Fonction :

Stérilisation des milieux de culture microbiologicues solides et liguides
Stérilisation des déchets d’analyse microbiologique solides et liquides

Descriptif

Conformité CE

Volume : 80 litres minimum

Verrouillage de sécurité de la porte (empéche ouverture tant que 1’appareil est sous pression)
Soupape de sécurité/sécurité surchauffe/ sécurité manque d’eau
Manomeétre de contrdle

Chauffage intégré avec systéme de refroidissement

Cuve inox

2 paniers en fil inox

Container pour stérilisation des pipettes

Vidange de I’autoclave

Evacuation des condensats

07 | Etuve sous vide 110°C

Descriptif

Conformité CE

Volume = 30 litres

Température max. : 110°C

Vide limite : 0,10 mbars (valeur minimale)
Etuve compléte avec dispositif de mise sous vide permettant de garantir la conformité de P'installation aux
normes,

Construction en inox

Alimentation 220 V -50 Hz

Puissance : 1200W minimum

Réglage et affichage du vide

Réglage et affichage de la température
Régulation entrée gaz inerte ou air
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Accessoires
o 40 nacelles de dessiccation en aluminium avec couvercle
e | pince i nacelle

08

Four & micro-ondes {type ménager)
Fonction(s)
Préparation des milieux de culture
Descriptif
sVolume : 35 litres min.
* Alimentation : 220 V- 50 Hz
sPuissance : maximum 1000 W
»Conformités réglementation CEE concernant les appareils électroménagers

09

Etuve bactériologique o
s Conformité CE e
«1 porte R
e Volume : 100 litres minimum. '
» Ventilation naturelle par convection
sPlage de température : Température ambiante 4 70°C
3 grilles inox
«Porte intérieure vitrée
¢Caisson intérieur et accessoires intérieur en inox
e Alimentation Electrique : 220 V ~ 50 Hz
eRégulation électronique de température, précision : 0,5 °C
o Affichage numérique

19

Etuve universelle de laboratoire 100 1
Fonction(s)
Réalisation des extraits secs (méthode de routine}
Séchage verrerie
Descriptif
¢ Conformité¢ CE
e Capacité : 100 litres minimum
+(Caisson intérieur et accessoires intérieur en inox
s Température de +30°C & 200°C
o4 glissiéres avec plateaux
s Blocage du systéme de consigne
s Alimentation 220 V, 50Hz,
» Affichage numérique

Accessoires
+» 40 nacelles de dessiceation en aluminium avec couvercle
* 1 pince 4 nacelle

11

Four & moufles / four & cendres

Fonction(s)

Détermination de la teneur en minéraux (méthode de routine)

Détermination de la teneur en cendres des produits céréaliers (méthode officielle)

Descriptif
¢ Conformité CE
o  Volume: 5 litres minimum
e  Température max. : 21100 °C ; Puissance : 3 kW minimum
e Latempérature de consigne doit étre atteinte en moins de 30 minutes

Construction
¢ Extérieur en acier inoxydable & surface brossée; Cheminée d'évacuation vesticale
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Commande régulation
+  Régulation numérique avec programumation de rampe, température et temps;
e  Affichage de la température en fagade
s Alimentation 220 V, 50 Hz

12 | Hotte chimique
Fonction(s)
Evacuation fumées et vapeur de I’extrudeur pilote

Descriptif gy

Hotte en inox
Dimension % 10 % : Longueur 160 cm, Profondeur: 60 cm, hauteur 120 cm
Soudure des différentes parties compatibles avec 1 activité alimentaire du local

e & & & °

Livré avec : 5t h

}/‘J
- extracteur
- Raccord(s) 4 la cheminée d’évacuation
- Cheminée d’¢évacuation longueur minimum de 10 métres

U 0T

Conception de 1a hotte et des fixations permetiant d’assurer le nettoyage de toutes les partles o O .

13 | Hotte & Mux laminaire

e Dimension + 10 % : 600 x 350 x 950 mm;

» Fenéfre frontale coulissante mobile manuellement 4 {'aide de poignées
Vitesse de flux environ 04 m/s = 20%

o Plan de travail en acier inox

¢«  Alimentation 220V - 50 HZ.

14 | Brileur de laboratoire portable type « Camping gaz »
Descriptif

e  Brileur 3 flamme verticale
e  Livré avec : 2 cartouches de remplacement butane

15 | Becs Bunsen & robinet ef veilleuses

Descriptif
s Robinet avec veilleuse pour gaz propane ou butane, 13 mm
¢ Hauteur de 115 mm, tétine d’arrivée de gaz de 12 mm de diamétre
s 1 flexibie gaz , longueur = 70 cm, avec colliers de serrage
¢ Accessoires :

~ 1 Tripode / Trépied support en acier pour becs bunsen, hauteur : 180 — 220 mm, diamétre 150 mm
— 1 grille support sans amiante

16 |Plaque électrique (type ménager)
Descriptif

¢ Revétement inox

¢ 2 Plaques électriques

e Electricité : 220 V, 50 Hz

e Puissance électrique 3,5 kW

17 | Compteurs manuel de colonies
Descriptit
¢ Alimentation 220 V — 50 hz
o Eclairage réglable
s  Compatible tout stylo marqueur
¢  Livré complet avec table Jumineuse, loupe et bras articulé,

i8 | Bain-marie de laboratoire
Descriptif
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Intérieur et extérieur en inox avec couvercle inox

L ]
s Forme toit pupitre
s Capacité minimale : 20 litres
o Température réglable de +5°C 4 100°C (+10%), précision + 1°C
e Affichage numérique de [a température du bain
¢ Alimentation : 220v, 50 Hz
¢ 2 Portoir inox adapté
o Coupure de chauffage si dépassement de la température de sécurité maximale.
19 |Loupe de terrain grossissement 10 X st
» Loupe solide de terrain. Grossissement: 10 x o '
20 | Microscope binoculaire J -
Descriptif : 5 /
¢ Tube porte oculaires inclinés cod
e  Grossissement des oculaires; x10 A H
e Distance inter-pupillaire réglable R I
s 4 objectifs ; x4, x10, x40, x100 " .
*  Condenseur avec ouverture réglable par un diaphragme e, ” ‘ “
¢ Equipé d'un filtre bleu e
s FEclairage Led
s  Platine équipé d'un systéme de fixation et de déplacement de la préparation
s  Alimentation :220V - 50 HZ.
21 | Disperser agitateur ULTRA RAPIDE
Descriptif
e  Vitesse : minimum 20 000 t/min
s Capacité de mélange minimum : 2 litres
e 220V, 500 W minimum
Accessoires
¢  Statif, hauteur minimale : 260 mm
¢  Noix de fixation
o Tige de broyage stérilisable pour mélange de 1 4 50 ml environ
22 | Broyeur Homogénéiseur en sac (Stomacher)
Descriptif
e 3 pales courbées avec lot central : amélioration du malaxage en augmentant les forces d'extrusion appliquées
a l'échantillon '
s  Sac 4 fond rond
+  Affichage digital LCD :
s  Programme et temps
¢  Mémoire : 3 programmes minimum
e Démarrage automatique 4 la fermeture de la porte
e  Echantilion capacités + 10% : 80 4 400 ml
e  Vitesse réglable & 10 % : 75 & 300 coups/min
e  Minuterie ; 1 sec & 99 min39sec
¢  Alimentation 220 V — 50 Hz
o Paqguets de 500 sacs Stomacher standards
23 | Pompe a vide & membrane

Descriptif

Conforme aox normes CEE

Compresseur-aspirateur 3 membrane, monobloc, sans huile
vide limite £ 15 mbars

Débit 4 [a pression atmosphérique 25 — 30 I/h

Pression maximale : 4 bars

Alimentation 220V/50HZ.
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Livré avec :
s Kit de connexion i la cloche a vide

24 | Rampes de filiration & 3 postes sous vide et membranes filtrantes
Descriptif :
e (1 Rampe de filtration inox 03 postes complétes stérilisable, entonnoir 300 ml avec :
¢  Supports avee fritté inox & 50 mm + 10 % pour 03 entonnoirs 300 mi
+ 03 entonnoirs inox 300 ml + 10 % RS TE
¢ 03 couvercles pour entonnoirs 300 ml = 10 % ) '_\.;:.\ R
s 06 joints de couvercle pour entonnoirs 300 ml + 10 % P
s Membranes en nitrates de cellulose blanche quadrillage noir
~ Pour mise en évidence des bactéries
~Seuil de rétention 0,45 pm
-Diameétre 50 mm
-Adapté 4 la rampe - .
-Conditionnement par 100 : 20 boites de 100 unités i
e Membranes en nitrates de cellulose blanche quadrillage vert
-Pour mise en évidence des coliformes
-Senil de rétention 0,45 um
- Diamétre 47mm
-Adapté 4 la rampe
-Conditionnement par 100 : 20 boites de 10{) unités
25 | Distiliateur de laboratoire
Descriptif
s Production =08 L/h
+ Conductivité eau distillée ; < 3,6 ¢S fem (conformité A la pharmacopée européenne)
+ Construction / sécurité
-Sécurité mangue d’ean
-Coupure alimentation en eau et électricité si réservoir stockage plein
-Coupure eau et électricité si rupture bouilleur
-Possibilité de montage mural
¢ Fluides / raccordement
-Eau froide
-Electricité : 220 V ou 380 V - 50 Hz.
¢ Livré avec:
-2 Bonbonnes spéciales eau distillée d’environ 20 litres avec bouchon de transfert et robinet
26 | Matériel détermination de point de fusion
Descriptif
¢ Mesure par observation optique ; tubes capillaires
» Plage de température : 0°C 4 85°C
¢ Programmation de la rampe de montée en température de 0,1°C & 10°C / minute (plage de variation minimale
imposée)
e Résolution : 0,1°C
» Bras d’observation réglable
s Grossissement de la loupe d’observation : 6X minimum
s Alimentation :220V-50 Hz
o Livréavec:
- 500 tubes capillaires ouverts aux deux extrémités
27 | Extracteur de matiéres grasses Soxhlet
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Descriptif

Capacité de l'extracteur 250 ml

Capacité du ballon 500 ml

Support,

Réfrigérant,

Chauffe ballon avec alimentation de 220V o
Accessoires : R
- Tuyan d'alimentation d'eau de refroidissement o
- Noix avec pince fixe pour fixer les piéces en verre soxhlet

- 100 cartouches d’extraction en cetlulose 100 ml £ 10 % adapté 4 extracteur
- 100 eartouches d’extraction en cellulose 30 ml + 10 % adapté 4 ’extracteur
Installation et mise en service (production réelle, matitre premitre 4 la charge du fournisseur)

28

Minéralisateur kjeldahl 6 postes complet

Descriptif

¢ Plage de température £ 10 % : 30 4 450°C stabilité +/-0,5°C ;

Minuterie numérique 120 minutes = 10 % en temps écoulé ou restant et position marche continu;
Pupitre en acier inox téflonisé avec 8 tubes capacité 300 mi

Collecteur de vapeur.

Bloc en aluminium massif

Alimentation :220V 50 HZ,

s Livré avec:
- Systéme de neutralisation de fumée KIELDAHL,
Installation et mise en service (produciion réelle, matiére premitre a la charge du fournisseur)

29

Distillateur KIELDHAL adapté au minéralisatear (Item 28)
Descriptif
¢ Conformité CE
Revétement anticorrosion

Verrerie totalement visible derriére un capot de protection transparent,
Serrage étanche pour éviter tout risque de fuite.
Porte avec sécurité qui empéche de distiller lorsque la porte est ouverte
Générateur de vapeur avec contrdle de la pression et puissance variable, plage de variation + 10 % de 10 4 100%;
Programmation du temps de réaction et distillation;

Automatisation : aspiration autematique d'eau et de soude a partir des réservoirs pour eau et soude inclus,
Vidange de tube antomatique
Réglage de débit d’eau de refroidissement

Alarmes !

# Manque d'eau dans le générateur de vapeur.

* Porte de sécurité ouverte ou sans tube de digestion/distillation.

* Pour cause de température surélevée dans le générateur de vapeur.
s Alimentation 220V 50Hz
» Installation et mise en service (production réelle, matiére premidre i la charge du fournisseur)

30

LEvaporateur rotatif universel (distillation simple ou & reflux):

o Elévateur manuel rapide pour un emploi facile;

¢ Construction : Verrerie type pyrex

¢ 01 ballon évaporateur de 1000 mi = 10 %

¢ (1 ballon récepteur de 1000 ml + 10 %

¢ (] tube réfrigérant

» Affichage digital de la température du bain avec régulation;
» Bain chauffant petit volume pour chauffage rapide;

» Vitesse de rotation réglable

¢ Utilisable dans une plage de température entre 20 et 95°C.
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s Pompe 4 vide adapté 4 I’évaporateur
Alimentation : 220V 50 HZ.

Le soumissionnaire doit fournir les accessoires nécessaires au démarrage de I’évaporateur

&) |

Centrifugeuse & godet (spéciale pour méthode GERBER) ST

Descriptif L
Centrifugeuse spéciale Gerber 3 8 positions avec chauffage, e

Temps réglable

Frein en fin de centrifugation

20 pipettes spéciales 11 ml pour méthodes GERBER

10 butyrométres pour poudre de lait, échelle 0-35 en ¥ gramume, avec bouchon S

15 butyrométres 2 lait : échelle 0-60 en 1 gramme, avec bouchon S

15 butyromaétres 2 lait écrémé : graduation 0-6 grammes et 1/10°™ de gramme par litre, avec bauchon R

15 butyrométres complets Roader pour créme : graduation en % avec godet de prise d'essai. Aved botichon

10 butyrométres complets Van Gulik pour fromage : a 2 ouvertures, échelle 040 en Y2 gramme, avec godet de prise

d'essai. Avec bouchon

100 bouchons pour butyrométres. Diamétre intérieur 11mm.

80 bouchons extensibles sans poussoir pour butyrométres & lait.

2 portoirs de 8 places pour butyrométres 2x6 cases, diamétre intérieur des trous de 22mm.

portoirs & 25 pour butyrométres a lait, & créme et fromage

Distributeur d’acide sulfurique capacité 10ml

® &+ & 2 8 » & o @

* ® & & &

32

Montage de chauffage A reflux complet:

Descriptif

s Ballon de 250 mL avec réfrigérant 3 boules et pince plate (pour maintenir le ballon et le réfrigérant en position
verticale

¢ Chauffe ballon avec alimentation de 220V — 50 Hz.

¢ Le soumissionnaire doit installer I'équipement et fournir tous les accessoires {tubes de connexion, etc)

33

Luxmétre

Descriptif

» Mesure en lumiére du jour et lumiére artificielle (halogéne, tungsténe)

¢ Gamme de mesure : 0 - 20 000 lux en plusieurs gammes {plage minimale)
» Livré avec:

-Malette de transport

- 2 jeux de piles

34

Sonométre numérique a pile : db métre

Descriptif

s  Gamme de mesure ; environ 35 4 130 dB, Précision = 3,5 dB
¢ Pondération : courbes de réponse A et C.

¢ Fonction mémorisation du niveau sonore maximurm.

e Livré avec:

- Calibrateur

- 2 jeux de piles

35

PH métre de paillasse/potentiométre

Descriptif

- Gamme de pH =0 - 14 £0,01 pH

- Potentiet redox : + 1800 mV min.

- Gamme de température : 0 4 100 °C + 0,5 °C,

- Etalonnage automatique

- Compensation automatique de la température

- Avec bras porte électrode et sonde de température, complet
- Sonde de température (si non intégrée aux électrodes de pH)
- Electrodes : | électrode pH verre 4 électrolyte

- Alimentation 220V/ 50 Hz

- Appareil liveé avec :
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- Une électrode combinée de remplacement
- 3 solutions tampons pH 4, 7 et 10

- Solution pepsine de nettoyage

- Solution d’électrolyles pour sonde pH

36

pH métre portable

Descriptif

- Gammede pH=0-14+0,01 pH

- Gamme de température ; ¢ 3 100 °C + 0,5 °C,
- Compeasation automatique de température

- Affichage écran LCD

- Capteur de température (si non intégrée aux électrodes de pH)
- Appareil liveé avec :

- Une électrode combinée de remplacement

- 3 solutions tampons pH 4, 7 et 10

- Alimentation : batteries (incluses)

37

pH-métre portatif électrode sonde de pénétration
Descriptif

- Gamme de pH ={ - 14 + 0,01 pH

- Gamme de température : 0 3 100 °C + 0,5 °C,

- -Compensation automatique de température

- Electrodes / sondes

o Capteur de température (si non intégrée aux électrodes de pH)

e Op

IR

o 1 Sonde de pénétration pour mesure du pH dans les denrées alimentaires piteuses, msenmblcs ala

souillure
o 1 électrode en plastique incassable,
o 1 électrode combinée verre tout milieu
- 3 solutions tampons pH 4, 7 et 10
- Alimentation : batteries (incluses)

38

Conductimétre digital Portable

Descriptif

- Zone de conductivité 0,10 pS/cm a 500 mS/em
- Précision de conductivité £ 0.5% max.

- Résolution de Conductivité (.01

- Affichage écran LCD

- Alimentation batteries (incluses)

39

Acidimétre « DORNIC » en nombre de 6
Descriptif

- Acidimétre en polyéthyléne complet 500 ml
- 100°D en 1° de graduation

40

Polarimétre manuel

Descriptif

- Tube de 200 mm minimum

- Gamme de mesure : 0 4 360° Division d'échelle: 1°
- Précision : meilleure ou égale a (L,05°

- Eclairage par LED

- Qculaire & réglage dioptrique

- Alimentation batteries (incluses)

41

Spectrophotomitre UV/Visible 4 balayage
o Gamme entre 190-1000am

¢ Bande passante réduite 4 10 nm

» Lamipes Deuteriem / tungsten

s Communication : Sorties USB

» Imprimante intégrée ou externe

Logiciel de pilotage et traitement des données fourni en standard, avec clble de raccordement PC fonctionnant sous

88

ol
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Windows XP
» Alimentation 220V - 50HZ
Installation et mise en service
Accessoires:
¢ 10 cuves en quartz standard réutilisable
 Kit de calibration

42

Thermo lactodensimétre du Iait Y2 graduation
FonctionMesure de la masse volumigue du lait selon norme NE B 35-522
Descriptif

o Gammes / échelles ;1,015 — 1,045, ¥4 graduation ; 5 aérométres

43

Thermo lactodensimétre du lait 1/10 graduation
FonctionMesure de la masse volumique du lait selon norme NF B 35-522
Descriptif

» Gammes / échelles 11,025 — 1,037, 1/10 graduations : 5 aérométres

44

Alcoolmétres 0 —10° T
FonctienMesure du titre alcoolimétrique [
Descriptif
» Fourni avec table de correction en fonction de la température
o Gammes / échelles : O -10°

45

Alcoolmétres 10 —20° ch
FonctionMesure du titre alcoolimétrique
Descriptif Sy e
¢ Fourni avec table de correction en fonction de la température ey
e Gammes / échelles : 10 - 20 o

46

Densimétres en polycarbonate Echelle 1,000 — 1,220
e Gammes / échelles : 1,000 — 1,220,

47

Densimétres en polycarbonate Echelle 1,200 — 1,400
s Gammes / échelles : 1,200 - 1,400

48

Densimétre pése sel Gamme 100 g/1

49

Densimétre pése sel Gamme 500 g/ ]

50

Refractométre de paillasse
Fonction ; détermination de I’indice de réfraction et le degré BRIX,

Descriptif :
¢ Livré complet avec :
- Lame d’étalonnage
- Thermométre de contrdle
- Manuel d’utilisation
¢ Affichage numérique de la mesuvre
o Prismes thermostables par circulation avec éclairage intégré
s Alimentation : 220V - 50 HZ.
» Indice de réfraction : plage environ 1,3000 & 1,7000 avec Précision : +/- 0,0002.
¢ BRIX plage de 0 - 95 % avec :
- une précision de +/- 0,2 % entre 0 et 50 et une précision de +/- 0,1 % entre 50 et 93,

51

Réfractométres portatif 30-35 °Brix
Fonction : Détermination de Brix

Descriptif

. Compensation automatique en température entre -18 et +40°C
+ Température entre -18 et +40°C

. Entigrement étanche

« Gamme (30-35) Brix, précision > (,2 Brix

52

Réfractométres portatif 35-50 “Brix
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Fonction : Détermination de Brix

Descriptif

. Compensation automatique en température entre -18 et +40°C
+ Température entre -18 et +40°C

. Entidrement étanche

Gamme (35-50) Brix, précision > 0,5 Brix

53 | Réfractométres portatif 50-95 °Brix
Fonction : Détermination de Brix
Descriptif
. Compensation automatique en température entre -18 et +40°C;
+ Température entre -18 et +40°C;
+ Entiérement étanche
Gamme (50-95) Brix, précision = (0,5 Brix
54 | Aw ; Appareil de mesure de 'activité de I'ean
FonctionMesure rapide de Pactivii¢ de I’eau
Descripfif :
¢ 4 entrées et 4 sondes de mesure plus 4 chambres de mesure thermostable
¢ Mesure de 0,000 4 1,000 ;
¢ Résolution 0,001;
« Précision : + /- 0,015;
» Volume = 10 % : 2 3 10ml !
Livré avec :
s 4 Coupelles pour mesure des produits
o Alimentation220 V- 50Hz
55 | ATP métre portable
Descriptif :
* Temps de mesore de 15 4 30 secondes
» Ecran d’affichage
» Volume de prélévement représentatif (de 10 2 50 ml),
s Méthode quantitative (unités : eq.bact./ml},
» 100 écouvillons de prélévement préts 4 I’emploi
« Etalonnage automatique
Livré avec
¢ Deux jeux de piles de rechange
56 | Thermométres verre sans mercure de -1°C 4 + 101°C
¢ Longueur £ 10 % : 200 mm
o Gamme de température de -1°C i + 101°C (=10%)
57 | Thermométres verre sans mercure de-10 4 + 50°C
e Longueur + 10 % : 200 mm
¢ Gamme de température de —10 & +50°C (£10%)
58 | Thermométres verre sans mercure de 20°C 4 130°C
s Longueur & 10 % : 200 mm
e Gamme de température de 20°C 4 130°C (£10%)
59 | Thermoméire digital portable

e Thermomaétre qualité alimentaire

o Affichage L.CD grande lisibilité

¢ Acceptant tous les thermocouples JKT,

¢ Sonde interchangeable : 1 sonde & immersion et 1 sonde & pénétration

¢ | sonde de température acier 3 usage général, type K, A faible temps de réponse avec cible 0,5 m minimum

90
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+ Gamme de température : -30°C 4 + 300°C; précision +/- 0,2% (valeur minimal)

¢ Mallette de rangement / transport

60

Thermomeétre -hygrométre compact

Fonction Contrdle Humidité relative, absolue,

Descriptif
« Température : 0°C & + 60°C, précision 2%
o Hygrométrie 10 % 4 99 % (plage imposée), précision : 0,5 %
¢ Affichage L.CD grande lisibilité
s Sonde compact température / hygrométrie interchangeable,
¢ Cible 1,5 m minimum

Accessoires
solution d’étalonnage

61

Enregistreur de température 4 voies,
DPescriptif
» Enregistreur de température 4 voies
e Ecran d’affichage
¢ Mémoire ; +/- 100 000 données
¢ Connexion an PC par USB
¢ Alimentation 220 V-50Hz
¢ Fourpi avec :
* Logiciel d’acquisition de données sous Windows
* Cordon USB

62

Thermo-anémometre digital portable & fil chaud
Descriptif
- Gamme de mesure :
Vitesse d’air : 0440 m/s
Température : - 30°C 4 140 °C
Livré avec :
Sondes i poignée

I

i

I

Sonde de température ; -50°C a 150°C
— Certificat de calibration
Alimentation : batteries (incluses)

Sonde fil chaud diamétre 16 mm ; 0 & 10 m/s (plage minimum)
Sonde & hélice 0 4 40 n/s, de -30°C a + 140°C (plage minimum),

63

Pied 4 coulisse numérique 1/50
Descriptif :

¢ Précision : 1/50

¢ Affichage numérique

¢ Longueur de mesure : 150 mm minimum
e Livié avec : boitier de rangement

64

Photométre de laboratoire pour chlore actif
Descriptif :
¢ L’appareil est livré avec :
-Solutions étalons
-Deux cuvettes
-Réactifs pour photométres
s Livré avec Réactif de Chlore libre pour 100 déterminations,

65

Humidimétre infrarouge/ balance thermique
Fonction(s)

Utilisation pour détermination de extrait sec
Contréle rapide de Phumidité en cours de fabrication

Descriptif
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+ Conversion automatique de la différence de poids,
» Affichage du temps et de la température sélectionnée
« Détermination automatique ou programmable de la durée avec arrét antomatique,
» GGamme de chauffage : 40 3 160 °C environ
» Affichage de poids résiduel en gramme,
¢ Alimentation : 220 V - 50 Hz
s Livré avec :
- Balance digitale, portée 0 4 80 g, précision 1 mg
- 4 Coupelles pour mesure des produits
- 200 coupelles en aluminium 3 usage unique pour extrails secs et pesées

66

Minuteur de pailiasse
¢ Type Mécanique 4 alarme
¢ Décompte : 60 minutes
¢ Dimensions minimales : 90 x 90 mm

67

Chronemétres compfenrs décompteurs de laboratoire
Fonction{s)Chronométrage et Suivi réaction physico chimiques au laboratoire

Descriptif
¢ Chronoméfre et compte 3 rebours de 0 4 24 h
o Affichage électronique
¢ Alarme sonore fin décomptage
o 1 jeu de piles de rechange

68

Plague chauffante + agitateur magnétique combine :
o Capacité £ 10 % : 2 litres
e Vitesse : environ 10 = 1000 tr/mn
» Corps et plateau résistant aux attaques chimiques et faciles 4 nettoyer
Régulation de la température par thermostat
» Température régulé : °C ambiante & 350°C environ,
¢ Alimentation : 220V- 50 Hz, Puissance environ 600 W
» Fourni avec 1 barreau aimanté recouvert de téflon

69

Agitateur magnétigue non chauffant
» Fourni avec | barreau aimanté ;
» Capacité : 2 litres au moins.
e Vitesse : 10 =» 1000 t/mn (plage min.)
o Corps et plateau résistant aux attaques chimiques et faciles a nettoyer
¢ Alimentation : 220 V - 50 Hz

Accessoire(s) :
o Statif porte sonde avec 1 noix de serrage et 1 bras de fixation

70

Agitateurs vibreurs pour effet vortex

« Fonctionnement continu ou intermittent par pression du tube,

s Vitesse variable

e Plage de vitesse £ 10 % : 0 4 2000 tours/min

o Alimentation : 220 V- 50Hz

o Livré complet avec au moins une téte ronde standard pour tubes
récipients jusqu'a environ @ 30 mm

71

Chauffe bailons électrigues pour 250 ml
s Régulateur intégré ;
» Vayant de contrdle de fonctionnement
» Alimentation : 220V 50 HZ
« Pour ballons de 250 mi

72

Chauffe ballons électrigues pour 500 ml
s Régulateur intégré;
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¢ Voyant de contrdle de fonctionnement
» Alimentation : 220V 50 HZ
» Pour bations de 500 mi

73

Broyeur ménager
¢ Type moulinette ou moulin a café
e A couteau tonrnant
o Diameétre du bol : 90 mm minimum
» Alimentation :220V —- 50 Hz

74

Lave pipette automatigue

» Longueur pipette max 600 mm

s Equipée de :
- Bac de lavage/ trempage
- Bac de rincage
- Panier & anses

o Livré avec: :
- Tuyan souple de raccordement

75

Chariot manue! i deux plateaux
» Dimensions utiles L. x 1 : 900 x 750 mm *+ 10%
¢ Nombres de plateau 2 :

- Plateaux en inox a bords arrondis

- Hauteur du 1° plateau & 280 mm + 10 %

- Hauteur du 2°™ plateau 3 900 mm = 10 %.

76

Thermosoudeuse
FonctionPour fermeture sacs polyéthyléne, polypropyléne, PVC

Descriptif

o Longueur de soudure £ 10 % : 300 mm

» Soudage manuel

e Alimentation 220V, 50 Hz

» Accessoires
+ 2 fils de chauffe de remplacement
« 4 rubans téflon pour protection du fil de chauffe
» 04 gaines polyéthyléne & souder en bobine, largeur 300 mm, longueur > 100 métres

77

Mixer type Laboratoire
Fonction Préparation d’échantillons

Descriptif
¢ Type laboratoire
¢ Puissance moteur minimale : 0,5 kW
o Livré avec récipient de minimum 1,5 Jitre

78

Armoire de sécurité acide / base ventilée
Fonctien Armoire d sécurité pour le stockage d’acides et bases

Descriptif
» Stockage d’acide et bases- haute 3 portes
¢ Serrure 4 clé
¢ Charge min. par étagére : 20 kg
o Tiroirs 4 coins arrondis pour nettoyage facile
» Volume : 550 1 min.
* 4 tiroirs, 2 Compartiments
» Construction entiérement PVC cellulaire
» Revétement époxy
» Voyant de mise en service du ventilateur
» Electricité 220 V-50Hz

20
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» Accessoires de raccordement _pour évacuation

79

Armoire haute ventilée pour produit chimique
Descriptif

¢ Serrure 4 clé

¢ Charge min. par étagére : 20 kg

s Volume : 900 1 min.

» 2 portes. 4 étagéres

¢ Acier traité anti corrosion

» Revétement époxy

» Electricité 220V

» Voyant de mise en service du ventilateur

+ Accessoires de raccordement pour évacuation

80

Cryoscope
Fonction

¢ Détermination du point de congélation
e Détermination du mouillage d’un lait
Descriptif
e Cryoscope de marque reconnue pour I’ analyse des produits laitiers
Méthode de mesure Selon norme AFNOR
A temps fixe
Bain de refroidissement & effei Peltier
Imprimante
Débit métre pour régulation d’eau
220V
Accessoires
5 litres de liquides de refroidissement
- Rouleaux et ruban pour imprimante
- Portoir 50 tubes diamétre 16
~ 2 tubes verre diameétre 16 x 50,5
- 1 micropipettes & volume réglable de 1 4 5 ml
- 200 embouts de micropipettes de 5 ml
- Boite de serviette Kinwipes
- 500 ml solution A a -0 ,408 °C
- 500 mi solution B 4 -0 ,600 °C
- 500 ml solution C 4 -0 ,512 °C

Formation 1 jour

81

Analyseur rapide Iait ultra son
e Appareil permet I’ Analyse de : Mati¢re Grasse, Protéines, lactose, Solides non Gras, Eau
ajoutée, Densité.
o Affichage numérique des résultats
o Livré avec les accessoires nécessaires pour I’étalonnage et le démarrage

82

Paillasses humide

Paillasse humide avec lavabo complet, plan de travail en corian avec dosseret et bloc de 2 prises de courant,
ossature : structure métallique (tube environ 35x 2mmy}, dimensions d’environ 1800x750x900mm, AVEC meuble sous-
paillasse composé de tiroir et porte battante.

83

Paillasse séche

94
o




—FONCIERE—

CMG

A Lo Yoie de Pidveni

Paillasse séche, plan de travail en corian avec dosseret et bloc de 4 prises de courant, ossature ! structure métallique
{tube environ 35x 2mm), dimensions d’environ 1600x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse composé de tiroir et
porte battante.
84 | Design Laboratoire
Pour les articles phares, il faut fournir :
*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de article, nom, description et
utilité¢ avec présentoir en plexiglas ,
*Plaques signalétiques des zones de [’atelier.
85 | Tabouret de laboratoire & 5 branches.
Assise en mousse polyuréthane compacte lavable, avec repose pied et réglable en hauteur par colonne & gaz. Hauteur
assise environ 470 4 670 mm.
86 | Formation
1 jour de formation pour les items 12, 28 et 29
Tableau De Répartition
ITEM Désignation et caractéristiques demandées CMC
N° CASABLANCA
01 | Balance A plateau sur pied capacité >100 kg ~ 1
02 ! Balance 20 kg minimum__~ 1
03 | Balance portable 4 kg minimum_~ 1
04 |Balance de laboratoire de table, portée 3 kg minimum .. 3
05 |Balance analytique de laboratoire de précision 10 3
06 | Autoclave de laboratoire - 1
07 iEtuve sous vide 110°C -~ 1
98 | Four & micro-ondes (type ménager) 1
09 | Etuve bactériologique - 1
10 | Etuve universelle de laboratoire 100} - 1
11 [Four & moufles/ four 4 cendres - 1
12 [Hotte chimique - 1 EEITER
13 | Hotte & flux laminaire - 1 ’
14 | Briileur de laboratoire portable type « Camping gaz » - 20
15 | Becs Bunsen & robinet et veilleuses . 2
16 | Plaque électrique (type ménager) ~ 2
17 | Cempteurs manuel de colonies. - 2
18 | Bain-marie de laboratoire . 2
19 | Loupe de terrain grossissement 10 X 2
20 | Microscope binoculaire 12
21 iDisperser agitateur ULTRA RAPIDE -~ 12
22 | Broyeur Homogénéiseur en sac (Stomacher) ~ 2
23 | Pompe i vide 4 membrane - 2
24 | Rampes de filtration i 3 postes sous vide et membranes filtrantes, 1
25 | Distillateur de lahoratoire ~ 1
26 | Matériel détermination de poing de fusion - 1
27 | Extractenr de matiéres grasses Soxhlet - 1
28 | Minéralisateur kjeidahl 6 postes complet . i

9
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29 | Distillateur KJIELDHAL adapté au minéralisateur (Item 28) . 1
30 | Evaporateur rotatif universel {distiliation simple ou & reflux): . 1
31 | Centrifugeuse 4 godet (spéciale pour méthode GERBER) 1
32 | Montage de chauffage a reflux complet: - 2
33 |Luxmétre - 1
34 | Sonométre numérique a pile : db métre - 1
35 | PH métre de paillasse/potentiométre . 12
36 jpH métre portable . 6
37 | pH-métre portatif flectrode sonde de pénétration - [
38 | Conductimétre digital Portable ~ 1
39 | Acidimétre « DORNIC » en nombrede 6 - 6
40 | Polarimétre manuel - 2
41 | Spectrophotométre UV/Visible a balayage . 1
42 | Thermo lactodensimétre du lait ¥ graduation - 1
43 | Thermo lactodensimétre du lait 1/10 graduation 1
44 | Alcoolmétres 0 —-10° ~ 1
45 | Alcoolmétres 10 -20° - 1
46 | Densiméfres en polycarbonate Echelle 1,000 — 1,220, - 1
47 | Densimétres en polycarbonate Echelle 1,200 — 1,400 1
48 | Densimétre pése sel Gamme 100 g/1 1
49 | Densimétre pse sel Ganune 500 g/1 1
50 | Refractométre de paillasse - 1
51 | Réfractométres portatif 30-35 °Brix - 4
52 | Réfractométres portatif 35-50 “Brix 4
53 | Réfractométres portatif 50-95 °Brix - 4
54 | Aw; Appareil de mesure de I'activité de l'eau i |
55 | ATP méitre portable |, 1
56 | Thermométres verre sans mercure de -1°C a + 101°C -~ 2
57 | Thermométres verre sans mercure de-10 4 + 50°C - 2
58 | Thermométres verre sans mercure de 20°C 4 136°C 7 2
59 | Thermometre digital portable ~ 2
60 | Thermométre -hygrométre compact ~ 2
61 | Enregistreur de température 4 voies, ~ 2
62 | Thermo-anémoméetre digital portable a fil chaud 1
63 | Pied A coulisse numérigue 1/50 - 3
64 | Photométre de laboratoire pour chlore actif - 1
65 | Humidimétre infrarouge/ balance thermigue . 1
66 | Minufeur de paillasse - 12
67 | Chronométres compteurs décompteurs de laberateire 12
68 [ Plaque chauffante + agitateur magnétigue combine : , 12
69 | Agitateur magnétique non chauffant 12
70| Agitateurs vibreurs pour effet vortex - 12
71 i Chauffe ballons électrigues pour 250 ml - 2
72 | Chauffe ballons électrigques pour 500 ml - 2
73 | Broyeur ménager -/ 1
74 | Lave pipette autematique - 1
75 | Chariot manuel 4 deux plateaux . 2
76 | Thermgsoudeuse . 1
77 | Mixer type Laboratoire -~ 1
78 | Armoire de séeurité acide / base ventilée -~ 1
79 | Armoire haute ventilée pour produit chimique -~ 1

g
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80 | Cryoscope - 1
81 | Analyseur rapide lait nltra son - 1
82 |Paillasses humide » 16
83 | Paillasse séche / 7
84 | Design Laboratoire ~ 1
85 | Tabouret de laboratoire 4 5 branches, 30
86 formation 1 jour

Lot 14; Bane didactique d*étude du traitement UHT

ITEMn®

DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Banc didactique d’étude du traitement UHT
Fonction

Etude des échanges thermiques o Vv

Etude des paramétres de sterilisation pasteurisation
Du lait
De jus de fruits
De produits alimentaires visqueux

Descriptif
e Débit produit 2201/ h ; tank de lancement =5 litres, : .
¢ Température produit 2150°C 0

« Durée de chambrage variable de 0 & 120 secondes environ R

« Echangeur de chaleur tubulaire et plagues Inox 316
. Conception modulaire permettant de faire varier le nombre de plagues
- Echangeur a plaques : {Echangeurs en plusieurs sections permettant d’assurer le pré
chauffage, le traltement thermique et |e refroidissement {zone de chauffage > 13
plagues, zone intermédiaire : = 13 plaques ; zone de refroidissement > 13 plaques)
- Agitateur statiques démontables permettant de passer des produits visqueux dans
"échangeur tubulaire
o Panneau de commande et de contrdle : régulation et affichage de :
- Pression interne,
- Température produit
- Température des fluides de chauffe et refroidissement
- Débit produit
- Débit des fluides de chauffe refroidissement par rotamétre
- Niveau du produit dans le bac de lancement et le bac de réception
» Dispositif d’acquisition de données et de transfert vers un ordinateur PC
+ Logiciel de traitement et d’exploitation des données
o Livré avec générateur d'eau chaude et générateur de vapeur adapté au banc didactique,
¢ Les raccordements d'eau chaude, vapeur, eau froide et air comprimé doit &tre fournis,
¢ Formation de 2 jours,
e Catalogue et documentation en francais

Coffrets complets pour le contréle industriel des gaz
Fonction(s} contréle industriel des gaz de chaudiéres (foyer et cheminée) CO2, CO, 02

Descriptif
- Indicateur de fumées
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ITEMn® DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
- 2 thermométres avec plonges 150 et 300 mm
- 1 déprimomeétre (-5 mm)
- 1 manometre (300 mm) pour brfileurs de type gaz et fuel
- Livrés avec réactifs pour une année de T.P.
Coffrets de réactifs pour contréle des eaux de chaudiéres
Fonction(s) Détermination du pH, TA, TAC, TH
Descriptif
3 - Quantité de réactifs suffisants pour la réalisation de 300 mesures
- Conditionnement par dose unitaire nécessaire a la réalisation d’une
mesure compléte ou conditionnement permettant de garantir le maintien
des propriétés physico chimiques des réactifs d’analyse
Design hall
Pour les articles phares, il faut fournir :
#Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de Particle,
4 nom, description et utilité avec présentoir en plexiglas ;
*Plaques signalétiques des zones de [’ atelier.
Tableau de répartition
item | DESIGNATIONS CASABLANCA
1 Banc didactique d’*étude du traitement UHT / 01
2 Coftrets compleis pour le controle industriel des gaz s 01
3 Coffrets de réactifs pour contrdle des eaux de chaudiéres - 01
4 Design hall ~/ 01

98
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Lot n°15 ;:Equipements de la Halle Produits de Terroir

"ﬁ? Désignation et caractéristiques techniques
Alambics et distillateur professionnel en INOX 304 capacité d’environ 100
litres :
Comprenant :
- Une CUVE INOX 304 avec fond plat, 1 x grille INOX 304 perforée avec mat de
soulévement
- Un couvercle INOX 304 avec fermeture par cerclage, joint silicone et tuyauteries
INOX 304
- Un condenseur avec serpentin INOX INOX 304
- Un'support inox diarmétre environ 365 mm, permettant de surélever le condenseur
- Une soupape en INOX 1/2"

- Un thermométre de cuve supplémentaire INOX permet un contréle de la
température - DN15, se vissant sur piquage femelle DN15 - 1/2° - INOX.

1 |- Un manométre de pression vapeur INOX permettant de surveiller la pression de
distillation
Un Générateur de vapeur électrique minimum 9 Kw -Vapeur douce comprenant :
- Chaudiere INOX 304, vapeur propre : débit environ 30 kg/h pour distillateur
d’environ 100 litres S
- Alimentation électrique : TRI 380V et
UN ESSENCIER INOX 3 litres minimum - INOX 304 R
- Avec voyant verre - robinetterie inox 304 A ;:;f
- Avec ouverture rapide pour nettoyage interne g . 07
FUT INOX 304 - 3 litres minimum AR ,,’{/'*" =
JINOX 304 lisse - Avec Robinet 3/8" INOX 304 + Couvercle +. Jomt ahmentalre +
Trépied PVC e
Avec installation et mise en service RN '
Dimensions maximales en m (LxixH) :2x1x1,40 '
Machine d'extraction universelle pour huile (1 téte):
- Capacité en kg produit/heure selon le type et la densité en vrac du produit & presse
5 a 10 kg/h, puissance de la machine 2 KW minimum
- Le corps d'alimentation, le (s) collier (s) chauffant et la trémie fabriquée en acier
inoxydable
- Moteur réducteur
Les résidus sortant sous forme de chips
- Tension de service : 220 V, puissance 2 KW minimum

2 | - Variateur de fréquence électrique monophasé

- Vitesse de rotation réglable

- Les afficheurs, le coffret d'allumage et le bouton d’arrét d'urgent doivent étre a la
portée de |'utilisateur

- Peinture : Réducteur et base peints, Toutes les parties en contact direct avec la
matiére seront en acier Inoxydable

- Application : Machine pour extraction des grains (noix d'arachide, sésame, graines
de tournesol, noix, amandes, arganier, grains figues de barbarie, autres grains
oléagineux)
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Avec installation et mise en service
Dimensions maximales en m {LxIxH) :1,10 x 0,80 x 1,40

Concasseur de novaux d'amende :

- Capacité de traitement : 50 a 80 Kg/ heure

- Puissance moteur : 1,1 KW minimum

- Tension de service : 220 V

- Trémie d'alimentation : en Acier peint

- Entrainement par pouiie,

- Support du concasseur : Acier peint résistant a la déformation et aux vibrations.
- PERTE : 5% & 8%.

- Dimension : 600 x 455 x 1070 (H) mm +/-10%

Avec installation et mise en service

Dimensions maximales en m (LxixH) :1,10 x 0,80 x 1,40

Unité d'extraction liquide-liquide avec unité de distillation

- GCadre en aluminium anodisé et panneaux en acier peint.

- L'unité comprend des roues pour faciliter sa mobilité.

- Principaux éléments meétalliques en acier inoxydable. -

- Schéma en face avant avec répartition des éiéments similaire au vral

- Eléments transparents pour une meilleure observation du processus. d o

- Processus d'extraction : Colonne en verre a double enveloppe gamle danneaux,
en verre, capacité environ : 2 1. o

- Processus de distillation : Chaudiére pour la distiliation, chauffée par un chauffe~
ballon électrique réglable, capacité environ : 5 1.

- Colonne en verre a double enveloppe garnie d'anneaux.

- Colonne de liquide de refroidissement.

- Cing réservoirs de stockage en Pyrex pour l'alimentation, le raffiné, le solvant,
l'extrait et le soluté, capacité (chacun environ) : 10 I. lls comprennent des vannes

4 de vidange.

- Circuits d'alimentation et circuits de collecte de produit pour connecter les
différents composants de I'unité. lls comprennent cing robinets de prelevement,
répartis entre tous les circuits de l'unité, pour contrdler le processus dans toutes
les canalisations de fluide, des vannes trois voies directionnelles, des vannes de
vidange et une vanne de régulation.

- Deux pompes a membrane 2 vitesse réglable : Pompe & membrane avec téte en
acier inoxydable pour pomper l'alimentation, max. débit : 47 I/h, max. pression : 5
bars. Pompe & membrane avec téte en acier inoxydable pour pomper le solvant,
max. débit : 17 I/h, max. pression : 5 bars.

- Chauffe-ballon électrique, puissance environ : 800 W.

- Deux sondes de température « type J » pour mesurer la température en téte de
colonne et la température de la chaudiére dans le processus de distiliation.

- Deux débitmétres pour mesurer le débit d'alimentation et de solvant.

- L'unité comprend des dispositifs de sécurité dans les pompes pour éviter les
défaillances par surpression. I y a deux pressostats qui arrétent les pompes

. i
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lorsque la pression est élevée.

- Console électronique, comprenant : Deux interrupteurs pour les pompes a
membrane (pour l'alimentation et pour le solvant).

- Commandes a deux vitesses pour les pompes a membrane.

- Deux panneaux de commande pour les pompes a membrane.

- Interrupteur pour le chauffe-ballon électrique.

- Affichage pour les capteurs de température.

- Affichage de contrdle pour le chauffe-ballon.

- Céables et accessoires, pour un fonctionnement normal.

- Manuels de Pappareil fourni: manuels des services requis, d'assemblage et
d'installation, de démarrage, de sécurite, d'entretien et de pratiques.

- Colonne de distillation type 5 plateaux.

- Dimensions max : 1400 x 700 x 1950 mm.

Thermoscelleuse professionnelle double pour barguettes:
-Thermoscelieuse constituée en :Inox.

- Avec systéme pour couper le film de fagon automatique et sur la partie postérieure
de la barquette.

- Avec possibilité d’avoir différentes formes et dimensions de moules.

- Dimensions d'encombrement : 400 x 500 x 600 mm +/- 10%

- Cycle de travail : semi-automatique

- Dim. max des barquettes : L 265 x 1325 x H 120 mm

- Puissance : 230V

- Température de soudure : entre 140° et 160°

- Panneau des commandes : digital, avec possibilité de programmer le temps de
soudure avec des boutons +/- R |
Avec installation et mise en service e ey
Dimensions maximales en m (LxI) :0,50 x 0,40 O
Table en inox adéquate de pose de la machine

e, o™

Imprimante étiqueteuse avec code barre : o g ey
- Support: Et|quette Papier, Thermique, Veélin, Aluminium & Plastuque(

- Largeur de papler 10.4 cm +/-5% ,

- Vitesse d'impression: supérieur a 12 cm/s
- Résolution: superieur a 200 dpi

- Technologie: Thermique direct (Sans Consommable) & Transfert thermique
(Ruban)

- Connexion PG: USB

- Langage(s) d'impression: EPL2 ZPL ZPL ||

- Livrée avec PC et logiciel d'exploitation.

Avec installation et mise en service

Table en inox adéquate de pose de la machine

TSI

Conditionneuse sous vide a cloche :

- Modéle a cloche

- Fabrication en acier Inox, coins de la chambre rebondis pour e nettoyage
- Dimensions d’encombrement environ : 510 x 610 x 500 mm

101
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- Dimensions de la chambre environ: 410 x 450 x 220 mm

- Pompe du vide : supérieur &8 Q=20 m3/h

- Barre de soudure : supérieur ou égale a 400 mm

- Cycle de travail :  30-35 seconds, automatique

- Panneau des commandes : 10 programmes environ, Lcd, avec possibilité de régler
le vide/la soudure avec +/-.

- Machine automatique avec préchauffage et auto nettoyage.

Avec installation et mise en service

Dimensions maximales en m (Lx{) :0,60 x 0,50

Table en inox adégquate de pose de la machine

Broyeur Mélangeur produits frais :
- Capacité cuve : minimum 5 litres

- Trémie d'alimentation : inox 304L

- Corps du broyeur : acier Inox 3041

- Socle : acier peint

- Vitesse réglable

- 220 mono phase -50Hz

- Puissance 1,5 KW minimum

- Machine de table

Avec installation et mise en service

Table en inox adéquate de pose de la machine

Sertisseuse de boite de conserves rondes :
- Sertisseuse montée pour bati acier inoxydable avec hauteur minimal de 140 cm
- Sertis semi-automatique pour boites de diametre entre 55 et 100 mm |
- Préréglage sur chague diamétre de boites S
- Ajustement et blocage rapide de la hauteur de sertis SV
‘Réglage possible du mandrin et des molettes -
*machine semi-automatique
saccepte boites rondes
- Mise en pression de la boite par léve
- Dispositif d'ajustement de la hauteur de boite ‘ '
- Fournies avec 4 mandrins doubles lévres de chaque diamétre : 100 86:71; 55 en
acier inox
- Fourniture de 1.000 boites avec couvercle pour chaque mandrin
- Fournies avec 5 molettes correspondantes a chaque diametre en acier inox
- Avec arrét d'urgence
- Alimentation triphaseée : 0,55 KW minimum
Avec installation et mise en service
Dimensions maximales en m (Lxl} :0,40 x 0,40

10

Tamiseuse :

-Tamiseuses vibrantes pour tamis jusqu'a 203 mm / 8" @ (doit étre livrée avec
systéme de fixation, tamis et fond de collecte)

- Lot de tamis contenant 8 tamis (ISO 3310-1), 200 mm &, 50 mm hauteur (45 pm,
63 um, 125 pm, 250 ym, 500 uym, 1 mm, 2 mm, 4 mm) et fond de collecte

- Avec installation et mise en service

102

o




—FEONCIERE—

CMG

L Ve de 3 dvenir

Dimensions maximales en m (Lx!) :0,40 x 0,40

Séchoir avec plateaux et support :
-Dimensions maximum 430(H} x 535(L) x 417(P) mm

- Matériel Acier inoxydable

- Alimentation : 220-240 V

- 10 plateaux inox amovibles

- Panneau de commande numérique convivial

11 -Flux d'air assisté par ventilateur pour une distribution uniforme de la chaleur
- Porte a chamiéres vitrée

- Minuterie 24 heures

- Température max 75°C

Avec installation et mise en service

Table en inox adéguate de pose de la machine

Dimensions maximales en m (Lxl) :0,60 x 0,50

Compresseur d'air :
- Alimentation électrique : 220V ,50Hz ;

- Réservoir de : 100 | minimum ;
- Pression 10 bars avec 10m de tuyau d'air ; crépine pour bullage d’alr o
i2 |- Corps compresseur en aluminium ; EA

- Silencieux e
Avec instaliation et mise en service
Dimensions maximales en m (Lxl} :0,60 x 0,40

o

Soudeuse a pédale avec support : b e
Congue pour le conditionnement des produits. Sl T e

Caractéristiques : L pEE

- Largueur de la soudure : environ 10 mm

13 | - Soudeuse sur support & commande par pédale mécanique pour la fermeture des

sachets.

- Alimentation : 220/230 V

Avec installation et mise en service
Dimensions maximales en m {LxI) :0,35 x 0,35

- Dimensions des sachets : environ 300 mm de longueur et jusqu'a 80mm de largeur

Design hall
Pour les articles phares, il faut fournir :

14 | et utilité avec présentoir en plexiglas ;

*Plaques signalétiques des zones de "atelier.

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de |’article, nom, description
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TABLEAU DE REPARTITION :

lt;f,n Désignation et caractéristiques techniques ngiBLANC A
1 Alambics et distillateur professionnel en INOX 304 1
capacité d'environ 100 litres :.
2 | Machine d'extraction universelle pour huile (1 téte).~ 1
3 | Concasseur de noyaux d'amende ;.- 1
4 Unité d'extraction liguide-liquide avec unité de
distillation /
5 Thermoscelleuse  professionnelle  double  pour 1
barguetltes: /
6 | Imprimante étiqueteuse avec code barre : - 1
7 | Conditionneuse sous vide a cloche : ~ 1
8 | Broyeur Mélangeur produits frais : -~ 1
9 | Sertisseuse de boite de conserves rondes 1 1
10 | Tamiseuse : 7 1
11 | Séchoir avec plateaux et suppott : - 1
12 | Compresseur dair ; ~ 1
13 | Soudeuse a pedale avec support 1
14 | Design hall / 1

Lu ef dccepté

Dyl (il

P

Directeur deid provisionnement
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Annexe :
Spécifications techniques des fournitures proposées
par les concurrents
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1.Liste des équipements de la Halle lait

Lot n° 1 : Cuve réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall lait: Lait pasteurisé .

N° Item Désignation et caractéristiques techniques " Appréciation
Propos[hon d‘u de
soumissionnaire I'administration
1 Cuve réfrigérée sur roulette pour conserver le lait cru -
Descriptif :
¢ Capacité 200 litres environ -~ Marque
e Réalisation en inox 304L.. Référence :
e Avec unité de réfrigération pouvant assurer une Caractéristique
température d’environ +4°C -~ proposée :
¢ Thermostat électronique réglable de température
s Agitateur a pale en acier inox .
e Sécurité d'ouverture du couvercle .-
e Alimentation: 220 V 50/Hz -
e Vanne pour vidange -
e IRaccords males SMS de diamétre 32 mm minimum -
2 Réservoir en acier inox sur roulette pour stockage du lait .
Desceriptif : Marque :
o Capacité 200 litres . Réiérence :
o Acier inox 304L . cqmc"?ﬁsﬂque
¢ Vanne pour vidange SMS. . proposee :
* 1 Raccords males SMS de diamétre 32 mm minimum
3 Unité de lavage CIP (NEP) sur roulettes .- Marque : ‘ SRR
Fonction Rétérence: . ." |
e Assurer les cycles de lavages des lignes de production Caractéristique’”
Jaitieres avec des systémes de recyclages des produits | proposée 19
chimiques. .- o
Deseriptif
e Muni de 3 bacs en inox de capacité 50 L minimum, .-
e Possibilité de branchement avec les différents :
équipements de |’atelier de lait .-
o Pompe de circulation des solutions de nettoyage environ
0,75KW -
e Chauffage des solutions avec I’eau chaude -
s Réglage des cycles de nettoyage automatique avec .

106
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confréle de la conductivité ~

Construction en inox -~

Tableau électrique IP55 -

Alimentation : 220 ou 380 V/ 50/60 Hz avec bouton
poussoir d’arrét d’urgence -

Alimentation en-eau chaude et en eau de réseau -
Fourni avec des tuyauteries (min 20 m) et accessoires
adaptés. ~

Les raccordements des solutions de nettoyage aux
différents installations doit &tre male SMS de diamétre
32 mm minimum, -

Le fournisseur doit assurer le raccordement avec les
différentes installations (pasteurisateur et
homogénéisateur ) -~

Notice technique en francgais -

Installation et mise en service (production réelle,
matiére premiére  la charge du fournisseur) .,

4 Pasteurisateur a plaque du lait avec groupe de froid sur roulettes
Fonction : Pasteurisation produits laitiers

-

Descriptif :

Bac de lancement en inox capacité min 50 L, avec
flotteur pour contrdle du niveau, fond inclinée -

Bac en inox inclus capacité min 50 L pour stockage du
produit pasteurisé -

Pompe d’alimentation centrifuge, inox avec soupape de
réglage de débit, puissance environ 0,5 KW..

Débit de pasteurisation réglable mintmum 1001 /h
Indicateur de débit -

Manométre 0 & 6 bar, sonde de température PT100 -~
Echangeur 4 plaque en inox .

3 compartiments monobloc : refroidissement, -
récupération et chauffage .

“:Chambreurs inox tubulaires modulable pour sélection

de temps de chambrage : de 20 s 4 5 min -

Sondes de température entrée et sortie de chaque
compartiment du lait et de I’eau chaude - froide .-
Réglage automatique du baréme ~

Dispositif d’enregistrement des températures -
Groupe de froid d’eau glycolée répondant aux
exigences du pasteurisateur pour son bon
fonctionnement. -

Le mode de chauffage est soit : Groupe de Chauffage
électrique inclus ou par chaudiére appropriée incluse. .
Le fournisseur doit préciser et fournir le mode de
chauffage proposé. -

Margue ;
Référence :
Caractéristique
proposée :

107
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- Tableau électrique comprenant interrupteur différentiel
et le synoptique de I’installation.
- Bouton poussoir d’arrét d’urgence -
- Raccordement : -
* Electrique : 220 - 380 V - 50/60 Hz -
* source d’eau chaude <98°C si n’est pas inclus -
*source d’air comprimé < 6 bars -
* Tuyauterie nécessaire pour raccordement eau et air comprimsé,
- Notice technique en francais -
- Installation et mise en service (production réelle,
matiére premiére 4 la charge du fournisseur) .

5 Ecrémeuse i assiette fermée en ligne Marque :
Fonction : Ecrémage du lait Référence :
Descriptif : Caractéristique

e Séparateur centrifuge fermé en ligne . proposée :
¢ Construction en Inox 304L .

o Pompe d’alimentation du lait entier en acier inox 304L ,

e Débit du lait entier réglable de 0 4 200 kg/h

e Vitesse de rotation d’environ 9000 tour par minute .

o Vanne du lait écrémé avec indication du débit -

+ Branchement compatible avec les différentes .

installations. -

Vanne de la créme avec indication de débit, -
Réservoir d’alimentation min 20 L, en inox 304L.. ST LR
inclus , , e
Raccordement SMS 32 mm minimum -
Tableau électrique IP55 en inox, boitier de commande G
avec arréte d’urgences. - o

e Alimentation : 220 - 380 V/ 50/60 Hz -
* Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum R ‘
e Notice technique en frangais - ' B
o Installation et mise en service (production réelle,
matiére premiére a la charge du fournisseur) -
6 Homogénéisateur avec gavage sur roulettes - Marque :

Fonction : Homogénéisation du lait Référence :

Descriptif : Caraciéristique
e Pompe d’alimentation - proposée :
e Alimentation maximale: 100 /h -
e Pression réglable de 0 & 250 bar minimum _.
o Indicateur de pression -
¢ Branchement compatible avec les différentes

installations -
» Construction en acier inox avec la partie en contact
avec le produit doit étre en inox AISI316 -
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Cuve d’alimentation min 100 L, en inox 304L ~
Raccordement eau de réseau -

Raccordement air comprimé -

Tableau électrique IP55 - avec bouton poussoir d’arrét
d’urgence -

Montée sur table en inox de 20cm de hauteur minimum

Notice technique en frangais .
Installation et mise en service (production réelle,
matiére premiére & la charge du fournisseur) ~

7 Conditionneuse du lait A sachet en inox sur roulettes ,

* & o & »

Fonction : Conditionnement du lait .
Descriptif :

Conditionnement du lait en sachet de plastique réglable
250 ml, 500 m! et 1000 ml -

Capacité : (20 pi¢ces /h) minimum .-

Possibilité de réglage des températures de scellage .
Affichage de pression de I’air comprimé -
Construction en inox -

La partie en contact avec le produit doit étre en inox
AISI3l16 -

Pompe d’alimentation en inox -

Dateur a sec -

Cuve d’alimentation min 100 L .-

Deux bobines de plastiques d’emballage du lait -
Branchement compatible avec les différentes -
installations

Tableau électrique IP55, -

Notice technique en francais -

Installation et mise en service {(production réelle,
matiére premiére 4 la charge du fournisseur) .

Marque :

Référence :
Caractéristique
proposée :

8 Géndrateur eau chaude industriel -

Fonction : production eau chaude pour alimenter des équipements
agroalimentaires ~
Descriptif :

Minimum 5001 de capacité -

Chauffage électrique -

Température min 90°C ~

Alimentation 220 V/50Hz -

Pression atmosphérique -

Traitement des eaux inclus, dispositif de
déminéralisation / adoucisseur d'eau de ville inclus -
Dispositif de réglage de la température .

Pompe de distribution d'eau chaude aux différents
équipements
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o Tuyauterie nécessaire pour raccordement aux
différentes installations, -
e Notice technique en francais -
¢ Installation et mise en service. -
9 Coempresseur d*air comprimé .
e Compresseur maobile & roulettes, Marque :
e Réservoir environ 1001 . Référence :
e DPression> 6 bars . Cdraciérfsiique
e Avec 10m de tuyau d’air et crépine - proposee :
e Alimentation : 220-380V- 50/60 Hz -
¢ Installation et mise en service...
106 Paillasses humide - Marque :
¢ Paillasse humide avec lavabo complet, plan de travail | Référence:
en corian avec dosseret et bloc de 2 prises de courant, | Caractéristique
ossature : structure métallique (tube environ 35x 2mm), | ProPosee:
dimensions d’environ 1800x750x900mm. AVEC
meuble sous-paillasse composé de tiroir et porte
battante, -
11 Paillasse séche -
o Paillasse séche, plan de travail en corian avec dosseret
et bloc de 4 prises de courant, ossature : structure
métallique (tube environ 35x 2mm), dimensions
d’environ 1600x750x900mm. AVEC meuble sous-
paillasse composé de firoir et porte battante, -
12 Tabouret de laboratoire a 5 branches. - Marque :
Assise en mousse polyuréthane compacte lavable, avec repose pied et Référence :
réglable en hauteur par colonne 3 gaz. Hauteur assise environ 470 a 670 Caractéristique
mm. s proposée :
13 Formation
dix jours pour les équipements du lot - _
14 Design Hall - :

Pour les articles phares, il faut foumir :

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo
de I’article, nom, description et utilité avec présentoir en
plexiglas; -

*Plaques signalétiques des zones de I'atelier.
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot n° 1 ; Cuve réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall lait: Lait pasteurisé

1 Cuve réfrigérée sur roulette pour U 2
conserver le lait cru
Réservoir en acier inox sur roulette
2 . U 1
pouyr stockage du Iait
Unité de lavage CIP (NEP) sur
3 , u 1
roulettes
4 Pasteurisateur 4 plaque du lait avee U {
groupe de froid sur roulettes
5 Ecrémeuse i assiette fermée en ligne U !
Homogénéisateur avec gavage sur
6 ‘ U 1
roulettes
Conditionneuse du lait & sachet en
7 ) U i
inox sur roulettes
3 Générateur eau chaude industriel U ! "
9 Compresseur d’air comprimé U ! , )
10 Paillasse humide U I
I Paillasse séche U I
12 Tabouret de laborafoire 4 5 U 4
branches
13 formation jours 10 NE
14 Design Hall U !

MONTANT TOTAL =

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement a la formation
professionnelle, il y alieu de proposer des prix préférentiels & ce sujet.

Fa

t

5

a

TP | - PPN

Signature et cachet du concurrent
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Lot n® 2 ; Matériel de la fabrication du yacurt ~
N° Item Désignalion et caractéristiques techniques Proposition du Appri‘;iation
soumissionnalre I'administration
01 Cuve de fermentation du yaourt , Marque !
Référence :
Fonction : Fermentation du yaourt . Caractérislique
Descriptif : proposée
e Capacité entre 50 litres a 200 | max .-
¢ Température min 44 °C — max 90°C-
¢ Structure en inox 304L sur roulette-
e Agitateur a vitesse variable -
e Sondes de température Pt 100 Q -
¢ Dispositif de chauffage électrique ou possibilité
d’alimentation au générateur d’eau chaude, préciser le
mode de chauffage choisi ~
e Accessoires pour branchements au générateur i eau .
chaude ~
¢ Enveloppe de chauffage convenable - y
e Affichage de température et réglage de consigne ~
e Vanne de connexion SMS diam 32 mm minimum .- -
e Alimentation en eau chaude et en eau de réseau. ~ ey
e Alimentation : 220 monophasé ou 380 V triphasé -
+ Notice technique en francais. -
62 Pompe de transfere du yaourt
Descriptif :
s Débit min, 80 litres /h ~ Marque :
¢ Pompe a vis excentrigue montée sur une structure inox 304L Référence :
avec roulettes - Cc";lc;i’:iq:’e
e Vanne de connexion SMS diam 32 mm minimum -
o Cible d’alimentation suffisant de 2 métres -
e Alimentation : 220 monophasé ou 380 V triphasé / 50/60
Hz
¢ Notice technique en frangais ~
43 Conditionneuse du yaourt en pet avec thermo soudage Marque :
Fonction : Conditionnement du yaourt en pot Référence :
Descriptif : Caraclérl;llq.ue
e Capacité du dosage de 1002250 ml ploposse?
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=l




—FONCIERE—

V’"‘/\

OFPPT

Lt Voiv de Fdvenir g

N° Itemt

Désignation et caractéristiques techniques

Proposillon du
soumissionnaire

Appréciation
de
Iadministration

Réglage du volume du produit avec trémie, couvercle et

sonde de niveau en inox. -

Dispositif de thermoscellage & température réglable ,

Dépose manuelle des pots -

Construction en inox 304L. .

Commande de cycle par pédale -~

Tableau électrique, Alimentation : 220 monophasé ou

380 V triphasé -

Livré avec:

- 10000 pots a yaourt et 10 000 Opercules .

- Accessoires nécessaires pour raccordement au
compresseur -

Notice technique en frangais -

Installation et mise en service (production réelle, matiére

premiére 4 la charge du fournisseur).

04

e o & & & & &

Etuve i yaourt .
Descriptif :

Etuve A yaourt capacité 100- 400 pots, avec les étagéres
en Inox 7

Température réglable a 45°C, ~

Affichage de température -

Structure en inox 304L -

Dispositif de ventilation ~

Clayette de nombre convenable -

Alimentation : 220 monophasé -

Notice technique en frangais -

Instailation et mise en service

Marque :
Référence :
Caracléristique
proposée !

05

Formation
2 jours pour les équipements du lot

06

Design Hall -

Pour les articles phares, il faut fournir : »

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de
I’article, nom, description et utilité avec présentoir en plexiglas ;
*Plaques signalétiques des zones de I'atelier. -
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot n® 2 : Matériel de Ia fabrication du yaourt

1 Cuve de fermentation du yaourt U 1
2 Pompe de transfére du yaourt U 1
3 Conditionneuse du yaourt en pot U ]
avee thermo soudage

4 Etuve A yaocurt U 1
5 Formation jours 2
6 Design Hall U 1
MONTANT TOTAL =

important : Vu que les prestations objet du présent appel d’offres sont destinées uniguement & la formation

professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels & ce sujet.

Fait . e i,

Signature et cachet du concurnrent
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Lot n° 3 : Matériel de lIa fabrication du fromage et beurre

Appréciation

Descriptif :

e C(Capacité entre 200 et 250 1, double paroi

e Couvercle a charniére 4 ouverture facile pour moulage du
fromage

e Possibilité de chauffer ou de pasteuriser le lait pour
fromage

e Température réglable avec affichage

e Dispositif d’agitation et de tranche caillée, vitesse réglable

e Dispositif de chauffage ¢lectrique interne adapté ou
possibilité de couplage au générateur eau chaude, préciser
le mode de chauffage choisi

N° Item Désignation et caractéristiques techniques Proposition du o
soumisslonnaire {'administratlon
1 Presse pour fromage Marque :
Fonction : Pressage de fromage Référence :
Carqcleris:f!que
Deseriptif : proposee:
« Construction en acier inoxydable
e Pression : min. 1 bar - max. 6 bars
e Manométre pour mesurer la pression de pressage
e Capacité de pressage 8 moules minimum . o
» Possibilité d’évacuation de lactosérum - o
e Nettoyage simple ; & e 1
o Systeme de sécurité ’ _-‘5"‘;;‘!’3
s Bouton poussoir d’arrét d’urgence 1 é,? N
» Notice technique en frangais @ g
o Installation et mise en service (production réelle, matiére T
premiére a la charge du fournisseur) Dl
e Livré avec:
% Lot des moules de structure adapté a tout type de moulage
du fromage :
- 10 unités de Capacité 250 g de fromage en inox
- 10 unités de Capacité 500 g de fromage en inox
- 10 Moules pour Fromage 120 g en plastique
alimentaire
- Coiffe en PVC de diamétre convenable
Table de pressage en inox 304L avec Bords rehaussés muni de
cuve de 150 litres adapté a la presse, avec vanne de décharge.
Dimensions: 2000 x 1000 x 800 mm (+/-10%)
2 Cuve de coagulation du fromage Marque :
Fonction : Pasteurisation, mélange, caillage du lait et moulage du fromage Référence :
Carucieri§lique
proposée ;

1S




—f QONCIER B~

S o
A\ M\y\

Vit de A dvanin

N° Item Désignalion el caractéristiques lechniques Proposition du APWZ‘;‘ﬂ"Oﬂ
soumissionnaire I'adminlstration
» Accessoires pour branchements au générateur & eau chaude
e Structure en inox 3041 avec rouleties
Tableau électrique IPS5 - Alimentation ; 220 V avec
bouton poussoir d’arrét d’urgence
3 Table de moulage
Descriptif : Marque ©
e Structure en acier inox 304L Rélérence :
o 4 pieds réglables O nostn
¢ Bords rehaussés
¢ Vanne de décharge
¢ Dimensions: 2000 x 1000 x 800 mm (+/-10%)
4 Cuve d’affinage fromage
Fonction : Affinage du fromage
Marque :
Descriptif : Réiérence :
e Capacité min. 100 litres C“;:f;ﬁ;';‘;qf’e
o Température réglable avec affichage de 8°C a 15°C
o Humidité réglable & 96% b
e Indicateur de température S A
o Indicateur d’humidité Lo S
e  Structure inox 3041,
s Alimentation : 220 V _
s Notice technique en frangais
5 Bac de salage
Margque ©
Descriptif ; Référence :
o Capacité de 50 litres minimum sur roulettes C°F:::)°;§;’;tq,”e
e Construction en acier inox 304 L ou en polyester '
alimentaire
¢ Vanne de vidange raccord SMS 32 mm minimum
Grille support du fromage
] Tank de maturation pour créme i beurre Marque !
Fonction : Maturation du beurre Référence :
Caruc!erigilque
proposée !

Descriptif :

¢ Capacité min 50 litres double paroi
Température min 0 °C — max 90°C
Structure en inox 3041 montée sur roulettes
Vanne de vidange raccord SMS 32 mm minimum
Agitateur a vitesse variable
Sondes de température Pt 100 £)
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N° Item Déslgnation et caractéristiques techniques Appréclation
de

I'administration

Proposition du
soumissionnaire

o Affichage de température et réglage de consigne -
¢ Tableau électrique IP55 - Alimentation : 220 V avec
bouton poussoir d’arrét d’urgence ~

7 Baratte pour beurre en inox Marque :
Référence :
Descriptif : Caractéiistique

el s . , proposée :
e Capacité min. 10 litres de créme .

Vitesse de rotation réglable 100 — 200 trs/min -
Nombre de pales sur [’agitateur 4 minimum -
Construction en inox 304L avec systéme de sécurité -
Tableau électrique IP55 - Alimentation : 220 V avec
bouton poussoir d’arrét d’urgence .

Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum .-
Accessoires : ~

- 5Moules en inox carré de 100 g

- 5 moules en inox carré de 250 g -

- 5 moules en inox carré de 500 g -

* Notice technique en frangais -

s Installation et mise en service -

*. & @& ®

B Formation
deux jours pour les équipements du lot ~
9 Design Hall ~

Pour les articles phares, il faut fournir ; .

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de
Iarticle, nom, description et utilité avec présentoir en plexiglas ;
*Plaques signalétiques des zones de I'atelier, .-
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot n° 3 : Matériel de Ia fabrication du fromage et beurre

i Presse pour fromage U 1
2 Cuve de coagulation du fromage U 1
3 Table de moulage U 1
4 Cave d’affinage fromage U 1
5 Bac de salage U l
6 Tanlk de maturation pour créme 2 U {
beurre

7 Baratte pour beurre en inox u 1
8 formation jours | 2
9 Design Hall U 1
MONTANT TOTAL =

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement a la formation
professionnelle, il y a lleu de proposer des prix préférentiels & ce sujet.

- A
o 11 o I U |- SN

Signature et cachet du concurrent
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2.Liste des équipements de la Halle de la 2™ transformation des céréales

Lot 4 ; Matériel de 1a halle céréale biscuits ct patisseries ~

Cet appareil permet de mélanger, pétrir et émulsionner -

Descriptif

Capacités de la cuve 25 litres £10% -
Vitesse de 30 & 180 tr/min -

Doté d’'une minuterie

Munle de fouet, palette at spirale -

Construction ; Acier inoxydable .~

Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V- 50Hz »
Notice technique en frangais -

Installation et mise en service .

* & & &5 & & * 9 0

Cuve adaptable avec dispositif de chauffage et grille de protection

ITEM Proposition du Appréciafion
n® DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES de
soumissionnalre .
I"administration
1 Pétrins & axe oblique . Marque :
Référence:

Caractérislique

Fonction ) _ proposée :

Assurer le mélange, le malaxage et la préparation des pates

boulangéres, détrempes et pain de mie, adaptés aux différents modes

de pétrissage {pétrissage lent, amélioré et intensif}. .

Descriptif

¢ Bras a deux branches en inox muni -

¢ Une grille de protection de la cuve

¢ Cuve en inox avec frein de cuve .-

e Adapté pour pétrir de 4 & 15 kg de farine minimum -

s Deux vitesses de pétrissage 7

e Capacité de la cuve 25litres £10% -

» Alimentation monophasé 220V- 50Hz ~

s  Notice technique en frangais -

¢ Installation et mise en service .~

2
Marque :

BATTEUR MELANGEUR PLANETAIRE - Référence :
Caractésistique

Fonction preposée :

119
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ITEM . Froposition du Apprécialion
n° DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES sournissionndire de
I'adminisiration
3 Laminoir ~
Fonction .‘)Ac‘uque :
e Assurer e laminage de la pate dure, la détrempe dans les deux sens Reéférence :
Caractéristique
- »  Décaupoirs paur viennoiseries et pour biscuit & pate dure . proposée :
Descriptif
* Montage sur bati mobile monté sur 4 roulettes dont au moins deux
a freins, « .
s Bandes transporteuses, -
¢ Ouverture des cylindres de 0,5 a 30 mm (£10%) -
e largeur de travail 500 mm minimum, -
e Pite travaillée : 4 kg minimum, .
¢ Réglage de [a vitesse du tapis, .
e Toutes les parties a contact alimentaire sont en acier inox ou
chromé, -
e Dispositif du support et cylindre d’enroulement des patons.laminés
en sortie du laminoir -
* Commande du tapis par bouton poussoir .
¢ Avec protection de sécurité, -
s Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V- 50Hz .
s  Notice technique en frangais -
* Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére
4 la charge du fournisseur) .
4 Fagonneuse : ,
FEEIREE
Fonction -
* Laminer, enrouler et allonger les patons de type baguette, petits ,
pains campagne... . v/
Descriptif :
e Capacité et poids des pétons de 40g a 1000g {+10%).~
e Débit minimum de 400pléces /heure. .
¢ 3 rouleaux (2cylindres de laminage et un de pré laminage) - ng:g:g; : “ |
¢ Réglage delaminage et de 'allongement - Caractéristique
s Réglage de la vitesse. ~ proposée :
e La machine est pourvue de tous les systémes de
protection contre les accidents de travail, ,
e Partie en contact avec 'aliment en Matériaux aptes pour le contact
alimentaire -
¢  Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V- 50Hz -
¢ Notice technique en francais -~
¢ Installation et mise en service (production réelle, matiére
premiére a la charge du fournisseur) -
5 Armoire de fermentation Marque :
Référence:
Caractésstique

Fonction(s}

proposée ;
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ITEM
nﬂ

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Proposition du
soumlssionnaire

Appréciation
de
Y administration

e |'étuve de fermentation est utilisée pour contrdler la fermentation
des patons sur un laps de temps défini par ['utilisateur.

Dascriptif

e 16 niveaux minimum

Cellule pour plaque de cuisson de dimension 600x400 mm _.
Température de fonctionnement de 20° a 60°C |

intérieur, fagade et glissiéres en inox, .

Régulation de I'hygrométrie (50 % - 100%} -
Programmation automatique du cycle de température et
d’hygrométrie - ’

s Llivrés avec 16 plaques {(nombre de plagues est selon les niveaux) du
400*600 mm, -

*  Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V- 50Hz ..

¢  Notice technique en frangais .

* Installation et mise en service .

Thermoscelleuse de table .

Fonction (s)
Cloche & vide pour 'emballage /conditionnement .

Descriptif
¢ Machine sous vide de table .~
¢ Sac de cuisson sous vide -
Fonctionnement manuel -
Surface de scellage 30x30 ¢m .
Temps de soudure en seconds -
Affichage et programmation digitales du vide en secondes et en
mbars, -
¢ Arrét d'urgence du vide -
* Livré avec Accessoires -
- Sacs de conditionnement compatible avec thermoscelleuse (en
matériel alimentaire respectant la loi 77-15) du :
* Dim environ 200x300 mm : lot de 1000 piéces ©
* Dim environ 300x400 mm : lot de 1000 piéces -
- 3 résistances de soudure de rechange ~
- 3 m de ruban téflon de protection - -
¢ Alimentation monophasé 220V- 50Hz
s Notice technique en frangais -~
¢ Installation et mise en service -~

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée :

TOUR A PATISSERIE REFRIGERE 600 x 400 FROID VENTILE 04 PORTES

Température de -2+8 C* -

Dimensions + 10 % : 2000x800x H 880 -

Réalisation intérieure et extérieure en inox {alimentaire} AISI 304
sauf dos extérieur .

Dégivrage automatique de {'évaporateur -

Evaporation automatique du condensat -

Marque ©
Référence:
Caractéristique
proposée !
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ITEM

[+]

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Propositlon du
soumissionnaire

Appréciation
de
'administration

¢ Isolation en polyuréthane sans CFC (60 mm) ~

+ Tablede travaii en granit "bords biseautés épaisseur 30 mm
minimum. -

s 4 couples de glissiéres minimum pour platines 600x400 m, -

¢ 4 pieds en inox réglables. -

s Crémallléres et glissigéres en inox, permettant des positionner les
platines & souhait, fond intérieur embout], angles et coins arrondis
{sans aspérités). -~

» Portes avec poignée ergonomigue réversibles .

» Fermeture par joint magnétique "a pression"

e Groupe compresseur tropicalisé incorporé dans le meuble, -

» Evaporateur ventiié, traité contre le sel et acides alimentaires
"coating"..

» Alimentation électrique 220V —~50 Hz .-

¢ Puissance électrique ; 360 w minimum

REFROIDISSEUR EAU GLACE DE BOULANGERIE -

Température d’eau alimentaire : 5 °C réglable ; -~

Puissance ; 0.5 Kw minimum ;
Alimentation : 220V —-50hz;
Carrosserie tout Inox ;

e |solation 60 mm en mousse de polyuréthane injecté, densité

45kg/m3; .-

Groupe autonome frigorifique de forte puissance ; ~

Echange frigorifique accéléré par Agitateur d'eau; -

Régulation de fonctionnement par thermostat; -

Trop-plein sécurité ; -

Extérieur en téle plastifiée ou en inox ; .~

Serpentin en lhox alimentaire ; -

+ Cuve Inox 18/10 contact alimentaire avec isolation en mousse de
polyuréthane ;

¢ Habillage modulaire auto fixé pour faciliter I'instaliation et
I'entretien ; .

¢ Remplissage automatique par flotteur; .

s Dosage manuel de I'eau par tube de niveat a lecture précise et
instantanée. -

L ]
L ]
* Capacité ; 80 a 100 Litres; .
*
[ ]
[ ]

. & & & =

Tableau de Commande compiet avec thermostat et thermométre ;.-

Marque ;
Référence :
Caractérislique
proposée :

Paillasses humide .-

Paillasse humide avec lavabo complet, plan de travail en
corian avec dosseret et bloc de 2 prises de courant, ossature :
structure métallique (tube environ 35x 2mm), dimensions
d’environ 1800x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse
composé de tiroir et porte battante. ,

Margque :
Référence :
Caraclénstique
proposée :

10

Paillasse séche -
Paillasse séche, plan de travail en corian avec dosseret et

Marque ;
Référence :
Caractéristiqgue

(
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ITEM Proposition du Appréciation
n° DESIGNAIONS £T CARACTERISTIQUES TECHNIQUES ) de
soumisslonnalre I'administration
bloc de 4 prises de courant, ossature : structure métallique proposée :
(tube environ 35x 2mm), dimensions d’environ
1600x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse composé
de tiroir et porte battante. -
11 Tabouret de laboratoire & 5 branches. -
Assise en mousse polyuréthane compacte lavable, avec repose pied et
régiable en hauteur par colonne 3 gaz. Hauteur assise environ 470 4 670
mm.
12 Formation
3 jours pour les équipements duo lot -
13 Design Hall

Pour les articles phares, il faut fournir : .

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant
photo de I’article, nom, description et utilité avec présentoir
en plexiglas ; ~

*Plaques signalétiques des zones de I’atelier. .

123
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot 4 : Matériel de Ia halle céréale biscuits e pétisseries R

1 Pétrins a axe oblique U 1

2 Batteur mélangeur planétaire U 1

3 Laminoir U 1

4 Fagonneuse U |

5 Armoire de fermentafion U 1

6 | Thermoscelleuse de table U 1
TOUR A PATISSERIE U

7 REFRIGERE 600 x 400 FROID 1
VENTILE 04 PORTES

g REFROIDISSEUR EAU GLACE U 1
DE BOULANGERIE

9 Pafillasse humide U 1

10 | pajllasse séche U 4
Tabouret de Iaboratoire 4 5 U

11 10
branches,

12" | formation Jours 3

13 Design Halle U 1

MONTANT TOTAL =

important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement & la formation
professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels & ce sujel.

Fait @ .o € i

Signature et cachet du concurrent

124




—FONCIERE— A

L Voie dF Pfvenir

Lot5 : Fours, rotative i plateaux, cmballeuse type « little Flow » dresseuse coupeuse a fil. ~

ITEM n° | DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Froposiion du | Appréciation de
soumissionnaire | I'administralion

FOUR Boulanger a convection électrique -

Fonrction(s)

Four destiné i cuire tous types de produits biscuitiers, boulangers,
pitissiers, viennoiserie, etc ~

Descriptif
¢  Four conforme & normes internationales alimentaires
5 niveaux 600x400 mm
Construction en acier inox, -
Température : max 260°C (£10%) -
Commande digitale
Fonctionnement manuel / automatigue .-
Injection automatique de Ia vapeur
Fonction d'arrét du ventilateur 4 Ia fin de cuisson 4 la vapeur Rzz:g:; .
2 vitesses du ventilateur mininmum Gauche / droite rotation du Caractéristique
ventilateur - proposée :
Préchaunffage automatique -
Cuisson avec systéme d’humidité -
Branchement eau :3/4 .
Eelairage de la chambre de cuisson LED. -
Hotte d’aspiration.-
Table support en inox -
5 plaques 6(0x400 mm -
Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz -
Notice technique en frangais -
Montée sur table en inox de 80cm de hauteur.-
minimum
+ Installation et mise en service (production réelle, matiére
premiére 4 la charge du fournisseur) .~

* & & @ & 2 B B

® & & & ¢ & & = & »
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ITEM n° | DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Proposition du Appréclation de
soumissionnaire I'administration
FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 étages - Marque :
Fonetion(s)Four destiné & cuire tous types de produits biscuitiers, Référence :
boulangers, pitissiers, viennois, etc .~ Cqmc'é'tf"que
proposée ;
Descriptif
¢ TFour conforme aux normes internationales de sécurité alimentaire, -
¢ 2 étages de 2 plaques de 600%400 mm -
¢ Facade tout eninox, ~
¢ Chambre de cuisson standard : sol en pierre réfractaire de 20 mm
d’épaisseur -
e Régularité de température maximale sur toute la surface de cuisson -
2 s THotte d’extraction, -
*  Appareil & buée, -
s Isolation ; panneaux en laine de roche croisés ou de laine de verre ;
vitres réfleciorisées, -
+ Lclairage intérieur, résistance électrique inox blindé -
s Hotte d’aspiration, -
s 4 plaques 600%400 mm .
e Alimentation 220V mono ou 380V triphasée - 50 Hz -~
e Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum *
¢ [Installation et mise en service (production réelle, matiére premicre & la
charge du fournisseur) -
¢ Notice technique en francais ~
Rotative 4 plateaux .
Fonction Cette machine permet Ia mise en forme de la pite sablée (péte
dure) par moulage sous pression dans des alvéoles. ~ )
Descriptif
e Capacité max 10 kg de pite ~ o
e  Un couleau racleur arase la pite i la surface du cylindre mouleur. » L
e Machine adaptée pour des plaques de cunisson avec dimensions de ’
400X600mm ; -
e  Structure : acier inoxydable/aluminium
Trémie d’alimentation démontable : acier inoxydable, max 20 litres .
Rouleau mouleur ; bronze avec le logo de "OFPPT comme empreinte Marque :
en plastique (le logo sera fourni av titulaire pour la gravure) Référence :
3 dimensions empreintes 4 x 6 cm - Cumc'eﬂs"q_ue
. . proposée :
¢ Rouleau de pression ; acier inoxydable -
¢ ‘Tapis transporteur : coton sans coutures -
¢ Construction de matériaux aptes pour le contact alimentaire .-
s Systémes de protection -
» Livré avec Accessoires -
- Deux bandes transporteuses en coton sans couture de rechange.
- Denx couteaux racleurs .
e  Alimentation 220V mono on 380V triphasée — 50 Hz »
+  Notice technique en frangais .
+ Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum.
+ Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére 4 la
charge du fournisseur) .
Emballeuse « flow pack » - Margue :
4 Référence :
Caractéristique

Fonction (s) La machine permet [’emballage biscuits secs et mini-cake
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ITEM n®

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Proposition du
soumlssionnaire

Appréciation de

|'administration

et madeleines

Descriptif
+  Machine conforme aux normes internationales alimentaires

Machine type « Little Flow » .-

Commande électromécanique, -

Surface en contact avec produit alimentaire en acier inoxydable.-

Assure la soudure des films d’emballages complexes soudure

fongitudinale et transversale -

e Possibilité d’injecter des conservateurs lors de Popération de
conditionnement, -

Longueur sachets : 60 4 300 mm, -

e (Cadence mécanique minimum 6() sachets / mn minimum .-
Température de soudure des fiims d’emballage sont réglables
50°C a 220°C £10%. -

Largeur porte bobine maxi 300 mm £10% ; -
Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz -~
e Notice technigue en frangais .-

e Montée sur table en inox de 80cm de hauteur
minimum

o Installation et mise en service (production réelle, matiére
premidre & la charge du fournisseur)

proposée :

Dresseuse coupeuse a fil ~

Fonction

La mise en forme des pétes semi dure biscuitiéres, pites molles &
liquides et dressage sur plaques.

Descriptif ;

¢ Capacité 10 kg de péte maximum, .

e Constitué de trémie démontable, de deux cylindres cannelés,
d’une chambre de compression de volume variable et d'une
filidre fixe ou mobile i préciser. -~

e FElle est munie de divers programmes pour la réalisation de

différentes formes de biscuits, -

Programmation antomatique, .

Machine adaptée aux plaques de dimensions de 400/600

mm, .

Douilies rotatives et Douilles fixes -

Systémes de protection .

Construction de matériaux aptes pour le contact alimentaire,-

Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz

Notice technigue en frangais ~

Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum -

Instailation et mise en service (production réelle, matiére premigre 4 la
charge du fournisseur)

Margue :
Référence :
Caractéristique
proposée ;

Formation
5 jours pour les équipements du lot .~

Design Hall
Pour les articles phares, il faut fournir : -

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo

de I’article, nom, description et utilité avec présentoir en.
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ITEM n° | DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Proposition du
saumissionnaire

Appréciation de
I'administralion

plexiglas ;
*Plaques signalétiques des zones de I’atelier.

BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot5 : Fours, rotative & plateaux, emballeuse type « little Flow » dresseuse coupeuse a fil.

Four Boulanger & convection
1 . u 1.
§lectrique .
2 FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 U 1
dtages . ‘
3 Rotative i plateaux -~ u L
4 Emballeuse « flow pack » - U 1
3 Dresseuse coupeuse i fil | ] 1
6 formation U 5
v Design Hall - o 1 e
\ ¥
MONTANT TOTAL = E

e 7

Important ; Vu que les prestaiions objet du présent appel d'offres sont destinées unlqu'emeni a Iq formaﬂon
professionnelle, Il y a lieu de proposer des prix préférentiels & ce sujet. : ‘

FAit & cvivninvereninesrnerarsones

18 teeiii s sarres

Signature et cachet du concurrent
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Lot n°6 :équipements du Laboratoire de Rhéologie -

ITEM
ND

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
de
I'adminishration

Tamiseur de laboratoire -

Fonction

e Détermination de la granulométrie ; .

+ des farines de blés -

+ des semoules de blés .

s  Utilisation .

e +encontrdle qualité biscuitiers -

s +encontrle qualité « pates alimentaires et couscous »

Descriptif

¢  Tamisaur & tamis mobile .

¢ Minuteriede 0 a 15 minutes -

e Vitesse de rotation de 180 1 20 tours/min {plage minimale
imposée} -

» Réglage de I'excentricité ; de 30 & 60 mm (plage minimale imposée).-

s Dispositif de dégommage des tamis intégré débrayable.-
+ Fond et couvercle de tamis inox .-

8ride de fixation .-

Tamis .

+ Diamétre tamis : 200 mm -

+ Duvertures de maille des tamis .

Les ouvertures de mailles choisies pour les farines : 198 pm, 130

um, 100 pm, 75 pm; 60 pm et 42pm, .

Les ouvertures de mailles choisies pour les semoules : 1120 ym ,850
um ,630 um, 500 gm, 425 pm, 355 pm ,250 pm, 200 pm, 150 pm. -

* & & 9

Construction
¢ tamis:inox

Numérotés et fournis avec certificat de conformité aux normes NF -

Marque :
Rétérence :
Caractéiisiique
proposée :

Alvéographe et alvéo link ~
Alvéographe ;.-

Fonction |

- Essai en extension bi axiale de péte de farine de blé .~

- Etude du réle des matiéres premiéres sur la rhéologie de péte de
farine de bilé

- Détermination des propriétés rhéologiques des farines selon la norme
AFNORV 03710

Descriptif -

Pétrin/ extrudeur avec thermomeire de contréle ~
+ Plague, rouleau de laminage, emporte piece -

+ Etuve de repos des pitons avec plague de repos ,

Marque :
Réfarence :
Caractéistique
proposée :

IZQZ
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- Détermination de |'activité alpha amylasique des farines et semoules,
conforme aux normes NFV03-703. [SO N° 3093(Standard I.C.C :107). .

Descriptif

e  Appareil muni d’un bain- marie, chauffé a la température
correspondant & la norme précitée avec un afficheur du niveau d'eau
muni d’un couvercle qul fait office de support du tube viscosimétrique ;
e  Minuteur avec affichage du temps de chute avec signal lumineux ; -
» Tubes viscosimétrigue spécialement congu pour cette expérience a
fond hémisphérique ; -

¢ Bouchons de cacutchouc destinés a obstruer jes tubes ;-

*  Agitateur viscosimétrique, congu d’une tige métallique équipée a sa
partle inférieure d’une petite roue a 3 rayons, |'agitateur doit pouvoir se
déplacer sans frottement dans le tube. .

s Une bague pour la préhension du tube visosimétrique -

* Pipette de 25ml, éventuellement d’un distributeur automatique |

¢  Un portoir du tube viscosimétrique -

e  Alimentation 220V-50HZ .-

* Notice technlque en frangais .

I'I;EM DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Proposition du Appniiuilon
N soumissionnaire I'adminisiration
+ Manométre enregistreur ~
+ Burette et porte burette .
Fluides / raccordement.-
-220V
- eau froide
Accessoires -
- 2 litres d'huile non siccative pour graissage plagues et rouleaux avec
pinceau -
- 1 spatule .-
- abaques de calcul des alvéogrammes .
- 2 000 « alvéogramme » vierges .
- plumes ou encre pour stylet d’enregistrement
Alvéolink :
Fonction :
- Caleul des paramétres alvéographigues et impression des
alvéogrammes, ayant : -
- bloc de calcul complet -
- raccord a l'alvéographe -
- chhles de raccordement -~
Logiciel d'exploitation permettant le transfert de données sur un
tableur -
Notice technique en frangals .
3 Appareil de mesure du temps de chute « Hagberg » Marque :
Référ?r:nce H
Fonction Ca;z)c;(e);l;th:ue
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»  Suivre 'empesage et la gélatinisation de I'amidon des farines au
cours du chauffage progressif d'une pate liquide par le biais d'une
mesure de la viscosité, afin d’en déduire son activité enzymatique,
(Norme I.C.C n°126) ~

*  Visco amylographe type Viscographe BRABENDER ou équivalent -

Descriptif

L'appareil se compose de : ~

e Un réciplent cylindrique et rotatif (bol métallique a I'intérieur
duguel se trouvent des broches ou palpeurs, entouré de résistance
électrigues permettant une mantée en température controlée. ~

e Couvercles pivotant muni également de palpeurs plongeant dans le
bol, ce couvercle est accouplé a un systéme de mesure du coupie de
rotation, de la fonction de viscosité du mélange et de sa température ; -
s  D’unlogiciel permettant +

e - Programmation de ia vitesse de rotation du bol -

+ - Programmation de la vitesse de montée et de descente en
température .,

e - Programmation de {a température de plateau et de la durée de
maintien au plateau .

* - Enregistrement des courbes d’analyses {viscosité, température en .-

I'I;EM DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Proposition du Appriceiaﬂon
N soumisslonnaire I'adminisiration
4 Farinographe , Marque ;
Référence :
Fonction Caractéiidique
¢ Détermination du taux d’hydratation d’'une farine et fou semoule
selon la norme AFNOR V03 717/1, ICCn" 115
e Caractérisation de I'effet des matiéres premiéres et du taux
d’hydratation sur les propriétés rhéologiques de pates de farine de bla,
s Utilisation pour réglages des paramétres de conduite de ligne. -
¢ Farinographe type farinographe BRABENDER ou équivalent ,
Descriptif
s Lin pétrin standard 300 g, thermostaté actionner par un moteur
dynamométrique, 2 fraseurs tournant en sens inverse, a 63tr / min pour
celui Vaxe moteur et x 1,5 pour {autre. lis étirent et compriment
aliernativement la pate a l'intérieur du pétrin ; ~
e Moteur dynamométrique de 0,5CV, -
*  Amortisseur & huile qui régle 'amplitude des oscillations ; .
s Enregistreur électrique {avancée de la feuille ; 1 cm/min} -
¢ Thermostat régulateur réglé a 30°C avec une pompe de circulation
d’eau vers le pétrin et I'amortisseur; -
e Bureties « Farinographe » et porte burettes Raccords, cdbles de
raccordement.”
s Fluides / raccordement
s  Alimentation:220V -
¢ Notice technique en francais -
5 Visco amylographe Marqgue :
' Référence :
. Caractéristique
Fonction proposée !
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I'I;EM DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES proposiilon du Apprédziuilon
N soumissionnaire I'administration

fonction du temps) /
Fluides / raccordement .-
¢« Alimentation:; 220V .
¢ Munidelinterface : RS 232 -
e Notice technique en frangais -

6 Appareil de mesure de 'amidon endommagé - Marque :

Référence :
. Caractéristique

Fonction proposée :
+ Détermination de 'amidon endommagé des farines de blé - Aide au
réglage des appareils de mouture en meunerie ~
e Aide ala détermination de I'hydratation des pétes biscuitiéres, -
e  Alde & Fanalyse des farines par le service qualité |
Descriptif
¢ Mesure par méthode ampérométrique .
e 2hbolsdessaj
e  Affichage des résultats -
e Unités Chopin Dubols
- Unités AUDIDIER .-
- Unités AACC -
- Unités FARRAND -
¢ Fluides / raccordement
- Alimentation : 220V .-
- Muni de I'interface informatique RS 232 ..
+  Notice technique en frangais -

7 Appareil d'extraction du gluten Marque :

Référence :

Fonction ch::f;i:';liue
s  Exiraction antomatique du gluten de farine de blé selon la norme
ICC standard N°155 et N°158 Méthode AACC 38-12 ~
o  Détermination gluten humide (aprés centrifugation) -
s Détermination du gluten index -
s  Détermination du faux gluten sec |
Descriptif o
¢  Un appareil d’extraction du gluten - s
¢  Une centrifugenuse ~
o  Un appareil permettant le séchage -
e  Une balance apalytique précise 4 £0,001g .
¢  Alimentation : 220V "
e Notice technique en francais

132

(.




—FONCIERE—

> s
\/M\‘y\

ITEM | DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Propostiondy | APPréciafion
N soumissionnaire fadministration
8 Appareil de I’humidité de farine Marque ;
Référence :
Fonetion : Curaciéris:iiq.ue _
s Déterminer la teneur en eau de la farine proposee : Gty 7
¢ Juger la conservabilité de la farine g
»  Réaliser les analyses de la farine selon les normes
s Calculer la quantité d’eau a ajouter lors du pétrissage
Descriptif >
s  Une balance analytique précise 4 £0,001g o
e Une étuve pour la détermination de "humidité de la farine par
méthodes de référence, plage de 30°Ca  150°C,
e Un dessiccateur de laboratoire
¢ Nacelles et pince d’enfournement
+ Notice technique en francais
9 Paillasses humide Marque :
Paillasse humide avec lavabo complet, plan de travail en Cgf(:s{e?:";fqije
corian avec dosseret et bloc de 2 prises de courant, ossature : proposée :
structure métallique (tube environ 35x 2mm), dimensions
d’environ 1800x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse
composé de tiroir et porte battante.
10 Paillasse séche Marque :
Paillasse seche, plan de travail en corian avec dosseret et Cgﬁ:ﬁ;g:;;i}e
bloc de 4 prises de courant, ossature : structure meétallique proposée :
(tube environ 35x 2mm), dimensions d’environ
1600x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse composé
de tiroir et porte battante.
11 Tabouret de laborateire & 5 branches.
Assise en mousse polyuréthane compacte lavable, avec repose pied et
réglable en hauteur par colonne 4 gaz. Hauteur assise environ 470 4 670
mm.
12 formation
*  Formation de 10 jours pour ce lot.
+ |Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére
a la charge du fournisseur) pour chaque article du lot.
e Les articles de ce lot doivent répondre aux exigences des
normes européennes en vigueur,
13 Design laboratoire
Pour les articles phares, il faut fournir :
*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant
photo de Iarticle, nom, description et utilité avec présentoir
en plexiglas ;
*Plaques signalétiques des zones de ’atelier.
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot n°6 :équipements du Laboratoire de Rhéologie

1 | Tamiseur de laboratoire U l

2 | Alvéographe et alvéolink u 1

3 Appareil de mesure du temps de chute u {
« Hagberg »

4 | Farinographe u 1

5 | Visco amylographe u 1

6 Appareil de mesure de I'amidon U !
endommage

7 | Appareil d’extraction du gluten U 1

8 | Appareil de I'humidité de farine U 1

9 | paillasse humide u 4

10 | paillasse seche U 11
TFabouret de Iaboratoire 4 5 U

11 branches. 22

12 | formation jour 10

13 | Design laboratoire U L

MONTANT TOTAL =

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement & la
formation professiennelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels & ce sujet,

FAll & vvvviiiiiriienrsincnenns [€ ivniniiinierieeeneannaes

Signature et cachet du concurrent
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Liste des équipements de la halle fruifs et 1égumes

Lot 7 : Matériel de transformation des fruits et légumes : jus de fruits .

TEMne | PESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES Proposifion du APP’f"j"“"“
TECHNIQUES soumissionnaire I'administration
1 Extracteur de jus d’agrumes / presse agrumes Margue :
Margue : d Référence :
Référence. : ' g:)r:gsfgreishque
¢ Extraction de jus a partir d’agrumes
(mandarines, citrons, oranges,
pamplemousses) -
e Obus de pressage automatique, éjecteur
a ressort .-
o Capacité 300 oranges / heures .-
minimum ;
s Avec trémie de chargement .
¢ Dispositif de filtration des jus incorporés,-
e Dispositif d’évacuation des écorces -
¢ Structure inox 304 L. -
¢ Alimentation 220 V ou 380 V ~
» Notice technique en francais -
Accessoires
o Jeu de téte d’extraction permettant .-
’adaptation de Pappareil 2 trois calibres
différents (pamplemousse, oranges et
mandarines) ,
o Installation et mise en service .
2 Presse & paquets
Disposicf © s,
e Machine montée sur bati acier peint - Caractéristique
¢ Pression par vérin hydraulique .- proposée
s Vérin avec fin de course .
e Force: 2 tonnes minimum,
e Hauteur au sol de la manette convenable
» Piétement sur quatre platines en inox
réglables en hauteur -
s Maie et plateau fixe en acier inoxydable
e 8 clayons en BOIS . ’
o 7 Cadres en polypropyléne ou en toile. ' .
» Notice technique en frangais V
Installation et mise en service (production
réelle, matiére premiére a la charge du
fournisseur) -
3 Filtre a plaques
’ Marque ;
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o dre de : laques e kéférence :
Ca pl‘aques en inox, plaq n Caractéristique
polypropyléne proposée

¢ 20 plagues; Dimensions plaques : 20x
20 cm minimum

¢ Serrage plaques : manueli a vis

e Implantation des raccords
d’alimentation et de sortie du filtre
garantissant une pression homogene sur
toute la surface des plaques et un
nettoyage facile des cadres

o Chaéssis, vis de serrage et parties en
contact avec produit : Inox 304 L

¢ BAti sur roulettes avec freins

o Entrée, sortie : vanne inox avec embout
cannelé pour tuyau souple o

e Raccords SMS ou DIN en inox v

e 2 Manométres bars monté en entrée et
sorte de filtre

- 1500 plaques de filtration en acétate de

cellulose a usage unique
- 20 toiles de filtrage

e Notice technique en frangais -l
Installation et mise en service (production

réelle, matiére premiére a la charge du

Ray ik

fournisseur)
pompe centrifuge sur roufettes
Fonction : Alimentation du filtre presse Marque |
Référence :
Descriptif : Caractéristigue
. ) , preposée
o Débit min. 300 L /h avec réglage de
débit
e Pompe auto amorgant méme a basse
vitesse
o Fonctionnement en aspiration
¢ Raccord SMS ou DIN en inox
¢ Interrupteur marche arrét
¢ Hauteur de refoulement : 4,5 métres

minimum
Moteur monophasé 220 v- 50hz
s Cable de raccordement de type
alimentaire de 10 métres avec fiche
double sens de rotation pour le transfert
du liquide
Notice technique en frangais
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formation
formation 2jours

Design hall
Pour les articles phares, il faut fournir :

*Photo poster avec fiche technique simplifiée
reprenant photo de ’article, nom, description et
utilité avec présentoir en plexiglas ;

*Plaques signalétiques des zones de Iatelier.
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot 7 : Matériel de transformation des firuits et Iégumes : jus de fruits

01 f;t;:;:ur de jus d’agrumes / presse U 01

g2 | Presse & paquets U 01

o3 | Filtre 4 plaques U 01

04 | pompe centrifuge sur roulettes U o1

05 | formation jours | 02

06 | Pesign hall U 01
MONTANT TOTAL =

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement & la
formation professionnelle, il y ¢ lieu de proposer des prix préférentiels a ce sujet.

by

(e 11 B« I |- TP UOTOTT

Signature et cachet du concurrent
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Lot N°8 : Cuves, Pasteurisateur et unité de production d’eau glacée .~

ITEM n°

DESIGNATIONS ET
CARACTERISTIQUESTECHNIQUES

Proposition du
soumilssionnaire

Appréciation de
I'administration

Cuve_double enveloppe d’enzymation stockage -
Montage sur plateforme avec piétement, cuve déplagable &
1’aide de transpaletie -
- Cuve & double enveloppe ; piquage pour remplissage double
enveloppe -
+ ‘Capacité ; 15 & 30 litres; Température de chauffe : 100°C
minimum
' Chauffaée par thermoplongeur électrique régulé -
+ Couvercle ¥ ouvrant amovible, ouverture protégée -
Vanne de soutirage dans I’axe avec coude décanteur,
fermeture par vanne ¥4 tour, raccord SMS ou DIN en inox
- Piquage sur double enveloppe pour passage des sondes de
ternpérature ~
- Cuve eninox 304 L .-
- Vanne de purge de 1a double enveloppe ~
- Alimentation de 380V -50Hz .
- Armoire de commande ; affichage des paramétres de
fonctionnement ~
- Agitateur monté sur couvercle, régulation de la vitesse
d’agitation 7
boitier de commande -
Accessoires
sondes de mesure PT 100 pour mesure de la température du
produit et du fluide caloportenr ~
potice technique en langue francaise ~

Marque :
Référence:
Caractéristique

proposée

Cuve simple paroi

Structure en inox avec robinet de soutirage latéral, et
couvercle -

Capacité 15 4 30 litres -

Robinet de soutirage latéral garantissant la vidange compléte
dela cuve ..

Robinet fileté %4 de tour permettant le branchement des
tuyauteries de raccordement aux autres appareils de
I'installation, raccord SMS ou DIN en inox -

Pidtement inox, sur roulettes avec freins .-

Marque :
Rétérence :
Caractéristique

proposée

Pasteurisateur tubulaire .-
Pasteurisation de jus de fruits clarifiés ou peu pulpeux (jus de
fruits filtrés fjus d’agrumes) .-

Chauffage électrique par résistance électrique ; modalités

Marque :
Référence:
Caractéristique

proposée
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d’implantation du dispositif de chauffe & préciser par
soumissionnaire ; le circuit de chauffe doit pouvoir étre
déconnecté des échangevrs -
Température entrée produit : température ambiante -
-Température interne (produit) i atteindre environ : 100°C -~
- Dispositif de mesure par thermocouple ou sonde PT 100, les
sondes doivent étre équipées de prises permettant leur
raccordement & une centrale de mesure ou A un intégrateur
calculateur de valeur pasteurisatrice -~

-Les paramétres & mesurer sont -

-La température d’entrée et de sortie du produit &
traiter .

--La température d’entrée et de sortie du fluide
caloporteur -

-La température d’entrée et de sortie du fluide
réfrigérant

- Consiruction de 1’échangeur -

Le matériel doit comprendre on échangeur tubulaire .
L’organisation des raccordements 4 la centrale de production
d’eaun chaude et 4 I'unité d’eau glacée doit &tre organisée en
conséquence -

Le dispositif de chambrage doit assurer une durée minimale de

chambrage de 3 min .

Le matériel doit &tre €quipé d’un dispositif de recyclage
automatique dn jus en cas de chute de température -
Le Dispositif de refroidissement doit permettre de réguler la
température de sortie / embouteillage du produit -
Débit minimal du produit 4 fraiter ; > 60 litres / heure ,
Centrale de mesure enregistreuse de données.
dispositif permettant de calculer le débit
Du produit 4 traiter .
Du fluide caloporteur et réfrigérant circulant dans la double
enveloppe ~
Raccord inox SMS ou DIN pour raccord & soutirense et 3
cuve tampon
Moentage sur chéssis mobile 4 roues auto bloquantes
Vanne 3 voies permettant de passer du fluide caloporteur

ou le fluide réfrigérant dans {’installation sans démontage de .

tuyauterie - .

Canstruction ;

+ Eninox 304L -
Sfluides / raccordement .
+ Tension de 380 V - 50Hz | Y
. Eau froide / eau glycolée : raccord rapide avec
tuyauterie au générateur d’ean glycolée . ' .
+ Entrée air comprimé par raccord rapide . o e

Commande / régulation

+ Affichage digital des températures entrées et sortie du fluide

de chaunffe .,

- Affichage Température entrée et sortie échangeur : produit -
Commande/ régulation dun débit (par réglage pompe) ..
Commande / régulation de la température -

Température circuit de chauffage
Température circuit de refroidissement -
Enregistrement des températures de installation sur
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papier -
- Panneau de connexion permettant de relier les sondes de
températures & upe centrale de mesure / enregistreur de données/
Accessoires |

+ Tank de lancement , capacité de 30 litres minimum

. Pompe volumétrique : alimentation produit , débit > 501/ h
réglable -

+ Paquet de 2000 papiers enregistreurs .

+ Notice technique en langue francaise
Installation et mise en service (production réelle, matiére
premiére i la charge du fournisseur) .

Unité de production d’eau glacée - Marque :
- Production d’un fluide 4 basse température nécessaire pour le Référence:
refroidissement des jus en fin de pasteurisation jusqu’a 2 4 4°C Camc'zns"q”e
- Montage de 1’unité sur roulette dont deux bloquante - proposee
« Solution réfrigérante : mélange d’eav et d’huile de glycérine
atoxique restant |
fluide anx basses températures -~
- Température de fonctionnement avec glycols :a partir de 5°C.
- Teneur de glycol: 20% 2 38% . ’
- Puissance frigorifique du mélange eau glycol min 4kw .
+ Constitution du circuit froid -
Compresseur hermétique; R507, faible broit -
Condensateur 3 air foreé par ventilateur 7
Pompe centrifuge de circulation de la solution réfrigérante
Réservoir calorifugé contenant la solution réfrigérante, .
inox ~
Evaporateur 4 plagues 4 expansion séche .
Thermorégulateur pour le contréle de la vitesse du
ventilateur.
Récepteur de Hquide
Thermorégulation du compresseur par thermostat
électronigue
Installation et mise en service ..

formation -
formation 2jours,

Design hall
Pour les articles phares, il faut fournir : .- S
*Photo poster avec fiche technique simplifiée .
reprenant photo de Iarticle, nom, description et s
utilité avec présentoir en plexiglas ; - '
*Plaques signalétiques des zones de I’atelier..-
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot N°8 : Cuves, Pasteurisateur et unité de production d’eau glacée

o1 Cuve double enveloppe d’enzymation U 01
stockage
gz | Cuve simple paroi U o1
03 | Pasteurisateur tubulaire U o1
04 | Unité de production d’eau glacée u o1
95 | formation jours 2
06 | Design hall v 1
MONTANT TOTAL =

important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement a la
formation professionnelle, Il y a lieu de proposer des prix préférentiels & ce sujet.

FAlt @ veviivrrniiiniiinnenee 1€ i

Signature et cachet du concurrent

I




—EONCIERE—

A
WM\J‘

~ OFPPT

La Voie dr Avendr

Matériels de production des conserves de fruits et 1égumes

Lot 9 : Matériel de préparation

N° Item Désignation et caractéristiques demandées Proposition du Apprirjuﬂon
soumissionnaire I'administration
1 Cuve de lavage Marque :
Référence:
Caractérstique
proposée
Fonetion
- Lavage des Fruits et légumes : carottes, les olives, pomme de terre, ...
- Déchargement manuet des produits dans la cuve .
Deseriptif
- Construction inox 304 L, Epaissenr 15/10 min .-
- Dimensions du bac haoteur; 800 mm, largeur : 500 mm x400 £10%, -
- Piétement inox sur roulette dont 2 autobloquantes _.
- Pian de travail 4 ongle arrondie -
- Cuve a fond arrondi facilitant la vidange .- .
- Douchette d’arrosage haut pression, . "
- Livré avec ) i
e 1 Tuyaux 3 m pour vidange plastique armé qualité ’ .
alimentaire, fixation par collier inox, -
¢ Deux jeux de paniers adaptés a la cuve a mailles en
inox pour la manipulation des produits, .
¢ Ouverture de mailles compatibles avec éléments 4
évacuer et les produits comme : les carottes, les )
olives, pomme de terre, etc -
Notice technique en francais -
2 Table de parage -
Fonction : Parage des fruits et l[égumes -
Marque :
Descriptif Référence :
Caractéristique
proposée
- Construction inox 304 L
- Dimensions : 2000 mm x 800 mm £ 10% -
- Hauteur : 850 mm & 10% -
Surface de découpe en polyéthyléne haute densité spéciale alimentaire,
épaisseur minimum 20 mm, 1000 mm x 800 mm % 10%.- !
- Piétement en acier réglable en haunteur -
Notice technique en francais -
3 Coupe légume
Fonction
Tranchage effilage, émincage Marque :
Référence :
Caractétisique
proposée
Accepte aubergine, betterave, carotte, céleri, choux, concombres,
courgettes, navet, oignons, poireau, salades, tomates, pomme de terre,
amandes, banane, citron, orange, pomme,
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N° Item

Désignation et caractéristiques demandées

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
de
I'adminisiration

Descriptif

- Charge unitaire de P’appareil = 5 kg de légumes ~

- Permet de francher, riper, effiler et couper en dés et frites -

- Modéle a 2 vitesses -

- Lames de coupe démontables (Démontage ef neltoyage aisé des
équipements de coupe) -

- Chambre de coupe en inox 304 L ou en polyamide qualité alimentaire .
- Machines sur piétement inox monté sur roulettes avec dispositif de
blocage , Livré avec :

-trémie fonctionnant avec un- levier et support mobile en inox .
comprenant un range-plateaux. -

- Alimentation 220V mono ou 380V ftriphasée — 50 Hz -

Notice technique en frangais -

Eplucheuse tubercules et des oignons -

Fonction : Lavage, brossage, épluchage essorage des tubercules et des
oignons

Descriptif

- Machine sur piétement inox -

- Capacité d’épluchage / charge > Skg -

- Corps en acier inoxydable ; Couvercle avec sécurité, amovible et
transparent -~

- Alimentation monophasé 220V 50 Hz -

- Livré avee plateau et cylindre abrasifs, -

- Isolation dn moteur IP 55 -

- Marche arrét par bouton poussoir .

- Vitesse de rotation réglable -

Livré avec:

- Filtre & épluchures de grande capacité -

- Platean abrasif pour tubercules -

- Plateau d’épluchage des oignons .

Notice technique en francais

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée

RAFFINEUSE - DENOYAUTEUSE .-
Fonction

Dénoyauter les olives ~

Dénoyauter les fruits & noyaux

Descriptif

- Capacité charge > Skg ~

- Acier inoxydable AIST 304L. -

- Trémie d’alimentation avec vis d’introduction .

- Tamis inox interchangeable suivant les fruits, livré avec 4 tamis .-

-1 Tamis de broyage/ dénoyautage, perforation 20 mm_
1 Tamis pour tamisage, perforation : 15 /10

1 Tamis pour raffinage, perforation 10 /10 -

1 Tamis pour raffinage, perforation 5 /10 .-

- Quverture rapide pour nettoyage et changement de tamis

Marque :
Ré&férence :
Caractéristique
proposée
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N° Item Désignation et caractéristiques demandées Proposition du APW?’ZGHOH
soumissionnailre | |, ot ton
- Machine sur roues — -
- Alimentation 220 V Monophasé — 380V Triphasé. -
Notice technique en francais .-
Installation et mise en service (production réelle, matiére premidre &
Ia charge du fournisseur) -
6
Marque :
p Référence ;
Broyeur Mélangeur Caractéristique
proposée
Capacité > 5 litres |
- Trémie d’alimentation : inox 304 L _
- Corps du broyeur : acier Inox 304 L
- Socle : acier peint
- Vitesse réglable
Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz.
Notice technique en frangais -
7 Dénoyauteuse Marque :
Fonction Dénoyautage fruits 2 noyau (péches, abricot, etc) - Ré!{.-rlepce :
Descriptif Curcck’er stique
. . proposée
e Appareil électrique -
o Débitmin> 100kg/h -
e Structure en acier inox AISI304L -
¢ Trémie de chargement, en acier inox AISI 304L
¢ Trémies de décharge du produit et des noyaux, en e
acier inox AISI304L - ’ BN
¢ (Carénage et parties en contact avec le produit en
acier inox AISI304L - :
e 2 rouleaux dénoyauteurs interchangeables, en acier ]
inox AISI 304L Puissance min 2kw - ’
e Moteur et courroie avec protection -
Notice technique en frangais .-
Installation et mise en service (production réelle, matiére premitre a
la charge du fournisseur) -
8 Paillasses humide Margue :
Référence :
Paillasse humide avec lavabe complet, plan de travail en corian avec g;r:gsizgslique
dosseret et bloc de 2 prises de courant, ossature ! structure métailique
{tube environ 35% 2mm), dimensions d’environ 1800x750x900mm, AVEC
meuble sous-paillasse composé de tirolr et porte battante. |,
g Paillasse séche ,- Marque :
Référence :
Paillasse séche, plan de travail en corian avec dosseret et bloc de 4 sgrsg:zzshque
prises de courant, ossature: structure métallique (tube environ 35x
2mm), dimensions d'environ 1600x750x900mm. AVEC meuble sous-
paillasse composé de tiroir et porte battante, -
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Assise en mousse polyuréthane compacte avable, avec repose pied et
réglable en hauteur par colonne 4 gaz. Hauteur assise environ 470 4 670
mn.

N° Item Désignation et caractéristiques demandées Proposition du Appriciation
e
soumissionnalre Fadministration
10 Tabouret de laboratoire & 5 branches. .

1 formation
formation 2 jours .-
12 Design hall

Pour les articles phares, il faut fournir : .

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant
photo de I’article, nom, description et utilité avec présentoir
en plexiglas ;.

*Plaques signalétiques des zones de I’atelier.
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot n°9 : Matériel de préparation

Cuve de lavage

01 u 2
02 | Table de parage U 1
03 | Coupe légume u 1
04 | Eplucheuse tubercules et des oignons U 1
05 |RAFFINEUSE - DENOYAUTEUSE | 1
06 | Broyeur Mélangeur U 1
07 [ Dénoyauteuse U 1
08 | paillasse humide U 2
09 | paillasse séche U 2
10 :3:::]:::,(}6 laboratoire 4 5 U 3
L1 | formation jours 2
12 Design hall U 1
MONTANT TOTAL =

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement a la
formation professionnelle, il y a liev de proposer des prix préférentiels & ce sujet.

* Ay

Fai

Signature et cachet du concurrent

| B« IO UTERNPIN - SO SOPON
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Lot 10 : Homogénéisateur, Blancheur et calibreur L

N (]
Item

Désignation et caractéristiques demandées

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'"administration

1

Homeogénéisateur a piston -

Fanction Homogénéiser des émulsions : préparation de
Ketchup, purée de Fruits et Légumes -

Descriptif

~ Structure en acier inox AISI 304L -~

Capacité minimum 60Vh -

Pression de service maximale entre 250 et 1 000 bars .-

- Indication de la pression de la 18te d’homogénéisation
- By pass de la téte -

- Cuve de lancement min 15litres .

- Piston et filiére d"homogénéisation démontable et
interchangeable ~

- Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz -~
- Armoire de commande -

- Bouton d’arrét d’urgence

- Trémie d’alimentation inox simple paroi-

- Sur table inox ~

- Notice technique en frangais .-
Le soumissionnaire doit assurer ’installation et si nécessaire les
raccordements entrent équipements.

Formation 1 jour .

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée

Blancheur/peleur/refroidisseur
Fonction Pelage 4 la soude, blanchiment, refroidissement -~

Descriptif

- 2 Cuves, capacité / cuve > 50 litres chacune (blanchiment et
pelage i la soude) :

- Chauffage vapeur avec générateur de vapeur inclus ou
électrique ,

- Piéterent tout inox sur embase polyamide réglable en hautenr
- Raccordement des orifices de vidange par canalisation inox.
- Entrée vapeur pour injection direct de la vapeur, control de la
vapeur en automatique par électrovanne ,

- démontable en T, raccordement par filetage coté égout
permellant de raccorder un seul tuyau de vidange 4 }’égout,

- Livrée entidrement montée, avec tuyauterie de raccordement
{2m minimum de tuyau de vidange plastique ou acier galvanisé
de qualité alimentaire, raccordement et fixation du tuyau par
collier inox) ,

- Livré avec les accessoires :

» Deux jeux de Paniers 4 mailles, en inox adapté 4 la cuve, avec
anses, ,

1 cuve ringage, ~

Notice technique en frangais

Installation et mise en service {(production réelle, matiére
premiére i la charge du fournisseur) .

Le soumissionnaire doit assurer si nécessaire les raccordements
nécessaires entrent équipements .-

Margue :
Référence !
Caractéristique
proposée
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Item

Désignation et caractéristiques demanddées

Proposition du Appréciation de
soumissionnaire I'administration

Formation 1 jours

Calibreurs 4 céibles ou 4 fil -
Fonction :
Calibrage des olives et des petits fruits -

Descriptif

- Tablette de déchargement des produits .-

Montage sur bti en inox ou acier peint époxySupport pour bacs
400 x 600 mm ; -

- Installation doit pouvoir recevoir 5 bacs dans le sens de
défilement des fruits -

- Longueur totale : 2 m * 10% (s0it 5 bacs de 400 mm de large)__

- Largeur maximale de 'installation : 800 mm £10% .

- Entrainement des roues par prise directe sur réducteur moteur -

- Réglage de 1a vitesse de défilement des cfibles par moto
variateur .

Conforme aux normes CE -

Notice technique en francais .

Installation et mise en service (production réelle, matidre
premiére 4 la charge du fournisseur)

Marque :
Référence !
Caractérslique
proposée

formation
formation 3 jours .

Design hall |
Pour les articles phares, il faut fournir : .

*Photo poster avec fiche technique simplifiée
reprenant photo de P’article, nom, description et
utilité avec présentoir en plexiglas ; .

*Plaques signalétiques des zones de |’ atelier. -
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot 10 : Homogénéisateur, Blancheur et calibrear

01 |Homogénéisateur a piston U 01

02 | Peleur/Blancheur/refroidisseur U 01

03 | Calibreur & cébles ou a fil U 01

04 | formation jours | 03

05 | Design hall u 01
MONTANT TOTAL =

important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement a la
formation professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels & ce sujet.

[

Fait @i 8 i,

Signature et cachet du concurrent

1
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Lot 11 ; Sertisseuse, éguipements frigorifiques, doseuse et soutireuse .

ND
Item

Désignation et caractéristigues demandées

Proposition du
soumissionnaire

Appréclation
de
'administralion

Sertisseuse semi-automatique
Fonction

Sertissage de boites de conserves
Descriptif

[0 Sertisseuse montée sur biti acier inoxydable
avec hauteur minimale de 140 cm -

{1 Sertis semi-automatique pour boites de
diamétre entre 55 et 100 mm

[1 Accepte boites rondes

[0 Préréglage sur chaque diamétre de boite

00 Hauteur maximum de sertis .-

0 Ajustement et blocage rapide de la hauteur de
sertis ,

[0 Livrée avec 4 mandrins (diamétre entre 55 et
100) et 10 molettes correspondantes a chaque
diamétre en inox -

{1 Mise en pression de la boite par Pédale -

{1 Pourniture de 1000 boites avec couvercle
pour chaque mandrin

0O Pédale montée sur pied .-

[0 Vitre de protection .-

0O Arrét d’urgence .

Notice technique en frangais -

Installation et mise en service (production réelle, matidre
premiére 3 la charge du fournisseur),

Marque :
Référence :
Caractéristique
ploposée

Matériels du contréle de serti
Fonction

Contréler les sertis -
Descriptif

[0 Scie simple manuelle pour la coupe du serti.-

O Pour la coupe précise et propre du serti fait
par 2 lames a disque. -

[ Micrométre 0 + I3mm Pour le mesurage des
épaisseurs des corps et des fonds. -

O Micrométre pour le mesurage du serti. Pour
mesurer la hauteur et I’épaisseur du serti

00 Quvre boite manuel. Pour I’ ouverture
manuelle des boites & examiner. -

[0 Ciseaux pour labo avec pointes courbées.
Pour I’ouverture manuel du sertt pour
examiner les plis et mesurer manuellement ,

Margue :
Référence :
Caractéristique
proposée
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Appréciation
de
I"admintsiration

N® Désignation et caractéristiques demanddées Proposition du

Item soumissionnaire

les crochets. -

O Calibre digital 0/200 mm. Pour différents
mesurages (¢ de la boucle des couvercles,
hauteur totale de la boite, épaisseur du bord,
eic) ~

0 Appareil manuel de mise en pression de la
boite, affichage de la pression .

{3 Ouvre boite électrique pour le contrdle de
I’agrafure, téte en inox .-

O Dépressométre / vacuométre .-

- Mesure de la dépression interne des boftes
de conserves .
- Mesure de la dépression interne des bocaux

capsulés -
3 ARMOIRE NEGATIVE FROID VENTILE -18/-21°C .~ Margue :
- Revétement extérieur et intérieur en inox AISI 304 .~ Rétérence :
- 425 niveaux avec claies en acier inoxydable AISI 304, / ;:;r:::g:silque

- Volume entre 600 litres et 700 litres -

- Alimentation : 220 Volts + terre, S0 Hz *

- Affichage de la température & I'extérienr, -

- Alarme porte ouverte,

- Alarme hausse anormale de la température,.-

- Arrét de la ventilation a l'ouverture de la porte -

- Conception entiérement conforme 2 la norme NFU 60-10 -
Isolation interne des parois avec mousse de polyuréthane
injectée — »

- TFenmeture a clé sur chaque porie d’armoire frigorifique ~ .

- Voyaot de mise sous tension » no,

- Régulation électronique . i e

Dégivrage antomatique de "évaporateur par résistance électrique T Orper o
sur les armoires négatives - ‘
4 ARMOIRE POSITIVE FROID YENTILE +1/4°C ~

- Revétement extérieur et intérieur en inox AISI 304,< Marque ;
- 4 a5 niveaux avec claies en acier inoxydable AISI 304, . R‘"féé’e“ce :
- Alimentation 220 Volts + Terre, 50 Hz . Caractérisique

- Volume entre 600 litres et 700 litres proposée

- Affichage de la température & Pextérieur, ,

- Alarme porte ouverte, |

- Alarme hausse anormale de la température, /

- Arrét de la ventilation  l'ouverture de la porte

- Conception entiérement conforme A la norme NFU 60-10 ou
équivalent ,

- Fermeture & clé sur chaque porte d’armoire frigorifique /

- Voyant de mise sous tension -

- Régulation électronique -

- Evaporation automatique des eaux de dégivrage
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N =]
Item

Désignation et caractéristiques demandées

Proposition du
soumissionnalre

Appréciation
de
I'administration

Doseuse volumétrique pneumatique .-
- Doseuse a piston -

- Trémie d’alimentation en inox capacité > 10

litres -

- Plusieurs gammes de dosage
25-250ml -
50-500ml -

- Commande a pédale

- Machine avec table de support ;-

- Corps et piston supplémentaire 500 ml pour

conditionnement de 50 4 500 ml -

- Corps et piston supplémentaire 200 ml pour

conditionnement de 25 2 225 ml

- Alimentation 220V mono ou 380V triphasée —

50 Hz, -

Notice technique en Frangais .-

Marque
Référence :
Caractéristique
proposée

Operculeuse semi-automatique ..

Fonction(s) Machine & operculer des barquettes plastiques : -

Descriptif

Inox AISI304L -

Machine avec table de support ; .-

Hauteur maxi. Barquette : 115 mm, -~

Laize maxi. Bobine 420 mm. .-

Réglage du temps de soudure par régulateur électronique.,~
Alimentation 220 V /50Hz .

Notice technique en Francais

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée

Cellule de Surgélation

Descriptif

- 10 Niveau GN 1/1 max

- Dimensions grilles 60X40 cm -

- Refroidissement jusqu'a -18° en min 3h, ~

- Acier Inoxydable AISI 304L,

- Tableau de commande A écran tactile .-

- Sonde A ceeur de série, Connexion USB, chargement et de
déchargement paramétrés, ¢

- Bquipés d’un viseur pour conirdler constamment le bon
fonctionnement de chaque cycle de travail ¢

Notice technique en Frangais -

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée

Soutireuse / embouteilteuse -

+ La vitesse: 300 bouteiiles d"un litre/heure minimum/
+  Remplissage bouteilles de 0,5 a 1 litre

+ 4 becs de soutirage aunto amorgant -

+ bac tampon min 15 L 3 couvercle amovible .

+  Matériaux en contact avec les produits : Inox 304 L -
+ Réservoir avec indicateur de nivean

+ Hauteur du plateaun pose bouteilles réglables par crans -~

+  Machine doit pouvair &tre mise en lgne avec
pasteurisateur -
Machine montée sur biti en acier peint ¢

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée
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Désignation et caractéristiques demandées

Proposition du
soumnissionnalre

Appréciation
de
Fadministration

» Notice technique en langue frangaise.
Installation et mise en service {(production réelle, matitre
premiere 2 la charge du fournisseur)

Capsuleuse bouteille

* Capsuleuse pneumatique

+ Capsulage des bouchons couronne
¢ Machine de table

+ Jupes de sertissage : 26 mm

* Guide de centrage des bouchons

Censtruction !

* en acier inox

Accessoires

. Fourniture de 10000 de bouchons couronne de 2 diametre
différents

* Qutillage de contréle de la qualité du capsulage {test
pression)

* Notice technique en langue francaise.

Installation et mise en service (production réelle, mafiére
premiére & Ia charge du fournisseur)

Marque :
Rétérence:
Caractétistique
proposée

10

Formation
3 jour de formation pour des items 1, 5,6,7,8 et 9

11

Design hall
Pour les articies phares, il faut fournir :

*Photo poster avec fiche technique simplifiée
reprenant photo de ’article, nom, description et utilité
avec présentoir en plexiglas ;

*Plaques signalétiques des zones de ’atelier.

P

i
i
;
i
i
3
;
;
\
1
|
\
|



~—FONCIERE—

> 7>
\JM\‘E/\

BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot 11 : Sertisseuse, équipements frigorifiques, doseuse et soutireuse

Sertisseuse semi-anfomatique

1 U 01
7 | Matériels du contrble de serti U 01
3 ARMOIRE NEGATIVE FROID U 03
VENTILE -18/-21°C
4 ARMOIRE POSITIVE FROID U 05
VENTILE +1/4°C
5 | Doseuse volumétrique pneumatique U 1
& | Operculeuse semi-automatique u 1
7 | Cellule de surgélation U 1
8 | Soutireuse / embouteilleuse u 1
g | Capsuleuse bouteille u 1
10 | formation jours 3
11 | Design hall 1] 1
MONTANT TOTAL =

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement a la
formation professicnnelle, Il y a lieu de proposer des ptix préférentiels & ce sujet.

(e |1 I SO |- ST

Signature et cachet du concurrent
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Lot N°12 : Boule de concentration, générateur de vapeur, autoclave et capsuleuse 4

IS

N° Item

Désignation et caractéristiques demandées

Proposition du Apprzc;iailon

oumissionnalre ,
soumisslonnailire | | yvinistration

Boule de concentration sous vide

Descriptif

- Evaporateur/concentrateur double enveloppe. ~

- Inox AISI 304L

- YVolume utile 10 litres (= 10%), .-

- Centrale de mise sous vide. .

- Agitateur 4 ancre avec variation de vitesse avec racleuss, -

- Pompe & vide avec pot de décantation, -~

- Condenseur 4 serpentin, .-

- Affichage et régulation de température

- Détendeur réglable, -

~ Manométre de contrble, -

-Fond basculant pour vidanger le produit (basculement manuel) -
- Entonnoir pour ajout d’ingrédients en cours de concentration. -

- Prise d’¢chantillon sous vide.

- Hublot éclairé. Avec essuie-glace et injection d’eau. .

- Alimentation monophasé 220V ou 380V triphasée -

- Ensemble sur chissis inox .

- Enregistreur de données, avec retransmission sur PC

- Alimentation vapeur avec vanne protégée,

- Manuel technique en frangais | '

Installation et mise en service (production réelle, matiére
premiére 4 la charge du fournisseur) .

Le soumissionnaire doit faire des essais d’utilisation avec boucle de
concentration, fournir accessoires, catalogues et manuel d’utilisation
des équipements en frangais ; .-

Marque :
Référence :
Caractérislique
proposée

Générateur de vapeur électrique

Fonction : Pour alimentation et le chauffage de la boule de
concentration. ~

Descriptif :

sPuissance adapté 4 'iter01. Triphasé 380 V ~

sRégulation de Ia pression. Soupapes de séeurité. Manostat de
sécurité .-

* Niveau d’eau avec sécurité. -

» Calorifuge.

*Coffret de commande .-

Accessoires :

» Systéme d’adoucissement d’eau d’alimentation ..

. tuyauteries de raccordement de I'eau adoucie 4 la boule de
concentration -

+ Structure an acier inox

Le soumissionnaire doit installer I’équipement, faire des essais
d’utilisation avec boucle de concentration, fournir accessoires,
catalogues et manuel d’utilisation des équipements en frangais ; ~

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée
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N° Item

Désignation et caractéristiques demandées

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
de
"adminisiralion

Autoclave statique -

Descriptif

- Capacité : 120 litres maximum -

- Construction : acier inox 304 L. .-

- Lecture de la température § cceur par sonde incorporée- Soupapes de
sécurité — Enregistreur de données de stérilisation, y compris logiciel,
avec retransmission sur PC- Surpression de service jusqu’a 2,5 bars-
Couvercle hydraulique -

- Montage sur béti permettant le déplacement de 1’appareil 4 [’aide de
roulettes- Piquage pour passage de sonde de température et de
pression ~ Un thermométre  lecture directe -

- Réglage de la contre pression -

- Chauffage électrique ou A la vapeur le soumissionnaire doit assurer
le raccordement au générateur de vapeur item 2 -

- Manométre gradué pour lecture directe de Ia pression,

- Pression de travail environ 3,3 bars +/-10%- Filtre sur arrivée d’eau
de ville, clapet anti retour en entrée des différentes parties de
Pinstallation —-Vanne de vidange de V’autoclave. -

- Robinet de purge. — Thermostat de sécurité -

- Sécurité manque d’eau, Séeurité porte -

- Unité de refroidissement rapide .

- Bouton d’arrét d’urgence — Electricité : 380 V triphasé - Capteur de
pression interne et pressostat |

- Notice technique en francais .-

Livié avec les accessoires :

*» Quatre paniers en inox, .

+» Sondes de mesure de température (1 pour mesure température
interne et 3 pour température a ceeur), 1 sonde de mesure de la
pression,

* Passe fil et matériels permettant de fixer les sondes de températures
sur les boites pour mesure interne et dans la chambre -

+ Ensemble des tuyauteries et cibles nécessaires pour raccorder les
différentes parties de ’installation .

- Manuel technigue en Frangais .

- Certificat de sécurité .

Le soumissionnaire doit installer 1’équipement, faire des essais
d’utilisation avec boucle de concentration, fournir accessoires,
catalogues et manuel d’utilisation des équipements en frangais ;-

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée

AR
B LN

Capsuleuse bocaux ,
Fouction : Capsulage des bocaux en verre.-

Descriptif :
- Machine manuelle ; levier 4 bras ; ,
- Diamétre capsule (plage mini & respecter) : 30 — 100 mm,
- Diamétre bocaux (plage mini 2 respecter) : 30 — 100 mm
- Hauteur bocaux {plage mini i respecter) : 40 — 300 mm -
- Dispositif injection d’air comprimé .
- Machine avec table de support ; .-
- Alimentation 220V, 50Hz ou 380 V. ~
- Raccordement avec le générateur de vapeur item 2, pour
’injection de vapeur -
Accessoires:
- 1000 Bocaux en verre de contenance entre 250 ml et 300 ml

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée

15
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N° Item

Désignation et caractéristiques demandées

Proposition du
soumissionnalre

Appréciation
de
I"administration

avec couvercle
Installation et mise en service -
Notice technique en Frangais .

05 formation
3 jours de formation.~
06 Design hall

Pour les articles phares, il faut fournir : -

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant
photo de ’article, nom, description et utilité avec
présentoir en plexiglas ; -

*Plagues signalétiques des zones de I’ atelier. .-

158
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ORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot N°12 : Boule de concentration, générateur de vapeur, autoclave et capsulense

1 | Bouiede concentration sous vide ] U 01

2 | Générateur de vapeur électrique U 01

3 | Autoclave statique U 01

4 | Capsuleuse bocaux U o1

5 | formation jours | 03

6 | Design hall u 01
MONTANT TOTAL =

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement a la
formation professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels & ce sujet,

it & ]
Fall @ v [8 iiiiiiiiiieiiiiivinennn

Signature et cachet du concurrent
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Liste des équipements, verrerie et consommable chimigue du Laboratoire chimie, biochimie et microbiologie

Lot n°13 : équipements Laboratoire chimie, biochimie et microbiologie _-

Item Désignation et caractéristiques demandées Proposition du Appréciation de
n® soumissionncire I'administration
01 | Balance & plateau sur pied capacité >100 kg Marque :
Fonction : Référence:
e Peséed duits ali tai Caractéristique
_ Pesée des produits alimentaires . proposée
Descriptif
e  Portée 100 kg £10%,; .
s  Précision minimale : max 20 g
s  Plateau de pesée indépendant ;.-
o Affichage numérique sur pied -
e Pieds réglables .-
s Plateau inox .
«  Alimentation secteur : 220 V - 50 Hz .
02 | Balance 20 kg minimum |, Marque :
Deseriptif Reférence :
e Portée : 0 - 20 kg minimum . Caraclérsfique
. o proposée
e Précision minimale : max2 g .
o Affichage digital .
¢ Plateau inox -
¢  (Calibrage interne de la tare. -
o  Alimentation secteur : 220 V - 50 Hz
03 | Balance portable 4 kg minimum - Margue :
Fonction Référence :
Contrdle en ligne - Curuciirisﬁque
Descriptif proposee
e Portée: 0- 4000 g minimum .-
e Précision minimale : max1lg -
e  Plateau inox .
¢  Tarage antomatique -~
s Fonctiopnement sur secteur 220V- 50 Hz
»  Batterie rechargeable intégré ~
04 | Balance de laboratoire de table, portée 3 kg minimum - Margue :
Ré&férence :

Fonction(s)
s  Pesée réactifs .~
s Préparation milieux de culture microbiologiques _-
s Pesée petits ingrédients pour TP [AA .-
Descriptif
s Portée =3 000 g £10%; -~
Précision minimale ; max 0,0l g -
Affichage digital |
Pieds réglables -
Plateau inox -
Livrée avec certificat d'étatonnage -
Accessoires
¢  Poids de calibrage. -
Livré avec '
Jeu de poids d’ajustage pour balance : .

Caractéristigue -~

proposée . -

-
S
<
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- Skg, classe M1,

- 1kg, classe F1..

- 200g, classe F1-~

- 100g, classe F1~

- 100g, classe E2 -

- Les poids sont fournis en étuis individuel avec gants et
pince de manipulation -

05 | Balance analytique de laboratoire de précision 10 - Marque :
Fonction(s) Rétérence :
e  Pesée laboratoire de biochimie s:;:::;;sﬂque
e  Pesée de précision (extrait sec, cendres, etc) .-
Descriptif
+  Portée 200 g £10%; ..
+  Précision minimale : max 0,1 mg .
e Calibrage interne -
e  Chambre de pesée avec portes coulissantes .-
e  Pieds réglables .-
¢  Niveau & bulles .-
e Plateau en inox .
Accessoires
s  Poids de calibrage.-
s Tapis de pesée
06 | Autoclave de laboratoire - Marque ;
Fonction : Référence :
e - . , , . Caractéristique
»  Stérilisation des milieux de culture microbiologiques solides et proposée
liquides .~
s Stérilisation des déchets d’analyse microbiologique solides et
liguides
Descriptif
* Conformité CE -~
e  Volume : 80 litres minimum -
¢ Verrouillage de sécurité de la porte (empéche ouverture tant que
Pappareil est sous pression) .-
¢ Soupape de sécurité/sécurité surchauffe/ séourité manque d’eau _
¢ Manométre de contrble v i
¢ Chauffage intégré avec systéme de refroidissement - t
e Cuveinox .- e
¢ 2 paniers en fil inox -
¢ Container pour stérilisation des pipettes .-
¢  Vidange de Pantoclave | . .
e Evacuation des condengats o
07 | Etuve sous vide 110°C Marque 1
Descriptif Référgl’\t’e L
e Conformité CE Carac!énshque
J proposée
¢  Volume > 30 litres
¢  Température max. : 110°C .
e Vide limite : 0,10 mbars (valeur minimale) -
s Etuve compléte avec dispositif de mise sous vide permettant de
garantir la conformité de 1'installation aux normes, .-
¢ Construction en inox .-
¢  Alimentation 220 V -50 Hz

Puissance : 1200W minimum
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Réglage et affichage du vide -
Réglage et affichage de la température
s Régulation entrée gaz inerte ou air .

s

Accessoires 7
+ 40 nacelles de dessiceation en aluminium avec couvercle
e 1 pince & nacelle -

08

Four & micro-ondes (type ménager)
Fonction(s) ’
Préparation des milieux de culture .
Descriptif
eVolume : 35 litres min.
s Alimentation ; 220 V- 50 Hz
sPuissance : maximum 1000 W
sConformités réglementation CEE concernant les appareils
électroménagers .-

Margue :
Référence:
Caractéristique
proposée

49

Etuve bactériologique
¢ Conformité CE |
1 porte
o Volume : 100 litres minimum. .
e Ventilation naturelle par convection
ePlage de température : Température ambiante & 70°C .
o3 grilles inox |
sPorte intérieure vitrée
o Caisson intérieur et accessoires indérieur en inox .
s Alimentation Electrique : 220 V - 50 Hz .
sRégulation électronique de température, précision : 0,5 °C -
» Affichage numérique .-

Margue :
Référence :
Caracléristique
proposée

10

Etuve universelle de laboratoire 1661 -
Fonction(s)
Réalisation des extraits secs (méthode de routine) - .
Séchage verrerie
Descripfif
oConformité CE |
o Capacité ; 100 htres minimum -
»Caisson intérieur et accessoires intérieur en inox -
sTempérature de +30°C 4 200°C .
o4 plissiéres avec plateaux
sBiocage du systéme de consigne -
e Alimentation 220 V, S0Hz, .
» Affichage numérique

Accessoires
» 40 nacelles de dessiccation en aluminium avec couvercle .
» 1 pince 4 nacelle

Marque :
Référence:
Caractéristique
proposée

11

Four & moufles / four & cendres -

Fonction(s)

Détermination de la teneur en minéraux (méthode de routine)
Détermination de la teneur en cendres des produits céréaliers (méthode
officielle) .-

Descriptif
e Conformité CE .
e Volume: 5 litres minimum |

Margue
Référence :
Caractésistique
proposée

162
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s  Température max. : 21100 °C ; Puissance : 3 kW minimum
s  Latempérature de consigne doit étre atteinte en moins de 30
minutes

Construction
e  Extérieur en acier inoxydable & surface brossée; Cheminée
d'évacuation verticale .
Commande régulation
s Régulation numérique avec programmation de rampe, .
température et temps; .-
»  Affichage de la température en facade .-
s  Alimentation 220 V, 50 Hz -

12 | Hotte chimique Marque :
Fonction(s) Référence :
Evacuation fumées et vapeur de 1’extrudeur pilote . Caractérslique

proposée
Descriptif
+ Hotte eninox -
¢ Dimension * 10 % : Longueur 160 cm, Profondeur: 60 cm,
haoteur 120 cm .
e Soudure des différentes parties compatibles avec Pactivité
alimentaire du local -
¢  Conception de la hotte et des fixations permettant d assurer le
nettoyage de toutes les parties .-
e Livréavec: -
- exfracteur .
- Raccord(s) 4 la cheminée d’évacuation .
- Cheminée d’évacuation longueur minimum de 10 métres -
13 | Hotte & flux laminaire .~ Margue :
¢ Dimension + 10 % : 600 x 350 x 950 mm; Référence :
- Caractéristique
»  Fenétre frontale coulissante mobile manuellement & I'aide de proposée
poignées
Vitesse de flux environ 0,4 m/s = 20% .~
¢  Plan de travail en acier inox |
s  Alimentation 220V - 50 HZ.
14 | Brileur de laboratoire portable type « Camping gaz » - Marque ; -
Descriptif Réfézenc’e T
Caraci?risﬁque
¢ Brileur i flamme verticale .- proposee
¢ Livré avec : 2 cartouches de remplacement butane .-
15 | Becs Bunsen & robinet et veilleuses Marque : -
Descriptif Référence !
Caractéristique
s  Robinet avec veilleuse pour gaz propane ou butane, 13 mm .. proposee
e Hauteur de 115 mm, tétine d’arrivée de gaz de 12 mm de diamétre_
o 1 flexible gaz , longueur > 70 cm, avec colliers de serrage .
e  Accessoires :
- 1 Tripode / Trépied support en acier pour becs bunsen,
hauteur : 180 — 220 mm, diamétre 150 mm
— 1 grille support sans amiante -
16 | Piaque électrique (type ménager). Marque :
Référence !

Descriptif

Caractéristique




A ONCIERE—

> Yy
N M\i/\

~ OFPPT

- K Vode de ' Avendr

¢ Revétement inox . proposée
s 2 Plaques électriques
¢  Electricité : 220 V, 50 Hz -
e Puissance électrique 3,5 kW
17 | Comptenrs manuel de colonies Margue :
Descriptif c Rfé{érf_nce =
¢ Alimentation 220 V- 50 hz . p,'}',’;fséﬂ’ ave
» Hclairage réglable .-
» Compatible tout stylo marqueur -
e Liveé complet avec table luminense, loupe et bras arficulé.
18 | Bain-marie de laboratoire . Marque !
Descriptif Référence :
Caractéristique
P . . . proposée
¢ Intérieur et extérieur en inox avec couvercle inox -
¢ Forme toit pupitre ~
s Capacité minimale : 20 litres .
s Température réglable de +5°C & 100°C (£10%), précision + 1°C.~
» Affichage numérique de la température du bain -
e Alimentation : 220v, 50 Hz -
» 2 Portoir inox adapté .
+ Coupure de chauffage si dépassement de la température de sécurité
maximale.
19 | Loupe de terrain grossissement 10 X - Marque :
Référence:

+ Loupe solide de terrain. Grossissement: 10 x -

Caracténstique

proposée
20 | Microscope binoculaire .~ Marque :
Descriptif : Référence :
e  Tube porte oculaires inclinés .- Caraclédistique
i ) proposée
¢ Grossissement des oculaires: x10
o Distance inter-pupillaire réglable . o
e 4 objectifs : x4, x10, x40, x100 . EB
¢  Condenseur avec ouvertore réglable par un diaphragme
+  Fquipé d'un filtre bleu _- ‘
s Eclairage Led . {
s  Platine équipé d'un systdme de fixation et de déplacement de la b
préparation .
* Alimentation :220V - SQHZ. - "
21 | Disperser agitateur ULTRA RAPIDE . Marque :
Descriptif Référence:
e Vitesse : minimum 20 000 tr/min - g;’s::zzs“q”e
s  Capacité de mélange minimum : 2 litres .
e 220V, 500 W minimum .
Accessoires
¢  Statif, hauteur minimale : 260 mm .
* Noix de fixation
¢ Tige de broyage stérilisable pour mélange de 1 & 50 ml environ |
22 | Broyeur Hemogénéiseur en sac (Stomacher) . ’ Marque :
Descriptifl’ Référence :
¢ 3 pales courbées avec flot central : amélioration du malaxage en ;:;r:;::zzanue

augmentant les forces d'extrusion appliquées 4 Péchantillon -
s  Sac 4 fond rond
e Affichage digital LCD :.
¢ Programme et temps

164
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Mémoire : 3 programmes minimum «

Démarrage automatique a la fermeture de la porte .
Echantillon capacités + 10% : 802400 m! -
Vitesse réglable & 10 % : 75 4 300 coups/min ~
Minuterie : 1 sec 4 99 min59sec .-

Alimentation 220 V - 50 Hz. -

¢ Paquets de 500 sacs Stomacher standards ~

* » & & & &

23

Pompe & vide & membrane
Descriptif
¢ Conforme aux normes CEE -
Compresseur-aspiratenr 4 membrane, monobloc, sans huile-
vide limite < 15 mbars
Débit a la pression atmosphérique 25 —- 30 1/h.-
Pression maximale : 4 bars
Alimentation 220V/S0HZ.

Livré avec !
s Kit de connexion 3 la cloche & vide -

Marque :

Caractéristique
proposée

Référence:

24

Rampes de filivation & 3 postes sous vide et membranes filtrantes
Descriptif ; .
¢ 01 Rampe de filtration inox 03 postes complétes stérilisable,
entonnoir 300 mi avec : .
¢  Supports avec fritté inox & 50 mm * 10 % pour 03 entonnoirs 300
ml
¢ 03 entonnoirs inox 300 ml+ 10 % -
03 couvercles pour entonnoirs 300 ml = 10 %
06 joints de couvercle pour entonnoirs 300 mi £ 10 % .

¢ Membranes en nifrates de celluloge blanche quadrillage noir .-
- Pour mise en évidence des bactéries .

-Seunil de rétention 0,45 pm |

-Diamétre 50 mm ,

-Adapté 4 larampe |

-Conditionnement par 160 : 20 boites de 100 vnités .

» Membranes en nitrates de cellulose blanche quadrillage vert
-Pour mise en évidence des coliformes ..

-Seuil de rétention 0,45 um .

- Diamétre 47mm

-Adapté 4 la rampe

-Conditionnement par 100 : 20 boites de 100 unités .

Marque :

Caractérislique
proposée

Référence :

25

Distillateur de laboratoire

Descriptif

e Production 208 L/Ah .

» Conductivité eau distillée : < 3,6 pS /em (conformité & la pharmacopée
européenne)

s Construction / séeurité .

-Sécurité manque d’eau .

-Coupure alimentation en eau et électricité si réservoir stockage plein
-Coupure ean et €lectricité si rupture bouilleur

-Possibilité de montage mural -~

¢ Fluides/ raccordement -

Marque :

Caraclérsistique
proposée

Référence ;
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-Eau froide .
-Electricité : 220 V ou 380 V - 50 Hz. .

s Livréavec:
-2 Bonbonnes spéciales eau distillée d’environ 20 litres avec bouchon de
transfert et robinet ~

26

Matériel détermination de point de fusion -

Descriptif

¢ Mesure par observation oplique ; tubes capillaires .-

¢ Plage de température : 0°C 4 85°C

¢ Programmation de la rampe de montée en température de 0,1°C 4 10°C
/ minute (plage de variation minimale imposée) -

Résoluation : 0,1°C .-

Bras d’observation réglable -~

Grossisserment de la loupe d’observation : 6X minimum -
Alimentation :220V-50 Hz. |

s » &+ @

e Livré avec:
- 500 tubes capillaires ouverts aux deux extrémités .-

Margque :

Référence :

Caractéristique
proposée

27

Extracteur de matiéres grasses Soxhlet

Descriptif

s Capacité de l'extracteur 250 m} -

Capacité du ballon 500 ml

Support,

Réfrigérant, .

Chauffe ballon avec alimentation de 220V .

Accessoires :

- Tuyau d'alimentation d'eau de refroidissement

- Noix avec pince fixe pour fixer les piéces en verre soxhlet

- 100 cartouches d’extraction en cellulose 100 ml + 10 % adapté 4
Pextracteur -

- 100 cartonches d’extraction en cellulose 30 ml £ 10 % adapté &
Pextracteur .~

Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére i la
charge du fournisseur) -

Margue :

Référence:

Caractéristique
proposée

28

Minéralisateur kjeldahl 6 postes complet

Descriptil

¢ Plage de température = 10 % : 30 4 450°C stabilité +/-0,5°C ; ,

¢ Minuterie numérique 120 minutes & 10 % en temps écoulé ou restant et
position marche continu; |,

Pupitre en acier inox téflonisé avec 8 tubes capacité 300 ml ..
Collecteur de vapeur, -

Blec en aluminium massif .

Alimentation :220V 50 HZ. .

e Livré avec:

- Systdme de neutralisation de fumée KJELDAHL .

Installation et mise en service (production réelle, matidre premitre a la
charge du fournisseur) -

Marque :

Référence :

Caractérislique
proposée

25

Distillateur KYELDHAL adapté au minératisateur (Item 28) .
Descriptif

¢ Conformité CE -

+ Revétement anticorrosion

* Verrerie totalement visible derriére un capot de protection transparent, -

Marque :

Référence ;

Caracténsiique
proposée

166
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¢ Serrage étanche pour éviter tout risque de fuite. -
» Porte avec sécurité qui empéche de distiller lorsque la porte est ouverte. -
s Générateur de vapeur avec conirble de la pression et puissance variable,
plage de variation £ 10 % de 10 & 100%, ..
s Programmation du temps de réaction et distillation; -
s Automatisation : aspiration automatique d'eau et de soude 4 partir des
réservoirs pour eau et soude inclus, .
¢ Vidange de mbe automatique -
¢ Réglage de débit d’ean de refroidissement .
e  Alarmes:
* Manque d'eau dans le générateur de vapeur. .
* Porte de sécurité ouverte ou sans tube de digestion/distillation.
* Pour cause de température surélevée dans le générateur de vapeur..
s Alimentation 220V 50Hz .
e Installation ef mise cn service (production réelle, matiére premiére
a la charge du fournisseur) -

30

Evaporateur rotatif universel (distillation simple ou i reflux): -

¢ Elévateur manuel rapide pour un emploi facile; .-
¢ Construction : Verrerie type pyrex -~
« 01 ballon évaporateur de 1000 ml + 10 % ~
« 01 ballon récepteur de 1000 mi £ 10 % .-
+ 01 tube réfrigérant -
» Affichage digital de la température du bain avec régulation; .-
+ Bain chauffant petit volume pour chauffage rapide; .-
¢ Vitesse de rotation réglable ,
« Utilisable dans nne plage de température entre 20 et 95°C. -
» Pompe & vide adapté a I’évaporateur -
Alimentation : 220V 50 HZ.

ILe soumissionnaire doit fournir les accessoires nécessaires au démarrage
de I’évaporateur ~

Marque @

Référence:

Caractéristique
proposée

3

Centrifugeuse A godet (spéciale pour méthode GERBER) -

Descriptif

» Centrifugeuse spéciale Gerber & 8 positions avec chanffage, -

Temps réglable ~

Frein en fin de centrifugation -~

20 pipettes spéciales 11 ml pour méthodes GERBER -

10 butyrométres pour poudre de lait, échelle §-35 en 12 gramme, avec

bouchon

15 butyrométres i lait : échelle 0-60 en | gramme, avec bouchon -

e 15 butyromatres 2 lait écrémé : graduation 0-6 grammes et 1/10°™ de
gramme par litre, avec bouchon -

e 15 butyrométres complets Roeder pour créme : graduation en % avec
godet de prise d'essai. Avec bouchon -

s [( butyromatres complets Van Gulik pour fromage : 4 2 ouvertures,
échelle (-40 en ¥4 gramme, avec godet de prise d'essai. Avec bouchon

s 100 bouchons pour butyromeétres. Diamétre intérieur 11mm. -

e 80 bouchons extensibles sans poussoir pour butyrométres i lait.

s 2 portoirs de 8 places pour butyrométres 2x6 cases, diamétre intérieur
des trous de 22mm.

s portoirs & 25 pour butyrométres 4 lait, a créme et fromage .

» Disiributeur d’acide sulfurique capaciié 10ml .

Marque :

Ré&férence: '
Caractérstique .

ptoposée

32

Montage de chauffage a reflux complet: .

Marque :
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Descriptif

e Ballon de 250 ml. avec réfrigérant & boules et pince plate (pour
maintenir le ballon et le réfrigérant en position verticale |

e Chauffe ballon avec alimentation de 220V — 50 Hz. .. -

e Le soumissionnaire doit installer Péquipement et fournir tous les
accessoires (tubes de connexion, etc) -

Référence :

Caractéristique
proposée

33

Luxmeétre

Descriptif

+ Mesure en lumiére du jour et lumiére artificielle (halogéne, tungsténe) .

¢ Gamme de mesure : 0 - 20 000 lux en plusieurs gammes (plage
minimale) -

e Livié avec:

-Mallette de transport .-

- 2 jeux de piles -

Marque :

Référence :

Caractérisligue
proposée

34

Sonométre numérigue 4 pile : db métre |

Descriptif

» Gamme de mesure : environ 35 4 130 dB, Précision + 3,5 dB
s Pondération : courbes de réponse A et C, -

¢ Fonction mémorisation du niveau sonore maximum. .

e Livré avec:

- Calibrateur -

- 2 jeux de piles

Marque :

Référence :

Caractérstique
proposée

35

PH métre de paillasse/potentiométre -

Descriptif

- Gamme de pH=0-14 10,01 pH -

- Poteatiel redox : £ 1800 mV min, -

- Gamme de température : 0 4 100 °C + 0,5 °C, -

- Etalonnage automatique .~

- Compensation automatique de la température

- Avec bras porte électrode et sonde de température, complet -
- Sonde de température (si non intégrée aux électrodes de pH) -
- Electrodes : 1 électrode pH verre 4 électrolyte .

- Alimentation 220V/ 50 Hz
- Appareil livré avec i/

- Une électrode combinée de remplacement -
- 3 solutions tampons pH 4, 7et 10 -

- Solution pepsine de nettoyage .

- Solution d’électrolytes pour sonde pH

-~

Marque :

Référence:

Caractérstique
proposée

36

pH métre portable .

Descriptif

-~ GammedepH=0-14+0,01pH .

- Gamme de température : 0 4 100 °C+0,5°C, |
- Compensation automatique de température

- Affichage écran LCD .

- Capteur de température (si non intégrée aux électrodes de pH) .
- Appareil livré avec : |

- Une électrode combinée de remplacement .-

- 3 solutions tampons pH 4, 7et 10

- Alimentation : batteries (incluses)

Marque :

Référence:

Caractérstique
proposée

37

pH-métre portatif électrode sonde de pénétration
Descriptif

- GammedepH=0-14+ 0,01 pH ~

- Gamme de température : (0 4 100 °C + 0,5 °C,~

- Compensation automatique de température -

- Electrodes / sondes

Marque :

Référence :

Caracténstique
proposée
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o Capteur de température (si non intégrée aux électrodes de pH)/.
o 1 Sonde de pénétration pour mesure du pH dans les denrées
alimentaires pétenses, insensibles a la souillure
o 1 électrode en plastique incassable, -
o 1 électrode combinée verre tout milieu -
- 3 solutions tampons pH 4, Tet 10
- Alimentation : batteries (incluses)

38 | Conductimétre digital Portable - Margue :
Descriptif Référence ;
- Zone de conductivité 0,10 pS/cm a 500 mS/em .- Caracténistique
- Précision de conductivité + 0.5% max. - Proposée:

- Résolution de Conductivité 0.01 .
- Affichage écran LCD .
- Alimentation batteries (incluses)

39 | Acidimétre « DORNIC » en nombre de 6 - Marcue :
Descriptif Référ?nce :
- Acidimétre en polyéthyléne complet 500 ml  Caractéristique
- 100°D en 1° de graduation proposse

49 | Polarimélre manuel _ Margue :
Descriptif Référence »
- Tube de 200 mm minimum .~ Caractéristique
- Gamme de mesure : 0 & 360° Division d'échelle: 1°, proposée
- Précision : meilleure ou égale 4 0,05°
- Eclairage par LED
- Qculaire i réglage dioptrique -

- Alimentation batteries (incluses)

41 | Spectrophotométre UV/Visible a balayage Marque :
« Gamme entre 190-1000nm ’ Cm‘;féfi;;zf} e
¢ Bande passaante réduite 4 10 nm | proposée
s Lampes Deuteriem / tungsten -

+ Communication : Soriies USB .-
» Imprimante intégrée ou externe -

Logiciel de pilotage et traitement des données fourni en standard, avec

céble de raccordement PC fonctionnant sous Windows XP
» Alimentation 220V - 50HZ, . o
Instalation et mise en service .- v
Accessoires: e
» 10 cuves en quartz standard réutilisable . o
e Kit de calibration

42 | Thermo lactodensimétre du lait Y2 graduation - Marque :
FonctionMesure de la masse volumique du lait selon norme NF B 35-522 Référence :
Descriptif - Caracléristique

. proposée
o Gammes / échelles :1,015 — 1,045, ¥ graduation : 5 aérométres -

43 | Thermo lactodensimétre du lait 1/10 graduation .- Marque :
FonctionMesure de la masse volumique du lait selon norme NF B 35-522 Référence :
Descriptif - | Caractéristique

. proposée
o Gammes / échelles :1,025 - 1,037, 1/10 graduations : 5 aérométres -

44 | Alcoolmétres 0 -10° Marque :
FonctionMesure du titre alcoolimétrique . Référence :
Descriptif ) Caractérislique

X . . . proposée
¢ Fourni avec table de correction en fonction de la température -
o Gammes / échelles : 0 -10° -~
45 | Alcoolmetres 10 -20° . Marque :
Référence :
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FonctienMesure du titre alcoolimétrigue .

Caractéristique

Descriptif proposée
» Fourni avec table de correction en fonction de la température |
eGammes / échelles : 1020 .
46 | Densimétres en polycarbonate Echelle 1,000 — 1,220 Marque :
o Gammes / échelles ¢ 1,000 - 1,220, - Réfé’ence :
Caractéristique
proposée
47 | Densimetres en polycarbonate Echelle 1,200 — 1,400 Marque :
o Gammes / échelles ; 1,200 — 1,400 . Référence:
. Caractérstique
proposée
48 | Densimétre pése sel Gamme 100 g/} Marque !
Référence ;
Caractérstique
proposée
49 | Densimétre pése sel Gamme 500 g/ 1 Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée
50 | Refractomeétre de paillasse - Marque :
Fonction : détermination de I'indice de réfraction et fe degré BRIX, - Référence :
Caractéristique
Descriptif : proposée
¢ Livré complet avec : -
- Lame d’élalonnage
- Thermométre de contrble
- Manuel d’utilisation -
» Affichage numérique de la mesure .-
» Prismes thermostables par circulation avec éclairage intégré,
¢ Alimentation : 220V - 50 HZ.~
e Indice de réfraction : plage environ 1,3000 4 1,7000 avec Précision : +/-
0,0002.
¢ BRIX plage de 0 - 95 Y% avec : -
- une précision de +/- 0,2 % entre 0 et 50 et une précision de +/- 0,1 % entre
50et95
51 | Réfractométres portatif 30-35 “Brix |, Marque ;
Fonction : Détermination de Brix . Référence :
g Caractéstique
Descriptif proposée
. Compensation antomatique en température entre -18 et +40°C
. Température entre -18 et +40°C '
+ Entiérement étanche |
. Gamme (30-35) Brix, précision > 0,2 Brix -
52 | Réfractométres portatif 35-50 °Brix - Marque :
Fonction : Détermination de Brix Référence:
Caractéristique
Descriptif proposee
. Compensation automatique en tenipératare entre -18 et +40°C .
. Température enire -18 et +40°C .
. Entiérement étanche
Gamme (35-50) Brix, précision = 0,5 Brix
53 | Réfractométres portatif 50-95 *Brix - Marque :
Référence :

Fonction : Détermination de Brix

Descriptif
. Compensation automatique en température entre -18 et +40°C;

Caractéristique
proposée
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. Température entre -18 et +40°C;
« Entiérement étanche
Gamme (56-95) Brix, précision 2,5 Brix

54 | Aw j; Appareil de mesure de 'activité de 'eau . - Marque !
FonctionMesure rapide de I"activité de 'eau Reférence :
' Caractéristique
Descriptif : proposée
» 4 entrées et 4 sondes de mesure plus 4 chambres de mesure thermostable
» Mesure de 0,000 & 1,000 ;- .
+ Résolution 0,001; .
* Précision : + /- 0,015;
e Volume £ 10% : 2 4 10mi
Livré avec :
¢ 4 Coupelles pour mesure des produits
o Alimentation220 V- 50Hz
55 | ATP métre portable - Marque :
Descriptif : Référence :
¢ Temps de mesure de 15 4 30 secondes Caractérslique
proposée
» Feran d’affichage
e Volume de prélévement représentatif (de 10 & 50 ml), . '
« Méthode quantitative (unités : eq.bact./ml), .. LG
¢ 100 écouvillons de prélévement préts & 'emploi ~ n,
e Etalonnage automatique }
Livré avec 7 .,ff
¢ Deux jeux de piles de rechange - o
56 | Thermométres verre sans mercure de -1°C 4 +101°C - Marque :
« Longueur + 10 % : 200 mm - deg;*;;;;zz: :
e Gamme de température de -1°C 4 + 101°C {(£10%) . - proposée
57 | Thermométres verre sans mercure de-10 a + 50°C .- Marque :
o Longueur = 10 % : 200 mm .- Référence :
5 o o Caractéristique
o Gamme de température de 10 2 +50°C (£10%) - ploposée
58 | Thermométres verre sans mercure de 20°C 4 130°C . Marque ;
o Longueur £ 10 % : 200 mm - Réfé.lence !
. o o Caractéristique
+ Gamme de température de 20°C 2 130°C (£10%) .- proposée
59 | Thermométre digital portable .- Marque :
o Thermomatre qualité alimentaire .- quqzi’;‘;m’c“z‘: :
e Affichage LCD grande lisibilité .- proposée
e Acceptant fous les thermocouples JKT, »
e Sonde interchangeable : 1 sonde & immersion et 1 sonde & pénétration -
e | sonde de température acier 4 usage général, type K, 4 faible temps de
réponse avec cible 0,5 m minimum -
¢ Gamme de température ; -50°C A + 300°C; précision +/- 0,2% (valeur
minimal)
o Mallette de rangement / transport -
60 | Thermométre -hygrométre compact Marque :
Fonction Contrdle Humidité relative, absolue, .- Référence !

Descriptif
o Température : 0°C & + 60°C, précision 2% -
¢ Hygrométrie 10 % 4 99 % (plage imposée), précision : 0,5 % .
¢ Affichage LCD grande lisibiliié -
¢ Sonde compact température / hygroméirie interchangeable,

Caractéristique
proposée
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» Cible 1,5 m minimum -

Accessoires
solution d’étalonnage .-

61 | Enregistreur de température 4 voies, - Marque :

Descriptif Référence:
¢ Enregistreur de température 4 voies - Caractéristique
proposée
» Beran d’affichage -
* Mémoire ; +/- 100 000 données .-
+ Connexion au PC par USB
¢ Alimentation 220 V-50Hz
o Fourni avec :
* Logiciel d’acquisition de données sous Windows
* Cordon USB ..

62 | Thermo-anémometre digital portable & fil chaud | Marque

Descriptif Référence :
- Gamme de mesure : - Caracléristique
~ Vitesse d’air : 0240 nvs proposée

— Température : - 30°C 4 140 °C |
- Livré avec :

— Sondes & poignée .-

— Sonde fil chaud diamétre 16 mm ; 0 4 10 m/s (plage minimum) .~

— Sonde 3 hélice 0 4 40 m/s, de -30°C & + 140°C (plage minimum), -
~ Sonde de température ; -50°C i 150°C -

~ Certificat de calibration

Alimentation : batteries (incluses) -

63 | Pied A coulisse numérique 1/50 Margue :

Descriptif ; c Rféi“;“c‘-’ :
» Précision: 1/50 .- p::r::s ées que
» Affichage numérique -
» Longueur de mesure : 150 mm minimum _
e Livré avec : boitier de rangement

64 |Photometre de Iaboratoire pour chlore actif - Marque:

Deseriptif : Référence: . |1
o L appareil est livré avec ; . qudctznsllque Al
-Solutions étalons - proposee 1-.
-Deux cuvettes i o
-Réactifs pour photométres '
o Livré avec Réactif de Chlore libre pour 100 déterminations, -

65 | Humidimétre infrarouge/ balance thermique - Marque :
Fonction(s) Référence:
Utilisation pour détermination de ’extrait sec - Caracléristique

proposée

Contrdle rapide de I’humidité en cours de fabrication -

Descriptif
» Conversion automatique de la différence de poids,
» Affichage du temps et de la température sélectionnée -

» Détermination avtomatique ou programmable de la durée avec arrét

automatique, -
+ Gamme de chauffage : 40 2 160 °C environ -
+ Affichage de poids résiduel en gramme,
¢ Alimentation : 220 V - 50 Hz _ '
¢ Livré avec :
- Balance digitale, portée 0 4 80 g, précision 1 mg -

17
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- 4 Coupelles pour mesure des produits

- 200 coupelles en aluminium 4 usage unique pour exiraits secs et

pesées .-

66 | Minuteur de paillasse Marque :
¢ Type Mécanique 4 alarme . Référence :
e Décompte : 60 minutes - Caractérisiique

- proposée
¢ Dimensions minimales : 90 x 90 mm
67 | Chronométres compteurs-décompteurs de laboratoire Marque :
Fonction(s)Chronométrage et Suivi réaction physico chimiques an Reférence :
Jaboratoire . Caractéristique
. proposée
Descriptif
» Chronométre et compte Arebours de 0424 h -
s Affichage électronique
» Alarme sonore fin décomptage
» 1 jeu de piles de-rechange .

68 | Plaque chauffante + agitateur magnétigque combine : - Marque :
o Capacité + 10 % : 2 litres .~ Référence :
¢ Vitesse : environ 10 = 1000 t/mn ggg‘;:zgs“que
s Corps et plateau résistant aux attaques chimiques et faciles & nettoyer
¢ Régulation de la température par thermostat
¢ Température régulé : °C ambiante 4 350°C environ, -~
¢ Alimentation : 220V- 50 Hz, Puissance environ 600 W -
¢ Fourni avec 1 barreau aimanté recouvert de téflon .-

69 | Agitateur magnétique non chauffant .- Margue :
¢ Fourni avec I barreau aimanté ; - Reférence :

. . . Caractérisiique
o Capacité : 2 litres au moins. proposée
* Vitesse : 10 =» 1000 t/ma (plage min.). -
s Corps et plateau résistant aux attaques chimiques et faciles i nettoyer, -
* Alimentation : 220 V- 50 Hz
Accessoire(s) :
¢ Statif porte sonde avec 1 noix de serrage et | bras de fixation ~

70 | Apitateurs vibreurs pour effet vortex .~ Marque :

« Fonctionnement continu ou infermittent par pression du tube, Référence : -
. , Caractéristique
¢ Vitesse variable -~ proposée
s Plage de vitesse = 10 % : ( 4 2000 tours/min -
¢ Alimentation : 220 V- 50Hz -
e Livré complet avec au moins une téte ronde standard pour tubes -
récipients jusqu'a environ @ 30 mm

71 | Chauife ballons électrigues pour 250 ml - Marque :

¢ Régulatenr intégré ; - Référence :
A . Caractéristique

* Voyant de contrdie de fonctionnement - proposée

* Alimentation ! 220V 50 HZ .

¢ Pour bailons de 250 ml

72 | Chauffe ballons électriques pour 500 ml - Marque :

¢ Régulateur intégré;, Référence :
n . Caracteristique
¢ Voyant de contrdle de fonctionnement - proposée
¢ Alimentation : 220V 50 HZ -
s Pour ballons de 500 ml .-
73 | Broycur ménager - Marque :
Référence :

¢ Type moulinette ou moulin & café .-
¢ A couleau tournant .

Caractéristique
proposée
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¢ Diamétre du bol : 20 mm minimum .~
o Alimentation :220V - 50 Hz .~

74 | Lave pipette automatique - Ilm?rque :
o Longueur pipette max 600 mm . Réference
oE g é dpl'pe " 0 ’ Caractéristique

quipee de : proposée
- Bac de lavage/ trempage .-
- Bac de ringage -
- Panier 4 anses .~
e Livré avec :
- Tuyau souple de raccordement -

75 | Chariet manuel & deux plateaux !f‘\arqua :
« Dinlensions utiles L x 1 : 900 x 750 mm + 10% Rétérence ;
¢ Nombres de plateau 2 ; .~ Caractérisfique

N p v . proposée
- Plateaux en inox a bords arrondis -
- Hauteur du 1% plateau 4 280 mm £ 10 % -
- Hauteur du 2™ platean & 900 mm = 10 %. -~
76 | Thermosoudeuse - Margue :
Référence :

FonctionPour fermeture sacs polyéthyléne, polypropyléne, PVC -

| Descriptif
¢ Longueur de soudure £ 10 % : 300 mm
¢ Soudage manuel -
¢ Alimentation 220V, 50 Hz ..
* Accessoires
» 2 fils de chauffe de remplacement .-
* 4 rubans téflon pour protection du fil de chauffe -
+ 04 gaines polyéthyléne & souder en bobine, largeur 300 mm, -
longueur > 100 métres ~

Caractéristique
proposée

77 | Mixer type Laboratoire -
Fenction Préparation d’échantillons

Descriptif
» T'ype iaboratoire
¢ Puissance moteur minimale : 0,5 kW .~
o Livré avec récipient de minimum 1,5 litre -

Marque

Référence:

Caractéristique
proposée

78 | Armoire de sécurité acide / base ventilée -
Fonction Armoire d sécurité pour le stockage d’acides et bases
Descriptif

o Stockage d’acide et bases- haute 3 portes -

e Serrure A clé -

o Charge min. par étagére : 20 kg ~

e Tiroirs & coins arrondis pour nettoyage facile .

e Volume : 550 I min. -

* 4 tiroirs, 2 Compartiments .-

o Construction entitrement PVC cellulaire :

» Revétement époxy ..

» Voyant de mise en service du venfilateur .-

» Electricité 220 V-50Hz

e Accessoires de raccordement pour évacuation ¢

Marque :

Référence:

Caractérstique

{ proposée

79 | Armoire haute ventilée pour produit chimique .
Descriptif

e Serrure A clé -

Marque :

Référence :

Caractérstique
proposée
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» Charge min. par étagére : 20 kg

¢ Volume : 900 1 min.

e 2 portes. 4 étagéres -

* Acier traité anti corrosion «

* Revétement époxy -

» Electricité 220 V -

» Voyant de mise en service du ventilateur .-

» Accessoires de raccordement pour évacuation

80 { Cryoscope - Marque :
Fonction Référence :
¢ Détermination du point de congélation ,f:,’;j:ﬁ;““q”e
e Détermination du mouillage d’un lait
Descriptif
¢ Cryoscope de marque reconnue pour I’analyse des
produits laitiers ,
¢ Méthode de mesure Selon norme AFNOR -
o Atemps fixe -
¢ Bain de refroidissement a effet Peltier
¢ [Imprimante .
o Débit métre pour régulation d’eau .-
o 220V -
o Accessoires .
- 5 litres de liquides de refroidissement -
- Rouleaux et ruban pour imprimante .
- Portoir 50 tubes diamétre 16 .
- 2 tubes verre diamétre 16 x 50,5
- 1 micropipettes & volume réglablede 1 a Sml -
- 200 embouts de micropipettes de S ml -
- Boite de serviette Kinwipes
- 500 ml solution A 4 -0 ,408 °C -
- 500 ml solution B 4 -0 ,600 °C
- 500 mi solution Ca 0,512 °C
Formation 1 jour
81 | Analyseur rapide lait ultra son _- Marque
e Appareil permet I’ Analyse de : Matiére Grasse, Car ﬁéﬁ:ﬁ;ﬁi‘
Protéines, lactose, Solides non Gras, Eau ajoutée, proposée
Densité. -
¢ Affichage numérique des résultats .
e Livré avec les accessoires nécessaires pour
I’étalonnage et le démarrage
82 | Paillasses humide Marque :
Référence :
Paillasse humide avec lavabo complet, plan de travail en corian avec g;?;:ggs"que
dosseret et bloc de 2 prises de courant, ossature : structure métallique
(tube environ 35x 2mm), dimensions d’environ 1800x750x900mm. AVEC
meuble sous-paillasse composé de tiroir et porte battante. .~
83 |Paillasse siche | Marque :
Référence !
Caractléristique

1
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Paillasse séche, plan de travail en corian avec dosseret et bloc de 4 prises
de courant, ossature: structure métallique (tube environ 35x 2mm),
dimensions d’environ 1600x750x300mm. AVEC meuble sous-paillasse
composé de tiroir et porte battante.”

proposée

84

Design Laboratoire .
Pour les articles phares, i1 faut fournir :

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo
de I’article, nom, description et utilité avec présentoir en
plexiglas; ~

*Plaques signalétiques des zones de {atelier. -

85

Tabouret de laborateire A 5 branches, .

Assise en mousse polyuréthane compacte lavable, avec repose pied et
réglable en hauteur par colonne & gaz. Hauteur assise environ 470 & 670
mm,

86

Formation
1 jour de formation pour les items 12, 28 29 et 41
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot n°13 ; équipements Laboratoire chimie, biochimie et microbiologie

01 |Balance & plateau sur pied capacité| U 1
100 kg -
02 | Balance 26 kg minimum |, U I
03 | Balance portable 4 kg minimum u 1
04 |Balance de laborateire de table,] U 3
portée 3 kg minimum
05 | Balance analytique de laboratoire| U 3
de précision 10" s
06 | Autoclave de laboratoire . U 1
07 | Etuve sous vide 116°C y U 1 .
08 | Four & micre-ondes (type ménager) U i
09 | Etuve bactériologique U 1 .
ya
10 | Etuve universelle de laboratoire 100 u 1
1 - .
11 |Four & moufles / four & cendres U 1
12 | Hotte chimique U 1
13 | Hotte & flux laminaire P U 1
14 | Briileur de laboratoire portable U 20
type « Camping gaz » ~ P
15 |Becs Bunsen a robinet ef veilleuses | U 2 SRR
16 | Plague électrique (type ménager) U 2 3 . <
17 | Compfeurs manuel de colonies. U 2 e \ ‘I‘."T. b
« - L
18 | Bain-marie de laboratoire ] U 2 B ;; “
19 | Loupe de texrain grossissement 10X | U 2 A ?"‘,f’.
20 | Microscope binoculaire U | 12 ‘
21 |Disperser agitateur ULTRA U 12 '
RAPIDE !
22 |Broyeur Homogénéiseur en sac| U 2
(Stomacher) -
23 | Pompe & vide 3 membrane - U 2
24 | Rampes de filtration & 3 postes sous| U 1
vide et membranes filtrantes P ]
25 | Distillateur de laborateire | $] 1
26 | Matériel détermination de point dej U

fusion ;
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27 |Extracteur de matitres grasses| U 1
Soxhlet e -

28 | Minéralisateur kjeidahl 6 postes U 1
coniplet -

29 | Distillateur KJELDHAL adapté au U 1
minéralisateur (Item 28)

30 |Evaporateur rotatif universel U 1
(distillation simple ou a reflux): :

31 | Centrifugeuse & godet (spéciale pour.| U 1
méthode GERBER) '

32 |[Montage de chauffage & reflux| U 2
complet: -

33 | Luxmeéire . U 1

34 |Sonométre numérique A pile: db| U 1
niéfre ‘ ’

35 | PH métre de paillasse/potentiométre | U 12

yd

36 |pH métre portable p U 6

37 | pH-métre portatif électrode sonde U 6
de pénétration i

38 i Conductimétre digital Portable LY} 1

39 | Acidimétre « DORNIC » en nombre| U 6
de 6 #

40 { Polarimétre manuel P U 2

41 |Spectrophotométre UV/Visible a| U 1
balayage

42 | Therme lacfodensimétre du lait 2| U 1
graduation .

43 | Thermo lactodensimétre du lait 1/10 | U 1
graduation

44 | Alcoolmitres 0 -10° . U 1

45 | Alcoolmeétres 10 -20° ) U 1

46 | Densimétres en  polycarbonate! U 1
Echelle 1,000 - 1,220, -

47 |Densimétres en  polycarbonate| U 1
Echelle 1,208 — 1,400

48 | Densimétre pése sel Gamme 100 g /| U 1 .
1 - w,_f. " i i

49 | Densimétre pése sel Gamme 500 g/1 u 1

50 | Refractometre de paillasse . V] 1

51 | Réfractoméfres portatif 30-35 "Brix U | 4

52 | Réfractométres portatif 35-50 °Bri5§ U 4

53 U 4

Réfractométres portatif 50-95 °Brix
ra
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Aw ; Appareil de mesure de U 1
I'activité de I'eau ,
55 | ATP mitre portable , U 1
56 | Thermomaetres verre sans mercurede] U 2
-1°Ca+101°C - .
57 | Thermométres verre sans mercure U 2
de-18 & + 50°C ]
58 | Thermomatres verre sans mercure de U 2
20°C 4 130°C ] ‘
59 | Thermométre digital portable A1 U .2
60 | Thermomeétre -hygrométre compact , U P
61 {Enregistreur de température 4} U 2
voies, 7 /
62 | Thermo-anémometre digital U 1
portable a fil chaud - -
63 | Pied i coulisse numérigue 1/50 U 3
64 | Photométre de Ilaborateire pour| U
chlore actif s 7
65 | Humidimétre infrarouge/ balance U 1
thermigue - /
66 | Minuteur de paillasse S U 12
£
67 | Chronomditres compteurs 3] 12
décompieurs de laboratoire -
68 |Plaque chauffante + agitateur| U 12
magnétique combine ! . 4
69 | Agitateur magnétique non chauffant | U 12
70 | Agitateurs vibreurs pour effet| U 12 -
vortex ” At BOEE 1y
71 | Chauffe ballons électriques pour| U 2 P
250 mi ; : y - h"'; g
72 | Chauffe ballons électriques pour| U 2 o L |
500 mi s ‘ﬁ P
73 | Broyeur ménager , U 1 I : /, ;
74 | Lave pipette automatigue P U o1 v S I
75 | Chariot manuel i deux plateaux |} U L2
76 | Thermosoudeuse , U i
77 | Mixer type Laboratoire | v i)
78 | Armoire de sécurité acide / base U H
ventilée /
79 | Armwoire haute ventilée pour U 1
produit chimique d -
80 | Cryoscope A U |1
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81 | Amalyseur rapide lait ultra son - U

82 | Paillasses humide . U 16 .

83 | Paillasse séche U 7.

84 | Design Laboratoire ) u 1.

85 | Tabouret de laboratoire 4 5 U 30
branches. 4 ‘

86 | formation s Jour | 1 jour

WONTANT TOTAL =

Important : Vu que les prestations objet du-présent appel d'offres sont destinées uniquement a la
formation professionnelle, Il y a lieu de proposer des prix préférentiels a ce sujet.

o {1 B> ORI - S

Signature et cachet du concurrent
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Lot 14: Bane didactique d*étude du traitement UHT

Proposilion du Appréciation
ITEM n° DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES de
soumissionnaire Fadministralion
Banc didactique d'étude du traitement UHT . Rly\fc’:rque :
Fonction eterence
£tude des échanges thermigues 5;1 Ecof:g:gg
£tude des paramétres de stérilisation pasteurisation,
Du lait
De jus de fruits—
De produits alimentaires visqueux
Pescriptif
o Débit produit 220 1/ h ; tank de lancement =5 litres,
e Température produit 2150°C
o Durée de chambrage variable de 0 3 120 secondes environ,
# Echangeur de chaleur tubulaire et plagues Inox 316 .-
- Conception modulaire permettant de faire varler le nombre de
plagues .-
- Echangeur a plagues : {Echangeurs en plusieurs sections
permettant d’assurer le pré chauffage, le traitement thermique
et le refroidissement (zone de chauffage > 13 plaques, zone
intermédiaire : = 13 plaques ; zone de refroidissement > 13
4 plaques) .
- Agitateur statiques démontables permettant de passer des
produits visqueux dans I'échangeur tubufaire -
» Panneau de commande et de contrdle : régulation et affichage de ;.
- Pressioninterne, |
- Température produit
- Température des fluides de chauffe et refroidissement -
- Débit produit .
- Débit des fluides de chauffe refroidissement par rotamétre :
- Niveau du produit dans le bac de lancement et le bac de .
réception - S S
» Dispositif d’acquisition de données et de transfert vers un ordinateur f;
PC - u
» Logiciel de traitement et d’exploitation des données .. :
s Livré avec générateur d’eau chaude et générateur de vapeur adapté .
au banc didactique, . ©
» Les raccordements d’eau chaude, vapeur, eau froide et air comprimé N
doit &tre fournis,
» Formation de 2 jours, -
s Catalogue et documentation en Frangais
Coffrets complets pour le contréle industriel des gaz
Fonction{s) contrdle industrie] des gaz de chaudiéres {foyer et cheminée)
2 C02,C0,02 -
Marque :
Descriptif Référence !
- Indicateur de fumées .~ Caractéristique
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ITEM n°

DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
de
I'administration

- 2 thermométres avec plonges 150 et 300 mm ~
- 1 déprimometre (-5 mm) -

- 1 manometre (300 mm) pour britleurs de type gaz et fuel .-

- Livrés avec réaclifs pour une année de T.P..-

proposée

Coffrets de réactifs pour contrdle des eaux de chauditéres .
Fonction[s) Détermination du pH, TA, TAC,TH -

Descriptif
~ Quantité de réactifs suffisants pour la réalisation de 300
mesures
- Conditionnement par dose unitaire nécessaire a la
réalisation d’une mesure compléte ou conditionnement
permettant de garantir le maintien des propriétés physico
chimiques des réactifs d’analyse -

Marque ;
Rétérence:
Caractérisli
que
proposée

Design hall -
Pour les articles phares, il faut fournir :

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant
photo de P’article, nom, description et utilité avec présentoir
en plexiglas ; .

*Plaques signalétiques des zones de atelier. -
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot 14: Banc didactique d’étude du traitement UHT

Banc didactique d*étude du

1 traitement UHT e U a
Colfirets complets pour le contrdle

2 1. . U 641
industriel des gaz s
Coffrets de réactifs pour contréle

3 . U 061
des eaux de chaudiéres -~

4 |Designhall U 01

WONTANT TOTAL =

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement & la
formation professionnelie, il y a lieu de proposer des prix préférentiels a ce sujet.

(o 1) B~ SNSRI I- S

Signature et cachet du concuirent

C
Nl
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Lot n°15%

:Equipements de la Halle Produits de Terroir .~

Item
No

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
Tadministration

Alambics et distillateur professionnel en INOX
304 capacité d’environ 100 litres : .-

Comprenant :

- Une CUVE INOX 304 avec fond plat, 1 x grille
INOX 304 perforée avec mat de soulevement -

- Un couvercle INOX 304 avec fermeture par
cerclage, joint silicone et tuyauteries INOX 304 -

- Un condenseur avec serpentin INOX INOX 304 -

- Un support inox diameétre environ 365 mm,
permettant de surélever le condenseur

- Une soupape en INOX 1/2" +

- Un thermomeétre de cuve supplémentaire INOX
permet un contrle de la température - DN15, se
vissant sur piquage femelle DN15 - 1/2" - INOX. -

- Un manométre de pression vapeur INOX
permettant de surveiller la pression de distillation
Un Générateur de vapeur électrique minimum 9
Kw -Vapeur douce comprenant :

- Chaudiére INOX 304, vapeur propre : débit environ
30 kg/h pour distillateur d’environ 100 litres -

- Alimentation électrique : TRI 380V .

UN ESSENCIER INOX 3 litres minimum - INOX
304 -

- Avec voyant verre - robinetterie inox 304 -

- Avec ouverture rapide pour nettoyage interne -
FUT INOX 304 - 3 litres minimum -

-INOX 304 lisse - Avec Robinet 3/8" INOX 304 +
Couvercle + Joint alimentaire + Trépied PVC -

Avec installation et mise en service -

Dimensions maximales en m (LxIxH} :2x1x1,40 -

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée

Machine d’'extraction_universelle pour huile (1
téte): .

- Capacité en kg produit/heure selon le type et la
densité en vrac du produit a presse 5 a 10 kg/h,
puissance de la machine 2 KW minimum -

- Le corps d'alimentation, le (s) collier (s) chauffant
et la trémie fabriquée en acier inoxydable ,

- Moteur réducteur -

Les résidus sortant sous forme de chips .

- Tension de service: 220 V, puissance 2 KW

Marque :
Référence :
Caracténistique
proposée
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minimum .

- Variateur de fréquence électrique monophasé

- Vitesse de rotation réglable .

- Les afficheurs, le coffret d’'allumage et le bouton
d’arrét d'urgent doivent étre a la portée de
Tutilisateur ,

- Peinture : Réducteur et base peints, Toutes les
parties en contact direct avec ia matiere seront en
acier Inoxydable -

- Application : Machine pour extraction des grains
(noix d’arachide, sésame, graines de tournesol,
noix, amandes, arganier, grains figues de barbarie,
autres grains oléagineux) -

Avec installation et mise en service ‘
Dimensions maximales en m (LxixH) :1,10 x 0,80 x

1,40 -
Concasseur de noyaux d'amende : - Marque :
- Capacité de traitement : 50 & 80 Kg/ heure .. qugﬂz;-i;};ﬁ;
~ Puissance moteur : 1,1 KW minimum . proposée
- Tension de service : 220 V .
- Trémie d'alimentation : en Acier peint -
- Entrainement par poulie, .
3 |- Support du concasseur . Acier peint résistant 3 la
déformation et aux vibrations. .
-PERTE : 5% 4 8%.
- Dimension : 600 x 455 x 1070 (H} mm +/-10% _
Avec installation et mise en service
Dimensions maximales en m (LxIxH) :1,10 x 0,80 x
1,40
Unité d'extraction liguide-liquide avec unité de Marque ;
T .. " Référence : )
distillation .- Caractéiistique | """
proposée SRR
- Cadre en aluminium anodisé et panneaux en C
acier peint...
- L'unité comprend des roues pour faciliter sa
mobilité..
4 |- Principaux éléments metalligues en acier
inoxydable. .

- Schéma en face avant avec répartition des
éléements similaire au vrai..

- Eléments transparents pour une meilleure
observation du processus.

- Processus d'extraction : Colonne en verre a
double enveloppe garnie d'anneaux en verre,
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capacité environ : 2 . -

- Processus de distillation : Chaudiére pour la
distilation, chauffée par un chauffe-balion
électrique réglable, capacité environ : 5 1. -

- Colonne en verre a double enveloppe garnie
d'anneaux.

- Colonne de liquide de refroidissement. -

- Cinq réservoirs de stockage en Pyrex pour
I'alimentation, le raffing, le solvant, l'extrait et le
soluté, capacité (chacun environ) : 10 L lls
comprennent des vannes de vidange. -

- Circuits d'alimentation et circuits de collecte de
produit pour connecter les différents composants
de [l'unité. lls comprennent cing robinets de
prélévement, répartis entre tous les circuits de
l'unité, pour contrbler le processus dans toutes
les canalisations de fluide, des vannes trois voies
directionnelles, des vannes de vidange et une
vanne de régulation. -

- Deux pompes a membrane 3 vitesse réglable :
Pompe & membrane avec téte en acier
inoxydable pour pomper [alimentation, max.
débit : 47 I/h, max. pression : 5 bars. Pompe a
membrane avec téte en acier inoxydable pour
pomper le solvant, max. débit : 17 I/h, max.
pression : 5 bars. -

- Chauffe-ballon électrique, puissance environ
800 W. -

- Deux sondes de température «type J» pour
mesurer la température en téte de colonne et la
température de la chaudiére dans le processus
de distillation..”

- Deux débitmétres pour mesurer le débit
d'alimentation et de solvant. .

- L'unité comprend des dispositifs de sécurité dans
les pompes pour éviter les défaillances par
surpression. Il y a deux pressostats qui arrétent
les pompes lorsque la pression est élevée. -

- Console électronique, comprenant : Deux
interrupteurs pour les pompes a membrane (pour
l'alimentation et pour le solvant}...

- Commandes a deux vitesses pour les pompes a
membrane. -

- Deux panneaux de commande pour les pompes
a membrane. ..

- Interrupteur pour le chauffe-ballon électrique. -
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- Affichage pour les capteurs de température. .

- Affichage de contrdle pour le chauffe-ballon.

- Cébles et accessoires, pour un fonctionnement
normal. ..

- Manuels de lappareil fourni: manuels des
services requis, d'assemblage et d'installation, de
démarrage, de sécurité, d'entretien et de
pratiques. -

- Colonne de distillation type 5 plateaux. .-

- Dimensions max : 1400 x 700 x 1950 mm. .

Thermoscelleuse professionnelle double pour Riytfgfque:
ererence

barquettes: - o Caractéristique

-Thermoscelleuse constituée en :inox. . proposée

- Avec systéme pourcouper le film de fagon
automatique et sur la parie postérieure de la
barquette. .

- Avec possibilité davoir différentes formes et
dimensions de moules. ~

- Dimensions d'encombrement : 400 x 500 x 600
mm +/- 10% -~

- Cycle de travail : semi-automatique .

- Dim. max des barquettes : L 265 x | 325 x H 120
mm

- Puissance : 230V -

- Température de soudure : entre 140° et 160°

- Panneau des commandes : digital, avec possibilité SRR
de programmer le temps de soudure avec des e
boutons +/- = ’
Avec installation et mise en service .- Lo
Dimensions maximales en m (LxI} :0,50 x 0,40 .-
Table en inox adéquate de pose de la machine .

Imprimante étiqueteuse avec code barre : | pargue
- Support: Etiquette Papier, Thermique, Vélin, | caractsristique
Aluminium & Plastique , proposée

- Largeur de papisr: 10.4 cm +/-5% .

- Vitesse d'impression: supérieur a 12 cm/s.-

- Résolution: supérieur & 200 dpi -

6 |- Technologie: Thermique  direct (Sans
Consommable) & Transfert thermique (Ruban)

- Connexion PC: USB .

- Langage(s) d'impression: EPL2 ZPL ZPL il -

- Livrée avec PC et logiciel d'exploitation. .

Avec installation et mise en service

Table en inox adéquate de pose de la machine .-
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Conditionneuse sous vide a cloche : .

- Modele a cloche .

- Fabrication en acier Inox, coins de la chambre
rebondis pour le nettoyage .-

- Dimensions d’encombrement environ : 510 x 610 x
500 mm

- Dimensions de la chambre environ:
220 mm -~

- Pompe du vide : supérieur & Q=20 m3/h -

- Barre de soudure : supérieur ou égale a 4060 mm.
- Cycle de travail :  30-35 seconds, automatique,

- Panneau des commandes: 10 programmes
environ, Lcd, avec possibilité de régler le vide/la
soudure avec +/-. .

- Machine automatique avec preéchauffage et auto
hettoyage. .-

Avec installation et mise en service .-

Dimensions maximales en m (Lxl) :0,60 x 0,50 -
Table en inox adéquate de pose de la machine |

410 x 450 x

Margue :
Référence :
Caraciérsiique
proposée

Broyeur Mélangeur produits frais : - Marque :

- Capacité cuve : minimum 5 litres . Caracténtices

- Trémie d'alimentation : inox 304L .- proposée

- Corps du broyeur : acier Inox 304L ..

- Socle : acier peint .-

- Vitesse réglable

- 220 mono phase -50Hz .-

- Puissance 1,5 KW minimum .-

- Machine de table

Avec installation et mise en service ~

Table en inox adéquate de pose de la machine ~

Sertisseuse de boite de conserves rondes : Marque :
: . p P . T Référence : ’

- Sertisseuse montée pour bati acier inoxydable | caacténsiique

avec hauteur minimal de 140 cm . proposée

- Sertis semi-automatique pour boites de diamétre
entre 55 et 100 mm_

- Préreglage sur chaque diametre de boites.-

- Ajustement et blocage rapide de la hauteur de
sertis .

*Réglage possible du mandrin et des molettes -
*machine semi-automatique _

-accepte boites rondes

- Mise en pression de Ia boite par léve .-

- Dispositif d'ajustement de [a hauteur de boite .-

- Fournies avec 4 mandrins doubles lévres de
chague diametre : 100; 86; 71; 55; en acier inox .

- Fourniture de 1.000 boites avec couvercle pour
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chaque mandrin -~

- Fournies avec 5 molettes correspondantes a
chaque diamétre en acier inox ..

- Avec arrét d'urgence

- Alimentation triphasée : 0,55 KW minimum -

Avec installation et mise en service

Pimensions maximales en m {Lxl} :0,40 x 0,40 .~

Tamiseuse : -~ Marque :
“Tamiseuses vibrantes pour tamis Jusqu'a 208 MM / | cametenicas
8" J (doit étre livrée avec systéme de fixation, tamis | proposée
et fond de collecte) .

10 |- Lot de tamis contenant 8 tamis (IS0 3310-1), 200
mm @, 50 mm hauteur (45 ym, 63 pm, 125 ym, 250
pum, 500 ym, 1 mm, 2 mm, 4 mm) et fond de collecte
- Avec installation et mise en setvice -
Dimensions maximales en m (Lxl} :0,40 x 0,40
Séchoir avec plateaux et support : - Marque ;-
_Dimensions maximum 430(H) x 535(L) x 417(P) Camctonoe
mm . proposée
- Matériel Acier inoxydable .
- Alimentation : 220-240 V .
- 10 plateaux inox amovibles .
- Panneau de commande numérique convivial .

11 -Flux d'air assisté par ventilateur pour une
distribution uniforme de la chaleur - AT
- Porte a charniéres vitrée -
- Minuterie 24 heures -
- Température max 75°C -~
Avec installation et mise en service -
Table en inox adéquate de pose de la machine
Dimensions maximales en m (Lxi) :0,60 x 0,50 .
Compresseur d'air : - arquet
- Alimentation électrique : 220V ,50Hz ; - Caractéristique
- Réservoir de : 100 | minimum ;. proposée
- Pression 10 bars avec 10 m de tuyau d’air ; ,

12 crépine pour builage d'air ;.-

- Corps compresseur en aluminium ; -

- Silencieux .

Avec installation et mise en service
Dimensions maximales en m (Lxl) :0,60 x 0,40 ~
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13

Soudeuse a pédale avec support : -

Congue pour le conditionnement des produits.
Caractéristiques :

- Dimensions des sachets : environ 300-mm de
longueur et jusqu'a 80mm de largeur -

~ Largueur de la.soudure : environ 10 mm _-

- Soudeuse sur support a commande par pédale
mécanique pour ia fermeture des sachets.

- Alimentation : 220/230V -~

Avec installation et mise en service .-
Dimensions maximales en m {L.xl) :0,35 x 0,35 ~

Margue :
Référence :
Caractéristique
proposée

14

Design ball -~
Pour les articles phares, it faut fournir : .-

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant
photo de {’article, nom, description et utilité avec
présentoir en plexiglas ;,

*Plaques signalétiques des zones de I’atelier.

e L
LTI
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot n°15 :Equipements de la Halle Produits de Terroir

Alambics et  distillateur{ U 1
1 |professionnel en INOX 304 P
capacité d’environ 100 litres :
Machine d'extraction| U 1
2 |universefle pour huile (1 g
téte): -
) Concasseur de noyaux| U 1
d'amende : . ‘
Unité d'extraction liquide-| U 1
4 |liguide avec unité de /
distillation .,
Thermoscelleuse U
5 | professionnelle double pour 1
barquettes: -
. Imprimante étiqueteuse avec| U 1
code barre : .-
. Conditionneuse sous vide a| U 1.
cloche: -~
a Broyeur Mélangeur produits U 1
frais : .
o Sertisseuse de boite de U 1 o
conserves rondes : . ’ )
10 | Tamiseuse : - U 1. /3
L, | Séchoir avec plateaux et U 1, K
support: ~
12 | Compresseur d'air : - U 1/
" Soudeuse & pédale avec U 1,
support: -~ '
14 |Design hall .- 1/
VIONTANT TOTAL =

important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont desiinées uniquement & la formation
professionnelle, il v a lieu de proposer des prix préférentiels & ce sujet.

Fal @ ..o I8 s

Signature et cachet du concurrent
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