ROYAUME DU MAROC
vk MR _hR_dk Kk
OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

AVIS D'APPEL D'OFFRES OUVERT N° 156/2021

Le 14 Juillet 2021 a_11 MHeures, I sera procédé, dans les bureaux de loffice de la Formation
Frofessionnelle et de la Promotion du Travail, sis Intersection de la Route BO n® 50 et [a K.N.!1 (Route
Nonaceur Sidi Madrouf) - Casablanca a I'ouverture des plis refatifs & I"appel d’offres sur offres de prix,
ayant pour objet I’ Acquisition, Vinstallation et la mise en service des équipements de cuisine our
L2 mise a nivean de I'ISHR Polo de POFPPT, répartie en lot suivants :

Lot n° 1 : Matériel de cuisson

Lot n® 2 : Equipements frigorifiques

Lot n® 3 : Matériel de travail et de rangement
Lot n® 4 : Outillage de cuisine et de restauration

Le dossier d'appel d'offres peut étre retiré au service des marchés 4 [a Direction de I’ Approvisionnement
e7 la Logistique, sis Intersection de la Route BO n® 50 et la R.N.IT (Route Nouaceur Sidi Madrouf)
Casablanca, il peut é&tre également téléchargé a partir du portail des marchés de ['Etat
www.marchéspublics.gov.ma. Et i partir du site de ’office de la Formation Professionaelle et de la
Promotion du Travail : www.ofppt.ma.

Les cautionnements provisoires sont fixés & la somme de :
¥ Lot n°1: Onze mille cing cents Dirliams (11 300.00 DH)
¥ Lot n®2: Quatre mille dexx cents Dirhams (4 200.00 DH)
# Lot 0°3: 'Il'rois mille deux cents Dirhams (3 260,00 DH)
> Lotn®4: jSept mille huit cents Dirhams (7 800,00 1H)

Les estimations des colits des prestations giablies par le Maitre d’ouvrage sont fixées a la somme de ;
¥ Lot 2°1: Sept cent soixante-guatre mille cent Dirkams (764 100,00 DH) en TTC.
# Lot 0°2: Quatre cent sept mille trois cent quaraate Dirhams (407 340,00 DH) en TT(.
# Lot n°3: Deux cent onze mille deux cent soixante Llirhams (211 260,00 IDH) en TTC.
» Lot n“4: Clinq cent dix-nenf mille six cent quatre-vingt-deux Dirhams et quatre-vingts
centimes (519 682,80 DH) en TTC.

Le contenu, la présentation ainsi que le dépdt des dossiers des concurrents doivent étre confor nes aux
dispositions ces articles 27, 29 ¢t 21 du Reglement des Marchés de I'OFPPT

Les concurrents peuvent :

< soit envoyer, par courrier reco:nmandé avec accusé de riception, au bureau précité ;

» soit deposer contre récépissé leurs plis dans le bureau du service des marchés rattaché a la Lirection
de I’ Approvizionnement et la Logistique, sis Intersecticn de la Route BO n°® 50 et la RN.I  (Route
Wounacewr Sidi Maérouf) - Casablanca ;

4+ soit les remettre au président de la commission d'appel d'offres au début de la séance 2t avant
louverture des plis.

% Soit transinis par voie électron que conforrmément aux cispositions de I"arrété du ministére ¢ 2
I’économie et des finances n°2J-14 du 8 kaada 1435 (4 septembre 2014) relatif a la
dématérialisation des procédures de passation des marchés publics.

Les pigces justificatives a fournir sont celles prévues par l'article n°5 du réglement de consultatic
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.ROYAUME DU MAROC
OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

Dossier d'Appel
D’'offres

Ouvert sur offres de prix

N°ASL/ 2021

Financement : Projefs OFPPT Hors Coopération

Objet de I'Appel d'offres :

Acquisifion, installation-et-mise en service des eqmpemenis ae cwsme pourla
mise & niveau de I'lISHR Polo-de 'OFPPT, Leparhe eh ]oi squnts

> LotN° 1 : Matériel de cuisson pel
Lot N° 2 : équipements frigorifiques vy
Lot N° 3 : Matériel de fravail etde rangement -
Lot N° 4 : outfillage de cuisine etde restavralion ‘
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REGLEMENT DE LA CONSULTATION

ek of okt ok ook ok

ARTICLE N°7 ; OBJET DU REGLEMENT DE LA. CONSULTATION.

Le présent réglement de consultationr concerne I'appel d'offres ouvert sur offres de prix
ayant pour objet Acquisition, installation et mise en service des equipements de cuisine
pour la mise & niveau de I'1SHR Polo de I'OFPPT, répartie en lot suivants :

LotN° 1 : Matériel de cuisson

Lot N° 2 : équipements frigorifiques

Lot N° 3 : Matériel de travail et de rangement
Lot N° 4 : outillage de cuisine et de restauration

Y ¥V VY V¥

[l est e’robh envertu des dlsposmons de ! or’ncle n°18, du reglemenT des moTches approuveé

le 18 Chadbane 1435 (16 Juin 2014), relatif aux morche.vl pUbIlc del .ff](;e de la Formation

Professionnelle et de la Promotion du Trav ail (OFPPT) . ". LN P

\‘ Ao d
Les prescriptions du presen’rreglemen’f nepeuventen cuc ne mamere deroger oumodifier
les conditions ef les formes prévues par le réglement sssmarchés de I'OFPPT. Toute
dispositien-contraire au réglement des marchés de "OFPPT est nulle et-non avenue. Seules
sont valables les précisions et prescriptionscomplémentaires conformes aux dispositions de
'article n°18 et des-autres articles du réglement des marchés de I'OFPPT.

ARTICLE N°2": MAITRE D’OUVRAGE.

Le matre d'ouvrages dumarché quisera passe suite au-présent appel d'offrescest : I'Office
de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail (OFPPT).

ARTICLE N°3 : DEFINITIONS.
Au sens du réglement des marchés de I'OFPPT on entend par :

1- Attributaire : concurrent donti'offre a été retenue av ant la noftification de I'approbation
du marché ;

2- Autorité compétente : I'ordonnateur ou la personne déléguée (sous-ordonnateur) par
lui pour approuver le marché ;

3- Concurrent-: toute personne physique ou moradle qui propose une offre en vue de la
conclusion d'un marché ;

4- Groupement : deux ou plusieurs concurrents qui souscrivent un engagement unique
dans les conditions prévues & l'article 140 du reglement des marches publics-de I'OFPPT;

5- Titulaire : attributaire auquel I'approbation du marché a été noiifiée,

ARTICLE N°4 : CONDITIONS REQUISES DES CONCURRENTS,
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Conformément aux dispositions de I'article n°24 du Réglement des Marchés de 'OFPPT :

Peuvent valablement participer et étre attributaire(s) defs) marché(s) afférent{s) au
présent appel d'offres, les personnes physiques ou morales, qui :

a) Justifient des capacités juridiques, techniques et financiéres requises ;

b} Sont en situation fiscate réguliére, pour av oir souscrit leurs déclarations et réglé les
sommes exigibles d0ment définitives ou, & défaut de réglement, constitué des
garanties jugées suffisantes par le comptable chargé du recouvrement, et ce
conformément & la législation en vigueur en matiére de recouvrement ;

c) Sont affiliées ala Caisse Nationale de Sécurité Sociale ou & un régime particulier de
prévoyance sociale, et souscrivent de maniére réguliére leurs déclarations de
salaires et sont en situation réguliere aupres de ces organismes.

Ne sont pas admises & participer aux appels d'offres :
e Les personnes en liquidation judicioire

e lespersonnesen redressememjudlg:lolre soufcu’ronsohon spéciale délivrée par
l'autorité judiciaire compétente ; f‘; i - ,

e |les personnes ayant faif l'objet dune echU5|on l‘émporcure ou définilive
prononcée dans les conditions ftxees pclr Ior’rlc[e/ 1°142 du Réglement des

Marchés de I'OFPPT. L s

S

e Lespersonnes quireprésentent plus d'un concurre—nfdcns—.une méme procéedure
de passation de marchés.

ARTICLE N°5 : JUSTIFICATION DES CAPACITES ET DES QUALITES DES CONCURRENTS.

Chague concurrent est tenu de présenter un dossier.administratif et un dossier technique.
Chaqgue dossier peut étre accompagné d'un’état des piéces quile constituent.

A- Le dossier administratif comprend :
1. Pour chague concurrent, au moment de |la présentation des offres :

a) Une déclaration surl’honneur, en un exemplaire unique, établie conformément
au modéle joint en annexe.

b} L'originaldu récépissé du cautionnement provisoire ou f'attestation de la caution
personnelle et solidaire en fenant lieu, le cas échéant. En cas de groupement,
le cautionnement provisoire doit étre constitué conformément aux dispositions
du § C de |'article n°140 du Réglement des Marchés de I'OFPPT.

N.B : T- Les cautions personnelles et solidaires doivent &itre choisies parmi les établissements
agrées & cet effet par le ministre chargé des finances Marocain-{pour les candidats
étrangers,-ces cautions personnelles et solidaires doivent étre avalisé par une banque
mmarocaine).

2= Les pigces a et b ne doivent exprimer aucune resfriction ou réserve sous peine
d'étre rejetées par la commission d’appel d'offres.

Pour les groupements, il y a lieu de produire :
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+ Une copie légalisée de la convention constitutive du groupement prévue a I'article
n°140 du Réglement des Marchés de |'OFPPT.

+ Une note indiquant notamment ['objet de la convention, la nature du groupement, le

mandataire, la durée de la convention, la repartition des prestations, le cas échéant.

2. Pourle concurrentauquel it est envisagé d'attribuer le marché, dans les condifions fixees
a I'arficle 40 du Réglement des Marchés de I'OFPPT:

a) la ou les piéces justifiant les pouv oirs conférés & la personne agissant au nom du
concurrent et ce conformément & I'alinéa a) du paragraphe 2 de I'article n°25
du Réglement des Marchés de |'OFPPT;

b) une attestation ou sa copie certifiée conforme & l'originale délivrée depuis moins
d'un an par I'Adminis’rroﬂon compéTen’re du Iieu d'imposi’rion cer’rifion’r que le
constitué les garanties prévues a l'artficle 4 ci- dessﬂs Cette attestation doit
mentionner l'activité au fitre de laquelle le con;:urren’r esti |mpose

c) une atftestation ou sa copie certifiée conforme:¢ oL} ongmo[e dellv ree depuis moins
d'un an par la Caisse nationale de sécurité sbc;ole gerhflon’r que le concurrent
est en situation reguhere envers cet orgomsn\ confoFmemen’r ux dispositions
prévues a cet effet a l'article 4 ci-dessus ou de? dé<3|5|on du IT]I istre charge de
I'emploi ou sa copie certifiée conforme & I'origin le, prév uepor le dahir portant
loi n°® 1-72-184 du 15 joumada |1 1392 (27 juiliet 1972) relafif au régime de sécurité
sociale assortie de |'attestation-de I'organisme de prév-eyance sociale auquelle
concurrent est affilié et certifiant qu'il est-en situation réguliére vis-a-vis-dudit
organisme ;

* La date de production des pigéces prévues aux b) et ¢} ci-dessus sert de- base pour
I'appréciation-de leur validité.

d) Le cerlificat d'immatriculatien au registre de commerce pour les. personnes
assujetties & l'obligation dimmatriculation conformément & la 1égislation en
vigueur ;

Pour, les concurrents non installés au Maroc : I'équivalent des attestations visées aux
paragraphes b, ¢ et d ci-dessus, délivrées par tes administrations ou les organismes
compétents de leurs pays d'origine ou de provenance pour les concurrenis non installés
au Maroc.

A défaut de la délivrance de tels documents par les administrations ou les organismes
compétents de leur pays d'origine ou de provenance, lesdites attestations peuv ent éfre
remplacées par une attestation délivrée par une autorité judiciaire ou administrative du
pays d'origine ou de provenance certifiant que ces documents ne sont pas produits ou
par une déclaration sur I'honneur doment certifiée parles autorités compétentes du pays
d'origine attestant I'impossibilité de produire I'ensemble ou une pariie des documents

précités.

B~ Le dossier technique comprend :-

1. Une note indiguant les moyens humains et techniques du concurrent et mentionnant
éventuellement, le lieu, lardate, la nature et Pimportance-des-prestations al'exécution
desquelles le concurrent a participé et la qualité de sa participation.

2. Lesattestations ouleurs copies certifiées conformes &' originale délivrées par les matres
d'ouvrage publics ou priveés ou par les hommes de l'art sous ia direction desquels le
concurrent a exécuté des prestations de mémes familles. Chague attestation précise

(>

A
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notamment la nature des prestations, leur montant et Pannée de réalisation ainsi que
le nom et la qualité du signataire et son appréciation.

ARTICLE N°6 : DOCUMENTS A FOURNIR PAR LES ETABLISSEMENTS PUBLICS.

Lorsque le concurrent est un établissement public, il doit fournir :

1. Aumoment de la présentationde I'offre, outre le dossier technique et en plus des pieces
prévuesdl'alinéa 1) dul-Adel'article 5 ci-dessus, une copie du texte 'habilitant & exécuter
les prestations objet du marché ;

2. §'l est retenu pour étre atiributaire du marché :

a) une attestation ou sa copie certifiée conforme &i'original délivrée depuis moins d'un an
par [ Administration compétente du lieu dimposition cerfifiant qu’il est en situation fiscale
réguliére ou & défaut de paiement gu'il a constitué les garanties prévues a l'article 4 ci-
dessus. Cette attestation, qui n'est exigée gue pour les organismes soumis au régime de la
fiscalité, doit mentionner l'activité au fitre de laquelle le concurrent est imposé ;

b} une attestation ou sa copie certifiée conformie & I'originale délivrée depuis moins d'un
an par la Caisse nationale de sécurité sociq-lej(Fe‘r;-ﬁ-fl‘dn_‘t-qué le concurrent est ensituation
réguliére envers cet organisme conformérhent aux, gispositions prévues & cet effet &
I'article 4 ci-dessus ou de la décision du mini§i_re1<;h0rgjé def'emploi ou sa copie cerfifice
conforme &l'criginale, prévue par le dahir por‘f%ﬂoin?]a?z}@tl du 15 joumada Il 1392 {27
juillet 1972) relatif au régime de-sécurité sociale dssortie.ge T attestation de 'organisme de
prévoyance sociale auquel le concurrent-est affilié et certifiant qu'il est- en-situation
réguliére vis-G-vis dudit-organisme.

La date de_production des piéces prévues aux a} et b) ci-dessus sert de base pour
I'appréciation de-leur validité.

ARTICLE N°7 : CONTENU DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.

Les dossiers présentés par les concurrents doivent comporter :

7.1 - Les dossiers administratifs et techniques, prévus & I'arficle 5 ci-dessus.

7.2 - Une offre technique :
L'offre technique du concurrent doit comprendre les éléments suivants :

1. Les « spécifications technigques des équipements et/ou fournitures » renseignes
conformément au canevas prévu & I'annexe : Lot N°1,23 et 4 du cahier des
prescriptions spéciales et ce, en faisant ressortlr I'annexe caractéristiques des
équipements et/ou fournitures proposées par le concurrent, leurs marques et leurs
références.

Cette annexe est signée per le concuorrent et étayée parles catalogues-et/ou
Documents relatifs awx spécifieations techniques des équipements et/ ou fournitures
wafférents aux équipements et /ou fournitures proposées.

Ces catalogues et/ou documents relatifs aux « spécifications techniques” des
équipements et/ou fournituresn doivent éire cachetés surtoutesles pages et portant
le numéro de I'appel d'offres et I'item correspondant.

2. Les marques proposées doivent étre déposées et protegées.
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[l est & noter gue :

e Pourle casd'un groupement,les documents relatifs & 'offre technique sont asigner par
'ensemble des membres du groupement, soit seulement par le mandataire si celui-ci
justifie des habilitations sous forme de procurations égalisées pour représenter les
membres du groupement tors de la procédure de passation du marché.

e Pourlespiécesde|'offre technigue delasolutionvariante, les mé&mes piécessont exigés
et ce, pour les fournitures proposés au titre de la solution variante.

7.3 - Une offre financiére qui comprend :

a) l'acte d'engagement par lequelle concurrent s'engage & rédliser les prestations objet
du marché conformément aux conditions prévues aux cahiers des charges et moyennant
un prix qu'il propose. Il est établi en un seul exemplaire conformément au modéle joint au
présent reglement,

Cet acte d’engagement doment rempli, et comportant le felevé didentité bancaire (RIB),
est signé par le concurrent ou son represen’rcn’r habilité; sons ayun. méme represemcln’r
puisse représenter plus d'un concurrent & la fois pour le rnemé mqrche
\ < e ; E

Lorsque I'acte d'engagement est souscrit par un groupemerﬁ tel gu'l es’r défini & l'arficle
140 du Ré&glement-des Marchesdet' OFPPT, il doit étre signé: sqit par ohocun desmembres
du groupement ; seit-seulementpar-le mandataire si celui-ci justifie: des habilitations sous
forme de procurations [égalisées pour représenter les membres du groupement lors de la
procédure de passation du marche-

b) le bordereau des prix - détail estimatif prix &établis par le matre d'ouvrage-ef figurant
dans le dossier d'appel d'offres.

Le montant total de I'acte d'engagement doit étre libellé en chiffres et en toutes letftres.
Le bordereau des prix - détail esfimatif doivent tenir compte de :

* Lasaisie doit se faire par les moyens numeriques (non manuscrits).

= Les prix unitaires doivent étre libellés en chiffres.

% Les montants totaux doivent étre libellés en chiffres.
En cas de discordance entre le montant total de I'acte d'engagement, et de celui du

bordereau des prix-détail estimatif, le montant de ce dernier document est tenu pour bon
pour établir le montant réel de 'acte dengagement.

7.4 - Le cahier des- prescriptions spéciales paraphé et signé par le concurrent ou son
représentant dOment habilité-& cet effet:

ARTICLE N°8 : OFFRE VARIANTE.
Des offres variantes pourront étre proposées par les concurrents.

La présentation des offres v ariantes n'implique pas l'obligation pour le soumissionnaire de
présenter une offre pour la solution de base initictement prévue.

s I
" )
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Les modalités d'examen des offres de base seront effectuées conformément aux
spécifications technigues des équipements el/ou fournitures proposées annexé au cahier
des prescriptions speciales.

Les modalités d'examen des offres v ariantes seront effectuées de la méme maniére que
I'offre technique de base.

Les offres variantes présentées par tes concurrents font 'objet d'un pli distinct de ['offre de
base éventuellement proposée, Dans ce cas, les piéces du dossier adminisiratif visées &
I'alinéa 1) du paragraphe [-A de I'article 5 et de I'article é ci-dessus, le dossier fechnique
est valable aussi bien pour la solution de base que pour les offres variantes.

Dans le cas oU le concurrent ne présente qu'une offre variante, le pli confenant celleci
doit étre présentée conformément & I'article 13 ci-dessous, accompagnée des dossiers
prévus al'article 7 ci-dessus, ainsi que le cahier des prescriptions spéciales paraphé et signé
par le concurrent ou sonreprésentant doment habilité & cet effet et doit porter en outre la
mention " offre variante".

ARTICLE N°% : COMPOSITION DU DOSSIER D’APPEL D’OFFRES.

Conformément aux dispositions de I'article 19 du reglement des marchés de I'OFPPT, le
dossier d’appel d'offres comprend :

a) Une copie de I'avis dappel d'offres ouverf: .

b) Un exemplaire du cahier des prescriptiohs spécidles ;

c) Lemodéle de 'acte d'engagement Mf[s';’L-ﬁ l'article 7 précité ;-

d}-Le-modéle du bordereau des prix - ,é‘éj'ail estimatif ;.

e} Le modéle de la déclaration sur 'henneur prévue d I'arficle 5 précité ;

f) Le présent reglement de la consul’rcitioh‘;‘ PURE

,

ARTICLEN°10 : INFORMATION DES CONCURRENTS. =~~~

Tout concurrent peut demander au matre d'ouvrage, par courrier porié avec accusé de
réception, par letire recommandée avec accusé de réception, par fax confirmé ou par
v oie électronigque de lui fournir des éclaircissements ourenseignements concernantl'appel
d'offres ou les documents y afférents. Cette demande n'estrecev able que sielle parvient
au maire douvrage au moins sept (7) jours avant la date prévue pour la séanc
d'ouverture des pilis. '

Le matre d'ouvrage doit répondre & toute demande d'information ou d’éclaircissement
recue dans le délai prévu ci-dessus.

Tout éclaircisserment ou renseignement, fourni par le matre d'ouvrage a un concurrent a
la demande de -ce dernier, doit éire communiqué le méme jour et dans les mémes
conditions aux autres concurrents ayant retiré ou ayant téléchargé le dossier d'appel
d'offres et ce par lettrerecommandée avec accusé deréception, par faxconfirmé ou-par
voie électronique. llest également mis & la disposition de tout auire concurrent dans le
portail des marchés publics et communiqué aux membres de la commission d'appel
d'offres.

Les éclaircissements ou renseignements fournis par le matre d'ouvrage doivent &tre

communiqués au demandeur et aux autres concurrents dans les sept (7) jours suivantla
date de réception de la demande d'information ou d'éclaircissement du concurrent.

i

JJ



CFPPT/DAL/DAL/SAE Dossierd Appel d' Offres AO XX /2021

Toutefois, lorsque ladite demande intervient entre le dixieme et le septiéme jour précédant
la date prévue pour la séance d'ouv erture des plis la réponse doit interv enir au plus tard
trois {3) jours avant la date prévue pour la séance d'ouverture des plis.

ARTICLE N°11 : MODIFICATION DANS LE DOSSIER D’APPEL D'OFFRES.

Conformément aux dispositions de |'article n°19 § 7 duréglement des marchés de |'OFPPT,
exceplionnellement, le mafire d'ouvrage peut infroduire des modifications dans le dossier -
d'appel d'offres sans changer 'objet du marché. Ces modifications sont communiquées G
tous les concurrents ayant retiré ou ayant téléchargé ledif dossier, et infroduites dans les
dossiers mis & la disposition des autres concurrents.

Lorsque les modifications nécessitent la publication d'un avis rectificatif, celui-ci est publié
conformément auxdispositions de I'alinéa 1 du paragraphe [-2de 'articie 20du Reglement
des Marchés de I'OFPPT. Dans ce cas, la séance d'ouverture des plis ne peut étre tenue
gue dans un délai minimum de dix (10) jours & compter du lendemain de la date de la
derniére publication de I'avis recftificatif au portail des marchés publics, du site de ['Office
le cas échéantet dans le journal parule deuxieme, sans que la date de la nouv elle séance
ne soit antérieure & celle prévue par l'avis de publicité initial.

Les concurrents ayant retiré ou télécharge les dossiers d'appel d'offres doivent éfre
informés des modifications prévues ci-dessus ainsi gue de la nouvelle date d'ouverture des
plis, le_cas échéant.

Forsqu'un concurrent estime que le délai prévu pGrI avis de pubhcfre pour la préparation
des offres n'est pas suffisant comp’re tenu de¢ la complexité des prestations- objet du
marché, il.peut, au cours de lapremiére mome’du delcu de pubhc:l’re demander au maire
d’ouvrage, par courrier porté avec accusé de recephon par fax confirmé ou par courrier
“lectronique confirmé, le report de la date de la séance d' OUV er’rure des plis.

\
.,

La lettre du concurrent doit comporter tous les élémén’rs perrhe’rfon’r au matre d'ouvrage
d'apprécier sa demande de report.

Si le matre d'ouvrage reconnat le bienfondé de la demande du concurrent, il peut
procéder aureport de la date de la séance d'ouverture des plis. Le report, dont la durée
est laissée & |'appréciation du maire d'ouvrage.

Dans ce cas, le report de la date de la séance d'ouv erture des plis, ne peut éfre effectué
qu'une seule fois quel que soit le concurrent qui le demande.

ARTICLE N°12 : REPARTITION EN LOTS.

- Lejugement des offres, prévu pour le présent appel d’offres, est un jugement par lot.

- Le soumissionnaire peut faire une offre pour un ou plusieurs lofs de I'appel d'offres.

- Chaque lot fait'objet d'un seul marché séparé etles quantités indiquées aux différents
lots sont indivisibles.

- Le soumissionnaire doit obligatoirement offrir 'ensemble de la quaniité indiquée &
chaque lot.

- Les offres partielles, techniques et financiéres, ne sont en aucun cas prises en
considération.
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Pour |'attribution, le matre d'ouvrage procéde & I'ouverture, a I'examen des offres de
chague lot, et & I'atiribution par lof.

ARTICLE N°13 : PRESENTATION DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.

Conformément aux disposttions de I'article n°29 du réglement des marchés de I’OFPPT:

A- Le dossier présenté par chaque concurrent est mis dans un pli fermé portani :
- Le nometladresse du concurrent ;
- L'objet du marché et, éventuellement, l'indication du lot ;
- Ladate et 'heure de la séance d'ouveriure des plis ;
- L'avertissement que "le pli ne doit &tre ouvert que par le président de la commission
d'appel d'offres lors de la seance publique d'ouverture des plis .

B- Ce pli contient trois env eloppes distinctes :

a) La premiere env eloppe comprend le dossier administratif, le dossier technique, etle
cahier des prescriptions spécio[es dOment signé et paraphé parle concurrent ou son
représentant dOment habilité & cet effet.

Cette enveloppe doit éire cachetée et porter de foc;on oppqren’re la mention
« dossiers administratif et techniquen. A

;/ ',f"‘ ,‘.i . \

b) La deuxiéme enveloppe comprend {'offre ﬁnqnnctié’re du soum|55|onno|re « Une
env eloppe pour chague-ot». Elledoit &fre cache’ree et pon‘erde fcu;on apparente
la mention « offre financiére ». ‘-‘\,; C

c) Latroisiéme enveloppe confienti'offre technique. Elle doitétrs cachetéeet porte de
facon apparente la mention « offre technique »,.

Cette offre technigue comprend entre autfres la proposition d'agencement et
d'instdliations des equipements, une proposition d'au moins 3 techniciens ayant une
expérience de 5 ans au minimum dans le secteur d'activité objet du présent Appel
d'offres pour effectuer les opérations d'installation et mise en marche.

C- Les enveloppes visées aux paragraphes a, b, et ¢ du B ci-dessus indiquent de maniére
apparente :

- Le nometladresse du concurrent ;

- L'objet du marché et, le cas échéant, l'indication du lot ;

- Ladate et I'heure de la séance d'ouverture des plis ;

ARTICLE N°14 : RETRAIT DU DOSSIER D'APPEL D'OFERES.

Le dossier d'appet d'offres est mis & la disposition des concurents-dans fe bureau du Service
des Marchés &la Direction de ItApprovisionnement ef la Logistique, sis Intersection dela
Route BON® 50 et la R.N.11-(Route Nouaceur Sidi Madrouf) @ Casablanca, des la premiére
parution de |'avis.d'appel d'offres dans I'un des supports de publication prévus a l'artficle
20 du Réglement des Marchés de 'OFPPTet jusqu'd la datelimite de remise des offres. Le
dossier d'appel d'offres est remis gratuitement aux concurrents.

11
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Le dossier d'appel d'offres peut étre téléchargé & partir du portail des marchés de I'Etat
www.marchéspublics.gov.ma et a partir du site de I'Office de la Formation Professionnele
et de la Promotion du Travail : www .ofppt.ma.

ARTICLE N°15 : DEPOT DES PLIS DES CONCURRENTS,

Conformément aux dispositions de I'article 31 du réglement des marchés de I'OFPPT, les
plis sont, au choix des concurrents :

- Soit déposés, contre récépissé, dans le bureau de Ia Direction des
Approvisionnements et Logistique (Service des Marchés), sis Infersection de la
Route B.O. n® 50 et la Route Nationale 11 Sidi Madrouf — Casablanca - MARCC ;

- Soit envoyés, par courrier recommandé avec accusé de reception, au bureau
précité ;

- Soit remis, séance tenante, au président de ia commission d'appel d'offres au début
de laséance, et avant l'ouverture des plis.

- Soit fransmis par voie électronique conformément aux dispositions de I’ arété du.

ministére de I'économie et des finances n° 20-14 du 8 kaada 1435 (4 Septembre
2014) relatif & la dématérialisation des procédures de passation des marchés publics.

Le déldi pour laréception des plis expire & la date et 'heure fixées par'avis d'appel d'offres
pour la séance d'ouverture des plis.

Les plis déposés ou regus postérieurement au jour et & I'heU'f‘e__,tb(és hfeébof pas admis.
ARTICLE N°1é : DELAI DE VALIDITE DES OFFRES. ;‘;'“_ S \\;

Conformément aux dispositions de I'article n°33 du réglement des: marchés e I'OFPPT, les
concurrentsrestent engagés parleurs offres pendantun delqi de somon’re =qjuinze {75) jours,

a compter de la date de la séance d'ouverture des_plis.

Si la commission d'appel d'offres estime ne pas éire en mesure d'effectuer son choix
pendant le délai prévu ci-dessus, le maire d'ouvrage saisit les concurrents, avant
I'expiration de ce délai par lettre recommandée avec accusé de réception ou par fax
confirmé ou par fout autre moyen de communication donnant dafe certaine et leur
propose une proregation pour un nouveau délai qu'll fixe. Seuls les concurrents ayant
donné leur accord par lettre recommandée avec accusé de réception ou par fax ou par
tout autres moyens de communication donnant date certdine adressée au matre
d'ouvrage, avant la date limite fixée par ce demier, restent engagés pendant ce nouveau délai.

ARTICLE N°17 : LANGUE DE L'OFFRE.

Ltoffre préparée par le concument qinsi- que toute correspondance et tous documents concernant
I'cffre échangée entre le candidat et I'OFPPT seront rédigés en Langwe Frangaise.

Tout document Imprimé foumi par le candidat peut éfre rédigé en une autre langue dés lors gu’il
est accompagné d'une traduction en langue frangaise par une personne/autorité compétente,

des passages intéressants I'offre. Dans ce cas-et aux fins de I'interprétation de I'ofire, la traduction
francaise fait fol.

ARTICLE N°18 : PRIX PREFERENTIELS POUR LA FORMATION PROFESSIONNELLE.
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Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement a la formation
professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels pour I'éducation.

ARTICLE N°19 : MONNAIE DE L'OFFRE.

Pour le concurrent national, la monnaie dans laguelle le prix des offres doit étre formulé et exprimé
en Dirhams.

Pourle concurrent non installé au Maroc, la monnaie dans laquelle le prix des offres doit &tre formulé
et exprimé est I'Euro ou le dollar USA. Dans ce cas, pour étre évalués et comparés, les montants des
offres exprimées en monnaies éfrangéres doivent étre convertis en dirham. Cette conversion doit
s'effectuer sur la base du cours vendeur du

Dirham en vigueur le premier jour ouvrable de lasemaine précédant celle du jour d'ouveriure des
plis donné par Bank Al-Maghrib.

ARTICLE N°20 : DEPENSES ENCOQURUES DU FAIT DE L' APPEL D' OFFRES.

Le soumissionnaire supporte toutes les dépenses encourues du fait de la préparation et de la
présentation de son offre &1' OFPPT qui ne pourra, en aucun cas, en &tre tenu pour responsable, quel
que soit le déroulement ou I'issue de la procédure d'appel d'ofires.

ARTICLE N°21 : EVALUATION DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.

Les offres des concurrents admissibles sont examinées conformément aux dispositions des articles 38,
38, 39, 40 et 41 du Réglement des Marchés de |"OFPPT,

Les capacifés-iechniques-et financiéres des-concurrents seront-appréciées comme svit :

- Seuls seront retenus, -les—concurrents ayant présenté au moins une-attestation de références,
conformes aux prescriptions-de |'arficle 5-alinéu B-2 du présent;: reglemen’r de consuliation, se
rapportant & des prestations de la méme famille de celles objet dy presen‘r appel d'offres, dont
le montant est supérieur ou égal & 25.% de I'estimation des lo’rst'oﬁcernes reol:sees Au cours des

années (2015 & 2020). ;}.‘
Aussi, 1| est précisé qu'en cas d'attestation délivrée & un groupeméni celle ci-sera’ cppreuee pour
la cote part réalisé par le (s} concurrent(s) ou & défaut de rensetgnemen’[, pour ‘part égale du

montant globale de I'attestation. .

!,' n i

Les offres techniques serent évaluées comme suit :

- La conformité technigue des offres {de base et / ou des variantes) sera appreciée, sur la base
des documents présentés dans |'offre technique du soumissionnaire et par rapport aux
spécifications techniques des équipements et/ou fournitures demandées au niveau du CPS.

- En cas de discordance des spécifications techniques entre les piéces de I'offre technique d'un
ou- plusieurs concurrents, fa commission d'appel d'offres peut” demander par écrit & I'un ou &
plusieurs concurrents des précisions, éclaircissements et/ou des compléments d'informations, des
données sur leurs offres technigues. Ces éléments qui doivent concerner les documents contenus
dans lesdites offres.

— La présence de tous les équipements afférents G I'espace objet. du loi-sur les schémas
d'agencement et d'installation.

- La présence des CV, Diplémes et Attestations CNSS pour les Techniciens proposés pour
I'installation et la mise en-marche des équipements objet du présent AO

13
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- Tout article ne répondant pas aux spécifications techniques demandées sera déclaré non
conforme.

- Les concurrents n'ayant pas présenté les schémas d'agencement et d'installation ainsi que les
moyens humains nécessaires seront automatiquement écartés.

- La commission peut, avant de se prononcer, charger une sous-commission technique pour
analyser les offres techniques proposées. L

Conformément aux dispositions des articles 39, 40 et 41 dui Reglemen’r des Mcrches de I'OFPPT
précité, I'examen des offres financiéres concerne les seuls c@ncurren’rs cdmls a l'issue de I'examen
de leurs dossiers administratifs et technigques et leur offfe ’rechnlque y comprls catalogues,
catalogues, ef/fou documents relatives aux « spécifications ’rechnlques «dles fourm’rures » présentés,

Le marché sera atiribué au concurrent, retenu & I'issu de I exqmen des dosmers administratifs et
techniques, de |'offre technique et de I'offre financiére la moins disant par-lot,

NB : En application des dispositions de I'article 27 du réglement des marchés I'OFPPT précite, les
corrections des erreurs arithmétigues s'effectueront de la maniére svivante :

- En cas de discordance entre les prix unitaires du bordereau des prix et ceux du détail estimatif, les
prix du bordereau des prix prévaient ;

- En cas de discordance entre le montant total de I'acte d'engagement et de celui du bordereau
des prix-détail estimatif, le montant de ce dernier document est tenu pour bon pour établir-le

Directeur de I'A
etla
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MODELE DE L'ACTE D'ENGAGEMENT

e R ok e ok e R Ok

ACTE D'ENGAGEMENT

A - Parlie réservée dal' I'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail
Appel d'offres ouvert sur offres des prix N°................. AU.oiii

Objetdv marché:

Acquisition, installation et mise en service des équipements de cuisine pour lamise &
niveau de I'ISHR Polo de I'OFPPT, répartie enlot suivants :

P Lot N e e e s

Passé en application de 'alinéa 2, paragraphe 1 de l'arficle 16 et paragraphe 1 de Y'article
17 et alinéa 3 paragraphe 3 de ['article 17, relatif aux marchés publics de 'Office de la
Formation Professionnelle et de la Promotion du Trav ail {OFPPT).

B - Parlie réservée au concurrent

a) Pour les personnes physiques / e
|3 [

_Je (1), SOUSSING [ vveeieceirircrriimessnneeenne. [PTENOM, nOM et'qualité) agissant en mon -nom

personnel et pour mon propre com‘p.’re':- adresse du domicile €k

..................................................................................... affilié & IaCNSSSOUSIE e

[2) inscrit au registre du commerce—de......vviiisiceneee. . (LOCQIITE) sOUS- l& N°

e 12) N° de patente.. i (2)

b) Pour les personnes morales

Je (1), soussigne ........ccocnniiennn, {Prénom, nom et qualité au sein de l'entreprise)
Agissant au nom et pour le compie de.......iiiiinneeene, [Raison scciale et forme
juridique de la société)

Adresse du sieége social de [a SOTIETE.......iniic

Adresse du AOMICIHIE ElU.....u et css st

Affiliée & la CNSSsoUs 1 NP e (2) et (3)

Inscrite auregistre du COMMETCEe.......vvninniiiinnnnne {Localité) sous e N°.......ccveeirvcieceirenene
[2) et (3)

N° de patenté....cncnene (2) et (3)

N° d'identfification fiscale.......ocovviiiiinii vees

N° de I'ldentifiant Commun de {'Enfreprise : .....cccvceeeen (2] €1 {3)

En vertu des pouv oirs qui me sont conférés :

Aprés avoir pris connaissance du dossier d'appel d'offres, concernant les prestations
précisées en objet de la partie A ci-dessus ;

15
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Aprés av oir apprécié amon point de vue etsous maresponsabilité lanature et les difficultés
que comportent ces prestations :

1} remets, revéfu (s} de ma signature un bordereau de prix - détail estimatif établi {s)
conformément aux modeles figurant au dossier d'appel d'offres ;

2) m'engage & exécuter lesdites prestations conformément au cahier des prescriptions
spéciales et moyennant les prix que Jai établis moi-méme, lesquels font ressortir :

- Montant totdl hors T.V.A. feeeviieiiierrrcceentisssensssssessnsrenseneenn( €N lEfiTes et en
chiffres)

S (o 11) s 1= = L7 - W PRSPPSOt (en pourcentage)

- Monlant de 1a T.V.A. e rnsssessssssnsssessenennennensneens €N l€FHTES €1 €N
chiffres)

- Montant tofal T.V.A. COMPIFISE icvciciiineirerrnie s e s (en lefires et en
chiffres)

L'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotiondu Travailse libérerades sommes

dues par lui en faisant donner créditau compte ... . [Ala Tresorerle Generole bancaire,
ou postal} (1) ouvert & mon nom {ou au nom de- Io someTe) o JETNES SN .. [Locdalité),
sous relev & d'identification kancaire (RIB)- numero...........,:..._‘ ............ k..‘.";.‘...ﬁ-\.\ ......

LT R YR !

(Signafure et cachet du concurrent)

{1} lorsquiil s'agit d'un groupement, ses membres doivent :

e meftre : «NOUS, SOUSSIONES......ccviruenene nous obligeons conjointement/ou
solidairement (choisit la mention adéquate et djouter au reste de locte
d'engagement les rectifications grammaticales correspondantes) ;

« qjouter I'alinéa suivant : « désignons............... [prénoms, noms et qualité) en fant
que mandataire du groupement ).

(2) pour les concurents non installés au Maroc préciser la référence des documents
équivalents; (3} cesmentions ne concernentque les personnes assyetties a cette obligafion.
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MODELE DE DECLARATION SUR L'HONNEUR

dkkhkkkRikRkEk

DECLARATION SUR L'HONNEUR
- Mode de passation : Appel d'offres cuvert, sur offres des prix

Objetdumarché:

Acquisition, installation et mise en service des équipements de cuisine pour lamise &
niveau de I'1SHR Polo de I'OFPPT, répartie enlot suivants :

A - Pour les personnes physiques

Je, soussigné : .. [Prénom, nom et qudiité)
Agissant.en mon nom personnel e’r pour mon propre compte,

Adresse AU dOMICHE €U it s e s

Affilié A la CNSS soUS 1€ N L, (1}

Inscrit au registre du commerce de......iniieecee. (Localite) sous le n°
...................................... (1) n° de patente....iees 1)

N° du compte courant postal, bancaire cu AIATGR........coeeviniinee (RIB}, ouvert aupres de

B - Pour les personines morales

Je, SoUsSIgNe ..o (Prenom nomet quoh’re au-sein-de I'entreprise) -
Agissant au nom et pour le-compte de... rrrerenre v {Ro.!son chmle et forme
juridique de la some’re) au capital
o =S OO OO OIUTPPIUUDI PP R

Adresse du siége social de la socre’reﬁ]l adresse du
AOMICHE ElU..iecerer et O

Affiliée & 1a CNSS 50US 1€ N {1) N o

Inscrite au  registre  du  COMMErCE.....iiivvnnnas e [Locdlité) sous e
[ AU RURYRI (1}

N° de patente......ociincnnne {1)

N° du compte courant postal, bancaire ou S IATGR......c..ooeviiiiinens (RIB), ouvert aupres de
N I iAENHTCHON fISCAIE. 1 ververeeeereereeeesrreseeesseeeene

Ne° de I'ldentifiant Commun de I'Entreprise : ....cceeieeene[ 1)

- Déclare sur I'honneur :

1- mengager & couvrir, dans les limites fixées dans le cahierdes charges, parune police
d'assurance, les risques découlant de mon activité professionnelle ;

2- que je remplie les conditions prévuesal'article 24 du réglement des marchés, approuvé
le 18 Chadbane 1435 (16 juin-2014) et fixant les conditions et les formes de passation des
marchés de I'office de la formationet de la promofion du trav ail (OFPPT)-qinsi que certaines
régles relatives & leur gestion et & leur contréle ;

3- Etant en redressement judiciaire jatteste que je suis autorisé par l'autorité judiciaire
compétente & poursuivre l'exercice de mon activité (2) ;

a0
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4- m'engager, sij'envisage de recourir d la sous-fraitance :
- & massurer gue les sous-traitants remplissent également les conditions prévues par
l'arficle
24 du Réglement des Marchés de I'OFPPT;
- que celle-cine peut dépasser 50% du montant du marche, ni porter surles prestations
constituant le lot ou le corps d'état principal prévues dans le cahier des prescriptions
spéciales, ni sur celles que le maitres d'ouvrage a-prévues dans ledit cahier ;
- & confier lesprestations & sous-fraiter & des PME installées aux Maroc ; (3}
5- m'engager & ne pas recourir par moi-méme ou par persenne interposée a des pratiques
de fraude ou de corruption de personnes qui interviennent a quelque titre que ce soitdans
les différentes procédures de passation, de gestion et d'exécution du. présent marché ;
6- mengage ¢ ne pas faire par moi-méme ou par perSonne interposées, des promesses,
des dons ou des présents en vue d'influer sur les dlfferen’res procedures de conclusions du
présent marché,
7- atteste que je remplis les conditions prévuespar [ CII'TIC|e ler du- dchlr n° 1-02-188 du 12
JOUMADA | 1423 (23 juillet 2002} portant promulgation de la loi n°53 OO fOrmcm’r charte de
la petite et moyenne en’rrepnses (4).
8- atteste que je ne suis pas en situation de conilitd' m’rere’r fel que prevu al'article 151 du
Reglement des Marchés de I'OFPPT.
9- je certifie 'exactifude des renseignements contenus dans la présente déclaration sur
I'nonneur et dans les pieces fournies dans mon dossier de candidature,
10- je reconnais avoir pris connaissance des sanctions prévues par 'arficle 142 du
Reglement des Marchés de I'OFPPT, relatives & linexactfitude de la déclaration sur
I'honneur.

Signature et cachet du concurrent

(1) Pour les concurents non installés av Maroc, préciser la référence des documents
équivalents et lorsque ces documents ne sont pas délivrés par leurs pays d'origine, la
référence al'aftestation délivrée par une autorité judicicire ouadministrative du pays
d'origine oude provenance cerfifiant que ces documents ne sonf pas produils.

(2) & supprimer le cas échéant.

(3) Lorsque le CPS le prévoit.

(4) G prévoir en cas d'application de 'article 139 du Réglement des Marchés de |'OFPPT.

(®) En casde groupement, chacun des membres doit présenter sapropre déclaration sur

I'honneur..
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CAHIER DES PRESCRIPTIONS SPECIALES

Marché n° ............. / 2021.

Passé en application de l'alinéa 2, paragraphe 1 de l'article 16 et paragraphe 1 de
I'article 17 et alinéa 3 paragraphe 3 de l'article 17, du réglement des marchés, approuve
le 18 Chaabane 1435 {16 Juin 2014), relafif aux marchés publics de V' Office de la
Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail {OFPPT).

Entre les soussigneés :
d'une part:

L'OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL
(O.F.P.P.T.), représenté par son Directeur Générdl,

ET’ t,:;“"‘:".»-’ )
D'autre part : v

Lo /
- Titulaire du compte bancaire ...........ceee..... (& la Trésorerie Géqérole, bancaire, ou postal)

ouvert & mon nom (ou au nom de la societé) d.................. e (localité), sous relevé =

d'identification bancaire (RIB) nUME&ro.........co.occeviiennnien v

- Adresse du sieége social de la sOCIETE | e,

- Adresse du domiCile €U & ..

- Affiliée &I CNSS SOUS I8 N % et

- Inscrite au registre de commerce de ................. (locdlité) sousle n®: ...............

- Patente N e
- N° d'identification fiscale

- Représentée par .
MONSIEUN .. reeieeniiaens

Agissant au nom et pour le compte de ladite société en vertu des pouvoirs qui fui sont
conféres,
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CHAPITRE | : CLAUSES ADMINISTRATIVES ET FINANCIERES :

ARTICLE 1 : OBJET DU MARCHE.

Le présent marché a pour objet : Acquisition, installation et mise en service des
équipements de cuisine pour la mise a niveau de I'ISHR Polo de I'OFPPT, répartie en lot

suivanis ;

Lot N° 1 : Matériel de cuisson

Lot N° 2 : équipements frigorifiques

Lot N° 3 : Matériel de travail et de rangement
Lot N° 4 : outillage de culsine et de restauration

YV VY

ARTICLE 2 : DOCUMENTS CONSTITUTIFS DU MARCHE,

Les documents contractuels sont par ordre de priorité :
1- L'acte d'engagement,
2- Le présent cahier des prescriptions spéciales,
3- Le bordereau des prix - détail estimatfif,

4- L' offre technigue du titulaire,
5- Le cahier des clauses administratives générales applicables aux marchés de
travaux (CCAGT), approuvé par le Décret n°® 2-14- 3‘?4 du 06 Choobone 1437 {13 mai

2016}. Vo

;
7

En cas de discordance ou de confradiction entfre Ies documem“s COHSJﬂTUTIfS du marché,
autres que celles se rapportant & I offre financiere tel; que ‘déarit-dans reg]emen’r relatif aux
marches publics de |'office de I'OFPPT, ceux-ci prevolenhdons Iordre gz)u ils sont énumérés .

ci-dessus. S

ARTICLE 3 : AUTRES TEXTES APPLICABLES.

Le titulaire du marché est soumis aux dispositions notamment des textes suvivants :

¢ Leréglement des marchés, approuve le 18 Chadbane 1435 {16 Juin 2014), relatif aux
marchés publics de I'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du

Travail (OFPPT).

o Le Décret n® 2-14-394 du 06 Chadabane 1437 {13 mai 2014) approuvant Le cahier des. |
clauses administratives générales applicables aux marchés de travaux.

s La loi n°69-00 relative au confrole financier de I'Etat sur les entfreprises publlques et
autres organismes (B.O. n°5170 du 18/12/2003).

e Le dahirn®1.85.347 du 20/12/1985 retatif & I'institution générale de la taxe sur la valeur
qjoutée (TVA).

o Le dahirn® 1-15-05 du 29 rabii Il 1436 (19 février 2015) portant promulgation de la loi
n°112-13 relative au nantissement des marchés publics.

e Le décret royal n°® 330-66 du 10 moharrem 1387 (21 avril 1967) portant reglement
général de comptabiiité publique tel qu'il a été modifié et complété.

22
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o L'arrété 2-3663 dul3 /07/2005 portant Organisation financiére et comptable de
I'OFPPT.
s« La décision du Ministre des Finances el de la Privafisation - DEPP n° 2-0610 du 26

Février 2008 fixant le visa préalable du contrdleur d'Etat de I'OFPPT pour les marchés
de fournitures et de prestation de service dont le montant est supérieur & 1 00C 000,00

DHS.
o Les textes officiels réglementant la main d’ceuvre et les salaires.

Ainsi que tous les textes réglementaires ayant trait aux marchés publics rendus applicables
A la date limite de réception des offres.

ARTICLE N°4 : CARACTERE DES PRIX.

Les prix des prestations objet du présent marché sont fermes et non révisables.
Toutefois, si le taux de la taxe sur la vateur gjoutée est modifié postérieurement & la date -
limite de remise des offres, le maitre d'ouvrage répercute cette modification sur le prix de

reglement.

ARTICLE N°5 : NATURE DES PRIX.

Le présent marché est & prix unitaires.

Les sommes dues au fitulaire sont calculées par application des. prix unitaires portés au

bordereau des prix - détail estimatif, aux quantités pour les pres’ro’nons réellement exécutées
conformément au marche. ‘

!
F

Les prix du marché sont réputés comprendre toutes Ies' depenses resu!’ron’r 'de |'exécution "
des prestations y compris tous les droits, impdts, taxes, frq15 gerier@ux faux frcus et assurer au
prestataire de services une marge pour bénéfice et rlsques Y, d'une fagon‘générale toutes

les dépenses qui sont la conséquence nécessaire et directe, de Io I|vrcuson des fournitures. . -

ARTICLE N°6 : DROITS DE TIMBRES.

Le titulaire acquitte les droits de timbre dus au titre du marché conformément ¢ la Iégislo’ribh
en vigueur.

ARTICLE N°7 : DELAI D'EXECUTION ET PENALITES DE RETARD.

Délai d'exéculion :

Le délai contractuel pour 'exécution des prestations objet du présent marché est de 2 Mois
(deux Mois).

I commence a courr & compter de la date fixée par lordre de service prescrivant e
commencement des prestations objet du présent marché. Ce délai s'applique a I'achévement de
la livraison de la totalité des equipements et/ou fournitures incombant au fitulaire

Le délai que se réserve I'OFPPT pour la verification de la conformité technique, n'est pas
inclus dans le délai contractuel susmentionné.

23 el
“,a/ \)




OFFPPT/DALI/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AO XX 12021

> -

Tout article jugé non conforme par I'OFPPT doit étre remplace, par le fitulaire, dans le délai
contractuel.

L'O.F.P.P.T. s'engage & fournir au fitulaire en temps voulu les documents de son ressort et qui
sont nécessaires & l'accomplissement des formalités ci-dessus.

Pénaiités de retard :

A défaut par le fitulaire d'avoir termine les prestations objet du marché dans le délai

confractuel, it lui sera appliqué, sans mise en demeure préalable, une pénoli’ré de Un pour -
mille {1/1000) du montant initial du marché, éventuellement majoré par les montants -

correspondants aux tfravaux supplémentaires et & I’ ougmen’ro’rlon dans la masse et ce, par
jour calendaire.

Le montant global des péndlités au fitre des retards est plafonné & huit pour cent (8%) du

montant inifial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Quand le montant des pénalités atteint ce plafond, I'autorité compétente se reserve le
droit de résilier le marché dans les conditions prévues par I'article 79 du CCAGT.

ARTICLE N°8 : CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF.

Le cautionhement provisoire qui reste affecté G la garantie des engagements contractuels

du titulaire du marché dans les cas prévus par l'article 18 § 1 du CCAGT est :

> Lot N° 1: onze miile cinq cent Dirhams ( 11 500,00 DH)
> Lot N° 2 : Quatre mille deux cent Dirhams ( 4 200,00 DH)
> Lot N° 3: Trois mille deux cent Dirhams (3 200,00 DH)
»

Lot N° 4 ; Sept milles hvit cent Dithams - '{7.800,00 DH)

v

Le cautionnement provisoire reste acquis au mcn’rre \d ouvroge no’rommen’r dans les cas -

cités & 'article 18 du CCAGT.

e montant du cautionnement définitif est fixé & rois pour (N:'é'n"r (3%)(du montant du marché
arrondi au dirham supeérievur. '

Le cautionnement définitif doit étre constitué dans les vingt (20) jours qui suivent la
notification de l'approbation du marché.

N.B : Les cautions personnelles et solidaires doivent &tre choisies parmi les établissements
marocains agrés & cet effet conformément & la législation en vigueur.

ARTICLE N°9 : LIVRAISON DES EQUIPEMENTS EN FAVEUR DU SITE BENEFICAIRE.

Les équipements et/ou fournitures seront livrés aux sites bénéficiaires indiques dans les tableaux de
répartition en annexe. Toutefois, et pour des raisons exceptionnelles dOment justifiées et & la
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demande de I'OFPPT, la liste des sites bénéficiaires et la répartition peut étre modifiée sans
impact sur les prix ou autres conditions des marchés.

Si le Site Bénéficidire est indisponible pour une livraison directe du matériel, I'OFPPT se
réserve le droit de demander au Titulaire d'effectuer le Dépdt dans un Entrepdt dédié sur
le périmétre urbain de Casablanca.

Toutefois, I'acheminement des équipements et/ou fournitures vers le Site Bénéficiaire est (‘J:‘
la charge du Titulaire.

Avant de commencer les livraisons, le fituiaire doit transmettre & I'OFPPT :

o Un planning prévisionnel de livraison au moins quinze jours avant le début des
livraisons dans les sites bénéficiaires

Toutefois et pour des raisons exceptionnelles dOment justifiées et & la demande de I'OFPPT,
la liste des sites bénéficiaires et la répartition dudit planning peut étre modifiée sans impact.
sur les prix ou autres conditions des marchés.

Les opérations de fransport, de chargement, de déchargement, de débollog'é et -
d'emballage sont & la charge exclusive du titulaire et sont effectuées sous sa responsobnﬁe
et ce dans les sites bénéficiaires et /ou I'entrepdt dédié. -

Le responsable du centre bénéficiaire ou de I'entrepdt signe les bons de dépdt des articles
livrés en précisant les dates de livraison.

Le titulaire doit communiquer & ¥ OFPPT le bon de dépdt contre accusé de réception, pdur
permetire aux services de I'OFPPT de planifier les opérations de vérification de conformité

technique.

ARTICLE N°10 : MODALITES DE VERIFICATION DE CONFORMITE TECHNIQUE.

Sur la base du programme des livraisons, I'OFPPT organise les opérations de vérification de
conformite ’rechnlque du matériel livré dans le site beneﬂcu:ure suwon’r un planning

communiqué au titulaire. -
En cas d'indisponibilité du Site bénéficiaire, les opercﬁloms de verlflcohon de conformité

technique seront effectuées dans ['"Entrepdt dedié ovon’f[ qchemlnemen’r du matériel vers
le Site bénéficiaire. IR }

o ]
Il est bien entendu qu'en cas de livraison & I'entrepdt dedle la verlflco’rlon portera sur la
conformité technique et les essais de mise en marche, tandis que I’ ms’roll@/lon et la mise en
marche se feront sur le site bénéficiaire. e

Une lettre d'engagement doit éfre signée par le titulaire afin d'effectuer les opérations
d'installation nécessaire apres I'acheminement du matériel vers le Site bénéficiaire.

Le retard enregistré dans |'opération de vérification de conformité technique et de -
réception, apres livraison du matériel, sera a la charge de ['OFPPT et le délai d'exéecution

du marché sera prorogé en conseguence.
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Le titulaire interviendra pour l'installation des différents équipements dans un délai de 7 jours
qui commencera a cowir & partir du lendemain de la saisie du titulaire par I'OFPPT
I'informant du dépdt des équipements en question dans les locaux de ce dernier ;

Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, de déballage et

d'emballage sont ala charge exclusive du titulaire et sont effectuées sous sa responsabilité
et ce dans les sites béneficiaires et fou I'entrepdt dédié.

Le titulaire prend en charge les accessoires, les composants, la matiére d’ceuvre et toutes
sujétions nécessaire & ['installation, la mise en service et aux différents essais de ces

équipements.

Les arficles jugés non-conformes sont récupérés séance tenante par le fitulaire, ceux
présentant des observations doivent faire I'objet de levée de réserves dans un délai
maximum de 15 jours qui commencera & courlr & partir du lendemain de [a notification au
fournisseur par I'OFPPT des équipements concernés. Passe ce délai I'OFPPT n'est plus
responsable des équipements et/ou fournitures en question.

Le titulaire metira & la disposi’rion du(es) représentant(s) de I'OFPPT la documentation
technique, en langue francaise, nécessaire a la véerification de la conformite ’rechmque des

équipement(s).

L'OFPPT procédera & la vérification de la conformité fechnique des équipements et/ou
fournitures avec les spécifications du marché} (marque, référence, origine, dimensions,
capacités, puissance, alimentation électrique, ...) dans les sites bénéficiaires et /ou
I'entrepdt dédié, & la date prévue, en présence d'un représentant qualifié du titulaire
devant étre habilité & répondre aux remarques de la commission désignée par I'OFPPT.

La vérification de la conformité technique des arficles livrés est sanctionnée par
I'établissement d'un procés-verbal qui doit &tre signé par le(s) représentant(s) de I'OFPPT et
du fitulaire ayant participé & l'opération de vérification.

Toute divergence par rapport au marché doit étre con5|gnee dcms ie proces -verbal de
vérification de conformité technique. _ :

Une copie du procés-verbal de vérification de conformfre ’rechnlque es’r remise Au

représentant du titulaire séance tenante. '
Tout équipement jugé non conforme par I"OFPPT doit etre remplace par Ie ’ntulotre dons

le délai contfractuel. Ay

Le titulaire remetira aux représentants du site bénéficiaire 5 exemplaires originales des bons
de livraison, afin de renseigner les numéros d'enregistrement dans les livres journal et
inventaire dans le site bénéficiaire et /ou I'entrepdt dédié.

ARTICLE N°11 : MCDALITES DE RECEPTION DES EQUIPEMENTS.
L'OFPPT procédera & la réception dans le site bénéficiaire ou I'Entrepdt dédié :

e Du matériel sur la base du proces-verbal de vérification de conformité technique ;
e Des quantités livrées par rapport a celles du marché ;
s De la mise en marche du matériel si nécessaire.
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La réception n’est prononcée qu’une foisi'équipement, vérifié conforme, satisfait aux essais
exigés.

Les articles receptionnés sont enregistrés dans le livre journal et éventuellement dans le livre
d'inventaire. Les numéros du livre journal et d'inventaire sont portés sur le PV de réception.

ARTICLE N° 12 : FORMATION.
Il n"est pas prévue une formation pour le présent marché.

ARTICLE N°13 : RECEPTIONS PROVISQIRE ET DEFINITIVE.

1- Réception provisoire

La réception provisoire du marché n'est prononcée que lorsque tous les équipements et/ou”

fournitures sont livrés, vérifiés conformes et une fois fous les essais ont &té déclarés
safisfaisants par le(s) représentant(s) de I'OFPPT.

La réception provisoire du marché correspondra & la derniére date de réception.

2- Réception définitive :

Le titulaire demandera & I'OFPPT d'organiser la réception définitive vingt jours au plus tard
avant |'expiration du délai de garantie. _

Un planning de réception définitive sera communiqué par IOFPPT au fitulaire en Iui
précisant les lieux et les dates de réceptions définitives.
Le titulaire prendra les dispositions nécessaires pour se faire represen’rer a.ces opero’rlons qui

seront sanctionnées par un procés-verbal de réception defml’rlve Iocole AERRER
\ i 5 e

Si au moment de la réception définitive, il est reconnu que certdines. reserves concemant
la reparation ou le remplacement de |'article défectueux oyonf fait lobjet d'une
nofification, le titulaire disposera d'un délai d'un (1) mois maximum. pour réparer ou
remplacer I'équipement declaré défectueux.

Le déloi de garantie des équipements et/ou fournitures concernés qui leur est directement
lié est prolongé jusqu'd ce que ces réserves soient levées par le fitulaire. A défaut, IOFPPT
peut effectuer les réparations ou remplacements aux frais du titulaire de marché ou

prendre d'autres mesures correctives.

ARTICLE N°14 : MODE DE REGLEMENT.

Les prestations faisant l'objet du marché seront réglées par application des prix unitaires
définis et établis pour chaque item par le titulgire aux quantités réellement exécutées et
receptionnées, conformement aux descriptions figurant au bordereau des prix-détail
estimatif et aux conditions particuliéres du marché.

ARTICLE N°15 : MODALITES DE PAIEMENT.

L'OFPPT procédera au paiement des articles livrés et réceptionnés conformes.
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1) Moddlités de paiement pour livraison directe sur le Site bénéficigire :

Le titulaire adressera & |'Office les documents constituants le dossier de paiement suivants :

Les sommes dues au titulaire seront réglées sur son compte dont le numéro est précisé dons _

Les Factures en cing exemplaires originales portant la date de la facture, le numéro
de la facture, I'objet et le numéro du marché, le(s) site(s) bénéficiaire (s}, I'arrété du
montant de la facture en chiffre et en lettre.

Les bons de dépdt portant les dates de livraison ddment signé et cacheté par les
représentants du site bénéficiaire

Les bons de livraison portant la date d’enregistrement et les numéros des livres Journoi
et inventaire,

Les Copies du PV de vérification de conformité technique.

Les attestations d'exonération en TVA.

Les attestafions des polices d'assurances de I'année de I'exécution du marché.

Le planning prévisionnel de livraison

Le PV de la formation si le marché le prévoit.

I'acte d'engagement,

Tout changement du numéro de compte doit faire |'objet d'un avenant.
2) Modalités de paiement pour livraison sur I'Entrepdt dédié ;

a) Livraison sur I'Entrepdt dédié :

En cas de livraison dans I'enfrepdt dédie, L'OFPPT procédera au paiement des

articles livrés et receptionnés conformes sur la base des PVs de vérification de

conformité technique et essai de marche & hauteur de 65% du montant global de

la facture.

Le fitulaire adressera & I'Office les documents constituants le dossier de paiement suivants

Les Factures en cing exemplaires originaux portant la date de la facture, le numéro
de la facture, I'objet et le numéro du marché, le(s) site(s) beneflcmre (s) I'arrété du
montant de |a facture en chiffre et en lettre.

Les bons de dépdt portant les dates de livraison dumen’r 5|gne e’r coche’re par le

Magasinier de I'enfrepdt dedie. |
Les bons de livraison portant la date d'enregistrement eflles numeros des llvrespurnol

[

et inventaire. \ L
Les Copies du PV de vérification de conformité technlque e’r essai de morche

Les attestations d'exonération en TVA. e
Les attestations des polices d'assurances de I'année de I'exécution éiu mqrche

Le planning prévisionnel de livraison
Une lettre d'engagement sighée par le titulaire afin d'effectuer les opérations
d'installation et de formation nécessaires aprés I'acheminement du matériel vers le

Site bénéficiaire

Les sommes dues au titulaire seront réglées sur son compte dont le numéro est précisé dans
I'acte d'engagement,

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objet d’un avenant.

b} Livraison et acheminement vers le Site Bénéficiaire :
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Le reliquat de 35% sera réglé apres I'acheminement et 'installation du maiériel dans le Site
bénéficiaire.

Le titulaire adressera & I'Office les documents constituants le dossier de paiement suivants :

» Les Factures en cing exemplaires originales portant la date de la facture, le numéro
de la facture, I'objet et le numéro du marché, lefs) site(s) bénéficiaire (s}, I'arrété du
montant de la facture en chiffre et en leftre. _

e Les bons de dépdt portant les dates de livraison dUment signé et cacheté par les
représentants du site bénéficiaire

+ Lesbons de livraison portant la date d'enregistrement et les numéros des livres journal

et inveniaire.

Les Copies du PV de vérification de conformité technique.

Les attestations d'exonération en TVA. _

Les attestations des polices d'assurances de I'année de I'exécution du marché.

Le planning préevisionnel de livraison

Le PV de [a formation si le marché le prévoit.

Les sommes dues au titulaire seront réglées sur son compte dont le numéro est précisé dans
I'acte d'engogement.

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objet d'un avenant.

ARTICLE N°16 : UTILISATION DES DOCUMENTS CONTRACTUELS ET DIFFUSION DE
RENSEIGNEMENTS.

Le titulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par 'OFPPT, ne communiquera le
marché, ni aucune de ses clauses, ni aucune des spécifications, des plans, dessins, tracés,
échantillons ou information fournis par 'OFPPT ou en son nom et au sujet du marché &
aucune personne autre qu'une personne employée par le fitulaire & I execu’ﬂon dumarché.
Les informations transmises a une telle personne le seront conﬂdenhellemen’r et seront
limitées & ce qui est nécessaire & ladite exécution. ! A

Le fitulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par IOFPPT n u’rlilsero\oucun des
documents et aucune des informations énumérés dans le! porqgraphe prece;dem si ce
n'est pour l'exécution du marché. /_/
Tout document, autre que le marché lui-méme, énuméré dans. le-Ter paragraphe
demeurera [a propriété de 'OFPPT et tous ses exemplaires seront renvoyés a I'OFPPT sur sa
demande, une fois les obligations contractuelles du fitulaire exécutées.

ARTICLE N°17 : BREVETS.

Le fitulaire garantira 'OFPPT, contre toute réclamation des tiers fouchant & la contrefagon
ou a l'exploitation non autorisée d'un brevet, d'une margque commerciale ou des droits de
création industrielle résultant de IempI0| des éguipements ou d'un de leurs éléments au

MARQOC.
ARTICLE N°18 : SOUS-TRAITANCE.

Toute sous-traitance éventuelle au fitre de ce marché se fera dans les conditions de
I'arficle n°141 du réglement des marchés de I'OFPPT.
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ARTICLE N°19 : DOMICILE DU TITULAIRE.

Le titulaire du marché est tenu d'élire domicile au Maroc qu'il doit indiquer dans I'acte
d'engagement ou le faire connaitre au maifre d'ouvrage dans le délai de quinze (15) jours
& partir de la notification, qui lui est faite, de 'approbation de son marche.

Faute par lui d'avoir satisfait a cette obligation, toutes les nofifications qui se rapportent au
marché sont valables lorsqu'elles ont été faites au siége de I'entreprise dont I'adresse est

indiquée dans le cahier des prescriptions spéciales.

En cas de changement de domicile, le titulaire est tenu d'en aviser le maitre d'ouvrage, par
lettre recommandée avec accusé de réception, dans les quinze (15) jours suivant la date
d'intervention de ce changement,

ARTICLE N°20 : VALIDITE DU MARCHE.

Le marché ne sera valable, définitif et exécutoire qu'aprés sa signature par I'autorité
compétente de I'Office ou par son délégataire diment désigné et son visa par Ie
Contrdleur d'Etat, lorsque ledit visa est requis.

ARTICLE N°21 : DELAI DE NOTIFICATION DE L'APPROBATION DU MARCHE.

L'approbation du marché doit étre notifiee & l'attributaire dans un deélai maximum de

soixante-quinze (75) jours a compter de |la daie d'ouverture des plis.
Les conditions de prorogation de ce delai sont fixées par les dispositions de I'article 136 du

réglement des marchés de ["OFPPT.

ARTICLE N°22 : GARANTIE.

Le titulaire garantit que tout équipement et/ou fourniture livié en exécution du marché est:

neuf, n'a jamais été ufilisé, est du modeéle le plus récent en service et inclue toutes les
derniéres améliorations en matiere de conception e’r de mo’rerlou sot}f si le marché en a

disposé autrement. :
Le fitulaire garantit en outre que tout equemen’rs e’r/ou fournl’rures I|vre en exécution du

marché n'aura aucune défectuosité due & sa conception, aux:matériqux utilisés ou & sa
mise en ceuvre (sauf dans le cas oU la conception ef/ou fe matérau requis par les
spécifications du marché), qui peut se révéler pendant IthJS'ohon normale de
I'équipement livré, dans les conditions prévalant dans les- établissements de formation

Professionnelles de I'OFPPT.

Pendant la période de garantie, les techniciens du fournisseur inferviendront dans un délai
de 15 jour & partir du lendemain de la notification au fournisseur par I"OFPPT des pannes
des équipements concernes.

Les frais de récupération ou de remplacement des équipements défectueux sont a la
charge exclusive de ce dernier.

ARTICLE N°23 : RETENUE DE GARANTIE.

Conformément & I'Article 64 du C.C.A.G-T, une retenue d'un dixieme (1/10) sera effectuée
sur le montant des acomptes.
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La refenue de garantie cessera de croitre lorsqu'elle aura atteint sept pour cent (7 %) du
montant initial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants,

Toutefois, cette retenue de garantie pourra étre remplacée, ala demande du titulaire, par
une caution personnelle et solidaire dans les conditions prévues par la réglementation en

vigueur.

N.B : Pour le titulaire étranger, le cautionnement de [a retenue de garantie doit étre avalisé
par une bangque marocaine.

ARTICLE N°24 : DELA| DE GARANTIE.

Le délai de garantie est fixé & Une année (0T) pour les prestations objet du marché. Il court
& partir de la date de la derniére réception provisoire de ces eéquipements sur le Site
bénéficiaire. ‘

Le délai de garantie suscité concerne tous les items mentionnés dans le bordereau des prix
~ détail estimatif, et est exigé du titulaire aprés la date du proces-verbal de réception
provisoire.

ARTICLE N°25 : RESTITUTION DES CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF ET PAIEMENT DE
LA RETENUE DE GARANTIE.

En application des dispositions de I'arficle 19 du CCAGT, le caufionnement provisoire est -
restitué au titulaire du marché ou la caution qui le remplace est libérée aprés que e tituiaire
aura réalisé le cautionnement définitif.

Le cautionnement définitif est restitué, sauf les cas d'application de I'article 79 du CCAGT,
etle paiement de laretenu de garantie est effectué ou bien les cautions quiles remplacent
& la suite d'une mainlevée donnée par I'OFPPT dés la SJQnoTure du proces-verbal de la
réception définitive des équipements objet du morche e
ARTICLE N°24 : ASSURANCE ET RESPONSABILITES.
\

En application des dispositions de [|'arficle 25 du CCAGT Ie T|’rulp|re doit souscrire,
conformément a la Iégislation et & la reglemen’rq’rlon en wgueur les polices d' assurances
qui doivent couvrir les risques inhérents & |'exécution du presen’r mcnrche

ARTICLE N° 27 : REGLEMENT DES CONTESTATIONS.

En cas de contestation entre Fadministration et le fitulaire, il sera fait recours a la procédure
prévue par les articles 81, 82 et 84 du Cahier des Clauses Administratives Générales
applicables aux marchés de Travaux (CCAGT). Si cefte procédure ne permet pas le
réglement du litige, celui-ci sera soumis & la juridiction marocaine compeétente statuant en:
matiére administrative, conformément & l'article 83 du Cahier des Clauses Administratives
Générales applicables aux marchés de Travaux (CCAGT).

ARTICLE N° 28 : NANTISSEMENT.
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En cas de nantissement du marché, le Maftre d'ouvrage remet au titulaire du marché, sur
sa demande et contre récépissé, une copie du marché portant Ia mention « exemplaire
unique » diment signée et indiquant que ladite copie est délivrée en unique exemplaire
destiné & former ftitre pour le nantissement du marché public, conformement aux

dispositions du dahir n® 1-15-05 du précisé que :

+ La liquidation des sommes dues par I'Office de la formation Professionnelle et de la
Promotion du Travail en exécution du présent marché sera opérée par les soins du Directeur
Général de |I'OFPPT ou son délégataire.

+ Le fonctionnaire chargé de fournir au fitulaire du futur marché ainsi qu'a bénéficier des

nantissements ou subrogations les renseignements, qui ont étés prévus & I'article 8 du dahir
susvisé, est le Directeur Général de I'OFPPT ou son délégataire.

+ Les paiements prévus au présent marché seront effectués par le Trésorier Payeur de
I'OFPPT seul qudlifié pour recevoir les significations des creonaers du ’rl’ruloure du presenT
marché. '

Les frois de timbre et d'enregistrement de |'original du,presen’r morche o|n5| que de
I'exemplaire unigue sont & Ia charge du fitulaire du morchié

;
L ]
SRS i

ARTICLE N°29 : RESILIATION DU MARCHE. ‘l:. \\ . H_,-'

Le marché peut étre résilié par I'OFPPT de piein droit dans TO\I\JS Ies casde ﬂgure prévus par
les textes en vigueur {le Décret n° 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 (13-mai 2016) - CCAGT et
réglement des marchés de I"OFPPT approuvé le 18 Chaabane 1435 {16 Juin 2014).

ARTICLE 30 : MESURES COERCITIVES.

Il sera fait application des mesures coercitives prévues la CCAG-T, notamment celle
prévues par son chapitre V.
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CHAPITRE Il : CLAUSES ET SPECIFICATIONS TECHNIQUES :

Lot N° 1 : Matériel de cuisson

Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Poste de cuisson composé des éléments suivants :

1- Cuisiniére €lectrique 2plaques

2- Friteuse

3- Fry-top électrique

4- Grill Platte

5- ELEMENT NEUTRE SUR PLACARD AVEC PORTE
Tous les équipements du poste auront la mé me marque

1-1- Cuisiniére électrique 2 plaques
Marque :
Référence :
- Dimensions + 10 % : 400X700X300:
-Plan-supériewr en acier Inox 304 épaisseur 15710

- Eléments a bords francs pour une parfaite juxtaposition des appareils

- Plan de cuissons embouties pour lg""récfbéraﬁon des liguides
’[: ; ‘
o

- Plaques de chaufle en fonte , carr‘@jes' ourondes , fixées hermétiquement au plan

- Fixées ‘

- Puissance : 2.6 KW chacune

- Alimentation :400 V -3N 50/60 Hz

- Plaques équipées de thermostat de sécuwrité a ri-armement automatique, en cas
d’utilisation a vide

- Réglage de température par sélecteur a 7 positions

- Voyant de fonctionnement

1-2- Friteuse électrique Monobloc a Cuve 10L
Marque :

| Référence :

- Dim + 10 % :400X700X300
- Plan supérieur en acier Inox 304
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- Eléments a bords francs pour une parfaite juxtaposition des appareils

- Cuve embouties en acier inox AISI 304 avec profil intérieur arrondi

- Capacité cuve 10 Litres
- Large zone antériewre pour Pexpansion de I'huile et grande zone froid pour ramasser les
résidus de cuisson

- Chauffage par résistance blindé en acier Inox Ainsi 304 , placé a I'intérieur de la cuve et
rabattable a 90° pour faciliter le nettoyage de la cuve

- Mise sous tension avec voyant sur fagade

- Température de 'huile en cuve contrélée par thermostat mécanique avec réglage de 100
°C a 185°C

- Thermostat de sécurité ari armement manuel

- Grille de fond , panier et couvercle en série

- Puissance : 9 KW minimum

- Alimentation : 400 V -3N 50/60 Hz

1-3- Fry-top électrique
‘Marque :
Référence :
- Dimensions + 10 % : 400X700X300
- Fry top électrique réalis¢ en acier Inox 304 avec plaque incliné & une zone de cuisson ,
version_lisse S

- Plan réalis€¢ en épaisseur 15/10

- Eéments abords francs pour une parfaite juxta osrtlon des appareﬂs - Cuve embouties
en acier mox AISI 304 avec profil inférieur arrondi

- Plan de cuisson rcbaissé de 40 mm par rapport au plan detravail , soudé
hermétiquement pour garantir un nettoyage plus facile

- Surface de cuisson satinée avec zone froide de 65 mm sur fagade

- Puissance : 5.4 KW minimum
- Alimentation : 400 V -3N 50/60 Hz
1-4- Grill platte
Marque :
Référence :
- Dimensions =10 % :400X700X300
- Fry top électrique réalisé en acier Inox 304 avec plaque incliné 4 une zone de cuisson ,
version striée
- Plan réalisé en épaissewr 15/10
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- Eléments a bords francs pour une parfaite juxtaposition des appareils - Cuve emboutics
en acier inox AISI 304 avec profil intérieur arrondi

- Plan de cuisson rebaissé de 40 mm par rapport au plan de travail , soudé
hermétiquement pour garantir un nettoyage plus facile
- Surface de cuisson satinée avec zone froide de 65 mm su;.ﬁ(;ade

- Puissance : 5.4 KW minimum
- Alimentation : 400 V -3N 50/60 Iz

1-5- ELEMENT NEUTRE SUR PLACARD AVEC PORTE

Marque :

Référence :

e Dimensions : L. : 1600 x P : 700 x H: 600 mm
e Tout en acier inox AISI 304

e 2 portes coulissantes

e 4 roues dont 2 avec freins

“fableau de répartifion :

Poste de cuisson équipé

1-1 Cuisiniére éleckrique u
1-2 Friteuse U
1 1-3 Fry-top électrique U 3
1-4 Grill Platte ]
U

1-5 Elément neutre sur placard avec porte
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Lot N° 2 : équipements frigorifiques

Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Poste de pitisserie comprenant les ééments suivants :

1* Table de travail de 2,80 m x 0,80 m environ, en granit avec bac ;

2* Compartime nt réfrigéré pour grilles de 60 x 40 cm (froid positif} - 2 portes
3* Meuble de surgélation & Cellule de refroidissement rapide

4* Batteur Mélangeur de 5 Litres

5* Balance Eléctronique

Tous les équipements du poste auront la mé me marque

1-1-TABLE DE TRAVAIL Topen Gramt avee bac ‘
Marque : S | \
Référence : / P *‘\
Dimensions + 10 % 2800x800x900 mrn R :
Pour loger la celhile de refroidissement et le compt(m‘ reﬁlgere
Dessus granit épaisseur de 30mm rn]mmum\ "

. Tout-inox AlSI 304-

. épaisseur 15/10 minimum
- Doublé par panneau hydrofuge strafifié de19 mm d'épaisseur et collé

. Bord tombéde 40mm minimum avec contrepli-
. Ceinture haute de 20mm

. 6 pieds en fube carrée 40X40

- Dimensions Bac : 400X400X3G60

Fourni avec:

Robinet EF/EC et siphon

1-2- Compartiment réfrigéré pour grilles de 60 x 40 cm (froid positif) - 2 portes

Marque :

Référence :

Température de 0+8

Dimension +/~- 10% 1380X800X850

| Fabriqué entiérement en acier inox AlSI 304

Portes & fermeture automatigue av ec joint magnétique
Epaisseur isolation 50 mm
Contrdleur numérique-

Unité de réfrigération monobloc tropicalisée facilement amov ble et
remplacable en cours d'utilisation

4 couples de dlissi&éres minimum pour platines 600x400 m.
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4 pieds en inox réglables.

Pieds réglabies en hauteur

Groupe Réfrigérant avec Gaz Naturel R280

Puissance min 290W , Alimentation électrique 220V - 50 Hz

Capacité min 340 hi

1-3-Cellule de refroidissement rapide

Marque :

Référence :

Dimensions + 10 % ; 760x670x870 mm

Fintion mtérieur/Extérieur : Acier Inox AISI 304 18/10

Isolation : 60 mm d’épaisseur-Sans CFC/HCFC

Couvre évaporateur : Amovible en acier AISI 304 Cr-Ni 18/10
Angles Internes : Arrondis pour garantr une hygiéne maximum
Pieds : Inox AISI 304 réglables en hauteur 100-150 mm

Porte : Fermeture automatique avec blocage de I'ouverture a 105°
Chéassis porte : Systéme anti-condensation

Poignée de porte : Acier Inox 304 épaisseur 2 mm

Joint de porte : Magnétique facilement rerm)lag:ables L
Tableau électrique : Amovible ]

Puissanee : 1.3 Kwmintmum o
|Rendement Refroidissement rapide +80°C + 3°C 20 Kg
Rendement Surgélation +90°C-18°C: 13 Kg
Branchement - électrique : 220V 1IN -50Hz

Fluide réfrigérant : R404 a

Modalité refroidissement rapide/surgélation : Avec sonde au cceur et du temps
prédéterming

Fourniture standard : N.05 couples de glissiéres GN1/1 Espacement 68 mm & Bonde de
Vidange

Evaporation : -10°C cond 45°C

Norme CEE

7
]
f

1-4-BATTEUR MELANGEUR DE 5 LITRES
Marque :

Référence :

-Cuve en acier inox

-Crochet en forme de spirale powr péte a consistance lourde
- - Palette & consistance molle et patisserie
{-Fouet pour des mélanges a consistance liquide
-Puissance 250 w

- Alimentation :220V + T - 50-Hz

Avec variateur de vitesse

Avec grille protection de cuve
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Livré avec :
fouet,
batteur plat
crochet

1-5-BALANCE ELECTRONIQUE
Marque :

Référence :

Portée de de 03 330 KG

Précision & 10 grammes , 04 touches de fonction : Poids en Kg, G ; Lb, Oz et Pcs

Double affichage LED en couleur avec 06 digits de 18 mm
Pesage simple powr pesage milieu humide tout INOX
Dimensions plateau : 230X190 mm

Fonctionnement sur secteur 220 v - 50 Hz

Livré avec :

- Adaptateur de tension (si nécessaire)

ARMOIRE POSITIVE FROID VENTILE -2/4+8°C minimum
Marque :

Référence :

[~ Revétement extérieur et intéricur en inox AISI 304
- Poignée non débordante,

- 11 niveaux GN 2/1;

- Alimemtation 220 Volts + Terre, 50 Hz

- Volume entre 600 litres et 700 litres

- Puissance 300 W minimum

- Affichage de la température a l'extérieur,

- alarme porte ouverte,

- alarme hausse anormale de la température,

- arrétde la ventilation & l'ouverture de la porte

- Conception entiérement conforme & la norme NFU 60-10 ou équivalent

- Claies, supports de claies et crémailléres amovibles en acier inoxydable AISI 304

- Interchangeabilité du sens d’ouverture de la porte

-~ Portesetportillons ferrés par charniéres en acier inoxydable_
- Fermeture & clé sur chaque porte d’armoire-frigorifique

- Voyant de mise sous tension

- Régulation électronique

- Evaporation automatique des eaux de dégivrage

- Evaporateur traité anticorrosion situé en dehors du-volume de stockage

- Fermeture d-clef

liveée avec:
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4 claies enacier inoxydable AISI 304

Tableau de répatrtifion :

Poste de patisserie équipc:

1-1 Table de Travail en Granit avec ch R \

pories

1-2 Compariiment Réfrigéré pour Grllles 60X40 2 _‘ﬁ.: ‘

1-3 Cellule de Refroidissement

1-4 Batteur mélangeur 5L°

1-5 Balance élecfronique

2 Armoire positive froid ventilé

cleleie] e |c
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Lot N° 3 : Matériel de travail etde rangement

Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

PLONGE BATTERIEINOX3 BACSAVECEGOUTTOIR
Marque :
Référence :
Tout inox AISI 304
~Dessus inox 18/10(AISI304) , épaisseur 20/10 minimum
- Dimensions Plonge : 2400 x 600 mm hauteur 900 mm
- Dimensions Bac ; 400X400X300
- Dessus et chissis soudés
- Bord anti-ruissellement
-03 Bacs enacier inoxydable 400X400 avec fond pente vers le vidange
- Le Bac est équipé de :
e 01 Douchette avec flexible sur mélangeur monotrou & 02 Robmets mélangeur
* Bonde enacier inoxydable :
e  Siphon simple en PVC

-Dosseret arrigre dune hauteur standard 100mm, retour 15 mm ferme alx extremltﬂs

- Bords tombés droits hauteur 50 mm avec pli et contre—ph .
- Ceinture profilée hauteur 80 mm “

-~ Pidtement tubulaire inox section carrée 40X40 soudés avec ChaSS]S et dessus et
‘réglables par vérins polythléne.

_~brosse & ongle

LAVE-MAINS A COMMANDE AU GENOU
Marque :

Réference :

- Cominande & poussoir

- Clapet anti retour dosseret avant et arriére

-Cuve enacier inoxydable avec habillage sur 3 faces, cuve de diamétre 275 mm et
Profondeur 115 mm

-Commande de l'eau mitigée au genou sur panneau de fagade articulé
- Dosseret hauteur 790mm

- Pré Mélangeur eau froide-ecau chaude avec clapets anti-retour et réglage de la
température avec robinet a col de cygne

Livré avec ;

- Siphon et flexible pour leraccordement du pré-mélangeur au col de cygne
- distributeur d’essuie-mains,

-distributeur de savon,

-poubelle pour les serviettes

| POSTE MOBILE DE DESINFECTION
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Marque :
Référence :

Equipé de
-une lance de 15 m
- Enrouleur
-un pistolet antichoc
- Distributeur de produit
- panier pour bidon de 5 litres et s€lecteur

ARMOIRE DE RANGEMENT POUR PRODUITS D'ENTRETIEN
Marque :
Référence :

- . Enacierinox 18/10 AISI 304 a portes ouvrantes Avec serrure de surete et
grilles d'aération ou de ventilation hautes et basses :

- Avec étagéres en Inox _ .
- Dimensions *+ 10% L: 1200 X P:700 X H : 180() mm RS

CHARIOT PORTE GRILLES GASTRONOME’ e
Marque :
‘Référence :

Structure en Inox 18/10 (AISI 304)
16 Jeux de-glissiéres en mox avec dessus fermé
Sur 04 Roues

ESSOREUSE A SALADE MANUELLE
Marque :
Référence :

Dimensions 500HX430(Diam) mm
Capacité : 201

"ARMOIRE DE RANGEMENT
Marque :
Référence. :

Dimensions + 10 %L 1000x P 606G x H 1 800
- En acierinox 18/10 AlSI 304 & portes ouvrantes, Avec sermrure de
- Avec 2étageres enlnox

| TABLE DE TRAVAIL MOBILE Démonstrafion
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Marque :

Référence :

. Tout inox AlSI 304

. épaisseur 15/10 minimum

. Dim: 1000X700, hauteur 850 mm minimum

. Doublé par panneau hydrofuge straiifié de 19 mm d'épaisseur et
colle

. Bord tombé de 40mm minimum avec contrepli
. Ceinture haute de 20mm

. 4 rouleftes dont 2 avec freins

En dessous :

. un bloc de rangement gastro 5 niveaux GN 1/1
. une étageére basse

Plaque 2 induction 2 feux

Marque :

Référence :

Multitdiche : griller et maintenir au chaud snmlltanﬁment Gri]lade sur la
| totalité de la surface sur GN 1/1 ou grillade / sw; ‘GN 2/3*combm e ala

fonction de maintien” au chaud respectueuse desn aln:ﬁen‘rs sur GN-1/3. Boftier

en inox, poignées latérales Plan de cuisson) : I 50@ xP 260 mm (appropne
aussi pour bacs GN 1/1) Swrface Schott Ceram]quc 1530 x P 330 mm Bac
-| récolte~graisse, amovible : ‘

» Plage de température grill : de 80 °C 4 300 °C
|- Plage de température pour.maintien en température : de 100 °C a2 100 °C
« Possibilités d'utilisation : Griller sur 1/1 GN Griller sur 2/3 GN + maintenir
au chaud sur 1/3 GN Maintenir au chaud - sur la surface de cuisson ou dans
le récipient GN
» Puissance :2,5 kW | 230 V| 50/60 Hz
« Bac collecteur de graisse :
» Commande : Electronique Manette
» Dimensions panneau de verre : L 530 x P 330 mm
* Dimensions surface de grill : L 500 x P 260 mm
» Nombre de zones chauffantes : 1
» Protection contre la surchaufie
- Modéle de surface de grillade : Lisse
» Avec poignée, Compatible GN, Surface de-grillade rabaissce
» Matériau de la surface de grillade : SCHOTT CERAN
» Matériau : Acier inoxydable
» Témoin lumineux de contrle
 Dimensions : L 655 x P 415 x H 86 nm
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10

Egouttoir 2 vaisselle

Marque :

Référence :

Dim 0,75 m x 0,60 m environ pour planches de travail (rangement vertical)

11

Placard de petites dimensions

Marque :

Référence :

Dimensions. £ 10% : L 1000 x P 600 x H 900

- En acier inox 18/10 AlSI 304 & portes ouvrantes, Avec serrure de
sOreté o ‘

- Avec 2 étagéres en Inox

12

Pour ranger ke petit matériel édébmaéser" o '
Flamboir 4 volaille v e

Marque : .

Référence : ' o
Dimensions : 45 x 5,5 cm -

Technique et matériaux: I'er

i3

1 Miroir pour analyse et démonstration

‘| Dimensions : 2500 x 1200 cm

Tableau de répartition :

1 Plonge Baiterie Inox 03 Bacs avec Egouttoir U 2
2 Lave-Mains a commande au Genou u 2
3 Poste mobile de Désinfecfion U 2
4 Armoire de Rangement pour Produils d'Enfretien U 2
5 Chariot porte Grille gasironome u 2
6 Essoreuse &-salade manvelle U 3
7 Armoire de Rangemenf u 2
8 |Table mobile démonsiration } u 2
9 plaque & induction 2 feux U 2
10 Egouttoir a vaisselle U 2
11 Placard de petites dimensions U 1
12 | Flamboir a volallle U 2
13 Miroir pour analyse et démonsiration U . b
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Lot N° 4 : ovtillage de cuisine et de restauration

ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Araignée acier inoxydable
@ de 110 a 140 mm
En aclerinoxydable 18/10

2 ASSIETTE CREUSE EN PORCELAINE 23CM minimum
3 ASSIETTE PLATE EN PORCELAINE GM
4 Barquette en fer blanc ovale Cannelé longueur 80 mm minimum
5 Barquette en fer blanc ovale unie longueur 80 mm minimum
6 Boke a épices
| 7 Cadre d opérainox570X370X45 mm avec barresde séparation, 2 sur lalargeur
et 1 sur la longueur
8 Caisse & génoise en fer blanc 410X610X50 mm minimum
0 Calotte inox @ 320mm+10%
Qualité inox 18/10-
10 Canneleursinox, droilier
11 |Canneleurs inox, gaucher
19 Carafe & eau base carrée-
Capacité : 1 litre
13 Cercle a entremefs inox @& de 200 mm ei une hquieur de 45 mm minimum
14 Cercle & enfremetsinox @ de 80 mm ei une haufeur de 45 mm minimum
15 Cercle atarte enferblanc @ de 240 mm ,ei-"Une hauteur de 20 mm minimum
16 Cercle da tarte en fer blanc @ de 80 mm et une hauvteur de 20 mm minimum
17 Chalumeau da gaz rechargeable spécial cuisine
18 Ciseaux a poisson
En acier inoxydable
19 Corne plasfique fort 150X700 mm minimum
20 Coupe ceufs en rendelles minimum
En acler inoxydabie 18/10
21 ‘Coupe fout
22 Coufeau a désosser




OFPPT/DALIDAL/SAE Dossierd'Appel d'Offres AD XX 12021

Largevur : 13 cm minimum
Lame courte et rigide en acier inoxydable
Manche riveté
mitre carrée
23 COUTEAU A DESSERT 4000 (Entremet)
24 Couteau a génoise
_ Couteau d polsson
25 N
Lame en acier inoxydable
26 Couteau batte
En acier inoxydable - Manche en POM
Couteau de cuisine
largeur 15 cm minimum
27 Lame courte etrigide en acier inoxydable
Manche riveté
mitre carrée.
28 Couteau de table monobloc (Classique)
Eninox 18/10
Couteau d'office
Largeur 7 cm minimum
29 Lame courte et rigide en acier inoxydable
Manche riveté
mitre carrée.
30 Cuilléres de table /
: En inox 18/10 L
31 Dérouleur ficelle sur table socle lourd en inox 1' |
32 Dishributeur papier alu / film de largeur 330 mm en plastique minimum
33 Doville cannelée en polycarbonate 8 dents @ 12 mm minimum
34 Douville cannelée en polycarbonate 8 denis @ 9 mm minimum
35 Doville en polycarbonate 24 iailles
36 Douville unie en polycarbonate @ 10 mm minimum
37 Egouttoir en inox pour bac gasifronorme GN 1/3
38 Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8
39 [Emporte-piéce cannelée eninox Ovale avec poignée 145X105 mm minimum

45 W’l \\J)_
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40 Emporie-piéce cannelée en inox Ovale avec poignée 170X125 mm minimum
41 Emporte-piéce cannelée en inox Rond avec poignée 130 mm minimum
42 Emporte-piéce cannelée en inox Rond avec poignée 150 mm minimum
43 Emporte-piéce uni en nylon boite de 8
Entonnoir
44 -~ En acier inoxydable 18/10

- Suppoit d'entonnoir

Fouet tout inox longueur de 200 a 250 mm
En acier inoxydable 18/10

Fourchette 2 dents
46 En acier inoxydable
Longueur de 270mm minimum * 10 %

47 FOURCHETTE A DESSERT 4000 (Entremet)

48 Fourchette & fremper le chocolat, broche en acier inoxydable

Fourchelte chef 2 dents

49 En acier inoxydable
longueur 180mm minimum £ 10 %--

56  |Fourchefte de table [Classique) 4000/25 cm en inox 18/10-

51 Grille pdtisserie inox 75 fils de 4 mm de GN 1/1 + 2 fraverses

52  |Grille pafisserie inox 18 fils de 4 mm en 400X600 + 3 raverses

Mesure litre
f . ‘ N R
53 Doseur, verseur gradué en acler inoxydable. " . - i

Contenance : 100 ¢l

Moulin a poivre

54 .

en acrylique

lin a sel

55 Moulin c:. S

en acrylique

Ouvre bote

Téte porie-couteau facllement amovible
56 Convient pour tous types de boies,

Téte et poignée en matériau composite.

'Muni d'un socle d serre-joint pouvant ausst étre vissé
57 Paniére & pain en inoxrond et carré
58 Paniére & paln en roseau rond et cagé
59 Passoire conique chinois

>
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Qualité inox 18/10

60

Pelle aluminium longueur de 210 mm contenance de 18 centilires

61

Pelle aluminium longueur de 310 mm contenance

de 65 cenfilifres

62

Pelle spatule en inox exira fort @ bout rond,

longueur 1200mm* 10 %

63

Pinceav plat manche plaslique largeur de 40 mm

64

Planche a découper
en polyéthyléne 500 haute densité
blanc - Dimensions; 600 x 400 mm

65

Planche & découper
en polyéthyléne 500 haute densité
jaune - Dimensions : 600 x 400 mm

&6

Planche a découper
en polyéthyléne 500 haute densité

rovge - Dimensions: 600 x400 mm / SEELG

&7

Planche a découper

'en polyéthyléne 500 haute densité k N

BLEU - Dimensicns : 600 x 400 mm

68

Planche a découper
en pelvéthyléne-500 haute densité
VERT - Dimensions : 600 x 400 mm

69

RACK EGOUTTOIR POUR 6 PLANCHES A DECOUPER

En fil d'acier inoxydable.

Faciite le séchage, assure une bonne ventilation des plaques stockées.

Facilite le rangement et la préhension.

Epaisseur max. d'accueil des planches : 35 mm.

70

|RACLOIR A PLANCHES POLYETHYLENE

§* utilise comme un rabot, supprime les entailles et taches afin de

travaillersur des

planches et billots.de découpe en polyethylene lisses et propres. Lame

interchangeable

et réversible en acier frempé.

47
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71

Coupe pate

72

Triangle

73

Spatule coudée

74

Couteau pain 20cm

75

Pince a glace en inox 3.9cm

76

Bac gasironome inox GN 1/1.

Hauteur 100 mm minimum lengueur 530 mm largeur 325 mm + 10 %
Marque professionnelle :

Qualitéinox 18/10

77

Bac gasironome inox GN 1/2.
Hauteur 100 mm minimum longueur 325 mm largeur 265 mm + 10 %

Marque _
Qualitéinox 18/10

78

Bac gasironome inox GN 1/3. Fo o
Hauteur 100 mm minimum longueur 325 mm kilfgeur 176 mm + 10 %

‘Marque professionnelle :

Qualitéinex 18/10 -

79

Bac gasfronome perforé en inox pour four a vapeur 1/1 H.65

80

Armoire de décontaminafion
- Pour couteaux et petits ustensiles.

- Rayonnement UV émis par tube germicide : action photochimique
décontaminant.
- Tube & ballast électronique 15 watts {8000h)} : consommation

électrique réduite de 25%.
- Carrosserie acier inoxydable.

- Porte transparente fumée, avec interrupteur de sécurit é,

- Fermeture magnétique avec serrure.

|- Fixation murale, visserie inox fournie.

- 50-60 Hertz.

81

PLANCHE A DECOUPER BOIS

‘Planche épaisse & Rigole et ramasse-jus usinés dans la masse.
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82 Spatule mélamine de longueur 250 mm
83 Spatule mélamine de longueur 350 mm
"84 Spatule mélamine de longueur 500 mm
85 Spatule en Héfre de longueur 250 mm
86 Spatule en Hétre de longueur 350 mm
87 Spatule en Hétre longueur 500 mm
88 Aiguville a brider inox 20 cm
a9 Tamis a pistolet
90 Rouleau a pafisserie
g4cm
91 Dénoyauteur a olive
92 Plaque en inox perforée 60cm x 40cm
93 Bassine a blanc 18, 22, 24, 28, 30, 32
94 Zesteur
95 [Plague a pdtisserie téle-acier noi.r—bord p‘.incé GN 1/1
96 Plaque a patisserie tole auer DOJI' pince 600x400 mm
97 Piaieav-ovale de service anﬁderapant |
98 |Poéle f5le bleve & crépe @ 240 mm £10 % /
99 Poéle tole bleve @ 220 mm * 10 %
100 Racle tout nylon 120X25 mm
101 Racloir a billot
102 Ramequin en porcelaine
Diamétre : 80 mm minimum
103 Rape a muscade
En acier inoxydable
104 Rouleau & pdtfisserie nylon 500 @ 45mm 5%
105 |Rouleawu pic-viie en polyamide
106  |Rouleite a pate de 100 mm en inox
107 Saladier graniié
108 Saupoudreuse a sucre
Scie a-viande
109 En acier inoxydable
longueur 180mm minimum
110 SET DE TABLE en plastique lessivabie

49
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Slipat tapis 600x400 mm , adhérante, fricot de verre imprégné de silicone,

Hi plaque résistant - 40 C° + 300 ¢°
112 Spatule flexible de 180 mm
113 Spatule flexible inox de 230 mm
114 Spatule flexible inox de 300 mm
Spatule inox,
115 large coudée,
manche polypropyléne noir surmoulé
Dimensions : 150x80 mm = 10 %
116 Spatule pdtissiére longueur 240 mm Manche polypropyléne Lame inox
117 spatule pafissiére longueur 340 mm Manche polypropyléne Lame inox
118 Cartouche a siphon froid
119 Tamis inox
Diaméfre : 310 mm - maille 30 mm * 10 %
Tamis tout inox
120 Dde 350210%
N°de madille: 20
121  -|Tamis toutinax _@ de 350 maille de 200 mm
122 Tamis fout inox @ de 350 maille de 25 mm
123- |Tarlelefte en fer.blanc ronde cannelée @& 100 mm
124- |Tartelefte en-fer blanc ronde cannelée @80 mm
125 Tartelette en fer blanc ronde unie @ 100
126 Tartelette en fer blanc ronde unie @ 80 mm
127 TASSE A CAFE CREME EN PORCELAINE .
128 TASSE ET SOUS TASSE A CAFE EN PQ*'i!C-E'L'AI’_NE
Théiére inox ' |
129 .y 7 . » ',
capacité : 1 lifre minimum
130 |VERRE A BALLON 25CL S
131 VYerre & thé décor type Maroc
Capacité : 15 c] minimum
132 Veme gigogne 22 cl
133 Assiefte plate en porcelaine grand feu inaltérable avec aile large Coulewr
blanche- @ de 2d0mm 5%
134 Beurrier
135 Bouitloire en inox ELECTRIQUE

capacité : 41 minimum
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136 Cendrier
137 Cercle aenfremetsinox @ de 80 mm* 5 % et une hauteur de 30 mm minimum
138 Cercle a tarte en fer blanc @ de 80mm % 5 % et une hauteur de 1Témm
minimum
139 Chevalets de table en aluminium anodisé fond brillant écriture noire Numéroié
de 1630
140 Coupelle porcelaine blanche de type éco
141 Coupelle a sucre
142 Couvercle gasironorme inox GN 1/1 sans poignée
Qualité inox 18/10
143 Couvercle gastronorme inox GN 1/2 sans poignée
Qualité inox 18/10
144 Couvercle gastronorme inox GN 1/3 sans poignée
Qualité inox 18/10
145 Cu!IIefe acafé
En inox18/10
146 Cuilléere a Mcka
En inox 18/10
147 Cul de pouleinox @ 240mm t 10 %
Qualité inox 18/10 ‘ ‘
Ecailleur a poisson "
148 -
En acler inoxydable
149 Ecumoire inox monobloc @ de B0mm 5%
En acier inoxydable 18/10
150 Egouttoir en Inox pour bac gastronorme GN 1/1
151 Egoutloir en inox pour bac gasironorme GN
‘| Fusil méche ronde
57 | En acier inoxydable
Longueur Méche de 30 cm minimum
[Manche noir - méche ronde
153  |Huilier vinaigrier
154 douche inoxmonobloc @ de 80mm+ 5%
En-acier inoxydable 18/10
Mandoline
155

En acier inoxydable 18/10
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Moulin & légumes

156 Fournis avec 3 grilles
En acier inoxydable 18/10
157 Movutardier
Noyaux de cuisson
158 En aluminium pur A5
En kg.
159 Plat ovale inox 18/10 Aile sans mofif Dimension 270X175mm * 10 %
160 Plat ovale inox 18/10 Aile sans mofif Dimension 340X220mm * 10 %
161 Plateau de service & anse rectangulaire
162 Plateau rond de service anfidérapant
Diameétre : 400 minimum
163 Ramasse couverts plaslique
164 Ramasse mielte
Sauciéres
165 En inox
Capacité 15 ¢l minimum
Servielte de cuisine :
166 - |- couieurblanche
- Dim_; 500 x 500-mm
167 Sous lasse a café en porcelaine grandfeu inaltérable
168 Sucrier doseur de sucre
169 Tasse & café en porcelaine grand I'eu inqli-éralil‘e
170 Tourtiére cannelée fond umoviblei_len‘ fer blunCs 7] de_200 mm 10 7%
o |Vere frempé
Capacité : 20 ¢! minimum
SERIE DE 6 CASSEROLE INOX TRIPLE FOND 14-18-20-22-24-28
Corps inox épais avec renforts supérieurs et inférieurs poli miroir.
172 .
Fond sandwich inox/alufinox. Trés bonne conduction. Monfuresfortesen
tube d'inox, soudées,. sans rivets.
SERIE DE 4 SAUTEUSEINOX TRIPLE FOND EVASEE-20-22-24-28-30-32
173

Corps inox épais avec renforts supérieurs et inférieurs poli miroir.
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Fond sandwich inox/alu/inox. Trés bonne conduction. Monturesfortesen
tube d’inox, soudées, sansrivets.

174 POELE INOX 36
175 SERIE 4 CHINOIS EN INOX 18-20-24-26
176 PLAQUE A -DEBARASSER INOX 40X30.
177 POELE OVALE A POISSON diam 36
178 SERIE POELON A SUCRE EN CUIVRE 18-22
179 SERIE DE 3 PLAQUE A ROTIR INOX 40-50-60
180 SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-50CM
181 SERIE 2 BASSINE /= SPHERIQUE EN INOX DIAM 25-35
182 SERIE DE 4 BASSINE INOX ROND FOND PLAT 24-28-32-36
183 FAITOUT INOX Diam 40 AVEC COUVERCLE
184 Movule & cake évasé 24cm
Cadre exiensible a génoise
185 )
Dimension 24 cm
186 Ciseau de cuisine en acier inoxydable
187 |Maryse 25cm, 35cm, 40cm
188 Fouet & sauce rigide 25cm x16ecm @
189 Fouet a fil rigide spéciale créme ferme .
40cm x1écm @- '
190 Cuillére-da levée double 2.20-2 u'ﬁ
191 Assiefte gastro 26 cm @ " o
192 Tasse et sous tasse en porcelaine 17 cl e
193 Cafetfiére isothermique conique en an_)_( 1L
194 Cafefiére isothermique .conique eninox'zLl
195 Théler argenté en inox é pax
196 Verre d thé taillé (rouge, bleu, ombré)
10 ci (10cm x 6.5cm @)
97 Coupe & dessert forme basse 23 cl
13.5cm@/H10cm
198 Dessous de carafe en inox
199 Chauffe pkat professionnelle tout en inox congue pour recevoir 5
plaques chauffantes
200 Réchaud elechique

Caraciéristique technique:
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Réchaud élecfrique 1 brileur compact en inox avec plan embouti et
plaque électique 23cm de diametre.

- cumulateur 7 positions - voyant de conirole Dimensions (mm): 350 x
400

201

Poéle ovale en cuivre élamé
Dimension : 300 x 200 x 40

202

Rince doigts en inox 10.8 cm @ x 4.2 cm

203

Rondeau avec couvercle
Dimension (& x H)
320 mm x 105 mm

Corps inox épais avec renforts supérieurs et inférieurs poli miroir.

Fond sandwich inox/alu/inox. Trés bonne conduction. Montures fortes
en fube d'inox, soudées, sans rivels.

204

Rondedau avec couvercle
Dimension (& x H}
400 mm x 130 mm

Corps inox épais avec renforts-supérieurs et inférieurs poli miroir.

Fondsend.w.ic_hjnbx_/lqlu/iri'qx. Ti‘g‘es bonne conducfion. Montures fortes

en tubed'inox, soudées; sans rivets.
v B / /

205

Rondeau avec couvercle j/[
Dimension (@ xH} . B
450 mm x 150 mm

Corps inox épals avec renforts supérieurs et inférieurs poli miroir.

Fond sandwich inox/alu/inox. Trés bonne conduction. Montures fortes
en tube d'inox, soudées, sans rivets.

206

Couscoussier avec couvercle
Capacité 175 L

Corps incx épais avec.renforts supérieurs et inféreurs polimiroir.

Fond sandwich inox/alu/finox. Trés bonne conduction. Montures fort es
en tube d'inox, soudéss, sans rivets.

207

PASSOIRE CONIQUE INOX

Dimension (& x H) mra
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320 x 140

Passoire 4 poignées, bord jonc. Modéle robuste, facile & nettoyer. Perforation @ 4
mm.

208

PASSOIRE CONIQUE INOX
Dimension (& x H) mm
400 x 140

Passoire & poignées, bord jonc. Modéle robuste, facile & nettoyer. Perforation @ 4
mm.

209

Chafing Dish

Chafing Dish électrique GN 1/1

» Acier inoxydable

» Récipient pour I'eau en yoatiére synthethue noire
*» Bac GN 1/1, 100 mm profond

* Thermostat 1-8 / e

» Puissance : 2,2 kW/ 230 V

- L 630 x P 360 x H 290 mm
« Crochets pour couvercle mclus ‘,./'

210

Chafing Dish rond électrigne ]

 Chafing dish rond- couvercle rabattable 180°C
« Forme—: rond a couvercle rabattable a 180°C
* Volume : 6L

» Finition : nox_Aisi 202

211

[Plateau miroir empilable pour présentation buffet

Plateau empilable pour présentation profil ne GN 1/1

Bordure lisse
Longueur : 53 cm
Largeur :32.5 cm
Hauteur : 1.5 cm
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Tableau de répartition :

1 Araignée acier inoxydable U -6
2 ASSIETTE CREUSE EN PORCELAINE 23CM minimum 120
3 ASSIETTE PLATE EN PORCELAINE GM 120
4 Barquette en fer blanc ovaleCannelélongueur 80 mm rminimum U 24
S Barquette en fer blanc ovaleunietongueur 8C mm minimum U 24
6 Bote a épices u- 8
7 Cadre 3 opéra inox 570X370X45 mm avec barres de séparation, 2surla U 6
largeuret 1 surlalongueur
8 Caisseagénoiseen fer blanc 410X610X50 mm minimum u 1
9 Calotteinox.-@ 320 mm. £ 10 % v 12
10 "Canneleurs inox, droitier ) 12
11 Canneleurs inox, gaucher u 12
12 Carafed_eau basecarrée u 20
13- Cercle 3 entremets inox @-de 200 mm el;,_uh'é hauteur de 45 mm U 8
* minimum P '
J} I L
14 Cercle & entremets inox @ de B0 mnf et une hauteur de 45 mm minimum U 24
15 Cercleatarte enfer blanc @de 240"‘{_mm7e;c u'ne.‘ha,uteur de 20mm u 3
minimum L
16 Cercle a tarte en fer blanc @ de 80 mrﬁ\efc_ une hauteu'r de 20 mm U 24
minimum = A
17 Chalumeau i gaz rechargeable spécial cuisine u 6
18 Ciseaux a poisson u 6
19 Corne plastigue fort 150X100 mm minimum u 12
20 Coupe ceufs en rondelles minimum U 6
21 Coupe toat u 6
22 Couteau & désesser u 6
23 COUTEAU A DESSERT 4000 (Entremet) U 120
24 Couteau a génoise u 6
25 Couteau & poisson u 6
26 Couteau batte u 6
27 Couteau de cuisine v 6
28 Couteau de table monabloe (Classique) U 120
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29 Couteau d'office 80
30 Cuilléres detable 120
31 Dérouleur ficellesur tablesoclelourd en inox 2
32 Distributeur papier alu/filmde largeur 330 mm en plastique minimum u 2
33 Douillecanneléeen polycarbonate 8 dents @ T2 mm U 6
34 Douillecanneléeen pelycarbonate8 dents & 9 mm minimum u &
35 Douilleen polycarbonate 24 tailles u 2
36 Douilleunieen polycarbonate @ 10 mm minimum u 6
37 Egouttoir en inox pour bacgastronorme GN 1/3 2
38 Emporte-piéce canneléen nylonboite de 8 u 2
19 Emporte-piéce cannelée en inox Ovaleavec poignée 145X105 mm U 5

: minimum L o o
40 Emporte-piéce cannelée en inox Ovaleavec poignée 170X125 mm U 5
minimum
41 Emporte-piéce cannelée en inox Rond avec poignée 130 mm minimum u 2
42 Emporte-piéce-cannel ée en inox Roind avec peignée 150 mm minimum u 2
43 Emporte-piéce unien nylon boite de 8 u 2
44  |Entonnoir ) ‘ U 2
45 Fouet tout inox iongueur de Zoq-é'/ZS‘D-mm u 12
£ o
46 Fourchette 2 dents F e e ‘ U 6
a7 FOURCHETTE A DESSERT 400@'(Entr'eme’ty SRS ; Vo 100
\‘.“ Y Tl S i
48 Fourchette i tremper le chocolat, brocheen acierinoxydable u 4
\-‘. C ‘. ,r"'
49 Fourchette chef 2 dents u 6
50 | Fourchette de table (Classique) 4000/25 cmen inox 18/10 U 120
51 Grille patisserieinox 15 filsde4 mm de GN 1/1 + 2 traverses U 12
52 Grille patisserieinox 18 filsde4 mm en 400X600+ 3 traverses u 12
53 Mesure litre u 2
54 Moulin a poivre u 2
55 Moulina sel U 2
56 Ouvre bote U 2
57 Paniéred painen inoxrondet carré u 12
58 Paniéred painenroseaurond et carré u 12
59 | 'i’as—sui-reconique chinois u 6
60 Pellealuminiumlongueur de 210 mm contenance de 18 centilitres U 6
61 Pellealuminiumlongueur de 310 mm contenance de 65 centilitres Y 6
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62 Pellespatuleen inox extra fort a bout rond, U 10
longueur 1200 mm + 10%
63 Pinceau platmanche plastiquelargeur de40 mm u 12
64 Planchea dt:ecoupe..'r u 6
blanche- Dimensions : 600x 400 mm
65 ;)E:i:zlje;i(::r?sl;zﬁz : 660 x 400 mm Y 6
66 Planchea découper U 6
rouge - Dimensions :600 x 400 mm
67 Plancheé_décoqper u 6
BLEU - Dimensions : 600 x 400 mm
68 C:E;r':’dle;i(:::::zirs :600x 400 mm Y 6
69 RACK EGOUTTOIR POUR 6 PLANCHES A DECOUPER u 2
70 RACLOIR A PLANCHES POLYETHYLENE U 2
71 Coupe pate U 6
72 Triangle U 6
73 Spatule coudée u 12
74 Couteau pain 20cm u 6
75 Pinced glaceen inox 3.9¢cm u 4
76 Bacgastronome inox GN1/1. U 40
77 Bac gastronome inox GN1/2. u - 100
78 Bac gastronome inox GN 1/3. u 12
79 Bac gastronome perforéen iﬂgk-pi_.):ir-fouré vapeur 1/1H 65 U 60
80 Armoire de décontamination;' ) U 2
8T  |PLANCHE A DECOUPER BOIS * u 2
82 Spatule mélamine de Iongueur“zso mm u 12
83 Spatule mélamine de Iongueurasb mm. u 12
84 Spatule mélamine de longueur 500 mm u 12
85 Spatule en Hétre de longueur 250 mm u 12
86 Spatule en Hétre de longueur 350 mm u 12
87 Spatule en Hétre longueur 500 mm U 12
88 Aiguillea briderinox20cm U 6
89 Tamis 3 pistolet V) 7
90 | Rouleaua patisserie@4cm 1) 6
91 Dénoyauteur a olive U 6
92 Plagueen alumium perforée 60cm x 40cnt u 2
93 Bassineablanc 18,22, 24, 28, 30,32 - 6
24 Zesteur U 12
g5 Plaqued patisserietdle acier noir bord pincéGN 1/1 u 50
96 Plaque 4 patisserietdleacier noir pincé 600x400 mm U 50
97 Plateau ovalede serviceantidérapant U 20
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98 Poéletdle bleue a crépe @ 240 mm £ 10 % u 5
99 Poéle tle bleue @ 220 mm + 10 % U 8
100 Racletout nylon 120%95 mm U 4
101 Racloir a billot u 2
102 Ramequin en porcelaine u 48
103 Répe 8 muscade | 2
104 Rouleau & patisserienylon 500 @45mm+ 5 % u 10
105 Rouleau pic-vite en polyamide U 6
106 Roulette a pate de 100 mm en inox u 2
107 Saladier granite U 4
108 Saupoudreuse a sucre u 12
109 Sciea viande u 2
110 SET DE TABLE en plastiquelessivable U 50
111 Silpat tapis 600x400 mm, adhérante, tricotde verre imprégné de U 12

silicone, plaquerésistant—40 C° + 300¢®
112 Spatule flexiblede 180 mm ih) 6
113 Spatule flexible inox de 230 mm U 6
114 -Spatule flexibleinox de.300 mm u 6
115 Spatule inox, U 6

_ 116 Spatule patissiére longueur 240 mm-Manche polypropyléne Lame inox u 6
117 Spatule patissiéreiongueur 340 mm Manche polypropyléne Lame inox U -6
118 |Cartouche a siphon fro},idf. U 100
[

Tamis inox S

119 Diamétre : 310 mm {‘m,aillle_,aq mim + 10 % y 6
i : i T

Tamis tout inox [
120 | B de3sot10% ' u 6
121 Tamis tout inox P de 350 maillede20 mm u 4
122 |Tamis tout inox @ de 350 maillede 25 mm u 4
123 Tartelette en fer blanc rondecannelée @ 100 mm U 48
124 Tartelette en fer blanc rondecannelée @ 80 mm u 43
125 Tartelette en fer blanc rondeunie @ 100 u 48
126 Tartelette en fer blanc rondeunie @ 80 mm 1] 48
127 TASSE A CAFE CREME-EN PORCELAINE U 120
128 | TASSE ET SOUS TASSE A CAFE EN POREELAINE u 120
129 Théiére inox capacité: 1.litre minimum= U- 6
130 VERRE A BALLON 25CL u 120
131 Verre & thé décor type Maroc Capacité: 15 ¢l minimum u 120
132 Verre gigogne 22 cl u 100
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Assiette plate en porcelainegrand feu inaltérableavec ailelarge Couleur

133 blanche @ de 240mm + 5% v 120
134 Beurrier 12
135 Bouilloireen inox 6
136 Cendrier ] 24
137 E‘ﬁ;r}lnijr:mremets inox @ de-80 mmt 5% et une-hauteur de 30 mm U 24
138 Ce.rc.le."a tarte en fer blanc @ de 80mm % 5 % et-une hauteur de 16mm U 24
minimum
139 Chev:’;\lets‘ detal?le en aluminiumanodiséfond brillantécriturenoire U )
Numéroté del a 30
140 Coupelle porcelaineblanchedetype éco u 24
141 Coupelle a sucre u 24
142 Couvercle gastronorme inox GN 1/1 u 12
143 Couvercle gastronorme inox GN 1/2 U 12
144 Couvercle gastranorme inox GN 1/3 u 12
145 Cuillereacafé U 120
146 Cuillérea Moka u 120
147 Cul de pouleinox @ 240mm £ 10% u 12
148 Ecailleur d.poisson- u 6
149 Ecumoire inox monobloc @de 80mm + 5% u 6
150 Egouttoir en inox pour bacgastronorme.GNflll - U 2
151 Egouttoiren inox. pour bacgastronorm'é GN-Z u 2
152 | Fusil méche ronde s u 2
153 Huilier vinaigrier Cy u 12
154  [Louche inox monobloc @ de 80mm +5 % ) U 6
155 | Mandoline ) ] u 6
156 Moulina légumes u 2
157 Moutardier u 12
158 Noyaux de cuisson u 6
159 Platovaleinox 18/10 Aile sans motif Dimension 270X175mmz 10 % U 6
160 Platovaleinox 18/10 Aile sans motif Dimension 340X220mm+ 10 % V) 6
151 Plateau de servicea-anserectangulaire u 6
162 Plateaurond de serviceantidéra pant U 12
163 Ramassecouverts plastique ) 14
164 Ramasse miette 6-
165  |Sauciéres 12
166 .| Serviette de cuisine: U 50
167 Sous tasse a café en porcelainegrandfeu inaltérable U 120
168 Sucrier doseur de sucre U 6
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169 Tassed café en porcelainegrand feu inaltérable U 120
170 Tourtiére cannelée fond amovibleen fer blanc @ de 200 mm + 10% u 6
171 Verre trempé u 120
172 SERIE DE 6 CASSEROLE INOX TRIPLE FOND 16-18-20-22-24-28 U 3
173 SERIE DE 6 SAUTEUSE INOX TRIPLE FOND EVASEE 20-22-24-28-30-32 u 3
174 POELE INOX 36 )

175 SERIE 4 CHINOISEN INOX 18-20-24-26 ) 2
176 PLAQUE A DEBARASSER INOX 40X30 ) 20
177 POELE OVALE A PQOISSONdiam36 u 2
178 SERIE POELON A SUCRE EN CUIVRE 18-22 u 2
179 SERIE DE 3 PLAQUE A ROTIR.INCX40-50-60 U 4
180 SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-50CM u 2
181 SERIE 2 BASSINE ¥ SPHERIQUE EN INOX DIAM 25-35 U 5
182 SERIE DE 4 BASSINE INOX ROND FOND PLAT 24-28-32-36 U 2
183 FAITOUT INOX Diam 40 AVEC COUVERCLE U 2
184 Maoule 3 cakeévasé 24 cm u. 6
185 Cadre extensible d génoise u- 2
186 Ciseaude cuisineen acier inoxydable u 4
187 | Maryse25cm, 35cm, 40cm U 0
188 Fouet 4 saucerigide 25cmx10cm @ u 6
189 Fouet-3 fil rigide spéciale créme ferme u 6
190 Cuillérea levée double2.2(8-2.8@ i ] 12
191 |Assiettegastro26cmg /. u 120
192 |Tasseet sous tasse en porceljétinelch_lf S ‘ u 120
193  |Cafetiére isothermiqueconic{ue e\n:iﬁbkliL o u 6
194 |cafetiere isothermidﬂeconiqﬁg eninox Bl u 6
195 Théier argenté en inox 6 pax ) u 6
196  |Verre a thé taillé{rouge, bleu, ombré) =~~~ u 120
197 Coupe a dessert forme basse23 ¢l u 24
198 Dessous de carafeen inox u 20
199 ‘| Chauffe platprofessionnelletout en inox congue pour recevoir 5 plaques U 5
chauffantes
200 Réchaud électrique INDUCTION u 2
201 Poéle ovaleen cuivreétamé u 2
202 Rince doigtsen inex 10.8 cm @ x 4.2 cm U 12
> .03 Rondeau avec couvercle u 6
Dimension (@ x H) 320 mm x 105 mm
204 Rondeau avec couvercle u &
Dimension-{{@ x H) 400 mnr x 130 mm
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Rondeau avec couvercle

205 Dimension (@ x H) 450 mm x 150 mm 6
206 Couscoussier avec couvercle 6
Capacité17.5L O
Lo | PASSOIRE CONIQUE INOX R
Dimension (@ x H) 320 mm x 140 mm t s 6
oog | PASSOIRE CONIQUE INOX : 6
Dimension (@ x H) 400 mm x 140 mm
209 Chafing Dish 6
210 ChafingDish rond électrique 6
211 Piateau miroir empilable pour présentation buffet 6
62
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Lu et accepté

Directeur de I'A
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Spemﬂcahom*iechmques des fournitures

proposées pai-le concurreni pour les lofs :
N°1~ 2 3eta
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» LotN° 1 : Matériel de cuisson

Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
Padministration

Poste de cuisson composé des éléments suivants :

1- Cuisinié re électrique 2 plaques

2- Friteuse

3- Fry-top électrique

4- Grill Platte

5- ELEMENT NEUTRE SUR PLACARD AVEC
PORTE
Tous les équipements du poste auront la mé me marque

1-1- Cuisiniére €électrique 2 plaques
Marque :
Référence @

- Dimensions + 10 % : 400X700X300

- Plan supérieur en acier Inox 304 épaisseur 15/10

- E€ments 4 bords francs pour une parfaite
juxtaposition des appareils

- Plan de cuissons embouties pour Ia récupération des
liquides

- Plaques de chauffe en fonte , carrées ou rondes*

fixées hermétiquement - plan

- Fxées ‘\ -

- Puissance : 2.6 KW chacunc ‘

- Alimentation : 400 V -3N'50/60 Hz

- Plaques équipées de thermostat de séowrité 3 ri-
armement autornatique, en cas d’utilisation a vide
- Réglage de température par sélecteur & 7 positions
- Voyant de fonctionnement

1-2- Friteuse électrique Monobloc & Cuve 10L
Marque :
Référence :

-Dim + 10 % 400X700X300
- Plan supérieur en acier Inox 304
- Eléments a bords ftancs-pour une parfaite
juxtaposition des appareils

- Cuve embouties en acier inox AISI 304 avec profil
mtérieur arrondi
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- Capacité cuve 10 Litres

- Large zone antériewre pour 'expansion de huile et
grande zone froid pour ramasser les résidus de cuisson
- Chauffage par résistance blindé en acier Inox Ainsi
304, placé a I'intérieur de la cuve et rabattable 4 90°
pour faciliter le nettoyage de la cuve

- Mise sous tension avec voyant sur fagade

- Température de 'huile en cuve contrdlée par
| thermostat mécanique avec réglage de 100 °C a 185°C

- Thermostat de sécurité ari armement manuel
- Grille de fond , panier et couvercle en série

- Puissance : 9 KW minimum

- Almentation : 400 V -3N 50/60 Hz

1-3-  Fry-top é&lectrique
Marque :
Référence :
- Dimensions + 10 % : 400X700X300
- Fry top électrique réalisé en acier Inox 304 avec
plaque- incliné A wne zone-devuisson , version Jisse-
- Plan réalisé enépaisseur 15/10° _
- Eéments 4 bords francs pour une parfaite -x'\

juxtaposition des appareils -‘Cuve emboutnes en acier

inox A¥SI 304 avec profil mteneur arrondl
\

- Plan de cuisson rebaissé de 40 hm par rapport Au
plan de travai , soudé hermethusnmnt pour. gatantit un
nettoyage plus ﬁicﬂe

- Surface de cuisson satinée avec zone froide de 65 mm
sur facade

- Puissance : 5.4 KW mmmimum
- Alimentation : 400 V -3N 50/60 Hz

1-4- Grill platte

Marque :

Référence :

| - Dimensions + 10 % : 400X700X300

- Fry top électrique réalisé- en acier Inox 304 avec
plaque inclindé a upe zone de cuisson , version strie
- Plan. réalisé en épaisseur 15/10

- Eléments a berds francs pour une parfaite
juxtaposition des appareils - Cuve embouties en acier
‘inox AISI 304 avec profil mtérieur arrondi
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- Plan de cuisson rebaissé de 40 mm par rapport au
plan de travail , soudé hermétiquement pour garantr un
nettoyage plus facile

- Surface de cuisson satinée avec zone froide de 65 mm
sur facade

- Puissance : 5.4 KW minimum
- Alimentation : 400 V -3N 50/60 Iz

1-5- ELEMENT NEUTRE SUR PLACARD AVEC
PORTE P e
Marque : (N AP
Référence : S ,
e Dimensions : L: 1600 x P 700 x H : 600 mm
o Tout en acierinox AISI304 =
» 2 portes coulissantes

e 4 roues dont 2 avec freins
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» LotN°2: équipementsfrigorifiques

ltem
N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Poste de pétisserie comprenant les éiéments suivants

1* Table de travail de 2,80 m x 0, 80 m environ, en
granit avec bac ;

2* Compartiment réfrigéré pour grilles de 60 x 40
cm (froid positif) - 2 portes

3* Meuble de surgélation & Cellule de

re froidissement rapide

4* Batteur Mélangeur de 5 Litres

5% Balance Eléctronique

Tous les équipements du poste auront Ia méme
marque

| Dessus granit épaisseur de 36mm minimum

1 epcmsseur 15/10 Minirmum i

1-1-TABLE DE TRAVAIL Topen Gramt avec bac
Marque :

Référence :

Dimensions + 10 % 2800x800x500 mm

Powr loger . la cellule de refroidissement et le
compfoir réirigéré

. Tout inox AlSI 304-

. Doublé pcr panneau hydrofuge siratifie
de 19 mm d'epmsseur ef collé

. Bord Tombe de 40mm minimum avec
contrepli -
. Ceinture hou’re de 90mm

. 6 pieds en tube carree 40X40
- Dimensions Bac : 400X400X300
Fourni_avec:

Robinet EF/EC et siphon

1-2- Compartiment réfrigéré pour grilles de 60
x 40 em (froid positif) - 2 portes

Marque :

Référence :

Température de 0+8

Dimension +/- 10% 1380X800X850

Fabrigué entiérement en acier inox AlSI 304
Portes & fermeture automatique avec joint
magnétique

Epaisseur isolation 50 mm
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Contréleur numérigue

Unité de réfrigération monobloc tropicalisée
facilement amovible et remplagable en cours
d'utilisation

4 couples de dlissiéres minimum pour platines
600x400 m.

4 pieds en incx réglables.
Pieds réglables en hauteur

Groupe Réfrigérant avec Gaz Naturel R290

Puissance min 290W , Alimentation électrique
220V -50 Hz

Capacité min 340 lit

1-3-Cellule de refroidissement rapide
Marque :

Référence :

Dimensions + 10 % : 760x670x870 mm

Finition intériew/Extérieur ; Acier Inox AISI 304
18/10

Isolation : 60 mm d’épaisseur-Sans CFC/HCFC
Couvre évaporateur : Amovible en acier AISI 304
Cr-Ni18/10 IR

Angles Internes;” AlTOIldlS pou:r garantlr e
hygiéne maximum .

Pieds : Tniox AISI 304 reglables en hauteur 100-150
mm :

Porte : Ferme‘ure automathuc avec blocage de
Pouverture 4 105°

Chéssis porte : Systéme antl-condensatlon
Poignée de porte : Acier Inox 304 épaisseur 2 mm
Joint de porte : Magnétique facilement
remplagables

Tableau électrique : Amovible

Puissance : 1.3 Kw minimum

Rendement Refroidissement rapide +80°C +3°C :
20Kg

Rendement Surgélation +90°C-18°C: 13 Kg
Branchement é€lectrique : 220V 1IN -50Hz

‘Fluide réffigérant : R404 a

Modaliié¢ refroidissement rapide/surgélation : Avec |

sonde au ccewr ct du temps prédéterminé

Fourniture standard : N.05 coupks de glissiéres
[GN1/1 Espacement 68 mm & Bonde de Vidange

Evaporation : -10°C cond 45°C
Norme CEE
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1-4-BATTEUR MELANGEUR DE 5 LITRES
Marque :

Référence :

-Cuve en acier inox

-Crochet en forme de spirale pour péte a
consistance lourde

- Palette 2 consistance molle et patisserie
-Fouet pour des mélanges 4 consistance liquide
-Puissance : 250 w

- Alimentation :220V +T-50Hz

Avec variateur de vitesse

Avec grille protection de cuve

Livré avec :

fouet,

batteur plat

crochet

1-5-BALANCE ELECTRONIQUE

Marque :

Référence :

Portée de. de 03 430 KG

Précision & 10 grammes 04 touches de forction :
Poids en Kg, G ; Lb, sz et Pcs '

Double affichage LED en couleur “avec 06 dlgrts de
18 mm 1 \

Pesage simple pour pesage miliew uurmde tout
INOX y
Dimensions plateau : 230X190 pm
Fonctionnement sur secteur 220 v - 50 Hz

Livré avec :

- Adaptateur de tension (si nécessaire)

ARMOIRE POSITIVE FROID VENTILE -2/48°C
minimum

Marque :

Référence :

- Revétement extérieur et intéricur en inox AISI 304
|- Poignée non débordante,

- 11 niveaux GN /1,

{- Alimentation 220 Volts + Terre, 50 Hz

- Volume entre 600 litres et 700 litres

|- Puissance 300 W minimum

- Affichage de la température & Textérieur,

- alarme porte ouverte,

- alarme hausse-anormale de la température,
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- arrétde la ventilation a l'ouverture de la porte

- Conception entiérement conforme 4 la norme NFU
60-10 ou équivalent

- Claies, supports de claies et crémailléres amovibles
en acier inoxydable AISI 304
- Interchangeabilité¢ du sens d’ouverture de la porte

- Portes et portillons ferrés par charniéres en acier
inoxydable

- Fermeture & cié sur chaque porte d’armoire
frigorifique :

- Voyant de mise sous tenslon
- Régulation electromque, _
- Evaporation automatxque des eaux de dégivrage

- Evaporateur traité antlcorrosmn situé en dehors du
volume de stockage

-  Fermeture a clef

livrée avec:
4 clajes enacier moxydable AISI 304
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> LotN° 3 : Matériel de fravail et de rangement

ltem
NU

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
i’administration

{=  Siphon smaple enPYC

PLONGE BATTERIEINOX 3 BACSAVEC
EGOUTTOIR

Marque :

Référence :

Tout inox AISI 304

-Dessus inox 18/10(AISI304) , épaisseur 20/10
minimum

-Dimensions Plonge : 2400 x 600 mm hauteur 900
mm

- Dimensions Bac : 400X400X300

-Dessus et chassis soudés

-Bord anti-ruissellement

-03 Bacs enacier inoxydable 400X400 avec fond
pente vers le vidange-

-Le Bac est équipé de :

e 01 Douchette avec flexible -sur-mélangeur
monotron & 02 Robinets mélangeur

e Bonde enacier 'iﬁbxydable

-Dosseret arrlers dune hauieuf staridard 100mm,
retaur 15 mm fefmé: ‘aux extrémités

-Bords tombés dr\mts ‘hauteur 50 mm avec pli et
contre-pli b
- Ceinture profilée hautcur 80 mm

-Piétement tubulaire inox section carrée 40X40
soudés avec chissis et dessus et réglables par vérins

polythléne.

1-Cuve enacier inoxydable avec habillage sur 3 faces,

LAVE-MAINS A COMMANDE AU GENOU
Marque :

Référence :

~Commande & poussoir

- Clapet anti retour dosseret avant et arriére

cuve de diamétre 275 mm et Profondeur 115 mm

|- Commande de I'eau mitigée-au-genou sur panneau de |-

fagadearticulé

-Dosseret hauteur 790mm

-Pré Mélangeur cau froide-cau chaude avec clapets
anti-retour et réglage de la température avec robinet a

col de cygne
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Livré avec :

- Siphon et flexible pour le raccordement du pré-
mélangeur au col de cygne

-distributeur d’essuie-mains,
-distributeur de savon,
-brosse & ongle

-poubelle pour les serviettes

1POSTE MOBILE DE DESINFECTION
Marque :
Référence :

Equipé de
-une lance de 15 m
- Enrouleur
-un pistolet antichoc
- Distributeur de produit
- panier pour bidon de 5 litres et sélecteur

ARMOIRE DE RANGEMENT POUR PRODUMS
D'ENTRETIEN
Marque :

Référence ;

- En acier-mox 1§/ 10 AlSI 304 a portes ouvrantes,
Avec serrure de slireté et grilles d'aération ou de
ventilation hautes et bas&¢§

- Avecétagtresenlnox

- Dimensions + 10% L : 1200 X P:700 X H : 1800
mm

CHARIOT PORTE GRILLES
GASTRONOME

Marque :
Référence :

Structure en Inox 18/10 (AISI 304)
16.Jeux de glissiéres en inox avec dessus fermé
Sur 04 Roues

ESSOREUSE A SALADE MANUELLE
Marque :
|Référence :
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Dimensions 500HX430(Diam) mm
Capacité : 201

ARMOIRE DE RANGEMENT
Marque :
Référence :

Dimensions £ 10% : L 1000 x P 600 x.H 1 800

- Enacierinox 18/10 AlS| 304 & portes
ouvrantes, Avecserrure de

- Avec 2étagéres enlnox

TABLE DE TRAVAIL MOBILE Démonstration
Marque :

Référence :

. Tout inox AlSI 304

. épaisseur 15/10 minimum

. Dim; IOOOX7OO hou’reur 850 mm
minimum

. Doublé pcf ponneou hydrofugn stratifie
V:de P mm < epc;usseur et collé

. Bord ’rombe de 40rhm minimum avec
contrepli S

. Ceinture haute de 20mm-

[o 4 roulettes dont 2 avec freins

En dessous :
. un bloc de rangement gastro 5 niveaux
GN 1/1

. une étageére basse

Plaque 2 induction 2 feux

Marque :

Référence :

Muiltitiche : griller et maintenir au chaud
simultanément. Grillade sur la totalité de la
surface sur GN 1/1 ou grillade sur GN 2/3
combinée ala fonction de maintien au chaud
respectueuse des aliments sur GN 1/3. Boltier en
inox, poignées latérales Plan de cuisson : L 500 x
P 260 mm (approprié aussi pour bacs GN 1/1)
Surface Schott Céramique : 1. 530 x P 330 mm
Bac récolte-graisse, amovible

* Plage detempérature grill : de-80 °C 4300 °C
» Plage de température pour maintien en
température : de 100 °C 2 100 °C
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|« Puissance : 2,5 kW | 230 V| 50/60 Hz

» Possibilités d'utilisation : Griller sur 1/1 GN
Griller sur 2/3 GN + maintenir au chaud sur 1/3
GN Maintenir au chaud - sur la surface de cuisson
ou dans le récipient GIN

« Bac collecteur de graisse :

« Commande : Electronique Manette

« Dimensions panneau de verre : L 530 x P 330
mm

+ Dimensions surface de grill : L. 500 x P 260 mm
+ Nombre de zones chauffantes : 1

» Protection contre la surchauffe

» Modele de surface de grillade : Lisse

« Avec poignée, Conq)atible GN Surface de
grillade rabaissée. -

* Matériau de la’ surfclce de grﬂJade SCHOTT
CERAN [/ - :

» Matériau : Acmr moxydab le

+ Témoin lummeux de ‘contrdle ‘

s Dimensions : L655 x P 415 x H 86 mm

10

Egouttoir 2 vaisselle

Marque :

Référence :

Dim 0,75 m x 0,60 m environ pour planches de
travail (rangement vertical)

11

Placard de petites dimensions

Marque :

Référence :

Dimensions + 10 % : L 1000 x P 600 x H 200

- En acier inox 18/10 AlSI 304 & portfes
ouvrantes, Avec serrure de sOreté

- Avec 2 étagéres en Inox
Pour ranger le petit matériel a débarrasser

12

Flamboir a volaille
Marque :

Référence :

Dimensions : 45 x 5,5 cm
Technique et matériaux: Fer

13

1 Miroir pour analyse et démonstration

Dimensions : 2500 x 1200 cm

77
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Lot N° 4 : oufillage de cuisine et de restauration

Item N°

Désignation et caractéristiques
techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Araignée acier inoxydable
@ de 110 & 140 mm
‘En acier inoxydable-18/10

ASSIETTE CREUSE EN PORCELAINE 23CM

2 minimum

3 ASSIETTE PLATE EN PORCELAINE GM

4 Barquefte en fer blanc ovale Cannelé
longueur 80 mm minimum

5 Barquette en fer blanc ovale unie
longueur 80 mm minimum

[ Boie a épices
Cadre & opéra inox 570X370X45 mm

7 avec barres de séparation, 2 sur la
largeur et 1 sur la longueur

8 Caisse & génolse en fer blanc
410X4619X50 mm-minimum

_ Calofte inox &-320 mm * 16-%

? ‘Qualité inox 18/10.

10 Canneleuvrs inox, droitier

11 -Canneleurs.inox, gaucher

12 Carafe a egpths’é'carrée
Capachté 1 lifre

13 |Cercle ?’enf@mgg{nox @ de 200 mm et
une hauteur de-45 mm minimum

14 Cercle %ﬁﬁ_i\'_remeisihox @ de 80 mm et
une hauteur de 45 mm minimum

15 Cercle atarte.en fer blanc @ de 240 mm
et une hauteur de 20 mm minimum

15 Cercle atarte enferblanc @ -de 80 mm
et une hauteur de 20 mm minimum

17 Chalumeav a gaz rechargeable spécial
cvisine

18 Ciseaux @ poisson
En acier Tnoxyddble

19 Corne plastique fort 150X100 mmy
minimum

20 Coupe oeufs enrondelles minimum
En acier inoxydable 18/10

21 ‘Coupe tout

22 Coufeau a désosser
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Largeur : 13 ¢cm minimum

Lame courte et rigide en acier
inoxydable

Manche riveté

mitre carrée

23 | .COUTEAU A DESSERT 4000 (Enfremet)
24 Couleau a génoise
Couteau & poisson
25 .
Lame en acier inoxydable
" Couteau batte
En acier inoxydable - Manche en POM
Couteau de cuisine
largeur 15 ¢cm minimum
Lame courte et rigide en acier
27 inoxydable
Manche riveté
mifre carrée.
28 Couteau de table monobloc (Classique)
En inox 18/10
Couteav d'office
Largeur 7.¢m minimum . ,
29 Lame ”éour_ig_.i"' 'c-e‘t_; rigide‘ en.. acier
fnoxydable ]
Manche' ‘ri\}efé R
mifre carrée. -
30 Cuilléres de table
Eninox 18/10
31 Pérouleur ficelle sur fable socle lourd en
inox
Diskibuteur papier alu / film de largeuwr
32 330 mm en plastique minimum
33 Douville cannelée_en polycarbonate 8
dents @ 12 mm minimum
34 Dovuille cannelée en polycarbonate 8
dents @ 9 mm minimum
35 Douille en polycarbonate 24 tailles
3% D?u.ille unie en poiycarbonate- @ 10 mm
| minimum
37 “Egouttoir en inox pourbac gasironorme
GN1/3
Emporte-piéce cannelé en nylon boite
3B ldes
39. Emporfe-piéce cannelée en inox Ovdle _

avec poignée-145X105 mm minimum
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Emporte-piéce cannelée en inox Ovale

40 avec poignée 170X125 mm minimum
a1 Emporfe-pié’ce cannelée en inox Rond
avec poignée 130 mm minimum
42 Emporfe—-pié’ce cannelée en inox Rond
| avec poignée 150 mm minimum
43 Emporte-piéce uni-en nylon boite de 8
Entonnoir
44 - En acier inoxydable 18/10
- Support d’'entonnoir
45 Fouetoutinoxlongueurde 2004 250 mm
En acier inoxydable 18/10
Fourchette 2 dents
46 En acier inoxydable o
Longueur de 270mm minimum * 10 %
47 FOURCHETTE A DESSERT 4000 (Entremet)
48 Fourchette E:her{r’}p'éi;!g_choéolgf, broche
en acier inoxydable o
| Fourchette chef2dents... . -
49  |Enacler inox;kdc'ﬂé' ]
longueur 180rr\([n minimum + 10 %
Fourchette de table (Classique) 4000/25
50 c¢m eninox 18/10 ~ 7
51 Grille pdétisserie inox 15 fils de-4 mm de
GN 1/1 + 24raverses
52 Grille pdtisserie inox 18 fils de 4 mm en
400X600 + 3 fraverses
Mesure litre
53 Poseur, verseur gradué en acier
- |inoxydable.
Contenance : 100 cl
54 Moulin a poivre
en acrylique
55 Moulin (‘J. sel
en acrylique
Ouvre boie
‘Téte porte-couteau facilementamovible
56 Convient pour tous types de botles,
Téte et poignée en matériau composlte.
Munl d'un socle & serre-joint pouvant
- aussi &fre vissé
57 Paniére a-pain en inox rond et carré
58 Paniére & pain en roseau rond et carré
59 Passoire conique chinois
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Qualité inox 18/10

60

Pelle aluminium longueur de 210 mm
contenance de 18 centilitres

61

Pelle aluminium longueur de 310 mm
conienance

de 65 centilitres

62

Pelle spaivie en inox extra fort a bout
rond,

longueur 1200 MM * 10 %

43

Pinceau plat manche plastique largeur
de 40 mm

44

Planche a découper
en polyéthyléne 500 haute densité
blanc - Dimensions : 600 x 400 mm

65

Planche & découper
en polyéthyléne 500 haute densité
jaune - Dimensions: 600 x 400 mm

66

Planche & decguper ‘
en polyeihylene 500 haute densﬂe
rouge - Dlrﬁensions 600 x40Q‘mm

47

Planche & decouper o
en polyethylene 500 huuie dens:ie
BLEU - Dlmensmns 600x400 mm

68

[Planche & découper---

en polyéthyléne 500 haute densita.
VERT - Dimensions: 600 x 400 mm

69

RACK EGOUTTOIR POUR 6 PLANCHES
A DECOUPER

En fil d'acier inoxydable.

Facilite le séchage, assure une
bonne ventilation des plaques
stockées.

Facilite le rangement et la
préhension.

Epaisseur max. d'accueil des

1 planches : 35 mm.

70

RACLOIR A PLANCHES POLYETHYLENE

‘S'utilise comme un rabot, supprime
les entailles et taches afin de
travailler sur des

{ planches et billots de découpe en

polyéthyléne lisses et propres. Lame
inferchangeable
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et réversible en acier trempé.

71

Coupe pate

72

Triangle

73

| Spatule coudée

74

Couteau pain 20cm

75

Pince & glace en inox 3.9cm

76

Bac gasironome inox GN 1/1.
Hauteur 100 mm minimum longueur
530 mm largeur 325 mm + 10 %
Marque professionnelle :
Qualitéinox 18/10

77

Bac gastronome inox GN 1/2.
Hauteur 100 mm minimum longueur
325 mm Iorgeur 265 mm* 10 %
Margue

Quoh’relnox 18/10

Bac gosirdnome |nox GN llﬁ
Hauteur l®0 Mmm minimum longueur
325 mm Iargeur 176 mm£10 %

| Marque professionnelie :

Qualitéinox 18/10

79

Bac gaslronome-perforé en inox pour
four & vapeur 1/3-H.65

80

Armoire de déconfamination
- Pour couteaux et petits usi ensiles.

- Rayonnement UV émis par tube
germicide : action photochimique

décontaminani.

- Tube & ballast électronique 15 watts
{8000h}: consommation

électrigue réduite de 25%.
- Carrosserie acier inoxydable.

1- Porte transparente fumée, avec
Hntemupteurde sécurité.

- Fermeture magnétique avec
sefrrure.

- Fixation murale, visserie inox fournie.
- 50-60 Hertz.

81

PLANCHE A DECOUPER BOIS
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Planche épaisse a Rigole ef ramasse-
jus usinés dans la masse.

Spatule mélamine de longueur 250

82 mm
Spatule mélamine de longueur 350
83
mm
84 Spatule mélamine de longueur 500
mm
Spatule en Hétre de longueur 250
85
mm
86 Spatule en Hétre de longueur 350
mm |
87 Spatule en Hélre longueur 500 mm
88 |Aiguillea l?ﬁder inox 20em
89 Tamis & prsiolet e
90 Rouleau \Lp@hsserflyei_
O4cm . S
91 Dénoyauteur- q olive -
92 Plaque en lnoxperforee 60cm x
40cm
- 93 Bassine & bianc 18, 22, 24, 28, 30, 32
9 |Zesteur
95 Plaque & pdtisserie tole acier-noir bord
pincé GN-1/1
9% Plague & patisserie tdle acier noir-pincé
4$00x400 mm
97 Plateau ovale de service anfidérapant
08 lI;oéle tole bleve a crépe @240 mm* 10
99 Poéle tole bleve @ 220 mm 10 %
100 Racle tout nylon 120X95 mm
101 Racloir a billot
102 Ramequin en porcelaine
Diaméfre : 80 mm minimum
103 Rape a muscade
‘En acier inoxydable
104 Rouleau a-pdatisserie nylon’ 500 @ 45mm
*5%
105 Rouledau_pic -vite enpolyamide
106 Rouleite-a pate de 100 mm en inox_
107 | Sacladier granité
108 Saupoudreuse a sucre
109 Scie a viande
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En acier inoxydable
longueur 180mm minimum

110 SET DE TABLE en plastique lessivable
Silpat tapis 600x400 mm , adhérante,

111 kicot de verre imprégné de silicone,
plaque résistant ~ 40 C° + 300 c°

112 Spatule flexible de 180 mm

113 Spatule flexible inox de 230 mm

114 Spatule flexible inox de 300 mm
Spatule inox,

115 large coudée,
manche polypropyléne noir surmouié
Dimensions : 150x80 mm * 10 %

116 | Spatule patgsﬁiére I‘ongueu'r-\_?40 mm
Manche po]ypropylene Lame:inox

117 Spatule pdhss& ére . Iongueur 340 mm
Manche polypropylene Lametlnox

118 [ Cartouche & siphon fr0|d '

19 - Tamis inox T
DRiaméfre : 310mm - mullle 3Umm+ 10 %
Tamis tout inox '

“120 @ de 350X 10%
N° de maille: 20

121 Tamistoutinox-@&-de 350 maille de 20mm-

122 Tamis tootinox @ de 350 maille de25mm

123 Tartelette en ferblanc ronde cannelée @
100 mm

124 Tarlelefte en ferblanc ronde cannelée @
80 mm

125 Tartelette en fer blanc ronde unie @& 100

126 Tarlelette en fer blanc ronde unie @& 80
mm

127 TASSE A CAFE CREME EN PORCELAINE

128 TASSE ET SOUS TASSE A CAFE EN
PORCELAINE

129 Théiere Inox
capacité : 1 litre-minimum

- 130 [VERRE A-BALLON 25CL
' 131 Verre a thé décor type Maroc

Capacité : 15 ci minimum-

132 Verre gigogne 22 cl .
Assiefte plate en porcelaine grand feu

133 inaltérable avec daile large Couleur

blanche @ de 240mm 5%
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134

Beurrier

Bovuilloire en inox ELECTRIQUE

135 .
capacité : 41 minimum
136 Cendrier
137 Cercle aentremetsinox @de80mmz5
%-et une hauteur de 30 mm minimum
138 Cercle dtarte enfer blanc @ de 80mm
+ 5 % et une hauteur de 16mm minimum
Chevalefs de table en aluminium
139 anodisé fond brillant écriture noire
Numeéroté de 1 & 30
140 (’.‘.oupelle porcelaine blanche de type
éco
141 Coupelle a sucre
Couvercle gasfronorme inox GN 1/1 sans
142 poignée
Qualité inox 18/10
Couvercle ga;dronorme inox GN 1/2 sans
143 poignée
-Qualité inox 1\8/ io _ |
Couvercie gﬂsironorme inox GN i/3sans|
144, | poignée _
Qualité inox 18/10 )
145 Cuillére a café
En inox 18/10
Cuillére a Moka
146
En inox 18/10
147 Cul de poule inox @ 240mm 10 %
Qualité inox 18/10
148 Ecailleur a poisson
En acier inoxydable
Ecumoire inoxmonobloc @ de 80mmt 5
149 %
En acier inoxydable 18/10
150 Egouttoiren inox pour bac gastronorme
GN 1/1
151 Egouttoir en inox pourbac gastronorme
GN %
Fusil meche ronde
152 En acier inoxydable
Longueur Méche de 30 cm-minimum
'Manche noir - méche ronde
153 Huilier vinaigrier
154 Louche inox monobloc @ de 80mm 5%
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En acier inoxydable 18/10

Mandoline

155
En acier inoxydable 18/10
Moulin a légumes

156 Fournis avec 3 grilles
En acier inoxydable 18/10

157 Moutardier
Noyaux de cuisson

158 En aluminium pur A5
En kg.

159 Plat ovale inox 18/10 Aile sans mofif
Dimension 270X175mm * 10 %

160 Plat ovaler in'gx 18[10 Aile sans motif
Dimension 340X220mm £ 10 %

161 Plateau dg"service a anse rectangulaire

162 Plateau rdnd de servic:e unhderapani
Dlomefre\ 400 mmimum

163 | Ramasse couvers plastique’

164 Ramasse miette. . -~
Sauciéres

165 |Eninox
Capacité 15 ¢l minimum
Servielte de cuisine :

166- - couleur blanche
- Dim—: 500 x 500 mm

167 Sou:.i tass:e & caté en porcelaine grand
feu inalterable

168 Sucrier dosevr de sucre

169 Tasse a café en porcelaine grand feu
inaltérable

170 Tourfiére canneléefond amovible en fer
blanc @ de 200mMm 10 %

7 Verre frempé
Capacité : 20 cl minimum
SERIE DE 6 CASSEROLE INOXTRIPLE FOND
1%-18-20-22-24-28
“Corps inox épais avec renforis

172 |supérieurs et inférieurs poli miroir.
Fond sandwich inox/alu/inox. Trés
bonne conduction. Montures fortes
en tube d'inox, soudées, sans rivets.

173 SERIE DE 6 SAUTEUSE INOX TRIPLE FOND

EV ASEE 20-22-24-28-30-32
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Corps inox épais avec renforts
supérieurs et inférieurs poli miroir.
Fond sandwich inox/alufinox. Trés
bonne conduction. Montures fortes
en tube d’inox, soudées, sans rivets.

174 | POELE INOX 36

175 SERIE 4 CHINOIS EN INOX 18-20-24-26

176 PLAQUE A DEBARASSER INOX 40X30

177 POELE OVALE A POISSON diam 36

178 SERIE POELON A SUCRE EN CUIVRE 18-22

179 SERIEDE 3 PLAQUE A ROTIR INOX 40-50-60

180 SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-50CM

181 SERIE 2 BASSINE 2 SPHERIQUE EN INOX
DIAM 25-35

182 SERIE DE 4 BASSINE INOX ROND FOND
PLAT 24-28-32-34 o

183 FAITOUTINOX Diam}}ﬂ?-\VEC COUVERCLE

184 | Moule & cake évdsé 24cm

185 ‘*Cadfeexiensible}pfd}géﬁp_i;’e* N
Dimension 24.cm L

186 | Ciseau de cuisine en acier inoxydable

1877 | Maryse 25cm, 35cm, 40cm

188 | Fouet & saucerigide 25¢cm x10cm @

189 Fouet a fil rigide spéciale créeme ferme
40cm x1écm &

190 Cuillére d levée double 2.203-2.8 @

191 Assielte gastro 26 cm @

192 Tasse et sous tasse en porcelaine 17 ¢l |

193 flafeiiére isothermique conique en inox

194 1(}Tc:-feiié-re isothermique conique en inox

2
195 Théier argenté en inox é pax
196 Verre & thé taillé (rouge, blev, ombré)
110 ci{(10cm x 6.5cm-)

197 | CouPe a dessert forme basse 23 ¢l
13.5¢cm @ /H10cm

198 Dessous de carafe en inox
-Chauffe plat professionnelle tout eni-

195~ |jnpox congue pourrecevoir § plaques
chauftantes

200 Réchaud électrique
Caractérisique technique:

L1
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Réchaud électrique 1 brileur
compact en inox avec plan emboufi
el plaque éleclrique 23cmde
diameétre,

- cumulateur 7 positions - voyant de
confrole Dimensions (mm): 350 x 400

Poéle ovale en cuivre élame

201
Dimension : 300 x 200 x 40

Rince doigts en inox 10.8 cm @ x 4.2
cm

202

Rondeau avec couvercle

Dimension (2 x H)

320 mm x 105 mm

203 | Corps inox épais avec renforls
supérieurs et inférieurs poli miroir.
Fond sandwich inox/alu/mox Trés
bonne condUchon Moniures fortes
entube d’ mox ‘soudées, sans rivets.

Rondeau %qc couvercle
| Dimension (@ xH)

400 rmmx 130 mm

s04 | Corps inox épals avec renforts
supérieurs et inférieurs poli miroir.
Fond-sandwich inox/alu/inox. Trés
bonne conduction. Woniures forles
en tube d'inox, soudées, sans rivels.

Rondeau avec couvercle
Dimension (& x H)

450 mm x 150 mm

205 | Corps inox épais avec renforts
supérieurs et inférieurs poli miroir.

Fond sandwich inox/alu/inox. Trés
bonne conduction. Montures fortes
en tube d'inox, soudées, sans rivets.

Couscoussier avec couvercle
Capacité 1751

Corps inox épais avec renforts

206 supérieurs et inférieurs poli miroir.
Fond sandwich inox/alu/inox. Trés
banne conduction. Monturesfortes.
en tube d'inox, soudées, sans rivets.

PASSOIRE CONIQUE INOX
Dimension @ x H) mm

207
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320 x 140

Passoire 4 poignées, bord jonc. Modele
robuste, facile a nettoyer. Perforation & 4
mim.

PASSOIRE CONIQUE INOX
Dimension (@ x H) mm
208 400 x 140
Passoire & poignées, bord jonc. Modéle
robuste, facile a nettoyer. Perforation © 4
N
Chafing Dish
Chafing Dish électique GN 111
* Acier moxydable o
* Récipient ppur l’eau en matlere synthethue
‘ noire
209 * Bac GN l/]1 lQO mm profond
« Thermostat 1- 8 _ .
« Puissance : 2 2 kW/ 230 V
« 1630 x P 360 x H 290 mm
» Crochets pour couvercle Inclus
Chafing-Dish rond électrique
» Chafing dish-rond couvercle rabaitable.
180°C
210 | Forme : rond a couvercle rabattable a
180°C
» Volume : 6L
» Fintion : mox Aisi 202
Plateau miroir empilable pour
présentation buffet
Plateau empilable pour présentation profil
line GN 1/1
2 Bordure lisse
Longueur : 53 cm
Largeur :32.5 cm

Hautewr :1.5¢cm

&
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