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/2025

LOT N° 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel
Proposeé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre renseignées ou
modifiées.
Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut d’outre moyen suffisamment précis et intelligible
de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une
performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront jugées conformes.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans
le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a I'item.
Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne « Proposition du
soumissionnaire ».

Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

TURBINE A GLACE VERTICALE

Marque :
Référence :

Turbine & glace verticale automatique a poser, d'une
production horaire10 litres/h +/-10%,

condenseur & air

Turbine & glace verticale automatique a poser 10 litres par
heure +/-10%,

Simple utilisation

capacité de mélange minimum est de 1 lifre

niveau sonore inférieur & 60 & 70 dB

Capacité 10 litfres/h +/-10%,

Tension 220 v-50HZ

Puissance 1,1 kw minimum

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cetification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit élre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de
I'art ....)

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

ARMOIRE VERTICALE NEGATIVE, FROID VENTILE CAPACITE 700
L
|
Marque:
Référence :
o Température de -18°C a -22° C

G
ke
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Proposition du Appréciation de
soumissionnaire I'administration

' ltem
NO

| « Capacité : 700L.

« Certification de conformité aux normes de securité

| alimentaire et norme defficacité énergétfique en
vigueur, Méthode :HACCP.

« Alarmes intégrées en cas de variation de
température indésirable.

« Matériau de construction : Acier inoxydable de
qualité, résistant & la corrosion.

« L'armoire est équipée de serrures

« Refroidissement rapide et uniforme pour maintenir la
qualité des produits stockés

. Fiabilité et durabilite, congue pour un
fonctionnement continu dans des conditions de
congelation exigeantes.

o Le systéme de réfrigération est congu pour minimiser
les risques de fuites de gaz frigorigéne.

« Eclairage intérieur

« Nombre de porte pleine : 01 (Porte GN 2/1).

« Thermometre digitale en facade

e« 60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en
polyuréthane haute densité (40kg/m3), injectée sous
haute pression

« Portes pleine en acier inoxydable avec poignee
ergonomique

« Portes & charniéres avec retour automatique

« Les portes ont une position de séjour de 120° et se
ferment automatiquement & moins de 90°

« Les charniéres de portes réversibles

« Le contrble numérique pour parametres de
température facilement et rapidement

o Bouton lumineux de démarrage-Arrét

« Le systeme de réfrigération monobloc compact
assemblé dans le haut de I'armoire frigorifique.

« Le systéme qui assure une température homogene
dans un compartiment réfrigéré

« L'interrupteur de porte arréte le venftilateur lorsque la
porte est ouverte pour éviter que I'air froid ne sorte de |
I'intérieur, économisant ainsi de I'énergie |

o Le dégivrage a gaz chaud gaz

« Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La
hauteur des pieds peut étre gjustée individuellement
( 120mm-210mm)

o« Les griles métaliques revétues de plastique
alimentaire permettent le stockage de différents
avec une capacité de chargement maximale de
plus de 35 Kg

« Joint de porte magnétigue pour une hygiene
maximale et propriétés isolantes

« avec drain d'eau pour un nettoyage facile

« 22 positions au niveau de la grille

Désignation et caractéristiques techniques




Item
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Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

« Thermomeétre digitale en fagade
Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN
1/1

« Equipé de 04 Grilles GN 2/1 par porte compléte

« Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire.

« Puissance absorbé : 480 w minimum

o Tension d'alimentation : 230 V 1+N — 50Hz

« manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d’'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique

| descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I"art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de
I'art ....)

CELLULE DE REFROIDISSEMENT ET DE SURGELATION 3
NIVEAUX :

Construite tout en inox de qualité,
robuste et puissante

avec 3 niveaux et

pour bacs GN 1/1 et 600 x 400.

systeme de refroidissement/surgélation rapide

refroidit 9 kg au cycle de +95°C & +2°C en 90 min / congele
5 kg de 95°C & -18°C en 250 min environ.

Pour refroidissement et de surgélation des produits.

Caractéristiques technigues :

Construit en inox 304 AlSI

Norme HACCP

Arriere et dessous en galvanisé

Porte avec poignée

Joints de porte magnétiques

Systéme de blocage de porte & 20°
avec sonde de température & coeur
Réfrigération ventilée

Dégivrage automatique par gaz chaud

A poser avec roulette

]
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Hem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Thermostat digital et &cran digital

plusieurs cycles de programmes

Réfrigérant : R-290, R134A, R600 ou similaire.
Réfrigération : Ventilée

Capacité de refroidissement (Kg) :10 kg + /-10%
Capacité de surgélation (Kg) : Skg + /-10%
Dimension (LxP xH) :750 x 800 x 550 minimum
Puissance électriqgue 1000 w minimum
Alimentation électrique 220 V/50HZ

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cettification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les reégles de
I"art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de
I'art ....)

TOUR A PATISSERIE REFRIGEREE 600X400 FROID VENTILE
Marque :
Référence :
o Température de -2°C a +8° C
« Capacité : 600 Litrest 10 %. Norme HACCP
« Dimensions £ 10 % : 21466x850x H 800
« Réalisation entierement (intérieurete extérieure) en
Inox AISI 304
« Dégivrage automatique de l'évaporateur par goz
chaud
« Evaporation automatique du condensat
» Isolation en polyuréthane sans CFC (50 mm minimum)
« Plateau de travail en granit robuste de 30 mm avec
retour latéral de 150 mm & 200 mm de haut ef retour
arriere de 200 mm de haut
e 4 couples de dlissieres minimum pour platines 600x400
m
o 4 pieds eninox réglables.
o Crémailiéeres et glissieres en inox, permettant, fond
intérieur embouti, angles et coins arrondis ;
« 5 positions au niveau de la grille
o Les grilles métalliques revétues d'epoxy alimentaire,
avec capacité de chargement maximale de 35 kg.
« Portes en acier inoxydable avec poignée
ergonomique, pleine longueur, robuste

\7
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£ . £ s e . Proposition du Appréciati |
Désignation et caractéristiques techniques P ppréciation de

soumissionnaire I’administration

Item
NO

« Portes & charniéres avec retour automatique

» Panneau de commande et ventilation du moteur
avec ouverture avant pivotante

» Le contréle numérique intuitif pour le réglage des
parametres de température

« Bouton lumineux de démarrage-arrét.

o FEvaporateur & tirage forcé avec couvercle
anticorrosion.

« GCroupe compresseur fropicalisé incorporé dans le
meuble

« Evaporateur ventilé

e Fréon : R600a, R290, ou similaire

» Alimentation électrique 220 V — 50 Hz

» Puissance électrique : 260 W minimum

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de
I'art ....)
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Lot 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel
proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre renseignées ou
modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut d’autre moyen suffisamment précis et intelligible
de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une
performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans
le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a I'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités, Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne « Proposition du
soumissionnaire ».

tem | . . . . . Proposition du | Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques - . v .
N soumissionnaire | I'administration
FACONNEUSE MANUELLE
Marque :

Référence :

Cadence : 1000 pétons par heure minimum,

3 cylindres

réglages mecaniques du laminage et de l'allonge.

tapis en feutre.

table de réception rabattable.

entrainée par chaine

largeur de fagonnage 70 cm minimum

puissance 0,50 kw minimum

goulotte sécurisée

guides lateraux

socle robuste sur roulettes avec frein

Transmission par courroies,

Piétement amovible,

Alimentation électriqgue monophasée 220 V - 50 Hz

Livré avec tous les accessoires nécessaires pour le bon
1 | fonctionnement de I'appareil.

Table Support en acier inoxydable. munis de pieds avec une
étageére basse.

manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d’'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi
sa conformité avec les réglementations pertinentes,

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I"art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de
'art ....)
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| ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

LAMINOIR A BANDE DE TABLE :

Lamine tous types de pates
moins encombrante au moment du rangement
table relevables
avec des tables latérales de 500 x 700 mm +/-10%.
Facile & ufiliser
Caractéristiques technigue :
« Commandes mécaniques et manuelles, tapis
manipulable
e« Type & poser
e 4 vérinsréglables.
« | vitesse 4 2 vitesse de fonctionnement.
e Tables latérales de 700 x 500 mm
¢ Longueur cylindres 500 mm + /-10%.
¢ diameétre de laminage 60 mm + /-10%.
e« Avec 2rouleaux & patisserie.
¢ Bandes réalisées en matériaux adapte au contacte
alimentaire.
e Réglage de I'épaisseur de la feuille de pdte
e Racloirs et supports en matériaux adapte au contacte
alimentaire
e« Bande avec double sens de marche
¢ Bouton darrét d'urgence
e Crilles de protection
e Puissance électrique : 500 w minimum
e Alimentation électrique : 220V/50hz
» Alimentation 220 V/50HZ
e Dimension : 1500x900x 700 + /-10%.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerlification, garantissant ainsi
sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
I"art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de
"art ....)

PETRIN A SPIRALE 20L :
Marque :

Référence :

Pétrin & spirale suivant les caractéristiques:
capacité de 20 litres + /-10%..

Es\‘i}
J
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du | Appréciation de
|soumissionnaire I'administration

' Utilisation facile

| Minuterie

Cuve et crochet inox
Protection anti surcharge et grille de protection
Alimentation :220 v/50hz

Puissance : 1T kw minimum

Support a posé

2 vitesses

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cettification, garantissant ainsi
sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
{"art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de
I'art ....].

BATTEUR MELANGEUR 15 L

Marque :

Référence :

15 Litres + /-10%.

Capacité en farine :6 kg minimum
Cuve inox

Crochet

Fouet

Puissance : 200 w minimum
Alimentation : 220 V/50 Hz

Avec variateur de vitesse

Avec grille protection de cuve
Livré avec les accessoires en inox qualité alimentaire
fouet,Batteur plat Crochet
manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerlification, garantissant ainsi
sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques

| nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de |

[I'ari.




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres

AO

/2025

Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

|livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques,

repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de
I'art ....)

BATTEUR MELANGEUR 05 L

Marque :

Référence :

Capacité utile :4,5 Litres minimum
Cuve inox

Puissance : 250 w minimum
Alimentation : 220V +T- 50 Hz
Avec variateur de vitesse

Avec grille protection de cuve
Livré avec :Fouet, Batteur plat Crochet
manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi
sa conformité avec les réglementations perinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
I"art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de
I'art ....)

Appréciation de
I'administration

BALANCE ELECTRONIQUE A PRECISION

Marque :

Référence :

Portée de 10 KG +/-10%

Précision & 2 grammes

Tension 220 v - 50 Hz

Fabriquée en acier inoxydable,

avec écran LCD rétro-éclairé

avec batterie au lithium intégree

avec cble de charge

données en grammes (g), kilogrammes (kg), mililitres (ml),
Facile & utiliser,

arrét de l'appareil automatique,

fonction tare.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
I"art.

=
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tem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de
I'art....)

BACS A FARINE EN POLYETHYLENE

Marque :
Référence :
7 Construction en polyéthylene alimentaire
' 4 roules pivotants g50mm
2 roues avec frein
Livré avec couvercle transparent
Capacité 80 & 100 L
DIVISEUSE HYDRAULIQUE AUTOMATIQUE
Marque :
Référence:
professionnelle pour la boulangerie
Alimenté division de la pate et I'arrondissement
réglage du poids facile
deux mains pour plus de sécurité
Facilement interchangeable disque diviseur
Nettoyage facile
interrupteur automatique du moteur
arrét d'urgence
stable méme pendant I'arrondissement & cause de fonte
lourde pied de faire confrepoids
Couteau en Acier inoxydable
anodisé disque en Aluminium
Nettoyage facile
Trois plagues d'arrondi synthétique léger inclus
Régulation hydraulique
8 Augmentation fixe vitesse d'arrondi de 25 %
Amortisseurs
Transformateur

Contréleur temperature ventilateur

manuel d'installation et d'enfretien

Poids de pdte admissible : 760g < 3700 g
Capacité de coupe: 24< 125 g

Capacité de boulage: 24< 100 g
Fonctionnement automatique : coupe + boulage
Possibilité couper + bouler ou simplement couper
Démontage simple

Réglage du temps

Capacité : 30 Divisions +/-10%

Alimentation : TRI/380V/50Hz - 3,61 A ou 220V-50HZ
(monophase si disponible)

Puissance 1.2 Kw minimum,

poids net : 300 Kg minimum

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire).
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Produit évalué par un organisme de cetification, garantissant ainsi
sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de

I"art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de
I'art....)

FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE I

Marque:

Référence :

CARACTERISTIQUES :

5 niveaux - 400 x 600

e Construction en acier inox.

 Chambre de cuisson en acier inox AlSI 304,

» thermostat de température et sonde 30 & 260 °C
*Régulation de I'humidité

» Porte & double vitre en verre trempé, a chambre & air

* Poignée pour cuverture

*Programme de cuisson multiple

» Commandes électroniques LCD avec &cran factile
 Systéme d’'évacuation rapide de I'numidité

* Autoreverse (répartition de I'air dans la chambre avec
inversion automatique du sens de rotation du ventilateur).

» Eclairage de la chambre de cuisson.

« Refroidissement rapide & porte ouverte

» Goulotte et éclairage intérieure

s porte latéral

» Chauffage électrique de la chambre de cuisson via des
résistances électrigues blindées.

e Air pulsé avec température 30°C - 260°C £ 10 %

¢ Vapeur 30°C - 130°C minimum

* Mixte qir pulsé vapeur avec température 30°C - 260°C £ 10 %
+ Commandes programmé plus de 80 programmes a 10
phases.

» Thermostat de sécurité

« Sécurité contre la dépression et la surpression et de sécurité
du moteur.

«Refroidissement automatique de des composants et des
Composant de commandes.

Porte plagues soit pour la patisserie

Alimentation triphasée 380 v

Puissance électrique 7,8 KW Minimum

systéme de refroidissement forcé des composants internes ;

[§]
DN
)
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

10

ACCESSOIRES STANDARDS :

e Supports en inox munis de pieds avec porte-plagques 60*40
incorporé.

e Hofte aspirante en acier inox, munie de moteur et
condenseur G air pour éliminer les vapeurs

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi
sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit ére accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
I"art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de |
I'art ....)

FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 NIVEAUX

Marque :

Référence:

¢ 2 niveaux de 2 plagues de 600400

* chambre de cuisson 1200x800X180mm minimum

* Bouches levants

» Thermostats indépendantes et éclairage .

« matériaux réfractaires et porte avec vitrage résistant a la
chaleur

* injection manuelle et automatique de la vapeur d'eau

* Chauffage électrique direct, montée en température
rapide, environ 35 min.

s Régularité de température sur toute la surface de cuisson

s température homogene

» Systéme de surveillance de la cuisson.

* Réglage et indication de la tempérafure voUte et sole par
régulateur électrique.

e Commande regroupée en facade et portes a vision|
panoramique pour une

* Hotte aspirante avec extracteur pour une évacuation de la
chaleur vers I'extérieure.

* Monté sur étuve chauffante en inox de méme marque

* pietement et support réglable.

¢ Alimentation Triphasée 380 OU 220 V-50HZ (monophasé si
disponible)

* Puissance 10 Kw minimum par niveau

* Arrivée d'eau et point de connexion

» Evacuation trop plein

U

%)

5




OFPPT/DAL/DAL/ISAE Dossier d’Appel d'Offres

AO

/2025

Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

I— -

* socle support et humidificateur
» manuel d'installation et d'enfrefien.
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes

d’'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi
sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit élre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
["art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de
I'art ....)

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

11

ARMOIRE DE FERMENTATION

Marque :

Référence :

Armoire de fermentation contrblé

Capacité minimale : 1 compartiment de 24 niveaux minimal
de 60 mm réglables minimum

Intérieure entiérement en inox AISI304

3 programmes et 3 phase en minimum et 2 mode manuel froid
et chaude

Fermentation contrélée sur plus de 50 heures minimum
Tableau de commande électronique

Ecran tactile et éclairage interne

Porte Pleine plus poignée ergonomique

joint magnétique

Groupe compresseur tropicalisé

Flux d'air contréle et maitrisé

panneau isolé parune mousse polyuréthane injecté & une
densité de 40kg/m3

Humidité réglable de 30 a 90% par hygrostat et sonde
hygrométrie électronique

Humidité avec apport d'eau extérieur Ferrage a droite ou sur
demande & gauche

avec régulation de la température et de I'Humidité
Panneaux mousse polyuréthane, épaisseur 60 mm, lagué
blanc

Sur roulettes pour mise en place et nettoyage |
Groupe frigorifigue tropicaliser

Puissance : 2,5 KW minimum

Type de gaz frigorifique :R452A ou similaire

Alimentation Mono 220V - 50 Hz

manuel d'installation et d'entretien

certificats et atftestations prouvant I'origine et la qualité de |
'appareil proposes.

41
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NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi
sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
I'art.

|Iivré avec le minimum standard (supports, fiches électriques,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de
I'art ....)

12

TREMPEUSE A CHOCOLAT PROFESSIONNELLE DIGITAL 6L AVEC
SONDE

Marque :

Référence :

Contenance 6L +-10%

Gastronorme 1/1 en inox AlSI 304

Livrée avec une cuve et couvercle amovible en acier
inoxydable

Sonde intégrée pour le conirble de la température et pour
respecter les courbes de tempérage

Ecran d’'affichage

Alarme

Systéme de régulation de température de fonctionnement.
Résistance de chauffe avec réglage précis de la tempeérature
04 programmes inclus : Noir, lait, blanc ou manuel

Dimensions :

Totale : 30 x40 x 13 cm +-10%

Tension : 220V & 230 V

Puissance : 100 W minimum

manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi
sa conformité avec les réglementations perinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
["art.
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T
Proposition du | Appréciation de

soumissionnaire | I'administration

13

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique

malle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon lesrégles de l'art ....)

GUITARE DE CHOCOLAT

Marque :

Référence :

Construction en acier inoxydable du Socle et bras de coupe
Utilisation facile du bras de coupes interchangeables

Cordes trés robustes et facile & monter

Avec butée a l'arriere et maintien vertical

Surface de coupe de 360 x 355 mm +/-10 % en matiere
plastique composite

Livre avec 3 bras de coupe

écartement de 15 mm et 22,5 mm et 30 mm et accessoires de
montage et serrage et pelie.

Tension : 220 V & 230 V

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi
sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
I"art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de
"art....)

14

CUTTER DE TABLE
Marque :
Référence :

cutter de cuisine dispose d'une cuve en inox de 5,8 litres +/-
10%

Couvercle en polycarbonate et Poigné ergonomique

Equipe d'un moteur asynchrone avec support métallique
Puissance : 700 W minimum

monophase 230 V

Vitesse : de 900 tr/min & 1800 fr/min

Avec minuterie de réglage

Livrer avec Couteau et lames lisses idéal en inox inclus
Sécurité magnétique et frein moteur

Livré avec cuve cutter en inox avec poignée et couteau lisse
fond de cuve en inox.

? 266
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| Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi
sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche technique
descriptive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
I"art.

livré avec le minimum standard {supports, fiches eleciriques,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de
I'art ....)

15

LAMPE A SUCRE A 02 TETES

Marque :

Référence :

surface de travail eninox,

Facile & utiliser, adopté une feuille silicone antiadhésive
changeable.

Emetteur céramique

Systeéme de régler la hauteur en tenant compte de la chaleur
souhaité

2 lampes trés résistant de 500 W minimum

Dimensions : 460 x 330 mm minimum

Tension : 220 V-50HZ

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes
d’'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Produit évalué par un organisme de cerlification, garantissant ainsi
sa conformité avec les réglementations pertinentes,

Norme NSF international ou équivalent.

Le produit proposé doit éire accompagné d'une fiche technique
descripltive comportant toutes les informations techniques
nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches électriques,
repérage, accessoires et foutes sujétions selon les régles de
I'art ....)

16

PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIQUE AVEC COMPRESSEUR
BASSE TENSION SPRY PISTOLET INTEGRE

Marque :

Référence :

Débit minimum : 250g/min +/-10%,

Puissance minimale : 60 watts +/-10%,,

Alimentation : 220/50 Hz-

9 267
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Godet 700 ml
Piston Inox
Livré avec :

2 buses

1 jetrond
1Jet plat

Proposition du
soumissionnaire

T

Appréciation de
I’administration

17

AEROGRAPHE STYLO & COMPRESSEUR BA_SSF_PRESSION
Marque :
Référence :

conforme au Norme d’Hygiéne et sécurité Alimentaire.

18

GANTS A TIRER LE SUCRE JEUX EN LATEX
Marque :
Référence :

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.

19

GANTS POUR LE CHOCOLAT - JEUX
Marque :
Référence

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.,

Matiére : 90% polyamide, 10% élasthanne

20

THERMOMETRE A SUCRE
Marque :
Référence :

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.

21

SOUFFLETTE POMPE A SUCRE AVEC TIGE EN CUIR
Marque :

Référence :

Simple détente

Poire avec clapet anti-retour

Canule en cuivre

conforme au Norme d'Hygiene et sécurité Alimentaire.

22

FOURCHETTE A TREMPER LE CHOCOLAT
Marque :
Référence :

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.

23

CHALUMEAU PROFESSIONNEL

Marque :

Référence :

Avec réglage de débit

Chalumeau de cuisine robuste

Allumage automatique avec verrouillage de sécurité
Trés bonne prise en main et grande stabilité

Contact alimentaire.

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.

24

CISEAUX POUR SUCRE
Marque :

Référence :

21 CM +/-10%
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Appréciation de
Padministration

Proposition du
soumissionnaire

25

26

| PLAQUE CHAUFFANTE POUR SUCRE

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.
En acier trempé polissage fin

| 220 V/50HZ monophasé

| Plage de température entre : 50 a 500 °C

| Livré avec 3 embouts.

Marque :

Référence :

| Plague recouverte d'un tapis anti adhésif

Pour maintien de la température et assurer la repartition
homogéene de la chaleur

Systéme de réglage de la température selon besoin
Puissance 100W minimal

Charge minimal 8 KG

GN1/1

DECAPEUR THERMIQUE CHOCOLAT ELECTRIQUE
Marque :
Référence :

Régulation de la tempeérature et du débit d'air selon 2 niveaux
minimum

Dispositif de régulation et contréle. .
Systeme de sécurité en cas de surcharge (arrét automatique)
Sans flamme

Contact alimentaire,ideal pour la pdtisserie et la confiserie.
Puissance :1500 W minimall
- 220V 50Hz.

5
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Lot N° 4 : MATERIEL DE TRAVAIL ET DE RANGEMENT ET MATERIEL DE

NETTOYAGE

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel
pPropose.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre renseignées ou
modifiées.
Les marques commerciales, références au catologue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut d’autre moyen suffisamment précis et intelligible
de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une
performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront jugées conformes.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans
le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a l'item.
Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités, Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne « Proposition du
soumissionnaire ».

tem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

CHARIOT DE TRANSPORT D’ASSIETTES

Dimensions : 990 x 780 x 750 mm

4 roves pivotantes de diameétre 125 mm dont

2 a frein, en polyamide

Chariot de transport d'assiettes en acier inoxydable.
Capacité environ

400 assiettes standards

Livré avec 2 grilles de séparations anti-chute et une
housse de protection lavable

Le fond du chariot est incliné pour éviter foute chute des
assiettes durant le tfransport.

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

CALANDREUSE :

Marque :

Référence :

Longueur cylindre : 1400 mm +/-10%

La machine doit avoir un dispositif d'arrét automatique en
cas de non utilisation

Bouton d'arrét d'urgence coup de poing
Panneau de commande

Sectionneur

Dispositif protége doigts

Dispose d'un régulateur de la chaleur pour une meilleure
distribution sur le rouleau

Vitesse de repassage variable

Commande & pied pour arrét et démarrage
Puissance électrique totale : 7 kw minimum
Alimentation : 220 V - 50 hz

- Dimension rouleau 140 x 25 cm +/-10%

- Infroduction par I'avant du linge

- Vitesse rouleau réglable 1- 3 mt/m

- Mouvement automatique

- Chauffage électrique

- Consommation électrique économigue




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres

AO /2025

Item
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

- Systémes de protection thermiques et mécaniques du
I'utilisateur

-arrét automatique en cas de non utilisation
-régulateur de température de chauffage

manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
Produit évalué par un organisme de certification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les informations
techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon lesrégles de
I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches:

électriques, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de I'art ....)

MACHINE A COUDRE AVEC TABLE SUPPORT

Marque :

Référence :

avec un systéme d’enfilage de I'aiguille automatique
Pose et montage facile de la canette

Ione de pose des accessoires de la machine

Avec un systeme d’éclairage

Avec écran

Régulateur de la vitesse de couture

Position d'arrét de I'aiguille

Réglage de la tension du file facile

Variateur de vitesse

Sac d'accessoires

220V-50H7

Table support de la machine avec chaise compatible
avec la machine

manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
Produit évalué par un organisme de certification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations perlinentes.
Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les informations
techniques nécessaires

Appréciation de
I’administration
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Iie(r)n Désignation et caractéristiques techniques Pmp?s'.t'on c!u A,\ppre.c'.a t'on.de
N soumissionnaire | Fadministration
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de |
I"art.
livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de l'art ....)
CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS
Marque :
Référence :
4 Y
Tube acier époxy
2 portes sacs avec couvercle
| 4 roues pivotantes )
CHARIOT A LINGE PROPRE
[ Marque :
Référence:
En polypropyléne monobloc Dimensions | 600 X L 800 X H
5 1200 mm minimum
4 portes permettant un acces des 2 cotés
2 roues fixes
3 rayons de rangements espaceés de 250 mm minimum
Fermeture aimantée - B B
TABLE DE REPASSAGE PROFESSIONNEL. |
Marque :
Référence : :
Table aspirantes, soufflantes et chauffage électrique.
thermostat de réglage
Avec: aspirateur, ventilateur et repose fer
Contréleur de la pression de la vapeur
| Systéme de vaporisation.
Surface de repassage 130 x 80 cm (+/-10%)
1 fer arepasser professionnel
Antenne avec ressort pour le soutien du tuyau
Chaudiére électrigue du capacité minimale de 5 litres
(+/-10%)
6 |Bras orientable et aspirant avec jeannette repassage

manches 7

Groupe fer vaporisant avec fer électro-vaporisant.

Livré avec tous les accessoire nécessaires (bras, pistolet,
antenne...)

Volt. 230 /50 Hz.

manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
Produit évalué par un organisme de certification, garantissant
ainsi sa conformité avec les réglementations pertinentes.

Le produit proposé doit élre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les informations
techniques nécessaires
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I ' l
tem | . . . Lo e . Proposition du Appréciation de
NP Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | I'administration

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de ‘
I'art.

livre avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les regles de I'art ....)

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT
ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marque :
7 |Référence:
Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X217 +/-10%
Couleur blanche -
BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT
ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marque :
8 |Référence:
Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X315 +/-10%
| Couleur blanche
BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT
ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marque :
9 | Référence:
Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X217 +/-10%
Couleur grise _
BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT
ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marque :
10 |Référence:
Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X315 +/-10%
Couleur grise
BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT
ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marqgue :
11 | Référence:
Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X315 +/-10%
Couleur noire
BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT
ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marque :
12 |Référence:
Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X217 +/-10%
Couleur noire
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tem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

13

TABLE DE TRAVAIL MOBILE

Marque :

Référence :

*  Toutinox AlISI 304

s épaisseur 15/10 minimum

*  Dim: 1000X700, hauteur 850 mm minimum

*«  Bord tombé de 40mm minimum avec confrepli

» 4roulettes dont 2 avec freins

e Totalement arrondis et bord relevé arriere de 100 mm
de hauteur au minimum avec retour incliné de 20mm
au minimum.

Insonorisation par panneau strafifié  double face
totalement étanche et protégé par une téle en acier
inoxydable

e AlS| 304 couvrant totalement le panneau strafifie.

e Avec renfort inférieur

En dessous :

. un bloc de rangement gastro 5 niveaux GN 1/1

. une étagere basse

*Les roulettes sont largement dimensionnées pour
permettre le transport de charges lourdes dont deux avec
frein

14

ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX

Marque :

Référence :

. en acier inox AISI 304, portes coulissantes

J Dimensions L : 1600 X P:700 X H: 1800 mm* 10 %

» 3 Etageéres réglables en hauteur

e Les roulettes sont largement dimensionnées pour
permettre le transport de charges lourdes dont deux avec
frein .

 livré avec serrure avec clés.

15

RAYONNAGE AVEC ETAGERES EN INOX 05 NIVEAUX
Marque :

Référence :

J en acier inox 304

. Dimensions : 1000X500, hauteur : 1800 mm = 10 %

16

ETAGERE MOBILE EN PP O5NIVEAUX

Marque :

Référence :

Dimensions : LBBOXP400XH 1750 minimum

Rayonnage modulaire 4 niveaux

Compose de clayettes en polypropyléne amovible et de
montants en tube aluminium anodisé ideal a utiliser dans
la chambre froide, montants en tube aluminium anodisé
Charge maxi jusqu’a 150 KG répartis par niveau
Montage trés rapide sans outils,par emboitement

\9 276\%7
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ETAGERES MURALE DE RANGEMENT DEMONTABLE
Etagéres murale de cuisine ayant les caractéristiques
suivantes ;
Les rails de |'étagére s'attachant facilement a I'aide des
vis fournies, les supports adoptés doivent éfre montés &
nimporte quelle distance grdce & la construction
réglable en hauteur, L'étagére peut ainsi éfre adaptée
individuellement & chaque utilisation, couvre une surface
murale inutilisée dans la cuisine, garantissent une stabilité
maximale.
2 étageéres de Dimensions 1000x 350 de profondeur
environ Construction en inox 304 d'épaisseur 15/10 éme,
avec des supports en rails démontable et réglable en
. |hauteur.
' ECHELLE BASSE GN1/1 DE 10 NIVEAUX 04 ROULETTES
PIVOTANTES
Marque :
Référence :
o Tout en Inox
18 | ¢ Entrée 325 mm butées avant arriere
» 4 Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs |
sLes roulettes sont largement dimensionnées pour
permettre le fransport de charges lourdes dont deux avec
frein
ECHELLE HAUTE GN 1/1 DE 20 NIVEAUX 04 ROULETTES
PIVOTANTES
Marque :
Référence :
19 |° Tout en Inox
* Entrée 325 mm butées avant arriere
*4Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs
Les roulettes sont largement dimensionnées pour
permettre le fransport de charges lourdes dont deux avec
frein
| SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE INOX
Marque :
Référence :
Légereté et rigidité pour un transport sans effort.
Maniabilité pour des manoeuvres en toute facilité gréce
20 . A o
aux roues pivotantes. Fiabilité et sécurité de la
marchandise transportée gréce a des repbords bloc-
charges.
. Dimensions : 600 x 400 mm
|
CHARIOT ROULANT INOX POUR BALANCE F
Marque : ‘
21 |Référence:
. Avec 2 étageres en soubassement
. Dimensions : 600 x 400 mm |

\

~]
~
o
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soumissionnaire 'administration

item

‘ NP Désignation et caractéristiques techniques

e Hauteur : 750 mm

TABLE DE DEBARASSAGE INOX AVEC TROU VIDE ORDURE
1000X700

' AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE

Marque ;

Référence :

En inox

Trou vide ordure

Livrer avec 10 sac poubelle

22

LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU

Marque :

Référence :

Commande & genou

Clapet anti retour

Cuve inox AlSI 304 avec habillage sur 3 faces
Commande de 'eau mitigée au genou sur panneau de
facade articulé

23 | Dosseret arriere inox

Mélangeur d'eau mitigée avec robinet
Mini-vannes d'isolement et siphon.

Livré avec |:

Distributeur de serviettes papier en inox,
Distributeur de savon liquide en inox,
Brosse & ongle,

Poubelle pour les serviettes en inox,

POSTE MOBILE DE DESINFECTION
Marque :

Référence :

Fixe équipé de :

tuyau qualité alimentaire longueur 15 m minimum
Doseur : réglage de la concentration par buses calibrées
24 |un pistolet antichoc

Distributeur de produit

support inox bidon

Réservoirs transparents a produits.

Disconnecteur protégeant le réseau d'eau potable
Fixation murale

Mini-vannes d'isoclement.

ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE

Marque :

Référence :

En acier inoxydable

Aspirateur eau et poussieres 30L +/-10% .
Type d'alimentation : Electrique
Avec roues pivotantes

| Moteur silencieux

25
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soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Puissance : 1300 W minimum

220V/50HZ

Accessoires livrés : nouveau suceur combing eau et
poussieres, filtre plissé plat, sachet filire ouate, suceurlong,
flexible, Tuyau plastique, brosse a sol, buse.....

Systeme de recupération : Bac

26

27

MONOBROSSE

Marque :

Référence :

Mono brosse électrique
ulilisation pour lustrage
Facile a utiliser.

| Plateau porte disque

| Vitesse : Haute vitesse
Vitesse ; 400 tom

Puissance electrique : 1 500 W minimal

Pression: 43,3 g/cm? minimall

Niveau sonore : 59 dBA

Diamétre : 430 mm

Livre avec 3 type de brosses

Longueur du cable : 12,5 m

CHARIOT DE MENAGE ET DE LAVAGE
Marque :

Référence:

Chariot équipé de :

Presse & méchoire

2 seaux de 151 minimum

2 seaux de 6 | minimum

Porte sac poubelle de 100 L minimum
Livre avec

200 sacs poubelle

28

CHARIOT POUR FEMME DE CHAMBRE
Marque :
Référence :

Dimensions : 1550x500x1000 minimum

Chariot complet pour répondre aux taches quotidiennes
| de femme de chambre (type 8 & 12 chambres).
Construction en tube d'acier ou aluminium.
Compose de :

1 caisson de linge propre de 3 niveaux de rangement.
1 bac produit d'accueil avec séparateurs reglables.

1 support sac & linge sale relevable.

1 sac alinge sale

1 support sac a déchets relevable
4 roulettes de protection en caoutchouc 2 avec frein.

Iy 279 ;
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Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

29

CHARIOT PORTE BAGAGE POUR HOTEL EN LAITON Doré
Coloris doré

Tapis rouge sur modele dore

Structure porte cintres

Dim (mm) 600X1070X1800 +ou- 10%

04 Roulettes D200mm + ou- 5% dont 02 pivotantes

30

RACLETTE POUR SOL POLYPROPYLENE LARGEUR 35CM
MINIMUM AVEC MANCHE

31

RACLETTE A VITRE AVEC POIGNEE INOX LARGEUR 25CM
MINIMUM
Livré avec perche télescopique longueur 2 m minimum

32

BALAI COCO 29 CM AVEC MANCHE
Monture bois - douille vis

33

PANNEAU ATTENTION SOL GLISSANT

34

'SEAU LAVEUR
Capacité : 14 litres +/-10%
Antibactérien couleur bleu

35

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 litres +/-10%
Antibactérien couleur rouge

36

ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS

En INOX 304

Finition satinée

4 étageres réglables en hauteur

2 Portes battantes

Serrure & poignée avec clef

Vérins réglables en hauteur

Toit en pente anti-poussiere

Dimensions £ 10 % : L 950 x P 500 x H 1 800

z
280\?
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Lot°5 : PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

N.B : les soumissionnaires sont invités G remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matérie!

proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre renseignées ou

modifiées.

Les marques commercioles, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut d’autre moyen suffisamment précis et intelligible
de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des coractéristiques équivalentes et qui présentent une
performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront jugées conformes.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans

le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a l'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités, Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne « Proposition du
soumissionnaire ».

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Item £ R £ oo as . Proposition du | Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques . . , . .

N soumissionnaire |l’administration
Aiguille a Brider en Inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

1 cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigques du produit proposé

l par le prestataire _

1 SET Café/ Thé Hotel : plateau contenant BOUILLOIRE,
02 tasses
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

2 Matériel professionnel construit selon les normes
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ltem

N° Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du | Appréciation

soumissionnaire

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose
par le prestataire

Aiguille a larder
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
3 cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposée
| par le prestataire

I’administration

de

Aiguiseur affuteur couteau électrique
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

standardisées (normes d hygiéne, de neftoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
4 | Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

. . . |
Matériel professionnel construit selon les normes

_A_‘plaﬁsseur Inox 2 kg diameétre 11CM +/-10%
Marque:
Référence:
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du | Appréciation

soumissionnaire

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securite alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

I'administration

de

Araignée acier inoxydable DIAM 12mm +/-10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Armoire stérile 10 couteaux
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite |
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

285
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N soumissionnaire | I'administration
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé

. |parle prestataire ]
Assiette a dessert classique porcelaine
émaillée blanche 23CM Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

| Marque:

Référence:

‘ Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).

8 |Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Assielte a pain classique en porcelaine
émaillée blanche 13X13 CM Tendance Haut de
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).

9 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
parle prestataire
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Proposition du|Appréciation de
soumissionnaire | administration

Item

N° Désignation et caractéristiques techniques

Assiette & Pasta 30 cm en Porcelaine
émaillée Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE
| SUPERIEURE

Marque:

| Référence:

Produit de bonne quaiité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).

10 | Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa|
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire -
Assiette a Présentation 30 cm en inox bord perlé
Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).

11 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes |
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Assiette alvéolée Tendance Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

[ Marque:

Référence:

12

| Produit de bonne qualité
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item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

de

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gqualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

13

Assiefte Creuse 22 cm en Porcelaine
émaillée blanche Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose
par le prestataire

14

Assiette Entremet :20cm en Porcelaine Blanche
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | I’administration

Cerfifié  par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose
par le prestataire

15

Assiette gastronomique classique en porcelaine
certifiée blanche émaillée Tendance Haut de Gamme
Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

16

Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre
31cm tendance haut de gamme hételier qualité
supérieure

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
mateériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigques du produit proposé
par le prestataire

v 289



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’Appel d'Offres AO /2025
ege | , 4 »
Itezn Désignation et caractéristiques techniques Pmpo.s‘t.'on .du 6ppre.c'.a tlon. de
| N soumissionnaire |l'administration
Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre
16cm tendance haut de gamme hételier qualité
supérieure
Marque:
Référence:
| Produit de bonne qualité
| Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
17 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
| cuisines et restaurant professionnelies et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
, professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
‘ par le prestataire
Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre
20cm tendance haut de gamme hételier qualité
supérieure
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).

18 | Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose
par le prestataire L
Assiette plate porcelaine émaillée blanche diametre
27cm tendance haut de gamme hételier qualité
supérieure

19 |Marque:

Référence:

| Produit de bonne gualité
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Item

NO

20

‘ Désignation et caractéristiques techniques

soumissionnaire

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

| Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre
25cm tendance haut de gamme hotelier qualité
supérieure

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destinég a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposée
par le prestataire

Proposition du | Appréciation de

I'administration

21

Assiette rectangulaire 16x24cm tendance haut de
gamme hételier qualité supérieure

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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|
Proposition du|Appréciation de

soumissionnaire | I'administration

‘ ltem Désignation et caractéristiques techniques

NO

|Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigque du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Attendrisseur de viande allu 7x24 +/-10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
22 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
‘qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Bac gastronome GN 1/1 -100MM POLYC
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
23 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes |
Certifié  par des organismes reconnus pour sa|
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de |
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose
par le prestataire

Bac gastronome GN 1/1 -150MM POLYC

Marque:

24 |Référence:

‘ Produit de bonne qualité
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v

25

Désignation et caractéristiques techniques

Matériel professionnel construit selon les normes |

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

'Bac_gasironome_GN 1/1 -200MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifi€¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Proposition
soumissionnaire

du

Appréciation
I'administration

de

26

Bac gastronome GN 1/1 -65MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neftoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
| cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
IYadministration

de

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par e prestataire

Bac gastronome GN 1/2 -150MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité

27 alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contfenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Bac gastronome GN 1/2 -65MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineé & étre utilisé dans les
28 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
29 Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC

Marque:
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|
]Proposition du|Appréciation de
soumissionnaire | I'administration

| Item

L Ne Désignation et caractéristiques techniques

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
' standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
‘ Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
| conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire |
Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne qudlité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité |
La fiche technique du produit fourni doit contenir |
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

30

Bac gastronome GN 1/4 -65MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de |
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
| cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes |

31
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NO

Désignation et caractéristiques techniques

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

32

Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

[Certifié par des organismes reconnus pour sa
| conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Proposition
soumissionnaire

Appréciation de|
I"administration

33

Bac gastronome GN 1/6 -200MM POLYC
Marque:
Référence:

|

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

sp | 296
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N | soumissionnaire | I’administration
Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
34 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Bac gastronome GN 1/9 -65 MM INOX 0,6L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
35 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC
Marque:
Référence:
36

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

de

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifi€é par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

37

Bac gastronome inox GN 1/1 - T00MM INOX 14L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifi€é par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

38

Bac gastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX 28L
Marque:
Référence:

Produit de bonne gqualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
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Item .. . . e e . Proposition du | Appréciation
- | Designation et caractéristiques techniques postt . ,pp . .
N soumissionnaire | I'administration

de

toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

La fiche technique du Brédui’r fourni doit contfenir|

Bac gastronome inox GN 1/1 -150MM INOX 21 L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destinég & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
[Conforme aux normes dhygiene et de sécurité

39 |dlimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/1 -65 MM INOX 9L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
| standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
40 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene ef de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire -
Bac gastronome inox GN 1/2 -150 MM INOX 9,5L
a1 Marque:
Référence:
|
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Proposition du|Appréciation de
soumissionnaire | Fadministration

ltem

N° Désignation et caractéristiques techniques

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes |
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destinég & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Bac gastronome inox GN 1/2 -65 MM INOX 4L
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef de
gudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir|
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

42

Bac gastronome inox GN 1/2. Hauteur 100 mm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes

43

;D 300
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tem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation

de

'administration

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et de
qualité

[La fiche technique du produit fourni doit contenir
| toutes les informations techniques du produit proposée
par le prestataire

44

Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 100 mm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contfenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

45

Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 150 mm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & éitre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
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item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

—

46

Bac gastronome inox GN 1/4 - 100MM INOX 2,8
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Appréciation de
I’administration

47

Bac gastronome inox GN 1/4 - T50MM INOX 4L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

48

Bac gastronome inox GN 1/4 -65MM INOX1,8L
Marque;
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de

| matériels aptes pour le contact avec les aliments).
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

de

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose
par le prestataire

49

Bac gastronome inox GN 1/6 - 150MM INOX 2,4L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de neftoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

50

Bac gastronome inox GN 1/6 -1T00MM INOX 1,6
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pourle contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

de

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

51

Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destinég & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

52

Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur
100mm

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
parle prestataire

53

Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur
150mm

Marque:

Référence:

304
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NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | I'administration

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contfenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

54

Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur
100mm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neftoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sda
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigques du produit propose
par le prestataire

55

Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur

150mm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les |
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I’administration

de

56

BAHUT INOX 1,7L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:

Produit de bonne gqualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

57

BAHUT INOX 2,4L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qudalité

La fiche technique du produit fourni doit contenir|
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

306
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58

BAHUT INOX 5L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose
par le prestataire

59

BAIN-MARIE INOX 1,3L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

60

BAIN-MARIE INOX 3,2L SANS COUVERCLE
Marque: -
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
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Proposition du
soumissionnaire

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceritifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit proposé
par le prestataire

Appréciation
Padministration

de

61

BAIN-MARIE INOX 6,3L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage ef de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

62

Barre aimentée 56cm en Inox et Polypropyléne
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et de

qualité

308
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':' La fiche technique du produit fourni doit contenir

Désignation et caractéristiques techniques

|
Proposition du | Appréciation

soumissionnaire

I’administration

toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

de

63

64

Batte Coételette en Inox diamétre 10 cm +/-10%
Marqgue:
Référence:

Produit de bonne gualité

‘Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d'hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Mateériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
| toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

_BEC_rouge pour bouteille verseuse
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit foumni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

65

Beurrier 06 cm/4cl £ 10 % en porcelaine blanche
Marque:
Référence:

[ Produit de bonne gualité
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du|Appréciation de

soumissionnaire

I'administration

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qudalité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposée
par le prestataire

66

Biberon & décorer 140ml
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

67

Boite 50 cartouche N20O pour siphon

Marque:

Référence:

compatibles avec les siphons congus pour ce type de
gaz.

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

(9%

=i 5%

3
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Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
BOITE STOCKAGE POLY CARRE 11,3L 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
68 |cuisines et restaurant professionnelles ef leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit proposée
par le prestataire
BOITE STOCKAGE POLY CARRE 3,8L+ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de securité
69 alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
70 BOITE STOCKAGE POLY CARRE 5,7L £ 10 %

Marque:

\ &
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Appréciation
I'administration

de

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

71

BOITE STOCKAGE POLY CARRE7,6L* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certfifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

72

BOL A CEREAL-155CM210%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

W
)
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NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire |l’administration

73

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit propose
|par le prestataire

Bol @ Consommer 12cm/ 38 cl en porcelaine blanche
10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

'La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

74

BOLS DE CUISINE CON INOX Série : 1L: 2L; 8L 1_5 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose

| par le prestataire
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[ | wae 7 - .
IfeLn Désignation et caractéristiques techniques Pmpo.s't.'on .du ",\ppre.c'.a tlon. g€
N soumissionnaire | lI’administration
BOLS DE CUISINE ROND INOX Série ; 1.4L;2.8L;7L 5]
| |%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d ' hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
75 |Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
| toutes les informations techniques du produit proposé
parle prestataire
BOLS DE CUISINE PP BLANC Série : 1.6L;10L; 13.5L; 2,8L
4.5L,6.5L*5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudlité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées ([normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pourle contact avec les aliments).
74 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de _
qualité *
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose
par le prestataire | 2 4
Brosse - pour grill-avec Manche en Bois/fil en acier
laitonné Marque:
77 |Référence:
| Produit de bonne gualité
9 314
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NO

Désignation et caractéristiques techniques

78

|Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

'La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
parle prestataire

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées ([normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I’administration

de

Brosse Pdtissier a Dorer en Soie (315mm) * 10 %

79

Cadre a opéra inox (570X370X45) mm * 10 % avec
barres de séparation, 2 sur la largeur et 1 sur la
longueur

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).

315
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

de

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
por le prestataire

80

Caisse a génoise en inox (410X610X50) MM +10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

81

CAISSE CONTENANCE 32L BLANCHE X 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
mateériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifi€é par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
quaiite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
parle prestataire

316
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Proposition du

Appréciation

de

N° soumissionnaire |{"administration
CAISSE CONTENANCE 32L VERTE £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neftoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
82 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigques du produit proposé
par le prestataire
Canneleur zesteur PP
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les
83 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Carafe a décanter évasée en verre
Marque:
Référence:
84

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).

T
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Item L . . P \ Proposition du|Appréciation de
- |Désignation et caractéristiques techniques .. . , . .
N soumissionnaire |l’administration
Matériel professionnel destiné a éfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
quaiité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose
par le prestataire
Carafe a eau base carrée en verre 110 cl
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
85 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigques du produit proposé
par le prestataire
Carafe a jus sans couvercle 0.5L+ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
84 matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

318
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T - s '|
| ltem ;. . e re . Proposition du | Appréciation de
e Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | Fadministration
|- - i
' 'La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
: par le prestataire B
' Carafe & jus avec couvercle 1L 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygieéne et de sécurité
87 adlimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
‘ |
‘ Carré pour pdatisserie 10x 10x4cm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
' standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
88 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes |
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité|
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire - -
Casse homard
Marque:
89 |Référence:

| Produit de bonne qualité

g
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NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

de

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
'Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceritifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

90

?1

Casse noix
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygieéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
| professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Casseroles cuivre et inox série 1,21:251+10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes

3207
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du | Appréciation de

soumissionnaire

I'administration

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformite aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

92

Cendrier en porcelaine TENDANCE Hoételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne quadlité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

93

Cercle & entremets en inox @ de 200 mm et une'

hauteur de 45 mm minimum
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié por des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

321 %



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’Appel d'Offres

Item

v

94

Désignation et caractéristiques techniques
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Proposition du | Appréciation de

soumissionnaire | I'administration

Cercle a entremets en inox @ de 80 mm et une hauteur
de 45 mm minimum

Marque:

Référence:

Produit de bonne quadlité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

95

Cercle a tarte en inox Diam :20 /Ht: 2 cm. * 10 % bord
roulé

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerififié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

|96

Cercle & Tarte en Inox Diam :24 /Ht: 2 cm.* 10 % bord
roulé

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de

| matériels aptes pour le contact avec les aliments).
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ltem . . . ‘o e R Proposition du|Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques . . , .. .

N soumissionnaire | lI'administration
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes |
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose
par le prestataire
Cercle a vacherin en inox @ de 80 mm et une hauteur
de 45 mm minimum
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygieéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).

97 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
'conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé

| par le prestataire

Cercle a vacherin inox @ de 240 mm et une hauteur
de 60 mm minimum
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité |

98 Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

9 323
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

de

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposée
par le prestataire

99

Cercle mousse en inox 16x4.5¢cm *10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose

par le prestataire

100

Cercle Rond entremets 20 cm £ 10 % Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

101

Chdfing-dich angulaire a 2 bains marie inox couvercle
rabattable & 2 broleurs Dim 0,6/0,35 Mm + 10 %
Marque:
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| Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

AO /2025

Appréciation de
I’administration

| Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nefttoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

102

Chadfing-dich angulaire a 3 bains marie inox couvercle
rabattable a 2 brileurs Dim 0,6/0,35 mm * 10 %
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimeniaire et de
qualité

toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

La fiche technique du produit fourni doit contenir

103

Chafing-dich rond couvercle rabattable a 1 brileur
Dim Bac 0,40 mm * 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les alimenis).

(¥%]
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Item

NO

|
Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I’administration

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de seécurité
alimentaire les pius strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

104

Chalumeaux @ Caraméliser : 40 ml -1écm * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel constfruit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit proposé

| par le prestataire

de

105

Chariot a légumes inox
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nefttoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir|
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

(3]
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Item Proposition du | Appréciation

Désignation et caractéristiques techniques

de

N° soumissionnaire | 'administration
|
| B
Chevalet de table symbole en inox «réservée » Dim
10X5X5+10 %
Marque:
Référence:
| Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
106 Matériel professionnel desTir?é & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes |
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Chevalet de table symbole en inox « non-fumeur »
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {(normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
107 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de |
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigques du produit proposé
par le prestataire
Chinois con inox toile ; série : 20cm ;24 cm* 10 %
Marque:
Référence:
108 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de

matériels aptes pour le contact avec les aliments).

327
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| Hem |Dési H i térish techni Proposition du|Appréciation de
| N° gnation el caracterisiiques fechniques soumissionnaire | I'administration
' Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
| professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
‘ Ciseaux cuisine inox

Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les

109 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire -
Ciseaux a grappe
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de

110 matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans les
| cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation

de

N° soumissionnaire |l’administration
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit proposé
par le prestataire
Ciseaux a poisson 25 cm * 10 % de longueur
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de neftoyage et de

matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
1| Gimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sd

conformité aux normes de securité alimentaire et de

qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit proposé

par le prestataire

Cloche bombée pour assiette en inox 26 cm * 10 %

Diam inox 18/10

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de

matériels aptes pour le contact avec les aliments).

112 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Cloche plate pour assiette in inox avec trou central 26

113 |€M * 10 % Diam inox 18/10
Marque:

|Référence:
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Proposition du | Appréciation de
| soumissionnaire |l’administration

Item

N© Désignation et caractéristiques techniques

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose
| par le prestataire

Cone en inox pour croquembouche @ 275 mm et
hauteur de 450 mm * 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne quaiité |
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
114 Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
‘alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qgualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Coquetier en inox
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étfre ufilisé dans les
| cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes

115




OFPPT/DAL/DAL/SAE

Dossier d'Appel d'Offres

AO /2025

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

de

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

116

Coquilleur a Beurre PP
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
|alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

117

Corbeille & pain forme ronde @ 200mm minimum en
inox

| Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigques du produit proposé
par le prestataire

92
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Iiesn Désignation et caractéristiques techniques Pmpqs't.lon .du I,\ppre.c'.a tlon. de
N | soumissionnaire | ’administration
\ Corbeille présentation bambou basket
Marque:
‘ Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les
118 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit proposée
par le prestataire B
Corne 134x94 mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
119 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
' Coupe a dessert avec pied en verre tendance hotelier
qualité supérieure
Marque:
Référence: r
120

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
| matériels aptes pour le contact avec les aliments).
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

121

122

SUPERIEURE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destineg & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
|Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd |
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualite

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Coupe & glace en inox TENDANCE Hételier QUALITE |

Proposition du

soumissionnaire

Appréciation de |
P'administration

Coupe CEufs en Tranches Fils Inox

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

9 333
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Item . . . . . Proposition du|Appréciation de
- |Désignation et caractéristiques techniques postt . ,pp - .

N soumissionnaire |lI’'administration

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

123

Coupe pdate enInox 18/10 15X9cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & éfre utilis€é dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

124

Coupe pate Ronde 115 x80 mm + /-10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d' hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

125

Coupelle porcelaine blanche diameétre 7 cm * 5%
Marque:

334
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|

Item

Désignation et caractéristiques techniques

l

Proposition du

Appréciation

de

N° soumissionnaire | I'administration
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securite alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Couperet 600gr 19 cm +/-5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de securité
126 alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualiité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Couteau a Beurre en Inox Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
127

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Proposition
soumissionnaire

|
Appréciation de

I'administration

128

Couteau & désosser
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

129

Couteau a dessert en aciers inoxydables épaisseur
2.5cm longueur 20 cm tendance haut de gamme
hételier qualité supérieure

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
| gualité

0
L2
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Désignation et caractéristiques techniques
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Proposition du | Appréciation
soumissionnaire | I’'administration

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

130

Couteau a entremet baguette inox 18/10 Tendance
Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les |
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

de|

131

132

| par le prestataire

Couteau a fromage pate dure 145 mm +/-5%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche fechnigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé

Couteau a fromage pate molle 145 mm +/-5%
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité

337“&
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

|

Proposition du
soumissionnaire

|

Appréciation
I’'administration

de

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

133

Couteau a génoise, lame dentelée / manche (ABS) 3
rivets longueur30 cm* 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

134

Couteau a huitre manche ABS
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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Item Eoposition du | Appréciation de|

Désignation et caractéristiques technigues . . . .
N° g ques techniq soumissionnaire | ['administration

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
| parle prestataire -
| Couteau & Pain avec Lame Inox 35 cm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
| 135 alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié  par des organismes reconnus pour sa
| conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Couteau a poisson cuisine 30 cm* 10 % manche en
élastomere - propyléne lame alvéolée
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les |
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire |

136
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ltem T . . . P , Proposition du|Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques . . ) . . .

N soumissionnaire | I’administration

Couteau a Poisson en Inox(?0g) 18/10 Tendance Haut
de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
| standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit proposé
par le prestataire

137

Couteau a steak” Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étfre ufilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de seécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
‘toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

138

Couteau batte manche palissandre lame 33 cm * 10
%- épaisseur3mm=*5% -largeurdcm* 5%
Marque:

139 Référence:

Produit de bonne gualite

7 346%
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

AO /2025

Appréciation
I'administration

de

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

140

Couteau d’office professionnel lame inox 10 cm et 12
cm de manche noire a 03 rivets

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
| par le prestataire

141

| qualité

Covuteau professionnel de cuisine
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
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]
Item . . . . e xe . Proposition du | Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques . . , .. .
N soumissionnaire | I'administration
| La fiche technique du produit fourni doit contenir |
toutes les informations techniques du produit proposée
par le prestataire
Couteau de table baguette inox 18/ Tendance Haut
de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de |
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
142 Matériel professionnel desﬂr_wé a éfre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
| toutes les informations techniques du produit proposé
| par le prestataire
 Couteau écadilleur
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a éfre utilisé dans les
143 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
| QUO“Té
La fiche technique du produit fourni doit contenir
| foutes les informations techniques du produit proposé
[ par le prestataire | i
Couteau économe manche ABS .'
Marque: I
144 |Référence: |

Produit de bonne quaiité
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
Padministration

de

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

145

Couteaux Génoise-Manche ABS: 28cm ;30 CM £ 10
%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose
par le prestataire

146

Couteau scie a pdtisserie professionnel lame inox
mache noire a 03 rivets

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition

soumissionnaire

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

147

Couteau Table en Inox (110 g) 18/10 Tendance Haut
de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne quaiité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir

| toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

148

Couteau tranchelard alvéolé lame de 30cmmanche
noire a 03 Rivets

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

'Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & éfre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et de
qualité

Appréciation
I'administration
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"ef;" Désignation et caractéristiques techniques Pmpo.s't.lon .du l,\ppre.c'.a tlon. de
N soumissionnaire | l’administration
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Couteau tranchelard lame de 30cmmanche noire &
03 Rivets
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
149 Mo’r_ériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Couteaux sommelier
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
150 alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Couvercle Bac gastronome polycarbonate GN 1/1
151 |Marque:
Référence:
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I’administration

de

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

152

Couvercle Bac gastronome polycarbonate GN
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigques du produit proposé
par le prestataire

153

Couvercle Bac gastronome polycarbonate GN 1/3
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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AO /2025

ltem

NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du|Appréciation de
soumissionnaire |l'administration

'La fiche ’rechnique_ du pr_oc]u?r fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

154

Couvercle Bac gastronome polycarbonate GN 1/6
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

155

Couvercle gastronome Inox GN 1/1 Sans poignée
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contfenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

156

Couvercle gastronome inox GN 1/2 L/l: 325 cm / 265
cm +/-10%

Marque:

Référence:

347
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ltem
N
——

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du|Appréciation de

soumissionnaire

I'administration

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de neftoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

157

Couvercle gastronome inox GN 1/3 L/I: 325 cm /176
cm +/-10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Certifie  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

158

Couvercle gastronome Inox GN 1/3 Sans poignée
Marque:
Référence:

' Produit de bonne qualité

'Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes

348
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| | T .
liem Désignation et caractéristiques techniques Proposition du|Apprédati°n ge
N° g q q soumissionnaire |administration

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et de
qualité

'La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Couvercle gastronome Inox GN 1/é6 Sans poignée

Marque:
Référence:
‘ Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
| cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
‘ Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
159 | glimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
‘ professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Crémiers : 15cl - 30cl 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
160 matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
| qualité

ﬁ§7 349
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Item ‘ , . . P . |Proposition du‘Appréciation de|
o |Désignation et caractéristiques techniques - . ) . .
N soumissionnaire | I admmlstratlon ‘

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose
par le prestataire

i

Cuillére a café en Inox (2.5mm) 18/10 Tendance Haut
de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose
par le prestataire

Cuillere a Dessert en Inox 3mm+ 10 % 18/10 Tendance
Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les adliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit Proposé
par le prestataire

Cuillére a entremet baguette inox 18/10 Tendance
Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

5
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ltem
NO

p—

Désignation et caractéristiques techniques

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Proposition du | Appréciation de

soumissionnaire

'administration

164

Cvuillere @ moka en Inox (2.5mm) * 10 % 18/10
Tendance Haut de Gamme Hobtelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de

matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes |
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

165

Cuillére a ragout cote inox 550 cl
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

y 351
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Item .. . P . Proposition du|Appréciation de
- |Désignation et caractéristiques techniques R - . ,pp . .
N soumissionnaire |l’administration

Cerififié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose
par le prestataire

166

Cuillére a soupe baguette inox 18/10 3mm * 10 %
Tendance Haut de Gamme Hbtelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygieéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualitée

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit proposé
par le prestataire

167

Cuillére d'Amour PP
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et de
qualité

La fiche technigque du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

168

Cuillere de service en Inox Pour buffet Tendance Haut
de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
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Item ;. . - . Proposition du|Appréciation de
o | Désignation et caractéristiques techniques . . , . .
N soumissionnaire | lI’administration
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
|’rou’res les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
| Cuillére Portionneuse de Glace
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
169 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
| Certifié par des organismes reconnus pour sd
| conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
| qualité
| La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire -
' Cuillére Table en Inox (3mm) 18/10 Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
| Marque:
Référence:
|
|
170 |Produit de bonne gqualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées ([normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les
| cuisines et restaurant professionnelles ef leurs annexes

[ 5%
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Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
| conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
|quaite

OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AO /2025

ltem Désignation et caractéristiques techniques Proposition  du |Apprédati°n de
N° soumissionnaire | I'administration

Conforme aux normmes dhygiéne et de securité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de securité alimentaire et de

qualité

[La fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit proposé

 par le prestataire

Cuvette carre 32X32 +/-5%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de

matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes |

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité '
71 alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité

La fiche technigque du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit propose

par le prestataire

Darriole inox @ de 55 mm minimum

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
172 matériels aptes pour le contact avec les aliments).
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

173

Dénoyavuteur d'olive alu
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel consfruit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines ef restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir|
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

de

174

DESOSSEURS COURBES NOIRES 13CM, 16CM 210 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de neftoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

175

Distributeur & jus réfrigérant 02 réservoirs
Marque:
Référence:

| Produit de bonne gualité

355



OFPPT/DAL/DAL/SAE

Dossier d'Appel d'Offres

AO /2025

tem
NO

‘Matériel professionnel construit selon les normes

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Appréciation
I’administration

de

176

Distributeur papier alu / film inox 45 cm £ 5 % longueur
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettfoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
|Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie  par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

177

DOUILLE SAINT-HONORE LOT /2 i
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destingé a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerififié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

| qualité
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Proposition du| Appréciation de

soumissionnaire

I'administration

178

179

Dovilles en polycarbonate 24 Pcs
Marque:
Référence:

| Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et de
|qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

ECUMETTES & FRITE ETAMEE 16CM ;24 cm 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qudlité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d' hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre ufiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualiteé

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

180

Ecumoire 12.5 cm en Inox18/10 £ 10 %
Marque:
Référence:

' Produit de bonne gualité

2 15
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Désignation et caractéristiques techniques

AO

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I’administration

de

Matériel professionnel construit selon les normes |
standardisées (normes d hygiene, de neftoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de seécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Ecumoire l4cm  en inox1.2mm  (longueur
manched43cm) £ 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de

matériels aptes pour le contact avec les aliments).
|Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines |
professionnelles et leurs annexes |
Certifie par des organismes reconnus pour sa |
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

182

Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 2 longueur
325 cm /largeur 265cm 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles ef leurs annexes
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Htem

N° Désignation et caractéristiques techniques

Proposition

du | Appréciation

soumissionnaire | l'administration

de

Conforme aux normes dhygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

' Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/1
longueur 530cm/ largeur 325 cm * 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments). |
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans Ie5|
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes

183 [Conforme aux normes dhygiene et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de securité alimentaire et deI
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit proposé
par le prestataire

Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/3
Marque professionnelle

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
184 |matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles ef leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de securité
[alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité




Marque:
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Item L. . c v e . Proposition du | Appréciation de

N° Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | 'administration
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigques du produit proposé
par le prestataire - B
Eminceur 30cm. ép 3mm. Lame Inox. Manche en ABS |
ITTO
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).

185 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gqualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposeé
par le prestataire
Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéeces
minimum forme coesur
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes

186 | Conforme aux normes d'hygiéne et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de seécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

|
Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 pieces
187 |minimum forme carrée
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

188

Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces |

minimum forme ovale
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

189

Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces |

minimum forme ronde
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes



de

OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AO /2025
[ N e

Iiezn Désignation et caractéristiques techniques Pmpo.s't.'on .du p,‘ppre.c'.a tion
N soumissionnaire | l’administration

Conforme aux normes d'hygiene et de securité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa

| conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualiteé

La fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit proposé

par le prestataire

Entonnoir 12.5cm+* 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de

matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
190 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes dhygieéne et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité |

La fiche technique du produit fourni doit contenir|

toutes les informations technigues du produit proposé

par le prestataire

Entonnoir longueur 42 mm largeur départ 32 mm

largeur arrivé 5 mm * 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
191 | matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerlifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

(3]
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| N soumissionnaire | I'administration
i La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose
par le prestataire -
EPROUVETTE POUR PESE-SIROP
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
| cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
192 alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
' professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
| qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
‘ par le prestataire
|
ESSE TOURNANTE D12 POUR BARRE DE 15 longeur
285mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neftoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
193 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
ESSOREUSE A SALADE 10L £ 10 %
Marque: ]
194 | peétérence: '
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| item
N

|
Proposition du

Désignation et caractéristiques techniques . .
soumissionnaire

| par le prestataire

195

Produit de bonne quailité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
mateériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerlifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé

Appréciation
I'administration

FAITOUT INOX Diamétre 40 au minimum fond renforcé
AVEC COUVERCLE 18/10

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d' hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines ef restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

de

196

| cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes |

Fer a gigot en inox 18/10 manche en corne
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d' hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
'administration

de

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

197

Flacon verseur en polyéthyléne 35cm* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

198

Fouet a Sauce 30cm * 5%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
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Item P . e g . Proposition du|Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques . . ) . .
| N soumissionnaire |['administration
| S
Foueteninox25cm Wt 5%
' Marque:
Référence:
|
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neftoyage et de
‘ matériels aptes pour le contact avec les aliments).
| Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
199 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
| parle prestataire
Fouet en Inox 35 cm WPS-14P** £10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
| Matériel professionnel construit selon les normes
| standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
200 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa |
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Fourchette a dessert en inox longueur 20cm * 10 % '
| tendance haut de gamme hételier qualité supérieure
Marque:
Référence:
201

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du |
soumissionnaire

Appréciation
I’'administration

de

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformite aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

202

Fourchette a entremet baguette inox 18/10 TENDANCE
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sda
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

203

Fourchette a escargot
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

de

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Fourchette a huitres
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité

204 alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Fourchette a Poisson baguelte en Inox 18/10
Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
205 |Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certfifie  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Fourchette 2 dents en inox 10 cm +/-5%
206 |Marque:
Référence:
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[ G I
| Hem s . . £ o ys . Proposition du|Appréciation de
- |Désignation et caractéristiques techniques L . . .
N soumissionnaire | I'administration
| Produit de bonne qualité
‘ Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
‘ cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerilifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
; par le prestataire
Fourchette chef 2 dents en inox 18 cm +/-5%
| Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
207 |[Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerififié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualiteé
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Fourchette de service Pour buffet en Inox
Marque:
Référence:
208 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
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Item
NO

l

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

|
Appréciation de
I'administration

209

Fourchette Table en Inox (3 mm) 18/10 Tendance Haut
de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et de
gualité

La fiche fechnigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

210

| Référence:

Fusil aiguiseur rond: série : bleu, jaune, noir 30 cm *
10 %
Marque:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel consfruit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
materiels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit |:>r0|ooséI
par le prestataire
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”eL'“ Désignation et caractéristiques techniques Pmpqm.lon .du I-'\ppr(-z.a.a\ tlon. de
N soumissionnaire |l’administration
Gant pour Four Résistant en Silicone & une T° jusqu'a
93° L43cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
211 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Godet a couverts polyéthyléne
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel constfruit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
materiels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
212 | cuisines ef restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Grand Plateau de service de thé marocain argenté
rectangulaire
213 a"f"ﬂq”e' _
eférence:

Produit de bonne gualité
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T
Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Grattoir & manche 250 mm lame 100mm * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité |

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

215

Grattoir Poisson 19 cm +/-5%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qudlité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelies et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

93]
~)
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du|Appréciation de
I’administration

soumissionnaire

conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
‘qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Certifié par des organismes reconnus pour sa

216

Grille pdatisserie inox 400X4600 mm + 3 traverses
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

217

Huilier vinaigrier en verre longueur 18 cm * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

218

Jeu de 12 ébauchoirs a pate & sucre
Marque:
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I’administration

de

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

219

Légumiére ronde en inox Diam 30 £ 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Mateériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

220

Légumiere ovale eninox L 40/20 £ 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines ef restaurant professionnelles et leurs annexes
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

de

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

221

Louche & sauce
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

222

Louche de service en inox (2.5 mm)
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

de

223

Louche inox serie : 0,05L, 0,12L, 0,25L, 1L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
mafteriels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles ef leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

224

Lyre Génoise en Acier chromé (5hauteurs de
coupe2aé cm) L44cm 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

225

Mesure graduée sur pied inox 11
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).

376~
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ltem

Ne | Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

de

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
' professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
| toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Mesure & cocktail double 2,5/055 cl en Inox £ 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne quailité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
226 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Mesure a cocktail double 2/04 clenlnox * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
‘gualite

227

377
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| Iltem | e Proposition dl.; | Appréciation
- | Désignation et caractéristiques techniques .. . e

N soumissionnaire | I'administration

La fiche technique du produit fourni doit contenir|
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

de

Milasson en inox rond uni de @ 60 mm = 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité

228 adlimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
‘ qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
| toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
| o
Milasson @ de22cm*10%
‘ Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les |
229 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformite aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
parle prestataire -
Mini Chafing-dich ovale argenté 1 brileur TENDANCE|
Hotelier QUALITE SUPERIEURE
230 |Marque:
Référence:

378“%\
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| Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigques du produit proposé
par le prestataire

de

231

Mini Chdfing-dich rectangulaire argenté 1 brileur
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
materiels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

‘ 232

Mini Chafing-dich rond argenté 1 brileur TENDANCE

Hotelier QUALITE SUPERIEURE Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes |

Y
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| Item
| N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

de |

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

| 233

Mini entonnoir a piston en Inox 0,8 Lts + 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygieéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
paor le prestataire

234

Mouvule a brioche eninox @ de 180 mm minimum
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
parle prestataire

380
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation

de

| N° soumissionnaire |l’administration
| _
|
Moule a brioche eninox @de 90 mmz*5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
235 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
| par le prestataire )
‘ Movule a cake droit eninox 250x80 minimum
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
' Matériel professionnel construit selon les normes
‘ standardisees (normes d hygiene, de nettoyage et de
maftériels aptes pour le contact avec les aliments).
‘ Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
236 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité |
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
| par le prestataire
Moule a cake en Inox 18%: 35x12xprof8.5cm+ 10 %
Marque:
Référence: :
237 ’

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
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Item
NO

—

Désignation et caractéristiques techniques

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformite aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

'La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose
par le prestataire

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
administration

de

238

Moule & cake évasé en inox 240x80 mm minimum
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
IMcﬁrériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

239

Moule a cake Inox 18%- 30 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destfiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

[%)

(B
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

de

La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

240

Mouvule a cake ouvrant en inox 240x80 mm * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne quallité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments),
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

241

Moule & cannelé bordelais en silicone de 8 cannelés
@ de 55 mm une hauteur de 50 mm minimum
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

242

Movule a charlotte emboutie fond uni en aluminium
sans couvercle @ de 1460 mm minimum Marque:
Référence:

383
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ltem

NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
Padministration

de

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose
par le prestataire

243

Moule a charlotte en inox capacité 1.5L diameétre 21
cm hauteur9ecm* 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professicnnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

244

Moule G madeleine en silicone rectangle plaque de
17x12¢m minimum

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles ef leurs annexes

384
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

de

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

245

Moule a manquer fer blanc rond uni @ de 180 mm,
Hauteur 5em+ 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Materiel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié  par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

244

Moule a petit dome a cdtés longueur 4 cm, hauteur
lecm*10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
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tem . . . L e . Proposition du|Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques o . , .. .
N soumissionnaire | 'administration
Moule a petit four cannelé en fer blanc uni longueur
35 mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
247 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Moule a petit four losange en fer blanc unilongueur 60
mmz*10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
248 Matériel professionnel des’rir)é a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerififié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Moule a petit four tartelette ronde unie en fer blanc @
40mMm*10%
249 |Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
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Appréciation de |
I’administration

Item - . Lo as . Proposition du
N° Deésignation et caractéristiques techniques soumissionnaire
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
| matériels aptes pour le contact avec les aliments).
| Matériel professionnel destiné O étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
I professionnelles et leurs annexes
Certifie¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
[toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Moule a savarin en fer blanc @ de 220 mm Hauteur
5cm*10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
| matériels aptes pour le contact avec les aliments).
250 Mc_;’r_ériel professionnel desﬁr)é a éfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de seécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifieé  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire -
|Moule & steak
Marque:
Référence:
251 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
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Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | {’administration

‘ item

N° ‘ Désignation et caractéristiques techniques

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionneiles et leurs annexes

‘ Certifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
'qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

MOULE DEMI SHERIQUE INOX 160MM £ 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
|qqué

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

252

MOULE DEMI SHERIQUE INOX 200MM * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne gqualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre ufilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes ‘
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
| conformité aux normes de sécurite alimentaire et de
| qualité

253

‘?.
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ltem
| N

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
Iadministration

de

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

254

Moule en polycarbonate demi sphére, Dimension
plagque :27,5x 13,56 xht25cm*10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

255

Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en
chocolat de 100g pour une épaisseur de 3 mm
Dimensions du moule (135x275) mm Hauteur 24 mm.
Dimensions du lapin Hauteur(100x89) mm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

Lo fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

256

Moule en polycarbonate rigide a forme de
pouponneite Coeur. Dimensions du moule ( Lxl) :(175 x
275) mm* 10 %

Marque:

!
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item
o~

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I’administration

de

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

257

Moule en polycarbonate rigide a forme de Tasse
Moyenne. Dimensions du moule (LxI) (175 x 275) mm
Hauteur24 mm* 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelies et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qugalité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

258

Moule en Silicone Alimentaire 17.5x30 cm (60°C/230°)
+110%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de netioyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes

390
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Iltem £ . . - . Proposition du | Appréciation de
N° Désignation et caracteristiques techniques soumissionnaire | 'administration

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité |
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
‘ conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
' par le prestataire

Moule étain kouglopef
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de |
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
259 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Moule exopan dariole lot de 6

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
260 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé

par le prestataire ‘
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Proposition du

Appréciation

de

N°© soumissionnaire | I'administration
| Mouvule inox dariole 0,051+ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
| ‘Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
| cuisines et restaurant professionnellies et leurs annexes
' Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
261 alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
| Certifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qudalité
| La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Moule inox dariole 0,071 10 %
Marque:
Référence:
| Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
262 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
| Moule Pain de Mie Exopan 18 x 8.5 x 7.5cm* 10 %
Marque:
Référence:
263

Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de ‘

matériels aptes pour le contact avec les aliments).
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I T T
| item .. . - . Proposition du'Appréciation de
- |Désignation et caractéristiques techniques . . , - .
N soumissionnaire |l’administration
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
: cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
| parle prestataire
Moules a chocolat Professionnels en silicone (10
Moules de forme différent)
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le confact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
264 |Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
‘ Moulin a légumes en inox 32cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
265 |standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de

matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelies et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes
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Désignation et caractéristiques techniques

| Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

de

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

266

Mouvulin & poivre en bois et acier vernis 22 cm/5
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

267

Moulins a sel et a poivre manuel Duo sel/poivre
transparent Acrylique 18 cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d' hygiéne, de nettoyage ef de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
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Item , . . P \ Proposition du | Appréciation de
- | Designation et caractéristiques techniques - . , . .
N soumissionnaire | ’administration
Mouvule inox croquembouche
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
268 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit proposé
par le prestataire
Movutardier en verre
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
269 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Chevalets de table numérotées Acier inoxydable de 1
au 36,Dim7.4x58x48cmz*10%
Marque:
Référence:
270 |Produit de bonne quailité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matéeriels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes

395"
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| Ifezn Désignation et caractéristiques techniques Pmpo.s't.'on .du eppre.c'.a t'on. de
N soumissionnaire |l’administration
' Conforme aux normes dhygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
' Ceriifié par des orgonismes reconnus pour sa
conformite aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
| toutes les informations techniques du produit proposé
. par le prestataire
‘ Ouvre boites model de table en inox
Marque:
' Référence:
|
Produit de bonne quaiité
Matériel professionnel construit selon les normes
‘ standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
' Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
271 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
‘ professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformite aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
‘ toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
| Panier @ ménage (5piéces) en verre
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
279 matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes : |
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
| qualité
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ltem . . . L e e . Proposition du | Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques . . , . .
N soumissionnaire |l'administration
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit proposé
par le prestataire
Panier a pain en inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
273 dlimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit proposé
par le prestataire
Panier a vin verseur en osier
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
274 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Paniére a pain en inox 25x18cm ovale £ 10 %
Marque:
275 |Référence:

Produit de bonne qualité
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NO

Désignation et caractéristiques techniques

I

Proposition du | Appréciation

soumissionnaire

I'administration

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines ef restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

de

‘ 276

Passe - Sauce Chinois en Inox diam :18 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

277

Passe-vite a/ grille étamée 3mm 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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. | C
Proposition du Appréciation de
| soumissionnaire |l’administration

ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
| par le prestatare
Passoire & 2 poigne inox x 32 ; x45* 10 %
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

| Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
martériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
278 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité |
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire |

Passoire Chinois Etamine Diam 20cm :24cm* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité |
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
I’rou’res les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

279

Passoire conique 30 cm * 10 % de diameétre avec anse

280 Marque:
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

de

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

281

Passoire rond toile 1,5mm+/-5%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
mateériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

282

Peigne de Décoration Set de 7 piéces
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d"hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

400
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NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

de

Certifié  par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourmni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

283

Pelle a chocolat Inox 18X10cm * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

284

Pelle a four inox perforée
Marque:
Référence:

Produit de bonne qudalité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

285

Pelle d four pizza hétre rond diam 35 cm +/-5%
Marque:

401
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

de

286

PELLE A HORS D'CEUVRES
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa|
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

287

Pelle a patisserie en inox

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel consfruit selon les normes
standardisées (normes d hygiéene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes

J

402
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' |
Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | 'administration

Item

CNe Désignation et caractéristiques techniques

I
' Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

| La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
| par le prestataire

Pelles aluminium longueurde 210 mm ; 310 mm * 10 %
| Marque:
‘ Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

288

Pelles en bois bout rond longueur : 350/400/450 mm *
10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne quailité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
289 | matériels aptes pour le contact avec les aliments),
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité |
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation

de

N° soumissionnaire |lI’administration
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Pelle Triangle en Inox @ Manche Noir
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

290 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Petit Plateau de service de thé marocain argenté
rond 30,5 cm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes

291 |Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité

| alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Petit seau a glacons

999 |Marque:

Référence:

404
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I’administration

de

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles ef leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

293

Photophore en verre Lot de 4 piéces
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

294

PIERRE A AGUISER GROS 459
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

'La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

soumissionnaire

Proposition du | Appréciation de
I'administration

295

PIERRE A AGUISER MOYEN 440
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
parle prestataire

296

PINCE A ARETES INOX L8 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa|
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
| par le prestataire

297 |Référence:

| Produit de bonne qualité

| Pince & Décor, Pince du chef droite 15 cm
Marque:

» o\
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item
- N°

|

Désignation et caractéristiques techniques

|

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
| "administration

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

298

Pince a escargot
Marqgue:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines ef restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

de

| 299

Pince a gateau eninoxL20 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne gqualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

407
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques - .
soumissionnaire

Propasition du | Appréciation

I’'administration

de

Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

300

Pince & Homard/noix L 12 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments). ,
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche ftechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

301

Pince a hors d'ceuvres 21 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
materiels aptes pour le contact avec les.aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

302

Pince & Servir en Inox; Manche en Vinyl Vert L23cm
Marque:
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|
Item . . \ . xe . Proposition du|Appréciation de
N° Designation et caractéristiques techniques soumissionnaire | 'administration
I— I _—
Référence:
Produit de bonne qudalité
Matériel professionnel construit selon les normes
| standardisées [normes d hygiéne, de nettoyage et de
| matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sd
| conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
| par le prestataire
‘ Pince pate de 100 mm en inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
maftériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
303 alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé|
par le prestataire
Pince/Ciseaux Multi Usages en inox
Marque:
Référence:
304 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d ' hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
lcuisine_sgj restaurant professionnelles et leurs annexes

? 409
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305

Désignation et caractéristiques techniques

|
Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | I’administration

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certfifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé

| par le prestataire

Pinceavu Pdatissier Pure Soie Manche en Polypro 35 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

306

Pinceau a pdatisserie 30 cm ; 40cm ;45cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne quadlité

Matériel professionnel construit selon les normes
' standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

7’ 410
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Désignation et caractéristiques techniques

—

Proposition

soumissionnaire

Appréciation

I'administration

307

Pinceau plat longueur 20 cm manche en polyester *
10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelies et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

308

Pinceav plat manche plastique largeur de 40 mm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit proposé
par le prestataire

309

Seau en inox gradué avec base 12lts£5 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
’administration

de

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
parle prestataire

310

Planche a Découper Blanche en Polyéthyléne 53 x
32.5 xEp :2cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne quadlité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
parle prestataire

311

Planche & Découper Bleu en Polyéthyléne 53 x 32.5
xEp :2cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

412
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|
Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

de

Certifi€é par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

312

Planche a Découper Jaune en Polyéthyléne 53 x 32.5
XEp :2cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

313

Planche a Découper Marron en Polyéthyléne 53 x 32.5
xEp :2cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d"hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

413
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Planche a Découper Rouge en Polyéthyléne 53 x 32.5
xEp:2cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
314 Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire -
Planche a Découper Verte en Polyéthyléne 53 x 32.5
XEp:2cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
315 |Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Planche & Découper professionnelle 55 x 45 x 3cm
Marque:;
316 |Référence:

Produit de bonne qualité
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‘ ltem
| No

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
'administration

de

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
parle prestataire

317

Plaque a débarrasser inox 40x30,18/10
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

318

Plaque a four allu perfore 60X40cm %10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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Itezn Désignation et caractéristiques techniques Pmpo.sn.'on .du I,\ppre.c'.a tlon. de
N soumissionnaire | 'administration
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
|
| - =
' Plaque a tuile EN ALUM PERFOREE 60x40 = 10 %
Marque:
Référence:
‘ Produit de bonne gqualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
| Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
‘ 319 | cuisines et restaurant professionnelies et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifie  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire -
Plaque perforée tdle a pizza diamétre 30cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
320 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé |
‘ par le prestataire - |
Plat a Sushi en Mélamine 53 x18 x3cmt 5%
Marque:
321 |Référence:
| | Produit de bonne qualité
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

de

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

322

Plat rond en inox Diam 30 * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifie  por des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

323

Plat ovale eninox L 60/20 * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
materiels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a éfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du | Appréciation

soumissionnaire

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

I'administration

de

324

PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE :
27/22/16CM (1ER CHOIX) QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

'La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

325

PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL DIAMETTRE

65CM QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
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326

'PLATEAU DE SERVICE EN ARGENTERIE MAROCAINE

TROIS PIECES, DIMENSION: 50/43/35CM, QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit proposé
par le prestataire

327

Plateau de service en inox & anse rectangulaire
longueur 240x160x50 mm * 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

328

Plateau limonadier diamétre 35 +/-5%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

N
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Appréciation
’administration

de

329

Plateau Miroir en Verre 1/1,32,5x53cm,H:3cm =10
T

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neftoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).

| Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines |
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

330

Plateau Miroir en Verre 1/2, 32,5 x26,5cm, H: 3cm 10

%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
| matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

420



cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d’'Offres AO /2025
|
Item , . . - . Proposition du | Appréciation de
NP Deésignation et caracteristiques techniques soumissionnaire | Fadministration
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Plateau de service antidérapant 0,60/0,40 cm * 10 %
de diameétre
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
331 [ Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

332

Plateau rond antidérapant 0,35 cm * 10 % de diameétre
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
alimenftaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
| par le prestataire
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation

de

N° soumissionnaire | I'administration
' Plateau rectangulaire antidérapant polypropyléne 35
x27cm*10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
| matériels aptes pour le contact avec les aliments).
| Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
| cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
| 333 |Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Poches en perlon, série : 34 cm ,50cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les
334 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes '
Conforme aux normes dhygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose
| par le prestataire
' Poches & décorer ; Série : 30 cm, 35cm, 40 cm
. Marque:
335 |Référence:
Produit de bonne gualité |
422



OFPPT/DAL/DAL/SAE

Dossier d’'Appel d'Offres

AO /2025

Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

soumissionnaire

|
Proposition du Appréciation

I'administration

de

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

336

Poéle & frire alu anti-adhérente 20cm +* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

337

Poéles a frire téle blanc, série : 18 cm, 22 cm, 24 cm,
40cm, 50cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
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ltem

N° Désignation et caractéristiques techniques

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
‘ professionnelles et leurs annexes

| Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire o
Poéle a Paella 24cm * 10 %
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
|Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné G étre utilisé dans les
338 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de |
quclité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
parle prestataire

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
Padministration

Poéles a sucre cuivre, série : 1,81 ; 2,51
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
339 |Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
| alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de |
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
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ltem L, . f ey . Proposition du‘Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques - N . .

N soumissionnaire | I'administration

| Poéle ANTIADHESIF & crépe @240 mm* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

340 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose

. |parle prestataire
Poéle ANTIADHESIF a omelette @220 mm*10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

341 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Poéle en aluminium Anti-Adhésive:Série 20cm , 24
cm, 28cm,36cm ,40cm* 5%

Marque:
Référence:
342

Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de

matériels aptes pour le contact avec les aliments).
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

de

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles ef leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

343

Poéle en aluminium Anti adhérent, Sans PTFE
Antiadhésive diamétre 32cm. H4.4 cm Ep:3.3 ¥ 5 %
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

344

Poéle de flambage ronde en cuivre diamétre 240 mm
t10%

Marqgue:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

426
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

AO /2025

Proposition du
soumissionnaire

345

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Appréciation
I'administration

de

Poéle de flambage ovale en cuivre L35x23 +10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

346

|Poéle eninox 320 mm + 10 %
| Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles ef leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

347

Poéle ovale a poisson diam 36cmz* 10 % en inox anti-
adhérent

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
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tem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire |

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
'administration

348

Poire dJus40mlt5%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit sefon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sda

conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

'La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

349

Poissonniére en Inox 50cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
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Item , . . P . Proposition du | Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques . . , . .
N soumissionnaire | l'administration
Pomme noisette ovale cannelée PP
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné G étre utilisé dans les
350 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Porte Adition enInox 11x15.2cm*10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les
351 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Porte-menu en similicuir - Format A4 noir
Marque;
Référence:
352 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
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| tem Désignation et caractéristiques techniques Proposition  du| Appréciation  de
N° soumissionnaire | 'administration
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose
par le prestataire
PORTE FICELLE SUR PIED
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
353 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene ef de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
quailité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Pot & café 0.5L en inox avec couvercle
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
354 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Pot a lait 0.5L en inox avec couvercle
355 |Marque:
Référence: =
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Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | I’administration

ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Produit de bonne qualité
| |Matériel professionnel construit selon les normes
| standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
| matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Pot & lait 1 L en inox avec couvercle
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
| maftériels aptes pour le contact avec les aliments).

‘ Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
356 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

| Présentoir & Gateau Carré 31x31cm:h16cm:10%
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes |
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes

357
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Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | l'administration

| It::zn Désignation et caractéristiques techniques

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
| professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

[La fiche technique du produit fourni doit contenir
| toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Présentoir a Gateau Carré 31x31cm:h8cm* 10 %
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité |
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécuritée
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

358

Présentoir Buffeth: 12cm*10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionneilles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

359




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres

AO /2025

| Item . . . P . Proposition du | Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques . . , . .

N soumissionnaire | I’administration
La fiche technique du produit fourni doit contenir ‘
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire I
Présentoir Buffeth: 8cm* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les

360 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigques du produit proposé
par le prestataire
Racle tout nylon 120X95 mm * 10 %

\ Marque:

Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité

361 alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de |
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Racloir a billot professionnelle Long 17cm 10 %
Marque:

362 |Référence:

Produit de bonne gualité
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
Padministration

de

Matériel professionnel consfruit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neftoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit proposé
par le prestataire

363

Ramasse couverts en plastique 4 caisses 53x32,5Xht
10cm*10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifieé  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

364

Ramasse miette en inox
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securiteé
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef de
qugalité

434
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ltem L . . ey . |Propcosition du|Appréciation de
N° Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | 'administration

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
|
Ramequin en verre diameétre 8.5cm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne guaiité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
365 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit confenir |
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire ]
Rape 6 faces enlnox h(24cm)
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d' hygiéne, de nettoyage et de |
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
366 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
[toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire -
Réchaud a alcool en cuivre 1 brileur
Marque:
347 |Référence:
_ | Produit de bonne qualité
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

de

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

368

Réchauds a flamber de table a cartouches de gaz :
0,35/0,28 * 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne quadlité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

369

Assiette en ardoise, assielte de présentation,
Anthracite 30X10CM

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes

s
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

de

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

370

Assiette en ardoise, assiette de présentation,
Anthracite 26X16CM

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées ([normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de seécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

371

REGLE EGALISATRICE PLASTIQUE 560 x 87 mm * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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Iie:)n Désignation et caractéristiques techniques Pmpo.s't.'on .du ﬁ,\ppre.c'.a tlon.
N soumissionnaire | ’administration
La fiche technigue du produit fourni doit contenir |
toutes les informations techniques du produit proposé
! par le prestataire - N
i REGLE GRADUEE FLEXIBLE 66 cm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
' Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
372 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Rince doigts citrons
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre ufilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygieéne et de sécurité
373 alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Rondeau bas avec couvercle en Inox, Série
20cm/24cm/28cm
374 | Marque:
Référence:

4387
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| ltem
- N°

Désignation et caractéristiques techniques

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Proposition du | Appréciation

soumissionnaire

I'administration

de

375

Rouleau & Péatisserie en Bois 50 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

376

Rouleau & pdtisserie nylon @ 45mm*5%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifi€ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et de
lquolh‘é
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ltem Désignation et caractéristiques techniques

NO

Proposition du
soumissionnaire

Lo fiche technique du _p_roauiﬁ)umi doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Appréciation
I'administration

de

Rouleau multicoupe uni 5 roulettes
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
377 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Rouleavu pic-vite en polyamide 12 cm longueur £ 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité '
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
maitériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
378 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pPoOUr sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Roulette a pate de 100 mm eninox+ 10 %
Margue:
379 Référence:

| Produit de bonne qualité
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NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

380

| par le prestataire

Russe en Inox avec queue Diam 28/24-22
Marque:
Référence:

| Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné O étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygieéne et de sécurité|
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes |
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit foumni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé

de

381

Saladier Carré Blanc en mélamine 12.5,04L* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes |
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de seécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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Proposition du | Appréciation deI
soumissionnaire | I'administration

tem

N© Désignation et caractéristiques techniques

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Saladier en Mélamine 19.5 x 19510 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

382

Saladier en Mélamine 25.5 x 25.5* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qudalité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destinég & étre utilisé dans les
383 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Saladier en verre transparent 30 cm de longueur 7 cm

384 de largeur / capacité 750cl minimum
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Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | l'administration

ltem

N° Désignation et caractéristiques techniques

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
| standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Saliére et poivriére en verre diameétre 3.5cm* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

385

SAUCIERE EN INOX - 25CL
Marque: |
Référence:

386 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

de

Matériel professionnel destiné & étfre uftilisé dans les
[ cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

387

Saucier Porcelaine blanc Style classique finition
élégante H8 xL18 x P62 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qudalité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposeé
par le prestataire

388

Sauciére "Aladino” en Inox : 150 ml
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

444
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Proposition du

Appréciation

de

N° soumissionnaire |l'administration
Saupoudreuse en Inox & Figures Fines : 9.5x7cm
hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matéeriel professionnel consfruit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).

389 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Savarin individuel débouché en fer blanc @ de 65 mm
et une hauteurde 15 Mm+* 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neftoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).

390 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
quclité
La fiche technique du produit fourni doit- contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Sceauxavin3L*10%

Marque:

391 |Référence:

Produit de bonne qualité

445
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Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
Padministration

de

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

392

Scie Boucherie - 40 cm en Inox-
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

393

SERIE 2 BASSINES > SPHERIQUE EN INOX DIAMETRE 25-
35£10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelies et leurs annexes

446
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Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de securité alimentaire et de

qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit proposé

par le prestataire

SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-50CM+ 10 % fond

renforcé

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de

matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelies et leurs annexes
394 |Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Certifi€é par des organismes reconnus pour sd

conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit proposé

par le prestataire

SERIE 4 CHINOIS 18-20-22-26 EN INOX 18/10

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
395 matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qudalité

447
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Appréciation
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de

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

396

SERIE DE 3 PLAQUSE A ROTIR INOX 40-50-60% 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité

| . . . - ..
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

397

SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FOND PLAT 24-28-
32-36

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifi€é par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

398

SERIE DE 6 CASSEROLE 16-18-20-22-24-28 en inox avec
fond renforcé 18/10

Marque:

Référence:

448
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de

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelies et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

399

SERIE DE & SAUTEUSES INOX 20-22-24-28-30-32 avec
fond renforcé 18/10

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose
par le prestataire

400

Seringue pour cuisine 30 mi
Marque;
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les dliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelies et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

449
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Proposition du
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Appréciation
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de

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contfenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

401

SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL
MAROCAIN: (3 SUCRIERS PETIT MODELR/MOYEN
MODELE/GRAND MODELE + 2 PLATEAUX A PIEDS,
DIAMETRE :50CM MINIMUM QUALITE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
mafteriels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus sirictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

402

Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

450
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La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire e -
SET DE TABLE Rectangulaire en vinyle 35/45 cm,
couleur au choix
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudlité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les

403 cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose
par le prestataire
Shaker en inox 75 cl
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

404 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire -
Siphon & créme en Inox 0.5 L
Marque:

405 |Référence: ‘

Produit de bonne gualité
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

406

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé

Appréciation
I'administration

del

Souffle a sucre 340 mm + 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
parle prestataire

. 407

| Soupiére 320 cl en Porcelaine

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygieéne et de sécurité
alimenftaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

|
452\\&
ﬁk
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I'administration

de

Certifié par des organismes reconnus pour s
conformité aux normes de seécurité alimentaire et de
qudalité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

408

Soupiére en inox Diametre 24 avec couvercle
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit proposé
par le prestataire

409

Soupiére en inox Diametre 24 + 10 % sans couvercle
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qudalité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

410

Soupiere sur Pied avec Couvercle enIlnox : 22cm £ 10
%
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tem . . . PR . Proposition du | Appréciation de
o | Désignation et caractéristiques techniques . . , .. .
N soumissionnaire |l’administration

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage et de

matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Certifie  par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit proposé

par le prestataire

Sous Bol a consommer en Porcelaine Blanche

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de

matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
411 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité

La fiche technique du produit fourni doit contfenir

toutes les informations techniques du produit proposé

par le prestataire

Spatule Blanche en Polyglass: 30 cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
412 |standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de

matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes
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| Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I’administration

de

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

413

Spatule coudée en Inox 25 cm ; 30cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

414

Spatule en silicone 25 cm ; 35cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurté
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

415

Spatule lame fibre de verre, Série : 25CM
:30em;40cm;50cm
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Item , . . P . Proposition du | Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques - . , . .

N soumissionnaire | I'administration
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {(normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).

‘ Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
' Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Spatule flexible droite de 180 mm ¥ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

416 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire _
Spatule flexible droite inox de 300 mm 10 % .
Marque: '
Référence:

417

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
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" Item ‘
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
afimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigques du produit proposé
par le prestataire

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
Fadministration

de

418

49

SPATULE INOX 10X38CM ; 12x38 CM
Marque:
Référence:

| Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

SPATULES INOX COURBEE Série : 22CM : 25¢m :30cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securite alimentaire ef de
qualité

457




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres

AO /2025

ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I’administration

de

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

420

SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

421

Spatule longue coudée manche solide 20cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

422

Spatule Maryse en caoutchouc de 230 mm * 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité
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ltem |

NO

Désignation et caractéristiques techniques

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d ' hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
| alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes |
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Proposition du | Appréciation de
| soumissionnaire | 'administration

Spatules péatissiere longueur 240 mm ; 340 mm Manche
polypropyléne Lame inox £ 10 %

Marqgue:

Référence:

Produit de bonne qudlité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiéne, de nettoyage et de |
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certfifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

424

Spatule en Elastomeére thermoplastique: 45cm
'Marque:
| Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre ufilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa|
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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ltem , . . s e ge . Proposition du | Appréciation de|
- | Désignation et caractéristiques techniques . . R .
| N soumissionnaire | administration
| La fiche technique du produit fourni doit contenir|
| toutes les informations techniques du produit propose
par le prestataire
Sucrier métal argenté sans couvercle
Marque:
Référence:
Produit de bonne guadlité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
425 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié  par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
| par le prestataire
| Sucrier En inox avec couvercle 23 ¢cl+10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
426 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et de
| qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigques du produit proposé
par le prestataire - J
Sucrier en porcelaine blanche qualité superieure 23 cli :
+10%
427 | Marque:
Référence:
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ltem . . . P \ Proposition du|Appréciation de
N° Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | 'administration

Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de seécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Support Buffet 55.5 x 19 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a éfre utilisé dans les
428 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Support Menu a Pince 30cm* 10 %
Marque:
Référence:
429 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes

2
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Ifezn Désignation et caractéristiques techniques Pmpo.s't.'on .du eppre.c'.a tlon. de
N soumissionnaire |l'administration

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit proposé

par le prestataire

Support rotatif pour décoration Gateau

Marque:

Référence:

Produit de bonne qgualite

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage ef de

matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
430 alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit proposé

par le prestataire

Support Buffet 39x3%9 cm APS

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
431 matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qgualité
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_ _ |
"e?" Désignation et caractéristiques techniques Pmpo.s't.'on .du /',\ppre.c'.a tlon. N
N soumissionnaire | I'administration
' La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
B par le prestataire - N
Tablier boucher métal
' Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel consfruit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
432 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
| alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Tamis tout en inox @ 20 cm Maille 0,45mm *5 % i
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
| standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
maftériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
433 alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certfifieé par des organismes reconnus pour sa
'conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Tamis a farine bord plastique @ 35 Maille : 0.8mm ;
1.8mm 5%
434 | Marque:
Référence:
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

| Produit de bonne quolifé

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

| Proposition du

soumissionnaire

Appréciation
I’administration

de

435

| Tamis tout inox @ 35cm Maille 1,28mm *5%

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé

| par le prestataire

436

Tapis & décor relief Arabesque 25x18,5cm*5%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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ltem
NO

|
Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | lI'administration

Désignation et caractéristiques techniques

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

Tapis a décor relief Coffee 25x185cm*5%
‘ Marque:
Référence:

Produit de bonne quaiité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
‘ Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
437 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire :
'Tapis en silicone de cuisson anti-adhérente 52X32cm
5%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pourle contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

438 .
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de |
qualité |
La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente 60x40 cm '
439 X157
Marque:
| Référence:
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I"'administration

de

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’ hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

440

Tartelette en fer blanc ronde cannelée @ 80 mm* 5%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

441

Tartelette en fer blanc ronde unie @ 1005 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
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Ite(r)n Désignation et caractéristiques techniques Pmpo.s't.'on .du eppre.c'.a t'on. ge
N soumissionnaire |l'administration

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de securité alimentaire et de

qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit propose

par le prestataire

Tasse et sous tasse a café en mélamine 08 cl Hotelier

QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de

matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
442 |Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit proposé

par le prestataire

Tasse + Sous Tasse a Petit Déj.23cl en mélamine

hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne gqualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
443 | matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du‘Appréciation de
soumissionnaire ||’administration

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

444

Terrine rectangulaire terre cerise 28 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

445

Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée :
T1Pax

Marque:

Référence:

Produit de bonne qudlité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neftoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre ufilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit confenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

444

Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée :
6Pax

Marque:

Référence:
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | 'administration

Produit de bonne qudlité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

447

| Thermomeétre Infrarouge
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et de
gqualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

448

|Thermometre sonde, sonde en acier inoxydable de -
30°Ca120°C+*10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qudalité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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- | Désignation et caracteéristiques techniques posIt . ,pp . .
N soumissionnaire | I'administration
' Certifié par des organismes reconnus pour sd .
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1.5
| L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
449 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
| [alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifie  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

de

'Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes

matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
450 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de |
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de

Padministration

451

Tourtiére cannelée fond amovible en fer blanc @ de
200 mm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qudlité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securite alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

452

Turbotiére en Aluminium 50X40cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

453

Vase en verre de table hauteur 140 mm Tendance
Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne gqualité
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soumissionnaire
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de

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles ef leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

454

Vase en verre de type académie hauteur 250 mm
Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qudalité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & éfre ufilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

455

Verre a Cocktail 24.5 Transparent Tendance Haut de
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEU

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygieéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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Proposition

du

soumissionnaire

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
| par le prestataire

456

Verre & Cocktail " double " verre sonore Tendance
Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
|qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose
par le prestataire

Appréciation
I'administration

de

457

VERRE A BALLON 25CL Tendance Haut de Gamme |
Hotelier QUALITE SUPERIEURE |
Marque: |
Référence: !

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
| alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié  par des organismes reconnus pour so|
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
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458

459

hem Désignation et caractéristiques techniques

Verre @ biére « chope a biére » Tendance Haut de

Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
parle prestataire

Proposition du|Appréciation de
soumissionnaire | I'administration

Verre & biére « flote » "verre sonore » Tendance Haut
de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

| Marque:

| Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles ef leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigque du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
parle prestataire

460

Verre a cocktail 21 ¢l Tendance Haut de Gamme
Hoételier QUALITE SUPERIEURE

[ Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
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Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Verre a cognac 25 cl "verre sonore » Tendance Haut
de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
461 Matériel professionnel destineé & éfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
parle prestataire
Verre a dégustation "verre sonore" Tendance Haut de
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
462 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destine a étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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|
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soumissionnaire

Appréciation
I'administration

de

Cerfifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

463

Verre a eau 200 ml "verre sonore” Tendance Haut de
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d"hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

464

Verre @ eau gobelet cristallin 25 cl
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche ftechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du|Appréciation de

N° soumissionnaire | I'administration
| Verre a irish coffee 23 cl Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
465 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
. cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
‘ alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose |
par le prestataire
Verre a pied cristallin tulipe 16 cl, 19 cl, 25 cl "verre
sonore » Tendance Haut de Gamme Hdételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
466 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Verre & Thé Cristal Transparent Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque: !
467 Référence:

| Produit de bonne qualite
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: Item
| N°

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

448

| par le prestataire

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit proposé

Verre gigogne 22 cl Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceritifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

4469

Verre Islande 30cl Tendance Haut de Gamme Hételier |
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelies et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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ltem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du | Appréciation de

N° soumissionnaire | I'administration
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
| par le prestataire
Verre long drink 30 cl Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).

470 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
Verre Martigue 32cl Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).

471 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et teurs annexes

Certifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
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‘ item . . . P . Proposition dulAppréciation de
I - | Désignation et caracteristiques techniques .. . ) . .
N soumissionnaire | ’administration

Verre Normandie 24cl ; 16 cl Tendance Haut de
Gamme Hbételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne quadlité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
472 |Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit proposé
par le prestataire

Verre Old fashioned 30cl Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netfoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

473 - .
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose
par le prestataire
Verre/Flite & Champagne "Normandie"” 18cl «
verresonore » Tendance Haut de Gamme Hételier
474 QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
I’administration

de

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit propose
par le prestataire

475

Vide Pomme Polypropyléne :15 mm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de neftoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire

476

Lesteur verticale
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage et de
matériels aptes pour le contact avec les aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Cerlifié  par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit proposé
par le prestataire
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Lot°5 : PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT J/
.| QTE
Items | Désignations et caractéristiques techniques Unite ot AE Prix unitaire HT Prix total HT TVA Applique| Montant TTC
1 Aiguille a Brider en Inox U 3
1 SET Café/ Thé Hoétel : plateau contenant BOUILLOIRE , 02 U |N
2 |tasses -
3 Aiguille a larder U >
4 | Aiguiseur affuteur couteau électrique U 1
5 | Aplatisseur Inox 2 kg diamétre 11CM +/-10% U 1
6 | Araignée acier inoxydable DIAM 12mm +/-10% U 6
7 Armoire stérile 10 couteaux U 2
Assiette a dessert classique porcelaine émaillée blanche
23CM Tendance Haut de Gamme Hdbtelier QUALITE U 580
8 | SUPERIEURE )
Assiette a pain classique en porcelaine émaillée blanche
13X13 CM Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE U 260
9 | SUPERIEURE -
Assiette a Pasta 30 cm en Porcelaine émaillée Tendance U 180
10 | Haut de Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE
Assiette a Présentation 30 cm en inox bord perlé Tendance U 140
11 | Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE -
Assiette alvéolée Tendance Haut de Gamme Hotelier U 120
12 | QUALITE SUPERIEURE
[ Assiette Creuse 22 cm en Porcelaine émaillée blanche U 180
13 | Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
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Assiette Entremet 20cm en Porcelaine Blanche TENDANCE

s 60
14 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE Y 2
Assiette gastronomique classique en porcelaine certifiée
blanche émaillée Tendance Haut de Gamme Héotelier U 260
15 | QUALITE SUPERIEURE 2\
Assiette plate porcelaine émaillée blanche diameétre 31cm U 300
16 | tendance haut de gamme hételier qualité supérieure
Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 16cm U 180
17 | tendance haut de gamme hételier qualité supérieure
Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 20cm U 260
18 |tendance haut de gamme hételier qualité supérieure
Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 27cm
P L . U 180
19 | tendance haut de gamme hételier qualité supérieure
Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 25cm
s . L u 180
20 | tendance haut de gamme hételier qualité supérieure
Assiette rectangulaire 16x24cm tendance haut de gamme U 120
21 | hotelier qualité supérieure
22 | Attendrisseur de viande allu 7x24 +/-10% U 2
23 | Bac gastronome GN 1/1 -100MM POLYC U 4
24 |Bacgastronome GN 1/1 -150MM POLYC U 4
25 | Bac gastronome GN 1/1-200MM POLYC U 4
26 | Bac gastronome GN 1/1 -65MM POLYC U 4
27 |Bac gastronome GN 1/2 -150MM POLYC U 4
28 | Bacgastronome GN 1/2 -65MM POLYC U 4
29 |Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC U 4
30 |Bacgastronome GN 1/4 -150MM POLYC U 4
31 |Bac gastronome GN 1/4 -65MM POLYC U 10
32 |Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC u 4
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33 |Bac gastronome GN 1/6 -200MM POLYC U 4

34 | Bacgastronome GN 1/9 -100MM POLYC u 4 i
35 |Bac gastronome GN 1/9 -65 MM INOX 0,6L U 4 -

36 | Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC U 4 N
37 |Bac mmm:,o:oaum inox GN 1/1 - 100MM INOX 14L u 4

38 | Bac gastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX 28L U 4

39 |Bacgastronome inox GN 1/1 -150MM INOX 21 L U 4

40 |Bac gastronome inox GN 1/1 ”mm MM INOX 9L U 4

a1 | Bac gastronome inox GN 1/2 -150 MM INOX 9,5L U 4

a2 ..wmn gastronome inox GN 1/2 -65 MM INOX 4L U 4

43 | Bac gastronome inox GN 1/2. Hauteur 100 mm N U 4

44 | Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 100 mm U 4 o
45 | Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 150 mm U 4

46 | Bac gastronome inox GN 1/4 - 100MM INOX 2,8 U 4

47 | Bac mmmzoﬂaam inox GN 1/4 - 150MM INOX 4L u 4

48 | Bac gastronome inox GN Hma -65MM INOX1,8L u 4

49 | Bac gastronome inox GN 1/6 -|H|mo_<=<_ INOX 2,4L U 4

50 |Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM INOX m\m U 4

51 | Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4 U 4

52 .mmn gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur 100mm U 4

53 | Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur 150mm u 4

54 |Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 _”_mcﬁmc« 100mm U 4

55 | Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Im:ﬁmc_‘ 150mm U 4 N

b
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56 |BAHUT INOX 1,7L SANS COUVERCLE U 4
57 | BAHUT INOX 2,4L SANS COUVERCLE U 4
58 |BAHUT INOX 5L SANS COUVERCLE U 4
59 | BAIN-MARIE INOX 1,3L SANS COUVERCLE u 6
60 | BAIN-MARIE INOX 3,2L SANS COUVERCLE U 6
61 | BAIN-MARIE INOX 6,3L SANS COUVERCLE U 6
62 |Barre aimentée 56cm en Inox et Polypropyléne u 1
63 | Batte Cotelette en Inox diameétre 10 cm +/-10% U 2
64 | BEC rouge pour bouteille verseuse u 7
65 | Beurrier 06 cm/4cl + 10 % en porcelaine blanche u 100
66 |Biberon a décorer 140ml U 10
67 | Boite 50 cartouche N20 pour siphon U 2
68 | BOITE STOCKAGE POLY CARRE 11,3L+10% u 1
69 |BOITE STOCKAGE POLY CARRE 3,8L + 10 % U 1
70 | BOITE STOCKAGE POLY CARRE 5,7L + 10 % U 1
71 | BOITE STOCKAGE POLY CARRE 7,6L+ 10 % U 1
72 |BOL A CEREAL- 15,5CM + 10 % U | 100
73 | Bola Consommer 12cm/ 38 cl en porcelaine blanche + 10 % U 100
74 | BOLS DE CUISINE CON INOX Série: 1L ; 2L; 8L + 5% u 6
75 | BOLS DE CUISINE ROND INOX Série; 1.4L;2.8L,7L+5% U 6

BOLS DE CUISINE PP BLANC Série : 1.61;10L; 13.5L; U 6
76 |2,81;4.5.;6.5L+5%
77 | Brosse - pour grill-avec Manche en Bois/fil en acier laitonné U 6
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78 | Brosse Patissier a Dorer en Soie (315mm) +10 % U 4

Cadre a opéra inox (570X370X45) mm + 10 % avec barres de U 4
79 | séparation, 2 sur la largeur et 1 sur la longueur
80 | Caisse a génoise en inox (410X610X50) MM +10 % U 6
81 | CAISSE CONTENANCE 32L BLANCHE + 10 % U 6 mL
82 | CAISSE CONTENANCE 32L VERTE+ 10 % U 6
83 | Canneleur zesteur PP u 8
84 | Carafe a décanter évasée en verre U 15
85 | Carafe a eau base carrée en verre 110 ¢l U 15
86 | Carafe ajussans couvercle0.5L+10% U 15
87 | Carafe a jus avec couvercle 1L +10 % U 15
88 | Carré pour patisserie 10x 10x4 cm £ 10 % u 10
89 | Casse homard u 1
90 | Casse noix U 1
91 |Casseroles cuivre et inox série 1,21;2,51+10% U 4

Cendrier en porcelaine TENDANCE Hételier QUALITE U 45
92 | SUPERIEURE

Cercle a entremets en inox @ de 200 mm et une hauteur de U 5
93 |45 mm minimum

Cercle a entremets en inox @ de 80 mm et une hauteur de U 5
94 |45 mm minimum
95 | Cercle a tarte en inox Diam:20 /Ht: 2 cm. + 10 % bord roulé u 3
96 |Cercle a Tarte en Inox Diam:24 /Ht: 2 cm.+ 10 % bord roulé U S

Cercle a vacherin en inox @ de 80 mm et une hauteur de 45 U 5
97 [ mm minimum

Cercle a vacherin inox @ de 240 mm et une hauteur de 60 U 3
98 | mm minimum

43




I

OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’'Appel d'Offres AO /2025
99 |Cercle mousse eninox 16x4.5cm +10% u 12
100 | Cercle Rond entremets 20cm +10 % U 5
Chafing-dich msmlcn_m:m a 2 bains marie inox couvercle U 6
101 | rabattable a 2 brileurs Dim 0,6/0,35 mm + 10 %
Chafing-dich angulaire a 3 bains marie inox couvercle U 6
102 | rabattable a 2 braleurs Dim 0,6/0,35 mm + 10 % B
Chafing-dich rond couvercle rabattable a 1 brileur Dim Bac U 6
103 10,40mm+10% -
104 | Chalumeaux a Caraméliser: 40 ml -16cm + 10 % u 2
105 | Chariot a légumes inox U 1
Chevalet de table symbole en inox « réservée » Dim l U : 10
106 | 10X5X5 + 10 %
107 | Chevalet de table symbole en inox « non fumeur » U 8
108 | Chinois con inox toile ; série : 20cm ;24cm +10 % U 6
109 | Ciseaux cuisine inox U 6
110 |Ciseaux a grappe U 6
111 | Ciseaux a poisson 25 cm + 10 % de longueur U 4
. | Cloche bombée pour assiette en inox 26 cm + 10 % Diam U 15
112 |inox 18/10
Cloche plate pour assiette in inox avec trou central 26 cm * U 15
113 |10 % Diam inox 18/10
Cdne en inox pour croquembouche @ 275 mm et hauteur U 4
114 | de 450 mm + 10 %
115 |Coquetier en inox u 36
116 | Coquilleur a Beurre PP U 10
117 | Corbeille a pain forme ronde @ 200mm minimum en inox U 15
118 | Corbeille présentation bambou basket U 10
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119 |Corne 134x94 mm u 10

Coupe a dessert avec pied en verre tendance hételier u 100
120 | qualité supérieure )

Coupe a glace en inox TENDANCE Hotelier QUALITE U 100
121 | SUPERIEURE
122 | Coupe Eufs en Tranches Fils Inox u 10
123 | Coupe pate en Inox 18/10 15X9cm U 8
124 | Coupe pate Ronde 115 x80 mm + /-5% U 10
125 | Coupelle porcelaine blanche diameétre 7 cm + 10% U 48
126 |Couperet 600gr 19 cm +/-5% U 2

Couteau a Beurre en Inox Tendance Haut de Gamme U 30
127 | Hételier QUALITE SUPERIEURE )
128 | Couteau a désosser U 7

Couteau a dessert en aciers inoxydables épaisseur 2.5cm

longueur 20 cm tendance haut de gamme hoételier qualité

. . U 180

129 | supérieure B

Couteau a entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de U 180
130 | Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
131 | Couteau a fromage pate dure 145 mm +/-5% U 2
132 | Couteau a fromage pate molle 145 mm +/-5% U 2

Couteau a génoise, lame dentelée / manche 3 rivets U 10
133 | Jongueur 30 cm £ 10 % ) L |
134 | Couteau a huitre manche ABS U 6
135 | Couteau a Pain avec Lame Inox 35 cm U 2

Couteau a poisson cuisine 30 cm+ 10 % manche en

. R R ‘iz U 12
136 | élastomere — propyléne lame alvéolée B

Couteau a Poisson en Inox(90g) 18/10 Tendance Haut de U 180
137 | Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
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Couteau a steak" Tendance Haut de Gamme Hoételier

138 | QUALITE SUPERIEURE v 90

Couteau batte manche palissandre lame 33 cm + 10 %- U 12
139 | ¢paisseur 3mm + 5 % -largeur 4cm +5 %

Couteau d’office professionnel lame inox 10 cm et 12 cm de U 75
140 | manche noire a 03 rivets
141 | Couteau professionnel de cuisine U 24

Couteau de table baguette inox 18/ Tendance Haut de U 240
142 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
143 | Couteau écailleur U 12
144 | Couteau économe manche ABS u 18

Couteaux Génoise-Manche manche ABS: 28cm ;30 CM U 5
145 [10%

Couteau scie a patisserie professionnel lame inox mache U 3
146 | noire 3 03 rivets

Couteau Table en Inox (110 g) 18/10 Tendance Haut de U 180
147 | Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Couteau tranchelard alvéolé lame de 30cmmanche noire a U 4
148 |03 Rivets

Couteau tranchelard lame de 30cmmanche noire a 03 U 4
149 | Rivets
150 | Couteaux sommelier U 18
151 | Couvercle Bac gastronome polycarbonate GN 1/1 U 10
152 | Couvercle Bac gastronome polycarbonate GN 1/2 U 4
153 | Couvercle Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 u 4
154 | Couvercle Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 U 4
155 | Couvercle gastronome Inox GN 1/1 Sans poignée U 4

Couvercle gastronome inox GN 1/2 L/l : 325 cm / 265 cm +/- A
156 | 10% U
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Couvercle gastronome inox GN 1/3 L/1: 325 cm /176 cm +/-

Distributeur papier alu / film inox 45 cm + 5 % longueur

157 | 10% U 4
158 | Couvercle gastronome Inox GN 1/3 Sans poignée U 4
159 _ Couvercle gastronome Inox GN 1/6 Sans poignée U 4
160 . Crémiers : 15¢l - 30cl + 10 % U 10
Cuillére a café en Inox AN.mBBVIHm\S Tendance Haut de U 180
161 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Cuillere a Dessert en Inox 3mm + 10 % 18/10 Tendance U 180
| 162 | Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Cuillere a entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de U 180
163 | Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Cuillére a moka en Inox (2.5mm) + 10 % 18/10 Tendance U 180
| 164 | Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
165 | Cuillére a ragout cote inox 550 ¢l U 12
Cuillére wlmor_nm baguette inox 18/10 3mm * 10 % Tendance U 180
166 | Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
167 | Cuillére d'Amour PP U 6
Cuillere de service en Inox Pour buffet Tendance Haut de U 6
168 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
169 | Cuillere Portionneuse de Glace U 6
N Cuillere Table en Inox (3mm) 18/10 Tendance Haut de U 180
170 | Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
171 | Cuvette carre 32X32 +/-5% U 4
172 | Darriole inox @ de 55 mm minimum U 10
173 | Dénoyauteur d'olive alu U 6
174 | DESOSSEURS COURBES NOIRES 13CM , 16cm + 10 % U 4
175 | Distributeur a jus réfrigérant 02 réservoirs U 2
176 u 4
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177 | DOUILLE SAINT-HONORE LOT /2 U 6
| ]
178 _ Douilles en polycarbonate 24 Pcs U 4
179 | ECUMETTES & FRITE ETAMEE 16CM ; 24 cm + 10 % U 4
| _
180 | Ecumoire 12.5 cm en Inox18/10 + 10 % U 7
[ ' Ecumoire 14cm en inox1.2mm (longueur manche43cm) 10
181 |10% U
| Egouttoir en inox pour bac gastronome GN % longueur 325 U 4
182 | cm /largeur 265 cm + 10 % -
Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/1 longueur U 4
| 183 | 530cm/ largeur 325 cm 10 %
Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/3 Marque U 4
184 | professionnelle
|
185 | Eminceur 30cm . ép 3mm. Lame Inox . Manche en ABS ITTO | U 4
| Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 péeces
. u 2
186 | minimum forme coeur
Emporte-piéece cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum U 5
187 |forme carrée
Emporte-piece cannelé en nylon hoite de 8 piéces minimum U 2
188 |forme ovale g~ B
Emporte-piece cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum U 4
| 189 | forme ronde
190 |Entonnoir 12.5cm+10% U 2
| Entonnoir longueur 42 mm largeur départ 32 mm largeur U 1 -
191 |arrivé 5mm +10 %
192 | EPROUVETTE POUR PESE-SIROP U 2
193 | ESSE TOURNANTE D12 POUR BARRE DE 15 longeur 285mm | Y 12
194 | ESSOREUSE A SALADE 10L+ 10 % U 1
FAITOUT INOX Diamétre 40 au minimum fond renforcé U )
195 | AVEC COUVERCLE 18/10 o
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196 |Fer a gigot en inox 18/10 manche en corne U 3
197 | Flacon verseur en polyéthyléne 35 cm + 10 % u 15
198 | Fouet a Sauce 30cm + 5% U 6
199 |FouetenInox25cm+5% U 6
200 |Foueteninox35cm+5% U 6
Fourchette a dessert en inox longueur 20 cm + 10 % U 180
201 | tendance haut de gamme hételier qualité supérieure
Fourchette a entremet baguette inox 18/10 TENDANCE U 240
202 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE
203 | Fourchette a escargot U 24
204 | Fourchette a huitres U 24
Fourchette a Poisson baguette en Inox 18/10 Tendance U 130
205 | Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
206 | Fourchette 2 dents en inox 10 cm +/-5% U 6
207 | Fourchette chef 2 dents eninox 18 cm +/-5% U 6
208 | Fourchette de service Pour buffet en Inox U 35
Fourchette Table en Inox(3 mm) 18/10 Tendance Haut de U 180
209 | Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
210 | Fusil aiguiseur rond: série : bleu, jaune, noir 30cm +10% U 4
Gant pour Four Résistant en Silicone a une T° jusqu'a 93° U 4
211 | 143cm
212 | Godet a couverts polyéthyléne U 10
Grand Plateau de service de thé marocain argenté U 5
213 | rectangulaire
214 | Grattoir a manche 250 mm lame 100mm + 10 % U 6
215 | Grattoir Poisson 19 cm +/-5% u 4
216 | Grille patisserie inox 400X600 mm + 3 traverses u 14
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217 | Huilier vinaigrier en verre longueur 18 cm + 10 % U 18
218 |Jeude 12 ébauchoirs a péte a mcnmm U 2
219 |Légumiere ronde eninox Diam 30+ 10 % - U 12
220 |Légumiére ovale eninox L N_ol\No +10% u 8
221 |Louche a sauce a U 8
222 |Louche de service en inox (2.5 BBV- U 8
223 | Louche inox série : 0,05L, 0,121, 0,25L, 1L U 6
| .._.<8 Génoise en Acier chromé(5hauteurs de coupe2ab U 5

224 | cm)L4dcm 10 %
225 . Mesure graduée sur pied inox 1l U 6
226 .._<_mm5m a cocktail double 2,5/055 clen Inox + 10 % U 8
227 | Mesure a cocktail double 2/04 cl en Inox p” Hlo % U 8
228 | Milasson en inox rond unide @ 60 mm +10 % U 12
229 _. ._<_=mmmo: Pde22cm+10% U 12

Mini n|:mm3m-a_nr ovale argenté 1 brileur TENDANCE U 3
230 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Mini Chafing-dich rectangulaire argenté 1 brileur U 5
231 | TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE )

Mini Chafing-dich rond argenté 1 brleur TENDANCE U 5
232 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE
233 | Mini entonnoir a piston en Inox 0,8 Lts + 10 % U 2
234 | Moule a brioche en inox @ de 180 mm minimum U >
235 | Moule a brioche eninox @ de 90 mm +5% | U 5
236 | Moule a cake droit en inox 250x80 minimum U 5
237 | Moule a cake en Inox 18%: 35x12xprof8.5cm + 10 % U 2 \\\

NI




OFPPT/DAL/DAL/SAE

Dossier d’'Appe! d'Offres

238 | Moule a cake évasé en inox 240x80 mm minimum U 5
239 | Moule a cake Inox 18%- 30 cm u 1
240 | Moule a cake ouvrant en inox 240x80 mm + 10 % U 6

Moule a cannelé bordelais en silicone de 8 cannelés @ de U 6
241 |55 mm une hauteur de 50 mm minimum

Moule a charlotte emboutie fond uni en aluminium sans U 6
242 | couvercle @ de 160 mm minimum

Moule a charlotte en inox capacité 1.5L diamétre 21 cm u c
243 |hauteur9cm+10%

Moule a madeleine en silicone rectangle plague de U 5
244 | 17x12cm minimum

Moule a manquer fer blancrond uni @ de 180 mm, Hauteur U 6
245 [5cm +10%

Moule a petit déme a c6tés longueur 4 cm, hauteur 1cm + U 5
246 |10%
247 |Moule a petit four cannelé en fer blanc uni longueur 35 mm | Y >

Moule a petit four losange en fer blanc uni longueur 60 mm U 5
248 [+10%

Moule a petit four tartelette ronde unie en fer blanc @ 40 U 6
249 [mMm+10%

Moule a savarin en fer blanc @ de 220 mm Hauteur 5¢cm + U 6
250 [10%
251 | Moule a steak U 4
252 | MOULE DEMI SHERIQUE INOX 160MM + 10 % U 12
253 | MOULE DEMI SHERIQUE INOX 200MM + 10 % U 12

Moule en polycarbonate demi sphére, Dimension plaque U 12
254 |:27,5x13,5xht2,5cm +10%

Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en chocolat

de 100g pour un épaisseur de 3 mm Dimensions du moule

(135x275) mm Hauteur 24 mm. Dimensions du lapin 5
255 U

Hauteur( 100x89) mm
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/2025

Moule en polycarbonate rigide a forme de pouponnette

256 | Coeur. Dimensions du moule ( LxI) :(175 x 275) mm + 10 % v 12
Moule en polycarbonate rigide a forme de Tasse
Moyenne. Dimensions du moule {LxI)( 175 x 275) mm U 12
257 | Hauteur 24 mm 10 % B
Moule en Silicone Alimentaire 17.5x30 cm (60°C/230°) + 10 U 7
258 |y
259 |[Moule étain kouglopef U 3
260 |Moule exopan dariole lot de 6 u 2
261 | Moule inox dariole 0,05! + 10 % U 2
262 | Moule inox dariole 0,071 + 10 % U 2
263 | Moule Pain de Mie Exopan 18 x 8.5x 7.5cm + 10 % U 4
Moules & chocolat Professionnels en silicone (10 Moules de U ;
264 | forme différent)
265 |Moulin a légumes eninox 32cm U 4
266 | Moulin a poivre en bois et acier vernis 22 cm/5 U 10
Moulins a sel et a poivre manuel Duo sel/poivre U 16 )
267 | transparent Acrylique 18 cm
268 | Moule inox croquembouche U 2
269 | Moutardier en verre U 24
Chevalets de table numérougeés Acier _:ox<am_o_muam lau U 1
270 |36,Dim7.4x58x48cm+10%
271 | Ouvre boites model de table en inox U 2
272 | Panier a ménage (5piéces) en verre U 25
273 | Panier a pain en inox U 38
274 | Panier a vin verseur en osier U 4
275 | Paniére a pain en inox 25x18cm ovale + 10 % U 25
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276 | Passe - Sauce Chinois en Inox diam:18 cm U 4
277 | Passe-vite a/ grille étamée 3mm + 10 % U 1
278 |Passoire a 2 poigne inoxx 32 ;x45+10% U 2
279 | Passoire Chinois Etamine Diam 20cm;24 cm + 10 % U 8
280 [Passoire conique 30 cm + 10 % de diameétre avec anse U 4
281 |Passoire rond toile 1,5mm+/-5% U 8
282 | Peigne de Décoration Set de 7 piéces U 3
283 | Pelle a chocolat Inox 18X10cm + 10 % U 5
284 | Pelle a four inox perforée U 1
285 | Pelle a four pizza hétre rond diam 35 cm +/-5% U 2
286 | PELLE A HORS D'CEUVRES U 3
287 | Pelle a patisserie en inox u 6
288 | Pelles aluminium longueur de 210 mm ; 310 mm + 10 % U 6
Pelles en bois bout rond longueur : 350/400/450 mm + 10 U 6
289 |9
290 | Pelle Triangle en Inox @ Manche Noir u 8
Petit Plateau de service de thé marocain argenté rond U 5
291 |30,5cm
292 | Petit seau a glagons u 10
293 | Photophore en verre Lot de 4 piéces U 22
294 | PIERRE A AGUISER GROS 459 U 6
295 | PIERRE A AGUISER MOYEN 460 U 6
296 | PINCE A ARETES INOX L8 cm U 2
297 | Pince a Décor, Pince du chef droite 15 cm U 4
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298 | Pince a escargot U 6
299 __ Pince a gateaueninox L 20 cm U 6
300 _ Pince a Homard/noix L 12 cm U 4
T
301 | Pince a hors d'ceuvres | 21 cm U 6
302 ' Pince Servir en Inox; Manche en Vinyl Vert L23cm U 12
303 | Pince pate de 100 mm en inox U 12
304 |Pince/Ciseaux Multi Usages en inox u 8
305 |Pinceau Patissier Pure Soie Manche en Polypro 35 cm U S
306 |Pinceau a pétisserie 30 cm ; 40cm;45cm u 4
307 | Pinceau plat longueur 20 cm manche en polyester + 10 % U 12
308 | Pinceau plat manche plastique largeur de 40 mm U 12
309 |[Seaueninoxgradué avechase 12 I1ts+5% U 8
| Planche a Décauper Blanche en Polyéthyléne 53 x 32.5
310 . U 10
XEp:2cm -
Planche a Découper Bleue en Polyéthyléne 53 x 32.5 U 3
| 311 | xEp:2em
Planche a Découper Jaune en Polyéthyléne 53 x 32.5 U 3
312 | xEp:2cm
Planche a Découper Marron en Polyéthyléne 53 x 32.5 U g
313 | xEp:2cm
Planche a Découper Rouge en Polyéthyléene 53 x 32.5 U 3
314 | xEp:2cm
Planche a Découper Verte en Polyéthyléne 53 x 32.5 U 8
315 | xEp:2cm
316 |Planche a Découper professionnelle 55 x 45 x 3cm U 8
317 | Plaque a débarrasser inox 40x30,18/10 u 12
318 u 6
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319 |Plaque a tuile EN ALUM PERFOREE 60x40 + 10 % U 3
320 | Plaque perforée tole a pizza diamétre 30cm U 6
321 | Plat a Sushi en Mélamine 53 x18 x3cm =5 % U 6
322 |Plat rond en inox Diam 30+ 10 % U 24
323 |Platoval eninoxL60/20+10 % U 24
PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE: U 2
324 | 27/22/16CM (1ER CHOIX) QUALITE SUPERIEURE
PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL DIAMETTRE U 10
325 |65CM QUALITE SUPERIEURE
PLATEAU DE SERVICE EN ARGENTERIE MAROCAINE TROIS U 5
326 | PIECES, DIMENSION : 50/43/35CM, QUALITE SUPERIEURE.
Plateau de service en inox a anse rectangulaire longueur U 6
327 | 240x160x50 mm + 10 %
328 | Plateau limonadier diamétre 35+5 % U 6
329 |Plateau Miroir en Verre 1/1,32,5x53cm,H:3cm +10 % U 6
330 | Plateau Miroiren Verre 1/2,32,5x26,5cm, H: 3cm + 10 % U 6
Plateau de service antidérapant 0,60/0,40 cm + 10 % de U 12
331 | diameétre
332 |Plateau rond antidérapant 0,35 cm + 10 % de diamétre u 12
Plateau réctangulaire antidérapant polypropyléne 35 x27 U 12
333 |cm+10%
334 | Poches en perlon, série : 34 cm ,50cm U 8
335 | Poches a décorer; Série: 30 cm, 35cm , 40 cm u 8
336 | Poéle a frire alu anti-adhérente 20cm + 10 % U 6
Poéles a frire tole blanc, série : 18 cm, 22 cm, 24 ¢cm, 40cm, 4
337 |50cm v
338 |Poéle 3 Paella 24cm +10% u 6
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339 |Poéles a sucre cuivre, série : 1,81 ; 2,5l U 3
" 340 | Poéle ANTIADHESIF & crépe @ 240 mm £ 10 % U 12

341 | Poéle ANTIADHESIF 3 omelette @ 220 mm + 10 % U 6 I

Poéle en aluminium Anti-Adhésive:Série 20cm , Mmm:e U )
342 | 28cm,36cm ,40cm 5 %

Poéle en aluminium Anti adhérent, Sans PTFE Anti-Adhésive
343 | diametre 32cm. H4.4 cm Ep:3.3+5% v 2

Poéle de flambage ronde en cuivre diamétre 240 mm * 10 U 4
344 |9
345 | Poéle de flambage ovale en cuivre L35x23 + 10 % U 4
346 |Poéleeninox 320 mm +10% U 5

Poéle ovale a poisson diam 36cm:+ 10 % en inox anti- U 5
347 | adhérent -
348 |Poirealusd0Oml+5% U 5
349 |Poissonniére en Inox 50cm U 2
350 |[Pomme noisette ovale cannelée PP U 5
351 |Porte Adition en Inox 11x15.2cm +10 % u 10
352 | Porte-menu en simili-cuir - Format A4 noir U 24
353 | PORTE FICELLE SUR PIED u 1
354 | Pot a café 0.5L en inox avec couvercle U 12
355 | Pot a lait 0.5L en inox avec couvercle U 12
356 |Pota lait 1 Len inox avec couvercle U 12
357 |Présentoir a Gateau Carré 31x31cm: h16cm +10% U 4
358 _u_.me_,;o: a Gateau nm:mw 31x31cm: h8cm +10% u 4

Présentoir Buffet h: 12cm +10 % U >
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360 |Présentoir Buffeth: 8cm +10% U >
361 | Racle tout nylon 120X95 mm + 10 % u 10
362 |Racloir a billot professionnelle Long 17¢cm + 10 % U 2

Ramasse couverts en plastique 4 caisses 53x32,5Xht 10cm + U 6
363 [10%
364 | Ramasse miette en inox U 12
365 | Ramequin en verre trempé diamétre 8.5cm + 10 % U 66
366 |Rape 6faces enlInox h{24cm) U 1
367 | Réchaud a alcool en cuivre 1 brileur U 4

Réchauds a flamber de table a cartouches de gaz : 0,35/0,28 U 6
368 | +10%

Assiette en ardoise, assiette de présentation, Anthracite U 8
369 | 30x10CM

Assiette en ardoise, assiette de présentation, Anthracite U 3
370 | 26X16CM
371 | REGLE EGALISATRICE PLASTIQUE 560 x 87 mm + 10 % U 4
372 | REGLE GRADUEE FLEXIBLE 66 cm + 10 % u 4
373 | Rince doigts citrons U 24

Rondeau bas avec nocqun_m en Inox , Série : U 5
374 | 20cm/24¢m/28cm
375 | Rouleau a Patisserie en Bois 50 cm U 6
376 | Rouleau a patisserie nylon @ 45mm +5 % U 9
377 | Rouleau multicoupe uni 5 roulettes U 4
378 |Rouleau pic-vite en polyamide 12 cm longueur + 10 % U 9
379 U 3

Roulette a pate de 100 mm en inox * 10 %
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380 |Russe en Inox avec queue Diam 28/24-22 U 7
381 |Saladier Carré Blanc en mélamine 12.5,0.4L + 10 % U 18
382 | Saladier en Mélamine 19.5x19.5 +10% u 18
383 |Saladier en Mélamine 25.5x25.5 +10% U 18
Saladier en verre transparent 30 cm de longueur 7 cm de U 24
384 | |argeur / capacité 750cl minimum
385 |Saliere et poivriére en verre diamétre 3.5cm + 10 % U 40
386 | SAUCIERE EN INOX - 25CL U 18
Saucier Porcelaine blanc Style classique finition élégante H8 U 15
387 |xL18xP6+10%
388 | Sauciere "Aladino" en Inox : 150 ml U 8
Saupoudreuse en Inox a Figures Fines: 9.5x7cm  hételier U 12
389 | QUALITE SUPERIEURE
Savarin individue! débouché en fer blanc @ de 65 mm et U 12
390 |une hauteur de 15mm + 10 %
391 |Sceauxavin3L+10% U 8
392 | Scie Boucherie - 40 cm en Inox- U 1
SERIE 2 BASSINES %2 SPHERIQUE EN INOX DIAMETRE 25-35 U 4
393 1 +10%
SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-50CM+ 10 % fond U 7
394 | renforcé
395 | SERIE 4 CHINOIS 18-20-22-26 EN INOX 18/10 U 2
396 | SERIE DE 3 PLAQUSE A ROTIR INOX 40-50-60+ 10 % U 2
397 | SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FOND PLAT 24-28-32-36 | U 4
SERIE DE 6 CASSEROLE 16-18-20-22-24-28 en inox avec fond
398 U 4

renforcé 18/10
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SERIE DE 6 SAUTEUSES INOX 20-22-24-28-30-32 avec fond

399 | renforcé 18/10 v 2
400 | Seringue pour cuisine 30 ml u 6
SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL MARQCAIN :
(3 SUCRIERS PETIT MODELR/MOYEN MODELE/GRAND
MODELE + 2 PLATEAUX A PIEDS, DIAMETRE :50CM U 1
401 | MINIMUM QUALITE SUPERIEURE
402 _. Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE u 100
SET DE TABLE Rectangulaire en vinyle 35/45 cm, couleur au U 180
403 | choix
404 |Shaker eninox75cl U 4
405 | Siphonacréme enlnox0.5L u 2
406 | Souffle a sucre 340 mm £ 10 % U 3
407 | Soupiere en Porcelaine 320¢cl+10% U 6
408 |Soupiére en inox Diametre 24 + 10 % avec couvercle U 18
409 | Soupiére en inox Diamétre 24 + 10 % sans couvercle U 24
410 |Soupiére sur Pied avec Couvercle en Inox: 22cm +10% U 6
411 | Sous Bol a consommer en Porcelaine m_m:nmm U 40
412 | Spatule Blanche en Polyglass: 30 cm U 18
413 |Spatule coudée en Inox 25 cm ; 30cm U 10
414 | Spatule en silicone 25 cm ; 35cm u 10
Spatule lame fibre de verre , Série : 25CM
415 | :30cm;40cm;50cm v 6
416 |Spatule flexible droite de 180 mm *10% U 8
417 | Spatule flexible droite inox de 300 mm+ 10 % u 8
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418 | SPATULE INOX 10X38CM ; 12x38 CM U 10
419 |SPATULES INOX COURBEE Série : 22CM ; 25cm;30cm U 8
420 |SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM U 8
421 | Spatule longue coudée manche solide 20cm U 8
422 | Spatule maryse en caoutchouc de 230 3:|d +10% u 10
Spatules patissiere longueur 240 mm; 340 mm Manche
423 | polypropyléne Lame inox 10 % : 10
424 |Spatule en Elastomeére thermoplastique: 45cm U 8
425 | Sucrier métal argenté sans noc<m|_.n_m 23cl+10% U 15
426 | Sucrier En inox avec couvercle 23 cl£ 10 % U 15
Sucrier en porcelaine blanche qualité superieure 23 ¢l £ 10 U 18
427 |y
428 |Support Buffet55.5x19cm + 10 % U 2
429 |Support Menu a Pince30cm +10% U 15
430 | Support rotatif pour décoration Gateau U 2
431 | Support Buffet 39x39 cm | U 6
432 | TABLIER BOUCHER METAL U 1
433 | Tamis tout eninox @ 20 cm Maille 0,45mm +5% U 6
Tamis a farine bord plastique @ 35 Maille : 0.8mm ; 1.8mm
434 | 459 u 6
435 | Tamis tout inox @ 35¢cm Maille 1,28mm + 5 % N U 6
436 | Tapis a décor relief Arabesque 25x 18,5cm+5% U 3
437 | Tapis a décor relief Coffee 25x18,5cm+5% U 3
438 | Tapis ensilicone de cuisson anti-adhérente 52X32¢cm w 5% U 4
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439 | Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente 60x40 cm +5 % U 4
440 | Tartelette en fer blanc ronde cannelée @80 mMm+5% U 60
4431 | Tartelette en fer blanc ronde unie @ 100+5 % u 50
Tasse et sous tasse a café en mélamine 08 cl Hotelier U 100
442 | QUALITE SUPERIEURE )
Tasse + Sous Tasse a Petit Déj.23cl en mélamine hételier U 100
443 | QUALITE SUPERIEURE
444 | Terrine rectangulaire terre cerise 28 cm u 2
445 | Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : 1Pax U 10
446 | Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : 6Pax U 12
447 | Thermomeétre Infrarouge U 2
Thermometre sonde , sonde en acier inoxydable de -30°C a U 4
448 | 120°C+10%
449 | Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1.5 L U 13
450 | Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1L U 15
Tourtiere cannelée fond amovible en fer blanc @ de 200 U A
451 | mm
452 | Turbotiére en Aluminium 50X40cm U 2
Vase en verre de table hauteur 140 mm Tendance Haut de U 35
453 | Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Vase en verre de type académie hauteur 250 mm Tendance U 35
454 | Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Verre a Cocktail 24.5 Transparent Tendance Haut de U 65
455 | Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE
Verre a Cocktail " double " verre sonore Tendance Haut de U 30
456 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
VERRE A BALLON 25CL Tendance Haut de Gamme Hdotelier
457 U 180

QUALITE SUPERIEURE
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Verre a biére « chope a biére » Tendance Haut de Gamme
458 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE ) v 18
Verre a biére « flite » "verre sonore" Tendance Haut de
459 | Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE v 18
Verre a cocktail 21 cl Tendance Haut de Gamme Hételier
460 | QUALITE SUPERIEURE B v 6>
Verre a cognac 25 cl "verre sonore" Tendance Haut de
461 | Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE v 18
Verre a dégustation "verre sonore" Tendance Haut de U ’5
462 | Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Verre a eau 20 cl "verre sonore" Tendance Haut de Gamme U 150
463 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE B
464 | Verre a eau gobelet cristallin 25 cl U 120
Verre a irish coffee 23 cl Tendance Haut de Gamme U 18
465 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Verre a pied cristallin tulipe 16 ¢l, 19 cl, 25 cl "verre
sonore" Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE
466 | SUPERIEURE - J | o
|Verre & Thé Cristal Transparent Tendance Haut de Gamme U 30
467 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Verre gigogne 22 cl Tendance Haut de Gamme Hoételier
468 | QUALITE SUPERIEURE Y 3
Verre Islande 30cl Tendance Haut de Gamme Hdételier U 36
469 | QUALITE SUPERIEURE
Verre long drink 30 cl Tendance Haut de Gamme Hételier U 36
470 | QUALITE SUPERIEURE
Verre Martigue 32cl Tendance Haut de Gamme Hételier
471 | QUALITE SUPERIEURE ) v 3
Verre Normandie 24cl ; 16 cl Tendance Haut de Gamme
472 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE v 3
Verre Old fashioned 30cl Tendance Haut de Gamme
473 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE B v 3
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| Verre/Fliite a Champagne "Normandie" 18cl "verre sonore" U 18
474 | Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
475 |Vide Pomme Polypropyléne :15 mm U 6
476 | Zesteur verticale u 6
MONTANT TOTAL HT
TAUX TVA
MONTANT TOTAL TTC

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d’offres sont destinées uni

proposer des prix préférentiels & ce sujet.

Faita .......... e eeeteeenaaann le........

Signature et cachet du concurrent

quement a la formation professionnelle, il y a lieu de
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