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ROYAUME DU MAROC
Maiire d’ouvrage : LA SOCIETE FONCIERE CMC S.A.
Maitre d’ouvrage délégué : OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

AVIS D'APPEL D'OFFRES OUVERT N° 17/2022

Le 10 Mays 2022 3 10 Heures 30 mn, II sera procédé, dans les bureaux de I'office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion du Travail, sis Intersection de la Route BO n° 50 et la RN.11 (Route
Nouaceur Sidi Maérouf) - Casablanca a ’ouverture des plis relatifs & ’appel d’offres sur offres de prix,
pour le compte de Poffice de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail en maitrise
d’ouvrage déléguée, ayant pour objet: I’Acquisitior, l'installation et la mise en service des
équipements de secteur agro-industrie destinés aux Cités des métiers et des compétences de la
région BENI MELLAL ; ERRACHIDIA ; RABAT et TANGER ; répartie en lots suivants :

» Liste des équipements de 1a Halle Iait

Lot n° 1 : Cave réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall lait : Lait pasteurisé
Lot n° 2 : Matériel de la fabrication du yaourt
Lot n° 3 : Matériel de la fabrication du fromage ¢t beurre

> Liste des équipements de la Halle de 1a 2éme transformation des céréales

Lot r°4 : Matériel de la halle céréale biscuits et péitisseries
Lot n°5 : Fours, rotative a plateanx, emballeuse type « little Flow » dresseuse coupeuse i fil.
Lot n°6 : équipements du Laboratoire de Rhéologie

» Liste des équipements de la Halle Fruits et Légumes

Lot n°7 : Matériel de transformation des fruits et légumes : jus de fruits
Lot n°8 : Cuves, Pasteurisateur et unité de production d’eau glacée

» Matériels de production des conserves de fruits et légumes

Lot n°9 : Matériel de préparation

Lot n°10 : Homogénéisateur, Blancheur et calibreur

Lot n®11 : Sertisseuse, équipements frigorifiques, doseuse et soutireuse

Lot n°12 : Boule de concentration, générateur de vapeur, autoclave et capsuleuse

» Liste des équipements, verrerie et consommable chimique du Laboratoire chimie,
biochimie et microbiclogie

Lot n°13 : Equipements Laboratoire chimie, biochimie et microbiologie

Lot n°14 : Banc didactique d’étude du traitement UHT

Lot n°15 : Equipements de la Halle Plantes Aromatiques et Médicinales

Lot n°16 : Equipements de la Halle Produits de Terroir

Lot n°17 : Liste des équipements de la Halle Industrie des produits de Ia péche

Le dossier d'appel d'offres peut étre retiré au service des marchés & la Direction de I’ Approvisionnement
et la Logistique, sis Intersection de la Route BO n® 50 et la RIN.11 (Route Nouaceur Sidi Maérouf)
Casablanca, il peut étre également téléchargé & partir du portail des marchés de PEtat
www.marchéspublics.gov.ma. Et a partir du site de 'office de la Formation Professionnelle et de la
Promotion du Travail : www.ofppt.ma.

Les cautionnements provisoires sont fixés a 1a somme de :
> Lot N°1 : Soixante-dix-sept mille huit cent Dirhams (77 800,00 DH)
» Lot N°2 ; vingt et un mille huit cent Dirhams (21 880,00 DH)
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Les concutrents peuvent :

o

soit envoyer, par courrier recommandé avec accusé de réception, au bureau précite ;

% soit déposer contre récépissé leurs plis dans le bureau du service des marchés rattaché 4 la Direction
de I’ Approvisionnement et la Logistique, sis Intersection de la Route BO n® 50 et la RN.11 (Route
Nouaceur Sidi Madrouf) - Casablanca ;

% Soit les remetire au président de la commission d'appel d'offres au début de la séance et avant
Fouverture des plis.

%+ Soit transmis par voie électroniques conformément aux dispositions de Parrété du ministére de

Péconomie et des finances n°20-14 du 8 kaada 1435 (4 septembre 2014) relatif 4 la

dématérialisation des procédures de passation des marchés publics.

Les piéces justificatives a fournir sont celles prévues par l'article n°6 du réglement de cogsultation
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Lot N°3 : Vingt-six mille trois cent Dirhams (26 300,00 DH)

Lot N°4 : dix-huit mille six cent Dirhams (18 600,00 DH)

Lot N°5 ; quarante-quatre mille neaf cent Dirhams (44 900,00 DH)
Lot N°6 : soixante-dix mille trois cent Dirhams (70 300,00 DH)
Lot N°7 : quatorze mille Dirhams (14 000,00 DH)

Lot N°8 : trente-quatre mille cinq cent Dirhams (34 500,00 DH)
Lot N99 : guarante-cing mille trois cent Dirhams (45 300,00 DH)
Lot N°10 : trente mille neuf cent Dirhams (30 900,00 DH)

Lot N°11 : trente-quaire mille neunf cent Dirhams (34 900,00 DH)
Lot N°12 : quarante-cing mille trois cent Dirhams (45 300,00 DH)
Lot N°13 : cent dix-sept mille trois cent Dirhams (117 300,00 DH)
Lot N°14 : trente-sept mille six cent Dirhams (37 600,00 DH)

Lot N°15 : cent dix-neuf mille sept cent Dirkhams (119 700,00 DH)
Lot N°16 : Soixante-deux mille Dirhams (62 000,00 DH)

Lot N°17 : cinquante-quatre milie cent Dirhams (54 100,00 DH)

estimations des cofits des prestations établies par le Maitre d’ouvrage sont fixées 4 la somme de :
Lot n° 1: Cinq millions cent quatre-vingt-dix mille huit cent quarante-six Dirhams (5
190 846,00 DH) en TTC.

Let n° 2 : Un million quatre cent cinquante-six mille trois cent vingt Dirhams (1 456 320,00
DH) en TTC.

Lot n° 3 : Un million sept cent cinquante-trois mille neuf cent quatre-vingts Dirhams (1 753
980,00 DH) en TTC.

Lot n° 4 : Un million deux cent quarante et un mille trois cent seize Dirhams (1 241 316,00
DH) en TTC.

Lot n° 5 : Deux miliions neuf cent gquatre-vingt-seize mille deux cent quatre-vingts Dirhams
{2 996 280,00 DH) en TTC.

Lot n° 6 : Quatre millions six cent quatre-vingt-treize mille cent quatre-vingt-huit Dirhams
(4 693 188,00 DH) en TTC.

Lot n° 7 : Neuf cent trente-quatre mille huit cents Dirhams (934 800,00 DH) en TTC.

Lot n° 8 : Deux millions trois cent deux mille cing cent soixante Dirhams (2 302 560,00 DH)
en TTC.

Lot n° 9 : Trois millions vingt-trois mille huit cent trente-deux Dirhams (3 023 832,00 DH) en
TTC.

Lot n® 10: Deux millions soixante et un mille quatre cent quatre-vingts Dirhams’

(2 061 480,00 DH) en TTC.

Lot n° 11 : Deux millions trois cent vingt-sept miile cent soixante Dirhams (2 327 160,00 DH)

en TTC,

Lot n° 12 : Trois millions vingt-trois mille trois cent quarante Dirhams (3 023 340,00 DH) en
TTC.

Lot n° 13 : Sept millions huit cent vingt-quatre mille trois cent quarante-neuf Dirhams et
quatre-vingts centimes (7 824 349,80 DH) en TTC.

Lot n° 14 ;: Deux millions cing cent neuf mille deux cents Dirhams (2 509 200,00 DH) en TTC.
Lot n° 15 : Sept millions neuf cent quatre-vingt-deux mille sept cents Dirbams (7 982 700,00
DH) en TTC.

Lot n° 16 : Quatre millions cent trente-cing mille deux cent soixante Dirhams (4 135 260,00
DH) en TTC.

Lot n° 17 : Trois millions six cent onze mille trois cent quarante et un Dirhams et cinquante
centimes (3 611 341,50 DH) en TTC.

'Le contenu, la présentation ainsi que le dépdt des dossiers des concurrelts dgivent étre conformes aux

dispositions des articles 27, 29 et 31 du Réglement des Marchés de I’ OFP’I;/
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ROYAUME DU MAROC

MAITRE D’'OUVRAGE
SOCIETE FONCIERE CMC S.A.

MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

Dossier d’Appel d’offres
OQuvert sur offres de prix

N° A"} /2022

Objet de I'Appel d'offres :

Acquisition, installation et mise en service des équipements de secteur agro-industie destinés
aux Cités des métiers et des compétences de la région BENI MELLAL : ERRACHIDIA ; RABAT et
TANGER ; répartie en lofs suivants :

Liste des équipements de la Halle lait

Lot n° 1: Cuve réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall lait: Lait pasteurisé
Lot n° 2 : Matériel de la fabrication du yaourt '

Lot n® 3 : Matériel de Ia fabrication du fromage et beurre

Liste des équipements de ia Halle de la 2éme transformatfion des céréales
Lot n°4 : Matériel de la halle céréale biscuits et patisseries

Lot n°5 : Fours, rotative & plateaux, emballeuse type « little Flow » dresseuse coupeuse a fil,
Lot n°6 :équipements du Laboratoire de Rhéologie

Liste des équipements de la Halle Frulls et Légumes

Lot n°7 : Matériel de transformation des fruits et Iégumes : Jjus de fruits

Lot n°°8 : Cuves, Pasteurisateur et unité de production d’eau glacée

Matériels de production des conserves de fruits et légumes

Lot n°9 : Matériel de préparation

Lot n°10 : Homogénéisateur, Blancheur et calibreur

Lot 11 : Sertisseuse, équipements frigorifiques, doseuse et soutireuse

Lot n°12 ; Boule de concentration, générateur de vapeur, autoclave et capsuleuse

Liste des équipements, verrerie et consommable chimique dv Laboratoire chimie, biochimie et
microbioiogie

Lot n°13 : Equipements Laboratoire chimie, biochimie et microbiologie

Lot 14: Banc didactique d’étude du traitement UHT

Lot n°15 : Equipements de la Halle Plantes Aromatiques et Médicinales

Lot n°16 : Equipements de la Halle Produits de Terroir

Lot n°17 : Liste des équipements de la Halle Industrie des produits de la péche
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ARTICLE N°1 ; OBJET DU REGLEMENT DE LA CONSULTATION.

Le présent réglement de consultation concerne I'appel d’offres ouvert sur offres de prix ayant pour
objet : Acquisition, installation et mise en service des équipements de secteur agro-industrie
deslinés aux Cités des métiers et des compétences de la région BENI MELLAL ; ERRACHIDIA ;
RABAT et TANGER ; répartie en lots suivanis :

Liste des équipements de la Halle lait

Lot n° 1 : Cuve réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall lait: Lait pasteurisé
Lot n® 2 : Matériel de ia fabrication du yaourt

Lot n° 3 : Matériel de la fabrication du fromage et beurre

Liste des équipements de la Halle de la 2éme fransformation des céréales
Lot n°4 : Matériel de la halle céréale biscuits et patisseries

Lot n°S : Fours, rotative i plateaux, emballeuse type « little Flow » dresseuse coupeuse 2 fil.
Lot n°6 :équipements du Laboratoire de Rhéologie

Liste des équipements de la Halle Fruits et Légumes

Lot n°7 : Matériel de transformation des fruits et Iégumes : jus de fruits

Lot n°°8 : Cuves, Pasteurisateur et unité de production d’eau glacée

Matériels de production des conserves de fruits et légumes

Lot n°9 : Matériel de préparation

Lot n°10 : Homegénéisatenr, Blancheur et calibrear

Lot 11 : Sertisseuse, équipements frigorifiques, doseuse et soutireuse

Lot n°12 : Boule de concentration, générateur de vapeur, autoclave et capsulense

Liste des équipements, verrerie et consommable chimique du Laboratoire chimie, biochimie et
microbiologie

Lot n°13 : Equipements Laboratoire chimie, biochimie et microbiologie

Lot 14: Banc didactique d’étude duo traitement UHT

Lot n°15 : Equipements de la Halle Plantes Aromatiques et Médicinales

Lot 1°16 : Equipements de la Halle Produits de Terroir

Lot n°17 : Liste des équipements de la Halie Industrie des produits de la péche

Il est établi en vertu des dispositions de I'article n°18, du réglement des marches, approuvée le 18
Chodbane 1435 (16 Juin 2014), relatif aux marchés publics de ['Office de la Formation
Professionnelle et de la Promaotion du Travail {OFPPT).

Les prescriptions du présent réglement ne peuvent en aucune maniére déroger ou medifier les
conditions et les formes prévues par le réglement des marchés de 'OFPPT. Toute disposition
contraire au réglement des marchés de I'OFPPT est nulle et non avenue. Seules sont valables les
précisions et prescriptions complémentaires conformes aux dispositions de I'article n°18 et des
autres artficles du réglement des marchés de I'OFPPT.

ARTICLE N°2 : MAITRE D'OUVRAGE

Le maitre d'ouvrage du marché qui sera passé suite au présent appel d'offres est: la Société
Fonciére CMC S.A.
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ARTICLE N°3 : MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

Le maitre d'ouvrage délégué est I'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du
Travail [OFPPT).

Ouire le lancement et le jugement de la procédure des Appels d’offres, la mission de la maitrise
d'ouvrage déléguée est portée sur:

e Le suivi d'exécution du marché ;

¢ Les démarches, éventuelles, nécessaires & ['obtention de I'exonération des droits de
douanes ;

e La coordination nécessaire pour La préparation des conditions de livraison, d'installation et
de réception des égquipements ;

s Lasignature des bons de dépét et des livraisons conformément aux disposifions prévues
par ce marché ;
La réception provisoire du marché ;

e Laréception définitive du marché ;
La liquidation et le paiement des dossiers de facturation.

L'OFPPT représente la Société Fonciére CMC S.A. & 'égard du ’rn‘ulorre de ce: morche dans
I'exercice des attributions qui lui sont confiés jusqu’d ce que la Sociéte. FonCIere des CMC ait
constaté I'achevement de sa mission.

ARTICLE N°4 : DEFINITIONS.
Au sens du réglement des marchés de I'OFPPT on entend par:

1- Attributaire : concurrent dont loffre a été retenue avant la notification de I'approbation du
marché ;

2- Autorité compétente : I'ordonnateur ou la personne déléguée (sous-ordonnateur) par ui pour
approuver le marche ;

3- Concurrent : toute personne physique ou morale qui propose une offre en vue de la conclusion
d'un marché ;

4- Groupement : deux ou plusieurs concurents qui souscrivent un engagement unigue dans les
conditions prévues & l'article 140 du réglement des marchés publics de I'OFPPT ;

5- Titulaire : athributaire auquel 'approbation du marché a été notifiée.

ARTICLE N°5 : CONDITIONS REQUISES DES CONCURRENTS.

Conformément aux dispositions de I'article n°24 du Réglement des Marchés de I'OFPPT :
5
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Peuvent valablement participer et &tre attributaire(s) de(s) marché(s) afférent(s} au présent appel
d'offres, les personnes physiques ou morales, qui

a) Justifient des capacités juridigues, techniques ef financieres requises ;

b) Sont en situation fiscale réguliere, pour avoir sousctit leurs déclarations et réglé les sommes
exigibles doment définitives ou, & défaut de réglement, constitué des garanties jugées
suffisantes par le comptable chargé du recouvrement, et ce conformément & la législation
en vigueur en matiére de recouvrement ;

c) Sont offiiées & la Caisse Nationale de Sécurité Sociale ou & un régime particulier de
prévoyance sociale, et souscrivent de maniére réguliere leurs déclarations de salaires et
sont en situation réguliere auprés de ces organismes.

Ne sont pas admises & participer aux appels d'offres :
¢ Les personnes en liquidation judiciaire ;

e Lespersonnes en redressement judiciaire, sauf autorisation spéciale délivrée par l'autorité
judiciaire compéiente ;

e Les personnes ayant fait 'objet d'une exclusion temporaire ou définitive prononcée dans
les conditions fixées par F'article n®142 du Réglement des Marchés de I'OFPPT.

e Les personnes qui représentent plus d'un concurrent dans une meme procedure de
passation de marchés. :

ARTICLE N°6 : JUSTIFICATION DES CAPACITES ET DES QUALITES DES CONCUR'RENT:S" o e

Chaaque concurrent est tenu de présenter un dossier administratif et un d0551er ’rechnlque Chcque
dossier peut éfre accompagné d'un étai des pieéces quile constituent. SO

A- Le dossier administratif comprend :

1. Pour chague concurrent, au moment de la présentation des offres :

a) Une déclaration sur I'honneur, en un exemplaire unique, établie conformément au
modéle joint en annexe.

b) L'original du récépissé du caufionnement provisoire ou l'attestation de la caution
personnelle et solidaire en tenant lieu, le cas échéant. En cas de groupement, le
cautionnement provisoire doit &tre constitué conformément aux disposifions du § C de
I'article n°140 du Réglement des Marchés de |'OFPPT.

N.B : 1- Les cautions personnelles et solidaires doivent éfre choisies parmi les éfablissements agrées
& cet effet par le ministre chargé des finances Marocain (pour les candidats éfrangers, ces cautions
personnelles et solidaires doivent &tre avalisé par une bangue marocaine).

2- Les piéces a et b ne doivent exprimer aucune restriction ou réserve sous peine d'étre
rejetées par la commission d'appel d'offres.

Pour fes groupements, il y a lieu de produire :

+ Une copie légalisée de la convention constitutive du groupement prévue & P'article n°140 du
Réglement des Marchés de I'OFPPT.
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+ Une note indiquant notamment T'objet de la convention, la nature du groupement, le
mandataire, la durée de la convention, la répartition des prestations, le cas échéant.

2. Pour le concurrent auquel il est envisagé d'attribuer le marché, dans les conditions fixées G
I'arficle 40 du Reglement des Marchés de I'OFPPT :

a) la ou les pigces justifiant les pouvoirs conférés a la personne agissant au nom du
concurrent et ce conformément & I'alinéa a) du paragraphe 2 de 'arficle n®25 du
Reglement des Marchés de 'OFPPT ;

b) une attestation ou sa copie cerfifiée conforme & Ioriginale délivrée depuis moins d'un an
par "Administration compétente du lieu dimposition cerfifiant que te concurrent est en
situation fiscale réguliére ou & défaut de paiement quiil a constitué les garanties prévues
& Farticle 4 ci-dessus. Cette aftestation doit mentionner l'activité au tifre de laquelle e
concurrent est imposé ;

¢} une attestation ou sa copie certifiée conforme & I'originale délivrée depuis moins d'un an
par la Caisse nationale de sécurité sociale certifiant que le concurrent est en situation
réguliere envers cet organisme conformément aux dispositions prévues a cet effet &
Farticle 4 ci-dessus ou de la décision du ministre chargé de I'emploi ou sa copie cerlifiee
conforme & 'originale, prévue par le dahir portant loi n° 1-72-184 du 15 joumada Il 1392
{27Ju;lie1‘ 1972) relatif au régime de sécurité sociale assortie de ' cﬁes’rchon de I'organisme
de prevoyonce sociale auquel le concurrent est offilié et cer’riﬁant qu il est en Sl‘ruo’non
réguliere vis-Q-vis dudit organisme ;

* La date de production des piéces prévues aux b) et ¢} ci-dessus sert de bose pourt c:pprec:iotton
de leur vaiidité.

d) Le certificat d'immatriculation au registre de commerce pour iesﬁpersonnes assujetties G
I'obligation d'immatriculation conformément & la 1égislation en vigueur ;

Pour, les concurrents non instailés au Maroc : 'équivalent des aftestations visées aux paragraphes
b, ¢ et d ci-dessus, délivrées par les administrations ou les organismes compétents de leurs pays
d'origine ou de provenance pour les concurrents non installés au Maroc.

A défaut de la délivrance de tels documents par les administrations ou les organismes compétents
de leur pays d'origine ou de provenance, lesdites attestations peuvent étre remplacées par une
attestation déliviée par une autorité judiciaire ou administrative du pays d'origine ou de
provenance cerlifianf que ces documents ne sont pas produils ou par une déciaration sur
I'nonneur doment certifiée par les avtorités compétentes du pays d'origine attestant 'impossibilité
de produire 'ensemble ou une partie des documents précités.

B - Le dossier technique comprend :

. Une note indiquant les moyens humains et techniques du concurrent et mentionnant
éventuellement, le fieu, la date, la nature et I'mportance des prestations & I'exécution
desquelles le concurrent a participé et la qualité de sa participation.

2. Les attestations ou leurs copies certifiées conformes & Foriginale délivrées par les maitres
d'ouvrage publics ou privés ou par les hommes de l'art sous la direction desquels le concurrent
a exécuté des prestations de mémes familles. Chaque attestation précise nofamment la nature
des prestations, leur montant et 'année de réalisation ainsi que le nom et la qualité du

7
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signataire et son appreéciation.

ARTICLE N°7 : DOCUMENTS A FOURNIR PAR LES ETABLISSEMENTS PUBLICS.

Lorsque le concurrent est un établissement public, if doit fournir :

1. Aumoment de la présentation de I'offre, outre le dossier fechnique et en plus des pieces prévues
a'olinéa 1) du I-A de Particle 5 ci-dessus, une copie du texte I'habilitant & exeécuter les prestafions
objet du marché ;

2. 8'tl est retenu pour étre athributaire du marche :

a) une atftestation ou sa copie certifiée conforme a I'original délivrée depuis moins d'un an par
I'Administration compétente du lieu d'imposition certifiant qu'il est en situation fiscale réguliére ou
& défaut de paiement qu'it a constitué les garanties prévues & l'article 4 ci-dessus. Cette attestation,
qui n'est exigée que pour les organismes soumis au régime de la fiscalité, doit mentionner lactivité
au tifre de laguelle le concurrent estimposé ;

b} une attestation ou sa copie certifiée conforme & Foriginale délivrée depuis moins d'un an par la
Caisse nationale de sécurité sociale certfifiant que le concurrent est en situation réguliere envers
cet organisme conformément aux dispositions prévues & cet effet a l'article 4 ci-dessus ou de la
décision du ministre chargé de I'empiloi ou sa copie certifiée conforme & i'originale, prévue parle
dahir portant loi n° 1-72-184 du 15 joumada I 1392 {27 juillet 1972} relatif au régime de sécurité
sociale assortie de I'attestation de I'organisme de prévoyance sociale auguel le concurrent est
affilié et cerfifiant qu'il est en situation réguliére vis-G-vis dudit organisme.

La date de production des pieces prévues aux a} et b) ci-dessus sert de base pouri*appréciation
de leur validité. F TR R

ARTICLE N°8 : CONTENU DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.
Les dossiers présentés par les concurrents doivent comporter :

7.1 - Les dossiers administratifs et techniques, prévus & I'article 5 ci-dessus,

7.2 - Une offre technique :

L' offre technique du concurrent doit comprendre les éléments suivants

Les « spécifications techniques des fournitures » renseignés conformément au canevas préevu a
I'annexe : Lot N°1, Lot N°2, Lot N°3, Lot N°4, Lot N°5, Lot N°6, Lot N°7, Lot N°8 , Lot N°9, Lot N°10, Lot
N°11,Lot N°12, Lot N°13, Lot N°14, Lot N°15, Lot N°14 et Lot N°17 du cahier des prescriptions spéciales
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et ce, en faisant ressortir ' annexe caractéristiques des fournitures proposees par le concurrent, leurs
margues et leurs références.
Ceite annexe est signée par le concurrent et étayée par les catalogues et/ou
Documents relatifs aux « spécifications techniques des équipements et/ou fournitures »
afférents aux éguipements et /ou fournitures proposées.
Ces catalogues et/ou documents relatifs aux « spécifications techniques des éguipements
et/ou foumnitures » doivent éire cachetés sur toutes les pages ef portant le numero de I'appel
d’offres et I'item correspondant.

Hest & noter aue :

s Pour le cas d'un groupement, les documents relatifs & 'offre technique sont & signer par
l'ensemble des membres du groupement, soit seulement par le mandataire si celui-ci justifie des
habilitations sous forme de procurations légalisees pour represenfer ies membres du
groupemem lors de la procédure de passation du marche.

e Pour les pieces de |'offre ’rechn;que de la solution variante, les memes pleces sont engees et
ce, pour les fournitures proposés au titre de la solution variante. g L

7.3 - Une offre financiére qui comprend :

a} lacte d'engagement par lequel le concurrent s'engage & réaliser les "p'resfdfions objet du
marché conformément aux conditions prévues aux cahiers des charges et moyennant un prix qu'l
propose. Il est établi en un seul exemplaire conformément au modele joint au présent reglement.

Cet acte d'engagement diment rempli, et comportant le relevé didentité bancaire (RIB), est
signé par le concurrent ou son représentant habilité, sans qu'un méme représentant puisse
représenter pius d'un concurrent & la fois pour le méme marché.

Lorsque I'acte d'engagement est souscrit par un groupement fel quil est défini a Farticle 140 du
R&glement des Marchés de I'OFPPT, il doit &tre signé soit par chacun des membres du groupement
: soif seulement par le mandataire si celui-ci justifie des habilitations sous forme de procurations
légalisées pour représenter les membres du groupement lors de la procédure de passation du
marche.

b} le bordereau des prix - détail estimatif prix établis par le Mditre d'Ouvrage Délégue et figurant
dans le dossier d'appel d'offres.

Le montant total de Iacte d'engagement doit étre libeilé en chiffres et en toutes letires.

Le bordereau des prix - détail estimatif doivent tenir compte de :

# La saisie doit se faire par les moyens numériques {non manuscrits},
+ Les prix unitaires doivent étre libellés en chiffres.
% Les montants totaux doivent étre libellés en chifres.

£n cas de discordance enfre le montant total de 'acte d'engagement, et de celui du bordereau
des prix-détail estimatif, le montant de ce dernier document est tenu pour bon pour établir le
montant réel de 'acte d'engagement.
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7.4 - Le cahier des prescriptions spéciales paraphé et signé par le concurrent ou son représentant
dOment habilité a cet effet.

ARTICLE N°9 : OFFRE VARIANTE.

Des offres variantes poutront élre proposées par les concurrents.
La présentation des offres variantes n'implique pas ['obligation pour le soumissionnaire de presenter
une offre pour la solution de base initialement prévue.

Les modalités d'examen des offres de base seront effectuées conformément aux spécifications
techniques des fournitures proposées annexé au cahier des prescriptions speciales.

Les modalités d'examen des offres variantes seront effectuées de la méme maniere gque I'offre
technigue de base.

Les offres variantes présentées par les concurrents font I'objet d'un pli distinct de l'offre de base
éventuellement proposée. Dans ce cas, les piéces du dossier administrafif visées a I'alinéa 1) du
paragraphe |-A de |'article 5 et de 'article 6 ci-dessus, le dossier technique est valable aussi bien
pour la solution de base que pour les offres variantes.

Dans le cas oU le concurrent ne présente qu’une offre variante, le pli confenant celle-ci doit étre
présentée conformément & I'article 13 ci-dessous, accompagnée des dossiers prévus & I'arficle 7
ci-dessus, ainsi que le cahier des prescriptions spéciales paraphé et signé par le concurrent ou son
représentant doment habilité & cet effet et doit porter en outre la mention " offre variante”.

ARTICLE N°10 : COMPOSITION DU DOSSIER D’APPEL D'OFFRES.

Conformément aux dispositions de ['arficle 19 du réglement des marchés de I’ OFPPT Ie dossner
d'appel d'offres comprend : co

a) Une copie de l'avis d'appel d'offres ouvert ;

b} Un exempldire du cahier des prescriptions spéciales ;

c) Le modéle de 'acte d'engagement visé & l'arficle 7 précité ;

d) Le modéle du bordereau des prix - détail estimatif ; 3

e) Le modele de la déclaration sur lhonneur prévue a l'arficle 5 prec;’re S '

f) Le présent réglement de la consultation. e

ARTICLE N°11 : INFORMATION DES CONCURRENTS.

Tout concurrent peut demander au Maitre d'Ouvrage Délégué, par courrier porté avec accuse
de réception, par letire recommandée avec accusé de réception, par fax confirmé ou par voie
électronique de iui fournir des éclaircissements ou renseignements concernant l'appel d'offres ou
les documents y afférents. Cette demande n'est recevable que si elle parvient au Mditre

10

-
L



m?ON(Z%EF@E“—

‘oie de Pdvenir.

d'Ouvrage Délégué au moins sept (7) jours avant la date prévue pour la séance d'ouverture des
plis.

Le Mditre d'Ouvrage Délégué doit répondre & toute demande d'information ou d'éclaircissement
recue dans le délai prévu ci-dessus.

Tout éclaircissement ou renseignement, fourni par le Mditre d'Ouvrage Délégué & un concurrent &
la demande de ce dernier, doit éfre communiqué le méme jour et dans les mémes conditions aux
autres concurrents ayant retiré ou ayant téléchargé le dossier d'appel d'offres ef ce par lettre
recommandée avec accusé de réception, par fax confirmé ou par voie électronigue. Il est
également mis & la disposition de tout autre concurrent dans le portail des marchés publics et
communigqué aux membres de la commission d'appel d'offres.

Les éclaircissements ou renseignements fournis par le Maifre d'Ouvrage Délégué doivent éifre
communiqués au demandeur et aux autres concurents dans les sept {7) jours suivant la date de
réception de la demande d'information ou d'éclaircissernent du concurrent.

Toutefois, lorsque ladite demande intervient entre le dixieme et ie septieme jour precedom‘ la date
prévue pour la séance d’ouverture des plis la réponse doit intervenir au pius ’fqrd trois {3) ;ours avant
la date prévue pour la séance d'ouverture des plis. Ve :

ARTICLE N°12 : MODIFICATION DANS LE DOSSIER D'APPEL D'OFFRES.

Conformément aux dispositions de F'arficle n°19 § 7 du réglement des marchés de I'OFPPT,
exceptionnellement le Maitre d'Ouvrage Délégué peut infroduire des modifications dans le dossier
d'appel d'offres sans changer Fobjet du marché. Ces modifications sont communiquées a tous les
concurrents ayant retiré ou ayant téléchargé ledit dossier, et introduites dans les dossiers mis a la
disposition des autres concumrents.

Lorsque les modifications nécessitent la publication d'un avis recfificatif, celui-ci est publié
conformément aux dispositions de "alinéa 1 du paragraphe -2 de l'arficle 20 du Réglement des
Marchés de I'OFPPT. Dans ce cas, la séance d'ouverture des plis ne peut éfre fenue que dans un
délai minimum de dix {10) jours & compter du lendemain de la date de la derniére publication de
I'avis rectificatif au portail des marchés publics, du site de I'Office le cas échéant et dans le journal
paru le deuxiéme, sans que la date de la nouvelle séance ne soit antérieure & celle prévue par
['avis de publicité initial.

Les concurrents ayant refiré ou téléchargé les dossiers d’appel d’offres doivent &tre informés des
modifications prévues ci-dessus ainsi que de la nouvelle date d’ouverture des plis, le cas echéant.

Lorsqu'un concurrent estime que le délai prévu parl'avis de publicité pour la préparation des offres
n’est pas suffisant compte fenu de la complexité des prestations objet du marché, il peut, au cours
de la premiére moitié du délai de publicité, demander au Mditre d'Ouvrage Délégué, par courrier
porté avec accusé de réception, par fax confimé ou par courrier électronique confirmé, le report
de la date de la séance d'ouveriure des plis.

La lettre du concurrent doit comporter tous les éléments permettant au Maftre d'Ouvrage Délégue
délégué d'apprécier sa demande de report.
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Si le Maitre d'Ouvrage Délégué reconndit le bienfondé de la demande du concurrent, il peut
procéder au report de la date de la séance d'ouverture des plis. Le report, dont la durée est lissée
& "appréciation du Mditre d'Ouvrage Délégué.

Dans ce cas, le report de la date de la séance d’ouverture des plis, ne peut éfre effectué qu'une
seule fois quel que soit le concurrent qui le demande.

ARTICLE N°13 : REPARTITION EN LOTS.

- Lejugement des offres, prévu pour le présent appel d'offres, est un jugement par lot.

- Le soumissionnaire peut faire une offre pour un ou plusieurs lots de I'appel d'offres.

- Chaque lot fait I'objet d'un seul marché séparé et les quantités indiquées aux différents lofs sont
indivisibles.

Le soumissionnaire doit obligatoirement offrir fensemble de la quantité indiquée & chague lot.
Les offres partielles, techniques et financiéres, ne sont en aucun cas prises en considération.
Pour I'attribution, le Maitre d'Ouvrage Délégué procéde & I'ouverture, a I'examen des offres de
chaqgue lof, et & I'attribution parlot.

ARTICLE N°14 : PRESENTATION DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.

Conformément aux dispositions de I'article n°29 du réglement des mcxrches de 1" OFPPT

A- Le dossier présenté par chaque concurrent est mis dans un pli ferme porton’r
- Le nom et 'adresse du concurrent ; ;
- L'objet du marché et, éventuellement, lindication du lot ;
- lLadate et fheure de la séance d'ouverture des pfis ;
- Lavertissement que "le pli ne doit &tre ouvert que par le président de la commission d'appel
d'offres lors de la séance publigue d'ouverture des plis "

B- Ce pli confient frois enveloppes distinctes :

a) Lo premiére enveloppe comprend le dossier administratif, le dossier technique, et le cahier
des prescriptions spéciales doment signé et paraphé par le concurrent ou son représentant
dUment habilité & cet effet.

Cette enveloppe doit &ire cachetée et porter de fagon apparente la mention U
dossiers administratif et techniquey.

b) La deuxiéme enveloppe comprend l'offre financiere du soumissionnaire « Une enveloppe
pour chaque lot ». Elle doit &fre cachetée et porter de fagon apparente la mention « offre
financiére ».

c) La troisitme enveloppe contient 'offre technique. Elle doit éfre cachetee et porte de fagon
apparente la mention « offre technique »,

C- Les enveloppes visées aux paragraphes g, b, et ¢ du B ci-dessus indiquent de maniere apparente

- Le nom et l'adresse du concurrent ;
- L'objet du marché et, le cas &chéant, lindication du lof ;

12
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- Lo date et 'heure de la séance d'ouverfure des plis ;

ARTICLE N°15 : RETRAIT DU DOSSIER D'APPEL D'OFFRES.

Le dossier d'appel d'offres est mis & la disposition des concurrents dans le bureau du Service des
Marchés & la Direction de 1" Approvisionnement et la Logistique, sis Intersection de la Route BO n® 50
et la R.N.11 {Route Nouaceur Sidi Madrouf) & Casablanca, dés la premiére parution de Pavis
d’appel d'offres dans 'un des supports de publication prévus & 'arficle 20 du Reéglement des
Marchés de I'OFPPT et jusqu'd la date limite de remise des offres. Le dossier d’appel d'offres est
remis gratuitement aux concutrents.

Le dossier d'appel d'offres peut é&hre téléchargé & partir du portail des marchés de I'Etat
www.marchéspublics.gov.ma et & partir du site de I'Office de la Formo’non Professuonneﬂe eT de la
Promotion du Travail : www.ofppi.ma. DR :

ARTICLE N°14 : DEPOT DES PLIS DES CONCURRENTS.

Conformément aux dispositions de I'article 31 du réglement des marchés de I'OFPPT, les plis sont,
au choix des concurrents :

- Soit déposés, contre récépissé, dans le bureau de la Direction des Approvisionnements et
Logistique (Service des Marchés), sis Intersection de la Route B.O. n° 50 et la Route
Nationale 11 Sidi Madrouf - Casablanca - MAROC ;

- Soit envoyés, par courrier recommandé avec accusé de réception, au bureau précité |

- Soit remis, séance tenante, au président de la commission d'appel d'offres au début de la
séance, et avant 'ouverture des plis.

- Soit transmis par voie électronique conformément aux dispositions de I'arrété du ministere de
I'économie et des finances n°® 20-14 du 8 kaada 1435 (4 Septembre 2014) relatif 4 la
dématérialisation des procédures de passation des marchés publics.

Le délai pour la réception des plis expire & la date et fheure fixées par Favis d'appel d'offres pour la
séance d’ouverture des plis.

Les plis déposés ou recus postérieurement au jour et & 'heure fixés ne sont pas admis.

ARTICLE N°17 : DELAI DE VALIDITE DES OFFRES.

13
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Conformément aux dispositions de |'arficle n°33 du réglement des marcheés de I'OFPPT, les
concurrents restent engagés par leurs offres pendant un délai de soixante-quinze (75} jours, &
compter de la date de la séance d'ouverture des plis.

Si la commission d'appel d'offres estime ne pas étre en mesure d'effectuer son choix pendant le
délai prévu ci-dessus, le Maitre d'Ouvrage Délégué saisit les concurrents, avant 'expiration de ce
délai par lettre recommandée avec accusé de réception ou par fax confirmé ou par tout autre
moyen de communication donnant date certaine et leur propose une prorogation pour un
nouveau délai qu'il fixe. Seuls les concurrents ayant donné leur accord par lettre recommandée
avec accusé de réception ou par fax ou par fout autres moyens de communication donnant date
certaine adressée au Maitre d'Quvrage Délégué, avant la date limite fixee pc:r ce demrer restent
engagés pendant ce nouveau délai.

ARTICLE N°18 : LANGUE DE L'OFFRE.

L’offre préparée par le concurent ainsi que toute correspondance et fous documents concernant
I'offre échangée entre le candidat et I'OFPPT seront rédigés en Langue Frangaise.

Tout document imprimé fourni par te candidat peut étre rédigé en une autre langue dés lors qu’il
est accompagné d'une traduction en langue frangaise par une personne/autorité compétente,
des passages intéressants |'offre. Dans ce cas et aux fins de l'interprétation de I'offre, la traduction
francaise fait foi.

ARTICLE N°19 : PRIX PREFERENTIELS POUR LA FORMATION PROFESSIONNELLE,

Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement & la formation
professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels pour I'éducation.

ARTICLE N°20 : MONNAIE DE L'OFFRE.

Pour le concurrent national, la monnaie dans laquelle le prix des offres doit &tre formulé et exprimé
en Dirhams.

Pour le concurrent non installé au Maroc, la monnaie dans laguelle le prix des offres doit étre
formulé et exprimé est I'Euro ou ie dollar USA. Dans ce cas, pour étre évalués et comparés, les
monianis des offres exprimées en monnaies élrangéres doivent &fre convertis en dirham. Cette
conversion doit s'effectuer sur la base du cours vendeur du

Dirham en vigueur le premier jour ouvrable de la semaine précédant celle du jour d'ouverture des
plis donné par Bank Al-Maghrib.

ARTICLE N°21 : DEPENSES ENCOURUES DU FAIT DE L'APPEL D'OFFRES.

Le soumissionnaire supporte toutes les dépenses encourues du faif de la préparation et de la
présentation de son offre & I'OFPPT qui ne pourra, en aucun cas, en &ire tenu pour responsable,
guel que soit le déroulement ou l'issue de la procédure d'appel d'offres.
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ARTICLE N°22 : EVALUATION DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.

Les offres des concurrents admissibles sont examinées conformément aux dispositions des articles
36, 38, 39, 40 et 41 du Reglement des Marchés de I"OFPPT.

Les capacités techniques et financiéres des concurrents seront appréciées comme suit :

- Seuls seront retenus, les concurrents ayant présenté au moins une attestation de références,
conformes aux prescriptions de I'article 5-alinéa B-2 du présent reglement de consultation, se
rapportant & des prestations de la méme famille de celles objet du présent appel d'offres, dont
le montant est supérieur ou égal & 25 % de |'estimation des lofs concemes r@ol;sees au cours des
années (2015 ef postérieur). :

Aussi, il est précisé qu'en cas d’attestation délivrée & un groupemen’r ceiie—CI-sero appremee pour
la cote part rédlisé par le (s) concurrent(s} ou & défaut de fensetgnemen’r pour pon‘ egale du
montant globale de I'attestation. : :

Les offres techniques seront évaluées comme suit :

- La conformité technique des offres (de base et / ou des variantes) sera appréciée, sur la base
des documents présentés dans I'offre technique du soumissionnaire et par rapport aux
spécifications techniques des fournitures demandées au niveau du CPS.

- En cas de discordance des spécifications fechniques entre les piéces de |'offre technique d'un
ou plusieurs concurrents, la commission d'appel d'offres peut demander par écrit & 'un ou 4
plusieurs concurrents des précisions, éclaircissements et/ou des compléments d’informations, des
données sur leurs offres techniques. Ces éléments qui doivent concerner les documents confenus
dans iesdites offres.

- Tout arficle ne répondant pas aux spécifications technigues demandées sera declaré non
conforme.

- Les concurrents n'ayant pas présenté les schémas d'agencement et d'installation ainsi que les
moyens humains nécesscires seront automatiquement écariés.

- La commission peut, avant de se prononcer, charger une sous-commission technique pour
analyser les offres fechniques proposées.

Conformément aux dispositions des arficles 32, 40 ef 41 du Réglement des Marchés de I'OFPPT
précité, 'examen des offres financiéres concerne les seuls concurrents admis & I'issue de I'examen
de leurs dossiers administratifs et techniques et leur offre technique y compris cafalogues,
catalogues, et/ou documents relatives aux « spécifications techniques des foumnitures » présentés.

Le marché sera altribué au concurrent, retenu & 1'issu de 'examen des dossiers administratifs et
technigues, de I'offre fechnique et de |'offre financiére la moins disant par lot.
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NB : En application des dispositions de I'arficle 27 du réglement des marchés 'OFPPT précité, les
corrections des erreurs arithmétiques s’ effectueront de la maniere suivante :

- En cas de discordance entre les prix unitaires du bordereau des prix et ceux du détail estimatif, les
prix du bordereau des prix prévalent ;

- En cas de discordance enire le montant total de I'acte d’engagement et de celui du bordereau
des prix-détail estimatif, le montant de ce dernier document est tenu pour, bon pour établir le
montant réel de I'acte d’engagement.

Etabli par:

Vérifié par le Service gdes Marchés :
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MODELE DE L'ACTE D’ENGAGEMENT
E 2R S
ACTE D'ENGAGEMENT
A - Parie réservée a I'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail

Appel d'offres ouvert sur offres des prix n°.................. ' U N

Objet du marché : Acquisition, installation et mise en service des équipements de secteur agro-
industrie destinés aux Cités des métiers et des compétences de la région BENI MELLAL ;
ERRACHIDIA ; RABAT et TANGER ; répartie en lois suivants :

Passé en application de I'alinéa 2, paragraphe 1 de l'arficle 16 et paragraphe 1 -de {article 17 et
dlinéa 3 paragraphe 3 de l'article 17, relafif aux marchés publics de lOfﬂce de la Formohon
Professionnelle et de la Promotion du Travail (OFPPT). -

B - Partie réservée au concuirent

a) Pour les personnes physiques

Je (1}, 50USSIGNE & et (Prénom, nom et qualité) agissant en mon nom personnel
et pour mon propre compte, adresse du domicile Gl
................................ affilié & Ia CNSS SOUS 1€ .ivciceiereceereieeeneenn.. (2] Inscrit au registre du commerce
o [T OSSR (Localité) sous [e N e {2) n° de patente....cvivnniinns
(2):

b) Pour les personnes morales

Je {1}, soussigne ...ccceeeeeececncenne. (Prénom, nom et qualité au sein de 'entreprise)

Agissant au nom et pour le compte de.....iereiniceccc (Raison sociale et forme juridique de
la société)

AU COPITON 8%ttt rs et sre s b e b s s s sra b s n s sra s ben st

Adresse du siége social de I SOCIETE.......oviin

Adresse du dOMUCHE Ui e e b

Affiliée A la CNSS sous fe N {2} et [3)

Inscrite au registre du COMMErCe....cocovniinirernenene (Localité) sous le N (2) et
(3)

N° de patente.......ccceeeceenn {2} et {3)

N° d'identification fiscale....ccovviviii

N° de I'ldenftifiant Commun de PEnfreprise @ ..iiiniines (2) et (3)

En vertu des pouvoirs qui me sont conférés :
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Aprés avoir pris connaissance du dossier d'appel d'offres, concernani les prestations premsees en
objet de la partie A ci-dessus ;

Aprés avoir apprécié & mon point de vue et sous ma responsabilité la nature et les difficultés que
comportent ces presiaiions :

1) remets, revétu {s) de ma signature un bordereau de prix - détail estimatif etabli (s} conformément
aux modeles figurant au dossier d'appel d'offres ;

2) m'engage & exécuter lesdites prestations conformément au cahier des prescriptions spec iales et
moyennant les prix que | C1I établis moi-méme, lesquels font ressortir

- Montanf des droits de doudanes @.........ccovrvmniinnine {en letres et en chiffres)

- Montantiotal hors TV A, f e s (en lettres et en chiffres)
B Vo 100 4 L= o I T4 VO PPN (en pourcentage)

- MontantdelaT.V.A.: et nnesre e enne e neneene €1 l€1HTES €1 N Chiffres)
- Montant total T.V.A. compnse ..................................................... (en lettres et en chiffres)

La Société Fonciére CMC S.A. se libérera des sommes dues par elle en faisant donner Cfédi’r' du

compte cvvevreeen (A la Trésorerie Générale, bancaire, ou postal) (1) ouvert & mon nom (ou au nom
de la SOCIEtE) Qv {Localité), sous releve d'ideniification bancaire (RIB)
NUMETO. ettt eeeeeaee e e ra s Lo
Fait Qvvrereenceeeeienens I eeciiecirrennen

[Signature et cachet du concurrent)

(1) lorsquiil s'agit d'un groupement, ses membres doivent :

e mettre  «NouUs, SOUSSIgNES. v nous obligeons conjointement/ou solidairement {choisir
la mention adéquate et djouter au reste de Pacte dengagement les rectifications
grammaticales comespondantes) ; P

e qgjouter I'alinéa suivant : « désignons................ {orénoms, noms et qualité] en fant que
mandataire du groupement ».

(2} pour les concurrents non installés au Maroc préciser Ja référence des documents equ;volenfs (3}
ces mentions ne concernent que les personnes assujefties a cette obligation.
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MODELE DE DECLARATION SUR L’'HONNEUR

S Resiedeside ek

DECLARATION SUR 'HONNEUR
- Mode de passation : Appel d'offres ouvert, sur offres des prix

Objet du marché : Acquisition, installafion et mise en service des équipements de secteur agro-
industrie desfinés aux Cités des métiers et des compétences de la reglon BENI MELLAL
ERRACHIDIA ; RABAT et TANGER ; répartie en lots suivants : ST

A - Pour les personnes physiques

JE, SOUSSIONE | ittt e {Prénom, nom et qucz!i-’té) L

Agissant en mon nom personnel et pour mon propre compte,

Adresse AU dOMICHE BlU L e s s s e

Affilié & 1a CNSS soUsS I8 N L (1)

Inscrit  au  registre du commerce de...in (Localité) sous le n°
...................................... {1) n° de patente...ceccnns (1)

N° du compte courant postal, bancaire ou 4 la TGR......ccceeirinnienn (RIB}, ouvert auprés de

..........................................

B - Pour les personnes morales

Je, souUssigng ..., {Prénom, nom et qudilité au sein de l'entreprise)

Agissant au nom et pour le compte de....n [Raison sociale et forme juridique de
[0 SOCIETE) AU CARIAI AEuuiiii et

Adresse du siege social de 1a SOCIETE......cciiiiii adresse du domicile

Inscrite au registre du COMMEICE.......ocvvinrervrereennnen. (Localité) sous le N°...cninniiiiniecnnee 1)
N° de patente....vccnnnnns (1)
N° du compte courant postal, bancaire ou & la TGR......cceceiiiiini (RIB}, ouvert aupres de

..........................................

N° d'identification fiscale......ooviiiiiiiii
N° de I'ldentifiant Commun de PEntreprise ..o {1

- Déclare sur 'honneur :

1- m'engager & couvrir, dans les limites fixées dans le cahier des charges, par une police
d'assurance, les risques découlant de mon activité professionnelle ;
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2- que je remplie les conditions prévues & l'arficle 24 du réglement des marchés, approuve le 18
Chadibane 1435 (16 juin 2014) et fixant les conditions et les formes de passation des marcheés de
I'office de la formation et de la promotion du travail (OFPPT) cinsi que certaines regles relatives &
leur gestion et & leur controle ;
3- Etant en redressement judiciaire jatteste que je suis autorisé par I'autorité judiciaire compétente
& poursuivre 'exercice de mon activité (2} ;
4- m'engager, si j'envisage de recourir 4 la sous-traitance :
- & m'assurer que les sous-traitants remplissent également les conditions prévues par farticle 24
du Réglement des Marchés de I'OFPPT ;
- que celle-ci ne peut dépasser 50% du montant du marché, ni porter sur les prestations
constituant le lot ou le corps d'état principal prévues dans le cahier des prescriptions spéciales,
ni sur celles que Mailre d'Cuvrage Délégué a prévues dans tedit cahier ;
- & confier les prestations & sous-traiter & des PME installées aux Maroc ; {3)
5 m'engager & ne pas recourr par moi-méme ou par personne inferposée a des pratiques de
fraude ou de corruption de personnes qui inferviennent & quelque titre que ce soit dans les
différentes procédures de passation, de gestion et d'exécution du présent marché ;
6- m'engage & ne pas faire par moi-méme ou par personne interposées, des promesses, des dons
ou des présents en vue d'influer sur les différentes procédures de conclusions du présent marché.
7- atteste que je remplis ies conditions prévues par l'articte 1er du dahir n® 1-02-188 du 12 JOUMADA
[ 1423 (23 juillet 2002) portant promulgation de la loi n°53-00 formant charte de la pefite et moyenne
entreprises {4).
8- atteste que je ne suis pas en situation de conflit d'intérét tel que prévu alarticle 151 du Réglement
des Marchés de I'OFPPT.
9- ie certifie 'exactitude des renseignements contenus dans la présente déclaration sur fhonneur et
dans les pieces fournies dans mon dossier de candidature.
10- je reconnais avoir pris connaissance des sanctions prévues par 'article 142 du Reglement des
Marchés de I'OFPPT, relatives & linexactitude de la déclaration sur Fhonneur: |

Signature et cachet du concurent

(1) Pour fes concurrents non installés au Maroc, préciser la référence des documents équivalents ef
lorsque ces documents ne sont pas délivrés par leurs pays d'origine, la référence a I'attestation
délivrée par une autorité judiciagire ou administrative du pays d'origine ou de provenance
cerlifiant que ces documenis ne sont pas produits.

(2) & supprimer le cas echéant.

(3) Lorsque le CPS le prévoit.

(4) & prévoir en cas d'application de 'article 139 du Réglement des Marchés de I'OFPPT.

(*) En cas de groupement, chacun des membres doit présenter s propre declaration sur

fhonneur.
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Marché n® ............. /2022,

Passé en application de I'dlinéa 2, paragraphe 1 de ('article 16 et paragraphe 1 de l'article 17 et
alinéa 3 paragraphe 3 de Tarticle 17, du réglement des marchés, approuvé le 18 Chaabane 1435
(16 Juin 2014), relotif aux marchés publics de I'Office de la Formation Professionnelle et de la
Promotion du Travail {OFPPT) ainsi que certaines régles relatives & leur gestion et & leur confrdle.

Entre les soussignes :

LA SOCIETE FONCIERE CMC $.A. ou son délégué, représentée par son Directeur Général Mme
Loubna TRICHA,

D'une part
Et,
LA SOCIBIE [ v
- Titulaire du compte bancaire ... (& la Trésorerie Générale, bancaire, ou postal} ouvert a
mon nom {ou au nom de [a SOCiEte) T {localité), sous relevé d’identification
bancdire [RIB) NUMEIO........oieiveeeiiicaeerar e T
- Adresse du sieége social de la SOCIETE T ..o,
- Adresse du domicile €lU & v
- Affiliée A CNSSsoUs e N° & oo _
- Inscrite au registre de commerce de .................. {localité) souslen®:.......

S PatentE N
- N° d'identification fiscale

- Représentée par .
MONSIBUT ..eveeccirire s

Agissant au nom et pour le compte de ladite société en vertu des pouvoirs qui Ui sont conférés,

D'autre part

IL A ETE ARRETE ET CONVENU CE QUI SUIT
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CHAPITRE | ;: CLAUSES ADMINISTRATIVES ET FINANCIERES :

ARTICLE 1 : OBJET DU MARCHE

Le présent marché a pour objet : Acquisition, installation et mise en service des équipements de
secteur agro-industrie destinés aux Cités des métiers et des compétences de la région BENI
MELLAL : ERRACHIDIA ; RABAT et TANGER ; répartie en lots suivants :

Liste des équipements de la Halle lait

Lot n° 1 : Cuve réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall lait: Lait pasteurisé
Lot n° 2 : Matériel de la fabrication du yaourt

Lot n° 3 : Matériel de la fabrication du fromage et beurre

Liste des équipements de la Halle de la 2&me transformation des céréales
Lot n°4 : Matériel de la haile céréale biscuits et patisseries

Lot n°5 : Fours, rotative A plateaux, emballeuse type « little Flow » dresseuse coupeuse a fi
Lot n"6 :équipements du Laboratoire de Rhéologie

Liste des équipements de la Halle Fruits et Légumes

Lot n°7 : Matériel de transformation des fruits et Iégumes : jus de fruits

Lot n°°8 : Cuves, Pasteurisateur et unité de production d’eau glacée

Matériels de production des conserves de fruits et legumes

Lot n°9 : Matériel de préparation

Lot n°10 : Homogénéisateur, Blancheur et calibreur

Lot 11 : Sertissense, équipements frigorifiques, doseuse et soutirense

Lot n°i2 : Boule de concentration, générateur de vapeur, autoclave et capsuleuse

Liste des équipements, verrerie et consommable chimique du Laboratoire chimie, biochimie et
microbiologie

Lot n°13 : Equipements Laboratoire chimie, biochimie et microbiologie

Lot 14: Banc didactigue d’étude du traitement UHT

Lot n°15 : Equipements de la Halle Plantes Aromatiques et Médicinales

Lot n°16 : Equipements de la Halle Produits de Terreir

Lot n°17 : Liste des équipements de 1a Halle Industrie des produits de ia péche

ARTICLE 2 : MAITRISE D'OUVRAGE DELEGUEE ET REGLEMENT DE PASSATION APPLICABLE

SOCIETE FONCIERE CMC S.A. a confié & |'Office de Ia Formation Professicnnetle et de la Promotion
de Formation professionnel {OFPPT) la mission globale de maitrise d'ouvrage déléguée du
programme des Cités des Métiers et des Compétences.

A cet effet, le Maitre d'OQuvrage Délégué [OFPPT) agira pour I'accomplissement de la mission qui
lui est confiée au nom et pour le compte du Maitre d'Ouvrage (SOCIETE FONCIERE CMC S.A.).

A ce titre, le présent marché est passé en application & l'alinéa 2, paragraphe 1de I'arficle 16 et
paragraphe 1 de I'article 17, du réglement des marchés, approuve le 18 chadbane 1435 (16 juin
2014), et fixant les conditions et les formes de passatfion des marchés de 'office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion de Travail {OFPPT) dinsi que certaines régles relafives & leur
gestion et & leur contrdle.
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ARTICLE 3 : DOCUMENTS CONSTITUTIFS DU MARCHE

Les documents contractuels sont par ordre de priotité :

1- L'acte d'engagement,

2- Le présent cahier des prescriptions spéciales,

3- Le bordereau des prix - détail estimatif,

4- 'offre technigue du fitulaire, - :

5- Le cahier des clauses administratives générales applicables Qux morc:hes de fravaux
[CCAGT), approuvé par le Décret n° 2-14-394 du 06 Chadbane 1437 (13 mai 2016).

En caos de discordance ou de contradiction enire les documents constitutifs du marché, autres que
celles se rapportant & I'offre financiére tel que décrit dans réglement relatif aux marches publics
de I'office de I'OFPPT, ceux-ci prévalent dans 'ordre ouU ils sont énumerés ci-dessus.

ARTICLE 4 : AUTRES TEXTES APPLICABLES

Le titulaire du marché est soumis aux disposifions notamment des textes suivants :

Le réglement des marchés, approuvé le 18 Chadbane 1435 {16 Juin 2014), relatfif aux
marchés publics de |'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail
{OFPPT).

Le Décret n° 2-14-394 du 06 Chadbane 1437 {13 mai 2016) approuvant Le cahier des clauses
administratives générales applicables aux marchés de fravaux.

La loi n°69-00 relative au confréle financier de I'Efat sur les entreprises publiques et auires
organismes (B.O. n°5170 du 18/12/2003).

Le dahir n®1.85.347 du 20/12/1985 relatif & institution générale de la taxe surla valeur ajoutee
{TVA}.

Le dahir n° 1-15-05 du 29 rabii | 1436 (19 février 2015} portant promulgation de la loi n°112-13
relative au nantissement des marchés publics.

Le décret royal n° 330-66 du 10 moharrem 1387 (21 avril 1967) portant reglement géneral de
comptabilité publique tel qu'il a été modifié et compléfé.

L'arrété 2-3663 dul3 /07/2005 portant Organisation financiére et comptable de I'OFPPT.

La décision du Ministre des Finances et de la Privatisation - DEPP n® 2-0610 du 26 Février 2008
fixant le visa préalable du contréleur d'Etat de 'OFPPT pour les marchés de fournitures et de
prestation de service dont le montant est supérieur & 1 000 000,00 DHS.

Les textes officiels réglementant la main d'ceuvre et les salaires.

Ainsi que tous les textes réglementaires ayant trait aux marchés publics rendus applicables a la
date limite de réceptiorr des offres.

ARTICLE N°5 : CARACTERE DES PRIX

25



—FONCIERE—

\.»M\i"

él?.:dvm'i-r_ K ’

Les prix des prestations objet du présent marché sont fermes et non révisables.
Toutefols, si le taux de la taxe sur la vateur ajoutée est modifié postérieurement & la date limite de
remise des offres, le Mdfire d'Ouvrage répercute cette modification sur le prix de reglement.

ARTICLE N°4 : NATURE DES PRIX
Le présent marché est & prix unitaires.

Les sommes dues au fitulaire sonf calculées par application des prix unitaires portés au bordereau
des prix - détail estimatif, aux quantités pour les prestations réellement exécutées conformément
au marché.

Les prix du marché sont réputés comprendre toutes les dépenses résultant de I'exécution des
prestations y compris fous les droits, impots, taxes, frais généraux, faux frais et assurer au prestataire
de services une marge pour bénéfice et risques et dune facon générale toutes les dépenses qui
sont la conségquence nécesscire et directe de la livraison des fournitures.

ARTICLE N°7 : DROITS DE TIMBRES

Le fitulaire acquitte les droits de timbre dus au titre du marché conformément & la 1égislation en
vigueur.,

ARTICLE N°8 : FORMALITES DE DOUANES ET DU COMMERCE EXTERIEUR
Dans le cadre de Pexécution des marchés afférents aux projets des Cités des Métiers ef des

Compétences {CMC), le titulaire pourra ou non opter pour le bénéfice de la franchise tel que
précisé ci-aprés ;

a. Le titulaire ayant opté pour bénéficier de la franchise douaniére :

Les équipements du présent marché pourront bénéficier de la franchise des droifs de douanes et
des taxes & I'importation, sur demande du fitulaire, et ce conformémeni 4 la convention de
'UNESCO & laguelle le Maroc a adhéré par Dahir n°1.60201 et n°160.202 du 14 Joumada | 1383 (3
Octobre19263).

Toutes les formalités d'établissement des demandes d'importation et d'obtention des autorisations
d'importation délivrées par I'autorité gouvernementale chargée du commerce et de lindustrie
(direction du commerce extérieur et Office des changes) ainsi que toutes les formalités douaniéres
seront réalisées par le fitulaire et les frais y afférents seront & sa charge.

A cet effet, e fitulaire devra prendre toutes les mesures nécessaires pour obtenir les autorisations
dimportation dOment visées par les autorités compétentes.
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Le fitulaire est réputé étre au courant des démarches & suivre et de la fiste des produits susceptibles
d'étre non autorisés A limportation au MAROC. Aucune réclamation ne sera admise & cef effet par
I'O.F.P.PT.

En tant que Mditre d'Ouvrage Délégué [MOD), IO FP.PT. ¢ engage & fournir au titulaire en femps
voulu les documents de son ressort et qui sont nécessaires & 'accomplissement des formalités ci-

dessus,

b. Le toiulaire n‘ayant pas opié pour bénéficier de la franchise douaniére :

Fn vertu de I'arficle 92 (1-6°) du Code Générale des impdts, les droits de la TVA sont exonéres au
titre du présent marcheé.

A cet effet, le fitulaire devra fournir & 'OFPPT une facture pro-forma globale égale & la valeur du
marché pour permetire & I'OFPPT d’obtenir 'attestation d'exonération de la TVA.

Sur la base de ' attestation d'exonération de la TVA délivrée par I' Administration fiscale Marocaine,
le titulaire devra fournir les faciures en Hors TVA portant la mention « exonero‘non de le] ’roxe sur la
valeur ajoutée en vertu de I'article 92 (I-6°) du Code Géneral des Impots ».

ARTICLE N°9 : FORMALITES DE FRANCHISE DOUANIERE ET D’EXONERATION D:E_'i.'_A TVA - L

a. Le itulaire ayant opté pour bénéficier de la franchise douaniére :

Le matériel bénéficiant de la franchise douaniere UNESCO bénéficiera d'une e.x.ohér'o.’rion de la
TVA et ce en application de I'arficle 8 paragraphe 28 de la [oi n°30-85 tel qu'elle a éie modifiée et
complétée.

L'OFPPT demandera I'exonération de la TVA & la Direction des impdts aprés avoir regu du fifulaire
du marché les piéces suivantes :

-La demande d'atftestation d'achat en excnération de la TVA en annexe dOment remplie
par le titulaire ;

- La facture pro forma en quatre exemplaires ;

- L'original de la décision soldée de la franchise douaniére dument visée par l'inspecteur
douanier ;

-La copie de la déclaration unique de marchandise {DUM} ;

b. Le fitulaire n’ayant pas opté pour bénéficier de la franchise douaniére :

En vertu de I'article 92 [I-6°) du Code Générale des impdts, les droifs de la TVA sonf exonérés au
titre du présent marche.
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A cet effet, le tfitulaire devra fournir & I'OFPPT une facture pro-forma globale égale & la valeur du
marché pour permettre & I'OFPPT d' obtenir I'attestation d'exonération de la TVA.

surla base de I'attestation d'exonération de la TVA délivrée par I' Administration fiscale Marocaine,
le titulaire devra fournir les factures en Hors TVA portant la mention « exonération de la taxe sur la
valeur ajoutée en vertu de I'article 92 {I-6°) du Code Général des Impdis ».

ARTICLE N°10 : DELAI D'EXECUTION ET PENALITES DE RETARD
Délai d'exécution :
Le délai confractuel pour I'exécution des prestations objet du présent marché est de (5) Cing mois.

Ce délai est incompressible, et comprend aussi bien les délais nécessaires & la proceédure de
franchise, de transbordement et de passage en Douane.

Il commence & courir & compter de la date fixée par 'ordre de service dont le modele est en
annexe prescnvom‘ le commencement des prestations objet du présent marché. Ce délai
s'applique & I'achévement de la livraison de la fotalité des fournitures incombant au titulaire.

Le délai contractuel reprend 7 jours & partir du lendemain du dépot des équipements en question
dans les locaux de I'OFPPT ;

Ce délai est celui que se réserve 'OFPPT pour la mise en ceuvre des modalités de vérification de
conformité technique objet de 'arficle 12 du présent CPS.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit étre remplacé, par le flfuicure, _dcms le délai
confraciuel.

L'O.FE.P.PT. s'engage & fournir au fitulaire en temps voulu les documen’rs de son ressor‘r et qw sont
nécessaires & I'accomplissement des formalités ci-dessus. ot : >

Pénalités de retard :

A défaut par le titulaire d'avoir terminé les prestations objet du marché danste délai contractuel, il
lui sera appliqué, sans mise en demeure preolcble une péndlité d'un pour mille {1/1000} du
montant initial du marché, éventuellement majoré par les montants correspondants aux tfravaux
supplémentaires et & I'augmentation dans la masse et ce, par jour calendaire.

Le montant global des pénalités au fiire des retards est plafonné & huit pour cent (8%) du montant
initial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Quand le montant des pénalités atteint ce plafond, I'autorité compétente se réserve le droit de
résilier le marché dans les conditions prévues par I'article 79 du CCAGT.

ARTICLE N°11 : CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF
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Le cautionnement provisoire qui reste affecté & la garantie des engagements confractuels du
titulaire du marché dans les cas prévus par 'articie 18 § 1 du CCAGT est:

Lot N°1 : Soixante-dix-sept mille huit cent Dirhams (77 800,00 DH)
Lot N°2 : vingt et un mille huit cent Dirhams (21 800,00 DH)

Lot N°3 : Vingt-six mille trois cent Dirhams (26 300,00 DH)

Lot N°4 : dix-huit mille six cent Dirhams (18 600,00 DH)

Lot N°5 : quarante-quatre mille neuf cent Dirhams (44 900,00 DH)
Lot N°6 : soixante-dix mille trois cent Dirhams {70 300,00 DH)

Lot N°7 : quatorze mille Dirhams (14 000,00 DH)

Lot N°8 : trente-quatre mille cing cent Dirhams (34 500,00 DH)

Lot N°9 ; quarante-cing mille trois cent Dirhams (45 300,00 DH)
Lot N°10 : trente mille six cent Dirhams (30 600,00 DH}

Lot N°11 : trente-quatre mille neuf cent Dirhams (34 900,00 DH)
Lot N°12 : quarante-cing mille trois cent Dirhams (45 300,00 DH)
Lot N°13 : cent dix-sept mille trois cent Dirhams (117 300,00 DH)
Lot N°14 : trente-sept mille Dirhams (37 000,00 DH)

Lot N°15 : cent dix neuf mille sept cent Dirhams (119 700,00 DH)
Lot N°16 : Soixante-deux mille Dirhams (62 000,00 DH)

Lot N°17 : cinquante-quatre mille cent Dirhams (54 100,00 DH}

YVVYVVVVYVVYVYVYVYVYVYYY

Le cautionnement provisoire reste acquis au Mditre d'Ouvrage notamment dans les cas cités
I"article 18 du CCAGT.

Le montant du cautionnement définitif est fixé & trois pour cent {3%) du montant du marché arrondi
au dirham supérisur.

Le cautionnement définitif doit étre constifué dans ies vingt {20) jours qui suivent la noftification de
l'approbation du marché.

N.B : Les cautions personnelles et solidaires doivent &tre choisies parmi les établissements
marocains agrés & cet effet conformement & la législation en vigueur.

ARTICLE N°12 : LIVRAISON DES EQUIPEMENTS EN FAVEUR DU SITE BENEFICIAIRE

Les équipements seront livrés aux sites bénéficiaires indiqués dans les tableaux de répartition en
annexe. Toutefois, et pour des raisons exceptionnelles doment justifiées et &la demande de I"OFPPT,
la liste des sites bénéficiaires et la répartition peut &tre modifiée sans impact sur les prix ou autres
conditions des marchés.

Sile Site Bénéficiaire estindisponible pour une livraison directe du matériel, ' OFPPT se réserve le droit
de demander au Titulaire d'effectuer le Dépdt dans un Entrepdt dédié sur le périmetre urbain de
Casablanca.

Toutefois, I'acheminement des équipements vers le Site Bénéficiaire est & la charge du Titulaire.

Avant de commencer les livraisons, e titulaire doif fransmettre a I'OFPPT .
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o Un planning prévisionnel de liviaison au moins quinze jours avant le début des livraisons dans
les sites bénéficiaires

Toutefois et pour des raisons exceptionnelles diment justifiées et & la demande de I'OFPPT, la lisie
des sites bénéficiaires et la répartition dudit planning peut &éfre modifiée sans impact sur les prix ou
autres conditions des marches.

Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, de déballage ef d'emballage sont
& la charge exclusive du fitulaire et sont effectuées sous sa responsabilité et ce dans les sifes
bénéficiaires et /ou I'entrepdt dédié.

Le responsable du cenfre bénéficiaire ou de I'entrepdt signe les bons de dépdt des articles fivrés en
précisant les dates de livraison.

le fitulagire doit communiquer & I'OFPPT le bon de dépdi contre accusé de recep’non pour
permettre aux services de I'OFPPT de planifier les opérations de vertﬂco’non de conformnte
technique. : _

ARTICLE N°13 : MODALITES DE VERIFICATION DE CONFORMITE TECHNIQUE

Sur la base du programme des livrdisons, I'OFPPT organise les opérations de vérification de
conformité technique du matériel livré dans le site bénéficiaire suivant un planning communiqué
au titulaire.

En cas d'indisponibilité du Site bénéficiaire, les opérations de vérification de conformite technique
seront effectuées dans I'Entrepdt dédié avant 'acheminement du matériel vers le Site bénéficiaire.

Il est bien entendu qu'en cas de livraison & Pentrepdt dédié, la vérification portera sur la conformité
technique et les essais de mise en marche, tandis que I'installation et la mise en marche se feront
sur le site bénéficiaire.

Une letire d'engagement doit étre signée par le fitulaire afin d'effectuer les opérations d'installation
nécessaire aprés |'acheminement du matériel vers le Site bénéficiaire.

Le retard enregisiré dans |’ operohcm de vérification de conformité technique et de réception, opres
livraison du matériel, sera & la charge de I'OFPPT et le délai d'exécution du marché sera prorogé
en conséquence.

Le titulaire interviendra pour l'instaliation des différents équipements dans un delai de 7 jours qui
commencera & courir & partir du lendemain de la saisie du fitulaire par I'OFPPT I'informant du dépot
des équipements en gquestion dans les locaux de ce demier ;

Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, de déballage et d'emballage sont
& la charge exclusive du fitulaire et sont effectuées sous sa responsabilité ef ce dans tes sites
bénéficiaires et /ou 'entrepdt dédié.

Le fitulaire prend en charge les accessoires, les composants, la matiére d'ceuvre et foutes sujétions
nécessaire & P'installation, la mise en service et aux différents essais de ces équipements.
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Les équipements jugés non-conformes sont récupérés séance tenante par le titulaire, ceux
présentant des observations doivent faire I'objet de levée de réserves dans un délai maximum de
15 jours qui commencera & courir & partir du lendemain de Ia notification au fournisseur par 'OFPPT
des équipements concernés. Passé ce délai I"OFPPT n'est plus responsable des equipements en
question.

Le titulaire mettra & la disposition du(es) représentant(s) de I'OFPPT la documentation fechnique,
en langue francaise, nécessaire a la vérification de la conformité technigue des équipement(s}.

L'OFPPT procédera & la vérification de la conformité technique de I'équipement avec les
spécifications du marché) {margue, référence, origine, dimensions, capoci’rés puissance,
alimentation électique, ...) dans les sites bénéficiaires et /ou lentrepdt dédie, ala date prévue, en
présence d'un represenfc:m‘ qualifié du titulaire devant étre habilité & repondre aux remarques de
la commission désignée par I"OFPPT.

La vérification de la conformité technique des articles livrés est scnctidnnée p_qr.l_'étob'tis's_emen’f d'un
procés-verbal qui doit &fre signé par lels) représentant(s) de I'OFPPT et du fitulaire ayant participé
& l'opération de vérification. o TR Sy

Toute divergence par rapport au marché doit étre consignée dans le prdc_é_s-verbqi.dé vérification
de conformité technique. -

Une copie du procés-verbal de vérification de conformité technique est remise au représentant du
fituladire séance tenanfe.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit &fre remplacé, par le fitulaire, dans le délai
contractuel.

Le titulaire remetira aux représentants du site bénéficiaire 5 exemplaires originales des bons de
livraison, afin de renseigner les numéros d'enregistrement dans les livres journal et inventaire dans le
site bénéficiaire et fou 'entrepdt dédié.

ARTICLE N°14 : MODALITES DE RECEPTION DES EQUIPEMENTS

L'OFPPT procédera  la réception dans le site bénéficiaire ou I'Enfrepdt dédié :

e Du matériel surla base du procés-verbal de vérification de conformité fechnique ;
e Des quantités livrées par rapport & celles du marché ;
e De la mise en marche du matériel si nécessaire.
La réception n'est prononcée qu’une fois I'équipement, vérifié conforme, safisfait aux essais exiges.

Les arficles réceptionnés sont enregisirés dans le livie journal et éventuellement dans le livre
d'inventaire. Les numéros du livre journal et d'inventaire sont portés sur le PV de réception.
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ARTICLE N° 15 : FORMATION

Il est prévu des formations sur I'utilisation et mise en marche pour le Lot N°1, Lot N°2, Lot N°3, Lot N°4,
Lot N°5, LOT N°46 , LOT N°7,LOT N°8, Lof N°9, LOT N°10, LOT N°11. N°12, LOT N°13 ef LOT N°14.

‘les autres lofs ef items ne sonf pas concernés par la formation.

Une feuille de présence journaliére de formations doit :

Préciser la date de la formation, la durée de la formation et les theémes dispensés:

Etre émargé par les bénéficiaires de la formation, le responsable de la fOff_ndﬁon .O_L__J le Directeur,

lieux de déroulement de la formation et I'intervenant.

ARTICLE N°16 : RECEPTIONS PROVISOIRE ET DEFINITIVE

1- Réception provisoire

La réception provisoire du marché n'est prononcée que lorsgue tous les équipements sont livrés,
vérifiés conformes et une fois tous les essais ont été déclarés satisfaisants par le(s) représentant(s)
de 'OFPPT.

La réception provisoire du marché correspondra & la derniére date de réception.

2- Réception définitive :

Le titulaire demandera & I"OFPPT d'organiser la réception définitive vingt jours au plus fard avant
I'expiration du délai de garantie.

Un planning de réception définitive sera communiqué par 'OFPPT au fitulaire en Iui precisant les
lieux et les dates de réceptions définifives.

Le titulaire prendra les dispositions nécessaires pour se faire représenter & ces opérations qui seront
sanctionnées par un procés-verbal de réception définitive locale.

Si au moment de la réception définitive, il est reconnu que certaines réserves concernant la
réparation ou le remplacement de I'équipement défectueux ayant fait lobjet d'une nofification, le
fitulaire disposera d'un délai d’un {1) mois maximum pour réparer ou remplacer I'équipement
déclaré défectueux.

Le délai de garantie des équipements concernés qui leur est directement lig est prolongé jusqu'a
ce que ces réserves soient levées par le titulaire. A défaut, I'OFPPT peut effectuer les réparations ou
remplacements aux frais du titulaire de marché ou prendre d'autres mesures comrectives.

ARTICLE N°17 : MODE DE REGLEMENT
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Les prestations faisant ’'objet du marché seront réglées par application des prix unitaires définis et
&tablis pour chaque item par le fitulaire aux quantités réellement exécutées et réceptionnées,
conformément aux descriptions figurant au bordereau des prix-détail estimatif et aux conditions
particulieres du marché.

ARTICLE N°18 : MODALITES DE PAIEMENT

Tous les prix du présent marché seront établis en tenant compte de toutes les taxes et charges
diverses, y compris la taxe sur la valeur ajoutée "T.V.A", Toutefois et dans le cadre de 'article I'article
92 {I-6°) du Code Générale des impdts, les droits de la TVA sont exonérés au fifre du présent marché.

A cet effet, le tituldire devra fournir & I'OFPPT une facture pro-forma globale égale & la valeur du
marché pour permettre & I'OFPPT d'obtenir ' attestation d'exonération de la TVA.

Sur la base de I'attestation d'exonération de la TVA délivrée par I’ Administration fiscale Marocaine,
le titulaire devra fournir les factures en Hors TVA portant la mention « exonera’non de la ’roxe sur la
valeur djoutée en veriu de l'article 92 (1-6°) du Code Général des Impdts. ».: =

Société Fonciére CMC S.A. procédera au paiement des articles livres et receptsonnes conformes

1) Modalités de paiement pour livraison directe sur le Site bénéficiaire : R

Le titulaire adressera & la Société Fonciére CMC S.A. les documents constituants le dossier de
paiement suivants :

¢ Les Factures en cing exemplaires originales portant la date de la faciure, le numéro de la
facture, I'objet ef le numéro du marché, le(s} site(s) bénéficiaire (s}, I'armété du montant de
la faciure en chiffre et en letire.

e Les bons de dépdt portant les dates de livraison dOment signé et cacheté par les
représentants du site bénéficiaire

e Les bons de livraison portant la date d'enregisirement et les numéros des livres journal et

inventaire.

Les Copies du PV de vérification de conformité technigue.

Les attestations des polices d’assurances de I'année de I'exécution du marché.

Le planning prévisionnel de livraison

Le PV de la formation si le marché le prévoit.

Les sommes dues au fitulaire seront réglées sur son compte dont le numéro est précisé dans I'acte
d'engagement.

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objet d'un avenant.
2) Modalités de paiement pour livraison sur I'Entrepdt dédié :

a) Livraison sur'Entrepdt dédié :

e En cas de livraison dans 'entrepdt dédié, La Société Fonciére CMC S.A. procédera au
palement des articles livrés et réceptionnés conformes sur la base des PVs de vérification de
conformité technique et essai de marche & hauteur de 65% du montant global de la facture.
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Le titulgire adressera & la Société Fonciére CMC S.A. les documents constituants le dossier de
paiement suivants :

s les Factures en cing exemplaires originaux portant la date de la facture, le numéro de la
facture, I'objet et le numéro du marché, le(s) site(s) bénéficiaire (s}, I'arrété du montant de
la facture en chiffre et en lettre.

e Les bons de dépdt portant les dates de livraison diment signé et cacheté par le Magasinier
de I'entrepdt dédié.

e lLes bons de livraison portant la date d’enregistrement et les numéros des livres journal et

inventaire.

Les Copies du PV de vérification de conformité technique et essai de marche

Les attestations des polices d'assurances de I'année de I'exécution du marché.

Le planning prévisionnel de livraison

Une lettre d'engagement signée par le titulaire ofin d'effectuer les opérations d'installation

et de formation nécessaires aprés I'acheminement du matériel vers le Site bénéeficiaire

Les sommes dues au fitulaire seront réglées sur son compte dont le numeéro est -p_récisé dans l'acte
d'engagement, SR

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objet d'un avenant.

b) Livraison et acheminement vers le Site Benéficiaire :

Le reliquat de 35% sera régié aprés I'acheminement et l'installation du mo’réﬁél dans le Site
bénéficiaire.

Le fitulaire adressera & la Société Fonciére CMC S.A. les documents constfituants le dossier de
paiement suivants :

e Les Factures en cing exemplaires originales portant ta date de la facture, le numéro de la
facture, I'objet et le numéro du marché, le(s} site(s) bénéficiaire (s), I'arété du montant de
la facture en chiffre et en lettre.

e Les bons de dépdt portant les dates de livraison dOment signé et cacheté par les
représentants du site bénéficiaire

o Les bons de livraison portant la date d’enregistrement et les numéros des livres journal et

inventaire.

Les Copies du PV de vérification de conformité technigue.

Les attestations des polices d'assurances de I'année de I'exécution du marché.

Le planning prévisionne! de livraison

Le PV de la formation si le marché le prévoit.

Le Maitre d'Ouvrage se libérera des sommes dues en exécutfion du présent marché en faisant
donner crédit au compte ouvert au nom du prestataire indiqué sur I'acte d'engagement. Les
paiements se feront sur la base du montant Hors Taxes, conformément aux dispositions prévues par
la Code Générale des Impdts.

Dans le cas ol ladite exonération n'est plus applicable, le Maitre d’ouvrage pdiera la TVA
conformément aux régles de de droit commun.
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Aussi, les prestations de service réalisées pour le compte du maitre d'ouvrage par une entreprise
non résidente sont soumises & I'impot sur les sociétés au taux de 10% de ces prestations. Cet impot
est prélevé du montant desdites prestations sous forme de retenue & la source. Une copie de
I'attestation du versement de cet impét sera remise au prestataire, & sa demande. Pour les
entreprises originaires de pays ayant signé avec le Maroc une convention destinée ¢ éviter les
doubles impositions, la retenue & la source est déductible des impdis dus dans leur pays d'origine.

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objet d'un avenant.
ARTICLE N°19 : UTILISATION DES DOCUMENTS CONTRACTUELS ET DIFFUSION DE RENSEIGNEMENTS

Le tfitulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par ' OFPPT, ne communiquera le marché,
ni aucune de ses clauses, ni aucune des spécifications, des plans, dessins, fraceés, echantillons ou
information fournis par I'OFPPT ou en son nom et au sujet du marché & aucune personne autre
qu'une personne employée par le titulaire & l'exécution du marché. Les informations transmises &
une telle personne le seront confidentielliement et seront limitées & ce qui est nécessaire < ladite
exécution.

Le fitulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par I'OFPPT, n'utilisera aucun des
documents et aucune des informations énumérés dans le paragraphe précédent, si ce n'est pour
fexécution du marché.

Tout document, autre que le marché iui-méme, énuméré dans le ter porograph@ demeurera ia
propriété de la Société Fonciere CMC S.A. et fous ses exemplaires seront renvoyes al OFPPT SUr SO
demande, une fois les obligations confractuelles du titulaire exécutées. . L

ARTICLE N°20 : BREVETS

Le titulaire goron’rlro ja Société Fonciere CMC S.A., contre toute rectomciion des ’ners touchant & la
contrefagon ou & 'exploitation non autorisee d'un brevet, d'une margue ¢ commercmle ou des droits
de création industrielie résultant de I'emploi des équipements ou d'un de leurs elemen’fs au MAROC.

ARTICLE N°21 : SOUS-TRAITANCE

Toute sous-traitance éventuelle au fitre de ce marché se fera dans les conditions de 'arficle n°141
du réglement des marchés de I'OFPPT.

ARTICLE N°22 : DOMICILE DU TITULAIRE

Le fitulaire du marché est tenu délire domicile au Maroc guil doit indiquer dans l'acte
d'engagement ou le faire connditre au Maitre d'Ouvrage Délégué dans le délai de quinze- (15) jours
& partir de la nofification, qui lui est faite, de 'approbation de son marché.

Faute par lui d’avoir satisfait & cette obligation, foutes les notifications qui se rapportent au marché
sont valables lorsqu'elles ont été faites au sidge de 'entreprise dont I'adresse est indiquée dans le
cahier des prescriptions spéciales.
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En cas de changement de domicile, le titulaire est tenu d'en aviser le Mditre d'Ouvrage Délégué,
par leftre recommandée avec accusé de réception, dans les quinze (15} jours suivant la date
dlintervention de ce changement.

ARTICLE N°23 : VALIDITE DU MARCHE

Le marché ne sera valable, définitif et exécutoire qu'aprés sa signature par I'autorité. compea‘en’re
de la Société Fonciére CMC S.A. ou par son délégataire doment désigné et son visa por le
Controleur d'Etat, lorsque ledit visa est requis. :

ARTICLE N°24 : DELAI DE NOTIFICATION DE L'APPROBATION DU MARCHE

L'approbation du marché doit étre notifiée & l'athibutaire dans un delai mcxmum de so:xome-
quinze {75} jours & compter de la date d'ouverture des plis.

Les conditions de prorogation de ce délai sont fixées par les dispositions de l'article 136 du
réglement des marchés de I"OFPPT.

ARTICLE N°25 : GARANTIE

Le fitulaire garantit que tout I'équipement livié en exécution du marché est neuf, n'a jamais été
utilisé, est du modéle le plus récent en service et inclue toutes les demiéres améliorations en matiere
de conception et de matériau sauf si le marché en a disposé autrement.

Le fitulaire garantit en outre que tout I'éguipement livré en exécution du marché n'aura aucune
défectuosité due & sa conception, aux matériaux utilisés ou & sa mise en ceuvre (sauf dans le cas
oU la conception et/ou le matériau requis par les spécifications du marché), gui peut se révéler
pendant I'utilisafion normale de I'éguipement livré, dans les conditions prévalant dans les
éfablissements de la Société Fonciere CMC S.A..

Pendant la période de garantie, les techniciens du fournisseur interviendront dans un délai de 15
jour & partir du lendemain de la nofification au fournisseur par I'OFPPT des pannes des équipements
concernés.

Les frais de récupération ou de remplacement des équipements défectueux sont & la charge
exclusive de ce dernier.

ARTICLE N°2é : RETENUE DE GARANTIE

Conformément & FArficle 64 du C.C.A.G-T, une retenue d'un dixiéme {1/10) sera effectuée sur le
montant des acomptes.

La retenue de garantie cessera de croiire lorsquelle aura atteint sept pour cent {7 %) du montant
initial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.
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Toutefois, cette retenue de garantie pourra &fre remplacée, & la demande du tifulaire, par une
caution personnelie et solidaire dans les conditions prévues par la réglementation en vigueur.

N.B : Pour le titulaire éfranger, le cautionnement de la retenue de garantie doit étre avalisé parune
bangue marocaine.

ARTICLE N°27 : DELAI DE GARANTIE
Le délai de garantie est fixé & Une année (01} pour les prestations objet du marché. It court a partir
de la date de la derniére réception provisoire de ces équipements sur le Site bénéficiaire.

Le délai de garantie suscité concerne fous les items mentionnés dans le bordereau des prix - detail
estimatif, et est exigé du titulaire aprés la date du procés-verbal de réception provisoire.

ARTICLE N°28 : RESTITUTION DES CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF ET PAIEMENT DE LA
RETENUE DE GARANTIE.

En application des dispositions de I'article 19 du CCAGT, le cautionnement provisoire est restitué au
titulaire du marché ou la caution qui le remplace est libérée aprés que le titulaire aura réalisé le
cautionnement définitif.

Le cautionnement définitif est restitué, sauf les cas d'application de I'article 79 du CCAGT, et le
paiement de la retenu de garantie est effectué ou bien les cautions qui les remplacent & la suite
d'une mainlevée donnée par I'OFPPT au nom et pour le compte du Mditre d'Ouvrage dés la
signature du procés-verbal de la réception définitive des éauipements objet du marché.

ARTICLE N°29 : ASSURANCE ET RESPONSABILITES
En application des dispositions de I'article 25 du CCAGT, le titulaire doit souscrire, conformément G

la législation et & la réglementation en vigueur, les polices d’'assurances qui doivent couvrir les
fisques inhérents & I'exécution du présent marché.

ARTICLE N° 30 : REGLEMENT DES CONTESTATIONS

En cas de contestation entre 'administration et le titulaire, il sera fait recours & la procédure prévue
par les arficles 81, 82 et 84 du Cahier des Clauses Administratives Générales applicables aux
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marchés de Travaux [CCAGT). Si cette procédure ne permet pas le réglement du litige, celui-ci sera
soumis & la juridiction marocaine compétente statuant en matiere administrative, conformément &
I'article 83 du Cahier des Clauses Administratives Générales opphccbles czux mczrches de Travaux
(CCAGT). o _

ARTICLE N° 31 : NANTISSEMENT

Le nantissement du présent marché se fera selon les mémes modalités prévues paria loi n® 112-
13 relative au nanfissement des marchés publics. Ainsi, pour le nantisssment du marché, le
Mafire d’ouvrage délégué remet au fitulaire du marché, sur sa demande et contre récépisse,
une copie du marché portant la mention « exemplaire unique » doment signée et indiquant
que ladite copie est déliviée en unique exemplaire destinée & former titre pour le nantissement
du marché public, conformément aux dispositions du dahir n® 1-15-05 du 29 rabii | 1436 (19
février 2015) por’rcm’r promulgation de la loi n® 112-13 relative au nantissement des marchés
publics, éfant précisé que :

+ La ligquidation des sommes dues par la Fonciére CMC en exécution du présent marché sera
opérée par les soins du Directeur Général de I'O.F.P.P. T ou son délegataire.

+ le Directeur Général de I'OFPPT ou son délégataire est chargé de fournir au fitulaire du futur
marché ainsi qu'd bénéficier des nantissements ou subrogations les renseignements, qui ont étés
prévus & I'article 8 du dahir susvisé.

+ les paiements prévus au présent marché seront effectués par le PDG de la Fonciére ou son
délégué le cas échéant.

Les frais de timbre et d'enregistrement de I'original du présent marché aqinsi que de
I'exemplaire unique sont & la charge du titulaire du marché.

ARTICLE N°32 : RESILIATION DU MARCHE.

Le marché peut &tre résilié par la Société Fonciére CMC S.A. en concertation avec I'OFPPT de plein
droit dans tous les cas de figure prévus par les textes en vigueur (le Décret n° 2-14-394 du 06
Chadbane 1437 (13 mai 2016} - CCAGT et réglement des marchés de |"OFPPT approuvé le 18
Chadbane 1435 (16 Juin 2014).

ARTICLE N°33: MESURES COERCITIVES.

Il sera fait application des mesures coercitives prévues la CCAG-T, notamment celle prévues par
son chapitre Vil
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CHAPITRE Il : CLAUSES ET SPECIFICATIONS TECHNIQUES :

Liste des équipements de |la Halle lait

Lot n® 1 : Cuve réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall lait: Lait pasteurisé

N° Item Désignation et caractéristiques techniques

1 Cuve réfrigérée sur roulette pour conserver le lait cru
Descripfif :
e Capacité 200 litres environ
¢ Réalisation en inox 304L
e Avec unité de réfrigération pouvant assurer une température d’environ +4°C
e Thermostat électronique réglable de température
Agitateur a pale en acier inox

e Sécurité d'ouverture du couvercle
e Alimentation : 220 V 50 /Hz
e Vanne pour vidange
e 1Raccords males SMS de diamétre 32 mm minimum
2 Réservoir en acier inox sur roulette pour stockage du lait :
Descriptif :

¢ Capacité 200 litres

e Acierinox 304L

e Vanne pour vidange SMS.

o 1 Raccords males SMS de diamétre 32 mm minimum

3 Unité de lavage CIP (NEP) sur roulettes
Fonction

» Assurer les cycles de lavages des lignes de production laitiéres avec des systémes de

recyclages des produits chimiques.
Descriptif

» Muni de 3 bacs en inox de capacité 50 L. minimum,

e Possibilité de branchement avec les différents équipements de ’atelier de lait

Pompe de circulation des solutions de nettoyage environ 0,75KW

Chauffage des solutions avec 1’eau chaude

Réglage des cycles de nettoyage automatique avec controle de la conductivité

Construction en inox

Tableau électrique 1P55

Alimentation : 220 ou 380 V/ 50/60 Hz avec bouton poussoir d’arrét d’urgence

Alimentation en eau chaude et en eau de réseau

o Tourni avec des tuyauteries (min 20 m) et accessoires adaptés.

e Les raccordements des solutions de nettoyage aux différents installations doit &tre
male SMS de diamétre 32 mm minimum,

et homogénéisateur)
¢ Notice technique en francais

o Le fournisseur doit assurer le raccordement avec les différentes installations (pasteurisation
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e Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du
fournisseur)

4 Pasteurisatenr 4 plaque du lait avec groupe de froid sur roulettes /
Fonction : Pasteurisation produits laitiers

Descriptif :

- Bac de lancement en inox capacité min 50 L. avec flotteur pour contrdle du niveau,
fond inclinée

- Bac en inox inclus capacité min 50 L pour stockage du produit pasteurisé

- Pompe d’alimentation centrifuge, inox avec soupape de reglage de debit puissance
environ 0,5 KW.

- Débit de pasteurisation réglable minimum 1001 /h

- Indicateur de débit

- Manomeire 0 4 6 bar, sonde de température PT100

- Echangeur a plaque en inox :

- 3 compartiments monobloc : refroidissement, récupération et chauffage '

- Chambreurs inox tubulaires modulable pour sélection de temps de chambrage : de
20545 min

- Sondes de température entrée et sortie de chaque compartiment du lait et de I’eau
chaude — froide

- Réglage automatique du baréme

- Dispositif d’enregistrement des températures

- Groupe de froid d’eau glycolée répondant aux exigences du pasteurisateur pour son
bon fonctionnement.

- Le mode de chauffage est soit : Groupe de Chauffage électrique inclus ou par
chaudigre appropriée incluse. Le fournisseur doit préciser et fournir le mode de
chauffage proposé.

- Tablean électrique comprenant interrupteur différentiel et le synoptique de
I’installation

- Bouton poussoir d’arrét d’urgence

- Raccordement :

* Electrique : 220 - 380 V - 50/60 Hz

* source d’eau chaude <98°C si n’est pas inclus
*source d’air comprimé < 6 bars

* Tuyauterie nécessaire pour raccordement eau et air comprimé,

- Notice technique en francais

- Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du
fournisseur) /

5 Ecrémeuse & assiette fermée en ligne /
Fonction : Ecrémage du lait

Descriptif :

e Séparateur centrifuge fermé en ligne
Construction en Inox 304L
Pompe d’alimentation du lait entier en acier inox 304L
Débit du lait entier réglable de 0 4 200 kg/ke
Vitesse de rotation d’environ 9000 tour par minute
Vanne du lait écrémé avec indication du débit

W
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Branchement compatible avec les différentes installations.

Vanne de la créme avec indication de débit.

Réservoir d’alimentation min 20 L, en inox 304L. inclus

Raccordement SMS 32 mm minimum

Tableau électrique IP55 en inox, boitier de commande avec arréte d’urgences.
Alimentation : 220 - 380 V/ 50/60 Hz

Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum

Notice technique en frangais

Installation et mise en service (production réelle, matiére premiere 2 la charge du
fournisseur)

6 Homogénéisateur avec gavage sur roulettes /

Fonction : Homogénéisation du lait {
Descriptif :

Pompe d’alimentation

Alimentation maximale: 100 l/h

Pression réglable de 0 & 250 bar minimum

Indicateur de pression

Branchement compatible avec les différentes installations

Construction en acier inox avec la partie en contact avec le produit doit &ire en inox
AISI 316

Cuve d’alimentation min 100 L en inox 304L

Raccordement eau de réseau

Raccordement air comprimé

Tableau électrique IP55 - avec bouton poussoir d’arrét d’urgence

Montée sur table en inox de 20cm de hauteur minimum

Notice technique en francais

Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére & la charge du
fournisseur) Va

7 Conditionneuse du lait & sachet en inox sur roulettes /

o & &6 ¢ © ¢ & © © ¢ & @

Fonction : Conditionnement du lait
Descriptif :

Conditionnement du lait en sachet de plastique réglable & 250 ml, 500 mi et 1000 ml
Capacité : (20 piéces /h) minimum

Possibilité de réglage des températures de scellage

Affichage de pression de ’air comprimé

Construction en inox

La partie en contact avec le produit doit étre en inox AISI316
Pompe d’alimentation en inox

Dateur & sec

Cuve d’alimentation min 100 L.

Deux bobines de plastiques d’emballage du lait

Branchement compatible avec les différentes installations
Tableau électrique IP55,

Notice technique en francais
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o Installation et mise en seryice (production réelle, matiére premiére & la charge du
fournisseur) /

8 Génératear eau chaude industriel /

Fonction : production eau chaude pour alimenter des éguipements agroalimentaires
Descriptif :
e Minimum 5001 de capacité
Chauffage €lectrique
Température min 90°C
Alimentation 220 V/50Hz
Pression atmosphérique
Traitement des eaux inclus, dispositif de déminéralisation / adoucisseur d'eau de
ville inclus
Dispositif de réglage de la température
Pompe de distribution d'eau chaude aux différents équipements
Tuyauterie nécessaire pour raccordement aux différentes installations, ... .
Notice technique en frangais TR
Installation et mise en/service.

e & @ @ @

9 Compresseur d’air comprimé

e Compresseur mobile a roulettes,
Réservoir > 250 L

Pression > 6 bars

Avec 10m de tuyau d’air et crépine
Alimentation : 220-380V- 50/60 Hz
e Installation et mise en service.

10 Paillasses humide {f

e Paillasse humide avec lavabo complet, plan de travail en corian avec dosseret et
bloc de 2 prises de courant, ossature : structure métallique (tube environ 35x 2mm),
dimensions d’environ 1800x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse composé de
tiroir et/porte battante.

11 Paillasse séche /

e Paillasse séche, plan de travail en corian avec dosseret et bloc de 4 prises de courant,
ossature : structure métallique (tube environ 35x 2mm), dimensions d’environ
1600x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse composé de tiroir et porte
battante.

12 Design Hall

e Photo poster des articles phares avec fiche technique simplifiée reprenant photo
poster, nom, description et utilité

e Présentoir en plexiglas pour chaque photo poster

o Habillage des murs

e Plaques signalétiques des zopes de ’atelier

13 Tabouret de laboratoire a 5 branches.
Assise en mousse polyuréthane compacte lavable, avec repose pied et réglable en hauteur par colonne 2 gaz.
Hauteur assise environ 470 4 670 mm.

14 Formation
dix jours pour les équipements du lot

&
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Tableau de répartition

Fem n° Désignation et caractéristiques CMC CMC Total
techniques ERRACHIDIA TANGER
1 Cave réfrigérée sur rouletfe pour
. 2 2 4
conserver le lait cru
Réservoir en acier inox sur roulette pour
2 . i i 2
stockage du lait
3 Unité de lavage CIP (NEP) 1 1 2
Pasteurisateur & plaque du lait avec
4 8 1 1 2
groupe de froid sur roulettes
5 Ecrémeuse 3 assieite 1 1 2
6 Homeogénéisateur avec gavage I I 2
Conditionneuse du lait 4 sachet en inox
7 1 1 2
sur rouleftes
8 Gépérateur eau chaude industriel 1 1 2
9 Compresseur d’air comprimé 1 1 2
10 Paillasse humide 1 l 2
11 Paillasse séche 1 1 2
12 Design Hall 1 1 2
13 Tabouret 4 4 8
14 formation 10 i0 20

X
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Lot n° 2 : Matériel de la fabrication du yaourt

N° Item

Désignation et caractéristiques techniques

01

Cuve de fermentation du yaourt

Fonction ; Fermentation du yaourt
Descriptif :

Capacité entre 50 litres 4 200 | max

Température min 44 °C —max 90°C

Structure en inox 304L sur roulette

Agitateur a vitesse variable

Sondes de température Pt 100

Dispositif de chauffage électrique ou possibilité d’alimentation au génerateur
d’eau chaude, préciser le mode de chauffage choisi
Accessoires pour branchements au générateur 4 eau chaude
Enveloppe de chauffage convenable

Affichage de température et réglage de consigne

Vanne de connexion SMS diam 32 mm minimum
Alimentation en eau chaude et en eau de réseau.
Alimentation : 220 monophasé ou 380 V triphasé

Notice technique en francais.

02

Pompe de transfére du yaourt

Descriptif :

Débit min. 80 litres /h

Pompe & vis excentrique montée sur une structure inox 3041 avec roulettes
Vanne de connexion SMS diam 32 mm minimum

Céable d’alimentation suffisant de 2 metres

Alimentation : 220 monophasé ou 380 V triphasé / 50/60 Hz

Notice technique en francais

03

Conditionneuse du yaourt en pot avec thermo soudage
Fonction : Conditionnement du yaourt en pot
Descriptif :

Capacité du dosage de 100 4 250 ml

Réglage du volume du produit avec trémie, couvercle et sonde de niveau en
inox.

Dispositif de thermoscellage 4 température réglable

Dépose manuelle des pots

Construction en inox 304L

Commande de cycle par pédale ou bouton poussoir

Tableau électrique, Alimentation : 220 monophasé ou 380 V triphasé
Livré avec :

- 10 000 pots & yaourt et 10 000 Opercules

- Accessoires nécessaires pour raccordement au compresseur
Notice technique en francais

44
L



—FONCIERE— a

N ftem Désignation et caractéristiques techniques

e Installation et mise en service (production réelle, matitre premigre  la charge
du fournisseur).

04 Etuve & yaourt -
Descriptif ¢ 4

o REtuve & yaourt capacité 100- 400 pots, avec les étagéres en inox
Température réglable & 45°C,
Affichage de température
Structure en inox 304L
Dispositif de ventilation
Clayette de nombre convenable
Alimentation : 220 monophasé
Notice technique en frangais
e Installation et mise en service

e e e @

5 Formation /
2 jours pour les équipements du lot

y
s

Tableau de répartition /

Item n® Désignation et caractéristiques CMC CmMC Total
techniques ERRACHIDIA TANGER

1 Cuave de fermentation du yaourt 1 1 2

2 Pompe de transfére du yacurt 1 1 2
Conditionneuse du yaourt en pot avec

3 1 1 2
thermo soudage

4 Ftuve i yaourt 1 1 2

5 formation 2 2 e ]
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Lot n° 3 : Matériel de la fabrication du fromage et beurre

N° ltem

Désignation ef caractéristiques techniques

1

Cuve de coagulation du fromage
Fonction : Pasteurisation, mélange, caillage du lait et moulage du fromage

Descriptif :

Capacité entre 200 et 250 1, double paroi

Couvercle & charniére & ouverture facile pour moulage du fromage

Possibilité de chauffer ou de pasteuriser le lait pour fromage

Température réglable avec affichage

Dispositif d’agitation et de tranche caillée, vitesse réglable

Dispositif de chauffage électrique interne adapté ou possibilit€ de couplage au
générateur eau chaude, préciser le mode de chauffage choisi

Accessoires pour branchements au générateur a eau chaude

Structure en inox 304L. avec roulettes

Tableau électrique IP35 - Alimentation : 220 V avec bouton poussoir d’arrét
d’urgence ya

Presse pour fromage
Fonction : Pressage de fromage

Descriptif :

® @ & 2 ¢ 6 & ¢ 0

»
I

7
0’¢

Construction en acier inoxydable

Pression : min. 1 bar - max. 6 bars

Manomeétre pour mesurer la pression de pressage

Capacité de pressage 8 moules minimum

Possibilité d’évacuation de lactosérum

Nettoyage simple

Systéme de sécurité

Bouton poussoir d’arrét d’urgence

Notice technique en frangais

Installation et mise en service (production réelle, matiére premicre a la charge
du fournisseur)

Livré avec:

Lot des moules de structure adapté 4 tout type de moulage du fromage :

- 10 unités de Capacité 250 g de fromage en inox

- 10 unités de Capacité 500 g de fromage en inox

- 10 Moules pour Fromage 120 g en plastique alimentaire

- Coiffe en PVC de diamétre convenable

Table de pressage en inox 304L avec Bords rehaussés muni de cuve de 150
litres adapté 2 la presse, avec vanne de décharge. Dimensions: 2000 x 1000 x
800 mm (4/-10%)

Table de moulage [

Descriptif :

Structure en acier inox 304L
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N° Item bésignation et caractéristiques techniques
e 4 pieds réglables
e Bords rehaussés
e Vanne de décharge
e Dimensions: 2000 x 1000 X 800 mm (+/-10%)
4 Bac de salage /
Descriptif :
e Capacité de 50 litres minimum sur roulettes
e Construction en acier inox 304 L ou en polyester alimentaire
¢ Vanne de vidange raccord SMS 32 mm minimum
e Grille support du fromage
5 Cuve d’affinage fromage m!
Fonction : Affinage du fromage
Descriptif :
e Capacité min. 100 litres
e Température réglable avec affichage de 8°C 2 15°C
e Humidité réglable 2 96%
e Indicateur de température
e Indicateur d’humidité
e  Structure inox 304L
e Alimentation : 220 V
e Notice technique en francais
6 Tank de maturation pour créme 3 beurre
Fonction : Maturation du beurre
Descriptif :
e Capacité min 50 litres double paroi
¢ Température min 0 °C — max 90°C
o Structure en inox 304L montée sur roulettes
e Vanne de vidange raccord SMS 32 mm minimum
e Agitateur A vitesse variable
e Sondes de température Pt 100 Q
e Affichage de température et réglage de consigne
e Tableau électrique IP55 - Alimentation : 220 V avec bouton poussoir d’arrét
d’urgence
7 Baratte pour benrre en inox

Descriptif :

Capacité min. 10 litres de créme

Vitesse de rotation réglable 100 — 200 trs/min

Nombre de pales sur I’agitateur 4 minimum

Construction en inox 304L avec systeme de sécurité

Tableau électrique IP55 - Alimentation : 220 V avec bouton poussoir d’arrét
d’urgence

e Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum

e & O o ¢
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N° Item

/ Désignation et caractéristiques techniques

Accessoires : (

- 5 Moules en inox carré de 100 g

- 5 moules en inox carré de 250 g
- 5 moules en inox carré de 500 g
Notice technique en francais
Installation et mise en service

Formation
denx jours pour les éguipements du lot

Tableau de répartition

|-
&
B
=
-]

Désignation et caractéristiques
techniques

CMC
ERRACHIDIA

CMC
TANGER

Total

Presse pour fromage

1

1

Cuve de coagulation du fromage

Table de moulage

Cave d’affinage fromage

Bac de salage

Tank de maturation pour créme i beurre

Baratte pour beurre en inox
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Liste des éguipements de la Halle de la 2¥™ transformation des céréales

Lot 4 : Matériel de la halle céréale biscaits et patisseries

ITEM n° | DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

1 Pétrins a axe oblique /

Fonction
Assurer le mélange, Je malaxage et la préparation des pétes boulangéres, détrempes et pain de mie,
adaptés aux différents modes de pétrissage (pétrissage lent, amélioré et intensif).

Descriptif
s Bras & deux branches en inox muni
e Une grilie de protection de la cuve
e Cuve en inox avec frein de cuve
o Adapté pour pétrir de 4 3 15 kg de farine minimum
v  Deux vitesses de pétrissage
e Capacité de la cuve 25litres £10%
o  Alimentation monophasé 220V- 50Hz
Notice technigue en francais
e Installation et mise en service

2 BATTEUR MELANGEUR PLAN ETAIRE}../‘

s

Fonction
Cet appareil permet de mélanger, pétrir et émulsionner

Descriptif

e (Capacités de la cuve 25 litres £10%

e Vitesse de 30 a 180 tr/min

e Doté d'une minuterie

e  Munie de fouet, palette et spirale

¢ Cuve adaptable avec dispositif de chauffage et grille de protection
e Construction : Acier inoxydable

«  Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V- 50Hz

e Notice technigue en frangais

» |Instaliation et mise en service

3 Laminoir

Fonction
s  Assurer le laminage de la pite dure, la détrempe dans les deux sens
s Découpoirs pour viennoiseries et pour biscuit a pte dure

Descriptif

Montage sur bati mobile monté sur 4 roulettes dont au moins deux a freins,
Bandes transporteuses,

Ouverture des cylindres de 0,5 & 30 mm (10%)

Largeur de travail 500 mm minimum,

Péte fravaillée : 4 kg minimum,

Réglage de la vitesse du tapis,

e & & & O
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ITEM n° | DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
e Toutes les parties a contact alimentaire sont en acier inox ou chrome.
e  Dispositif du support et cylindre d’enroulement des patons Jaminés en sortie du laminoir
e Commande du tapis par bouton poussoir
¢  Avec protection de sécurité.
e Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V- 50Hz
e Notice technique en francais
e installation et'mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du fournisseur)
4 Fagonneuse : /
Fonction
e Laminer, enrouler et allonger les pitons de type baguette, petits pains campagne...
Descriptif
e Capacité et poids des patons de 40g a 1000g (+10%)
e  Débit minimum de 400piéces /heure.
e 3 rouleaux {2cylindres de laminage et un de pré laminage)
e Réglage de laminage et de l'aliongement
o Réglage de la vitesse.
e La machine est pourvue de tous les systémes de protection contre les accidents de
travail.
e  Partie en contact avec I’aliment en Matériaux aptes pour le contact alimentaire
s  Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V- 50Hz
e Notice technique en frangais
e Installation et mise en service (production réelle, matiére premitre a la charge du
fournisseur)
5 Armoire de fermentation /.f
{
Fonction(s)
e L'étuve de fermentation est utilisée pour contrdler la fermentation des patons sur un-laps de temps
défini par l'utilisateur. S AP
Pescriptif
e 16 niveaux minimum
» Cellule pour plague de cuisson de dimension 600x400 mm
s Température de fonctionnement de 20° 4 60°C
e Intérieur, fagade et glissiéres en inox,
» Régulation de 'hygromaétrie (50 % - 100%)
e Programmation automatique du cycle de température et d’hygrométrie
e Livrés avec 16 plagues {nombre de plaques est selon les niveaux) du 400*600 mm,
e Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V- 50Hz
s« Notice technigue en frangais
e Installation et mise en service
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TFEM n°

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Thermoscelleuse de table /

Fonction (s)
Cloche 3 vide pour 'embaliage /conditionnement

Descriptif
e Machine sous vide de table
e Sac de cuisson sous vide
Fonctionnement manuel
Surface de scellage 30x30 cm
Temps de soudure en seconds
Affichage et programmation digitales du vide en secondes et en mbars.
Arrét d’urgence du vide
e Livré avec Accessoires
- Saes de conditionnement compatible avec thermoscelleuse (en matériel alimentaire respectant la
loi 77-15) du :
* Dim environ 200x300 mm : lot de 1000 piéces
* Dim environ 300x400 mm : 1ot de 1000 piéces
- 3 résistances de soudure de rechange
- 3 m de ruban téflon de protection
e Alimentation monophasé 220V- 50Hz
e Notice technigue en francais
» Installation et mise en service

TOUR A PATISSERIE REFRIGERE 600 x 400 FROID VENTILE 04 PORTES o

Température de -2+48 C°

e Dimensions + 10 % : 2000x800x H 880 AU

e Réalisation intérieure et extérieure en inox (alimentaire) AlSI 304 sauf dos exterleur

» Dégivrage automatigue de I'évaporateur o

« Evaporation automatique du condensat

o isolation en polyuréthane sans CFC {60 mm)

e Tablede travail en granit "bords biseautés épaisseur 30 mm mlnlmum

» 4 couples de glissidres minimum pour platines 600x400 m.

e 4 pieds en inox réglables.

o Crémailléres et glissiéres en inox, permettant des positionner les p!atlnes a souhait, fond intérieur
embouti, angles et coins arrondis (sans aspérités).

e Portes avec poignée ergonomigue réversibles

s Fermeture par joint magnétique "a pression”

¢ Groupe compresseur tropicalisé incorporé dans le meuble,

e Evaporateur ventilé, traité contre le sel et acides alimentaires "coating”.

+ Alimentation électrique 220V —50 Hz

e Puissance électrique : 360 w minimum

REFRO!DISSEUR EAU GLACE DE BOULANGERIE /

Température d’eau alimentaire : 5 °C réglable ;

Tableau de Commande complet avec thermostat et thermometre ;
Capacité : 80 a 100 Litres;

Puissance : 0.5 Kw minimum ;

e Alimentation: 220V —-50hz;




""FO%EZEEQEP—

ol

O

R J’ufﬂkl 4Prmr .

ITEM n°

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES e

e Carrosserie tout inox ; 7

e isolation 60 mm en mousse de polyuréthane injecté, densité 45kg/m3 ;

e Groupe autonome frigorifique de forte puissance ;

e Echange frigorifigue accéléré par Agitateur d'eau ;

= Régulation de fonctionnement par thermostat ;

e Trop-plein sécurité ;

e Extérieur en tole plastifiée ou en Inox ;

s Serpentin en Inox alimentaire ;

e Cuve Inox 18/10 contact alimentaire avec isolation en mousse de polyuréthane ;
s Habillage modulaire auto fixé pour faciliter l'installation et I'entretien ;

¢ Remplissage automatique par flotteur;

¢ Dosage manuel de I'eau par tube de niveau a lecture précise et instantanée.

Paillasses humide

Paillasse humide avec lavabo complet, plan de travail en corian avec dosseret et bloc de 2
prises de courant, ossature : structure métallique (tube environ 35x 2mm), dimensions
d’environ 1800x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse composé de tiroir et porte
battante. '

10

Paillasse stche /

Paillasse séche, plan de travail en corian avec dosseret et bloc de 4 prises de courant,
ossature : structure métallique (tube environ 35x 2mm), dimensions d’environ
1600x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse composé de tiroir et porte battante.

11

Design Halle 7
¢ Photo poster des articles phares avec fiche technique simplifiée reprenant photo
poster, nom, description et utilité
e Présentoir en plexiglas pour chaque photo poster
e Habillage des murs
o Plaques signalétiques des zones de |’atelier

12

Tabouret de laboratoire a 5 branches/
Assise en mousse polyuréthane compacte lavable, avec repose pied et réglable en hauteur par colonne i
gaz. Hauteur assise environ 470 & 670 mm.

13

Formation
3 jours pour les équipements du lot
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TABLEAU DE REPARTITION :

Item n° | Désignations CMC CMC Total
ERRACHIDIA | TANGER
1 Pétrins & axe obligue 1 i 2
2 Batteur mélangeur planétaire 1 1 2
3 Laminoir 1 1 2
4 Faconnense 1 1 2
5 Armoire de fermentation i 1 2
6 Thermoscelleuse de table 1 1 2
7 TOUR A PATISSERIE REFRIGERE 600 x 400 FROID VENTILE 1 1 N
04 PORTES
8 REFROIDISSEUR EAU GEACE DE BOULANGERIE I 1 2
9 Paillasse humide 1 1 2
10 Paillasse séche 4 4 8
11 Design Halle 1 I 2
12 Tabouret 10 10 20
13 formation 3 3 6

V-
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Lot5 : Fours, rotative & plateanx, emballeuse type « little Flow » dresseuse coupeuse 4 fil.

ITEM n° | DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

FOUR Boulanger i convection électrique
Fonction(s) {
Four destiné a cuire tous types de produits biscuitiers, boulangers, pitissiers, viennoiserie, ete

Deseriptif
e  Four conforme i normes internationales alimentaires
5 niveaux 600x400 mm
Construction en acier inox.
Température : max 260°C (10%)
Commande digitale
Fonctionnement manuel / automatique
Injection automatique de la vapeur
Fonction d'arrét du ventilateur & la fin de cuisson a la vapeur
2 vitesses du ventilateur minimum Gauche / droite rotation du ventilateur
Préchauffage automatique
Cuisson avec systéme d’humidité
Branchement eau :3/4
Fclairage de la chambre de cuisson LED.
Hotte d’aspiration
Table support en inox
5 plagues 6002400 mm
Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz
Notice technique en frangais

Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum

e Installation et mise en service (produgtibn réelle, matiére premiére i la charge du fournisseur)

FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 étages -

Descriptif

Four conforme aux normes internationales de sécurité alimentaire,

2 étages de 2 plaques de 600%400 mm

Facade tout en inox,

Chambre de cuisson standard : sol en pietre réfractaire de 20 mm d’épaisseur
Régularité de température maximale sur toute la surface de cuisson

Hotte d’extraction,

Appareil & bude,

Isolation : panneaux en laine de roche croisés ou de laine de verre ; vitres réflectorisées,
Eclairage intérieur, résistance électrique inox blindé

Hotte d’aspiration,

4 plagues 600*400 mm

Alimentation 220V mono on 380V triphasée — 50 Hz

Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum
Installation et mise en service (production réelle, matidre premiére i la charge du fournisseur)
Notice technique en francais

e o 2

Fonetion(s)Four destiné a cuire tous types de produits biscuitiers, boulangers, patissiers, viennois, etc
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ITEM n°

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Rotative & plateaux
Fonction Cette machine permet la mise en forme de la pite sablée (péte dure) par moulage sous pression dans
des alvéoles.

Descriptif

Capacité max 10 kg de péte

Un coutean racleur arase la pate i la surface du cylindre mouleur.

Machine adaptée pour des plaques de cuisson avec dimensions de 400X600mm. ;
Structure : acier inoxydable/aluminium

Trémie d’alimentation démontable : acier inoxydable, max 20 litres

Rouleau mouleur : bronze avec le logo de POFPPT comme empreinte en plastique (le logo sera fourni au
titulaire pour la gravure) dimensions empreintes 4 X 6 cm

Rouleau de pression : acier inoxydable

Tapis transporteur : coton sans coutures

Construction de matériaux aptes pour le contact alimentaire

Systémes de protection

Livré avec Accessoires

- Deux bandes transporteuses en coton sans couture de rechange

- Deux couteaux racleurs

Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz

Notice technique en frangais

Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum
Installation et mise en service (production réelle, matiére premigre & la charge du fournisseur)

Emballeuse « flow pack »

Fonction (s) La machine permet I'emballage biscuits secs et mini-cake et madeleines

Descriptif

Machine conforme aux normes internationales alimentaires

Machine type « Little Flow »

Commande électromécanique,

Surface en contact avec produit alimentaire en acier inoxydable - S
Assure Ia soudure des films d’emballages complexes soudure longitudinale et transversale
Possibilité d’injecter des conservateurs lors de Popération de cond1t1onnement
Longueur sachets : 60 & 300 mm,

Cadence mécanique minimum 60 sachets / mn minimum

Température de sondure des films d’emballage sont réglables 50°C a 220°C ilO%
Largeur porte bobine maxi 300 mm +10% ;

Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz

Notice technique en frangais

Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum
Installation et mise en service (production réelle, matidre premiére 2 la charge du fournisseur)

o & & ¢ © © 06 8 © & 0 O
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ITEM n° | DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Dresseuse coupeuse a fii
Fonction
La mise en forme des pites semi dure biscuitiéres, pates molles & liquides et dressage sur plaques.

Descriptif :

Capacité 10 kg de pite maximum,
Constitué de trémie démontable, de deux cylindres cannelés, d’une chambre de compression de
volume variable et d'une filigre fixe ou mobile & préciser.

e Elle est munie de divers programmes pour la réalisation de différentes formes de biscuits.
] e  Programmation automatique,

» Machine adaptée aux plagues de dimensions de 400/600 mm.

¢ Douilles rotatives et Douilles fixes

e Systémes de protection

¢ Construction de matériaux aptes pour le contact alimentaire

e  Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz

e Notice technique en frangais

» Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum

¢ Installation et mise en service (production réelle, matidre premiére a la charge du fournisseur)

6 Formation ‘
5 jours pour les équipements du lot
TABLEAU DE REPARTITION :
Item n° | Désignations CMC CMC Total
ERRACHIDIA | TANGER

1 Four Boulanger & convection électrique 1 1 2
2 FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 étages 1 1 2
3 Rotative i plateanx 1 1 2
4 Emballeuse « flow pack » 1 1 2
5 Dresseuse coupeuse i fil 1 1 2
6 formation 5 5 10

X1
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Lot n°6 :équipements du Laboratoire de Rhéologie

ITEM N°

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

1

Tamiseur de laboratoire

Fonction

e Détermination de la granulométrie :

+ des farines de blés

+ des semoules de blés

e  Utilisation

e +en contrdle qualité biscuitiers

® +en contrle qualité « pates alimentaires et couscous »

Descriptif

e  Tamiseur 3 tamis mobile

¢  Minuterie de 0 & 15 minutes

e Vitesse de rotation de 180 20 tours/min {plage minimale imposée)

» Réglage de I'excentricité : de 30 3 60 mm (plage minimale imposée)

o  Dispositif de dégommage des tamis intégré déhrayable

o Fond et couvercle de tamis inox

e Bride de fixation

e Tamis

o Numérotés et fournis avec certificat de conformité aux normes NF

e+ Diamétre tamis : 200 mm

¢ +QOuvertures de maille des tamis

Les ouvertures de mailles choisies pour les farines ; 198 pm, 130 um ,100 um, 75 pm, 60 pm et 42um.
Les ouvertures de mailles chaisies pour les semoules : 1120 pm ,850 pm ,630 um, 500 um, 425
um, 355 um ,250 um, 200 gm, 150 um.

Construction
e tamis : inox A

s

A

Alvéographe et alvéo link
4
Alvéographe :

Fonction

- £ssai en extension bi axiale de pate de farine de blé

- Etude du réle des matiéres premiéres sur la rhéologie de pate de farine de blé

- Détermination des propriétés rhéologigues des farines selon la norme AFNOR V 03 710

Descriptif

Pétrin/ extrudeur avec thermométre de contrdle
+ Plague, rouleau de laminage, emporte piéce

+ Etuve de repos des patons avec plague de repos
+ Manometre enregistreur

+ Burette et porte burette

Filuides / raccordement
-220V
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ITEM N° DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
-eau froide  /
Accessoires (
- 2 litres d’huile non siceative pour graissage plaques et rouleaux avec pinceau
- 1 spatule
- abaques de calcul des alvéogrammes
- 2 000 « alvéogramme » vierges
- plumes ou encre pour stylet d’enregistrement
Alvéolink :
Fonction :
- Calcul des paramétres alvéographiques et impression des alvéogrammes, ayant :
- bloc de calcul complet
- raccord a I'alvéographe
- cables de raccordement
Logiciel d'exploitation permettant le transfert de données sur un tableur
Notice technigue en frangais /A

3 Appareil de mesure du temps de chute « Hagberg » /./'
Fonction
- Détermination de !'activité alpha amylasique des farines et semoules, conforme aux normes NFV03-
703, iSO N° 3093(Standard 1.C.C :107).
Descriptif
o Appareil muni d’un bain- marie, chauffé a la température correspondant a la norme précitée
avec un afficheur du niveau d’eau muni d’un couvercle qui fait office de support du tube
viscosimétrique ;
e  Minuteur avec affichage du temps de chute avec signal lumineux ;
e Tubes viscosimétrique spécialement congu pour cette expérience & fond hémisphérique ;
e Bouchons de cacutchouc destinés a obstruer les tubes ;
e Agitateur viscosimétrigue, congu d’une tige métallique équipée a sa partie inférieure d'une petite
roue 3 3 rayons, I'agitateur doit pouvoir se déplacer sans frottement dans le tube, ..~
»  Une bague pour la préhension du tube visosimetrigue T
s Pipette de 25ml, éventuellement d’un distributeur automatique
s Un portoir du tube viscosimétrique
e Alimentation 220V-50HZ
e Notice techqi{;ue en frangais

4 Farinographe /

Fonction
s Détermination du taux d’hydratation d’une farine et fou semoule selon la norme AFNOR V 03
717/1,1CCn° 115
« Caractérisation de I'effet des matiéres premigres et du taux d’hydratation sur ies proprigtes
rhéologiques de pates de farine de blé,
e Utilisation pour réglages des paramétres de conduite de ligne.
¢ Farinographe type farinographe BRABENDER ou €quivalent
Descriptif
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ITEM N° DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES -
e  Un pétrin standard 300 g, thermostaté actionner par un moteuf dynamométrique, 2 fraseurs
tournant en sens inverse, 3 63tr / min pour celui I'axe moteur et x 1,5 pour I'autre. [ls étirent et
compriment alternativement la péte a l'intérieur du pétrin ;
e  Moteur dynamométrique de 0,5CV,
e  Amortisseur 3 huile qui régle I'amplitude des oscillations ;
e  Enregistreur électrique (avancée de la feuille : 1 cm/min)
e Thermostat régulateur réglé a 30°C avec une pompe de circulation d’eau vers le pétrin et
I'amortisseur ;
e Bureites « Farinographe » et porte burettes Raccords, cables de raccordement
e Fluides / raccordement
e Alimentation : 220V
e  Notice technigue ef frangais

5

Visco amylographe |

Fonction

e Suivre empesage et la gélatinisation de Pamidon des farines au cours du chauffage progressif
d’une péte liquide par le biais d'une mesure de la viscosité, afin d’en déduire son activité
enzymatique. {Norme 1.C.C n°126)

¢ Visco amylographe type Viscographe BRABENDER ou équivalent

Descriptif

L'appareil se compose de ;

e Unrécipient cylindrique et rotatif {bol métallique & Vintérieur duquel se trouvent des broches ou
palpeurs, entouré de résistance électriques permettant une montée en température controlée.

e Couvercles pivotant muni également de palpeurs plongeant dans le bol, ce couvercle est
accouplé & un systéme de mesure du couple de rotation, de la fonction de viscosité du melange et de
sa température ;

e D'unlogiciel permettant

e - Programmation de la vitesse de rotation du bol

e - Programmation de la vitesse de montée et de descente en température

e - Programmation de la température de plateau et de la durée de maintien au plateau

« - Enregistrement des courbes d'analyses {viscosité, température en fonction du temps)

Fluides / raccordement

e Alimentation: 220V

e  Muni de l'interface : RS 232

e Notice technique en frangais
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ITEM N°

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

6

Apparell de mesure de 'amidon endommagé
s"l
Fonction
o Détermination de I'amidon endommagé des farines de blé - Aide au réglage des appareils de
mouture en meunerie
o Aide & la détermination de I'hydratation des pétes biscuitiéres
e Aide 3 'analyse des farines par le service qualité

Descriptif

e  Mesure par méthode ampérométrique
e 2 bols d’essai

Affichage des résultats

Unités Chopin Dubois

- Unités AUDIDIER

- Unités AACC

- Unités FARRAND

e  Fluides / raccordement

- Alimentation : 220V

- Munj de I'interface informatique RS 232.

e Notice technique en francais

Appareil d’extraction du gluten / '

Fonction

¢ Extraction automatique du gliten de farine de blé selon la norme ICC standard N°155 et N°158
Meéthode AACC 38-12

e Détermination gluten humide (aprés centrifugation)

¢  Détermination du gluten index

e Détermination du taux gluten sec

Descriptif

¢ Un appareil d’extraction du ghiten

s  Une centrifugense

e  Un appareil permettant le séchage

e  Une balance analytique précise a £0,001g
s+  Alimentation : 220V

-*

Notice technique en frangais
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ITEM N° DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
8 Appareil de ’hamidité de farine /
Fonction :
e Déterminer 1a tencur en eau de la farine
e Juger la conservabilité de la farine
e  Réaliser les analyses de la farine selon les normes
e  Calculer la quantité d’eau A ajouter lors du pétrissage
Descriptif
¢« Une balance analytique précise & +0,001g
e Une étuve pour la détermination de ’humidité de la farine par méthodes de référence, plage de
30°Ca 150°C,
e  Un dessiccateur de laboratoire
e  Nacelles et pince d’enfournement
e  Notice technique enfrangais
9 Paillasses humide /
Paillasse humide avec lavabo complet, plan de travail en corian avec dosseret et bloc
de 2 prises de courant, ossature : structure métallique (tube environ 35x 2mm),
dimensions d’environ 1800x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse composé de
tiroir et porte battante.
10 Paillasse siche
Paillasse séche, plan de travail en corian avec dosseret et bloc de 4 prises de courant,
ossature : structure métallique (tube environ 35x 2mm), dimensions d’environ
1600x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse composé de tiroir et porte battante.
11 Design Laborateire
e Photo poster des articles phares avec fiche technique simplifiée reprenant
photo poster, nom, description et utilit€
e Présentoir en plexiglas pour chaque photo poster
e Habillage des murs
s Plaques signalétiques des zo;és de ’atelier
12 Tabouret de laboratoire 3 5 branches.”
Assise en mousse polyuréthane compacte lavable, avec repose pied et réglable en hauteur par colonne a
gaz. Hauteur assise environ 470 & 670 mm.
i3 formation .~
e Formation de 10 jours pour ce lot.
¢ Instaliation et mise en service {production réelle, matiére premiére a la charge du fournisseur)
pour chague article du lot.
e Les articles de ce lot doivent répondre aux exigences des normes europeennes en
vigueur. -

¥
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TABLEAU DE REPARTITION :

Ttem | Désignations CMC CMC Total

n° ERRACHIDIA | TANGER

H Tamiseur de laboratoire 1 i 2
2 Alvéographe et alvéolink 1 1 )
3 Appareil de mesure du temps de chute « Hagberg » 1 1 )
4 Farinographe 1 1 2
5 Visco amylographe 1 1 2
6 Appareil de mesure de I'amidon endommagé 1 1 2
7 Appareil d’extraction du gluten 1 1 .
8 Appareil de Yhumidité de farine 1 1 2
9 Paillasse humide 4 4 8
10 Paillasse séche 11 11 22
11 Design Laboratoire 1 1 2
12 Tabouret 22 22 44
13 formation 10 10 20

Yo
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Liste des équipements de la halle fruits et légumes
Lot 7 : Matériel de transformation des fruits et 1égumes : jus de frnits

ITEMn® DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
1 Extracteur de jus d’agrumes / presse agrumes -
Margue : 2
Référence :
s Extraction de jus a partir d’agrumes (mandarines, citrons, oranges,
pamplemousses)
e Obus de pressage automatique, &jecteur a ressort
e Capacité 300 oranges / heures minimum ;
e Avec trémie de chargement
e Dispositif de filtration des jus incorporés
e Dispositif d*évacuation des écorces
e Structure inox 304 L
e Alimentation 220 V ou 380 V
e Notice technique en frangais
Accessoires
o Jeu de téte d’extraction permettant I’adaptation de I’appareil 4 trois
calibres différents (pamplemousse, oranges et mandarines)
» Installation et mise en service
2 Presse a paquets manuelle
Dispositif
¢ Machine montée sur bati acier peint
e Pression par vérin hydraulique
e Vérin avec fin de course
e Force : 2 tonnes minimum.
e Hauteur au so! de la manette convenable
o Piétement sur quatre platines en inox réglables en hauteur
o Maie et plateau fixe en acier inoxydable
¢ 8 clayons en BOIS
» 7 Cadres en polypropyléne ou en toile.
e Notice technique en frangais
Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la
charge du fournisseur)
3 Filtre 2 plagues /
e Cadre de plagues en inox, plaques en polypropyléne
e 20 plaques; Dimensions plaques : 20x 20 cm minimum
e Serrage plaques : manuel 2 vis
e Implantation des raccords d’alimentation et de sortie du filtre
garantissant une pression homogene sur toute la surface des plaques
et un nettoyage facile des cadres
e (Chassis, vis de serrage et parties en contact avec produit : Inox 304 L
e Bati sur roulettes avec freins
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e Entrée, sortie : vanne inox avec embout cannelé pour tuyau souple
Raccords SMS ou DIN en inox

e 2 Manometres bars monté en entrée et sorte de filtre

- 1500 plagues de filtration en acétate de cellulose & usage unique

- 20 toiles de filtrage

e Notice technique en frangais
Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la
charge du fournisseur) '

4 Ponipe volumétrique sur roulettes J
Fonction : Alimentation du filtre press

Descriptif :

» Débit min. 300 L /h avec réglage de débit

e Pompe auto amorcant méme & basse vitesse

e Fonctionnement en aspiration et refoulement
Rotor en acier inox 304 L
Stator de type alimentaire
Raccord SMS ou DIN en inox
Interrupteur marche arrét
Hauteur de refoulement : 4,5 métres minimuim
Moteur monophasé 220 v- 50hz
Cable de raccordement de type alimentaire de 10 métres avec fiche
double sens de rotation pour le transfert du liquide
« Notice technique en frangais

® & & & o ®

formation
formation 2jours

Tableau de Répartition

o CMC CMC Total
ITEM n° |DESIGNATIONS ERRACHIDIA | TANGER
01 Extracteur de jus d’agrumes / presse agrumes 01 01 2
02 Presse & paquets manuelle il 61 2
03 Filtre & plaques 01 01 2
04 Pompe volumélrique sur roulettes 01 31 2
05 formation 02 jours 02 jours 4
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Lot N°8 : Cuves, Pasteurisateur et unité de production d’eau glacée

ITEM n®

DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUESTECHNIQUES

1

Cuve double enveloppe d’enzymation stockage
Montage sur plateforme avec piétement, cuve déplagable 4 ’aide de transpalette

- Cuve & double enveloppe ; piguage pour remplissage double enveloppe
- Capacité : 15 & 30 litres; Température de chauffe : 100°C minimum
- Chauffage par thermoplongeur électrique régunlé
. Couvercle ¥ ouvrant amovible, ouverture protégée
Vanne de soutirage dans I’axe avec coude décanteur, fermeture par vanne % tour, raccord SMS ou
DIN en inox
- Piquage sur double enveloppe pour passage des sondes de température
- Cuveeninox 304 L
- Vanne de purge de 1a double enveloppe
- Alimentation de 380V —-50Hz
. Armoire de commande ; affichage des paramétres de fonctionnement
- Agitateur monté sur couvercle, régulation de la vitesse d’agiation
boitier de commande
Accessoires
sondes de mesure PT 100 pour mesure de la température du produit et du fluide caloporteur
notice technique en langue frangaise

Cuve simple paroi /

Structure en inox avec robinet de soutirage latéral, et couvercle

Capacité 15 a 30 litres

Robinet de soutirage latéral garantissant Ia vidange compléte de la cuve

Robinet fileté % de tour permettant le branchement des tuyauteries de raccordement aux autres
appareils de I'installation, raccord SMS ou DIN en inox

Pictement inox, sur roulettes avec freins

Pasteurisateur tubulaire
Pasteurisation de jus de fruits clarifiés ou peu pulpeux (jus de fruits filtrés /jus d’agrumes)

Chauffage électrique par résistance électrique ; modalités d’implantation du dispositif de chauffe.d”

préciser par soumissionnaire ; le circuit de chauffe doit pouvoir étre déconnecté des échangeurs - .

Température entrée produit : température ambiante e
-Température interne (produit) 2 atteindre environ : 100°C

- Dispositif de mesure par thermocouple ou sonde PT 100, les sondes doivent étre équipées de pnses e

permettant leur raccordement 2 une centrale de mesure ou a un intégrateur calculateur de vaieur :
pasteurisatrice

-Les paramgtres & mesurer sont

-La température d’entrée et de sortie du produit 2 traiter

-La température d’enirde et de sortie du finide caloporteur

-La température d’entrée et de sortie dn fiuide réfrigérant

- Construction de I’échangeur
Le matériel doit comprendre un échangeur tubulaire
L organisation des raccordements 4 la centrale de production d’eau chaude et & 'unité d’eau glacée doit
étre organisée en conséquence
Le dispositif de chambrage doit assurer une durée minimale de chambrage de 3 min
Le matériel doit étre équipé d’un dispositif de recyclage automatique du jus en cas de chute de
température
Le Dispositif de refroidissement doit permetire de réguler la température de sortie / embouteillage du
produit

Débit minimal du produit 3 traiter : > 60 litres / heure
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wie de I'Avenir

Centrale de mesure enregistreuse de données.
dispositif permettant de calculer le débit
Du produit & traiter {
Du fluide caloporteur et réfrigérant circulant dans la double enveloppe
Raccord inox SMS ou DIN pour raccord 2 soutireuse et a cuve tampon
Montage sur chissis mobile 4 roues auto bloquantes
Vanne 3 voies permettant de passer du fluide caloporteur ou le fluide réfrigérant dans I’installation
sans démontage de tuyauterie
Construction :
En inox 304L
fluides / raccordement
- Tension de 380 V - 50Hz
. Eau froide / eau glycolée : raccord rapide avec tuyauterie au générateur d’eau glycolée
- Entrée air comprimé par raccord rapide
Commande / régulation
- Affichage digital des températures entrées et sortie du fluide de chauffe
- Affichage Température entrée et sortic échangeur : produit
Commande/ régulation du débit (par réglage pompe)
Commande / régulation de la température
Température circuit de chauffage
Tempéranure circuit de refroidissement
Enregistrement des températures de I'installation sur papier
. Panneau de connexion permettant de relier les sondes de températures & une centrale de mesure /
enregistreur de donndes
Accessoires
. Tank de lancement , capacité de 30 litres minimum
- Pompe volumétrique : alimentation produit , débit > 50/ h réglable
- Paquet de 2000 papiers enregistrenrs
+ Notice technique en langue frangaise
Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére & la charge du fournisseur)

Unité de production d’eau glacée
. Production d’un fluide & basse température nécessaire pour le refroidissement des jus en fin de

pasteurisation jusqu’a 2 4 4°C
- Montage de 1"unité sur roulette dont deux bloquante
- Solution réfrigérante : mélange d’eau et d’huile de glycérine atoxique restant
fluide aux basses températures
- Température de fonctionnement avec glycols :a partir de 5°C.
- Teneur de glycol: 20% 4 38%
- Puissance frigorifique du mélange ean glycol min 4kw
- Constitution du circuit froid
Compresseur hermétique; R507, faible bruit
Condensateur 2 air forcé par ventilateur
Pompe centrifuge de circulation de la solution réfrigérante
Réservoir calorifugé contenant la solution réfrigérante, inox
Evaporateur & plaques a expansion séche
Thermorégulateur pour le contrdle de la vitesse du ventilateur
Récepteur de liquide
Thermorégulation du compresseur par thermostat électronique
Installation et mise en service

formation
formation 2jours
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Tableau de Répartition

o cmcC CcmMmC Total
ITEM n° |DESIGNATIONS ERRACHIDIA | TANGER
01 Cuve double enveloppe d’enzymation stockage 01 01 02
02 Cuve simple paroi 01 01 02
03 Pasteurisateur tubulaire 01 01 02
04 Unité de production d’ean glacée 01 01 02
05 formation 2jours | 2jours | 4jours

Xy
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Matériels de production des conserves de fruits et légumes

Lot n° 9 ; Matériel de préparation

N° Item

Désignation et caractéristiques demandées

1

Cuve de lavage /

Fonction {

- Lavage des Fruits et légumes : carottes, les olives, pomme de terre,...
- Déchargement manuel des produits dans la cuve

Descriptif
- Construction inox 304 L, Epaisseur 15/10 min
- Dimensions du bac hauteur: 800 mm, largeur : 500 mm x400 £10%,
- Piétement inox sur roulette dont 2 antobloquantes
- Plan de travail 2 ongle arrondie
- Cuve A fond arrondi facilitant la vidange
- Douchette d’arrosage haut pression,
- Livré avec
e 1 Tayanx 3 m pour vidange plastique armé qualité alimentaire, fixation
par collier inox,
e Deux jeux de paniers adaptés a la cuve & mailles en inox pour la
manipulation des produits,
e Quverture de mailles compatibles avec éléments a évacuer et les

produits comme : les carottes, les olives, pomme de terre, etc
Notice technique en frangais

Table de parage &/
Fonction : Paragé des fruits et Iégumes

Descriptif

- Construction inox 304 L.

- Dimensions : 2000 mm x 800 mm = 10%
- Hauteur : 850 mm = 10%

Surface de découpe en polyéthylene haute densité spéciale alimentaire, épaisseur mlmmum 20_ )y

mm, 1000 mm x 800 mm = 10%
- Piéternent en acier réglable en hauteur
Notice technique en francais

Coupe légume

Fonction

Tranchage effilage, émingage

Accepte aubergine, betterave, carotte, céleri, choux, concombres, courgeties, navet, oignons,
poireau, salades, tomates, pomme de terre, amandes, banane, citron, orange, pomme.

Descriptif

- Charge unitaire de I’appareil > 5 kg de iégumes

- Permet de trancher, réper, effiler et couper en dés et frites

- Modele a 2 vitesses

- Lames de coupe démontables (Démontage et nettoyage aisé des équipements de coupe)

- Chambre de coupe en inox 304 L ou en polyamide qualité alimentaire

- Machines sur piétement inox monté sur rouleites avec dispositif de blocage

Livré avec :

-trémie fonctionnant avec un levier et support mobile en inox comprenant un range-plateaux.
- Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz

Mo
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Désignation et caraciéristiques demandées

Notice technique en francais

Eplucheuse tubercules et des oignons
{

Fonction : Lavage, brossage, épluchage essorage des tubercules et des oignons

Descriptif
- Machine sur piétement inox
- Capacité d’épluchage / charge > Skg
- Corps en acier inoxydable ; Couvercle avec séeurité, amovible et transparent
- Alimentation monophasé 220V 50 Hz
- Livré avec plateau et cylindre abrasifs.
- Isolation du moteur IP 55
- Marche arrét par bouton poussoir
- Vitesse de rotation réglable
Livré avec :
- Filtre a épluchures de grande capacité
- Plateaun abrasif pour tubercules
- Plateau d’épluchage des oignons

Notice technique en francais

RAFFINEUSE — DENOYAUTEUSE
Fonction

Dénoyauter les olives

Dénoyauter les fruits 3 noyaux

(il

Descriptif

- Capacité charge > Skg

- Acier inoxydable AISI 304L

- Trémie d’alimentation avec vis d’introduction

- Tamis inox interchangeable suivant les fruits, liveé avec 4 tamis
- 1 Tamis de broyage/ dénoyautage, perforation 20 mm
- 1 Tamis pour tamisage, perforation : 15 /10

1 Tamis pour raffinage, perforation 10 /10

1 Tamis pour raffinage, perforation 5 /10

- Ouverture Tapide pour neftoyage et changement de tamis

- Machine sur roues —

- Alimentation 220 V Monophasgé — 380V Triphasé,

Notice technique en frangais

Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére i la charge du
fournissenur)

Broyeur Mélangeur _r-j"

Capacité > 5 litres
- Trémie d’alimentation : inox 304 L
- Corps du broyeur : acier Inox 304 L
- Socle : acier peint
- Vitesse réglable
Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz
Notice technique en frangais

RS
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N° Item ~  Désignation et caractéristiques demandées
7 Dénoyauteuse yﬂ/
Fonction Dénoyéntage fruits & noyau (péches, abricot, etc)
Descriptif

e Appareil électrique

Débit min > 100 kg /h

Structure en acier inox AISI 304L

Trémie de chargement, en acier inox AISI 304L

Trémies de décharge du produit et des noyaux, en acier inox AISI 304L.
Carénage et partics en contact avec le produit en acier inox AIST 304L
2 rouleaux dénoyauteurs interchangeables, en acier inox AISI 304L
Puissance min 2kw

e Moteur et courroie avec protection
Notice technique en frangais
Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére & la charge du
fournisseur) s

Paillasses humide

Paillasse humide avec lavabo complet, plan de travail en corian avec dosseret et bloc de 2 prises
de courant, ossature : structure métallique {tube environ 35x 2mm), dimensions d’environ
1B00x750x900mm/, AVEC meuble sous-paillasse composé de tiroir et porte battante.

Paillasse seche /

Paillasse séche, plan de travail en corian avec dosseret et bloc de 4 prises de courant, ossature :
structure métallique {tube environ 35x 2mm), dimensions d’environ 1600x750x800mm. AVEC
meuble sous-paillasse composé de tiroir et porte battante.

10

Design Halle

e Photo poster des articles phares avec fiche technique simplifiée
reprenant photo poster, nom, description et utilité

e Présentoir en plexiglas pour chaque photo poster

o Habillage des murs

¢ Plaques signalétiques des zone$ de atelier

11

Tabouret de laboratoire 4 5 branches.

7

Assise en mousse polyuréthane compacte lavable, avec repose pied et réglable en hauteur par
colonne & gaz. Hauteur assise environ 470 & 670 mm.

12

formation
formation 2 jours

A
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Tableau de Répartition
ITEMn® | DESIGNATIONS crrae 4| AR | TOTAL
01 Cuve de lavage 2 2 4
o2 Table de parage 1 1 2
03 Coupe légume 1 1 2
04 Eplucheuse 1 1 2
05 RAFFINEUSE —~ DENOYAUTEUSE 1 1 2
06 Broyeur Mélangeur 1 1 2
o7 Dénoyauteuse 1 1 2
08 Paillasse humide 2 2 4
09 Paillasse séche 2 2 4
10 Design Halle 1 1 2
11 Tabouret 3 8 16
12 formation 2 2 4

b
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Lot 10 : Homogénéisateur, Blancheur et calibreur

N o
Item

Désignation et caractéristiques demandées

1

Homogénéisatenr i piston

Fonction Homogénéiser des émulsions : préparation de Ketchup, purée de Fruits et
Légumes

Descriptif

- Structure en acier inox AIST 304L

Capacité minimum 60 I/h

Pression de service maximale entre 250 et 1 000 bars

- Indication de la pression de la téte d’homogénéisation

- By pass de la téte

- Cuve de lancement min 15litres

- Piston et fili¢re d’homogénéisation démontable et interchangeable
- Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz

- Armoire de commande

- Bouton d’arrét d’urgence

- Trémie d’alimentation inox simple paroi

- Sur table inox

- Notice technique en francais
Le soumissionnaire doit assurer I’installation et si nécessaire les raccordements entrent
équipements

Formation 1 jour A

Blancheur/pelenr/refroidissear
Fonction Pelage 2 1a soude, blanchiment, refroidissement

Descriptif '

- 2 Cuves, capacité / cuve > 50 litres chacune (blanchiment et pelage a la soude)

- Chauffage vapeur avec générateur de vapeur inclus ou électrique

- Piétement tout inox sur embase polyamide réglable en hauteur

- Raccordement des orifices de vidange par canalisation inox

- Entrée vapeur pour injection direct de la vapeur, control de la vapeur en automatique
par électrovanne

- démontable en T, raccordement par filetage coté égout permettant de raccorder un seul
tuyan de vidange & I"égout,

- Livrée entidrement montée, avec tuyauterie de raccordement {2m minimum de tuyan de
vidange plastique ou acier galvanisé de qualité alimentaire, raccordement et fixation du
tuyau par collier inox)

- Livré avec les accessoires :

» Deux jeux de Paniers & mailles, en inox adapté a la cuve, avec anses,

1 cuve rincage,

Notice technique en frangais

Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du
fournisseur)

Le soumissionnaire doit assurer si nécessaire les raccordements nécessaires entrent
équipements

Formation i jour

Calibreurs a cables ou i fil /
Fonction :
Calibrage des olives et des petits fruits
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N° Désignation et caractéristiques demandées
Item

Descriptif

- Tablette de déchargement des produits

Montage sur béti en mox ou acier peint époxySupport pour bacs 400 x 600 mm ;
- Installation doit pouvoir recevoir 5 bacs dans Je sens de défilement des fruits

- Longueur totale : 2 m+ 10% (soit 5 bacs de 400 mm de large)

~ Largeur maximale de Pinstailation : 800 mm +10%

- Entrainement des roues par prise directe sur réductewr moteur

- Réglage de la vitesse de défilement des cbles par moto variateur

Conforme aux normes CE

Notice technique en francais

Installation et mise en service (production réefle, matidre premiére a la charge du
fournisseur)

Tableau de Répartition

CMC CcMC
ITEM n° DESIGNATIONS ERRACHIDIA | TANGER TOTAL
01 Homogénéisateur 4 piston 01 01 2
02 Peleur/Blancheur/refroidisseur 01 01 2
03 Calibreur 4 cébles ou 2 fil 01 01 2
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Lot 11 : Sertisseuse, équipements frigorifiques, doseuse et soutireuse

N [+]
Item

Désignation et caractéristiques demandées

Sertisseuse semi-antomatique /

Fonction

Sertissage de boiles de conserves

Descriptif

Sertisseuse montée sur bati acier inoxydable avec hauteur
minimale de 140 cm

Sertis semi-antomatique pour boites de diamétre entre 55 et 100
mm

Accepte boites rondes

Préréglage sur chaque diamétre de boite

Hauteur maximum de sertis

Ajustement et blocage rapide de la hauteur de sertis

Livrée avec 4 mandrins (diamétre entre 55 et 100) et 10 molettes
correspondantes a chaque diamétre en inox

Mise en pression de la boite par Pédale

Fourniture de 1000 boites avec couvercle pour chaque mandrin
Pédale montée sur pied

Vitre de protection

Arrét d’urgence

Notice technique en frangais
Installation ef mise en service (production réelle, matitre premiére i la charge du
fournisseur)

o
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NO
Ttem

Désignation et caractéristiques demandées

Matériels du contrdle de serti / .
Fonction f,«’

Contrdler les sertis
Descriptif

Scie simple manuelle pour la coupe du serti
~ Pour la coupe précise et propre du serti fait par 2 lames a disque.
Micrometre 0 + 13mm Pour le mesurage des épaisseurs des
corps et des fonds.
Micrometre pour le mesurage du serti. Pour mesurer la hauteur
et I’épaisseur du serti
= Ouvre boite manuel. Pour ’ouverture manuelle des boites a
examiner.
Ciseaux pour labo avec pointes courbées. Pour I’ouverture
manuel du serti pour examiner les plis et mesurer manuellement
les crochets.
— Calibre digital 0/200 mm. Pour différents mesurages (¢ de la
boucle des couvercles, hauteur totale de 1a boite, épaisseur du
bord, etc)
Appareil manuel de mise en pression de la boite, affichage de la
pression
Ouvre boite électrique pour le contrdle de I’agrafure, téte en
nox
— Dépressometre / vacuometre
- Mesure de la dépression interne des boltes de conserves
- Mesure de la dépression interne des bocaux capsulés _

ARMOIRE NEGATIVE FROID VENTILE -18/-21°C (
- Revétement extérieur et intérieur en inox AISI 304

- 435 niveaux avec claies en acier inoxydable AIST 304,

- Volume entre 600 litres et 700 litres

- Alimentation : 220 Volts + terre, 50 Hz

- Affichage de la température A l'extérieur,

- Alarme porte ouverte,

- Alarme hausse anormale de 1a température,

- Arrét de la ventilation & 'ouverture de la porte

- Conception entiérement conforme 2 la norme NFU 60-10 Isolation interne des parms

avec mousse de polyuréthane injectée —

- Fermeture & clé sur chaque porte d’armoire frigorifique

- Voyant de mise sous tension

- Régulation électronique
Dégivrage automatique de I’évaporateur par résistance €lectrique sur les armoires
négatives
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Ttem

Désignation et caractéristiques demandées
/l‘

ARMOIRE POSITIVE FROID VENTILE +1/4°C -~
Ve

- Revétement extérieur et intérieur en inox AISI 304,

- 445 niveaux avec claies en acier inoxydable AISI 304,
- Alimentation 220 Volts + Terre, 50 Hz

- Volume entre 600 litres et 700 litres

- Affichage de la température & l'extérieur,

- Alarme porte ouverte,

- Alarme hausse anormale de la température,

- Arrét de la ventilation a I'ouverture de la porte

- Conception entidrement conforme 2 la norme NFU 60-10 ou équivalent
- Fermeture & clé sur chaque porte d’armoire frigorifique
- Voyant de mise sous tension

- Régutation électronique

- Evaporation automatique des eaux de dégivrage

Doseuse volumétrigue pneumatique  /

- Doseuse a piston /

- Trémie d’alimentation en inox capacité > 10 litres

- Plusieurs gammes de dosage
25 —250 mi
50— 500 ml

~  Commande a pédale

- Machine avec table de support ;

- Corps et piston supplémentaire 500 ml pour conditionnement de
50a2500ml

- Corps et piston supplémentaire 200 ml pour conditionnement de
252225 mi

- Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz,

Notice technique en Francais

Opercaleuse semi-automatique

Fonction{(s) Machine & operculer des barquettes plastiques :
Descriptif

Tnox AISI304L

Machine avec table de support ;

Hauteur maxi. Barquette : 115 mm.

Laize maxi. Bobine 420 mm.

Réglage du temps de soudure par régulateur électronique.
Alimentation 220 V /50Hz

Notice technique en Frangaig”

Cellule de Surgélation

Descriptif 7

- 10 Niveau GN 1/1 max

- Dimensions grilles 60X40 cm

- Refroidissement jusqu'a -18° en min 3h,

- Acier Inoxydable AISI 304L,

- Tableau de commande & écran tactile

- Sonde 4 cceur de série, Connexion USB, chargement et de déchargement paramétres,
- Equipés d"un viseur pour contrdler constamment le bon fonctionnement de chaque
cycle de travail

Notice technique en Frangais
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N° Désignation et caractéristiques demandées
Item
8 Soutireuse / embouteilleuse /

= La vitesse: 300 bouteilles d'un litrefheure minimum
« Remplissage bouteilles de 0,5 4 1 litre
« 4 becs de soutirage auto amorgant
+ bac tampon min 15 L & couvercle amovible
»  Matériaux en contact avec les produits : Inox 304 L
= Réservoir avec indicateur de niveau
= Hauteur du plateau pose bouteilles réglables par crans
» Machine doit pouvoir &tre mise en ligne avec pasteurisateur
. Machine montée sur biti en acier peint
+  Notice technique en langue francaise.
Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére i la charge
du fournisseur)
9 Capsuleuse bouteille /
» Capsuleuse pneumatique
s Capsulage des bouchons couronne
» Machine de table
» Jupes de sertissage : 26 et 29 mm
« Guide de centrage des bouchons

Construction :

* en acier inox

Accessoires

. Fournitare de 10000 de bouchons couronne de 2 diamétre différents

« Qutillage de controle de la qualité du capsulage (test pression)

» Notice technique en langue frangaise.

Installation et mise en service (production réelle, matidre premiére a la charge du
fournisseor)

10 Formation

3 jour de formation pour des items 1, 5,6,7,8 et 9

Tableau de Répartiftion

o CMC cMC
ITEM n DESIGNATIONS ERRACHIDIA | TANGER TOTAL

01 Sertisseuse semi-automatique 01 01 2

02 Matériels du contréle de serti 01 01 2
ARMOIRE NEGATIVE FROID

03 VENTILE -18/-21°C 03 03 6
ARMOIRE POSITIVE FROID

04 VENTILE +1/4°C 05 03 10

05 Doseuse volumétrigue pneumatique 1 1 2

06 Operculeuse semi-automatique 1 1 2

07 Cellule de surgélation i 1 2

08 Soutireuse / embouteilleuse 1 1 2

09 Capsuleuse bouteille | i 1 2

10 formation / 3 3 6

i
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Lot N°12 : Boule de concentration, générateur de vapeur, autoclave et capsuleuse

N° Item

Désignation et caractéristiques demandées

1

Boule de concentration sous vide

Descriptif {

- Bvaporateur/concentrateur double enveloppe.

- Inox AISI 304L.

- Volume utile 10 Litres (+ 10%),

- Centrale de mise sous vide.

- Agitateur & ancre avec variation de vitesse avec racleurs,

- Pompe 2 vide avec pot de décantation,

- Condenseur A serpentin,

- Affichage et régulation de température

- Détendeur réglable,

- Manométre de contrdle,

-Fond basculant pour vidanger le produit (basculement manuel)

- Entonnoir pour ajout d’ingrédients en cours de concentration.

- Prise d’échantillon sous vide.

- Hublot éclairé. Avec essuie-glace et injection d’ean.

- Alimentation monophasé 220V ou 380V triphasée

- Ensemble sur chéssis inox

- Enregistreur de données, avec retransmission sur PC

- Alimentation vapeur avec vanne protégée,

- Manuel technique en frangais

Instaliation et mise en service (production réelle, matiére premiére 4 la charge du
fournisseur)

Le soumissionnaire doit faire des essais d'utilisation avec boucle de concentration, fournir
accessoires, catalogues et manuel d’utilisation des équipements en francais ;

Génératenr de vapeur électrigne

Fonction : Pour I’alimentation et le chauffage de la boule de concentration.

Descriptif :

*Puissance adapté & 1'item01. Triphasé 380 V

*Régulation de la pression. Soupapes de sécurité. Manostat de sécurité

* Niveau d’eau avec sécurité.

» Calorifuge.

«Coffret de comunande

Accessoires !

» Systéme d’adoucissement d’ean d’alimentation

.» tuyauteries de raccordement de 'eau adoucie 4 la boule de concentration

» Structure an acier inox

Le soumissionnaire doit installer I'équipement, faire des essais d’utilisation avec boucle de
concentration, fournir accéssoires, catalogues et manuel d’utilisation des équipements en
francais ; /

i

Autoclave statique /
Descriptif .

- Capacité : 120 litres maximum

- Construction : acier inox 304 L.

- Lecture de la température & cceur par sonde incorporée- Soupapes de sécurité — Enregistreur de
données de stérilisation, y compris logiciel, avec retransmission sur PC- Surpression de service
jusqu’a 2,5 bars- Couvercle hydraulique

- Montage sur bati permettant le déplacement de I’appareil & I’aide de roulettes- Piquage pour
passage de sonde de température et de pression — Un thermométre & lecture directe

- Réglage de la contre pression

- Chauffage électrique ou 2 la vapeur le sournissionnaire doit assurer le raccordement au
générateur de vapeur item 2




~—FONCIERE—

MG

" OFPPT

- % s Forte: ot S v

N° Item Désignation et caractéristiques demandées

- Manomeétre gradué pour lecture directe de la pression,

- Pression de travail environ 3,3 bars +/-10%- Filtre sur arrivée d’ean de ville, clapet anti retour
en entrée des différentes parties de 1’installation —Vanne de vidange de I’autoclave.

- Robinet de purge. — Thermostat de sécurité

- Sécurité manque d’eau, Sécurite porte

- Unité de refroidissement rapide

- Bouton d’arrét d’urgence — Electricité : 380 V triphasé — Capteur de pression interne et
pressostat

- Notice technique en frangais

Livré avec les accessoires :

e Quaire paniers en inox,

« Sondes de mesure de température {1 pour mesure température interne et 3 pour tempeérature &
ceeur), 1 sonde de mesure de la pression,

» Passe fil et matériels permettant de fixer les sondes de températures sur les boites pour mesure
interne et dans la chambre

» Ensemnble des tuyauteries et cibles nécessaires pour raccorder les différentes parties de
Pinstallation

- Manuel technique en Francais

- Certificat de sécurité

Le soumissionnaire doit installer 1'équipement, faire des essais d’utilisation avec boucle de
concentration, fournir accessoires, catalogues et manuel d’utilisation des équipements en
francais ;

4 Capsuleuse bocaux

Fonction ; Capsulage des bocaux en verre

Descriptif :

- Machine manuelle ; levier 4 bras ;

- Diamétre capsule (plage mini & respecter) : 30 — 100 mm

- Diamétre bocaux (plage mini & respecter) : 30 — 100 mm

- Hauteur bocaux (plage mini 4 respecter) : 40 — 300 mm

- Dispositif injection d’air comprimé

- Machine avec table de support ;

- Alimentation 220V, 50Hz cu 380 V.

- Raccordement avec le générateur de vapeur item 2, pour I'injection de vapeur
Accessoires: -

- 1000 Bocaux en verre de contenance entre 250 mi et 300 ml avec couvercle
Installation et mise en service
Notice technigue en Frangais
05 formation
3 jours de formation

Tableau de Répartition

CMC | TOTAL

ITEM n DESIGNATIONS CMC ERRACHIDIA TANGER
01 Boule de concentration sous vide 01 01 2
02 Générateur de vapeur électrique 01 01 2
03 Autoclave statique 01 01 2
04 Capsuleuse bocaux 01 01 2
05 formation 03 jours 03 jours | 6 jours
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Liste des équipements, verrerie et consommable chimique du Laboratoire chimie, biochimie et microbiologie

Lot n°13 :équipements Laboratoire chimie, biochimie et microbiologie

Item
nc

Désignation et caractéristiques demandées

01

Balance & plateau sur pied capacité 2160 kg /
Fonction :

¢ Pesée des produits alimentaires
Descriptif

e Portée 100 kg +10%;
Précision minimale : max 20 g
Plateau de pesée indépendant ;
Affichage numérique sur pied
Pieds réglables
Plateau inox
o Alimentation secteur ; 220 V -- 50 Hz

o 8 @ © o

02

Balance 20 kg minimum /-"

Descriptif /

Portée : 0 - 20 kg minimumm
Précision minimale : max2 g
Affichage digital

Plateau inox

Calibrage interne de la tare.

¢ Alimentation secteur : 220 V- 50 Hz

2 o & & o

03

Balance portable 4 kg minimum
Fonction /
Contrdle en ligne
Descriptif

e Portée : 0 - 4000 g minimum
Précision minimale : max 1 g
Plateau inox
Tarage automatique
Fonctionnement sur secteur 220V- 50 Hz
Batterie rechargeable intégré

04

Balance de laboratoire de table, portée 3 kg minimum
Fonction(s) ’
e Pesde réactifs
»  Préparation milieux de culture microbiologiques
e  Pesée petits ingrédients pour TP TAA
Descriptif
Portée + 3 000 g =10%;
Précision minimale : max 0,01 g
Affichage digital
Pieds réglables
Plateau inox
Livrée avec certificat d'étalonnage
Accessoires
e Poids de calibrage.
1ivré avec :

Teu de poids d’ajustage pour balance :




—FONCIERE—

\

" OFPPT

U fu Vi de Pdvemir

- 5kg, classe M1

- 1kg, classe F1

- 200g, classe F1

- 100g, classe F1

- 100g, classe B2

- Les poids sont fournis en étuis individuel avec gants et pince de manipulation

05

Balance analytique de laboratoire de précision 10 /
Fonction(s)

e  Pesée laboratoire de biochimie

e Pesée de précision (extrait sec, cendres, etc)

Descriptif
e Portée 200 g +10%;
e  Précision minimale : max 0,1 mg
e  Calibrage interne
e« Chambre de pesée avec portes coulissantes
e Pieds réglables
e Niveau i bulles
e Plateau en inox

Accessoires
e Poids de calibrage. p
e  Tapis de pesée /
06 | Autoclave de laboratoire /
Fonction :

e  Stérilisation des milieux de culture microbiologiques solides et liquides
o  Stérilisation des déchets d’analyse microbiologique solides ef liquides
Descriptif
Conformité CE
Volume : 80 litres minimum
Verrouillage de sécurité de la porte (empéche ouverture tant que Pappareil est sous pression)
Soupape de sécurité/séeurité surchauffe/ sécurité manque d’eaun
Manométre de contrle
Chauffage intégré avec systéme de refroidissement
Cuve inox
2 paniers en fil inox
Container pour stérilisation des pipettes
Vidange de ’autoclave
Evacuation des condensats

o o & & 6 © & ° © & &

a7

Etuve sous vide 110°C //

Descriptif s

Conformité CE

Volume > 30 litres

Température max. : 110°C

Vide limite ; 0,10 mbars (valeur minimale)

normes,

Construction en inox

Alimentation 220 V —50 Hz.
Puissance : 1200W minimum
Réglage et affichage du vide

Réglage et affichage de latempérature
Régulation entrée gaz inerte ou air

Etuve compléte avec dispositif de mise sous vide permettant de garantir la conformité de P'installation aux

Yre
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Accessoires
e 40 nacelles de dessiccation en aluminium avec couvercle
e 1 pince a nacelle

08

Four & micro-ondes (type menager)
Fonction(s)
Préparation des milieux de culfure
Descriptif
e Volume : 35 litres min.
e Alimentation ; 220 V- 50 Hz
ePuissance : maximum 1000 W
e Conformités réglementation CEE concernant les appareils €lectroménagers

09

Etuve bactériologique
«Conformité CE ‘
o1 porte
e Volume : 100 litres minimum.
e Ventilation naturelle par convection
ePlage de température : Tempdrature ambiante & 70°C
#3 grlles inox
»Porte intérieure vitrée
o Caisson intérieur et accessoires intérieur en inox
s Alimentation Electrique : 220 V - 50 Hz
e Régulation électronique de température, premsmn 0,5°C
» Affichage numérique ’

10

Etuve oniverselle de laboratoire 106 1 /
Fonction(s)
Réalisation des extraits secs (méthode de routine)
Séchage verrerie
Descriptif
e Conformité CE
e Capacité : 100 litres minimum
e Caisson intérieur et accessoires intérieur en inox
= Température de +30°C 4 200°C
»4 glissigres avec plateaux
eBlocage du systéme de consigne
s Alimentation 220 V, 50Hz,
» Affichage numérique

Accessoires
« 40 nacelles de dessiccation en aluminium avec couvercle
« 1 pince & nacelle 4

11

Four 4 moufles / four i cendres -~
Fonction(s) ¢
Détermination de la teneur en minéraux (méthode de routine)

Détermination de Ia teneur en cendres des produits céréaliers {méthode officielle)

Descriptif
e Conformité CE
e  Volume : 5 litres minimum
e Température max. : 21100 °C; Puissance : 3 kW minimum
e La température de consigne doit tre atteinte en moins de 30 minutes

Construction
e  Extérieur en acier inoxydable 4 surface brossde; Cheminde d'évacuation verticale
Commande régulation

Bt
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e Régulation numérique avec programmation de rampe, température et temps;
e  Affichage de la température en fagade
e  Alimentation 220V, 50 Hz

12

Hotte chimigue .~
Fonction(s) ¢
Evacuation fumées et vapeur de Pextrudeur pilote
Descriptif
e Hotte en inox
e Dimension + 10 % : Longueur 160 cm, Profondeur: 60 cm, hauteur 120 cm
e  Soudure des différentes parties compatibles avec I'activité alimentaire du local
e Conception de la hotte et des fixations permettant d’assurer le nettoyage de toutes les parties
s Livré avec:

- extracteur
- Raccord(s) 4 Ia cherinée d’évacuation
- Cheminée d’évacuation longueur minimum de 10 métres

13

Hotte a flux laminaire -

e Dimension # 10 % : 600 x 350 x 950 mm;

s  Fenétre frontale coulissante mobile manuellement 4 'aide de poignées
Vitesse de flux environ 0,4 m/s = 20%

e Plan de travail en acier inox

e  Alimentation 220V - 50 HZ.

@

14

Briileur de laborateire portable type « Camping gaz »
Descriptif /

e Brilleur 4 flamme verticale
e  Livré avec : 2 cartouches de remplacement butane

i5

Becs Bunsen i robinet ef veilleuses

Descriptif [.:"'5
e  Robinet avec veilleuse pour gaz propane ou butane, 13 mm
e Hauteur de 115 mm, tétine d’arrivée de gaz de 12 mm de diamétre
e 1 {flexible gaz , longueur = 70 cm, avec colliers de serrage
e Accessoires :

— 1 Tripode / Trépied support en acier pour becs bunsen, hauteur : 180 - 220 mm, diameétre 150 mm
— 1 grille support sans amiante

16

Plague électrique (type ménager) /"

Descriptif
s  Revétement inox
s 2 Plaques électriques
e Electricité : 220 V, 50 Hz
e Puissance lectrique 3,5 kW’

17

Compteurs manuef de colonies /”

Descriptif

Alimentation 220 V — 50 hz

Eclairage réglable

Compatible tout stylo marqueur

Livré complet avec table lumineuse, loupe et bras articulé.

e e ¢ o

18

Bain-marie de laboratoire
Descriptif

e Intérieur et extérieur en inox avec couvercle inox

83
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e Forme toit pupitre |

o Capacité minimale : 20 litres

s Température réglable de +5°C & 100°C (+10%), précision + 1°C

s Affichage numérique de la température du bain

e Alimentation : 220v, 50 Hz

= 2 Portoir inox adapté

e Coupure de chauffage si dépassement de la température de sécurité maximale.

19 | Loupe de terrain grossissement 10 X 7
e Loupe solide de terrain. G;QSSissement: 10x

20 |Microscope binoculaire

Descriptif :

Tube porte oculaires inclinés

Grossissement des oculaires: x10

Distance inter-pupillaire réglable

4 objectifs : x4, x10, x40, x100

Condenseur avec ouverture réglable par un diaphragme
Equipé d'un filtre bleu

Eclairage Led

Platine équipé d'un systeme de fixation et de déplacement de la préparation
e  Alimentation :220V - 50 HZ,

21 | Disperser agitateur ULTRA RAPIDE /;”
Pescriptif
e Vitesse : mintmum 20 000 tr/min
e (Capacité de mélange minimum : 2 litres
e 220V, 500 W minimum
Accessoires
e  Statif, hauteur minimale : 260 mm
¢ Noix de fixation
o Tipe de broyage siérilisable pour mélange de-1 4 50 ml environ

22 | Broyeur Homogénéiseur en sac (Stomacher)
Descriptif /

e 3 pales courbées avec flot central : amélioration du malaxage en augmentant les forces d'extrusion
appliquées a l'échantillon
Sac & fond rond
Affichage digital LCD :
Programme et temps
Mémoire : 3 programmes minimum
Démarrage automatique & la fermeture de la porte
Echantillon capacités + 10% : 80 8 400 ml
Vitesse réglable + 10 % ; 75 & 300 coups/min
Minuterie : 1 sec & 99 min59sec
Alimentation 220 V- 50 Hz
o  Paguets de 500 sacs Stomacher standards

# & © 4 9 ®» o & o

23 | Pompe i vide A membrane -
Descriptif :
¢ Conforme aux normes CEE
Compresseur-aspirateur & membrane, monobloc, sans huile
vide limite < 15 mbars
Débit A la pression atmosphérique 25 — 30 /h
Pression maximale : 4 bars
Alimentarion 220V/50HZ.

e ¢ & €& O

Livré avec :

P!
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e Kitde connexion 4 la cloche & vide
24 | Rampes de filtration & 3 postes sous vide et membranes filtrantes ‘_/-""
Descriptif : “
e 01 Rampe de filtration inox 03 postes completes stérilisable, entonnoir 300 ml avec :
e  Supports avec fritté inox @ 50 mm = 10 % pour 03 entonnoirs 300 ml
¢ 03 entonnoirs inox 300 ml + 10 %
e 03 couvercles pour entonnoirs 300 ml + 10 %
e 06 joints de couvercle pour entonnoirs 300 ml + 10 %

« Membranes en nitrates de cellulose blanche quadrillage noir
- Pour mise en évidence des bactéries

-Seuil de rétention 0,45 pm

-Diameétre 50 mm

-Adapté 4 la rampe

-Conditionnement par 100 : 20 boites de 100 unités

e Membranes en nitrates de cellulose blanche quadrillage vert
~Pour mise en évidence des coliformes

-Seuil de rétention 0,45 pm

- Diametre 47mm

-Adapté & la rampe

-Conditionnement par 100 : 20 boites de 100 unités

25

Distiflateur de laboratoire /
Descriptif

¢ Production =08 L/h

o Conductivité cau distillée : £3,6 uS /cm (conformité 2 la pharmacopée européenne)

s Construction / sécurité

-Sécurité mangue d’eau

-Coupure alimentation en eau et électricité si réservoir stockage plein
-Coupure eau et électricité si rupture bouilleur

-Possibilité de montage mural

¢ Fluides / raccordement
-Eau froide
-Electricité : 220 V ou 380 V — 50 Hz.

e Livré avec:
-2 Bonbonnes spéciales eau distillée d’environ 20 litres avec bouchon de fransfert et robinet

26

Matériel détermination de point de fusion .~

Descriptif 4

« Mesure par observation optique ; tubes capillaires

» Plage de température : 0°C 4 85°C

e Programmation de la rampe de montée en température de 0,1°C 4 10°C / minute (plage de variation minimale
imposée)

Résolution : 0,1°C

Bras d’observation réglable

Grossissement de la loupe d’observation : 6X minimum

Alimentation :220V-50 Hz

e & ° @

e Livré avec :

- 500 tubes capillaires ouverts aux deux extrémités

27

Extracteur de matiéres grasses Soxhlet .
Descriptif i

85
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Capacité de l'extracteur 250 ml

Capacité du ballon 500 ml

Support,

Réfrigérant,

Chauffe ballon avec alimentation de 220V

Accessoires :

- Tuyau d'alimentation d'eau de refroidissement

- Noix avec pince fixe pour fixer les pitces en verre soxhiet

- 100 cartouches d’extraction en cellulose 100 ml £ 10 % adapté a I'extracteur
- 100 cartouches d’extraction en cellulose 30 ml + 10 % adapté & "extracteur
Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du fournisseur)

¢ & © 4 8 ©

28

Minéralisateur kjeldahl 6 postes complet

Descriptif '

e Plage de température + 10 % : 30 3 450°C stabilité +/-0,5°C ;

Minuterie numérique 120 minutes + 10 % en temps écoulé ou restant et position marche continu;
Pupitre en acier inox téflonisé avec 8 tubes capacité 300 ml

Collecteur de vapeur.

Bloc en aluminium massif

Alimentation :220V 50 HZ.

e Livré avec:
- Systéme de neutralisation de fumée KJIELDAHI.

29

Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére-a ia charge du fournisseur). ..
Distillateur KJELDHAL adapté au minéralisatear (Item 28) -~ L i
Descriptif ¢
» Conformité CE
Revétement anticorrosion
Verzeric totalement visible derriére un capot de protection transparent,
Serrage étanche pour éviter tout risque de fuite.
Porte avec sécurité qui empéche de distiller lorsque la porte est ouverte

Générateur de vapeur avec controle de la pression et puissance variable, plage de variation + 10 % de 10 a 100%;
Programmation du temps de réaction et distillation;
Automatisation : aspiration automatique d'eau et de soude 2 partir des réservoirs pour eau et soude inclus,
Vidange de tube automatique
Réglage de débit d’cau de refroidissement

Alarmes :

* Manque d'eau dans le générateur de vapeur.

* Porte de sécurité ouverte ou sans tube de digestion/distillation.

* Pour cause de température surélevée dans le générateur de vapeur.
s Alimentation 220V 50Hz
« Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére 4 la charge du fournisseur)

e & &

e & & ® o6 © @

30

Evaporateur rotatif universel (distillation simple ou  reflux): (,/

o Elévateur manuel rapide pour un emploi facile;

¢ Construction : Verrerie type pyrex

¢ (1 ballon évaporateur de 1000 ml + 10 %

s 01 ballon réceptenr de 1000 ml + 10 %

o (1 tube réfrigérant

o Affichage digital de la température du bain avec régulation;
= Bain chauffant petit volume pour chauffage rapide;

e Vitesse de rotation réglable

e Utilisable dans une plage de température entre 20 et 95°C.

86
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® Pompe 3 vide adapté a I’évaporateur
Alimentation : 220V 50 HZ.
I
Le soumissionnaire doit fournir Jes accessoires nécessaires au d‘émarrage de Pévaporateur

31

Centrifugense & godet (spéciale pour méthode GERBER) - 4

Descriptif -

e Centrifugeuse spéciale Gerber 2 8 positions avec chauffage,

Temps réglable

Frein en fin de centrifugation

20 pipeites spéciales 11 ml pour méthodes GERBER

10 butyrométres pour poudre de lait, échelle 0-35 en Y2 gramme, avec bouchon

15 butyrometres 2 lait : échelle 0-60 en 1 gramme, avec bouchon

15 butyrométres & lait écrémé : graduation 0-6 grammes et 1/ 10*™e de gramme par litre, avec bouchon

15 butyromatres complets Roeder pour créme : graduation en % avec godet de prise d'essai. Avec bouchon
10 butyrometres complets Van Gulik pour fromage : 3 2 ouvertures, échelle 0-40 en Y2 gramme, avec godet de
prise d'essai. Avec bouchon

100 bouchons pour butyrométres. Diamétre intérieur 11mm,

80 bouchons extensibles sans poussoir pour butyrometres a lait.

2 portoirs de § places pour butyrométres 2x6 cases, diamétre intérieur des trous de 22mm.

portoirs & 25 pour butyrométres a lait, a créme et fromage

Distributeur d’acide sulfurique capacité 10ml

e & & 8 & ©® B @4

32

Montage de chauffage & reflux complet:

Descriptif

e Ballon de 250 mL avec réfrigérant 3 boules et pince plate (pour maintenir le ballon et le réfrigérant en position
verticale

e Chauffe ballon avec alimentation de 220V - 50 Hz.

s Le soumissionnaire doit installer 'équipement et fournir tous les accessoires (tubes de connexion, &tc)

33

Luxmétre

Descriptif

e Mesure en lumigre du jour et lumigre ariificielle (halogéne, tungsténe)

e (amme de mesure : 0 - 20 000 lux en plusieurs gammes (plage minimale)
e Livré avec:

-Mallette de transport

- 2 jeux de piles

34

Sonométre numérique i pile : db métre
Descriptif
e Gamme de mesure : environ 35 & 130 dB, Précision + 3,5 dB

s Pondération : courbes de réponse A et C,
¢ Fonction mémorisation du nivean sonore maximum,
e Livré avec:
- Calibrateur
- 2 jeux de piles
35 | PH métre de paillasse/potentiométre
Descriptif

- Gamme de pH=0- 14 £ 0,01 pH

- Potentiel redox : £+ 1800 mV min.

- Gamme de température : 0 & 100 °C + 0,5 °C,

- Etalonnage antomatique

- Compensation automatique de la température

- Avec bras porte électrode et sonde de température, complet
- Sonde de température (si non intégrée aux électrodes de pH)
- Electrodes : 1 électrode pH verre 2 électrolyte

- Alimentation 220V/ 50 Hz

- Appareil livré avec .
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- Une électrode combinée de remplacement
- 3 solutions tampons pH 4, 7 et 10

- Solution pepsine de nettoyage

- Sohtion d’électrolytes pour sonde pH

36

pH métre portable

Descriptif

- Gamme de pH=0-14 £ 0,01 pH

- Gamme de température : 0 4 100 °C + 0,5 °C,
- Compensation automatique de température

- Affichage écran LCD

- Capteur de température (si non intégrée aux électrodes de pH)
- Appareil livré avec :

- Une électrode combinée de remplacement

- 3 solutions tampons pH 4, 7 et 10

- Alimentation : batteries (incluses)

37

pH-métre portatif électrode sonde de pénétration
Descriptif
- Gammede pH=0-14 +0,01 pH
- Gamme de température : 0 2 100 °C + 0,5 °C,
- Compensation antomatique de température
- Electrodes / sondes
o Capteur de température (si non intégrée aux €lectrodes de pH)
o 1 Sonde de pénétration pour mesure du pH dans les denrées alimentaires pateuses, insensibles  la
souillore
o 1 électrode en plastique incassable,
o 1 électrode combinde verre tout milieu
3 solutions tampons pH 4, 7 et 10
- Alimentation : batteries (incluses)

38

Conductimétre digital Portable
Descriptif
- Zone de conductivité 0,10 pS/cm a 500 mS/em
- Précision de conductivité + 0.5% max.
- Résolution de Conductivité 0.01
- Affichage écran LCD
Alimentation batteries (incluses)

39

Ac:dlmetre « DORNIC » en nombre de 6
Descriptif

- Acidimétre en polyéthylene complet 500 m}
- 100°D en 1° de graduation

40

Polarimétre manuel

Descriptif

- Tube de 200 mm minimum

- Gamme de mesure : 0 4 360° Division d'échelle: 1°
- Précision : meilleure ou égale a 0,05°

- Kclairage par LED

- Qculaire & réglage dioptrique

- Alimentation batteries (incluses)

41

Spectrophotométre UV/Visible a balayage
¢ Gamme entre 190-1000nm
¢ Bande passante réduite & 10 nm
¢ Lampes Deuteriem / tungsten
» Communication : Sorties USB
o Imprimante intégrée ou externe

Y
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Logiciel de pilotage et traitement des données fourni en standard, avec cble de raccordement PC fonctionnant
sous Windows XP

e Alimentation 220V - 50HZ

Installation et mise en service

Accessoires:

e 10 cuves en quartz standard réutilisable

o Kit de calibration

42

Thermo lactodensimétre du lait %42 graduation
FonctionMesure de la masse volumique du lait selon norme NE B 35-522
Descriptif

o Gammes / échelles :1,015 — 1,045, Y graduation : 5 aérométres

43

Thermo lactodensimétre du lait 1/10 graduation
FonctionMesure de la masse volumique du lait selon norme NF B 35-522
Descriptif

e Gammes / échelles :1,025 — 1,037, 1/10 graduations : § aéroméizes

44

Alcoolmeétres 0 —10°

FonctionMesure du titre alcooliméirique

Descriptif
& Fourni avec table de correction en fonction de la température
e Gammes / échelles : 0 -10°

45

Alcoolmétres 10 —20°

FonctionMesure du titre alcoolimétrique

Descriptif
e Fourni avec table de correction en fonction de la température
e Gammes / échelles : 10-20

46

Densimétres en polycarbonate Echelle 1,000 — 1,220
e Gammes / échelles : 1,000 — 1,220,

47

Densimétres en polycarbonate Echelle 1,200 - 1,400
e Gammes / échelles ; 1,200 — 1,400

48

Densimétre pése sel Gamme 100 g/1

49

Densimétre pése sel Gamme 500 g/}

50

Refractométre de paiilasse
Fonction : détermination de I'indice de réfraction et le degré BRIX,

Descriptif :
e Livré complet avec :
- Lame d’étalonnage
- Thermométre de contrdle
- Mamtel d’utilisation
¢ Affichage numérique de la mesure
e Prismes thermostables par circulation avec éclairage intégré
» Alimentation : 220V - 50 HZ,
o Indice de réfraction : plage environ 1,3000 & 1,7000 avec Précision : +/- 0,0002.
¢ BRIX plage de 0 - 95 % avec :
- une précision de +/- 0,2 % entre 0 et 50 et une précision de +/- 0,1 % entre 50 et 95.

51

Réfractomitres portatif 30-35 *Brix
Fonction : Détermination de Brix

Descriptif

. Compensation automatique en température entre -18 et +40°C
. Température enire -18 et +40°C

. Entiérement étanche

. Gamme (30-35) Brix, précision = 0,2 Brix
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52

Réfractométres portatif 35-50 °Brix
Fonction : Détermination de Brix

Descriptif
Compensation automatique en température entre -18 et +40°C
. Température entre -18 et +40°C
. Entiérement étanche
Gamme (35-50) Brix, précision 2 0,5 Brix

53

Réfractometres portatif 50-95 °Brix
Fonctien : Détermination de Brix

Descriptif
Compensation automatique en température entre -18 et +40°C;
Température entre -18 et +40°C;

. Entiérement étanche

Gamme (50-95) Brix, précision = 0,5 Brix

54

Aw ; Appareil de mesure de 1'activité de 1'ean
FonctionMesure rapide de Pactivité de Peau

Descriptif :
» 4 entrées et 4 sondes de mesure plus 4 chambres de mesure thermostable
e Mesure de 0,000 4 1,000 ;
& Résolution 0,001;
e Précision : + /- 0,015,
e Volume = 10 % : 24 10ml

Livré avec :
o 4 Coupelles pour mesure des produits
e Alimentation220 V- 50Hz

55

ATP métre portable
Descriptif :
e Temps de mesure de 15 a 30 secondes
e Ecran d’affichage
e Volume de prélévement représentatif (de 10 & 50 ml),
» Méthode quantitative {unités : eq.bact./ml),
« 100 &couvillons de prélévement préts 4 Iemploi
» Htalonnage antomatique

Livré avec
o Deux jeux de piles de rechange

56

Thermomeétres verre sans mercure de -1°C i + 101°C
o Longueur = 10 % : 200 mm
e Gamme de température de -1°C 3 + 101°C (x10%)

57

Thermomeétres verre sans mercure de-10 & + 50°C
e Longueur + 10 % : 200 mm
e Gamme de température de —10 & +50°C (£10%)

58

Thermométres verre sans mercure de 20°C a 130°C
» Longueur :+ 10 % : 200 mm
o Gamme de température de 20°C & 130°C (x10%)

59

Thermométre digital portable
¢ Thermomatre qualité alimentaire
« Affichage L.CD grande lisibilité
» Acceptant tous les thermocouples TKT,
o Sonde interchangeable : 1 sonde & immersion et 1 sonde & pénétration

\fﬁ
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e 1 sonde de température acier & usage général, type K, 2 faible temps de réponse avec cable 0,5 m miniroum
e Gamme de température ; -50°C a + 300°C; précision +/- 0,2% (valeur minimal)
» Mallette de rangement / transport

60

Thermométre -hygrométre compact

Fonction Conirdle Humidité relative, absolue,

Descriptif
e Température : 0°C & + 60°C, précision 2%
e Hygrométrie 10 % 4 99 % (plage imposée), précision : 0,5 %
= Affichage LCD grande lisibilité
» Sonde compact température / hygrométrie interchangeable,
e Cable 1,5 m minimum

Accessoires
solution d’étalonnage

61

Enregistreur de température 4 voies,
Descriptif
e BEnregistreur de température 4 voies
¢ Ecran d’affichage
¢ Mémoire ; +/~ 100 000 données
e Connexion au PC par USB
e Alimentation 220 V-50Hz
© Fourni avec :
* Logiciel d'acquisition de données sous Windows
* Cordon USB

62

Thermo-anémométre digital portable i fil chand
Descriptif
- Gamme de mesure :
Vitesse d’air : 0240 m/s
Température : - 30°C 4 140 °C
Livré avec :
Sondes & poignée
Sonde fil chaud diamétre 16 mm ; 0 & 10 m/s (plage minimum)
Sonde & hélice 0 3 40 m/s, de ~30°C & 4+ 140°C (plage minimum),
Sonde de température ; -50°C & 150°C
Certificat de calibration
Alimentation ; batteries (incluses)

|

|

63

Pied i coulisse numérique 1/50
Descriptif :
» Précision : 1/50
s Affichage numérique
» Longueur de mesure : 150 mm minimum
¢ Livré avec : boftier de rangement

64

Photomeétre de laboratoire pour chlore actif
Descriptif :
s L’appareil est livré avec :
-Solutions étalons
-Deux cuvettes
-Réactifs pour photometres
e Livré avec Réactif de Chlore libre pour 100 déterminations,

65

Humidimétre infrarouge/ balance thermique
Fenction(s)

Utilisation pour détermination de I’extrait sec
Contréle rapide de ’humidité en cours de fabrication

G
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Descriptif
e Conversion automatique de la différence de poids,
e Affichage du temps et de la température sélectionnée
e Détermination automatique ou programmable de la durée avec arrét automatique,
e Gamme de chauffage : 40 4 160 °C environ
e Afiichage de poids résiduel en gramme,
e Alimentation : 220 V - 50 Hz
e Livré avec :
- Balance digitale, portée O & 80 g, précision 1 mg
- 4 Coupelles pour mesure des produits
- 200 coupelles en aluminium A usage unique pour extraits secs et pesées

66

Minuteur de paillasse
e Type Mécanique & alarme
¢ Décompte : 60 minutes
e Dimensions minimales : 90 x 90 mm

67

Chronométres compteurs décompteurs de laboratoire
Fonction(s)Chronométrage et Suivi réaction physico chimiques au laboratoire

Descriptif
© Chronometre et compte i rebomrs de 0 424 h
e Affichage électronigue
o Alarme sonore fin décomptage
o 1 jeu de piles de rechange

68

Plaque chauffante + agitatenr magnétique combine :
o Capacité £ 10 % : 2 litres
o Vitesse : environ 10 = 1000 t/mn
o Corps et plateau résistant aux attaques chimiques et faciles a nettoyer
Régulation de la température par thermostat
Température régulé : °C ambiante & 350°C environ,
Alimentation : 220V- 50 Hz, Puissance environ 600 W
Fourni avec I barreau aimanté recouvert de téflon

69

Agitateur magnétique non chauffani
« Fourni avec 1 barreau aimanté ;
o Capacité : 2 litres au moins.
» Vitesse : 10 =¥ 1000 w/mn (plage min.)
« Corps et plateau résistant aux attaques chimiques et faciles a nettoyer
¢ Alimentation : 220 V — 50 Hz

Accessoire(s) :
o Statif porte sonde avec 1 noix de serrage et 1 bras de fixation

70

Agitateurs vibreurs pour effet vortex
 Fonctionnement continu ou intermittent par pression du tube,
 Vitesse variable
e Plage de vitesse + 10 % : 0 & 2000 tours/min
¢ Alimentation : 220 V- 50Hz
» Livré complet avec au moins une téte ronde standard pour tubes
récipients jusqu'a environ @ 30 mm

71

Chauffe bailons électriques pour 250 ml
& Régulateur intégré ;
» Voyant de contrble de fonctionnement
» Alimentation : 220V 50 HZ
» Pour ballons de 250 ml

72

Chauffe ballons électriques pour 500 mi
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e Régulateur intégré;

e Voyant de contrdle de fonctionnement
e Alimentation ; 220V 50 HZ

e Pour ballons de 500 m}

73

Broyear ménager
e Type moulinette cu moulin & café
o A couteau tournant
e Diamétre du bol : 90 mm minimum
e Alimentation 220V — 50 Hz

74

Lave pipette automatique

e Longueur pipette max 600 mm

e Equipée de :
- Bac de lavage/ trempage
- Bac de ringage
- Panier & anses

e Livré avec :
- Tuyau souple de raccordement

75

Chariot manuel & deux plateanx
e Dimensions utiles I x 1 : 900 x 750 mm = 10%
e Nombres de platean 2 :

- Plateaux en inox a bords arrondis

- Hauteur du 1% plateau 3 280 mm + 10 %

- Hauteur du 2°2 plateau 3 900 mm + 10 %.

76

Thermosoudeuse
FonctionPour fermeture sacs polyéthyléne, polypropyiéne, PVC

Descriptif
e Longueur de soudure 10 % : 300 mm
s Soudage mannel
» Alimentation 220V, 50 Hz
» Accessoires
+ 2 fils de chauffe de remplacement
+ 4 rubans téflon pour protection du fil de chauffe
» 04 gaines polyéthyléne & souder en bobine, largeur 300 mm, longueur > 100 métres

77

Mixer type Laboratoire
Fonction Préparation d’échantillons

Descriptif
¢ Type laboratoire
» Puissance moteur minimale : 0,5 kW
e Livré avec récipient de minimum 1,5 litre

78

Armoire de sécurité acide / base ventilée
Fonction Armoire d sécurité pour le stockage d’acides et bases

Descriptif
s Stockage d’acide et bases- haute 3 portes
¢ Serrure & clé
e Charge min. par étagére : 20 kg
e Tiroirs & coins arrondis pour nettoyage facile
¢ Volume : 550 1 min.
» 4 tiroirs, 2 Compartiments
e Construction enti¢rement PVC cellulaire
¢ Revétement époxy
¢ Voyant de mise en service du ventilateur

Vi
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» Blectricité 220 V-50Hz
e Accessoires de raccordement pour évacuation

79

Armoire haute ventilée pour produit chimique
Descriptif

e Serrure & clé

e Charge min. par étagére : 20 kg

o Volume : 900 | min.

e 2 portes. 4 étagéres

e Acier traité anti corrosion

e Revétement époxy

o Electricité 220 V

e Voyant de mise en service du ventilateur

e Accessoires de raccordement pour évacuation

80

Cryoscope
Fonction
e Détermination du point de congélation

¢ Détermination du mouillage d’un lait
Descriptif

e Cryoscope de marque reconnue pour }’analyse des produits laitiers

Méthode de mesure Selon norme AFNOR

A temps fixe

Bain de refroidissement 2 effet Peltier

HImprimante

Débit métre pour régulation d’eau

220V

Accessoires

5 litres de liquides de refroidissement

- Rouleaux et ruban pour imprimante

- Portoir 50 tubes diameétre 16

- 2 tubes verre diameétre 16 x 50,5 i

- 1 micropipettes a volume réglable de 1 25 mi S e
- 200 embouts de micropipettes de 5 ml L
- Boite de serviette Kinwipes

- 500 mi solution A a0 ,408 °C

- 500 ml solution B 20,600 °C

- 500 ml solution C 2 0,512 °C

Formation 1 jour

81

Analyseur rapide lait ultra son
e Appareil permet I’ Analyse de : Matiere Grasse, Protéines, lactose, Solides non Gras, Eau
ajoutée, Densité.
e Affichage numérique des résultats
e Livré avec les accessoires nécessaires pour I’étalonnage et le démarrage

82

Paillasses humide

Paillasse humide avec lavabo compiet, plan de travail en corian avec dosseret et bloc de 2 prises de courant, ossature :
structure métallique {tube environ 35x 2mm)}, dimensions d’environ 1800x750x300mm. AVEC meuble sous-paillasse
composé de tiroir et porte battante.

83

Paillasse séche
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Paillasse seéche, plan de travail en corian avec dosseret et bloc de 4 prises de courant, ossature : structure métallique
{tube environ 35x 2mm), dimensions d'environ 1600x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse composé de tiroir et
porte battante.
84 | Design Laboratoire
e Photo poster des articles phares avec fiche technique simplifiée reprenant photo poster,
nom, description et utilité
e Présentoir en plexiglas pour chaque photo poster
e Habillage des murs
Plagques sighalétiques des zones de I'atelier
85 | Tabouret de laboratoire 4 5 branches.
Assise en mousse polyuréthane compacte lavable, avec repose pied et réglable en hauteur par colonne 2 gaz. Hauteur
assise environ 470 & 670 mm.
86 | Formation
1 jour de formation pour les items 12, 28, 29 et 41
Tableau De Répartition
1 Désignation et caractéristiques demandées CMC CMC total
ERRACHIDIA TANGER
01 | Balance 2 plateau sur pied capacité 2100 kg 1 1 2
02 | Balance 20 kg minimum 1 1 2
03 |Balance portable 4 kg minimum 1 1 2
04 | Balance de laborateire de table, portée 3 kg minimum 3 3 6
05 [Balance analytigue de laboratoire de précision 10 3 3 6
06 | Autoclave de laboratoire 1 1 2
07 | Etuve sous vide 110°C 1 1 2
08 | Four i micro-ondes (type ménager) 1 1 2
09 | Etuve bactériologique 1 H 2
10 | Etuve universelle de laboratoire 1661 1 1 2
11 | Four & moufles / four & cendres 1 1 2
12 | Hotte chimique 1 1 2
13 | Hotte & flux laminaire 1 1 2
14 | Brileur de laboratoire portable type « Camping gaz » 20 20 40
15 | Becs Bunsen i robinet et veilleuses 2 2 4
16 | Plaque électrique (type ménager) 2 2 4
17 | Compteurs manuel de colonies. 2 2 4
i8 : Bain-marie de laboratoire 2 2 4
19 | Loupe de terrain grossissement 10 X 2 2 4
20 | Microscope binoculaire 12 12 24
21 | Disperser agitateur ULTRA RAPIDE 12 12 24
22 | Broyeur Homogénéiseur en sac (Stomacher) 2 2 4
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¢ Vitvenic i

23 |{Pompe 4 vide & membrane 2 2 4
24 |Rampes de filtration i 3 postes sous vide et membranes filtrantes 1 1 2
25 | Distillateur de laboratoire 1 i 2
26 | Matériel détermination de point de fusion 1 1 2
27 | Extractear de matiéres grasses Soxhlet 1 1 2
28 | Minéralisateur kjeldahl 6 postes complet 1 1 2
29 | Distillateur KJELDHAL adapté au minéralisateur (Item 28) 1 ) 2
30 | Evaporateur rotatif universel (distillation simple ou a reflux): 1 1 2
31 | Centrifugeuse & godet (spéciale pour méthode GERBER) 1 i 2
32 |Montage de chauffage i reflux complet: 2 2 4
33 | Luxmetre 1 i 2
34 | Soaométre numérique i pile : db métre 1 1 2
35 | PH mbtre de paiilasse/potentiométre 12 i2 24
36 | pH métre portable 6 6 12
37 | pH-mdtre portatif électrode sonde de pénétration 6 6 12
38 | Conductimétre digital Portable 1 1 2
39 | Acidimétre « DORNIC » en nombre de 6 6 6 12
40 | Polarimétre manuel 2 2 4
41 | Spectrophotoméire UV/Visible & balayage 1 1 )
42 | Thermo lactodensimétre du lait 2 graduation i 1 2
43 | Thermo lactodensimétre dua lait 1/16 graduation 1 1 2
44 | Alcoolmétres ¢ —10° 1 i 2
45 | Alcoolmétres 10 —20° 1 1 2
46 | Densimétres en polycarbonate Echelle 1,000 - 1,220, i 1 2
47 | Densimétres en polycarbonate Echelle 1,200 — 1,400 1 1 2
48 | Densimétre pese sel Gamme 100 g /1 1 1 2
49 | Densimétre pése sel Gamme 500 g/ | 1 1 2
50 j Refractomeétire de paillasse - 1 1 2
51 |Réfractométres portatif 30-35 °Brix 4 4 8
52 | Réfractomdtres portatif 35-50 “Brix 4 4 8
53 | Réfractométres portatif 50-95 °Brix 4 4 8
54 | Aw ; Appareil de mesare de I'activité de 1'eau 1 1 )
55 | ATP métre portable 1 i 2
56 | Thermométres verre sans mercure de -1°C 4 + 101°C 2 2 4
57 | Thermométres verre sans mercure de-10 a + 50°C 2 2 4
58 | Thermométres verre sans mercure de 20°C 4 130°C 2 2 4
59 | Thermometre digital portable 2 2 4
60 | Thermométre -hygromeétre compact 2 2 4
61 | Enregistreur de température 4 voies, 2 2 4
62 | Thermo-anémométre digital portable a fil chand 1 1 2
63 | Pied i coulisse numérique 1/50 3 3 6
64 | Photométre de laboratoire pour chlore actif 1 1 2
65 | Humidimétre infrarouge/ balance thermique i 1 2
66 | Minuteur de paillasse 12 12 24
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67 | Chronemetres comptears décompteurs de laboratoire 12 12 24
68 | Plaque chauffante + agitateur magnétique combine : 12 12 24
69 | Agitateur magnétique non chauffant 12 12 24
70 | Agitateurs vibreurs pour effet vortex 12 12 24
71 | Chauffe ballons électriques pour 250 ml 2 2 4
72 | Chauffe ballons électriques pour 500 ml 2 2 4
73 | Broyeur ménager 1 1 2
74 | Lave pipette automatique 1 1 2
75 | Chariot manuel & deux plateaux 2 2 4
76 | Thermosoudeuse 1 1 2
77 | Mixer type Laboratoire 1 1 2
78 | Armoire de sécurité acide / base ventilée i 1 2
79 | Armoire haute ventilée pour produit chimique 1 1 2
80 | Cryoscope 1 1 2
81 | Analyseur rapide lait ultra sen 1 1 2
82 | Paillasses humide 16 16 32
83 | Paillasse séche 7 7 14
84 | Design Laboratoire 1 1 2
85 j'Tabouret de laboratoire & 5 branches. 30 30 60
86 | formation 1 jour 1 jour 2
jours
Lot 14: Banc didactique d’étude du traitement UHT
ITEMn® DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Banc didactique d’étude du traitement UHT
Fonction
Etude des échanges thermiques
Etude des paramétres de stérilisation pasteurisation
Du fait
De jus de fruits
De produits alimentaires visqueux
Descriptif
» Débit produit =201/ h ; tank de lancement =5 litres,
e Température produit =150°C
1 » Durée de chambrage variable de 0 & 120 secondes environ
e Echangeur de chaleur tubulaire et plaques Inox 316
- Conception modulaire permettant de faire varier le nombre de plagues
- Echangeur 3 plaques : {Echangeurs en plusieurs sections permettant d'assurer le pré
chauffage, le traitement thermique et le refroidissement {zone de chauffage = 13
plaques, zone intermédiaire : > 13 plaques ; zone de refroidissement = 13 plagues)
- Agitateur statiques démontables permettant de passer des produits visqueux dans
¥échangeur tubulaire
e Panneau de commande et de contrdle : régulation et affichage de :
- Pression interne,
- Température produit
- Température des fluides de chauffe et refroidissement
97
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ITEMn®

DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

- Débit produit
- Débit des fluides de chauffe refroidissement par rotamétre
- Niveau du produit dans le bac de fancement et le bac de réception
e Dispositif d’acquisition de données et de transfert vers un ordinateur PC
« Logiciel de traitement et d’exploitation des données
e Livré avec générateur d’eau chaude et générateur de vapeur adapté au banc didactigue,
e Les raccordements d’eau chaude, vapeur, eau froide et air comprime doit &tre fournis,
¢ Formation de 2 jours,
o Catalogue et documentation en Frangais

Coffrets complets pour le contréle industriel des gaz
Fonction(s} contréle industriel des gaz de chaudiéres (foyer et cheminée) CO2, CO, 02

Descriptif
2 - Indicateur de fumeées
- 2 thermomeétres avec plonges 150 et 300 mm
- 1 déprimomeire (-5 mm)
- 1 manométre (300 mm) pour britleurs de type gaz et fuel
- Livrés avec réactifs pour une année de T.P.
Coffrets de réactifs pour contréle des eaux de chaudiéres
Fonction(s) Détermination du pH, TA, TAC, TH
Descriptif _
3 - Quantité de réactifs suffisants pour la réalisation de 300 mesures .
- Conditionnement par dose unitaire nécessaire 4 la réalisation d’une
mesure compléte ou conditionnement permettant de garantir le maintien
des propriétés physico chimiques des réactifs d’analyse
Tableau de répartition
. ‘ CMC CMC
ftem DESIGNATIONS ERRACHIDIA | TANGER TOTAL
1 Bane didactique d’étude du traitement UHT 01 ] | 2
2 Coffrets complets pour le contrdle industriel des gaz 01 01 2
3 Coffrets de réactifs pour contrdle des eaux de chaudiéres 01 01 2
Lot n°15 : Equipements de la Halle Plantes Aromatiques et Médicinales
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Lot n°15 : Equipements de la Halle Plantes Aromatiques et Médicinales

[tem
ND

Désignation et caractéristiques techniques

Distillateur de laboratoire -
Descriptif
Production 08 L/h
Conductivité eau distillée : 2,3 uS /cm a 25°C.
Construction / sécurité
-Sécurité manque d'eau
-Coupure alimentation en eau et électricité si réservoir stockage plein
-Coupure eau et électricité si rupture bouilleur
-Possibilité de montage mural
Fluides / raccordement
-Eau froide
-Electricité : 220 V ou 380 V — 50 Hz.
Livré avec :

-2 Bonbonnes spéciales eau distillée d’environ 20 litres avec bouchon de transfert et
robinet z

Appareil de distillation des huiles essentiell#s

Appareil en verre & huiles essentielles pour distillation 1000ml constitue de : Un ballon
1000 m! avec rodage plan a gorge diam int 100 mm , un couvercle DN100 avec un
rodage 29/32 , une tete de colonne 29/32 , un refrigerant droit long utile 400 mm 29/32
,une allonge 29/32 et une erlen 500 ml col etroit un thermometre -10 +110 degre Fournis
avec syst. de fermeture, clips et joints, un dispositif du chauffage approprié et un support
verticale pour le systéme.

.r"
4
4

Dessicateur a vide

Contenance 6 litres minimum, Fabriqué en vetre sodocalcique. Plague en porcelaine
incluse en plus de 3 kgs de gel de silice muni d'un connecteur pour tube de 8 mm de
diamétre intérieur.

Extracteur par ultrasons en inox /

j/
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Extracteur & Ultrasons pour traitement de 0,25 a 1 litre, module de commande en boitier
inox séparé, statif inox avec cuve a circulation pour régulation de la tempeérature

Minuterie 0 a 30 minutes, puissance 200 w, alimentation 230 V mono, 50/60 Hz

Agitateur a vitesse variable, 1 jeu de pale pour brassage mécanique complémentaire.

Chariot inox
. Dimensions utiles L x| : 900 x 750 mm = 10%

- Nombres de plateau 2 :
- Plateaux en inox a bords arrondis

- Hauteur du 1° plateau 2 280 mm + 10 %

- Hauteur du 2%™e plateau a 900 mm x 10 %.

Chronomeétre

Chronométre 2 aiguille au 1/100 de mn total 30mn départ/arrét par bouton retour & zéro
et départ en méme temps sans arréter le chronométre (avec rattrapant)

Four a moufles ,
Température maximale : 1100°C, température de travail 1050°C

Capacité métrique de 1 litre minimum

Chauffage bilatérale a partir d’éléments chauffants dans des tubes de verre en quariz

Eléments chauffants et isolation faciles & entretenir et & remplacer

Les matériaux fibreux utilisés ne sont pas classifiés comme cancérogénes, selon TRGS
905, classe 1 ou 2

Enveloppe en tble d’acier inox structurée

Enveloppe a double paroi pour maintenir des tempéraiures externes basses et une
stabilité élevée, fournie avec des gants adéquat

100
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Porte relevable également utilisable comme support de travail

Sortie de I'air d’échappement par la paroi arriere

Les relais d'état solide permettent a 'ensemble de fonctionner sans nuisance sonaore

Balance analytique de laboratoire de précision 10

Fonction(s)
Pesée laboratoire de biochimie

Pesée de précision (extrait sec, cendres, etc)

Descriptif
Portée 200 g +10% ;
Précision minimale : max 0,1 mg
Calibrage interne

Chambre de pesée avec pories coulissantes

Pieds réglables
Niveau a bulles
Plateau en inox
Accessoires
Poids de calibrage.
Tapis de pesée

Thermomeétre-hygrométre compact
Fonction Controle Humidité relative, absolue,
Descriptif

- Température : 0°C a + 60°C, précision 2%

- Hygrométrie 10 % a 99 % (plage imposée), précision : 0,5 %
- Affichage L.CD grande lisibilite
Sonde compact température / hygrométrie interchangeable,

- Céable 1,5 m minimum

Compresseur d'air comprimé mobile a rouleties,
10 |- Corps compresseur en aluminium
- Silencieux
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- Réservoirz250L .

- Pression 10 bars min

- Avec 10m de tuyau d'air
- Crépine pour bullage d’air
- Alimentation : 220/ 50 Hz

11

Bain-marie
« Intérieur et extérieur en inox avec couvercle inox

» Forme toit pupitre
« Capacité minimale : 20 litres

- Température réglable de +5°C a 100°C (+10%), précision + 1°C

« Affichage numérique de la température du bain

« Alimentation : 220v, 50 Hz
» 2 Portoir inox adapté

» Coupure de chauffage si dépassement de la température de securité maximale.

12

Microscope optigque binoculaire
Tube porie oculaires inclinés

Grossissement des oculaires : x10
Distance inter-pupiltaire réglable
4 objectifs : x4, x10, x40, x100

Condenseur avec ouveriure réglable par un diaphragme

Equipé d'un filire bleu
Eclairage Led

. Platine équipé d'un systéme de fixation et de déplacement de la
préparation

Alimentation :220V - 50 HZ.

13}-

Refractométre de paillasse
Fonction : détermination de l'indice de réfraction et ie degré BRIX,

Livré completavec:

- Lame d'étalonnage

- Thermomeétre de contrdle
Manuel d'utilisation en frangais

102
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- Affichage numérique de la mesure
- Prismes thermostables par circulation avec éclairage intégre

- Alimentation : 220V - 50 HZ.
- Indice de réfraction : plage environ 1,3000 a 1,7000 avec Précision : +/- 0,0002.

- BRIX plage de 0 - 95 % avec:
- une précision de +/- 0,2 % entre 0 et 50 et une précision de +/- 0,1 % entre 50 et 95.

Four micro-ondes
Descriptif
- Volume : 35 litres min.
- Alimentation : 220 V- 50 Hz
- Puissance : maximum 1000 W
Conformités réglementation CEE concernant les appareils électromenagers

14

Agitateur magnétique chauffants
- Capacité + 10 % : 2 litres

- Vitesse : environ 10 & 1000 tr/mn

- Corps et plateau résistant aux attaques chimiques et faciles a nettoyer

15
- Régulation de la température par thermostat

- Température régulé : °C ambiante a 350°C environ,

- Alimentation : 220V- 50 Hz, Puissance environ 600 W. - ; 

Fourni avec 1 barreau aimanté recouvert de téflon

Agitateur
Agitateur Vortex ou équivalent
Agitation de tubes ou de petits flacons;

16 Modes de fonctionnement continu ou par impulsion;

Controle de vitesse d'agitation;
Alimentation : 220V- 50 Hz
Grande stabilité;

Fourniturre de 100 fubes adéquat.

Polarimétre

17| - Tube de 200 mm minimum

-  Gamme de mesure : 0 a 360° Division d'échelle ; 1°
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- Précision : meilleure ou égale a 0,05° !,
- Eclairage par LED

- Oculaire a réglage dioptrique

- Alimentation batteries (incluses)

18

Cuve a ultrasons
Nettoyage en profenﬂeu r
Fonction de chauffage;

Panneau de contréle numérique;

Matériau du reservoir en acier inoxydable;

Puissance max 500 W, 220-230 V;
Puissance ultrasonique minimum 240W et Puissance de chauffage minimum 250W;

Capacité réservoir minimum 10 litres;
Minuteur & affichage numérique LED;
Réglage de la température 0-80°C;
Manuel d'instruction en francais;

19

Coffret de barreaux magnétiques
Minimum 22 Barreaux aimentées PTFE les plus utilisés en coffret compartimenté en PP

20

Paraffine pour spectroscopie .~
Paraffine pour spectroscopie 2 litres.

21

Mesureur de chlorophylle

Mesure et enregistre les mesures de chlorophyle a l'aide d'une sonde en contacte avec
les feuilles, I'étendue de la plage de lecture est de 0 a 99,9. Manuel d'instruction en
francais;

22

Spectrophotométre UV/Visible /
- Gamme entre 190-1000 nm
- Bande passante réduite a 10 nm
- Lampes Deuteriem / tungsten
. Communication : Sorties USB
- Imprimante intégrée ou externe

Logiciel de pilotage et traitement des données fourni en standard, avec cable de
raccordement PC fonctionnant sous Windows XP

Alimentation 220V - 50HZ

e
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installation et mise en service et manuel d'utilisation en frangais’
Accessoires :
. 10 cuves en quartz standard réutilisable

- Kit de calibration
Formation d’'1 jour, Manuel d'instruction en francais;

23

Rota-vapeur complet -~
. Elévateur manuel fépide pour un emploi facile ;
- Construction : Verrerie type pyrex

- 01 ballon évaporateur de 1000 ml = 10 %

. 01 ballon récepteur de 1000 ml + 10 %
- 01 tube réfrigérant

. Affichage digital de la température du bain avec régulation ;

. Bain chauffant petit volume pour chauffage rapide ;
- Vitesse de rotation réglable
. Utilisable dans une plage de température entre 20 et 95°C.
Pompe a vide adapté a 'évaporateur
Al:mentatlon 220V 50 HZ.

Le soumissionnaire doit fournir les accessoires nécessaires au démarrage de
Iévaporateur + Manuel d'instruction en francais;

/,_

24

Refroidisseur-20 4 40°C pour évaporateur rotatif /
Refroidisseur-20 & 40°C pour évaporateur rotatif 1 & 2 litre
Refroidisseur a circulation avec une capacité de refroidissement de 500 W

il doit convenirt particuliérement aux sytémes Rotavapor.

25

Cuve CCM

Cuve ayant (ine chambre & fond plat permettent de développer un chromatogramme
dans des conditions de saturation partielle ou compléte de I'atmosphére dans la cuve
avec des vapeurs de solvants

Cuve pour plaque 200x200 mm, avec couvercie en verre

26

Agitateur magnétiques chauffants -
Alimentation : 230V /50-60Hz
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Boitier :Plastique ABS -
Capacité d'agitation : 3 L
Conditions ambiantes admissibles : 5 - 40 °C / 80% humidité
Dimension max. barreau aimanté : 50 mm

Dimensions : 150 x 260 x 80 mm

Indice de protection (IP) : IP42

Interrupteur M/A : Oui

Plaque : @ 120 mm en plastique PET

Livré avec statif et noix de serrage

27

Densimétre automatique -
Plage de mesure d (g/cm3 ) : 0,000 a 3,000
Précision d (g/cm3 ) £ 0,001
Répétabilité d (g/cm3 ) = 0,0005
Plage de température échantillon (°C) 0 a 50
Plage de température d'utifisation (°C) Densito: -10-50
DensitoPro: 0-50 Stockage de résultats 1-100
Echelles de mesure1 :
Masse volumique

Densité Ethanol (alcool)

Brix

API2

Baumé

H2504

Plato

Preuve (US et IP)
Imprimante + Manuel d'instruction en francais;
Logiciel PC EasyDirect
Lecteur RFID/Codes-barres

28

Luxmeétre numérique livré avec pile et notice d'utilisation /

- Domaine de mesure : de 0.1 Ix & 200 000 Ix (lux) /

- Incertitude intrinséque sans compensation :

+ 3% de Ia lecture sur source incandescente (par défaut)

+ 6% de la lecture sur LED {de 3000 K a 6000 K)

+ 9% de la lecture sur sources Fluorescentes

- Fonctions Min. Max. Moyenne. MAP. Hold. Ix ou fc / Rétroéclairage
- Enregistrement jusqu’a 1 million de points

- Interfaces USB et Bluetooth

- Boitier IP50

- Dimensions Boitier : 150 x 72 x 32 mm / Capteur : 67 x 64 x 35 mm

|- Masse : 345 g avec piles

W
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- Compatible avec 'accessoire Mulfifix
Gaine de protection antichoc + 2 jeux de piles et notice d'utilisation en frangais + malette

29

de transport -

Analyseur de CO2 : spécifiqﬂement congu pour le controle des atmosphéres
spécifiques (en particulier dans le domaine agro-alimentaire).

Gamme de mesure standard 0 - 100% CO2 avec capteur infrarouge.

Livré en standard avec pompe d'échantillonnage intégrée, chargeur de batteries et tubes
d'échantillonnage

mise en marche a plein, notice d'utilisation en frangais

30

Chromatographie Liquide & Haute Performance HPLC/DAD - “

Le systéme HPLC devra étre de marque américaine ou européenne et devra
proposer les éléments suivants :

« Une pompe quaternaire avec unité de dégazage integree.

« Un passeur d’échantillons automatique. '

« Un compartiment de colonne thermostaté

» 2 détecteurs : Barrette d'iode, Fluorescence.

- Station de pilotage et de traitement de données.
1. Pompe Quaternaire :

Pompe & gradient quaternaire avec mélange a basse pression et valve de
dosage a haut débit.

Plage de pression : jusqu’a 400 bar, 6000 psi (jusqu'a 5 mi/min) et jusqu'a 200
bar (jusqu'a 10 ml/min})

- Plage de débit réglable : point de consigne de 0.001-10 ml/min par un
incrément de 0.001 ml/min

- Plage de débit : 0.2-10 ml/min
~ Précision du débit : 1% ou 10 pl/min, pompage d’'H20 dégazée a 100 bars.

- Pulsation de pression : < 2% d’amplitude (typiquement < 1% ou 3bars) a 1
ml.min d’isopropanol a toute pression > 10 bars.

- Plage de compression : 0-95% ou 5-100%, sélectionnable.

W
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- Précision de la composition : < 0.2 RSD ou < 0.04 min SD, 1 ml/min, la valeur
la plus élevée basée sur le temps de rétention et a température ambiante constante.

- Matériaux en contact avec les solvants ; TFE/PDD Copolymére, FEP, PEEK,
PPS.

- Unité de dégazage intégrée a 4 voies : volume interne par voie : 1.5 ml.

- Sécurité et maintenance : diagnostique étendu, détection et affichage des
messages d’erreur, détection des fuites, manipulation sécurisée des fuites, arrét
automatique en cas de fuite.

Passeur d’échantiilons automatique.

L’auto-passeur doit présenter les caractéristiques de f:ab[llte securlte et facmte
d'utilisation, avec une plage d’injection fiable de 0.1 a 100 pl. AL '

Un systéme d'injection évolutif et facile a mettre jour pour des volumes
d'injection allant jusqu’a 1500 pl pour des applications allant du micro-bore a la
chromatographie semi-préparative.

- Piage d'injection : 0.1-100 pl par incrément de 0.1 pl jusqu’a 1500 pl avec
tirage multiple.

- Précision d'injection : < 0.25 % de 5-100 pil. <1 % de 1-5ul (volume variable)

- Plage de viscosité des échantillons : 0.2-5 cp

- Capacité d'échantillon : 132 vials de 2 mi.

- Carryover : < 0.1 %, <0.05% avec nettoyage externe de la pointe d'injection.




—EONCIERE—

e - OFPPT

E S Fa e de Uvents

- Plage de pression jusqu’a 600 bars.

Injection répliquées : 1-198 a partir d'un flacon.

- Volume d’échantillon minimal : 1 pl sur un échantilion de 5p! dans un micro-
flacon de 100 yl, ou 1 pl dans un micro-flacon de 300 pl.

- Transfert : Généralement <0.1%, 0.05% avec nettoyage externe de ['aiguille.

- Durée du cycle d'injection : 50s pour une vitesse de prélevement de 200
pl/min, une vitesse d'injection de 200ul/min et un volume de Spl.

- Fonctionnalités BPL : Maintenance préventive, enregistrements électroniques
des opérations de maintenance et des erreurs. Fonction de sécurité : Détection de fuite
et traitement sans risque des fuites, basses tensions dans les zones de maintenance,

Compartiment de colonne thermostaté :

Le compartiment doit présenter les caractéristiques suivantes :

- Chauffage et refroidissement par Effet Peltier pour une stabilité maximale de
la température et flexibilité des applications, un compartiment & colonne spéciaux pour
supporter simultanément trois colonnes de 30 cm chacune et des changeurs de chaleur
ind

- Plage de chauffage/refroidissement : 5 min de 'ambiante a 40 °C, et 10 min
de 40°C a 20°C.

- Volume mort : 3 pl pour 'échangeur de chaleur gauche et 6 i pour
I'échangeur de chaleur droit.
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Fonctionnalités BPL : Module d’identification de colonne pour la documentation
BPL du type de colonne.

Détecteur :
Détecteur a Barrette d’iode :

- Type de détecteur : 1024 éléments barrette de diode

Source ; Lampe Deutérium pré alignée.

Fréquence d'acquisition : Jusqu'a 120 Hz pour la chromatographie ultra-rapide.

Cellule d'écoulement : standard

Bruit de fond : < +/- 0.25 x 10-5 AU & 230.

Dérive < 1 x 10-4 AU/heure a 254 nm.

Gamme d’absorbance linéaire : > 2 AU (5 %) a 265 nm
Gamme de longueur d’onde : 190-600 nm

Précision de la langueur d’'onde : < 0.1 nm

Groupage des longueurs d'ondes : 1-400 (sélectionnable par incrément de 1
nm)

Station de pilotage et de traitement des données :
La station doit présenter les composants et caractéristiques suivants:

- Un ordinateur avec les spécifications suivantes:

Processor Intel i5 2.4 GHz

Mémoire RAM : 8 Go

Capacité du disque dur : 500 Go

Mémoire vidéo : 16 Mo

Carte réseau : 10/100 MB/s

Ecran: 22" LED

Systéme d’exploitation : WINDOWS 7

Systéme d’archivage : Lecteur/Graveur DVD.

Une imprimante laser.
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. Un logiciel permettant le contrdle de l'intégrité des modules de la chaine
HPLC, le traitement et la création des données analytiques.

I doit permettre :
- Le contrdle de la totalité des modules de la chaine HPLC.
- L’acquisition et le traitement des données.
- L’évaluation des données

- Le traitement et acquisition des données provenant de plusieurs
instruments (HPLC et/ou GC), de la méme marque ou de marque différente.

- La possibilité d’enregistrement des données dans un fichier central du
laboratoire pour une exploitation pius extensible des données tout en respectant les
normes de sécurité et de confidentialité des données.

- I'automatisation des listes de travail et le management du debit de
travail.

- Le suivi des analyses en cours.

- L'indexation des listes de travail pour une meilleure capacité de- -
recherche. SRR

2 jours de formation, mise en marche & plein, notice d'utilisation en frangais G

31

Alambics et distillateur professionnel en INOX 304 capacité 100 litres h

Comprenant : Une CUVE INOX 304 avec fond plat , 1 x grille INOX 304 perforée avec
mat de soulévement Un couvercle INOX 304 avec
fermeture par cerclage , joint silicone et tuyauteries INOX 304

Un condenseurr avec serpentin INOX INOX 304

Un support inox diametre 365 mm, permettant de surélever le condenseur

111
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Une soupape en INOX 1/2", Un thermometre de cuve supplémentaire INOX permet un
contréle de la température - DN15, se vissant sur piquage femelle DN15 - 1/2" - INOX.
Un manométre de pression vapeur INOX permettant de surveiller la pression de
distillation

Un Générateur de vapeur electrique minimum 9 Kw - Vapeur douce comprenant :
Chaudiére INOX 304 , vapeur propre : débit 30 kg/h pour distillateur 100 litres
Alimentation électrique :Mono 230 V ou TRi 400V

UN ESSENCIER INOX 3 litres - INOX 304
Avec voyant verre - robinetterie inox 316

Avec ouverture rapide pour nettoyage interne

1 jour de formation, mise en marche a plein, notice d'utilisation en frangais

FUT INOX 304 - 3 litres - Pickling INOX 304 lisse - Avec Robinet 3/8" INOX 316L + Couvercle + Joint
alimentaire + Trépied PVC + Adoucisseur adéquat .

EXTRACTION LIQUIDE-LIQUIDE
Ce banc doit permettre 'étude de 'extraction liquide-liquide avec rectification.

Réalisation d’'une extraction liquide-liquide et ensuite I'exirait est envoyé dans une
colonne de rectification (distillation) pour récupérer le solvant et pour enrichir I'extrait.

L'équipement doit-&tre parfaitement adapté pour une utilisation dans la formation.
Structure en aluminium anodisée sur roues muitidirectionnelles avec freins.

La fabrication de cet équipement doit répondre 2 la directive machine européenne.
Caractéristiques techniques demandées:

Colonne d'extraction - Matériau : verre borosilicate - DN ;: 50 mm -
Longueur : 1000 mm

Bac d'alimentation du solvant - Matériau ; polyéthylene - Volume : 20 L
Pompe doseuse d'alimentation du solvant - Téte en PVDF - Qmaxi . 12 L/h
Bac d’alimentation du mélange - Matériau : polyéthyléne - Volume : 20 L

32

112

o A



~—FONCIERE—

Pompe doseuse d’alimentation du mélange - Téte en PVDF - Qmaxi : 12

L/h
Bac de récupération de I'extrait - Matériau : polyéthyléne - Volume : 20 L
Bac de récupération du raffinat - Matériau : polyéthylene - Volume : 20 L.
Jambe barométrique - Piéce permettant de régler l'interphase dans la
colonne

Colonne de rectification - Bouilleur de 5L en verre borosilicaté - Résistance
chauffante de fond ; Puissance totale = 2kW - Réglage de la puissance de chauffe -
Sonde de température Pt 100

Téate de reflux manuelle - Matériau : verre borosilicate - Sonde de
température Pt 100

Condenseur verlical - Matériau en verre borosilicaté $S=0,3m?

Echangeur de distillat - Matériau : verre borosilicate

Echangeur de I'extrait - Matériau : verre borosilicate

Bac de I'extrait du soubassement - Matériau : polyéthylene - Volume : 20 L
Bac de distillat - Matériau : polyéthyléne - Volume : 20 L

1 jour de formation, mise en marche a plein, notice d'utilisation en francais

Capsuleuse bouteille

. Capsuleuse pneumatique

- Capsulage des bouchons couronne
- Machine de table

. Jupes de sertissage : 26 et 29 mm
. Guide de centrage des bouchons
33} Construction :

- en acier inox

Accessoires

. Foumniture de 10000 de bouchons couronne de 2 diamétre différents

. Outillage de contrdle de la qualité du capsulage (test pression)
. Notice technique en langue frangaise.

Thermoscelleuse professionnelle double pour barquettes:
34 Thermoscelleuse constitude en inox, matiére et frés facile a nettoyer.

Systéme pour couper le film de fagon automatique et sur la partie postérieure de la
barquette.

113

oo L



—FONCIERE—

" Lo Vo de Vdreni

Possibilité également de choisir différentes formes et dimensions de moules.

- Dimensions d'encombrement : 400 x 500 x 600 h ouverte
- Cycle de travail : semi-automatique

- Dim. max des barquettes : L 265 x | 325 x H 120 mm
Puissance : 230V et Notice technigue en langue frangaise.

- Température de soudure : entre 155° et 165°

- Panneau des commandes : digital, avec possibilité de programmer le temps de soudure

en appuyant sur les boutons +/-

35

IMPRIMANTE ETIQUETTEUSE AVEC CODE BARRE

- Support: Etiquette Papier, Thérmique, Vélin, Aluminium & Plastique - s

- Largeur de papier: 10.4 cm
- Vitesse d'impression: 12.7 cm/s
- Résolution: 203 dpi

- Technologie: Thermique direct (Sans Consommable) & Transfert thermique (Ruban)

- Connexion PC: USB
- Langage(s) d'impression: EPL2 ZPL ZPL |I

Livrée avec PC et logiciel d'exploitation + Notice technique en langue frangaise.

36

CONDITIONNEUSE SOUS VIDE A CLOCHE

Modele a cloche

Fabrication en acier Inox, coins de la chambre rebondis pour le nettoyage
Dimensions d’encombrement : 510 x 610 x 500

Dimensions de la chambre : 410 x 450 x220 h

Pompe du vide : Q= 25 m3/h

Barre de soudure : minimum 400mm

Cycle de travail ;: 30-35 seconds, automatique

Panneau des commandes : 10 programmes, Lcd, avec possibilité de regler le vide/la
soudure avec +/-,
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Machine completement automatique, avec possibilité de choisir entre 10 programmes
differents (pour les differents produits), pre chauffage et auto nettoayge de la pompe,
option step vac pour les liquides. Notice technique en langue frangaise.

37

FILTRE A PLAQUES

« Cadre de plaques en inox, plagues en polypropylénes.

« 20 plaques ; Dimensions plaques 20x20 cm minimum.

« Serrage plaques : manuel a vis.

- Implantation des raccords d’alimentation et de sortie du filtre garantissant une pression
homogéne sur toute la surface des plaques et un nettoyage facile des cadres.

« Chassis, vis de setrage et parties en contact avec produit : inox 304 L.
- Batis sur roulettes avec freins.

« Entrée, sortie : vanne inox avec embout cannelé pout tuyau souple.

» Raccords DIN en inox.

+ 2 manometres montés en entrée sortie du filtre escale 0-6 bars

- fourni avec pompe et 1000 plaques de filtration en acétate de cellulose a usage unique.

38

Soutireuse / embouteilleuse

* vitesse 350 bouteilles d’un litre theure

* Remplissage bouteilles de 0.5 a 1 litre
* 4 becs de soutirage auto amorgant
* Bac tampon min 20 litre & couvercle amovible inox

* Matériaux au contact avec les produits: inox 304 L
* Réservoir avec flotteur raccord DIN
* Hauteur du plateau pose bouteille réglable par crans

39

Cuve de lavage
Fonction
« lL.avage des fruit et légumes

« Déchargement manuel des produits dans la cuve

Descriptif
Construction en inox aisi 304 L épaisseur 15/10

115



—FONCIERE—

sy i:;._iiiié ﬂ"_e_i'.’.-’t_vg'ﬂir F :

Dimension du bac hauteur 800 mm 500x400

- Piétement tout inox sur embase polyamide réglable en hauteur, ( n‘est pas possible
mettre une cuve sur roulettes s'il y a de connexion fixe )

* Plan de travail a fond arrondi facilitant la vidange

« 1 robinet avec un doucette haut pression

» raccordement des orifices de vidange par tuyau plastique armé alimentaire.
« Fixation par raccord aux orifices de vidange,

Accessoires

» 1 Tuyaux de vidange plastique armé qualité alimentaire, fixation par collier inox
fongueur 3 m min,

« deux Paniers a mailles en inox pour la manipulation des produits, dimension indicatif
paniers 420 X 378x300 h , ouverture de mailles de 5 mm compatibles avec éléments a
évacuer et les traitements a effectuer

Le numéro de paniers total est deux

40

Broyeur Mélangeur

Fonction

Pour traiter tout produit
Capacité cuve : minimum 5 litres
Trémie d'alimentation : inox 304L
Corps du broyeur : acier inox 304 L
Socle : acier peint

Vitesse réglable

220 mono phase -50Hz
Puissance 1,5 KW

Machine de table

a1

Tamiseuse

Tamiseuses vibrantes pour tamis jusqu'a 203 mm / 8” @ (doit étre livrée avec systeme de
fixation, tamis et fond de collecte )

Lot de tamis contenant 8 tamis (ISO 3310-1), 200 mm @&, 50 mm hauteur (45 pm, 63 pm,
125 um, 250 um, 500 pm, 1 mm, 2 mm, 4 mm)} et fond de collecte

Installation, mise en marche et formation sur site

Notice d'utilisation en Frangais
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42

Séchoir avec plateaux et support

Fonction : Séchage et traitement thermique des PAM
Descriptif :

«Séchoir en INOX alimentaire doté d’un systéeme de

ventilation et d’évacuation de la vapeur.
Dimensions extérieures +/~ 10% : 1m30 x Om85 ht 1m 80

Charge : 10 niveaux pour grilles 530 mm x 600 mm,
espacés de 12 cm, +/- 10%

Utilisation : Séchage air neuf avec dT 25°C
Performances : Séchage a 45°C pour air neuf a 20°C
Perte 6 litres/heure soit pour une charge de 50Kg,
une perte de 12%/h

Caractéristigues : Construction simple peau inox 304L
Ventilation par 2 turbines inox, débit 1200 m3/h
Chauffage électrique :18 kW

Volet air neuf réglable avec moto-réducteur électrique
Régulation température électronique a affichage
digital de 'ambiant a 70°C

Hygrostat mécanique "limitation séchage" assurant

la fermeture du volet air neuf

Alimentation en énergie : Triphasé 380 V + N 20kW

Instailation, mise en marche et formation sur site

Notice d'utilisation en Francgais

43

Ensacheuse

Ensacheuse & un usage professionnel et doit &tre congue pour le conditionnement des

produits.

Caractéristiques :

Ensacheuse verticale 3 soudures (en haut, en bas et au milieu) pour film thermosoudable.(papier /
aluminium / PE, papier / PE, papier filtre, aluminium / PE, pet/ alu / pe etc.).

Dimensions des sachets : jusqu'a 135mm de longueur et jusqu'a 80mm de largeur
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Groupe de dosage adapté en fonction du type de produit & traiter : solide, poudre,
capsules, comprimes etc.

Parties en contact avec le produit en acier 304L ou autres matériaux agréés par la
FDA

Paramétres de production et longueur de saches programmables via écran tactile

Adaptée aux secteurs cosmétique, alimentaire, chimique, herboristerie

Possibilité d'intégrer des poudres, adjuvants efc.
Tres bonne qualité de mélange

Facilité d'utilisation

Modulable selon les besoins

Installation, mise en marche et formation sur site

Notice d'utilisation en Frangais

44

Tables de travail

Table de travail en inox avec plan de travail en CORIAN. Dimensions :
L.=1,50mxi=0,80xH=0,80

45

Paiilasses humide

e Paillasse humide avec lavabo complet, plan de travail en corian avec dosseret et
bloc de 2 prises de courant, ossature : structure métallique {tube environ 35x 2mm), dimensions
d’environ 1800x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse composé de tiroir et porte battante.

A6

Paillasse seche

e Paillasse séche, plan de travail en corian avec dosseret et bloc de 4 prises de
courant, ossature : structure métallique (tube environ 35x 2mm), dimensions d’environ
1600x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse composé de tiroir et porte battante.

47

Design Hali
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e Photo poster des articles phares avec fiche technigue simplifiée reprenant
photo poster, nom, description et utilité

e Présentoir en plexiglas pour chague photo poster
s Habillage des murs

e Plagues signalétiques des zones de l'atelier

48

Tabouret de laboratoire 4 5 branches.

Assise en mousse polyuréthane compacte lavable, avec repose pied et réglable en hauteur par colonne a gaz.
Hauteur assise environ 470 3 670 mm.

49

Balance 20 kgs de précision 1g

50

Balance 3 kgs de précision 0.1g

51

Balance 1 kgs de précision 0,01

52

Réfrigérateur capacité environ 450L

53

Congélateur jusqu'a -22°C a une porte capacité environ 300L
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TABLEAU DE REPARTITION :

itemn®

ARTICLES

CMC
RABAT

CMC
BENI
MELLAL

Total

Distillateur de laboratoire

Appareil de distillation des huiles essentielles

Dessicateur a vide

Extracteur par ultrasons en inox

Chariot inox

Chronometre

Y

~NOin| A~ N|—

Four a moufles

Ml N =] -

[ Y gl o ) JEEUy RUE N B Y [ ISR N

NIO|ININ|[BEININ

Balance analytigue de laboratoire de précision
104

—
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N

Thermomeétre-hygromeétre compact

10

Compresseur d'air comprimé mobile a roulettes,

11

Bain-marie

12

Microscope optique binoculaire

13

Refractomeétre de paillasse

14

Four micro-ondes

15

Agitateur magnétique chauffants

16

Agitateur

17

Polarimétre

18

Cuve a ultrasons

19

Coffret de barreaux magnétiques

20

Paraffine pour spectroscopie

21

Mesureur de chlorophylle

22

Spectrophotométre UV/Visible

23

Rota-vapeur complet

24

Refroidisseur-20 & 40°C pour évaporateur rotatif

25

Cuve CCM

26

Agitateur magnétiques chauffants

27

Densimétre automatiqgue

|l BmiBmjfal Al aiNN]l- bl ]alaN]a] |08

28

Luxmeétre numérique livré avec pile et notice
d'utilisation

—

—

N (NdiollolnoinipINd BRI OINIRINIOININTO

29

Analyseur de CO2

—

—

Mo
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30

Chromatographie Liquide a Haute Performance
HPLC/DAD

31

Alambics et distillateur professionnel en INOX
304 capacité 100 litres

32

EXTRACTION LIQUIDE-LIQUIDE

33

Capsuleuse bouteille

34

Thermoscelieuse professionnelie double pour
barquettes:

N nN N N

35

IMPRIMANTE ETIQUETTEUSE AVEC CODE
BARRE

—

—t

36

CONDITIONNEUSE SOUS VIDE A CLOCHE

37

FILTRE A PLAQUES

38

Soutireuse / embouteilleuse

39

Cuve de lavage

40

Broyeur Mélangeur

41

Tamiseuse

42

Séchoir avec plateaux et support

43

Ensacheuse

44

Tables de travail

45

Paillasses humide

46

Paillasse séche

47

Design Hall

R N N G [ ey g e el el Bl Bt Rl S

Nio|lo|bsin|[NINDINRINNIN|NDIN] N

48

Tabouret de laboratoire a 5 branches.

—_
o

N
o

49

Balance 20 kgs de précision 1g

50

Balance 3 kgs de précision 0.1g

51

Balance 1 kgs de précision 0,01

52

Réfrigérateur capacité environ 450L

S RS EM I N E= I A - Y e B e Bl el el el St

—_ P | N |

53

Congélateur jusqu'a -22°C a une porte capacité
environ 300L

—

N eI IN
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Lot n°16 :Equipements de 1a Halle Produits de Terroir

item Désignation et caractéristiques techniques
ND

Machine d'extraction universelle pour huile (1 téte):

- Capacité en kg produit/heure selon le type et la densité en vrac du produit & presse 5 a
10 kg/h, puissance de la machine 2 KW minimum

- Le corps d'alimentation, le (s) collier (s) chauffant et la trémie fabriqués en acier
inoxydable

- Moteur réducteur

les résidus sortant sous forme de chips

- Tension de setvice : 220 V, puissance 2 KW minimum

- Variateur de fréquence électrique monophasé

1 | - Vitesse de rotation réglable

- Les afficheurs, le coffret d’allumage et le bouton d’arrét d’urgent doivent étre a la portee
de l'utilisateur '
- Peinture : Réducteur et base peints, Toutes les parties en contact direct avec la matiére
seront en acier Inoxydable

- Application : Machine pour extraction des grains (noix d’arachide, sesame, graines de
tournesol, noix, amandes, arganier, grains figues de barbarie, autres grains oléagineux)
Avec installation et mise en service

Dimensions maximales en m (LxIxH) :1,10 x 0,80 x 1,40

Concasseur de noyaux d'amende :

- Capacité de traitement : 50 a 80 Kg/ heure

- Puissance moteur : 1,1 KW minimum

- Tension de service : 220 V

- Trémie d'alimentation : en Acier peint

- Entrainement par poulie,

- Support du concasseur : Acier peint résistant & la déformation et aux vibrations.
- PERTE : 5% a 8%.

- Dimension : 600 x 455 x 1070 (H) mm +/-10%

Avec installation et mise en service

Dimensions maximales en m (LxIxH) :1,10 x 0,80 x 1,40

Sertisseuse de boite de conserves rondes :
- Sertisseuse montée pour béati acier inoxydable avec hauteur minimal de 140 cm
- Sertis semi-automatique pour boites de diamétre entre 55 et 100 mm
- Préréglage sur chaque diamétre de boites
3 |- Ajustement et blocage rapide de la hauteur de sertis
*Réglage possible du mandrin et des molettes
*machine semi-automatique
“eaccepte boites rondes
- Mise en pression de la boite par léve
- Dispositif d'ajustement de la hauteur de boite

122
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- Fournies avec 4 mandrins doubles [&vres de chaque diamétre: 100; 86; 71; 55; en acier
inox

- Fourniture de 1.000 boites avec couvercle pour chaque mandrin

- Fournies avec 5 molettes correspondantes a chaque diametre en acier inox

- Avec arrét d'urgence

- Alimentation triphasée : 0,55 KW minimum

Avec installation et mise en service

Dimensions maximales en m (Lxl) :0,40 x 0,40

Autoclave 50 litres minimum :
- Panneau de contrdie pour le réglage de la température et de la pression, affichage de la
température et du temps
- Couvercle a ouverture latérale (de gauche a droite)
- Ouverture du couvercle a pattir de 96°C+/- 5% (pour un solide) ou de 79°C+/-5% (pour
un liquide)
- Remplissage manuel de I'eau dans la cuve
- Valve de drainage a I'avant de l'autoclave
- Avec systéme de sécurité en cas de surchauffe ou de surpreSSIon
- Tuyau d'évacuation de la vapeur et valve de sécurité situés a l'arriere de 1‘autociave
- Jauge de pression
- Cuve en acier inox
- Autoclaves sur roulettes avec freins
- Temps de stérilisation de 1 a 300 minutes
- Temps de liquéfaction de 1 & 300 minutes
- Protection thermique des poignées
- Livrés avec 2 paniers en acier inox
Modes de stérilisation - mode solide : chauffage / stérilisation / échappement et
refroidissement de l'air
mode liquide : chauffage / stérilisation / pré-refroidissement / évacuation de la
vapeur
- Alimentation : 220V 50hz
Avec installation et mise en service
Dimensions maximales en m (Lxl) :0,50 x 0,50

Cuve de fermentation :

Capac;te 100 litres minimum toutes les partnes en contact avec le produit doivent étre en
acier inox 304, Cuve cylindrique a fond conique de 100 litres minimum, agitateur avec pales
raclant, agitation par motoréducteur avec régulation de vitesse de 20 & 50 Tr/min par
inverter, system de réglage de la température avec sonde de température PT 100, le
chauffage avec circulation d’eau chaude dans la double paroi. L'eau chaude est chauffée
par de résistance électrique

- Température min 44°C max 90°C

- Structure en inox 304 sur roulette

- Agitateur a vitesse variable

- Sondes de température Pt 100 Q

- Accessoires pour branchements
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- Enveloppe de chauffage convenable

- Affichage de température et réglage de consigne

- Vanne de vidange, boules de lavage, ensemble de tuyauteries flexibles vannes et
raccords pour la jonction aux proces et aux utilités.

- Vanne de connexion SMS ou DIN diam 51 mm

- Alimentation en eau chaude et en eau de réseau.

- Alimentation : 220V

- Notice technique en francgais.

Avec instailation et mise en service

Dimensions maximales en m (Lx}) :0,80 x 0,75

Peleur/Blancheur /Refroidisseur :

- Dimension hors tout max cm 120x100x 1200h

- 2 cuves, capacité 120 litres environ

- Cuve (blanchiment et pelage & la soude) : chauffage avec vapeur possibilité d'injection
de vapeur

- Evacuation par vanne 1/4 de tour DIN

- 1 cuve ringage, évacuation par vanne 1/4 de tour DIN

- Pidtement tout inox sur embase polyamide réglable en hauteur

Raccordement des orifices de vidange par canalisation inox démontable en T,
raccordement par filetage coté

- Egout permettant de raccorder un seul tuyau de vidange a I'égout.

- Entrée vapeur avec détendeur

- 2 Panier en inox

- Dimension des cuves doivent &tre compatibles avec les paniers du bac de lavage

- Boltier de commande avec possibilité de fixer la température de blanchiment

- Coupe circuit automatique en cas de défaut de chauffe

- Fluides / raccordement

- Alimentation 220 V 50 Hz

- Consumation eau de réseau : maximum 400 It/h pour cycle

Accessoires :

-Tuyau de vidange inox (eau chaude) raccordement, fixation du tuyau par collier inox
Avec installation et mise en setrvice

Dimensions maximales en m (Lxl) :1,20 x 1,00

Découpe légume :

- Tranchage effilage, épincage

Descriptif

- Capacité : minimum 5 kg de légumes

- Permet de trancher, raper, effiler, et couper en des frites.

7 | - vitesses de 375 et 750 rpm

- Lames de coupe démontables

- Trémie(s) de chargement pour tout type de légumes avec dispositif de chargement pour
la coupe de légumes

- Dispositif d'alimentation de sécurité ou dispositif interdisant I'introduction de la main dans
la chambre de coupe

124
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- Chambre de coupe en inox 304

- Machines sur piétement inox monté sur roulettes avec dispositif de blocage
- Fluides / raccordement

-220V

Avec installation et mise en service

Dimensions maximales en m (Lxl) :0,50 x 0,50

Soudeuse a pédale avec support :

Congue pour le conditionnement des produits.

Caractéristiques :

- Dimensions des sachets : environ 300 mm de longueur et jusqu'a 80mm de largeur
- Largueur de la soudure : environ 10 mm

- Soudeuse sur suppott 8 commande par pédale mécanique pour la fermeture des
sachets.

- Alimentation : 220/230 V

Avec installation et mise en service

Dimensions maximales en m (LxI} :0,35 x 0,35

Adoucisseur minimum 50L :

- Minimum 50 litres de résine cationique

- Une bouteille en polyéthyléne renforcé de fibre de verre

- Une vanne de contrdle électronique en 26/34 & régénération automatique volumétrique
et chronometrique.

- Consommation d'environ 3W

- Un bac a sel adéquat avec flotteur double sécurité

- Tension d'alimentation 220-230V

Avec installation et mise en service

10

Balance portable 4 kg minimum :

- Portée : 0 - 4000 g minimum

- Précision minimale : max 1 g

- Plateau inox

- Tarage automatique

- Fonctionnement sur secteur 220V- 50 Hz
- Batterie rechargeable intégré

11

Alambics et distillateur professionnel en INOX 304 capacité d’environ 100 litres :
Comprenant :

- Une CUVE INOX 304 avec fond plat, 1 x grile INOX 304 perforée avec mat de
soulévement

- Un couvercle INOX 304 avec fermeture par cerclage, joint silicone et tuyauteries INOX
304

- Un condenseur avec serpentin INOX INOX 304

- Un support inox diamétre environ 365 mm, permettant de surélever le condenseur

| - Une scupape en INOX 1/2° ,
- Un thermomatre de cuve supplémentaire INOX permet un contrble de la température -

DN15, se vissant sur piquage femelle DN15 - 1/2" - INOX.
- Un manométre de pression vapeur INOX permettant de surveiller la pression de distillation

125
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Un Générateur de vapeur électrique minimum 9 Kw -Vapeur douce comprenant :

- Chaudiére INOX 304, vapeur propre : débit environ 30 kg/h pour distillateur d’environ 100
litres

- Alimentation électrique : TRI 380V

UN ESSENCIER INOX 3 litres minimum - INOX 304

- Avec voyant verre - robinetterie inox 304

- Avec ouverture rapide pour nettoyage interne

FUT INOX 304 - 3 litres minimum ' ' '
-INOX 304 lisse - Avec Robinet 3/8" INOX 304 + Couvercle + .Jomt ahmentasre + Trepled
PVC _

Avec installation et mise en setrvice

Dimensions maximales en m {LxixH) :2x1x1,40

12

Unité d'extraction liquide-liquide avec rectification :

- Ce banc doit permettre 'étude de I'extraction liquide-liquide avec rectification.

- Réalisation d’une extraction liquide-liquide et ensuite Pextrait est envoyé dans une colonne
de rectification (distillation) pour récupérer le solvant et pour enrichir F'extrait.

- L’équipement doit-étre parfaitement adapté pour une utilisation dans la formation.

- Structure en aluminium anodisée sur roues multidirectionnelles avec freins.

- La fabrication de cet équipement doit répondre a fa directive machine européenne.

- Colonne d’extraction - Matériau : verre borosilicate - DN : 50 mm (+/-5%) - Longueur
environ: 1000 mm

- Bac d’alimentation du solvant - Matériau : polyéthyléne - Volume : 20 L (+/-5%)

- Pompe doseuse d'alimentation du solvant - Téte en PVDF - Qmaxi : 12 L/h (+/-5%)

- Bac d'alimentation du mélange - Matériau : polyéthyléne - Volume : 20 L (+/-5%)

- Pompe doseuse d’alimentation du mélange - Téte en PVDF - Qmaxi : 12 L/h (+/-5%)

- Bac de récupération de I'extrait - Matériau : polyéthyléne - Volume : 20 L (+/-5%)

- Bac de récupération du raffinat - Matériau : polyéthyléne - Volume : 20 L (+/-5%)

- Jambe barométrique - Piéce permettant de régler I'interphase dans la colonne

- Colonne de rectification - Bouilleur de 5L(+/-5%) en 1verre borosilicaté - Résistance
chauffante de fond : Puissance totale = 2kW(+/-5%) - Réglage de la puissance de chauffe
- Sonde de température Pt 100

- Téte de reflux manuelle - Matériau : verre borosilicate - Sonde de température Pt 100

- Condenseur vertical - Matériau en verre borosilicaté S=0,3m? (+/-5%)

- Echangeur de distillat - Matériau : verre borosilicate

- Echangeur de I'extrait - Matériau : verre borosilicate

- Bac de 'extrait du soubassement - Matériau : polyéthyléne - Volume : 20 L{+/-5%)

- Bac de distillat - Matériau : polyéthyléne - Volume : 20 L(+/-5%)

Installation, mise en service et formation

Dimensions (LxIxH) :2365 x 800x 1850 mm (+/- 5%}

13

Thermoscelleuse professionnelle double pour barguettes:
-Thermoscelleuse constituée en :Inox.

- Avec systéme pour couper le film de fagon automatique et sur la partie postérieure de la
barquette.

- Avec possibilité d’'avoir différentes formes et dimensions de moules.

- Dimensions d'encombrement : 400 x 500 x 600 mm +/- 10%

- Cycle de travail : semi-automatique

i26
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- Dim. max des barquettes : L. 265 x| 325 x H 120 mm

- Puissance : 230V

- Température de soudure : entre 140° et 160°

- Panneau des commandes : digital, avec possibilité de programmer le temps de soudure
avec des boutons +/-

Avec installation et mise en service

Dimensions maximales en m (Lxl) :0,50 x 0,40

Table en inox adéquate de pose de la machine

Imprimante étigueteuse avec code barre :

- Support: Etiquette Papier, Thermique, Vélin, Aluminium & Plastique
- Largeur de papier: 10.4 cm +/-5%

- Vitesse d'impression: supérieur a 12 cm/s

- Résolution: supérieur a 200 dpi

14 | - Technologie: Thermique direct (Sans Consommable) & Transfert thermique (Ruban)
- Connexion PC: USB
- Langage(s) d'impression: EPL2 ZPL ZPL. il
- Livrée avec PC et logiciel d'exploitation.
Avec installation et mise en service
Table en inox adéquate de pose de la machine
Conditionneuse sous vide a cloche :
- Modéle a cloche
- Fabrication en acier Inox, coins de la chambre rebondis pour le nettoyage
- Dimensions d’encombrement environ : 510 x 610 x 500 mm
- Dimensions de la chambre environ: 410 x 450 x 220 mm
- Pompe du vide : supérieur 2 Q=20 m3/h
15 |- Barre de soudure : supérieur ou égale a 400 mm
- Cycle de travail :  30-35 seconds, automatique
- Panneau des commandes : 10 programmes environ, Lcd, avec possibilité de régler le
vide/la soudure avec +/-.
- Machine automatique avec préchauffage et auto nettoyage.
Avec installation et mise en service
Dimensions maximales en m (Lxl) :0,60 x 0,50
Table en inox adéquate de pose de la machine
Broyeur Mélangeur produits frais :
- Capacité cuve : minimum 5 litres
- Trémie d'alimentation : inox 304L
- Corps du broyeur : acier Inox 304L
- Socle : acier peint
16 | - Vitesse réglabie
- 220 mono phase -50Hz
- Puissance 1,5 KW minimum
- Machine de table
Avec installation et mise en service
Table en inox adéquate de pose de la machine
17 | Tamiseuse :
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-Tamiseuses vibrantes pour tamis jusqu'a 203 mm / 8" @ (doit &tre livrée avec systéme de

fixation, tamis et fond de collecte)

- Lot de tamis contenant 8 tamis (ISO 3310-1), 200 mm &, 50 mm hauteur (45 pm, 63 pm,

125 um, 250 um, 500 pm, 1 mm, 2 mm, 4 mm) et fond de collecte
- Avec installation et mise en service
Dimensions maximales en m (Lxl) :0,40 x 0,40

18

Séchoir avec plateaux et support :

-Dimensions maximum 430(H) x 535(L) x 417(P) mm
- Matériel Acier inoxydable

- Alimentation : 220-240 V

- 10 plateaux inox amovibles

- Panneau de commande numérique convivial

-Fiux d'air assisté par ventilateur pour une distribution uniforme de la chaleur
- Porte a charnieres vitrée

- Minuterie 24 heures

- Température max 75°C

Avec installation et mise en service

Table en inox adéquate de pose de la machine
Dimensions maximales en m (Lx!) :0,60 x 0,50

19

Compresseur d'air :

- Alimentation électrique : 220V ,50Hz ;

- Réservoir de : 100 | minimum ;

- Pression 10 bars avec 10 m de tuyau d'air ; crépine pour builage d'air ;
- Corps compresseur en aluminium ;

- Silencieux

Avec installation et mise en service

Dimensions maximales en m (LxI) :0,60 x 0,40




TABLEAU DE REPARTITION :

1 Machine d'extraction universelle 1 1 1 3
pour huile {1 téte):

2 Concasseur de noyaux d'amende : 1 1 1 3
Sertisseuse de boite de conserves

3 rondes : ! 1 1 3

4 Autoclave 50 litres minimum : 1 1 2

5 Cuve de fermentation : 1 i 2

6 Peieur/Blancheur /Refroidisseur : 1 1 2

7 Découpe légume : 1 1 2

8 Soudeuse a pédale avec support : 1 1 1 3

9 Adoucisseur minimum 50L : 1 1 2

10 Balance portable 4 kg minimum : 1 1 2
Alambics et distillateur

11 professionnel en INOX 304 capacité 1 1
d’environ 100 litres :

12 Unité d’'extraction liquide-liguide 1 1
avec rectification :

13 Thermoscelleuse professionnelie 1 1
double pour barquettes:
Imprimante étiqueteuse avec code

14 barre : 1 1

15 Conditionneuse sous vide a cloche : 1 1

16 Broyeur Mélangeur produits frais : 1 1

17 Tamiseuse : 1 1

18 Séchoir avec plateaux et support : 1 i

i9 Compresseur d'air : 1 1




Lot 17 : Liste des équipements de la Halle Industrie des produits de la péche

Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

01

Ligne de traitement de poisson « ététage dviscération, équeutage) de 10 postes (5 postes
de stagiaires en face & 5 postes) équipée d"un convoyeur pour transporter le poisson et de
points d'entrée et de sortie d’eau pour nettoyage :

- Dimensions MIN : Longueur 3 m ; Largeur 1,5 m ; Hauteur 85 cm ;

-Dimensions MAX : Longueur 3,5 m ; Largeur 1,8 m ; Hauteur 92 cm ;

- Congu pour la coupe de tétes et de queues, et I’éviscération manuelle de sardines ou
d’espéces similaires.

- Fabriqué en acier inoxydable alimentaire ;

- Le systéme inclut un convoyeur pour y déposer le poisson déja coupé et éviscéré, et
alimenter un convoyeur de recueil des déchets ;

- Panneau de commande électrique trés résistant et trés étanche & I’eau et poussiere, adapté an
milieu de travail humide ;

- avec bouton de deux sens de marche et bouton poussoir d’arrét d’urgence

-Alimentation 220V, 50Hz.

- Installation et mise en service par le fournisseur ;

02

Table en inox pour la mise en boite : a

- Dimensions MIN : Largeur 80 cm, longueur 2 m, Hauteur 88 cm ; -
Dimensions MAX : Largeur 90 cm, longueur 2,5 m, Hauteur 92 cm ; Pieds en. acier
inoxydable ;

~ Avec sous table de rangement de caisse en acier inoxydable alimentaire

- Tres résistante et robuste, capable de soutenir une charge maximale de 500 kg

- Fabriqué en acier inoxydable alimentaire ;

03

Table en inox pour lavage des poissons :

- Dimensions MIN : Longueur 2 m, Hauteur 880 mm ;

- Dimensions MAX : Longueur 2,5 m, Hauteur 920 mm ;

- La table en inox dispose de deux bacs de ringage en inox (Profondeur Max — (600x700xh300
mm) Profondeur Min — (400x500xh275 mm) plus égouttoir gauche ou droite en inox ;
Crépines et bondes de trop-plein

- Matériau : Fabriqué en acier inoxydable alimentaire

- Chaque bac de lavage est équipé de robinet mélangeur adapté & un usage intensif
professionnel, en plus de douchette 2 jet réglable avec débit au minimum 7 Vmin et a diffuscur
antitartre et embout antichoc et flexible armé de qualité alimentaire

“Trou de robinetterie au centre du bac d'un diamétre externe de 8 + 5% cm ;

- Installation mural et branchement robinet et évacuation par le fournisseur.

04

Chariot avec des grilles perforées en inox sur 20 niveaux, livré avec 20 grilles :f
- Dimensions MIN : largeur 660 mm x Profondeur 435 mm x Hauteur 1785 mm ;
- Dimensions MAX : Largeur 685 mm x Profondeur 590 mm x Hauteur 1787 mimn ;

0

130



- OFPPT

3 F Vade de Ut venin

- (Glissiére anti-chute avec butée 2 cdiés ;

- 20 Grilles de 600*400 mm en inox alimentaire ;

- Compatible pour porter des grilles de 600 X 400 mm ;

- Fabriqué en acier inoxydable ;

-4 Roulettes résistantes, & roulage facile, pivotantes, avec pare-chocs, avec 2 freins ,
- Galets d'attaque en polyamide haute résistance ,

- Trés bon rapport Rigidité / Poids ;

05

Cuiseur a vapeur fonctionnant 2 Temp. Sup 2 100°C pour poisson, équipé d’une
chaudiére et écran tactile :

- Dimensions intérieures minimum : H.850 mm L.730 mm P. 849 mm adaptés pour des grilles de
530*325 mm

- Avec minimum 07 étageres adaptées aux grilles de 530%325 mm

- Panneau de commande & boutons ;

- Indicateur de température numérique dans la chambre de cuisson ;

- Possibilité de variation du temps de cuisson ;

- Affichage numérique du temps de cuisson ;

- Cuisson 2 la vapeur directe ;

- Systémes de sécurité mécaniques et électroniques pour la protection contre les surtensions ;

- Porte a double vitrage, vitre intérieure orientable pour faciliter le nettoyage ; '
- Joint silicone et systéme de fermeture assurant une fermeture hermétique ;

- Les boites sont chargées sur des grilles, et celles-ci sont introduites manuellement dans le
cuiseur ;

- Disposer de zone de séchage ;

- Bquipé de sélecteurs de température indépendants pour la zone de cuisson et de séchage, avec
des enregistreurs et des sondes de température pour la zone cuisson et zone séchage ;

- Doté d’un serpentin fermé dans la zone de séchage ;

- Doté de purgeur pour la récupération des condensals ;

- Récupération des huiles et graisses générées pendant la cuisson en un seul point et facile &
extraire a I’extérieur ;

-Equipé de systéme d'adoucissement d'eau d'alimentation pour le générateur a vapeur ;

- Construction en acier inoxydable alimentaire ;

~ Alimentation 220V, 50Hz ;

- Notice technique en frangais ;

- Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du
fournisseur) '
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Fardeleuse:

-Fonctions : Regroupement industriel sous film polyéthylene.

-Fardeleuse semi-automatique pour emballer les produits de fagon perpendiculaire (bouteilles,
boites, cannettes, flacons, etc...).

- L'amenée des produits se fait manuellement, & 1'aide d'un pousseur pneumatique commandé
par un bouton.

- Soudage et rétraction du film en une seule étape

- Dimensions du barre de soudure environ : 700 mm

- Dimensions environ du produit (mm): L450x1.300xH200 ;

- Dimensions environ de la machine (mm) : 1.2500X11100xH1900

-Alimentation 220 V, 50Hz ;

- Livraison de 3 hobines de film rétractable PVC adaptées aux dimensions de ia fardeleuse ;

- Notice technique en frangais ;

- Installation et mise en service (production réelle, matiére d’emballage et boites & la charge du
fournisseur) ; ,/'j

07

Compresseur d’air :

-Compresseur mobile  roulettes,

-Réservoir > 200 L, Pression > 6 bars

-Avec 10m de tuyau d’air et crépine pour bullage d’air
-Alimentation : 220- 50/60 Hz ;

- Notice technique en frangais ;

-Installation et mise en service ;

08

Doseuse volumétrique équipée de convoyeur compatible 2 Pusage dans les conserveries
de poisson : -
-Doseuse a piston ;

- Doseuse a deux buses de dosage ;

- Tuyauterie et trémie d’alimentation ou d’aspiration de qualité alimentaire ;

-Volume dosage réglable : de 10 mi 3 1000 ml ;

-Munie d’une bande transporteuse ou convoyeur qui positionne les boites a remplir sous les
doseuses, en les centrant parfaitement ;

-Apres le dosage 1a bande transporte les boites au plan de récupération de boite au méme
niveau e la bande pour éviter le diversement du produit & extérieur des boites ;

-Les doseurs sont facilement réglables a partir du panneau de commande et peuvent &tre
facilement retirés et nettoyés ;

_Panneau de commande trés résistant et trés étanche & ’eau et poussiére, adapté au milieu de
travail humide ;

-Alimentation 220V, 50Hz ;

- Construction en acier inoxydable de qualité alimentaire ;

- Notice technique en frangais

- Installation et mise en service (production réelle, matiere premiére a la charge du
fournisseur) ;
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09 Sertisseuse pour sertir les boites % club et outillage pour sertir les boites
Fonction : Sertissage de boites de conserves &
Descriptif :

- Sertisseuse montée sur biti acier inoxydable avec hauteur minimale de 140 cm
- Sertis semi-automatique pour boites %4 Club

- Ajustement et blocage rapide de la hauteur de sertis

- Livrée avec 4 mandrins et 10 molettes correspondantes en inox

- Mise en pression de la boite par Pédale

- Fourniture de 1000 boites avec couvercle

- Pédale montée sur pied ;

- Vitre de protection ;

- Arrét d’urgence

-Alimentation 220V, 50Hz.

- Notice technique en frangais

- Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére 4 la charge du fournisseur)

10 Sertisseuse pour sertir les boites rondes et outillage pour sertir les boites /.

Fonction : Sertissage de boltes de conserves {

Descriptif :

- Sertisseuse montée sur biti acier inoxydabie avec hauteur minimale de 140 cm

- Sertis semi-automatique pour boites de diamétre entre 55 et 100 mm

- Accepte boites 2 haute et 1/10 basse

- Préréglage sur chaque diamétre de boite

- Hauteur maximum de sertis

- Ajustement et blocage rapide de la hauteur de sertis

- Livrée avec 4 mandrins (diamétre entre 55 et 100) et 10 molettes correspondantes a chaque
diametre en inox -

- Mise en pression de la boite par Pédale

- Fourniture de 1000 boites avec couvercle pour chaque mandrin

- Pédale montée sur pied ;

- Vitre de protection ;

- Arrét d’urgence

-Alimentation 220V, 50Hz.

- Notice technique en frangais

- Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du foum1sseur)

11 Boites vides avec couvercle:
*1/2 haute palette de 500 boites
*1/10 basse palette de 500 boites
*1 /4 club palette de 500 boites

12 Palettes :
-Dimensions : 1 200 x 800 mm ;




-Palette en plastique ;
Charge dynamique : 1000 kg maxi.

13

Caisses en plastique avec logo de POFPPT :

Fabrication en plastique alimentaire ; ~

Dimensions environ : Largeur 600x Profondeur 400 x Hauteur 150 mm ;
Poids 1,5 kg

14

Ciseaux pour ététer ; éviscérer et équeuter le poisson :

- Permet de sectionner particliement la téte de la sardine, de sorte que les viscéres y restent
solidaires, puis, par un mouvement de traction, de retirer I’ensemble téte et viscéres. Il ne
nécessite qu une légere rotation du poignet tenant la sardine.

-La qualité et la productivité de ces opérations sont identiques a celles réalisées avec un
couteau.Facile a utiliser ;

~Fabriquer en inox acier inoxydable (conforme aux normes alimentaires) avec poignée et becs
surmoulés. ]

-Ciseaux démontable pour faciliter le-nettoyage.

15

Couteaux pour filetage de poison :

Matérian de 1a lame : en acier inoxydable alimentaire
Matériel de poignée : poignée en plastique

Longueur de la lame environ : 150 mm

Longueur de la poignée-environ : 120mm

16

Balance de 50 kg :

Balance numérique ’

» Portée : 0- 50 kg + 10% ; précision 10 g ;
» Plateau inox ;

» Calibrage externe de la tare.

= Alimentation 220V, 50HZ.

17

Balance de 5kg: .~

Balance de laboratoire de table, portée 5 kg minimum
Fonction(s)

* Pesée réactifs

» Préparation milieux de culture microbiologiques
» Pesée petits ingrédients pour TP JAA

Descriptif

» Portée £3 000 g+ 10% ;

» Précision minimale : max 0,01 g

« Affichage digital

» Pieds réglables

« Plateau inox

« Livrée avec certificat d'étalonnage

Accessoires

« Poids de calibrage.

Livré avec :

Jeu de poids d’ajustage pour balance :

- Skg, classe M1

pa
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- 1kg, classe F1 y

- 200g, classe F1 /"

- 100g, classe F1

- 100g, classe E2

- Les poids sont fournis en étuis individuel avec gants et pince de manipulation
- Alimentation 220V, 50HZ. ,

18

Thermomeétre i sonde :

- Sonde de plage de mesure - 30 ° Cet 250 °C

- Etanche

- Sonde de pénétration

- Précision : 0.03°C sinon 0.05% lecture ( sur la chaine de mesure compléte), résolution :
0,01 °C

- Longueur sonde environ 14 cm

- Dimensions de boite digital environ L 90 x H 200 x P 40 mm

- Affichage : Grand afficheur LCD pour l'affichage des valeurs et d'informations
supplémentaires ;

- Livré avec étui de protection sonde

- Enregistreur de données intégré

- Incluant un certificat d'étalonnage

19

Moniteur automatique d’analyse de sertis ;-
L'appareil est équipé du Logiciel d'analyses &t traitements des images et mesures du serti. La mesure est rapide et
peut-&tre réalisée en automatique ou manuel.

Le soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour 1’équipement.

Le soumissionnaire doit installer I"équipement, faire des essais et fournir le catalogue et Je manuel d’utilisation en
francais.

20

PH métre de paillasse/potentiométre : -~
Descriptif : ¢
- Gamme de pH =0 - 14 £ 0,01 pH
- Potentiel redox : = 1800 mV min.
- Gamme de température environ : 0 4 100 °C + 0,5 °C,
- Etalonnage automatique
- Compensation automatique de la température
- Avec bras porte électrode et sonde de température, complet
- Sonde de température (si non intégrée aux électrodes de pH)
- Electrodes : 1 électrode pH verre a électrolyte
- Alimentation 220V/ 50 Hz
- Appareil livré avec :
- Une électrode combinée de remplacement
- 3 solutions tampons pH 4, 7 et 10
- Solution pepsine de nettoyage
- Solution d’électrolytes pour sonde pH
- Incluant un certificat d'étalonnage

Yyt
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21 Kit de controle de serti : /

- Scie simple manuelle pour la coupe du serti.

- Micrométre 0 ~ 13mm Pour le mesurage des épaisseurs des corps et des fonds.

- Micrométre pour le mesurage du serti. Pour mesurer la hauteur et I’épaisseur du serti

-Ouvre boite manuel Pour I’ouverture manuelle des boites 4 examiner.

- Ciseaux pour labo avec pointes courbées. Pour ’ouverture manuel du serti pour examiner les
plis et mesurer manuellement les crochets.

- Calibre digital 0/200 mm. Pour différents mesurages (¢ de la boucle des couvercles, hanteur
totale de la boite, épaisseur du bord, etc)

- Appareil manuel de mise en pression de la boite, affichage de la pression

- Ouvre boite électrique pour le contrdle de I’agrafure, téte en inox

- Dépressometre / vacuométre

- Mesure de la dépression interne des boites de conserves

- Mesure de la dépression interne des bocaux capsulés

- les notices techniques en frangais

22 Machine de conditionnement a vide : -~

- Application : permet la mise sous vide en quelques secondes de tous types de produit
alimentaires, et préparations cuisinées ;

-Chambre & vide d’environ 400 x 450 x H 200 mm =+ 10%

- Panneau de commande : réglage du temps de mise sous vide et de la température de soudure ;
Panneau de commande protégé contre les éclaboussures d'ean

- Un vacuométre en fagade permet de visualiser précisément l'intensit€ du vide ;

- Bouton Stop permet d'interrompre & tout moment le cycle de mise sous vide ;

- Soudure haute pression avec pré découpage ;

- Barre de soudure sans fil et cuve emboutie ;

- Cuve emboutie avec coins arrondis ;

- Plaques d'ajustement et kit d'entretien fournis ;

- Fabriquer en inoX ;

- Alimentation 220V/ 50 Hz ;

- Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du
fournisseur) ;

- les notices techniques en frangais ;

23 Machine i glace en écaille :

-Description : {

-Machine  glace écailles est un appareil qui permet de fabriquer de minces fragments de
glace ;

- Dimensions d’environ : L 550 x P 650 x H 700 mm =+ 10%
-Production jusqu’a 300 kg/Jour.

- Ensemble monobloc

- Refroidissement a air

- Chissis en acier inox

- Vidange en 25 mm

- Température de la glace : -5°/-10°C (épaisseur 1.5 —2.2mm)
- Systéme d’arrét électronique

- Alimentation 220V/ 50 Hz
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-Systeme de contrdle électronique pour détecter la hausse de température et de courant ainsi
que le manque d’eau ;

- Notice technique en frangais

- Installation et mise en service (production réelle de glace en écaille) ;

24

Machine de marquage :

- Machine 4 impression jet d’encre avec fixation de jet d’encre et positionnement adapté aux
boites de ¥ club et boites rondes de diameétre 73 ;

- Jet d’encre adapté au fonctionnement sur convoyeur ;

- Des codes nets et contrastés (Impression de haute résolution trés lisible) ;
-Panneau €lectronique trés étanche adapté au milieu de travail humide ;

-Ecran de commande pour affichage de paramétres et modification des donnees
-Remplacement de cartouche A encre trés facile ;

-Taille de caractére modifiable ;

-Livré avec paquet de cartouche de rechange

- Alimentation 220V/ 50 Hz ;

- Installation et mise en service (production réelle, matiére premiere a la charge du
fournisseur) ; :

- les notices techniques en francais ;

25

Chambre froide positive d’environ 12 m3 :

- Panneaux sandwich, 100 mm d’épaisseur, en (polyurethanne injecté entre 2 tdles laquées
blanc modulables 3 surface lisse ; assemblés au moyen de serrures

- Sol : panneau isolant, charge maximale de 500 Kg/m?, recouvert d’un revétement polyester
antidérapant. Construction permettant une ventilation naturelle.

-Cordons chauffants 24 V sur Huisserie et seuil

- Porte pivotante isotherme de méme caractéristiques que les panneaux, passage libre
d’environ 2,2 m x 1,2 m, dé-condamnable de I’intérieur.

-Protection des bas de cloisons par plinthes inox

-Tuyauterie 3 évacuation des eaux de dégivrage sortant le plus rapidement de la partie
intérieure de la C.F. trajet le plus direct pour la tuyauterie

-2 PC étanches a volet encastré 2 1 m 80 du sol.

-Interrupteur d’éclairage externe avec voyant de signalisation

-Eclairage étanche 4 hublot. Téléthermometre & afficheur digital en fagade

- Aération haute et basse en arriére des chambres froides

- Cloison frontale unique toute hauteur condamnant toute circulation d’air avec I’arriére des
chambres froides

- Commande, protection et raccordement de I’éclairage, des cordons chauffants et du systéme
d’alarme : réalisés & partir ¢’un tableau placé a proximité de la chambre

Machinerie :

- Installation frigorifique standard complete (compresseur hermétique, évaporateur etc),

- Installation de la machinerie en terrasse avec toutes les protections nécessaires (protection
matériel, protection opérateurs)

Dimensions chambre froide :

AusolLx1:2x2
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-Notice technique en francais
- Installation et mise en service
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26

Autoclave

- Capacité : 100 litres minimum

- Construction : acier inox.

- Lecture de la température & cceur par sonde incorporée- Soupapes de sécurité — Enregistreur
de données de stérilisation, y compris logiciel, avec retransmission sur PC- Surpression de
service jusqu’a 2,5 bars- Couvercle hydraulique

- Montage sur bati permettant le déplacement de ’appareil a ’aide de roulettes- Piquage pour
passage de sonde de température et de pression — Un thermomeétre 2 lecture directe

- Réglage de la contre pression

- Chauffage électrique ou  la vapeur le soumissionnaire doit assurer le raccordement au
générateur de vapeur item 2

- Manomegtre gradué pour lecture directe de la pression,

- Pression de travail environ 3,3 bars 4+/-10%- Filtre sur arrivée d’eau de ville, clapet anti
retour en entrée des différentes partics de I’installation —Vanne de vidange de 1’autoclave.
- Robinet de purge. — Thermostat de sécurité

- Sécurité manque d’eau, Sécurité porte

- Unité de refroidissement rapide S

- Bouton d’arrét durgence — Electricité : 380 V triphasé — Capteur de pression interne et
pressostat IS AT A
- Notice technique en francais

- Livré avec les accessoires :

- Quatre paniers en inox, P

- Sondes de mesure de température (1 pour mesure température interne et 3 pour température a
ceeur), 1 sonde de mesure de la pression,

- Passe fil et matériels permettant de fixer les sondes de températures sur les boites pour
mesure interne et dans la chambre

- Ensemble des tuyauteries et cibles nécessaires pour raccorder les différentes parties de
I’installation

- Manuel technique en Francais

- Certificat de sécurité

Le soumissionnaire doit installer I’équipement, faire des essais d’utilisation avec boucle de
concentration, fournir accessoires, catalogues et manuel d’utilisation des équipements en
francais ;

27

Paillasses humide

Paillasse humide avec lavabo complet, plan de travail en corian avec dosseret et bloc de 2 prises
de courant, ossature : structure métallique (tube environ 35x 2mm), dimensions d’environ
1800x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse composé de tiroir et porte battante.

28

Paillasse séche |

Paillasse séche, plan de travail en corian avec dosseret et bloc de 4 prises de courant, ossature :
structure métallique (fube environ 35x 2mm), dimensions d’environ 1600x750x900mm. AVEC
meuble sous-paillasse composé de tiroir et porte battante.
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29 Design Halle
e Photo poster des articles phares avec fiche technique simplifiée reprenant photo poster,
nom, description et utilité
e Présentoir en plexiglas pour chaque photo poster
e Habillage des murs
Plaques signalétiques des zones de Patelier
30 Tabouret de laboratoire & 5 branches.
Assise en mousse polyuréthane compacte lavable, avec repose pied et réglable en hauteur par colonne a gaz.
Hauteur assise environ 470 4 670 mm,
Tableau de répartition
ggm Désignation et gamciérisﬁques techniques T :h?ﬂGCER
01 Ligne de traitement de poisson « ététage éviscération, équeutage) 1
de 10 postes (5 postes de stagiaires en face 2 5 postes)
02 Table en inox pour la mise en boite : 6
03 Table en inox pour lavage des poissons : 1
104 Chariot avec des grilles perforées en inox sur 20 niveaux, livré
avec 20 grilles :
05 | Cuiseur a vapeur fonctionnant & Temp. Sup a 100°C pour 1
poisson, équipé d’une chaudiére et écran tactile :
06 Fardeleuse : 1
07 Compresseur d’air : 1
08 Doseuse volumétrique équipée de convoyeur compatible 4 I’usage 1
dans les conserveries de poisson :
09 Sertisseuse pour sertir les boites % club et outillage pour sertir les 1
boites
10 Sertisseuse pour sertir les boites rondes et outillage pour sertir les 1
boites
11 Boites vides avec couvercle: 1500
12 Palettes : 10
13 Caisses en plastique avec logo de POFPPT : 100
14 Ciseaux pour ététer ; éviscérer et équeuter le poisson : 20
15 Couteaux pour filetage de poison : 20
16 Balance de 50 kg : 1
17 Balance de 5kg : 3
18 | 'Thermometre a sonde : 3
19 Moniteur antomatique d’analyse de sertis : 1
20 PH métre de paillasse/potentiométre : 1
21 Kit de contréle de serti : 2
22 Machine de conditionnement a vide : 1
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E Vit e PAvenir E

23 Machine a glace en écaille : 1
24 Machine de marquage : 1
25 Chambre froide positive d’environ 12 m3 : 1
26 Autoclave 1
27 Paillasses humide 2
28 Paillasse séche 2
29 Design Halle 1
30 Tabouret de laboratoire a 5 branches. 10

Ly é’r accepte

Abde URA GH

=

Directeurde I'4 provisionnemen’r
et de la Hogistique

¥
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Annexe :
Spécifications techniques des fournitures proposées
par les concurrents

%

141



—FONCIERE—

r?/\

-

1.Liste des éguipements de la Halle lait

Lot n° 1 : Cuve réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall lait: Lait pasteurisé

chimiques.

Descripiif

Muni de 3 bacs en inox de capacité 50 L. minimum,
Possibilité de branchement avec les différents
équipements de ’atelier de lait

Pompe de circulation des solutions de nettoyage
environ 0,75KW

Chauffage des solutions avec 1’eau chaude
Réglage des cycles de nettoyage automatique avec
contrble de la conductivité

N° Hem Désignation et caractéristiques fechniques Proposition du Apprzt.:uﬁon
soumissionnalre I'administrafion
i Cuve réfrigérée sur rouletie pour conserver le fait cru
Deseriptif :
e Capacité 200 litres environ Marque :
e Rdalisation en inox 304L Référence :
e Avec unité de réfrigération pouvant assurer une Caractérisfique
température d’environ +4°C proposee :
e Thermostat électronique réglable de température
e Agitateur a pale en acier inox
e Sécurité d'ouverture du couvercle
e Alimentation : 220 V 50/Hz
e Vanne pour vidange
e I1Raccords males SMS de diamétre 32 mm minimum
2 Réservoir en acier inox sur roulette pour stockage du lait
Descriptif : Marque ;
¢ Capacité 200 litres Référence :
e Acier inox 304L Caractéristique
e Vanne pour vidange SMS. proposee:
e 1 Raccords males SMS de diameétre 32 mm minimum
3 Unité de lavage CIP (NEP) sur roulettes Marque :
Fonction Référence :
e Assurer les cycles de lavages des lignes de production | Caractéristique
laitidres avec des systdmes de recyclages des produits | proposée :
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Construction en inox

Tableau électrique IP55

Alimentation : 220 ou 380 V/ 50/60 Hz avec bouton
poussoir d’arrét d’urgence

Alimentation en eau chaude et en eau de réseau
Fourni avec des tuyauteries (min 20 m) et accessoires
adaptés.

Les raccordements des solutions de nettoyage aux
différents installations doit étre male SMS de diamétre
32 mm minimum,

Le fournisseur doit assurer le raccordement avec les
différentes installations (pasteurisateur et
homogénéisateur )

Notice technique en francais

Installation et mise en service (production réelle,
matiére premiére a la charge du fournisseur)

Pasteurisateur a plague du lait avec groupe de froid sur roulettes
Fonction : Pasteurisation produits laitiers

Descriptif :

Bac de lancement en inox capacité min 50 L avec
flotteur pour contréle du nivean, fond inclinée

Bac en inox inclus capacité min 50 L pour stockage du
produit pasteurisé

Pompe d’alimentation centrifuge, inox avec soupape
de réglage de débit, puissance environ 0,5 KW.

Débit de pasteurisation réglable minimum 1001 /h
Indicateur de débit

Manometre 0 a 6 bar, sonde de température PT100
Echangeur a plaque en inox

3 compartiments monobloc : refroidissement,
récupération et chauffage

- Chambreurs inox tubulaires modulable pour sélection

de temps de chambrage : de 20 s & 5 min

Sondes de température entrée et sortie de chaque
compartiment du lait et de ’eau chaude — froide
Réglage automatique du baréme

Dispositif d’enregistrement des températures

Groupe de froid d’eau glycolée répondant aux
exigences du pasteurisateur pour son bon
fonctionnement.

Le mode de chauffage est soit : Groupe de Chauffage
¢électrigue inclus ou par chaudiére appropriée incluse.
Le fournisseur doit préciser et fournir le mode de
chauffage proposé.

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée :
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e Dispositif de réglage de la température

e Pompe de distribution d'eau chaude aux différents
équipements

e Tuyauterie nécessaire pour raccordement aux
différentes installations,

e Notice technique en francais

e Installation et mise en service.

9 Compresseur d*air comprimé

e Compresseur mobile a roulettes, Marque :
Réservoir > 250 L Référence :

e Pression > 6 bars Caractéristique

e  Avec 10m de tuyau d’air et crépine proposee :

¢ Alimentation : 220-380V- 50/60 Hz

e Installation et mise en service.

10 Paillasses humide Marque :

e Paijllasse humide avec lavabo complet, plan de travail | Référence:
en corian avec dosseret et bloc de 2 prises de courant, CGTUC"?ﬁSﬁQUE
ossature : structure métalilique (tube environ 35x proposee :
2mm), dimensions d’environ 1800x750x900mm.

AVEC meuble sous-paillasse composé de tiroir et
porte battante.
11 Paillasse séche

e Paillasse séche, plan de travail en corian avec dosseret
et bloc de 4 prises de courant, ossature : structure
métallique (tube environ 35x 2mm), dimensions
d’environ 1600x750x900mm. AVEC meuble sous-
paillasse composé de tiroir et porte battante.

12 Design Hall

e Photo poster des articles phares avec fiche technique
simplifiée reprenant photo poster, nom, description et
utilité

e Présentoir en plexiglas pour chaque photo poster

e Habillage des murs

e Plaques signalétiques des zones de ’atelier

13 Tabouret de laboratoire & 5 branches. Marque :
Assise en mousse polyuréthane compacte lavable, avec repose pied et Référence :
réglable en hauteur par colonne & gaz. Hauteur assise environ 470 & 670 Caractéristique
mm. proposée :

14 Formation

dix jours pour les équipements du lot
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e Construction en acier inox avec la partie en contact

avec le produit doit étre en inox AISI 316

Cuve d’alimentation min 100 L en inox 304L

Raccordement eau de réscau

Raccordement air comprimé

Tableau électrique IP55 - avec bouton poussoir

d’arrét d*urgence

e Montée sur table en inox de 20cm de hauteur
minimum

e Notice technique en frangais

e Installation et mise en service (production réelle,
matiére premiére 4 la charge du fournisseur)

7 Conditionnense du lait 4 sachet en inox sur reulettes

Fonction : Conditionnement du lait

Descripti : Marque :
e Conditionnement du lait en sachet de plastique Référence :

réglable 4250 mi, 500 ml et 1000 ml Caractéristique

e Capacité : (20 pieces /h) minimum proposée :
e Possibilité de réglage des températures de scellage
e Affichage de pression de I’air comprimé
e Construction en inox
e Lapartie en contact avec le produit doit &tre en inox

AISI316

Pompe d’alimentation en inox

Dateur a sec

Cuve d’alimentation min 100 LL

Deux bobines de plastiques d’emballage du lait

Branchement compatible avec les différentes

installations

Tableau électrique IP55,

Notice technique en frangais

¢ Installation et mise en service (production réelle,
matiére premiére & la charge du fournisseur)

8 Générateor eau chaude industriel

Fonction : production eau chaude pour alimenter des équipements
agroalimentaires

Descriptif :

Minimum 5001 de capacité

Chauffage électrique

Températare min 90°C

Alimentation 220 V/50Hz

Pression atmosphérique

Traitement des eaux inclus, dispositif de
déminéralisation / adoucisseur d'ean de ville inclus

e e ¢ o ¢
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Tableau électrique comprenant interrupteur
différentiel et le synoptique de I’installation
Bouton poussoir d’arrét d’urgence
Raccordement :

* Electrique : 220 - 380 V - 50/60 Hz

* source d’eau chaude <98°C si n’est pas inclus
*source d’air comprimé < 6 bars

* Tuyauterie nécessaire pour raccordement eau et air
comprimé,

Notice technique en francais

Installation et mise en service (production réelle,
matiére premiére 2 la charge du fournisseur)

5 Ecrémeuse i assiette fermée en ligne

Fonction : Ecrémage du lait
Descriptif :

Séparateur centrifuge fermé en ligne

Construction en Inox 304L

Pompe d’alimentation du lait entier en acier inox 304L
Débit du lait entier réglable de 0 a 200 kg/h

Vitesse de rotation d’environ 9000 tour par minute
Vanne du lait écrémé avec indication du débit
Branchement compatible avec les différentes
installations.

Vanne de la créme avec indication de débit.

Réservoir d’alimentation min 20 L, en inox 304L
inclus

Raccordement SMS 32 mm minimum

Tableau électrique IP55 en inox, boitier de commande
avec arréte d urgences.

Alimentation : 220 - 380 V/ 50/60 Hz

Montée sur table en inox de 80cm de hauteur
minimum

Notice technique en frangais

Installation et mise en service (production réelle,
matiére premigre a la charge du fournisseur)

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée :

6 Homogénéisateur avec gavage sar roulettes

L]

Fonction : Homogénéisation du [ait
Descriptif :

Pompe d’alimentation

Alimentation maximale: 100 l/h

Pression réglable de 0 & 250 bar minimum
Indicateur de pression

Branchement compatible avec les différentes
installations

Margue :
Référence :
Caractéristique
proposée :
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot n° 1 : Cuve réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall Iait: Lait pasteurisé

Cﬁve réfrigérée sur roulette i)(;ur -

1 . u 4
conserver le lait cru

) Réservoir en acier inox sur roulette U o)
pour stockage du lait

3 | Unité de lavage CIP (NEP) U gl

1 Pasteurisateur 3 plaque du lait avec U )
groupe de froid sur roulettes

5 |Ecrémeuse a assiette U 2

6 Homogénéisateur avec gavage u 2
Conditionneuse du lait a sachet en

7 1. U 2
inox sur roulettes

8 | Générateur eau chaude industriel u 2

9 Compresseur d’air comprimé U 2

10 | paillasse humide u 2

11 | Ppaillasse séche u 2

12 | Design Hali U 2

13 | Tabouret U 3

14 | formation U 20

MONTANT TOTAL =

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont desfinées uniquement & la formation
professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels a ce sujet.

Signature et cachet du concumrent
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Lot n° 2 ;: Matériel de la fabrication du yaourt

N Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
de
I'administration

131

Cuve de fermentation du yaourt

Fonction : Fermentation du yacurt
Descriptif :

®

Capacité entre 50 litres 4 200 I max

Température min 44 °C — max 90°C

Structure en inox 304L sur roulette

Agitateur a vitesse variable

Sondes de température Pt 100 Q

Dispositif de chauffage ¢lectrique ou possibilité
d’alimentation au générateur d’eau chaude, préciser le
mode de chauffage choisi

Accessoires pour branchements au générateur 4 eau
chaude

Enveloppe de chauffage convenable

Affichage de température et réglage de consigne
Vanne de connexion SMS diam 32 mm minimurm
Alimentation en eau chaude et en eau de réseau.
Alimentation : 220 monophasé ou 380 V triphasé
Notice technique en francais.

Marque :
Référence :
Caraciéristique
proposée |

62

Pompe de transfére du yaourt

Descriptif :

Débit min. 80 litres /h

Pompe a vis excentrique montée sur une structure inox 304L
avec roulettes

Vanne de connexion SMS diam 32 mm minimum

Céable d’alimentation suffisant de 2 metres _.
Alimentation : 220 monophasé ou 380 V triphasé / 50/60
Hz '
Notice technique en frangais

Marque :
Référence :

Caractéristique

preposée :

03

Conditionneuse du yaourt en pot avec thermo soudage
Fonection : Conditionnement du yaourt en pot
Descriptif :

Capacité du dosage de 100 4250 ml
Réglage du volume du produit avec trémie, couvercle et
sonde de niveau en inox.

Marque :

Référence :

Caractéristique
proposée :
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N° Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciafion
de
I'administration

Dispositif de thermoscellage & température réglable

Dépose manuelle des pots

Construction en inox 304L

Commande de cycle par pédale ou bouton poussoir

Tableau électrique, Alimentation : 220 monophasé ou

380 V triphasé

Livré avec :

- 10 000 pots a yaourt et 10 000 Opercules

- Accessoires nécessaires pour raccordement au
COMpresseur

Notice technique en frangais

Installation et mise en service (production réelle, matiere

premiére 4 la charge du fournisseur).

04

Etuve A yaourt
Descriptif :

Etuve & yaourt capacité 100- 400 pots, avec les étagéres
en inox

Température réglable 4 45°C,

Affichage de température

Structure en inox 304L

Dispositif de ventilation

Clayette de nombre convenable

Alimentation : 220 monophasé

Notice technique en frangais

Installation et mise en service

Marque ;
Rétérence :
Caractéristique
propasée :

05

Formation
2 jours pour les équipements du fot
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot n° 2 : Matériel de la fabrication du yaourt

Cuve de fermentation du yacurt

Pompe de transfére du yaourt

Conditionneuse du yaourt en pot
avec thermo soudage

BW N

Etizve & yaourt

clocle gl
o (MBI

5 | formation

MONTANT TOTAL =

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement & la formation
professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels a ce sujet.

Signature et cachet du concurrent
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Lot n° 3 : Matériel de la fabrication du fromage et beurre

N° Item

Pésignation et caractéristiques fechniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciafion
de
Fadminisiration

Cuve de coagulation du fromage
Fonction : Pasteurisation, mélange, caillage du lait et moulage du fromage

Descriptif :

Capacité entre 200 et 250 1, double paroi

Couvercle i charniére a ouverture facile pour moulage du
fromage

Possibilité de chauffer ou de pasteuriser le lait pour
fromage

Température réglable avec affichage

Dispositif d’agitation et de tranche caillée, vitesse réglable
Dispositif de chauffage électrique interne adapté ou
possibilité de couplage au générateur eau chaude, préciser
le mode de chauffage choisi

Accessoires pour branchements au générateur a eau chaude
Structure en inox 304L avec roulettes

Tableau électrique P55 - Alimentation : 220 V avec
bouton poussoir d’arrét d urgence

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée :

Presse pour fromage
Fonction : Pressage de fromage

Descriptif :

*,
o

Construction en acier inoxydable

Pression : min. 1 bar - max. 6 bars

Manométre pour mesurer la pression de pressage
Capacité de pressage 8 moules minimum

Possibilité d’évacuation de lactosérum

Nettoyage simple

Systéme de sécurité

Bouton poussoir d’arrét d’urgence

Notice technique en frangais

Installation et mise en service (production réelle, maticére
premiére & la charge du fournisseur)

Livré avec:

Lot des moules de structure adapté 2 tout type de moulage
du fromage :

- 10 unités de Capacité 250 g de fromage en inox

- 10 unités de Capacité 500 g de fromage en inox

Marque
Référence :
Caractéristique
proposée :

£
\“3
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N° Item Désignation et caractéristiques fechniques Proposition du Apprizioﬂon
soumissionnaire I'administration
- 10 Moules pour Fromage 120 g en plastique
alimentaire
- Coiffe en PVC de diametre convenable
%+ Table de pressage en inox 304L avec Bords rehaussés muni
de cuve de 150 litres adapté 2 la presse, avec vanne de
décharge. Dimensions: 2000 x 1000 x 800 mm (+/-10%)
3 Table de moulage
Descriptif : Marque :
e Structure en acier inox 304L Référence :
o 4 pieds réglables e
e Bords rehaussés
e Vanne de décharge
e Dimensions: 2000 x 1000 x 800 mm (+/-10%)
4 Bac de salage
Descriptif : Marque :
e Capacité de 50 litres minimum sur roulettes Référence :
e Construction en acier inox 304 L ou en polyester c“;:;?:z;q.ue
alimentaire ‘
e Vanne de vidange raccord SMS 32 mm minimum
e Grille support du fromage
5 Cuve d’affinage fromage
Fonction : Affinage du fromage Marque :
Référence :
Descriptif : Curaciériiiiq'ue
e Capacité min. 100 litres proposee:
e Température réglable avec affichage de 8°C &4 15°C
¢ Humidité réglable 2 96%
e Indicateur de température
¢ Indicateur d’humidité
¢ Structure inox 304L
e Alimentation : 220 V
e Notice technique en frangais
6 Tank de maturation pour créme a beurre Marque :
Fonction : Maturation du beurre Référence :
Ccruciengﬂque
proposes |

Descriptif :
o Capacité min 50 litres double paroi
e Température min 0 °C — max 90°C
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N° Item Désignation et caractéristiques techniques Proposition du Apprizlaﬂon
soumissionnaire I"'adminisiration
e Structure en inox 304L montée sur roulettes
e Vanne de vidange raccord SMS 32 mm minimum
e Agitateur 2 vitesse variable
e Sondes de température Pt 100 Q
e Affichage de température et réglage de consigne
e Tableau électrique IPS5 - Alimentation : 220 V avec
bouton poussoir d’arrét d’urgence
7 Baratte pour beurre en inox Margue :
Réfést’ar}cle :
Descriptif : Ca;::oc;zrslz’r;q:ue
e Capacité min. 10 litres de creme
e Vitesse de rotation réglable 100 — 200 trs/min
e Nombre de pales sur I’agitateur 4 minimum
o Construction en inox 304L avec systéme de sécurité
e Tableau électrique IP55 - Alimentation : 220 V avec
bouton poussoir d’arrét d’urgence
s Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum
e Accessoires :
- 5 Moules en inox carré de 100 g
- 5 moules en inox carré de 250 g
- 5 moules en inox carré de 500 g
s Notice technique en frangais
« Installation et mise en service
8 Formation

deux jours pour les équipements du lot
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot n° 3 : Matériel de Ia fabrication du: fromage et beurre

1 | Presse pour fromage U 2
2 | Cuve de coagulation du fromage U 2
3 | Table de monlage ] 2
4 | Cave d’affinage fromage U 2
5 |Bac desalage U 2
6 gank de maturation pour créme a U 2
eurre
7 | Baratte pour beurre en inox u
8 |formation U 4
MONTANT TOTAL =

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement & ia formation
professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels a ce sujet.

Signature et cachet du concurrent

154



—FONCIERE—

ol A

I

2.Liste des éguipements de 1a Halle de la 28™ transformation des céréales

Lot 4 : Matériel de la halle céréale biscuits et pitisseries

ITEM Proposition du Appréciation
n° DESIGNAYONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES soumissionnaire de
I"administration
1 Pétrins & axe oblique Marque ;
Référence :
. Caractéristique
Fonction proposée :
Assurer le mélange, le malaxage et la préparation des pates
boulangéres, détrempes et pain de mie, adaptés aux différents modes
de pétrissage (pétrissage lent, amélioré et intensif).
Descriptif
e  Bras a deux branches en inox munj
e Une grille de protection de la cuve
e Cuve en inox avec frein de cuve
¢ Adapté pour pétrir de 4 3 15 kg de farine minimum
* Deux vitesses de pétrissage
e« Capacité de la cuve 25litres *10%
« Alimentation monophasé 220V- 50Hz
e Notice technique en frangais
¢ Installation et mise en service
2
BATTEUR MELANGEUR PLANETAIRE reradue
Caractéristique
Fonction proposée :
Cet appareil permet de mélanger, pétrir et émulsionner
Descriptif
¢ Capacités de la cuve 25 litres £10%
e Vitesse de 30 4 180 tr/min
¢ Doté d’'une minuterie
¢« Munie de fouet, palette et spirale
e« Cuve adaptable avec dispositif de chauffage et grille de protection
e Construction : Acier inoxydable
e Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V- 50Hz
+ Notice technique en frangais
e Installation et mise en service
3 Lamineir
Fonction ] Marque :
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ITEM Proposition du Appréciation
n® DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES soumissionnaire de
I'adminisfration
e Assurer le laminage de la pate dure, fa détrempe dans les deux sens Rélérence :
o Découpoirs pour viennoiseries et pour biscuit a pate dure Cumdeﬁs,ﬁq_ue
proposée :
Descriptif
&  Montage sur bati mobile monté sur 4 roulettes dont au moins deux
a freins,
e Bandes transporteuses,
Ouverture des cylindres de 0,5 2 30 mm {+10%)
e Largeur de travail 500 mm minimum,
e Pate travailiée : 4 kg minimum,
e Réglage de la vitesse du tapis,
e Toutes les parties & contact alimentaire sont en acier inox ou
chromé.
e Dispositif du support et cylindre d’enroulement des patons laminés
en sortie du laminoir
o Commande du tapis par bouton poussoir
e Avec protection de sécurité.
e  Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V- 50Hz
e Notice technique en frangais
o Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére
4 la charge du fournisseur)
4 Faconneuse :
Fonction
e Laminer, enrouler et allonger les patons de type baguette, petits
pains campagne...
Descriptif :
e Capacité et poids des patons de 40g a 1000g (£10%)
e  Déhit minimum de 400piéces /heure.
e 3 rouleaux {2¢cylindres de laminage et un de pré laminage} 32}2:2::; :
s Réglage delaminage et del'allongement Caractéristique
e Réglage de la vitesse. proposée :
¢ Lamachine est pourvue de tous les systémes de protection
contre les accidents de travail.
e Partic en contact avec ’aliment en Matériaux aptes pour le contact
alimentaire
»  Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V- 50Hz,
¢ Notice technique en francais
Instailation et mise en service (production réelle, mati¢re
premiére 2 la charge du fournisseur)
5 Armoire de fermentation
Marque :
Fonction(s) Caractéristique
e L'étuve de fermentation est utilisée-pour contréler la fermentation proposée :

des patons sur un laps de temps défini par F'utilisateur.

P%:jﬁ
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DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
de
I'adminisiration

Descriptif

e 16 niveaux minimum

e Cellule pour plaque de cuisson de dimension 600x400 mm
e Température de fonctionnement de 20° 3 60°C

e Intérieur, facade et glissiéres en inox,

e Régulation de 'hygrométrie {50 % - 100%)

s  Programmation automatique du cycle de température et
d’hygrométrie

e Livrés avec 16 plagues {nombre de plaques est selon les niveaux) du
400*600 mm,

s Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V- 50Hz

e  Notice technique en francais

s Installation et mise en service

Thermoscelleuse de table

Fonction (s)
Cloche a vide pour 'emballage /conditionnement

Descriptif
e Machine sous vide de table
e Sac de cuisson sous vide
« Fonctiohnement manuel
s Surface de scellage 30x30 cm
= Temps de soudure en seconds
e Affichage et programmation digitales du vide en secondes et en
mbars.
e Arrét d’urgence du vide
e Livré avec Accessoires
- Sacs de conditionnement compatible avec thermoscelleuse (en
matériel alimentaire respectant la loi 77-15) du :
* Dim environ 200x300 mm : lot de 1000 piéces
* Dim environ 300x400 mm : lot de 1000 piéces
- 3 résistances de soudure de rechange
- 3 m de ruban téflon de protection
e Alimentation monophasé 220V- 50Hz
s Notice technique en francais
» Installation et mise en service

Margue :
Référence :
Caraciéristique
pioposée !

TOUR A PATISSERIE REFRIGERE 600 x 400 FROID VENTILE 04 PORTES

Température de -2+8 C°

» Dimensions ¢ 10 % : 2000x800x H 880

e Réalisation intérieure et extérieure en inox {alimentaire) AISI 304
sauf dos extérieur

= Dégivrage automatique de I'évaporateur

Evaporation automatique du condensat

Isolation en polyuréthane sans CFC (60'mm)

Tablede travail en granit "bords biseautés épaisseur 30 mm

minimum.

Margue :
Référence :
Caractéristique
proposée :
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DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
de
I'administration

e 4 couples de glissigres minimum pour platines 600x400 m.

e 4 pieds en inox réglables.

e Crémailléres et glissidres en inox, permettant des positionner les
platines & souhait, fond intérieur embouti, angles et coins arrondis
{sans aspérités).

e Portes avec poignée ergonomique réversibles

e Fermeture par joint magnétique "a pression”

o Groupe compresseur tropicalisé incorporé dans e meuble,

o Evaporateur ventilé, traité contre le sel et acides alimentaires
"coating”,

e Alimentation électrique 220 V — 50 Hz

Puissance électrique : 360 w minimum

REFROIDISSEUR EAU GLACE DE BOULANGERIE

o Température d’eau alimentaire : 5 °C réglable ;

Tableau de Commande complet avec thermostat et thermométre ;

e Capacité ; 80 3 100 Litres ;

e Puissance : 0.5 Kw minimum ;

e Alimentation:220V-50hz;

o Carrosserie tout Inox ;

e Isolation 60 mm en mousse de polyuréthane injecté, densité

45kg/m3 ;

Groupe autonome frigorifique de forte puissance ;

Echange frigorifique accéléré par Agitateur d'eau ;

Régulation de fonctionnement par thermostat ;

Trop-plein sécurite ;

Extérieur en tole plastifiée ou en Inox ;

e Serpentin en Inox alimentaire ;

e Cuve Inox 18/10 contact alimentaire avec isolation en mousse de
polyuréthane ;

e Habillage modulaire aute fixé pour faciliter I'instaltation et
I'entretien ;

® Remplissage automatigue par flotteur ;

s Dosage manuel de 'eau par tube de niveau a lecture précise et
instantanée.

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée :

Pailiasses humide

Paillasse humide avec lavabo complet, plan de travail en
corian avec dosseret et bloc de 2 prises de courant, ossature :
structure métallique (tube environ 35x 2mm), dimensions
d’environ 1800x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse
composé de tiroir et porte battante.

Marque :
Référence :
Caraciéristique
proposée :

10

Paillasse séche

Paillasse séche, plan de travail en corian avec dosseret et bloc
de 4 prises de courant, ossature : structure métallique (tube
environ 35x 2mm), dimensions d’environ 1600x750x900mm.

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée :
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DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
de
I'administration

AVEC meuble sous-paillasse composé de tiroir et porte
battante.

it

Design Haile
e Photo poster des articles phares avec fiche technique
simplifiée reprenant photo poster, nom, description et
utilité
e Présentoir en plexiglas pour chaque photo poster
e Habillage des murs
e Plaques signalétiques des zones de I’atelier

12

Tabouret de laboratoire 4 5 branches.

Assise en mousse polyuréthane compacte lavable, avec repose pied et
réglable en hauteur par colonne A gaz. Hauteur assise environ 470 & 670
mm.

13

Formation
3 jours pour les équipements du lot
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot 4 : Matériel de la halle céréale biscuits et pitisseries

1 | Pétrins a axe oblique y 2
2 | Battear mélangeur planétaire U 2
3 | Lamineir u 2
4 | Faconneuse U 2
5 | Armoire de fermentation U 2
& | Thermoscelleuse de table U 2
TOUR A PATISSERIE
7 | REFRIGERE 600 x 400 FROID u 2
VENTILE 04 PORTES
8 REFROIDISSEUR EAU GLACE u 2
DE BOULANGERIE
9 | Pailiasse humide 2
10 | paillasse siche 8
11 | Design Halle 2
12 | Tabouret 20
13 |formation 6
MONTANT TOTAL =

Imporitant : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement a la formation
professionnelle, if y a lieu de proposer des prix préférentiels & ce sujet,
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Lot5 : Fours, rotative A plateaux, emballeuse type « little Flow » dresseuse coupeuse 4 fil.

ITEM n°

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Proposition du
soumissionnaire

Appréciafion de
administralion

FOUR Boulanger & convection électrique

Fonction(s)

Four desting  cuire tous types de produits biscuitiers, boulangers,
patissiers, viennoiserie, etc

Descriptif
e  Four conforme & normes internationales alimentaires
5 niveaux 600x400 mm
Construction en acier inox.
Température : max 260°C (+10%)
Commande digitale
Fonctionnement manue} / automatique
Injection antomatique de la vapeur
Fonction d'arrét du ventilateur 4 Ja fin de cuisson & fa vapeur

2 vitesses du ventilateur minimum Gauche / droite rotation du
veniilateur

Préchauffage automatique

Cuisson avec systéme d’humidité

Branchement eau :3/4

Eciairage de Ia chambre de cuisson LED.

Hotte d’aspiration

Table support en inox

5 plagues 600x400 mm

Alimentation 220V mono ou 38GV triphasée — 50 Hz
Notice technique en francais

Montée sur table en inox de 80cm de hauteur
minimum

& Installation et mise en service (production réelle, matiére
premidre & la charge du fournisseur)

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée :

Yvr
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ITEM n° | DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Propositiondu | Appréciation de
soumissionnaire I'adminisiration
FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 étages Marque :
Fonction(s)Four destiné & cuire tous types de produits biscuitiers, Réféf?r_‘ce :
boulangers, pitissiers, viennois, etc Curucfeﬂgtiq.ue
proposée !
Descriptif
e Four conforme aux normes internationales de sécurité alimentaire,
e 2 étages de 2 plaques de 600*400 mm
e  Facade tout en inox,
e Chambre de cuisson standard : sol en pierre réfractaire de 20 mm
d’épaisseur
o  Régularité de température maximale sur toute la surface de cuisson
2 ¢ Hotte d’extraction,
e  Appareil a buée,
e Isolaticn : panneaux en laine de roche croisés ou de laine de verre ;
vitres réflectorisées,
=  Eclairage intérieur, résistance électrique inox blindé
»  Hotte d’aspiration,
* 4 plaques 600*400 mm
e  Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz
e Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum
e Installation et mise en service (production réelle, matiére premitre a la
charge du fournisseur)
e  Notice technique en francais
Rotative & plateaux
Fonction Cette machine permet la mise en forme de la pite sablée (pite
dure) par moulage sous pression dans des alvéoles.
Descriptif
» Capacité max 10 kg de pate
e  Un couteau racleur arase la pite 2 la surface du cylindre mouleur.
¢ Machine adaptée pour des plaques de cuisson avec dimensions de
400X600mm ;
e  Structure : acier inoxydable/aluminium
Trémie d’alimentation démontable : acier inoxydable, max 20 litres
Rouleau mouleur : bronze avec le logo de 'OFPPT comme empreinte Marque :
en plastique (le logo sera fourni au titulaire pour la gravure) dimensions Rétérence :
3 empreintes 4 X 6 cmn Cqmcienith'ue
e Rouleau de pression : acier inoxydable proposee
e  Tapis transporteur : coton sans coutures
e Construction de matériaux aptes pour le contact alimentaire
s Systdmes de protection
e Livré avec Accessoires
- Deux bandes transporteuses en coton sans couture de rechange
- Deux couteaux racleurs
Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz
Notice technique en frangais
e Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum
¢ Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la
charge du fournisseur)

=
.
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ITEM n° | DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire I'adminisiration
Emballeuse « flow pack »
Fonction (s) La machine permet emballage biscuits secs et mini-cake et
madeleines
Deseriptif
e Machine conforne aux normes internationales alimentaires
e  Machine type « Little Flow »
e Commande électromécanique,
e  Surface en contact avec produit alimentaire en acier inoxydable
o  Assure la soudure des films d’emballages complexes soudure
fongitudinale et transversale Marque :
e Référence :
4 e Possibilité d’injecter des conservateurs lors de I'opération de | caractérishque
conditionnement. proposée :
e Longueur sachets : 60 & 300 mm,
Cadence mécanique minimum 60 sachets / mn minimum
Température de soudure des films d’emballage sont réglables
50°C a 220°C £10%.
Largeur porte bobine maxi 300 mm +10% ;
Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz
Notice technique en frangais
e Montée sur table en inox de 80cm de hauteur
minimum
e Installation et mise en service (production réelle, matidre
premiére & la charge du fournisseur)
Dresseuse coupeuse i fil
Fonction
La mise en forme des pétes semi dure biscuititres, pites molles a
liquides et dressage sur plaques.
Descriptif :
= Capacité 10 kg de péte maximum,
o Constitné de trémie démontable, de deux cylindres cannelés,
d’une chambre de compression de volume variable et d'une
filigre fixe ou mobile 4 préciser.
e Elle est munie de divers programmes pour la réalisation de Marque :
Référence :
5 différentes formes de biscuits. Caractéristique
s  Programmation antomatique, proposée :
e Machine adaptée aux plaques de dimensions de 400/600
mm.
¢« Douilles rotatives et Douilles fixes
e Systémes de protection
e Construction de matériaux aptes pour le contact alimentaire
s  Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz
& Notice technique en francais
e Montée sur table en inox de 80cm de hauteur mininmum
o Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére & la
charge du fournisseur)
6 Formation

5 jours pour les équipements du lot

163



~—FONCIERE—

CMG

.c'fee l.’.;i.t;mi-r .

BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot5 : Fours, rotative 4 plateaux, emballeuse type « little Flow » dresseuse coupeuse 4 fil.

Four Boulanger i convection
électrique

FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2
élages

Rotative 4 plateaux

2
3
4 | Emballeuse « flow pack »
5

Dressense coupeuse i fil

NMINMININ N

g |formation

Cclo|lcjlacl e |«

w—
o

MONTANT TOTAL =

imporiant : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement & la formation
professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels a ce sujet.

Signature et cachet du concurrent
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Lot n°6 :équipements du Laboratoire de Rhéologie

I’I;EM DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Proposition du Appfit;iaﬂoli
N soumissionnaire I'administration
1 Tamiseur de laboratoire Marque :
Rétérence :
. Caractéristique

Fonction proposée :

e Détermination de la granulométrie :

+ des farines de blés

+ des semoules de blés

e Utilisation

e +en controle qualité biscuitiers

e +en contrdle qualité « pates alimentaires et couscous »

Descriptif

a  Tamiseur a tamis mobile

e Minuterie de 0 2 15 minutes

e Vitesse de rotation de 180 + 20 tours/min (plage minimale

imposée}

& Réglage de excentricité : de 30 3 60 mm (plage minimale imposée)

e Dispositif de dégommage des tamis intégré débrayable

¢ Fond et couvercle de tamis inox

e Bride de fixation

Tamis

e Numérotés et fournis avec certificat de conformité aux normes NF

¢ 4+ Diamétre tamis : 200 mm

e+ Quvertures de maille des tamis

Les ouvertures de mailles choisies pour les farines : 198 pm, 130

#m ,100 pm, 75 ym, 60 pm et 42pm.

Les ouvertures de mailles choisies pour les semoules : 1120 um ,850

pm ,630 pm, 500 pum, 425 pm, 355 pm ,250 pm, 200 pm, 150 um.

Construction

® tamis:inox

2 Alvéographe et aivéo link Marque :

Référ?ncg :

Alvéographe : Cq;::;;‘zrsi;t;q:ue

Fonction

- Essai en extension bi axiale de pite de farine de blé

- Etude du rdle des matiéres premiéres sur la rhéologie de péte de

farine de bié

V-
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ITEM
NO

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
de
Padministration

- Détermination des propriétés rhéoclogigues des farines selon la norme
AFNORV 03 710

Descriptif

Pétrin/ extrudeur avec thermométre de contréle
+ Plague, rouleau de laminage, emporte piece

+ Ftuve de repos des patons avec plague de repos
+ Manométre enregistreur

+ Burette et porte burette

Fluides / raccordement

-220V

- eau froide

Accessoires

- 2 litres d"huile non siccative pour graissage plaques et rouleaux avec
pinceau

- 1 spatule

- abaques de calcul des alvéogrammes

- 2 000 « alvéogramme » vierges

- plumes ou encre pour stylet d’enregistrement

Alvéolink :

Fonction :

- Calcul des paramétres alvéographiques et impression des
alvéogrammes, ayant :

- bloc de calcul complet

- raccord a 'alvéographe

- cébles de raccordement

Logiciel d’exploitation permettant le transfert de données sur un
tableur

Notice technique en frangais
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ITEM
NO

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
de
I'adminisiration

Appareil de mesure du temps de chute « Hagberg »

Fonction
- Détermination de {'activité alpha amylasique des farines et semoules,
conforme aux normes NFV03-703. ISO N° 3093(Standard 1.C.C :107).

Descriptif

¢  Appareil muni d'un bain- marie, chauffé a la température
correspondant a la norme précitée avec un afficheur du niveau d’eau
muni d'un couvercle qui fait office de support du tube viscosimétrigue ;
s Minuteur avec affichage du temps de chute avec signal lumineux ;

¢ Tubes viscosimétrique spécialement congu pour cette expérience a
fond hémisphérigue ;

e Bouchons de caoutchouc destinés & obstruer les tubes ;

e  Agitateur viscosimétrigue, congu d’une tige métallique équipée a sa
partie inférieure d’une petite roue & 3 rayons, I’agitateur doit pouvoir se
déplacer sans frottement dans le tube.

e Une bague pour la préhension du tube visosimétrique

Pipette de 25ml, éventuellement d'un distributeur automatique

Un portoir du tube viscosimétrique

Alimentation 220V-50HZ

Notice technique en frangais

&

Marque .
Référence :
Caractéristique
proposée :

Farinographe

Fonction

s Détermination du taux d’hydratation d’une farine et /ou semoule
selfon la norme AFNOR V 03 717/1, ICC n® 115

e Caractérisation de I'effet des matiéres premiéres et du taux
d’hydratation sur les propriétés rhéologiques de pates de farine de ble.
s Utilisation pour réglages des parameétres de conduite de ligne.

e Farinographe type farinographe BRABENDER ou équivalent

Descriptif

e  Un pétrin standard 300 g, thermostaté actionner par un moteur
dynamométrigue, 2 fraseurs tournant en sens inverse, a 63tr / min pour
celui 'axe moteur et x 1,5 pour l'autre. ils étirent et compriment
alternativement la pate a Vintérieur du pétrin;

e  Moteur dynamometrigue de 0,5CV,

&  Amortisseur a huile qui régle I'amplitude des oscillations ;

e  Enregistreur électrigue {avancée de la feuilie : 1 cm/min)

¢ Thermostat régulateur réglé & 30°C avec une pompe de circulation
d’eau vers le pétrin et 'amortisseur ;

e Burettes « Farinographe » et porte burettes Raccords, cébles de
raccordement

e  Fluides / raccordement

s Alimentation : 220V

¢ Notice technique en frangais

Marque .
Référence :
Caractéristique
proposée :
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I'I;EM DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Proposition du Appritzuﬁon
N soumissionnaire radministration
5 Visco amylographe Marque ;

Réiért’er}c_e :

Fonction Caractérsique

e  Suivre 'empesage et la gélatinisation de 'amidon des farines au

cours du chauffage progressif d’une péte liquide par ie biais d’une

mesure de la viscosité, afin d’en déduire son activité enzymatique.

{Norme £.C.C n"126)

e Visco amylographe type Viscographe BRABENDER ou équivalent

Descriptif

L'appareil se compose de ;

e  Un récipient cylindrique et rotatif (bol métallique & l'intérieur

duquel se trouvent des broches ou palpeurs, entouré de résistance

électriques permettant une montée en température contrélée.

e Couvercles pivotant muni également de palpeurs plongeant dans le

bol, ce couvercle est accoupté 3 un systéme de mesure du couple de

rotation, de la fonction de viscosité du mélange et de sa température ;

e D'unlogiciel permettant '

e - Programmation de la vitesse de rotation du bol

e - Programmation de la vitesse de montée et de descente en

température

s - Programmation de la température de plateau et de la durée de

maintien au plateau

e - Enregistrement des courbes d’analyses {viscosité, température en

fonction du temps)

Fluides / raccordement

e Alimentation : 220V

e  Munide l'interface : RS 232

e  Notice technique en francais

6 Appareil de mesure de Famidon endommagé Marque :
Ré&férence :
. Caractéristique

Fonction proposée :

e Détermination de 'amidon endommagé des farines de blé - Aide au

réglage des appareils de mouture en meunerie

s  Aide 3 la détermination de Phydratation des pates biscuitiéres

e Aide a I'analyse des farines par le service qualité

Descriptif

s  Mesure par méthode ampérométrigue

s 2 bols d'essai

s Affichage des résultats

e Unités Chopin Dubois

- Unités AUDIDIER

- Unités AACC

- Unités FARRAND

e  Fluides / raccordement

- Alimentation : 220V

- Muni de l'interface informatique RS 232.
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ITEM
N 0

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Proposilion du
soymissionnaire

Appréciation
de
I'adminisiration

e Notice technique en frangais

Appareil d’extraction du gluten

Fonction

e Hxtraction automatique du gluten de farine de blé selon la norme
ICC standard N°155 et N°158 Méthode AACC 38-12

e  Détermination gluten humide (aprés centrifugation)

e Détermination du gluten index

e  Détermination du taux gluten sec

Descriptif

Un appareil d’extraction du ghiten

Une centrifugeuse

Un appareil permettant le séchage

Une balance analytique précise & £0,001g
Alimentation : 220V

Notice technique en francais

Margue :
Référence :
Caractéristique
proposée :

Appareil de ’humidité de farine

Fonction :

¢  Déterminer la teneur en eau de la farine

e Juger la conservabilité de la farine

e  Réaliser les analyses de Ia farine selon les normes

e Calculer la quantité d’eau & ajouter lors du pétrissage

Descriptif

¢ Une balance analytique précise a +0,001g

e Une étuve pour la détermination de Phumidité de Ia farine par
méthodes de référence, plage de 30°C a 150°C,

e  Un dessiccateur de laboratoire

s  Nacelles et pince d’enfournement

e  Notice technique en francais

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée :

Paillasses humide

Paillasse humide avec lavabo complet, plan de travail en
corian avec dosseret et bloc de 2 prises de courant, ossature :
structure métallique (tube environ 35x 2mm), dimensions
d’environ 1800x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse
composé de tiroir et porte battante.

Marque :
Rétérence :
Caractéristique
proposée !

10

Paillasse séche

Paillasse séche, plan de travail en corian avec dosseret et bloc
de 4 prises de courant, ossature : structure métallique (tube
environ 35x 2mm), dimensions d’environ 1600x750x900mm.
AVEC meuble sous-paillasse composé de tiroir et porte
battante.

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée :

11

Design Lahoratoire
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ITEM
N o

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

ProposHion du
soumissionnaire

Appréciation
de
I'administration

e Photo poster des articles phares avec fiche technique
simplifiée reprenant photo poster, nom, description et
utilité

e Présentoir en plexiglas pour chaque photo poster

e Habillage des murs

e Plaques signalétiques des zones de Iatelier

12

Tabouret de laboratoire & 5 branches.

Assise en mousse polyuréthane compacte lavable, avec repose pied et
réglable en hauteur par colonne 4 gaz. Hauteur assise environ 470 4 670
mm.

13

formation

e Formation de 10 jours pour ce lot.

e Installation et mise en service {production réelle, matiére premiére
3 la charge du fournisseur) pour chaque article du lot.

e Les articles de ce lot doivent répondre aux exigences des
Nnormes européennes en vigueur.
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Tamiseur de laboratoire

Lot n°6 :équipements du Laboratoire de Rhéologie

Alvéographe et alvéolink

Appareil de mesure du temps de chute

« Hagberg »

Farinographe

Visco amylographe

Appareil de mesure de "'amidon
endommagé

Appareil d"extraction du gluten

Appareil de 'humidité de farine

Wi i~ o (nip| W NI

Paillasse humide

ol b BB B b2

=
o

Paillasse séche

o)
b

Y
=

Design Laboratoire

[

[y
N

Tabouret

cClotigocicl o | cadl i<

i
~

13

formation

jour

]
<o

MONTANT TOTAL =

important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement ala
formation professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels a ce sujet.

Signature et cachet du concurrent
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Liste des équipements de Ia halle fruits et légnmes

Lot 7 : Matériel de transformation des fruits et }égumes : jus de fruits

[TEMye | DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES Proposition du Appréciation
TECHNIQUES soumissionnaiie | yogminisiration
1 Extracteur de jus d’agrumes / presse agrumes Marque :
Marque : R’éférence :
Référence : Camct?risiique
. . ; proposée
e [Extraction de jus a partir d’agrumes
(mandarines, citrons, oranges,
pamplemousses)
e Obus de pressage automatique, éjecteur
aressort
e Capacité 300 oranges / heures
minimum ;
e Avec trémie de chargement
e Dispositif de filtration des jus incorporés
¢ Dispositif d’évacuation des écorces
e Structure inox 304 L
e Alimentation 220 V ou 380 V
e Notice technique en frangais
Accessoires
e Jeu de téte d’extraction permettant
I’adaptation de 1’appareil a trois calibres
différents (pamplemousse, oranges et
mandarines) .
« Installation et mise en service
2 Presse & paquets manuelle
Dispositif Marque :
. - T . Référence !
e Machine montée sur bati acier peint Caractéristique
e Pression par vérin hydraulique proposée
e Vérin avec fin de course
e Force : 2 tonnes minimum.
e Hauteur au sol de la manette convenable
e Piétement sur quatre platines en inox
réglables en hauteur
e Maie et plateau fixe en acier inoxydable
e. 8clayons en BOIS
e 7 Cadres en polypropyléne ou en toile.
e Notice technique en frangais
Installation et mise en service (production
réelle, matiére premiére a la charge du
fournisseur)
3 Filtre a plaques
Marque :

AT

172

e



—EQNCIERE—

A

e Cadrede en inox, pla Référence :
adre pl\aques X, plaques e Caractérisfique
polypropyléne proposée

e 20 plaques; Dimensions plaques : 20x
20 cm minimum
e Serrage plaques : manuel a vis
e Implantation des raccords
d’alimentation et de sortie du filtre
garantissant une pression homogene sur
toute la surface des plaques et un
nettoyage facile des cadres
e (Chéssis, vis de serrage et parties en
contact avec produit : Inox 304 L
Biti sur roulettes avec freins
e Entrée, sortie : vanne inox avec embout
cannelé pour tuyau souple
e Raccords SMS ou DIN en inox
e 2 Manométres bars monté en entrée et
sorte de filtre
- 1500 plaques de filtration en acétate de
cellulose a usage unique
- 20 toiles de filtrage
e Notice technique en frangais
Installation et mise en service (production
réelle, matiére premieére a la charge du
fournisseur)

4 Pompe volumétrigie sur roulettes
Fonction : Alimentation du filtre presse Margue :
Référence :
Descriptif : Caruck:aristique
proposée

e Débit min. 300 L /h avec réglage de
débit

¢ Pompe auto amorgant méme a basse
vitesse

e Fonctionnement en aspiration et

refoulement

Rotor en acier inox 304 L

Stator de type alimentaire

Raccord SMS ou DIN en inox

Interrupteur marche arrét

Hauteur de refoulement : 4,5 métres

minimum

Moteur monophasé 220 v- 50hz

e Cable de raccordement de type
alimentaire de 10 metres avec fiche
double sens de rotation pour le transfert
du liquide

173

-



—FONCIERE—

MG

e i de i

o Notice technique en francais

formation
formation 2jours

A

174



—FONCIERE—

; ”i"ul'idqa‘;ﬁ'-'l?ﬂr.ir_

BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot 7 : Matériel de transformation des fruiis et légumes : jus de fruits

Extracteur de jus d’agrumes / presse
agrumes

Presse & paquets manuelle

Filtre 4 plaques

AW N

Pompe volumétrique sur roulettes

cIcicCciQ
RSN SNE

5 formation

MONTANT TOTAL =

Important : Vu que les prestafions objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement ala
formation professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels a ce sujet.

Signaiure ef cachef du concurrent
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Lot N°8 : Cuves, Pasteurisateur et unité de production d'eau glacée

ITEM n°

DESIGNATIONS ET
CARACTERISTIQUESTECHNIQUES

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Cuve_double enveloppe d’enzvmation stockage

Montage sur plateforme avec piétement, cuve déplagable &
I'aide de transpalette
- Cuve 2 double enveloppe ; piquage pour remplissage double
enveloppe
- Capacité : 15 & 30 litres; Température de chauffe : 100°C
minimum
+ Chauffage par thermoplongeur électrique régulé
- Couvercle ¥z ouvrant amovible, ouverture protégee

Vanne de soutirage dans I'axe avec coude décanteur,
fermeture par vanne ¥4  tour, raccord SMS ou DIN en inox
- Piguage sur double enveloppe pour passage des sondes de
température
- Cuve en inox 304 L.
+ Vanne de purge de Ia double enveloppe
. Alimentation de 380V —-50Hz
. Armoire de commande ; affichage des parameétres de
fonctionnement
- Agitateur monté sur couvercle, régulation de la vitesse
d’agitation

boitier de cornmande
Accessoires

sondes de mesure PT 100 pour mesure de la température du

produit et da fluide caloporteur

notice technique en langue francaise

Marque :
Référence :
Caractéristique

proposée

Cuve simple paroi
Structure en inox avec robinet de soutirage latéral, et

couvercle

Capacité 15 4 30 litres

Robinet de soutirage latéral garantissant la vidange compléte
de la cuve

Robinet fileté ¥4 de tour permettant le branchement des
tuyauteries de raccordement aux autres appareils de
I’installation, raccord SMS ou DIN en inox

Pidtement inox, sur roulettes avec freing

Marque :
Rélérence ;
Caraciéristique

proposée

Pasteurisateur tubulaire
Pasteurisation de jus de fruits clarifiés ou peu pulpeux (jus de
fruits filtrés /jus d’agrumes)

Chauffage électrique par résistance électrique ; modalités
d’implantation du dispositif de chauffe 4 préciser par
sonmissionnaire ; le circuit de chauffe doit pouvoir étre
déconnecté des échangeurs

Température. entrée produit : température ambiante
-Température interne (produit) & atteindre environ : 100°C

- Dispositif de mesure par thermocouple ou sonde PT 100, les

- sondes doivent &tre équipées de prises permettant leur

Margue :
Référence :
Caractéristique

proposée
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raccordement A une centrale de mesure ou & un intégrateur
calculateur de valeur pasteurisatrice

-Les paramétres 4 mesurer sont

-La température d’entrée et de sortic du produit &
traiter

-La température d’entrée et de sortie du fluide
caloporteur

-La température d’entrée et de sortie du fluide
réfrigérant

- Construction de I’échangeur
Le matériel doit comprendre un &changeur tubulaire
L’organisation des raccordements 4 la centrale de production
d’cau chaunde et & ’unité d’eau glacée doit étre organisée en
conséquence
Le dispositif de chambrage doit assurer une durée minimale de
chambrage de 3 min
Le matériel doit &tre équipé d’un dispositif de recyclage
automatique du jus en cas de chute de température
Le Dispositif de refroidissement doit permettre de réguler la
température de sortie / embouteillage du produit
Débit minimal du produit a traiter : = 60 litres / heure
Centrale de mesure enregistreuse de données.
dispositif permettant de calculer le débit
Du produit & traiter
Du fluide caloporteur et réfrigérant circulant dans la double
enveloppe
Raccord inox SMS ou DIN pour raccord & soutireuse et a
cuve tampon
Montage sur chissis mobile & roues auto bloquantes
Vanne 3 voies permettant de passer du fluide caloporteur
ou le fluide réfrigérant dans |’ installation sans démontage de
tuyauterie
Construction :
En inox 304L
Jluides / raccordement
- Tenston de 380 V ~50Hz
. Bau froide / eau glycolée : raccord rapide avec
tuyauierie au générateur d’eau glycolée
- Entrée air comprimé par raccord rapide
Commande / régulation
. Affichage digital des températures entrées et sortie du fluide
de chauffe
- Affichage Température entrée et sortie échangeur : produit
Commande/ régulation du débit (par réglage pompe)
Commande / régulation de la température
Température circuit de chauffage
Température circuit de refroidissement
Enregistrement des températures de I'installation sur
papier
- Panneau de connexion permettant de relier les sondes de
températures a une centrale de mesure / enregistreur de données
Accessoires
- Tank de lancement , capacité de 30 litres minimum
- Pompe volumétrique : alimentation produit , débit > 501/ h
réglable
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- Paquet de 2000 papiers enregistreurs

- Notice technique en langue frangaise
Installation et mise en service (production réelle, matitre
premiére i la charge du fournisseur)

Unité de production d’eau glacée
- Production d’un fluide & basse température nécessaire pour le
refroidissement des jus en fin de pasteurisation jusqu’a 2 & 4°C
- Montage de Funité sur roulette dont deux bloquante
- Solution réfrigérante : mélange d’eau et d’huile de glycérine
atoxique restant
fluide aux basses températures
- Température de fonctionnement avec glycols :a partir de 5°C.
. Teneur de glycol: 20% & 38%
- Puissance frigorifique du mélange eau glycol min 4kw
- Constitation du circuit froid
Compresseur hermétique; R507, faible bruit
Condensateur & air forcé par ventilateur
Pompe centrifuge de circulation de la solution réfrigérante
Réservoir calorifugé contenant la solution réfrigérante,
inox
Evaporateur & plaques 2 expansion seche
Thermorégulateur pour le contrbie de la vitesse du
ventilateur
Récepteur de liquide
Thermorégulation du compresseur par thermostat
électronigue
Installation et mise en service

Margue :
Référence :
Caractéristique

proposée

formaticn

formation 2jours
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot N°8 : Cuves, Pasteurisatenr et unité de production d’eau glacée

1 Soizlia r.igc;ub}e enveloppe d’enzymation U 0”2

2 | Cuve simple paroi u 02

3 | Pasteurisateur tubulaire U 02

4 | Unité de production d’eau glacée U 02

5 |formation U |4jours
MONTANT T0OTAL =

Important : Vu que les presiations objet du présent appel! d'offres sont destinées uniquement & la
formation professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels a ce sujet.

Signature et cachet du concurrent
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Matériels de production des conserves de fruits et légumes

Lot 9 : Matériel de préparation

N° Ifem

Désignation et caractéristiques demandées

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
de
I'administration

Cuve de lavage

Fonction
- Lavage des Fruits et légumes : carottes, les olives, pomme de terre,...
- Déchargement mantel des produits dans la cuve

Descriptif

- Construction inox 304 L, Epaisseur 15/10 min

- Dimensions du bac hanteur: 800 mm, largeur : 500 mm x400 +10%,
- Piétement inox sur roulette dont 2 autobloquantes

- Plan de travail 4 ongle arrondie

- Cuve i fond arrondi facilitant la vidange

- Douchette d’arrosage haut pression,

- Liveé avec

e 1 Tayaux 3 m pour vidange plastique armé qualité
alimentaire, fixation par collier inox,

e Deux jeux de paniers adaptés a la cuve & mailles en
inox pour la manipulation des produits,

e Quverture de mailles compatibles avec éléments a
évacuer et les produits comme : les carottes, les
olives, pomme de terre, etc

Notice technique en francais

Marque ;
Référence ;
Caractéristique
proposée

Table de parage
Fonction : Parage des fruits et légumes

Descriptif

- Construction inox 304 L

- Dimensions : 2000 mm x 800 mm * 10%

- Hauteur ; 350 mm + 10%
Surface de découpe en polyéthylene haute densité spéciale alimentaire,
épaisseur minimum 20 mm, 1000 mm x 800 mm = 10%

- Piétement en acier réglable en hauteur

Notice technique en francais

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée

Coupe légume
Fonction
Tranchage effilage, émincage

Accepte aubergine, betterave, carotte, céleri, choux, concombres,
courgettes, navet, oignons, poireau, salades, tornates, pomme de terre,
amandes, banane, citron, orange, pomine.

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée
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N° [tem

Désignation et caractéristiques demandées

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
de
I'administration

Descriptif

- Charge upitaire de Pappareil > 5 kg de 1égumes

- Permet de trancher, riper, effiler et couper en dés et frites

- Modgle a 2 vitesses

- Lames de coupe démontables (Démontage et nettoyage aisé des
équipements de coupe)

- Chambre de coupe en inox 304 L ou en polyamide qualité alimentaire
- Machines sur piétement inox monté sur roulettes avec dispositif de
blocage Livré avec :

-trémie fonctionnant avec un levier et support mobile en inox
comprenant un range-plateaux.

- Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz

Notice technique en francais

Eplucheuse tubercules et des oignons

Fonction : Lavage, brossage, épluchage essorage des tubercules et des
oignons

Descriptif
- Machine sur piétement inox
- Capacité d’épluchage / charge > 5Skg
- Corps en acier inoxydable ; Couvercle avec sécurité, amovible et
transparent
- Alimentation monophasé 220V 50 Hz
- Livré avec plateau et cylindre abrasifs.
- Isolation du moteur IP 55
- Marche arrét par bouton poussoir
- Vitesse de rotation réglable
Livré avec :
- Filtre & épluchures de grande capacité
- Plateau abrasif pour tubercules
- Platean d’épluchage des oignons

Notice technique en francais

Margue
Référence :
Caractéristique
proposée

RAFFINEUSE —- DENOYAUTEUSE
Fonction

Dénoyauter les olives

Dénoyauter les fruits 4 noyaux

Descriptif

- Capacité charge > Skg

- Acier inoxydable AISI 304L

- Trémie d’alimentation avec vis d’introduction

- Tamis inox interchangeable suivant les fruits, livré avec 4 tamis
- 1 Tamis de broyage/ dénoyautage, perforation 20 mm
- 1 Tamis pour tamisage, perforation : 15/10
- 1 Tamis pour raffinage, perforation 10 /10
- 1 Tamis pour raffinage, perforation 5 /10

- Quverture rapide pour nettoyage et changement de tarmis

- Machine sur roues —

Margue :
Référence :
Caractéristique
proposée
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N Item

Désignation et caractéristiques demandées

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
de
I'administration

- Alimentation 220 V Monophasé — 380V Triphasé.

Notice technique en francais

Installation et mise en service (production réciie, matiére premiére a
la charge du fournissenr)

Broyeur Mélangeur

Capacité > 5 litres
- Trémie d’alimentation : inox 304 L
- Corps du broyeur : acier Inox 304 L
- Socle : acier peint
- Vitesse réglable
Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz
Notice technique en frangais

Margue
Référence ;
Caractérisiique
proposée

Dénoyautense
Fonction Dénoyautage fruits & noyau (péches, abricot, etc)
Descriptif
e Appareil électrique
e Débit min> 100 kg /h
Structure en acier inox AISI 304L
Trémie de chargement, en acier inox AISI 304L
Trémies de décharge du produit et des noyaux, en
acier inox AISI304L
e Carénage et parties en contact avec le produit en
acier inox AISI 304L
e 2 rouleaux dénoyauteurs interchangeables, en acier
inox AISI 304L Puissance min 2kw
e Moteur et courroie avec protection
Notice technique en frangais

Installation et mise en service (production réelle, matitre premiere 4
la charge du fournisseur)

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée

Paillasses humide

Paillasse humide avec lavabo complet, plan de travail en corian avec
dosseret et bloc de 2 prises de courant, ossature : structure métallique
{tube environ 35x 2mm), dimensions d’environ 1800x750x900mm. AVEC
meuble sous-paillasse composé de tiroir et porte battante.

Marque
Référence :
Caractéristique
proposée

Paillasse seche

Paillasse séche, plan de travail en corian avec dosseret et bloc de 4 prises
de courant, ossature : structure métallique (tube environ 35x 2mm),
dimensions d’environ 1600x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse
composé de tiroir et porte battante,

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée

10

Design Halle

e Photo poster des articles phares avec fiche technique
simplifiée reprenant photo poster, nom, description et
utilité
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N Item

Désignation et caractéristiques demandées

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
de
I'adminisiration

e Présentoir en plexiglas pour chaque photo poster
e Habillage des murs
e Plaques signalétiques des zones de I"atelier

11

Tabouret de Iaboratoire 4 5 branches.

Assise en mousse polyuréthane compacte lavable, avec repose pied et
réglable en hauteur par colonne 2 gaz. Hauteur assise environ 470 4 670
miIm.

12

formation
formation 2 jours
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot n°9 : Matériel de préparation

1 "I Cuve de avaggu u 4
2 | Table de parage U 2
3 | Coupe légume u 2
4 |Eplucheuse U 2
5 | RAFFINEUSE - DENOYAUTEUSE U )
g | Broyeur Mélangeur u 2
7 | Dénoyauteuse u ’)
8 | Paillasse humide U 4
9 | Paillasse seche U 4
10 Design Halle U 2
11 | Tabouret U 16
12 | formation Jours| 4

MONTANT TOTAL =

Imporiant : Vu que les prestalions objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement a la
formation professionnelle, il y a liev de proposer des prix préférentiels 4 ce sujef.

Signature el cachet du concurrent
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Lot 10 : Homogénéisateur, Blancheur et calibreonr

Ne Désignation et caractéristiques demandées Proposition du Appréciation de
Item soumissionnaire 'administration

1 Homeogénéisateur 4 piston Marque :
Fonction Homogénéiser des émulsions : préparation de Reference :
Ketchup, purée de Fruits et Légumes Caractéristique
Descriptif proposée

- Structure en acier inox AISI 3041

Capacité minimum 60 /h

Pression de service maximale entre 250 et 1 000 bars

- Indication de la pression de }a téte d’homogénéisation
- By pass de la téte

- Cuve de lancement min 15litres

- Piston et filiére d’homogénéisation démontable et
interchangeable

- Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz
- Armoire de commande

- Bouton d’arrét d*urgence

- Trémie d’alimentation inox simple paroi

- Sur table inox

- Notice technique en frangais

Le soumissionnaire doit assurer "installation et si nécessaire les
raccordements entrent équipements

Formation 1 jour

2 Blancheur/peleur/refroidissenr Marque :

Fonction Pelage 3 la soude, blanchiment, refroidissement Ré‘é[ence :
Caracteristique

Descriptif proposée

- 2 Cuves, capacité / cuve > 50 litres chacune (blanchiment et
pelage 2 la soude) :

- Chauffage vapeur avec générateur de vapeur inclus ou
électrique

- Piétement tout inox sur embase polyamide réglable en hauteur
- Raccordement des orifices de vidange par canalisation inox

- Entrée vapeur pour injection direct de la vapeur, conirol de Ia
vapeur en automatigue par électrovanne

- démontable en T, raccordement par filetage coté égout
permettant de raccorder un seul tuyau de vidange a 1’égout,

- Livrée entidrement montée, avec tuyauterie de raccordement
(2m minimum de tuyan de vidange plastique ou acier galvanisé
de qualité alimentaire, raccordement et fixation du tuyan par
collier inox)

- Livré avec les accessoires :

» Deux jeux de Paniers & mailles, en inox adapt€ 2 la cave, avec
anses,

1 cuve ringage,

Notice technique en frangais

Installation et mise en service (production réelle, matiére
premitre i la charge du fournisseur)

Le soumissionnaire doit assurer si nécessaire les raccordements
nécessaires entrent équipements

i85
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N@ Désignation et caractéristiques demanddes Proposition du Appréciation de
Ttem soumissionnaire I'administration
Formation 1 jour
3 Calibreurs a ciibles on a fil

Fonction :
Calibrage des olives et des petits fruits

Descriptif

- Tablette de déchargement des produits

Montage sur biti en inox ou acier peint époxySupport pour bacs
400 x 600 mm ;

- Installation doit pouvoir recevoir 5 bacs dans le sens de
défilement des fiuits

- Longueur totale : 2 m & 10% (soit 5 bacs de 400 mm de large)
- Largeur maximale de Pinstallation : 800 mm +10%

- Entrainement des roues par prise directe sur réducteur moteur
- Régiage de la vitesse de défilement des cébles par moto
variateur

Conforme aux normes CE

Notice technique en frangais

Installation et mise en service (production réelle, matiére
premiére i la charge du fournisseur)

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot 10 : Homogénéisateur, Blancheur et calibreur

' oogénéisateur a piston
5 i Peleur/Blancheur/refroidisseur u 2
3 | Calibreur 4 cébles ou 4 fil U 2
MONTANT TOTAL =

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement & la
formation professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels a ce sujet.

Signature et cachet du concurrent
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Lot 11 : Sertisseuse, équipements frigorifiques, doseuse et soutirense

NO
Ttem

Désignation et caractéristiques demandées

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
de
I'administration

Sertisseuse semi-automatique
Fonction

Sertissage de boites de conserves
Descriptif

Sertisseuse montée sur béti acier inoxydable
avec hauteur minimale de 140 cm
Sertis semi-automatique pour boites de
diamétre entre 55 et 100 mm
— Accepte boites rondes
_ Préréglage sur chaque diamétre de boite

Hauteur maximum de sertis

Ajustement et blocage rapide de 1a hauteur de

sertis
~ Livrée avec 4 mandrins (diametre entre 55 et
100) et 10 molettes correspondantes & chaque
diameétre en inox
Mise en pression de la boite par Pédale
Fourniture de 1000 boites avec couvercle
pour chaque mandrin
— Pédale montée sur pied

.. Vitre de protection
Arrét d’urgence

Notice technique en frangais

Installation et mise en service (production réelle, matiére
premiére 4 la charge du fournissenr)

Margue :
Ré&férence :
Caractéristique
proposée

Matériels du contrdle de serti
Fonction

Contrdler les sertis
Descriptif

_ Scie simple manuelle pour la coupe du serti
Pour la coupe précise et propre du serti fait
par 2 lames a disque.

Micrométre 0 + 13mm Pour le mesurage des
épaisseurs des corps et des fonds.

~ Micrométre pour le mesurage du serti. Pour
mesurer la hauteur et I’épaisseur du serti
Ouvre bofite manuel. Pour 1’ouverture
manuelle des boites & examiner.

Ciseaux pour labo avec pointes courbées.
Pour ’ouverture manuel du serti pour

Margue
Référence :
Caractéristique
proposée
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NO
Item

Désignation et caractéristiques demandées

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
de
I'administration

examiner les plis et mesurer manuellement
les crochets.
Calibre digital 0/200 mm. Pour différents
mesurages (¢ de la boucle des couvercles,
hauteur totale de la boite, épaisseur du bord,
efc)

_ Appareil manuel de mise en pression de la
boite, affichage de la pression
Ouvre boite électrique pour le contrble de
I’agrafure, téte en inox

~ Dépressomeétre / vacuomeétre
- Mesure de la dépression interne des boites
de conserves
- Mesure de la dépression interne des bocaux
capsulés

ARMOIRE NEGATIVE FROID VENTILE -18/-21°C

Revétement extérieur et intérieur en inox AISI 304

4 4 5 niveaux avec claies en acier inoxydable AISI 304,
Volume entre 600 litres et 700 litres

Alimentation : 220 Volts + terre, 50 Hz

Affichage de la température 2 l'extérieur,

Alarme porte ouverte,

Alarme hausse anormale de la température,

Arrét de 1a ventilation & l'ouverture de la porte
Conception entigrement conforme 4 la norme NFU 60-10
Isolation interne des parois avec mousse de polyuréthane
injectée —

Fermeture & clé sur chaque porte d’armoire frigorifique
Voyant de mise sous tension

Régulation électronique

Dégivrage automatique de I’évaporateur par résistance électrique
sur les armoires négatives

Marque :
Rétérence :
Caractéristique
proposée

iﬁf};-
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N o
Item

Désignation et caractéristiques demandées

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
de
I'adminisiration

ARMOIRE POSITIVE FROID VENTILE +1/4°C

- Revétement extérieur et intérieur en inox AISI 304,

- 435 niveaux avec claies en acier inoxydable AISI 304,

- Alimentation 220 Volts + Terre, 50 Hz

- Volume entre 600 litres et 700 litres

- Affichage de la température a l'extérieur,

- Alarme porte ouverte,

- Alarme hausse anormale de la température,

- Arréi de la ventilation & l'ouverture de [a porte

- Conception entigrement conforme 2 la norme NFU 60-10 ou
équivalent

- Fermeture A clé sur chaque porte d’armoire frigorifique

- Voyant de mise sous tension

- Régulation électronique

- Bvaporation automatique des eaux de dégivrage

Margue :
Référence :
Caractéristique
proposée

Doseuse volumétrique pneumatique

- Doseuse a piston

- Trémie d’alimentation en inox capacité > 10
litres

- Plusieurs gammes de dosage
25 —250 ml
50— 500 ml

- Commande 2 pédale

- Machine avec table de support ;

- Corps et piston supplémentaire 500 ml pour
conditionnement de 50 & 500 ml

- Corps et piston supplémentaire 200 ml pour
conditionnement de 25 4 225 ml

- Alimentation 220V mono ou 380V triphasée —
50 Hz,

Notice technique en Francgais

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée

Operculeuse semi-automatiqoe

Fonction(s) Machine & operculer des barquettes plastiques :
Descriptif

Inox AISI 304L

Machine avec table de support ;

Hauteur maxi. Barquette : 115 mm.

Laize maxi. Bobine 420 mm.

Réglage du temps de soudure par régulateur électronique.
Alimentation 220 V /50Hz

Notice technique en Francais

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée

Cellule de Surgélation

Descriptif

- 10 Niveau GN 1/1 max

- Dimensions grilles 60X40 cm

- Refroidissement jusqu'a -18° en min 3h,
- Acier Inoxydable AIST 304L,

- Tableau de commande A écran tactile

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée

%
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Désignation et caractéristiques demandées

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
de
I'administrafion

- Sonde a ceeur de série, Connexion USB, chargement et de
déchargement paramétrés,

- Equipés d’un viseur pour contrdler constamment le bon
fonctionnement de chaque cycle de travail

Notice technique en Frangais

Soutireuse / embouteilieuse
+ La vitesse: 300 bouteilles d'un litre/heure minimum
¢ Remplissage bouteilles de 0,5 4 1 litre
* 4 becs de soutirage auto amorcant
* bac tampon min 15 L 4 couvercle amovible
»  Matériaux en contact avec les produits : Inox 304 L
» Réservoir avec indicateur de niveau
«  Hauteur du plateaun pose bouteilles réglables par crans
». Machine doit pouvoir étre mise en ligne avec
pasteurisateur
Machine montée sur biti en acier peint
+ Notice technique en langue francgaise.
Instafiation et mise en service (production réelle, matiére
premiére 3 Ia charge du fournisseur)

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée

Capsuleuse bouteille

* Capsuleuse pneumatique

« Capsulage des bouchons couronne
¢ Machine de table

 Jupes de sertissage : 26 et 29 mm
« Guide de centrage des bouchons

Construction :

= en acier inox

Accessoires

. Fourniture de 10000 de bouchons couronne de 2 diamétre
différents

« Qutillage de contrile de la qualité du capsulage (test
pression)

* Notice technique en langue francaise.

Installation et mise en service (production réelle, matiére
premiére A la charge du fournisseur)

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée

10

Formation
3 jour de formation pour des itemns 1, 5,6,7,8 et 9

W
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot 11 : Sertisseuse, équipements frigorifiques, doseuse et soutireuse

Sertissense semi-antomatique

N

Matériels du contrdle de serti

w

ARMOIRE NEGATIVE FROID
VENTILE -18/-21°C

ARMOIRE POSITIVE FROID
VENTILE +1/4°C

Doseuse volumétrique pneumatique

Operculeuse semi-automatique

Cellule de surgélation

Soutirense / embouteilleuse

cjaciocicCc | c

Wi~ | 4

Capsuleuse bouteille

o

10

formation

jours

o I ST SV S O R A

MOCNTANT TOTAL =

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement a la
formation professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels & ce sujet.

Signature ef cachet du concurrent

X

YYeY
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Lot N°12 : Boule de concentration, générateur de vapeur, antoclave et capsuleuse

N° Item

Désignation et caractéristiques demandées

Proposition du
sournissionnaire

Appréciation
de
Padministration

Boule de concentration sous vide

Descriptif

- Evaporateur/concentrateur double enveloppe.

- Inox AISI 304L

- Volume utile 10 htres (+ 10%),

- Centrale de mise sous vide.

- Agitateur & ancre avec variation de vitesse avec racleurs,

- Pompe 2 vide avec pot de décantation,

- Condenseur & serpentin,

- Affichage et régulation de température

- Détendeur réglable,

- Manometre de contrile,

-Fond basculant pour vidanger le produit (basculement manuel)
- Entormoir pour ajout d’imgrédients en cours de concenfration,
- Prise d’échantillon sous vide,

- Hublot éclairé. Avec essuie-glace et injection d’eau.

- Alimentation monophasé 220V ou 380V triphasée

- Ensemble sur chissis inox

- Enregistreur de données, avec retransmission sur PC

- Alimentation vapeur avec vanne protégee,

- Manuel technique en frangais

Installation et mise en service (production réelle, matiére
premiére i la charge du fournisseur)

Le soumissionnaire doit faire des essais d’utilisation avec boucle de
concentration, fournir accessoires, catalogues et manuel d*utilisation
des équipements en francais ;

Margque :
Rétérence :
Caractéristique
proposée

Génératenr de vapeur électrique

Fonction : Pour I’alimentation et le chauffage de la boule de
concentration.

Descriptif :

*Puissance adapté & I'item01. Triphasé 380 V

*Régulation de la pression. Soupapes de sécurité. Manostat de
séeurité

» Niveau d’eau avec sécurité,

» Calorifuge.

«Coffret de commande

Accessoires !

» Systéme d’adoucissement d’eau d’alimentation

. tuyauteries de raccordement de 1’eau adoucie & la boule de
concentration

« Structure an acier inox

Le soumissionnaire doit installer ’équipement, faire des essais
d'utilisation avec boucle de concentration, fournir accessoires,
catalogues et manuel d’utilisation des équipements en frangais ;

Margue :
Référence :
Caractérisiique
proposée

Autoclave statique

Marque :
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N° Item

Désignation et caractéristiques demandées

Proposiiion du
soumissionnaire

Appréciation
de
administration

Descriptif

- Capacité : 120 litres maximum

- Construction : acier inox 304 L.

- Lecture de la température 4 coeur par sonde incorporée- Soupapes de
sécurité — Enregistreur de données de stérilisation, y compris logiciel,
avec retransmission sur PC- Surpression de service jusqu’a 2,5 bars-
Couvercle hydraulique

- Montage sur bati permettant le déplacement de 1’appareil 4 'aide de
rouleites- Piguage pour passage de sonde de température et de
pression — Un thermométre & lecture directe

- Réglage de la contre pression

- Chauffage électrique ou & la vapeur le soumissionnaire doit assurer
le raccordernent au générateur de vapeur item 2

- Manoméitre gradué pour lecture directe de la pression,

- Pression de travail environ 3,3 bars +/-10%- Filire sur arrivée d’eau
de ville, clapet anti retour en entrée des différentes parties de
V'installation —~Vanne de vidange de ’autoclave.

- Robinet de purge. -- Thermostat de sécurité

- Sécurité mangue d’eau, Sécurité

porte

- Unité de refroidissement rapide

- Bouton d’arrét d"wrgence — Electricité ;: 380 V triphasé — Captetr de
pression interne et pressostat ‘

- Notice technique en frangais

Livré avec les accessoires :

= Quatre paniers en inox,

« Sondes de mesure de température (1 pour mesure température
interne et 3 pour température & ceenr), 1 sonde de mesure de ta
pression,

= Passe fil et matériels permettant de fixer les sondes de températures
sur les boites pour mesure interne et dans la chambre

» Ensemble des tuyauteries et cAbles nécessaires pour raccorder les
différentes parties de I"installation

- Manuel technique en Frangais

- Certificat de sécurité

Le soumissionnaire doit installer ’équipement, faire des essais
dutilisation avec boucle de concentration, fournir accessoires,
catalogues et manuel d’utilisation des équipements en francais ;

Référence :
Caractéristique
proposée

Capsuleuse bocaux
Fonction ; Capsulage des bocaux en verre

Descriptif :
- Machine manuelle ; levier 4 bras ;
- Diamétre capsule (plage mini & respecter) : 30 — 100 mm
- Diametre bocaux {(plage mini a respecter) : 30 — 100 mm
- Hauteur bocaux (plage mini & respecter) : 40 — 300 mm
- Dispositif injection d’air comprimé
- Machine avec table de support ;
- Alimentation 220V, 5S0Hz ou 380 V.
- Raccordement avec le générateur de vapeur item 2, pour
I’injection de vapewr
Accessoires:

Marque :
Référence :
Caractésistique
proposée
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N° Item

Désignation et caractéristiques demandées

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
de
I'administration

- 1000 Bocaux en verre de contenance entre 250 mil et 300 ml
avec couvercle
Installation et mise en service
Notice technique en Frangais

05

formation
3 jours de formation
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ORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot N°12 : Boule de concentration, générateur de vapeur, autoclave et capsuleuse

1 | Boule de concentration sous vide U 2

2 | Générateur de vapeur électrique u 2

3 | Autoclave statique U 2

4 | Capsuleuse bocaux U 2

g :formation jours é
MONTANT TOTAL =

important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement & la
formation professionnelle, il y a liev de proposer des prix préférentiels a ce sujel.

Signature et cachet du concurrent
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tiste des équipements, verrerie et consommable chimique du Laboratoire chimie, biochimie et microbiologie

Lot n°13 : éguipements Laboratoire chimie, biochimie et microbiologie

Item Désignation et caractéristiques demandées Proposition du Appréciation de
n° soumissionnaire I'administration
01 | Balance & plateau sur pied capacité =100 kg Marque :
Fonction : Référence :
. . . . Caractéristique
e  Pesée des produits alimentaires proposée
Descriptif
s Portée 100 kg +10%:;
¢ Précision minimale : max 20 g
s Platean de pesée indépendant ;
e  Affichage numérique sur pied
e Pieds réglables
e  Plateau inox
e  Alimentation secteur : 220 V- 50 Hz
02 | Balance 20 kg minimum Margue :
Descriptif Réf’é-repce :
e Portée : 0 - 20 kg minimum g::or:;:stzgsttque
e Précisiop minimale : max 2 g
e  Affichage digital
e  Plateau inox
o  Calibrage interne de la tare.
e  Alimentation secteur : 220 V - 50 Hz
03 | Balance portable 4 kg minimum Marque :
Fonction Référence :
Contréle en ligne Caractéristique
Descriptif proposee
e Portée : 0 - 4000 g minirnum
e Précision minimale : max 1 g
¢ Plateau inox
o  Tarage sutomatique
¢ Fonctionnement sur secteur 220V- 50 Hz
»  Batterie rechargeable intégré
04 | Balance de laboratoire de table, portée 3 kg minimum Marque :
Fonction(s) Référence :

Caractéristique

s Pesée réactifs proposée

s  Préparation milieux de culture microbiologiques
o  Pesée petits ingrédients pour TP TIAA
Descriptif
e Portée + 3 000 g +10%;
Précision minimale : max 0,01 g
Affichage digital
Pieds réglables
Plateau inox
Livrée avec certificat d'étalonnage
Accessoires
e Poids de calibrage.
Livré avec :
Jeu de poids d’ajustage pour balance :
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- 5kg, classe M1

- lkg, classe F1

- 200g, classe F1

- 100g, classe F1

- 100g, classe E2

- Les poids sont fournis en éiuis individuel avec gants et
pince de manipulation

Etuve complite avec dispositif de mise sous vide permettant de
garantir la conformité de I’installation aux normes,

Construction en inox

Alimentation 220 V 50 Hz

o  Puigsance : 1200W minimum

05 | Balance analytique de laboratoire de précision 10~ Marque :
Fonction(s) Réf’érence :
e Pesée laboratoire de biochimie Caracteristique
- . proposée
e  Pesée de précision (extrait sec, cendres, etc)
Descriptif
e  Portée 200 g +10%;
s  Précision minimale : max 0,1 mg
e  Calibrage interne
e Chambre de pesée avec portes coulissantes
o Pieds réglables
¢ Niveau a bulles
e Plateau en inox
Accessoires
e Poids de calibrage.
#  Tapis de pesée
06 | Autoclave de laboratoire Marque :
Fonction : Réi’é.re‘nce :
e  Stérilisation des milieux de culture microbiologiques solides et c::g a::g:shque
liquides prop
e  Stérilisation des déchets d’analyse microbiologique solides et
liguides
Descriptif
o Conformité CE
e Volume : 80 litres minimum
¢ Verrouillage de sécurité de la porte (empéche ouverture tant que
Pappareil est sous pression)
e  Soupape de sécurité/sécurité surchauffe/ sécurité manque d’eau
e  Manométre de contrble
e  Chanffage intégré avec systéme de refroidissement
e Cuve inox
e 2 paniers en fil inox
e Container pour stérilisation des pipettes
e Vidange de I’autoclave
e Evacuation des condensats
07 | Etuve soas vide 110°C Margue ;
Descriptif Ré{é.rence :
Conformité CE R age v
o Volume =30 litres
¢  Température max. : 110°C
¢ Vide limite : 0,10 mbars (valeur minimale)
b J
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s Réglage et affichage du vide
e Réglage et affichage de Ia température
e  Régulation entrée gaz inerte ou air

Accessoires
e 40 nacelles de dessiccation en aluminium avec couvercle
e 1 pince & nacelle

08

Four 4 micro-ondes (type ménager)
Fonction(s)
Préparation des milieux de culture
Descriptif
e Volume : 35 litres min.
o Alimentation : 220 V- 50 Hz
o Puissance : maximum 1000 W
¢ Conformités réglementation CEE concernant les appareils
électroménagers

Marque :

Référence :

Caractéristique
proposée

09

Etuve bactériologique
eConformité CE
e porte
eVolume : 100 litres minimum.
o Ventilation naturelle par convection
sPlage de température : Température ambiante 4 70°C
3 grilles inox
o Porte intérieure vitrée
s (Caisson intérieur et accessoires intérieur en inox
o Alimentation Electrique : 220 V- 50 Hz
e Régulation électronique de tempdrature, précision : 0,5 °C
¢ Affichage numérique

Margque :

Référence :

Caracléristique
proposée

10

Etuve universelle de laboratoire 100 §
Fonction(s)
Réalisation des extraits secs (méthode de routine)
Séchage verrerie
Descriptif
o Conformité CE
eCapacité : 100 litres minimum
e Caisson intérieur et accessoires inérieur en inox
sTempérature de +30°C 4 200°C
¢4 pligsiéres avec plateaux
eBlocage du systéme de consigne
¢ Alimentation 220 V, 50Hz,
s Affichage numérique

Accessoires
« 40 nacelles de dessiccation en aluminium avec couvercle
= 1 pince & nacelle

Marque ;

Référence :

Caractéristique
proposée

11

Four 4 moufles / four i cendres

Fonction(s)

Détermination de la teneur en minéraux (méthode de routine)
Déiermination de la teneur en cendres des produits céréaliers (méthode
officielle)

Descriptif
s  Conformité CE
¢  Volume : 5 litres minimum

Marque :

Référence :

Caractéristique
proposée
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¢ Température max. : 21100 °C ; Puissance : 3 kW minimum
¢ Latempérature de consigne doit étre atteinte en moins de 30
minutes

Construction
e  Extérieur en acier inoxydable 4 surface brossée; Cheminée
d'évacuation verticale
Commande régulation
e  Régulation numérique avec programmation de rampe,
température et temps;
e  Affichage de la température en fagade
e  Alimentation 220V, 50 Hz

12 | Hotte chimique Marque :
Fonction(s) Rétérence :
Evacuation fumées et vapeur de ’extrudeur pilote Caractéristique

proposée
Descriptif
s  Hotte en inox
e Dimension + 10 % : Longueur 160 cm, Profondeur: 60 cm,
hauteur 120 cm
e  Soudure des différentes parties compatibles avec 1’activité
alimentaire du local
e Conception de la hotte et des {ixations permettant d’assuzer le
nettoyage de toutes les parties
o Livréavec:
- eXtracteur
- Raccord(s) 4 la cheminée d’évacuation
- Cheminée d’évacuation longueur minimum de 10 métres
13 |Hotte a flux laminaire Marque :
e Dimension = 10 % : 600 x 350 x 950 mm; Caroae
e TFenétre frontale coulissante mobile manuellement 4 l'aide de proposée
poignées
Vitesse de flux environ 0,4 m/s + 20%
o  Plan de travail en acier inox
¢ Alimentation 220V - 50 HZ.
14 | Briileur de laboratoire portable type « Camping gaz » Marque :
Descriptif Rétérence :
Caractéristique
¢ Briileur & flamme verticale proposee
o  Livré avec : 2 cartouches de remplacement butane
15 | Becs Bunsen i robinet et veilleuses Marque :
Descriptif Réf'é_re.nce :
Cclruc!?nshque
e  Robinet avec veilleuse pour gaz propane ou butane, 13 mm proposee
s  Hautew de 115 mm, tétine d’arrivée de gaz de 12 mm de diamétre
s 1 flexible gaz , longueur = 70 cm, avec colliers de serrage
¢  Accessoires :
— 1 Tripode / Trépied support en acier pour becs bunsen,
hauteur : 180 — 220 mm, diamétre 150 mm
— 1 grille suppott sans amiante

16 |Plaque électrique (type ménager) Marque :

Descriptif Référence :
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s  Revétement inox Caractéristique
e 2 Plaques électriques proposee
e Electricité : 220 V, 50 Hz
e Puissance électrique 3,5 kW
17 | Compteurs manuel de colonies Marque :
Descriptif Réf,ére.nce :
e Alimentation 220 V — 50 hz e e
s  Hclairage réglable
e  Compatible tout stylo marqueur
e Livré complet avec table lumineuse, loupe et bras articulé.
18 | Bain-marie de laboratoire Marque :
Deseriptif Réference :
Caractérisiique
. - . . proposée
» Intérieur et extérieur en inox avec couvercle inox
¢ Forme toit pupitre
e Capacité minimale : 20 litres
¢ Température réglable de +5°C & 100°C (+10%), précision + 1°C
e Affichage numérique de la température du bain
s Almentation : 220v, 50 Hz
e 2 Portoir inox adapté
o Coupure de chauffage si dépassement de Ia température de sécurité
maximale.
19 | Loupe de terrain grossissement 10 X Marque :
¢ Loupe solide de terrain. Grossissement: 10 x Référence :
Caructgnsﬁque
proposée
20 | Microscope binoculaire Marque :
Descriptif : Rétérence :
s Tube porte oculaires inclinés Caracteristique
| X proposée
e  Grossissement des oculaires: x10
e  Distance inter-pupillaire réglable
e 4 objectifs : x4, x10, x40, x100
e  Condenseur avec ouverture réglable par un diaphragme
o Equipé d'un filtre bleu
o Eclairage Led
e Platine équipé d'un systdme de fixation et de déplacement de la
préparation
»  Alimentation :220V - 50 HZ,
21 |Disperser agitateur ULTRA RAPIDE Marque :
Descriptif Réference :
e  Vitesse : minionim 20 000 tr/min g:::::zgsﬂque
s Capacité de mélange minimum : 2 litres
o 220V, 500 W minimum
Accessoires
e  Statif, hauteur minimale : 260 mm
¢ Noix de fixation
» Tige de broyage stérilisable pour mélange de 1 2 50 mi environ
22 | Broyeur Homogénéisenr en sac (Stomacher) Marque :
Descriptif Référence :
e 3 pales courbées avec tlot central : amélioration du malaxage en g:)r:g:z:stique

augmentant les forces d'extrusion appliquées a l'échantillon
e  Sac afond rond
s Affichage digital LCD :

e Programme et temps
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Mémoire : 3 programmes minimum

Démarrage automatique & la fermeture de la porte
Echantillon capacités + 10% : 80 & 400 ml
Vitesse réglable + 10 % : 75 4 300 coups/min
Minuterie : 1 sec & 99 min59sec

Alimentation 220 V — 50 Hz

e  Paquets de 500 sacs Stomacher standards

23 ; Pompe & vide 4 membrane

Descriptif

Conforme aux normes CEE

Compresseur-aspirateur 3 membrane, monobloc, sans huile
vide limite < 15 mbars

Débit A 1a pression atmosphérique 25 - 30 I/h

Pression maximale : 4 bars

Alimentation 220V/SOHZ.

Livré avec :
e Kitde connexion & Ia cloche & vide

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée

24 | Rampes de filtration 4 3 postes sous vide et membranes filtrantes
Descriptif :
e 01 Rampe de filtration inox 03 postes complétes stérilisable,
entonnoir 300 ml avec :

300 ml
e 03 entonnoirs inox 300 ml £ 10 %
e 03 couvercles pour entonnoirs 300 ml + 10 %
s (6 joints de couvercle pour entonnoirs 300 ml + 10 %

¢ Membranes en nitrates de cellulose blanche quadrillage noir
- Pour mise en évidence des bactéries

-Seuil de rétention 0,45 pm

-Diamétre 50 mm

-Adapté & la rampe

-Conditionnement par 100 : 20 boftes de 100 unités

e Membranes en nitrates de cellulose blanche quadrillage vert
-Pour mise en évidence des coliformes

-Seuil de rétention 0,45 pm

- Diamétre 47mm

-Adapté i la rampe

-Conditionnement par 100 : 20 boites de 100 uniiés

e  Suopports avec fritté inox & 50 mm + 10 % pour 03 entonnoirs

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée

25 | Distillateur de laboratoire
Descriptif
¢ Production =08 L/h

européenne)

e Construction / sécurité

-Sécurité manque d’eau

-Coupure alimentation en eau et €lectricits si réservoir stockage plein
-Coupure cau et électricité si rupture bouilleur

-Possibilité de montage mural

e Fluides / raccordement

» Conductivité eau distiliée : 73,6 uS /cm (conformité 4 la pharmacopée

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée

W
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-Eau froide
~Electricité : 220 V ou 380 V - 50 Hz.

e Livré avec:
-2 Bonbonnes spéciales eau distillée d’environ 20 litres avec bouchon de
transfert et robinet

26 | Matériel détermination de point de fusion Marque
Descriptif Réf'é.re_nce :
e Mesure par observation optique ; tubes capillaires Caractéristique

proposée

¢ Plage de température : 0°C 4 85°C
e Programmation de Ja rampe de montée en température de 0,1°C 4 10°C

/ minute (plage de variation minimale imposée)
e Résolution : 0,1°C
e Bras d’observation réglable
o Grossissement de la loupe d’observation : 6X minimum
e Alimentation :220V-50 Hz
e Livré avec:
- 500 tubes capillaires ouverts aux deux extrémités

27 | Extracteur de matiéres grasses Soxhlet Margue :

Descriptif Ré[é.re.nce :
Capacité de l'extracteur 250 ml ;’::;sg:zrelstuque

e Capacité du ballon 500 ml

e Support,

s Réfrigérant,

« Chauffe ballon avec alimentation de 220V

o Accessoires

- Tuyau d'alimentation d'eau de refroidissement

- Neix avec pince fixe pour fixer les pitces en verre soxhlet

- 100 cartouches d’extraction en cellulose 100 ml = 10 % adapté 4

Pextracteur

- 100 cartouches d’extraction en cellulose 30 ml £ 10 % adapté 3

I’extracteur

Installation et mise en service (production réelle, matiére premitre

la charge du fournisseur)

28 | Minéralisateur kjeldahl 6 postes complet Marque :
Descriptif Réf'é.re.nce :
o Plage de température + 10 % ; 30 2 450°C stabilité +/-0,5°C ; ;‘;’:g:gz‘“q”e
¢ Minuterie numérique 120 minutes + 10 % en terps €coulé ou restant

et position marche continu;
© Pupitre en acier inox téflonisé avec 8 tubes capacité 300 ml
¢ Collecteur de vapeur.
¢ Bloc en aluminium massif
e Alimentation :220V 50 HZ.
e Livré avec:
- Systtme de neutralisation de fumée KIELDAHL
Instaflation et mise en service (production réelle, matiére premiére a
la charge du fournisseur)

29 | Distillateur KJELDHAL adapté au minéralisateur (Item 28) Marque :

Descriptif Référence :

e Conformité CE
e Revétement anticorrosion
e Verrerie totalement visible derridre un capot de protection transparent,

Caractéristique
proposée
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e Serrage étanche pour éviter tout risque de fuite.
Porte avec sécurité qui empéche de distiller lorsque la porte est ouverte
s (énérateur de vapeur avec contrdle de la pression et puissance
vartable, plage de variation + 10 % de 10 & 100%;
e Programmation du temps de réaction et distillation;
e Automatisation ; aspiration automatique d'eau et de soude 2 partir des
réservoirs pour eau et soude inclus,
& Vidange de tube automatique
Réglage de débit d’eau de refroidissement
e Alarmes:
* Manque d'ean dans le génératenr de vapeur.
* Porte de sécurité ouverte ou sans tube de digestion/distillation.
* Pour cause de température surélevée dans le générateur de vapeur.
e Alimentation 220V 50Hz
= [Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére
i la charge du fournisseur)

30

Evaporateur rotatif universel (distillation simple ou i reflux):

o Flévateur manuel rapide pour un emploi facile;
e Construction ; Verrerie type pyrex
« 01 ballon évaporateur de 1000 mi + 10 %
e 01 ballon récepteur de 1000 ml + 10 %
e 01 tube réfrigérant
e Affichage digital de la température du bain avec régulation;
¢ Bain chauffant petit volume pour chauffage rapide;
e Vitesse de rotation réglable
» Utilisable dans une plage de température entre 20 et 95°C.
e Pompe & vide adapté & P'évaporateur
Alimentation : 220V 50 HZ.

Le soumissionnaire doit fournir les accessoires nécessaires au
démarrage de I"évaporateur

Marque :

Référence :

Caractéristique
proposée

K3 |

Centrifugeuse 4 godet (spéciale pour méthode GERBER)

Descriptif

¢ Centrifugeunse spéciale Gerber 3 8 positions avec chauffage,

Temps réglable

Frein en fin de centrifugation

20 pipettes spéciales 11 m! pour méthodes GERBER

10 butyrométres pour poudre de lait, échelle 0-35 en V2 gramme, avec

bouchon

15 butyrométres a lait : échelle 0-60 en 1 gramime, avec bouchon

e 15 butyrométres i lait écrémé : graduation 0-6 grammes et 1/10°™ de
gramme par litre, avec bouchon

¢ 15 butyrometres complets Roeder pour créme : graduation en % avec
godet de prise d'essai. Avec bouchon

o 10 butyromeétres complets Van Gulik pour fromage : & 2 ouvertures,
échelle 0-40 en ¥: gramme, avec godet de prise d'essai. Avec bouchon
100 bouchons pour butyromeétres. Diamétre intérieur 1Imm.
80 bouchons extensibles sans poussoir pour butyrométres  lait.
2 portoirs de 8 places pour butyrométres 2x6 cases, diamétre intérieur
des trous de 22mm.

e portoirs & 25 pour butyrométres 2 lait, 4 créme et fromage

s Distributeur ¢ acide sulfurique capacité 10ml

Marque :

Référence :

Caractéristique
proposée

32

Montage de chanffage 4 reflux complet:

Marque :

1\
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Descriptif
¢ Ballon de 250 mL avec réfrigérant 4 boules et pince plate (pour

Référence :

Caracteéristique

maintenir le ballon et le réfrigérant en position verticale proposee
e Chauffe ballon avec alimentation de 220V — 50 Hz.
e Le soumissionnaire doit installer Péquipement et fournir tous les
accessoires {(tubes de connexion, etc)
33 | Luxmétre Marque :
Descriptif Ré{érence :
e Mesure en lumigre du jour et lumire artificielle (halogéne, tungsténe) s;r:g:zgsﬂque
¢ Gamme de mesure : 0 - 20 000 lux en plusieurs gammes (plage
minimale}
e TL.ivré avec:
-Mallette de transport
- 2 jeux de piles
34 |Sonométre munérigue i pile : db métre Marque
Descriptif Référence :

¢ (Gamme de mesure : environ 35 A 130 dB, Précision = 3,5 dB
e Pondération : courbes de réponse A et C.

s Fonction mémorisation du niveau sonore maxinim.

e Livré avec :

~ Calibrateur

- 2 jeux de piles

Caractéristique
proposée

35

PH métre de paillasse/potentiométre

Descriptif

- Gammede pH=0-14 40,01 pH

- Potentiel redox : £ 1800 mV min.

- Gamme de température : 0 & 100 °C + 0,5 °C,

- Etalonnage automatique

- Compensation automatique de la température

- Avec bras porte électrode et sonde de température, complet
- Sonde de température (si non intégrée aux électrodes de pH)
- Electrodes : 1 électrode pH verre a électrolyte

- Alimentation 220V/ 50 Hz

- Appareil livré avec :

- Une électrode combinée de remplacement

- 3 solutions tampons pH 4, 7 et 10

- Solution pepsine de nettoyage

- Solution d’électrolytes pour sonde pH

Margue :

Ré&férence ;

Caractéristique
proposée

36

pH métre portable

Descriptif

- Gamme de pH=0-14 £ 0,01 pH

- Gamme de température : 0 2 100 °C + 0,5 °C,
- Compensation automatique de température

- Affichage écran LCD

- Capteur de température (si non intégrée aux électrodes de pH)
- Appareil livré avec :

- Une électrode combinée de remplacement

- 3 solutions tampons pH 4, 7 et 10

- Alimentation : batteries (incluses)

Marque :

Référence :

Caractéristique
proposée

37

pH-métre portatif électrode sonde de pénétration
Deseriptif

- Gamme de pH=0- 14 + 0,01 pH

- Gamme de température : 0 4 100 °C + 0,5 °C,

- Compensation automatique de température

- Electrodes / sondes

Marque ;

Référence :

Caractérisiique
proposée
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o Capteur de température (si non intégrée aux €lectrodes de pH)
o 1 Sonde de pénétration pour mesure du pH dans les denrées
alimentaires pateuses, insensibles 2 la souillure
o 1 électrode en plastique incassable,
o 1 électrode combinée verre tout milieu
- 3 solutions tampons pH 4, 7 et 10
- Alimentation : batteries {incluses)

38 | Conductimétre digital Portable Marque :
Descriptif Ré{é‘rence :
- Zone de conductivité 0,10 uS/cm a 500 mS/cm Caracteristique
- Précision de conductivité + 0.5% max. proposce
- Résolution de Conductivité 0.01
- Affichage écran LCD
- Alimentation batteries (incluses)
39 | Acidimétre « DORNIC » en nombre de 6 Margue :
Descriptif Rétér?r]c.e :
- Acidimetre en polyéthyléne complet 500 ml Caracteristique
- 100°D en 1° de graduation proposee
40 | Polarimétre manuel Marque :
Descriptif Réf’érence :
- Tube de 200 mm minimum Caracteristique
- Gamme de mesure : 0 2 360° Division d'échelle: 1° proposee
- Précision : meilleure ou égale 4 0,05°
- Eclairage par LED
- Oculaire A réglage dioptrique
- Alimentation batteries (incluses)

41 | Spectrophotométre UV/Visible 4 balayage Marque ;
e Gamme entre 190-1000nm curu'é?g:{jg:’: :
¢ Bande passante réduite & 10 nm proposée
e Lampes Deuteriem / tungsten
& Comununication : Sorties USB
o Imprimante intégrée ou externe

Logiciel de pilotage et traitement des données fourni en standard, avec
cible de raccordement PC fonctionnant sous Windows XP
o Alimentation 220V - S0HZ
Instaliation et mise en service
Accessoires:
¢ 10 cuves en quartz standard réutilisable
e Kit de calibration
42 | Thermo lactodensimétre du lait ¥z graduation Marque
FonctionMesure de la masse volumique du lait selon norme NF B 35-522 Référence :
Descriptif Curacigﬂsﬂque
e Gammes / échelles :1,015 ~ 1,045, ¥2 graduation : 5 aérométres proposes
43 | Thermo lactodensimétre du lait 1/10 graduation Marque :
FonctionMesure de la masse volumigue du lait selon norme NF B 35-522 Référence :
Descriptif Curucﬂ?nshque
e Gammes / échelles :1,025 — 1,037, 1/10 graduations : 5 aérométres proposee
44 | Alcoolmétres 0 —10° Marque :
FonctionMesure du titre alcoolimétrique Rétérence :
Descriptif Carodgrtsilque
@ Fourni avec table de correction en fonction de la température proposee
o Gammes / échelles : 0 —10°
45 | Alcoolmétres 10 -20° Marque :
Référence :

W
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FonctionMesure du titre alcoolimétrique Caractéristique
Descriptif proposee
¢ Fourni avec table de correction en fonction de la température
o Gammes / échelles : 10— 20
46 | Densimétres en polycarbonate Echelle 1,000 — 1,220 Margue :
e Gammes / échelles : 1,000 — 1,220, Référence :
Caractéristique
proposée
47 | Densimétres en polycarbonate Echelle 1,200 — 1,400 Marque :
e Gammes / échelles : 1,200 — 1,400 Référence :
Caractéristique
proposée
48 | Densimétre pése sel Gamme 100 g /1 Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée
49 | Densimétre pése sel Gamme 500 g/ Marque :
Référence:
Caracléristique
proposée
50 | Refractométre de paillasse Margue :
Fonction : détermination de I'indice de réfraction et le degré BRIX, Référence :
Caractéristique
Descriptif : proposée
® Livré complet avec :
- Lame d’étalonnage
- Thermométre de contrdle
- Manuel d*utilisation
e Affichage numérigue de la mesure
» Prismes thermostables par circulation avec éclairage intégré
» Alimentation : 220V - 50 HZ.
e Indice de réfraction : plage environ 1,3000 & 1,7000 avec Précision : -+/-
0,0002.
» BRIX plage de 0 - 95 % avec :
- une précision de +/- 0,2 % entre 0 et 50 et une précision de +/- 0,1 %
entre 50 et 95.
51 |Réfractométres portatif 30-35 °Brix Marque :
Fonction : Détermination de Brix Référence :

Descriptif
. Compensation automatique en température entre -18 et +40°C
. Température entre -18 et +40°C
. Entigrement étanche
Gamme (30-35) Brix, précision = 0,2 Brix

Caractéristique
proposée

52

Réfractométres portatif 35-50 *Brix
Fonction : Détermination de Brix

Margue :

Référence :

Caractéristique

Descriptif proposée
Compensation automatique en température entre -18 et +40°C
Température entre -18 et +40°C
Entigrement étanche
Gamme (35-50) Brix, précision = 0,5 Brix
53 | Réfractométres portatif 50-95 °Brix Marque :
Fonction : Détermination de Brix Référence :
Caractéristique
proposée

Descriptif
Compensation automatique en température entre -18 et +40°C;
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. Température entre -18 et +40°C;
Entitrement étanche
(Gamme (50-95) Brix, précision = 0,5 Brix

54 | Aw ; Appareil de mesure de I'activité de I'ean Marque :
FonctionMesure rapide de activité de I'eau Rétérence :
Caractérsistique
Descriptif : proposée
e 4 entrées et 4 sondes de mesure plus 4 chambres de mesure
thermostable
e Mesure de (0,000 2 1,000 ;
e Résolution 0,001,
e Précision : + /- 0,015;
e Volume + 10 % : 2 & 10ml
Liveé avec :
s 4 Coupelles pour mesure des produits
e Alimentation220 V- 50Hz
55 | ATP métre portable Marque :
Descriptif : Réf’érepce :
o Temps de mesure de 15 30 secondes Caracteristique
proposée
s Ecran d’affichage
¢ Volume de prélévement représentatif (de 10 a 50 ml),
¢ Méthode quantitative (unités : eq.bact./ml),
¢ 100 écouvillons de prélévement préts 4 I'emploi
e Etalonnage automatique
Livré avec
¢ Deux jeux de piles de rechange
56 | Thermométres verre sans mercure de -1°C a + 101°C Marque :
e Longueur + 10 % : 200 mm Carq'tz:?fé?lr;i:;i:
e Gamune de température de -1°C 4 + 101°C (210%) proposée
57 | Thermomeétres verre sans mercure de-10 a + 50°C Marque :
e Longueur + 10 % : 200 mm Référence :

e Gamme de température de —10 & +50°C (x10%)

Caractéristique

proposée
58 | Thermomebires verre sans mercure de 20°C 4 130°C Marque :
e Longueur £ 10 % : 200 mm Référence :
o Gamme de température de 20°C 3 130°C (+10%) Caracteristique
= proposée
59 | Thermométre digital portable Marque :
o Thermométre qualité alimentaire cum’:?;';]"’iz:
e Affichage LCD grande lisibilité Droposés 4
e Acceptant tous les thermocouples JKT,
e Sonde interchangeable : 1 sonde 2 immersion et 1 sonde & pénétration
e 1 sonde de température acier a usage général, type K, a faible temps de
réponse avee cible 0,5 m minimum
« Gamme de température ; -50°C & + 300°C; précision +/- 0,2% (valeur
minimal)
e Mallette de rangement / transport
60 | Thermometre -hygrometre compact Margque :
Fonction Contrdle Humidité relative, absolue, Référence :
Descriptif Caracigrlst:que
proposée

o Températmre : 0°C & + 60°C, précision 2%
o Hygrométrie 10 % & 99 % (plage imposée), précision : 0,5 %
o Affichage LCD grande lisibilité
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e Sonde compact température / hygrométrie interchangeable,

e Céble 1,5 m minimum

Accessoires
solution d’étalonnage

61 | Enregistreur de température 4 voies, Marque :
Descriptif Référence :
. . Caractéristique
e Hnregistrenr de température 4 voies p
proposée
e Ecran d’affichage
e Mémoire ; +/- 100 000 données
e Connexion au PC par USB
¢ Alimentation 220 V-50Hz
¢ Fourni avec :
* Logiciel d’acquisition de données sous Windows
* Cordon USB

62 | Thermo-anémomeétre digital portable 4 fil chaud Marque :
Descriptif Référence :
- Gamme de mesure : g;rgg:gzsﬁque
— Vitesse d’air: 0240 m/fs
— Température : - 30°C 4 140 °C
- Livré avec :

— Sondes a poignée

- Sonde fil chaud diamétre 16 mom ; 0 & 10 m/s (plage minimum)

— Sonde a hélice 0 3 40 m/s, de -30°C & + 140°C (plage minimum),
— Sonde de température ; -50°C & 150°C

- Certificat de calibration

Alimentation : batteries (incluses)

63 | Pied a coulisse numérique 1/50 Marque :

Descriptif : Référence :
C . Caractéristique
s Précision : IISO, - proposée
e Affichage numérigue
¢ Longueur de mesure : 150 mm minimum
e Livré avec : boitier de rangement
64 | Photomeétre de laboratoire pour chlore actif Marque :
Descriptif : Référence :
o L’appareil est livré avec : Coractéristique
S proposée
-Solutions étalons
-Deux cuvettes
-Réactifs pour photométres
& Livré avec Réactif de Chlore libre pour 100 déterminations,

65 | Humidimétre infrarouge/ balance thermique Marque :
Fonction(s) Re[ere_nce :
Utilisation pour détermination de P’extrait sec Caraciéristique

proposée

Contrdle rapide de Phumidité en cours de fabrication

Descriptif
» Conversion automatique de la différence de poids,
» Affichage du temps et de la température sélectionnée

¢ Détermination automatique ou programmable de la durée avec arrét

automatique,
s Gamme de chauffage : 40 4 160 °C environ
» Affichage de poids résiduel en gramme,
e Alimentation : 220 V - 50 Hz
e Livré avec :




'
ol Y IS

SONCIERE—

Q/\

~ OFPPT |

S Lﬂ;’v{rﬁ'rl ".'*I_Vr:r{ii' e :

- Balance digitale, portée 0 4 B0 g, précision 1 mg
- 4 Coupelles pour mesure des produits

- 200 coupelles en aluminivm 2 usage unigue pour extraits secs et

pesées
66 | Minuteur de paillasse Rl'y';o::’quue :
° Ty?e Mécanique 4 alarme COI’GC?éTE;;:ere.
e Décompte : 60 minutes proposée
e Dimensions minimales : 80 x 90 mm
67 | Chronométres compteurs décompteurs de laboratoire Margue :
Fonction(s)Chronoméirage et Suivi réaction physico chimiques au Rétérence :
laboratoire Coractéristique
proposée
Descriptif
& Chronomatre et compte & rebours de 0 224 h
e Affichage électronique
e Alarme sonore fin décomptage
» 1 jeu de piles de rechange
68 | Plaque chauffante + agitateur magnétique combine : Marque :
« Capacité = 10 % : 2 litres Cmifgz_f;;;?e :
¢ Vitesse : environ 10 < 1000 tr/mn proposée
e Corps et plateau résistant aux attaques chimiques et faciles & nettoyer
e Régulation de la température par thermostat
¢ Température régulé : °C ambiante 4 350°C environ,
o Alimentation : 220V- 50 Hz, Puissance environ 600 W
e Fourni avec I barreau aimanté recouvert de téflon
69 | Agiiatenr magnétique non chauffant Marque :
¢ Fourni avec 1 barreau aimanté ; Rélérence :
" . . Caractéristique
s Capacité : 2 litres an moins. proposée
 Vitesse : 10 = 1000 tr/mn (plage min.}
e Corps et platean résistant aux attaques chimiqgues et faciles & nettoyer
e Alimentation : 220 V - 50 Hz
Accessoire(s) :
» Statif porte sonde avec 1 noix de serrage et 1 bras de fixation
70 | Agitateurs vibreurs pour effet vortex Marque :
» Fonctionnement confinu ou intermittent par pression du tube, Refeérence :
+ Vitesse variable Caractéristique
proposée
© Plage de vitesse = 10 % : 0 & 2000 tours/min
¢ Alimentation : 220 V- 50Hz
# Livré complet avec au moins une téte ronde standard pour tubes
récipients jusqu'a environ @3 30 mm
71 | Chauffe ballons électriques pour 25¢ ml Marque :
s Régulateur intégré ; Référence :
" . Caracteristique
» Voyant de contrfle de fonctionnement proposée
e Alimentation ; 220V 50 HZ
» Pour ballons de 250 ml
72 | Chauffe ballons électriques pour 500 mi Rﬂgrqﬂe :
& Régulateur 1ntégfe; ‘ Carac?é?!:iziz'
* Voyant de contréle de fonctionnement proposée
¢ Alimentation : 220V 50 HZ
» Pour ballons de 500 mi
73 | Broyeur ménager Marque :
Référence :

« Type moulinette ou moulin a café

g
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e A couteau tournant Curaciéristique
& Diamétre du bol : 90 mm minimum proposee
e Alimentation :220V — 50 Hz
74 | Lave pipette auntomatique Marque :
e Longueur pipette max 600 mm Réference :
. . Caractéristique
« Equipée de : proposée
- Bac de lavage/ trempage
- Bac de ringage
- Panier 4 anses
e Livré avec :
- Tuyau souple de raccordement
75 | Chariot manuef & deux plateaux !ylgrque :
¢ Dimensions utiles L x 1: 900 x 750 mm + 10% Référence :
Coaracteéristique
e Nombres de plateau 2 - :
- . proposée
- Plateaux en inox a bords arrondis
- Hauteur du 1% platean 2 280 mm = 10 %
- Hauteur du 2°™ platean & 900 mm + 10 %.
76 | Thermosoudense Margue :
Référence :

FonctionPour fermeture sacs polyéthyléne, polypropyléne, PVC

Descriptif

o Longueur de soudure £ 10 % : 300 mm

e Soudage manuel

e Alimentation 220V, 50 Hz

e Accessoires
+ 2 fils de chauffe de remplacement
* 4 rubans téflon pour protection du fil de chauffe
« 04 gaines polyéthyléne & souder en bobine, largeur 300 mm,
longueur > 100 métres

Caractéristique
proposée

77 | Mixer type Laboratoire
Fonction Préparation d’échantillons

Descriptif
» T'ype laboratoire
¢ Puissance motewr minimale : 0,5 kW
 Livré avec récipient de minimum 1,5 litre

Marque :

Référence :

Caractéristique
proposée

78 | Armoire de sécurité acide / base ventilée
Fonction Armoire d sécurité pour le stockage d’acides et bases

Descriptif
¢ Stockage d’acide et bases- haute 3 portes
s Serrure & clé
s Charge min. par étagére : 20 kg
s Tircirs & coins arrondis pour nettoyage facile
¢ Volume : 550 | min.
» 4 tiroirs, 2 Compartiments
+ Construction entitrement PVC cellulaire
+ Revétement époxy
» Voyant de mise en service du ventilateur
e Electricité 220 V-50Hz
e Accessoires de raccordement pour évacuation

Marque :

Référence :

Caractéristique
proposée

79 | Armoire haute ventilée pour produit chimique
Descriptif

Marque :

Réiérence :

Wy
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e Serrure a clé Caractéristique
e Charge min. par étagére : 20 kg proposée
e Volume : 900 I min.
e 2 portes. 4 étagéres
e Acier traité anti corrosion
e Revétement époxy
e Electricité 220 V
e Voyant de mise en service du ventilateur
e Accessoires de raccordement pour évacuation
80 | Cryoscope Margue :
Fonction Ré[é_re_nce :
¢ Détermination du point de congélation ;f:,’;‘fj:zg““‘”e
e Détermination du mouillage d’un lait
Descriptif
e Cryoscope de marque reconnue pour I’analyse des
produits laitiers
e Méthode de mesure Selon norme AFNOR
e A temps fixe
e Bain de refroidissement & effet Peltier
e Imprimante
e Débit métre pour régulation d’eau
e 220V
e Accessoires
- 5litres de liquides de refroidissement
- Rouleaux et ruban pour imprimante
- Portoir 50 tubes diamétre 16
- 2 tubes verre diamétre 16 x 50,5
- 1 micropipettes & volume réglable de 1 a 5 ml
- 200 embouts de micropipettes de 5 mi
- Boite de serviette Kinwipes
- 500 ml solution A & -0 ,408 °C
- 500 mi solution B 4 -0 ,600 °C
- 500 ml solution C 2 -0 ,512 °C
Formation 1 jour
81 | Analyseur rapide lait ultra son Marque :
e Appareil permet I’ Analyse de : Matiere Grasse, ca m':?;firs‘;’i';z::
Protéines, lactose, Solides non Gras, Eau ajoutée, proposée
Densité.
s Affichage numérique des résultats
e Livré avec les accessoires nécessaires pour
I’étalonnage et le démarrage
82 | Paillasses humide Marque :
Ré{érence :
Paillasse humide avec lavabo complet, plan de ftravail en corian avec Sggg:zzmque
dosseret et bloc de 2 prises de courant, ossature : structure métallique
{tube environ 35x Zmm), dimensions d’environ 1800x750x800mm. AVEC
meuble sous-paillasse composé de tiroir et porte battante.
83 | Paillasse séche Marque:
Référence :

e
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Paillasse séche, plan de travail en corian avec dosseret et bloc de 4 prises
de courant, ossature: structure métalliqgue {tube environ 35x 2mm)},
dimensions d’environ 1600x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse
composé de tiroir et porte battante.

Caractéristique
proposée

84

Design Laberatoire

e Photo poster des articles phares avec fiche technique
simplifiée reprenant photo poster, nom, description et
utilité

e Présentoir en plexiglas pour chaque photo poster

e Habillage des murs
Plagues signatétiques des zones de Patelier

85

Tabouret de laboratoire a 5 branches.

Assise en mousse polyuréthane compacte lavable, avec repose pied et
réglable en hauteur par colonne & gaz. Hauteur assise environ 470 & 670
mi.

86

Formation
1 jour de formation pour les items 12, 28 ,29 et 41
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4

BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot n°13 : équipements Laboratoire chimie, biochimie et microbiologie

01 |Balance a plateau sur pied capacité n
2100 kg

02 | Balance 20 kg minimum 9

03 | Balance portable 4 kg minimum 2

64 |Balance de laboratoire de table, 6
portée 3 kg minimum

05 | Balance analytique de laboratoire de 6
précision 10

06 | Autoclave de laboratoire 2

07 | Etuve sous vide 110°C )

08 | Four 4 micro-ondes (fype ménager) 2

09 | Etuve bactériologique )

10 | Etuve universelle de Iaberatoire 100 )
I

11 | Four 4 moufles / four 4 cendres ’)

12 | Hotte chimique 2

13 | Hotte 4 flux laminaire 2

14 | Briileur de laboratoire portable type 40
« Camping gaz »

15 | Becs Bunsen i robinet et veilleuses 4

16 | Plaque électrique (type ménager) 4

17 | Compteurs manuel de colonies. 4

18 | Bain-marie de laboratoire 4

19 |Loupe de terrain grossissement 10X | 4

20 | Microscope binoculaire 24

21 | Disperser agitateur ULTRA 24
RAPIDE

22 |Broyeur Homogénéiseur en sac 4
(Stomacher)

23 : Pompe & vide 3 membrane 4

24 | Rampes de filtration &4 3 postes sous )
vide et membranes filtrantes

25 | Distillateur de laboratoire 2

26 | Matériel détermination de point de 9

fusion
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27 |Extractenr de matiéres grasses )
Soxhlet

28 | Minéralisateur kjeldahl 6 postes 9
complet

29  Distillateur KJELDHAL adapié au 9
minéralisatear (Item 28)

30 |Evaporateur rotatif universel )
{distillation simple ou & reflux):

31 | Centrifugeunse & godet (spéciale pour 9
méthode GERBER)

32 |[Montage de chauffage a reflux 4
complet:

33 | Luxmétre 2

34 |Sonométre numérique i pile: db 9
métre

35 | PH metre de paillasse/potentiométre | 24

36 | pH meétre portable 12

37 | pH-métre portatif ¢lectrode sonde 12
de pénétration

38 | Conductimétre digital Portable 2

39 ; Acidimétre « DORNIC » en nombre 12
de 6

40 | Polarimétre manuel 4

41 | Spectrophotomeétre UV/Visible &
balayage 2

42 | Thermo lactodensimétre du lait 12 9
graduaation

43 | Thermo lactodensimétre du lait 1/16 2
graduation

44 | Alcoolmétres 0 -10° 2

45 | Alcoolmétres 10 -20° 2

46 |Densiméires en  polycarbonate )
Echelle 1,000 — 1,220,

47 |Densimdtres em  polycarbonate )
Echelle 1,200 - 1,400

48 | Densimétre pése sel Gamme 168 g/1 2

49 | Densimétre pése sel Gamme 500 g/1 9

50 |Refractomeétre de paillasse 2

51 | Réfractométres portatif 30-35 °Brix R

52 | Réfractométres portatif 35.50 °Brix | g

53 | Réfractomeétres portatif 50-95 “Brix 8
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54 i Aw ; Appareil de mesure de
Vactivité de l'eau 2

55 | ATP métre portable 2

56 | Thermometres verre sans mercure de 4
-1°C a + 101°C

57 | Thermomeétres verre sans mercure 4
de—10 & + 50°C

58 | Thermométres verre sans mercure de 4
20°C 4 130°C

59 | Thermometre digital portable 4

60 | Thermométre -hygrométre compact 4

61 | Enregistreur de température 4 voies, | 4

62 | Thermo-anémometre digital )
portable a fil chaud

63 | Pied 2 coulisse numérique 1/50 6

64 |Photométre de laboratoire pour 2
chlore actif

65 | Humidimétre infrarouge/ balance 9
thermique

66 | Minuteur de paillasse 24

67 | Chronomeétres compteurs 24
décompteurs de laboratoire

68 {Plaque chauffante + agitatenr 24
magnétique combine :

69 | Agitateur magnétique non chanffant] 94

70 | Agitateurs vibreurs pour effet vortex | 24

71 | Chauffe ballons électriques pour 250 4
ml

72 | Chautfe ballons électriques pour 500 4
ml

73 | Broyeur ménager 2

74 i Lave pipette automatique 2

75 | Chariot manuel & deux plateaux 4

76 | Thermosoundense 2

77 | Mixer type Laboratoire 2

78 | Armoire de sécarité acide / base )
ventilée

79 | Armoire haute ventilée pour 5
produit chimique

80 | Cryoscope 2

81 | Analyseur rapide lait ultra son ’
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82 | Paillasses humide 32
83 | Paillasse séche 14
84 | Design Laboratoire 2
85 | Tabouret de laboratoire 4 5
branches. 60
86 |formation 5
MONTANT TOTAL =

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniqguement ala
formation professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels a ce sujet.

Signature et cachet du concurrent

217



—EONCIERE~

O

Lot 14: Bane didactique d’étude du traitement UHT

ITEM n°

DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
de
I'administration

Banc didactique d’étude du traitement UHT
Fonction
Etude des échanges thermigues
Etude des paramétres de stérilisation pasteurisation
Du fait
De jus de fruits
De produits alimentaires visqueux
Descriptif
e Débit produit 2201/ h ; tank de lancement 25 litres,
« Température produit =150°C
o Durée de chambrage variable de 0 3 120 secondes environ
¢ Echangeur de chaleur tubulaire et plagues Inox 316
- Conception modulaire permettant de faire varier le nombre de
plagues
- Echangeur 3 plaques : (Echangeurs en plusieurs sections

permettant d’assurer le pré chauffage, le traitement thermique

et le refroidissement (zone de chauffage = 13 plagues, zone
intermédiaire : > 13 plaques ; zone de refroidissement > 13
plagues)

- Agitateur statiques démontables permettant de passer des
produits visqueux dans 'échangeur tubulaire

e Panneau de commande et de contréle : régulation et affichage de :

- Pression interne,

- Température produit

- Température des fluides de chauffe et refroidissement

- Débit produit

- Déhit des fluides de chauffe refroidissement par rotamétre

- Niveau du produit dans le bac de lancement et |e bac de
réception

« Dispositif d’acquisition de données et de transfert vers un ordinateur

PC
e Logiciel de traitement et d’exploitation des données

e Livré avec générateur d’eau chaude et générateur de vapeur adapté
au banc didactigue,

e Les raccordements d’eau chaude, vapeur, eau froide et air comprimé

doit &tre fournis,
e Formation de 2 jours,
« Catalogue et documentation en Frangais

Marque :
Référence :

Caractéristig

ue proposée

Coffrets complets pour le controle industriel des gaz

Fonction(s) contrdle industriel des gaz de chaudiéres (foyer et cheminée}

€02,C0, 02

Descriptif
- Indicateur de fumées
- 2 thermomeétres avec plonges 150 et 300 mm

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée
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Proposition du Appréciation
ITEM n° DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES soumissionnaire | . de
I'adminisiration
- 1 déprimometre (-5 mm)
- 1 manometre (300 mm) pour briileurs de type gaz et fuel
- Livrés avec réactifs pour une année de T.P.
Coffrets de réactifs pour contrdle des eaux de chaudieres Marque :
Fonction(s) Détermination du pH, TA, TAC, TH Réference:
Caractéristi
que
Descriptif proposée
- Quantité de réactifs suffisants pour la réalisation de 300
3 mesures
- Conditionnement par dose unitaire nécessaire a la
réalisation d’une mesure compléte ou conditionnement
permettant de garantir le maintien des propriétés physico
chimiques des réactifs d’analyse
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot 14: Banc didactique d’étude du traitement UHT

1 Banc didactique d’étude du U 5
traitement UHT
Coffrets complets pour le contrile
2 |, . U 2
industriel des gaz
3 Coffrets de réactifs pour contrile U 5
des eaux de chaudiéres

MONTANT TOTAL =

important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement a la
formation professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels a ce sujet.

...........................

Signature et cachet du concurrent
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Lot n°15 : Equipements de la Halle Plantes Aromatiques et Médicinales

ltem
ND

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
de
Fadministration

Distillateur de laboratoire

Descriptif
Production 08 L/h
Conductivité eau distillée : 2,3 uS /cm a 25°C.
Construction / sécurité

-Sécurité manque d'eau

-Coupure alimentation en eau et électricité si réservoir Marque :
1| stockage plein c:::i;:::t;u .
-Coupure eau et électricité si rupture bouilleur proposée :
-Possibilité de montage mural
Fluides / raccordement
-Eau froide
-Electricité : 220 V ou 380 V — 50 Hz.
Livré avec :
-2 Bonbonnes spéciales eau distillée d’environ 20 litres avec
bouchon de transfert et robinet
Appareil de distillation des huiles essentielles
Appareil en verre a huiles essentielles pour distillation 1000mi
constitue de : Un ballon 1000 ml avec rodage plan a gorge Marque :
diam int 100 mm , un couvercle DN100 avec un rodage 29/32 { Rréférence:

2], une tete de colonne 29/32 , un refrigerant droit long utile 400 | Caractéristique
mm 29/32 ,une allonge 29/32 et une erlen 500 mi col etroit un proposee=
thermometre -10 +110 degre Fournis avec syst. de fermeture,
clips et joints, un dispositif du chauffage approprié et un
support verticale pour le systéme.

3| Dessicateur a vide Marque :
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) L L. Référence :
Contenance 6 litres minimum, Fabriqué en verre Caractéristique
sodocalcigue. Plaque en porcelaine incluse en plus de 3 kgs proposee -
de gel de silice muni d'un connecteur pour tube de 8 mm de
diamétre intérieur.
Extracteur par ultrasons en inox
Extracteur a Ultrasons pour traitement de 0,25 a 1 litre,
module de commande en boitier inox séparé, statif inox
avec cuve a circulation pour régulation de 1a fempérature Margue :
Référence :
Caractéristique
. . N . . , . proposée ;
Minuterie 0 & 30 minutes, puissance 200 w, alimentation 230
V mono, 50/60 Hz
Agitateur a vitesse variable, 1 jeu de pale pour brassage
mécanique complémentaire.
Chariot inox

- Dimensions utiles L x [ : 900 x 750 mm * 10%

Marque :

- Nombres de plateau 2 : Rétérence :

. . Caractérisfique
- Plateaux en inox a bords arrondis proposée :
- Hauteur du 1¢" plateau & 280 mm = 10 %
- Hauteur du 2°m plateau & 900 mm = 10 %.
Chronomeétre
Marque :

N o Réfé :
Chronométre & aiguille au 1/100 de mn total 30mn Caractéristique
départ/arrét par bouton retour & zéro et départ en méme proposée :
temps sans arréter le chronomatre (avec rattrapant)

Four a moufles

Température maximale : 1100°C, température de travail

1050°C

Capacité métrigue de 1 litre minimum

. . . ureds Marque :

Chauffage bilatérale a partir d’éléments chauffants dans des Rétérence :

tubes de verre en quartz Caracterislique
proposée :

Eléments chauffants et isolation faciles & entretenir et &
remplacer

Les matériaux fibreux utilisés ne sont pas classifiés comme
cancérogenes, selon TRGS 905, classe 1 ou 2

\(\-q;:.
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Porte relevable également utilisable comme support de travail

Sortie de I'air d’échappement par la paroi arriére

nuisance sonore

Les relais d’état solide permettent a 'ensemble de fonctionner sans

Balance analytique de laboratoire de précision 10

Fonction(s)
Pesée laboratoire de biochimie

Pesée de précision (extrait sec, cendres, etc)

Descriptif
Portée 200 g +1 0% ; Margue :
Précision minimale : max 0,1 mg Reference :
8 . . Caractéristique
Calibrage interne proposée ;
Chambre de pesée avec portes coulissantes
Pieds réglables
Niveau a bulles
Piateau en inox
Accessoires
Poids de calibrage.
Tapis de pesée
Thermomeétre-hygromeétre compact
Fonction Contréle Humidité relative, absolue,
Descriptif
- Température : 0°C a + 80°C, précision 2%
ras N . . P Marque :
- Hygrométrie 10 % a 99 % (plage imposée), précision : Référgnge:
9{0,5% Caraciéristique
. - proposée :
- Affichage LCD grande lisibilite - Piopesee
Sonde compact température / hygrométrie
interchangeabie,
-+ Cable 1,5 m minimum
Compresseur d'air comprimé mobile a roulettes, Marque :
o Référence ;
10]- Corps‘compresseur en aluminium Caraciéristique
- Silencieux proposée :

223
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Compresseur d'air comprimé
mobile a roulettes,

- Corps compresseur en aluminium
- Silencieux

Marque :

Ré&férence
10|- Reservoir 2250 L Caractéristique
- Pression 10 bars min proposee:
- Avec 10m de tuyau d’air
-~ Crépine pour bullage d’air
- Alimentation : 220/ 50 Hz
Bain-marie
« Intérieur et extérieur en inox avec couvercle inox
« Forme toit pupitre
« Capacité minimale : 20 litres
- Température réglable de +5°C & 100°C (+10%), précision + 1°C | rétérence:
11 Curuciérifiique
- Affichage numérique de la température du bain propesee
« Alimentation : 220v, 50 Hz
« 2 Portoir inox adapte
« Coupure de chauffage si dépassement de la température de
sécurite maximale.
Microscope optique binoculaire
Tube porte oculaires inclinés
Grossissement des oculaires : x10
Distance inter-pupillaire réglable
4 objectifs : x4, x10, x40, x100 _
I!Aclquue -
49 . Condenseur avec ouverture réglable par un Cociindoe
diaphragme proposée :
. Equipé d'un filtre bleu
Eclairage Led
: Platine équipé d'un systeme de fixation et de
déplacement de la préparation
1 Alimentation :220V - 50 HZ.
13 | Refractometre de paillasse Maréue:
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Fonction : détermination de l'indice de réfraction et le degré BRIX,

- Livré complet avec :
- Lame d’étalonnage
- Thermométre de contrdle
Manuel d’utilisation en francais

- Affichage numerique de la mesure

- Prismes thermostables par circulation avec éclairage intégre
- Alimentation : 220V - 50 HZ.

- Indice de réfraction : plage environ 1,3000 a 1,7000 avec
Précision : +/- 0,0002.

- BRIX plage de 0 - 95 % avec :

- une précision de +/- 0,2 % entre 0 et 50 et une précision de +/-
0,1 % entre 50 et 95.

14

Four micro-ondes
Descriptif
- Volume : 35 litres min.
- Alimentation : 220 V- 50 Hz
- Puissance : maximum 1000 W

Conformités réglementation CEE concernant les appareils
électroménagers

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée :

15

Agitateur magnétique chauffants
- Capacite £ 10 % : 2 litres

- \fitesse : environ 10 & 1000 fr/mn

- Corps et plateau résistant aux attaques chimiques et
faciles a nettoyer

- Régulation de la température par thermostat
- Température régulé : °C ambiante a 350°C environ,

- Alimentation : 220V- 50 Hz, Puissance environ 600 W

Fourni avec 1 barreau aimanté recouvert de téflon

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée :

16

Agitateur
Agitateur Vortex ou équivalent
Agitation de tubes ou de petits flacons;

Modes de fonctionnement continu ou par impulsion;

Marque :
Référence
Caractéristique
proposée :
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Contréle de vitesse d'agitation;
Alimentation : 220V- 50 Hz
Grande stabilité;

Fourniturre de 100 tubes adéquat.

Polarimétre
- Tube de 200 mm minimum

-  Gamme de mesure : 0 & 360° Division d'échelle : 1°

Marque :
Référence :
17 . ) ; . Caractéristique
- Précision : meilleure ou égale & 0,05° proposée :
- Eclairage par LED
- Qculaire a réglage dioptrique
- Alimentation batteries (incluses)
Cuve a ultrasons
Nettoyage en profendeur,
Fonction de chauffage;
Panneau de contrdle numérique;
Marque :
Matériau du reservoir en acier inoxydable; Reétérence :
Caraciéristique
. _ ) proposée :
18 Puissance max 500 W, 220-230 V; Marque -

Puissance ultrasonigue minimum 240W et Puissance de
chauffage minimum 250W;

Capacité réservoir minimum 10 litres;
Minuteur a affichage numeérique LED,;
Réglage de la température 0-80°C;
Manuel d'instruction en francais;

Référence :
Caractéristique
proposée :

Coffret de barreaux magnétiques

Marque :
Référence :

19 [ Minimum 22 Barreaux aimentées PTFE les plus utilisés en C"';:‘ocgf:;‘:{”e
coffret compartimenté en PP '
H : Marque ;
Paraffine pour spectroscopie Rétaree .
20 . . . Caractéristique
Paraffine pour spectroscopie 2 litres. proposée :
Mesureur de chlorophylle
) . n Marque ;
Mesure et enregistre les mesures de chlorophyle a l'aide Référence :

21

d'une sonde en contacte avec les feuilles, i'étendue de la
plage de lecture est de 0 a 99,9. Manuel d'instruction en
francais;

Caractéristique
proposée :

22

Spectrophotométre UV/Visible

Marque :
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- Gamme entre 190-1000 nm

- Bande passante réduite a 10 nm
- Lampes Deuteriem / tungsten

. Communication : Sorties USB

- Imprimante intégrée ou exierne

Logiciel de pilotage et traitement des données fourni en
standard, avec cable de raccordement PC fonctionnant sous
Windows XP

Alimentation 220V - 50HZ

Installation et mise en service et manuel d'utilisation en
francais

Accessoires :
. 10 cuves en quartz standard réutilisable

- Kit de calibration
Formation d’1 jour, Manuel d'instruction en francais;

Référence :
Caractéristique
proposée ;

23

Rota-vapeur complet
. Elévateur manuel rapide pour un emploi facile ;
- Construction : Verrerie type pyrex

- 01 ballon évaporateur de 1000 ml = 10 %

- 01 ballon récepteur de 1000 ml + 10 %

- 01 tube réfrigérant

. Affichage digital de la température du bain avec
regu!at;on

- Bain chauffant petit volume pour chauffage rapide ;

- Vitesse de rotation réglable

. Utilisable dans une plage de température entre 20 et
95°C.

- Pompe a vide adapté a 'évaporateur
Alimentation : 220V 50 HZ.

Le soumissionnaire doit fournir les accessoires nécessaires
au démarrage de |'évaporateur + Manuel d'instruction en

francais;

Margue :
Référence :
Caractéristique
proposée :

24

Refroidisseur-20 a 40°C pour évaporateur rotatif

Refroidisseur-20 a 40°C pour évaporateur rotatif 1 a 2 litre

Margue :
Référence :
Caractéristique
praposée ;

%ﬁ? :
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Refroidisseur a circulation avec une capacite de
refroidissement de 500 W

il doit convenirt particuliérement aux sytémes Rotavapor.

25

Cuve CCM

Cuve ayant une chambre 4 fond plat permettent de
développer un chromatogramme

dans des conditions de saturation partielle ou compléte de
{'atmosphére dans la cuve

avec des vapeurs de solvants

Cuve pour plaque 200x200 mm, avec couvercle en verre

Margue :
Référence :
Caractéristique
proposée :

26

Agitateur magnétiques chauffants
Alimentation : 230V /50-60Hz

Boitier :Plastique ABS

Capacité d'agitation : 3L

Conditions ambiantes admissibles : 5 - 40 °C / 80% humidité
Dimension max. barreau aimanté : 50 mm
Dimensions : 150 x 260 x 80 mm

Indice de protection (IP) : 1IP42
Interrupteur M/A ; Oui

Plaque : @ 120 mm en plastique PET
Livré avec statif et noix de serrage

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée :

27

Densimétre automatique
Plage de mesure d (g/cm3 ) : 0,000 a 3,000
Précision d {g/cm3 ) + 0,001
Répétabilité d (g/em3 ) = 0,0005
Plage de température échantilion (°C) 0 a 50
Plage de température d'utilisation (°C) Densito: -10-50
DensitoPro: 0-50 Stockage de résultats 1-100
Echelles de mesure1 :
Masse volumique

Densité Ethanol (alcool)

Brix

API2

Baumé

H28504

Plato

Preuve (US et IP)
Imprimante + Manuel d'instruction en francais;
Logiciel PC EasyDirect
Lecteur RFID/Codes-barres

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée :
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Luxmétre numérique livré avec pile et notice d'utilisation
- Domaine de mesure : de 0.1 Ix & 200 000 Ix (lux)

- Incertitude intrinséque sans compensation :

+ 3% de la lecture sur source incandescente (par défaut)

+ 6% de la lecture sur LED (de 3000 K a 6000 K)

+ 9% de la lecture sur sources Fluorescentes

- Fonctions Min. Max. Moyenne. MAP. Hold. Ix ou fc /

. ., . Marque :
Rétroéclairage Rélérence :
28| - Enregistrement jusqu’a 1 million de points C";:’:;i‘;';‘:‘:"e
- Interfaces USB et Bluetooth
- Boitier IP50
- Dimensions Boitier : 150 x 72 x 32 mm / Capteur : 67 x 64 X
35 mm
- Masse : 345 g avec piles
- Compatible avec F'accessoire Multifix
Gaine de protection antichoc + 2 jeux de piles et notice
d'utilisation en frangais + malette de transport
Analyseur de CO2 : spécifiguement congu pour le contrdle
des atmosphéres spécifiques (en particulier dans le domaine
agro-alimentaire). Marque :

29

Gamme de mesure standard 0 - 100% CO2 avec capteur
infrarouge.

Ré&férence :
Caraciéristique

proposée :
Livré en standard avec pompe d'échantillonnage intégrée,
chargeur de batteries et tubes d'échantillonnage
mise en marche a plein, notice d'utilisation en frangais
Chromatographie Liguide a Haute Performance
HPLC/DAD
Le systéme HPLC devra étre de marque américaine
ou européenne et devra proposer les éléments suivants :
. . .z P Marque :
S Une pompe quaternaire avec unité de dégazage Référence :
30| Integree., Caractéristique
proposée :

» Un passeur d’échantilions automatique.
» Un compartiment de colonne thermostaté
- 2 détecteurs : Barrette d'iode, Fluorescence.

- Station de pilotage et de fraitement de données.
1. Pompe Quaternaire :
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Pompe a gradient quaternaire avec mélange a basse
pression et valve de dosage & haut débit.

Plage de pression : jusqu’a 400 bar, 6000 psi
(jusqu’a 5 ml/min) et jusqu'a 200 bar (jusqu’a 10 mi/min)

- Plage de débit réglable : point de consigne de
0.001-10 ml/min par un incrément de 0.001 mi/min

- Plage de débit : 0.2-10 ml/min

- Précision du débit : 1% ou 10 pl/min, pompage
d’'H20 dégazée a 100 bars.

- Pulsation de pression : < 2% d’amplitude
(typiquement < 1% ou 3bars) a 1 ml.min d'isopropanol a toute
pression > 10 bars.

- Plage de compression : 3-85% ou 5-100%,
sélectionnable.

- Précision de la composition : < 0.2 RSD ou < 0.04
min SD, 1 mi/min, la valeur la plus élevée basée sur le temps
de rétention et a température ambiante constante.

- Matériaux en contact avec les solvants ; TFE/PDD
Copolymére, FEP, PEEK, PPS.

- Unité de dégazage intégrée a 4 voies : volume
interne par voie : 1.5 ml.

- Sécurité et maintenance : diagnostique étendu,
détection et affichage des messages d’erreur, détection des
fuites, manipulation sécurisée des fuites, arrét automatique en
cas de fuite.

Passeur d’échantillons automatique.

L'auto-passeur doit présenter les caractéristiques de
fiabilité, sécurité et facilité d'utilisation, avec une plage
d’injection fiable de 0.1 a 100 pl.
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Un systéme d'injection évolutif et facile a mettre jour
pour des volumes d’injection allant jusqu’a 1500 pi pour des
applications allant du micro-bore a la chromatographie semi-
préparative.

- Plage d'injection : 0.1-100 pl par incrément de 0.1
pl jusqu'a 1500 pi avec tirage multiple.

- Précision d’injection : < 0.25 % de 5-100 pl. <1 %
de 1-5ul (volume variable)

- Plage de viscosité des échantillons : 0.2-5 cp
- Capacité d’échantillon : 132 vials de 2 ml.

- Carryover : < 0.1 %, <0.05% avec nettoyage
externe de la pointe d'injection.

- Plage de pression jusqu’a 600 bars.
Injection répliquées : 1-199 a partir d’un flacon.

- Volume d’échantillon minimal : 1 pl sur un
échantillon de 5ut dans un micro-flacon de 100 pi, ou 1 pl
dans un micro-flacon de 300 pl.

- Transfert : Généralement <0.1%, 0.05% avec
nettoyage externe de Paiguille.

- Durée du cycle d’injection : 50s pour une vitesse de
prélévement de 200 pl/min, une vitesse d'injection de
200p/min et un volume de 5pl.
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- Fonctionnalités BPL : Maintenance préventive,
enregistrements électroniques des opérations de
maintenance et des erreurs. Fonction de sécurité : Détection
de fuite et traitement sans risque des fuites, basses tensions
dans les zones de maintenance, déte

Compartiment de colonne thermostaté :

Le compartiment doit présenter les caractéristiques
suivanies :

- Chauffage et refroidissement par Effet Peltier pour
une stabilité maximale de la température et flexibilité des
applications, un compartiment a colonne spéciaux pour
supporter simuitanément trois colonnes de 30 cm chacune et
des changeurs de chaleur ind

- Plage de chauffage/refroidissement : 5 min de
lambiante a 40 °C, et 10 min de 40°C a 20°C.

- Volume mort : 3 ! pour Péchangeur de chaleur
gauche et 6 Jl pour I'échangeur de chaleur droit.

Fonctionnalités BPL : Module d’identification de
colonne pour la documentation BPL du type de colonne.

Détecteur :
Détecteur a Barrette d’iode :

- Type de détecteur : 1024 éléments barrette de
diode

Source : Lampe Deutérium pré alignée.

Fréquence d'acquisition : Jusqu'a 120 Hz pour ia
chromatographie ultra-rapide.

Cellule d'écoulement : standard

Bruit de fond : < +/- 0.25 x 10-5 AU a 230.
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Dérive < 1 x 10-4 AU/heure a 254 nm.

Gamme d'absorbance linéaire : > 2 AU (5 %) a 265
nm

Gamme de longueur d’'onde : 190-600 nm

Précision de la langueur d’'onde : < 0.1 nm

Groupage des longueurs d'ondes : 1-400
(sélectionnable par incrément de 1 nm)
Station de pilotage et de traitement des

données :
La station doit présenter les composants et caractéristiques
suivants:

- Un ordinateur avec les spécifications
suivantes:

Processor Intel i5 2.4 GHz
Mémoire RAM : 8 Go

Capacité du disque dur : 500 Go
Mémoire vidéo : 16 Mo

Carte réseau : 10/100 MB/s
Ecran: 22" LED

Systeme d’exploitation : WINDOWS 7

Systéme d’archivage : Lecteur/Graveur DVD.

Une imprimante laser.

- Un logiciel permettant le contréle de lintégrité
des modules de la chaine HPLC, le traitement et la création
des données analytiques.

Il doit permettre :

- Le contrble de la totalité des modules de la
chaine HPLC.

- L’acquisition et le traitement des données.
- L'évaluation des donnees

- Le traitement et acquisition des données
provenant de plusieurs instruments (HPLC et/ou GC), de la
méme marque ou de marque différente.

233



- La possibilité d'enregistrement des données
dans un fichier central du laboratoire pour une exploitation
plus extensible des données tout en respectant les normes de
sécurité et de confidentialité des données.

- 'automatisation des listes de travail et le
management du débit de travail.

- Le suivi des analyses en cours.

- L'indexation des listes de travail pour une
meilleure capacite de recherche.
2 jours de formation, mise en marche a plein, notice
d'utilisation en frangais

31

Alambics et distillateur professionnel en INOX 304
capacite 100 litres

Comprenant : Une CUVE INOX 304 avec fond plat, 1 x grille
INOX 304 perforée avec mat de soulévement

Un couvercle INOX 304 avec fermeture par cerclage , joint
silicone et tuyauteries INOX 304

Un condenseurr avec serpentin INOX INOX 304

Un support inox diametre 365 mm, permettant de surélever le
condenseur

Une soupape en INOX 1/2", Un thermométre de cuve
supplémentaire INOX permet un contréle de la température -
DN15, se vissant sur piquage femelle DN15 - 1/2" - INOX. Un
manometre de pression vapeur INOX permettant de surveiller
ta pression de distillation

Un Générateur de vapeur electrique minimum 9 Kw -
Vapeur douce comprenant :

Chaudiére INOX 304 , vapeur propre : débit 30 kg/h pour
distiflateur 100 litres

Alimentation électrique :Mono 230 V ou TRI 400V

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée :
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UN ESSENCIER INOX 3 litres - INOX 304

Avec voyant verre - rabinetterie inox 316

Avec ouverture rapide pour nettoyage interne

1 jour de formation, mise en marche a plein, notice d'utilisation en

francais

FUT INOX 304 - 3 litres - Pickling INOX 304 lisse - Avec Robinet 3/8" INOX 316L +
Couvercle + Joint alimentaire + Trépied PVC + Adoucisseur adéquat

32

EXTRACTION LIQUIDE-LIQUIDE

Ce banc doit permettre I'étude de I'extraction liquide-liquide avec
rectification.

Réalisation d'une extraction liquide-liquide et ensuite I'extrait est
envoyé dans une colonne de rectification (distillation) pour
récupérer le solvant et pour enrichir 'extrait.

L’équipement doit-éire parfaitement adapté pour une utilisation
dans la formation.

Structure en aluminium anodisée sur roues multidirectionnelles
avec freins.
La fabrication de cet équipement doit répondre a la directive
machine européenne.
Caractéristiques techniques demandées:

Colonne d’extraction - Matériau : verre borosilicate -
DN : 50 mm - Longueur : 1000 mm

Bac d'alimentation du solvant - Matériau :
polyéthyléne - Volume : 20 L

Pompe doseuse d'alimentation du solvant - Téte en
PVDF - Qmaxi: 12 L/h

Bac d'alimentation du mélange - Matériau :
polyéthylene - Volume : 20 L

Pompe doseuse d'alimentation du mélange - Tete en
PVDF - Qmaxi: 12 L :

Bac de récupération de l'extrait - Matenau
polyéthyléne - Volume : 20 L
Bac de récupération du raffinat - Matériau :

| polyéthyléne - Volume : 20 L

Jambe barométrique - Pigce permet‘cant de regier

Iinterphase dans la colonne

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposee :
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Colonne de rectification - Bouilleur de 5L en
verre borosilicaté - Résistance chauffante de fond : Puissance
totale = 2kW - Réglage de la puissance de chauffe - Sonde
de température Pt 100

Téte de reflux manuelle - Matériau : verre
borosilicate - Sonde de température Pt 100

Condenseur vertical - Matériau en verre
borosilicaté S=0,3m?

Echangeur de distillat - Matériau : verre
borosilicate

Echangeur de I'extrait - Matériau : verre
borosilicate

Bac de I'extrait du soubassement - Matériau :
polyéthyléne - Volume : 20 L

Bac de distillat - Matériau : polyéthyléne -
Volume : 20 L
1 jour de formation, mise en marche & plein, notice
d'utilisation en frangais

33

Capsuleuse bouteille

- Capsuleuse pneumatique

. Capsulage des bouchons couronne
- Machine de table

- Jupes de sertissage : 26 et 29 mm
- Guide de centrage des bouchons
Construction :

- en acier inox

Accessoires

. Fourniture de 10000 de bouchons couronne de 2 diamétre
différents

- Qutillage de controle de la qualité du capsulage (test
pression)

- Notice technique en langue frangaise.

Marque :
Référence :
Cuaractéristique
proposée :

34

Thermosceileuse professionnelle double pour
barguettes:

Thermoscelleuse constituée en inox, matiere et trés facile a
nettoyer.

Systéme pour couper le fim de fagon automatique et sur la

partie postérieure de la barquette.

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée :
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Possibilité également de choisir différentes formes et
dimensions de moules.

- Dimensions d'encombrement : 400 x 500 x 600 h ouverte
- Cycle de travail : semi-automatique

- Dim. max des barquettes : L. 265 x 1325 x H 120 mm
Puissance : 230V et Notice technique en langue francaise.
- Température de soudure : entre 155° et 165°

- Panneau des commandes : digital, avec possibilité de
programmer le temps de soudure en appuyant sur les boutons
+-

35

IMPRIMANTE ETIQUETTEUSE AVEC CODE BARRE

- Support: Etiquette Papier, Thérmique, Vélin, Aluminium &
Plastique

- Largeur de papier: 10.4 cm

- Vitesse d'impression: 12.7 cm/s

- Résolution: 203 dpi

- Technologie: Thermique direct (Sans Consommable) &
Transfert thermique (Ruban)

- Connexion PC: USB
- Langage(s) d'impression: EPL2 ZPL. ZPL 1l

Livrée avec PC et logiciel d'exploitation + Notice technique en
langue francaise.

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée :

36

CONDITIONNEUSE SOUS VIDE A CLOCHE
Modele a cloche

Fabrication en acier Inox, coins de la chambre rebondis pour
le nettoyage

Dimensions d’encombrement : 510 x 610 x 500
Dimensions de la chambre : 410 x 450 x220 h
Pompe du vide : Q=25 m3/h
Barre de soudure : minimum 400mm

Cycle de travail : 30-35 seconds, automatique

Panneau des commandes : 10 programmes, Lcd, avec
possibilité de regler le vide/la soudure avec +/-.

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée :
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Machine completement automatique, avec possibilité de
choisir entre 10 programmes differents (pour les differents
produits), pre chauffage et auto nettoayge de la pompe,
option step vac pour les liquides. Notice technique en langue
francaise.

FILTRE A PLAQUES

« Cadre de plaques en inox, plaques en polypropylénes.

» 20 plagues ; Dimensions plaques 20x20 cm minimum.

» Serrage plaques : manuel a vis.

« Implantation des raccords d’alimentation et de sortie du filtre
garantissant une pression homogeéne sur toute la surface des

) Marque :
plaques et un nettoyage facile des cadres. Rétérence :
37 Caractéristique
. . . . proposée :
« Chassis, vis de serrage et parties en contact avec produit :
inox 304 L.
« Batis sur roulettes avec freins.
« Entrée, sortie : vanne inox avec embout cannelé pout tuyau
souple.
» Raccords DIN en inox.
» 2 manomeétres montés en enfrée sortie du filtre escaie 0-6
bars
« fourni avec pompe et 1000 plagques de filtration en acétate
de cellulose a usage unique.
Soutireuse / embouteilleuse
* vitesse 350 bouteilles d’un litre /heure
* Remplissage bouteiiles de 0.5 a 1 litre Marque :
Référence :
38| * 4 becs de soutirage auto amorgant Caractéristique
proposeée :
* Bac tampon min 20 litre & couvercie amovible inox
* Matériaux au contact avec les produits: inox 304 L
* Réservoir avec flotteur raccord DIN
* Hauteur du plateau pose bouteille réglable par crans
Cuve de lavage Marque :
. Référence ;
39| Fonction Caractéristique
» Lavage des fruit et légumes proposée :
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» Déchargement manuel des produits dans la cuve

Descriptif
Construction en inox aisi 304 L épaisseur 15/10
Dimension du bac hauteur 800 mm 500x400

« Piétement tout inox sur embase polyamide réglable en
hauteur, ( West pas possible mettre une cuve sur roulettes s'il
y a de connexion fixe )

* Plan de travail a fond arrondi facilitant la vidange
« 1 robinet avec un doucette haut pression

« raccordement des orifices de vidange par tuyau plastique
armé alimentaire.

« Fixation par raccord aux orifices de vidange,
Accessoires

+ 1 Tuyaux de vidange plastique armé qualité alimentaire,
fixation par collier inox longueur 3 m min,

 deux Paniers & mailles en inox pour la manipulation des
produits, dimension indicatif paniers 420 X 378x300 h,
ouverture de mailles de 5 mm compatibles avec éléments a
évacuer et les traitements a effectuer

Le numéro de paniers total est deux

Broyeur Mélangeur

Fonction

Pour traiter tout produit
Capacité cuve : minimum 5 litres

Trémie d'alimentation : inox 304L pparque
40| Corps du broyeur : acier lnox 304 L Caractéristique

Socle : acier peint proposse:

Vitesse réglable

220 mono phase -50Hz

Puissance 1,5 KW

Machine de table

Tamiseuse

fylr:quue:

41 Tamiseuses vibrantes pour tamis jusqu'a 203 mm / 8" @ (doit cgf;g;::;;ue

étre livrée avec systéme de fixation, tamis et fond de collecte

)

proposée ;
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Lot de tamis contenant 8 tamis (ISO 3310-1), 200 mm &, 50 mm
hauteur (45 um, 63 um, 125 pm, 250 ym, 500 pm, 1 mm, 2 mm, 4
mm) et fond de collecte
Instailation, mise en marche et formation sur site
Notice d'utilisation en Frangais
Séchoir avec plateaux et support
Fonction : Séchage et traitement thermique des PAM
Descriptif :
«Séchoir en INOX alimentaire doté d'un systeme de
ventilation et d'évacuation de la vapeur.
Dimensions extérieures +/- 10% : 1m30 x Om85 ht 1m 80
Charge : 10 niveaux pour grilles 530 mm x 600 mm ,
espacés de 12 cm , +/~ 10%
Utilisation : Séchage air neuf avec dT 25°C
Performances : Séchage a 45°C pour air neuf a 20°C R‘::g:g:ge
42 | Perte B litres/heure soit pour une charge de 50Kg, Caractéristique

une perte de 12%/h propasee:
Caractéristiques : Construction simple peau inox 304L
Ventilation par 2 turbines inox, débit 1200 m3/h
Chauffage électrique :18 kW
Volet air neuf réglable avec moto-réducteur électrique
Régulation température électronique a affichage
digital de 'ambiant a 70°C
Hygrostat mécanique "limitation séchage" assurant
la fermeture du volet air neuf
Alimentation en énergie : Triphasé 380 V + N 20kW
Installation, mise en marche et formation sur site
Notice d'utilisation en Francgais
Ensacheuse

!}Ac’:rque : )

43| Ensacheuse & un usage professionnel et doit étre congue pour le e e

conditionnement des produits. proposée :
Caracteristiques :
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Ensacheuse verticale 3 soudures {en haut, en bas et au milieu} pour film
thermosoudable.(papier / aluminium / PE, papier / PE, papier filtre,
aluminium / PE, pet/ alu/ pe etc.).
Dimensions des sachets : jusqu'da 135mm de longueur et jusqu'a
80mm de largeur
Groupe de dosage adapté en fonction du type de produit a traiter
- solide, poudre, capsules, comprimés etc.
Parties en contact avec le produit en acier 304L ou autres
matériaux agréés par la FDA
Parameétres de production et longueur de saches programmables
via écran tactile
Adaptée aux secteurs cosmétique, alimentaire, chimique,
herboristerie
Possibilité d'intégrer des poudres, adjuvants etc.
Tres bonne qualité de mélange
Facilite d'utilisation
Modulable selon les besoins
Installation, mise en marche et formation sur site
Notice d'utilisation en Frangais
Tables de travail Marque :
Référence ;
44| Table de travail en inox avec plan de travail en CORIAN. C“::;z's';*;q.“e
Dimensions : L=1,50mx|=0,80xH=0,80 '
Paillasses humide
e Paillasse humide avec lavabo complet, plan de travail en Marque :
45 | corian avec dosseret et bloc de 2 prises de courant, ossature : structure cgf;ﬁ{:::;;w
métallique (tube environ 35x 2mm), dimensions d’environ proposée :
1800x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse composé de tiroir et
porte battante.
48 | Paillasse séche Marque :
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Référence :
Caractéristique
. N . . roposée !
e Paillasse seche, plan de travail en corian avec P
dosseret et bloc de 4 prises de courant, ossature : structure
métallique (tube environ 35x 2mm}, dimensions d’environ
1600x750x900mm. AVEC meuble sous-paillasse composé de tiroir
et porte battante.
Design Hali
e Photo poster des articles phares avec fiche
technique simplifiée reprenant photo poster, nom, description et _
cpea st Marque :
utilité Référence : -
47 Caraciéristique
s ) . proposée ; :
e Présentoir en plexiglas pour chaque photo poster B
e Habillage des murs
e Plaques signalétiques des zones de |'atelier
Tabouret de laboratoire a 5 branches. Marque :
Référence :
48 | assise en mousse polyuréthane compacte lavable, avec repose pied et réglable Cu;::,ciir;g;q_ue
en hauteur par colonne & gaz. Hauteur assise environ 470 & 670 mm. P )
Marque :
P Référence :
49| Balance 20 kgs de précision 1g Caractéristique
proposée
Marque :
r s Rétérence :
50| Balance 3 kgs de précision 0.1g Caractéristique
proposée
Marque :
s Référence :
51|Balance 1 kgs de précision 0,01 Caractéristique
proposée
Margue :
P s s - Référence :
52 | Réfrigérateur capacité environ 450L Caractéristique
proposée
L . s o 3 e . Margue :
Congélateur jusqu'a -22°C a une porte capacite environ Référence :

53

300L

Caractérisiiqgue
proposée

'
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot n°15 : Equipements de ia Halle Plantes Aromatiques et Médicinales

01 ! pistillateur de laboratoire 2

02 | Appareil de distillation des 2
huiles essentielles

03 | pessicateur a vide 4

04 | Extracteur par ultrasons en inox 2

05 | Chariot inox 2

06 | Chronometre 10

07 | Four a moufles 2

08 | Balance analytique de 5
laboratoire de précision 10

09 | Thermomeétre-hygromeétre 10
compact

10 | Compresseur d'air comprimé 2
mobile & roulettes,

11 | Bain-marie 2

12 | Microscope optique binoculaire 10

13 | Refractométre de paillasse 2

14 | Four micro-ondes 2

15 | Agitateur magnétique 2
chauffants

16 | Agitateur 8

17 | polarimétre 2

18 | Cuve a ultrasons 2

19 | Coffret de barreaux 4
magnétiques




20

—FONCIERE—

U
VM\E‘

uiea’( L’_;irmlir. N

Paraffine pour spectroscopie

21

Mesureur de chlorophylle

22

Spectrophotométre UV/Visible

23

Rota-vapeur complet

24

Refroidisseur-20 a 40°C pour
évaporateur rotatif

25

Cuve CCM

26

Agitateur magnétiques
chauffanis

27

Densimétre automatique

28

Luxmétre numérigue livré avec
pile et notice d'utilisation

29

Analyseur de CO2

30

Chromatographie Liguide a
Haute Performance HPLC/DAD

Nl Ip[oo (el IMNIMNIN

31

Alambics et distillateur
professionnel en INOX 304
capacité 100 litres

A

32

EXTRACTION LIQUIDE-LIQUIDE

33

Capsuleuse bouteille

34

Thermosceileuse
professionnelle double pour
barquettes:

N

35

IMPRIMANTE ETIQUETTEUSE
AVEC CODE BARRE

36

CONDITICNNEUSE SOUS VIDE
A CLOCHE

37

FILTRE A PLAQUES

38

Soutireuse / embouteilleuse

39

Cuve de lavage

40

Broyeur Mélangeur

41

Tamiseuse

42

Séchoir avec plateaux et
support

43

Ensacheuse

44

Tables de travail

45

Paillasses humide

46

Paillasse séche

47

Design Hall

Mol NINDIDIDINDINININ

48

Tabouret de laboratoire 45
branches.

N
<o
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49 | Balance 20 kgs de précision 1g

50 | Balance 3 kgs de précision 0.1g

51 |Balance 1 kgs de précision 0,01
52 | Réfrigérateur capacité environ
450L

53 | Congélateur jusqu'a -22°C a une
porte capacité environ 300L

N NN

MONTANT TOTAL =

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement a la
formation professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels & ce sujet.

Signature et cachet du concurrent

245
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Lot n°16 :Equipements de la Halle Produits de Terroir

item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposilion du
soumissionnaire

Appréciation de
Fadministration

Machine d'extraction universelle pour huile (1 téte):
- Capacité en kg produit/heure selon le type et la densité
en vrac du produit a presse 5 & 10 kg/h, puissance de la
machine 2 KW minimum

- Le corps d’alimentation, le (s) collier (s) chauffant et la
trémie fabriqués en acier inoxydabie

- Moteur réducteur

les résidus sortant sous forme de chips

- Tension de service : 220 V, puissance 2 KW minimum
- Variateur de fréquence électrique monophasé

- Vitesse de rotation réglable

- Les afficheurs, le coffret d’allumage et le bouton d'arrét
d’urgent doivent étre a la portée de l'utilisateur

- Peinture : Réducteur et base peints, Touies les parties
en contact direct avec la matiere seront en acier
Inoxydable

- Application : Machine pour extraction des grains (noix
d’'arachide, sésame, graines de tournesol, noix,
amandes, arganier, grains figues de barbarie, autres
grains oléagineux)

Avec instaliation et mise en service

Dimensions maximales en m (LxixH) :1,10 x 0,80 x 1,40

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée :

Concasseur de noyaux d'amende :

- Capacité de traitement : 50 & 80 Kg/ heure

- Puissance moteur : 1,1 KW minimum

- Tension de service : 220 V

- Trémie d'alimentation : en Acier peint

- Entrainement par poulie,

- Support du concasseur : Acier peint résistant a la
déformation et aux vibrations.

- PERTE : 5% a 8%.

- Dimension : 600 x 455 x 1070 (H) mm +/-10%

Avec installation et mise en service

Dimensions maximales en m (LxIxH) :1,10 x 0,80 x 1,40

Margue :
Référence :
Caractéristique
proposée ;

Sertisseuse de boite de conserves rondes :
- Sertisseuse montée pour bati acier inoxydable avec

[ hauteur minimal de 140 cm

- Sertis semi-automatique pour boites de diamétre entre
55 et 100 mm
- Préréglage sur chague diamétre de boites

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée :
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- Ajustement et blocage rapide de la hauteur de setiis
*Réglage possible du mandrin et des molettes
*machine semi-automatique

*accepte boites rondes

- Mise en pression de la boite par léve

- Dispositif d'ajustement de la hauteur de boite

- Fournies avec 4 mandrins doubles lévres de chaque
diameétre: 100; 86; 71; 55; en acier inox

- Fourniture de 1.000 boites avec couvercle pour chague
mandrin

- Fournies avec 5 molettes correspondantes a chaque
diameétre en acier inox

- Avec arrét d'urgence

- Alimentation triphasée : 0,55 KW minimum

Avec installation et mise en service

Dimensions maximales en m (Lxl} :0,40 x 0,40

Autoclave 50 litres minimum :
- Panneau de contrdle pour le reglage de la
température et de la pression, affichage de [a
température et du temps
- Couvercle a ouverture latérale (de gauche & droite)
- Ouverture du couvercle a partir de 96°C+/- 5% (pour
un solide) ou de 79°C+/-5% {pour un liquide)
- Remplissage manuel de I'eau dans la cuve
- Valve de drainage a 'avant de l'autoclave
- Avec systéme de sécurité en cas de surchauffe ou de
surpression
- Tuyau d'évacuation de la vapeur et valve de sécurité
situés a l'arriere de l'autoclave
- Jauge de pression
- Cuve en acier inox
- Autoclaves sur roulettes avec freins
- Temps de stérilisation de 1 &4 300 minutes
- Temps de liquéfaction de 1 a 300 minutes
- Protection thermique des poignées
- Livrés avec 2 paniers en acier inox
Modes de stérilisation - mode solide : chauffage /
stérilisation / échappement et refroidissement de l'air
mode liquide : chauffage / stérilisation / pre-
refroidissement / évacuation de la vapeur
- Alimentation : 220V 50hz
Avec installation et mise en service
Dimensions maximales en m {Lxl) :0,50 x 0,50

Marque :
Référence
Caractéristique
proposée ;

Cuve de fermentation :

Margue :
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-Capacité 100 litres minimum toutes les parties en
contact avec le produit doivent &tre en acier inox 304,
Cuve cylindrique a fond conique de 100 litres minimum,
agitateur avec pales raclant, agitation par
motoréducteur avec régulation de vitesse de 20 a 50
Tr/min par inverter, system de réglage de la température
avec sonde de température PT 100, le chauffage avec
circulation d’eau chaude dans la double paroi. L'eau
chaude est chauffée par de résistance électrique

- Température min 44°C max 90°C

- Structure en inox 304 sur roulette

- Agitateur a vitesse variable

- Sondes de température Pt 100 Q

- Accessoires pour branchements

- Enveloppe de chauffage convenable

- Affichage de température et réglage de consigne

- Vanne de vidange, boules de lavage, ensemble de
tuyauteries flexibles vannes et raccords pour la
jonction aux procés et aux utilités.

- Vanne de connexion SMS ou DIN diam 51 mm

- Alimentation en eau chaude et en eau de réseau.

- Alimentation : 220V

- Notice technique en francais.

Avec installation et mise en setrvice

Dimensions maximales en m (Lxl) :0,80 x 0,75

Référence :
Caractéristique
proposée :

Peleur/Blancheur /Refroidisseur :

- Dimension hors tout max cm 120x100x 1200h

- 2 cuves, capacité 120 litres environ

- Cuve (blanchiment et pelage & la soude) : chauffage
avec vapeur possibilité d'injection de vapeur

- Evacuation par vanne 1/4 de tour DIN

- 1 cuve ringage, évacuation par vanne 1/4 de tour DIN
- Piétement tout inox sur embase polyamide réglable en
hauteur

Raccordement des orifices de vidange par canalisation
inox démontable en T, raccordement par filetage coté

- Egout permettant de raccorder un seul tuyau de
vidange a i'égout.

- Entrée vapeur avec détendeur

- 2 Panier en inox

- Dimension des cuves doivent étre compatibles avec
les paniers du bac de lavage

- Boitier de commande avec possibilité de fixer la
température de blanchiment

- Coupe circuit automatique en cas de défaut de chauffe

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée :
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- Fluides / raccordement

- Alimentation 220 V 50 Hz

- Consumation eau de réseau : maximum 400 lt/h pour
cycle

Accessoires :

-Tuyau de vidange inox (eau chaude) raccordement,
fixation du tuyau par collier inox

Avec installation et mise en service

Dimensions maximales en m (Lxl) :1,20 x 1,00

Découpe légume :

- Tranchage effilage, épingage

Descriptif

- Capacité : minimum 5 kg de 1égumes

- Permet de trancher, raper, effiler, et couper en des
frites.

- vitesses de 375 et 750 rpm

- Lames de coupe démontables

- Trémie(s) de chargement pour tout type de légumes

avec dispositif de chargement pour la coupe de legumes Rﬁ'}iﬁﬁﬁe :
- Dispositif d'alimentation de sécurité ou dispositif | Caractéristique
interdisant l'introduction de la main dans la chambre de proposee:
coupe
- Chambre de coupe en inox 304
- Machines sur piétement inox monté sur roulettes avec
dispositif de blocage
- Fluides / raccordement
-220V
Avec installation et mise en service
Dimensions maximales en m (Lx{) :0,50 x 0,50
Soudeuse a pédale avec support :
Congue pour le conditionnement des produits.
Caracteéristiques :
- Dimensions des sachets : environ 300 mm de
longueur et jusqu'a 80mm de largeur Marque :
- Largueur de la soudure : environ 10 mm Retérence :
gueu S0 Caractéristique
- Soudeuse sur support & commande par pédale proposée :
mécanique pour la fermeture des sachets.
- Alimentation : 220/230 V
Avec installation et mise en service
Dimensions maximales en m (LxI} :0,35 x 0,35
QA?rque:
Adoucisseur minimum 50L : Caacténisione
- Minimum 50 litres de résine cationique proposée :
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- Une bouteille en polyéthyléne renforcé de fibre de
verre

- Une vanne de controle électronique en 26/34 a
régénération automatique volumétrique et
chronométrique.

- Consommation d'environ 3W

- Un bac a sel adéquat avec flotteur double sécurité
- Tension d'alimentation 220-230V

Avec installation et mise en service

Balance portable 4 kg minimum :

- Portée : 0 - 4000 g minimum Reférance -

- Précision minimale : max 1 g Caractéristique
10 |- Plateau inox proposte:

- Tarage automatique

- Fonctionnement sur secteur 220V- 50 Hz

- Batterie rechargeable intégré

Alambics et distillateur professionnel en INOX 304 Marque :

11

capacité d’environ 100 litres :

Comprenant :

- Une CUVE INOX 304 avec fond plat, 1 x grille INOX
304 perforée avec mat de soulévement

- Un couvercle INOX 304 avec fermeture par cerclage,
joint silicone et tuyauteries INOX 304

- Un condenseur avec serpentin INOX INOX 304

- Un support inox diamétre environ 365 mm, permettant
de surélever le condenseur

- Une soupape en INOX 1/2"

- Un thermométre de cuve supplémentaire INOX permet
un contrdle de la température - DN15, se vissant sur
piguage femelle DN15 - 1/2" - INOX.

- Un manomeétre de pression vapeur INOX permettant de
surveiller Ia pression de distillation

Un Générateur de vapeur électrique minimum 9 Kw -
Vapeur douce comprenant :

- Chaudigre INOX 304, vapeur propre : débit environ 30
kg/h pour distillateur d’environ 100 litres

- Alimentation électrique : TRI 380V

UN ESSENCIER INOX 3 litres minimum - INOX 304

- Avec voyant verre - robinetterie inox 304

- Avec ouverture rapide pour nettoyage interne

FUT INOX 304 - 3 litres minimum

-INOX 304 lisse - Avec Robinet 3/8" INOX 304 +
Couvercle + Joint alimentaire + Trépied PVC

Avec installation et mise en service

Référence :
Caractéristique
proposée ;
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Dimensions maximales en m (LxIxH) :2x1x1,40

12

Unité d'exiraction liguide-liguide avec rectification :
- Ce banc doit permettre 'étude de 'exiraction liquide-
liquide avec rectification.

- Réalisation d’une extraction liquide-liquide et ensuite
Pextrait est envoyé dans une colonne de rectification
(distillation) pour récupérer le solvant et pour enrichir
Pextrait.

- L'équipement doit-étre parfaitement adapté pour une
utilisation dans la formation.

- Structure en aluminium anodisée sur roues
multidirectionnelles avec freins.

- La fabrication de cet équipement doit répondre a la
directive machine européenne.

- Colonne d'extraction - Matériau : verre borosilicate - DN
: 50 mm (+/-5%) - Longueur environ: 1000 mm

- Bac d’alimentation du solvant - Matériau : polyéthyléne
- Volume : 20 L (+/-5%)

- Pompe doseuse d'alimentation du solvant - Téte en
PVDF - Qmaxi: 12 L/h (+/-5%)

- Bac d'alimentation du mélange - Matériau
polyéthyléne - Volume : 20 L. (+/-5%)

- Pompe doseuse d’alimentation du mélange - Téte en
PVDF - Qmaxi : 12 L/h (+/-5%)

- Bac de récupération de Vlextrait - Matériau
polyéthylene - Volume : 20 L (+/-5%)

- Bac de récupération du raffinat - Matériau
polyéthyléne - Volume : 20 L (+/-5%)

- Jambe barométrique - Piece permeftant de régler
Finterphase dans la colonne

- Colonne de rectification - Bouilleur de 5L(+/-5%) en
1verre borosilicaté - Résistance chauffante de fond :
Puissance totale = 2kW(+/-5%) - Réglage de Ila
puissance de chauffe - Sonde de température Pt 100

- Téte de reflux manuelle - Matériau : verre borosilicate -
Sonde de température Pt 100

- Condenseur vertical - Matériau en verre borosilicaté
S=0,3m?2 (+/-5%)

- Echangeur de distillat - Matériau : verre borosilicate

- Echangeur de l'extrait - Matériau : verre borosilicate

- Bac de lextrait du soubassement - Matériau :
polyéthyléne - Volume : 20 L{+/-5%)

- Bac de distillat - Matériau : polyéthyléne - Volume : 20
L{+/-5%)

Installation, mise en service et formation

Dimensions (LxixH) :2365 x 800x 1850 mm (+/- 5%)

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée :
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Thermoscelieuse professionnelle _double pour

barquettes:
-Thermoscelleuse constituée en :inox.

- Avec systeme pour couper le film de fagon automatigue
et sur la partie postérieure de la barquette.

- Avec possibilité davoir differentes formes et
dimensions de moules.

- Dimensions d'encombrement : 400 x 500 x 600 mm +/-
10%

- Cycle de travail : semi-automatique

- Dim. max des barquettes : L 265 x 1 325 x H 120 mm

- Puissance : 230V

- Température de soudure : entre 140° et 160°

- Panneau des commandes : digital, avec possibilité de
programmer le temps de soudure avec des boutons +/-
Avec installation et mise en service

Dimensions maximales en m (LxI) :0,50 x 0,40

Table en inox adéquate de pose de la machine

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée :

Imprimante étiqueteuse avec code barre :

- Support: Etiquette Papier, Thermique, Vélin, Aluminium
& Plastique

- Largeur de papier: 10.4 cm +/-5%

- Vitesse d'impression: supérieur & 12 cm/s

- Résolution: supérieur a 200 dpi

- Technologie: Thermique direct (Sans Consommable) &
Transfert thermique (Ruban)

- Connexion PC: USB

- Langage(s) d'impression: EPL2 ZPL ZPL li

- Livrée avec PC et logiciel d'exploitation.

Avec installation et mise en service

Table en inox adéquate de pose de la machine

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée :

Conditionneuse sous vide a cloche :

- Modeéle a cloche

- Fabrication en acier Inox, coins de {a chambre rebondis
pour le nettoyage

- Dimensions d’encombrement environ : 510 x 610 x 500
mm

- Dimensions de la chambre environ:
mm

- Pompe du vide ; supérieur & Q=20 m3/h

- Barre de soudure : supérieur ou égale & 400 mm

- Cycle de travail :  30-35 seconds, automatique

- Panneau des commandes : 10 programmes environ,
Led, avec possibilité de régler le vide/la soudure avec +/-

410 x 450 x 220

Marque :
Rélérence :
Caractéristique
proposée :
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- Machine automatique avec préchauffage et auto
nettoyage.

Avec installation et mise en service

Dimensions maximales en m {Lxi) :0,60 x 0,50

Table en inox adéquate de pose de la machine

16

Broveur Mélangeur produits frais :
- Capacité cuve : minimum 5 litres

- Trémie d'alimentation : inox 304L

- Corps du broyeur : acier Inox 304L
- Socle : acier peint

- Vitesse réglable

- 220 mono phase -50Hz

- Puissance 1,56 KW minimum

- Machine de table

Avec installation et mise en service
Table en inox adéquate de pose de la machine

Marque :
Rétérence :
Caractéristique
proposée :

17

Tamiseuse :

-Tamiseuses vibrantes pour tamis jusqu'a 203 mm /8"
@ (doit &tre livrée avec systeme de fixation, tamis et
fond de collecte)

- Lot de tamis contenant 8 tamis (1SO 3310-1), 200 mm
@, 50 mm hauteur (45 pm, 63 pm, 125 pm, 250 um,
500 um, 1 mm, 2 mm, 4 mm) et fond de collecte

- Avec installation et mise en service

Dimensions maximales en m (LxI} :0,40 x 0,40

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée :

18

Séchoir avec plateaux et support :

-Dimensions maximum 430(H) x 535(L) x 417(P) mm
- Matériel Acier inoxydable

- Alimentation : 220-240 V

- 10 plateaux inox amovibles

- Panneau de commande numérique convivial

-Flux d'air assisté par ventilateur pour une distribution
uniforme de la chaleur

- Porte a charnieres vitrée

- Minuterie 24 heures

- Température max 75°C

Avec installation et mise en service

Table en inox adéquate de pose de la machine
Dimensions maximales en m (Lxl) :0,60 x 0,50

Marqgue :
Référence :
Caractéristique
proposée :

19

Compresseur d'air :
- Alimentation électrique : 220V ,50Hz ;

- Réservoir de : 100 [ minimum ;
- Pression 10 bars avec 10 m de tuyau d’air ; crépine
pour bullage d'air ;

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée :
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< Ve ba ol de Pdvenic

- Corps compresseur en aluminium ;

- Silencieux

Avec installation et mise en service
Dimensions maximales en m (Lxl) :0,60 x 0,40

254
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot n°16 :Equipements de la Halle Produits de Terroir

1 achine 3

pour huile (1 téte):

2 | Concasseur de noyaux d'amende : 3

3 Sertisseuse de boite de conserves 3
rondes :

4 | Autoclave 50 litres minimum : 2

5 | Cuve de fermentation : 2

6 | Peleur/Blancheur /Refroidisseur : 2

7 | Découpe légume : 2

8 | Soudeuse a pédale avec support : 3

5 | Adoucisseur minimum 50L : 2

10 | Balance portable 4 kg minimum : 2
Alambics et distillateur

11 | professionnel en INOX 304 capacité 1
d’environ 100 litres :

12 Unité d'extraction liquide-liquide i
avec rectification :

13 Thermoscelleuse professionnelle 1
double pour barquettes:
Imprimante étiqueteuse avec code

14 1
barre :

15 | Conditionneuse sous vide a cloche : 1

16 | Broyeur Mélangeur produits frais : 1

17 | Tamiseuse : 1

18 | Séchoir avec plateaux et support : i

19 | Compresseur d'air : 1

WONTANT TOTAL =

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement & la formafion
professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels & ce sujet.

Signature et cachet du concurrent
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Lot n°17: Liste des équipements de la Halle Industrie des produits de la péche

Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

01

Ligne de traitement de poisson « ététage éviscération, équeutage)
de 10 postes (5 postes de stagiaires en face & 5 postes) équipée
d’un convoyeur pour transporter le poisson et de points d'entrée et de
sortie d’eau pour nettoyage :

- Dimensions MIN : Longueur 3 m ; Largeur 1,5 m ; Hauteur 85 cm ;
-Dimensions MAX : Longueur 3,5 m ; Largeur 1,8 m ; Hauteur 92
cm ;

- Congu pour la coupe de tétes et de queues, et I’éviscération
manuelle de sardines ou d’espéces similaires.

- Fabrigué en acier inoxydable alimentaire ;

- Le systéme inclut un convoyeur pour y déposer le poisson déja
coupé et éviscéré, et alimenter un convoyeur de recueil des déchets ;
- Panneau de commande électrique trés résistant et trés étanche a
eau et poussiére, adapté au milieu de travail humide ;

- avec bouton de deux sens de marche et bouton poussoir d’arrét
d’urgence

-Alimentation 220V, 50Hz.

- Installation et mise en service par le fournisseur ;

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée :

02

Table en inox pour la mise en boite :

- Dimensions MIN : Largeur 80 cm, longueur 2 m, Hauteur 88 cm ;
-Dimensions MAX : Largeur 90 cm, longueur 2,5 m, Hauteur 92 cm ;
Pieds en acier inoxydable ;

- Avec sous table de rangement de caisse en acier inoxydable
alimentaire

- Trés résistante et robuste, capable de soutenir une charge maximale
de 500 kg

- Fabriqué en acier inoxydable alimentaire ;

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée

03

Table en inox pour lavage des poissons :

- Dimensions MIN : Longueur 2 m, Hautenr 880 mm ;

- Dimensions MAX : Longueur 2,5 m, Hauteur 920 mm ;

- La table en inox dispose de deux bacs de ringage en inox
(Profondeur Max — (600x700xh300 mm) Profondeur Min —
(400x500xh275 mm) plus égouttoir gauche ou droite en inox ;
Crépines et bondes de trop-plein

|- Matériau : Fabriqué en acier inoxydable alimentaire

- Chaque bac de lavage est équipé de robinet mélangeur adapté & un
usage intensif professionnel, en plus de douchette  jet réglable avec
débit au minimum 7 /min et a diffuseur antitartre et embout antichoc
et flexible armé de qualité alimentaire

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée

256
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“Trou de robinetterie au centre du bac d'un diamétre externe de 8 =
5% cm;

- Installation mural et branchement robinet et évacuation par le
fournisseur.

04 Chariot avec des grilles perforées en inox sur 20 niveaux, livré Marque :
. Réference :
avec 20 grilles : Caractéristique
- Dimensions MIN : largeur 660 mm x Profondeur 435 pum x Hauteur [proposée
1785 mm ;
- Dimensions MAX : Largeur 685 mm x Profondeur 590 mm x
Hauteur 1787 mm ;
- Glissiere anti-chute avec butée 2 cotés ;
- 20 Grilles de 600*400 mm en inox alimentaire ;
- Compatible pour porter des grilles de 600 X 400 mm ;
- Fabriqué en acier inoxydable ;
-4 Roulettes résistantes, a roulage facile, pivotantes, avec pare-chocs,
avec 2 freins ;
- Galets d'attaque en polyamide haute résistance ;
- Trés bon rapport Rigidité / Poids ;
05 Cuiseur 2 vapeur fonctionnant i Temp. Sup 2 100°C pour R:’;‘;’r::ze
poisson, équipé d’une chaudi¢re et écran tactile : Caractéristique
- Dimensions intérieures minimum : H.850 mm L.730 mm P. 849 mm  [proposée

adaptés pour des grilles de 530%325 mm

- Avec minimum 07 étagéres adaptées aux grilles de 530%325 mm

- Panneau de commande & boutons ;

- Indicateur de température numérique dans la chambre de cuisson ;
- Possibilité de variation du temps de cuisson ;

- Affichage numérique du temps de cuisson ;

- Cuisson & 1a vapeur directe ;

- Systémes de sécurité mécaniques et électroniques pour la protection
contre les surtensions ;

- Porte & double vitrage, vitre intérieure orientable pour faciliter le
nettoyage ,

- Joint silicone et systéme de fermeture assurant une fermeture
hermétique ;

- Les boites sont chargées sur des grilles, et celles-ci sont introduites
manuellement dans le cuiseur ;

- Disposer de zone de séchage ;

- Equipé de sélecteurs de température indépendants pour la zone de
cuisson et de séchage, avec des enregistreurs et des sondes de
température pour la zone cuisson et zone séchage;

- Doté d’un serpentin fermé dans la zone de séchage ,

=
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- Doté de purgeur pour la récupération des condensats ;

- Récupération des huiles et graisses générées pendant la cuisson en
un seul point et facile & extraire a I’extérieur ;

-Equipé de systéme d'adoucissement d'eau d'alimentation pour le
générateur a vapeur ;

- Construction en acier inoxydable alimentaire ;

- Alimentation 220V, 50Hz ;

- Notice technique en francais ;

- Installation et mise en service (production réelle, matiére premiere a
la charge du fournisseur)

06 Fardeleuse : Marque :
-Fonctions : Regroupement industriel sous film polyéthylene. c;ﬁﬁg}‘;‘zde
-Fardeleuse semi-automatique pour emballer les produits de fagon proposée
perpendiculaire (bouteilles, boites, cannettes, flacons, etc...).

- L'amenée des produits se fait manuellement, & I'aide d'un pousseur
pneumatique commandé par un bouton.
- Soudage et rétraction du film en une seule étape
- Dimensions du barre de soudure environ : 700 mm
- Dimensions environ du produit (mm): L450xL300xH200 ;
- Dimensions environ de la machine (mm) : 1.2500X11100xH1900 ;
-Alimentation 220 V, 50Hz ;
- Livraison de 3 bobines de film rétractable PVC adaptées aux
dimensions de la fardeleuse ;
- Notice technique en frangais ;
- Installation et mise en service (production réelle, matiere
d’emballage et boites 4 la charge du fournisseur) ;
07 Compresseur d’air : Marque :
RPN Référence:
-Compresseur mobile a roulettes, Caractéristique
-Réservoir > 200 L, Pression > 6 bars proposée
-Avec 10m de tuyau d’air et crépine pour bullage d’air
-Alimentation : 220- 50/60 Hz ;
- Notice technique en francais ;
-Installation et mise en service ;

08 Doseuse volumétrique équipée de convoyeur compatible i Pusage Rgg:g:; )
dans les conserveries de poisson : Caractéristique
-Doseuse a piston ; proposée

- Doseuse a deux buses de dosage ;

- Tuyauterie et trémie d’alimentation ou d’aspiration de qualité
alimentaire ;

-Volume dosage réglable : de 10 ml a 1000 ml ;

-Munie d’une bande transporteuse ou convoyeur qui positionne les
boites & remplir sous les doseuses, en les centrant parfaitement ;
-Aprés le dosage la bande transporte les boites au plan de
récupération de boite au méme niveau e la bande pour éviter le

Vﬁ" 1—’
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diversement du produit & Pextérieur des boites ;

-Les doseurs sont facilement réglables & partir du panneau de
commande et peuvent étre facilement retirés et nettoyés ;

-Panneau de commande trés résistant et trés étanche a ’eau et
poussiére, adapté au miliev de travail humide ;

-Alimentation 220V, 50Hz ;

- Construction en acier inoxydable de qualité alimentaire ;

- Notice technique en frangais

- Installation et mise en service (production réelle, matiére premiere a
la charge du fournisseur) ;

09

Sertisseuse pour sertir les boites %4 club et outillage pour sertir les
boites

Fonction : Sertissage de boites de conserves

Descriptif :

- Sertisseuse montée sur bati acier inoxydable avec hauteur minimale
de 140 cm

- Sertis semi-automatique pour boites % Club

- Ajustement et blocage rapide de la hauteur de sertis

- Livrée avec 4 mandrins et 10 molettes correspondantes en inox

- Mise en pression de la boite par Pédale

- Fourniture de 1000 boites avec couvercle

- Pédale montée sur pied ;

- Vitre de protection ;

- Arrét d’urgence

-Alimentation 220V, 50Hz.

- Notice technique en frangais

- Installation et mise en service (production réelle, matiére premiere &
la charge du fournisseur)

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée

10

Sertisseuse pour sertir les boites rondes et outillage pour sertir les
boites

Fonction : Sertissage de boites de conserves

Descriptif :

- Sertisseuse montée sur biti acier inoxydable avec hauteur minimale
de 140 cm

- Sertis semi-automatique pour boites de diamétre entre 55 et 100
mm

- Accepte boites ¥2 haute et 1/10 basse

- Préréglage sur chaque diamétre de boite

- Hauteur maximum de sertis

- Ajustement et blocage rapide de la hauteur de sertis

- Livrée avec 4 mandrins (diametre entre 55 et 100) et 10 molettes

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée
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correspondantes & chaque diamétre en inox
- Mise en pression de ia boite par Pédale
- Fourniture de 1000 boites avec couvercle pour chaque mandrin
- Pédale montée sur pied ;
- Vitre de protection ;
- Arrét d’urgence
-Alimentation 220V, 50Hz.
- Notice technique en francais
- Installation et mise en service (production réelle, matiére premiere a
la charge du fournisseur)
11 Boites vides avec couvercle: Marque :
* . Retérence :
1/2 haute palette de 500 boites Caractéristique
*1/10 basse palette de 500 boites proposée
*1 /4 club palette de 500 boites
12 Palettes : Marque :
-Dimensions : 1 200 x 800 mm ; cq",‘ffc‘i'ée,i‘;i;;e
-Palette en plastique ; proposée
Charge dynamique : 1000 kg maxi.
13 Caisses en plastique avec logo de ’OFPPT : Marque :
_ . . . Référence :
Fabrication en plastique alimentaire ; Caractéristique
Dimensions environ : Largeur 600x Profondeur 400 x Hauteur 150 [proposée
mm ;
Poids 1,5 kg :
14 Ciseaux pour ététer ; éviscérer et équeuter le poisson : Marque ;|-
. . ~ . Référence :
- Permet de sectionner partiellement la téte de la sardine, de sorte que |egractéristique
les visceres y restent solidaires, puis, par un mouvement de traction, Jproposée
de retirer I’ensemble téte et viscéres. Il ne nécessite qu’une légere
rotation du poignet tenant la sardine.
-La qualité et la productivité de ces opérations sont identiques a celles
réalisées avec un couteau.Facile a utiliser ;
-Fabriquer en inox acier inoxydable (conforme aux normes
alimentaires) avec poignée et becs surmoulés.
-Ciseaux démontable pour faciliter le nettoyage.
15 Couteaux pour filetage de poison : Marque :
o . . . Référence :
Matériau de la lame : en acier inoxydable alimentaire Caractéristique
Matériel de poignée : poignée en plastique proposée
Longueur de la lame environ : 150 mm
Longueur de la poignée environ : 120mm
16 Balance de S0 kg : Marque :
< Référence :
Balance numérique Caractéristique
» Portée : 0- S50 kg + 10% ; précision 10 g ; proposée
» Plateau inox ;
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» Calibrage externe de la tare.
= Alimentation 220V, S0HZ.

17

Balance de 5kg :

Balance de laboratoire de table, portée 5 kg minimum
Fonction(s)

» Pesée réactifs

= Préparation milicux de culture microbiologiques
« Pesée petits ingrédients pour TP [AA

Descriptif

* Portée £ 3 000 g+ 10% ;

» Précision minimale : max 0,01 g

» Affichage digital

» Pieds réglables

= Plateau inox

» Livrée avec certificat d'étalonnage

Accessoires

= Poids de calibrage.

Livré avec :

Jeu de poids d’ajustage pour balance :

- 5kg, classe M1

- 1kg, classe F1

- 200g, classe F1

- 100g, classe F1

- 100g, classe E2

- Les poids sont fournis en étuis individuel avec gants et pince de
manipulation

-~ Alimentation 220V, 50HZ.

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée

18

Thermometre a sonde :

- Sonde de plage de mesure - 30 ° Cet 250 °C

- Etanche

- Sonde de pénétration

- Précision : 0.03°C sinon 0.05% lecture ( sur la chalne de mesure
compléte), résolution : 0,01 °C

- Longueur sonde environ 14 cm

- Dimensions de boite digital environ L 90 x H 200 x P 40 mm

- Affichage : Grand afficheur LCD pour l'affichage des valeurs et
d'informations supplémentaires ;

- Livré avec étui de protection sonde

- Enregistreur de données intégré

- Incluant un certificat d'étalonnage

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée

W
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19 Marque |
Moniteur automatique d’analyse de sertis : Référence :
L'appareil est équipé du Logiciel d'analyses et traitements des images et mesures du Caractéristique
serti. La mesure est rapide et peut-&tre réalisée en automatique ou manuel. proposee
Le soumissionnaire doit fournir tous les accessoires nécessaires pour I’équipement.

Le soumissionnaire doit installer I’équipement, faire des essais et fournir le
catalogue et Je manuel d’utilisation en francais.

20 PH métre de paillasse/potentiomeétre : Marque -
Descriptif - R crence

aractéristique
- Gamme de pH=0 - 14 £ 0,01 pH proposée
- Potentiel redox : £ 1800 mV min.
- Gamme de température environ : 0 2 100 °C +0,5 °C,
- Etalonnage automatique
- Compensation automatique de la température
- Avec bras porte électrode et sonde de température, complet
- Sonde de température (si non intégrée aux électrodes de pH)
- Electrodes : 1 électrode pH verre a électrolyte
- Alimentation 220V/ 50 Hz
- Appareil livré avec :
- Une électrode combinée de remplacement
- 3 solutions tampons pH 4, 7 et 10
- Solution pepsine de nettoyage
- Solution d’électrolytes pour sonde pH
- Incluant un certificat d'étalonnage

21 Kit de controle de serti ; Marque :

- Scie simple manuelle pour la coupe du serti. Caﬁiﬁ;ﬁ{;ﬁe :
que
- Micromeétre 0 + 13mm Pour le mesurage des épaisseurs des corps et [proposée

des fonds.

- Micrométre pour le mesurage du serti. Pour mesurer la hauteur et
I’épaisseur du serti

-Ouvre boite manuel Pour 1’ouverture manuelle des boites a
examiner.

- Ciseaux pour labo avec pointes courbées. Pour I’ouverture manuel
du serti pour examiner les plis et mesurer manuellement les crochets.
- Calibre digital 0/200 mm. Pour différents mesurages (¢ de la boucle
des couvercles, hauteur totale de la boite, épaisseur du bord, etc)

- Appareil manuel de mise en pression de la boite, affichage de la
pression

- Ouvre boite électrique pour le contrdle de 1’agrafure, téte en inox

- Dépressomeétre / vacuometre

- Mesure de la dépression interne des boites de conserves

- Mesure de la dépression interne des bocaux capsulés
- les notices techniques en frangais

‘){%//
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22 Machine de conditionnement & vide : Marque :
. - . . Référence :
- Application : permet la mise sous vide en quelques secondes de Caractérstique
tous types de produit alimentaires, et préparations cuisinées ; proposée
-Chambre 4 vide d’environ 400 x 450 x H 200 mm + 10%
- Panneau de commande : réglage du temps de mise sous vide et de la
température de soudure ; Panneau de commande protégé contre les
éclaboussures d'eau
- Un vacuométre en facade permet de visualiser précisément
Vintensité du vide ;
- Bouton Stop permet d'interrompre a tout moment le cycle de mise
sous vide ;
- Soudure haute pression avec pré découpage ,
- Barre de soudure sans fil et cuve emboutie ;
- Cuve emboutie avec coins arrondis ;
- Plaques d'ajustement et kit d'entretien fournis ;
- Fabriquer en inox ;
- Alimentation 220V/ 50 Hz ;
- Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a
la charge du fournisseur) ;
- les notices techniques en frangais ;
23 Machine a glace en écaille : Marque -
. . Référence :
-Description : Caractéristique
-Machine & glace écailles est un appareil qui permet de fabriquer de proposée
minces fragments de glace ;
- Dimensions d’environ : L. 550 x P 650 x H 700 mm * 10%
-Production jusqu’a 300 kg/Jour.
- Ensemble monobloc
- Refroidissement 4 air
- Chéssis en acier inox
- Vidange en 25 mm
- Température de la glace : -5°/-10°C (épaisseur 1.5 ~2.2mm)
- Systéme d’arrét électronique
- Alimentation 220V/ 50 Hz
-Systéme de contrdle électronique pour détecter la hausse de
température et de courant ainsi que le manque d’cau ;
- Notice technique en francais
- Installation et mise en service (production réelle de glace en
écaille) ;
24 Machine de marquage : Marque
b s . . , . . » Référence :
- Machine & impression jet d’encre avec fixation de jet d’encre et Caractéristique
positionnement adapté aux boites de % club et boites rondes de proposée
diamétre 73 ;
- Jet d’encre adapté au fonctionnement sur convoyeur ;

de f:'.»{vi-uff 7:; :
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- Des codes nets et contrastés (Impression de haute résolution trés
lisible) ;

-Panneau électronique trés étanche adapté au milieu de travail
humide ;

-Ecran de commande pour affichage de paramétres et modification
des données ;

-Remplacement de cartouche & encre trés facile ;

-Taille de caractére modifiable ;

-Livré avec paquet de cartouche de rechange

- Alimentation 220V/ 50 Hz ;

- Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a
la charge du fournisseur) ;

- les notices techniques en francais ;

25

Chambre froide positive d’environ 12 m3 :

- Panneaux sandwich, 100 mm d’épaisseur, en polyuréthanne injecté
entre 2 tdles laquées blanc modulables & surface lisse ; assemblés au
moyen de serrures

- Sol : panneau isolant, charge maximale de 500 Kg/m?, recouvert
d’un revétement polyester antidérapant. Construction permettant une
ventilation naturelle.

-Cordons chauffants 24 V sur Huisserie et seuil

- Porte pivotante isotherme de méme caractéristiques que les
panneaux, passage libre d’environ 2,2 m x 1,2 m, dé-condamnable de
I’intérieur.

-Protection des bas de cloisons par plinthes inox

-~Tuyauterie & évacuation des eaux de dégivrage sortant le plus
rapidement de la partie intérieure de la C.F. trajet le plus direct pour
la tuyauterie

-2 PC étanches a volet encastré a 1 m 80 du sol.

-Interrupteur d’éclairage externe avec voyant de signalisation
-Eclairage étanche & hublot. Téléthermometre a afficheur digital en
facade

- Aération haute et basse en arriere des chambres froides

- Cloison frontale unigue toute hauteur condamnant toute circulation
d’air avec I’arriére des chambres froides

- Commande, protection et raccordement de 1’éclairage, des cordons
chauffants et du systéme d’alarme : réalisés a partir d’un tableau
placé & proximit€ de la chambre

Machinerie :

- Installation frigorifique standard complete (compresseur
hermétique, évaporateur efc),

- Installation de la machinerie en terrasse avec toutes les protections
nécessaires (protection matériel, protection opérateurs)

Dimensions chambre froide :

AusolLx1:2x2

Margue :
Référence :
Caractérislique
proposée

Yo
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-Notice technique en frangais
- Installation et mise en service

26

Autoclave

- Capacité : 100 litres minimum

- Construction : acier inox.

- Lecture de la température 2 ceeur par sonde incorporée- Soupapes de
sécurité — Enregistreur de données de stérilisation, y compris logiciel,
avec retransmission sur PC- Surpression de service jusqu’a 2,5 bars-
Couvercle hydraulique

- Montage sur bati permettant le déplacement de 1’appareil 4 I’aide de
roulettes- Piquage pour passage de sonde de température et de
pression — Un thermomeétre & lecture directe

- Réglage de la contre pression

- Chauffage électrique ou 2 la vapeur le soumissionnaire doit assurer
le raccordement au générateur de vapeur item 2

- Manometre gradué pour lecture directe de la pression,

- Pression de travail environ 3,3 bars +/-10%- Filtre sur arrivée d’ean
de ville, clapet anti retour en entrée des différentes parties de
I’installation ~Vanne de vidange de ’autoclave.

- Robinet de purge. — Thermostat de sécurité

- Sécurité manque d’eau, Sécurité porte

- Unité de refroidissement rapide

- Bouton d’arrét d’urgence — Electricité : 380 V triphasé — Capteur de
pression interne et pressostat

- Notice technique en frangais

- Livré avec les accessoires :

- Quatre paniers en inox,

- Sondes de mesure de température (1 pour mesure température
interne et 3 pour température & cceur), 1 sonde de mesure de la
pression,

- Passe fil et matériels permettant de fixer les sondes de températures
sur les boites pour mesure interne et dans la chambre

- Ensemble des tuyauteries et cibles nécessaires pour raccorder les
différentes parties de 1’installation

- Manuel technique en Francais

- Certificat de sécurité

Le soumissionnaire doit installer I’équipement, faire des essais
d’utilisation avec boucle de concentration, fournir accessoires,
catalogues et manuel d’utilisation des équipements en frangais ;

Marque :
Référence :
Caractéristigue
proposée

27

Paillasses humide
Paillasse humide avec lavabo complet, plan de travail en corian avec
dosseret et bloc de 2 prises de courant, ossature : structure métallique

(tube environ 35x 2mm), dimensions d’environ 1800x750x900mm. |

AVEC meuble sous-paillasse composé de tiroir et porte battante.

Margue :
Référence:
Caractéristique
proposée

28

Paillasse séche

Marque :
Référence :

Y
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Paillasse séche, plan de travail en corian avec dosseret et bloc de 4 |Caractéristique
. p . . proposée
prises de courant, ossature : structure métallique (tube environ 35x
2mm), dimensions d’environ 1600x750x900mm. AVEC meuble sous-
paillasse composé de tiroir et porte battante.
29 Design Halle Marque :
e Photo poster des articles phares avec fiche technique c Sfc:i;z:;;ﬁqij .
simplifiée reprenant photo poster, nom, description et utilité proposée
¢ Présentoir en plexiglas pour chaque photo poster
e Habillage des murs
Plaques signalétiques des zones de I’ atelier
30 Tabouret de laberatoire i 5 branches. Marque :
Assise en mousse polyuréthane compacte lavable, avec repose pied et réglable en c Réféf'?:;s‘;;‘-‘ Le
hauteur par colonne 4 gaz. Hauteur assise environ 470 & 670 mm. u;?;pisé:
ggm Désignation et caraciéristiques techniques Nombre
01 Ligne de traitement de poisson « ététage éviscération, équeuntage) 1 250000
de 10 postes (5 postes de stagiaires en face 2 5 postes)
02 Table en inox pour la mise en boite : 6 28500
03 Table en inox pour lavage des poissons : 1 40000
04 Chariot avec des grilles perforées en inox sur 20 niveaux, livré 3 39000
avec 20 grilles :
05 | Cuiseur a vapeur fonctionnant 4 Temp. Sup a 100°C pour 1 220000
poisson, équipé d’une chaudiére et écran tactile :
06 Fardeleuse : ' 1 225000
07 Compresseur d’air : 1 15000
08 Doseuse volumétrique équipée de convoyeur compatible 4 'usage 1 125000
dans les conserveries de poisson :
09 Sertisseuse pour sertir les boites % club et outillage pour sertir les 1 300000
boites
10 gertisseuse pour sertir les boites rondes et outillage pour sertir les 1 230000
oites
11 Boites vides avec couvercle: 1500 15
12 Palettes : 10 600
13 Caisses en plastique avec logo de POFPPT : 100 100
14 Ciseaux pour ététer ; éviscérer et équeuter le poisson : 20 120
15 Couteaux pour filetage de poison : 20 150
16 Balance de 50 kg : 1 10000
17 Balance de 5kg : 3 6000
18 Thermomeétre a sonde : 3 1600
19 Moniteur automatique d’analyse de sertis : 1 180000
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20 PH métre de paillasse/potentiométre : 1 3000
21 Kit de controle de serti : 2 15000
22 Machine de conditionnement & vide @ 1 38000
23 Machine a glace en écaille : 1 195000
24 Machine de marquage : 1 95000
25 Chambre froide positive d’environ 12 m3 : 1 150000
26 Autoclave 1 280000
27 Paillasses humide 2 20200
28 Paillasse séche 2 16600
29 Design Halle 1 75000
30 Tabouret de laboratoire 4 5§ branches. 10 1200

0¥
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot n®17 : Liste des équipements de la Halle Industrie des produits de la péche

Ligne de traitement de
poisson « ététage éviscération,
équeuntage) de 10 postes (5
postes de stagiaires en face a 5
postes)

02

Table en inox pour la mise en
boite :

03

Table en inox pour lavage des
poissons :

04

Chariot avec des grilles
perforées en inox sur 20
niveaux, livré avec 20 grilles :

05

Cuiseur a vapeur
fonctionnant 2 Temp. Sup a
100°C pour poisson, équipé
d’une chaudiére et écran
tactile :

06

Fardeleuse :

07

Compresseur d’air :

08

Doseuse volumétrique équipée
de convoyeur compatible &
Pusage dans les conserveries
de poisson :

09

Sertisseuse pour sertir les
boites % club et outillage pour
sertir les boites

10

Sertisseuse pour sertir les
boites rondes et outillage pour
sertir les boites

11

Boites vides avec couvercle:

1500

12

Palettes :

10
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13 | Caisses en plastique avec 100
logo de ’OFPPT :

14 | Ciseaux pour ététer ; 20
éviscérer et équeuter le
poisson :

15 | Couteaux pour filetage de 20
poison :

16 |Balance de 50 kg : 1

17 |Balance de 5kg: 3

18 | Thermométre i sonde : 3

19 | Moniteur antomatique d’analyse de H
sertis :

20 |PH meétre de 1
paillasse/potentiométre :

21 | Kit de contrdle de serti : 2

22 | Machine de conditionnement 1
a vide :

23 | Machine 2 glace en écaille : 1

24 | Machine de marquage : 1

25 | Chambre froide positive 1
d’environ 12 m3 :

26 | Autoclave 1

27 | Paillasses humide 2

28 |Paillasse séche 2

29 | Design Halle 1

30 | Tabouret de laboratoire & 5 10
bhranches.

MONTANT TOTAL =

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement & la
formation professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels 4 ce sujet.

Signature ef cachet du concurrent



