ROYAUME DU MAROC
Maitre d’ouvrage : LA SOCIETE FONCIERE CMC S.A.
Maitre d’ouvrage délégué : OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

AVIS D'APPEL D'OFFRES OUVERT N° 42/2023

Le 25 Avril 2023 a 10 Heures, 11 sera procédé, dans les bureaux de l'office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion du Travail, sis Intersection de la Route BO n® 50 et la R.N.11 (Route
Nouaceur Sidi Madrouf) - Casablanca a I’'ouverture des plis relatifs a 1’appel d’offres sur offres de prix,
pour le compte de I’office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail en
maitrise d’ouvrage déléguée, ayant pour objet I’ Acquisition, ’installation et la mise en service des
équipements de secteur agro-industrie destinés au Cité des métiers et des compétences de la région
CASABLANCA ; répartic en lots suivants :

Lot n° 1 : Cuve réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall lait : Lait pasteurisé
Lot n°2 : Matériel de la halle céréale biscuits et pétisseries

Lot n°3 : Fours, rotative &4 plateaux, emballeuse type « little Flow » dresseuse coupeuse a fil.
Lot n°4 : Matériel de transformation des fruits et légumes : jus de fruits

Lot n°5 : Cuves, Pasteurisateur et unité de production d’eau glacée

Lot n°6 : Sertisseuse, équipements frigorifiques, doseuse et soutireuse

Lot n®7: Banc didactique d’étude du traitement UHT

VVVVVYYVYY

Le dossier d'appel d'offres peut étre retiré au service des marchés a la Direction de I’ Approvisionnement
et la Logistique, sis Intersection de la Route BO n°® 50 et la R.N.11 {(Route Nouwaceur Sidi Maarouf)
Casablanca, il peut étre également téléchargé a partir du portail des marchés de I’Etat
www.marchéspublics.gov.ma. Et & partir du site de I’office de la Formation Professionnelle et de la
Promotion du Travail : www.ofppt.ma.

Les cautionnements provisoires sont fixés a la somme de :
» Lot N°1 : Trente-sept mille Dirhams (37 000,00 DH)
» Lot N°2 : Six mille Dirhams (6 600,00 DH)
» Lot N°3 : Vingt-trois mille sept cents Dirhams (23 700,00 DH)
» Lot N°4 : Sept mille Dirhams (7 000,00 DH)
> Lot N°5 : Dix-huit mille Dirhams (18 000,00 DH)
» Lot N°6 : Dix-sept mille Dirhams (17 000,00 DH)
> Lot N°7 : Dix-huit mille Dirhams (18 000,00 DH)

Les estimations des cofits des prestations établies par le Maitre d’ouvrage sont fixées 4 la somme de :
Lot n° 1 : Deux millions quatre cent soixante mille Dirhams (2 460 000,00 DH) en TTC.

Lot n° 2 : Quatre cent vingt-huit mille quarante Dirhams (428 040,00 DH} en TTC.

Lot n°® 3 : Un million cinq cent quatre-vingt-quatre mille deux cent quarante Dirhams (1 584
240,00 DH) en TTC.

Lot n® 4 ; Quatre cent soixante-douze mille trois cent vingt Dirhams (472 320,00 DH) en TTC.
Lot n° 5 : Un million deux cent onze mille cinq cent cinquante Dirhams (1 211 550,00 DH) en
TTC.

Lot n° 6 : Un million cent quarante-six mille trois cent soixante Dirhams (1 146 360,00 DH) en
TTC.

Lot n° 7 : Un million deux cent trente-sept mille trois cent quatre-vingts Dirhams (1 237 380,00
DH)en TTC. .
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Le contenu, la présentation ainsi que le dépdt des dossiers des concurrents doivent étre conformes aux
dispositions des articles 27, 29 et 31 du Réglement des Marchés de I’OFPPT

Les concurrents peuvent :

%+ s0it envoyer, par courrier recommandé avec accusé de réception, au bureau précité ;

% soit déposer contre récépissé leurs plis dans le bureau du service des marchés rattaché 4 la Direction
de I’ Approvisionnement et la Logistique, sis Intersection de la Route BO n° 50 et la R.N.11 (Route
Nouaceur Sidi Madrouf) - Casablanca ;

% soit les remettre au président de la commission d'appel d'offres au début de la séance et avant
'ouverture des plis.

% Soit transmis par voie électronique conformément aux dispositions de I’arrété du ministére de
I’économic et des finances n°20-14 du 8 kaada 1435 (4 septembre 2014) relatif 4 la
dématérialisation des procédures de passation des marchés publics.

Les pi¢ces justificatives & fournir sont celles prévues par l'article n°6 du réglement de consultation
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ROYAUME DU MAROC

MAITRE D'OUVRAGE
SOCIETE FONCIERE CMC S.A.

MAITRE D’OUVRAGE DELEGUE

OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

Dossier d’Appel d’offres
Ouvert sur offres de prix

N° 1,.2//2023

Objet de I'Appel d'offres :

Acquisition, installation et mise en service des équipements de secteur agro-industrie destinés au

Cité des méfiers et des compétences de la région CASABLANCA ; répartle en lots suivants :

Lot n° 1 : Cuve réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall lait: Lait pastenrisé
Lot n°2 : Matériel de la halle céréale biscuits et pétisseries

Lot n°3 : Fours, rotative i plateaux, emballeuse type « little Flow » dresseuse coupeuse & fil.
Lot n°4 : Matériel de transformation des fruits et légumes : jus de fruits

Lot n°°5 ; Cuves, Pasteurisateur et unité de production d’eau glacée

Lot 6 ; Sertisseuse, équipements frigorifiques, doseuse et soutireuse

Lot 7: Banc didactique d’étude du traitement UHT
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REGLEMENT DE LA CONSULTATION
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ARTICLE N°1 : OBJET DU REGLEMENT DE LA CONSULTATION.

Le présent réglement de consultation concerne I'appel d’offres ouvert sur offres de prix ayant
pour objet : Acquisition, installation ef mise en service des équipements de secteur agro-

Industie destinés au Cité des méfiers et des compétences de la région CASABLANCA ; répartie |
en lots suivants : ' |

Lot n° 1 : Cuve réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall lait: Lait pasteurisé
Lot n°2 : Matériel de la halle céréale biscuits et pétisseries

Lot n°3 : Fours, rotative 4 plateaux, emballeuse type « little Flow » dresseuse coupeuse & fil.
Lot n°4 : Matériel de transformation des fruits ef Iégumes : jus de fruits

Lot n°°5 : Cuves, Pasteurisateur et unité de production d’eau glacée

Lot 6 : Sertisseuse, équipements frigorifiques, doseuse et soutireuse

Lot 7: Banc didactique d’étude du traitement UHT

Il est &établi en vertu des dispositions de |'article n°18, du réglement des marchés, approuvé le
18 Chad&bane 1435 (16 Juin 2014), relatif aux marchés publics de I'Office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion du Travail {OFPPT).

Les prescriptions du présent réglement ne peuvent en aucune maniére déroger ou modifier les
conditions et les formes prévues par le réglement des marchés de I'OFPPT. Toute disposition
contraire au réglement des marchés de I'OFPPT est nulle et non avenue. Seules sont valables
les précisions et prescriptions complémentaires conformes aux dispositions de |'article n°18 et
des avtres articles du réglement des marchés de |'OFPPT.

ARTICLE N°2 : MAITRE D'OUVRAGE
Le maiire d'ouvrage du marché qui sera passé suite au présent appel d'sffres est : la Societé

Fonciére CMC S.A.

ARTICLE N°3 : MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

Le maitre d'ouvrage délégué est I'Office de la Formation Profession Qe
Travail (OFPPT).

Ovtre le lancement et le jugement de la procédure des Appels d’ offres lc: rmission de la
maitrise d’ouvrage déléguée est portée sur :

elle e’r de Io Promo’rlon du

» Le suivi d'exécution du marché ;

o Les démarches, éventuelles, nécessaires & I'obtention de I'exonération des droits de
douanes ;

» La coordination nécessaire pour La préparation des conditions de livraison, d'installation
et de réception des équipements ;

4
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e Lasignature des bons de dépdt et des livraisons conformément aux dispositions prévues
par ce marché ; '
o Laréception provisoire du marché ;
La réception définitive du marché ;
¢ La liguidation et le paiement des dossiers de facturation.

L'OFPPT représente la Société Foncigre CMC S.A. & I'égard du titulaire de ce marché dans
I'exercice des attributions qui lui sont confiés jusqu'd ce que la Société Fonciere des CMC ait
constaté I'achévement de sa mission.

ARTICLE N°4 : DEFINITIONS.
Au sens du réglement des marchés de I'OFPPT on entend par :

1- Athributaire : concurrent dont l'offre a été retenue avant la nofification de l'approbation du
marché ;

2- Autorité compétente : I'ordonnateur ou la personne déléguée (sous-ordonnateur} par lui
pour approuver le marche ;

3- Concurrent : toute personne physique ou morale qui propose une offre en vue de la
conclusion d'un marché ;

4- Groupement : deux ou plusieurs concunents qui souscrivent un engagement unique dans les
conditions prévues & l'article 140 du réglement des marchés publics de I'OFPPT ;

5- Titulaire : attributaire avquel fapprobation du marché a été notifiée. // e

N

ARTICLE N°5 : CONDITIONS REQUISES DES CONCURRENTS, \.\\\“._i;‘\ Sap

Conformément aux dispositions de I'article n°24 du Réglement des Mcrc'ﬁ'é"'sj :c'ie:I!O'__FP;PTJ :

Peuvent valablement participer et étre attributaire(s) de(s) marché(s) afférent(s) au présent
appel d'offres, les personnes physiques ou morales, qui

a) Justifient des capacités juridiques, techniques et financiéres requises ;

b) Sont en situation fiscale réguliére, pour avoir souscrit leurs déclarations ei régié les
sommes exigibles d0ment définitives ou, a défaut de réglement, constitué des garanties
jugées suffisantes par le comptable chargé du recouvrement, et ce conformément a la
législation en vigueur en matiére de recouvrement ;

c) Sont affiiées & la Caisse Nationale de Sécurité Sociale ou & un régime particulier de
prévoyance sociale, et souscrivent de maniére réguliére leurs déclarations de salaires et
sont en situation réguliere auprés de ces organismes.

Ne sont pas admises & parliciper aux appels d'offres :
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¢ Les personnes en liquidation judiciaire ;

e Les personnes en redressement judiciaire, sauf autorisation spéciale délivrée par
[qutorité judiciaire compétente ;

s Les personnes ayant fait l'objet d'une exclusion temporaire ou définitive prononcée
dans les conditions fixées par l'article n°142 du Réglement des Marchés de I'OFPPT.

e Les personnes qui représentent plus d'un concument dans une méme procédure de
passation de marchés.

ARTICLE N°4 : JUSTIFICATION DES CAPACITES ET DES QUALITES DES CONCURRENTS.

Chaque concurrent est tenu de présenter un dossier administratif et un dossier technique.
Chaque dossier peut étre accompagné d'un état des piéces qui le constifuent.

A- Le dossier administratif comprend :

1. Pour chaque concurrent, au moment de la présentation des offres :

a) Une déclaration sur 'honneur, en un exemplaire unique, établie conformément au
modéle joint en annexe.

b) LUoriginal du récépissé du cautionnement provisoire ou l'attestation de la caution
personnelle et solidaire en tenant lieu, le cas échéant. En cas de groupement, le
cautionnement provisoire doit &tre constitué conformément aux dispositions du § C
de I'article n°140 du Réglement des Marchés de I'OFPPT.

N.B: 1- Les cautions personnelles et solidaires doivent &tre choisies pcu‘ml Ies e’robhssemenfs
agrées a cet effet par le ministre chargé des finances Marocain {pour I¢ 5 cq ndiclats étrangers,
ces cautions personnelles et solidaires doivent &tre avalisé par une banque morocqlne)

2- Les piéces a et b ne doivent exprimer aucune restriction eu reserve sous peme
d'éfre rejetées par la commission d'appel d'offres. \_\ L

Pour les groupements, il y a lieu de produire :

+ Une copie légalisée de la convention constitutive du groupement prévue & I'article n°140
du Réglement des Marchés de I'OFPPT.

+ Une note indiquant notamment lobjet de la convention, la nature du groupement, le
mandataire, la durée de la convention, la répartition des prestations, le cas échéant.

2. Pour le concurrent auquel il est envisagé d'attribuer le marché, dans les conditions fixées a
I'article 40 du Réglement des Marchés de I'OFPPT :

a) la ou les pigces justifiant les pouveirs conférés & la personne agissant au nom du
concuirent et ce conformément & lalinéa a) du paragraphe 2 de I'arficle n®25 du
Reglement des Marchés de I'OFPPT ;

b) une attestation ou sa copie certifiée conforme & I'originale délivriée depuis moins d'un
an par 'Administration compétente du lieu dimposition certifiant que le concurrent
est en situation fiscale réguliere cu a défaut de paiement qu'il a constitué les
garanties prévues a larticle 4 ci-dessus. Cette attestation doit mentionner factivité au

6
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titre de laquelle le concurrent est imposé ;

¢) une attestation ou sa copie certifiée conforme a I'originale déliviée depuis moins d'un
an par la Caisse nationale de sécurité sociale certifiant que le concumrent est en
situation réguliére envers cet organisme conformément aux dispositions prévues & cet
effet & larficle 4 ci-dessus ou de la décision du ministre chargé de 'emploi ou sa
copie cerlifiée conforme & I'originale, prévue par le dahir portant loi n® 1-72-184 du 15
joumada 11 1392 (27 juillet 1972) relatif au régime de sécurité sociale assorfie de
I'attestation de I'organisme de prévoyance sociale auquel le concurrent est affilie et
certifiant qu'il est en situation réguliere vis-a-vis dudit organisme ;

* Lla date de production des piéces prévues aux b) et c) ci-dessus sert de base pour
I'appréciation de leur validité.

d) Le certificat dimmatriculation au regisire de commerce pour les personnes assujetties
& l'obligation d'immatriculation conformément & la égislation en vigueur ;

Pour, les concurrents non installés au Maroc : l'équivalent des attestations visées aux
paragraphes b, ¢ et d cidessus, déliviées par les adminisirations ou les organismes
compétents de leurs pays d'origine ou de provenance pour les concurrents non installés au
Maroc.,

A défaut de la délivrance de tels documents par les administrations ou les organismes
compétents de leur pays d'origine ou de provenance, lesdites aitestations peuvent é&tre
remplacées par une attestation délivrée par une autorité judiciaire ou administrative du pays
d'origine ou de provenance certifiant que ces documents ne sont pas produits ou par une
déclaration sur Fhonneur doment certifiée par les autorités compétentes du pays d'origine
attestant I'mpossibilité de produire I'ensemble ou une partie des documents précités.

B - Le dossier technique comprend :

1. Une notfe indiquant les moyens humains et techniques du concurrent et mentionnant
éventuellement, le lieu, la date, la nature et I'importance des prestations & I'exécution
desquelles le concurrent a participé et la qualité de sa participation.

2. Les attestations ou leurs copies cerlifiées conformes a I'originale délivrées par les mditres
d'ouvrage publics ou privés ou par les hommes de lart sous la_direction: desquels le
concurrent a exécuté des prestations de mémes familles. Chcg’&qe}‘f“é’r’res’rofidh‘_'précise
notamment la nature des prestations, leur montant et 'année dé rég'lisa’fionfgir\isi ‘que le
nom et la qualité du sighataire et son appréciation. I\ ; ( ek,
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ARTICLE N°7 : DOCUMENTS A FOURNIR PAR LES ETABLISSEMENTS PUBLICS.

Lorsque le concurent est un établissement public, il doit fournir :

o
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1. Au moment de la présentation de I'offre, outre le dossier technique et en plus des pieces
prévues & I'alinéa 1) du I-A de I'article 5 ci-dessus, une copie du texte I'habilitant & exécuter les
prestations objet du marché ;

2. §'il est retenu pour étre attributaire du marché :

a) une attestation ou sa copie cerlifiée conforme & I'original délivrée depuis moins d'un an par
fAdministration compétente du lieu d'imposition certifiant qu'il est en situation fiscale reguliere
ou & défaut de paiement quil a constitué les garanties prévues & farticle 4 ci-dessus. Cette
attestation, qui n'est exigée que pour les organismes soumis au régime de la fiscalité, doit
mentionner lactivité au titre de laquelle le concurrent est imposé ;

b} une atestation ou sa copie certifiée conforme & I'originale délivrée depuis moins d'un an
par la Caisse nationale de sécurité sociale certifiant que le concurrent est en situation réguliére
envers cet organisme conformément aux dispositions prévues a cet effet & l'article 4 ci-dessus
ou de la décision du ministre chargé de I'emploi ou sa copie certifiée conforme & I'originale,
prévue par le dahir portant loi-n® 1-72-184 du 15 joumada Il 1392 (27 juillet 1972) relatif au
régime de sécurité sociale assorlie de I'attestation de i'organisme de prévoyance sociale
auguel le concurrent est affiié et cerfifiant qu'il est en situatfion réguliere vis-G-vis dudit
organisme.

La date de production des piéces prévues aux a) et b) ci-dessus seri de base pour
I'appréciation de leur validité.

ARTICLE N°8 : CONTENU DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.

Les dossiers présentés par les concurrents doivent comporter :

7.1 - Les dosslers administrafifs et technigues, prévus & |'article 5 ci—dTésué:‘i'" Wiy

7.2 - Une offre technique : S e
L'offre technique du concurrent doit comprendre les éléments suivants :

Les « spécifications techniques des fournitures » renseignés conformément au canevas prévu a
I'annexe : Lot N°1, Lot N°2, Lot N°3, Lol N°4, Lot N°5, Lot N°6 et Lot N°7 du cahier des
prescriptions spéciales et ce, en faisant ressortir I'annexe caractéristiques des fournitures
proposées par le concurrent, leurs marques et leurs références.
Cette annexe est sighée par le concurrent et étayée par les catalogues et/ou
Documents relatifs aux « spécifications fechniques des équipements et/ou fournitures »
afférents aux équipements et /ou fournitures proposées.
Ces calalogues et/ou documents relatifs aux « spécifications techniques des
equipemen’rs et/ou fournitures » doivent &tre cachetés sur toutes les pages et portant le
numéro de |'appel d'offres et I'item correspondant.
Il est & hoter que :
+ Pourle cas d'un groupemen’r, les documents relatifs a l'offre technique sont & signer par
fensemble des membres du groupement, soit seulement par le mandataire si celui-ci justifie

8
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des habilitations sous forme de procurations légalisées pour représenter les membres du
groupement lors de la procédure de passation du marché.

e Pour les piéces de |'offre technique de la solution variante, les mémes piéces sont exigées
et ce, pour les fournitures proposés au titre de la solution variante.

7.3 - Une offre financiére qui comprend :

a) tacte d'engagement par lequel le concurrent s'engage & réaliser les prestations objet du
marché conformément aux conditions prévues aux cahiers des charges et moyennant un prix
qu'il propose. Il est établi en un seul exemplaire conformément au modéle joint au présent
reglement.

Cet acte d'engagement d0ment rempli, et comportant le relevé didentité bancdire (RIB), est
signé par le concurrent ou son représentant habilité, sans qu'un méme représentant puisse
représenter plus d'un concurrent & la fois pour le méme marché.

Lorsque I'acte d'engagement est souscrit par un groupement tel qu'il est défini & T'article 140
du Réglement des Marchés de I'OFPPT, il doit étre signé soit par chacun des membres du
groupement ; soit seulement par le mandataire si celui-ci justifie des habilitations sous forme de
procurations légaiisées pour représenter les membres du groupement lors de la procédure de
passation du marché. :

b) le bordereau des prix - détail estimatif prix établis par le Mditre d'Ouvrage Délégué et
figurant dans le dossier d'appel d'offres.

Le montant total de l'acte d'engagement doit &tre libellé en chiffres et erqupte'sf'le_ﬂres.

-
T
v

Le bordereau des prix - détdil estimatif doivent tenir compte de : (

4% La saisie doit se faire par les moyens numériques (non manu.&cnts)”' |
= Les prix unitaires doivent étre libellés en chiffres. \\ :
* Les montants totaux doivent étre libellés en chiffres.

En cas de discordance entre le montant total de lacte d'engagement, et de celui du
bordereau des prix-détail estimatif, le montant de ce dernier document est tenu pour bon
pour éiaitr le montant réel de l'acte d'engagement.

7.4 - Le cahier des prescriptions spéciales paraphé et signé par le concurent ou son
représentant dOment habilité a cet effet.

ARTICLE N°9 : OFFRE VARIANTE.
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Des offres variantes pourront &tre proposées par les concurrents.
La présentation des offres variantes n'implique pas l'obligation pour le soumissionnaire de
présenter une offre pour la solution de base initiaclement prévue.

Les modadilités d'examen des offres de base seront effectuées conformément aux spécifications
techniques des fournitures proposées annexé au cahier des prescriptions speciales.

Les modalités d’examen des offres variantes seront effectuées de la méme maniére que I'offre
technique de base.

Les offres variantes présentées par les concurrents font l'objet d'un pii distinct de l'offre de base
éventuellement proposée. Dans ce cas, les pigéces du dossier administratif visées & I'alinéa 1}
du paragraphe I-A de I'article 5 et de |'arficle 6 ci-dessus, le dossier technique est valable aussi
bien pour la solution de base gue pour les offres variantes.

Dans le cas ob le concurent ne présente qu'une offre variante, le pli contenant celle-ci doit
&tre présentée conformément & l'arficle 13 ci-dessous, accompagnée des dossiers prévus d
I'article 7 ci-dessus, ainsi que le cahier des prescriptions spéciales paraphé et signe par le
concument ou son représentant doment habilité & cet effet et doit porter en outre la mention ™
offre variante”.

ARTICLE N°10 : COMPOSITION DU DOSSIER D'APPEL D'OFFRES.

Conformément aux dispositions de I'article 19 du réglement des marchés de I'OFPPT, le dossier
d'appel d'offres comprend :
a) Une copie de l'avis d'appel d'offres ouvert ;
b} Un exemplaire du cahier des prescriptions spéciales ; o
c) Le modéle de lacte d'engagement visé & larticle 7 précite: S
d) Le modéte du bordereau des prix - détail estimatif ;
e) Le modéle de la déclaration sur 'honneur prévue a larticle 5(prec1’re b .
f) Le présent réglerrent de la consuliation.

ARTICLE N°11 : INFORMATION DES CONCURRENTS. L

Tout concument peut demander au Mditre d'Ouvrage Délégué, par courier porté avec
accusé de réception, par letire recommandée avec accusé de réception, par fax confirmé
ou par voie élecironique de Wi fournir des éclaircissements ou renseignements concernant
fappel d'offres ou les documenis y afférents. Cette demande n'est recevable que si elle
pcrwen’f au Maitre d'Quviage Délégué au moins sept (7) jours avant la date prévue pour la
séance d'ouverture des plis.

Le Mdaitre d'Ouvrage Délégué doit répondre & toute demande d'information ou
d'éclaircissement recue dans le délai prévu ci-dessus.

Tout éclaircissernent ou renseignement, fourni par le Mdaitre d'Ouvrage Délégué a un
concurrent & la demande de ce dernier, doit élre communiqué le méme jour et dans les
mé&mes conditions aux auires concurents ayant retiré ou ayant téléchargé le dossier d'appel
d'ofires et ce par lettre recommandée avec accusé de réception, par fax confirmé ou par
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voie électronigue. Il est également mis & la disposition de tout autre concument dans le portail
des marchés publics et communiqué aux membres de la commission d'appel d'offres.

Les éclaircissements ou renseignements fournis par le Mdiire d'Ouvrage Délégué doivent étre
communiqués au demandeur et aux autres concurrents dans les sept (7} jours suivant la date
de réception de la demande d'information ou d'éclaircissement du concurrent.

Toutefois, lorsque ladite demande intervient entre le dixiéme et le septieme jour précédant la
date prévue pour la séance d'ouveriure des plis la réponse doit intervenir au plus tard trois (3)
jours avant la date prévue pour la séance d'ouverture des pls.

ARTICLE N°12 : MODIFICATION DANS LE DOSSIER D'APPEL D'OFFRES.

Conformément aux dispositions de |'article n°19 § 7 du réglement des marchés de I'OFPPT,
exceptionnellement le Mditre d'Ouvrage Délégué peut infroduire des modifications dans le
dossier d'appel d'offres sans changer [objet du marché. Ces modifications sont
communiquées & tous les concurrents ayari reiiré ou ayant téléchargé ledit dossier, et
infroduites dans les dossiers mis & la disposition des autres concurrents.

Lorsque les modifications hécessitent la publication d'un avis rectificatif, celui-ci est publie
conformément aux dispositions de I'alinéa 1 du paragraphe -2 de larficle 20 du Réglement
des Marchés de I'OFPPT. Dans ce cas, la séance d'ouverture des plis ne peut éire tenue que
dans un délai minimum de dix (10) jours & compter du lendemain de la date de la derniere
publication de I'avis recfificatif au portail des marchés publics, du site de ['Oifice le cas
échéant ef dans le journal paru le deuxiéme, sans que la daie de la nouvelle séance ne soit
antérieure a celle prévue par I'avis de publicité initial. e

Les concurrents ayant retiré ou téléchargé les dossiers d'appel d'o fres dowen’r e’rre informeés
des modifications prévues ci-dessus ainsi que de la nouvelle date oUver’rure des plls le cas

échéant. \\ ‘.\‘\ D
Lorsqu'un concurrent estime que le délai prévu par 'avis de pubhcﬁe bour Ia preparc’non des

offres n'est pas suffisant compte tenu de ia complexité des pres’rc:hons objet :du marché, il
peut, au cours de la premiére moifié du déiai de publicité, demander au Maflire d'Ouvrage
Délégué, par coumier porté avec dccusé de réception, par fax confirmé ou par courrier
électronique confirmé, le report de la date de la séance d'ouverture des pilis.

La lettre du concurrent doit comporter tous les éléments permettant au Maitre d'Ouvrage
Délégué délégué d'apprécier sa demande de report.
Si le Mdaitre d'Ouvrage Délégué reconnalt le bienfondé de la demande du concurrent, il peut
procéder au report de la date de la séance d'ouverture des plis. Le report, dont la durée est
laissée & I'appréciation du Mditre d'Ouvrage Délégué.

Dans ce cas, le report de la date de la séance d'ouverture des plis, ne peut élre effectué
gu'une seule fois quel que soit le concumrent qui le demande.

ARTICLE N°13 : REPARTITION EN LOTS.
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Le jugement des offres, prévu pour le présent appel d'offres, est un jugement par lot.

Le soumissionnaire peut faire une offre pour un ou plusieurs lots de I'appel d'offres.

Chaque lot fait l'objet d'un seul marché séparé et les quantités indiquées aux différents lots
sont indivisibles.

Le soumissionnaire doit ob!iga’roiremeni offrir 'ensemble de la quantité indiqguée & chaque
lot.

Les offres partielles, techniques et fmoncneres ne soni en aucun cas prises en considération.

Pour I'attribution, le Maitre d'Ouvrage Délégué procéde & l'ouverture, & I'examen des offres

B-

de chague lot, et & V'attribution par lot,

ARTICLE N°14 : PRESENTATION DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.

Conformément aux dispositions de I'article n®29 du reglement des marchés de I'OFPPT :

A- Le dossier présenté par chaque concurrent est mis dans un pli fermé portant :

- Le nom et ladresse du concurrent ;

- L'objet du marché et, éventuellement, lindication du lot ;

- La date et fheure de la séance d'ouverture des plis ;

- Lavertissement que " le pli ne doit élre ouvert que par le président de la commission
d'appel d'offres lors de la séance publique d'ouverture des plis ™.

Ce pli contient trois enveloppes distinctes :

a) La premiére enveloppe comprend le dossier administratif, le doss;er fechnlque, et le
cahier des prescriptions spéciales dOment signé et paraphé po/[e concurren’r ou son
/
représentant dOment habilité & cet effet. ,
Cette enveloppe doit étre cachetée et porter de facgon &p;boren’re Ic| menhon
« dossiers administratif et technlquey. \\-_ \ !

b) La deuxieme enveloppe comprend l'offre financiére du soumlsswnndlre « Une enveloppe
pour chaque lot ». Elle doit étre cachetée et porter de fagon apparente la mention «
offre financiére ».

f“
0

c) La tfroisitme enveloppe contient l'offre technique. Elle doit étre cachetée et porte de
facon apparente lka mention « offre technique »,

C- Les enveloppes visées aux paragraphes a, b, et ¢ du B ci-dessus indiquent de maniére
dpparente :

- Le nom et ladresse du concurrent ;
- L'objet du marché et, le cas échéant, lindication du ot ;
- La date et 'heure de la séance d'ouverture des plis ;

ARTICLE N°15 ;: RETRAIT DU DOSSIER D' APPEL D'OFFRES.

12

A8
P

n



—FONCIERE—

\/ ’%/\

Vinie e ddvenle- 5‘;

Le dossier d'appel d'offres est mis & la disposition des concuirents dans le bureau du Service des
Marchés & la Direction de ' Approvisionnement et la Logistique, sis Intersection de la Route 8O
n® 50 et la R.N.11 (Route Nouaceur Sidi Madrouf) & Casablanca, dés la premiére parufion de
I'avis d'appel d’offres dans I'un des supports de publicalion prévus & I'article 20 du Reglement
des Marchés de I'OFPPT et jusqu'dl la date limite de remise des offres. Le dossier d'appel
d'offres est remis gratuitement aux concurrents.

Le dossier d'appel d'offres peut étre téléchargé & partir du portail des marchés de [|'Etat
www.marchéspublics.gov.ma et & partir du site de I'Office de la Formation Professionnelle et
de la Promotion du Travail : www.ofppt.ma.

ARTICLE N°14 : DEPOT DES PLIS DES CONCURRENTS.

Conformément aux dispositions de ['article 31 du réglement des marchés de I'OFPPT, les plis
sont, au choix des concurrents :

- Soit déposés, contre récépissé, dans le bureau de la Direction des Approvisionnements
et Logistique (Service des Marchés), sis Intersection de la Route B.O. n° 50 et la Route
Nationale 11 Sidi Madrouf — Casablanca - MAROC ;

- Soit envoyés, par courrier recommandé avec accusé de réception, au bureau précité ;

- Soit remis, séance tenante, au président de la commission d'appel d'offres au début de
la séance, et avant louverture des plis.

- Soit transmis par voie électronique conformément aux dlsposmons de Pamrété du
ministére de I'économie et des finances n°® 20-14 du 8 kaada 1435 (4 Septembre 2014)
relatif & la dématérialisation des procédures de passation des marcheés publics,

Le délai pour la réception des plis expire & la date et I'heure fixées pcr Fows d‘oppel d'offres
pour la séance d'ouverture des plis. o .

Les plis déposés ou regus postérieurement au jour et a 'heure fixés né

ARTICLE N°17 : DELAI DE VALIDITE DES OFFRES. S ,
Conformément aux dispositions de I'article n°33 du réglement des marchés de I'OFPFT, les
concurrents restent engagés par leurs offres pendant un délai de soixante-quinze {75) jours, d
compter de la date de la séance d'ouverture des plis.

Si la commiission d'appel d'offres estime he pas étre en mesure d'effectuer son choix pendant
le délai prévu ci-dessus, le Maitre d'Ouvrage Délégué saisit les concurrents, avant lexpiration
de ce délai par lettre recommandée avec accusé de réception ou par fax confirmé ou par
tout autre moyen de communication donnani date certaine et leur propose une prorogation
pour un nouveau délai qu'll fixe. Seuls les concurrents ayant donné leur accord par lettre
recommandée avec accusé de réception ou par fax ou par tout autres moyens de
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communication donnant date certaine adressée au Maitre d'Ouvrage Délégué, avant la date
limite fixée par ce dernier, restent engagés pendant ce nouveau déiai.

ARTICLE N°18 : LANGUE DE L'OFFRE.

L'offre préparée par le concurrent ainsi que foute correspondance et tous documents
concernant |'offre échangée entre le candidat et I'OFPPT seront rédigés en Langue Frangaise.
Tout document imprimé fourni par le candidat peut étre rédigé en une autre langue dés lors
qu'il est accompagné d'une traduction en langue frangaise par une personne/auiorite
compétente, des passages intéressants I'offre. Dans ce cas et aux fins de I'interprétation de
I'offre, la traduction frangaise fait foi.

ARTICLE N°19 : PRIX PREFERENTIELS POUR LA FORMATION PROFESSIONNELLE.

Vu que les presiations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement & la formation
professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels pour I'éducation.

ARTICLE N°20 : MONNAIE DE L'OFFRE.

Pour le concurrent national, la monnaie dans laquelle le prix des offres doit éire formulé et
exprime en Dirhams,

Pour le concurrent non installé au Maroc, la monnaie dans laquelle le prix des offres doit &ire
formulé et exprimé est I'Euro ou le dollar USA. Dans ce cas, pour étre évalués et comparés, les
montants des offres exprimées en monnaies éfrangéres doivent étre convertis en dirham.
Cette conversion doit s'effectuer sur la base du cours vendeur du

Dirham en vigueur le premier jour ouvrable de la semaine précédant celle dU ]our d ouveriure
des plis donné par Bank Al-Maghrib. ;f

ARTICLE N°21 : DEPENSES ENCOURUES DU FAIT DE L’APPEL D'OFFRES. Xk}\\ : ;
Le soumissionnaire supporte toutes les dépenses encourues du fait de'la’ preparcthon e’r de la
présentation de son offre & VOFPPT qui ne pourra, en aucun cas, en’ '&tre” ténu pour
responsable, quel que soit le déroulement ou l'issue de la procedure d'appel d'offres.

ARTICLE N°22 : EVALUATION DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.

Les offres des concumrents admissibles sont examinées conformément aux dispositions des
articles 38, 38, 39, 40 ef 41 du Réglement des Marchés de I'OFPPT,

Les capacités techniques et financiéres des concurrents seront appréciées comme suit :

L,
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- Seuls seront retenus, les concurrents ayant présenté au moins une attestation de références,
conformes aux prescriptions de I'article 5-alinéa B-2 du présent réglement de consultation, se
rapportant & des prestations de la méme famille de celles objet du présent appel d'offres,
dont le montant est supérieur ou égal & 25 % de |'estimation des lots concernés, réalisées au
cours des années (2015 et postérieur).

Aussi, il est précisé qu'en cas d'attestation déliviée & un groupement, celle-ci-sera appréciée
pour la cote part réalisé par le (s) concurrent{s) ou a défaut de renseignement, pour part égale
du montant globale de I'attestation.

Les offres techniques seront évaluées comme sult :

- La conformité technique des offres {de base et / ou des variantes) sera appréciée, sur la
base des documents présentés dans I'offre technique du soumissionnaire et par rapport aux
spécifications techniques des fournitures demandées au niveau du CPS.

- En cas de discordance des spécifications techniques entre les piéces de I'offre technique
d'un ou plusieurs concurrents, la commission d'appel d'offres peut demander par écrit & f'un
ou & plusieurs concurrents des précisions, éclaircissements et/ou des compléments
d'informations, des données sur leurs offres techniques. Ces éléments qui doivent concerner
les documents contenus dans lesdites offres.

- Tout arlicle ne répondant pas aux spécifications techniques demandées sera déclaré non
conforme.

- Les concurrents n'ayant pas présenté les moyens humains nécessaires seront
automatiquement écartés. '

- La commission peut, avant de se prononcer, charger une sous—comm|55|on ’rechnlque pour
analyser les offres techniques proposées. .

Conformément aux dispositions des articles 39, 40 et 41 du Réglement des Marchés de I'OFPPT
précité, I'examen des offres financiéres concerne les seuls concurrents admis & I'issue de
I'examen de leurs dossiers administratifs et techniques et leur offre technique y compris
catalogues, catalogues, et/ou documents relatives aux « spécifications techniques des
fournitures » présentés.

Le marché sera attribué au concurrent, retenu & 'issu de I'examen des dossiers administratifs et
technigues, de I'offre technique et de |'offre financiere la moins disant par lot.

NB : En application des dispositions de I'article 27 du réglement des marchés I'OFPPT précité, les
corrections des erreurs arithmétiques s'effectueront de la maniére suvivante :
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- En cas de discordance entre les prix unitaires du bordereau des prix et ceux du détail
estimatif, les prix du bordereau des prix prévalent ;

- En cas de discordance enfre le montant total de I'acte d'engagement et de celui du
bordereau des prix-détail estimatif, le montant de ce dernier document est tenu pour bon pour
&tablir le montant réel de 'acte d'engagement.

Etabli par:

Le Directeur de |' Approvisionnément et de la Logistique

Cirectef de {'Approvisianneme,
de la Loyistyae

AbdeltihRAGURAER JRAGE
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MODELE DE L'ACTE D'ENGAGEMENT

s aeakokeoleskol ke

ACTE D'ENGAGEMENT

A - Parlie réservée a la Soclété FONCIERE CMC S.A.
Appel d'offres ouvert sur offres des prix n°........c.covienie o | U

Objei'du mdrché : Acquisifion, installation et mise en service des équipements de secteur
agro-Industrie destinés au Cité des métlers et des compétences de la région CASABLANCA ;
réparlie en lots suivants :

Passé en application de l'alinéa 2, paragraphe 1 de l'article 16 et paragraphe 1 de [ article 17
et alinéa 3 paragraphe 3 de larticle 17, relatif aux marchés publics de I' Offlce de la Formation
Professionnelle et de la Promotion du Travail (OFPPT). 0

B - Parlie réservée auv concurrent /
- R
a) Pour les personnes physiques "?f\\ S I
- : ;

Jo {1), soUsSSIgNE @ ... (Prénom, nom et qualité) og\glsscm’r en men nom
personnel et pour mon propre compte, adresse du domicile élu ........ eesearrreiesitessaenitearaesenarr e
................................ affilié & I CNSS SOUS I€ ..vvvrrverecreesieereenneenes {2} iNSCrit au registre du commerce
Lo [ YOO (Locdalité) sous le N° e, (2) n® de
patente.....ivinn. (2) :

b) Pour les personnes morales
Je {1), soUssSIgNG ....ccvvremrieeneniaes (Prénom, nom et qudlité au sein de I'entreprise)
Agissant au nom et pour le compte de.... oo, (Raison sociale et forme juridique
de la société)
J TR To] 3] o1 1e [= TSI O PO PRSPPSO
Adresse du siége social de a SOCIET...ie
Adresse dU dOMICHE ElU..ruiieririsiieirsnirrseiiseessrenssesinsres ssassssse s sssnssessess
Affiliée & la CNSS sous e n°......civerinneneinnnen. (2) et (3)
Inscrite au registre du commerce.......civveniincanie, (Locdlité) sous le N®..ieeinineineneniin (2)
et (3)
N° de patente.....ccveniininn (2) et (3)
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N° d'identification fiscale.....ccvieiiiiiiiiiininnninn,
N° de I'ldentifiant Commun de I'Entreprise | ... (2) et (3)

En vertu des pouvoirs qui me sont conférés :

Aprés avoir pris connaissance du dossier d'appel d'offres, concernant les prestations précisées
en objet de la partie A ci-dessus ;

Aprés avoir apprécié & mon point de vue et sous ma responsabilité la nature et les difficultés
qgue comportent ces prestations :

1) remets, revétu (s) de ma signature un bordereau de prix - détfail estimatif établi (s)
conformément aux modeles figurant au dossier d'appel d'offres ;

2) m'engage & exécuter lesdites prestations conformément au cahier des prescriptions
spéciales et moyennant les prix que j'ai établis moi-méme, lesquels font ressortir :

- Montant des droits de douanes i............c..cevenisniennene. (€0 leftres et en chiffres)

- Montant folal hors VLAt s (€0 lelires et en chiffres)
- Tauxde [aTVA. s rtrees et ssss it sas s srssensas e ras (en pourcentage)

-  Montant de laT.V.A.: terrrrrseresienrensrssensennenesnennesnnsennssnneess €1 l€Hres et en chiffres)
- Montant total T.V.A. comprlse ..................................................... (en lettres et en chiffres)

La Société Foncieére CMC S.A. se libérera des sommes dues par elle en faisant donner crédit au

compte ... (A la Trésorerie Générale, bancaire, ou postal) (1} ouvert,.a mon nom (ou au
nom de la soCI&tE) Q.. (Localité), sous releve d' |deﬁhf|cohon bcncolre {RIB)
(A1014 8 1= [ TP / PRI :
Fait &..eeeveriiicrenennnens =T AOROROR \ ‘\;"-\ o

\‘{t"!j:\ﬁ\.
(Signature et cachet du concurrent) \ o

(1) lorsqu'il s'agit d'un groupement, ses membres doivent :

e mMmetire : aNOUS, SOUSSIONES..ciicierieccssnan nous obligeons conjointement/ou solidairement
(choisir la mention adéquate et djouter au reste de lacte dengagement les
rectifications grammaticales correspondantes) ©

» ajouter l'alinéa suivant : « désignons................. {(prénoms, noms ef qualité) en tant que
mandataire du groupement ».

(2) pour les concurents non installés au Maroc préciser la référence des documents équivalents ;
(3) ces mentions ne concernent que les personnes assujetfies a cetfe obligation.
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MODELE DE DECLARATION SUR L'HONNEUR

FeaR Rl ROk

DECLARATION SUR L'HONNEUR

- Mode de passation : Appel d'offres ouvert, sur offres des prix

Objet du marché : Acquisition, installation et mise en service des équipements de secteur
agro-industile destinés au Cité des métiers et des compétences de la région CASABLANCA ;
répartie en lots suivants :

Lot N o oot iiiiciiitiiieiiiee seesenvresessmnsnransannssrass suamnsmrenas

A - Pour les personnes physlques

JE, SOUSSIGNE 1 wireerererrersreeeaesenreasssessessssssnssesesnessssesssasinsssons (Prénom, nom ei@uahte) o |

Agissant en mon nom personnel et pour mon propre compte, . ‘\ S ro

Adresse dU dOMICHE EIU i e sl \ ,‘.';;.}...\. N

Affilié & la CNSS sous Ie N? tverivnnncnn e (1) S S

Inscrit au  regisfre du  cOMMEICe  de...mverernnismscrmessers (Lo&clité)"“"-_sbué le n°

Creiterreeesvnraeieeanae saneanaes (1) n° de pateni€. . (1)

N° du compte courant postal, bancaire ou & la TGR.....covvveeenieninin (RIB), ouvert auprés de
B - Pour les personnes morales

Je, soUssSIgN .eieinivecnneneearas {Prénom, nom et quadlité au sein de l'entreprise)

Agissant au nom et pour le compte de..iiiinnnnn, (Raison sociale et forme juridique

de |a société) AU CapAl DB e e s ee s s senn s sase s en e

Adresse du siege social de la SOCIEIE.nii . adresse du

o [T a g T == [ O ORI

Affiliée & la CNSS s0US 1& N®.eeiiiicceeeecrcevereene (1)

Inscrite au registre du commerce.....veincnvinneniee (Localité) sous le N (H

N° de patente.....ieecenenne (1)

N° du compte courant postal, bancaire ou & la TCR.....cciiveiinrannne (RIB}, ouvert auprés de

N® d'identification fiscale.......ccocceieiiiiiiiiiiniinn,

N° de I'ldentifiant Commun de I'Entreprise @ ......ovevveereenines (1)

19
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- Déclare sur 'honneur:

1- m'engager & couvrir, dans les limites fixées dans le cahier des charges, par une police
d'assurance, les risques découlant de mon activité professionnelle ;
2- que je remplie les conditions prévues & l'article 24 du réglement des marchés, approuvé le 18
Chadbane 1435 {16 juin 2014) et fixant les conditions et les formes de passation des marchés de
I'office de la formation et de la promotion du travail (OFPPT) dinsi que certaines régles relatives
& leur gestion et a leur contrdle ;
3- Ftant en redressement judiciaire jatteste que je suis autorisé par lautorité judiciaire
compétente & poursuivre l'exercice de mon activité (2} ;
4- m'engager, si ['envisage de recourir & la sous-traitance :
- & miassurer que les sous-traitanis remplissent également les conditions prévues par
I'article 24 du Réglement des Marchés de 'OFPPT ;
- que celle-ci he peut dépasser 50% du montant du marché, ni porter sur les prestations
constituant le lot ou le corps d'état principal prévues dans le cahier des prescriptions
spéciales, ni sur celles que Maiitre d'Ouvrage Délégué a prévues dans ledit cahier
- & confier les prestations & sous-traiter & des PME installées aux Maroc ; (3)
5- m'engager & ne pas recourir par moi-méme ou par personne interposée a des pratiques de
fraude ou de corruption de personnes gui inferviennent & quelque titre que ce soit dans les
différentes procédures de passation, de gestion et d'exécution du présent marché ;
4- m'engage & ne pas faire par moi-méme ou par personne interposées, des promesses, des
dons ou des présents en vue d'influer sur les différentes procédures de conclusions du présent
marché.
7- atteste que je remplis les conditions prévues par l'article 1er du dahir n® 1-02-188 du 12
JOUMADA | 1423 (23 juillet 2002) portant promulgation de la loi n°53-00 formant charte de la
pelite et moyenne entreprises (4).
8- atteste que je ne suis pas en situation de conflit dintérét tel que prévu & l'arlicle 151 du
Réglement des Marchés de |'OFPPT.
9- je cerlifie lexactitude des renseignements contenus dans la présente declorchon sur
l'honneur et dans les pleces fournies dans mon dossier de candidature. .~
10- je reconnais avoir pris connadissance des sanctions prévues par ' o(ﬁcle 142 du ReglemenT
des Marchés de I'OFPPT, relatives & linexactitude de la déciaration sur/ I'hén'ﬁéUr. . \ -

251 R . \ :

“‘, EERAEY

Sighaiure et cachet du concurrent

(1) Pour les concuments non installés au Maroc, préciser la référence des documents
équivalents et lorsque ces documenis ne sont pas délivriés par leurs pays d'origine, la
référence & I'attestation délivrée par une autorité judiciaire ou adminisfrative du pays
d'origine ou de provenance cerfifiant que ces documentis ne sont pas produifs.

(2) & supprimer le cas échéant.

(3) Lorsque le CPS le prévoitf.

(4) & prévoir en cas d'application de 'arficle 139 du Réglement des Marchés de I'OFPPT.
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(%) En cas de groupement, chacun des membres doif présenter sa propre déclaration sur
l'honneur. :

CAHIER DES PRESCRIPTIONS SPECIALES
(C.P.S)
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CAHIER DES PRESCRIPTIONS SPECIALES

Passé en application de l'alinéa 2, paragraphe 1 de l'article 16 et paragraphe 1 de l'article 17
et dlinda 3 paragraphe 3 de [article 17, du réglement des marchés, approuve le 18
Chaabane 1435 (16 Juin 2014), relatif aux marchés publics de I'Office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion du Travail (OFPPT) ainsi que certaines régles relatives a leur
gestion et & leur contrdle.

Entre les soussignés :

LA SOCIETE FONCIERE CMC S.A. ou son délégué, représentée par son Directeur Général
Mme Loubna TRICHA,

D'une gﬂ

Et,
LO SOCIEIE & e

- Titulgire du compte bancaire ..., (& la Trésorerie Générale, bancaire, ou postal)
ouvert & mon nom [ou au nom de la sociéte) A....civivivinnnnnnn, (localité), sous relevé
d'identification bancaire [RIB) NUMEro......c.oceveiiiiiiiinnciininiieenns i

- Adresse du siege social de [a SOCIETE | ... / RN T

~ Adresse AU dOMICHE GlU & ettt reessres e cneaseens A '
- Affiliée & 1 CNSS SOUS I8 N % ..eeeieeeeeieeee e eerirranrae s eee e aeees \
- Inscrite au registre de commerce de .................. {locaiité) souslen®:...... N s .
~Patente N e S
- N° d'identification fiscale '

T

- Représentée par:
MONSIBUL oieei i iveriierserasaaeeas

Agissant au nom ef pour le compte de ladite société en vertu des pouvoirs qui lui sont conferés,

D'autre part

IL A ETE ARRETE ET CONVENU CE QUI SUIT
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CHAPITRE | : CLAUSES ADMINISTRATIVES ET FINANCIERES :

ARTICLE 1 : OBJET DU MARCHE

le présent marché a pour objet : Acquisition, installation et mise en service des équipements
de secteur agro-industrie destinés au Clté des métiers et des compétences de la région
CASABLANCA ; répartie en lots suivants :

Lot n® 1 : Cuve réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall lait: Lait pasteurisé
Lat n°2 ;: Matériel de la halle céréale biscuits et phtisseries

Lot n°3 : Fours, rotative i plateaux, emballeuse type « little Flow » dresseuse coupeuse a fil.
Lot n°4 : Matériel de transformation des fruits et Iégumes : jus de fruits /
Lot n°°5 : Cuves, Pasteurisateur et unité de production d’eau glacée
Lot 6 : Sertisseuse, équipements frigorifiques, doseuse et soutireuse s
Lot 7: Banc didactique d*étude du traitement UHT P

ARTICLE 2 : MAITRISE D’OUVRAGE DELEGUEE ET REGLEMENT DE PASSATION APPLICABLE

SOCIETE FONCIERE CMC S.A. a confié & I'Office de la Formation Professionnelle et de la
Promotion de Formation professionnel (OFPPT) la mission globale de mailrise d'ouvrage
déléguée du programme des Cités des Métiers et des Compétences.

A cet effet, le Mditre d'Quvrage Délégué (OFPPT} agira pour I'accomplissesment de la mission
qui lui est confiée au nom et pour le compte du Maitre d'Ouvrage (SOCIETE FONCIERE CMC
S.AL).

A ce litre, le présent marché est passé en application a I'alinéa 2, paragraphe 1de I'arficle 16
et paragraphe 1 de I'article 17, du réglement des marchés, approuvé le 18 chadbane 1435 (16
juin 2014), et fixant les conditions et les formes de passation des marchés de I'office de la
Formation Professionnelle et de la Promotion de Travail (OFPPT) ainsi que certaines regles
relatives & leur gestion et a leur contréle.

ARTICLE 3 : DOCUMENTS CONSTITUTIFS DU MARCHE

Les documents contractuels sont par ordre de priorité :

1- L'acte d'engagement,
2- Le présent cahier des prescriptions spécidles,
3- Le bordereau des prix - détail estimatif,
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4- 'offre technique du titulaire,
5- Le cahier des clauses administratives générales applicables aux marchés de travaux
(CCAGT), approuvé par le Décret n° 2-14-394 du 06 Chadbane 1437 (13 mai 2016).

En cas de discordance ou de contradiction entre les documents constitutifs du marché, autres
que celles se rapportant & I'offre financiere tel que décrit dans reglement relatif aux marches
publics de I'office de I'OFPPT, ceux-ci prévalent dans f'ordre ou ils sont énumérés ci-dessus.

ARTICLE 4 : AUTRES TEXTES APPLICABLES

Le titulaire du marché est soumis aux dispositions notamment des textes suivants :

« Le réglement des marchés, approuvé le 18 Chadbane 1435 {16 Juin 2014), relatif aux
marchés publics de I'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail
(OFPPT).

e Le Décret n°® 2-14-394 du 06 Chadbane 1437 (13 mai 2016) approuvant Le cahier des
clauses administratives générales applicables aux marchés de fravaux.

¢ La loi n°69-00 relative au contréle financier de |'Etat sur les entreprises publlques et autres
organismes (B.O. n°5170 du 18/12/2003). e .

e Le dahir n°1.85.347 du 20/12/1985 relatif & l'institution générale ;zle lc1 1axe sur-la valeur
ajoutée (TVA). fon :

e Le dahir n® 1-15-05 du 29 rabii li 1436 (19 iévrier 2015) portonJ promuigohon de la loi
n®112-13 relative au nantissement des marchés publics. N,

e Le décret royal n® 330-66 du 10 moharrem 1387 (21 awiil 1967) portd‘hi"régl_emen’r général
de comptabilité publique tel qu'il a été modifié et complété.

o L'arrété 2-3663 du13 j07/2005 portant Organisation financiére et comptable de I'OFPPT.

e La décision du Ministre des Finances et de la Privatisation - DEPP n® 2-0610 du 26 Février
2008 fixant le visa préalable du contréleur d'Etat de I'OFPPT pour les marchés de
fournitures et de prestation de service dont le montant est supérieur & 1 000 000,00 DHS.

s Les textes officiels réglementant la main d'ceuvre et les salaires.

Ainsi que tous les textes réglementaires ayant trait aux marchés publics rendus applicables a la
date limite de réception des offres.

ARTICLE N°5 : CARACTERE DES PRIX
Les prix des prestations objet du présent marché sont fermes et non révisables.

Toutefois, si le taux de la taxe sur la valeur ajoutée est modifié postérieurement & la date limite
de remise des offres, ke Maitre d'Ouvrage répercute cette modification sur le prix de réglement.
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ARTICLE N°6 : NATURE DES PRIX
Le présent marché est & prix unitaires.

Les sommes dues au titulaire sont calculées par application des prix unitaires poriés au
bordereau des prix - détail estimatif, aux quantités pour les prestations réellement exécutees
conformément au marché.

Les prix du marché sont réputés comprendre toutes les dépenses résuliant de I'exécution des
prestations y compris fous les droits, impdts, taxes, frais généraux, faux frais et assurer au
prestataire de services une marge pour bénéfice et risques et d'une fagon générale toutes les
dépenses qui sont la conséquence nécessaire et directe de la livraison des fournitures.

ARTICLE N°7 : DROITS DE TIMBRES

Le titulaire acquitie les droits de timbre dus au titre du marché conformément & la législation en
vigueur,

ARTICLE N°8 : FORMALITES DE DOUANES ET DU COMMERCE EXTERIEUR

Dans le cadre de I'exécution des marchés afférents aux projets des Cités des Mehers ei des
Compeiences (CMC), le fitulaire pourra ou non opter pour le bénéfice de la fronchise tel que
précisé ci-apres : \\_ AN

N

\\\

a. le fitulaire ayant opté pour bénéficier de la franchise douaniéere :

Les équipements du présent marché pourront bénéficier de la franchise des droits de douanes
et des taxes a Vimportation, sur demande du titulaire, et ce conformément & la convention de
I'UNESCOQO & laquelle le Maroc a adhéré par Dahir n®1.60201 et n®160.202 du 14 Joumada | 1383
{3 Octobre!1943).

Toutes les formalités d'établissesment des demandes dimportation et d'obtention des
autorisalions d'importation délivrées par 'autorité gouvernementale chargée du commerce et
de lindustrie (direction du commerce extérieur et Office des changes) ainsi que toutes les
formalités douaniéres seront réalisées par le titulaire et les frais y afférents seront & sa charge.

A cet effet, le fitulaire devra prendre toutes les mesures nécessaires pour obtenir les

auvtorisations d'importation d0ment visées par les autorités compétentes.

Le titulaire est réputé étre au courant des démarches & suivre et de la liste des produits
susceptibles d'étre non autorisés & limportation au MAROC. Aucune réclamation ne sera
admise a cet effet par 'O.F.P.P.T.
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En tant que Maditre d'Ouvrage Délégué (MOD), IO.FP.P.T. s'engage & fournir au fitulaire en
temps voulu les documents de son ressort et qui sont nécessaires & I'accomplissement des
formailités ci-dessus.

b. Le totulaire n'ayant pas opté pour bénéficler de la franchise doudniére :

En vertu de I'article 92 (I-6°) du Code Générale des impdts, les droits de la TVA sont exonérés au
titre du présent marché.

A cef effet, le tilulaire devra fournir & I'OFPPT une facture pro-forma globale égale & la valeur
du marché pour permetire & I'OFPPT d'obtenir I'attestation d'exonération de la TVA.

Sur la base de l'attestation d'exonération de la TVA délivrée par I'Administration fiscale
Marocaine, le titulaire devra fournir les factures en Hors TVA portant la mention « exonération
de la taxe sur la valeur gjoutée en vertu de I'article 92 (I-6°) du Code Général des Impdis ».

ARTICLE N°9 : FORMALITES DE FRANCHISE DOUANIERE ET D'EXONERATION DE LA TVA.

a. Le fitulalre ayant opté pour bénéficier de la franchise douaniére :

Le matériel bénéficiant de la franchise douaniére UNESCO bénéficiera d'une exonération de la
TVA et ce en application de I'article 8 paragraphe 28 de la loi n°30-85 ’rel qu elle a été
modifiée et complétée. £

L'OFPPT demandera |'exonération de la TVA & la Direction des impé’r% d}SJi"e‘as};'c;:i\)'c_iir‘“re<;u du
titulgire du marché les piéces suivantes : Vo s R
\ ."f

-ta demande d'attestation d'achat en exonération de la TVA en cmnexe dOmen’r
remplie par le titulaire ;

- La facture pro forma en quatre exemplaires ;

- L'original de la décision soldée de la franchise douaniere dument visée par l'inspecteur
douanier ;

-La copie de la déclaration unique de marchandise (DUM} ;

b. Le fitulaire n'avant pas opté pour bénéficler de la franchise dovaniére :

En vertu de I'article 92 (I-6°) du Code Générale des impdts, les droits de la TVA sont exonérés au
titre du présent marché.

A cel effet, le titulaire devra fournir & I'OFPPT une facture pro-forma globale égale & la valeur
du marché pour permetire & I'OFPPT d'obtenir I'altestation d'exonération de la TVA.
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Sur la base de |'attestation d'exonération de la TVA délivrée par I"Administration fiscale
Marocaine, le titulaire devra fournir les factures en Hors TVA portant la mention « exonération
de la taxe sur la valeur gjoutée en vertu de I'article 92 {-6°) du Code Général des Impdts n.

ARTICLE N°10 : DELAI D'EXECUTION ET PENALITES DE RETARD

Délai d'exécutlon :

Le délai contractuel pour I'exécution des prestations objet du présent marché est de
(105 JOURS).

Ce délai est incompressible, et comprend aussi bien les délais nécessaires a la proceédure de
franchise, de transbordement et de passage en Dovane.

li commence & courir & compter de la date fixée par {'ordre de service dont le modéle est en
annexe prescrivant le commencement des prestations objet du présent marché. Ce délai
s'appligue & I'achévement de la livraison de la totalité des fournitures incombant au fitulaire.

Le délai contractuel reprend 7 jours & partir du lendemain du dépdt des équipements en
question dans les locaux de I'OFPPT ;

Ce délai est celui que se réserve I'OFPPT pour la mise en ceuvre des modalités de vérification
de conformité technique obijet de I'article 12 du présent CPS.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit étre remplacé, par le titulaire, dans le
délai contractuel.

L'O.FP.P.T. s'lengage & fournir au titulaire en temps voulu les documents de son ressort et qui
sont nécessaires & I'accomplissement des formalités ci-dessus.

Pénalités de retard :

A défaut par le titulaire d'avoir terminé les prestations objef du marché dans le délai
contractuel, il lui sera appliqué, sans mise en demeure préalable, une péndlité d'un pour mille
(1/1000) du montant initial du marché, eéventuellement majoré par les montants
correspondants aux fravaux supplémentaires et & I'augmentation dans la masse et ce, par jour
calendaire.

Le montant global des pénalités au titre des retards est plafonné & huit pour cent (8%) du
montant initial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Quand le montant des pénalités atieint ce plafond, I'autorité compétente se réserve le droit
de résilier le marché dans les conditions prévues par I'article 79 du CCAGT.

ARTICLE N°11 : CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF



—FONCIERE—

Vi o>
\IM\SI/\

Le cautionnement provisoire qui reste affecté & la garantie des engagements contractuels du
titulaire du marché dans les cas prévus par I'arficle 18 § 1 du CCAGT est @

Lot N°1 ; trente sept mille Dirhams (37 000,00 DH)

Lot N°2 :six mllle Dirhams {6 000,00 DH)

Lot N°3 : vingt trols mille sept cent Dirhams (23 700,00 DH)
Lot N°4 : sept mllle Dirhams {7 000,00 DH)

Lot N°5 : dix-huit millle Dirhams (18 000,00 DH)

Lot N°6; dix-sept mille Dirhams (17 000,00 DH)

Lot N°7 ; dix-hult mille Dirhams (18 000,00 OH)

YVYVVYVYVYY

Le cautionnement provisoire reste acquis au Maitre d'Ouvrage notamment dans les cas cités a
I'article 18 du CCAGT.

Le monfant du cautionnement définitif est fixé & frois pour cent {3%) du montant du marché
arrondi au dirham supérieur.

Le cautionnement définitif doit étre constitué dans les vingt {20} jours qui suivent la nofification
de l'approbation du marché.

N.B : Les cautions personnelles et solidaires doivent étre choisies parmi les établissements
marocains agrés a cet effet conformément a la Iégislation en vigueur.

ARTICLE N°12 : LIVRAISON DES EQUIPEMENTS EN FAVEUR DU SITE BENEFICIAIRE

Les éauipements seront livrés aux sites bénéficiaires indiqués dans les tableaux de répartition en
annexe. Toutefois, et pour des raisons exceptionnelles dOment justifiees et & la demande de
I'OFPPT, la liste des sites bénéficiaires et la répartition peut étre modlflee sans lmpoc’r sur les prix
ou auires conditions des marches.

Si le Site Bénéficiaire est indisponible pour une livraison directe du matériel, I'OFPPT se réserve le
droit de demander au Titulaire d'effectuer le Dépdt dans un Entrepdt dédié sur le périmétre
urbain de Casablanca.

Toutefois, I'acheminement des équipements vers le Site Bénéficiaire est a la charge du Titulaire.

Avant de commencer les livraisons, le titulaire doit transmetire & I' OFPPT :

o Un planning prévisionnel de livraison au moins quinze jours avant le début des livrdisons
dans les sites bénéficiaires

Toutefois et pour des raisons exceptionnelles diment justifiées et & la demande de I'CFPPT, la
liste des sites bénéficiaires et la répartition dudit planning peut étre medifiée sans impact sur les
prix ou autres conditions des marchés.

Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, de déballage et d'emballage
sont & la charge exclusive du titulagire et sont effectuées sous sa responsabilité et ce dans les
sites bénéficiaires et /ou I'entrepdt dédié.

Le responsable du centre bénéficicire ou de I'entrepdt signe les bons de dépdt des articles

livrés en précisant les dates de livraison.
i 29
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Le titulaire doit communiquer & I'OFPPT le bon de dépdt contre accusé de réception, pour
permettre aux services de I'OFPPT de planifier les opéralions de vérfication de conformité
technique.

ARTICLE N°13 : MODALITES DE VERIFICATION DE CONFORMITE TECHNIQUE

Sur la base du programme des fivraisons, I'OFPPT organise les opérations de vérification de
conformité technique du matérel livré dans le site bénéficiaire suivant un planning
communigué au titulaire.

En cas d'indisponibilité du Site bénéficiaire, les opérations de vérification de conformité
technique seront effecluées dans I'Entrepdt dédié avant I'acheminement du matériel vers le
Site bénéficiaire.

Il est blen entendu qu'en cas de livraison & I'entrepdt dédié, la vérification portera sur la
conformité technique et les essais de mise en marche, tandis que l'installation et la mise en
marche se feront sur le site bénéficiaire.

Une letre d'engagement doit &tre signée par le fitulaire afin d'effectuer les opérations
d'installation nécessaire aprés I'acheminement du matériel vers le Site bénéficiaire.

Le retard enregistré dans I'opération de vérification de conformité technique et de réception,
aprés livraison du matériel, sera & la charge de I'OFPPT et le délai d'exécution du marché sera
prorogé en conséquence.

Le titulaire interviendra pour I'installation des différents équipements ddnsun délai de 7 jours qui
commencera & courir & partir du lendemain de la saisie du titulaire/par, I'OFPPT I'informant du
dépdt des équipements en question dans les locaux de ce dernier ; | {

1 .:\\\
\'N\\

Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, de &ébdﬂqge et d'embaliage
sont & la charge exclusive du titulaire et sont effectuées sous sa responsabilité et ce darns les
sites bénéficiaires et fou I'entrepdt dédié.

Le titulaire prend en charge les accessoires, les composants, la matiére d’ceuvre et toutes
sujétions nécessaire & I'installation, la mise en service et aux différents essais de ces
équipements.

Les éguipements jugés hon-conformes sont récupérés séance ienante par le iitulaire, ceux
présentant des observations doivent faire I'objet de levée de réserves dans un délal maximum
de 15 jours qui commencera & courir a partir du lendemain de la notification au fournisseur par
I'OFPPT des équipements concernés. Passé ce délai I'OFPPT n'est plus responsable des
équipemenis en question.

Le fitulaire mettra & la disposition du(es) représentant(s) de I'OFPPT la documentation

technique, en langue frangaise, nécessaire & la vérification de la conformité technique des
équipement(s).
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L'OFPPT procédera & la vérification de la conformité technique de I'équipement avec les
spécificalions du marché) (marque, référence, origine, dimensions, capacités, puissance,
alimentation électrique, ...) dans les sites bénéficidgires et fou I'enfrepdt dédié, & la date
prévue, en présence d'un représentant qualifié du titulaire devant étre habilité & répondre aux
remarques de la commission désignée par I'OFPPT.

La vérification de la conformité technique des articles livrés est sanctionnée par 'établissement
d'un procés-verbal qui doit étre signé par le(s) représentant(s) de I'OFPPT et du titulaire ayant
participé & l'opéraiion de vérification.

Toute divergence par rapport au marché doit élre consignée dans le procés-verbal de
vérification de conformité technique.

Une copie du procés-verbal de véification de conformité technique est remise au
représentant du titulaire séance tenante.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit étre remplacé, par le fitulaire, dans le
délai contractuel.

Le tfitulaire remetira aux représeniants du site bénéficiaire 5 exemplaires originales des bons de

livraison, afin de renseigner les numéros d'enregistrement dans les livres journal et inventaire
dans le site bénéficiaire et /ou I'enfrepdt dédié.

ARTICLE N°14 : MODALITES DE RECEPTION DES EQUIPEMENTS £ s, N \

L'OFPPT procédera & la réceplion dans le site bénéficiaire ou I'Entrepdf _‘d'%‘-diev w -\_
¢ Du matériel sur la base du procés-verbal de vérification de conforrhlte 1echn|que/;_;?
o Des quantfités livrées par rapport & celles du marché ; RN
e De la mise en marche du matériel si nécessaire.

La réception n'est prononcée qu'une fois I'équipement, vérifié conforme, satisfait aux essais
exigés.

Les articles récepfionnés sont enregisirés dans le livre journal et éventuellement dans le livre
d’inventaire. Les numéros du livre journal et d'inventaire sont portés sur le PV de réception.

ARTICLE N° 15 : FORMATION

il est prévu des formations sur |'utilisation et mise en marche pour le Lot N°1, Lot N°2, Lot N°3, LOT
N°4,LOT N°5, LOT N°6.

L'autre lot et item ne sont pas concernés par la formation.

Une feville de présence journaliére de formations doit :
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Préciser la date de la formation, la durée de la formation et les thémes dispensés
Etre émargé parles bénéficiaires de la formation, le responsable de la formation ou le

Directeur, lieux de déroulement de la formation et I'intervenant.

ARTICLE N°16 : RECEPTIONS PROVISOIRE ET DEFINITIVE

1- Réceplion provisoire

La réception provisoire du marché n'est prononcée que lorsque fous les équipements sont
livrés, vérifiés conformes et une fois tous les essais ont été déclarés satisfaisants par le(s)
représentant(s) de 1'OFPPT.

La réception provisoire du marché comrespondra & la derniére date de réception.

2- Réception définitive :

Le titulaire demandera & I'OFPPT d'organiser la réception deflmhye vmgt ]ours qu pius tard
avant I'expiration du délai de garantie. lf ey ,;‘},* % Vo

Un planning de réception définitive sera communiqué par I OFPPT\GU\h’ruldlre eh lbl preqscm’r
les lieux et les dates de réceptions définitives. P

- - .\.J—. e
.‘\:_V .- /T \\“\] \

Le titulaire prendra les dispositions nécessaires pour se fdire représenter a ces opérations qui
seront sanctionnées par un procés-verbal de réception définitive locale.

Si au moment de la récepfion définitive, il est reconnu que certaines réserves concernant la
réparation ou le remplacement de I'équipement défectueux ayant fait fobjet d'une
nofification, le titulaire disposera d'un délai d'un (1) mois maximum pour réparer ou remplacer
I'équipement déclaré défectueux.

Le délai de garantie des équipements concernés qui leur est directement lié est prolonge
jusqu'ét ce que ces réserves soient levées par le titulaire. A défaut, I'OFPPT peut effectuer les
réparations ou remplacements aux frais du titulaire de marché ou prendre d'autres mesures
correctives.

ARTICLE N°17 : MODE DE REGLEMENT

Les prestations faisant 'objet du marché seront réglées par application des prix unitaires définis
et établis pour chaque item par le ftitulaire aux quaniités réellement exécutées et
réceptionnées, conformément aux descriptions figurant au bordereau des prix-détail estimatif
et aux conditions particuliéres du marché,

ARTICLE N°18 : MODALITES DE PAIEMENT

Tous les prix du présent marché seront établis en tenant compte de toutes les taxes et charges
diverses, y compris la taxe sur la valeur gjoutée "T.V.A", Toutefois et dans le cadre de l'article
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I'article 92 {I-6°) du Code Générale des impdts, les droits de la TVA sont exonérés au titre du
présent marché.

A cet effet, le titulaire devra fournir & I'OFPPT une facture pro-forma globale égale a la valeur
du marché pour permettre & I'OFPPT d'obtenir I'attestation d'exonération de la TVA.

Sur la base de I'attestafion d'exonération de la TVA déliviée par I'Administration fiscale

Marocaine, le titulaire devra fournir les factures en Hors TVA portant la mention « exonération
de la taxe sur la valeur ajoutée en vertu de ['article 92 (I-6°) du Code Général des Impbts. ».

Société Fonciere CMC S.A. procédera au pdiement des articles livrés et réceptionnés
conformes.

1) Moddiités de paiement pour livraison directe sur le Site beénéficiaire :

Le titulaire adressera & la Société Fonciére CMC S.A. les documents constituants le dossier de
paiement suivants :

» Les Factures en cing exemplaires originales portant la date de la fcc’rure, Ie numeéro de
la facture, I'objet et le numéro du marché, le(s) site(s) benef|<:|c1|re‘ (s) Iorre’re du
montant de la facture en chiffre et en lettre, f P

e Les bons de dépét portant les dates de livraison dOment 5|gne \et cqcheie pqr les

représeniants du site bénéficiaire \\
e Les bons de livraison portant la dale d'enregisirement et les numeros des I|vres journol et
inventaire, . -

Les Copies du PV de vérification de conformité technique.

Les attestations des polices d'assurances de 'année de ['exécution du marché.
Le planning prévisionnel de livraison

Le PV de la formation si le marché le prévoit.

Les sommes dues au fitulaire seront réglées sur son compte dont le numéro est précisé dans
I'acte d'engagement.

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objet d'un avenant.
2) Moddiités de paiement pour livraison sur |'Entrepét dédié :

a) Livraison sur I'Entrepdt dédié :

e En cas de livraison dans I'entrepdt dédié, La Société Fonciére CMC S.A. procédera au
paiement des articles livrés et réceptionnés conformes sur la base des PVs de vérification
de conformité technique et essai de marche & hauteur de 65% du montant global de la
facture.

Le tfituldire adressera & la Société Fonciére CMC S.A. les documents constituants le dossier de
paiement suivants :

e Les Factures en cing exemplaires originaux portant la date de la facture, le numéro de la
facture, I'objet et le numéro du marché, le(s) site(s) bénéficiaire (s}, I'arété du montant
de la facture en chiffre et en letire.
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e Les bons de dépdt portani les dates de livraison dO0ment signé et cacheté par le
Magasinier de I'entrepdt dédié.

¢ Les bons de livraison portant la date d'enregisirement et les numéros des livres journal et

inventaire,

Les Copies du PV de vérification de conformi’re technique et essai de marche

Les attestations des polices d'assurances de I'année de |'exécution du marché.

Le planning prévisionnel de livraison

Une lettre d'engagement signée par le titulaire afin d'effectuer les opérations

d'installation et de formation nécessaires aprés I'acheminement du matériel vers le Site

bénéficiaire

Les sommes dues au fitulaire seront réglées sur son compte dont le numéro est précisé dans
I'acie d'engagement.

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objet d'un avenant.

b) Livraison et acheminement vers le Site Benéficidire :

Le reliquat de 35% sera réglé aprés I'acheminement et I'installation du matériel dans le Site
bénéficiaire.

Le titulaire adressera & la Société Fonciere CMC S.A. les documents constituants le dossier de
paiement suivants :

» Les Factures en cing exemplaires originales portant la date de la chTure 'Ie numero de
la facture, I'objet et le numéro du marché, le(s) site{s) benefldqlre (s) Iorreie du
montant de la facture en chiffre et en letire. |

e Les bons de dépdt portant les dates de livraison diment sighé’; e cochete par Ies

représentants du site bénéficiaire TN
¢ Les bons de livraison portant la date d'enregistrement et les numéros des Ilvres journol et
inventaire.

Les Copies du PV de vérification de conformité technique.

Les attestations des polices d'assurances de I'année de I'exécution du marché.
Le planning prévisionnel de livraison

Le PV de la formation si le marché le prévoit.

Le Mditre d'Quvrage se libérera des sommes dues en exécution du présent marche en faisant
donner crédit au compte ouvert au nom du prestataire indiqué sur I'acte d'engagement. Les
paiements se feront sur la base du montant Hors Taxes, conformément aux dispositions prévues
par la Code Générale des Imp6ts.

Dans le cas oU ladite exonération n'est plus applicable, le Maitre d'ouvrage paiera la TVA
conformément aux régles de de droit commun.

Aussi, les prestations de service rédlisées pour le compte du maitre d'ouvrage par une
entreprise non résidente sont soumises & I'impdt sur les sociétés au taux de 10% de ces
prestations. Cet impdt est prélevé du montant desdites prestations sous forme de retenue & la
source. Une copie de I'attestation du versement de cet impot sera remise au presiaiaire, & sa
demande. Pour les entreprises originaires de pays ayant signé avec le Maroc une convention
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destinée & éviter les doubles impositions, la retenue & la source est déductible des impdts dus
dans leur pays d’origine.

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objei d'un avenant.
ARTICLE N°19 : UTILISATION DES DOCUMENTS CONTRACTUELS ET DIFFUSION DE RENSEIGNEMENTS

Le titulaire, sauf consentement préalable donné par éciit par I'OFPPT, ne communiquera le
marché, ni aucune de ses clauses, ni aucune des spécifications, des plans, dessins, tracés,
&chantillons ou information fournis par I'OFPPT ou en son nom et au sujet du marché & aucune
personne autre qu'une personne employée par le titulaire & lexécution du marché. Les
informations fransmises & une telle personne le seront confidentiellement et seront limitées & ce
qui est nécessaire & ladite exécution.

Le fitulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par I'OFPPT, n'utilisera aucun des
documents et aucune des informations énumérés dans le paragraphe précédent, si ce n'esi
pour l'exécution du marché.

Tout document, autre que le marché lui-mé&me, énuméré dans le ler paragraphe demeurera
la propriété de la Société Fonciere CMC S.A, et tous ses exemplaires seront renvoyés & I'OFPPT
sur sa dermande, une fois les obligations contractuelles du titulaire exécutées.

ARTICLE N°20 : BREVETS
Le fitulaire garantira la Société Fonciére CMC S.A., contre toute réclamation: des tiers touchant
& la contrefacon ou & l'exploitation non autorisée d'un brevet, d'une mc:rque commercuole ou

des droits de création industrielle résultant de l'emploi des equemenis ou dun de leurs
éléments au MAROC. k\ { -

ARTICLE N°27% : SCUS-TRAITANCE

Toute sous-traitance éventuelle au tifre de ce marché se fera dans les conditions de I'article
n°141 du réglement des marchés de I'OFPPT.

ARTICLE N°22 : DOMICILE DU TITULAIRE

Le fitulgire du marché est tenu d'élire domicile au Maroc qu'il doit indiquer dans lacte
d'engagement ou le faire connaitre au Maitre d'Ouvrage Délégué dans le délai de quinze (15)
jours & partir de la notification, qui lui est faite, de 'approbation de son marché.

Faute par lui d'avorr satisfait & cette obligation, toutes les nofifications qui se rapportent au
marché sont valables lorsqu'elles ont été faites au sitge de I'enfreprise dont I'adresse est
indiquée dans le cahier des prescriptions speciales.

35

&) e




—FONCIERE—

CMG: (=

5 Lo Voir de ibvenic . ¢

En cas de changement de domicile, le titulaire est tenu d'en aviser le Maitre d'Ouvrage
Délegué, par lettre recommandée avec accusé de réception, dans les quinze (15) jours suivant
la date d'intervention de ce changement.

ARTICLE N°23 : VALIDITE DU MARCHE

Le marché ne sera valable, définitif et exécutoire qu'apres sa signature par I'autorité
compétente de la Société Fonciére CMC S.A. ou par son délégataire dOment désigné et son
visa par le Contréleur d'Etat, lorsque ledit visa est requis.

ARTICLE N°24 : DELAI DE NOTIFICATION DE L'APPROBATION DU MARCHE

|'approbation du marché doit étre notifiée & 'attributaire dans un délai maximum de soixante-
quinze (75} jours & compter de la date d'ouverture des plis.

Les conditions de prorogation de ce délai sont fixées par les dispositions de I'article 136 du
réglement des marchés de I"OFPPT.

ARTICLE N°25 : GARANTIE

Le titulaire garantit que tout I'éguipement livrié en exécution du marché est neuf, n'a jamais été
utilisé, est du modele le plus récent en service et inclue toutes les derniéres améliorations en
matiére de conception et de matériau sauf sile marché en a disposé autrement,

Le titulaire garantit en outre que tout I'équipement livié en exécution du ‘marché.n’aura
aucune défectuosité due & sa concepfion, aux matériaux utilisés ou & sg’ ‘mise en ceuvre:(sauf
dans le cas oU la concephon et/ou le matériqu requis par les spécific ’rlons dux mcrche) qui
peut se révéler pendant ['uliisation normale de !'équipement hvr dcms Ies condlhons
prévalant dans les établissements de la Société Fonciére CMC S.A.. \ L 0

Pendant la péricde de garaniie, ies iecnhniciens du fournisseur ln’rerwendron’r dqns un: delal de
15 jour & partir du lendemain de la nofification au fournisseur par 'OFPPT’ des ponnes des
équipements concernés.

Les frais de récupération ou de remplacement des équipements défectueux sont & la charge
exclusive de ce dernier.

ARTICLE N°26 : RETENUE DE GARANTIE

Conformément & ['Article 64 du C.C.A.G-T, une retenue d'un dixieme (1/10) sera effectuée sur
le montant des acomptes.

La retenue de garaniie cessera de croitre lorsqu'elle aura atteint sept pour cent (7 %) du
montant initial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.
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Toutefois, cette retenue de garantie pourra &ire remplacée, & la demande du titulaire, par une
caution personnelle et soliddire dans les conditions prévues par la réglementation en vigueur.

N.B : Pour le titulaire étranger, le cautionnement de la retenue de garantie doit étre avalisé par
une banque marocaine.

ARTICLE N°27 : DELAI DE GARANTIE
Le délai de garantie est fixé & Une année (01) pour les prestations objet du marché. |l court &
partir de la date de la derniére récepiion provisoire de ces équipements sur le Site bénéficiaire.

Le délai de garantie suscité concerne tous les items mentionnés dans le bordereau des prix -
détail estimatif, et est exigé du titulaire aprés la date du procés-verbal de réception provisoire.

ARTICLE N°28 : RESTITUTION DES CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF ET PAIEMENT DE LA
RETENUE DE GARANTIE.

En applicalion des dispositions de I'article 19 du CCAGI, le cautionnement provisoire est
restitué au titulaire du marché ou la caution qui le remplace est libérée aprés que le fitulaire
aura réalisé le cautionnement définitif.

Le cautionnement dé&finitif est restitué, sauf les cas d' application de | qrhc;lé 79 du CCAGT et le
paiement de la retenu de garantie est effectué ou bien les cautions cqu1 Ies remploceni a la
svite d'une mainlevée donnée par I'OFPPT au nom et pour le comp’re cfu Mal’rre d’ Ouv\'oge
dés la sighature du procés-verbal de la réception définitive des equemeb’rs objet du ryarc/:he

'».”'_‘\l\ r/'y /
ARTICLE N°29 : ASSURANCE ET RESPONSABILITES
En applicafion des dispositions de l'article 25 du CCAGIT, le fitulaire doit souscrire,

conformément & la législation et & la réglementation en vigueur, les polices d'assurances qui
doivent couvrir les risques inhérents & I'exécution du présent marché.

ARTICLE N° 30 : REGLEMENT DES CONTESTATIONS

En cas de contestation enire l'administration et le titulaire, il sera fait recours a la procédure
prévue par les arficles 81, 82 et 84 du Cahier des Clauses Administratives Générales applicables
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aux marchés de Travaux (CCAGT). Si cette procédure ne permet pas le réglement du lifige,
celui-ci sera soumis & la juridiction marocaine compétente statuant en matiére administrative,
conformément & l'article 83 du Cahier des Clauses Administratives Générales applicables aux
marchés de Travaux (CCAGT).

ARTICLE N° 31 : NANTISSEMENT

Le nantissement du présent marché se fera selon les mé&mes modalités prévues par la loi n°
112-13 relative au nantissement des marchés publics. Ainsi, pour le nantissement du
marché, le Mditre d'ouvrage délégué remet au titulaire du marché, sur sa demande et
contre récépissé, une copie du marché portant la mention « exemplaire unique » d0ment
sighée et indiqguant que ladite copie est délivrée en unique exemplaire destinée a former
fitre pour le nantissement du marché public, conformément aux dispositions du dahir n° 1-
15-05 du 29 rabii Il 1436 (19 février 2015) portant promulgation de la loi n® 112-13 relative
avu nantissement des marchés publics, étant précisé que :

+ La liquidation des sommes dues par la Fonciére CMC en exécution du présent marché
sera opérée par les soins du Directeur Général de I'O.F.P.P. T ou son délégataire,

+ le Directeur Général de I'OFPPT ou son délégataire est chargé de fournir au titulaire du
futur marché ainsi qu'a bénéficier des nantissements ou subrogations les renseignements,
qui ont étés prévus & 'arficle 8 du dahir susvisé,

+ les paiements prévus au présent marché seront effectués parle PDG de Io FonC|ere ou
son délégué le cas échéant, : ‘

A . -,
VA -L., R 5,
R U

Les frais de timbre et d'enregistrement de 'original du présent Cl he cnhsn qUe de
f“ SN
S

I'exemplaire unigue sont & la charge du titulaire du marché. . S

l:""_,:' "z.- /[
e/

ARTICLE N°32 : RESILIATION DU MARCHE. ' g

Le marché peut étre résilié par la Société Fonciére CMC S.A. en concertation avec I'OFPPT de
plein droit dans tous les cas de figure prévus par les textes en vigueur {le Décretl n® 2-14-394 du
06 Chadbane 1437 {13 mai 2016) - CCAGT et réglement des marchés de I'OFPPT approuvé le
18 Chadbane 1435 (16 Juin 2014).

ARTICLE N°33: MESURES COERCITIVES.

| sera fait application des mesures coercitives prévues la CCAG-T, notamment celle prévues
par son chapitre VIl
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CHAPITRE 1l : CLAUSES ET SPECIFICATIONS TECHNIQUES .

Liste des équipements de la Halle lait

Lot n° 1 : Cuve réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall lait: Lait pasteurisé

N° Item Déslgnation et caractéristiques technlques
1 Cuve réfrigérée sur roulette pour conserver le lait cru
Descriptif :
¢ Capacité 200 litres environ
Réalisation en inox 304L
Avec unité de réfrigération pouvant assurer une température d’environ + 4°C
Thermostat électronique réglable de température
Agitateur 4 pale en acier inox
Sécurité d'ouverture du couvercle
Alimentation : 220 V 50 /Hz
Vanne pour vidange
» 1Raccords males SMS de diamétre 32 mm minimum
2 Réservoir en acier inox sur roulette pour stockage du lait
Descriptif :
e Capacité 200 litres
e Acier inox 304L
¢ Vanne pour vidange SMS.
e 1 Raccords males SMS de diamétre 32 mm minimum

3 Unité de lavage CIP (NEP) sur roulettes
Fonction

o Assurer les cycles de lavages des lignes de production laitiéres avec des systémes
de recyclages des produits chimiques.
Descriptif
Muni de 3 bacs en inox de capacité 50 L minimum,
Possibilité de branchement avec les différents équipements de 1’atelier de lait
Pompe de circulation des solutions de nettoyage environ 0,75KW
Chauffage des sotutions avec I’eau chaude
Réglage des cycles de neftoyage automatique avec controle de la conductivité
Construction en inox
Tableau électrique IP55
Alimentation : 220 ou 380 V/ 50/60 Hz avec bouton poussoir d’arrét d’urgence
Alimentation en eau chaude et en eau de réseau
Fourni avec des tuyauteries (min 20 m) et accessoires adaptés.
Les raccordements des solutions de nettoyage aux différents installations doit étre
male SMS de diamétre 32 mm minimum,
e Le fournisseur doit assurer le raccordement avec les différentes installations
{pasteurisation , homogénéisateur et Ecrémeuse)
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¢ Notice technique en frangais /
Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére & la charge du
fournisseur)

4 Pasteurisateur & plague du lait avec groupe de froid sur roulettes o

Fonction : Pasteurisation prodults laitiers

Descriptif :

Bac de lancement en inox capacité min 50 L avec flotteur pour contréle du niveau,
fond inclinée

Bac en inox inclus capacité min 50L pour stockagc du produit pasteurisé e
Pompe d’alimentation centrifuge, inox avec soupape de réglage de débit, puissance
environ 0,5 KW.

Débit de pasteurisation réglable minimum 1001 /h /

Indicateur de débit 7

Manometre 0 & 6 bar, sonde dg température PT100 ;/
Echangeur 4 plaque en inox /

3 compartiments monobloc : refroidissement, récupération et chauffage/
Chambreurs inox tubulaires modulable pour sélection de temps de chambrage : de
20 s 4 5 min

Sondes de température entrée et sortie de chaque compartiment du lait et de I’eau
chaude — froide

Réglage automatique du baréme /

Dispositif d’enregistrement des températures Ve

Groupe de froid d’eau glycolée répondant aux exigences du pasteurisateur pour son
bon fonctionnement,

Le mode de chauffage est soit : Groupe de Chauffage électrique inclus ou par
chaudiére appropriée incluse, Le fournisseur doit préciser et fournir le mode de
chauffage proposé. / '
Tableau électrique comprenant interrupteur différentiel et le sypopf_lque de
Pinstallation / ,
Bouton poussoir d’arrét d’urgence .~

Raccordement :

* Blectrique : 220 - 380 V - S0/60 Hz 7

* source d’eau chaude <98°C si n’est pas inclus /
*source d’air comprimé < 6 bars

* Tuyauterie nécessalre pour raccordement eau et air comprimé, .~
Notice technique en francais /

Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du
fournisseur) ,/

5 Eecrémeuse A assiette fermée en ligne

Fonction : Ecrémage du lait
Descriptif :

Séparateur centrifuge fermé en ligne

Construction en Inox 3041 / /

Pompe d’alimentation du lait entier en acier inox 304L /
Débit du lait entier réglable de 0 4 200 kg/h r

Vitesse de rotation d’environ 9000 tour par minute ’/

40
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Vanne du lait écrémé avec indication du débit /

Branchement compatible avec les différentes installations.

Vanne de la créme avec indication de débit. ,~ ‘

Réservoir d’alimentation min 20 L, en inox 304L inclus /~

Raccordement SMS 32 mm minimum ~~

Tableau électrique IP55 en inox, boitier de commande avec arréte d’urgences./
Alimentation : 220 - 380 V/ 50/60 Hz /

Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum /

Notice technique en francais /

Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére & la charge du
fournisseur)

6 Homogénéisateur avec gavage sur roulettes
Fonction : Homogénéisation du lait
Descriptif :

¢ Pompe d’alimentation /

Alimentation maximale: 100 Vh /

Pression réglable de 0 & 250 bar minimum /

Indicateur de pression /’

Branchement compatible avec les différentes installations /

Construction en acier inox avec la partic en contact avec le produit doit &tre en
inox AISI316 /

Cuve d’alimentation min 100 L en inox 304L /
Raccordement eau de réseau / e
Raccordement air comprimé [ e

Tableau électrique IP55 - avec bouton poussoir d’arrét d’urgenq:e / e
Montée sur table en inox de 20¢m de hauteur minimum /| \ S
Notice technigue en francais/ § S

Installation et mise en service (production réelle, matiere prermére A la charge du V4
fournisseur)

7 Conditionneuse du lait i sachet en inox sur roulettes
Fonction : Conditionnement du lait
Descripfif :

» Conditionnement du lait en sachet de plasthue réglable a 250 ml, 500 ml et 1000
ml /

Capacité : (20 pieces /h) minimum /

Possibilité de réglage des températures de scellage

Affichage de pression de I’air comprimé

Construction en inox

La partie en contact avec le produit doit &tre en inox AISI3 16,
Pompe d’alimentation en inox /

Dateur a sec /

Cuve d’alimentation min 100 L /

Deux bobines de plastiques d’emballage du lait /

Branchement compatible avec les différentes installations
Tableau électrique IPSS, yd

Y\t
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Notice technique en frangais

Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére 4 la charge du
fournisseur)

8 Générateur eau chaude industriel

Fonction : preduction eau chaude pour alimenter des équipements agroalimentaires
Descriptif :

Minimum 5001 de capacité

Chauffage électrique

Température min 90°C

Alimentation 220 V/50Hz

Pression atmosphérique

Traitement des eaux inclus, dispositif de déminéralisation / adoucisseur d'eau de
ville inclus

Dispositif de réglage de la température

Pompe de distribution d'eau chaude aux différents équipements
Tuyauterie nécessaire pour raccordement aux différentes installations,
Notice technique en frangais

Installation et mise en service.

9 Compresseur d*air comprimé

Compresseur mobile & roulettes,
Réservoir environ 100 L

Pression > 6 bars

Avec 10m de tuyau d’air et crépine
Alimentation : 220-380V- 50/60 Hz
Installation et mise en service.

Fournir pour tout les articles :
*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de I’article, nom, description et utilité avec présentoir en

plexiglas ;

*Plaques signalétiques des zones de 'atelier.
* |a formation aux équipements du présent lot se fera au moment de Ia mise en marche.
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Tableau de répartition

Compresseur d’air comprimé

Item n° Désignatlon et caractéristiques CMC
technlques CASABLANCA

1 Cuve réfrigérée sur roulette pour 2
conserver le lait cru

2 Réservoir en acier inox sur roulette pour {
stockage du lait

3 Unité de lavage CIP (NEP) sur roulettes |

4 Pasteurisateur a plaque du lait avee 1
groupe de froid sur roulettes

5 Ecrémeuse 3 assiette fermée en ligne 1

6 Homogénéisateur avec gavage sur L
roulettes

7 Conditionneuse du lait 4 sachet en inox 1
sur roulettes
Générateur eau chaude industriel 1

1
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Liste des équipements de la Halle de la 2*™ transformatlon des céréales

Lot 2 : Matériel de la halle céréale biscuits et pétisseries

ITEM n° | DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

1 Pétrins 4 axe obligue

Fonction /

adaptés aux différents modes de pétrissage (pétrissage lent, amélioré et intensif). /

-

Descriptif N
e Bras a deux branches en inox munl /

Assurer le mélange, le malaxage et la préparation des pates boulangéres, détrempes et pain de mie,

Doté d’une minuterie / /
Munie de fouet, palette et spirale

~ Cuve adaptable avec dispositif de chauffage et grille de protection /
Construction : Acler inoxydable

e Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V- 50Hz /

¢ Natice technique en frangais

s Installation et mise en service /

e Une grille de protection de la cuve -/
¢  Cuve eninox avec frein de cuve
¢  Adapté pour pétrir de 4 a 15 kg de farine minimum ~
e Deux vitesses de pétrissage
e Capacité dela cuve 25litres +10% /
s Alimentation monophasé 220V- 50Hz /
* Notice technique en frangais
* Installation et mise en service /
2 BATTEUR MELANGEUR PLANETAIRE
Fonction o
Cet appareil permet de mélanger, pétrir et émulsionner / /’Jf T
Descriptif i J,-"'(
¢ Capacltésde la cuue 25 litres +10%/ ( Lt
Vitesse de 30 a 180 tr/mln /7 Lot :

3 Laminoir

Fonction
» Assurer le laminage de fa pate dure, la détrempe dans les deux sens /
¢ Découpoirs pour viennoiseries et pour biscuit a pite dure -

Descriptif

s Montage sur bati mobile monté sur 4 roulettes dont au moins deux a freins, /
+ Bandes transporteuses, /°

s Ouverture des cylindres de 0,5 3 30 mm (£10%) /

* Largeur de travail 500 mm minimum,

7
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ITEM n°

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Pate travaillée : 4 kg minimum,

Réglage de a vitesse du tapis, /

Toutes les parties 4 contact alimentaire sont en acier inox ou chromé. /

Disposltif du support et cylindre d’enroulement des pétons laminés en sortie du laminoir Ve
Commande du tapis par bouton poussoir /

Avec protection de sécurité. /

Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V- 50Hz /

Notice technique en frangais

Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du fournisseur) /

Fagonneuse @

Fonction

Laminer, enrouler et allonger les pitons de type baguette, petits pains campagne... /

Descriptif :

Capacité et poids des patons de 40g & 1000g (+10%)

Débit minimum de 400pléces fheure.

3 rouleaux (2cylindres de laminage et un de pré laminage) /

Réglage de laminage et de ['allongement /

Réglage de la vitesse.

La machine est pourvue de tous les systémes de protection contre les accidents de
travail. /

Partie en contact avec I’aliment en Matériaux aptes pour le contact a]imentaire/

Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V - 50Hz

Notice technique en francais /

Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du
fournisseur) ‘

Armoire de fermentation

Fonction(s}

L' étuve de fermentation est utilisée pour contrdler la fermentation des pﬁtébs sur un laps de temps

défini par I'utilisateur,/ Fof

|
Descriptif \

.
i
|

16 niveaux minimum % RS
Cellule pour plague de cuisson de dimension 600x400 mm / o
Température de fonctionnement de 20° a 58°C / \
Intérieur, fagade et glissiéres en inox, ./

Régulation de 'hygrométrle (50 % - 100%) / s
Programmation automatique du cycle de température et d’hygrométrie *
Livrés avec 16 plaques (nombre de plaques est selon les niveaux) du 400*600 mm, /
Alimentation monophasé 220V/0u triphasé 380V- 50Hz

Notice technique en francais

Installation et mise en service /

Thermoscelleuse de table

Fonction (s)
Cloche & vide pour I'emballage /conditionnement /

/

45
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ITEM n°

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Descriptif
+ Machine sous vide de table, /
e Sac de culsson sous vide
» Fonctionnement manuel /"
¢ Surface de scellage 30x30 cm /
¢ Temps de soudure en seconds ,*
« Affichage et programmatlon digitales du vide en secondes et en mbars.
« Arrét d’'urgence du vide "
¢ Livré avec Accessoires |
- Sacs de conditionnemént compatible avec thermoscelleuse {en matérle! alimentaire respectant la
loi 77-15) du :
* Dim environ 200x300 mm : lot de 1000 piéces s
* Dim environ 300x400 mm : lot de 1000 pieces
- 3 résistances de soudure de rechange /
- 3 m de ruban téflon de protection /
¢ Alimentation monophasé 220V- 50Hz /
* Notice technique en frangais
¢ Installation et mise en service

TOUR A PATISSERIE REFRIGERE 600 x 400 FROID VENTILE 04 PORTES /

¢ Température de -2+8 C° /

¢ Dimensions + 10 % : 2000x800x H 880

« Réalisation Intérieure et extérieure en inox (alimentaire) AlS| 304 sauf dos extérieur /~
» Dégivrage automatique de |'évaporateur

+ Evaporation automatique du condensat

¢ Isolation en polyuréthane sans CFC (60 mm)

¢ Tablede travail en granit "bords biseautés épaisseur 30 mm minimum, 7 B ]
o 4 couples de glissiéres minimum pour platines 600x400 m, , pennie

* 4 pleds en inox reglables / ,-”, B
L]

embouti, angles et coins arrondls (sans aspérités). / . ’ ; ’ui-'-.:.;‘- Wy
Portes avec poignée ergonomique réversibles l . ;
Fermeture par joint magnétique "a pression”/ ‘ N B
Groupe compresseur tropicalisé incorporé dans le meuble, / \ b S w
Evaporateur ventilé, traité contre le sel e!}mdes alimentalres "coating". / '
Alimentation électrique 220 V - 50 Hz

Puissance électrique : 360 w minimum /

REFROIDISSEUR EAU GLACE DE BOULANGERIE /

Température d’eau alimentaire : 5 °Créglable ;

Tableau de Commande complet avec thermostat et thermomeétre ; /
Capacité : 80 a 100 Litres ; ~

Puissance : 0.5 Kw minimum ;

Alimentation : 220 V—50 hz ;/

Carrosserie tout Inox; /

Isolation 60 mm en mousse de polyuréthane injecté, densité 45kg/m3 ; /
Groupe autonome frigorifique de forte puissance ; -

Echange frigorifique accéléré par Agitateur d'eau;

7
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ITEM n° | DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

¢ Régulation de fonctionnement par thermostat ;

* Trop-plein sécurité ;

Extérieur en tdle plastifiée ou en Inox ;

Serpentin en Inox alimentaire ;

Cuve Inox 18/10 contact alimentaire avec isolation en mousse de polyuréthane ;
Habillage modulaire auto fixé pour faciliter I'installation et 'entretien ;
Remplissage automatique par flotteur ;

e Dosage manuel de I'eau par tube de niveau 4 lecture précise et instantanée.

Fournir pour tout les articles :

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de I'article, nom, description et utilité avec présentoir en
plexiglas ;

*Plaques signalétiques des zones de I'atelier.

* |a formation aux équipements du présent lot se fera au moment de la mise en marche.
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TABLEAU DE REPARTITION ;

Item n°

Désignations

CMC

CASABLANCA

Pétrins 4 axe oblique

1

Batteur mélangeur planétaire

Laminoir

Faconneuse

Armoire de fermentation

Thermoscelleuse de table

— | | ] ]

L I N L T [ S LS ) i o |

TOUR A PATISSERIE REFRIGERE 600 x 400 FROID VENTILE
04 PORTES

REFROIDISSEUR EAU GLACE DE BOULANGERIE

43
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Lot3 : Fours, rotative a plateaux, emballeuse type « little Flow » dresseuse coupeuse i fil.

ITEM n° | DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

FOUR Boulanger & convection électrique
Fonction(s)
Four destiné a cuire tous types de produils biscuitiers, boulangers, pétissiers, viennoiserie, etc /

Descriptif
¢  Four conforme a normes in/ternationales alimentaires .~
5 niveaux 600x400 mm
Construction en acier inox. /’
Température : max 260°C (£10%)
Commande digitale
Fonctionnement manuel / automatique
Injection automatique de la vapeur -
Fonction d'arrét du ventilateur 4 1a fin de cuisson 2 la vapeur
2 vitesses du venlilateur minimum Gauche / droite rotation du ventilateur
Préchavffage antomatique
Cuisson avec systéme d’humidité
Branchement ean :3/4
Lclairage de la chambre de cuisson LED.
Hotte d’aspiration
Table support en inox /
5 plaques 600x400 mm
Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz
Notice technique en francais

Montée sur table en inox de 8QJcm de hauteur mlmmumi

& & & 8 & & 5 & 9 9 % & & & 0 2@

Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére 4 ila cha[ge du fourmss}edr,)
FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 étages \ et
Fonction(s)Four destiné A cuire tous types de produits biscuitiers, houlangers, pahssmrs viennoisy

Descriptif
Four conforme aux normes internationales.de sécurité alimentaire, /

2 étages de 2 plaques de 600*400 mm

Facade tout en inox,

Chambre de cuisson standard ; sol en pierre réfractaire de 20 mm d’ épalsseur /

Régularité de température maximale sur toute la surface de cuisson,”

Hotte d'extraction, /uI

Appareil 4 buée, /

Isolation : panneaux en laine de roche croisés ou de laine de verre ; vitres réflectorisées, /
Eclairage intérieur, résistance électrique inox blindé ~~

Hotte d’aspiration, /s .

4 plaques 600*400 mm ,/

Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz /

Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum /

Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du fournisseur) /
Notice technique en francais

/

[
« & 8 © & o & @ 0 o & &

‘.‘ W C /
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ITEM n°

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Rotative a plateaux
Fonction Cette machine permet la mise en forme de Ia pite sablée (pite dure) par moulage sous pression dans
des alvéoles.

Descriptif

Capacité max 10 kg de péte /
Un couteau racleur arase la péte  la surface du cylindre mouleur. /

Machine adaptée pour des plaques de cuisson avec dimensions de 400X600mm ; /

Structure : acier inoxydable/alurminium

Trémie d’alimentation démontable : acier inoxydable, max 20 litres /

Rouleau mouleur : bronze avec le logo de I’OFPPT comme empreinte en plastique (le logo sera fourni au
titulaire pour la gravure) dimensions empreintes 4 X 6 cm .~

Rouleau de pression : acier inoxydable / '

Tapis transporteur : coton sans coutures/

Construction de matériaux aptes pour le contact alimentaire/

Systémes de protectiou/

Livré avec Accessoires

- Deux bandes transporteuses en coton sans couture de rechange /

- Deux couteaux racleurs /

Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz /

Notice technique en frangais /

Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum/
Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére 2 la charge du fournisseur) /

Emballeuse « flow pack »

Fonction (5) La machine permet |’emballage biscuits secs et mini-cake et madelei};e_s';/" S

Descriptif / o L

¢  Machine conforme aux normes internationales alimentaires j,' o
Lo
\

Machine type « Little Flow » Y, A S F
Commande électromécanique, / (VAN " Ao
Surface en contact avec produit alimentaire en acier inoxydable / o S
Assure la soudure des films d’emballages complexes soudure longitudinale et 'tia‘ahSVérsalE/
Possibilité d’injecter des conservateurs lors de 'opération de conditionnement. *

Longueur sachets : 60 2 300 mm, /

Cadence mécanique minimum 60 sachets / mn minimom /

Température de sondure des films d’emballage sont réglables 50°C 4 220°C £10%. /
Largeur porte bobine maxi 300 mm *10% ; /

Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz /

Notice technique en frangais

Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum

Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du fournisseur)
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ITEM n° | DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Dresseuse coupeuse a fil
Fonction
La mise en forme des pétes semi dure biscuitiéres, pates molles & liquides et dressage sur plaques.

Descriptif :

Capacité 10 kg de pate maximum,

Constitué de trémie démontable, de deux cylindres cannelés, d’une chambre de compression
de volume variable et d'une filiére fixe ou mobile & préciser.

Elle est munie de divers programmes pour la réalisation de différentes formes de biscuits.
Programmation automatique,

Machine adaptée aux plaques de dimensions de 400/600 mm.

Douilles rotatives et Douilles fixes

Systémes de protection

Construction de matériaux aptes pour le contact alimentaire

Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz

Notice technique en francais

Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum
Installation et mise en service (production réelle, matiére premiere a la charge du fournisseur)

Fournir pour tout les articles :
*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de I’article, nom, description et utilité avec présentoir en

plexiglas ;

*Plaques signalétiques des zones de I'atelier.
* la formation aux équipements du présent lot se fera au moment de fa mise en marche.

TABLEAU DE REPARTITION :

Item n°® | Désignations CMC
CASABEANCA

Four Boulanger 4 convection électrique

FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 étages

Rotative & plateaux

Emballeuse « flow pack »

h | e (| —
— | o | |

Dresseuse coupeuse a fil
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Liste des équipcments de la halle fruits et légumes
Lot 4 : Matériel de transformation des fruits ef 1égumes : jus de fruits

ITEM n® | DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
1 Extracteur de jus d’agrumes / presse agrumes
Marque ;
Référence :
¢ Extraction de jus a partir d’agrumes (mandarines, citrons, oranges,
pamplemousses) .
e Obus de pressage automatique, éjecteur a ressort /
e Capacité 300 oranges / heures minimum ; ,
s Avec trémie de chargement 7
¢ Dispositif de filtration des jus incorporés /
o Dispositif d’évacuation des écorces /
e Structure inox 304L /
¢ Alimermtation 220 V ou 380 V /
o Notice technique en francais /°
Accessaires
¢ Jeu de téte d’extraction permettant 1’adaptation de I’appareil 4 trois
calibres différents (pamplemousse, oranges ¢t mandarines)
» Installation et mise en service
2 Presse 4 paquets /
Dispositif
e Machine montée sur biti acier peint .~ ’
e Pression par vérin hydraulique /
e Vérin avec fin de course /
e Force : 2 tonnes minimum. / \
e Hauteur au sol de la manette convenable /
¢ Piétement sur quatre platines en inox réglables en hauteur /~
e Maie et plateau fixe en acier inoxydable,”
¢ 8 clayons en BOIS
e 7 Cadres en polypropyléne ou en toile. /
o Notice technique en francais /
Installation et mise en service (production réelle, matiere premiére a la
charge du fournisseur) ¢
3 Filtre &4 plaques

e (Cadre de plaques en inox, plaques en polypropyléne /

e 20 plaques; Dimensions plaques ; 20x 20 cm minimum

s Serrage plagues : manuel 2 vis /

e Implantation des raccords d’alimentation et de sortie du filtre

garantissant une pression homogéne sur toute la surface des plaques
et un nettoyage facile des cadres/

Chassis, vis de serrage et parties en contact avec produit : Inox 304 L /
Biti sur roulettes avec freins
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Entrée, sortie : vanne inox avec embout cannelé pour tuyau souple
Raccords SMS ou DIN en inox
2 Manomeétres bars monté en entrée et sorte de filire

- 1500 plaques de filtration en acétate de cellulose 4 usage unique

- 20 toiles de filtrage

o Notice technique en frangais
Installation ef mise en service (production réelle, matiére premiére 2 la
charge du fournisseur)

4 pompe centrifuge sur rouleftes
Fonction : Alimentation du filtre presse

Descriptif :

s  Débit min. 300 L /h avec réglage de débit
Pompe auto amorgant méme a basse vitesse
Fonctionnement en aspiration
Raccord SMS ou DIN en inox
Interrupteur marche arrét
Hauteur de refoulement : 4,5 métres minimum
Moteur monophasé 220 v- 50hz

Cible de raccordement de type alimentaire de 10 métres avec fiche
pour le transfert du liquide
Notice technique en frangais

Fournir pour tout les articles ;

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de I'article, nom, description et utilité avec
présentoir en plexiglas ;

*Plaques signalétiques des zones de 'atelier.

* {a formation aux équipements du présent lot se fera au moment de la mise en marche.

Tableau de Répartition

u
7 R L
o CMC f“'/ B , 0'.“ ’
ITEM n® | DESIGNATIONS CASABLANCA \\\f: P s
01 Extracteur de jus d’agrumes / presse agrumes 01
02 Presse & paquets 01
03 Filtre 4 plagues 01
04 pompe centrifuge sur roulsttes 01
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Lot N°S : Cuves, Pasteurisateur et unité de production d'eau glacée

ITEM n® | DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUESTECHNIQUES

1 Cuve_double enveloppe d’enzymation stockage
. Montage sur plateforme avec piétement, cuve déplagable 4 1’aide de transpaleite /

- Cuve i double enveloppe ; piquage pour remplissage double enveloppe
- Capacité : 15 2 30 litres; Température de chauffe : 100°C minimum
. Chauffage par thermoplongeur électrique régulé .~
- Couvercle ¥ ouvrant amovible, ouverture protégée /

Vanne de soutirage dans 1’axe avec coude décanteur, fermeture par vanne %  tour, raccord SMS ou
DIN en inox /” .
. Piquage sur double enveloppe pour passage des sondes de température

+ Cuve en inox 304 L,
+ Vanne de purge de la double enveloppe /
- Alimentation de 380 V - 50 Hz /’
- Armoire de commande ; affichage des paramétres de fonctionnement /
. Agitateur monté sur couvercle, régulation de la vitesse d’agitation /
boitier de commande %
Accessoires
sondes de mesure PT 100 pour mesure de la température du produit et du fluide caloporteur /
notice technique en langue francaise

2 Cuve simple paroi
Structure en inox avec robinet de soutirage latéral, et couvercle /

Capacité 15 4 30 litres N T
Robinet de soutirage latéral garantissant la vidange compléte de la cuve / A I IR
Robinet fileté 14 de tour permettant le branchement des tuyauteries de raccordement aux auﬁes-"\,_
appareils de I'installation, raccord SMS ou DIN en inox / N

Piétement incx, sur roulettes avec freins -~ LRI TRV
3 Pasteurisateur tubulaire ! o
Pasteurisation de jus de fruits clarifiés ou peu pulpetx {us de fruits filtrés /jus d*agrumes) /

Chanffage électrique par résistance électrique ; modalités d’implantation du disposifif de chauffe &
préciser par soumissionnaire ; le circuit de chauffe doit pouvoir étre décomnecté des échangeurs /
Température entrée produit : température ambiante /* .
- Température interne (produit) i atteindre environ : 100°C /
. Dispositif de mesure par thermocouple ou sonde PT 100, les sondes doivent étre équipées de prises ./
permettant leur r[accordemcnt i une centrale de mesure ou & un intégrateur calculateur de valeur
pasteurisatrice
-Les paramétres 4 mesurer sont /
-La température d’entrée et de sortie du produit 4 traiter
-La température d’entrée et de sortie du fluide caloporteur /,
-La température d’entrée et de sortie du fluide réfrigérant /

’
&

- Construction de 1’échangeur /
Le matériel doit comprendre un échangeur tubulaire /

L’organisation des raccordements 4 la centrale de production d’eau chaude et 4 I'unité d’eau glacée doit
étre organisée en conséquence

Le dispositif de chambrage do{ assurer une durée minimale de chambrage de 3 min /
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Le matériel doit &tre équipé d’un dispositif de recyclage automatique du jus en cas de chuie de
température
Le Dispositif de refroidissement doit permettre de réguler la température de sortie / embouteillage du
produit
Débit minimal du produit & traiter : > 60 litres / heure
Centrale de mesure enregistreuse de données.
dispositif permettant de calculer le débit
Du produit 2 traiter
Du fluide caloporteur et réfrigérant circulant dans la double enveloppe
Raccord inox SMS ou DIN pour raccord A soutireuse et 4 cuve tampon
Montage sur chissis mobile 4 roues auto bloquantes
Vanne 3 voies permettant de passer du fluide caloporteur ou le fluide réfrigérant dans I’installation
sans démontage de tuyauterie
Counstruction :
En inox 304L
fluides / raccordement
- Tension de 380 V — 50Hz
. Eau froide / eau glycolée : raccord rapide avec tuyauterie au générateur d’eau glycolée
- Entrée air comprimé par raccord rapide
Commande / régulation
- Affichage digital des températures entrées et sortie du fluide de chauffe
- Affichage Température entrée et sortie échangeur : produit
Commande/ régulation du débit (par réglage pompe)
Commande / régulation de la température
Température circuit de chauffage
Température circuit de refroidissement
Enregistrement des températures de I’ installation sur papier :
- Panneau de connexion permettant de relier les sondes de températures 2 une centrale de ‘mesure /
enregistreur de données
Accessoires
- Tank de lancement , capacité de 30 litres minimum
- Pompe volumétrique : alimentation produit , débit > 501/ h réglable
- Paquet de 2000 papiers enregistreuts
- Notice technique en langue frangaise
Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére a la charge du fournisseur)

Unité de production d’eau glacée
- Production d’un fluide & basse température nécessaire pour le refroidissement des jus en fin de
pasteurisation jusqu’a 2 4 4°C
- Montage de I'unité sur roulette dont deux bloquante
- Solution réfrigérante : mélange d’eau et d’huile de glycérine atoxique restant
fluide aux basses températures
- Température de fonctionnement avec glycols :a partir de 5°C.
- Teneur de glycol: 20% 438%
- Puissance frigorifique du mélange eau glycol min dkw
- Constitution du circuit froid
Compresseur hermétique; R507, faible bruit
Condensateur 4 air forcé par ventilateur
Pompe centrifuge de circulation de la solution réfrigérante
Réservoir calorifugé contenant la solution réfrigérante, inox
Evaporateur 2 plaques a expansion séche
Thermorégulateur pour le contréle de la vitesse du ventilateur
Récepteur de liquide
Thermorégulation du compresseur par thermostat électronique
Installation et mise en service
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Fournir pour tout les articles :

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de Iarticle, nom, description et utilité avec présentoir
en plexiglas ;

*Plaques signalétiques des zones de |'atelier.

* |a formation aux équipements du présent lot se fera au moment de la mise en marche.

Tableqau de Répartition

o CcMC
ITEM n DESIGNATIONS CASABLANCA
01 Cuve double enveloppe d’enzymation stockage 01
02 Cuve simple paroi ' 01
03 Pasteurisateur tubulaire 01
04 Unité de production d’eau placée 01
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Lot 6 : Sertisseuse, équipements frigorifiques, doseuse et soutireuse

NO
Item

Désignation et caractéristiques demandées

Sertisseuse semi-automafique
Fonction

Sertissage de boites de conserves
Deseriptif

0 Sertisseuse montée sur biti acier inoxydable avec hauteur
minimale de 140 cm  /

O Sertis semi-automatique pour boites de diametre entre 55 et 100 A

mm
O Accepte boites rondes ~
O Préréglage sur chaque diamétre de boite
0 Hauteur maximum de sertis
0O Ajustement et blocage rapide de la hauteur de sertis /
O Livrée avec 4 mandrins (diamétre entre 55 et 100) et 10 molettes
correspondantes 4 chaque diameétre en inox /
O Mise en pression de la boite par Pédale /
0 Fourniture de 1000 boites avec couvercle pour chaque mandrin /
O Pédale montée sur pied
O Vitre de protection
00 Arrét d’urgence ,;
Notice technique en francais

Installation et mise en service (production réelle, matigre premiére & la charge du
fournisseur)
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ND
Item

Désignation et caractéristiques demandées

Matériels du contréle de serfi
Fonction

Contrdler les sertis
Descriptif

O Scie simple manuelle pour la coupe du serti ~

00 Pour la coupe précise et propre du serti fait par 2 lames a disque. .

O Micrométre 0 + 13mm Pour le mesurage des épaisseurs des
corps et des fonds. /

(1 Micrométre pour le mesurage du serti. Pour mesurer la hauteur
et I’épaisseur du serti /

O Ouvre boite manuel. Pour I’ouverture manuelle des boites a
examiner. /

[ Ciseaux pour labo avec pointes courbées. Pour |’ ouverture
manuel du ser/ pour examiner les plis et mesurer manuellement
les crochets.

{1 Calibre digital 0/200 mm. Pour différents mesurages (¢ de la
boucle des couvercles, hauteur totale de la boite, épaisseur du
bord, eic) /

[0 Appareil manuel de mise en pression de la boite, affichage de la
pression /

(1 Ouvre bolte électrique pour le contrdle de I’agrafure, t€te en
inox

[1 Dépressometre / vacuomeétre /

- Mesure de la dépression interne des boites de conserves -
- Mesure de la dépression interne des bocaux capsulés /

ARMOIRE NEGATIVE FROID VENTILE -18/-21°C ,/
- Revétement extérieur et intérieur en inox AISI 304

- 4 i 5 niveaux avec claies en acier inm?dable AIST 304, 4
- Volume entre 600 litres et 700 litres

- Alimentation : 220 Volts + terre, 50 Hz /
- Affichage de la température 3 'extérieur,
- Alarme porte ouverte,

- Alarme hausse ancrmale de la température, 4

- Arrét de la ventilation i l'ouverture de la porte

- Conception entiérement conforme 2 la norme NFU 60-10 Isolation interne des parois

avec mousse de polyuréthane injectée —

- Fermeture & cl¢ sur chaque porte d’armoire frigorifique

- Voyant de mise sous tension

- Régulation électronique
Dégivrage automalique de 1’évaporateur par résistance électrique sur les armoires
négatives /
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NO
Item

Désignation et caractéristiques demandées

ARMOIRE POSITIVE FROID VENTILE +1/4°C

- Revétement extérieur et intérieur en inox AISI 304,/ .
- 445 niveaux avec claies en acier inoxydable AISI 304, -
- Alimentation 220 Volis + Terre, 50 Hz

- Volume entre 600 litres et 700 litres

- Affichage de la température a l'extérieur,

- Alarme porte ouverte, y

- Alarme hausse anormale de la température, /

- Arrét de la ventilation & 1'ouverture de la porte ’

- Conception entirement conforme 2 la norme NFU 60-10 ou équivalent .~
- Fermeture 4 clé sur chaque por/tc d’ammoire frigorifique. /
- Voyant de mise sous tension

- Répgulation électronique

- Evaporation antomatique des eaux de dégivrage / ’

Doseuse volumétrique pneumatique

- Doseuse d piston

- Trémie d’alimentation en inox capacité > 10 litres yd

- Plusieurs gammes de dosage
25-250ml /
50-500ml ./

- Commande & pédale /

- Machine avec table de support ; /7

- Corps et piston supplémentaire 500 ml pour conditionnement de
504500 ml

- Corps et piston supplémentaire 200 ml pour conditionnement de
252225ml

- Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz,~

Notice technique en Frangais .~

Operculeuse semi-automatique

Fonction(s) Machine i operculer des barquettes plasl:ique?s : L
Descriptif AT
Inox AISI304L / . o

Machine avec table de support ',/ o
Hauteur maxi. Barquette : 115 mm. / ':1'-'-""-“"‘ L
Laize maxi. Bobine 420 mm. L

Réglage du temps de soudure par régulateur électronique. / "
Alimentation 220 V /S0Hz N A
Notice technique en Frangais ¢ Sy e

Cellule de Surgélation

Descriptif /

- 10 Niveau GN 1/l max / ,

- Dimensions grilles 60X40ecm 7 P

- Refroidissement jusqu'a -18° en min 3h, /

- Acier Inoxydable AISI 304L, / /

- Tableau de commande 2 écran tactile

- Sonde 4 cceur de sénie, Connexion USB, chargement et de déchargement paraméirés,. /
- Equipés d’un viseur pour contréler constamment Ie bon fonctionnement de chaque
cycle de wavail 7

Notice technique en Frangais p
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Ne Désignation et caractéristiques demandées
Item
8 Soutireuse / embouteilleuse
+ La vitesse: 300 bouteilles d'un litre/heute minimum
+ Remplissage bouteilles de 0,5 4 1 litre
* 4 becs de soutirage auto amorgant
* bac tampen min 15 L 3 couvercle amovible
+ Matériaux en contact avec les produits : Inox 304 L
» Réservoir avec indicateur de niveau
» Hauteur du plateau pose bouteilles réglables par crans
« Machine doit pouvoir &tre mise en ligne avec pasteurisateur
. Machine montée sur bati en acier peint
» Notice technique en langue frangaise.
Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére 4 la charge
du fournisseur)
9 Capsuleuse bouteille
* Capsuleuse pneumatique
» Capsulage des bouchons couronne
+ Machine de table
» Jupes de sertissage : 26 mm
» Guide de centrage des bouchons

Construction :

* en acier inox

Accessoires

. Foumniture de 10000 de bouchons couronne de 2 diamétre différents

+ Qutillage de conirdle de la qualité du capsulage (test pression)

» Notice technique en langue frangaise.

Installation et mise en service (production réelle, matidre premiére 4 la charge du
fournisseur)

Fournir pour tout les articles :

*Photo poster avec fiche technique simplifi¢e reprenant photo de I’article, nom, description et
utilité avec présentoir en plexiglas ;

*Plaques signalétiques des zones de Iatelier.

* la formation pour des items 1, 5,6,7,8 et 9 se fera au moment de la mise en marche

Tabieau de Répartition

CMC
a
ITEM n DESIGNATIONS CASABLANCA

01 Sertisseuse semi-automatique 01
02 Matériels du contrle de serti 01
03 ARMOIRE NEGATIVE FROID VENTILE -18/-21°C 03
04 ARMOIRE POSITIVE FROID VENTILE +1/4°C 05
05 Doseuse volumétrique pneumatique e T P |
06 Operculeuse semi-automatique P Y
07 Cellule de surgélation AN RN
08 Soutireuse / embouteilleuse i+ / SR
09 Capsuleuse bouteille (v ] & o 3
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Lot 7: Banc didactique d’étude du traitement UHT

ITEMn®

DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Banc didactique d’étude du traitement UHT
Fonction
Etude des échanges thermiques / )
Etude des paramétres de stérilisation pasteurisation .
Du lait
De jus de fruits
De produits alimentaires visqueux
Descriptif
» Débit prodult 220! / h ; tank de lancement 25 litres, e
¢ Température produit>150°C
® Durée de chambrage variable de 0 a4 120 secondes environ /
e Echangeur de chaleur tubulaire et plaques lnox 316 /

- Conception modulaire permettant de faire varier le nombre de plaques /

- Echangeur a plaques : (Echangeurs en plusieurs sections permettant d*assurer le pré
chauffage, le traitement thermique et le refroidissement {zone de chauffage = 13 ~
plaques, zone intermédiaire : > 13 plaques ; zone de refroidissement > 13 plaques)/‘

- Agitateur statiques démontables permettant de passer des produits visqueux dans
Iéchangeur tubulaire e

o Panneau de commande}t e contréle : régulation et affichage de; S a

- Pression interne, p ‘

- Température produit ” LD

- Température des fluides de chauffe et refroidissement / ST |

- Débit produit Tt

- Débit des fluides de chauffe refroidissement par rotamétre / \ \ _

- Niveau du produit dans le bac de lancement et le bac de réception 7/ \\\

® Dispositif d’acquisition-de données et de transfert vers un ordinateur PC '

# Logiciel de traitement et d’ exploitation des données /

» Livré avec génératetr d’eau chaude et générateur de vapeur adapté au banc didactique, /
» Les raccordements d'eat chaude, vapeur, eau froide et air comprimé doit étre fournis, s
s Formation de 2 Jours,

e Catalogue et documentation en Frangals  ,

Coffrets complets pour [e contréle industriel des gaz
Fonction{s} contréle industiiel des gaz de chaudiéres {foyer et cheminée} CO2, CO, 02

Descriptif /
- Indicateur de fumées
- 2 thermomgtres avec plonges 150 et 300 mm /
- 1 déprimométre (-5 mm)
- 1 manomeétre (300 mm) pour briileurs de type gaz et fuel
- Livrés avec réactifs pour une année de T.P. |

i
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ITEMn® DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Coffrets de réactifs pour contréle des eaux de chaudiéres
Fonction(s) Détermination du pH, TA, TAC, TH
Descriptif
3 - Quantité de réaciifs suffisants pour la réalisation de 300 mesures

- Conditionnement par dose unitaire nécessaire a la réalisation d’une
mesure compléte ou conditionnement permettant de garantir le maintien
des propriétés physico chimiques des réactifs d’analyse

Fournir pour tout les articles :

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de ’article, nom,
description et utilité avec présentoir en plexiglas ;

*Plaques signalétiques des zones de 1’atelier.

Tablean de répartition

. CMC

item DESIGNATIONS CASABLANCA
1 Bane didactique d’étude du traitement UHT 01
2 Coffrets complets pour le contréle industriel des gaz 01
3 Coffrets de réactifs pour contrle des eaux de chauditres 01
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| Annexe :
Spécifications techniques des fournitures proposées
par les concurrents
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1.Liste des équipements de la Halle lait

Lot n° 1 : Cuve réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall lait: Lait pasteurisé

N° Item Désignation et caractérisfiques techniques Appréciation
Proposition du de
soumissionnaire ||, ;
I'administration
1 Cuve réfrigérée sur roulette pour conserver le lait cru
Descriptif ;
- o Capacité 200 litres environ Marque :
¢ Réalisation en inox 304L Référence :
e Avec unité de réfrigération pouvant assurer une Caractéristique
température d’environ +4°C proposée :
o Thermostat électronique réglable de température
e Agitateur & pale en acier inox
e Sécurité d'ouverture du couvercle
¢ Alimentation : 220 V 50 /Hz
e Vanne pour vidange
¢ 1Raccords males SMS de diamétre 32 mm minimum
2 Réservoir en acier inox sur roulette pour stockage du lait
Descripfif : Marque :
e Capacité 200 litres Rétérence: . [-riiv.,
o Acier inox 304L Caractéristique
e Vanne pour vidange SMS. Proposée s /' i\
e 1 Raccords males SMS de diamétre 32 mm minimum s eng]
Vo P
3 Unité de lavage CIP (NEP) sur roulettes Marque :
Fonction Référence:
o Assurer les cycles de lavages des lignes de production | Caractéristique
laitidres avec des systémes de recyclages des produits |proposée :
chimiques.
Descriptif
¢ Muni de 3 bacs en inox de capacité 50 L minimum,
¢ Possibilité de branchement avec les différents
équipements de ’atelier de lait
¢ Pompe de circulation des solutions de neitoyage
environ 0,75 KW
e Chauffage des solutions avec I’eau chaude
e Réglage des cycles de nettoyage automatique avec
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contrdle de la conductivité

Construction en inox

Tableau électrique IP55

Alimentation : 220 ou 380 V/ 50/60 Hz avec bouton
poussoir d’arrét d’urgence

Alimentation en eau chaude et en eau de réseau
Fourni avec des tuyauteries (min 20 m) et accessoires
adaptés.

Les raccordements des solutions de nettoyage aux
différents installations doit &re male SMS de diamétre
32 mm minimum,

Le fournisseur doit assurer le raccordement avec les
différentes installations (pasteurisateur et
homogénéisateur )

Notice technique en frangais

Installation et mise en service (production réelle,
matiére premiére i la charge du fournisseur)

4 Pasteurisateur & plague du lait avec groupe de froid sur roulettes

Fonction : Pasteurisation produits laitiers

Descriptif :

Bac de lancement en inox capacité min 50 L avec
flotteur pour contrdle du niveau, fond inclinée

Bac en inox inclus capacité min 50 L pour stockage
du produit pasteurisé

Pompe d’alimentation centrifuge, inox avec soupape
de réglage de débit, puissance environ 0,5 KW.
Débit de pasteurisation réglable minimum 100 | /h
Indicateur de débit

Manometre 0 & 6 bar, sonde de température PT100
Echangeur & plaque en inox

3 compartiments monobloc : refroidissement,
récupération et chauffage

i ;5;1:Chambreurs inox tubulaires modulable pour sélection

de temps de chambrage : de 20 s 4 5 min

Sondes de température entrée et sortie de chaque
compartiment du lait et de 1’eau chaude — froide
Réglage automatique du baréme

Dispositif d’enregistrement des températures

Groupe de froid d’eau glycolée répondant aux
exigences du pasteurisateur pour son bon
fonctionnement,

Le mode de chauffage est soit : Groupe de Chauffage
électrique inclus ou par chaudiére appropriée incluse.
Le fournisseur doit préciser et fournir le mode de
chauffage proposé.

Marque :
Référence :
Caraciéristique
proposée:
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Tableau électrique comprenant interrupteur
différentiel et le synoptique de ’installation
Bouton poussoir d’arrét d’urgence
Raccordement :

* Electrique : 220 - 380 V - 50/60 Hz

* source d’eau chaude <98°C si n’est pas inclus
*source d’air comprimé < 6 bars

* Tuyauterie nécessaire pour raccordement eau et alr
comprimé,

Notice technique en francais
Installation et mise en service (production réelle,
matiére premiére a la charge du fournisseur)

5 Ecrémeuse i assiette fermée en ligne

Fonction : Ecrémage du [ait
Descriptif :

Séparateur centrifuge fermé en ligne
Construction en Inox 304L

Pompe d’alimentation du lait entier en acier inox
304L

Débit du lait entier réglable de 0 4 200 kg/h
Vitesse de rotation d’environ 9000 tour par minute
Vanne du lait écrémé avec indication du débit
Branchement compatible avec les différentes
installations.

Vanne de ]la créme avec indication de débit.
Réservoir d’alimentation min 20 L, en inox 304L
inclus

Raccordement SMS 32 mm minimum

Tableau électrique IP55 en inox, boitier de
commande avec arréte d’urgences.

Alimentation : 220 - 380 V/ 50/60 Hz

Montée sur table en inox de 80cm de hauteur
minimum

Notice technique en frangais

Installation et mise en service (production réelle,
matiére premiére a la charge du fournisseur)

Marque :
Rélérence :
Caractéristique
proposée :

6 Homogénéisateur avec gavage sur roulettes

Fonction : Homogénéisation du lait
Descriptif :

Pompe d’alimentation

Alimentation maximale: 100 l/h

Pression réglable de 0 4 250 bar minimum
Indicateur de pression

Branchement compatible avec les différentes

Marque :
Référence:
Caraciéristique
proposée :
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installations

Construction en acier inox avec la partie en contact
avec le produit doit étre en inox AISI 316

Cuve d’alimentation min 100 L en inox 304L,
Raccordement eau de réseau

Raccordement air comprimé

Tableau électrique IP55 - avec bouton poussoir
d’arrét d’urgence

Montée sur table en inox de 20cm de hauteur
minimum

Notice technique en francais

Installation et mise en service (production réelle,
matiére premiére & la charge du fournisseur)

7 Conditionneuse du lait & sachet en inox sur roulettes

Fonction : Conditicnnement du lait
Descriptif :

Conditionnement du lait en sachet de plastique
réglable a 250 ml, 500 ml et 1000 ml

Capacité : (20 pigces /h) minimum

Possibilité de réglage des températures de scellage
Affichage de pression de I’air comprimé
Construction en inox

La partie en contact avec le produit doit étre en inox
AISI316

Pompe d’alimentation en inox

Dateur a sec

Cuve d’alimentation min 100 L

Deux bobines de plastiques d’emballage du lait
Branchement compatible avec les différentes
installations

Tableau électrique IP55,

Notice technique en frangais

Installation et mise en service (production réelle,
matiére premiére a la charge du fournisseur)

Marque :
Rétérence :

Caractéristique

proposée :

8 Générateur eau chaude industriel

Fonction : production eau chaude pour alimenter des équipements
agroalimentaires
Descriptif :

Minimum 5001 de capacité

Chauffage électrique

Température min 90°C

Alimentation 220 V/50Hz

Pression atmosphérique

Traitement des eaux inclus, dispositif de

67
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déminéralisation / adoucisseur d'eau de ville inclus
Dispositif de réglage de la température

Pompe de distribution d'eau chaude aux différents
équipements

¢ Tuyauterie nécessaire pour raccordement aux
différentes installations,
¢ Notice technique en frangais
o Installation et mise en service.
9 Compresseur d’air comprimé
¢ Compresseur mobile a roulettes, Marque :
» Réservoir environ 100 L Référence :
e Pression > 6 bars Caractéristique
e  Avec 10m de tuyau d’air et crépine proposee
e Alimentation : 220-380V- 50/60 Hz
¢ Installation et mise en service.

Foumnir pour tout les articles :

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de P'article, nom,
description et utilité avec présentoir en plexiglas ;

*Plaques signalétiques des zones de ’atelier.

¥ Ja formation aux équipements du présent lot se fera au moment de la mise en

marche,

< p¥BL g B
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot n°® 1 : Cuve réfrigérée, réservoir, unité de lavage et Matériel du hall lait: Lait pasteurisé

Cuve réfrigérée sur roulette pour
conserver le lait cru

Réservoir en acier inox sur roulette
pour stockage du lait

Unité de lavage CIP (NEP) sur
rouleftes

Pasteurisateur 4 plaque du lait avec
groupe de froid sur roulettes

Ecrémeuse & assiette fermée en ligne

Homogénéisateur avec gavage sur
roulettes

Conditionneuse du lait 4 sachet en
inox sur roulettes

Générateur eau chaude industriel

Compresseur d’air comprimé

cjcjlCc|lCcjlc|lCc | c|lCc | <

MONTANT TOTAL =

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement a la
formation professionnelle, il y a liev de proposer des prix préférentiels a ce sujet.

Falt & .cocvvveevniernnn. T [ - S

Signature el cachet du concurrent
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2.Liste des équipements de la Halle de la 2*™ transformation des céréales

Lot 2 ;: Matériel de 1a halle céréale hiscuits et pétisseries

ITEM
n (-]

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Proposition duv
soumlsslonnalre

Appréciation
de
I'administration

Pétrins 3 axe oblique

Fonction

Assurer le mélange, le malaxage et la préparation des pétes
boulangéres, détrempes et pain de mie, adaptés aux différents modes
de pétrissage (pétrissage lent, amélioré et intensif).

Descriptif

* Bras a deux branches en inox muni

s Une grille de protection de la cuve
Cuve en inox avec frein de cuve

+ Adapté pour pétrir de 4 4 15 kg de farine minimum
Deux vitesses de pétrissage

e Capacité de la cuve 25litres £10%

e Alimentation monophasé 220V- 50Hz

e Notice technique en francais

¢ Installation et mise en service

Marque :
Référence !
Caractéristlque
proposée :

BATTEUR MELANGEUR PLANETAIRE

Fonction
Cet appareil permet de mélanger, pétrir et émuisionner

Descriptif

e Capacités de la cuve 25 litres 10%

Vitesse de 30 & 180 tr/min

Doté d’'une minuterie

Munie de fouet, palette et spirale

Cuve adaptable avec dispositif de chauffage et grille de protection
Construction ; Acier inoxydable

Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V- 50H:

Notice technique en frangais

Installation et mise en service

a & & @ & & »

Marque :
Référence:
Caractérislique
proposée !

Laminoir

Fonction

Marque :
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ITEM Proposition du Appréciation
n° DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES sournlsslonnalre de
I'administration
e  Assurerle laminage de |a pite dure, la détrempe dans les deux sens Référence :
e Découpoirs pour viennoiserles et pour biscult a pate dure cq}:?:;g:zlq,ue
Descriptif
¢ Montage sur bati mobile monté sur 4 roulettes dont au moins deux
4 freins,
¢ Bandes transporteuses,
¢ Ouverture des cylindres de 0,5 & 30 mm (+10%})
e Largeur de travail 500 mm minimum,
e Pate travaillée : 4 kg minimum,
s Réglage de la vitesse du tapis,
» Toutes les parties a contact alimentaire sont en acier inox ou
chromé.
* Dispositif du support et cylindre d’enroulement des patons laminés
en sortie du laminoir
e Commande du tapis par bouton poussoir
e  Avec protection de sécurité.
e Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V- 50Hz
s Notice technique en francais
¢ Installation et mise en service {production réelle, matiére premiére
& la charge du fournisseur)
4 Fagonneuse : g
/ N
Fonction Fod ‘ “", -
« Laminer, enrouler et allonger les péatons de type baguette, petits \ @ i\ P
pains campagne... A "
Descriptif : Ny .
s Capacité et polds des pitons de 40g a 1000g {+10%) ) '
e  Débit minimum de 400piéces /heure.
s 3 rouleaux (2eylindres de laminage et un de pré laminage) R::g:::: :
e Réglage delamlnage et de I'allongement Caracléristique
¢ Réglage de la vitesse. proposée ;
¢ La machine est pourvue de tous les systémes ae
protection contre les accidents de travail.
o  Partie en contact avec |’aliment en Matériaux aptes pour le contact
alimentaire
e  Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V - 50Hz
¢ Notice technique en francais
o Installation et mise en service (production réelle, matiére
premiére a la charge du fournisseur)
5 Armoire de fermentation
lIV\qrque H
Fonction(s) C::::i;:rri‘;z];le
e |’étuve de fermentation est utilisée pour contrdler la fermentation proposée :

des patons sur un laps de temps défini par I'utilisateur.
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e Vole de Ptvenic ©

ITEM
nO

DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Proposition du
soumissionnalre

Appréclation
de
I"adminlstration

Descriptif

¢ 16 niveaux mlnimum

Cellule pour plaque de cuisson de dimension 600x400 mm
Température de fonctionnement de 20° 3 60°C

Intérieur, fagade et glissieres en inox,

Régulation de Fhygrométrie (50 % - 100%)
Programmation automatique du cycle de température et
d’hygrométrie

¢ Livrés avec 16 plaques {nombre de plaques est selon les niveaux) du

400*600 mm,

s  Alimentation monophasé 220Vou triphasé 380V~ 50Hz
* Notice technique en frangals

» Installation et mlse en service

Thermoscelleuse de table

Fonction (s)
Cloche & vide pour I'emballage /conditionnement

Descriptif

s Machine sous vide de table
Sac de culsson sous vide
Fonctionnement manuel
Surface de scellage 3030 ¢cm
Temps de soudure en seconds

mbars.
Arrét d'urgence du vide
e Livré avec Accessoires

- Sacs de conditionnement compatible avec thermoscelleuse (en

matériel allmentaire respectant la loi 77-15) du :
* Dim environ 200x300 mm ; [ot de 1000 piéces
* Dim environ 300x400 mm : lot de 1000 piéces
- 3 résistances de soudure de rechange
- 3 mde ruban téflon de protection

¢ Alimentation monophasé 220V- 50Hz

¢ Notice technique en francals

¢ Installation et mise en service

Affichage et programmation digitales du vide en secondes et en

Margue :
Référence :
Caractéristique
proposée ;

TOUR A PATISSERIE REFRIGERE 600 x 400 FROID VENTILE 04 PORTES

Température de -2+8 C° -
Dimensions + 10 % : 2000x800x H 880

sauf dos extérieur

Dégivrage automatique de I'évaporateur

Evaporation automatigue du condensat

Isolation en polyuréthane sans CFC (60 mm)

Tablede travail en granit "bords biseautés épaisseur 30 mm
minimum,

Réalisation intérieure et extérieure en inox (alimentaire) AlS| 304

Marque
Référence:
Caractéristique
proposée .
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ITEM Proposition du Appréciation
n° DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES de
. soumissionnalre I'administration
» 4 couples de glissiéres minimum pour platines 600x400 m.
e 4 pieds en inox réglables.
o Crémailléres et glissi2res en inox, permettant des positionner les
platines a souhait, fond intérieur embouti, angles et coins arrondis
(sans aspérités).
¢ Portes avec poignée ergonomique réversibles
» Fermeture par joint magnétique "a pression”
s Groupe compresseur tropicalisé incorporé dans le meuble,
« Evaporateur ventilé, traité contre le sel et acides alimentaires
"coating".
» Alimentation électrique 220V —50 Hz
» Puissance électrique : 360 w minimum
8

REFROIDISSEUR EAU GLACE DE BOULANGERIE

Température d'eau alimentaire : 5 °C réglable ;

Tableau de Commande complet avec thermostat et thermométre ;
Capacité : 80 a 100 Litres ;

Puissance : 0.5 Kw minimum ;

Alimentation : 220V -50hz;

Carrosserie tout Inox ;

Isolation 60 mm en mousse de polyuréthane injecté, densité
45kg/m3 ;

Groupe autonome frigorifique de forte puissance ;

Echange frigorifique accéléré par Agitateur d'eau ;

Régulation de fonctionnement par thermostat ;

Trop-plein sécurité ;

Extérieur en tdle plastifiée ou en Inox;

Serpentin en Inox alimentaire ;

Cuve Inox 18/10 contact alimentaire avec isolation en mousse de
polyuréthane ;

Habillage modulaire auto fixé pour faciliter I'installation et
I'entretien ;

Remplissage automatique par flotteur ;

Dosage manuel de I'eau par tube de niveau a lecture précise et
instantanée.

Marque !
Référence :
Caractérisiique
proposée :

&
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ITEM
ne DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Proposition du
soumisslonnalre

Appréciation

I'administration

de

Fournir pour tout les articles :

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de I’article, nom,
description et utilité avec présentoir en plexiglas ;

*Plaques signalétiques des zones de Iatelier.

* |a formation aux équipements du présent lot se fera au moment de la mise en
marche.

et -

i Op,._.’ o
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ORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot 2 ;: Matériel de Ia halle eéréale biscuits et pitisseries

1 Pétrins 4 axe oblique

Batteur mélangeur planétaire

Laminoir

Armoire de fermentation

2
3
1 Faconneuse
5
6

Thermoscelleuse de table

TOUR A PATISSERIE
7 REFRIGERE 600 x 400 FROID 1
VENTILE 04 PORTES
REFROIDISSEUR EAU GLACE
DE BOULANGERIE

al Q| gl Qg ala

o

MONTANT TOTAL =

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement d la
formation professionnelle, Il y a lieu de proposer des prix préférentiels a ce sujet,

Signature et cachet du concurrent

Z,?S
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Lot3 : Fours, rotative A plateaux, emballeuse type « little Fiow » dresseuse coupeuse a fil.

ITEM n° | DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Proposition du Appréclation de
soumlsslonnaire I'administration
FOUR Boulanger A convection électrique
Fonction(s)
Four destiné 4 cuire tous types de produits biscuitiers, boulangers,
pétissiers, viennoiserie, etc
Descriptif
o  Four conforme i normes internationales alimentaires
s 5 niveaux 600x400 mm
¢ Construction en acier inox.
s  Température : max 260°C (£10%)
s Commande digitale
¢ Fonctionnement manuel / automatique
¢ Injection automatique de la vapeur
» Fonction d'arrét du ventilateur 3 la fin de cuisson a la vapeur Rz::::z; .
1 e 2 vitesses du ventilateur minimum Gauche / droite rotation du Caractéristique
ventilateur proposée :
» Préchauffage automatique
¢ Cuisson avec systéme d’humidité
¢  Branchement eau :3/4
» ILclairage de la chambre de cuisson LED.
¢ Hotte d’aspiration
e  Table support en inox
s 5 plagues 600x400 mm e
s  Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz N
¢ Notice technique en francais v
+ Montée sur table en inox de 80cm de hauteur '
minimum
¢ Installation et mise en service (production réelle, matiére
premiére A la charge du fournisseur)
FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 étages Marque :
Fonction(s)Four destiné i cuire tous types de produits biscuitiers, Référence :
boulangers, pétissiers, viennois, etc Curaclérlfllq.ue
proposée :
Descriptif
s  Four conforme aux normes internationales de sécurité alimentaire,
» 2 étages de 2 plaques de 600400 mm
2 ¢ Facade tout en inox,

s  Chambre de cuisson standard : sol en pierre réfractaire de 20 mm
d’épaisseur

e Régularité de température maximale sur toute la surface de cuisson
¢ Hotte d’extraction,

e  Appareil i buée,

e Isolation : panneaux en laine de roche croisés ou de laine de verre ;
vitres réflectorisées,

e Eclairage intérieur, résistance électrique inox blindé

76
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ITEM n° | DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Proposition du | Appréciation de
soumisslonnaire I'administralion
¢ Holte d’aspiration,
+ 4 plaques 600%400 mm
¢  Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz
o Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum
o [Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére i la
charge du fournisseur)
s  Notice technique en francais
Rotative & plateaux
Fonetion Cette machine permet la mise en forme de la pate sablée (pite
dure) par moulage sous pression dans des alvéoles.
Descriptif
o Capacité max 10 kg de péte
* Un couteau racleur arase la péte 4 la surface du cylindre mouleur.
e Machine adaptée pour des plaques de cuisson avec dimensions de
400X600mm ;
s  Structure : acier inoxydable/aluminium
Trémie d’alimentation démontable : acier inoxydabie, max 20 litres
¢ Rouleau mouleur : bronze avec le logo de I’OFPPT comme empreinte Marque :
en plastique (le logo sera fourni au titulaire pour la gravure) Référence :
3 dimensions empreintes 4 x 6 cm Carqciérlillq'ue
e Rouleau de pression : acier inoxydable propesee :
e  Tapis transporteur : coton sans coutures
¢ Construction de matériaux aptes pour le contact alimentaire
¢ Systémes de protection
e Livré avec Accessoires
- Deux bandes transperteuses en coton sans coutore de rechange
- Deux couteaux racleurs
¢  Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz
+  Notice technique en frangais
e Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum
o Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére 2 la
charge du fournisseur)
Emballeuse « flow pack » .
y:
Fonction (s) La machine permet I’emballage biscuits secs et mini-cake foo
et madeleines / . ( e
Descriptif K '
e  Machine conforme aux normes internationales alimentaires \. o
*  Machine type « Little Flow » Mar qu;.l\': \'
s Commande électromécanique, Référence :
4 ¢ Surface en contact avec produit alimentaire en acier inoxydable | Caractérstique
e Assure la soudure des films d’emballages complexes soudure proposée :
longitudinale et transversale
e DPossibilité d’injecter des conservateurs lors de ’opération de
conditionnement.
Longueur sachets : 60 4 300 mm,
Cadence mécanique minimum 60 sachets / mn minimum
Température de soudure des films d’emballage sont réglables
50°C 4 220°C £10%.
s Largeur porte bobine maxi 300 mm £10% ;
T
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ITEM n° | DESIGNAIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Proposition du

Appréciation de

soumisstonnalre I'administration
Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz
Notice technique en frangais
e Montée sur table en inox de 80cm de hauteur
minimum
o Installation et mise en service (production réelle, matiére

premiére 4 la charge du fournisseur)
Dresseuse coupeuse a fil
Fonetion
La mise en forme des pétes semi dure biscuititres, pites molles 4
liquides et dressage sur plaques.
Descriptif :
» Capacité 10 kg de péte maximum,
» Constitué de trémie démontable, de deux cylindres cannelés,

d'une chambre de compression de volume variable et d'une
filiére fixe ou mobile A préciser.
. \ s Marque ;
s Elle est munie de divers programmes pour la réalisation de Référence !
5 différentes formes de biscuits. Coractéristique

e  Programmation automatique, proposée ;

Machine adaptée aux plaques de dimensions de 400/600
mim.

Douilles rotatives et Douilles fixes

Systémes de protection

Construction de matériaux aptes pour le contact alimentaire
Alimentation 220V mono ou 380V triphasée — 50 Hz

Notice technique en frangais

Montée sur table en inox de 80cm de hauteur minimum

Installation et mise en service (production réelle, matiére premiére 4 la
charge du fournisseur)

TFournir pour tout les articles :

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de 1’article, nom,
description et utilité avec présentoir en plexiglas ;

*Plaques signalétiques des zones de 1'atelier.

* la formation aux équipements du présent lot se fera au moment de la mise en marche.
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot3 : Fours, rotative 3 plateaux, emballeuse type « little Flow » dresseuse coupeuse 4 fil.

Four Boulanger 4 convection
| . ] 1
électrique
3 FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 U 1
étages
3 Rotative 3 plateaux u 1
4 Emballeuse « flow pack » v 1
5 Dresseuse coupeuse 4 fil U 1
MONTANT TOTAL =

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement ala
formalion professionnelle, il y a lleu de proposer des prix préférentiels a ce sujet.

LY

Fail G..coceeevevevinvininns B L

Signature et cachet du concurrent
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Liste des éguipements de 1a halle fruits et 1égnmes

Lot 4 : Matériel de transformation des fruits et légumes : jus de fruits

TEMne | PESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES Proposition du APP’ice"’"“
TECHNIQUES soumlsslonnalre I'adminlstration
1 Extracteur de jus d’agrumes / presse agrumes Marque :
Marque : Izé‘fé‘rence :
Référence. : ‘ . s:;:::z gs fique
» Extraction de jus a partir d’agrumes
(mandarines, citrons, oranges,
pamplemousses)
e Obus de pressage automatique, éjecteur
& ressort
e Capacité 300 oranges / heures
minimum ;
o Avec trémie de chargement
¢ Dispositif de filtration des jus incorporés
o Dispositif d’évacuation des écorces
e Structure inox 304 L
e Alimentation 220 V ou 380 V
¢ Notice technique en francais
Accessoires
e Jeu de téte d’extraction permettant
’adaptation de I’appareil a trois calibres
différents (pamplemousse, oranges et '
mandarines) A
» Installation et mise en service Vv
2 Presse 3 paquets e
Dispositif ‘ Marque : | \
. . ) Référence: 1V
e Machine montée sur béti acier peint Caractérstique AN :
e Pression par vérin hydraulique proposée R O
¢ Vérin avec fin de course o
¢ Force : 2 tonnes minimum.
e Hauteur au sol de la manette convenable
e Piétement sur quatre platines en inox
réglables en hauteur
¢ Maie et plateau fixe en acier inoxydable
¢ 8 clayons en BOIS
¢ 7 Cadres en polypropyléne ou en toile.
e Notice technique en frangais
Installation et mise en service (production
réelle, matiére premieére 2 la charge du
fournisseur)
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Filtre & plagues
o Cadre de pl‘aques en inox, plaques en Rg’;‘z::ﬁze::
depropylene Caractéristique
e 20 plaques; Dimensions plaques : 20x proposée
20 cm minimum
s Serrage plaques : manuel a vis
Implantation des raccords
d’alimentation et de sortie du filtre
garantissant une pression homogéne sur
toute la surface des plaques et un
nettoyage facile des cadres
e Chdssis, vis de serrage et parties en
contact avec produit : Inox 304 L
Bati sur roulettes avec freins
Entrée, sortie : vanne inox avec embout
cannelé pour tuyau souple
e Raccords SMS ou DIN en inox
¢ 2 Manomeétres bars monté en entrée et
sorte de filtre
- 1500 plaques de filtration en acétate de
cellulose 4 usage unique
- 20 toiles de filtrage
¢ Notice technique en frangais o
Installation et mise en service (production 7o
réelle, matiére premiére a la charge du 7o) N
fournisseur) e e
pompe centrifuge sur roulettes A
Fonction : Alimentation du filtre presse Marque ¥, . SRR
Référence . -
Descriptif : Curachlérisﬂquég A
e Débit min. 200 L /h avec réglage de proposse
débit '
* Pompe auto amor¢ant méme 4 basse
vitesse
* Fonctionnement en aspiration
¢ Raccord SMS ou DIN en inox
e Interrupteur marche arrét
¢ Hauteur de refoulement : 4,5 métres
minimum
e Moteur monophasé 220 v- 50hz
e (Cible de raccordement de type
alimentaire de 10 métres avec fiche
double sens de rotation pour le transfert
du liquide
Notice technique en frangais

Mg
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Fournir pour tout les articles :

*Phoio poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de
I"aticle, nom, description et utilité avec présentoir en plexiglas ;
*Plaques signalétiques des zones de ['atelier.

* |a formation aux équipements du présent lof se fera au moment de la
mise en marche.
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot 4 : Matériel de transformation des fruits et Iégumes : jus de fruits

of | Extracteur de jus d’agrumes / presse U o1
agrumes
02 | Presse & paquets 1] 01
o3 | Filtre & plaques U 01
04 |pompe centrifuge sur roulettes U o1
MONTANT TOTAL =

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement ala
formation professionnelle, il y a lleu de proposer des prix préférentiels a ce sujet.

Signature ef cachet du concurrent
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Lot N°5 : Cuves, Pasteurisateur et unité de production d'eau glacée

ITEM n°

DESIGNATIONS ET
CARACTERISTIQUESTECHNIQUES

Proposition du
soumisslonnalre

Appréclation de
I'adminlistration

1

Cuve_double enveloppe d’enzymation stockage
Montage sur plateforme avee piétement, cuve déplagable &

1"aide de transpaletie
- Cuve a double enveloppe ; piquage pour remplissage double
enveloppe
- Capacité : 15 2 30 litres; Température de chauffe : 100°C
minimum
- Chauffage par thermoplongeur électrique régulé
- Couvercle ¥ ouvrant amovible, ouverture protégée

Vanne de soutirage dans I’axe avec coude décantieur,
fermeture par vanne % tour, raccord SMS ou DIN en inox
- Piquage sur donble enveloppe pour passage des sondes de
température
- Cuveeninox 304 L
- Vanne de purge de la double enveloppe
- Alimentation de 380 V — 50 Hz
- Armoire de commande ; affichage des paramétres de
fonctionnement
- Agitateur monté sur couvercle, régulation de la vitesse
d’agitation

bottier de commande
Accessoires

sondes de mesure PT 100 pour mesure de la température du

produit et du fluide caloporteur

notice technique en langue francaise

Marque :
Référence :
Caractéristique

proposée

Cuve simple paroi
Structure en inox avec robinet de soutirage latéral, et

couvercle

Capacité 15 4 30 litres

Robinet de soutirage latéral garantissant la vidange compléte
de la cuve

Robinet fileté ¥ de tonr permettant le branchement des
tuyauteries de raccordement aux aufres appareils de
I’installation, raccord SMS ou DIN en inox

Piétement inox, sur roulettes avec freins

Marque :
Référence :
Caractérstique

proposée

Pasteurisateur tubulaire
Pasteurisation de jus de fruits clarifiés ou peu pulpeux (jus de
fruits filtrés /jus d’agrumes)

Chauffage électrique par résistance électrique ; modalités
d’implantation du dispositif de chauffe & préciser par

Marque :
Référence :
Caractérstique

proposée
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soumissionnaire ; le circuit de chauffe doit pouvoir étre
déconnecté des échangeurs
Température entrée produit : température ambiante
«Température interne (produit) 4 atteindre environ : 100°C
- Dispositif de mesure par thermocouple ou sonde PT 100, les
sondes doivent étre équipées de prises permettant leur
raccordement 4 une centrale de mesure ou i un intégrateur
calculateur de valeur pasteurisatrice

-Les paramétres 4 mesurer sont

-La température d’entrée et de sorlie du produit 4
traiter

-La température d’entrée et de sortie du fluide
caloporteur

-La température d’entrée et de sortie du fluide
réfrigérant

- Construction de I’¢changeur
Le matériel doit comprendre un échangeur tubulaire
L’ organisation des raccordements 4 la centrale de production
d”eau chaude et 4 I'unité d’eau glacée doit étre organisée en
conséquence
Le dispositif de chambrage doit assurer une durée minimale de
chambrage de 3 min
Le matériel doit étre équipé d’un dispositif de recyclage
automatique du jus en cas de chute de température
Le Dispositif de refroidissement doit permettre de réguler la
température de sortie / embouteillage du produit
Déhit minimal du produit 4 traiter : > 60 litres / heure
Centrale de mesure enregistrense de données.
dispositif permettant de calculer le débit
Du produit A traiter
Du fluide caloporteur et réfrigérant circulant dans la double
enveloppe
Raccord inox SMS ou DIN pour raccord 4 soutireuse et 4
cuve tampon
Montage sur chéssis mobile & roues auto bloquantes
Vanne 3 voies permettant de passer du fluide caloporteur
ou le fluide réfrigérant dans I’installation sans démontage de
tuyauterie
Construction :
En inox 304L
Sfluides [ raccordement
- Tension de 380 V — 50Hz
. Eau froide / eau glycolée : raccord rapide avec
tuyauterie au générateur d’eau glycolée
+ Entrée air comprimé par raccord rapide
Commande / régulation
- Affichage digital des températures entrées et sortie du fluide
de chauffe
. Affichage Température entrée et sortie échangeur : produit
Commande/ régulation du débit (par réglage pompe)
Commande / régulation de la température
Température circuit de chauffage
Température circuit de refroidissement
Enregistrement des températures de |’installation sur

papier
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- Panneau de connexion permettant de relier les sondes de
températures 3 une centrale de mesure / enregistreur de données
Accessoires

- Tank de lancement , capacité de 30 litres minimum

- Pompe voluméirique : alimentation produit , débit > 501/ h
réglable

- Paquet de 2000 papiers enregistreurs

- Notice technique en langue francaise
Installation et mise en service (production réelle, matiére
premiére 3 la charge du fournisseur)

4 Unité de production d’eau glacée Marque :
- Production d’un fluide  basse température nécessaire pour le Ré'é'é"-‘"ce :
refroidissement des jus en fin de pasteurisation jusqu’a 2 4 4°C g;’:s:égs"q“e

- Montage de "unité sur roulette dont deux blogquante
- Solution réfrigérante : mélange d’eau et d’huile de glycérine
atoxique restant
fluide aux basses températures
» Température de fonctionnement avec glycols :a partir de 5°C.
- Teneur de glycol: 20% 4 38%
- Puissance frigorifique du mélange eau glycol min 4kw
- Constitution du circuit froid
Compresseur hermétique; R507, faible bruit
Condensateur a air forcé par ventilateur
Pompe centrifuge de circulation de la solution réfrigérante
Réservoir calorifugé contenant la solution réfrigérante,
inox :
Evaporateur 4 plaques 4 expansion séche
Thermorégulateur pour le contréle de la vitesse du
ventilateur
Récepteur de liquide
Thermorégulation du compresseur par thermostat
électronique
Installation et mise en service

Fournir pour tout les articles :

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de Particle,
‘nom, description et utilité avec présentoir en plexiglas ;

*Plaques signalétiques des zones de Iatelier.

* la formation aux équipements du présent lot se fera au moment de la mise

en marche.
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot N°5 : Cuves, Pasteurisateur et unité de production d’eau glacée

Cuve double enveloppe d’enzymation
01 stockape U 01
02 | Cuve simple paroi u 01
03 | Pasteurisateur tubulaire U 01
04 | Unité de production d’eau glacée U 01
MONTANT TOTAL =

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement a la
formation professionneile, Il y a lleu de proposer des prix préférentiels a ce sujet.

Fait a...ccovevevievevnnenns PPN [ Cerreseranereee

Signature et cachet du concurrent
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Lot 6 : Serfisscuse, équipements frigorifiques, doseuse et soutireuse

N [+
Item

Désignation et caractéristiques demandées

Proposition du
soumissionnalre

Appréclation
de
I'administratllen

Sertisseuse semi-automatigue
Fonction

Sertissage de beites de conserves
Descriptif

O Sertisseuse montée sur béti acier inoxydable
avec hauteur minimale de 140 cm

D Sertis semi-automatique pour boites de
diamétre entre 55 et 100 mm

00 Accepte boites rondes

O Préréglage sur chaque diamétre de bofte

1 Hauteur maximum de sertis

[} Ajustement et blocage rapide de la hauteur de
sertis

O Livrée avec 4 mandrins (diamétre entre 55 et
100) et 10 molettes correspondantes i chaque
diameétre en inox

O Mise en pression de la boite par Pédale

O Fourniture de 1000 boites avec couvercle
pour chaque mandrin

O Pédale montée sur pied

D Vitre de protection

O Arrét d’urgence
Notice technique en francais
Installation et mise en service (production réelle, matiére
premiére i la charge du fournisseur)

Marque :
Référence :
Caractérlstique
proposée

Matériels du contrdle de serti
Fonction

Contrdler les sertis
Descriptif

O Scie simple manuelle pour la coupe du serti

0O Pour la coupe précise et propre du serti fait
par 2 lames & disque.

0O Micrométre 0 + 13mm Pour le mesurage des
épaisseurs des corps et des fonds.

[ Micrométre pour le mesurage du serti. Pour
mesurer la hauteur et I’épaisseur du serti

00 Ouvre boite manuel. Pour |’ouverture
manuelle des boites & examuiner,

0 Ciseaux pour labo avec pointes courbées.
Pour I’ouverture manuel du serti pour

Marque :
Référence:
Caractérlstique
proposée
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ND
Item

Désignation et caractéristiques demandées

Proposition du
soumissionnalre

Appréclalion
de
I'adminlstration

examiner les plis et mesurer manuellement
les crochets,

[1 Calibre digital 0/200 mm. Pour différents
mesurages (¢ de la boucle des couvercles,

hauteur totale de la boite, épaisseur du bord,

etc)

O Appareil manuel de mise en pression de la
boite, affichage de la pression

O Ouyre boite électrique pour le contrdle de
’agrafure, téte en inox

O Dépressométre / vacuometre

- Mesure de la dépression interne des boites

de conserves

- Mesure de la dépression interne des bocaux

capsulés

ARMOIRE NEGATIVE FROID VENTILE -18/-21°C

Revétement extérieur et intérieur en inox AISI 304

4 4 5 niveaux avec claies en acier inoxydable AISI 304,
Volume entre 600 litres et 700 litres

Alimentation : 220 Volts + terre, 50 Hz

Affichage de la température 3 l'extérieur,

Alarme porte ouverte,

Alarme hausse anormale de la température,

Arrét de 1a ventilation & 'ouverture de 1a porte
Conception entiérement conforme 4 la norme NFU 60-10
Isclation interne des parois avec mousse de polyuréthane
injeciée —

Fermeture 4 clé sur chaque porte d’armeire frigorifique
Voyvant de mise sous tension

Régulation électronique

Dégivrage automatique de "évaporateur par résistance électrique
sur les armoires négatives

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée

., o
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Désignation et caractéristiques demandées

Proposlitlon dv
soumlsslonnaire

Appréciation
de
I'adminlstratlon

ARMOIRE POSITIVE FROID VENTILE +1/4°C

- Revétement extérieur et intérieur en inox AISI 304,

- 4 35 niveaux avec claies en acier inoxydable AISI 304,

- Alimentation 220 Volts + Terre, 50 Hz

- Volume entre 600 litres et 700 litres

- Affichage de 1a température 3 l'extérieur,

- Alarme porte ouverte,

- Alarme hausse anormale de la température,

- Arrét de la ventilation & 'cuverture de ]a porte

- Conception entiérement conforme 4 la norme NFU 6(3-10 ou
équivalent

- Fermeture i clé sur chaque porte d’armoire frigorifique

- Voyant de mise sous tension

- Régulation électronique

- Evaporation automatique des eaux de dégivrage

Marque :
Ré&férence :
Caractéristique
proposée

Doseuse volumétrique pneumatique

- Doseuse a piston

- Trémie d’alimentation en inox capacité > 10
litres

- Plusieurs gammes de dosage
25 -250 mt
50--500 ml

- Commande a pédale

- Machine avec table de support ;

- Corps et piston supplémentaire 500 ml pour
conditionnement de 50 & 500 ml

- Corps et piston supplémentaire 200 ml pour
conditionmement de 25 a 225 ml

- Alimentation 220V mono ou 380V triphasée —

50 Hz,
Nolice technique en Francais

Marque :
Référence :
Caractérisfique
proposée

Operculeuse semi-automatique

Fonction(s) Machine 4 operculer des barguettes plastiques :
Descriptif

Inox ALSI304L

Machine avec table de support ;

Hauteur maxi. Barquette : 115 mm.

Laize maxi. Bobine 420 mm.

Réglage du temps de soudure par régulateur électronique.
Alimentation 220 V /50Hz

Notice technique en Frangais

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée

Cellule de Surgélation

Descriptif

- 10 Niveau GN 1/1 max

- Dimensions grilles 60X40 cm

- Refroidissement jusqu'a -18° en min 3h,
- Acier Inoxydable AISI 304L,

- Tableau de commande 3 écran tactile

Marque :
Référence :
Caractéristique
proposée
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* Machine de table
+ Jupes de sertissage : 26 mm
s Guide de centrage des bouchons

Construction :

* en acier inox

Accessoires

. Fourniture de 10000 de bouchons courcnne de 2 diamétre
différents

* Qutillage de contrile de la qualité du capsulage (test
pression)

* Notice technique en langue frangaise.

Installation et mise en service (production réelle, matiére
premigre a la charge du fournisseur)

N° Désignation et caractéristiques demandées Proposiilon du Apprf;;lullon
Item soumisslonnalre | o Hon
- Sonde 4 cceur de série, Connexion USB, chargement et de
déchargement paramétrés,
- Equipés d’un viseur pour contrbler constamment le bon
fonctionnement de chaque cycle de travail
Notice technique en Frangais
8 Soutireuse / embouteilleuse Marque :
» La vitesse: 300 bouteilles d'un litre/heure minimum Référence :
» Remplissage bouteilles de 0,5 & 1 litre Caracteristique
g proposée
* 4 becs de soutirage auto amorgant
» bac tampon min [5 L & couvercle amovible
» Matériaux en contact avec les produits : Inox 304 L
» Réservoir avec indicateur de niveau
* Hauteur du plateau pose bouteilles réglables par crans
* Machine doit pouvoir &tre mise en ligne avec
pasteurisateur
Machine montée sur béti en acier peint
+ Notice technique en langue frangaise.
Installation et mise en service (production réelle, matitre
premigre 4 la charge du fournisseur)
9 Capsuleuse bouteille Marque :
+ Capsuleuse pneumatique Référence :
+ Capsulage des bouchons couronne Caractéristique
proposee

Fournir pour tout les articles :

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de I’article,
nom, description et utilité avec présentoir en plexiglas ;

*Plaques signalétiques des zones de "atelier.

* la formation pour des items 1, 5,6,7,8 et 9 se fera au moment de la mise
en marche.
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot 6 : Sertisseuse, équipements frigorifiques, doseuse et soutircuse

1 ertisseuse semi-au othue - 01

2 | Matériels du contrdle de serti U 01

3 ARMOIRE NEGATIVE FROID U 03
VENTILE -18/-21°C

4 ARMOIRE POSITIVE FROID U 05
VENTILE +1/4°C

5 | Doseuse voluméirique pneumatique 1] 1

6 |Operculeuse semi-automatique 1] |

7 | Cellule de surgélation U 1

g | Soutireuse / embouteilleuse u I

g | Capsuleuse bouteille U 1

MONTANT TOTAL =

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement & la
formation professionnelle, il y a liev de proposer des prix préférenliels a ce sujet.

Signature et cachet du concurrent
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Lot 7: Banc didactique d’étude du traitement UHT

ITEM n°

DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Proposition du
soumisslonnaire

Appréciation
de
I'administkralion

Banc didactique d’étude du traitement UHT
Fonction
Etude des échanges thermiques
Etude des paramétres de stérilisation pasteurisation
Du lait
De jus de fruits
De produits alimentaires visqueux
Descriptif
« Débit produit 2201/ h ; tank de lancement =5 litres,
» Température prodult >150°C
e Durée de chambrage variable de 0 4 120 secondes environ
» Echangeur de chaleur tubulaire et plaques Inox 316
- Conception modulaire permettant de faire varier le nombre de
plagques
- Echangeur & plagques : (Echangeurs en plusieurs sections
permettant d’assurer le pré chauffage, le traltement thermique
et le refroidissement (zone de chauffage > 13 plaques, zone
Intermédiaire : 2 13 plagues ; zone de refroldissement =z 13
plaques)
- Agitateur statiques démantables permettant de passer des
produits visqueux dans |'échangeur tubulaire
# Panneau de commande et de contrdle : régulation et affichage de :
- Pression interne,
- Température produit
- Température des fluides de chauffe et refroidissement
- Débit produit
- Débit des fluides de chauffe refroidissement par rotamétre
- Niveau du produit dans le bac de lancement et le bac de
réception
e Disposltif d’acquisition de données et de transfert vers un ordinateur
PC
¢ Logiciel de traitement et d’exploitation des données
e Livré avec générateur d’eau chaude et générateur de vapeur adapté
au banc didactique,
¢ Les raccordements d'eau chaude, vapeur, eau frolde et air comprimé
doit étre fournis,
s Formation de 2 jours,
» Catalogue et documentation en Francais

Marque :
Référence :
Caraciéilstiq
Ve proposée

Coffrets complets pour le contr8le industriel des gaz
Fonction(s) contréle Industriel des gaz de chaudiéres {foyer et cheminée}
€02, CO, 02

Descriptif

Marque :
Référence :
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ITEM n° DESIGNATIONS ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Proposition du
soumisslonnalre

Appréclation
de
I'administration

- Indicateur de fumées

- 2 thermométres avec plonges 150 et 300 mm

- 1 déprimométre (-5 mm)

- 1 manométre (300 mm) pour brileurs de type gaz et fuel
- Livrés avec réactifs pour une année de T.P.

Coffrets de réactifs pour contrdle des eaux de chaudiéres
Faonction(s} Détermination du pH, TA, TAC, TH

Descriptif
- Quantité de réactifs suffisants pour la réalisation de 300
mesures
- Conditionnement par dose unitaire nécessaire a la
réalisation d’une mesure compléte ou conditionnement
permettant de garantir le maintien des propriétés physico
chimiques des réactifs d’analyse

Margue :
Référence :
Caractérisil
que
proposée

Fournir pour tout les articles :

*Photo poster avec fiche technique simplifiée reprenant photo de I’article, nom,
description et utilité avec présentoir en plexiglas ;

*Plaques signalétiques des zones de I’atelier.
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot 7: Banc didactique d’étude du traitement UHT

Banc didactique d’étude du

1 traitement UHT U 01
Coffrets complets pour le contrile

PR ) U 01
industriel des gaz

3 Coffrets de réactifs pour contrdle U o1
des eaux de chaudidres

MONTANT TOTAL =

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement G la
formation professlonnelle, il y a liev de proposer des prix préférentiels a ce sujet.

Signature et cachet du concurrent
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