ROYAUME DU MAROC
Maitre d’ouvrage : LA SOCIETE FONCIERE CMC S.A.
Maitre d’ouvrage délégué : OFFICE DE LA FORMATION
PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

otk sk ke

AVIS RECTIFICATIF DE L'APPEL D'OFFRES
OUVERT N° 43/2023

L'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail porte a la connaissance du
public que des modifications, ci-aprés, ont été apportées au dossier d’appel d’offres ouvert n® 43/2023,
relatif & P’Acquisition, P’installation et la mise en service des équipements de la cuisine
pédagogique du pdle Tourisme Hitellerie Restauration destiné 3 CMC Casablanca de I’OFPPT,
répartie en lot suivants :

Lot N° 1 : Matériel de cuisson, Fours et Petit matériel de cuisine et de restaurant

Lot N° 2 : Equipements frigorifiques

Lot N° 3 : Matériel de Boulangerie patisserie et chocolaterie

Lot N° 4 : Matériel de laverie et Matériel de buanderie

Lot N° 5: Matériel de distribution, self- service, Matériel de travail et de rangement et
Matériel de nettoyage

Lot N° 6 : Petits Outillages de cuisine et de restaurant

YVVVYY
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1- Des modifications ont été apportées au dossier d’appel d'offres.

2- La date d’ouverture des plis est reportée au 08 Mai 2023 4 10 Heures.

Le dossier d'appel d'offres rectifié peut étre retiré a la Direction de I’Approvisionnement et la
Logistique (Service des Marchés), sis Intersection de la Route BO n° 50 et la R.N.11 (Route Nouaceur
Sidi Mafrouf) Casablanca, il peut étre également téléchargé a partir du portail des marchés de 1’Etat
www.marchéspublics.gov.ma et du site de 1'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion
du Travail : www.ofppt.ma.

* Les autres termes et conditions restent inchangéy
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ROYAUME DU MAROC
Maitre d’ouvrage : LA SOCIETE FONCIERE CMC S.A.
Maitre d’ouvrage délégué : OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

AVIS D'APPEL D'OFFRES OUVERT N° 43/2023

Le 27 Avril 2023 & 11 Heures, Il sera procédé, dans les bureaux de 'office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion du Travail, sis Intersection de la Route BO n® 50 et la R.N.11 (Route
Nouaceur Sidi Maérouf) - Casablanca a I’ouverture des plis relatifs a I’appel d’offres sur offres de prix,
pour le compte de I'office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail en
maitrise d’ouvrage déléguée, ayant pour objet I’Acquisition, I’installation et 1a mise en service des
équipements de la cuisine pédagogique du pdle Tourisme Hétellerie Restauration destiné 8 CMC
Casablanca de I'OFPPT, répartie en lot suivants :

Lot N° 1 : Matériel de cuisson, Fours et Petit matériel de cuisine et de restaurant

Lot N° 2 : Equipements frigorifiques

Lot N° 3 : Matériel de Boulangerie pitisserie et chocolaterie

Lot N° 4 : Matériel de laverie et Matériel de buanderie

Lot N° 5 : Matériel de distribution, self- service, Matériel de travail et de rangement et Matériel
de nettoyage

» Lot N° 6 : Petits Outillages de cuisine et de restaurant
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Le dossier d'appel d'offres peut étre retiré au service des marchés a la Direction de |’ Approvisionnement
et la Logistique, sis Intersection de la Route BO n° 50 et la RN.11 (Route Nouvaceur Sidi Maérouf)
Casablanca, il peut étre également téléchargé & partir du portail des marchés de [I’Etat
www.marchéspublics.gov.ma. Et 4 partir du site de I’office de la Formation Professionnelle et de la
Promotion du Travail : www.ofppt.ma.

Les cautionnements provisoires sont fixés a la somme de :

Lot n°1 : Vingt-cinqg mille cinq cents Dirhams (25 500.00 DH)
Lot n°2 : Douze mille cinq cents Dirhams (12 500.00 DH)

Lot n°3 : Quatorze mille cing cents Dirhams (14 500.00 DH)
Lot n°4 : Cinq mille cinq cents Dirhams (5 560.00 DH)

Lot n°5 : Vingt-trois mille Dirhams (23 000.00 DH)

Lot n°6 : Vingt-cing mille Dirhams (25 (00.00 DH)

YVVVYY

Les estimations des cofits des prestations établies par le Maitre d’ouvrage sont fixées  la somme de :

Lot n°1 : Un million six cent soixantfe-seize mille huit cent cinquante-neuf Dirhams (1 676 859,00
DH) en TTC

Lot n°2 : Huit cent deux mille quatre-vingt-trois Dirhams (802 083,00 DH) en TTC

Lot n°3 : Neuf cent soixante-treize mille six cent quarante-trois Dirhams et quarante centimes
(973 643,40 DH) en TTC

Lot n°4 ;: Trois cent soixante-douze mille cent quatre-vingt-dix-huit Dirhams (372 198,00 DH)
en TTC

Lot n°5 : Un million cing cent vingt et un mille neuf cent soixante-cinq Dirhams et dix centimes
(1 521 965,10 DH) en TTC

Lot n°6 : Un million six cent soixante-dix-neuf mille six cent cinquante-quatre Dirhams et
soixante-dix-neuf centimes (1 679 654,79 DH) en TTC
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Le contenu, la présentation ainsi que le dépdt des dossiers des concurrents doivent étre conformes aux
dispositions des articles 27, 29 et 31 du Réglement des Marchés de I'OFPPT

Les concurrents peuvent :

%+ soit envoyer, par courrier recommandé avec accusé de réception, au bureau précité ;
%+ soit déposer contre récépissé leurs plis dans le bureau du service des marchés rattaché a la Direction

de I’ Approvisionnement et la Logistique, sis Intersection de la Route BO n® 50 et la R.N.11 (Route
Nouaceur Sidi Maérouf) - Casablanca ;

% soit les remettre au président de la commission d'appel d'offres au début de la séance et avant
l'ouverture des plis.

% Soit transmis par voie électronique conformément aux dispositions de 1’arrété du ministére de
I’économie et des finances n°20-14 du 8 kaada 1435 (4 septembre 2014) relatif a la
dématérialisation des procédures de passation des marchés publics.

Les piéces justificatives & fournir sont celles prévues par l'article n°6 du réglement de consWtation

212




Ay sial) ASLaaly
LA FONCIERE CMC S.A :£ s pall calia
Jrdd) (ilad] g (igeadt O oSl UiSa 340 g £ g plial) cuablia
2023/43 ad,

ol ilas) g igall 0 oSl Sl dalall 5 la¥) CiiSa 8wl Mlpa B pde Apaladt deludl LAe 2023 Juwt 27 psi
Y i ¢ pliaal lall - (g me g — peal il Gaska) 11 a8 Liika gl Gasklly BO, 50 Gah siiley ¢
ep LB Ga¥ ¢ (o illy g bsalt 850 8 il ad] 5 gl 0SS iluaad - gl QLYY (yia g pe bl el
dagilf pliagd] jlalt cilpUSH g ogalt Adide Sl Aaadnall g ABAIN dalpudd) el g haad) Adaall cihina Juidi g casS 5
1 AUS pauanll o Ao jpa cJadill hladl g Agalt (Sl Al

prhaall g frdaall 3 puheall Cilinall g 450 cfpdall cibina 1] duanl)

4 il Clana 124uaall

&YJ&.‘H‘ gublall g duudll Cilies +3duasli

Gauddt A8 <l pal g Abuiiall i g3t 14duand)

Aiath) cibina g G 3A8l g Jandl i gaf A 0HA0 Lanid) cay el 2 gdf s50uanl)

prhadl g feadnall § yabealt 550 gl s6Auanll
ik gl 31 yhall s BO. 50 G2 (fies A0SH whiivsn gl 5 03y gl 4y paey cilibialt dakinsy (i y jall clla Cale Gasoia S0y
Mgl s Al g1 O Wip ) Asms oS (S LS celiapdl Jal - (Cigpme gams — eslsll k) 11 &,
Sl Ol e Jall iadly eall oSl CiSe Ale e 15 www.marchéspublics.gov.ma:
www.ofppt.ma

A58l Lilanall @iy
ph 3 (25 500.00) Alesead g Ul g pde g Lusad 17 4uanlh
ah 33(12 500.00) Adleas g il jde L :24uanll
ab 33 (14 500.00) Ailawad g W jde day 5l :30aalt
A2 (5 500.00) Adlawsad g VT dusad 144uaaly
ab 3 (23 000.00) <l b g A 154l
a4 3 (25 000.00)U8} 1538 5 dad 164anl

Al g g el Calia (i yha (e Baaaall Jlae S0 4y it 48lSH

G ludal ga (1 676 859,00) b3 (awad g Ay dilailaly W ¢ grany Ay Al g crgta 11 Luaalt o
pyut

ol praa cludal aa (802 083,00) pd s crgila g 430 W o 5 Llailad 12 Aaall »

e wiludial aa (973 643,40) Lediiu (gt g ab 33 Gigragl s A0 g Ailation g Tl ¢ grocs p A0S g Allawansi ;3 Luanlf
po A

oM aaax Giludial ga (372 198,00) pb 3 & gt 9 Ailalis Adla g W ¢y grpuny Lty LD 3 4 Lasll o

Clefiu e 5 aby Ggiuy duwdg Aleudy W geudey anlyy dlewady gl :54aall o
p ol piax qludal 2a(1 521 965,10)

(1 679 Laslian Crorpug Aanii g p g3 Comady dngly Dibatuy W compuy Aty dildig Quste 16%0anll o
psull aan qiludal xa 654,79)

oaldl cliiall allai (34 31 329 27 M gall Clustial cpias Gpuililall Glile andiiy (g gisa Ga S S o g
dedilt Um.ul_,‘;l&.m“ O Sl iy

172



: Codlinal ¢Sayg

¢ sSall Sl ) 2L Salily ¢ gaaall 3y sl (5 5k e Ll Y L} w

50 dasb ile LY diun My 0sail 4 prey cliiall Talias iy whay diie pgiiphl ply) Ly =
feluagdll Jlall - (Qag pe (g3sm — yuaal gill (G yka) 11 o8 Agida gl (3 4hall JBO.

ALYl i 8 g uadall 4ty i (ging gall bl A L )15 800 Lgaihui La)

e 4) 1435 52030 (53 8 ey o 14-20 o, Alall g SB35 8 ASaY Ty Ly i el sy o L)
Adadl iy il el Y (gala) aidal) 4 5l ahaiall (2014

}“}Juhyi aldai e 6 Balall 35 ) jiall Al o Loy VoY cand ot A5l 0 50 )

272




—FONCIERE—
> V

MAITRE D'OUVRAGE

MAITRE D’OUVRAGE DEI.EGUE

ROYAUME DU MAROC

MAITRE D'OUVRAGE
SOCIETE FONCIERE CMC S.A.

MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE
OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE

ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

Dossier d’Appel d'offres

Ouvert sur offres de prix

y3 /2023

Acquisition, installation et mise en service des équipements de la cuisine pédagoglque du
pole Tourisme Hétellerie Restauration desfiné a CMC Casablanca de I OFPPT réparlie en

YVVVYVY

v

Objet de I'Appel d’offres :

lot sulvants :

Lot N° 1: Matérlel de cuisson, Fours et Petit matériel de culslne ei de restaurcl

Lot N° 2 : Equipements frigorifiques
Lot N° 3 : Matériel de Boulangerie pdafisserie et chocolaterie
Lot N° 4: Matérlel de laverie et Matériel de buanderie

Lot N° 5 : Malérie] de diskibution, seli- service, Matérlel de fruvall ei de rangemenf et

Matériel de nettoyage
Lot N° 4 : Petits Outillages de culsine et de restaurant
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ARTICLE 20
ARTICLE 21
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SOMMAIRE

OBIJET DU REGLEMENT DE LA CONSULTATION.
MAITRE I’ OUVRAGE

MATTRE D°'OUVRAGE DELEGUE

DEFINTTIONS

CONDITIONS REQUISES DES CONCURRENTS.

JUSTIFICATION DES CAPACITES ET DES QUALITES DES
CONCURRENTS.

DOCUMENTS A FOURNIR PAR LES ORGANISMES PUB LICS..
CONTENU DES DOSSIERS DES CONCURREﬁS

: e L '
OFFRE VARIANTE. ( / 0l e
COMPOSITION DU DOSSIER D’APPEL D’ ogl-més SR
INFORMATION DES CONCURRENTS, AN

MODIFICATION DANS LE DOSSIER D’APPEL D’OFFRES
REPARTITION EN LOT.

PRESENTATION DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.
RETRAIT DU DOSSIER D’APPEL D’OFFRES.

DEPOT DES PLIS DES CONCURRENTS.

DELAI DE VALIDITE DES OFFRES.

LANGUE DE L'OFFRE.

PRIX PREFERENTIELS POUR LA FORMATION PROFESSIONNELLE.
MONNAIE DE L'OFFRE.

DEPENSES ENCOURUES DU FAIT DE L’ APPEL D’OFFRES.
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REGLEMENT DE LA CONSULTATION
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ARTICLE N°1 : OBJET DU REGLEMENT DE LA CONSULTATION..

Le présent reglement de consultation concerne I'appel d'offres cuvert sur offres de prix ayant
pour objet : Acquisltion, Installafion et mise en service des équipements de la culsine
pédagogique du péle Tourisme Hdotellerie Restauration destiné @ CMC Casablanca de I'OFPPT,
répartie en lot suivants :

Lot N° 1 : Matériel de cuisson, Fours et Petit matériel de cuisine et de restaurant

Lot N® 2; Equipements frigorifiques

Lot N° 3 : Matériel de Boulangerie pdtisserie et chog,olaferie

Lot N° 4 : Matériel de laverle et Matériel de buupJeﬁe B

Lot N° § : Matériel de distribution, self- service, Edaierlel( de frc:vall et de rangement et
| ‘

YVVVY

Matérlel de neftoyage o
Lot N° & : Petits Oulillages de culsine et de rest grgr\i

A4

Il est établi en vertu des dispositions de I'arficle n°18, du régleméni des marchés, approuve le 18
Chadbane 1435 (16 Juin 2014), relatif aux marchés publics de |'Office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion du Travail (OFPPT).

Les prescriptions du présent réglement ne peuvent en aucune maniére déroger ou modifier les
conditions et les formes prévues par le reglement des marchés de I'"OFPPT. Toute disposition
conftraire au réglement des marchés de I'OFPPT est nulle et non avenue. Seules sont valables les
précisions et prescriptions complémentaires conformes aux dispositions de 'article n°18 et des
autres articles du réglement des marchés de I'OFPPT.

ARTICLE N°2 : MAITRE D'OUVRAGE

Le maitre d'ouvrage du marché qui sera passé suite au présent appel d'offres est : la Société
Fonclére CMC S.A.

ARTICLE N°3 : MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

Le maitre d'ouvrage délégué est I'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du
Travail (OFPPT).

Oufre le lancement et le jugement de la procédure des Appels d'offres, la mission de la
maitrise d’'ouvrage déléguée est portée sur:

3
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Le suivi d'exécution du marché ;
Les démarches, éventuelles, nécessaires a I'obtention de I'exonération des droits de
douanes ;

+ La coordination nécessaire pour La préparation des conditions de livraison; d'installation
et de réception des équipements ;

e La signature des bons de dépbt et des livraisons conformément aux dispositions prévues
par ce marché ;
La réception provisoire du marché ;

» Laréception définitive du marché ;

s La liquidation et le paiement des dossiers de facturation.

L'OFPPT représente la Société Fonciere CMC S.A. a I'égard du titulaire de ce marcheé dans

I'exercice des attributions qui lui sont confiés jusqu'a ce que la Société Fonciére des CMC ait
constaté I'achévement de sa mission.

ARTICLE N°4 : DEFINITIHONS.

/

/(

Au sens du réglement des marchés de ['CFPPT on enieKd ;5

.
l 'n

|I
e &

1- Attributaire : concurrent dont l'offre a été retenue @ qh’r Ic nohflcohon de [approbation du
marché ; o .

her ST

2- Autorité compétente : I'ordonnateur ou la personne déléguée [soUs-ordonnateur) par lui pour
approuver le marché ;

3- Concurrent : foute personne physigue ou morale qui propose une offre en vue de la
conclusion d'un marché ;

4- Groupement : deux ou plusieurs concurrents qui souscrivent un engagement unique dans les
conditions prévues & l'article 140 du reglement des marchés publics de I'OFPPT ;

5- Titulaire : attributaire auquel l'approbation du marché a été notifiée.

ARTICLE N°5 : CONDITIONS REQUISES DES CONCURRENTS.

Conformément aux dispositions de |'article n°24 du Réglement des Marchés de I'OFPPT :

Peuvent valablement participer et étre attributaire(s) de(s) marché(s) afférent(s) au présent
appel d'offres, les personnes physiques ou morales, qui :

a) Justifient des capacités juridiques, techniques et financieres requises ;

b) Sont en situation fiscale réguliére, pour avoir souscrit leurs déclarations et réglé les sommmes
exigibles d0ment définitives ou, & défaut de réglement, constitué des garanties jugées

)
A
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MAITRE D’'OUVRAGE MAITRE D’OUVRAGE DELEGUE

suffisantes par le comptable chargé du recouvrement, et ce conformément a la
législation en vigueur en matiere de recouvrement ;

c) Sont daffiiées a la Caisse Nationale de Sécurité Sociale ou @ un régime particulier de
prévoyance sociale, et souscrivent de maniére réguliere leurs déclarations de salaires et
sont en situation réguliére auprés de ces organismes.

Ne sont pas admises & participer aux appels d'offres :
e Les personnes en liquidation judiciaire ;

e Les personnes en redressement judiciaire, sauf autorisation spéciale déliviée par
lautorité judiciaire compétente ;

e les personnes ayant fait l'objet d'une exclusion temporaire ou définitive prononcée
dans les-conditions fixées par 'article n°142 du Reglement des Marchés de |'OFPPT.

s Les personnes qui représentent plus d'un concurren’r dans une méme procédure de
passation de marchés.

I l ’,,'
Ly

/"-’:'fo_, ‘
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ARTICLE N°§ : JUSTIFICATION DES CAPACITES ET/DES QUALITES DES CONCURRENTS.
.| Ii“(' Htll i

Chaqgue concurrent est tenu de presen’rer n’ ‘dossenodmmm’rrchf et un dossier technique.
Chaqgue dossier peut élre accompagné d'un e\a’r\des pleces qU| le constituent.

‘i, M =
A T 7.--“ =

A- Le dossler administralif comprend : Sl
1. Pour chaque concurrent, au moment de la présentation des offres :

a) Une déclaration sur lhonneur, en un exemplaire unique, établie conformément au
modeéle joint en annexe.

b) L'original du récépissé du cautionnement provisoire ou lattestation de la caution
personnefle et solidaire en tenant lieu, le cas échéant. En cas de groupement, le
cautionnement provisoire doit étre constitué conformément aux dispositions du § C
de 'arficle n°140 du Réglement des Marchés de I'OFPPT.

N.B: 1- Les cautions personnelles et solidaires doivent étre choisies parmi les établissements
agrées & cet effet par le ministre chargé des finances Marocain (pour les candidats étrangers,
ces cautions personnelles et solidaires doivent étre avalisé par une banque marocaine).

2- Les piéces a et b ne doivent exprimer aucune restriction ou réserve sous peine d’étre
rejetées par la commission d'appel d'offres.

Pour les groupements, il y a fieu de produire :

+ Une copie légalsée de la convention constitutive du groupement prévue & I'article n®140
du Réglement des Marchés de |'OFPPT.

+ Une note indiquant notamment lobjet de la convention, la nature du groupement, le
mandataire, la durée de la convention, la répartition des prestations, le cas échéant.

i

H i




~ OFPPT

Lumh dr Paveniy - z

. _r
. L

l —FONCIERE—
> £

MAITRE D'OUVRAGE MAITRE D’OUVRAGE DELEGUE

2. Pour le concurrent auquel il est envisagé d'attribuer le marché, dans les conditions fixées &
I'arficle 40 du Réglement des Marchés de I'OFPPT :

a) la ou les piéces justifiant les pouvoirs conférés & la personne agissant au nom du
concurrent et ce conformément & P'alinéa a) du paragraphe 2 de Particle n°25 du
Réglement des Marchés de I'OFPPT ;

b} une attestation ou sa copie certifiée conforme a I'originale délivrée depuis moins d'un
an par 'Administration compétente du lieu d'imposition cerlifiant que le concurrent est
en situation fiscale réguliére ou & défaut de paiement qu'il a constitué les garanties
prévues & l'arficle 4 ci-dessus. Cette altestation doit mentionner lactivité au litre de
laguelle le concurrent estimposé ;

c) une aftestation ou sa copie cerlifiée conforme & I'originale délivrée depuis moins d'un
an par la Caisse nationale de sécurité sociale certifiant que le concurrent est en
situafion réguliére envers cet orgc:nlsme conformemen’r aux dispositions prévues & cet
effet & I'arficle 4 ci-dessus-ou de la dé [s|on du mlnls’rre chargé de I'emploi ou sa copie
cerlifiée conforme & I'originale, pre VUé par le dc{hlr portant loi n°® 1-72-184 du 15
joumada Il 1392 (27 juillet 1972} Iahf qu’ ‘ régir’nel de sécuiité sociale assorfie de
I'attestation de 'organisme de pré yéince SOéloie cnuquel le concurrent est affiié et
certifiant qu'il est en situation reguhe e Yl\ a-vis dudl’r orgamsme ;

* La date de production des piéces prevu“
I'appréciation de leur validité,

ou)( b) ej c) ci-dessus sert de base pour

d) Le certificat dimmatriculation au registre de commerce pour les personnes assujetties
a l'obligation d'immatriculation conformément a la Iégislation en vigueur ;

Pour, les concurrents non installés au Maroc : I'équivalent des attestations visées aux
paragraphes b, ¢ et d ci-dessus, délivrées par les administrations ou les organismes compétents
de leurs pays d'origine ou de provenance pour les concurrents non installés av Maroc.

A défaut de la déliviance de tels documents par les administrations ou les organismes
compétents de leur pays d'origine ou de provenance, lesdites attestations peuvent étre
remplacées par une attestation délivrée par une autorité judiciaire ou administrative du pays
d'origine ou de provenance cerlifiant que ces documents ne sont pas produits ou par une
déclaration sur I'honneur diiment ceriifiée par les autorités compétentes du pays d'origine
attestant I'impossibilité de produire I'ensemble ou une pariie des documents précités.

B - Le dossler technlque comprend :

1. Une note indiguant les moyens humains et techniques du concurrent et mentionnant
éventuellement, le lieu, la date, la nature et I'importance des prestations & 'exécution
desquelles le concument a parlicipé et la qualité de sa participation.

2. Les atlestations ou leurs copies certifiées conformes & ['originale délivrées par les maitres
d'ouvrage publics ou privés ou par les hommes de lart sous la direction desguels le
concurrent a exécuté des prestafions de mémes familles. Chaque attestation précise
notamment la nature des prestations, leur montant et I'année de réalisation ainsi que le nom
et la gualité du sighataire et son appréciation, selon le modéle joint au présent réglement.

Ty
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ARTICLE N°7 : DOCUMENTS A FOURNIR PAR LES ETABLISSEMENTS PUBLICS.

Lorsque le concumrent est un établissement public, il doit fournir :

1. Au moment de la présentation de I'offre, outre le dossier technique et en plus des piéces
prévues 4 I'alinéa 1) du I-A de I'article 5 ci-dessus, une copie du texie I'habilitant & exéculer les
prestations objet du marché ;

2. S'il est retenu pour éire attributaire du marché :

a) une attestation ou sa copie certifiée conforme & I'original déliviée depuis moins d'un an par
FAdministration compétente du lieu d'imposition certifiant qu'il est en situation fiscale réguiére
ou a défaut de paiement qu'il a consfitué les garanties prévues & farticle 4 ci-dessus. Cette
attestation, qui n'‘est exigée que pour les organismes soumis au régime de la fiscalité, doit
menftionner lactivité au titre de laquelle le concumrent est imposé ;

b) une attestation ou sa copie cerlifiée conforme & I'originale délivrée depuis moins d'un an par
la Caisse natfionale de sécurité sociale certifiant que le concurrent est en situation réguliére
envers cet organisme conformément aux dispositions prévues &.cet effet & 'arficle 4 ci-dessus
ou de la décision du ministre Chcrge de I'emploi cu sa cc/>pré cemﬂee conforme & |'originale,
prévue par le dahir portant loi n® 1-72-184 du 15]0umc:dc)I 1392 (27]U||Ief 1972) relatif au régime
de sécurité sociale assortie de |'attestation de Iorgonlsl derprevoyonce sociale auquel le

concumrent est affilié et certifiant qu'il est en situation régt IlereVis" &vis'dudit organisme.
. ),"\ [

‘(D‘

La date de production des piéces prévues aux a) et b) ci- |
de leurvalidité. Ny

ARTICLE N°8 : CONTENU DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.
Les dossiers présentés par les concurrents doivent comporter :

7.1 - Les dossiers administratifs et techniques, prévus & I'article 5 ci-dessus.

7.2 - Une offre technique :
L'offre technique du concurrent doit comprendre les éléments suivants :

Les « spécifications techniques des fournitures » renseignés conformément au canevas prévu &
I'annexe : Lot N°1, Lot N°2, Lot N°3, Lot N°4, Lot N°5 et Lot N°6, du cahier des prescriptions spéciales
et ce, en faisant ressorlir I'annexe caractéristiques des fournitures proposées par le concurrent,
leurs marques et leurs références,

Cette annexe est sighée parle concurrent et étayée par les catalogues/fiches techniques
et/ou Documents relatifs aux « spécifications techniques des équipements et/ou foumitures »
afférents aux équipements et /ou foumitures proposées. Le soumissionnaire est lenu de présenter
au moment de présentation des offres technique, les fiches techniques du matériel proposés &
savoir : Référentiel de certification & jour, fournisseur, labels, normes, composions des produits,

sy
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procés-verbaux d'essais en usine, ou tout autre élément permettant de contrdler la conformité
des caractéristiques techniques de chaque article proposé.

Ces catalogues et/ou documents relatifs aux « spécifications techniques des équipements
et/ou foumnitures » doivent &tre cachetlés sur toutes les pages et portant le numéro de
I'appel d'offres et l'item corespondant.

Il est & noter que :

* Pour le cas d'un groupement, les documents relafifs a l'offre technique sont & signer par
fensemble des membres du groupement, soit seulement par le mandataire si celui-ci justifie
des habilitations sous forme de procuraiions légalisées pour représenter les membres du
groupement lors de la procédure de passation du marché.

s Pourles piéces de I'offre technique de-la solution variante, les mémes pieéces sont exigées et
ce, pour les fournitures proposées au titre de la solution varnante.

7.3 - Une offre financiére qui comprend :

a) lacte d'engagement par lequel le concurrent s'engage a réaliser les prestations objet du
marché conformément aux conditions prévues aux cahiers des charges et moyennant un prix
gu'il propose. Il est établi en un seul exemplaire conformément au modeéle joint au présent
réglement. ,./r""}ff .

Cet acte d’engagement dOment rempli, et comporlant Ieve d' |denh’re bancaire (RIB), est
signé par le concument ou son represen’roni habilité, s f UUh meme représentant puisse
représenter plus d'un concurrent 4 la fois pour le méme rk
AN

Lorsque |'acte d'engagement est souscrit par un groupemeni 1e| qu |Ies’r défini & tarticle 140 du
Reglement des Marchés de I'OFPPT, il doit é&tre signe soi’r bcr ‘chacun des membres du
groupement ; soit seulement par le mandataire si celui-ci jusiifie des habilitations sous forme de
procurations légalisées pour représenter les membres du groupement lors de la procédure de
passation du marché.

b) le bordereau des prix - détail estimatif prix établis par le Maitre d'Ouvrage Délégué et figurant
dans le dossier d'appel d'offres.

Le montant total de l'acte d'engagement doit étre libellé en chiffres et en toutes lettres.
Le bordereau des prix - détail estimatif doivent tenir compie de :

“ La saisie doit se faire par les moyens numériques (non manuscrits).
% Les prix unitaires doivent étre libellés en chiffres.
% Les montants totaux doivent étre libellés en chiffres.

En cas de discordance entre le montant total de lacte dengagement, et de celui du
bordereau des prix-détail estimatif, le montant de ce demier document est tenu pour bon pour
établir le montant réel de lacte d'engagement.

9
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7.4 - Lle cdhier des prescriplions spéciales paraphé et signé par le concurrent ou son
représentant dOment habilité & cet-effet.

ARTICLE N°9 : OFFRE VARIANTE,

Des offres variantes pourront étre proposées par les concurrents,
La présentation des offres variantes nlimplique pas l'obligation pour le socumissionnaire de
présenter une offre pour la solution de base initialement prévue.

Les modalités d'examen des offres de base seront effectuées conformément aux spécifications
techniques des fournitures proposées annexé au cahier des prescriptions spéciales.

Les modalités d'examen des offres variantes seront effectuées de la méme maniére que I'offre
technique de base.

Les offres variantes présentées par les concutrents font lobjet d'un pli distinct de l'offre de base
éventuellement proposée. Dans ce cas, les piéces du dossier administratif visées a I'alinéa 1) du
paragraphe I-A de 'article 5 et de |'article é ci-dessus, le dossier technique est valable aussi bien
pour la solution de base que pour les offres variantes,

Dans le cas oU le concurrent ne présente qu'une offre variante; Je, pll contenant celle-ci doit éfre
présentée conformément a I'article 13 ci-dessous, accompdgnee de; ossiers prévus & l'article
7 ci-dessus, ainsi que le cahier des prescriptions specm} S parcc/phe ef 5|g & par le concurrent ou

son représentant d0ment habilité & cet effet et doit pcfﬁer eh{c‘JL‘{’rre"Id e; tion" offre varianie",

"1 Ny
ARTICLE N°10 : COMPOSITION DU DOSSIER D' APPEL D’ OFFR S. miL /

Ty

Conformément aux dispositions de I'article 19 du regtement des\ mcrcﬁes de I'OFPPT, le dossier
d'appel d'offres comprend :
a) Une copie de l'avis d'appel d'offres ouvert ;
b} Un exemplaire du cahier des prescripfions spéciales ;
c) Le modéle de lacte d'engagement visé & larticle 7 précité ;
d) Le modéle du bordereau des prix - détail estimatif ;
e) Le modéle de la déclaration sur lhonneur prévue & l'ardicle § précité ;
f) Le présent réglement de la consultation.

ARTICLE N°T1 : INFORMATION DES CONCURRENTS.

Tout concumrent peut demander au Maitre d'Ouvrage Délégué, par courrier porté avec accusé
de réception, par letire recommandée avec adccusé de réception, par fax confirmé ou par voie
électronique de lui foumnir des éclaircissements ou renseignements concernant appel d'offres
ou les documents y afférents. Cetie demande n'est recevable que si elle parvient au Matire
d'Ouvrage Délégué au moins sept (7) jours avant la date prévue pour la séance d'ouverfure des
plis.

10
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le Mailre d'Ouvrage Délégué doit répondre & toute demande d'informaltion ou
d'écldircissement regue dans le delai prévu ci-dessus.

Tout éclaircissement-ou rtenseignement, fourni parle Maitre d'Ouvrage Délégué & un concurrent
a la demande de ce dernier, doit éire commmuniqué le méme jour et dans les mémes conditions
aux autres concumrents ayant retiré ou ayant téléchargé le dossier d'appel d'offres et ce par
lettre recommandée avec accusé de réception, par fax confirmé ou par voie électronique. |I
est également mis a la disposition de tout autre concurrent dans le portail des marchés publics
et communiqué aux membres de la commission d'appel d'offres.

Les- &claircissements ou renseignements fournis par le Mdifre d'Ouvrage Délégué-doivent étre
communiqués au demandeur et aux autres concurrents dans les sept (7) jours suivant la date
de réception de la demande d'information ou d'éclaircissement du concurrent.

Toutefois, lorsque ladite demande intervient entre le dixiéme et le sepfiéme jour précédant la
date prévue pour la séance d'ouverture des plis la réponse doit m’rervenlr au plus tord trois (3)
jours avant la date prévue pour la séance d'ouverture des plis. R

/;:_:\,.:/,, N
ARTICLE N°12 : MODIFICATION DANS LE DOSSIER D' APPEL D’OFFRES. {/’ / Servien ,\‘

o e
Conformément aux dispositions de I'article n°19 § 7 du reglemenf des mdrches de I'OFPPT
exceptionnellement le Mailre d'Ouvrage Délégué peut introduire ges ‘modifi cahons dans le
dossier d'appel d'offres sans changer lobjet du marché. Ces modifi c01|0nsf§on1 oommunlquees
a tous les concurents ayant retiré ou ayant téléchargé ledit dossier, et infroduites dans les

dossiers mis & la disposition des autres concurrents,

Lorsque les medifications nécessitent la publication d'un avis rectificatif, celi-ci est publié
conformément aux dispositions de I'alinéa 1 du paragraphe |-2 de l'arficle 20 du Reglement des
Marchés de I'OFPPT. Dans ce cas, la séance d'ouverture des plis ne peut étre tenue que dans
un délai minimum de dix {10) jours & compter du lendemain de la date de la demiére
publication de I'avis recfificatif qu portail des marchés publics, du site de I'Office le cas échéant
et dans le joumal paru le deuxiéme, sans que la date de la nouvelle séance ne soit antérieure
a celle prévue par I'avis de publicité inifial.

Les concumrents ayant retiré ou téléchargé les dossiers d'appel d'offres doivent éire informés des
modifications prévues ci-dessus dinsi que de la nouvelle date d'ouveriure des plis, le cas
échéant,

Lorsqu'un concurent estime que le délai prévu par I'avis de publicité pour la préparation des
offres n'est pas suffisant compte tenu de la complexité des prestations objet du marché, il peut,
au cours de la premiére moitié du délai de publicité, demander au Maitre d'Ouvrage Délégué,
par courer porté avec accusé de réception, par fax confirmé ou par courrier électronique
confirmé, le report de la date de la séance d'ouverture des plis.

11
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La lettre du concumrent doit comporter tous les éléments permettant au Mafire d'Ouvrage
Délégué d'apprécier sa demande de report.

Si le Maitre d'Ouvrage Dé&légué reconndit le bienfondé de la demande du concurrent, il peut
procéder au report de la date de la séance d'ouverture des plis. Le report, dont la durée est
laissée & I'appréciation du Mditre d'Ouvrage Délégué.

Dans ce cas, le report de la date de la séance d'ouverture des plis, ne peut étre effectué gqu'une
seule fois quel que soit le concurent qui le demande.

ARTICLE N°13 : REPARTITION EN LOTS.

- Le jugement des offres, prévu pour le présent appel d'offres, est un jugement par.lot.

- Le soumissionnaire peut faire une offre pour un ou plusieurs lots de I'appel d'offres.

- Chaque lot faif l'objet d'un seul marché séparé et les quantités indiquées aux différents lofs
sont indivisibles. o

- Le soumissionnaire doit obligatoirement offrir 'ensemble de la qg}gﬁﬁié‘ indiquée & chaque
lot.

- Les offres parfielles, techniques et financiéres, ne sont en aucurf c’gis-"pris'es. en considération.

Pour I'attribution, le Maitre d'Ouvrage Délégué procéde & I'ouverﬂ\.;re:"@? I'examen des offres de

chaque lot, ef & |'attribution par lot. Xt S

ARTICLE N°14 : PRESENTATION DES DOSS{ERS DES CONCURRENTS.

Conformément aux dispositions de I'article n°29 du réglement des marchés de I'OFPPT :

A- Le dossier présenté par chague concurrent est mis dans un pli fermé portant :
- Le nom et ladresse du concurrent ;
- L'objet du marché et, éventuellement, lindication du lot ;
- La date et I'heure de la séance d'ouverture des plis ;
- L'avertissement que " le pi ne doit &fre ocuvert que par le président de la commission
d'appel d'offres lors de la séance publique d'ouverture des plis ",

B- Ce pli contient trois enveloppes distinctes :

a) La premiére enveloppe comprend le dossier administratif, le dossier technique, et le cahier
des prescriptions spéciales diment signé et paraphé par le concurrent ou sonreprésentant
dOment habilité & cet effet.

Cette enveloppe doit étre cachetée et porter de fagon apparente la mention « dosslers
administrafif et technique ».

b) La deuxiéme enveloppe comprend ['offre financiére du soumissionnaire « Une enveloppe
pour chaque lot». Elle doit étre cachetée et porter de fagon apparente lka mention « offre
financiére ».

12
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c) La troisitme enveloppe confient l'offre technique. Elie doit &ire cachetée et porte de
fagon apparente la mention «-offre technique »,

C- Les enveloppes visées aux paragraphes a, b, et ¢ du B ci-dessus indiguent de maniere
apparente :

- Le nom et ladresse du concumrent ;

- L'objet du marché et, le cas échéant, lindication du lot ;

- La date et I'heure de la séance d'ouverture des plis ;

ARTICLE N°15 : RETRAIT DU DOSSIER D' APPEL D'OFFRES.

Le dossier d'appel d'offres est mis & la disposition des concurrents dans le bureau du Service des
Marchés & la Direcfion de I'Approvisionnement et la Logistique, sis Intersection de la Route BO n°
50 et la R.N.11 {Route Nouaceur Sidi Madrouf) & Casablanca, dés la premiére parution de I'avis
d'appel d'offres dans I'un des supports de publication prévus & I'article 20 du Reglement des
Marchés de I'OFPPT et jusqu'a la date imite de remise des offres. Le dossier d'appel d'ofires est
remis gratuitement aux concurrents.

Le dossier d'appel d'offres peut étre iéléchargé & parfir du_portail des marchés de P'Etat
www.marchéspublics.gov.ma et a partir du site de |'Office deflc Formq’non Professmnnelle et de
la Promotion du Travail : www.ofppt.ma. Ty N
i f Servieo ol Y
‘!‘t L\I[l‘lr.i”[‘w):})
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ARTICLE N°14 : DEPOT DES PLIS DES CONCURRENTS.

.‘

Conformément aux dispositions de ['article 31 du reglement cLes morches deJ OFPPT, les plis
sont, au choix des concunents : LRI

- Soﬁ déposés, contre récépissé, dans le bureau de la Dlrechon des Approvmonnemen’rs
et Logistique (Service des Marchés), sis Intersection de la Route B.O. n° 50 et la Route
Nationale 11 Sidi Maérouf — Casablanca - MAROC ;

- Soit envoyés, par courier recommandé avec accusé de réception, au bureau precité ;

- Soit remis, séance fenante, au président de la commission d'appel d'offres au début de la
séance, et avant fouverture des plis.

- Soit transmis par voie électronique conformément aux dispositions de I'amété du ministere
de I'économie et des finances n° 20-14 du 8 kaada 1435 (4 Septembre 2014) relatif & la
dématérialisation des procédures de passation des marchés publics.

Le délai pour la réception des plis expire & la date et 'heure fixées par [avis d'appel d'offres pour
la séance d’ouverture des plis.

Les plis déposés ou regus postérieurement au jour et & I'heure fixés ne sont pas admis.

ARTICLE N°17 : DELAI DE VALIDITE DES OFFRES.

13
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Conformément aux disposifions de |'article n°33 du reéglement des marchés de I'OFPPT, les
concurrents restent engagés par leurs offres pendant un délai de soixante-quinze (75) jours, &
compter de la date de la séance d'ocuverture des plis.

Si la commission d'appel d'offres estime ne pas &fre en mesure d'effectuer son choix pendant le
délai prévu ci-dessus, le Maitre d'Ouvrage Délégué saisit les concurrents, avant I'expiration de
ce délai par lettre recommandée avec accusé de réceplion ou par fax confirmé ou par tout
autre moyen de communication donnant date certaine et leur propose une prorogation pour
un nouveau délai qu'il fixe. Seuls les concuments ayant donné leur accord par lettre
recommandée avec accusé de réception ou par fax ou par tout autres moyens de
communication donnant date cerfaine adressée-au-Mditre d'Cuvrage Délégué, avant la date
limite fixée par ce dernier, restent engagés pendant ce nouveau délai.

ARTICLE N°18 : LANGUE DE L'OFFRE.

L'offre préparée par le concurrent dinsi que toute comespondance et fous documents
concernant 'offre échangée entre le candidat et I'OFPPT seront rédigés en Langue Frangaise.
Tout document imprimé fourni par le candidat peut é&ire rédigé en une autre langue dés lors
qu'il est accompagné d'une traduction en langue frangaise par une personne/auforité
compétente, des passages intéressants I'offre. Dans ce cas et aux fins de l'interpréfation de
I'offre, la traduction frangaise fait foi.

ARTICLE N°19 : PRIX PREFERENTIELS POUR LA FORMATION PROFESSIONN ELI.E

Vu que les prestations objet du présent oppel d'offres sont des mees Uhlquemen’t & la formation
professionnelle, iy a lieu de proposer des prix préférentiels poJi' I’educic'ﬁ’non

ARTICLE N°20 ;: MONNAIE DE L'OFFRE. \__ \ - ’
Pour le concument nafional, la monnaie dans laquelle le prix des offres doit &tre formulé et
exprimé en Dirhams.

Pour le-concumrent non installé au Maroc, la monnaie dans laquelle le prix des offres doit étre
formulé et exprimé est I'Euro ou le dollar USA. Dans ce cas, pour étre évalués et comparés, les
montants des offres exprimées en monnaies étrangéres doivent étre convertis en dirham. Cette
conversion doit s'effectuer sur la base du cours vendeur du

Dirham en vigueur le premier jour ouvrable de la semaine précédant celle du jour d’ouverture
des plis donné par Bank Al-Maghrib,

ARTICLE N°21 : DEPENSES ENCOURUES DU FAIT DE L'APPEL D'OFFRES.

Le soumissionnaire supporte toutes les dépenses encourues du fait de la préparation et de la
présentation de son offre & I'OFPPT qui ne poumra, en aucun cas, en éfre tenu pour responsable,
quel que soit le déroulement ou l'issue de la procédure d'appel d'offres.

ARTICLE N°22 : EVALUATION DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.

14
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Les offres des concumrents admissibles sont examinées conformément aux dispositions des articles
34, 38, 39, 40 et 41 du Reglement des Marchés de |'OFPPT.

Les capacités techniques et financiéres des concurrents seront appréciées comme suit :

- Seuls seront retenus, les concumrents ayant présenté au moins une attestation de références,
conformes aux prescriptions de I'article é-alinéa B-2 du présent réglement de consultation, se
rapportant & des prestations de la méme famille de celles objet du présent appel d'offres,
dont le montant est supérieur ou égal a 25 % de I'estimation des lots concernés, réalisées au
cours des années (2015 et postérieur).

Aussi, il est précisé qu'en cas d'attestation déliviée & un groupement, celle-ci-sera appréciée
pour la cote part réalisé par le (s) concumrent(s) ou & défaut de renseignement, pour part égale
du montant globale de I'attestation.

Les offres techniques seront évaluées comme svit:

- La conformité technique des offres (de base et / ou des vonqnies)?ero appréciée, sur la base
des documents présentés dans l'offre technique du soum;Ssmnncure e’r par rapport aux
spécifications techniques des fournitures demandées au nlveldu ’dd CPS“

- En cas de discordance des spécifications techniques enire\ es pleces de I offre technique
d'un ou plusieurs concurrents, la commission d'appel d'offres peu’r demander par écrit a l'un
ou 4 plusieurs concumrents des précisions, éclaircissements® ei/ou ‘des compléments
d'informations, des données sur leurs offres techniques. Ces &léments qui doivent concemer

les documents contenus dans lesdites offres.

- Tout article ne répondant pas aux spécifications techniques demandées sera déclaré non
conforme.

- Les concurents n'ayant pas présenté les schémas d'agencement et d'installation ainsi que
les moyens humains nécessaires seront automatiquement écartés.

- La commission peut, avant de se prononcer, charger une sous-commission technique pour
analyser les offres techniques proposées.

Conformément aux dispositions des articles 39, 40 et 41 du Réglement des Marchés de I'OFPPT
précité, lexamen des offres financiéres conceme les seuls concumrents admis a l'issue de
I'examen de leurs dossiers administralifs et techniques et leur offre technique y compris
catalogues, catalogues, et/ou documents relatives aux « spécifications techniques des
fournitures » présentés.

Le marché sera attribué au concurmrent, retenu & I'issu de I'examen des dossiers administratifs et
techniques, de I'offre technique et de |'offre financiére la moins disant par lot.
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correchons des erreurs arithméliques s effectueron'r de la manierg suwom‘e

- En cas de discordance entre les prix unitaires du bordereau dg [5rp; &l ceuxr du détail estimatif,
les prix du bordereau des prix prévaleni ; , \ L,

\\ . b I3

- En cas de discordance enfre le montant total de I'acte d! engogemen’r et de celui du
bordereau des prix-détail estimatif, le montant de ce dernier documén’r &sf Yeriu pour bon pour
établir le montant réel de I'acte d'engagement.

Etabli par: Vérifié par le Servic C}QgﬁMargpeQ\
W@ )
[ e %
< eN\G &)
2 /&

ol g8
gl dela nghatmuu

3\
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MODELE DE L' ACTE D'ENGAGEMENT

Reeeakaeohes ekl i
ACTE D'ENGA GEMENT

A - Parlie réservée & la Fonciére CMC S.A

Appel d'ofires ouvert sur offres des prix n°................. AU

Objef du marché : Acquisifion, instaliation et mise en service des équipements de la cuisine
pédagogique du pdle Tourisme Hbtellerie Restauration destiné a CMC Casablanca de
I'OFPPT :

Passé en application de ldlinéa 2, paragraphe 1 de l'arficle 16 ef pcqugraphe 1 ‘de 'article 17 et
alinéa 3 paragraphe 3 de tarticle 17, relatif aux marchés publ cs de I Offce de la Formation
Professionnelle et de la Promotion du Travail (OFPPT). ' el

B - Parlie réservée au concurrent

a) Pour les personnes physiques

Je {1]). soussSIgNe ! ..iciemiiieninenrsee s (Prénom, nom et qudiité) agissant en mon nom
personnel et pour mon propre compte, adresse du domicile €lU ...,
................................ affilié & 1a CNSS SOUS [ ..uecreeeeeserneenennens (2) INSCrit Qv registre du commerce
o [ YR PUOT RO (Localit€é) sous le N e, (2) n° de
patente...iiiaa. (2):

b) Pour les personnes morales

Je (1), soussigNé ........cceireensnenns {Prénom, hom et qualité au sein de l'entreprise)

Agissant au nom et pour le compte de....neniiiiicnninnn, (Raison sociale et forme juridigue
de la société)

YU To 011 (o1 o L= 3O RO RO TP T PRSP

Adresse du sid¢ge social de K SOCIETE....eiiiiee e e

Adresse AU AdOMICIIE ElU....iineerimnrnrrsrsrintirees s sassse s s rsssnessrassan s enes

Affiliée & la CNSS s0US Ie NC.eireeicniririniisinn e (2) et (3)

Inscrite au registre du CoOMMErCe.. ... evvvrmmsricessane. (Localité) sous le N°... e sisenens (2}
et (3)

N° de patente....ccriiiiinnns (2) et (3)

N° d'identification fiscale......caviviimeiiiincnnciiia

N°® de l'identifiant Commun de I'Entreprise ! .....comveviiniinee (2) et (3)
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En vertu des pouvcirs qui me sont conférés :

Aprés avoir pris connadissance du dossier d'appel d'offres, concernant les prestations précisées
en objet de la partie A ci-dessus ;

Aprés avoir apprécié & mon point de vue et sous ma responsabilité la nature et les difficultés que
comportent ces prestations : N
o Y]

fail “estimatif &tabli ()

{//;.;.:.:T:l_,-‘ s
1) remels, revétu {s) de ma sighature un bordereau de ppi -odé
conformément aux modéles figurant au dossier d'appeld'offres {7 woivicn pep
2) mengage & exécuter lesdites presiations conformément au ca hier des prescriptions speéciales
et moyennant les prix que j'ai établis moi-méme, lesquels font ressoriir.: A

IR B LAY

[0 T

o

- Montant totdl hors T.VLA. fueeveeiiieessivninsnessennessssssanesecsesnnnens (€1 |@Hires et en chiffres)

- TAUX A I TV A iereiterrirsnesearteiestatscesasssnsanesasssionassssrastnssesens (en pourcentage)
— MoNtant de TAT.VLA. e eecrerrree e sessensessssssscesenssnsenenensenno €11 l@tiTs et en chiffres)
- Montant fotal T.V.A. comprise : .....cveemmiismeeaninmeiiemisnsosnes (en letires et en chiffres)

La Sociélé Foncieére CMC S.A. se libérera des sommes dues par elle en faisant donner crédit au
compte ... (A la Trésorerie Générale, bancaire, ou postal) (1) ouvert & mon nom (ou aQu

nom de la société) Au..minicnnan. (Localité), sous relevé d'identification bancaire (RIB)
NUMEIO e nrerisianisisenrenseramentsasesessinne
Fait a..covervcnnecrnnnen 1= TR

(Sighature et cachet du concuirent)

(1) lorsqu'il s'agit d'un groupement, ses membres doivent :

o metire : «Nous, SOUSSIgNES.....iieiiiireeenes nous obligeons conjointement/ou soliddirement
(choisir la mention adéquate et gjouter au reste de lacte d'engagement les rectifications
grammaticales corespondantes) ;

« ajouter I'alinéa suivant : « désignons.................. (prénoms, noms et qualité) en tanf que
mandataire du groupement ).

(2] pour les concurrents non installés au Maroc préciser la référence des documents équivalents ;
{3) ces mentions ne concernent que les personnes assujetties & cefte obligation.

J3
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MODELE DE DECLARATION SUR L'HONNEUR

Aol eal ot o ol e

DECLARATION SUR L'HONNEUR

- Mode de passation : Appel d'offres ouvert, sur offres des prix

Objet du marché : : Acquisition, installation et mise en service des équipemen’rs de la
cuisine pedogoglque du pdle Tourisme Hobtellerie Res’rourchon deshne a CMC
Casablanca de 'OFPPT : g

(A . N
P T N T .
/ DUV e Y

;\‘ﬂ :
L :\\\ y \.. B
A - Pour les personnes physlques o /
1@, SOUSSIONE | .cueiiieeeticiiitinsnscsrssesesssarsensssar s sssmsasss s smsssens {Prénom, nom et qualité)
Agissant en mon nom personnel et pour mon propre compte,
Adresse du domiGile GlU i s s s e
Affilié & la CNSSsousle N® e (1)
inscrit au registre du commerce deunnnanneeena.. (Localité) sous le n°
...................................... (1) n® de-patente.....cccciniiiiseinnnns (1)

N° du compte courant postal, bancaire ou & la TGR.......................(RIB}, ouvert quprés de

B - Pour les personnes morales

Je, 5oUSSIgNEG ..vveerresiccerinnnns (Prénom, nom et qualité au sein de l'entreprise)

Agissant au nom et pour le compte de...vsniscsnieee {Raison sociale et forme juridique
-de la sociéié) QU capital dei..... s e e e s e e s ss s e aenes

Adresse du sieége socialde I SOCIEIE..... s snens adresse du domicile

Affiliée & la CNSS sous le No...ecvnnirnsniinens (1)

Inscrite au registre du commerce.. e, (Localité) sous le ... (1)
N° de patenfe...vinni. (1

N° du compte courant postal, bancaire ou & la TGR......cveevievirannin, (RIB), ouvert auprés de

N° de I'ldentifiant Commun de I'Enfreprise : ....cnimsccenned (1}
- Déclare surl'honneur :

1- m'engager & couviir, dans les imites fixées dans le cahier des charges, par une police
d'assurance, les risques découlant de mon activité professionnelie ;

19
Iy

Y




—FONCIERE— YA

. OFPPT

g -
T

MAITRE D'OUVRAGE MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

2- que je remplie les conditions prévues a l'article 24 du réglement des marchés, approuvé le 18
Chaébane 1435 {14 juin 2014) et fixant les conditions et les formes de passation des marchés de
'office de la formation et de la promotion du fravail (OFPPT) ainsi que certaines regles relatives
a leur gestion et & leur conirdle ;
3- Etant en redressement judiciaire j'atteste que je suis autorisé par lautorité judiciaire
compétente & poursuivre l'exercice de mon actfivité (2) ;
4- m'engager, si jenvisage de recourir & la sous-traitance :
- & m'assurer que les sous-fraitants remplissent également les condlhons prévues par larticle
24 du Réglement des Marchés de I'OFPPT ; TN
- que celle-ci ne peut dépasser 50% du montant du mc:rcljé i porrer sur Ies presrchons
constituant le lot ou le corps d'état principal prévues dansle cohler‘ des,prescn p’uons spéciales,
ni sur celles que Mafire d'Ouvrage Delegue a prévues dans ledlit gchler S
- & confier les prestations & sous-traiter & des PME installées @uX\Mcroc (3) /

5 m'engager & ne pas recounr par moi-méme ou par personne nierposee a des pro’nques de-

fraude ou de comuption de personnes qui interviennent & quelque titre que cé soit dans les
différentes procedures de passation, de gestion et d'exécution du present mc:rche

é- m'engage & ne pas faire par moi-mé&me ou par personne interposées, des promesses, des dons
ou des présents en vue d'influer sur les différentes procédures de conclusions du présent marché,
7- atteste que je remplis les conditions prévues par larticle ler du dahir n® 1-02-188 du 12
JOUMADA | 1423 (23 juillet 2002} portant promulgafion de la loi n°53-00 formant charte de la
petite et moyenne en’rrepnses (4).

8- atteste que je ne suis pas en situation de cenflit d'intérét tel qUe prévu & larticle 151 du
Reglement des Marchés de I'OFPPT.

9- je certifie l'exactitude des renseignements contenus dans la présente déclaration sur fhonneur
et dans les piéces foumies dans mon dossier de candidature,

10- je reconnais avoir pris connaissance des sanctions prévues par l'article 142 du Réglement des
Marchés de I'OFFPT, relatives & linexactitude de la déclaration sur Thonneur.

Signature et cachet du concurrent

(1) Pour les concurmrents non installés au Maroc, préciser la référence des documents équivalents
et lorsque ces documents ne sont pas déliviés par leurs pays d'origine, la référence &
I'attestation délivrée par une autorité judiciaire ou administrative du pays d'origine ou de
provenance certifiant que ces documents ne sont pas produits. '

(2) & supprimer le cas échéant.

(3) Lorsque le CPS le prévoif,

(4) & prévoir en cas d'application de 'arficle 139 du Réglement des Marchés de I'OFPPT.

(" En cas de groupement, chacun des membres doif présenter sa propre déclaration sur

I'honneur.
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i A

MODELE ATTESTATION DE REFERENCE/

oferfesdd skl sfeolesiesieale she PN

Logo Entreprise

ATTESTATION DE REFERENCE

Je soussigné, [Nom et prénom], {qualité du signataire], atteste par la présente que la société [Nom de la société],

a exécuté les prestations [Détailler les prestations], objet du marché n°........... ,dunmontant de : ...cocoreeenennns , SUr

un délai d’exécution de :

Aladatedu:

Les prestations mentionnées, ci-dessus, se sont déroulés dans de bonnes conditions et & notre entiére
satisfaction.

La présente attestation est établie pour servir et valoir ce que de droit.

Signature et cachet

Nom et prénom du signataire

Qualité du signataire.
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CAHIER DES PRESCRIPTIONS SPECIALES
(C.P.S)
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SOMMAIRE
ARTICLE 1 OBJET DU MARCHE,
ARTICLE 2 MAITRISE D'OUVRAGE DELEGUEE ET REGLEMENT DE PASSATION APPLICABLE
ARTICLE 3 DOCUMENTS CONSTITUTTFS DU MARCHE.
ARTICLE 4 AUTRES TEXTES APPLICABLES.
ARTICLE 5 CARACTERE DES PRIX. L
ARTICLE 6 NATURE DES PRIX. YV B ]7 LR
ARTICLE 7 DROITS DF TIMBRES. /;’/;-‘,/ '
ARTICLE 8 FORMALITES DE DOUANES ET DU COMMERCE EXTERIEUR ( ;/
ARTICLE 9 FORMALITES D’EXONERATION DE LA TVA \ '_ l\
ARTICLE 10 DELAIDEXECUTION ET PENALITES DE RETARD. \ \Lf-; :
ARTICLE 11 CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF. o i
ARTICLE 12 LIVRAISON DES BQUIPEMENTS AU SITE BENEFICAIRE -
ARTICLE 13 MODALITES DE VERIFICATION DE CONFORMITE TECHNIQUE
ARTICLE 14 MODALITES DE RECEPTION DES EQUIPEMENTS
ARTICLE 15 FORMATION
ARTICLE 16 RECEPTIONS PROVISOIRE ET DEFINITIVE
ARTICLE 17 MODE DE REGLEMENT.
ARTICIE 18 MODALITES DE PAIEMENT.
ARTICLE 19 UTILISATION DES DOCUMENTS CONTRACTUELS ET DIFFUSION DE RENSEIGNEMENTS.
ARTICLE 20 BREVETS.
ARTICLE 21 SOUS-TRAITANCE.
ARTICLE 22 DOMICILE DU TITULAIRE
ARTICLE 23 VALIDITE DU MARCHE.
ARTICLE 24 DELAI DE NOTIFICATION DE L’APPROBATION DU MARCHE.
ARTICLE 25 GARANTIE,
ARTICLE 26 RETENUE DE GARANTIE.
ARTICLE 27 DELAI DE GARANTIE.
ARTICLE 28 RESTITUTION DES CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF ET PAIEMENT DE LA
RETENUE DE GARANTIE
ARTICLE 29 ASSURANCE ET RESPONSABILITES.
ARTICLE 30 REGLEMENT DES CONTESTATIONS.
ARTICLE 31 NANTISSEMENT.
ARTICLE 32 RESILIATION DU MARCHE.
ARTICLE 33 MESURES COERCITIVES
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Marchén® ............. / 2023.

Passé en application de l'alinéa 2, paragraphe 1 de l'article 16 et, pqrogi‘dphe 1 de l'article 17 et
alinéa 3 paragraphe 3 de l'article 17, du réglement des mcrcﬁesf approuvé le 18 Chaabane
1435 (16 Juin 2014), relatif aux marchés publics de I'Office de Ig Formchon Professionnelle et de
la Promotion du Travail (OFPPT) ainsi que certainesrégles relahves d leur geshon et a leur controle.

.‘

Entre les soussignés : \ \

t

LA SOCIETE FONCIERE CMC S.A. ou son délégue, represen’ree por son Dlrec’reur Général
Mme Loubna TRICHA,

D'une gari

Et,
LA SOCIETE & it iriss nirnansn e

- Titulaire du compte bancaire ........ccuveennee (& la Trésorerie Générale, bancaire, ou postal) ouvert
- & mon nom (ou au nom de la socCiété) A {localité), sous relevé d'identification
bancaire (RIB) NUMEIO...vvvierioreierieisimiiimicinesninn,

- Adresse du sieége social de 1a sOCIEé & . e e
- Adresse du domicile €U ... e e scnssene
- Affiiée Qla CNSSsoUs le n® & ciiiivivviicic i e
- Inscrite au regisire de commerce de ........cooeveen (localité) souslen® :.....coeveuiees
-Patente N i,
- N° d'identification fiscale 1 ..ciiiiiniiniennnnn,
- n® de l'identifiant de I'Entreprise 1 ....ovvvveveviininen,
- Représentée par:
MODNSIBUN e s seseaenene

Agissant au nom et pour le compte de ladite société en vertu des pouvairs qui lui sont conférés,

D'autre part

IL A ETE ARRETE ET CONVENU CE QUI SUIT

S
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CHAPITRE | : CLAUSES ADMINISTRATIVES ET FINANCIERES :

ARTICLE 1 : OBJET DU MARCHE

Le présent marché a pour objet : Acquisition, Installation et mise en service des équipements
de la cuisine pédagogique du pdle Tourisime Hétellerie Restauration destiné a CMC
Casablanca de I'OFPPT, répartie en lot suivants :

Lot N° 1 : Matériel de cuisson, Fours et Petit matériel de culsingfef &e resﬁiurant
Lot N° 2: Equipements frigorifiques / o ™ N
Lot N° 3 ;: Matérlel de Boulangetie péfisserie et chocolcﬂer[e\a / I

Lot N° 4 : Matériel de laverie el Matériel de buandetie , J; “/ i

Lot N° 5 : Matériel de distribution, self- service, Matériel de fr yqil ei de rangement et
Matériel de netfoyage e

> Lok N° &: Pefits Ouiillages de cuisine et de restaurant o

YV VVVY

ARTICLE 2 : MAITRISE D'OUVRAGE DELEGUEE ET REGLEMENT DE PASSATION APPLICABLE

SOCIETE FONCIERE CMC S.A. a confié & I'Office de la Formation Professionnelle et de la
Promotion de Formation professionnel (OFPPT) la mission globale de maitrise d'ouvrage
déléguée du programme des Cités des Métiers et des Compétences.

A cet effel, le Maitre d'Ouvrage Délégué (OFPPT) agira pour I'accomplissement de la mission
qui lui-est confiée au nom et pour le compte du Maitre d'Ouvrage (SOCIETE FONCIERE CMC
S.AL).

A ce titre, le présent marché est passé en application & I'alinéa 2, paragraphe 1del'arficle 16 et
paragraphe 1 de I'article 17, du réglement des marchés, approuvé le 18 chadbane 1435 (16 juin
2014), et fixant les conditions et les formes de passation des marchés de I'office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion de Travail (OFPPT) ainsi que certaines régles relatives a leur
gestion et & leur conirbie.

ARTICLE 3 : DOCUMENTS CONSTITUTIFS DU MARCHE

Les documents contractuels sont par ordre de priorité :

1- L'acte d'engagement,

2- Le présent cahier des prescriptions spéciales,

3- Le bordereau des prix - détail estimatif,

4- L'offre technique du titulaire,

5- Le cahier des clauses administratives générales applicables aux marchés de travaux
(CCAGT), approuvé par le Décret n® 2-14-394 du 06 Cha&bane 1437 (13 mai 2016).
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En cas de discordance ou de contradiction entre les documents constitutifs du marché, autres
que celles se rapportant & ['offre financiére tel que déciit dans réeglement relatif aux marches
publics de I'office de I'OFPPT, ceux-ci prévalent dans l'ordre ou ils sont énumeérés ci-dessus.

ARTICLE 4 : AUTRES TEXTES APPLICABLES

Le fitulaire du marché est soumis qux dispositions notamment des tex’res suwon’rs

Le réglement des marchés, approuvé le 18 Chadbane, 1435 (16 Juin, é0\4) relatif aux
marchés publics de 'Office de la Formation Profesmonnélle ‘et de IGrRro o pon du Travail
(OFPPT). ‘,.-\”r L e ; !

Le Décret n°® 2-14-394 du 06 Chadbane 1437 (13 mai 5\016) dppr*ouvoﬁi Le cahier des
clauses adminisiratives générales applicables aux marchéQdé 1[0VCLUX. e

La loi n°49-00 relative au contréle financier de I'Etaf sur les eri’rrep;n.ses pubhques et auires
organismes (B.O. n°5170 du 18/12/2003).

Le dahir n°1.85.347 du 20/12/1985 relatif & l'institution générale de la taxe sur la valeur
agjoutée (TVA).

Le dahirn® 1-15-05 du 29 rabii Il 1436 (19 féviier 2015} portant promulgation de la loi n°112-
13 relative au nantissement des marchés publics.

Le décret royal n°® 330-66 du 10 moharrem 1387 (21 avril 1967) portant reglement général
de comptabilié publque tel qu'il a été medifié et complété.

L'arété 2-3663 dul3 /07/2005 portant Organisation financiére et compiable de I'OFPPT.

La décision du Ministre des Finances et de la Privatisation - DEPP n® 2-0610 du 26 Février
2008 fixant le visa préalable du coniréleur d'Etat de I'OFPPT pour les marchés de
fournitures et de prestation de service dont le montant est supérieur & 1 000 000,00 DHS.

Les textes officiels réglementant la main d'ceuvre et les salaires.

Ainsi que tous les textes réglementaires ayant trait aux marchés publics rendus applicables & la
date limite de réception des offres.

ARTICLE N°5 : CARACTERE DES PRIX

Les prix des prestations objet du présent marché sont fermes et non révisables.
Toutefois, si le taux de la taxe sur la valeur gjoutée est modifié postérieurement a la date limite
de remise des offres, le Mdilre d'Ouvrage répercute cette modification sur le prix de réglement.

ART!CLE N°6 : NATURE DES PRIX

Le présent marché est & prix unifaires,
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Les sommes dues au titulaire sont calculées par application des prix unitaires portés au bordereau
des prix - détail estimatif, aux quantités pour les prestations réellement exécutées conformément
au marché,

Les prix du marché sont réputés comprendre foutes les depenses resul’rcm’r de 'exécution des
prestations y compris tous les droits, impdts, taxes, frais généraux,’ “faux frdis et assurer au
prestataire de services une marge pour bénéfice et risques et uné fagcon générale toutes les
dépenses qui sont la conséquence nécessaire et directe de Iq vrcmson des foumﬁures

Ll Ciihe

ARTICLE N°7 : DROITS DE TIMBRES

Le fitulaire acquitte les droits de fimbre dus au titre du marché conformiérmént & la législation en
vigueur.

ARTICLE N°8 : FORMALITES DE DOUANES ET DU COMMERCE EXTERIEUR
Dans le cadre de I'exécution des marchés afférents aux projets des Ciiés des Métiers et des
Compétences (CMC), le titulaire pourra ou non opter pour le bénéfice de la franchise tel que

précisé ci-apres :

a. Le titulalre ayant opté pour bénéficler de la franchise douaniére :

Les équipements du présent marché pourront bénéficier de la franchise des droits de douanes
et des taxes & I'importation, sur demande du fitulaire, et ce conformément & la convention de
I'UNESCO & laguelle le Maroc a adhéré par Dahir n°1.60201 et n°1460.202 du 14 Joumada | 1383
(3 Ocilobre1943).

Toutes les formalités d'établissement des demandes dimportation et dobtention des
autcrisafions dimportation déliviées par autorité gouvemementale chargée du commerce et
de lindustrie [direction du commerce extérieur et Office des changes) ainsi que toutes les
formalités douaniéres seront réalisées par le titulaire et les frais y afférents seront & sa charge.

A cet effet, le titulaire devra prendre toutes les mesures nécessaires pour obtenir les autorisations
d'importation doment visées par les autorités compétentes.

Le titulaire est réputé étre au courant des démarches & suivre et de la liste des produits
susceplibles d'étre non autorisés & limportation au MAROC. Aucune réclamation ne sera admise
a cet effet par [O.F.P.P.T.

En tant que Mditre d'Quvrage Délégué (MOD), I'O.F.P.P.T. s'’engage & fournir au titulaire en femps
voulu les documents de son ressort et qui sont nécessaires a laccomplissement des formalités ci-
dessus.
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b. Le tfitulgire n'ayant pas opté pour bénéficler de la franchise douaniére :

En vertu de 'article 92 (I-6°) du Code Générale des impdts, les droits de la TVA sont exonérés au
titre du présent marché.

A cet effet, le titulaire devra foumir a I'OFPPT une facture pro-forma Qyobcle egale & la valeur du

marché pour permetire & I'OFPPT d’obtenir I'attestation d'exonérat c‘Snf,éle la TVA. * \"
/o e aehial |

Sur la base de I'aftestation d'exonération de la TVA délivrée! pcur I'ﬁ\dmlﬁ §irghon fiscale
Marocaine, le titulaire devra fournir les factures en Hors TVA portant la. Mmention « exonerq’non de
la taxe sur la valeur ajoutée en vertu de I'article 92 (1-6°) du Code Ge\'\erol des Impo’rs ».

ARTICLE N°¢ : FORMALITES DE FRANCHISE DOUANIERE ET D'EXONERATION DE LA TVA.

a. Le fitulalre ayant opté pour bénéficier de la franchise douanlére :

Le matériel bénéficiant de la franchise douaniére UNESCO bénéficiera d’une exonération de la
TVA et ce en application de I'article 8 paragraphe 28 de la loi n°30-85 tel qu'elle a été modifiée
et complétée.

L'OFPPT demandera I'exonération de la TVA & la Direction des impédts aprés avoirregu du fitulaire
du marché les pigces suivantes :

-La demande d'attestation d'achat en exonération de la TVA en annexe d0Oment remplie
par le titulaire ;

- La facture pro forma en quatre exemplaires ;

- L'original de la décision soldée de la franchise douaniére dument visée par l'inspecteur
douanier ;

-La copie de la déclaration unique de marchandise (DUM} ;

b. Le fitulalre n'ayant pas opté pour bénéficier de la franchise douaniére :

En vertu de I'article 92 (1-6°) du Code Générale des impdls, les droits de la TVA sont exonérés au
titre du présent marché.

A cet effet, le titulaire devra fournir & I'OFPPT une facture pro-forma globale égale & la valeur du
marché pour permetire & I'OFPPT d'obtenir I'attestation d'exonération de la TVA.

]
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Sur la base de l'attestation d'exonération de la TVA/ déllvree pqr I' Administration fiscale
Marocaine, le titulaire devra fournir les factures en Hors TVA por’rqn’r la menﬂon # exonération de
la taxe sur la valeur gjoutée en vertu de 'article 92 (I-6°);; du Code Ge;nerol des Impobis »,

ARTICLE N°10 : DELAI D'EXECUTION ET PENALITES DE RETARD ™. 1)

Délai d'exécution :

Le délai contractuel pour I'exécution des prestations objet du présent marché est de 90 Jours
(quatre-vingt-dix jours)

Ce délai est incompressible, et comprend aussi bien les délais nécessaires a la procedure de
franchise, de transbordement et de passage en Douane,

Il commence & courir & compter de la date fixée par I'ordre de service dont le modéle est en
annexe prescrivant le commencement des prestations objet du présent marché. Ce délai
s'applique & I'achévement de la livraison de la totalité des foumnitures incombant au titulaire.

Le délai contractuel reprend 7 jours & partir du lendemain du dépdt des équipements en
guestion dans les locaux de I'OFPPT ;

Ce délai est celui que se réserve I'OFPPT pour la mise en ceuvre des modadlités de vérfication de
conformité technigue objet de 'article 12 du présent CPS.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit étre remplacé, par le fitulaire, dans le délai
contractuel.

L'Q.F.P.P.T. s'lengage & foumnir au fitulaire en temps voulu les documents de son ressort et qui sont
nécessaires a accomplissement des formalités ci-dessus.

Pénalités de retard :

A défaut par le titulaire d'avoir terminé les prestations objet du marché dans le délai contractuel,
il i sera appliqué, sans mise en demeure préalable, une pénalité d'un pour mille {1/1000) du
montant initial du marché, éventuellement majoré par les montants corespondants aux fravaux
supplémentaires et & I'augmentation dans la masse et ce, par jour calenddire.

Le montant global des pénalités au titre des retards est plafonné & huit pour cent (8%) du
montant initial du marché auvgmenté le cas échéant du montant des avenants.

Quand le montant des pénalités atteint ce plafond, I'autorité compétente se réserve le droit
de résilier le marché dans les conditions prévues par I'article 79 du CCAGT.

ARTICLE N°11 : CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF
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Le cautionnement proviscire qui reste affecté & la garantie des engagements contractuels du
titulaire du marché dans les cas prévus par I'article 18 § 1 du CCAGT est:

Lot N°1 : vingt-cing mille cing cents Dirhams {25.500,00 DH)
Lot N°2 : douze mille cing cents Dirhams (12.500,00 DH)

Lot N°3 : quatorze mille cing cents Dirhams (14.500,00 DH)
Lot N°4 : cing mille cing cents Dirhams (5.500,00 DH)

Lot N°5 : vingt-trois milte Dirhams {23.000,00 DH)

Lot N°6 : vingt-cing mille Dirhams (25.000,00 DH)

VVVVYVYY

Le cautionnement provisoire reste acquis au Mdaitre d'Quvrage notamment dans les cas cités &
I'arficle 18 du CCAGT.

Le montant du cautionnement définitif est fixé & trois pour cent (3%) du montant du marché
arrondi au dirham supérieur.

Le cautionnement définitif doit étre consh’rue dans les vingt (20) jours qui suivent la notification
de l'approbation du marché.

N.B : Les cautions personnelles et solidaires doivent éire choisies parmi les établissements
marocains agrés & cet effet conformément & la Iégislation en vigueur.

ARTICLE N°12 : LIVRAISON DES EQUIPEMENTS EN FAVEUR DU SITE BENEFICIAIRE

Les équipements seront livrés aux sites bénéficiaires indiqués dans les tableaux de répartition en
annexe. Toutefois, et pour des raisons exceptionnelles diment justifiées et & la demande de
I'OFPPT, la liste des sites bénéficiaires et la répartition peut &tre modifiée sans impact sur les prix
ou autres conditions des marchés.

Si le Site Bénéficiaire est indisponible pour une livraison directe du matériel, I'OFPPT se réserve le
droit de demander au Titulaire d'effectuer le Dépdt dans un Entrepdt dédié sur le périmétre
urbain de Casablanca.

Toutefois, I'acheminement des équipements vers le Site Bénéficiaire est a la charge du Titulaire.

Avant de commencer les livraisons, le titulaire doit transmettre & I'OFPPT :

o Un planning prévisionnel de livraison au moins quinze jours avant le début des livraisons
dans les sites bénéficiaires

Toutefois et pour des raisons exceptionnelles doment justifiées et & la demande de I'OFPPT, la

liste des sites bénéficidires et la répartition dudit planning peut étre modifiee sans impact sur les
prix ou autres condlitions des marchés.
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Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, de déballage et d'emballage
sont & la.charge exclusive du fitulaire et sont effectuées sous sa responsabilité et ce dans les sites
bénéficiaires et /fou I'entrepdt dédié.

Le responsable du centre bénéficiaire ou de I'entrepdt signe les bons de dépdt des articles livrés
en précisant les dates.de livraison.

Le titulagire doit communiguer & I'OFPPT le boh de épot conire accusé de réception, pour
permetire aux setvices de I'OFPPT de planifier les ‘op}erqjlons de véiification de conformité
technique. .

ARTICLE N°13 : MODALITES DE VERIFICATION DE CONFQRMITE TECHNIQUE

Sy
Sur la base du programme des livraisons, I'OFPPT orgdﬁisg les- opérations de vérification de
conformité technique du matériel ivré dans le site bénéficiaire suivant un-planning communiqué
au tituldire.

En cas d'indisponibilité du Site bénéficiaire, les opérations de vérification de conformité
technique seront effectuées dans I'Entrepot dédié avant I'acheminement du matériel vers le Site
bénéficiaire,

Il est bien entendu qu'en cas de livrcison & l'entrepdt dédié, la vériification portera sur la
conformité technique et les essais de mise en marche, tandis que l'installation et la mise en
marche se feront sur le site bénéficiaire.

Une letire d'engagement dcit éfre sighée par le fituldire afin d'effectuer les opérations
d'installation nécessaire aprés I'acheminement du matériel vers le Site bénéficiaire.,

Le retard enregistré dans |'opération de vérification de conformité technique et de réception,
-aprés livraison du matériel, sera a la charge de I'OFPPT ef le délai d'exécution du marché sera
prorogé en conséguence.

Le titulaire interviendra pour 'installation des différents équipements dans un délai de 7 jours qui
commencera & courir & partir du lendemain de la saisie du fitulaire par I'OFPPT I'informant du
dépdt des équipements en question dans les locaux de ce demier ;

Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, de déballage et d'emballage
sont & la charge exclusive du fitulaire et sont effectuées sous sa responsabilité et ce dans les sites
bénéficiaires et fou I'entrepdt dédié.

Le fitulaire prend en charge les accessoires, les composants, la matiére d'oeuvre et toutes
sujétions nécessaire & l'installation, la mise en service et aux différents essais de ces équipements.

Les équipements jugés non-conformes sont récupérés séance tenante par le titulaire, ceux
présentant des observations doivent faire I'objet de levée de réserves dans un délai maximum
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de 18 jours qui commencera a courir & partir du lendemain de la notification au fournisseur par
I'OFPPT des équipements concernés. Passé ce délai 'OFPPT n'est plus responsable des
équipements en question.

Le titulaire mettra & la disposition du(es) représentant(s) de I'OFPPT la documentation technique,
en langue frangdise, nécessaire & la vérification de la conformi’ré fec,h_niq ve des équipement(s).
L'OFPPT procédera a la vérfication de la conformité 1echr]|que de, quwpemenf avec les
spécifications du marché) (marque, référence, origine, l dlfnehmons capccfres puissance,
alimentation électrique, ...) dans les sites bénéficiaires et /oy | eh’rrépQ’r dedle, d la date prévue,
en présence d'un représentant qualifie¢ du fitulaire- de\}oni eire hcblltte & répondre aux
remargues de la commission désignée par I'OFPPT. o e

La vérification de la conformité technique des aticles livrés est soncfionnée par {'établissement
d'un procés-verbal qui doit &tre signé par le(s) représentant(s) de I'OFPPT et du fitulaire ayant
participé a lopération de vérification.

Toute divergence par rapport au marché doit étre consignée dans le procés-verbal de
vérification de conformité technique.

Une copie du procés-verbal de véiification de conformité technique est remise au représentant
du fitulaire séance tenante.

Tout éguipement jugé non conforme par I"OFPPT doit &tre remplacé, parle fitulaire, dans le délai
contractuel.

Le titulaire remetira aux représentants du site bénéficiaire 5 exemplaires originales des bons de
iivraison, afin de renseigner les numéros d'enregistrement dans les livres journal et inventaire dans
le site bénéficiaire et /ou I'entrepdt dédié.

ARTICLE N°14 : MODALITES DE RECEPTION DES EQUIiPEMENTS

L"OFPPT procédera 4 la réception dans le site bénéficiaire ou I'Entrepdt dédié :

e Du matériel sur la base du procés-verbal de vérification de conformité technique ;
e Des quantités livrées par rapport & celles du marché;
-« De la mise en marche du matériel si nécessaire.

La réception n'est prononcée qu’une fois I'équipement, véiifié conforme, safisfait aux essais
exigés.

Les articles réceptionnés sont enregistrés dans le livre joumal et éventuellement dans le livre
d'inventaire. Les numéros du livre journal et d'inventaire sont portés sur le PV de réception.

ARTICLE N° 15 : FORMATION
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I n'est pas prévu des formations sur |'utiisation et mise en marche des tous les lofs.

En cas de formation : Une feville de présence journaliére de formations doit :

Préciser la date de la formation, la durée de la formation et les thémes dispensés

Etre émargé par les bénéficiaires de la formation, le responsable de la formation ou le Directeur,

lieux de déroulement de la formation et 'intervenant.

ARTICLE N°16 : RECEPTIONS PROVISOIRE ET DEFINITIVE

1- Récegﬁon provisoire s

La réception proviscire du marché n'est prononcée que Io:{éque toUs les' équipements sont liviés,
vérifiés conformes et une fois fous les essais ont &été declclre§ sdhsfolsdnis Jpar le(s) représentant(s)
de I'OFPPT.

La réception provisoire du marché correspondra & la demigre date de réeeption.
2- Réceplion définitive :

Le titulaire demandera & I'OFPPT d'organiser la réception définitive vingt jours au plus tard avant
I'expiration du délai de garantie..

Un planning de réception définifive sera communiqué par I'OFPPT au titulaire en lui précisant les
lieux et les dates de réceptions définitives.

Le titulaire prendra les dispositions nécessaires pour se faire représenter & ces opérations qui
seront sanctionnées par un procés-verbal de réception définitive locale.

Si au moment de la réception définitive, il est reconnu que certaines réserves concernant la
réparation ou lerempiacement de |'équipement défeciueux ayant fait l'objet d'une nofification,
le fitulaire disposera d'un délai d'un (1) mois maximum pour réparer ou remplacer |'équipement
déclaré défectueux.

Le délai de garantie des équipements concemés qui leur est directement lié est prolongé jusqu'a
ce que ces réserves soient levées par le titulaire. A défaut, I'OFPPT peut effectuer les réparations
ou remplacements aux frais du titulaire de marché ou prendre d'autres mesures correctives,

ARTICLE N°17 : MODE DE REGLEMENT

Les prestations faisant I'objet du marché seront réglées par application des prix unitaires définis
et établis pour chaque item par le titulaire aux quantités réellement exécutées et réceptionnées,
conformément aux descriptions figurant au bordereau des prix-détail estimatif et aux condiitions
particuliéres du marché,
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ARTICLE N°18 : MODALITES DE PAIEMENT-

Tous les prix du présent marché seront établis en tenant compte de toutes les taxes et charges
diverses, y compris la taxe sur la valeur gjoutée "T.V.A", Toutefois et dans le cadre de ['article
{'article 92 (-6°) du Code Générale des impdts, les droits de la TVA sont exonérés au titre du
préseni marché.

A cet effet, le fitulaire devra foumnir & I'OFPPT une facture pro-forma globale égale & la valeur du
marché pour permetire a I'OFPPT d'obtenir I'attestation d' exone[ohon de la TVA.

L r

Sur la base de I'attestation d'exonération de la TVA déllvree pclr | Admlms’rrahon fiscale
Marocdaine, le titulaire devra foumir les faciures en Hors TVA poriqnt (o¥ ,mentlon « exonération de
la taxe sur la valeur gjoutée en vertu de {'arlicle 92 (1-6°) cﬂu Code Genercxl des Imp&ts. ».

Société Fonciere CMC S.A. procédera au paiement des c:rhcles I|vres e1 rec:ephonnes conformes.

e
‘.

1) Moddlités de paiement pour livraison directe sur le Site bénéficiaire :

Le titulaire adressera & la Société Fonciére CMC S.A. les documents conslituants le dossier de
paiement svivants :

s Les Factures en cing exemplaires originales portant la date de la facture, le numéro de la
facture, I'objet ef le numéro du marché, le(s) site(s) bénéficiaire (s}, |'arrété du montant
de lo facture en chiffre et en letfre.

s Les bons de dép6t portant les dates de livraison dOment signé et cacheté par les
représentants du site bénéficiaire

e Les bons de livraison portant lka date d'enregistrement et les numéros des livres journal et

inventaire.

Les Copies du PV de vérification de conformité technigue.

Les attestations des polices d'assurances de I'année de |'exécution du marché.

Le planning prévisionnel de livraison

Le PV de la formation si le marché le prévoit.

Les sommes dues au fitulaire seront réglées sur son compte dont le numéro est précisé dans I'acte
d'engagement.

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objet d'un avenant.
2) Modalités de paiement pour livraison sur I'Enirepdt dédié :

a) Livraison sur I'Entrepdt dédié :

e En cas de livraison dans I'entrepdt dédié, La Société Fonciére CMC S.A. procédera au
paiement des arlicles livrés et réceptionnés conformes sur la base des PVs de vérification
de conformité technique et essal de marche & hauteur de 65% du montant global de la
facture.
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Le titulaire adressera & la Société Fonciegre CMC S.A. les documents constituants le dossier de
paiement suivants :

Les Factures en cing exemplaires originaux portant la date de la facture, le numéro de la
facture, 'objet et le numéro du marché, le(s) site(s) bénéficiaire (s), I'amété du montant
de la facture en chiffre et en lettre.

Les bons de dépdt portant les dates de livraison dOment signé et cacheté par le
Magasinier de I'entrepdt dédié.

Les bons de livraison portant la date d'enregistrement et les numéros des livres journal et
inventaire.

Les Copies du PV de vérification de conformite ’rech’nlque of esscn -de marche

Les attestations des polices d'assurances de I'an ée de I execuhon du marché.

Le planning prévisionnel de livraison f '/ vicn el \

Une letire d'engagement signée par le h’rulc:n( < ‘dﬁn ‘deffectuer les opérations
d'installation et de formation nécessaires apres Iicchemlhémen’r du maiériel vers le Site

beénéficiaire \ Sl

Les sommes dues au fitulaire seront réglées sur son compte dont le numéro est précisé dans I'acte
d'engagement.

Tout changement du numéro de compte doit faire I'cbjef d'un avenant.

b) Livraison et acheminement vers le Site Bénéficiaire :

Le reliquat de 35% sera réglé aprés I'acheminement et l'installation du matériel dans le Site
bénéficiaire.

Le titulaire adressera & la Société Fonciére CMC S.A. les documents constituants le dossier de
paiement svivants :

Les Factures en cing exemplaires originales portant la date de la facture, le numéro de la
facture, I'objet et le numéro du marché, le(s) site(s) bénéficiaire (s), I'arété du montant
de la facture en chiffre et en lettre.

Les bons de dépét portant les dates de livraison dOment signé el cacheté par les
représentants du site bénéficiaire

Les bons de livraison portant la date d'enregistrement et les numéros des livres journal et
inventaire.

Les Copies du PV de vérification de conformité technique.

Les attestations des polices d'assurances de I'année de I'exécution du marché.

Le planning prévisionnel de livraison

Le PV de la formation si le marché le prévaoit.

Le Maitre d'Ouvrage se libérera des sommes dues en exécution du présent marché en faisant
donner crédit au compte ouvert au nom du prestataire indiqué sur I'acte d'engagement. Les
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paiements se feront sur la base du montant Hors Taxes, conformément aux dispositions prévues
par la Code Générale des Impbts.

Dans le cas ot ladite exonération n'est plus applicable, le Maitre d'ouvrage paiera la TVA
conformément aux régles de de droit commun.

Aussi, les prestations de service rédlisées pour le compte du maitre d'ouvrage par une entreprise
non résidente sont soumises & I'impdt sur les sociétés au taux de 10% de ces prestations. Cet
impot est prélevé du montant desdites prestations sous forme de retenue a la source. Une copie
de 'aftestation du versement de cet impdt sera remise au prestataire, @ sa demande. Pour les
enfreprises origindires de pays ayant signé avec le Maroc une convention destinée & éviter les
doubles impositions, la retenue & la source est déductible des 1mpots dus dans leur pays d'origine.

i

Tout changement du numéro de compte doit faire I objét d’un cwenqni

ARTICLE N°19 : UTILISATION DES DOCUMENTS CONTRAC‘&'U El.s ET DIFFUS[ON DE RENSEIGNEMENTS
N L A W
Le titulaire, sauf consentement préalable donné por crit par IOFPPT ne communiquera le
marché, ni aucune de ses clauses, ni qucune des speclflco’nons -des plans, dessins, tracés,
&chantillons ou information fournis par I'OFPPT ou en son nom &t au sujet du marché & aucune
personne auilre qu'une personne employée par le fitulaire & lexécution du marché. Les
informations tfransmises & une telle personne le seront confidentiellement et seront limitées & ce
qui est nécessaire & ladite exécution.
Le fitulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par I'OFPPT, n'ulilisera aucun des
documents et aucune des informations énumérés dans le paragraphe précédent, si ce n'est
pour {exécution du marche.

Tout document, autre que le marché lui-méme, énuméré dans le 1er paragraphe demeurera la
propriété de la Société Fonciére CMC S.A. et tous ses exemplaires seront renvoyés & I'OFPPT sur
sa demande, une fois les obligations contractuelles du titulaire exécutées.

ARTICLE N°20Q : BREVETS

Le titulgire garantira la Société Fonciére CMC S.A., contre foute réclamation des tiers fouchant
a la contrefagon ou & lexploitation non autorisée d'un brevet, d'une marque commerciale ou
des droits de création industrielle résultant de 'emploi des équipements ou d'un de leurs éléments
au MAROC.,

ARTICLE N°21 : SOUS-TRAITANCE

Toute sous-traitance éventuelle au titre de ce marché se fera dans les conditions de I'article
n°141 du réglement des marchés de I'OFPPT.

ARTICLE N°22 : DOMICILE DU TITULAIRE
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Le tfitulaire du marché est tenu d'élire domicile au Maroc qulil doit indiquer dans lacte
d'engagement ou le faire connaiire au Mditre d'Ouvrage Délégué dans le délai de quinze (15)
jours & partir de la nofificafion, qui i est faite, de I'approbation de son marché.

Faute par lui d’avoir satisfait & cette obligation, toutes les nofifications qui se rapportent au
marché sont valables lorsqu’elles ont &té faites au siége de ['entreprise dont I'adresse est
indiguée dans le cahier des prescriptions spéciales.

En cas de changement de domicile, le titulaire est tenu d'en aviser le Maitre d'Ouvrage Délégué,
par lettfre recommandée avec accusé de recephon, dans Ies qumZe (15) jours suivant la date
d'intervention de ce changement. v

ARTICLE N°23 : VALIDITE DU MARCHE §opida

. f -
Le marché ne sera-valable, dé&finitif et exécuioire qu'aprés SXJ s@naiure pcur I cuionte
compétente de la Société Fonciére CMC S.A. ou parson delegq’ralre dumen’r désigné et son
visa par le Contréleur d'Etat, lorsque ledit visa est requis.

ARTICLE N°24 : DELAI DE NOTIFICATION DE L'APPROBATION DU MARCHE

L'approbation du marché doit &tre notifiée & l'attribuiaire dans un délai maximum de soixante-
quinze (75) jours & compter de la date d'ouverture des plis.

Les conditions de prorogation de ce délai sont fixées par les disposifions de I'arficle 136 du
réglement des marchés de I'OFPPT.

ARTICLE N°25 : GARANTIE

Le titulaire garantit que tout I'équipement livié en exécution du marché est neuf, n'a jamais été
utilisé, est du modele le plus récent en service et inclue toutes les demiéres ameéliorafions en
matiére de conception et de matériau sauf si le marché en a disposé auirement.

Le titulaire garantit en oulre que tout I'équipement livré en exécution du marché n’aura aucune
défectuosité due & sa conception, aux matériaux utilisés ou & sa mise en ceuvre (sauf dans le
cas oU la conception ef/ou le maiériau requis par les spécifications du marché), qui peut se
révéler pendant I'utilisation normale de I'équipement livré, dans les conditions prévalant dans les
établissements de la Sociéié Fonciere CMC S.A..

Pendant la période de garantie, les techniciens du fournisseur interviendront dans un délai de 15
jour & partir du lendemain de la nofification au fournisseur par I'OFPPT des pannes des
équipements concernés.

Les frais de récupération ou de remplacement des équipements défectueux sont & la charge
exclusive de ce dernier.

ARTICLE N°26 : RETENUE DE GARANTIE
37
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Conformément & 'Ardicle 64 du C.C.A.G-T, une retenue d'un dixiéme (1/10) sera effectuée surle
montant des acomptes.

La retenue de garantie cessera de croitre lorsqu'elle aura atteint sept pour cent (7 %) du montant
inifial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Toutefois, cette retenue de-garantie pourra étre remplacée, a la demande du fitulaire, par une
caution personnelle et solidaire dans les conditions prévues par la réglementation en vigueur.

N.B : Pour le fitulaire étranger, le cautionnement de la retenue de garantie doit étre avalisé par
une banque marocdine.

ARTICLE N°27 : DELAI DE GARANTIE

Le délai de garantie est fixé & Une année (01) pour les prest hohs obje’r d‘u morche I court &
partir de la date de la demiére réception provisoire de ces equlpemen’rs sur lef Sl’re bénéficidire.
W

Le délai de garantie suscité concerne tous les items mentionnés’ ‘ddns le bordereou des prix —
détail estimatif, et est exigé du titulaire aprés la date du procés-verbal de réception provisoire.

ARTICLE N°28 : RESTITUTION DES CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF ET PAIEMENT DE LA
RETENUE DE GARANTIE.

En application des dispositions de I'article 19 du CCAGT, le cautionnement provisoire est resfitué
au titulaire du marché ou la caution gui le remplace est libérée aprés que le fitulaire aura réalisé
le cautionnement définitif.

Le cautionnement définitif est restitué, sauf les cas d'application de I'article 79 du CCAGT, et le
paiement de la retenu de garantie est effectué ou bien les caufions qui les remplacent a la suite
d'une mainlevée donnée par I'OFPPT au nom et pour le compte du Maitre d'Ouvrage dés la
signature-du procés-verbal de la réception définitive des équipements objet du marché.

ARTICLE N°29 : ASSURANCE ET RESPONSABILITES
En application des dispositions de I'article 25 du CCAGT, le fitulaire doit souscrire, conformément

d la législation et & la réglementation en vigueur, les polices d'assurances qui doivent couvrir les
risques inhérents & I'exécution du présent marché.

ARTICLE N° 30 : REGLEMENT DES CONTESTATIONS

En cas de contestation entre ladministration et le titulaire, il sera fait recours & la procédure
prévue par les articles 81, 82 et 84 du Cahier des Clauses Administratives Générales applicables
aux marchés de Travaux (CCAGT). Si cette procédure ne permet pas le réglement du litige, celui-
ci sera soumis & la juridiction marocaine compétente statuant en matiére administrative,
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conformément & l'article 83 du Cahier des Clauses Administratives Générales applicables aux
marchés de Travaux (CCAGT).

ARTICLE N° 31 : NANTISSEMENT

Le nantissement du présent marché se fera selon |es memes modollies prévues par la loi n°

112-13 relative au nantissement des marchés pUb|I s AII’ISI pour le nantissement du marché,
le Maditre d'ouvrage délégué remet au h’ruicure{ dp marché,-sur sa demande et conire
récépissé, une copie du marché portant la mention «texemplalre unlque » dOment sighée et
indiguant que ladite copie est délivrée en unique’ exempleure destinée & former titre pour le
nantissement du marché public, conformément oux dtsposmons du'dahirn® 1-15-05 du 29
rabii 1l 1436 (19 février 2015) portcm’r promulgation dela l6iin® 112- 13 relative au nantissement
des marchés publics, étant précisé que :

+ La liquidation des sommes dues-par la Fonciére CMC en exécution du présent marché
sera opérée par les soins du Directeur Général de I'O.F.P.P. T ou son délégataire.

+ le Directeur Général de I'OFPPT ou son délégataire est chargé de fournir au titulaire du
futur marché ainsi qu'd bénéficier des nantissements ou subrogations les renseignements, qui
ont étés prévus & |'article 8 du dahir susvisé.

+ les paiements prévus au présent marché seront effectués par le PDG de la Fonciére ou
son délégué le cas échéant.

Les frais de fimbre et d'enregistrement de |'original du présent marché ainsi que de
'exemplaire unique sont 4 la charge du titulaire du marché.

ARTICLE N°32 : RESILIATION DU MARCHE.

Le marché peut étre résilié par la Société Fonciére CMC S.A. en concertation avec I'OFPPT de
plein droit dans tous les cas de figure prévus par les textes en vigueur (le Décret n°® 2-14-394 du
06 Cha&bane 1437 (13 mai 2016) - CCAGT et réglement des marchés de I'OFPPT approuvé le 18
Chadébane 1435 (16 Juin 2014).

ARTICLE N°33: MESURES COERCITIVES.

I sera fait application des mesures coercifives prévues la CCAG-T, notamment celle prévues par
son chapitre VIIL.

=T
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‘CHAPITRE Il : CLAUSES ET SPECIFICATIONS TECHNIQUES :

Lot 1 : Matérel de cuisson, Fours et Petit matériel de cuisine et de restaurant

Trem |

FOURNEAU SIMPI.E SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR FOUR A GAZ GN 2/1
Marque :

Référence:

Série 200 / 4
Construction :

* En acier inox AlSl 304 K
¢ Plan de travail en acier inoxydable AlISI 304 epcnsseur 20( 10m| hlmum'_f
+ Dimensions : 800X200, Hauteur : 850 mm minimum. \f 2
* Pigtement en acierinoxréglable en hauteur

» allumage électrique 220v + Tere — 50 Hz

* Raccordement {Mise) a la terre

Broleurs :

» Puissance totale des 4 brileurs réglables : 40Kkw minimum

* Veilleuse d'allumage protégée

* Dispositif de sécurité des flammes sur chaque brileur

* Broleurs & feux vifs traitée « étanches » couronne en laiton (& trés haut rendement)

* Grilles en Inox

sdétendeurs et vanne type gaz.

Fourd gaz:

* Puissahce : 8.5Kw minimum ,

* Dimensions intérieures du four GN 2/1 4

» Chambre de cuisson en acier inoxydable.

* Sol en fonte

» Porte en acierinoxydable de 40 mm d'épaisseur.

* Brileur en INOX avec dispositif de sécuriié de la flamme /

* Thermostat réglable de 120 & 180 °C

« Equipé d'une grille GN 2/1

« cerificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de fappareil proposés.

* Finition identique et homogene & celle des appareils de cuisson adjacents,

* Manuel dinstallation et d'entrefien

+Livré avec plagues & Grilles GN 2/1

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'ar.

livré avec le minimal standard (supports, boite étanche, réservations, repérages accessoires et
toutes sujétions ; /

e -(,J ,: I ’
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J::m {Deagnahon et curacierlshq :

SAUTEU SE BASCUI.ANTE GAZ PROPANE -

Marque : 7’

Référence:

Série : 900

* En acier inox AlSI 304

* Plan de travail en acier inoxydable AlSi 304 epcusseur 20/ ]Ommlmum

~

* Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum? .- "\‘ ' '\
* Visserie en acier inoxydable AlSI 304 non c:ppc:ren’ré (\i o -‘:_J;fai \ kR
+Pidtement en acier inox réglable en hauteur ( s S 1
» Raccordement [mise) & la terre \ ,.\ L /‘[.ﬂ.i /
» Capacité utile : 60 Lifres minimum N Y

+ Gaz Propane S e

¢ Puissance : 20 KW minimum '

» Réchauffement uniforme du fond avec brlleurs en acierinoxydable & plusieurs flammes

* Allumage électrique par trains d'étincelles 220 V

* Veilleuse de sécurité

» Régulation thermosialique de sécurité sur fond de cuve

+ Cuveinox avec fond bi métal : acier doux épaisseur 8 mm + 2 mm d'acier inoxydable minimum
* Virole en acierinoxydable de 20/10&éme de mm d'épdaisseur minimum

* Bec verseur

* Couvercle en acier inoxydable de 20/10&éme de mm d'épdisseur monté sur chamiéres,
équilibré avec poignée de manosuvre, permettant I'ouverture en toutes posifions

* Basculement mécanique avec volant pour le levage de la cuve avec poignée rentrante,
scertificats et attestations prouvant I'crigine et la qualiié de llappareil proposés.

» finition identique et homogéne & celle des appareils de cuisson adjacents.

+ Manvel dinstallation et d'entrefien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de sécurité
dlimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, vanne d'isolement, boite élanche, Vanne d'isolement,
réservations, repérage accessoires et toutes sujétions ....)

/

PLAQUE GRILLADE-2/3 LISSE ET 1/3 NERVURE, GAZ PROPANE SUR PLACARD A 2PORTES
Marque :

Référence :

Série 200

* En acier inox AlSI 304 _ )

* Panneaux avant en inox AlSI 304 épaisseur 20/10 minimum~’

» dllumage élechique 220v + Terre — 50 Hz

* Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur 20/10minimum.

* Dimensions : 800X200, Hauteur : 850 mm minimum.

s
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ignation ef caractéristigues techniqus

« Piegtement en acierinox régiable en hauteur
+ Plaque fisse 2/3, nervure 1/3 en acier chrome épaisseur 15 mm/
* Puissance ; 20 KW minimum

* Raccordement (Mise) a la temre e
s firoir(s) de propreté amovible en acier inoxydable AlSI 304 (capacité min 1.5 fitres)
+ Régulation thermostatique de 90° & 270°C avec sécurité de s;’ur_';;:'hqu-ff;

» Placard avec 2 portes / . A

» Surface de cuisson avec trou d'évacuation 15 mn minimym, i

[ PR

certificals et attestations prouvant I'origine et la qpc njg’;c;_‘ lappareil ﬁ)roposés.

« Finition identique et homogene & celle des oppor'eils'\de cuisson qdj’c‘;?cenis.
« Manuel d'installation et d'entretien R

"\‘»;\‘:’:‘\'-.\j;{;_) ' /

L , " L
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (nofmes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livré avec le minimal standard (supports, boite étanche, réservations, repérages accessoires et

toutes sujétions ; /

FRITEUSE 2 BACS A GAZ PROPANE SUR PLACARD A 2 PORTES
Marque :

Référence :

Série 900

Construction :

* En acier inox AlSI 304 épaisseur 20/10minimum
* Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum./

* Pidtement en acierinox réglable en hauteur

* Friteuse gaz monoblocs & deux bacs /

Caractéristiique des bacs : /

* Capacité (15+15) L minimum /

 agllumage électique 220v + Terre — 50 Hz /

*Raccordement (Mise) a la tere  /

* Deux cuves & avec commandes séparées /

« Cuve en V avec zone froide /

« Couvercle amovible en acier inoxydable avec poignée de monufen’rion/
« Température réglable jusqu’'da 190°C max /

+ Disposifif de sécuriteé des flammes

» Thermostat de protection contre la surchauffe
* Panier & frites en acier inoxydable avec poignée de manutention 4

* Robinet de vidange d'huile dans un bac de vidange en dessous de la cuve /

« Puissance : 28 KW minimum /

* Placard avec 2 portes.
scertificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de I'appareil proposés. /

/I
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-”fir‘miﬂbh idé'nfiq:t)e )é.’rwhombgeﬁyé”‘ 'céll'é d'és apboréils de cuisson d'djoc‘:‘enis.
* un seau de vidange avec filtre.
* manvel dinsiallation et d'entretien

I TR T A
' figr
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/

Appareil construit dans le respect des nomes en vigueurr’(n/ormes d' hyglehe et de sécurité

dimentaire). /. [0 '<.  SRIBT \,\,_‘1 ?
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de ‘crt P i ',: 3
livré avec le m|n|r?c1I standard (supports, boite étanche, reservc:‘hohs reperclges accessoires et

toutes sujétions

\'.:-. ‘ " re

A R - _/
. 1

BAIN MARIE AVEC COMMANDE

Marque :

Référence:

Série : 900

* GN1+1/3

* En acier inox AlSI 304

¢ Puissance : 2.7+2.7 Kw minimum

* Hautes prestation garantes par le systéme de chauffage qui enveloppe a 'extérieur toute la
surface de cuve /

+ Alimentation électrique Triphasé 380 ou 400 V+N+T, 50 Hz

» Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.

* Plan de travail en acier inoxydable AlS| 304 époisseur 20/10minimum /

* Panneaux avant et latéraux en inox AlSI 304

* Cuve en acier inoxydable AlSI 316, facile a nettoyer,”

* Robinet de chargement de 'eau avec commande sur la planche de bord et frop plein dans
la cuve.

» Robinet d'évacuation & bille posifionné & l'intérieur du compartiment et conirdlé par une
poignée athermique

* Placard avec 2 portes

scertificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de 'appareil proposés.

« finition identique et homogéne a celle des appareils de cuisson adjacents.

» manvuel d'installation et d'entretien

Appareil consiruit dans le respect des normes,.en vigueur (normes d'hygiéne et de sécuiité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'ari.

livré avec le minimal standard (supports, boite étanche, Vanne d'isolement réservations,
repérages accessoires et toules sujétions ;

PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ PROPANE
Marque :
Référence :

43
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Construction conforme aux prospections générales et nomes en vigueur

Placard servant pour la mise en place des détendeurs et vannes de gaz calibrés svivant les
besoins

Habillage intérieur et pieds en inox AlSI 304 épaisseur 15/f0 mlnlmum
2Portes ouvrantes & la frangaise .~ ,/ o _
Dimensions : 400x1800x900 (,’ : / Sepre e

Céble de la mise a la tere branche sur tous les elem\enis Ao pmno de cuisson,,

Avec Equipements des accessocires de gaz soit : / \ \. e /

s Détente primaire : 1 prokit général de sécurite @vec deiendeur vannes d'amét type
gaz — voyants liguide — lyres de raccordement boU’rellles—‘ I Electrovanne — tube cuivre et
accessoires de raccordement, une structure métalique pouvant supporter les charges
créées par les bouteilles qui seront maintenues immobiles a l'aide de colliers ef chainettes
au niveau de la niche du gaz pour 2 x 3 bouteilles et Une bouteille de gaz propane de 34
kg & la charge de 'entreprise adjudicataire, pour effectuer les essais de fonctionnement
des éguipements de cuisson.

e Détente seconddaire : 1 rampe cuivre - § deiendeurs 46 vannes d'amét — 1 Détecteur de
fuite — 1 Electrovanne - 5 flexibles de raccordement appareils -Anét d'urgence (coup de
poing)—chemins de cable et cache— Essais d'étanchéité du réseau du branchemeni-tube
cuivre et accessoires de raccordement. /

o

HOTTE D'EXTRACTION PROFESSIONNELLE CENTRALE

Marque :

Référence:

Description de la hotte

» Construction entiérement en acier inoxydable AlSI 304 de 15/10& d'épaisseur minimum /

* Sans aucune boulonnerie apparente sur la fagcade et les joues latérales .~

*» Assemblage par points de soudure, sans vis ni rivets apparents -~

» Gaine porte filtres placés sur la parfie haute formant caisson de reprise d'air y compris gouttiere
de récupération des graisses sur toute la longueur, .~

* filtres & choc de 500 x 500 x 20 mm en acier inoxydable, nombre en fonction de la longueur de
la hotte répondant & la norme NF EN 16282-6 .~

» Systéme d'éclairage étanche résistant a la haute température ayant un classement de
réaction au feu et avec protection mécanique.

* Interrupteur d'éclairage étanche.,

Description de Caisson d'extraction :

Marque :

Référence:

* |nstallation sur ia terrasse ;

* Caisson d’extraction 400 °C/2h

*Caissons doit étre avec moteur hors flux d’air poly courroie.

« Fabrication en tble galvanisée avec traitement anticorrosion.

* Commande & doubles vitesses avec interrupteur marche/arét.

(=
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» Isolafion thermo-acoustique ;
» Quvertures latérales interchangeables ;

* Protection par disjoncteur ;

e Commande & doubles vitesses ;

Accessoires nécessaires par hotte :

-Raccordement électiique par céble CR1 & partir de I'attente laissée par le lot concemé.

- 30 m +/- linédire de conduite diameétre 400 mm y compns qccessonres de branchement :
Coudes, TE, piquages et couronnes de fixation necessalrgs -

- Systéme de fixation des hottes tenant compte des ch rges odmisSIbles des plafonds

Travaux d'installation et de branchement électique de fl ecldlroge‘e} Ie caisson d'extraction
avec.commandes. e L

Travaux de construction des supports en béton et eveQ’rlJeIIemen’r meithque pour installer les
caQissons. N e

Y compris toutes suggestions selon les régles de I'art T

Dimensions de la hotte L x | x h : 2800x2400x650 mm en ’renc:n’r comp’re l'implantation des
équipemenis de piano, les dimensions de la hotte doivent éire supérieures ou égales aux
dimensions du plan de cuisson.

Caisson d'exiraction : Débit minimal 10 500 M3/h, pression disponible 350 Pa Minimum (& vérifier
par I'entreprise).

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de séeurité
alimentaire},

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art. /

livré avec le minimum standard (supports, visiére, boite étanche, manchette souple, réservations,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ....)

Nbre de filtres 8 -

Nbre éclalrage : 4

SALAMANDRE ELECTRIQUE MANUELLE

Marque :

Référence :

Construction en acier inox AlSI 304, ~

Dim ; 600 x 580 x 580 mm minimum (+/-10%) ¢~

Puissance : 3 KW minimum, réglable

Le pont supérieur est mobile et glisse le long des glissiéres .~

Contréle de la température par régulateur d'énergie,

Grille avec butée de sécurité pour éviter les chutes accidentelles -

2 zones de cuisson indépendantes gérées par 2 régulateurs d'énergie séparés
Bac de récupération amovible en acier inoxydable

Alimentation monophasée 220 V - 50 Hz,

certificats et attestations prouvant |'origine ef la qualité de lappareil proposés..
Support murale en acier inoxydable.

manuel dinstallation et d'entretien /
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Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon lesrégles de I'art. ~

livré avec le minimum standard (supports, visiere, fiche électrique malle et femelle, réservations,
repérage, accessoires et joutes-sujétions selon les regles de I'art ....) /

CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS

Dimensions : 400X400 mm

« Inox AlSI 304 décapé, passivé. T
» Piéce & sceller nécessaire (supporl, cadre et contre ca ffe ) pour ‘R:"pose et la fixation du
caniveau sur le regard en béton, / R R I \
s Livré complet avec protection chantier et accessoire de pose / Oy
« Systéme télescopique, avec plafine de reprise de I'étan ‘helie sur. dc:lle '
« Ne comporte aucune zone de rétention d'eau._.

IR
o

« Solution entiérement inspectable. \'\‘ S -l's
« Accés PMR, couverture antidérapante R12 avec bords non coupom‘s/
+ Classe L15,

9 «Couverture cdillebofis antidérapante avec crantage double & maille sécurité 19x19 et finition
décapée, passive. /
» Mise a la terre pour caillebotis ;
« Panier amovible independant o@ la cloche siphoide et positionné au-dessus de la garde d'eau. /
» Cuve équipée d'un remplissage sous bordure en EPDM, posé en usine pour une meilleure
résistance ¢ la charge. ./
» Fond de la cuve congu avec 4 pentes de 1% minimum. /
+ Boifier siphon télescopique équipé d'une platine pour reprise de |'élanchéité sur dalle, avec
cloche inversée électropolie démontable permettant un débit important.
« Evacuation verlicale et centrée en sortie DN 110mm pour un débit minimal de 4 I/s. /s
« Pieds de réglage rapide pour mise a niveau par rapport au sol fini .
- sortie verlicale avec bonde siphoide 7
CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS
Dimensions : 800X400 mm
« Inox AlSI 304 décapé, passivé. /
+ Pisce & sceller nécessaire (support, cadre et contre cadre....) pour la pose et la fixation du
caniveau sur le regard en béton.
» Livré complet avec protection chantier et accessoire de pose. /

10

« Systéme télescopique, avec platine de reprise de I'étanchéité sur dalle. %

« Ne comporte aucune zone de rétention d'eau. /

» Solution entigrement inspectable.

« Accés PMR, couverture antidérapante R12 avec bords non coupants.

¢+ Classe L15.

+ Couverture'cdillebotis antidérapante avec crantage double a maille sécurité 19x19 et finition
décapée, passive.
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| « Boifier siphon télescopique équipé d'une plaiine pour reprise de I'étanchéite sur dalle, avec

« Mise & la terre pour caillebotis ;

« Panier amovible indépendant de la cloche siphoide et positionné au-dessus de la garde d'eav.
« Cuve équipée d'un remplissage sous bordure en EPDM, posé en usine pour une meilleure
résistance a la charge.

» Fond de la cuve congu avec 4 pentes de 1% minimum,

cloche inversée électropolie démontable permettant un débit important.
« Evacuation verticale et centrée en sortie DN 110mm pour un débit minimal de 4 I/s.
« Pieds de réglage rapide pour mise & niveau par rapport au sol fini , .~

11

| manuel d'installation et d'entretien /

-sortie verticale avec bonde siphoide - L T
MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE S
Marque : /' Honrvico ookt \‘
Référence : /{ e r_"f;‘:i:“:-!.;f-ni-.} :
Longueur du tube de plongée : 500mm minimum ~ § '\ jind
Vitesse variable électronique avec autorégulation /f\; N */.,.'f’

ST T
e

Puissance : 650 W minimum SOV
Vitesse variable maximum 10 000 tr/min en plongée. / St

Le moteur est doté d'un systéme de refroidissement et protégé conire la surchautfe (en cas
d'utilisation intensive prolongée). /
Alimentation monophasée 220 V+T
Total Watts : 0.60 kW minimum /

7

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur. 4
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art. ~~
ivié avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les régles de I'art ...}
Fd

12

FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE

Marque :

Référence:

CARACTERISTIQUES

06 Niveaux GN 1/1 ;

Construction en acier inox. 7

+ Interface digitale avec boutons réfroéclairés LED

» Générateur de vapeur intégré pour un contréle trés précis de thumidité et de la température
en fonction des réglages choisis -

* Porte double vitrage avec isolation thermique /

+ Certification contre les projections d'eau, IPX5, pour un netfoyage facile.
*Commandes Digitaie

*Systéme d'évacuation rapide de I'humidi’ré(/
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*Autoreverse (répartition de I'air dans la chambre avec inversion automatique du sens de
rotation du ventilateur).

«Eclairage de la chambre de cuisson.

*Refroidissement rapide & porte ouverte

¢Puissance électrique 11 KW minimum

*Mise en veille automatique pour diminuer les consommations d'énergies.

» Alimentation friphasée 380 v ou 400 V - 50 hz

MODES DE CUISSON

* Cycle de convection sec et chaud (25 ° C a 300 ° C): idéal pour une cuisson & faible humidité.
* Cycle mixte (25 ° C &.300 ° C) : combinaison de la chaleur par convection et de la vapeur pour
obtenir un environnement de cuisson-& humidité contrélée, accelercni le proceSSUS de cuisson
et réduisant la perte de masse. avs

¢ Cycle de vapeur basse température (25° C & 99 ° Oj |deo| oour, Ie sous-wde la remise en
température et la cuisson délicate. Cycle vapeur (100 *'C) fruits de mer‘,e’r légumes. Vapeur d
haute température (25° C & 130 ° C). \ \ S e /,-

sLivré avec 6 bac GN et 6 grilles GN 1/1 /
EQUIPEMENTS DE SECURITE

sThermostat de sécurité de la chambre de cuisson. :
+Sécurité contre lasurpression et la dépression dans la chambre de cuisson.

*Relais thermique de sécurité du moteur.

«Systéme automatique de refroidissernent des composants et du logement des commandes
» manuel dinstallation et d'entretien /

«certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de lappareil proposés.

7

ACCESSOIRES STANDARDS:

e 4 Grilles GN 1/1

* Kit pour produits détergents (Lavage et ingage).

*Sonde de température centrale & capteur unique

*Port USB pour télécharger les données HACCP

systéme de nettoyage automatique et intégré avec détartrage intégré du générateur de
vapeur. 5 cycles automatiques (doux, moyen, fort, exira forl, ringcage uniquemeni),

» Adoucisseur carfouche pour four mixie (pour une uftilisation m’rense de la vapeur) .-

* Supports munis de pieds avec porle-plaques GN 1/1 incorporé .~

Hotte aspirante intégrée au four, Avec un Systéme de ventilation complet pour I'extraction y
compris la conduite d'évacuation avec raccordement externe. La hotte et le four doivent étre
synchronisés : la hotte s'allume/s'éteint lorsque le four démarre/s'arréte. Basée sur I'activité réelle
du four la hotte active automaiiquement la puissance de ventilateur moyenne/faible pour
labsorption des odeurs.

Appareil consiruit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité

alimentaire). /

Branchement, essdis et mise en marche selon les régles de |'ar.

48
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livré ovec le minimum standard (suppor’rs flche elec’rrlque mclle e’r femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art ....)

13

MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE

Marque :

Référence :

02 groupes avec adoucisseur

Dimensions minimales : H x P x L ;430 x 530x650 mm
Chaudiére en cuivre capacité : 11 litres minimum
Capacite électrique : 2,9Kw minimum

Arrét écoulement : automatique

Eau chaude ; 1 sortie

Vapeur ; 2 sorties

certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de l'appareil proposés.
Table Support munis de pieds réglables en hauteur.
manuel d'installation et d'entretien

Accessoires :

-1 porte-filire + filtre 1 tasse

-2 portes-filire + filtres 2 tasses

-1 tuyau de purge pour évacuation

-1 tuyau de raccordement au réseau d'eau diamétre 3/8éme

-1 filtre aveugle ([filire plein) bouchon en caou’rchouc pour nettoyer votre machine a café
- Bac de vidange. :

-mini-vannes d’isolement,

Appareil construit dans le respect des nOrmes en vigueur(normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon Ies régles de I'art.

livié avec le minimum standard (supports, fiche électique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...

14

BALANCE A PLATEAU RENFORCE

Marque :

Référence:

Portée : 300 Kg.

Précision : inférieure & 100g

Ecran LCD rétroéclairé

Capteur en aluminium

Protection IPé5 u [protection contre I'intrusion de poussiére et d'eau).
Plateau et colonne en acier inoxydable, chdssis en inox
Température de fonctionnement jusqu'au 40°C minimum

49
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. d". mn:et cqracferisliques te

Aufonomie de 8 heures minimun /
Interface RS-232 (ou autre) cela permet de fransférer les données du poids & un ordinateur

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en marche seion les régles de I'art.

ivié avec le minimum standard (supporis, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires-et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

TRANCHEUR-

Marque :

Rétérence:

De construction en acier inoxydable avec béti en olumlnlum ‘apodise
Transmission par courroie '
Alimentation 220V - 50 Hz

Diametre de la lame 250 mm,

AffOteur incorporé.

Couteau de fabrication en acier chromé dur
Moteur avec ventilation assurant une température bcssé Iors du fonc’ﬂon nement
Réglage d'épaisseur, -

Transmission par couroie

Livré avec:: p

démonte lame, //

aiguiseur

15

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur{normes d’hygiéne et de sécuiité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

ivré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

BLENDER ELECTRIQUE

Marque :

Référence: /

Bol gradué: 1,25L /

2 vitesses pour une rndiirise facile de votre préparation : 13000 fr/min et 16000 tr/min.

Couteaux résistants en acierinoxydable. 7

Pieces amovibles pour un nettoyage facile ; bol, couvercle, écrou, joint, moyeu porte-couteaux.
Moteur protégé par un protecteur thermique intégré au bobinage

Capacité : 1,5 litres minimum

16

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(hormes d'hygiéne et de sécuiité
alimentaire). ﬂ
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livré avec le minimum standard {supports,fiche électique malle/ t femelle,repérage, accessoires

Branchemen’r essdis et mise en morche selon Ies regles de I'art. .

et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

e

pa

17

-Livré avec 3 ogives amovibles pour cifrons, citrons verts, oranges e1 pa mplemousses.
.Grille filtre & pépins amovible. FRYRUNETR

PRESSE AGRUME CUVE

Marque :

Référence:

Construction Socle résistant en fonderie d'aluminium. /
Cuve amovible incassable en polycarbonate almentaire./”

Presse agrume professionnel avec moteur asynchrone robuste. e’r sHenueux /

Vitesse : 1500 Tr/MN /7 ],f et N2

Puissance : 130 Watts minimum ! / o L,w.:m‘ 1(7‘ !

Dimensions : 230x300x350mm +/-10% AR L

Appareil construit dans le respect des normes en wguwk&ormes d hyglene el de sécuiiié
alimentaire). o /

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I’ art.”
ivré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mcllle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art . /)

AT
i

18

EPLUCHEUSE A LEGUMES

Marque :

Référence: /

Fabrication entiérement en inox

Panneau de commande étanche a bouton tactile IP55 (Protégé contre les infiltrations de.
poussiére limitées et Protégé contre les jets d'eau & basse pression) /

Capacité tubercules 10 kgs +/-10%

Production horaire : 160 - kg/heure +/—10%/

Minuterie avec décompte numerque./

Des dé’re?eurs magnéliques amétent la machine lorsque le couvercle ef/ou la porte sont
ouverts

Livré avec plateau et cylindre abrasifs et accessoires nécessaires pour le bon fonctionnement. /
Table filtre montée pour éplucheuse, Construction inox avec tablette permettant de positionner
un bac GN de récupération des légumes.
Bac amovible trés résistant cve?/pcmier filtre en maille.

Alimentation électrique 380 V

Puissance 300 W minimum /

Plateau émerisé pour pommes de terre /

Accessoires de manipulation/

cerlificats et attestations prouvant I'origine et la qudlité de l'appareil proposés,

manuel d'installation et d'entretien. /
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Apporeil construit dons le respec’r des normes en wgueur(normes o' hyglene et de sécurité
alimentaire).
Branchement. essais et mise en marche selon les régles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ....)

19

MOULIN A CAFE

Marque ;

Référence:

Contenance de la trémie : 02 Kg,

Puissance : 300 W minimum

Corps en fonderie d'aluminium

Moulin silencieux (63dB).

Réglage facile de la dose, entre 6,5g et 29, par un simple qjustement de la molette.
Doseur : & remplissage automatique

Monophasé : 220-240 V-50/60 Hz-360 W

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiene et de sécurité
adlimentaire).

Branchement, essais et mise en marche seion les régles de I'art.

ivré avec le minimum standard (supporis, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon Ies,-‘régles‘ de I'or’r I

20

COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES

Marque :

Référence :

CUTTER

Cuve en inox

Capacité : 6 litres minimum

Variateur de vitesse : 3 vitesses minimum

Dispositif IP24 sur toute la machine

Systéme d'inclinaison amélioré pour une meilleure stabilité.

Panneau de commande tactile plat, étanche IPXS (IPS5).pour protection contre I'eau
Capacité de production minimale : 550 - kg/heure

Alimentation : 220 V - 50 Hz

Sécurité magnétique pour e bol et thermique pour le moteur

COUPE LEGUME TOUT INOX

Fonctionnement silencieux

Livré avec les lames ci-aprés et qui doivent étre obligatoirement en inox qualité ollmenfcure
1 éminceur 3 mm

1 francheur 8 mm

1 bé&tonnet 4*4

52
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.l-"rélpe 3mm /

| Branchement, essais et mise en marche selon les régles de {"art. /

1 cube 10 mm
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire)..

livié avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ....) e

21

FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art. \C'\ )

Marque :

Référence:

Diameétre plaiequ 24,5 cm minimum~

Capacité 20 | minimum. / L
Puissance 700 watts minimum T
Programmateur méconique / - N

/

I I3
/ .,’ RH ;Ir e l

\
Appareil construit dans le respect des normes en wgueur(norrpes “d hyglene e’r de sécurité
aglimentaire). = SAL ;

ivré avec ie minimum standard (supporis, fiche élecirique rhdlle et femelle repérage,
accessaires et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

22

PERCOLATEUR

Marque :

Référence:

En acier inoxydable /

Capacité: 13& 20 |

Fonctionnement automatique et maintien du café & la température de service
Avec indicateur de niveay’ /

Puissance : 800 W minimum

Alimentation : 220V - 50 Hz /

Apparell construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécuiité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

ivié avec le minimum standard (supports, fiche électrique” malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de t'art ....) /

23

SCIE ELECTRIQUE DE BOUCHER.
Marque :
Référence :

Scie de construction en acier inoxydable 18/10. /
! 53
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Systéme tendeur de lame de procédure automatique. /
Démontage des racleurs sans outils pour un meilleur entretien”

Indice de protection P45 .

Moteur de 750W minimum, 4

Hauteur de coupe : 270 minimum

Alimentation : 220 V — 50 Hz.

manuel dinstallation et d'entretien.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(hormes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire). /

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.”

ivré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les régles de t'art ...} /

Poubelle roulante 120 lifres o
A couvercle e
La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage / o
Avec bac en plastique 120 litres ( /
Avec roulettes \\ S A A //
Les roulettes sont largement dimensionnées pour permetire le fransport de chargeés lourdes

En polyéthyléne haute densité anfichocs, résistant aux UV, dej_f‘proqpi'ts-"-CHimiques et aux
variations de température. R

Couvercle facilitant la prise en moin/?oues & bandage caoutchouc, silencieuses, souples et
fiables pour une ufilisation intensive. .

Conforme qux normes de sécuiité en vigueur./

24

POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE

De capacités minimales 1100 litres

La couleur selon le choix du maitre d'ouvroge:-/

Avec roulettes /

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de charges lourdes //
25 En polyéthyléne haute densité antichocs, résistant aux UV, aux produits chimiques et aux
variations de température.

Couvercle facilitant la prise en main Roues & bandage caoutchouc, silencieuses, souples et
fiables pour une utilisation intensive.

Conforme aux normes de sécuiité en vigueur, /

54

(=1

A8




._ —FONCIERE— | |

MAITRE D'OUVRAGE MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

Chauffe-plats - électrique 10 plaques ;
Margue

Référence

Puissance : 1.3 Kw minimum
Dimensions : 400X215X475 MM minimum

Poids : 23 Kg minimum

Ampeére : 5.6 A

Volts : 220 - 240 V

Le chauffe-plat permet de maintenir & température des plats préparés (paélla, choucroute, plats
en sauce etc.) servis chauds & table.

Gréice & leur haute teneur en alliage spécial, les plaques de ce chauffe-plats ont une capacité

26 d'accumulation optimale et conservent individuellement la chaleur des plats.
Le modele doit étre équipé de 10 plaques chauffantes d'une surface utile de 270 x 150 mm
chacune.
Equipement : thermostat de réguliation, voyant de contrdle, poignées thermo-protectrices
manuel dinstallation et d'entretien .
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire}.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de |'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}
MACHINE CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE '
Marque
Référence
Consommable : pastille
Poids : 15 kg
Réservoir d'equ : 6 litres
Alarme de détartrage
Puissance nominale (en watts) : 2400 watts minimum
27 Systéme d'extraction & double téte pour préparer deux tasses simultanément

Dimensions {LxHxP) : 56 x 41,7 x 41,5 cm +/-10%

Plaque chauffe-tasses

Mode économie d'énergie

Insertion et éjection semi-automatique de la capsule

Avertissement électronique pour conteneur & capsules plein

Pression : 16-19 bars

Support de tasse pivotant

Capacité du conteneur de capsules usageées ; 2 x 30 capsules usagées
Possibilité de programmer les tailles de tasse

manuel d'installation et d'entretien et certificats.
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Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne et de sécurté
alimentaire). /

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 1'art.

livié avec le minimum standard (suppors, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les régles de Y'art...,)

28

APPAREIL SOUS VIDE

Marque

Référence

Type d'appareil : & cloche

Matiére : acier inoxydable-/

Largeur de barre de soudure : 30 cm minimum "

Largeur de sac utilisable : de 15 & 30 cm minimum
Alimentation : 220 V : Lo
Puissance : 400 W minimum ~ ) s

29

Options : Ecran LCD / filtre liquides exiérieur 4 // ;’/, v
MACHINE A SAUCISSE CONT 5KG HORIZONTAL - el
Marque \)\
Référence N,
Systéme d'expulsion d'air sans l'utilisation d'une soupape sur le p‘isfon'./ﬁ
Tuyau en acier inox.

Entonnoirs multi Dimensions. ~

Capacité : 5 kg minimum

3

30

CUISEUR A OEUFS & PANIERS
Marque

Référence

Puissance : 1200 W mjpimum /

Alimentation : 220V

Capacité : 6 paniers & coufs’ _

Dimensions (HxLxP) : 255 x 215 x 430 mm minimum /
Option : Robinet de vidange /

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur{normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essdis et mise en marche selon les régles de I'art. /

ivié avec le minimum siandard (supports, fiche électique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'ari ....) /
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CUVIS:EUR A RIZ 8L

Marque

Référence

Puissance : 1.95 KW minimum /

Alimentation : 220V /

Confenance : 8L /

Poids: 10Kg / /

Dimensions {HxLxP}) : 385)(480)(345 mm minimum /
Permet de cuire et de maintenir av chaud prés de 3,8 Kg de niz.
Concu en acier inoxydable, /

Equipé d'une casserole intérieure omO)(ible, résistante & la chaleur avec revétement anti-adhésif
afin que le riz ne colle pas & la cuve.

31 .
Livré avec : .
1 gobelet mesureur / //-f;j Iy
1 cuillére & riz i ‘
1 cuillére mélangeuse { e
1 Tapis en silicone / f \ '-
Appareil construit dans le respect des normes. en \(rgueur(normes d hygiéne et de sécurnié
alimentaire). / ;
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I ori
ivié avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les régles de I'art .. )/
FUMOIR A VIANDE ET POISSON INOX POLYVALENT
Dimensions : 48.5x29x88.5 +/-10% -
Hauteur utile : 63 Cm +/-10%
Poids Net : 15.5 Kg
- Fumoir rectangulaire tout inox polyvalent permettant de fumer divers poissons {fruites, saumons,

anguilles...) et de la charcuterie, méme les gros jambons. /

Les petits produits peuvent étre fumés & plat, les plus grosses piéces a fumer comme les jambons
ou les chapelets de saucisses fumées poumront étre suspendus gréice aux crochets fournis.
Tiroir & braises en inox. Porte avant coulissante. /

Livré avec :

03 grilles en acier inoxydable pour le fumage & plat (magrets, pefits poissons...) /
05 crochets en S de 6 cm, ainsi gu'un sachet de sciure de 1 kg.

: 57
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::Ifm ZDeslgnaﬁon:et caracte _qu___
CENTRIFUGEUSE VERTICALE 150 W
Marque
Référence
Puissance diISO watts mlnlmum et 32 tr/min minimum pour un enzyme doux et un rendement
de jus.
Sans résidus de fruits ou des os dans le jus gréce a micro passcire en acier moxydoble intégré. /'
Passoire acier inoxydable nettoyage facile
La presse en forme de spirale ajoute les fruits de maniére automatique.” /
Boitier noir élégant en plastique avec détails chromés et faible surface d'appui.
33 | Comprend deux récipients de 900 ml +/-10% chacuf
Sorfie séparée de jus et de résidus de pressé -
Protection de marche et anét — lappareil peut seulement étre &liminée en marche une fois posé
le tube de remplissage avec Retour pour relGcher les pariies obsirﬁéeﬁl/"-"-‘ ’
Appareil construit dans le respect des normes en wgueuﬁnormesl d! hyglgne et de sécunté
alimeniaire). oSG TN
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de ' c:r’r\ RARE e
livré avec le minimum standard (supports, fiche elec’rrldue\molle ei femelle repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ....) \‘/” s
PLAQUE A INDUCTION 3500W PORTABLE o
PROGRAMMABLE 2 FEUX AFFICHAGE NUMERIQUE FEUX INDEPENDANTS
Marque s/
Référence
La plaque électique & induction 2 feux indépendants délivre une puissance de 2000 W,/
Elle est équipée d'un affichage numérique. La plaque est en verre céramique,
Les 2 feux indépendants ont une puissance allant de 500 & 2000 W pour la plaque de gauche et
de 500 & 1500 W pour la plague de droite. /
Cette plague s'adapte & tous types d'environnement comme : les camping-cars, les
appartements étudiants, les cuisines non équipées.
34 Gestion automatique de voltage..

Plaque trés sécurisée grdce a son sys’reme d'arét automatique, et la sécuiité enfants. //
Vous pouvez la programmer jusqu'a 3 h.,

Points forts :

Sécurité : Systéme d'amét automatique et sécurite entant
Caractéristiques :

Puissance (en W) : 3500 W minimum /

Nombre de niveaux (par/feu) : 6 /

Nombre de feux:2 /

Dimensions : 36 x 60 x 7 cm +/-10%

@ des feux: 20 cm.

Poids {en kg) : 5 kg

58
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caracferisﬁques iechnlques

Tension (en V). 230V /

ST

PR

alimentaire). .
Branchement, essais et mise en marche selon les reg Ies dei arhi:

livrié avec le minimum standard (supports, fche elec’rnque mclle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art ....) /

r SOPCT i,

Appareil construit dans le respect des normes e7 v'i'g'oéur(norrnes d'hygiéne et de sécurité
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LOT N° 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

Item

N° Désignation et caractéristiques techniques

TURBINE A GLACE VERTICALE
Marque : Carpigiani, Technogel,Frigmat , Isotech ou équivalent
Référence :
« Capacité par cycle : 4.5 Kg minimum
« Rendement horaire : 20Kg/H
« Le systéme de congélation fonctionnant & la fois sur les parois du cylindre et le fond
visait & obtenir la consistance parfaite du produit
« Batteur amovible en acier inoxydable, avec grattoirs mobiles en plastique agissant sur
les parois et le fond du cylindre
« Porte amovible avec grille de sécurité intégrée qui permet un nettoyage facile
« La porte dont la conception permet & I'opérateur de mettre et d'afficher le produit
dans les casseroles
+ Le trou d'extraction large permet une éjection rapide des produits
» Couvercle transparent pour une inspection facile du produit pendant le cycle de
congélation
Etagére en acier inoxydable réglable en hauteur
Signdi & la fin de chaque cycle
Vitesse standard pour le cycle de production et gronde vitesse pour I'extraction
Alimentation Triphasée 400Y-50Hz
Agitateur en acier inox, completement demom‘oble
Avec racleurs mobiles en plastique
Cuve de malaxage verticale
Controle électromécanique
Cycle de production avec sélection du temps
Signal acoustique & la fin du cycle
Sélecteur vitesse
Machine sur roulettes
Puissance : 2.6 KW minimum
manuel d'installation et d'entretien
certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de I'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur{normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.

livié avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ....)
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Ir:fm Désignation et caractéristiques techniques
MACHINE A GLACONS
Marque : Scotsman, ITV, Furnotel ou équivalent
Référence:
« Production : 25Kg/24h minimum /
+ Bac de stockage : 15Kg mlnlmum/
« Cube:22g / /
« Nbr:18 cubes/cycle - i
« Confréle électronique améliore 1e fonchonnemeni de Ic1 mcchlne et ui permet de
s'adapter aux climats exirémes ﬁ
« Systéme de pulvérisation anti-tartre , le systéme e putverlsqhon cvec buses flexibles
« Carosserie acier inoxydable sur pied - \ Gt !
« Régulation électronique avec fonclion cu’rodmghos’rlc < -
+ Systéme d'amortissement de mouvemen’r de fermeiure de por’re %
« Porte en acier inoxydable AlSt 304 :
2 » Condenseur d AIR /
« Groupe compresseur hermétique fropicalisé
«  Fréon : R290, R134A,R600 ou similaire
+ Puissance absorbée : 340 Watts minimum 4
. Alimentation monophasée : 220V-50Hz
« manuel dinstallation et d'entretien ~
. cerfificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de l'appareil proposés. e
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur{normes d’hygiéne et de securité
alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
livié avec le minimum standard (supports, fiche électigue malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de 'art ...}~
ARMOIRE VERTICALE NEGATIVE, FROID VENTILE CAPACITE 700L -
Marque : ASBER, EDESA, AFl COLLIN LUCY ou equivalen{'
Référence :
« Température de -18°C & -22°C ~
« Capacité : 700L. Norme HACCP .~
3 « Nombre de porte : 01 (Porte GN 2/1). /

60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane haute densité (40kg/m3).4
injectée sous haute pression /

. Portes en acier inoxydable avec poighée ergonomique /

. Portes & charnigres avec retour automatique

« Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment automatiquement & moins

de 90° /
/ 63

5

i




—FONCIERE— ,f_;;_ ;

CMC )

Lu mrd‘tl.ﬁ veiiy ;’
"“‘-*«, . .f"

LN <

MAITRE D'OUVRAGE MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

I’:fm Désignation et caractéristiques techniques
z
+ Les charniéres de portes réversibles -
+« Le contréle numérique iniy’ﬁf permet d'ajuster les paramétres de température
facilement et rapidement
» Bouton lumineux de démarage-Amét 7
» « Ventilation Gill » sur le panneau avant -
« Le syst&éme de réfrigération monobloc compact assemblé dans le haut de la machine
permet un accés facile pour I'entretien / ' I
+ Le systéme inteligent de tirage forcé ossure une 1empero1ure homogéne dans un
compartiment réfrigéré /,/ ya
« L'interrupteur de porte anéte le venhla’repr lorsq vela’ porte est ouverte pour éviter que
I'air froid ne sorte de 'intérieur, economiscmt oinél de I'energle -/
« Le dégivrage & gaz chaud gaz / \ -‘\ &
» Pieds en acierinoxydable réglables en hauteur; La hauteur des pieds peut étre ajustée
individuellement { 125mm-200mm} pour perme’r’rre un‘hettoyage pratique
» Les grilles métalliques revétues de plastique alimentaire permettent le stockage de
différents types d'emballages et ont une capaciié de chargement maximale de 40Kg
+ Joint de -porfe magnétique pour garder une hygiéne maximale et maintenir les
propriétés isolantes /
« Panneau inférieur estampé avec drain d'eau spécialement congu pour rendre les
opérations de nettoyage plus rapides et plus faciles -~
« 23 positions au niveau de la giille /e ’
'Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1 ~
« Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléte
» Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R400 ou similaire. Puissance absorbé : 720 Kw minimum_
« Tension d'dlimentation : 230V 1+N -~ 50Hz -
« manuel dinstallation et d'entretien
« cerlificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de fappareil proposés.
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire). /
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livié avec le minimum standard (supports, fiche électique malle et femelle, repérage,
daccessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)
ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF CAPACITE 700 L ./
Marque : ASBER, EDESA, AFI COLLIN LUCY ou équivalent
4 Référence : - Y

« Température de -2°C & +8° p
« Capacité : 700L. Norme HACCP
« Nombre de porte : 01 {(Porte GN 2/1) /

\3
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Item
.NO

Désignation et caractéristiques techniques

60 mm d'épaisseur, sans CFC Isolafion en polyuréthane haute densité (40kg/m3},
injectée sous haute pression

Portes en acier inoxydable avec poignée ergonomique -
Portes & charniéres avec retour automatique

Les portes ont une position de sé&jour de 120° et se ferment automatiquement & moins
de 90°

Les charniéres de pories réversibles

Le contrdle numérique infuilif permet d'ajuster les parameétres de température
facilement et rapidement

Bouton lumineux de démarmrage-Arét e
« Ventilation Gill » sur le panneau avant e -

Le systéme de réfrigération monobloc compact cssemble dons le hdu1 de la machine
permet un accés facile pour I'entrefien z

Le systeme inteligent de tirage forcé assure une te(npgerofure homogene dans un
compartiment réfrigéré

L m’rerrup’reur de porte arréte le ventilateur Iorsque la por"fe ‘est ouverie pour éviter que
I'air froid ne sorfe de l'intérieur, &conomisant ainsi de I'énergie -

Evaporation automatique de I'eau de dégivrage

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur des pieds peut éfre ajustée
individuellement (125mm-200mm} pour permetire un nettoyage pratique

Les grilles métaliques revétues de plastique alimentaire permettent le stockage de
différents types d'emballages et ont une capacité de chargement maximale de 40Kg
Joint de porte magnétiqgue pour garder une hygiéne maximale et maintenir les
propriétés isolantes

Panneau inférieur estampé avec drain d'eau spécialement congu pour rendre les
opérations de nettoyage plus rapides et plus faciles
23 positions au niveau de la grille

~

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1

Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléte

Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R400 ou similaire

Température de fonctionnement de -2°C & +8°C

Puissance absorbée : 210W minimum

Tension d'alimentation : 230 V - 50Hz /

manuel dinstallation et d'entretien

cerlificats et attestations prouvant I'onigine et la qualité de lappareil proposés.

i

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essdis et mise en marche selon les régles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)
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Item
ND

Désignation et caractéristiques techniques

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF CAPACITE 1400 L et
Marque : ASBER, EDESA, AFl COLLIN LUCY ou équivalent , : .
Référence: T taies e \
+ Température de -2°C a+8° C / !f o e
. Capacité : 1400L. Norme HACCP /' RN VR EN
« Nombre de porte : 01 {Porte GN 2/1). / \ co
+ Portes en acier inoxydable avec poignée ergonomique -
» Portes & charniéres avec retour avtomatique :
» Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment automatiquement & moirns
de 90°
« Les chamiéres de portes réversibles /
« Le contrdle numérique intuitif permet d'ajuster les parameétres de fempérature
facilement et rapidement
» Bouton lumineux de démamrage-Amét
+ « Ventilation Gili » surle panneau avant
e Le systéme de réfrigération monobloc compact assemblé dans le haut de la machine
permet un acceés facile pour I'entretien
« Le systéme inteligent de tirage forcé assure une tempéraiure homogéne dans un
compartiment réfrigéré
« L'interrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque la porte est ouverte pour éviter que
I'air froid ne sorte de l'intérieur, économisani ainsi de I'énergie
« Evaporation automatique de 'eau de dégivrage
» Pieds en acierinoxydable réglables en hauteur. La hauteur des pieds peut éfre ajustée
individuellement (125mm-200mm) pour permetire un nettoyage pratique
« Les grilles métalliques revétues de plastique alimentaire permettent le sfockage de
différents types d'emballages et ont une capacité de chargement maximale de 40Kg
. Joint de porte magnétique pour garder une hygiéne maximale et maintenir les
propriéiés isolantes
+ Panneau inférieur estampé avec drain d'eau spécialement congu pour rendre les
opérations de nettoyage plus.rapides et plus faciles
« 23 positions au niveau de la grille
Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1
« Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléte
Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire
Température de fonctionnement de -2°C a +8°C
Puissance absorbée : 200W minimum
Tension d'alimentation : 230 V - 50Hz
manuel d'installation et d'entretien
certificats et attestations prouvant |'origine et la qudlité de lappareil proposes.
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Désignation et caractéristiques techniques

Appareil constryit dans le respect des normes en vigueur(normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art....) -~

s

TOUR A PATISSERIE REFRIGEREE 600X400 FROID VENTILE
Marque : PANIMATIC, ASBER, FURNOTEL ou equlvalen'f

Référence : \ TN

+ Température de -2°C & +8° C / £ evioa s\

Capaciié : 600 Litres minimum. Norme HACCP , i

Dimensions + 10 % : 2005x780x H 810 LAY S j

Rédalisation entierement (intérieurete exieﬁeure) en Inox AIS] 304

Dégivrage automatique de [évaporateur par ng chaud

Evaporation automatique du condensat

Isolation en polyuréthane sans CFC {50 mm minimum) -

» Plateau de travail en granit robuste de 30 mm avec retour latéral de 150 mm & 250
mm de haul et retour ariére de 250 mm de haut ~~

» 4 couples de glissiéres minimum pour plafines 600x400 m /

+ 4 pieds en inox réglables.

. Crémailleres et glissiéres en inox, permettant des positionner les platines & souhait, fond
intérieur embouti, angles et coins arondis (sans aspérités),”

« 6 posifions au niveau de la grille pour une capacité de chargement accrue, dont 70
mm.

« Les grilles métaliques revétues d'époxy, pour améliorer la protection, permettent le
stockage de différents types d'emballage et ont une capacité de chargement
maximale de 40 kg. /-

» Portes en acier inoxydable avec poignée ergonomique, pleine longueur, robuste et
parfaitement intégrée. ./

. Portes & chamiéres avéc refour aufomatique 7

« Panneau de commande et ventilation du moteur avec ouverture avant pivotante

+ Le contréle numérique intuitif permet d'ajuster les parameétres de fempérature
facilement et rapidement.

« Bouton lumineux de démarrage-arrét.

Evaporateur & firage forcé avec couvercle anticorrosion. -

Groupe compresseur irop;callse incorporé dans le meuble /

Evaporateur ventilé -

Fréon : R600a, R290, ou similaire / J/

Alimentation électrique 220 V - 50 Hz

Puissance électique : 260 W minimum /

P
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Item

N© Désignation et caractéristiques techniques

s
rd

« manuel dinstallation et d'entretien v

« certificats et attestations prouvant ['origine et la qualité de I'appareil proposés. /

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire). /

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art .. 3

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE POSITIVE
Marque : DAGARD, COLDKIT, ARNEG ou équivalent

Référence : / : Cs ot
« Chambre modulaire & clé. oo

Dimensions : L=2.15x P = 2.15x H = 2.20m {+10%) S

Cloisons isothermes toute hauteur 7

Réaction au feu du panneau ; $3 Bs2d0 P

Avec porte pivotante de réfrigération avec passage libre de19200x800x100mm .~

Revétement laminé alimentaire intérieur, extérieur - Couleur blanche

Isolation en mousse de polyuréthane haute densité

Chambres froides positives, avec sol {panneaux de 60 mm épaisseur minimum),

panneaux commerciaux laqués/laqué.

« La chambre froide doit éfre munie d'un dispositif d'avertissement sonore simple et
robuste permettant & toute personne, qui se frouvait accidentellement enfermée &
I'intérieur de cette chambre de donner 'alarme & I'extérieur.

« Les équipements frigorifiques seront de marques connues et certifiés.

« Les licisons frigorifiques en tube cuivre de quadlité frigorifique de diamétre adapté en
fonction de la longueur et de la puissance frigorifique ; y/c isolation de la conduite
avec un isolant en mousse de caoutchouc d'une épaisseur de 13mm minimum.,

« Cdble électrique d'alimentation du groupe frigorifique extérieure de section approprié
depuis I'attente du prestataire du lot électricité.

« Cdble électrique et de communication entre le groupe extérieur et I'évaporateur de
la chambre froide.

« Le tableau de commande et de contrdle avec affichage digital en fagade sera
compris dans I'offre, raccordement de ce dernier, ainsi que les liaisons entre le tableau
et le groupe, seront exécutés par le fournisseur adjudicataire du présent lot.

« Sol avec couverture inox antidérapante”

« Fermeture a clé et poignées dé condamnables de I'intérieur _.~

« Eclairage intérieur par interrupteur extérieur avec voyant-~

«  Controle de la température par thermomeétre digital pour toute la chambre froide

« Voyant de mise sous tension avec alarme visuelle ef sonore en cas d'arrét et de

remontée de la température
*
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

« Dégivrage automatique 7

« Les eaux de condensation des chambres froides sont évacuées vers le réseau d'eaux
usées par siphonage

+ Réseau PYC minimum

» Groupe hermétique tropicalisé installé & distance (chiffré & 20 métres) — Puissance 1,6
Kw minimum

» Alimentation Mono 220 V - 50 Hz

» Fourni avec :04 Kit de rayonnage intégré de 1000x1600x400 mm de profondeur

« manuel dinstallation et d'entretien

"

rd
#

- Conditions de base : ,//
« Température extérieure maximale : 36°C + 40°C
+ Latempérature intérieure & maintenir -2/ + 8°C
« L'humidité relative : 95%
« Température des denrées : + 24 °C

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de ['art. 4

livré avec le minimum standard [supports, boite electrique étanche, reperoge accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art ...\ /

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE NEGATIVE Ll
Marque : DAGARD, COLDKIT, ARNEG ou équivalent Y
Référence :

« Chambre moduiaire & clé.

Dimensions : L=2.15xP =2.15 x H = 2.20m {+10%)

Cloisons isothermes toute hauteur

Réaction au feu du panneau : $3 Bs2d0

Avec porte pivotante de réfrigération avec passage libre de1900x80x100 mm

Revétement laminé alimentaire intérieur, extérieur - Couleur blanche

Isolation en mousse de polyuréthane haute densité sans CFC (plafond, parois latérale,

sol)

« Chambres froides négatives, avec sol (panneaux de 100 mm épaisseur minimum),
panneaux commerciaux lagués/laqué.

« La chambre froide doit éftre munie d'un dispositif d'avertissement sonore simple et
robuste permettant & toute personne, qui se trouvait accidentellement enfermée &
I'intérieur de cette chambre de donner I'alarme d I'exiérieur,

+ Les équipements frigorifiques seront de margues connues et certifiés.
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Item-

NO

Désignation et caractéristiques techniques

« Les liaisons frigorifiques en tube cuivre de qualité fngonﬁque de diametre adapté en
fonction de la longueur et de la puissance, fngonf ique ¢ y/c isolafion de la conduite
avec unisolant en mousse de caoutchouc, d'une epcnsseur ‘de 13mm minimum.

« Cdable élechique d'alimentation du grou pq fngonflque ex’rerleure de-section appropné
depuis I'attente du prestataire du lot elec’rhcﬁe ‘ FEUS l

« Cable électrique et de communication enire Ie grbupe e)fieneur et I'évaporateur de
la chambre froide. : /

+ Le tableau de commande et de con’rrole cvec dff|ch<:|ge digital en fagade sera

compris dans | offre, raccordement de ce dernier, ainsi que les liaisons entre le tableau

et le groupe, seront exécutés par le foumisseur adjudicataire du présent lof.

Sol avec couverture inox antidérapante

Fermeture & clé et poignées dé condamnables de l'intérieur

Eclairage intérieur par intemupteur extérieur avec voyant

Contréle de la température par thermomeire digital pour foute la chambre froide

+ Voyant de mise sous tension avec alarme visuelle et sonore en cas d'anét et de
remontée de la température

« Dégivrage automatique

Les eaux de condensation des chambres froides sont évacuées vers le réseau d’eaux

usées par siphonage

Groupe hermétique tropicdlisé installé & distance (chiffré & 20 meétres) — Puissance

2 Kw minimum

Alimentation Mono 220V - 50 Hz

Fourni avec :04 Kit de rayonnage intégré de 1000x1600x400 mm de profondeur

manvel d'installation et d'entretien

- Conditions de base :
+ Tempéraiure ex’rgrieure maximale : 36°C + 40°C
« La température intérieure & maintenir -18/ -22°C
« L'humidité relative : 95%
« Température des denrées: + 24 °C

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, boite électrique étanche, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art ....)
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LOT 3 : Matériel de Boulangetle patisserie et chocolaterie

Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

FACONNEUSE MANUELLE

Marque :

Référence :

Cadence : 1000 p&tons par heure, /

Transmission par courroies,

Piétement amovible, |

Alimentation électrique monophclsee 220V + T ou triphasée 380V + N+ T - 50 Hz d
Livré avec tous les accessoires nécessaires pour le bon fonctionnement de I'appareil. ,
Table Support en acier inoxydable. munis de pieds avec une étagére basse.

manuel d'installation et d'entretien /

Appareil construit dans le respect des normes en wgueur(normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire). / e /
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art. \

accessoires et toutes sujétions selon les regles de I\on‘ o) /

livré avec le minimum standard (supports, fiche eecinque molle ef femelle repérage, |
I

LAMINOIR A TAPIS SUR SOCLE \;\’ S
Marque : LT

Référence :

Largeur de travail : 500mm/

Lonhgueur de travail : 2000 mm minimum

Cylindres lamineurs en acier dur chromés /

Avec giille de sécurité .
Alimentation monophasée 220V + T - 50 Hz ou triphasée 380 V + N +T - 50 Hz

Livré avec accessoires : oulils et couteaux rotatifs nécessaire nécessaires pour le bon
fonctionnement de I'appareil. ./~

manuel dinstallation et d'entretien

cerlificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de lappareil proposés.

Appareil construit dans Je respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne et de
sécurité dgimentaire).

Branchement, essdis et mise en marche selon les régles de |'art.

livré avec le minimum standard (suppeorts, fiche électique malle et femelle, repérage,
accessoires et toules sujétions selon les régles de 'art ...} /

PETRIN DE TABLE Bl VITESSE
Marque :

Référence:

T2
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lfem
N°

Désignation et caractéristiques techniques

Capacité de 2 & 9 kg de farine,

Avecsocle /

Cuveinox, 7

Arbre inox /

Alimentation mono 220 V+ T ou tiphasée 380V + N+ T-50Hz, /
Table Support munis de pieds.

manuel dinstallation et d'entretien. /

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne et de
sécuiité alimentaire). / /

Branchement, essais et mise en marche selon lesrégles de 1'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche élecirique malle et femelle, repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les regles de t'art ....) /

BATTEUR MELANGEUR 15L / e
Marque : ol Savics _
Référence : | \ Ceitionig; | ]
15 Litres minimum / Vo

Cuveinox / : N S

Puissance : 250w/ e

Alimentation : 220 V + T - 50,Hz .~ T

Avec variateur de vitesse /

Avec giille protection de cuve /

Livré avec les éléments ci-aprés et qui doivent étre obligatoirement en inox qualité
alimentaire : fouel,Batteur plat Crochet

manuel dinstallation et d'entretien /

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur{normes d'hygiene et de
sécurité adlimentaire). /

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art. /

livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les régles de I'art ...} /

BATTEUR MELANGEUR 051 /
Margue :

Référence: ,

05 Litres minimum /

Cuveinox /

1 prise de courant in’régrée/
Puissance : 250w /
Alimentation : 220 V+T- 50 Hz /

Avec variateur de vitesse /
i 73

L

%




—FONCIERE—

CMC o

5, L virit n!'r Favenir- 4'
}:’\ﬁ . " #

MAITRE D'OUVRAGE | MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

I't:m Désignation et caractéristiques-techniques
Avec grille protectfion de cuve 7
Livré avec :Fouet, Batteur plat Crochet
manvuel dinstallation et d'en’rreiien/
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire)./
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art. /
livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique molle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions.selon les régles de I'art .. ) /
BALANCE ELECTRONIQUE A précision / S _\; .':l‘:i‘.\‘
Marque : f AT ]
Référence : Lo ."“/ ]
Portée de 10KG ,~ R e
Précision a 2 grommes/ NG s
b Fonctionnement sur secteur 220 v - 50 Hz / el e
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essdis et mise en marche selon les régles de I'art. /
livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires-et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)
BACS A FARINE EN POLYETHYLENE
Marque :
Référence:
7 Construction en polyéthyléne alimentaire /
4 roules pivotants @100mm /
2roves avec frein  /
Livré avec couvercle transparent /
Capacité 804 100L  /
REFROIDISSEUR EAU GLACEE DE BOULANGERIE
Marque :
Référence:
Température d'eau alimentaire : 5°C réglable /
Régulateur de ’rempércyure
8 Capacité: 804 100 |
Puissance : 0.5 Kw minimum /

Alimentation : 220 V — 50 hz /

Cuve et serpentin en inox AlSI 304
Extérieur en inox AlSI 304

Remplissage automatique /

Boitier électronique et affichage digital /
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tem

N° Désignation et caractéristiques techniques

Table Support en acier inoxydable munis de pieds.
manuel d'installation et d'entretien
cerfificats et atiestations prouvant I'origine et la qualité de I'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

CELLULE DE REFROIDISSEMENT RAPIDE 10 NIVEAUX GN

Marque :

Référence :

Dim 780x800x1545 mm minimum

Poids net : 180 Kg

Finition intérieur/Extérieur ; Acier Inox AISI 304 18/10

Isolation : 60 mm d'épaisseur-Sans CFC/HCFC

Couvre évaporateur : Amovible en acier AlSI 304 Cr-Ni 18/10
Angles Internes : Arrondis pour garantir une hygi&éne maximum
Pieds : Inox AISI 304 réglables en hauteur 100-150 mm

Porte : Fermeture automatique avec blocage de I'ouverture 4 105°
Chdssis porte : Systéme anti-condensation

Poignée de porte : Acier Inox 304 épaisseur 2 mm

Joint de porte : Magnétique facilement remplagables

Tableau électrique : Amovible

9 Puissance : 0.52 Kw

Rendement Refroidissement rapide +90°C + 3°C : 40 Kg

Rendement Surgélation +90°C-18°C : 28 Kg

Branchement électrique : 400V 3N -50Hz ou 220V.

Fluide réfrigérant ;: R404 a

Evaporation : -10°C cond 45°C

Modalité refroidissement rapide/surgélation : Avec sonde au cceur et du temps| -
prédéterminé.

Fourniture standard : N.10 couples de glissiéres GN1/1 Espacement 75 mm & Bonde de
Vidange.

manuel dinstallation et d'entretien

certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de 'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d’hygiéne et de
securité alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

75
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Ifem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

livié avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

10

DIVISEUSE HYDRAULIQUE AUTOMATIQUE
Marque :
Référence :

[ Alimenté division de la pate et I'arondissement avec réglage du poids facile et simple

opération & deux mains pour plus de sécurité

Facilement interchangeable disque diviseur avec une flexibilité maximale pour
réglages de fravail de 16 & 250 gr ;

Systéme avant-basculement facile unique offre, efficace et ouverture du coffre pour le
nettoyage facile & utiliser

Efficacité énergétique avec interrupteur automatique du moteur ne fonctionnant pas
lorsque la machine est arrondi

Extrémement stable méme pendant |'arrondissement & cause de fonte lourde pied de
faire contrepoids avec surplomb et roues largement placé

Avec fonte pied de fer sur roues mobile supplémentaire stable et facile

Couteau en Acier inoxydable divisant

Coated anodisé disque en Aluminium de séparation

Stable, lisse et calme dans le fonctionnement quotidien

Nettoyage facile avec un minimum d’entretien nécessaire

Trois plaques d'arrondi synthétique léger inclus

Régulation hydraulique variable de pression

Augmentation fixe vitesse d'arrondi de 25 %

Connexion au sol (au lieu de pieds en fonte)

Amortisseurs {au lieu de pieds en fonfe)

Transformateur pour 4 connexions de fil sans N & 400 V ; Securl’re UL et Hygiéne
Certifications

Refroidissemnent ventilateur dans le cadre debase

Température contrélée ventilateur de refroidissement

manuel dinstallation et d'entretien

certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de I'appareil proposés.

Puissance 1.3 Kw, 3 phases, poids net : 380 Kg
LxPxH : 62x67x170 cm minimum

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de ('art,

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

11

FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE
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NO

Déslgnation et caractéristiques techniques

Marque :

Référence:

CARACTERISTIQUES :

5 niveaux - 400 x 600

» Construction en acier inox.

* Chambre de cuisson en dcier inox AlS| 304,

* Porte & double vitre en verre trempé, & chambre & air
» Poighée pour ouverture

« Commandes électroniques LCD avec écran tactile g

* Syst&éme d'évacuation rapide de I'humidité i U

* Autoreverse (répartition de I'air dans la chambre avec inv r3|on Gutomohq ue du sens
de rotation du ventilateur). \

* Eclairage de la chambre de cuisson. \\‘ S

» Refroidissement rapide a porte ouverte

Porte plaques soit pour la patisserie

Alimentation triphasée 380 v ou 400 VO hz

Puissance électrique § KW Minimum

Table Support en acier inoxydable. munis de pieds.

manvuel dinstallation et d'entretien

cerlificats et attestations prouvant 'origine et la qualité de l'appareil proposés.

CHAUFFAGE ELECTRIQUE

+ Chavuffage de la chambre de cuisson I'aide de résistances électriques blindées

MODES DE CUISSON

* Air pulsé avec température 30°C - 260°C £ 10%

» Vapeur 30°C - 130°C minimum {basse température, atmosphérique, forcée)

» Mixte air pulsé vapeur avec température 30°C - 260°C + 10%

MODES DE FONCTIONNEMENT

* Commandes programmables (20 programmes / 10 phases).

EQUIPEMENTS DE SECURITE

* Thermostat de sécurité de lka chambre de cuisson.

* Sécurité confre la surpression et la dépression-dans la chambre de cuisson.

* Relais thermigue de sécurité du moteur.

+ Systéme automatique de refroidissement des composants et du logement des

commandes.

ACCESSOIRES STANDARDS :

« Supports munis de pieds avec porte-plaques 60*40 incorporé.

« Hotte aspirante en acier inox, munie de moteur et condenseur & air pour éliminer les
vapeurs

T
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l:ﬁm Désignation et caractéristiques.techniques
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne ei de
sécurité afmentaire).
Branchement, essais et.mise en marche selon les régles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de |'art ...}
FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2. NIVEAUX
Marque : /
Référence : D
* 2 niveaux de 2 plagues de 600*400 A
* Bouches levantes / / I
» Habillage tout en inox,. oo ey
« Chavffage élecirique direct, montée en temper’c:iUre Tres'rdplde, Aenwron 30 min.
« Régularité de fempérature maximale sur toute la! \sUrfoce ds cwséon Résistance
* Réglage et indication permanente de la ’remperoture voute e’r sole par régulateur
électrique. , G
» Commande regroupée en fagade et portes & vision pcnorqmlque pour une
surveillance parfaite de la cuisson.
* Holte aspirante avec moteur pour une évacuation rapide des buées de
12 défournement.
* Monté sur étuve chauffante en inox de méme marque — piétement réglable.
* Alimentation Triphasée 380 ou 400 + T+N
+ Puissance 10 Kw minimum par niveau
* Arivée d'eau
» Evacudtion trop plein des buées 3/8"'
» manuel dinsiallation et d'entretien.
«cerificats et attestations prouvant |'crigine et la qualité de lappareil proposés.
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne et de
sécurité adimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiche électique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...\ /
ARMOIRE DE FERMENTATION ’
Marque :
Référence:
13 Capacité minimale : 1 compariment de 25 niveaux de 60 mm réglables minimum

Intérieure entiérement en inox
Fermeniation confrélée sur plus de 50 heures minimum

Tableau de commande électronique

78
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Lf;m Désignation et caractéristiques techniques
Humidité réglable de 30 a 90% par hygrostat et sonde hygrométrie électronigue
Humidité avec apport d'eau extérieur Ferrage & droite ou sur demande & gauche
'Panneaux mousse polyuréthane, &paisseur 60 mm, laqué blanc ./
Sur roulettes pour mise en place et netloyage
Groupe frigorifique tropicaliser
Puissance : 2,5 KW minimum y
Alimentation Mono 220V -50Hz e
manuel dinstallation et d'entretien e R
cerificats et attestations prouvant 'origine et la qualité de qubarell proposes
Appareil construit dans le respect des normes en wgueur(normes d hygn;-ne et de
sécurité alimentaire). S
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I dri. R ,,»'/
livré avec le minimum standard (supports, fiche électiique malle e’r fernelle, repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les regles de I'art ....)  ~
{
TREMPEUSE A CHOCOLAT PROFESSIONNELLE DIGITAL 6L AVEC SONDE
Marque :
Référence: )
Contenance 6L/
Fabrication en PVC noir haute résistance
Livrée avec une cuve et couvercle amovible en acier inoxydable
Sonde intégrée pour un contrdle précis de la température du chocolat pour respecter
les courbes de tempérage
14 Résistance de chauffe interne avec réglage précis de la température
Plateau en inox pour 6L de chocolat
04 programmes inclus : Noir, lait, blanc ou manuel /
Dimensions :
Totale : 33 x 40x 13.5cm +-10% ,~
Bassine GN1/2:32.5x26.5x 10cm+-10% /
Poids & vide : 3.72 kg
Tp;nsi'on 1220Va230v
vissance : 120 W
Puissance : 3 bars
GUITARE DE CHOCOLAT
Marque :
Référence : /
15 Socle et bras de coupe en acier inoxydable massif. /

Les bras de coupes interchangeables trés facilement, fabrication en meplat dinox
Cordes trés robustes et facile @ monter /
Surface de coupe de 340 x 360 mm +-10 % en matiére plastique composite

Bras de coupe N°1 rouge : écarfement de 15 mm -
! 79
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Bras de coupe N°2 vert ; écartement de 22,5 mm
Bras de coupe N°3 Jaune : écartement de 30 mm

16

CUTTER R5 PLUS ROBOT COUPE

Marque :

Référence :

Vitesses. Bloc moteur métallique.

Fonction pulse

Moteur asynchrone

Sécurité magnétique et frein moteur

Livré avec cuve cutter de 5,5 litres inox avec poighée et couteau lisse fond de cuve en
iNOX.

400 volts triphasé ou 220v

Hauteur : 49 cm minimum

Longueur : 35 cm minimum

Profondeur : 28 cm minimum

Puissance . 1200 Watts. 1500-3000 Tours/Minute

17

LAMPE A SUCRE A 02 TETES

Marque :

Référence : _

Plan de travail en inox, recouvert d'une feuille silicone antiadhésive interchangeable.
Emetteur céramique monté sur un flexible permettant de régler la hauteur en fonction
de la chaleur désirée.

2 tétes : 2 lampes de 500 W

Dimensions : 460 x 330 mm

18

PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIQUE AVEC COMPRESSEUR BASSE TENSION SPRY PISTOLET
INTEGRE

Marque :

Référence :

Débit minimum : 280g/mm,
Puissance minimale : 50 watts,
Alimentation : 220 volts-50 Hz-
Godet 700 mil

Piston Inox

Livré avec :

2 buses

| jet rond R4

1Jet plat

19

Aérographe stylo & compresseur basse pression
Marque :
Référence :

80
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Désignation et caractéristiques techniques

20

Gants a firer le sucre jeux en Latex
Marque : /
Référence :

21

Gants pour le chocolat - Jeux

Marque : e
Référence /
Matiére : 90% polyamide, 10% élasthanne

22

Thermométre a sucre
Marque : /
Référence :

23

Soufflette pompe & sucre avec tige en cuir ]{;ff L,
Marque : y , w ‘} o
Référence : / ' SRR
Simple détente S
Poire avec clapet anti-retour o L
Canule en cuivre

24

Fourchette & tfremper le chocolat
Marque : .
Référence : g

25

Chalumeavu Professionnel /
Avec réglage de débit /~

| Chalumeau de cuisine robuste (1850°C)

Allumage automatique avec verouillage de sécurité (piezzo)
Trés bonne prise en main et grande stabilité

26

Clseaux pour sucre 24 cm /
En acier frempé polissage fin s
Manche laquée noire

27

Plaque chavuffante pour sucre
Plaque recouverte d'un tapis anfi adhésif /
Puissance 110W, 240 V monophasé

28

Décapeur thermique chocolat électique

Position « dir froid » & 50 °C pour un refroidissement rapide et un fravail & basse
température

Régulation de la température et du débit d'air selon 3 niveaux

Disposifif Thermostop — arrét automatique de I'élément chauffant en cas de surcharge
Pare-chaleur amovible en métal pour protéger l'uliisateur des contacts avec la téte
avec possibilité de 'ter pour atteindre les endroits peu accessibles

Sans flamme, pour une sécurité absolue, la diffusion de chaleur est immédiate.
Puissance :1500 W - 220V 50Hz.

Livré avec 3 embouts.
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Lot°4 : Matériel_de laverie et Matériel de buanderle

:fm Déslgnation et caractérstiques techniques
LAVE VAISSELLE A CAPOT
Marque :
Référence :
Dimensions des paniers ulilisés : 500 x 500 mm
Hauteur De chargement : 400 mm minimum /
Position du tableau de commande en angle permeitant une installation selon les
contraintes du chanfier. /o y, )
Protection IP 25 conire les jets d'eau P N
Capacité horaire de 80 casiers ou 1.440 d551e1’res / o -_"_\‘\
Amrét automatique du cycle & louverture du cqpoi/\‘;w:. por
Construction entiére en inox AlSI 304 simple paroi. /1 o / /
Dispositifs de protection contre les surchauffes et le mcnq ue d'eau
Surchauffeur atmospheérique puissance 9 KW mqnlmum //
Doté d'une pompe de lavage
1 Doté d'une pompe de ringage
Table prélavage inox.avec douchette de dimensions :1200 mmx700mmx850mm /
Table de sortie machine & laver 700mmx700mmx850mm
Dotée d'un adoucisseur automatique de 71 minimum
Alimentation : fiphasée 380 v + N+ T - 50 Hz, /
Accessoires :
Dispositif de distribution des liquides de maniére automatique. /
manvel d'installation et d'entretien -
cerlificats et attestations prouvantl'origine et la qualité de l'appareil proposés. v
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur, / }
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art. -
livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage, |
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ....) .-
LAVE VERRE
Marque :
Référence: ’
2 Capacité panier de 500X500 /

Capacité de production : 30 paniers par heure /
Puissance électrique : 3KW minimum
Température d'alimentation d'eau peut atteindre 50°C /

Température de lavage 55-65°C 7

/ 34
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:‘fm Désignation et caractéristiques techniques
Température de ringcage 75°C /
Capacité du réservoir du lavage : 30 litres minimum.~” ‘
Un panneau de commande simple avec affichage numérique -~
Distributeur de produit de ringage integre -
Disposé d'un systéme de pause aprés le lavage et avant le ringage pour garantir
gu'aucune goutte d'eau ne tombe sur les articles & la fin du cycle de rlnc;oge B
Chaudiére intégrée : 5 litres minimum pour un usage intensif
Electricité monophasé 230 V/1 ph/50Hz 7
Table Support en acier inoxydable munis de pieds. -
certificats et attestations prouvant I'origine et la quaiité de Iopporeﬂ proposes /
/f ‘
manuel d'installation et d'entretien // S SR
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur; // o \
Branchement, essdis et mise en marche selon les régles oiel ort S i
livré avec le minimum standard {supports, fiche elecirlque molle et femeIIe reperage
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ....) / ST
CASIER POUR 16 COMPATIMENTS
Hauteur maximum: 17Z.6cm
Dlamétre maximum: 10.9ecm /
DIM : 500X500 /
3 En matériaux convient qux produits alimentaires /
Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du verre,
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur./
Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées. /
Matériau hydrophebe pour faciliter la déviation de 'eau au cours du lavage. /
CASIER POUR 25 COMPARTIMENTS
Hauteur maximum: 24.1cm
Dlameétfre maximum: 8.7cm .
DIM : 500X500 / '
4 En matériaux convient aux produits alimentaires / /
Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du verre,
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.
Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées. /
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de l'eau au cours du lavage. !//
CASIER POUR 346 COMPARTIMENTS
Hauteur maximum: 24.1 cm
5 Diaméfre maximum: 7.2 ecm /

DIM : 500X500 /

En matériaux convient aux produits alimentaires  /

f 85
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:ﬁm Désignation et caractéristiques techniques
e
Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du vere, ~
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur. /
Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.
Matériau hydrophobe pour focm'rer la déviafion de l'ecu au cours du Icvoge/
CASIER A 18 ASSIETTES PLATES /
DIAMETRE DES ASSIETTES : 240MM 7 y
En matériaux convient aux produits alimentaires  / 2
s Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur des css1e1’res /
7
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le borcfi supeneu;
Résistant aux produits de lavage et aux températures eleyees., oo
Matérau hydrophobe pour faciliter la déviation de l'eau ou cours dU Iovoge /
CASIER A PLATEAUX , \ .
Dimenslons : 500 x 500 ./ R
7 7 rangers /
Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de l'eau au cours du Ic:vc:ge./
CHARIOT DE TRANSPORT D'ASSIETTES
Dimenslons : 990 x 780 x 750 mm /
4 roues plvotantes de diamétre 125 mm dont
2 & frein, en polyamide
8 Chariot de transport d'assiettes en acier inoxydable. Capacité environ
400 assiettes standards
Livré avec 2 grilles de séparations anti-chute et une housse de protection lavable /
Le fond du chariot est incliné pour éviter toute chutedes assiettes durant le transport. /
LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE
Marque :
Référence :
Chargement frontal /
Capacité : 24 kg minimum ; /
Vitesse d'essorage : 490 tr/min minimum /
9 Facteur G de 100 Q
Dessus en acier inoxydable. Facade et panneaux latéraux-en peinture gris anthracite

Tambour obligatoirement en inox

Bac d lessive horme & 3 compantiments sur le dessus de la laveuse,
Prédisposition pour le raccordement des pompes a lessive /
Variateur de vitesse & fréquence /

Programmateur Conftrol

Y

Chauffage électrique, puissance : 18Kw minimum_ ~
y:

5
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I::m Désignation et caractéristiques techniques
Alimentation électrique tiphasée 380V + T+ N -50 Hz /
Laveuse essgreuse & Super essorage pour rédvire I'humidité résiduelle et le temps de
séchage.
Le Programmateur électronique est un microcontrdleur qui fonctionne & fravers I'écran
tactile ‘
Niveau acoustique dB(A)} < 50. /
cerificats et attestations prouvant ' origine et la qualité de 'appareil proposés./
Amortisseurs anti vibrations de dimensions. appropriées. /
-manuel! d'installation et d'enfrefien / /
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur /
Branchement, essais et mise en marche-selon les regles de I'art.
livrié avec le minimum standard (supports, fiche électrique’ mcllle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétionsselon les regles de I'art .. )’ / R
SECHOIR DE LINGE {% \ .
Marque : \\ S =
Référence : N L
Capacité : 16 KG / I A S
Tambour acier inoxydable R
Programmateur : easy control /
‘Tambour en acier inox
Tambour inverseur pour un meilleur séchage /
Combinaison d'un flux d'air axial et radial congu pour maximiser et optimiser le flux d'air
¢ fintérieur du tambour /
Dotée de variateur de fréquence facile & programmer et remplacer indépendamment
du moteur. /
10 - Transfert maximal de chaleur /

- Faible consommation d'énergie /

- Temps de séchage réduit /

-gaine d'évacuation d'air chaude de diameétre opp/r,oprie/

Chauffage électrique puissance : 20 Kw minimum ;

Alimentation électrique triphasée 380V +T+ N - 50 Hz /

certificats et attestations prouvant I'onigine et la qualité de lappareil proposés./
Amortisseurs anti vibrations de dimensions appropriées.

manvel d'installation et d'entretien /

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur. /

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de |'art. /

livré avec le minimum standard (supporls, fiche électrique malle et femelle, repérage, |

accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ....) /

87
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

11

CALANDREUSE

Marque :

Référence .

Longueur cylindre ;: 1400 mm minimum v

La machine doit avoir un dispositif d'arrét automatique en cas de non-utilisation
Bouton d'amrét d'urgence

Panneau de commande /,/- - N

Sectionneur P

Dispositif protége doigts pour plu§ de securl’re " \.\, i
Dispose d'un régulateur pour une rhellleure d|s’rr|bu’r|0n de chaleur sur le rouleau

Vitesse de repassage variable ERE

Gaine d'évacuation d'air chauds. de dlame’rre oppropne

Commande & pied pour arrét ef demdrrage .

Puissance électrique totale : 7,18kw minimum

Alimentation : 380 V - 50 hz

Certificats et attestations prouvant I'origine et la qudlité de 'appareil proposés.

Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de ['art.

livré ‘avec le minimum standard {supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ....)

12

MACHINE A COUDRE avec table support
Marque :

Référence :

Avec les fonctionnalités ci-aprés :

Points intégrés

Boutonnieres automatiques en une étape
Systéme d'enfilage de I'aiguille automatique
Mise en place rapide de la canette
Compartiment & accessoires

Eclairage par LED

Bouton anti-bascule du pied presseur
Enfrainement 7 griffes

Abdissement des griffes

Systéme F.A.S.T*** de remplissage de la canette
Position d'arrét de |'aiguille

Point de renfort automatique

Ecran d'affichage LCD

Sélection des points

Réglage de la tension du file supérieur

Touches de confréle & portée de main Protection

Variateur de vitesse
Z

%\
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques
d

Panneau amovible des points /

Fonction double-aiguille (simplefjumelée) -~

Fonction position initiale de |'aiguille /

manuel dinstallation et d'eniretien /

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur. o~ )

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art,”

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujélions selon les regles de I'art ....) /‘

13

Tube acier époxy /

CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS RSN,
Marque : g
Référence : / e

i
2 portes sacs avec couvercle / \\ A
4 roves pivolantes - L

14

CHARIOT A LINGE PROPRE

Marque :

Référence:

En polypropyléne monobloc Dimensions | 600 X L 800 X H 1200 mm minimum
4 portes permettant un accés des 2 cotés/

2 roues fixes

3 rayons de rangements espacés de 250 mm minimum /
Fermetureaimantée /

15

TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE.

Marque :

Référence : /

Table aspirantes, soufflantes et chauffées éleciriquement.

Réglage par thermostat

Avec: aspirateur, ventilateur et repose fer en acier INOX 304.,.

Surface de repassage 120 x 80 cm (+/-10%) _

Chaudiére autormatique et électique au contrdle électronique d'une capacité
minimale de 5 litres

Bras orientable et aspirant avec jeannette repassage manches:

Groupe fer vaporisant avec fer éleciro-vaporisant.

Volt. 230-1-50 Hz. /

manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur./

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,

accessolres et toules sujétions selon les régles de I'art ....) .~

/
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MAITRE D'OUVRAGE MAITRE D'OUVRAGE DELEG UE

Lot N° 5 : Matériel de distribution, self- service , Matérlel de travdil et de rangement et Matériel
de nelfoyage

Ifem
NO

Désignafion et caractéristiques techniques

MEUBLE BAIN MARIE A EAU SUR MEUBLE CHAUDAVEC PORTES COULISSANTES
Marque :EMAINOX ,DORA MErAL Inoxfera,ou équivalent .

Référence : -
- Dimensions : L x P x H hors tout 1500x700x900 mm minimum ¢
- Construction en acier inoxydable nuance 18/10 minimury; uhhSe sera inox de qualité
alimentaire. v / ’y

- Panneaux de revétement - I

- Couleur des panneaux de revétement au choix du mcufre d'ouvrage 7

- Bac sur le dessus de 200 mm de profondeur avec des c§ng|es drrondis pour faciliter le
nettoyage (Bac pouvant recevoir 4 bacs GN 1/1). .~ \:-\_“f“

+ Support en pont pourilot muni de 1 verre courbé double. ™ pe

s Pare haleine en verre trempé de 6 mm courbée et pare holelne from‘cle pour une

meilleure protection des aliments.

« Compartiment technigue intégré pour branchement électrique .~

» Cuve bain-marie & eau .

» Chauffage sous la cuve par résistances & dilettes biindées en acier inoxydable,”

+ Remplissage automatique par électrovanne p

* Vidange par bonde @ 40 mm avec trop plein

* Voyant témoin amanque d'eaun -~

* | Thermostat de 0°C & 90°C. -~

+ 1 Voyant lumineux du contrdle de marche/”

- Etuve chaude 2 portes coulissantes inox AlSI 304,

- Etagére intermédiaire inox AlSI 304

- Chauffage électiique :

* 2 Résistances blindées de 750 Watts chacune minimum. /

* 1 Thermostat de 0°C & 20°C. 7/ y

* 1 Voyant lumineux du contréle de marche. ~

- Consoles de rampes & plateaux eninox 18/10 fixées sur chéssis av fravers de la fagade.
- Rampes a plateaux standard : inox 3 tubes profilés @ 32 mm.

- Fagade décor stratifié couleur ,

-Eclairage du meuble par lampes incorporé /-"

-Alimentation triphasée : 400 V+N+T - 50 Hz /

-Livié avec 4 bacs GN 1/1 /

- Piglements en polyé’rhyléne rigides avec platines filetées réglables pour une paifaite
mise & niveau du meuble .~

-Manvel dinstallation et d'entretien /

-cerlificats et attestations prouvant I'crigine ef la qualité de l'appareil proposés. /

92
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ltem
NO

Désignation et caractérisfiques techniques

Toute la ligne du self-service doit élre de méme marque et présenter un aspect de
finition idenfique et homogéne.

VITRINE REFRIGEREE AVEC CUVE SUR MEUBLE REFRIGERE

Marque : EMAINOX ,DORA METAL, Inoxfera ov équivulent

Rétérence :

Dimensions L x P x H:1500X700X1620mm minimum a ,

» Construction entiérement en acier inoxydable AlSl 304 de qudlité alimentaire. g

* Finifion : dessus poli vibré /~

¢ Cuve réfrigérée «froid ventilén de 105 mm de profondeur avec Réhausse pour
présentation affleuranie /

+ Réfrigération par un évaporateur veniilé relevable, degwrdge pc:r résistances
électriques intégrées /

» Fond de cuve et gaine de soufflage et de reprise d’ cur omovxbles/ \

* 3 élagéres réglables en hauteur ; ot BRI \ A

s Eclairage LED sous le plafonnier et chaque étagére | | U et

» Rideau de nuit avec senure cété public Lo Ao
+ Vitine de forme cubique, ouverte cbté client N et
* 1 ou 2 portes battantes cété service S

+ Circulation de I'air froid dans les portes et la partie supeneure de ia vitrine pour
garantir des perforrnances exceptionnelles d

* Régulation par thermostat & affichage digital avec horloge de dégivrage intégrée

» Isolation par 40 mm d'épaisseur de mousse de polyuréthane sans CFC

* Protection par fusibles

* Passage des fluides frigorifiques, électrique et vidange & droite, cbté service

» Bac d'évaporation des eaux de dégivrage

» Livré avec groupe tfropicalisé Equipement frigoiifique ;.

- 1 Groupe frigoiifique.

- 1 Evaporateur ventilé 4

- 1 Détendeur.

- 1 Thermostat électronique. Et lecture digitale /

MEUBLE BAS REFRIGERE AVEC 2 PORTILLONS
Type :Inox AlSI 304

Nuance :18/10 minimum./,

- Panneaux de revétement / /

- Dessous réserve réfrigérée ventillée 2 portes isothermes

- Revétement exiérieur et intérieur en acier inoxydable de 10/10 d'épaisseur. /

- Les 2 portes, conires portes et poignées emboufies en acier inoxydable montées sur
des charniéres type FERMOD.

- Ferrures avec logueteaux a clefs
4
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::Ifm Désignation et caractéristiques techniques
- Isolation en polyuréthane injecté sans CFC et HCFC. /
- Aménagement intérieur échelles avec glissigres inox GN1/1. /
- Cuve réfrigéré courbée sur tous les coté pour facilter le nettoyage
Equipement frigorifique:
- 1 Groupe frigorifique.
- 1 Evaporateur plafonnier & ventilation forcée..
~ 1 Thermostat électronique + thermoméire digital en fagade coté service
- Fagade décor stratifié couleur /
- Doté de la rampe & plateau inox 3 tubes diameétre 32 mm fixées sur chdssis au travers
de la facade
- Couleur des panneaux de revétement auv choix du maiire d'ouvruge
-Alimentation triphasée : 400 V+N+T - 50 Hz PR
-Réglage de la température par thermostat digital 7 e
-Température : +4°/+10°C [
- Pietements en polyéthyléne rigides avec plafines fi I?’rées reglobles pour une parfaite
mise a niveau du meuble. 3\
- manuel d'installation et d'entretien. \
- cerfificats et atiestations prouvant I'origine et ia quall’re de Icpporeil proposeg/
Toute la ligne du self-service doit élre- de mé&me marque et présenter un aspect de
finition identique et homogéne. e
CHARIOT CHAUFFE ASSIETTES
Marque : EMAINOX ,DORA METAL, Inoxfera ou équivalent
Référence :
Construction entiérement en Inox AlSI 304 /
Porte-assiette & niveau constant /
Alimentation : Mono 230 V+T, 50 Hz/
Contenance 2 piles de 100 & 120 assiettes environ (Diam 220 mm) /
Chauffage par résistances blindées 7°.80 maxi - puissance : 1300 W minimum v B
Commande par boitier étanche avec témoin M/A et protection électrique IP 459
3

Meubles de distribution équipés avec roues pivotantes & platine @125 mm inox dont 2
& frein sur pieds réglables en hauteur '

Habillages extérieurs (fagcades avant et arriére et portillons) en acier inoxydable AISI 304,
&paisseur mini 10/10de mm /

Couverture de protection /

Systéme élévateur par ressorts ajustables aux poidsRéels /

Mise sous tension par un interrupteur M/A lumineux.,”

Poignee .~

Doublage intérieur en 8/10éme mm avec angles intérieurs chanfreinés fa-cilitant le

nettoyage. /

94
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Ir:fm Désignation et caractéristiques technlques
Elément infroduction chariots de Dimensions L x P x H:1500X700X900 mm minimum
avec une couleur du panneau de revétement au choix du maitlre d’ouvrage, Dote
aussid' une rampe 4 plateau inox 3 ’rubes diaméire 32 mm fixées sur chéssis au travers
de la fagade.
manuel d'instaliation et d' en’rrehen/
Toute la ligne du self-service doit éfre de méme marque et présenter un aspect de
finifion idenlique et homogéne.
DISTRIBUTEUR A PLATEAUX, COUVERT, PAINS ET VERRES
Marque : EMAINOX ,DORA METAL, Inoxfera ou équivalent
Référence:
Dimensions : L x P x H : 1380 x 700 x 1400 mm minimum
Construction entieérement en acier inoxydable AINSI 304 F JU
Piétements en acler inoxydable AlSI 304 hauteur 850mm Fod e L
Présentoir & couverls et G pain. \' G
Plateaqux inox inclinés distributeur de verres par gravité "\ a0 A J"‘ /
livré avec : R, o ’

4 - & la parttie supérieure 3 bacs en polycarbonate 2x3 GN 1/3 = 100 mm de
profondeurpour les couverts.
-En dessous 2 bacs GN 2/1 200 mm de profondeur pour le pain.
Le Pietements en polyéthyléne rigides avec platines filetées réglables pour une parfaite
mise a niveau du meuble,
Toute la ligne du self-service doit élre de méme marque et présenter un aspect de
finifion idenfique et homogene.
BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION
Marque :

5 Référence: /
Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X200
Couleur blanche  /
BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION
Marqgue :

b Référence :

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X300
Coulevur blanche

95
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BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA}

DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X200
Couleur grise

Référence :

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION
Marque :

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X300
Couleur grise

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE C‘/N.TACT ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION sy

Marque :
Référence : Lo
Qualité : HDPE \
Dimensions : 600X400X300 S
Couleur noire

SO

10

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE :

Dimensions : 600X400X200

Couleur noire

11

TABLE DE TRAVAIL MOBILE

Marque :

Référence :

«  Toutinox AlSI 304

¢ é&paisseur 15/10 minimum /

Dim: 1000X700, hauteur 850 mm minimum’

* Bord fombé de 40mm minimum avec contrepli

» 4roulettes dont 2 avec freins/

¢ Totalement arondis et bord relevé arére de 100 mm de hauteur au minimum avec
retour incliné de 20mm au minimum.

¢ Insonorisation par panneau stratifié double face totalement étanche et protége par
une t6éle en acier inoxydable

e AlSI 304 couvrant totalement le panneau stratifié.”

¢ Avec renfort inférieur. ”
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En dessous :

. un bloc de rangement gos’rro 5 mveoux GN. 1/ ]
. une étagére basse /s .

sLes roulettes -sont largement dlmensmnnées pour perme’r’rre le transport de charges
lourdes doni deux avec frein foe ‘

/ i‘

A

12

TABLE De CHEF AVEC. BAC GAUCHE \

Marque : S

Référence : e

¢ Toutinox AlSI 304

e épaisseur 15/10 minimum

e Prévoir Robinet mélangeur et siphon.

s Prévoir des mini-vannes d'isolement.

*  Dimensions : 1400X700 hauteur 850 mm

+ Doublé par panneau hydrofuge stratifié de 19 mm d'épaisseur minimum et collé

*  Bac de de 400x400 mm avec bonde surverse crépine et siphon en aliage chromé

avec culot démontable

*  Avec passage de robinetterie (EC/EF) e

* Raccordement aux attentes d'évacuation et alimentation (EC/EF). e

+ Totalement amrondis et bord relevé amiére de 100 mm de hauteur au minimum avec
retour incli@e 20mm au minimum. pa

En dessous

. une étagére basse /

13

CHARIOT DE SERVICE

Référence:

. En acler inox 18/10 &paisseur 10/10 minimum -~

. 3 niveaux 200x600x200 mm

. 4 roues pivotantes dont deux avec frein

» Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettire le fransport de charges
lourdes dont deux avec frein /

14

CHARIOT DE DISTRIBUTION :

Fourniture et la mise en place d'un chariot de disiribution ayant principalement les
caractéristiques suivantes :

En acierinoxydable de dimension : 1000 x 500 x 900 mm composé de :

- 2 bacs " Gasironome” % profondeurs 150 avec poignées en inox 316 qudlité
alimentaire.

- 3 bacs " Gastronome" % profondeurs 150 avec poignées en inox 316 qualité
alimentaire.

- compartiment pouréssieﬁes.'

- plateaux téle inox 304.

- roulettes pivotantes

97

&




—FONCIERE— /o

- (/5‘"

1

AN . e
e o

it 7

MAITRE D’OUVRAGE MAITRE D'OUVRAGE DELEGU

::fm Désignation et caractéristiques techniques
- Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de charges
lourdes dont deux avec frein /
ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX
Marque :
| Référence :
. en acierinox, portes coulissantes
15 . Dimensions L: 1600 X P:700 X H : 1800 mmz 10 %
+ 2 Etagéres réglables en hauteur
. Les roulettes sont largement dimensionnées pour permetire le fransport dej|
charges lourdes dont deux avec frein . /
» [ivré avec sefrure avec clés. s
Rayonnage avec étagéres en INOX 05 Niveaux s
Marque : S S
1 Référence : g et
. en acier inox 304 VN e
. Dimensions : 1000X500, hauteur : 1800 mm+ 10 %\,{‘: N E
Etagére mobile en PVC 05 Niveaux
Marque:
Référence:
17 Dimensions : L1000XP500XH 1800 /
04 Roues nylon /
Chope Inox avec blocage sur 02 Roue§/ /
ETAGERES MURALE DE RANGEMENT DEMONTABLE
Ce prix rémunére a l'unité la fourniture et la pose des élagéres murale de cuisine ayant
les caractéristiques suivantes :
Les rails de I'étagere s'attachant facilement & I'aide des vis fournies, les supports
18 adoptés doivent étre montés & n'importe quelle distance gréce & la construction
réglable en hauleur, L'étagére peut ainsi étre adapitée individuellement a chaque
utiisation, couvre une surface murale inutilisée dans la cuisine, garantissent une stabilité
maximale. |
2 étagéres de Dimenslons 1000x 350 de profondeur environ Construction en inox 304
d'épdisseur 15/10 éme, avec des supports en rails démoniable et réglable en hauteur.
Echelle Basse GN1/1 DE 10 Niveaux 04 ROULETTES PIVOTANTES
Marque :
Référence:
19
* Tout en lnox /

* Entrée 325 mm butées avant amieére
+ 4 Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs /
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«Les roulettes sont largement dimensionnées pour permetire le transport de charges
lourdes dont deux avec frein

20

ECHELLE HAUTE GN 1/1 DE 20 NIVEAUX 04 ROULETTES PIVOTANTES

Marqgue .

Référence :

 Tout en Inox

+ Entrée 325 mm butées avant arriére

4Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de charges
lourdes dont deux avec frein

21

BILLOT EN POLYPROPYLENES

Marque :

Référence :

. Sur pied inox AlSI 304,

. Billot en polypropylénes hauteur entre 100 et 150 mm,
. Dimension totale L 1200 x P 600 x h 850 mm

. Conforme au NF-Hygiéne Alimentaire.

22

DIABLE

Marque :

Référence :

. & haut dossier

force 250 Kg

Roues d bandage caoutchouc
Hauteur 1300 mm (+/-10%)
Largeur des bavettes 300 mm
Peinture époxy

23

SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE INOX
Marque :

Référence :

. Dimensions : 600 x 400 mm

24

CHARIOT ROULANT INOX POUR BALANCE
Marque :

Référence :

. Avec 2 étageéres en soubassement
. Dimensions : 600 x 400 mm

. Hauteur : 750 mm

25

TABLE DE DEBARASSAGE INOX AVEC TROU VIDE ORDURE 1000X700
AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE
Marque :

5
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Référence :

26

Référence : /

PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC EGOQUTTOIR
Marque :

. Tout inox AlSI 304

épaisseur 15/10 minimum/

Dimensions : 1600 x 700 mm hauteur 850 mm .~

2 bacs de 400X400 ou 500 x 500 mm 4

Dosseret aniére

Raccordement aux attentes d'évacuation et aimentation (EC/EF).

Bord tombé droit avec retour d'équene sur lavant et les cotés /

Dessus chaudronné en exirémité, sans pleces d'obturation sur chaque céte des
bords tombés et sur les extrémités des dosserets

Habillage inox cache bacs sur les 3 faces /

Douchette avec flexible sur méla rgeur mono frou /

Bande surverse crépine en laiton S S,
Ceinture haute en 1éle pliée inox 18/10 A
Pieces de jonction en ABS avec dispositif de serrage des consoles por 2 V|s ;nox /
Pietement en acierinoxydable AlSI 304 -~ \\ -\ S i |
Etagére basse e T /-"
Vérins de mise & niveau en ABS ST L
Mini-vannes d'isclement et siphon.

27

LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU

Marque :

Référence :

Commande a genou
Clapet anti retour dosseret avant et arriére /
Cuveinox AlSI 304 avec habillage sur 3 faces
Commande de 'eau mifigée au genou sur panneau de fagade articulé ,
Dosseret amiére inox avec distributeur de savon liquide /
Mélangeur d'eau mitigée avec robinet a col de cygne
Mini-vannes d'isolement et siphon. /

Livré avec :

e Distributeur de serviettes papier, /

¢ Distributeur de savon,

s Brosse dongle /

o Poubelle pour les serviettes /

28

POSTE MOBILE DE DESINFECTION

Marque :
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Référence :

Fixe équipé de:

. tuyau quaiité alimentaire longueur 15 me”

Doseur : réglage de la concentratfion par buses calibrées .~
un pistolet antichoc -

Distributeur de produit e

support inox bidon, 10kg 7

Réservoirs transparents & produits. /

Disconnecteur NF protégeant le réseau d'eau potable
Fixation murale

. Mini-vannes d'isolement. -~

29

ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE

Marque :

Référence: P
Aspirateur eau et poussiéres 30L/ / e
Composition du lot : EQUIPEMENTS : nouveau suceur comblne equ fe’r\ pousmeres fillre
plissé plat, sachet filtre ouate, suceur long, flexible : BRI

Type d'alimentation : Electique L
Puissance : 1300 W N
Accessoires livrés : EéUIPEMENTS : nouveau suceur combiné eau el poussiéres, filtre
plissé plat, sachet filire ouate, suceur long, flexible /

Systéme de récupération : Bac {sans sac) v

30

MONOBROSSE

Marque :

Référence :

Application : Lustrage /
Vitesse : Haute vitesse
Vitesse : 400 tpm -
Consommation de courant : 1 100 W /
Source d'énergie : Cable/
Pression du disque : 27 g/cm?/
Niveau sonore : 59 aBA /
Dimensions : 56 x43x 117 cm
Longueur du céble : 12,5m /

31

CHARIOT DE MENAGE ET DE LAVAGE
Marque :

Référence:

Chariot équipé de :

Presse & méchoire

2seauxde 151 /
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2seauxde b1

Porte sac poubelle de 100 L minimum
Livre avec .~

200 sacs poubelle

32

CHARIOT POUR FEMME DE CHAMBRE - Type : 8 & 12 chambres
Dimensions : L92,5xP52,7xH130 cm

Chariot complet, pratique et économique offrant tout le nécessaire pour répondre aux
tédches quotidiennes. Construction en tube d'acier. S

Pare-chocs de protection équipé de 4 roulettes de pro’rec’ﬂon en Coou’rchouc /

2 arceaux latéraux supérieurs pliants {dont 1 avec couvercle robqﬁable) pour
accrocher sac d linge et sac en plastique. / / S e

2 arceaux latéraux infétieurs pliants avec grlle et rou IeHes d proiechon /

2 tablettes intérieures fixes et 2 tablettes & hauteur vorloble cvec décor bois, coloris au
choix . -

Revétement thermolaqué coloris fitane RAL 7084. /

Le chariot TRI est équipé en plus de 2 bacs superposables avec couvercles pour le i
des déchets. Dims{ cm) : L avec les arceaux repliés : 92,5. P 50,5 X H 118,8 cm.

Equipés de 4 roues pivotantes diamétre 200 mm, 5&me roue centrale diametre 160 mm.
Accessolires : casier bois pour petits articles, cendrier, support pour prospectus, 2 bacs
de tri de déchels avec couvercle, volet roulant verouillable, roues avec bandage
caoutchouc, sac en polyester 5 poches, suspension pour 2 sacs 50 L, couvercle
vemrouillable teinte bois.

33

CHARIOT PORJE BAGAGE POUR HOTEL EN LAITON Doré
Coloris doré

Tapis rouge sur modéle doré |,

Structure porte cintres /

Dim {mm) 700X 1150X2000 +ou- 10%

04 Roulettes D200mm + ou- 5% dont 02 pivotantes /

34

RACLETTE POUR SOL POLYPROPYLENE LARGEUR 35CM MINIMUM AVEC MANCHE

35

RACLETTE A VITRE AVEC POIGNEE INOX LARGEUR 25CM MINIMUM
Livré avec perche télescopigue longueur 2 m minimum:

36

BALAI COCO 29 CM AVEC MANCHE
Monture bois - douille vis |

37

PANNEAU ATTENTION SOL GLISSANT

102
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38

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 lifres
Antibaciéren couleur bleu

39

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 litres
Antibactérien couleur rouge

ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS
En INOX 304

Finition safinée 4
4 étagéres réglables en hauteur /

2 Portes bo’r’ronies/ /

Serrure & poignée avec clef 4

Vérins réglables en hauteur

Toit en pente anti-poussiere /

Dimensions+ 10% : L 950 x P 500 xH 1 800/

103
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6 :Petits Outillages de cuisine et de restaurant

Aiguille & Brider en Inox
Marque ;

Référence :

1 SET Café/ Thé Hétel : plateau contenant BOUILLOIRE, 02 tasses
Marque : / : Do
Référence ; i ‘ ¢ "‘

Aiguille & Larder " T T ]
Marque : e ‘. ‘ ‘
Référence : e

Aiguiseur affuteur couteau électrique
Marque :
Référence :

Aplatisseur Inox
Marque :
Référence :

Araignée acier inoxydable DIAM 12mm
Marque :

Référence :

Armoire stérile 10 couteaux
Marque : '

Référence :

Assiette a dessert classique porcelaine émaillée certifiée blanche 23CM blanche Haut de Gamme
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence -

Assiette A pain classique en porcelaine blanche émaillée certifiée 13X13 CM Haut de Gamme
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

10

Assiette & Pasta 30 cm en Porcelaine certifiée Haut de Gamme TENDANCE Hételier QUALITE
SUPERIEURE

U]
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Marque :
Référence :

11

Assiette & Présentation 30 cm en inox bord perlé Haut de Gamme TENDANCE Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :
Référence ;

12

Assiette alvéolée Haut-de-Gamme TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence : A

/

13

Asstette Creuse 22 cm en Porcelaine EMAILLEE BLANCHE certlfiee Haut de: Gamme TENDANCE
Hételier QUALITE SUPERIEURE \ e

Marque : ot R
Référence : ‘

i
'

14

Assiette Entremet :20cm en Porcelaine Blanche certifiée Haut de Gamnie TENDANCE Hoteller
QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

15

Assiette gastronomique classique en porcelaine blanche émaillée certifiée Hant de Gamme TENDANCE
Hébtelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

16

ASSIETTE PLATE PORCELAINE EMAILLEE BLANCHE certifiée DIAMETTRE 31CM Haut de
Gamme TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

17

ASSIETTE PLATE PORCELAINE blanche émaillée certifiée DIAMETTRE 16CM Haut de Gamme
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

18

ASSIETTE PLATE PORCELAINE blanche émaillée certifiée DIAMETTRE 20CM Haut de Gamme
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence .

19

ASSIETTE PLATE PORCELAINE blanche émaillée certifiée DIAMETTRE 27CM Haut de Gamme
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :
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20

ASSIETTE PLATE PORCELAINE blanche émaillée certifiéce DIAMETRE 25CM Haut de Gamme
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

21

ASSIETTE RECTANGULAIRE 16X24CM Haut de Gamme TENDANCE Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :
Référence :

22

ATTENDRISSEUR DE VIANDE ALLU
Marque :

Référence :

23

Bac gastronome GN 1/1 -100MM POLYC"
Marque :
Référence : /

24

Bac gastronome GN 1/1 -150MM POLYC i,
Marque : A \ ot
Référence : \ L

25

Bac gastronome GN 1/1 -200MM POLYC
Marque :
Référence :

26

Bac gastronome GN 1/1 -65SMM POLYC
Margue :

Référence :

27

Bac gastronome GN 1/2 -150MM POLYC
Marque :
Référence ;

28

Bac gastroneme GN 1/2 -65SMM POLYC
Marque :

Référence ¢

29

Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC
Marque :
Référence :

30

Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC
Marque :
Référence :

31

Bac gastronome GN 1/4 -45MM POLYC
Marque :
Référence ;

ul
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32

Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC
‘Marque :
Référence :

33

Bac gasironome-GN 1/6 -200MM POLYC
Marque :

Référence :

34

Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC
Marque :

Référence :

35

Bac gastronome GN 1/9 -65 MM INOX 0,61
Marque :
Référence :

36

Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC
Marque :

Référence :

37

Bac gastronome inox GN 1/1 - 100MM INOX 14L
Marque :

Référence :

38

Bac gastronomeinox GN 1/1 - 200MM INOX 28L
Marque :
Référence :

39

Bac gastronome inox GN 1/1 -150MM INOX 21 L
Marque :
Référence :

40

Bac gastronome inox GN 1/1 -65 MM INOX 9L
Marque :
Référence :

41

Bac gastronome inox GN 1/2 -150 MM INOX 9,5L
Marque :

Référence :

42

Bac gastronome inox GN 1/2 -65 MM INOX 4L,
Marque :
Référence :

43

Bac gastronome inox GN 1/2. Hauteur 100 mm
Marque :

Référence :

44

Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 100 mm
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Marque :
Référence :

45

Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 150 mm
Marque :
Référence :

44

Bac gastronome inox GN 1/4 - 100MM INOX 2,8
Marque :
Référence :

47

Bac gastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX 4L
Marque :
Référence :

48

Bac gastronome inox GN 1/4 -65MM INOX1,8L
Marque :
Référence :

49

Bac gastronome inox GN 1/6 - 150MM INOX 2,41

50

Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM INOX 1,6
Marque :

Référence :

51

Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4
Marque :
Référence :

52

Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur 100mm

Marque :
Référence :

53

Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur 150mm

Marque :
Référence :

54

Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur 100mm

Marque :
Référence :

55

Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur 150mm

Marque :
Référence :

56

BAHUT INOX 1,7L SANS COUVERCLE
Marque :
Référence :

1
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BAHUT INOX 2,4L SANS COUVERCLE

57 |Marque:

Référence :

BAHUT INOX 5L SANS COUVERCLE
58 |Marmque:

Référence :

59

BAIN-MARIE INOX 1,3L SANS COUVERCLE
Marque :
Référence :

40

BAIN-MARIE INOX 3,2L SANS COUVERCLE
Marque :
Référence ;

61

BAIN-MARIE INOX 6,3L SANS COUVERCLE
Marque :
Référence ;

62

Barre aimantée 56cm en Inox et Polypropyléne
Marque :
Référence :

63

Batte Cotelette en Inox
 Marque :
‘Référence ;

64

BEC ROUGE POUR BOUTEILLE VERSEUSE
Marque :
Référence !

65

Beurrier 06 cm/4cl £ 10 % en porcelaine blanche
Marque :
Référence :

&6

‘Biberon a décorer 140m!
Marque :

Référence :

&7

BOITE 50 CARTOUCHE CHANTILLY
Marque :
Référence :

68

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 11,3L+ 10 %
Marque :
Référence :

49

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 3,8L % 10 %

(S.l
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A

Marque :

Référence :

70

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 5,7L £ 10 %

| Marque :

Référence :

71

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 7,6L+ 10 %
Marque :
Référence ;

72

BOL A CEREAL-15,5 CM * 10 %
Marque :

Référence :

73

Bol & Consommer 12cm/ 38 cl en porcelaine blanche £ 10 %
Marque :
Référence :

74

BOLS DE CUISINE CON INOX ;Série : 1L; 2L ; 8L
Marque :
Référence :

75

BOLS DE CUISINE ROND INOX Série ; 1.41.; 2.8 L;7L
Marque :

Référence : P

76

BOLS DE CUISINE PP BLANC Série : 1.6L;10L; 13.5L; 2,8L;4.51;6.5L L
Marque : L i
Référence : '\\ - :\:‘_(ik;;'.‘( y ._’j ]

77

Brosse - pour grill-avec Manche en Bois/fil en acier laitonné - . S
Marque : SN ‘:“’{l‘;,
Référence ;

78

Brosse Patissier & Dorer en Soie {(315mm) £ 10%
Marque :
Référence :

79

Cadre 4 opéra inox {570X370X45) mm + 10 % avec barres de séparation, 2 sur la largeur et 1 sur la longueur

Marqne :

Référence :

80

Caisse a génoise en inox (410X610X50) MM + 10 %
Marque :
Référence :

81

CAISSE CONTENANCE 32L BLANCHE £ 10 %

=
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Marque :
Référence :

82

CAISSE CONTENANCE 32L VERTE £ 10 %

| Marque :
| Référence :

83

Canneleur zesteur PP
Marque :

Référence :

84

Carafe a décanter évasée en verre
Marque :
Référence :

85

Carafe a eau base carrée en verre _
Marque : _. / .
Référence : Lo

86

Carafe A jus sans couvercle 0.5 L £ 310 %
Marque :
Référence :

a7

Carafe a jus avec couvercle 1L 10%
Marque :
Référence :

88

Carré pour patisserie 10x 10x4 cm £10 %
Marque :
Référence ;

8¢

Casse homard
Marque :
‘Référence

90

Casse noix
Marque :
Référence :

1

CASSEROLES CUIVRE/INOX ; série 1,2L;25L+10%
Marque :

Référence :

92

Cendrier en porcelaine TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Référence :

93

Cercle 4 entremets en inox @ de 200 mm et une hauteur de 45 mm minimum

Marque :

3
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Référence ;

Cercle & entremets en inox @ de 80 mm et une hauteur de 45 mm minimum
94 | Marque:

Référence :

Cercle a tarte en inox Diam :20 /H: 2 cm. * 10 % bord roulé
95 | Marque :
Référence :

Cercle 4 Tarte en Inox Diam :24 /H: 2-.cm.£ 10 % bord routé
946 | Marque:
Référence :

Cercle a vacherin en Inox @ de 80 mm et une hauteur de 45 mm minimum _
97 |Marque: o
Référence : [

Cercle & vacherin inox @ de 240 mm et une hauteur de 60 mm minimum |
98 |Marque:

Référence :

Cercle mousse en inox 16x4.5cm 10 %
99 |Marque:
Référence :

Cercle Rond entremets 20em + 10 %
100 |Marque:
Référence :

Chafing-Dich angulaire & 2 bains marie inox couvercle rabattable a 2 brileurs Dim 0,6/0,35 mm
10% '

Marque :

Référence :

101

Chafing-Dich angulaire & 3 bains marie inox couvercle rabattable a 2 brileurs Dim 0,6/0,35 mm %
10%

Marque :

Référence :

- 102

Chafing-Dich rond couvercle rabattable a 1 brileur Bim Bac 0,40 mm £ 10 %
103 | Marque:

Référence :

Chalumeaux a Caraméliser: 40 ml -16cm + 10 %
104 | Marque:
Référence :

105 | CHARIOT A LEGUMES INOX

114
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Marque :

Référence :

106

Chevalet de table symbole en inox « réservée » Dim 10X5X5 £ 10 %
Marque :
Référence :

107

Chevalet de table symbole en inox « non-fumeur »
Marque :
Référence :

108

CHINOIS CON INOX TOILE ; Série : 20CM ; 24 cm £ 10-%
Marque :
Référence :

109

CISEAUX CUISNE INOX _
Marque : .{.,:-":)._-‘_w';‘f ‘
Référence : ,/7"; i

110

Ciseaux a grappe VISR '

Marque :
Référence :

111

Ciseaux & poisson 25 cm % 10 % de longueur eyl

Marque :

Référence :

112

Cloche bombée pour assiette en inox 26 cmt 10 % Diam inox 18/10
Marque :

| Référence :

113

Cloche plate pour assiette in inox avec trou central 26 cm * 10 % Diam inox 18/10
Marque :
Référence

114

Céne en inox pour croquembouche @ 275 mm et hauteur de 450 mm % 10 %
Marque :

Référence :

115

Coquetier en inox
Marque :
Référence :

114

Coquilleur a Beurre PP
Marque :
Référence :

117

Corbeille A pain forme ronde @ 200mm minimum en inox

Marque :

Gr\
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‘Référence :

118

CORBEILLE PRESENTATION BAMBOU BASKET
Marque :
Référence :

11¢

Corne 134x94 mm
Marque :
Référence :

120

COUPE A DESSERT AVECPIED EN VERRE TENDANCE Haut de Gamme Hitelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :
Référence :

121

Coupe a glace en inox TENDANCE Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Référence ;

122

Coupe (Eufs en Tranches Fils Inox
Marque :
Référence :

123

Coupe péte en Inox 18/10 15X9¢cm
Marque : Voo
Référence : A

124

Coupe pate/Ronde, rigide Exo glass stérilisable RN e

Marque :
Référence :

125

Coupelle porcelaine blanche diamétre 7 em + 10%
Marque :

Référence :

126

COUPERET 600GR BONNE CUISINE
Marque :
Référence :

127

Couteau a Beurre en Inox TENDANCE Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Référence :

128

Couteau a désosser
Marque :
Référence :

129

COUTEAU A DESSERT acier inoxydable épalsseur 2.5cm longueur 20 cm TENDANCE Haut de Gamme
Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

5
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"Référence :

130

Couteau a entremet baguette inox 18/10 TENDANCE Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE :

Marque :
Référence :

131

COUTEAU A FROMAGE PATE DURE
Marque :
Référence :

132

COUTEAU A FROMAGE PATE MOLLE
Marque :

Référence :

133

Couteau 3 génoise, lame dentelée / manche (ABS) 3 rivets longueur 30 cm+ 10 %
Marque :
Référence :

134

COUTEAU A HUITRE ABS
Marque :

Référence :

135

Couteau a Pain avec Lame Inox 35 cm .
Marque : R v

Référence :

134

Couteau 3 poisson cuisine 30 cmt 10 % manche en élastomére — propyléne lame alvéolée
Marque :
Référence :

137

Couteau & Poisson en Inox(90g) 18/10 Haut de Gamme TENDANCE Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

138

Couteau a steak" Haut de Gamme TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Référence :

13¢

Couteau batte manche palissandre lame 33 cm & 10 %- épaisseur 3 mm + 10 % -largeur 4cm £ 10 %

Marque :

Référence :

140

Couteau d’office professionnel lame inox 10 cm ef 12 em de manche noire 2 03 rivets
Marque :
Référence :

141

Couteau professionnel de cuisine

A
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Marque :
Référence :

142

Couteau de table baguette inox 18/10 TENDANCE Haut de Gamme Hdtelier QUALITE SUPERIEURE

Margne :

Référence :

143

COUTEAU ECAILLEUR
-:Marque :
Référence :

144

COUTEAU ECONOME ABS
Marque :
Référence :

145

Couteaux Génoise-Manche ABS : 2Bcm ;30 CM £ 10%
Marque :
Référence :

146

Couteau scie a patisserie professionnel lame inox mache noire a 03 rivets
Marque :

Référence :

147

/’/ ,
Couteau Table en Inox {110-g) 18/10 TENDANCE Haut-de Gamme HﬁféliegQHALITE SUPERIEURE

Marque : b
. (WY
Référence : \\ N

148

Couteau tranchelard alvéolé lame de 30cmmanche noire a 03 Rivets \\( o
Marque :
Référence :

149

Couteau tranchelard lame de 30cmmanche noire a 03 Rivets
Marque :
Référence ;

150

Couteaux sommelier
Marque :
Référence :

151

Couvercle Bac gastronome polycarbonate GN 1/1
Marque :
Référence :

152

Couvercle Bac gastronome polycarbonate GN Y2
Marque :

Référence :

%
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153

Couvercle Bac gastronome polycarbonate GN 1/3
Marque-:
Référence :

154

Couvercle Bac gastronome polycarbonate GN 1/6
Marque :

Référence :

155

Couvercle gastronome Inox GN 1/1 Sans poignée
Marque :

Référence :

156

Couvercle gastronome inox GN 1/2 L/1 : 325 cm / 265 cm
Marque :
Référence :

157

Couvercle gastronome inox GN 1/3 L/1: 325 cm /176 cm / o
Marque : / ' f :
Référence : \ \ ‘ e

158

Couvercle gastronome Inox GN 1/3 Sans poignée ‘\ N
Marque : \‘\'_"ﬁi ST

Référence :

159

Couvercle gastronome Inox GN 1/6 Sans poignée
Marque :
Référence :

160

Crémiers: 15CL-30CL £ 10 %
Marque :
Référence :

161

Cuillere 3 café en Inox (2.5mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence ;

162

Cuillére a Dessert en Inox 3mm £ 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :
Référence :

163

Cuillére a entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

(2N
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144

Cuillare a moka en Inox (2.5mm) £ 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :
Référence :

165

CUILLERE A RAGOUT COTE INOX
Marque :
Référence :

1464

Cuillére 4 soupe baguette inox 18/10 3mm + 10 % Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :
Référence :

167

Cuillére d'Amour PP
Marque :
Référence :

168

Cuillére de service en Inox Pour buffet Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

169

Cuillére Portionneuse de Glace
Marque :

Référence :

170

Cuillére Table en Inox {3mm) 18/10 Tendance IHau_‘t‘ldle Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

171

CUVETTE CARRE 32X32
Marque :
Référence :

172

Dariole inox @ de 55 mm minimum
Marque :
Référence :

173

DENOYAUTEUR D'OLIVE ALU
Marque :
Référence :

174

DESOSSEURS COURBES NOIRES 13CM, 16cm 10 %
Marque :
Référence :

=1
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175

Distributeur a jus réfrigérant 02 réservoirs
Marque :

Référence ;

174

Distributeur papier alu / film inox 45 cm 1 5 % longueur
Marque :
Référence :

177

DOUILLE SAINT-HONORE LOT /2
Marque :

Référence :

178

Douilles en polycarbonate 24 Pcs
| Marque :

| Référence ;

179

FECUMETTES a FRITE ETAMEE 16CM ;24 cm 1 10%
Marque :
Référence :

180

Ecumoire 12.5 cm en Inox18/10 £ 10 %
Marque :
Référence :

181

Ecumoire 14cm en inox1.2mm (longueur manche43¢m) £ 10 %

| Marque :

Référence :

182

Egouttoir en inox pour bac gastronome GN % longueur 325 cm /Iargel.} r"'2'6:5 cmt10%

Marque :
Référence :

183

Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/1 longueur 530cm/ Iarge\ur 325 cm +10 %

Marque :
Référence :

e
R B R
3 Copeh

184

Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/3 Marque professionnelle

Marque :

Référence :

185

Eminceur 30cm. Ep 3mm. Lame Inox. Manche en ABS

Marque :
Référence :

186

Emporte-pigce cannelé en nylon boite de 8 pieces minimum forme coeur

Marque :
Référence :

187

Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 pieces minimum forme carrée

O
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Marque :
Référence :

188

Emporte-pidce cannelé en nylon boite de 8 pieces minimum forme ovale
Marque :

Référence :

189

Emporte-piece cannelé en nylon boite de 8 pieces minimum forme ronde
Marque :

‘Référence :

190

Entonnoir12.5cm-F 18 JTS + 10 %
Marque :
Référence :

191

Entonnoir longueur 42 mm largeur départ 32 mm largeur arrivé 5 mm+ 10 %
Marque :

Référence :

192

EPROUVETTE POUR PESE-SIROP
Marque :

Référence :

193

ESSE TOURNANTE D12 POUR BARRE DE 15 Longueur 285mm
Marque :
Référence :

194

ESSOREUSE A SALADE 10L = 10 %

Mari}ue.: / PP

e
Référence : /o

195

FAITOUT INOX Diamétre 40 au minimum fond renforcé AVEC COUVERCLE 18/10 { {
b 1

Marque : TR

Référence : ,

\ o

196

Fer & gigot en inox 18/10 manche en corne
Marque :
Référence :

197

Flacon verseur en polyéthyléne35cm:10%
Marque :
Référence :

198

Fouet & Sauce "FMC » :30cm {NF-Hygiéne/Manche Isolant 230°C)
Marque :
Référence :

19¢

Fouet en Inox 25 cm WPS-10P* £ 10 %
Marque :

&
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Référence :

200

Fouet en Inox 35 cm WPS-14P** +10%
Marque :

Référence :

201

FOURCHETTE A DESSERT EN INOX 4000 Longueur 20 cm + 10 % Tendance Haut de Gamme Hoteller
QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

202

Fourchette a entremet baguette.inox 18/10 Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

203

Fourchette a escargot
Marque :
Référence :

204

Fourchette a huitres
Marque :

Référence :

- 205

Fourchette & Poisson baguette en Inox 18/10 Tendance Haut de Gamme Hdtelier QUALITE j
SUPERIEURE P '

:"'
/

‘Marque : i , :
Référence :

206

|
Al
‘{ Fourchette 2 dents- \ }

Marque : \. ) L
Référence :

- 207

Fourchette chef 2 dents
Marque :

Référence :

208

Fourchette de service Pour buffet en Inox
Marque :
Référence :

209

Fourchette Table en Inox (3 mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

210

FUSIL AIGUISEUR ROND : Série / BLEU JAUNE NOIR 30 CM £10%

Marque :

&
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Référence :

211

-Gant pour Four Résistant en Silicone a une T° jusqu'a 93° 143cm

Marque :
Référence

212

GODET A COUVERTS POLYETH
Marque :
Référence ;

213

-Grand Plateau de service de thé marocain argenté rectangulaire

Marque :
Référence :

214

GRATTOIR A MANCHE 250 MM LAME 100MM * 10 %

Marque :
Référence :

215

Grattoir Poisson
Marque :
Référence :

216

Grille pétisserie inox 400X600 mm + 3 traverses
Marque :
Référence :

217

Huilier vinaigrier en verre longueur 18cm £ 10 %
Marque :
Référence :

218

Jeu de 12 ébauchairs a pate a sucre
Marque :
Référence :

219

Légumiére ronde en inox Diam 30 £ 10 %
Margque :
Référence :

220

Légumiére ovale en inox L 40/20 £ 18 %
Marque :
Référence :

221

Louche a sauce
Marque :
Référence :

222

Louche de service en inox (2.5 mm)
Marque :

Référence :

Sat
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- 223

LOUCHES INOX, .Série : 0,05L, 0,12L, 0,25L, 1L
‘Marque :

Référence :

224

Lyre Génoise en Acier chromé (5hauteurs de coupe2a6 cm) L44cm £ 10 %
Marque :

| Référence :

225

MBAKHRA EN ARGENTERIE GRAND MODELE (1ER CHOEX) QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Référence

224

MESURE GRADUEE SUR PIED INOX 1L
Marque :

_Référence :

227

Mesure & cocktail double 2,5/055 ¢l en Inox + 10 %
Marque :
Référence ;

228

Mesure a cocktail double 2/04 cl en Inox £ 10 %
Marque :
Référence :

229

Milasson en inox rond uni de @ 60 mm + 10%
Marque :

Référence :

230

| Marque :

Milasson @ de 22 cm £ 10 % /."

Référence : Lo

231

Mini Chafing-Dich ovale argenté 1 brileur TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Référence :

232

Mini Chafing-Dich rectangulaire argenté 1 brileur TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence

233

Mini Chafing-Dich rond argenté 1 br(teur TENDANCE Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence

234

Mini entonnolir a piston en Inox 0,8 Lts £ 10 %
Marque :
Référence

=
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235

Moule a brioche en-inox @ de 180 mm minimum
‘Marque :
Référence

236

Moule 3 brioche en.inox @ de90 mm+10%
Marque :

Référence

237

Moule i cake droit en inox 250x80 minimum
Mamque :
Référence

238

Moule a cake en Inox 18% : 35x12xprof8.5¢cm * 10 %
Marque :
Référence

239

Moule 3 cake évasé en inox  240x80 mm minimum
Marque :

Référence

240

Moule A cake Inox 18%- 30 cm
Marque :
Référence

241

Moule 3 cake ouvrant en inox 240x80 mm  10%
Marque :

o
s
;

Référence /

242

Mottle 3 cannelé bordelais-en silicone de 8 cannelés-@ de 55 mm une hauteuf de 50 mm‘jr,lﬁinimum
oo P

Marque : \‘\\ .

Référence \ o -

i DI
\ S
[P

243

Moule 3 charlotte emboutie fond uni en aluminium sanscouvercle @ de 160 mm mininiuim
Marque :
Référence

244

Moule i charlotte en inox capacité 1.5L diamétre 21 cm hauteur 9 cm +10%
Marque :

Référence

245

Moule 3 madeleine en silicone rectangle plague de 17x12cm minimum
Marque : '
Référence

244

Moule & ménquer fer blanc rond uni @ de 180 mm, Hauteur 5cm £ 10 %
Marque :

Référence
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247

‘Moule A petit ddme 2 cdtés.longueur 4cm, hauteur Icm+ 10 %
Marque :

Référence

248

Moule 4 petit four cannelé en fer blanc uni-lengueur 35 mm
Marque :
Référence

249

Moule a petit four losange en fer blanc uni longueur 60 mm 10 %
Marque :
Référence

250

Moule a petit four tartelette ronde unie en fer blanc % 40 mm £ 10 %
Marque :

Référence

251

Moule 3 savarin en fer blanc @ de 220 mm Hauteur 5em + 10 %
Marque :
Référence

252

MOULE A STEAK
Marque :
Référence

253

MOULE DEMI SHERIQUE INOX 160MM + 10 %
Marque :

Référence

254

MOULE DEMI SHERIQUE INOX 200MM * 10 %
Marque :

Référence

255

Moule en polycarbonate demi sphéere, Dimension plaque : 27,5x 13,5x h 2 5 cmi + 10 %
Marque : rI
Référence "-.‘

256

Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en chocolat de 100g pour une épaisseur de 3 mm
Dimensions du moule {135x275) mm Hauteur 24 mm. Dimensions du lapin Hauteur (100)(89) mm

Marque :
Référence

257

Moule en polycarbonate rigide & forme de pouponnette Goeur, Dimensions du moule {bd} :(175 x 275) mm
+10%

Marque :
Référence

258

Moule en polycarbonate rigide a forme de Tasse Moyenne. Dimensions du moule (Lxl) {175 x 275) mm
Hauteur24 mm £10 %

Marque :

g
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Référence

Moule en Silicone Alimentaire 17.5x30 ¢m (60°C/230°) £ 10%
259 |Marque:
Référence

MOULE ETAIN KOUGLOPEF
2460 |Marque:
Référence

MOULE EXOPAN DARIOLE SET 6
2461 |Marque:

Référence

MOULE INOX DARIOLE 0,05L + 10 %
242 |Marque:
Référence

MOULE INOX DARIOLE 0,071+ 10 %
243 |Marque:
Référence

Moule Pain de Mie Exopan 18 x8,5 x7.5cm £ 10 %
2464 | Marque:
Référence

Moules a chocolat Professionnels en silicone ( 10 Moules )

Marque :

Référence

Barre gourmande x 9 /
Y% Sphére Diam 03 cm (X24) / S
Escargot 29.5 mm (x24) i‘: ;\, -
265 | Tablette Choco 155x75 mm (X3) N
Diamant 2.8 cm (x4)
Quenclle X16 Diam 275x135 mm -
Globe 2,9cm (X32) Diam 275x175mm

Féve cacao (X26)

Spheres torsadées(X15)

Ronds Nervurés Easy choc (X15)

Moulin a légumes en inox 32cm

244 |Marque:
Référence :

Moulin a poivre en bois et acier vernis 22 cm/5
Marque

247
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Référence :

268

Moulins & sel et A poivre manue! Duc sel/poivre transparent Acrylique 18 cm
Marque :
Référence :

269

MOULLE INOX CROQUEMBQOUCHE
Marque :

Référence :

270

| Moutardier en verre

Margue :
Référence ;

271

Chevalets de table numéros en Acier inoxydable de 1 au36,Dim 7.4 x5.8 x4.8cm1 10%

Marque :

Référence :

272

QUVRE BOITES MODEL DE TABLE
Marque :
Référence :

273

Panier & ménage (5piéces) en verre
Marque :

Référence :

274

Panier & pain en inox
Marque :

Référence :

275

Panier a vin verseur en osier
Marque :
Référence : /

276

Paniére & pain en inox 25x18cm ovale £ 10 % .".‘ 5\
Marque : N
Référence :

277

Passe - Sauce Chinois en Inox diam:18 cm
Marque :
Référence :

278

PASSE-VITE A GRILLE étamée 3MM £ 10 %
Marque :
Référence

279

PASSOIRE 3 2 POIGN INOX X 32; X451 10 %

&
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Marque :

Référence :

280

Passoire Chinois Etamine Diam 20cm;24 cm £ 10 %
Marque :
Référence :

281

Passolre conique 30 cm 1 10 % de diamétre avec anse
Marque :
Référence :

282

'PASSOIRE ROND TOILE 1,5MM
Marque :
Référence :

283

Peigne de Décoration Set de 7 piéces
Marque :
Référence :

284

Pelle a chocolat Inox 18X10 cm = 10 %
Marque :
Référence :

285

PELLE a FOUR INOX PERFO
Marque :

Référence :

286

PELLE A FOUR PIZZA HETRE ROND
Marque :
Référence :

287

PELLE A HORS D'CEUVRES
Marque :
Référence :

288

Pelle a patisserie en inox
Marque :
Référence :

289

Pelles aluminium longueur de 210 mm ; 310 mm £ 10 %
Marque :
Référence :

290

Pelles en bhois bout rond longueur : 350/400/450 mm t 10 %
Marque :
Référence :

291

Pelle Triangle en Inox & Manche Noir
Marque :

=
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Référence :

292

Petit Plateau de service de thé marocain argenté rond 30,5 cm
Marque :

Référence :

293

PETIT SEAU A GLACONS
Marque :
Référence

294

Photophore-en verre Lot de 4 piéces
Marque :
-Référence :

295

PIERRE A AGUISER GROS 459
Marque :
Référence :

296

PIERRE A AGUISER MOYEN 460
Marque :

Référence :

297

PINCE A ARETES INOX
Marque :
Référence :

298

Pince a Décor
Marque :
Référence :

299

Pince a escargot
Marque :
Référence :

300

PINCE A GATEAU
Marque :

Référence :

301

Pince 3 Homard/noix
Margue :
Référence :

302

PINGE A HORS D'CEUVRES
Marque :

Référence :

303

Pince a Servir en Inox ; Manche en Vinyl Vert L23¢m
Marque :
Référence :

ey
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304

Pince péte de 100 mm en inox
Marque :
Référence :

305

Pince/Ciseaux Multi Usages en inox
Marque :
Référence :

306

Pinceau Pétissier Pure Soie Manche en Polypro 35 cm
Marque :
Référence :

307

'Pinceau 3 pétisserie, Série : 30 cm ; 40cm;45¢m
Marque :

Référence :

308

Pinceau plat longueur 20.cm manche en polyester £ 10 %
Marque :
Référence :

309

Pinceau plat manche plastique largeur de 40 mm
Marque :
Référence :

310

PJ SEAU AVEC BASE 12 LTS
Marque :

Référence :

311

Planche a Découper Blanche en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm
Marque :
Référence :

312

Planche a Découper Bleue en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm
Marque :
Référence ;

313

Planche a Découper Jaune en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm
Marque :
Référence :

314

Planche a Découper Marron en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm
Marque :
Référence :

315

Planche a Découper Rouge en Polyéthyléne 53 x 32.5 XxEp:2cm
Marque :
Référence ;

318

Planche a Découper Verte en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm

i

132

Yo




/:.,

—FONCIERE— * g

CMC o

R vole de Paceni o

L Lo
vl "

A

MAITRE D'OUVRAGE MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

|

1

Marque :
Référence :

317

Planche.a Découper professionnelle 55 x 45 x3cm
Marque :
Référence :

318

PLAQUE A DEBARASSER INOX 40X30 18/10
Marque :

| Référence :

319

PLAQUE A FOUR ALLU PERFO 10MM
Marque :
Référence :

320

Plaque a tuile EN ALUM PERFOREE 60X40cm
Marque :
Référence ;

321

PLAQUE PERFOREE TOLE A PIZZA
Marque ;
Référence :

322

Plat & Sushi en Mélamine 53 x18 x3 cm APS ) ; e
Marque :

‘Référence : Voo

323

Plat rand en inox Diam 30 £ 10% \..‘
Marque :
Référence :

324

Plat ovale en inox L 60/20 £ 10 %
Marque :
Référence :

325

PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE : 27/22/16CM (1ER CHOIX} QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

324

PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL DIAMETTRE 65CM QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :

327

PLATEAU DE SERVICE EN ARGENTERIE MAROCAINE TROIS PIECES, DIMENSION : 50/43/35CM,
QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

328

Plateau de service en inox & anse rectangulaire longueur 240x160x50 mm t 10 %
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Marque :
Référence :

‘PLATEAU LIMONADIER
329 | Marque:
Référence :

Plateau Miroir en Verre 1/1 APS
330 | Marque:

Référence :

Plateau Miroir en Verre 1/2 APS
331 {Margue:

Référence :

Plateau de service antidérapant 0,60/0,40 cm £ 10 % de diam&tre
332 |Marque:
Référence :

Plateau rond antidérapant 0,35 cm * 10 % de diamétre

333 |Marque:
Référence :

Plateau polypropyl&éne NSF
334 |Marque:

Référence :

POCHES EN PERLON ; Série : 34 CM ,50cm
335 |Marque: ;
Référence ;

Poches a décorer ; Série : 30 cm, 35¢m, 40 cm
334 |Marque:
Référence ;

POELE A FRIRE ALU ANTI-ADH
337 |Marque:
Référence :

POELES A FRIRE TOLE BLANC; Série :18 cm, 22 ¢cm, 24 cm, 40cm, 50cm
338 |Marque:
Référence :

Poéle a Paella 24cm
339 |Marque:
Référence :

Poéles a Sucre Cuivre 1,8L ; 2,51

4
340 Marque :

134
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Référence :

341

Poéle ANTIADHESIF 2 crépe @ 240 mm £ 10 %
Marque :
Référence :

342

Poéle ANTIADHESIF & omelette @ 220 mm + 10 %
Marque :

| Référence

343

Poéle Choc Access Antiadhésive ; Série : 20cm, 24 ¢cm, 28cm,36¢m ,40cm (Revétement PTFE)

Marque :
Référence :

344

Poéle Choc junior antiadhésive. Diam 32¢cm. H4.4 cm Ep :3.3
Marque :

Référence :

345

Poéle de flambage ronde en cuivre
Marque :
Référence ;

346

Poéle de flambage ovale en cuivre
Marque :
Référence :

347

POELE INOX 36 CM 10%
Marque :
Référence :

348

POELE OVALE A POISSON diam 36cmt 10 % en inox antiadhésive /
Marque : i
Référence : \

349

Poire A Jus \ o
Marque : '
Référence :

350

Poissonni&re en Inox 50cm.
Marque :

Référence :

351

Pomme noisette ovale cannelée PP
Marque :
Référence :

352

Porte Adition en Inox
Marque :

(5
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Référence :

353

Porte-menu en Similicuir - Format A4 noir

Marque :

Référence :

354

PORTE FICELLE SUR PIED
Marque :
Référence :

355

Pot a café-0.5L avec couvercle
Marque :
Référence :

356

Pot a fait 0.5L avec couvercle
Marque :
Référence :

357

Potalait1lL
Marque :

Référence :

358

Présentoir a Gateau Carré 31x31 cm
Marque ;
Référence :

:h 16 cm APS

359

Présentoir a Gateau Carré 31x31 cm
Marque :
Référence :

:h8 cmAPS

360

Présentoir Buffet h : 12cm APS
Marque :

Référence :

361

Présentoir Buffet h : 8cm APS
Marque :
Référence :

362

Racle tout nylon 120X95 mm t 10 %
Marque :
Référence :

363

Racloir a hillot
Marque :
Référence :

364

Ramasse couverts en plastique 4 caisses 53x32,5Xht 10cm + 10%

Marque :
Référence :

s
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365

Ramasse miette silver en Alu 15,5 cm HFS/QS/DS
Margne :
Référence :

366

Ramequin en verre 8,5cm
Marque :
Référence :

367

Répe 6 faces en Inox h(24cm)
Marque :
Référence :

368

Réchaud a alcool en cuivre 1 brilleur
Marque :

Référence :

369

Réchauds A flamber de table a cartouches de gaz 0,35/0,28/0,1

Margue :
Référence :

370

RECTANGULAR 30X27CM — QUARTZ
Marque :
Référence :

3N

RECTANGULAR MM 30X20CM — QUARTZ
Marque :

Référence :

372

REGLE EGALISATRICE PLASTIQUE
Marque :
Référence :

373

REGLE GRADUEE FLEXIBLE
Marque :
Référence :

374

Rince doigts
Marque :
Référence :

375

Rondeau bas avec couvercle en Inix 20cm/24cm/28¢cm
Marque :
Référence ;

376

Rouleau & Pétisserie en Bois 50 cm
Marque :
Référence :

377

Rouleau i pétisserienylon 500 @ 45mm £ 5 %

o
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Marque :
Référence :

378

ROULEAU MULTICOUPE UNI 5ROUL
Marque :
Référence :

379

Rouleau pic-vite en polyamide 12 cm longueur £ 10 %
Marque :
Référence :

380

Roulette a p4te de 100 mm en inox + 10 %
Marque :
Reférence :

381

Russe en Inox avec queue Diam 28/24-22
Marque :
Référence :

382

Saladier Carré 12.5x125.5 cm Blanc en mélamine APS
Marque ;
Référence :

383

Saladier en Mélamine 19.5 x 19.5 APS
Marque :
Référence :

384

Saladier en Mélamine 25.5 x 25.5 APS
Marque :
Référence :

385

Saladier en verre transparent 30 cm de longueur 7 ¢cm de Iarheﬁr / capacité 750cl minimum
Marque : '
Référence :

386

Saliére et poivriére en verre
Marque :
Référence :

387

SAUCIERE - 25CL
Marque :
Référence :

388

SAUCIER EN PORC EN PATE DE LIMOGE QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Référence :

389

Sauciére"Aladino"eninox150mi
Marque :

(=
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Référence :

390

Saupoudreuse en Inox a Figures Fines: 9.5x7cm hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :

3N

Savarin individuel débouché en fer blanc @ de 65 mm et une hauteur de 15 mm+ 10%
Marque :

Référence :

392

| Sceaux a vin

Marque :
Référence ;

393

Scie Boucherie en Inox
Marque :

1 Référence :

394

SERIE 2 BASSINES % SPHERIQUE EN INOX BHAMETRE 25-35 minimum , e
Marque : '
Référence :

395

Il
—
SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-50CMt 10 % fond renforcé Lo :
Marque ; N :"\.\.
Référence : ‘

396

SERIE 4 CHINOIS 18-20-22-26 EN INOX 18/10
Marque :
Référence :

397

SERIE DE 3 PLAQUES A ROTIR INOX 40-50-601 10 %
Marque :
Référence :

- 398

SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FOND PLAT 24-28-32-36
Marque :
Référence :

399

SERIE DE 6 CASSEROLES 16-18-20-22-24-28 en inox avec fond renforcé 18/10
Marque :
Référence :

400

SERIE DE 6 SAUTEUSE INOX 20-22-24-28-30-32 avec fond renforcé 18/10
Marque :
Référence ;

401

Seringue pour cuisine
Marque :
Référence :
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402

SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL MAROCAIN : (3 SUCRIERS PETIT MODELR/MOYEN
MODELE/GRAND MODELE + 2 PLATEAUX A PIEDS, IAMETRE :50CM MINIMUM QUALITE
SUPERIEURE

Marque :
Référence :

403

Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE
Marque :
Référence ;

404

SET DE TABLE Rectangulaire en vinyle 35/45 cm, couleur au choix
Marque :

Référence :

405

Shaker en inox
Marque :

Référence :

406

Siphon a créme en Inox 0.5L - T
Marque : / L

407

Référence : {J ';; |

Souffle 3 sucre 340 mm* 10 % |-
Marque :

Référence :

408

Soupiére 320 ¢l en Porcelaine
Marque :

Référence :

409

Soupiére en inox avec couvercle
Marque :
Référence :

410

Soupiére en inox sans couvercle
Marque :
Référence :

411

Soupiére sur Pied avec Couvercle en Inox: 22cm
Marque :
Référence :

412

Sous Bol & consommer en Porcelaine Blanche
Marque :
Référence ;

13

Spatule Blanche en Palyglass 30 cm
Marque :
Référence :

!
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Spatules coudées en Inox 25 ¢cm ; 30cm
Marque :
Référence :

415

Spatules en silicone 25 cm ; 35cm
Marque :

Référence :

416

SPATULES FIBRE 25 cm ;30 cm;40cm;50cm
Marque :
Référence :

417

Spatule flexible de 180 mm minimum droite £ 10 %
Marque :
Référence ;

418

Spatule flexible droite inox de 300 mmt 10 %
Marque :
Référence :

419

SPATULES INOX 10X38CM ; 12x38 CM
Marque :
Référence :

420

| SPATULES INOX COURBEES 22CM ; 25cm;30cm

Marque :
Référence :

421

SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM
Marque :
Référence !

422

Spatule longue coudée manche solide 20cm
Marque :
Référence :

423

Spatule Maryse en cacutchouc de 230 mm £ 10 %
Marque :
Référence :

424

Spatules patissiere longueur 240 mm; 340 mm Manche polypropyléne Lame inox 1 10 %

Marque :
Référence :

425

Spatule""Elvéa"" en Elastomére thermoplastique : 45¢m (110°C)

Marque :

Référence :

426

Sucrier argenté sans couvercle

Y
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Marque -
Référence :

| 427

Sucrier avec couvercle En inox
Marque :
Référence :

428

SUCRIER EN PORCELAINE BLANCHE QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :

429

Support Buffet 55.5 x 19 cm APS
Marque :

Référence :

430

Support Menu a Pince 30 cm
Marque :
Référence :

431

Support rotatif pour décoration Géteau
Marque :
Référence :

Support Buffet 39x39 cm APS
Marque :

Référence :

433

TABLIER BOUCHER METAL
Marque :
Référence :

434

Tamis en inox 18/10-diam : 26 cm
Marque :
Référence :

435

TAMIS FARINE BORD PLAST 0.8MM ; 1.8MM
Marque :
Référence :

436

Tamis tout inox @ de 350 maille de 25 mm
Marque :
Référence :

437

Tapis a décor relief Arabesque
Marque :

Référence :

438

Tapis a décor relief Coffee
Marque :

=
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Référence :

439

Tapis en silicone de cuisson antiadhérente 52X32cm
Marque :
Référence :

440

Tapis en silicone de Cuisson Antiadhérente 60x40 cm
Marque :
Référence :

441

Tartelette en fer blanc ronde cannelée @ 80 mm £ 10 %
Marque :
Référence :

442

Tartelette en fer blanc ronde unie @ 100 £ 10%
Marque :

Référence :

443

Tasse et sous tasse a café en mélamine 08 ¢l Hatelier QUALITE SUPERIEURE
'Marque :

Référence :

444

Tasse+Sous Tasse a Petit D&j.23cl en mélamine hotelier QUALITE SUPERIEURE

v

Marque : e

Référence : /e

445

Terrine rect terre cerise 28 ¢m l
Marque :

Référence :

444

Théidre marocaine traditionnelle argentée gravée : 1Pax
Marque :

Référence :

447

Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : 6Pax
Marque :

Référence :

448

Thermomeétre Infrarouge
Marque :
Référence :

449

Thermomeétre sonde, sonde en acier inoxydable de -30°C2120°C+ 10 %
Marque :
Référence :

450

Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1.5 L
Marque :
Référence :

St
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451

Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1L
Marque :

Référence-:

452

Tourtiere cannelée fond amovible en-fer blanc-@ de 200 mm
Marque :
Référence :

453

Turbotigre en Aluminium 50X40cm

Marque :

Référence :

454

Vase en verre de table hauteur140 mm TENDANCEHant de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

455

Vase en verre de type académie hauteur 250mm TENDANCE Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :
Référence :

456

Verre i Cocktail 24.5 Transparent TENDANCE Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

457

Verre & Cocktail " double " verre sonore TENDANCE Haut de Gamme H6tel|er QUALITE
SUPERIEURE el

Marque : | .
Référence : .

458

VERRE A BALLON 25CL TENDANCE Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Référence :

459

Verre 3 biére « chope & bigre » TENDANCE Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Référence :

440

Verre 3 bigre « fllite » "verre sonore » TENDANCE Haut de Gamme HOtelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

461

Verre i cocktail 21 ¢l TENDANCE Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque :

G
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Référence :

4462

Verre 3 cognac 25 cl "verre sonore » TENDANCE Haut de-Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

443

Verre & dégustation "verre sonore" TENDANCE Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

464

Verre a eau FB "verre sonore” TENDANCE Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Référence ;

465

Verre a eau gobelet cristalfin 25 cl
Marque :

Référence :

466

Verre 3 irish coffee 23 cl TENDANCE Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Référence :

467

Verre a pied cristallin tulipe 16 cl, 19 cl, 25 cl “verre sonore” TENDANCE Haut de Gamme Hoteller
QUALITE SUPERIEURE T
Marque : P

o
Référence : }-‘- TRy

468

Verre & Thé Cristal Transparent TENDANCE Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque : \

N .
RN

Référence :

Nt L 3
. TR,

469

Verre gigogne 22 cl TENDANCE Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Référence :

470

Verre Islande 30cl TENDANCE Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Référence :

471

Verre long drink 30 ¢l TENDANCE Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Référence :

472

Verre Martigues 32cl TENDANCE Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :

¢
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473

Verre Normandie N°2 -24¢! ; 16 cl TENDANCE Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

474

Verre Old Fashioned 30cl TENDANCE Haut de Gamme Hobtelier QUALITE SUPERIEURE
Marque :

‘Référence : o

475

Verre/Flite & Champagne "Normandie" 18cl «verre sonore » TENDANCE Haut de Gamme HQ_‘c"'él
QUALITE SUPERIEURE '

Marque : v

Référence :

ier | o

476

Vide PommePP : 15 mmPM
Marque :

Référence :

477

ZESTEUR VERTICALE
Marque :

Référence :

i
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Spécifications techniques des fournitures proposées
par les concurrents
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Lot 1 : Matériel de cuisson, Fours et Petit matériel de cuisine

N.8 : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristigues
du matériel proposé.
Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a litem.,

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités....

« Proposition du soumissionnaire ».

Doivent étre renseignées d'une maniére précise dans la colonne

Deslgnaﬁon 'éf’ cclractérisﬂques tec

I administration

Série 900

FOURNEAU SIMPLE SERVIQE 4 FEUX A GAZ SUR FOUR A

\~ \J \\

GAILIGN 2/1.
Marque :

Référence:

Construction :
* En acierinox AlSI 304

* Plan de fravail en acierinoxydable AlSI 304 épaisseur
20/10minimum

* Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.
* Pidtement en acierinox réglable en hauteur

¢ allumage électique 220v + Temre — 50 Hz

+ Raccordement (Mise) & la terre

Brileurs :

» Puissance totale des 4 brOleurs réglables : 40Kw

minimum

» Veilleuse d'allumage protégée
* Dispositif de sécuiité des flammes sur chaque brileur

s Broleurs & feux vifs traitée « étanches » couronne en
laiton (& trés haut rendement)

Caractéristique

Marque :

Référence :

proposée :

=
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X_ La'voit de Pavenir f

¢ Grilles en lnox

«détendeurs et vanne fype gaz

Four d gaz .

* Puissance : 8.5Kw minimum

+ Dimensions intérieures du four GN 2/1

+ Chambre de.cuisson en acier inoxydable.

* Sol en fonte

» Porte en acier inoxydable de 40 mm d'épaisseur.

+ BrGleur en INOX avec dispositif de secun’re de Ic|
flammme -

» Thermostat réglable de 120 & 180. °C
» Equipé d'une grille GN 2/1 ‘\' k

» cerificats et aitestations prOU\}gnt Iorlglne e1 Io
qualité de lappareil proposés. RS 7

« Finition idenfique et homogéne & celle des appareils
de cuisson adjacents.

* Manuel dinstallation et d'eniretien
+Livré avec plaques & Grilles GN 2/1

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécuiité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

ivré avec le minimal standard (supports, boite
étanche, réservations, repérages accessoires et toutes
sujétions ;

SAUTEUSE BASCULANTE GAZ PROPANE
Marque :
Référence:

Série : 900
* En acier inox AlSI 304

« Pian de fravail en acierinoxydable AlSI 304 épaisseur
20/10minimum

s Dimensions ; 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.

T

178
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* Visserie en acier inoxydable AlSI 304 non apparente

» Pidtement en acier inox réglable en hauteur
e Raccordement (mise) & la femre

» Capacité ufile : 60 Litres minimum

» Gaz Propane

* Puissance : 20 KW minimum

» Réchauffement uniforme du fond avec brileurs en
acier inoxydable & plusieurs flammes

*» Allumage électrique par trains-d'étincelles 220 V

s Veilleuse de sécurité ot

» Régulation thermostatique de secun’fe SUr. fond de
CUVG /.r o F “l ’ :t‘ “ S 1

» Cuveinox avec fond bi métal : c:c;er doux epcus.s,eUIz
8 mm + 2 mm d'acier inoxydable mlnlmum

» Virole en acier inoxydable de 20/10eme de mm
d'épaisseur minimum

¢ Bec verseur

» Couvercle en acierinoxydable de 20/10éme de mm
d'épaisseur monté sur charniéres, équilibré avec
poignée de mancsuvre, permettant 'ouverture en
toutes positions

+ Basculement mécanique avec volant pour le
levage de la cuve avec poignée rentrante,

scerlificats et aitestations prouvant l'origine et ka
qudlité de 'appareil proposés.

« finition identique et homogéne & celle des appareils
de cuisson adjacents.

+ Manuel dinstallation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

=
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ivié avec le minimum standard {supports, vanne
d'isolement, boite étanche, Vanne d'isolement,
réservafions, repérage accessoires et toules sujétions

)

PLAQUE GRILLADE-2/3 LISSE ET 1/3 NERVURE, GAI
PROPANE SUR PLACARD A 2PORTES

Marque :

Référence:

j serie 900 RPN

| » En acier inox AlSI 304 LT e iy

« Panneaux avant en inox Aé 304\‘5é}r;5;§ji:éselj[;‘~2\(&)/ 10
minimum ‘\ . J

+ allumage électique 220v + Terre 50 Hz

¢ Plan de travailen dClermoxyda ble AlISH 304 epo|sseur
20/10minimum.

¢ Dimensions : 800X200, Hauteur : 850 mm minimum.
| * Piegtement en acier inox réglable en hauteur

|+ Plaque lsse 2/3, nervure 1/3 en acier chrome
épaisseur 15 mm

¢ Puissance : 20 KW minimmum
» Raccordement (Mise) & la terre

* tiroir(s) de propreté amovible en acier inoxydable
| AISI 304 (capacité min 1.5 litres)

* Régulafion ihermostatique de 90° & 270°C avec
sécurité de surchauffe

* Placard avec 2 portes

¢ Surface de cuisson avec trou d'évacuation 15 mm
minimum

scerlificats et attestations prouvant I'origine et la
qualité de fappareil proposés.

« Finition identique et homogéne & celle des appareils
de cuisson adjacents.

s Manuel d'installation et d'entretien

1
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Appareil consiruit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
reégles de I'art.

ivré -avec le minimal standard (supports, boite
étanche, réservations, repérages accessoires et foutes |
sujétions ;

FRITEUSE 2 BACS A GAZ PROPANE SUR PLACARD A 2
PORTES

Marque :

Référence :

| Série 900 o o
Consiruction : A ol \

« En acier inox AlSI 304 epdu;seur 20/10m|nimdm
¢ Dimensions : 800X%00, Hqu’réur 850 mm mm]mum
* Pieétement en acierinox réglablel'en hcu’reur

* Friteuse gaz monoblocs & deuxbacs .
Caractiéristique des bacs :

» Capacité (15+15) L minimum

* allumage éleciique 220v + Terre — 50 Hz
*Raccordement (Mise) & la terre

» Deux cuves d avec commandes séparées

* Cuve en V avec zone froide

+ Couvercle amovible en acier inoxydable avec
poignée de manutention

« Température réglable jusqu'a 1920°C max
» Dispositif de sécurité des flammes
» Thermostat de protection contre la surchauffe

« Panier & frites en acier inoxydable avec poignée de
manutention

» Robinet de vidange d'hvuile dans un bac de vidange
en dessous de la cuve

* Puissance : 28 KW minimum

181
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* Placard avec 2 portes.

scerificats et atiestations prouvant l'origine et la
qualité de l'appareil proposés.

» finition identigue et homogéne a celle des appareils
de cuisson adjacents.

» un seau de vidange avec filfre.

+ manvuel dinstallation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de secun’re allmenfcure)

;‘\\
'l

Branchement, essais et mlsé en m@rche\sel“‘ n les|

régles de I'art. ( _ { AT ffi
livié avec le minimal siondard (suppo; s / boite
étanche, réservations, reperoges cccesso;res ei toutes
sujétions ; :

BAIN MARIE AVEC COMMANDE
Marque :

Référence :

Série : 200

|« GN1 +1/3

* En acierinox AISI 304

* Puissance: 2.7+2.7 Kw minimum

* Hautes prestation garantes par le systéme de
chauffage qui enveloppe a 'extérieur toute la surface
de cuve

+ Alimentation électique Triphasé 380 ou 400 V+N+T,
S0 Hz

» Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.

* Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur
20/10minimum

e Panneaux avant et latéraux en inox AlSI 304

« Cuve en acier inoxydable AlSI 316, facile & netfoyer

&
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+ Robinet de chargement de I'eau avec commande
sur la planche de bord et trop plein dans la cuve.

e Robinet d'évacuation & bille positionné & l'intéreur
du compartiment et confrélé par une poignée
athermigue

* Placard avec 2 portes

ecertificats et attestations prouvant l'origine ef la
qualité de lappareil proposés.

+ finifion identique et homogéne & celle des appareils
de cuisson adjacents.

« manvue! dinstallation et d'entretien

Appareil construit dans le respec’r des hormes en

vigueur (normes d'hygiéne et de secun’re ohmenkcure)

Y
) K \
.

(! .

' i
Branchement, essais et mlse én morohe selop les
régles de ['art. R Ry

\ .
. 4
s

livié avec le minimal standard (supp‘o‘r’rs'; boite
&tanche, Vanne d'isolement réservations, repérages
accessoires et toutes sujétions ;

PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ PROPANE
Marque :
Référence :

Construction conforme aux prospections générales et
normes en vigueur

Placard servant pour g mise en place des détendeurs
et vannes de gaz calibrés suivant les besoins

Habillage intérieur et pieds en inox AlSI 304 épaisseur
15/10 minimum

2Portes ouvrantes & la frangaise
Dimensions : 400x1800x200

Céble de la mise & la terre branche sur tous les
éléments du piano de cuisson.

&
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Avec Equipements des accessoires de gaz soif :

« Détente primaire: 1 prokit général de sécurité
avec détendeur-vannes d'amét lype gaz—-voyants
liquide - Ilyres de raccordement bouteilles— 1
Electrovanne - tube cuivrie et accessoires de
raccordement, une structure métallique pouvant
supporter les charges créées par les bouteilles qui
seront maintenues immobiles & laide de colliers et
chaineties au niveau de la niche du gaz pour 2 x 3
bouteiiles et Une bouteille de gaz propane de 34 kg &
la charge de I'enireprise adjudicataire, pour effectuer
les essais de fonctionnement des équipements de
cuisson.

Détente seconddaire : 1 rampe cuwre 5 defendeurs -
6 vannes d'amét — 1 Défecteur defulte.’—\ 1
Electrovanne — § flexibles de rccc:ofdemen’r opporells
—Arrét d'urgence (coup de poing} chemms de gqble
et cache- Essais d' e’roncheite du réseau . du
branchement-tube  cuivre et- accessoirés: . de
raccordement. s

HOTTE D’EXTRACTION PROFESSIONNELLE CENTRALE
Marque :

Référence :

Description de la hotte

» Construction enfigrement en acier inoxydable AlSI
304 de 15/10& d'épaisseur minimum

+ Sans aucune boulonnerie apparente sur la facade
et les joves latérales

» Assemblage par points de soudure, sans vis ni rivets
apparents

« Gaine porte filires placés sur la partie haute formant
caisson de reprise d'air y compris gouttiere de
récupération des graisses sur foute la longueur.

¢
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* filtres & choc de 500 x 500 x 20 mm en acier
inoxydable, nombre en fonction de la longueur de fa
hotte répondant & la norme NF EN 16282-6.

» Systéme d'éclairage étanche résistant & la haute
température ayant un classement de réaction au feu
et avec protection mécanique.

* Interrupteur d'éclairage étanche.

Description de Caisson d'extraction :

Marque :

Référence:

* Installation sur la terrasse ;
» Caisson d'exiraction 400°C/2h.- .,

*Caissons doit étre avec moieur hors flux d air poly

F
couroie. f o
N \ *

* Fabrication en téle golyomsee ovec ’rrcui ment
anticorrosion. .. R Ay

o A .7
¢« Commande a doubles vitesses avec mierrupieur

marche/anét.

» [solation thermo-acoustique ;

» Quvertures latérales interchangeables ;
* Protection par disjoncteur ;

* Commande & doubles vitesses ;
Accessoires nécessaires par holte :

-Raccordement électique par céble CR1 & pariir de
['attente laissée par le lot concerné.

- 30 m +/- linéaire de conduite diamétre 400 mm y
compris accessoires de branchemeni : Coudes, TE,
piquages et couronnes de fixation nécessaires,

- Systéme de fixation des hottes tenant compte des
charges admissibles des plafonds

Travaux d'installation et de branchement électrique
de I'éclairage et le caisson d'exiraction avec
commandes.

S
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Travaux de construction des supports en béfon et
éventuellement métallique pour installer les caissons.

Y compris toutes suggestions selon les régles de I'art

Dimensions de la hotte L x1x h : 2800x2400x650 mm en
tenant compte l'implantation des équipements de
piano, les dimensions de ia hotle doivent éfre
supérieures oU égales aux dimensions du plan de
cuisson.

Caisson d'exiraction : Débit minimal 10 500 M3/h,
pression disponible 350 Pa Minimum (& vérifier par
I'entreprise).

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécuiité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, visiere, boite
étanche, manchettie souple, réservations, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art

"

Nbre de filires 8 I ', SR
Nbre éclairage : 4 \. \ s }f:': /
SALAMANDRE ELECTRIQUE MANUELLE S /
Marque : . . /

Référence :

Construction en acier inox AlSl 304,

Dim : 600 x 580 x 580 mm minimum {+/-10%)

Puissance : 3 KW minimum, régla ile

Le pont supérieur est mobile et glisse le long des
glissieres

Contréle de la température par régulateur d'énergie.

Grille avec butée de sécuiité pour éviter les chutes
accidentelles

&
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2 zones de cuisson indépendanies gérées par 2|

régulateurs d'énergie séparés
Bac de récupéralion amovible en acier inoxydable
Alimentation monophasée 220V - 50 Hz

cerlificats et attestations prouvant l'origine et la
qualité de lappareil proposés,

Support murale en acier inoxydable.

manuel dinstallation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur{normes d'hygiéne et de sécurité akmeniaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de l'art.

livré avec e minimurn standard (supports, visiére, fiche
électrique malle et femelle, réservations, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de ['art

// } lr\,}_‘]‘ ‘r' S \'\-‘.‘\
/ : ’j ”,:"_' \, .! '1l
CANIVEAU DE SOL AVEC CAI i.I,EBc I!S ,--"!‘ ( } - L/
Dimensions : 400X400 mm \‘\ _\ '_ >”r',‘:;’ ’ /' y

« Inox AlSI 304 décapé, passive.

+ Piece a sceller nécessaire (support, cadre et contre
cadre....) pour la pose et la fixation du caniveau sur le
regard en béton.

1387




—FONCIERE—
Vi r>
\or M \»

MAITRE D'OUVRAGE

L
Ve

5 . Laroicde Pavcair !
"5, ¥

oo \%

OFPPT

}J(’:

MAITRE D’OUVRAGE DELEGUE

K
3
i

H
'l

s Livré complet avec protection chantier et accessoire
de pose.

» Systéme télescopique, avec plafine de reprise de
I'étanchéité sur dalle.

« Ne comporte aucune zone de rétention d'eau.

. :/- . ’:’, ‘.‘, \'."\“_\

1/ , /‘I s ’ W 3

l: (uj'[w-! i ‘\

» Solution enfiérement inspectable. PR /.J “i
Voot fvd“". ; ,‘_‘-‘

\ - S Ea /
A . ' . //

« Accés PMR, couverture antidérapante R12 avec
bords non coupants.

» Classe L15.
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«Couverture caillebotis antidérapante avec crantage
|double & maille sécurité 19x1¢ et finition décapée,
passive.

» Mise a la terre pour cdillebotis ;

i

+ Panier amovible indépendant de'ld cloche siphoide
et positionné au-dessus de la garde d'equ. }
PR S S jo

Rl )

» Cuve équipée d'un remplissage sous bordure en
EPDM, posé en usine pour une meilleure résistance &
la charge.

« Fond de la cuve congu avec 4 pentes de 1%
minimum.

&
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« Boitier siphon iélescopique équipé d'une platine
pour reprise de I'élanchéité sur dalle, avec cloche
inversée électropolie démontable permettant un
[débit important.
| « Evacuation verficale et centrée en sortie DN 110mm
pour un débit minimal de 4 I/s.
» Pieds de regloge rc:plde pour n’use & niveau par
rapport au sol fini S
-sortie verticale avec bonde siphoide
CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS
Dimensions : 800X400 mm
10
« Inox AlSI 304 décapé, passivé.
Jy 190
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« Piece & sceller nécessaire (supporl, cadre ef contre
cadre....) pour la pose et la fixation du caniveau sur le
regard en béton.

« Livré complet avec protection chantier et accessoire
de pose.

» Systéme télescopique, avec pldﬁne de repnse de
I'étanchéité sur dalle. “/ S : .

« Ne comporte aucune zone de rétention d’'eau.

« Solution entiérement inspectable.
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« Accés PMR, couverture anfidérapante R12 avec
bords non coupants.

e Classe L15.

+ Couveriure cdillebotis antidérapante avec crantage

......

double & maille sécurité 19x19 et finition décapée,
passive. / Lo

» Mise & la terre pour caillebofis ;

» Panier amovible indépendant de la cloche siphoide
et positionné au-dessus de la garde d’equ.

&1
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|+ Cuve équipée d'un remplissage sous bordure en
EPDM, posé en usine pour une meilleure résistance &
la charge.

+ fond de la cuve congu avec 4 pentes de 1%

‘minimum.

Vol
’4;\

» Boitier siphon ’relescopque eque d une platine
pour reprise de Ieicncheﬁe sur dolle, c\{ec cloche
inversée électropolie demoniable permei’roni un
débit important. S A :7/

/

K

« Evacuation verlicale et centrée en sortie DN 110mm
pour un débit minimal de 4 I/s.

+ Pieds de réglage rapide pour mise & niveau par
rapport au sol fini

-sorfie verticale avec bonde siphoide

St
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MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE

Marque :-

Référence :

Longueur du tube de plongée : 500mm minimum
Vitesse variable électfronique avec autorégulation
Puissance : 650 W minimum

Vitesse variable maximum 10 000 tr/min en plongée.
Le moteur est doté d'un systéme de refroidissernent et
protégé contre la surchauffe (en cas d'ulilisation
intensive prolongée).

Alimentation monophasée 220 V+T

Total Watts : 0.60 kW minimum

manuel d'installation et d'entretien

Appareil consiruit dans le respect des normes en
vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

ivré avec le minimum’ standard (supports, fiche
électrique malle ef femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon Ieif._rc‘?gles?d_e,l'aﬁ e}

s
i, 3

12

FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE o

Marque : o

Référence:

CARACTERISTIQUES

06 Niveaux GN 1/1

Construction en acier inox.

« Interface digitale avec boutons rétroéclairés LED

» Générateur de vapeur intégré pour un confrble trés

précis de I'humidité et de la température en fonction
des réglages choisis

+ Porte double vilrage avec isolation thermique

« Certificafion contre les projections d'eau, IPX5, pour
un nettoyage facile.

&
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s Commandes Digitale

| *Systeme d'évacuation rapide de 'humidité

« Autoreverse (répartition de I'air -dans la chambre
avec inversion automatique du sens de rotation du
ventilateur).

*Eclairage de la chambre de cuisson.
*Refroidissement rapide & porte ouverte

*Puissance électrique 11 KW minimum

sMise en veille automatique pour diminuer les
consommations d'énergies.

+ Alimentation friphasée 380 v ou 400 V- 50 hz
MODES DE CUISSON SRR

* Cycle de convection sec/ei chqud (25 O a 300 °
C): idéal pour une cuisson d f?hble humldlie, |

i 3 L
* Cycle mixte (25° C & 300 C) combmdlson de la
chaleur par convection et de la vapeur: pour obtenir
un environnement de cuisson & humidité ‘contrdlée,
accélérant le processus de cuisson et réduisant la
perie de masse.

+ Cycle de vapeur basse température (25° C 4 99 °
C): idéal pour le sous-vide, la remise en température
et la cuisson délicate, Cycle vapeur (100 © C}: fruits de
mer et Iégumes. Vapeur & haute température (25° C
& 130 ° C).

slivré avec 6 bac GN et é grilles GN 1/1

EQUIPEMENTS DESECURITE

Thermostat de sécurité de la chambre de cuisson.

«Sécurité contre la surpression et la dépression dans la
chambre de cuisson.

*Relais thermique de sécurité du moteur.

«Systétme automatique de refroidissement des
composdnis et du logement des commandes

*» manuel dinstallation et d'entretien

scerificats et attestalions prouvant ['origine el la
qualité de l'appareil proposés.

195
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ACCESSOIRES STANDARDS:
s 6 Grilles GN 1/1
* Kit pour produits détergents (Lavage et ringage).

«Sonde de température centrale a capteur unique
*Port USB pour télécharger les données HACCP

*systéme de nettoyage avtomatique et intégré avec

détartrage intégré du générateur de vapeur. 5 cycles|
avtomatiques (doux, moyen, fort, extra forl, ringcage |-

uniguement)

» Adoucisseur cartouche pour foUr m1x1e (pour uhe

utilisation intense de la vapeur) { \,;;x L

* Supporls munis de pieds avec porfe pquues GN 1/]
incorporé 4

. >
- ),'/

Hotte aspirante intégrée au four, Avec un Systéme de
venlilation complet pour I'extraction y compris la
condvite d'évacuation avec raccordement exteme.
La hotte et le four doivent étre synchronisés : la hotie
s'allume/s'éteint lorsque le four démamre/s'aréte.
Basée sur I'activité réelle du four la hotte aclive
automatiquement la puissance de ventilateur
moyenne/faible pour [absorption des odeurs.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur{normes d'hygiéne et de sécurité aimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche
électique malle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régies de I'art ....)

13

MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE
Marque :
Référence :

=

196




—FONCIERE—
Vi Vi
\or M\./

MAITRE D'OUVRAGE

OFPPT

Y
3

\  Larpicde {faveniv 7

MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

02 groupes avec adoucisseur

_Dimensions minimales : H x P x L :430 x 530450 mm

Chaudiére en cuivre capacité : 11 litres minimum
Capacité électique : 2,9Kw minimum

Arrét écoulement : automatique

Eau chaude : 1 sortie

Vapeur : 2 sorties

cerlificats et attestations prouvant ['origine et la

qualité de fappareil proposés.

Table Support munis de pieds réglables en hauteur.
manvel dinstallation et d'entretien ' ' '

s
;oS

iy L
Accessoires : ;f :‘ f R O

Lo f.,:A‘(-'.‘_. Pl
-1 porte-filtre + filtre 1 tasse \\_;\_ oty ,,/’

¥ s o
-2 portes-filtre + filtres 2 tasses B

-1 tuyau de purge pour évacuation

-1 tuyau de raccordement au réseau d'eau diamétre

3/8éme
-1 filtre aveugle {filire plein) bouchon en caoutchouc
pour nettoyer votre machine & café

- Bac de vidange.
-mini-vannes d'isclement.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur{normes d'hygiéne et de sécuiité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de |'art.

ivié avec le minimum standard (supports, fiche
électrique malle et femelie, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

14

BALANCE A PLATEAU RENFORCE
Marque :
Référence :

<
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Portée : 300 Kg.

Précision : inférieure & 100g

Ecran LCD rétroéclairé

Capteur en aluminium

Protection P45 u (protection conire I'infrusion de
poussiére et d'eau).

Plateau et colonne en acier inoxydable, chdssis en
tale)

Température de fonctionnement jusqu'au  40°C
minimum

Autonomie de 65 heures minimum

Interface RS-232 {ou autre} cela permet de transférer
les données du poids & un ordinateur

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrigue maille et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de 'art ....)

15

TRANCHEUR
Marque :
Référence :

De construction en acier inoxydable avec bati en
aluminium anodisé

Transmission par courroie

Alimentation 220 V - 50 Hz

Diamétre de la lame 250 mm,

AffUteur incorpore.

Couteau de fabrication en acier chromé dur

Moteur avec ventilation assurant une tempéraiure
basse lors du fonctionnement

Réglage d'épaisseur,
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Transmission par courroie
Livré avec :

démonte lame,
aiguiseur

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de l'art,

livié avee le minimum standard (supports, fiche
électrique malle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de I'art-....)

16

BLENDER ELECTRIQUE

Marque : P S
rar "f.. / RN \
Référence: b S ,

Bol gradué : 1,251 e

2 vitesses pour une molfrlse fcclle de votre
préparation : 13000 tr/min ef’ 16000 tr/mn
Couteaux résistants en acier inoxydable.

Piéces amovibles pour un nettoyage facile : bol,
couvercle, écrov, joint, moyeu porte-couteaux.

Moteur protégé par un protecteur thermigue intégré
au bobinage

Capacité : 1,5 litres minimum

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de t'art.

livié avec le minimum standard (supports,fiche
électrique malle et femelle.repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les reégles de I'art ....)

Sy
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PRESSE AGRUME CUVE
Marque :
Référence :

| Construction Socle résistant en fonderie d'aluminium.

Cuve amovible incassable en polycarbonate
alimentaire.

Livré avec 3 ogives amovibles pour citrons, citrons
verts, oranges-et pamplemousses.

Grille filtre & pépins amovible.

asynchrone

e

Presse agrume professionnel avec mg’rétur
robuste et silencieux. lf S
Vitesse : 1500 Tr/MN \ ’/
Puissance : 130 Wats minimum T
Dimensions : 230x300x350mm +/-10% -

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur{normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de |'art.

ivié avec le minimum standard (supports, fiche
électrigue malle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

18

EPLUCHEUSE A LEGUMES

Marque :

Référence :

Fabrication entiérement en inox

Panneau de commande étanche & bouion tactile
IP55 (Protégé contre les infiltrations de poussiere
limitées et Protégé contre les jets d'eau & basse
pression)

Capacité tubercules 10 kgs +/-10%

Production horaire : 160 - kg/heure +/-10%

Minuterie avec décompte numérique.
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Des détecteurs magnétiques arrétent la machine
lorsque le couvercle et/ou la porte sont ouverts.

Livré avec plateau et cylindre abrasifs et accessoires
nécessaires pour le bon fonctionnement.

Table filtre montée pour éplucheuse, Construction inox
avec tablette permettant de positionner un bac GN
de récupération des légumes.

Bac amovible trés résistant avec panier filtre en maille.,

Alimentation électrique 380 V
Puissance 300 W minimum

Plateau émerisé pour pommes de terre
Accessoires de manipulation.

cerlificats et attestations prouvant |'origine ef la
qualité de l'appareil proposés.

manuel d'installation et d'entretien.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur{normes d'hygiéne et de sécurité alimeniaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art,

ivré avec le minimum standard (supports, fiche

électriqgue malle et femelle, repérage, accessoires et|

toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

19

MOULIN A CAFE

Marque ;

Référence :

Contenance de la trémie : 02 Kg,
Puissance : 300 W minimum
Corps en fonderie d'aluminium
Moulin silencieux (63dB).

Réglage facile de la dose, entre 6,5g et 99, par un
simple gjustement de la molette.

“
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MAITRE D'OUVRAGE MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

Doseur : & remplissage automatique
Monophasé : 220-240 V-50/60 Hz-360 W

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur{normes d'hygiéne et de sécurité aimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

ivré avec le minimum standard (supports, fiche
dlecirique malle et femelle, repérage, accessoires ef
toutes sujétions selon les regles de I'arf ...}

COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 P',SQU ES.
R AP

Marque : e ,},‘
Référence : '.ﬁ/-f.'",/f b
CUTTER , - { P
Cuve eninox SRR R :

Capacité : 6 litres minimum
Variateur de vitesse : 3 vitesses minimum
Dispositif IP24 sur toute la machine

Systéme d'inclincison amélioré pour une meifleure
stabilité.

Panneau de commande tactile plat, éianche IPX5
20 | (IP55).pour protection contre I'eau

Capacité de production minimale : 550 - kg/heure
Alimentation : 220 V - 50 Hz

Sécuiité magnétique pour le bol et thermique pour le
moteur

COQUPE LEGUME TOUT INOX
Fonclionnement silencieux

Livré avec les lames ci-aprés et qui doivent étre
obligatoirement en inox qualité almentaire :

1 éminceur 3 mm
1 francheur 8 mm
1 bdtonnet 4*4

202
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1 rtGpe 3 mm
1 cube 10 mm

Appareil consiruit dans le respect des normes en

vigueur{normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire)..

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de |'art,

ivré avec le minimum standard (supports, fiche

électique malle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE

Marque : T
rer 4 "/"" ,’u.‘ ’_r_ DIERTY
Référence : I R
. . e R R Vo
Diamétre plateau 24,5 cm minimurn | & e, [
) Voo e o
Capacité 20 | minimum. R Y

Puissance 700 watts minimum
Programmaieur mécanique

21
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur{normes d'hygiene et de sécuiité alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'ar.
livré avec le minimum standard (supports, fiche
électique malle et femelle, repérage, accessoires ef
toutes sujétions selon les régles de I'art ....)
PERCOLATEUR
Marque :
Référence:

22 En acier inoxydable

Capacité: 13a 20|

Fonctionnement automatique et maintien du café &
la température de service
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Avec indicateur de niveau
Puissance : 800 W minimurm
Alimentation : 220 V- 50 Hz

Appareil construit dans le respect des nommes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécuiité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

ivré avec le minimum standard (supports, fiche
électrigue malle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de 'art ...}

23

-

SCIE ELECTRIQUE DE BOUCHER. /
Marque : Do A |
Référence : PR i

Scie de construction en acier inoiyd;j_blé' 18/ 10.-.":, /

W

Systéme tendeur de lame de procéd-ure dufbmdﬁque;

Démontage des racleurs sans outils pour un meilleur
entretien

Indice de protection IP45

Moteur de 750W minimum,
Hauteur de coupe : 270 minimum
Alimentation : 220 V - 50 Hz
manvel d'installation et d'entretien.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur{normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

ivré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique malle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de 'art ....)

s
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Poubelle roulante 120 litres

A couvercle

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage
Avec bac en plastique 120 litres

Avec rouleftes

Les roulettes sont largement dimensionnées pour
permettre le tfransport de charges lourdes

En polyéthyléne haute densité antichocs, résistant aux
UV, aux produits chimiques et aux variations de
température.

Couvercle facilitant la prise en main Roues d bandage
caoutchouc, silencieuses, souples et fiables pour une
utilisation intensive.

Conforme aux normes de sécurité en vigueur.

25

POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE

De capacités minimales 1100 litres

La couleur selon le choix du maiire d'cuvrage

Avec roulettes

Les roulettes sont largement dimensionnées pour
permetire le transport de charges lourdes

En polyéthyléne haute densité antichocs, résistant aux
UV, aux produits chimiques et aux variations de
température.

Couvercle facilitant la prise en main Roues & bandage

caoutchoug, silencieuses, souples et fiables pour une

utilisation intensive.

Conforme aux normes de securité en vigueur,

25

Chauvffe-plats - électrique 10 plaques :
Marque

Référence

Puissance : 1.3Kw minimum

Dimensions : 400X215X475 MM minimum
Poids : 23 Kg minimum

e
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Ampére : 5.6 A
Volts : 220 - 240 V

|Le chauffe-plat permet de maintenir & température

des plais préparés (paélia, choucroute, platsen sauce
etc.) servis chauds a fable.

Grace & leur haute teneur en dliage spécial, les
plagues de ce chauffe-plats ont une capacite
d'accumulation oplimale et conservent

‘individuellement la chaleur des plats.

le modéle doit étre équipé de 10plagues
chauffantes d'une surface ulile de 270 x 150 mm
chacune. _

Equipement : thermostat de regulohon voyan’r de
contrdle, poignées thermo- pro’rectnces :
manvel dinstallation et d'entrefien. '

f

Appareil construit dans le respec’r des normes en:
vigueur{normes d’'hygiéne et de sécurité chmenicure} .

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche
électiique malle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de V'art ....)

27

MACHINE CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE
Marque

Référence

Consommable : pastille

Poids : 15 kg

Réservoir d'eau : 6 litres

Alarme de détartrage

Puissance nominale (en watls) : 2400 watts minimum

Systéme d'exiraction & double téte pour préparer
deux tasses simultanément

Dimensions {LxHxP) : 56 x 41,7 x 41,5 cm +/-10%

(s
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Plague chauffe-tasses
Mode économie d'énergie

Insertion et &jection semi-automatique de la capsule

Avertissement électronique pour conteneur &
capsules plein

| Pression : 16-19 bars

Support de tasse pivotant

Capacité du conteneur de capsules usagées : 2 x 30
capsules usagees

Possibilité de programmer les tailles de tasse

| manuel dinstallation et d'entretien et certificais.

|1 Appareil construit dans le respec’r des normes en

vigueur(normes d'hygiéne et /de/secun’re ohmenicure)
R M
Branchement, essais et mlsle en mctrche sel?n les

régles de l'art. \ . L
\‘ T B /

ivré avec le minimum standard - (S'pro'ris, fiche
électrique malle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de l'art ....)

| APPAREIL SOUS VIDE

Marque
Référence

1 Type d'appareil : & cloche

Matiére : acler inoxydable

28 Largeur de bamre de soudure : 30 cm minimum
Largeur de sac utilisable : de 15 4 30 cm minimum
Alimentation : 220 V
Puissance : 400 W minimum
Options : Ecran LCD / filire liquides extérieur
MACHINE A SAUCISSE CONT 5KG HORIZONTAL

29 |Marque
Référence

s
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Systéme d'expulsion d'air sans ['ufilisation d'une
soupape sur le piston.

Tuyau en dcier inox.
Entonnoirs multi Dimensions.
Capacité : § kg minimum

CUISEUR A OEUFS 6 PANIERS
Marque

Référence
Puissance : 1200 W minimum
Alimentation : 220 V pL

Capacité : 6 paniers d osufs. f”

Dimensions (HxLxP) : 255 x 215 x 430 mm mlnlmum

Option : Robinet de vidange ' J,/

30
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur{normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).
Branchement, essais ef mise en marche selon les.
régles de 'arl.
livié avec le minimum standard (supports, fiche
électrique malle ef femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de l'art ....)
CUISEUR A RIZ 8L
Marque
Référence
Puissance : 1:95 KW minimum
Alimentation : 220 V

31 Contenance : 8L

Poids : 10 Kg
Dimensions (HxLxP) : 385X480X345 mm minimum

Permet de cuire et de maintenir au chaud prés de
3.8 Kg de iz

Concu en acier inoxydable,

T
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Equipé d'une casserole intérieure amovible, résistante
& la chaleur avec revétement anfi-adhésif afin que le
riz ne colle pas & la cuve.

Livré avec :

1 gobelet mesureur
1 cuillere &z
1 cuillere mélangeuse

| Tapis en siicone

Appareil consiruit dans le respect des normes en
vigueur{normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais ef mise en marche selon les
régles de I'art,

livré avec le minimum standard; {supports, fiche
électrique malle et femelle, Tepérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'adt..0)"

;:ln ‘/ ..:.‘(,\ o ‘ .“ o \

¥
|

Lo

32

FUMOIR A VIANDE ET POISSON INOX POLYVALENT
Dimensions : 48.5x29x88.5 +/-10% .
Hauteur utile : 63 Cm+/-10% -
Poids Net: 15.5 Kg

Furmoir rectangulaire tout inox polyvalent permettant
de fumer divers poissons (iruites, saumons, anguilles...)
et de la charcuterie, méme les gros jambons.

Les petits produits peuvent éfre fumés a plat, les plus
grosses piéces & fumer comme les jambons ou les
chapelets de saucisses fumées pourront étre
suspendus grice aux crochets fournis.

Tiroir & braises en inox, Porte avant coulissante,

Livié avec :

03 grilles en acier inoxydable pour le fumage a plat
(magrets, petits poissons...}

&
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05 crochets en S de 6 cm, ainsi qu'un sachet de sciure
de 1 kg.

33

"CENTRIFUGEUSE VERTICALE 150 W
‘Marque

Référence

Puissance de 150 watts minimum et 32 ir/min minimum
pourun enzyme doux et unrendement de jus.

Sans résidus de fruits ou des os dans le jus grce &
micro passoire en acier inoxydable intégré.

Passoire acier inoxydable netfoyage facile

La presse en forme de spirale djoute les fruits de
maniére automatique.

Boitier noir élégant en plastique avec détails chromeés
et faible surface d'appui.

Comprend deux récipients de 900 m! +/ 10% chacun

Sortie séparée de jus et de restdus de presse

(

Protection de marche ,e’r orre’r Iopparell peut
seulement éfre éliminée en marche .une fois posé le
tube de remplissage avec Reiour pour relocher les
parties obstruées, . o

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité aimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

ivié avec le minimum standard ({supports, fiche
électique malle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

34

PLAQUE A INDUCTION 3500W PORTABLE

PROGRAMMABLE 2 FEUX AFFICHAGE NUMERIQUE FEUX
INDEPENDANTS

Marque
Référence

210
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La plaque électrique & induction 2 feux indépendants |

délivre une puissance de 2000 W.

Elle est équipée d'un affichage numérique. La plaque-
est en verre céramique.

Les 2 feux indépendants ont une puissance allant de
500 & 2000 W pour la plaque de gauche et de 500 &
1500 W pour la plague de droite.

Cette plague s'adapte & tous types d'environnement
comme : les camping-cars, les apparfements
| étudiants, les cuisines non équipées.

Gestion automatique de voltage.

Plaque trés sécurisée grdce a son systéme d'arét
automatique, et la sécurité enfants.

Vous pouvez la programmer jusqu'a 3 h.
Points forts :

Sécurité : Systeme d'arét automalique et sécurité
enfant

Caractéristiques :
Puissance (en W) : 3500 W minimum .
| Nombre de niveaux (par/feu) 16 ;-

Nombre de feux: 2 I AN
Dimensions : 36 x60x 7 cm+/-10% '
@ des feux : 20 cm. N
Poids {en kg) : Skg

Tension (en V) : 230V

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art,

livié avec le minimum standard (supports, fiche
électrique malle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

&
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MAITRE D'OUVRAGE

MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacites,....
« Proposition du soumissionnaire ».

LOT N° 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

TURBINE A GLACE VERTICALE

Marque : Carpligiani, Technogel Frigmat
Isotech ou équivalent

Ré&férence :

Capacité par cycle : 4.5 Kg minimum
Rendement horaire ; 20Kg/H

Le systéme de congélation fonctionnant & la
fois sur les parois du cylindre et le fond visait &
obtenir la consistance parfaite du produit

Batteur amovible en acier inoxydable, avec
grattoirs mobiles en plastique agissant sur les
parois et le fond du cylindre

Porte amovible avec grille de sécurité intégrée
qui permet un nettoyage facile

La porte dont la conception permet &
I'opérateur de mettre et d'afficher le produit
dans les casseroles

Le trou d'extraction large permet une éjection
rapide des produits

Couvercle transparent pour une inspection
facile du produit pendant le cycle de
congélation

=\

N.B : fes soumissionnaires sont invités a remplir lo case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.
Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifices.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, lo marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a Fitem.
Deivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne
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MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

Efagére en acier inoxydable réglable en
hauteur

Sighal & la fin de chaque cycle

Vitesse standard pour le cycle de production et
grande vitesse pour I'exiraction

Alimentation Triphasée 400V-50Hz

Agitateur en acier inox, complétement
dérmontable

Avec racleurs mobiles en plastique

Cuve de malaxage verticale

Conirdle électromécanique

Cycle de production avec sélection du temps
Signal acoustique & la fin du cycle

Sélecteur vitesse 7 "
Machine sur roulettes , /
Puissance : 2.6 KW minimum
manuel d'installation et d'entretien

certificats et attestations prouvant I’origine. etla|.

qualité de [appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes
en vigueur(normes d’'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Brahchement, essais et mise en marche selon
les régles de I'art.

livié avec le minimum standard (supports, fiche
élecirique malle et femelle, repérage,
accessoires ef toutes sujétions selon les régles
de f'art ....)

MACHINE A GLACONS

Marque : Scoisman, 1TV, Furnotel ou équivalent
Rétérence:

Production : 25Kg/24h minimum

Bac de stockage : 15Kg minimum

Cube : 229

Nbr : 18 cubes/cycle

217
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MAITRE D’OUVRAGE DELEGUE

| Controle électronique améliore le
fonctionnement de la machine et lui permet de
s'adapter aux climats extrémes

Systéme de pulvérisation anti-tartre , le systéme
de pulvérsation avec buses flexibles
Carrosserie acier inoxydable sur pied

Régulation électronique avec  fonction
autodiagnostic

Systéeme d'amortissement de mouvement de
fermeture de porte

Porte en acier inoxydable AlSI 304
Condenseur 4 AIR

Groupe compresseur hermétique tropicalisé
Fréon : R290, R134A,R600 ou similaire .
Puissance absorbée : 340 Walls, mlnlmum -

Alimentation monophasée : 2; OV 50Hz b .'
manuel d'installation et dentrehen SRR

certificats et attestations prouvu ant’ l onglne et Ic1
qualité de lappareil proposés. = - .. . #

Appareil construit dans le respect des normes
en vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité
dglimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon
les régles de I'art.

ivré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les regles
del'art....)

i

ARMOIRE VERTICALE NEGATIVE, FROID VENTILE
CAPACITE 700 L

Marque : ASBER, EDESA, AFl COLLIN LUCY ou
équivalent

Référence :
Température de -18°C & -22°C
Capacité : 700L. Norme HACCP

=
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‘Nombre de porte : 01 (Porte GN 2/1).

60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en
 polyuréthane haute densité (40kg/m3), injectée
|sous haute pression

|Portes en acier inoxydable avec poignée
ergonomique
Portes & charniéres avec retour automatique

Les portes ont une position de séjour de 120° et
se ferment automatiquement & moins de 90°

Les charmiéres de portes réversibles

Le contréle numérique intuilif permet d'ajuster
les parameétres de température facilement et
rapidement

Bouton lumineux de démamage-Amét
« Ventilation Gill » sur le panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc compact
assemblé dans le haut de la machine perme’r
lun acces facile pour I'entretien o

| Le sysiéme intelligent de firage forcé clssuri1
température homogéne dans un comparti eni

réfrigéré
‘\

L'interrupteur de porte arméie le venﬁlo’r‘eur"‘#',

lorsque la porte est ouverte pour-éviter que I'air
froid ne sorfe de lintérieur, économisant ainsi
de |'énergie

Le dégivrage & gaz chaud gaz

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur.
la hauteur des pieds peut étre aqjustée
individuellement (  125mm-200mm)  pour
permettre un nettoyage pratique

Les grilles métaliques revétues de plastique
alimentaire permettent le siockage de
différents types d'emballages et ont une
capacité de chargement maximale de 40Kg
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MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

Joint de porte magnélique pour garder une
hygiéne maximale et maintenir les propriétés
isolantes

Panneau inféreur esiampé avec drain d'eau
spécialement cong¢u pour rendre les operations
de netioyage plus rapides et plus faciles

23 positions au niveau de la grilie

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1
ou 2x GN 1/1

Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porfe compléte

Gaz Réfrigérant -R290, R134A, R400 ou similaire.
Puissance absorbé : 720 Kw minimum

Tension d'alimentation : 230 V 1+N - 50Hz
manvel dinstallation et d'entretien

cerlificals et attestations prouvant I'crigine et la
qualité de l'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes
en vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon
les regles de I'art.

livré avec le minimum siqndcrd (supporfs fiche
électique malle &t/ femelle,: reperoge
accessoires et ’rou’res sulehons selon |es régles
de l'art .. ) RV . _f;*'

B
Vs

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF
CAPACITE 700 L

Marque : ASBER, EDESA, AFI COLLIN LUCY ou
équivalent

Référence:

Température de -2°C &4 +8° C
Capacité : 700L. Norme HACCP
Nombre de porte : 01 (Porte GN 2/1)

o
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40 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en
polyuréthane haute densité {40kg/m3), injectée
sous haute pression

Porles en acier inoxydable avec poignée
ergonomique

Portes & charnieres avec retour automatique

Les portes ont une position de séjour de 120° et
se ferment automatiqguement & moins de 90°

|Les charniéres de portes réversibles

Le contrale numérique intuitif permet d'qjuster
les parameétres de température facilement et
|rapidement

Bouton lumineux de démarage-Amét
« Ventilation Gill » sur le panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc compact
assemblé dans le haut de la machine permet
un acceés facile pour I'eniretien

Le systeme intelligent de tirage forcé assure une

température homogéne dans un compommen’r _

réfrigéré

S
7

L'interrupteur de porte arréte le Vehﬁlcteur
lorsque la porte est ouverte pour evqerque I cnr S
froid ne sorte de lintérieur, economls-n’r olnsgf.‘»

de |'énergie

Evaporation automatique de l'exc":lur del|"

dégivrage

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur.
ta hauteur des pieds peut étre ajusiée
individuellement {125mm-200mm) pour
permetire un nettoyage pratique

Les grilles métalliques revétues de plastique
dlimentaire permettent le stockage de
différents types d'emballages et ont une
capacité de chargement maximale de 40Kg

e
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Joint de porte magnétique pour garder une

hygiéne maximale et maintenir les propriétés

isolanies

Panneavu inférieur estampé avec drain d'eau

spécialement congu pour rendre les opérations-

de nettoyage plus rapides et plus faciles
23 positions au niveau de la grille

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1
ou 2x GN 1/1

Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléete

Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire
Température de fonctionnement de -2°C a
+8°C

Puissance absorbée : 210W minimum

Tension d'alimentation : 230V - 50Hz

manuel d'installation et d'entretien

certificats et attestations prouvant I onglne etla
qualité de lappareil proposés. SR

(.‘,’
iy

Appareil construil dans le respec’r’ des!’ normes
en vigueur(normes d'hygiéne ! et de secunie

alimentaire).

*
\.

Branchement, essais et mise en marche selon|

les régles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et foutes sujélions selon les regles
del'art....)

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF
CAPACITE 1400 L

Marque : ASBER, EDESA, AFl COLLIN LUCY owu
equivalent

Référence :
Température de -2°C a +8° C
Capacité : 1400L. Norme HACCP

L‘i'..[
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Nombre de porte : 01 (Porte GN 2/1)

Portes en acier inoxydable avec poignée.
ergonomigue

Portes & charniéres avec retour automatique

Les portes ont une position de séjour de 120° et
se ferment automatiquement & moins de 90°

|Les charniéres de portes réversibles

Le contrdle numérigue intuitif permet d'ajuster

les parameétres de température facilement et|

rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Anét
« Venlilation Gill » sur le panneau avant
Le systéme de réfrigération monobloc compact

assemblé dans le haut de la machine permet
un accés facile pour I'entretien

Le systéme intelligent de tirage forcé assure une
température homogéne dans un compartiment
réfrigéré

1'interupteur de porte anéte le ventilateur

lorsque la porte est ouverte pour éviter que I'air
g P P que il

froid ne sorte de Pintérieur, économisant ainsi
de I'énergie e

7
’

Evaporation automatique de [I'eau” de

dégivrage '\

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. |
La hauteur des pieds peut étre ajustée|

individuellement {(125mm-200mm) pour
permettre un nettoyage pratique

Les grilles métalliques revétues de plastique
alimentaire permettent le stockage de
différents types d'embaliages et ont une
capacité de chargement maximale de 40Kg

Joint de porte magnétique pour garder une
hygiéne maximale et maintenir les proprietés
isolantes

=
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Panneau inférieur estampé avec drain d'eau
spécialement congu pour rendre les opérations
de nettoyage plus rapides et plus faciles

23 positions au niveau de la grille

Convient pour les récipienis alimentaires GN 2/1
ou 2xGN 1/1

Equipé de. 03 Grilles GN 2/1 par porte compléte
Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R400 ou similaire

»

Température de fonctionnemeni de -2°C &
+8°C

Puissance absorbée : 200W minimum

Tension d'alimentation : 230 V — 50Hz

manvel dinstallation et d'entretien

.
certificats et altestations prouvant I'origine gﬁq .

qualité de lappareil proposés. [y

[

Appareil construit dans le respect des nci‘_rmi‘e\as' .

en vigueurlnormes d’hygieéne et de sécurité
dlimentaire). :

Branchement, essais et mise en marche selon
les regles de 'art.

livré avec le minimum standard {supporis, fiche
électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles
del'art....)

TOUR A PATISSERIE REFRIGEREE 600X400 FROID
VENTILE

Marque : PANIMATIC, ASBER, FURNOTEL ovu
équivalent

Référence :

Température de -2°C & +8° C

Capacité : 600 Litres minimum. Norme HACCP
Dimensions £ 10 % : 2005x780x H 810

Rédlisation entiérement (intérieurete extérieure)
en Inox AlSI 304

<
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Dégivrage automatique de Iévaporateur par
gaz chaud

Evaporation autornatique du condensat
Isolation en polyuréthane sans CFC (50 mm
minimum)

Plateau de travail en granit robuste de 30 mm
avec retour latéral de 150 mm a 250 mm de
haut et retour arriégre de 250 mm de haut

4 couples de glissiéres minimum pour platines
600x400 m

4 pieds en inox réglables.
Crémailleres et glissiéres en inox, permeitant
des positionner les platines & souhait, fond

intérieur embouti, angles et coins arrondis (sans
aspérités). :

6 positions au niveau de la grille pouf ‘Une

capacité de chargement accrue, dont, 70,/mm‘; 3

Les grilles métalliques revétues d’ epoxy pour‘ o

améliorer la proiection, permettent le siéckoge

de différents types d'emballage et ont.unef, , .~

capacité de chargement maximale de 40 kg.

Portes en acier inoxydable avec poignee
ergonomique, pleine longueur, robuste et
parfaitement intégrée.

Portes a charniéres avec retour automatique

Panneau de commande et venlilation du
moteur avec ouverture avant pivotante

Le confréle numérique intuilif permet d’ajuster
les paraméires de température facilement et
rapidement.

Bouton lumineux de démarrage-arrét.

Evaporateur & tirage forcé avec couvercle
anticomosion.

Groupe compresseur tropicalisé incorporé dans
le meuble

ot
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Evaporateur ventilé

Fréon : R600q, R290, ou similaire
Alimentation électrique 220V - 50 Hz
Puissance électrique : 260 W minimum
manue! d'installation et d'entretien

certificats et attestations prouvant I' crigine et la
quadlité de ['appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes
en vigueur(normes d'hygiéne et de securité
dlimentaire).

Branchement, essais et mise en maiche seion
les regles de I'art. -

livré avec le minimum standard {supports, fiche
électigue malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles
del'art....)

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE POSITIVE

Marque: DAGARD, COLDKIT, ARNEG ou
équivalent

Référence :

Chambre modulaire a clé.
Dimensions:L=2.15xP =2.15xH = 2.20m (+10%)
Cloisons isothermes toute hauteur

Réaction au feu du panneau : S3 Bs2d0

Avec porte pivotante de réfrigération avec
passage libre de1900x800x100mm

Revétement Ilaminé alimentaire intérieur,
extérieur - Couleur blanche

Isolation en mousse de polyuréthane haute
densité

Chambres froides positives, avec sol (panneaux
de 40 mm épaisseur minimumj}, panneaux
commerciaux laqués/laqué.

=
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la chambre froide doit &fre munie d'un
dispositif d'avertissement sonore simple et
robuste permettant a toute personne, qui se
trouvait  accidentellement enfermée &
I'intérieur de cette chambre de donner 'alarme
A 'extérieur.

Les équipements frigorifiques seront de margues.

connues et certifiés.

Les liaisons frigorifigues en tube cuivre de qualité
frigorifique de diamétre-adapté en fonction de
la longueur et de la puissance frigorifique ; y/c
isolafion de la conduite avec un isolant en
mousse de caoutchouc d'une épdisseur de
13mm minimum.

Céble élecirique d'alimentation du groupe
frigorifique extérieure de sechon ‘dapproprié

depuis I'attente du prestataire du Ioi elec’rncﬂe |

Cable électrique et de communlécﬂ on erﬂre Ie

groupe extérieur et Ievopora’reur der la

chambre froide.

Le tableau de commande et de contréle avec
affichage digital en fagcade sera compris dans
I'offre, raccordement de ce dernier, ainsi que
les licisons entre le tableau et le groupe, seront
exécutés par le fournisseur adjudicataire du
présent lot.

Sol avec couverture inox antidérapante

Fermeture & clé et poignées dé condamnables
de l'intérieur

Eclairage intérieur par infterrupteur exténeur
avec voyant

Contréle de la température par thermoméire
digital pour toute la chambre froide

Voyant de mise sous tension avec alarme
visuelle et sonore en cas d'airét et de remoniée
de la température

Dégivrage automatique

&
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Les eaux de condensation des chambres
froides sont évacuées vers le réseau d'equx
usées par siphonage

Réseau PVYC minimum

Groupe hermétique tropicalisé installé &
distance (chiffré & 20 métres) — Puissance 1,6 Kw
minimum

Alimentation Mono 220 V - 50 Hz

Fourni avec :04 Kit de rayonnage intégré de
1000x1600x400 mm de profondeur

manuel diinstallation et d'entretien

- Conditions de base :

Température extérieure maximaile : 36°C + 40°C
La température intérieure  maintenir -2/ + 8°C
L'humidité relative : 95%

Température des denrées : + 24 °C

Appareil construit dans le respect des normes

en vigueur(normes d' hyglene et de sécurité
alimentaire). :

Branchement, essais et mlse en morche selon
les régles de I'art.

livré avec le minimum standard {supports, boite
électrique étanche, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE NEGATIVE

Marque: DAGARD, COLDKIT, ARNEG ovu
équivalent

Référence :

Chambre modulaire & clé,

Dimensions: L=2.15xP=2.15xH=2.20m (+10%)
Cloisons isothermes toute hauteur

Réaction au feu du panneau : 53 Bs2d0

Avec porte pivotante de réfrigération avec
passage libre de1900x80x100 nnm
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Revétement laminé dalimentaire intérieur,
extérieur - Couleur-blanche

Isolation en mousse de polyuréthane haute
densité sans CFC (plafond, parois latérale, sol}

Chambres froides négatives, avec 5ol
(panneaux de 100 mm épaisseur minimum),
panneaux commerciaux laqués/laque.

La chambre froide doit &fre munie d'un
disposifif d'avertissement sonore simple et
robuste permettant & toute personne, qui se
frouvait  accidentellement enfermée &
I'intérieur de cette chambre de donner I'alarme
& I'extérieur,

Les équipements frigorifiques seront de marques
connues et certifiés.

Les liaisons figorifiques en iube cuivre de qualité
frigorifique de diameétre adapté en fonction de
la longueur et de la puissance frigorifique ;. y/c

isolation de la conduite avec un isoant en '’ "
mousse de caouichouc d'une epolsseur de.j:‘ :

13mm minimum. f:'- /

Cable électrique d'alimentation du groupé |’

frigorifique exitérieure de sectlion approprié
depuis |'attente du prestatdire du lot électricité.

Céable électrique et de communication entre le
groupe extérieur et I'évaporateur de la
chambre froide.

Le tableau de commande et de contréle avec
affichage digital en fagade sera compris dans
I'offre, raccordement de ce dernier, ainsi que
les licisons entre le tableau et le groupe, seront
exécutés par le fournisseur adjudicataire du
présent lot.

Sol avec couverture inox antidérapante

Fermeture & clé et poignées dé condamnables
de l'intérieur
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Eclairage intérieur par interrupteur extérieur
avec voyant

Contréle de la température par thermomeire |

'digital pour toute la chambre froide

Voyant de mise sous tension avec alarme
visuelle et sonore en cas d'anét et deremontée
de la température

Dégivrage automatique

Les eaux de condensation des chambres
froides sont évacuées vers le réseau d'eaux
usées par siphonage

Groupe hermétique tropicalisé installé &
disiance (chiffré & 20 metres) — Puissance

2 Kw minimum .
Alimentation Mono 220 V - 50 Hz /o

Fourni avec 04 Kit de rayonnage miegre de". o

1000x1400x400 mm de profondeur  © o
imanvuel dinstaliation et d'entretien

- Conditions de base :

Température extérieure maximale : 36°C +
40°C

La fempérature intérieure d maintenir -18/ -
22°C

L'humidité relative : 95%

Température des denrées : + 24 °C

Appareil construit dans le respect des normes:
en vigueur(normes d'hygiéne et de securité

alimentaire).

Branchement, essdis et mise en marche selon
les régles de I'art.

livré avec le minimum standard {supports, boite
électrique étanche, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de l'art ....)

1
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LOT 3 : Matériel de Boulangerie patisserie et chocolaterie
N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.
Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du sournissionnaire » et la ligne correspondante a l'item.
Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne
« Proposition du soumissionnaire ».

FACONNEUSE MANUELLE Marque :
Marque : | Référence :
| - Caractéristique

LEZ // .,' . : .I

Référence: /7~ ~ oo .
N proposée :

U Vol
e Lni
par heur

‘Q{-D;:;;/""

Cadence : 1000 patons
Transmission par courroies, 7 Vi
Piétement amovible, i
Alimentation électrique
monophasée 220V + T ou triphasée
380V+N+T-50Hz

Livré avec tous les accessoires|-
nécessaires pour le bon
fonctionnement de 'appareil.

Table Support en acier inoxydable.
munis de pieds avec une étageére
basse.

manuel d'installation e d'entretien

Appareil construit dans le respect
des normes en vigueur{normes
d'hygiene et de  sécurité
alimentaire).
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-[Branchement, essais et mise en
marche selon les régles de I'ar.

livré avec le minimum standard
(supports, fiche électrique malle et
femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de
"art ....)

LAMINOIR A TAPIS SUR SOCLE
Marque :

Référence :

Largeur de fravail : 500mm

Longueur de fravail : 2000 mm
minimum

chromés |; o

‘Cylindres lamineurs en dder dur BREEE

Avec grille de sécurité N
Alimentation monophcsee 220 V +

T - 50 Hz ou tiphasée 380 V + N+ T 2" e

50 Hz

Livré avec accessoires : oulils et
couteaux rotatifs nécessaire
nécessaires pour le bon
fonctionnement de I'appareil.

manuel dinstaflation et d'entretien

certificats et attestations prouvant
I'origine et la qualité de lappareil
proposeés.

Appareil consiruit dans le respect
des normes en vigueur(normes
d'hygiene et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en
marche selon les régles de I'art.

[ W ;
L O nE
' s

%
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livié avec le minimum standard
(supports, fiche électrique malle et
femelle, repérage, accessoires et
toutfes sujétions selon les régles de
'art....)

PETRIN DE TABLE Bl VITESSE
Marque :

Référence:

Capacité de 2 & 9 kg de farine,
Avec socle

Cuve inox,

Arbre inox

Alimentation mono 220 V+ T ou
triphasée 380 V+ N+ T - 50 Hz,

Table Support munis de p.iga_ds'.?

S

manuel dinstallation e’r,-‘c"li'én"rrei‘ie:{n

Appareil construit dans le respect]”
des normes en vigueur(normes| -
d'hygiéne et de sécurité |-

alimentaire).

Branchement, essais et mise en
marche selon les régles de 'art.

livré avec le minimum standard
(supports, fiche électrique malle et
femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de
arf....)

BATTEUR MELANGEUR 15 L
| Marque :

Référence:

15 Litres minimum

Cuve inox

Puissance : 250 w

&
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Alimentation : 220V +T7- 50 Hz
| Avec variateur de vitesse
Avec giille protection de cuve

Livré avec les éléments ci-aprés et}

gui doivent éifre obligatcirement
en inox qudité almentaire
fouet,Batteur plat Crochet

manuel dinstallation et d'entretien

Appareil construit dans le respect
des normes en vigueur(normes
d'hygiéne et de sécunté
alimentaire).

Branchement, essais et mise en
marche selon les régles de I'art.

. - . L .k'.\;,_:‘ .
livré avec le minimum standard |-

(supports, fiche ele7frique malle et

femelie, repérage cccessowes et|
toutes sujétions selon, les, regles de| |

rart ... '

BATTEUR MELANGEUROSL
Marque :

Référence:

05 Litres minimum

Cuve inox

1 prise de courant intégrée
Puissance : 250 w

Alimentation : 220V + T- 50 Hz
Avec variateur de vitesse
Avec grille protection de cuve

Livré avec :Fouet, Batieur plat
Crochet

manvel dinstallation et d'entretien

&
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Appareil construit dans le respect |

des normes en vigueur{normes
d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en
marche selon les régles de 'art.

livré avec le minimum standard
(supports, fiche électrique malle et
femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de
"art ....)

BALANCE ELECTRONIQUE A
précision

Marque :

Référence:

Portée de 10 KG

Précision a 2 gra mmes

Fonctionnement /sur secfeur 220 v -
50 Hz / f./ p

Appareil construl’r ‘dons Ie (espec’r
des normes en wgueur

Branchement, essais - et mise &n
marche selon les regles de I'art.

livré avec le minimum standard
(supports, fiche élecirique malle et
femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de
l'art....)

!

N /;

BACS A FARINE EN
POLYETHYLENE

Marque :
Référence:

Construction
en polyéthylene alimentaire

o
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4 roules pivotants @100mm

2 roues avec frein

Livié avec couvercle fransparent
Capacité 80 4 100 L

REFROIDISSEUR EAU GLACEE DE
BOULANGERIE

Marque :
Référence:

Température d'equ aimeniaire : 5
°C réglable

Régulateur de température
Capacité : 804 100 |

Puissance : 0.5 Kw minimum
Alimentation : 220 V- 50 hz

Cuve et serpentin en inox AlSI 304
Extérieur en inox AlSI 304
Remplissage c:u’romdﬁq(ie‘ a
Boitier eieciromque ef aff choge
digital

E .

Table Support en oc:|er|noxydc1ble ”

nmunis de pieds.

meanuel dinstallation et d'en’rre’nen /

cerfificats et attestations prouvant
I'origine et la qualité de l'appareil
proposés.

Appareil construit dans le respeci
des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en
marche selon les régles de I'art.

ivré avec le minimum standard
(supports, fiche électrique malle et
femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de
I'art ....)

=
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CELLULE DE  REFROIDISSEMENT
RAPIDE 10 NIVEAUX GN

Marque :

Référence :

Dim 780x800x1545 mm minimum
Poids net : 180 Kg

Finition intérieur/Extérieur :  Acier
Inox AIS! 304 18/10

Isolation : 60 mm d'épaisseur-Sans
CFC/HCFC

Couvre évaporateur : Amovible en
acier AlSI 304 Cr-Ni 18/10

Angles Internes: Arrondis pour
garantir une hygiene maximum

Pieds : Inox AISI 304 réglables en
hauteur 100-150 mm

Porte: Fermeture automatique
avec blocage de I'ouverture &
105°

Chéssis porte: Systeme anli-
condensation

Poignée de porte : Acier Inox 304
épaisseur 2 mm

Joint de porte: Magnétique
facilement remplacables

Tableau électrique : Amovible
Puissance : 0.52 Kw

Rendement Refroidissement rapide
+90°C + 3°C : 40 Kg

Rendement Surgélation +90°C-
18°C : 28 Kg

Branchement électrique : 400V 3N -
50Hz ou 220V,

Fluide réfrigérant : R404 a
Evaporation : -10°C cond 45°C

240
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Moddaliité refroidissement
rapide/surgélation : Avec sonde
auv ceeur et du temps
prédéterminé.

Fourniture standard : N.10 couples
de glissieéres GN1/1 Espacement 75
mm & Bonde de Vidange.

rmanuel dinstallation et d'entretien

cerlificats et attestations prouvant
I'crigine et la qualité de l'appareil
proposés.

Appareil construit. dans le respect
des normes en vigueur{normes
d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire}.

Branchement, essais et mise en
marche selon les regles de ['art.

livié avec le mmlmum siondord
{supports, fiche elecinque malle et
femelle, repérage, Woccessowes et

toutes sujéfions seloh [es regles del/ .

'art....)

10

DIVISEUSE HYDRAULIQUE
AUTOMATIQUE

Marque :
Référence :

Alimenté division de la paie et
I'arrondissement avec réglage du
poids facile et simple opération &
deux mains pour plus de sécurité

Facilement interchangeable
disque diviseur avec une flexibilité
maximale pour réglages de travail
de 16a250gr;

Nua\
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Systéme avant-basculement facile
unique offre, efficace et cuverture
du coffre pour le nettoyage facile
& utiliser

Efficacité énergétique avec
interrupteur  automatique  du
moteur ne foncfionnant pas
lorsque la machine est arrondi

Extrémement stable méme

pendant I'arrondissement & cause |

de fonte lourde pied de faire

contrepoids avec’ surplomb et

roves largement placé

Avec fonte pied de fer sur roues
mobile supp!émentclre s’rclble et
facile

Couteau en AC|er moxydqble '

divisant

Coated anodisé dlsque n\'

Aluminium de séparation .

Stable, lisse et calme dans le

fonctionnement quoftidien

Nettoyage facile avec un minimum
d'entretien nécessdire

Trois plaques d'amrondi synthétique
légerinclus

Régulation hydraulique variable de
pression

Augmentation fixe vitesse d'arondi
de 25%

Connexion au sol (au lieu de pieds
en fonte)

Amortisseurs [au lieu de pieds en
fonte)

Transformateur pour 4 connexions
de fil sans N & 400 V; Sécurité: UL
et Hygiéne Cerlifications

A
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P
il

Refroidisserment venfilateur dans le
cadre debase

Température contrdlée ventilateur
de refroidissement

manuel d'installation et d'entretien

certificats et attestations prouvant
I'origine et la qualité de l'appareil
Proposes.

Puissance 1.3 Kw, 3 phases, poids
net: 380 Kg

{xPxH : 62x47x170 ¢cm minimum

Appareil construit dans le respect
des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en
marche selon les régles de I'art.

fivré avec le minimum standard
(supports, fiche électrique malle et
femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de
I'art ....)

11

FOUR A PATISSERIE A VAPEUR
DIRECTE ELECTRIQUE

Marque :

Référence :
CARACTERISTIQUES :

5 niveaux - 400 x 600

e Construction en acier inox.

« Chambre de cuisson en acier
inox AlSI 304,

+ Porte & double vitre en verre
trempé, a chambre & air

* Poignée pour ouverture

e
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+ Commandes élecironiques LCD
avec écran tactile

« Systéme d'évacuation rapide de
I'humidité

+ Autoreverse (répartition de ['air
dans la chambre avec inversion
automatique du sens de rotation
du ventilateur).

» Eclairage de la chambre de
cuisson.

» Refroidissement rapide & porte
ouverte

Porte plaques sait pour la patisserie

Alimentation triphasée 380 v ou 400
VO hz

Puissance électrique 9 KW
Minimum

Table Support en acier |noxydcb|e
munis de pieds.

manvuel dinstallation et d'enirg’ﬁéh -

certificats et attestations proOvdni

I'origine et la qualité de l'apporell

Proposeés.
CHAUFFAGE ELECTRIQUE

¢ Chauffage de la chambre de
cuisson 'aide de résistances
éleclriques blindées

MODES DE CUISSON

» Air pulsé avec température 30°C
-260°C+£10%

» Vapeur 30°C - 130°C minimum
(basse température,
atmosphérique, forcee)

*» Mixte air pulsé vapeur avec
température 30°C - 260°C £ 10 %

MODES DE FONCTIONNEMENT

<
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* Commandes programmables (90
programmes / 10 phases).

EQUIPEMENTS DE SECURITE

¢+ Thermosfat de sécurité de la
chambre de cuisson.

+ Sécurité contre la surpression et la

dépression dans la chambre de

cuisson.

* Relais thermique de sécurité du
moteur.

o Systtme automalique de
refroidissement des composants et
du logement des commandes.

ACCESSOIRES STANDARDS :

» Supports munis de pieds avec
porte-plaques 60*40 incorporé.

¢ Hotte aspirante en acier inox,
munie de moteur et condenseur &
air pour €liminer les vapeurs

Appareil construit dans le respect S
des normes en vigueur{normes| = o

d'hygitne et de  sécurité
alimentaire). \

Branchement, essais et mise enhl

marche selon les régles de 'art.

livré avec le minimum standard
(supports, fiche électrique malle et
femelle, repérage, accessoires et
toutes sujéfions selon les régles de
'art....)

12

FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2
NIVEAUX

Marque :
Référence:

245
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+ 2 npiveaux de. 2 plaques de

4600*400
* Bouches levantes

» Habillage tout eninox,.

» Chauffage élechique direct,

montée en température trés|

rapide, environ 30 min.

*+ Régularité de température
maximale sur toute la surface de
cuisson Résistance

. Réglage et indication

permanente de la lempérature |

volOte et sole par régulateur
électrique.

e Commande regroupée en
facade et portes &  vision
panoramique pour une
surveillance parfaite de la cuisson.

* Hotte aspirante avec moteur
pour une évacuation rapide des
buées de défoumement.

*» Monté sur étuve chouffcrﬂé en

inox de méme marque - pleiemén‘i-, e

réglable. - \

» Alimentation Tnphasee 380 oy
400 + T+N UL

R TRE

¢ Puissance 10 Kw minimum par
niveau

* Arrivée d'eau

» Evacuation trop plein des buées
3/8”

J manue! dinstallation et
d'entretien.

«certificats et attestations prouvant
I'origine et la quaiité de l'appareil
proposés.
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Appareil construit dans. le respect

des normes en vigueur{normes|

d'hygiéne et de sécurilé
alimentaire).

Branchement, essais e mise en
marche selon les régles de I'art.

ivré avec le minimum standard
{supporls, fiche électrique malle et
femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de
lart....)

13

ARMOIRE DE FERMENTATION
Marque :

Référence:

Capacité minimale : 1
compartiment de 25 niveaux de 60
mm réglables minimum

Intérieure entierement en inox.-

Fermentation contrdlée SL;r plus de

50 heures minimum P o

Tableau de Cdmmq nd’g} e

électronique 5

Humidité réglable de 30 & 90% por;
hygrosiat et sonde hygrométrie

électronique

Humidité avec apport d'eau
extérieur Ferrage & droite ou sur
demande & gauche

Panneaux mousse polyuréthane,
épdisseur 60 mm, laqué blanc

Sur roulettes pour mise en place et
nettoyage

Groupe frigorifique fropicaliser
Puissance : 2,5 KW minimum
Alimentation Mono 220V - 50 Hz
manuel dinstallation et d'entretien

=1
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cerlificats et attestations prouvant
I'origine et la qualité de lappareil
Proposés,

Appareil construit dans le respect
des normes en vigueur{normes
d'hygiéne et de sécurité
alimeniaire).

Branchement, essais et mise en

‘marche selon les régles de I'art.

livié avec le minimum standard
[supports, fiche électrique malle ef
femelle, repérage, accessoires et
toutes sujéfions selon les régles de
{'art ....)

14

TREMPEUSE A CHOCOLAT
PROFESSIONNELLE DIGITAL 6L AVEC
SONDE

Marque :
Référence:
Contenance 6L

Fabrication en PVC nair -haute|.
résistance Voo

i
\

Livrée avec une cuve ef couvercle

amovible en acierinoxydable™ |

Sonde intégrée pour un confrole
précis de la température du
chocolat pour respecter les
courbes de tempérage

Résistance de chavffe interne
avec réglage précis de Ila
température

Plateau en inox pour 6L e
chocolat

04 programmes inclus : Noir, lait,
blanc ou manuel

Dimensions :

“
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[Tolale : 33 x40x13.5cm +-10%

Bassine GN1/2:32.5x246.5x 10 cm
+-10%

Poids & vide : 3.72 kg
Tension : 220V a 230V
Puissance : 120 W
Puissance : 3 bars

GUITARE DE CHOCOLAT

Marque :

Référence .

Socle et bras de coupe en acier
inoxydable massif.

Les bras de coupes
inferchangeables trés facilement,
fabrication en meplat dinox

Cordes frés robustes et facile G

15 Imonfter
Surface de coupe de 360x360mm|
+10 % en matiére plo;:hque
composite If -
Bras de coupe N°I roﬂ{g L
écartfement de 15 mm \\ ‘
Bras de coupe N°2 vert i) .
écartement de 22,5 mm
Bras de coupe N°3 Jaune
écartement de 30 mm
CUTTER R5 PLUS ROBOT COUPE
Marque :
Référence :

16 Vitesses. Bloc moteur métallique.

Fonction pulse

Moteur asynchrone
Sécurité  magnétiqgue et frein
moleur

T
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Livré avec cuve cutter de 5,5 lifres
inox avec poignée et couteau lisse
fond de cuve en inox.

400 volts triphasé ou 220v
Hauteur : 42 cm minimum
Longueur ; 35 cm minimum
Profondeur : 28 cm minimum

Puissance : 1200 Watts. 1500-3000
Tours/Minute

17

LAMPE A SUCRE A 02 TETES

Marque :

Référence:

Plan de travail en inox, recouvert

d'une feuille silicone ontiadhésive
interchangeable.

Emetteur céramique monté sur un
flexible permettant de regler la
hauteur en fonction de la chaleur
désirée.

2 tétes : 2 lampes de 500 W
Dimensions : 460 x 330 mm

18

PISTOLET PULVERISATEUR
ELECTRIQUE AVEC COMPRESSEUR
BASSE TENSION SPRY PISTOLET
INTEGRE

Marque :

Référence :

Débit minimum : 280g/mm,
Puissance minimale : 50 watts,
Alimentation : 220 volts-50 Hz-
Godet 700 mi

Piston Inox

Livié avec ;

2 buses

| jet rond R4

1Jet plat

&
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19

Aérographe stylo & compresseur
basse pression

Marque :
Référence:
Gants & lirer le sucre jeux en Latex
20 |Marque:
Référence:
‘Gants pour le chocolat - Jeux
Marque :
21 |Référence
Matiére : 90% polyamide, 10%
élasthanne
Thermomeétre a sucre
22 |Marque:
Référence :
Sovfflelte pompe a sucre avec fige
en cuir
Marque :
23 |Référence:
Simple détente
Poire avec clapet anti-retour
Canule en cuivre
Fourchette & fremper le chocolat
24 [Marque: EnE
Référence : A
Chalumeav Professionnel '
Avec réglage de débit Lo
Chalumeau de cuisine robusie
(1850°C) RNk
25
Alumage automatique avec
verrovillage de sécuiité (piezzo)
Trés bonne prise en main et grande
stabilité
Ciseaux pour sucre 24 cm
26 |En acier trempé polissage fin

Manche lagquée noire
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Plaque chavuffante pour sucre

Plague recouverte -d'un tapis anti
adhésif

Puissance 110W, 240 V monophasé

Décapeur thermique chocolat
électrique

Position « air froid » & 50 °C pour un
refroidissement rapide et un travail
& basse température

Régulation de la température el du
débit d'air selon 3 niveaux

Dispositif Thermostop -~ amét
automatique de lélément |
chavffant en cas de surcharge

Pare-chaleur amovible .en métal
pour protéger [Iufilisateur . des}
contacts avec la .téte .avec
possibililé de I'dter pour atteindre
les endroits peu accessibles

Sans flamme, " pour
une sécurité absolue, la diffusion
de chaleur est immédiale.
Puissance :1500 W - 220V 50Hz.

Livré avec 3 embouts,

252
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Lot°4 : Matériel de laverie et Matériel de buanderie
N.B : les soumnissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.
Tout article ne répondunt pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chague item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a l'item.
Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne
« Proposition du soumissionndaire ».

5 Appreclaﬁon

ésignaion et caractérstiques fechnlaves | qumissionnail
R e« DI POPNRCON ENRIIR (- R &
LAVE VAISSELLE A CAPOT Marque :
Marque : Référence:
Caracteéristiq
ve proposée :

Référence:

Dimensions des paniers utilisés : 500 x 500 mm. “

§
Hauteur De chargement : 400 mm mlnlmum

Position du tableau de commande en ongléﬁ ‘per‘rr'aeﬁqh"r‘
une installation selon les contraintes du chantier.

Protection IP 25 contre les jets d'eau

Capacité horaire de 80 casiers ou 1.440 assiettes
Arrét automatique du cycle & 'ouverture du capot.

Construction entiére eninox AlSI 304 simple paroi

Dispositifs de protection contre les surchauffes et le manque
d'eau

Surchauffeur atmosphérique puissance 9 KW minimum,

Doté d'une pompe de lavage

Doté d'une pompe de ringcage

256
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Table prélavage inox avec douchette de dimensions :1200
mnmix700mMmx850mm

Table de sortie machine a laver 700mmx700mmx850mm
Dotée d'un adoucisseur automatique de 71 minimum

Alimentation : tiphasée 380 v+ N+ T - 50 Hz,

Accessoires :

Dispositif de distribution des liquides de maniére
aufomatique. -

manuel d'installation et d'entretien
certificats et attestations prouvant I onglne e’r la-qualité de
lappareil proposés. .

i 7
! [ A
. P

. . I, U
Appareil construit dans le respect des normesen vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon Ies regles de
I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
malle et femelle, repérage, accesscires et toutes sujétions
selon les régles de I'art ....)

LAVE VERRE

Marque :

Réference :

Capacité panier de 500X500

Capacité de production : 30 paniers par heure
Puissance électrique : 3KW minimum
Température d'alimentation d'eauv peuf atteindre 50°C

Température de lavage 55-65°C

257
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Température de ngage 75°C
Capacité du réservoir du lavage : 30 lifres minimum

|Un panneau de commande simple avec affichage
numérique

Distributeur de produit de ringage intégré

Disposé d'un systéme de pause aprés le lavage et avant le
ringage pour garaniir qu'avcune goutte d'eau ne tombe
sur les articles & la fin.du cycle de ingage.

Chaudiére intégrée : 5 fitres minimum pour un usage intensif
Electricité monophasé 230 V/1 ph/50 Hz

Table Support en acier inoxydable munis de pieds.

cerlificats et attestations prouvant I'origine et I/gqUCllifede ,

lappareil proposés.

Coe e
.

./" l REIREAY |
- o

¥

manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur. *

Branchement, essais et mise en marche selon les régies de
I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électique
malle et femelle, repérage, accesscires et toutes sujétions
selon les régles de I'art ...}

CASIER POUR 16 COMPATIMENTS
Havteur maximum: 17.6 cm

Diaméire maximum: 10.9 em
DIM : 500X500

o
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En matériaux convient aux produits alimentaires
Hauteur du casier est adaptée exactementi sur la hauteur
du verre.

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord
supéreur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures
Elevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de l'eau au
cours du lavage.

CASIER POUR 25 COMPARTIMENTS
Hauteur maximum: 24.1 cm

Diaméire maximum: B.7¢cm
DIM : 500X500

. . . . S
En matériaux convient aux produits alimentaires
Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur
du verre. VN

L
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord
supérieur. '

Résistant aux produits de lavage et aux températures
élevees.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de l'eau au
cours du lavage.

CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS
Hauteur maximum: 24.1 cm
Diameétre maximum: 7.2cm

DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur
du verre.

(=
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Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord
supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures
élevées.

‘Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de feau au-

cours du lavage.

CASIER A 18 ASSIETTES PLATES
DIAMETRE DES-ASSIETTES : 240MM

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur
des assiettes

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord
supérieur. e
Résistant aux produits de Iovoge et aux ’remperciures

élevées. [ ..

Matériau hydrophobe pour fc:cm’rer\lo dewcilon deleau au
cours du lavage.

CASIER A PLATEAUX
Dimensions : 500 x 500
7 rangers

Résistant aux produits de lavage et aux lempératures
élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de I'eau au
cours du lavage.

CHARIOT DE TRANSPORT D’ ASSIETTES
Dimensions : 990 x 780 x 750 mm

4 roves pivotantes de diamétre 125 mm dont

260
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2 &-frein, en polyamide

Chariot de transport d'assieffes en acier inoxydable.
Capacité environ

400 assiettes standards

Livré avec 2 grilles de séparations anti-chute et une housse
de protection lavable

Le fond du chariot est incliné pour éviter toute chutedes
assiettes durant le transport.

LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE

Marque :

Référence :

Chargement frontal
Capacité : 24 kg minimum;

Vitesse d’essorage : 490 fr/min minimum

Facteur G de 100

Dessus en acier inoxydable. Fagade et ponneoux latéraux
en peinture gris anthracite

P
/

Tambour obligatoirement en inox / Rt

Bac & lessive norme a 3 compcrhments sur Ie dessus de Ia I
aveuse, Lo ‘

Prédisposition pour le raccordement des pompes a lessive

Variateur de vitesse a fréquence
Programmateur Control

Chauffage électrique, puissance : 18Kw minimum

Alimentation électrique iriphasée 380V + T+ N - 50 Hz

261




. —FONCIERE—
F 2\ £
\/M\.&

MAITRE D'OUVRAGE

o

MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

Laveuse essoreuse & Super essorage pour réduire I'humidité
résiduelle et le temps de séchage.

{ Le Programmateur électronique est un microcontréleur qui

fonctionne & fravers I'écran tactile
Niveau acoustique dB(A) < 50.

certificals et altestations prouvant 'origine et la qualité de
lappareil proposés.

Amortisseurs anti vibrations de dimensions appropriées.
manuel dinstallation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de

I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
maile et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de l'art ....)

10

SECHOIR DE LINGE
Marque : i g ‘
Référence : P .
Capacité : 16 KG o
Tambour acier inoxydable

-Programmateur : easy control

Tambour en acier inox

Tambour inverseur pour un meilleur séchage

Combinaison d'un flux d'air axial et radial congu pour
maximiser et optimiser le flux d'air & lintérieur du tambour
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Dotée de variateur de fréquence facile a programmer et
rempiacer indépendamment du mofeur.

- Transfert maximal de chaleur
- Faible consommation d'énergie
- Temps de séchage réduit

-gaine d'évacuation d'air chaude de diamétre approprie.

Chauffage électrique p,Uigsonce : 2(')"K§)_§/-.‘\minimum X
NS o
R N A T
Alimentation électrique triphasée 380 Y +T+N - 50 Hz
certificats et c:t’res’ro’riohs'-p'r'ouvgni'I"dfigjine et la qudlité de
[appareil proposes.

Amortisseurs anti vibrations de dimensions appropriées.
manuel d'installation et d'entretfien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de

|'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
malle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de I'art ....)

1

CALANDREUSE
Marque :
Référence:

Longueur cylindre : 1400 mm minimum

La machine doit aveir un dispositif d'arrét automatique en
cas de non-ulilisation

H'V
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Bouton d'arrét d'urgence
Panneau de commande
Sectionneur

Dispositif protége doigts pour plus de sécurité

Dispose d'un régulateur pour une meilleure disiribution de
chaleur sur le rouleau

Vitesse de repossoge vorloble x

] e
4‘/ s,

f‘"

Gaine d' evocucliiop d cnr choUde de diamétre approprie.
Commande & pléd pour crre’r e’r dehnorrcge

Puissance elec’rnque ’ro’role w7, lSkw minimum
Alimentation : 380 V - 50 hz

certificats et attestations prouvant I'origine et la quadlité de
l'appareil proposés.

manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
malle et femelle, repérage, accessoires ef toutes sujétions
selon les regles de 'art ....)

12

MACHINE A COUDRE avec table support

Marque :

Référence :

Avec les fonctionnalités ci-apres :
Points intégrés

Boutonniéres automatiques en une étape

Systéme d'enfilage de |'aiguille automatique
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Systéme d'enfllage de I'aiguille automatique

Mise en place rapide de la canette
Compartiment & accessoires
Eclairage par LED

Bouton anti-bascule du pied presseur
Entrainement 7 griffes

Abdissement des griffes -

Systéme F.A.S.T*** de remplissage de la canetie

Position d'arrét de I'aiguille
Point de renfort automatique
Ecran d'affichage LCD
Sélection des points P
Réglage de la tension du file supérieur -+
Lo
Touches de contréle & portée de main Rrotection.
Variateur de vitesse
Panneau amovible des poinis

Fonction double-aiguille (simplefjumelée)

Fonction position inifiale de I'aiguille
manuel dinstallation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de

I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche élechique
malle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les regles de l'art ... .}

13

CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS
Marque :

Cx
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Référence:

Tube acier époxy

2 portes sacs avec couvercle
4 roues pivotantes

114

CHARIOT A LINGE PROPRE
Marque :
Référence:

En poalypropyléne monobloc Dimensions | 600 X L 800 X H
1200 rm minimum

4 portes permettant un accés des 2 cdies
2 roves fixes
3 rayons de rangements espacés de 250 mm minimum

Fermetureaimantée

15

TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE.
Marque :
Référence :

fi
1

Table aspirantes, soufflantes et chat"‘{_ff"e_"és"é;l:e,g:tﬁdljemen’r.

Réglage par thermostat .

Avec: aspirateur, ventilateur et repose fer en acier INOX
304.,

Surface de repassage 120 x 80 cm (+/-10%)

Chavudiére automatique et électique au contrble
électronique d'une capacité minimale de 5 litres

Bras orientable et aspirant avec jeannette repassage
manches

Groupe fer vaporisant avec fer électro-vaporisant.

Volt. 230-1-50 Hz.
manuel d'installation et d'entretien

K
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Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art. ]

livré avec le minimmum standard (suppor’rs, fiche élechique
malle et femelle, repérage, Gcc:e\ssQires et toutes sujétions
selon les régles de I'art ....) -
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MAITRE D'OUVRAGE MAITRE D’OUVRAGE DELEGUE

Lot N° 5 : Matériel de distribution, self- service , Matériel de travail et de rangement et
Matériel de nettoyage

N.8 : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et ia ligne correspondante alitem.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne

« Proposition du soumissionnaire ».

."Appreciaﬁon

1M - Désignation et caractéristiques technlques

MEUBLE BAIN MARIE A EAU SUR MEUBLE

CHAUDAVEC PORTES COULISSANTES Marque :

Marque :EMAINOX DORA METAL Inoxferq OU| 5ces
, Référence :
équivalent E v

y
I . 1

7 Lo SRt Caractétistique
Référence : LN e __ S
Lo ' proposee :

- Dimensions : L x P x H hors tout 1500%700x900
mm minimum

- Construction en acier inoxydable nuance
18/10 minimum, utilisé sera inox de qualité
alimentaire.

- Panneaux de revétement

- Couleur des panneaux de revétement au
choix du maitre d'ouvrage .

- Bac sur le dessus de 200 mm de profondeur
avec des angles arrondis pour faciliter le
nettoyage {Bac pouvant recevoir 4 bacs GN

1/1).

* Support en pont pour ilot muni de 1 verre
courbé double.

270
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MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

¢ Pare haleine en. vemre irempé de 6 mm
courbée et pare haleine froniale pour une
meilleure protecfion des aliments.

. Compartiment technique intégré pour
branchement électrique

+ Cuve bain-marie & equ :

» Chauffage sous la cuve par résistances a.

ailettes blindées en acier inoxydable
» Remplissage autormatique par électrovanne

+» Vidange par bonde @ 40 mmavec irop plein

* Voyant témoin «manque d'eaun
+ 1 Thermostat de 0°C & 90°C.

* 1 Voyant lumineux du conirble de marche,

- Etuve chaude 2 portes coufsscm’res inox AISI
304 o

-E’rag‘ereinfennédicireinqkAlS_l_QQfl S
- Chauffage électrique : ; :

* 2 Résistances blindées de 750 Wdﬂs chocune
minimum. N

* 1 Thermostat de 0°C & 90°C

* 1 Voyant lumineux du contréle de marche.

- Consoles de rampes a plateauxeninox 18/10
fixées sur chéssis au travers de la fagade.

- Rampes & plateaux standard : inox 3 tubes
profilés @ 32 mm,

- Fagade décor siratifié couleur

-Eclairage du meuble par lampes incorporé

&
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-MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

-Alimentation- triphasée : 400 V+N+T - 50 Hz

-Livré avec 4 bacs GN 1/1

- Pigtemenis en polyéthyléne rigides avec
platines filetées réglables pour une parfaite
mise & niveau du meuble

-Manuel d'installation et d'entretien

-cerfificats et atestations prouvant 'origine et
la qualité de fappareil proposeés.

Toute la ligne du self-service doit étre de
méme marque et présenter un aspect de
finiion identfique et homogéne.

VITRINE REFRIGEREE AVEC CUVE SUR MEUBLE
REFRIGERE

Marque : EMAINOX ,DORA MEI'AL lnoxferd ou
équivalent A
Référence: ('

Dimensions L x P x H\1500X700X1620mm
minimum

* Construction en’riéremen’r‘ 'é:n' acier
inoxydable AlSI 304 de qualité alimentaire.

* Finition : dessus poli vibré

» Cuve réfrigérée «froid ventilés de 105 mm de
profondeur avec Réhausse pour présentation
affleurante

+ Réfrigérafion par un évaporateur ventilé
relevable, dégivrage par résistances
électriques intégrées
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MAITRE D’OUVRAGE DELEGUE

<

* Fond de cuve et gaine de soufflage et de
reprise d'air amovibles

» 3 étageéres réglables en hauteur;
*» Eclairage LED sous le plafonnier et chaque
étageére

* Rideau de nuit avec serrure cdié public

» Vitrine de forme cubique, ouverte cété client

* 1 ou 2 portes battantes cété service

» Circulation de I'air froid dans les pories et la
partie supérieure de la vitrine pour garantir des
performances exceptionnelles

» Régulation par thermosiat & affichage
digital avec horloge de dégivrage intégree

*» [solation par 40 mm d'épaisseur de mousse
de polyuréthane sans CFC

* Protection par fusibles
* Passage des fluides fngom" ques elec’rr|que
et vidange a droite, co’re servnce G

. ‘\“. . ’ ) ‘ . .:"_’
* Bac d'évaporation des eaux de dégivrage

+ Livré avec groupe tropicalisé Equipement
frigorifique :

- 1 Groupe frigorifique.
- 1 Evaporateur ventilé
- 1 Détendeur.

- 1 Thermostat électronique. Et lecture digitale

MEUBLE BAS REFRIGERE AVEC 2 PORTILLONS

Type : Inox AlSI 304
Nuance : 18/10 minimum.

Gt
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MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

- Panneaux de revétement

- Dessous réserve réfrigérée ventillée 2 portes
isothermes

- Revé&tement extéreur et intérieur en acier
inoxydable de 10/10 d'épaisseur.

- Les 2 portes, contres portes et poignées

embouties en acier inoxydable montées sur|

des chamiéres type FERMOD.

- Fetrures avec loqueteaux a clefs

| - Isolation en polyuréthane injecié sans CFC et
HCFC.

- Aménagement intérieur échelles avec
glissieres inox GN1/1.

- Cuve réfrigéré courbée sur tous les coté pour
faciliter le nettoyage

Equipement figorifique:
- 1 Groupe frigorifique.

- 1 Evaporateur plafonnier & venfilation
forcée.

- 1 Thermostat elec’tromque + ’rhermomeire
digital en fagade coté séwlce JREE

o N
- Facade décor stratifié cpu'leur
N

- Doté de la rampe & pib’r.éql).inpx 3 tubes
diamétre 32 mm fixées sur chdssis au travers de
la fagade

- Couleur des panneaux de revétement au
choix du maitre d'ouvrage.

-Alimentation triphasée : 400 V+N+T - 50 Hz

-Réglage de la température par thermostat
digital
-Température : +4°/+10°C
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MAITRE D’OUVRAGE DELEGUE

- Pietements en polyéthylene ngides avec
platines filetées réglables pour une parfaite
mise & niveau du meuble.

- manuel d'installation et d'entretien.

- cerlificats et attestations prouvant I'crigine et
la qualité de lappareil proposés.

Toute la ligne du self-service dolt étre de
méme marque et présenter un aspect de
finition identique et homogéne.

CHARIOT CHAUFFE ASSIETTES

Marque : EMAINOX ,DORA METAL, Inoxfera ou
équivalent

Référence:

Construction enheremeni en Inox AIS! 304
| .
Porte-assiette & niveau, cons’rcm’r

Alimentation : Mono 230 V+T 50 Hz

Contenance 2 piles de 100" &120 assiettes
environ (Diam 220 mm)

Chauffage par résistances blindées T° 80 maxi
- puissance : 1300 W minimum

Commande par boitier étanche avec témoin
M/A et protection élecirique IP 459

Meubles de distibution équipés avec roues
pivotantes & platine @125 mm inox dont 2 &
frein sur pieds réglables en hauteur

Habillages extéreurs (fagcades avant et arriéere
et portillons) en acier inoxydable AISI 304,
épaisseur mini 10/10de mm

&7
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Couverture de protection

Systéme élévateur par ressorts ajustables aux
poidsRéels

Mise sous tension par un interupteur M/A
lumineux.

Poighée

Doublage intérieur en 8/10éme mm avec

angles intérieurs chanfreinégs fa-cilitant le
nettoyage.

Elément introduction chariots de Dimensions L
¥ P x H:1500X700X900 mm minimum

avec une couleur du panneau de revétement
au choix du maitre douvrage, Doté
aussid'une rampe 4 plateau inox 3 tubes
diamétre 32 mm fixées sur chdssis au travers de
la fagcade.

manvel dinstallation et d'entrefien, .

H
|
y

Toute la ligne du self-serwce dolf efre de
méme marque et présenter un. aspecf de
finition identique et homogéne.

DISTRIBUTEUR A PLATEAUX, COUVERT, PAINS ET
VERRES

Marque : EMAINOX ,DORA METAL, Inoxfera ou
équivalent

Référence:

Dimensions : L x P x H: 1380 x 700 x 1400 mm
minimum

Construction entiérement en acier inoxydable
AINSI 304

Pietements en acier inoxydable AISI 304
hauteur 850mm

=
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‘

Présentoir & couverts el a pain.

Plateaux inox inclinés distibuteur de vermres par
gravité

livré avec :

- A& la parlie supérieure 3 bacs en

polycarbonate 2x3 GN 1/3 - 100 mm de

profondeurpour les couverts.

-En dessous 2 bacs GN 2/t 200 mm de
profondeur pour le pain.

Le Pidétements en polyéthyléne rigides avec
platines filetées réglables pour une parfaite
mise & niveau du meuble.

Toute la lighe du self—service donf efre de
méme marque et presenier un aspeci de
finition identique et homogene ‘ -

BACS MANUTENTION PLEIN' AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marque :

Réiérence:

Quadlité : HDPE

Dimensions : 600X400X200

Couleur blanche

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X300

Couleur blanche

&
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BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE

CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

‘Marque-:

Référence:
Qualité : HDPE

I Dimensions : 600X400%200

Couleur grise

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE:
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION |

Marque :

Référence :

Qualité ; HDPE

Dimensions : 600X400X300 L
Couleur grise o

BACS MANUTENTION PI.E{N AVEC: COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA. DISTRIBUTION

Marque :
Référence:
Qualité : HDPE

| Dimensions : 600X400X300

Couleur noire

10

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :

Référence:

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X200
Couleur noire

11

TABLE DE TRAVAIL MOBILE
Marque :

Référence:

* Toutinox AISI 304

s épaisseur 15/10 minimum

T
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MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

*  Dim: 1000X700, hauteur 850 mm-minimum

+ Bord tombé de 40mm minimum avec
contrepli

e 4Arouleftes dont 2 avec freins

o TJotalement amondis et bord relevé arriére
de 100 mm de hauteur au minimum avec
retour inciné de 20mm au minimum.

» Insonorisation par panneau siratifié double
face totalement étanche et protege par une

an

téle en ouermoxydoble .

fi
e AIlSI 304 couvran’r iotolement le panneau
strafifié. NI

\
e Avec renfort inférietur o
En dessous :

. un bloc de rangement gastro 5 niveaux
GN 1/1

. une étagere basse

eLes roulettes sont largement dimensionnées
pour permetire le fransport de charges lourdes
dont deux avec frein

12

TABLE De CHEF AVEC BAC GAUCHE
Marque :

Référence:

e  Toutinox AlSI 304

o épaisseur 15/10 minimum

e  Prévoir Robinet mélangeur et siphon.

. Prévoir des mini-vannes d'isolement.

. Dimensions : 1400X700 hauteur 850 mm

ey
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+ Doublé par panneau hydrofuge stratifié
de 19 mm d'épaisseur minimum et collé

+ Bac de de 400x400 mm avec bonde
surverse crépine et siphon en alliage chromé
avec culot démontable

»  Avec passage de robinetterie (EC/EF)

¢ Raccordemeni aux attentes d'évacuation
et alimentation (EC/EF).

» Totalement arondis et bord relevé amiere
de 100 mm de hauteur.au minimum avec
retour incliné de 20mm gu minimum.

F, . .“,’5...‘! .
En dessous : S

\ . ,‘I‘;'.

«  une étagére basse &

13

CHARIOT DE SERVICE

Référence:

. En acier inox 18/10 épuaisseur 10/10
minimum

. 3 niveaux 200x600x900 mm

. 4 roues pivotantes dont deux avec frein
e |les roulettes sont largement

dimensionnées pour permettre le transport de
charges lourdes dont deux avec frein

14

CHARIOT DE DISTRIBUTION :

Fourniture et la mise en piace d'un chariot de
distribution ayant principalement les
caractéristiques suivantes :

En acier inoxydable de dimension : 1000 x 500
X 200 mm compose de :

280
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- 2 bacs " Gastronome" % profondeurs 150
avec poignées en inox 316 qualité alimentaire.

- 3 bacs " Gastronome" Y% profondeurs 150
avec poignées eninox 316 qudlité alimentaire.

1- compartiment pour assiettes.

- plateaqux téle inox 304.
- roulettes pivotantes

- Les roulettes sont laygement dimensionnées
pour permetire le transps ﬁ.qg_‘bh_érge§ lourdes
dont deux avec frein|

Y

15

ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX
Marque :

Référence :

. en acler inox, portes coulissantes

. Dimensions L: 1600 X P:700 X H: 1800
mmt 10 %

* 2 Etageéres réglables en hauteur

. Les roulettes sont largement
dimensionnées pour permetire le transport de
charges lourdes dont deux avec frein .

* [ivré avec semrure avec clés.

16

Rayonnage avec étageres en INOX 05
Niveaux

Marque :
Référence:
. en acier inox 304

. Dimensions : 1000X500, hauteur: 1800
mm+ 10%

17

Etagére mobile en PVC 05 Niveaux
Marque :

Ct
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Référence:
Dimensions ;: LI000XP500XH 1800
04 Roues nylon

Chope Inox avec blocage sur 02 Roues

18

ETAGERES MURALE DE RANGEMENT
DEMONTABLE

Ce prix rémunére & l'unité la fourniture et la
pose des étagéres murale de cuisine ayant les
caraclérisliques suivantes :

Les rails de 'étagére s'attachant facilement &
I'aide des vis fournies, les supports adopiés
doivent éfre montés &- nlimporte "quelle
distance grace & la cons’rruchon réglable en
hauteur, L'étagére peU’r orn5| -&ire adaptée

individuellement & chcuqde utilisation, couvre |

une surface murale lnuhhsee dans la cuisine,
garantissent une stabilité maximale.

2 étagéres de Dimensions 1000x 350 de
profondeur environ Construclion en inox 304
d'épaisseur 15/10 éme, avec des supports en
rails démontable et réglable en hauteur.

19

Echelle Basse GN1/1 DE 10 Niveaux 04
ROULETTES PIVOTANTES

Marque :

Référence:

e Touten lnox

* Enirée 325 mm butées avant arriere

» 4 Roulettes pivotantes nylon avec pare
chocs

=T
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*Les roulettes sont largement dimensionnées
pour permettre le fransport de charges lourdes
dont deux avec frein

ECHELLE HAUTE GN 1/1 DE 20 NIVEAUX 04
ROULETTES PIVOTANTES

Marque :

Référence :

» Tout en INoX

» Entrée 325 mm butées avant arriere

20
4Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs
Les roulettes sont largement dimensionnées
pour permettre le transport de charges lourdes
dont deux avec frein
BILLOT EN POLYPROPYLENES
Marque :
Référence :
. Sur pied inox AlSI 304,
21 |* Billot en polypropylenes hauteur entre
100 et 150 mm,
. Dimension totale L 1200 x P 600 x h 850
mm
. Conforme au NF-Hygiene Alimentaire.
DIABLE
Marque :
Référence :
. & haut dossier
. force 250 Kg
2 |, Roues & bandage caoutchouc
. Hauteur 1300 mm (+/-10%)
. Largeur des bavettes 300 mm
. Peinfure époxy

283
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SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE
INOX

23 |Marque:
Référence:
. Dimensions : 600 x 400 mm

CHARIOT ROULANT INOX POUR BALANCE

Marque :

|Référence :
24

. Avec 2 étageres en soubassement

. Dimensions : 400 x 400 mm
e Hauteur : 750 mm

TABLE DE DEBARASSAGE INOX AVEC TROU VIDE
ORDURE 1000X700

25 |[|AVEC SAC PCUBELLE AMOVIBLE
Margue :
|Référence :

PLONGE BATTERIE INOX 2 BAGS: AVEC
EGOUTTOIR | e
Marque :
Référence : -
. Tout inox AlSI 304 Y
. épaisseur 15/10 minimum

. Dimensions : 1600 x 700 mm hauteur 850
mm

S
EE

” . 2 bacs de 400X400 ou 500 x 500 mm

. Dosseret ariére

. Raccordement aux attentes
d'évacuation et alimentation {EC/EF).

. Bord tombé droit avec retour d'équerre
sur lavant et les cotés

) Dessus chaudronné en extrémité, sans
piéces d'obturation sur chaque cbté des bords
tombés et sur les exirémilés des dosserets

T
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MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

. Habillage inox cache bacs sur les 3 faces
. Douchetfte avec flexible sur mélangeur
mono frou

. Bande surverse crépine en laiton

. Ceinture haute en téle pliée inox 18/10

. Pieces de jonction en ABS avec dispositif.

de serrage des consoles par 2 vis inox

Pidtement en acier inoxydable AlS! 304

Etagére basse.
. Vérins de mise & niveau en ABS

. Mini-vannes d'isolement et siphon:..,

/,‘ ‘

27

LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPFNDU
Marque : :
Référence :

¢ Commande d genou

'\
)
\

. Clapet anti retour dosseret avant et
arriére
. Cuve inox AlSI 304 avec habillage sur 3
faces

. Commande de l'eau mitigée au genou
sur panneau de fagade articule

. Dosseret arriére inox avec disttibuteur de
savon liquide
. Mélangeur d'eau mitigée avec robinet &
col de cygne

. Mini-vannes d'isolement et siphon.

Livré avec !

1
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+ Distibuteur de serviettes papier,

« Distibuteur de saven,
e Brosse a ongle
s Poubelle pour les serviettes

28

POSTE MOBILE DE DESINFECTION
Marque :

1Référence:

Fixe équipé de:
. tuyau quaiité alimentaire longueur 15 m

. Doseur : réglage de la concentration

‘par buses calibrées

. un pistolet antichoc
. Distributeur de produit
. support inox bidon, 10kg - ;.

. Réservoirs ironspclrenié c‘:’-produifs.

. Disconnecteur Nf pro’regec:n’f Ie reseou5

d'eau potable
. Fixation murale
. Mini-vannes d'isolement.

29

ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE
Marque :

Référence ;

Aspirateur eau et poussiéres 30L

Composition du lot : EQUIPEMENTS : nouveau
suceur combiné eau et poussieres, filire plissé
plat, sachet filtre ouate, suceur long, flexible

Type d'alimentation : Electrique
Puissance : 1300 W

Accessoires livrés : EQUIPEMENTS : nouveau
suceur combiné eau et poussiéres, fillre plissé
plat, sachet filire ouate, suceur long, flexible

7
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Systéme de récupération : Bac {sans sac)

MONOBROSSE

Marque :

Référence:

Application : Lustrage
Vitesse : Haute vitesse
Vitesse : 400 tpm
Consommation de courant : 1 100 W
Source d'énergie : Cable
Pression du disque : 27 g/cm?
Niveau sonore : 59 dBA
Dimensions : 56 x43x 117 cm
Longueur du céble : 12,6 m

31

CHARIOT DE MENAGE ET DE LAVAGE
Marque :

Référence: ,
Chariot équipé de : :

Presse & méchoire L

2 seaux de 151 ‘

2 seaux de 61|

Porte sac poubelle de 100 L minimum
Livre avec

200 sacs poubelle

32

CHARIOT POUR FEMME DE CHAMBRE - Type : 8
a 12 chambres

Dimensions : L92,5xP52,7xH130 cm

=
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Chariot complet, pratique et économique
offrant tout le nécessaire pour répondre aux

tdches quofidiennes. Construction en tube

d'acier.

|Pare-chocs de protection équipé de 4
rouleltes de protection en caoutchouc.,

2 arceaux latéraux supérieurs pliants (dont 1
avec couvercle rabattable) pour accrocher
sac 4 linge el sac en plastique.

2 arceaux latéraux inférieurs plianis avec giille
et rouleties de protection.

2 {ablettes intéreures fixes et 2 tablettes &
hauteur varable avec décor bois, coloris au
choix.

Revéiement thermolaqué cétl/oﬁs fitahe RAL
7084. S

peo
1.

l o
Le chariot TRl est équipé én plus de 2 bacs
superposables avec couversles pour le fri des
déchets. Dims( cm) : L avec les arceaux repliés
192,5.P 50,56 XH 1188 cm. '

Equipés de 4 roues pivotantes diamétre 200
mm, 5éme roue centrale diamétre 160 mm.

Accessoires : casier bois pour petifs arlicles,
cendrier, support pour prospectus, 2 bacs de
tri de déchets avec couvercle, volet roulant
verrovillable, roves avec bandage
caovichouc, sac en polyester 5 poches,
suspension pour 2 sacs 50 L couvercle
verrouillable teinte bois.

iy
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33

CHARIOT PORTE BAGAGE POUR HOTEL EN
LAITON Doré

Coloris doré

Tapis rouge sur modéle doré
Structure porte cintres

Dim (mmy} 700X1150X2000 +ou- 10%

04 Roulettes D200mm + ou- 5% doni 02
pivotantes

34

'RACLETTE POUR SOL POLYPROPYLENE LARGEUR

35CM MINIMUM AVEC MANCHE

35

RACLETTE A VITRE AVEC POIGNEE INOX
LARGEUR 25CM MINIMUM

Livré avec perche télescopique longueur 2 m
minimum

36

BALAI COCO 29 CM AVEC MANCHE
Monture bdais - douille vis

37

PANNEAU ATTENTION SOL GLISSANT

38

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 litfres

{Antibactérien couleur bley

39

[ L ;
I oL

SEAU LAVEUR i .-"
Capdacité : 14 lifres -

Antibactérien couleur roUge st

ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS .. . -~
En INOX 304

Finition safinée

4 étagéres réglables en hauteur

2 Portes battantes

Serrure & poignée avec clef

Vérins réglables en hauteur

Toit en pente anti-poussiere

Dimensions + 10 % : L9250 x P 500 x H 1 800
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Lot 6 : Petits Outillages de cuisine et de restaurant
N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques

du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre

renseignées ou modifiées.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des Sfournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante al'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacites,....
« Proposition du soumissionnaire ».

Doivent étre renseignées d’une manjére précise dans la colonne

Proposmon d
soumlsslonnaire

& I'udminisirahon

Appreciqhon de

Aiguille & Brider en Inox

Marque :

Référence :

Mc:rque :

Référence :

Caractéristique
proposée :

1 SET Café/ Thé Hétel ; plateau contenant

BOUILLOIRE, 02 tasses
Marque :
Référence :

Aiguille 4 Larder
Marque :
Référence :

Aigniseur alfuteur couteau électrique
Marque :
Référence :

Aplatisseur Inox
Marque :
Référence :

Araignée acier inoxydable DIAM 12mm
Marque :

Référence :

Armoire stérile 10 couteaux
Marque :

Référence :

Assiette 4 dessert classique porcelaine
émaillée certifiée blanche 23CM blanche

LLE'(
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Haut de Gamme TENDANCE Hételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

Assiette 4 pain classique en porcelaine
blanche émaillée certifiée 13X13 CM Haut de
Gamme TENDANCE Hételier QUALITE

? |SUPERIEURE

Marque :

Référence :

Asslette A Pasta 30 cor en Porcelaine certifiée
Haut de Gamme TENDANCE Hételier
QUALITE SUPERIEURE

10
Marque :
Référence :

Asslette i Présentation 30 cm en inox hord
perlé Haut de Gamme TENDANCE Hobtelier
QUALITE SUPERIEURE

1 /o
Marque : :

Référence : AN

Assiette alvéolée Haut de Gamme R e
TENDANCE Hételier QUALITE _ DT P

SUPERIEURE
12
Marque :

Référence :

Assiette Creuse 22 cm en Porcelaine
EMAILLEE BLANCHE certifiée Haut de
Gamme TENDANCE Hitelier QUALITE
13 | SUPERIEURE

Marque :
Référence :

Assiette Entremet :20cm en Porcelaine
Blanche certifiée Haut de Gamme
TENDANCE Héitelier QUALITE

14 |SUPERIEURE

Marque :

Référence :
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15

Assiette gastronomigue classique en
porcelaine blanche émaillée certifi¢e Haut de
Gamme TENDANCE Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

14

ASSIETTE PLATE PORCELAINE
EMAILLEE BLANCHE certifiée
PIAMETTRE 31CM Haut de Gamme
TENDANCE Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

17

ASSIETTE PLATE PORCELAINE blanche
émaillée certifiée DIAMETTRE 16CM Haut
de Gamme TENDANCE Hételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque :

Référence :

£ -
Aol s
, /

18

ASSIETTE PLATE PORCELAINE blanclile '

émaillée certifiée DIAMETTRE 20CM Haut

de Gamme TENDANCE Hatelier QUALITE | *.

SUPERIEURE
Marque :
Référence :

19

ASSIETTE PLATE PORCELAINE blanche
émaillée certifiée DIAMETTRE 27CM Haut
de Gamme TENDANCE Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

20

ASSIETTE PLATE PORCELAINE blanche
émaillée certifiée DIAMETRE 25CM Haut
de Gamme TENDANCE Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

21

ASSIETTE RECTANGULAIRE 16X24CM
Haut de Gamme TENDANCE Hételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

22

ATTENDRISSEUR DE VIANDE ALLU

=1
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Margue :

Référence :

23

Bac gastronome GN 1/1 -100MM POLYC
Marque :

Référence :

24

Bac gastronome GN 1/1 -150MM POLYC
Marque :

Référence :

25

Bac gastronome GN 1/1 -200MM POLYC
Marque :

Référence :

26

Bac gastronome GN 1/1 65MM POLYC /]

Marque : i

Référence : 1 I S

27

Bac gastronome GN 1/2 -150MM POLYC
Marque :
Référence :

28

Bac gastronome GN 1/2 -65MM POLYC
Marque :

Référence

29

Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC
Marque :
Référence :

30

Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC
Marque :
Référence :

31

Bac gastronome GN 1/4 -65MM POLYC
Marque :

Référence !

32

Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC
Marque :

Référence :

33

Bac gastronome GN 1/6 -200MM POLYC
Marque :

Référence :

34

Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC
Marque :

&1
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Référence :

35

Bac gastronome GN 1/9 -65"MM INOX 0;6L.
Marque :

Référence :

36

Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC
Marque :

Référence :

37

| Bac gastronome inox GN 1/1 - 100MM INOX

14L
Marque :

Référence :

38

Bac gastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX
28L

Marque :
Référence :

39

Bac gastronome inox GN 1/1 -I50MM INOX |
21L ’

Marque :

Référence :

40

Bac gastronome inex GN 1/1 -65 MM INOX
9L

Marque :

Référence :

41

Bac gastronome inox GN 1/2 -150 MM INOX
9,5L

Marque :

Référence :

42

Bac gastronome inox GN 1/2 -65 MM INOX
4L

Marque :
Référence :

43

Bac gastronome inox GN 1/2. Hauteur 100
mim

Marque :
Référence :

a4

Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 100
mm

Marque :
Référence :

a5

Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 150
mm

Marque :
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Référence :

44

Bac gastronome inox GN 1/4 - 100MM INOX

2,8
Marque :
Référence :

47

Bac gastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX

4L
Marque :

Référence :

48

Bac gastronome inox GN 1/4 -65MM
INOX1,8L

Marque :
Référence ;

49

Bac gastronome inox GN 1/6 - 150MM INOX 2 4L

50

Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM INOX

1.6
Marque :
Référence :

51

Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM
INOX 3,4

Marque :
Référence ;

52

Bac gastronome polycarbonate GN 1/3
Hauteur 100mm

Marque :
Référence :

53

Bac gastronome polycarbonate GN 1/3
Hauteur 150mm

Marque :
Référence :

54

Bac gastronome polycarbonate GN 1/6
Hauteur 100mm

Marque :
Référence :

55

Bac gastronome polycarbonate GN 1/6
Hauteur 150mm

Marque :
Référence :

56

BAHUT INCX 1,7L SANS COUVERCLE
Marque ;

&
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Référence :

57

BAHUT INOX 2,4L SANS COUVERCLE
Marque :
Référence :

58

BAHUT INOX 5L SAN5 COUVERCLE
Marque :

‘Référence :

59

BAEIN-MARIE INOX 1,3L SANS COUVERCLE
Marque :

Référence :

&0

BAIN-MARIE INOX 3,2L SANS COUVERCLE
Marque :

Reéférence :

41

BAIN-MARIE INOX 6,3L SANS COUVERCLE
Marque :

Référence :

62

Barre aimantée 56cm en Inox et
Polypropyléne

Marque :
Référence :

43

Batte Cotelette en Inox
Marque :
Référence :

64

BEC ROUGE POUR BOUTEILLE VERSEUSE
Marque :
Référence :

&5

Beurrier 06 cm/4cl = 10 % en porcelaine
blanche

Marque :
Référence :

66

Biberon a décorer 120ml
Marque :

Référence :

&7

BOITE 50 CARTOQUCHE CHANTILLY
Marque :
Référence :

299
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68

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 11,3L% 10
%

Marque :

Référence :

69

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 3,8L+ 10 %
Marque :

Référence :

70

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 5,7L £ 10 %
Marque :

Référence :

71

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 7,6L £ 10 %
Marque :
Référence ;

72

BOL A CEREAL-15,5CM £ 10 %
Marque :

Référence :

73

Bol & Consommer 12cm/ 38 cl en
porcelaine blanche + 10 %

Marque :
Référence :

74

BOLS DE CUISINE CON INOX ;Série: 1L; 2L
; 8L

Marque :

Référence :

75

BOLS DE CUISINE ROND INOX Série ; 1.4L;
2.8L;7L

Marque :

Référence :

76

BOLS DE CUISINE PP BLANC Série :
1.6L;10L; 13.5L; 2,8L;4.51;6.5L
Marque :

Référence :

77

Brosse - pour grill-avec Manche en Bois/fil
en acier laitonné

Marque :
Référence :

78

Brosse Patissier & Dorer en Soie {315mm)
T10%

300
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Marque :

Référence :

79

Cadre 4 opéra inox (570X370X45) mm * 10 %
avec barres de séparation, 2-sur la largeuret 1
sur la longueur

Marque :

Référence :

80

Caisse a génoise en inox (410X610X50) MM

110 %
| Marque :

Référence :

81

CAISSE CONTENANCE 32L BLANCHE £ 10% |-~
-Marque : '

Référence :

i -

|

82

CAISSE CONTENANCE 32L VERTE £ 10 %
Marque :
Référence :

83

Canneleur zesteur PP
Marque :
Référence :

84

Carafe & décanter évasée en verre

Marque :
Référence :

85

Carafe a eau base carrée en verre
Marque :
Référence :

86

Carafe a jus sans couvercle 0.5 L+ 10 %
Marque :
Référence :

87

Carafe a jus avec couvercle 1L £ 10 %
Marque :
Référence :

88

Carré pour péatisserie 10x 10x4 cm + 10
%
Marque :

Référence :

8¢

Casse homard
Marque :

T
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Référence .

90

Casse.noix
Marque :
Référence :

CASSEROLES CUIVRE/INOX ; série 1,21 ;
2,51L210%

7 Marque :
Référence :
'| Cendrier en porcelaine TENDANCE
Hételier QUALITE SUPERIEURE
92
Marque :
Référence ¢
Cercle-a entremets en inog @ de 200 mm et
une hauteur de 45 mm minimum
93 Marque :
Référence :
Cercle 4 entremets en inox @ de 80 mm et une
hauteur de 45 mm minimum
4 Marque :
Référence :
Cercle a tarte en inox Diam :20 /H: 2 cm. &
10 % bord roulé
95
Marque :
Référence :
Cercle a4 Tarte en Inox Diam :24 /H: 2
cm.* 10 % bord roulé
% Marque :
Référence :
Cercle a vacherin en inox @ de 80 mm et une
hauteur de 45 mm minimum
7 Marque :
Référence ;
Cercle 3 vacherin inox @ de 240 mm et une
hauteur de 60 mm minimum
98 Marque :
Référence :
Cercle mousse en inox 16x4.5 cm £10 %
99 | Marque:
Référence :

St
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100
| Référence :

Cercle. Rond entremets 20cm £ 10 %

Marque :

101

Chafing-Dich angulaire & 2 bains marie
inox couvercle rabattable a 2 brilleurs Dim
0,6/0,35 mm 10 %

Marque :

Référence :

102

Chafing-Dich angulaire a 3 bains marie

| inox couvercle rabattable a 2 briileurs Dim

0,6/0,35mmt10%
Marque :
Référence :

103

Chafing-Dich rond couvercle rabattable a
1 briilleur Dim Bac 0,40 mm % 10 %

Marque :
Référence :

104

Chalumeaux a Caraméliser : 40 ml -16cm &
10%

Marque :

Référence :

105

CHARIOT A LEGUMES INOX
Marque :
Référence :

104

Chevalet de table symbole en inox «
réservée » Dim 10X5X5 + 10 %

Marque :

Référence :

107

Chevalet de table symbole en inox « non-
fumeur »

Marque :
Référence :

108

CHINOIS CON INOX TOILE ; Série ; 20CM ;
2dcmt10%

Marque :
Référence :

109

CISEAUX CUISNE INOX
Marque :

(<
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Référence :

110

Ciseaux a grappe
Marque :

Réference :

m

Ciseaux a poisson 25 cm * 10 % de longueur
Marque :
Référence :

112

Cloche bombée pour assiette en inox 26
cm + 10 % Diam inox 18/10

Marque :
Référence :

113

Cloche plate pour assiette in inox avec
trou central 26 cm * 10 % Diam inox 18/10

Marque :

Référence :

114

Céne en inox pour croquembouche @ 275 mm
et hauteur de 450 mm * 10 %

Marque :
Référence :

115

Coguetier en inox
Margue :
Référence :

116

Coquilleur a Beurre PP
Marque :
Référence :

117

Corbeille & pain forme ronde @ 200mm
minimum en inox

Marque :

Référence :

118

CORBEILLE PRESENTATION BAMBOU
BASKET

Marque :
Référence :

119

Corne 134x94 mm
Marque :
Référence :

120

COUPE A DESSERT AVEC PIED EN YERRE
TENDANCE Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE

“T
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Marque :
Référence :

21

Coupe a glace en inox TENDANCE Haut de
Gamme Hitelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

122

Coupe (Eufs en Tranches Fils Inox
Marque :
Référence :

123 -

Coupe péte en Inox 18/10 15X9cm
‘Marque :
Référence :

124

Coupe pate/Ronde, rigide Exo glass
stérilisable

Marque :
Référence :

125

Cougpelie porcelaine blanche diamétre 7ecm &
10%

Marque :

Référence :

125

COUPERET 600GR BONNE CUISINE
Marque :

Référence :

127

Couteau a Beurre en Inox TENDANCE Haut
de Gamme Hitelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

128

Couteau a désosser
Marque :
Référence :

129

COUTEAU A DESSERT acier inoxydable
épaisseur 2.5cm longueur 20 cm TENDANCE

Haut de Gamme Hbielier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :
Référence :

130

Couteau a entremet baguette inox 18/10

TENDANCE Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque :

(=r
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Référence :

131

COUTEAU A FROMAGE PATE DURE
Marque :

Référence :

132

COUTEAU A FROMAGE PATE MOLLE
Marque :

Référence "

133

Couteau a génoise, lame dentelée / manche
(ABS) 3 rivets longueur 30 cm £ 10 %

Marque :

Référence :

134

COUTEAU A HUITRE ABS
Marque :
Référence :

135

Couteau a Pain avec Lame Inox 35 cm
Marque
Référence :

136

Couteau a poisson cuisine 30 cmt 10 %
manche en élastomére — propyléne lame
alvéolée

-Marque :

Référence :

137

Couteau a Poisson en Inox{90g) 18/10
Haut de Gamme TENDANCE Hitelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

138

Couteau a steak” Haut de Gamme
TENDANCE Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

139

Couteau batte manche palissandre lame 33 cm
+ 10 %- épaisseur 3mm + 10 % -largeurdcm £
10%

Marque :

Référence :

140

Couteau d’office professionnel lame inox 10
cm et 12 cm de manche noire i 03 rivets

Marque :
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Référence :

Couteau professionnel de cuisine

141 | Marque :
Référence :
Couteau de table baguette inox 18/10
TENDANCE Haut de Gamme Hotelier
142 | QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Référence :
COUTEAU ECAILLEUR
143 |Marque :
Référence ;
COUTEAU ECONOME ABS :
144 | Marque :
Référence :
Couteaux Génoise-Manche ABS : 28cm ;
30CM£10%
145 Marque :
Référence :
Couteau scie a patisserie professionnel
lame inox mache noire a 03 rivets
144
Marque :
Référence :
Couteau Table en Inox (110 g) 18/10
TENDANCE Haut de Gamme Hételier
147 QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Référence :
Couteau tranchelard alvéolé lame de
30cmmanche noire a 03 Rivets
148
Marque :
Référence :
Couteau tranchelard lame de
30cmmanche noire a 03 Rivets
149
Marque :
Référence :
Couteaux sommelier
150
Marque :

&
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Référence :

151

Couvercle Bac gastronome polycarbonate
GN11

Marque :

Référence :

152

Couvercle Bac gastronome polycarbonate
GN 2
Marque :

Référence :

153

Couvercle Bac gastronome polycarbonate
GN 1/3

Marque :

Référence :

154

Couvercle Bac gastronome polycarbonate
GN 1/6

‘Marque :

Référence :

155

Couvercle gastronome fnoxX GN 1/1 Sans
poignée
Marque :

Référence :

156

Couvercle gastronome inox GN 1/2 L/l : 325
em /265 cm

Marque :
Référence ;

157

Couvercle gastronome inox GN 1/3 L/l : 325
cm /176 cm

Marque :

Référence :

158

Couvercle gastronome Inox GN 1/3 Sans
poignée

Marque :

Référence :

159

Couvercle gastronome Inox GN 1/6 Sans
poignée

Marque :

Référence :

160

Crémiers : 15CL-30CL+£ 10 %
Marque :
Référence :

&
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161

Cuillére & café en Inox (2.5mm) 18/10
Tendance Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

162

Cuillére A Dessert en Inox3mm £ 10 %
18/10 Tendance Haut de Gamme Hbtelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

143

Cuillére a entremet baguette inox 18/10
Tendance Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE-

Marque :

Référence :

164

Cuillére @ moka en Inox {(2.5mm) + 10 %
18/10 Tendance Haut de Gamme Hdtelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence:

165

CUILLERE A RAGOUT COTE INOX
Marque :

| Référence :

164

Cuillére 4 soupe baguette inox 18/10 3mm *
10 % Tendance Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence !

167

Cuillére d'Amour PP
Marque :

Référence :

168

Cuillére de service en Inox Pour buffet
Tendance Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

169

Cuillére Portionneuse de Glace
Marque :

&1

309




—FONCIERE—

7 S

MAITRE D'OUVRAGE

MAITRE D'OUVRAGE D

B gt

ELEG

E

Référence :

170

Cuillére Table en inox (3mm) 18/10
Tendance Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marqgue :

Référence ;

171

CUVETTE CARRE 32X32
Marque :
Référence :

172

Darlole inox @ de 55 mm minimum
Marque :
Référence :

173

DENOYAUTEUR D'OLIVE ALU
Marque :
Référence :

174

DESOSSEURS COURBES NOIRES 13CM,
16cm t10%

Marque :
Référence :

175

Distributeur a jus réfrigérant 02 réservoirs
Marque : P
Référence ; i

174

Distributeur papier alu / film llll_iox;"45.'cn'1 5%
longueur L

Marque :
Référence :

177

DOUILLE SAINT-HONORE LOT /2
Marque :
Référence ;

178

Daouilles en polycarbonate 24 Pcs
Marque :
Référence :

179

ECUMETTES a FRITE ETAMEE 16CM ; 24
cm10%

Marque :
Référence :

180

Ecumoire 12.5 cm en Inox18/10 £ 10 %
Marque :

&
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Référence :
Ecumoire 14cm en.inox1.2mm (longueur
'manche43cm) + 10 %

181

Marque :

Référence :

Epouttoir en inox pour bac gastronome GN 22
longueur 325 cm flargeur 265 cm + 10%

182 Marque : 1
Référence : Vi / ‘
Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/1 T G
longueur 530cm/ largeur 325 cm 1 10 % ( : \ SRERREAEN

183 Marque : e i
Référence : B
Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/3
Marque professionnelle

184 Marque :
Référence :
Eminceur 30cm. Ep 3mm. Lame Inox.
Manche en ABS

185 Marque :
Référence ;
Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8
piéces minimum forme coeur

186 Marque :

Référence :
Emporte-pitce cannelé en nylon boite de 8
pi&ces minimum forme carrée

187 Marque :

Référence :
Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8
pieces minimum forme ovale

188 Marque :

Référence :
Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8
piéces minimum forme ronde

189 Marque :

Référence :
Entonnoir 12.5cm F 18 JTS + 10 %
190 | Marque :

Référence :

&
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191

Entonnoir longuaur 42 mm largeur départ 32
mm-largeur arrivé 5 mm 1 10 %

Marque :

Référence :

192

EPROQUVETTE POUR PESE-SIROP
Marque :

Référence :

193

ESSE TOURNANTE D12 POUR BARRE DE 15 |-

Longueur 285mm
Marque :
Référence :

194

ESSOREUSE A SALADE 10L + 10 %
Marque :
Référence -

195

FAITOUT INOX Diamétre 40 au minimum fond
renforcé AVEC COUVERCLE 18/10

Marque :

Référence :

194

Fer a gigot en inox 18/10 manche en come
Marque :

Référence :

197

Flacon verseur en polyéthyléne 35 cm £ 10
%
Marque :

Référence :

198

Fouet a Sauce "FMC » :30cm (NF-
Hygiéne/Manche Isolant 230°C}

Marque :
Référence :

199

Fouet en Inox 25 cm WPS-10P* £ 10 %
Marque :

Référence :

200

Fouet en Inox 35 cm WPS-14P%¥ +10%
Marque :
Référence :

201

FOURCHETTE A DESSERT EN INOX 4000
Longueur 20 ¢cm + 10 % Tendance Haut de
Gamme H6telier QUALITE SUPERIEURE

&
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Marque :

Référence :

202

Fourchette a entremet baguette inox
18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

203

Fourchette & escargot s

Marmque : /

Référence : t‘ |

204

Fourchette a huitres \. i

Marque : o

Référence :

205

Fourchette a Poisson baguette en Inox
18/10 Tendance Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

206

Fourchette 2 dents
Marque :

Référence :

207

Fourchette chef 2 dents
Marque :

Référence :

208

| Eourchette de service Pour buffet en Inox

Marque :
Référence :

209

Fourchette Table en [nox (3 mm) 18/10
Tendance Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Mamque :

Référence :

210

FUSIL A{GUISEUR ROND : Série / BLEU
JAUNE NOIR 30CM£10%

Marque :

Référence :

21

Gant pour Four Résistant en Silicone a une
T° jusqu'a 93° L43cm

G
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Marque :
Référence :

212

GODET A COUVERTS POLYETH
Marque :

Référence :

213

Grand Plateau de service de thé marocain
argenté rectangulaire

Marque :

Référence :

214

GRATTOIR A MANCHE 250 MM LAME
100MM + 10 %

Marque :

Référence ;

215

Grattoir Poisson
Marque :

Référence :

216

Grille patisserie inox 400X600 mm + 3
traverses

Marque :
Référence :

217

Huilier vinaigrier en verre longueur 18 cm + 10
%

Marque :

Référence :

218

Jeu de 12 ébauchoirs a péte a sucre
Marque :
Référence :

219

Légumiére ronde en inox Diam 30 + 10 %
Marque :

Référence :

220

Légumiére ovale en inox L. 40/20 + 10 %
Marque :
Référence -

221

Louche & sauce
Marque :
Référence :

222

Louche de service en inox (2.5 mm)
Marque :

314




—FONCIERE——

/-\
I\.a

MAITRE D'OUVRAGE

000 3

T
o e

~ OFPPT /

. Lu veir. ded’avenis - \,

.f""

MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

Référence :

223

LOUCHES INOX, Série : 0,05L, 0,121,
0,25L, 11

Marque :

Référence :

224

Lyre Génoise en Acier chromé (5hauteurs
de coupe2ab cm) LA44ecm £ 10 %

Marque :

Référence :

225

MBAKHRA ENARGENTERIE GRAND
MODELE (1ER CHOILX) QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

226

MESURE GRADUEE SUR PIED INOX 1L
Marque :

Référence :

227

Mesure a cocktail double 2,5/055 cl en
Inox £ 10%

Marque :
Référence :

228

Mesure a cocktail double 2/04 cl en Inox
10 %
Marque :

Référence :

229

Milasson en inox rond uni de @ 60 mm £ 10%
Marque :
Référence :

230

Milasson @ de 22 cm 10 %
Marque :
Référence :

231

Mini Chafing-Dich ovale argenté 1 briteur
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

232

Mini Chafing-Dich rectangulaire argenté 1
brileur TENDANCE Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

T
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Référence

233

Mini Chafing-Dich rond argentél
briileur TENDANCE Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence

234

Mini entonnoir a piston en Inox 0,8 Lts £
10%

| Marque :

Référence

235

‘Moule a brioche en inox @ de 180 mm
“minimum

-Marque :

Référence

234

Moule & bricche eninoXx @ de90 mm 1 10%
Marque :
Référence

237

Moule & cake droit en inox 250x80 minimum
Marque :
Référence

238

Moule & cake en Inox 18% :
35x12xprof8.5cm £ 10 %

Marque :

Référence

239

Moule a cake évasé en inox 240x80 mm
minimum

Marque :

Référence

240

Moule a cake Inox 18%- 30 cm
Marque :

Référence

24

Moule a cake ouvrant en inox 240x80 mm %
10 %
Marque :

Référence

242

Moule i cannelé bordelais en silicone de 8
cannelés @ de 55 mm une hauteur de 50 mm
minimum

Marque :

316
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Référence

Moule a charlotte emboutie fond uni en
aluminium sans couvercle @ de 160 mm
minimum

243
Marque :
Référence
Moule & charlotte en inox capacite 1.5L
diamétre 21 cm hauteur 9 cm £10%
244 Marque :
Référence
Moule 3 madeleine en silicone rectangle
plague de 17x12cm minimum
245 Marque :
i / \
Référence f'?
Moule & manquer fer blanc rond uni @ de 180 L
mm, Hauteur 5cm * 10 % 4
246 Marque : "
Référence
Moule a petit ddme a c6tés longueur 4cm,
hauteur lem £ 10 %
247 Marque :
Référence
Moule & petit four cannelé en fer blanc uni
longueur 35 mm
248 Marque :
Référence
Moule a petit four losange en fer blanc uni
longueur 60 mm £ 10 %
249 Marque :
Référence
Moule & petit four tartelette ronde unie en fer
blanc @40 mm+10%
250 Marque :
Référence
Moule 4 savarin en fer blanc @ de 220 mm
Hauteur 5cm 1 10 %
251 Marque :
Référence
MOULE A STEAK
252
Marque :

T
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253

MOULE DEMI SHERIQUE INOX 160MM *
10%

Marque :
Référence
MOULE DEMI SHERIQUE INOX 200MM %
254 10%
Marque :
Référence RN
Moule en polycarbonate demi sphére, e N
Dimension plaque: 27,5x13,5xh 2,5cm+10 f’ Sorvio
255 % IR
Marque : e N
Référence \\
Moule en polycarbonate pour préparer un
lapin en chocolat de 100g pour une épaisseur
de 3 mm Dimensions du moule [135x275) mm
254 Hauteur 24 mm. Dimensions du lapin Hauteur
{100x89) mm
Marque :
Référence
Moule en polycarbonate rigide a forme de
pouponnette Coeur, Dimensions du moule
257 (Lxl} ({175 x 275) mm + 10 %
Marque :
Référence
Moule en polycarbonate rigide a forme de
Tasse Moyenne. Dimensions du moule {LxI)
258 (175 x 275) mm Hauteur 24 mm* 10 %
Marque :
Référence
Moule en Silicone Alimentaire 17.5x30 cm
(60°C/230°) £10%
259
Marque :
Référence
MOULE ETAIN KOUGLOPEF
2460 | Marque :
Référence
21 MOULE EXOPAN DARIOLE SET 6

Marque :

(=t
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Référence

262

MOULE INOX DARIOLE 0,05L + 10 %
Marque :
Référence

2463

MOULE INOX DARIOLE 0,070+ 10 %
Marque :
Référence

264

Moule Pain de Mie Exopan 18 x 8.5 x
7.5cm+10%

Marque :
Référence

265

Moules & chocolat Professionnels en
silicone { 10 Moules )

Marque :

Référence

Barre gourmande x 9

% Sphere Diam 03 cm (X24)
Escargot 29.5 mm (x24)

Tablette Choco 155x75 mm (X3)
Diamant 2.8 cm (x4)

Quenelle X16 Diam 275x135 mm
Globe 2.9¢cm (X32) Diam 275x175mm
Féve cacao (X26)

Spheéres torsadées(X15)

Ronds Nervurés Easy choc (X15)

266

Moulin a légumes en inox 32cm
Marque :
Référence ;

267

Moulin a poivre en bois et acier vernis 22
cm/5

Marque :

Référence :

268

Moulins a sel et a poivre manuel Duo
sel/poivre transparent Acrylique 18 cm

Marque :
Référence :

269

MOULLE INOX CROQUEMBOUCHE
Marque :

Gt
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Référence

270

Moutardier en verre
Marque :
Référence :

27

Chevalets de table numéros en Acier
inoxydable de 1 au 36, Dim 7.4 x5.8 x4.8
cmt10%

Marque :

Référence :

272

OUVRE BOITES MODEL DE TABLE
Marque :

Référence :

273

Panier &3 ménage (Spiéces) en verre
Marque :
Référence :

274

Panier a pain en inox
Marque :

Référence :

275

Panier a vin verseur en osier
Marque :

Référence :

276

Panigre & pain en inox 25x18cm ovale £ 10 %
Marque :
Référence :

277

Passe - Sauce Chinois en Inox diam:18 cm
Marque :

Référence :

278

PASSE-VITE A GRILLE étamée 3MM + 10 %

Marque :
Référence

279

PASSOIRE 4 2 POIGN INOX X 32; X45£10
%

Marque :

Référence :

280

Passoire Chinois Etamine Diam 20cm;24
cmt10%

Marque :

320
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Référence :

281

Passoire-conique 30 cm 1 10 % de diamétre
‘avec anse

Mamue :

Référence :

282

PASSOIRE ROND TOILE 1,5MM
Marque :

Référence .

| 283

‘Peigne de Décoration Set de 7 pigces

Margue :
Référence :

284

Pelle a-chocolat Inox 18X10 cm £ 10 %
Marque :

Référence :

285

PELLE a FOUR INOX PERFO
Marque :
Référence :

286

PELLE A FOUR PIZZA HETRE ROND
Marque :

Référence ;

287

PELLE A HORS D'(EUVRES
Marque :

Référence :

288

Pelle a patisserie en inox
Marque :

Référence :

289

Pelles aluminium longueur de 210 mm ; 310
mm+10%

Marque :
Référence :

290

Pelles en"bois bout rond longueur ;
350/400/450 mm 10 %

Marque :

Ré&férence :

271

Pelle Triangle en Inox & Manche Noir
Marque :

Référence :

=t
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292

Petit Plateau de service de thé marocain
argenté rond 30,5-cm

Marque :

Référence :

293

PETIT SEAU A GLACONS
Marque :

Référence

294

Photophore en verre Lot de 4 piéces
Marque :
Référence :

295

PIERRE A AGUISER GROS 459
Marque :
Référence :

2946

PIERRE A AGUISER MOYEN 460
Marque :
Référence :

297

PINCE A ARETES INOX
Marque :
Référence :

298

Pince a Décor
Marque :

Référence :

299

Pince a escargot
Marque :
Référence :

300

PINCE A GATEAU
Marque :
Référence :

301

Pince a Homard/noix
Marque :
Référence :

302

PINCE A HORS D'CEUVRES
Marque :

Référence :

303

Pince a Servir en Inox ; Manche en Vinyl
Vert L23cm

Marque :

@T
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Référence :

304

Pince pate de 100 mm en inox
Marque :

Référence :

305

| Pince/Ciseaux Multi Usages en inox

Marque :

Référence :

306

Pinceau Patissier Pure Soie Manche en
Polypro 35 ¢cm

Marque :

Référence :

307

Pinceau a pétisserie, Série : 30 cm;
40cm;45¢cm

Marque :
Référence :

308

Pinceau plat longueur 20 cm manche en
polyester+ 10 %

Marque :

Référence :

309

Pinceau plat manche plastique largeur de 40
mm.

Marque :

Référence :

310

PJSEAU AVEC BASE 12 LTS
Marque :

Référence :

31

Planche a Découper Blanche en
Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm

Marque :
Référence :

312

Planche a Découper Bleue en
Polyéthyléne 53 x 32.5 XEp:2cm

Marque :
Référence :

313

Planche a Découper Jaune en
Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm

Marque :
Référence :

<1

323




I —FONCIERE—
> >

MAITRE D’'OUVRAGE

{
\ OFPPT

La voicde Pavenlr- 7

MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

314

Planche a Découper Marron en
Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm

Marque :

Référence :

315

Planche a Découper Rouge en
Polyéthyléne 53 x32.5 xEp:2cm

Marque :
Référence :

316

Planche & Découper Verte en Polyéthyléne

53 x32.5 xEp:2cm
Marque :
Référence :

317

Planche & Découper professionnelle 55 x
45 x 3cm

Marque :

Référence :

318

PLAQUE A DEBARASSER INOX 40X30 18/10
Marque :

Référence :

319

PLAQUE A FOUR ALLU PERFO 10MM
Marque :
Référence :

320

Plaque & tuile EN ALUM PERFOREE 60X40cm
Marque :

Référence :

321

PLAQUE PERFOREE TOLE A PIZZA
Marque :
Référence ;

322

Plat & Sushi en Mélamine 53 x18 x3 cm
APS

Marque :
Référence :

323

Plat rond en inox Diam 30 £ 10 %
Marque :
Référence :

324

Plat ovale en inox L 60/20 + 10 %
Marque :
Référence :

=
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325

PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUXEN
ARGENTRIE : 27/22/16CM (1ER CHOIX)
QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

| 324

PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT
OVAL DIAMETTRE 65CM QUALITE
SUPERIEURE

Marque :
Référence :

327

PLATEAU DE SERVICE EN ARGENTERIE
MAROQCAINE TROIS PIECES,
DIMENSION : 50/43/35CM, QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence ;

328

Plateau de service en inox a anse rectangulaire
[ongueur 240x160x50 mm £ 10 %

Marque :

Référence :

329

PLATEAU LIMONADIER
Marque :

Référence :

330

Plateau Miroir en Verre 1/1 APS
Marque :

Référence :

331

Plateau Miroir en Verre 1/2 APS
Marque :
Référence :

332

Plateau de service antidérapant 0,60/0,40 cm
+ 10 % de diamétre

Marque :

Référence :

333

Plateau rond antidérapant 0,35 cm 10 % de
diamétre
Marque :

Référence :

334

Plateau polypropyléne NSF
Marque :
Référence :

335

POCHES EN PERLON ; Série : 34 CM ,50cm

=
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Marque :

Référence :

334

Poches & décorer ; Série : 30 cm, 35¢m, 40

.cm

Marque :
Référence :

| 337

POELE A FRIRE ALU ANTI-ADH
Marque :
Référence :

338

POELES A FRIRE TOLE BLANC ; Série :18
cm, 22 cm, 24 cm, 40¢cm, 50cm

Marque :

Référence :

339

Poéle a Paella 24cm
Marque :
Référence :

1 340

Poéles a Sucre Cuivre 1,8L; 2,5L

-Ma.rque:

Référence :

34

Poéle ANTIADHESIF & crépe @ 240.mm £ 10 %
Marque :
Référence :

342

Poéle ANTIADHESIF & omelette @ 220 mm % 10
%

Marque :

Référence :

343

Poéle Choc Access Antiadhésive ; Série :
20cm, 24 cm, 28cm,36¢cm ,40cm
(Revétement PTFE)

Marque :

Référence :

344

Poéle Choc junior antiadhésive. Diam
32cm. H4.4 cmEp :3.3

Marque :
Référence :

345

Poéle de flambage ronde en cuivre
Marque :
Référence :

=X
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344,

Poéle de flambage ovale en cuivre
Marque :
Référence :

347

POELE INOX 36 CM 10%
Marque :

Référence :

348

POELE OVALE A POISSON diam 36cmt 10 % en
inox antiadhésive

Référence :

Marque : /
1 BRI

| 349

Poire & Jus R

Marque :
Référence :

350

Poissonniére en-Inox 50cm-
Marque :
Référence :

351

Pomme noisette-ovale cannelée PP
Marque :
Référence :

352

Porte Adition en Inox
Marque :
Référence :

353

Porte-menu en Similicuir - Format A4 noir
Marque :
Référence :

354

PORTE FICELLE SUR PIED
Marque :

Référence :

385

Pot a café 0.5L avec couvercle
Marque :
Référence :

356

Pot a lait 0.5L avec couvercle
Marque :
Référence :

357

PotalaitllL
Marque :

Référence :

5
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358

.| Présentoir & Gateau Carré 31x31cm :h 16

cm APS
Marque :
Référence :

359

Présentoir a Giteau Carré 31x3..cm:h 8
cm APS

‘Marque :
| Référence .

360

Présentoir Buffet h : 12cm APS
Marque :

Référence :

361

Présentoir Buffet h : 8cm APS
Marque :
Référence :

362

Racle tout nylon 120X95 mm + 10 %
Marque :
Référence :

363

Racloir 4 billot
Marque :
Référence :

364

Ramasse couverts en plastigue 4 caisses
53x32,5Xht 10cm + 10%

Marque :

Référence :

365

Ramasse miette silver en Alu 15,5 cm
HFS/0S/DS

Marque :
Référence :

366

Ramequin en verre 8.5¢m
Marque :

Référence :

367

Répe 6 faces en Inox h(24cm)
Marque :
Référence :

368

Réchaud a alcool en cuivre 1 brileur
Marque :
Référence :

1
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349

Réchauds 3 flamber de table 4 cartouches de
gaz 0,35/0,28/0,1

Marque :
Référence :

370

RECTANGULAR 30X27CM — QUARTZ
Marque :
Référence :

371

RECTANGULAR MM 30X20CM — QUARTZ
Marque :
Référence :

372

REGLE EGALISATRICE PLASTIQUE
Marque :
Référence :

373

REGLE GRADUEE FLEXIBLE
Marque :
Référence :

374

Rince doigts -
Marque : f N
Référence Cobn

375

Rondeau bas avec couvercle én Inix
20cm/24cm/28cm o

Marque :

Référence :

375

Rouleau a P3tisserie en Bois 50 cm
Marque :
Référence :

377

Rouleau 3 pétisserienylon 500 @ 45mm *5 %
Marque :
Référence :

378

ROULEAU MULTICCUPE UNI 5ROUL
Marque :
Référence :

379

Rouleau pic-vite en polyamide 12 cm longueur
+10%

Marque :
Référence :

380

Roulette 3 pate de 100 mm en inox £ 10 %
Marque :

329
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Référence :

381

Russe en Inox avec queue Diam 28/24-22
Marque :

Référence :

| 382

Saladier Carré 12.5x125.5 cm Blanc en
mélamine APS

Marque :

Référence :

383

Saladier en Mélamine 19.5 x 19.5 APS
Marque :

Référence :

384

Saladier en Mélamine 25.5 x.25.5 APS
Marque :
Référence :

385

Saladier en verre transparent 30 cm de
longueur 7 cm de largeur f capacité 750c|
minfmum

Marque :

Référence :

386

Saliére et poivriére en verre
Marque :

Référence :

387

SAUCIERE - 25Ct
Marque :

Référence :

388

SAUCIER EN PORCEN PATE DE LIMOGE
QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

389

Sauciere" Aladino"enlnox150ml
Marque :
Référence :

390

| Saupoudreuse en Inox a Figures Fines:

9.5x7cm hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Référence :

391

Savarin individuel débouché en fer blanc @ de
65 mm et une hauteurde 15 mm + 10%

Marque :

1
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Référence :

392

Sceaux avin
Marque :
Référence :

393

Scie Boucherie en Inox
Marque :
Référence :

394

SERIE 2 BASSINES % SPHERIQUE EN INOX

DIAMETRE 25-35 minimum
Marque :

Référence :

395

SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-50CMt

10 % fond renforcé
Marque :

Référence :

396

SERIE 4 CHINOIS 18-20-22-26 EN INOX
18/10

Marque :
Référence :

1397

SERIE DE 3 PLAQUES A ROTIR INOX 40-50-
60t 10 %

Marque :

Référence .

398

SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FOND
PLAT 24-28-32-36

Marque :

Référence :

399

SERIE DE 6 CASSEROLES 16-18-20-22-24-28
en inox avec fond renforcé 18/10

Marque :
Référence :

400

SERIE DE 6 SAUTEUSE INOX 20-22-24-28-
30-32 avec fond renforcé 18/10

Marque :

Référence

401

Seringue pour cuisine
Marque :
Référence :

(5t
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402

SERVICE DE THE EN ARGENTERIE
ARTISANAL MAROCAIN : (3 SUCRIERS
PETIT MODELR/MOYEN MODELE/GRAND
MODELE + 2 PLATEAUX A PIEDS,
DIAMETRE :50CM MINIMUM QUALITE
SUPERIEURE

Marque :
Référence :

403

Serviette de cuisine : 80% coton / 20%
POLYESTERE

Marque :

Référence :

404

SET DE TABLE Rectangulaire en vinyle 35/45
cm, couleur au choix

Marque :
Référence :

405

Shaker en inox
Marque :
Référence :

406

Siphon a créme en Inox 0.5L
Marque :.
Référence :

407

Souffle a sucre340 mm +10%
Marque :
Référence :

408

Soupiére 320 cl en Porcelaine
Marque :
Référence :

409

Soupiére en inox avec couvercie
Marque :

Référence :

410

Soupiére en inox sans couvercle
Marque :
Référence ;

411

Soupiére sur Pied avec Couvercle en Inox :
22cm

Marque :

Référence :

412

Sous Bol a consommer en Porcelaine
Blanche

i
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Marque :

Référence :

413

Spatule Blanche en Polyglass 30 cm
Marque :
Référence :

414

Spatules coudées en Inox 25 cm ; 30cm
Marque :

Référence ;

415

Spatules en silicone 25 cm ; 35cm
Marque :

Référence :

416

SPATULES FIBRE 25 cm ;30 cm;40¢m;50cm -

Marque :
Référence :

4117

Spatule flexible de 180 mm minimum droit?.:i;"

10% /

Marque : |
Référence ; \\ o

418

Spatule flexible droite inox de 300 mmx 10%

Marque :
Référence :

419

SPATULES INOX 10X38CM ; 12x38 CM
Marque :
Référence :

420

SPATULES INOX COURBEES 22CM ;
25¢m;30cm

Marque :

Référence :

421

SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM
Marque :
Référence :

422

Spatule longue coudée manche solide
20cm

Marque :

Référence :

423

Spatule Maryse en caoutchouc de 230 mm £
10%
Marque :

(:R
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Référence ;

424

Spatules patissieére longueur 240 mm; 340 mm
Manche polypropyléne Lame inox + 10 %

Marque :

Référence :

425

Spatule""Elvéa"" en Elastomeére
thermoplastique : 45cm (110°C)

Marque :

Référence :

424

Sucrier argenté sans couvercle
Marque :

Référence ;

| 427

Sucrier avec couvercle En inox

Marque : Ao

Référence /

[N SR

TR RV

428

SUCRIER EN PORCELAINE BLANCHE
QUALITE SUPERIEURE \\ N

Margue :

Référence :

429

Support Buffet 55.5 x 19 cm APS
Marque :

Référence :

430

Support Menu a Pince 30 cm
Marque :

Référence :

431

Support rotatif pour décoration Gateau
Marque :
Référence :

432

Support Buffet 39x39 cm APS
Marque :
Référence :

433

TABLIER BOUCHER METAL
Marque :
Référence :

434

Tamis en inox 18/10-diam : 26 cm
Marque :
Référence :

(5
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435

TAMIS FARINE BORD PLAST 0.8MM ;
1.8MM

Marque :

Référence ;

434

Tamis tout inox @ de 350 maille de 25 mm
Marque :
Référence .

437

Tapis a décor relief Arabesque
Marque :
Référence :

438

Tapis & décor relief Coffee
Marque :

Référence :

439

Tapis-en silicone de cuisson antigtihéren‘te‘
52X32cm fo
Marque : \ ¥
Référence : %

440

Tapis en silicone de Cuisson
Antiadhérente 60x40 cm

Marque :
Référence :

441

Tartelette en fer blanc ronde cannelée @ 80
mmz10%

Marque :
Référence :

442

Tartelette en fer blanc ronde unie @ 100+ 10
%
Marque :

Référence :

443

Tasse et sous tasse i café en mélamine 08 cl

'Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

444

Tasse+Sous Tasse & Petit Déj.23cl en
mélamine htelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

445

Terrine rect terre cerise 28 cm
Marque :

&
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Référence :

444

Théiére marocaine traditionnelle argentée

‘gravée : 1Pax

Marque :
Référence :

447

Théiére marocaine traditionnelle argentée
gravée ; 6Pax

Marque :
Référence :

448

Thermomeétre Infrarouge
Marque :
Référence :

449

Thermométre sonde, sond? en acier

inoxydable de -30°C 1zo/c¢1o%., o

Marque : { .

Référence : I\'\ TN

450

Thermos en Inox Double\Pér'Bi avec
Couvercle Noir 1.5 L v

Marque :
Référence :

451

Thermos en Inox Double Paroi avec
Couvercle Noir 1L

Marque :

Référence :

452

Tourtigre cannelée fond amovible en fer blanc
@ de 200 mm

Marque :
Référence :

453

Turbotiére en Aluminium 50X40cm
Marque :

Référence :

454

Vase en verre de table hauteur 140 mm
TENDANCEHaut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

455

Vase en verre de type académie hauteur
250mm TENDANCE Haut de Gamme
Hételier QUALITE SUPERIEURE

=1

336




—FONCIERE—
> Vi

MAITRE D'OUVRAGE

{,3 :
b

OFPPT

\,\ © Lovede de PPavemir
T,

MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

,nx"

)

Marque :

Référence :

456

Verre a Cocktail 24.5 Transparent
TENDANCE Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

457

Verre & Cocktail " double " verre sonore
TENDANCE Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

458

VERRE A BALLON 25CL TENDANCE Haut dé
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEU?E

Marque : {

I
A

Référence : \*- ‘i‘\.

459

Verre a bidre « chope & bitre » TEN DANCE
Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

4460

Verre 3 biére « fliite » "verre sonore »
TENDANCE Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

451

Verre a cocktail 21 cl TENDANCE Haut de
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

462

Verre a cognac 25 cl "verre sonore »
TENDANCE Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

463

Verre a dégustation "verre sonore"
TENDANCE Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE

=T
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Marque :

Référence :

‘Verre a eau FB "verre sonore" TENDANCE

Haut de Gamme Hételier QUALITE

444 SUPERIEURE
Marque :
Référence ;
Verre i eau gobelet cristallin 25 cl
445 | Mamue :
Référence :
Verre a irish coffee 23 ¢l TENDANCE Haut
de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
466 |
Mamue :
Référence :
Verre a pied cristallin tulipe ;.6 cl 19¢cl,
25 cl "verre sonore" TENDANCE Haut de o
447 | Gamme Hotelier QUALITE SlrlPERIEURE
Marque : \ \\\ ‘
Référence : L
Verre & Thé Cristal Transparent TENDANCE ‘
‘Haut de Gamme HOtelier QUALITE
448 | SUPERIEURE
Marque :
Référence :
Verre gigogne 22 cl TENDANCE Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
459
Marque :
Référence :
Verre Islande 30cl TENDANCE Haut de
Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE
470 M )
arque :
Référence :
Verre long drink 30 ¢l TENDANCE Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
471
Marque :
Référence :
472 Verre Martigues 32cl TENDANCE Haut de

Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

g

338

e



l —FONCIERE—
Vi Vi
\r M\z

MAITRE D'OUVRAGE

( .OFPPT

"\ La voic dé favenir -
5,

MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

#

: X

Marque :
Référence -

473

Verre Normandie N°2 -24¢l ;16 cl
TENDANCE Haut de Gamme Hatelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

474

Verre (Old Fashioned 30cl TENDANCE ‘Haut -

de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque : / |

Référence : \ . \ e

[

475

Verre/Flite 2 Champagne "Normandne

18¢l « verre sonore » TENDANCE: Haut de .

Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :

476

Vide Pomme PP : 15 mm PM
Marque :
Référence :

477

ZESTEUR VERTICALE

"Marque :

Référence :

G
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