ROYAUME DU MAROC
Maitre d’ouvrage : LA SOCIETE FONCIERE CMC S.A.
Maitre d’ouvrage délégué : OFFICE DE LA FORMATION
PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

*—k =k

AVIS RECTIFICATIF DE L'APPEL D'OFFRES
OUVERT N° 46 /2023

L'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail porte 4 la connaissance du
public que des modifications, ci-aprés, ont été apportées au dossier d’appel d’offres ouvert n® 46/2023,
relatif 3 n® 46/2023, relatif a I’ Acquisition, I’installation et mise en service des équipements de la
cuisine destiné a I'internat de CMC Casablanca de I'OFPPT, répartie en lot suivants :

Lot N° 1 : Matériel de cuisson, fours et petit matériel de cuisine

Lot N° 2 : Equipements frigorifiques |

Lot N° 3 : Petit matériels de cuisine

Lot N° 4 : Matériel de rangement, de distribution ef de self-service

Lot N° 5 : Matériel de laverie et matériel de buanderie

Lot N° 6 : Petits outillages de cuisine

YVVVVYY

1- Des modifications ont été apportées au dossier d’appel d’offres.

2- La date d’ouverture des plis est reportée au 08 Mai 2023 3 10 Heures 30 mn.

Le dossier d'appel d'offres rectifié peut étre retiré a la Direction de I’Approvisionnement et la
Logistique (Service des Marchés), sis Intersection de la Route BO n°® 50 et la RN.11 (Route Nouaceur
Sidi Mafdrouf) Casablanca, il peut étre également téléchargé & partir du portail des marchés de I’Etat
www.marchéspublics.gov.ma et du site de 1’Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion
du Travail : www.ofppt.ma.

* Les autres termes ct conditions restent inchangé
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ROYAUME DU MAROC
Maiire d’ouvrage : LA SOCIETE FONCIERE CMC S.A.
Maitre d’ouvrage délégué : OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

AVIS D'APPEL D'OFFRES OUVERT N° 46/2023

Le 27 Avril 2023 a 11 Heures 30 min, Il sera procédé, dans les bureaux de I’office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion du Travail, sis Intersection de la Route BO n°® 50 et la RN.11 (Route
Nouaceur Sidi Maérouf) - Casablanca a I’ouverture des plis relatifs & I’appel d’offres sur offres de prix,
pour le compte de I’office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail en
maitrise d’ouvrage déléguée, ayant pour objet I’ Acquisition, P’installation et mise en service des
équipements de la cuisine destiné a l'internat de CMC Casablanca de I'OFPPT, répartie en lot
suivanis :

Lot N° 1 : Matériel de cuisson, fours et petit matériel de cuisine

Lot N° 2 : Equipements frigorifiques

Lot N° 3 : Petit matériels de cuisine

Lot N° 4 : Matériel de rangement, de distribution et de self-service

Lot N° 5 : Matériel de laverie et matériel de buanderie

Lot N° 6 : Petits outillages de cuisine

VYVYVYVY

Le dossier d'appel d'offres peut étre retiré au service des marchés a la Direction de [’ Approvisionnement
et la Logistique, sis Intersection de la Route BO n°® 50 et la R.N.11 (Route Nouaceur Sidi Maérouf)
Casablanca, il peut étre également téléchargé a particr du portail des marchés de 1’Etat
www.marchéspublics.gov.ma. Et a4 partir du site de 1’office de la Formation Professionnelle et de la
Promotion du Travail : www.ofppt.ma.

Les cautionnements provisoires sont fixés a la somme de :

Lot n°1 : Neuf mille Dirhams (9 000.00 DH)

Lot n°2 : Quatre mille cinq cents Dirhams (4 500.00 DH)
Lot n°3 : Trois mille cing cents Dirhams (3 500.00 DH)
Lot n°4 : Onze mille cing cents Dirhams (11 500.00 DH)
Lot n°5 : Cing mille cinq cents Dirhams (5 500.00 DH)
Lot n°6 : Neuf mille cing cents Dirhams (9 500.00 DH)

VYVVVY

Les estimations des cofits des prestations établies par le Maftre d”ouvrage sont fixées & la somme de :

Lot n°1 : Cinq cent soixante-douze mille soixante-treize Dirhams (572 073,00 DH) en TTC
Lot n°2 : Deux cent soixante et onze mille neuf cent cinquante-trois Dirhams (271 953,00 DH)
en TTC

Lot n°3 : Deux cent cing mille cinq cent trente-trois Dirhams (205 533,00 DH) en TTC

Lot n°4 : Sept cent cinquante-deux mille sept cent soixante Dirhams (752 760,00 DH) en TTC
Lot n°5 : Trois cent trente-huit mille deux cent cinquante Dirhams (338 250,00 DH) en TTC
Lot n°6 : Six cent treize mille sept cent vingt Dirhams et quatre-vingts centimes (613 720,80
DH) en TTC

VYVVVYV VYV

Le contenu, la présentation ainsi que le dépdt des dossiers des concurrentg doivent étre conformes aux
dispositions des articles 27, 29 et 31 du Reglement des Marchés de I’OF 1%/

172



Les concurients peuvent :

% soit envoyer, par courrier recommandé avec accusé de réception, au bureau précité ;

% soit déposer contre récépissé leurs plis dans le bureau du service des marchés rattaché a la Direction
de I’ Approvisionnement et la Logistique, sis Intersection de la Route BO n® 50 et la R.N.11 (Route
Nouaceur Sidi Ma#rouf) - Casablanca ;

% soit les remetire au président de la commission d'appel d'offres au début de la séance et avant
l'ouverture des plis.

*% Soit transmis par voie électronique conformément aux dispositions de I’arrété du ministére de

I’économie et des finances n°20-14 du 8 kaada 1435 (4 septembre 2014) relatif 4 la

dématérialisation des procédures de passation des marchés publics.

Les piéces justificatives & fournir sont celles prévues par l'article n°6 du réglement de consultation

212
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ROYAUME DU MAROC

MAITRE D'OUVRAGE
SOCIETE FONCIERE CMC S.A.

MAITRE D’OUVRAGE DELEGUE

OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

Dossier d'Appel d’offres
Ouvert sur offres de prix
N° ¢ /2023

Objet de I'Appel d'offres :

Acquislfion, installation et mise en service des équipqm:e’hisIde.'ldf“gb!sine destiné a
I'infernat de CMC Casablanca de I'OFPPT, répartie en'lof suivants :

Lot 1: Matériel de culsson, Fours et Petit matériel de culsl.\ﬁ'e: ST S

Lot N° 2 : Equipements frigorifiques L

Lot 3 : Petits matérlels de cvisine

Lot N° 4 ;: Matériel de rangement, de distribution et de self- service

Lot°5 : Matériel de laverie et Malerlel de buanderle

Lot & : Petits Outillages de cuisine

YV VVYVYY
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REGLEMENT DE LA CONSULTATION
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ARTICLE N°1 : OBJET DU REGLEMENT DE LA CONSULTATION.

Le présent réglement de consultation conceme I'appel d'offres ouvert sur offres de prix ayant
pour objet : Acquisition, installation et mise en service des équipements de la culsine destiné &
Pinternat de CMC Casablanca de I'OFPPT, répartie en lot suivants :

Lot 1: Matériel de cuisson, Fours et Petit matériel de cuisine - . -
Lot N° 2 : Equipements frigorifiques A R
Lot 3 : Petits matériels de cuisine O R

Lot N° 4 : Matérlel de rangement, de distribution et de self-‘seivice! - |

Lot®5 : Matériel de laverie et Matériel de buandetie S
Lot 4 : Pefits Outillages de cuisine e

Y VY VYV VVYY

Il est établi en vertu des dispositions de I'article n®18, du réglement des marchés, approuvé le 18
Chadbane 1435 (16 Juin 2014), relatif aux marchés publics de ['Office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion du Travail {OFPPT).

Les prescripfions du présent reglement ne peuvent en aucune maniére déroger ou modifier les
conditions et les formes prévues par le réglement des marchés de I'OFPPT. Toute disposition
contraire au réglement des marchés de I'OFPPT est hulle et non avenue. Seules sont valables les
précisions et prescriptions complémentaires conformes aux dispositions de 'arficle n°18 et des
autres articles du réglement des marchés de |'OFPPT.

ARTICLE N°2 : MAITRE D'OUVRAGE

Le mdiire d'ouvrage du marché qui sera passé suite au présent appel d'offres est : la Société
Fonclére CMC S.A,

ARTICLE N°3 : MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

Le maitre d'ouvrage délégué est I'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du
Travail {OFPPT).

Outre le lancement et le jugement de la procédure des Appels d'offres, la mission de la
maitrise d'ouvrage déléguée est poriée sur :

e Le suivi d'exécution du marché ;
e Les démarches, éventuelles, nécessaires & |'obtention de I'exonération des droits de
douanes :
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MAITRE D’OUVRAGE MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

« La coordination nécessaire pour La préparation des conditions de livraison, d'installation
et de réception des équipements ;

« La signaiure des bons de dépdt et des livraisons conformément aux dispositions prévues
par ce marché ;

e Larécepiion provisoire du marché ;

« Laréception définilive du marché ;

« Laliquidation et le paiement des dossiers de facturation.

L'OFPPT représenie la Société Fonciére CMC S.A. & I'égard du iitulgire de ce marché dans
I'exercice des attributions qui Iui sont confiés jusqu'a ce que la Société Fonciére des CMC ait
constaté I'achévement de sa mission. e

ARTICLE N°4 : DEFINITIONS. R

Au sens du réglement des marchés de I'OFPPT on enfend par: 7" /

1- Atkibutaire : concurrent dont loffre a été retenue avant la nofification de I'approbation du
marché ;

2- Autorité compétente : I'ordonnateur ou la personne déléguée (sous-ordonnateur] par lui pour
.approuver le marché ;

3- Concumrent : foute personne physique ou morale qui propose une offre en vue de la
conclusion d'un marché ;

4- Groupement : deux ou plusieurs concurrents qui souscrivent un engagement unique dans les
conditions prévues & l'arficle 140 du réglement des marchés publics de I'OFPPT

5- Titulaire : atiributaire auquel l'approbation du marché a été notiiice.

ARTICLE N°5 : CONDITIONS REQUISES DES CONCURRENTS.

Conformément aux dispositions de I*arficle n°24 du Réglement des Marchés de I'OFPPT :

Peuvent valablement participer et &tre atiributaire(s) de(s) marché(s) afférent(s) au présent
appel d'offres, les personnes physiques ou morales, qui :

a) Justifient des capacités juridiques, techniques et financieres requises ;

b) Sont en situation fiscale réguliére, pour avoir souscrit leurs déclarations et réglé les sommes
exigibles doment définitives ou, & défaut de réglement, conslitué des garanties jugées
suffisantes par le comptable chargé du recouvrement, et ce conformément a la
législation en vigueur en matiére de recouvrement ;

M
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MAITRE D’OUYRAGE MAITRE D’OUVRAGE DELEGUE

c) Sont affiliées & la Caisse Nationale de Sécurité Sociale ou a un régime particulier de
prévoyance sociale, et souscrivent de maniére réguliére leurs déclarations de salaires et
sont en situation réguliére quprés de ces organismes.

Ne sont pas admises & partficiper aux appels d'offres :
s Les personnes en liquidation judiciaire ;

¢ Les personnes en redressement judiciaire, sauf auionso’non spéciale délivrée par
l'autorité judiciare compétente ;

s Les personnes ayant fait I'objet d'une exclumoﬁ ’remporqlre ou ‘définitive prononcée
dans les conditions fixées par |'article n®142 du Reglemen’r des Marches de ["OFPPT.

e Les personnes quireprésentent plus d'un cortlcurreni ddns Une meme procédure de
passation de marchés. "\_

ARTICLE N°é : JUSTIFICATION DES CAPACITES ET DES QUALITES.‘DES. CCN'(&URRENTS.

Chaque concurrent est tenu de présenter un dossier administratif et un dossier technique.
Chaque dossier peut &tre accompagné d'un état des pieces qui le consiituent.

A- Le dossler adminlstratif comprend :

1. Pour chaque concurrent, au moment de la présentation des ofires :

a) Une déclaration sur I'honneur, en un exemplaire unique, établie conformément au
modeéle joint en annexe.

b} L'original du récépissé du cautionnement provisoire ou ['attestation de la caution
personnelle et solidaire en fenant lieu, le cas échéant. En cas de groupement, le
cautionnement provisoire doit &ire constitué conformément aux dispositions du § C
de I'article n°140 du Réglement des Marchés de I'OFPPT.

N.B: 1- Les cautions personnelles et solidaires doivent &tre choisies parmi les établissements
agrées & cet effet par le ministre chargé des finances Marocain (pour les candidats étrangers,
ces cautions personnelles et solidaires doivent étre avalisé par une bangque marocaine).

2. Les pidces a et b ne doivent exprimer aucune restriction ou réserve sous peine d'étre
rejetées par la commission d'appel d'offres.

Pour les groupements, it y a lieu de produire :

+ Une copie légalisée de la convention constitutive du groupement prévue a I'article n°140
du Réglement des Marchés de I'OFPPT.

+ Une note indiquant notamment l'objet de la convention, la nature du groupement, le
mandataire, la durée de la convention, la répartition des prestations, le cas échéant.

2. Pour le concurent auquel il est envisagé d'attribver le marché, dans les conditions fixées &
I'arficle 40 du Réglement des Marchés de I'OFPPT :



—FONCIERE— 7 AN
MO o)

S50 L vole dé Povenir ¢
N R

L ——

MAITRE D'OUVRAGE MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

a) la ou les pigces justifiant les pouvoirs conférés & la personne agissant au nom du
concurrent el ce conformément & I'alinéa a) du paragraphe 2 de I'article n°25 du
Réglement des Marchés de I'OFPPT ;

b) une attestation ou sa copie cerlifiée conforme & |'originale délivree depuis moins d'un
an par I'Administration compétente du lieu d'imposition certifiant que le concurrent est
en situation fiscale réguliere ou a défauf de paie,':_ehi qu'il a constitué les garanties
prévues a l'article 4 ci-dessus. Cetie aftestation doit' mentionner, factivité au titre de
laquelle le concurrent est imposé ; T

c) une attestation ou sa copie cerlifiée conforme & 1 originale déliviée depuis moins d'un
an par la Caisse nationale de sécurité sociale certifiant que 1e ‘concurrent est en
situation réguliere envers cet organisme conformément aux dispositions prévues & cet
effet a l'article 4 ci-dessus ou de la décision du minisire chargé de 'emploi ou sa copie
cerlifié¢e conforme & l'originale, prévue par le dahir portant loi n® 1-72-184 du 15
joumada I 1392 (27 juillet 1972) relatif au régime de sécurité socidle assortie de
I'attestation de I'organisme de prévoyance sociale auquel le concurrent est affilie ef
certifiant qu'il est en situation réguliére vis-&-vis dudit organisme ;

* La date de production des piéces prévues aux b) et c) ci-dessus sert de base pour
I'appréciation de leur vdlidité.,

d) Le certificat d'immatriculation au registre de commerce pour les personnes assujetties
& l'obligation dimmatriculation conformément & la législation en vigueur ;

Pour, les concurrents non installés au Maroc : I'équivalent des attestations visées aux
paragraphes b, c et d ci-dessus, délivrées par les administrations ou les organismes compétents
de leurs pays d'origine ou de provenance pour les concurrents non installés au Maroc.

A défaut de la délivrance de tels documents par les administrations ou les organismes
compétents de leur pays d'origine ou de provenance, lesdites atftestations peuvent étre
remplacées par une alestation déliviée par une autorité judiciaire ou administrative du pays
d'origine ou de provenance certifiant que ces documents ne sont pas produits ou par une
déclaration sur I'honneur dOment cerlifiée par les autorités compétentes du pays d'origine
atlestant I'impossibilité de produire I'ensembie ou une partie des documents précités.

B - Le dossier technique comprend :

1. Une note indiquant les moyens humains et techniques du concurrent et mentionnant
éventuellement, le lieu, la date, la nature et I'importance des prestations & I'exécution
desquelles le concurrent a parficipé et la qualité de sa participation.

2. Les attestations ou leurs copies certifiées conformes & ['originale délivrées par les mditres
d'ouvrage publics ou privés ou par les hommes de l'art sous la direction desquels le
concurrent a exécuté des prestations de mémes familles. Chaque aitestation précise
notamment la nature des prestations, leur montant et I'année de réalisation ainsi que le nom
et la qualité du signataire et son appréciation, selon le modéle joint au présent réglement.

ARTICLE N°7 : DOCUMENTS A FOURNIR PAR LES ETABLISSEMENTS PUBLICS.

7
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Lorsque le concurrent est un établissement pubiic, if doit fournir :

1. Au moment de la présentation de |'offre, outre le dossier téé:hh_i_qﬁé‘lé’r”én'_ﬁ)lus'-_des piéces
prévues & l'alinéa 1) du I-A de I'article 5 ci-dessus, une copie du texte I'habilitant & exécuter les
prestations objet du marché ; A o L

2. §'il est retenu pour étre attributaire du marché :

a) une atestation ou sa copie certifiée conforme & I'original délivrée depuis moins d'un an par
I Administration compétente du lieu d'imposition cerfifiant qu'il est en sitfuationfiscale réguliere
ou & défaut de paiement quil a constitué les garanties prévues a larticle 4 ci-dessus. Cette
attestation, qui n'est exigée que pour les organismes soumis au régime de la fiscalité, doit
mentionner l'activité au filre de-laquelle le concurent est imposé :

b) une attestation ou sa copie cerlifi¢e conforme & I'originale délivrée depuis moins d'un an par
lg Caisse nationale de sécurité sociale certifiant que le concurrent -est en situation réguliere
envers cet organisme conformément aux dispositions prévues a cet effet & l'article 4 ci-dessus
ou de la décision du ministre chargé de I'emploi ou sa copie ceriifiée conforme & |'originale,
prévue par le dahir portant loi n® 1-72-184 du 15 joumada Il 1392 (27 juillet 1972) relatif au régime
de sécurité sociale assortie de I'attestation de I'organisme de prévoyance sociale auguel le
concurrent est affilié et certifiant qu'il est en situation réguliére vis-a-vis dudit organisme.

La date de production des piéces prévues aux a) et b) ci-dessus sert de base pour I'appréciation
de leur validité.

ARTICLE N°8 : CONTENU DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.
Les dossiers présentés par les concurrents doivent comporter :

7.1 - Les dosslers adminisiratifs et technigues, prévus & I'article 5 ci-dessus.

7.2 - Une offre technigue :

| 'offre technique du concurrent doit comprendre les éléments suivants :

Les « spécifications techniques des fournitures » renseignés conformément au canevas prévu 4
I'annexe : Lot N°1, Lot N°2, Lot N°3, Lot N°4, Lot N°5 et Lot N°6, du cahier des prescriptions speciales
et ce, en faisant ressortir I'annexe caractéristiques des fournitures proposées par le concurent,
leurs marques et leurs références.

Cette annexe est signée par le concurrent et étayée par les catalogues/fiches fechniques
et/ou Documents relatifs aux « spécifications techniques des équipements et/ou fournitures »
afférents aux équipements et /ou fournitures proposées. Le soumissionnaire est tenu de présenter
au moment de présentation des offres technique, les fiches techniques du matériel proposés &
savoir : Référentiel de certification & jour, fournisseur, labels, normes, composions des produits,
procés-verbaux d'essais en usine, ou tout autre élément permettant de contréler la conformité
des caractéristiques techniques de chaque arlicle propose.
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Ces catalogues et/ou documents relatifs aux « spécifications techniques des équipementls
et/ou fournitures » doivent &ire cachetés sur toutes les pages et poriant le numéro de
I'appel d'offres et |'item correspondant.

ll est & _noler que :

e Pour le cas d'un groupement, les documents relaiifs & I'offre technique sont & signer par
l'ensemble des membres du groupement, soit seulement par le mandataire si celui-ci justifie
des habilitations sous forme de procurations Iégalisées pour représenter les membres du
groupement lors de la procédure de passation du marché.

= Pourles pieces de |'offre technique de la solution variante, les memes pieéces sont exigées et
ce, pour les fournitures proposées au titre de la solution variante. /-

f* i

f

7.3 - Une offre financiére qui comprend : : o

a) {'acte d'engagement par lequel le concurrent s'engage recllser Ies presic’nons objet du
marché conformément aux conditions prévues aux cahiers des charges et moyenncnt un prix
qu'il propose. Il est établi en un seul exemplaire conformément au modéle joint au présent
reglement.

Cet acte d'engagement d0ment rempli, et comportant le relevé d'identité bancaire (RIB), est
signé par le concurrent ou son représentant habilité, sans qu'un méme représentant puisse
représenter plus d'un concurrent & la fois pour le méme marche.

Lorsque I'acte d'engagement est souscrit par un groupement tel qu'il est défini & Fartficle 140 du
Reéglement des Marchés de I'OFPPT, il doit éfre signé soit par chacun des membres du
groupement ; soit seulement par le mandataire si celui-ci justifie des habilitations sous forme de
procurations légalisées pour représenter les membres du groupement lors de la procédure de
passation du marché.

b} le bordereau des prix - détail estimatif prix établis par le Maitre d'Ouvrage Délégué et figurant
dans le dossier d'appel d'offres.

Le montant total de l'acte d'engagement doit étre libellé en chiffres et en toutes letires.
Le bordereau des prix - détail estimatif doivent tenir compte de :
% La saisie doit se faire par les moyens numériques {(non manuscrits).
% Les prix unitaires doivent étre libellés en chiffres.
4+ Les montants totaux doivent étre libellés en chiffres.
En cas de discordance enire le montant tolal de lacte d'engagement, et de celui du

bordereau des prix-détail estimatif, le montant de ce dernier document est tenu pour bon pour
&tablir le montant réel de I'acte d'engagement.
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F _
74 - Le cahler des prescriptions spéciales paraphé et signé par e ‘concyrrent; ou son
représentant dOment habiliié & cet effet. - e

ARTICLE N°9 : OFFRE VARIANTE.

Des offres variantes pourront étre proposées par les concurrents.
La présentation des offres variantes n'implique pas lobligation pour le soumissionnaire de
présenter une offre pour la solution de base initialement prévue.

Les modalités d'examen des offres de base seront effectuées conformément aux spécifications
fechniques des fournitures proposées annexé au cahier des prescriptions spéciales.

Les modadlités d'examen des offres variantes seront effectuées de la méme maniére que |'offre
technigue de base.

Les offres variantes présentées par les concumrents font Fobjet d'un pii distinct de l'offre de base
&ventuellement proposée. Dans ce cas, les pieces du dossier administratif visées & I'alinéa 1) du
paragraphe I-A de I'article 5 et de I'arficle 6 ci-dessus, le dossier technique est valable aussi bien
pour la solution de base que pour les offres variantes.

Dans le cas oU le concument ne présente qu'une offre variante, le pli contenant celle-ci doit étre
présentée conformément & 'article 13 ci-dessous, accompagnée des dossiers prévus 4 l'article
7 ci-dessus, dinsi que le cahier des prescriptions spéciales paraphé et signé par le concurent ou
son représentant dOment habilité & cet effet et doit porter en outre la mention offre variante".

ARTICLE N°10 : COMPOSITION DU DOSSIER D’ APPEL D'OFFRES.

Conformément aux dispositions de I'arficle 19 du réglement des marchés de I'OFPPT, le dossier
d'appel d'offres comprend :

a) Une copie de I'avis d'appel d'offres ouvert ;

b) Un exempilaire du cahier des prescriptions spéciales ;

c) Le modéle de l'acte d'engagement visé & l'article 7 précité ;

d) Le modeéle du bordereau des prix - détail estimatif ;

e} Le modele de la déclaration sur lhonneur prévue & l'article 5 précité ;

f) Le présent réglement de la consultation.

ARTICLE N°T1 : INFORMATION DES CONCURRENTS.

Tout concurrent peut demander au Mditre d'Ouvrage Délégué, par courrier porté avec accusé
de réception, par letire recommandée avec accusé de réception, par fax confirmeé ou par voie
glectronique de Iui fournir des éclaircissements ou renseignements concernant lappel d'offres
ou les documents y afférents. Cette demande n'est recevable que si elle parvient au Maitre
d'Ouvrage Délégué au moins sept (7) jours avant la date prévue pour la séance d'ouverture des

plis.
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Lle Mditre d'Ouviage Délégué doit répondre & toute demande d'information ou
d'éclaircissement regue dans le délai prévu ci-dessus.

Tout éclaircissement ou renseignhement, fourni par le Maitre d'Ouvrage Délégué a un concument
& la demande de ce dernier, doit &fre communiqué le méme jour et dans les mémes conditions
aux autres concurrents ayant retiré ou ayant iéléchargé le dossier d'appel d'offres et ce par
lettre recommandée avec accusé de récepiion, par fax confirmé ou par voie électronique. i
est &galement mis & la disposition de tout autre concurrent dans le portail des marchés publics
et communiqué aux membres de la commission d'appel d'offres.

Les éclaircissements ou renseignements fournis par le Mditre d'Quvrage Délégué doivent éire
communiqués au demandeur et aux autres concurrents dans les sept (7) jours suivant la date
de réception de la demande d'information ou d’éclaircissement du concurrent.

Toutefois, lorsque ladite demande intervient entre le dixiéme et le septiéme jour précédant la
date prévue pour la séance d'ouverture des plis la réponse doit intervénic au plus tard trois (3)
jours avant la date prévue pour la séance d'ouverture des plis. Jays

ARTICLE N°12 : MODIFICATION DANS LE DOSSIER D'APPEL D' OFFRES. {\ B
Conformément aux dispositions de I'article n°19 § 7 du reglemeni\des mcurc:hes de I'OFPPT,
exceptionnellement le Maitre d'Ouvrage Délégué peut intfroduire des modlflcqhons -dans le
dossier d'appel d'offres sans changer ['objet du marché. Ces modifications sont communiquées
a tous les concuments ayant retiré ou ayant téléchargé ledit dossier, et infroduites dans les
dossiers mis & ia disposition des autres concurrents.

Lorsque les modifications nécessitent la publication d'un avis rectificafif, celui-ci est publié
conformément aux dispositions de I'alinéa 1 du paragraphe 1-2 de l'arficle 20 du Reglement des
Marchés de I'OFPPT. Dans ce cas, la séance d'ouverture des plis ne peut étre tenue que dans
un délai minimum de dix (10) jours & compter du lendemain de la date de la derniére
publication de I'avis recfificatif au portail des marchés publics, du site de I'Office le cas échéant
et dans le journal paru le deuxiéme, sans que la date de la nouvelle séance ne soit antérieure
& celle prévue par I'avis de publicité initial.

Les concurrents ayant retiré ou téléchargé les dossiers d'appel d'offres doivent étre informés des
modifications prévues ci-dessus ainsi que de la nouvelle date d'ouverture des plis, le cas
échéant.

Lorsqu'un concurrent estime que le délai prévu par I'avis de publicité pour la préparation des
offres n'est pas suffisant compte tenu de la complexité des prestations objet du marché, il peut,
au cours de la premiére moitié du délai de publicité, demander au Mditre d'Ouvrage Délégué,
par courrier porté avec accusé de réception, par fax confirmé ou par courrier électronique
confirmé, le report de la dale de la séance d'ouverture des plis.
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La lettre du concurrent doit comporter tous les éléments permettant au Maitre d'Ouvrage
Délégué d'apprécier sa demande de report.

Si le Maitre d'Ouvrage Délégué reconndit le bienfondé de la demande du concurrent, il peut
procéder au report de la date de la séance d'ouverture des plis. Le report, dont la durée est
laissée & I'appréciation du Mdiire d'Ouvrage Délégué.

Dans ce cas, le report de la date de la séance d'ouverture des plis, ne peut éire effectué qu'une
seule fois quel gue soit le concurrent qui le demande.

ARTICLE N°13 : REPARTITION EN LOTS.

- le jugement des offres, prévu pour le présent appel d'offres, est un jugement par lot.

- Le soumissionnaire peut faire une offre pour un ou plusieurs lots de I'appel d'offres.

- Chaque lot fait lobjet d'un seul marché séparé et les quantités indiquées aux différents lots
sont indivisibles.

- Le soumissionnaire doit obligatoirement offrir flensemble de la quantité |nd|quee & chaqgue
lot.

- les offres partielles, technigues et financiéres, ne sont en aucun cas prlses en conmderohon

Pour I'attribution, le Maitre d'Quvrage Délégué procéde al'ouverture, & | e)gcmen des(offres de

chaque lot, et & I'attribution par lot. ‘ - C

v

\

ARTICLE N°14 : PRESENTATION DES DOSSIERS DES CONCURRENTS. s

Conformément aux dispositions de I'article n°29 du réglement des marchés de FOFPRT

A- Le dossier présenté par chaque concuirent est mis dans un pli fermé portant
- Le nom et l'adresse du concurrent ;
- L'objet du marché et, éventuellement, lndication du lot ;
- La date et I'heure de la séance d'ouverture des plis ;
- Lavertissement que " le pli ne doit étre ouvert que par le président de la commission
d'appe! d'offres lors de la séance publique d'ouverture des plis ™.

B- Ce pli contient irois enveloppes distinctes :

a) La premiére enveloppe comprend le dossier administratif, le dossier technique, et le cahier
des prescriptions spéciales dOment signé et paraphé par le concurent ou son représentant
diment habilité & cet effet.

Cette enveloppe doit &tre cachetée et porter de fagon apparente la mention « dosslers
administratif et lechnique ». ‘

b} La deuxiéme enveloppe comprend l'offre financiére du soumissionnaire « Une enveloppe
pour chaque lot ». Elie doit &re cachetée et porter de fagon apparente la mention « offre
financiére ».
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c) La troisieme enveloppe confient l'offre technique. Elle doit étre cachetée et porte de
facon apparente la mention « offre technique »,

C- Les enveloppes visées aux paragraphes o, b, et ¢ du B ci-dessus indiquent de maniére
apparente :

- Le nom et ladresse du concurrent ;

- L'objet du marché et, le cas échéant, l'indication du lot ;

- La date et I'heure de la séance d'ouverture des plis ;

ARTICLE N°15 : RETRAIT DU DOSSIER D' APPEL D'GFFRES,

Le dossier d'appel d'offres est mis a la disposition des concuirents dans le bureau du Service des
Marchés & la Direction de I' Approvisionnement et la Logistique, sis Intersection de la Rouie BO n®
50 et la R.N.11 {Route Nouaceur Sidi Madrouf) & Casablanca, dés la premiere parution de |'avis
d'appel d'offres dans I'un des supports de publication prévus & 'arlicle 20 du Réglement des
Marchés de I'OFPPT et jusqu'a la date limite de remise des offres. Le dossier d'appel d'offres est
remis gratuitement aux concuments.

Le dossier d’appel d'offres peut étre téléchargé a partir du portail des mcrches de -|"Etat
www.marchéspublics.gov.ma et & partir du site de I'Office de la Formclhon Profesmon neIIe t de

la Promotion du Travail : www.ofppt.ma. O }
. : R P

\. ‘ ‘.‘

ARTICLE N°16 : DEPOT DES PLIS DES CONCURRENTS, S

R

Conformément aux dispositions de I'arficle 31 du réglement des marchés de I'OFPPT, les plis
sont, au choix des concumrents :

- Soit déposés, contre récépissé, dans le bureau de la Direction des Approvisionnements
et Logistique (Service des Marchés), sis Intersection de la Route B.O. n° 50 et la Route
Nationale 11 Sidi Madrouf — Casablanca - MAROC ;

- Soit envoyés, par coumier recommandé avec accusé de réception, au bureau précité ;

- Soit remis, séance tenante, au président de la commission d'appel d'offres au début de la
séance, et avant l'ouverture des plis.

- Soit fransmis par voie électronique conformément aux dispositions de I'arrété du ministére
de I'économie et des finances n® 20-14 du 8 kaada 1435 (4 Septembre 2014) relafif & la
dématérialisation des procédures de passation des marchés publics.

Le délai pour la réceptfion des plis expire & la date et 'heure fixées par 'avis d'appel d'offres pour
la séance d'ouverture des plis.

Les plis déposés ou regus postérieurement au jour et a 'heure fixés ne sont pas admis.

ARTICLE N°17 : DELAI DE VALIDITE DES OFFRES.
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Conformément aux dispositions de 'arficle n°33 du réglement des marchés de I'OFPPT, les
concurrents restent engagés. par leurs offres pendant un délai de soixante-quinze (75) jours, &
compter de la date de la séance d'ouverture des plis.

Sila commission d'appel d'offres estime ne pas étre en mesure d'effectuer son choix pendant le
délai prévu ci-dessus, le Mditre d'Ouvrage Délégué saisit les concurrents, avant 'expiration de
ce délai par lettre recommandée avec accusé de réception ou par fax confirmé ou par tout
autre moyen de communication donnant date certaine et leur propose une prorogation pour
un nouveau délai qu'il fixe. Seuls les concurrents ayant donné leur accord par letire
recommandée avec accusé de réception ou par fax ou par tout aulres moyens de
communicaiion donnant date certaine adressée au Maitre d'Ouvrage Délégué, avant la date
limite fixée par ce demier, restent engagés pendant ce nouveau délai.

ARTICLE N°18 : LANGUE DE L'OFERE.

L'offre préparée par le concurrent ainsi que toute comespondance et fous documents
concernant V' offre &changée entre le candidat et I'OFPPT seront rédigés en Longue Frcmg:clse
Tout document imprimé fourni par le candidat peut &fre rédigé en uné cu’rre langue ‘dés lors
qu'il est accompagné d'une traduction en langue frangaise par: ‘une ‘personne/auvtorité
compétente, des passages intéressants |'offre. Dans ce cas et aux fms de " |nierpre’rc:hon de
I'offre, la traduction francaise fait foi. Voo

ARTICLE N°19 : PRIX PREFERENTIELS POUR LA FORMATION PROFESSIONNELLE: S

Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement a la formation
professionnelle, Il y a lieu de proposer des prix préférentiels pour |'éducation.

ARTICLE N°20 : MONNAIE DE L'OFFRE.

Pour le concumrent national, la monnaie dans laquelle le prix des offres doit étre formuié et
exprimé en Dirhams.

Pour le concurrent non installé au Maroc, la monnaie dans laguelle le prix des offres doit &ire
formulé et exprimé est I'Euro ou le dollar USA. Dans ce cdas, pour éire évalués et comparés, les
montants des offres exprimées en monnaies étrangéres doivent &ire convertis en dirham. Cette
conversion doit s'effectuer sur la base du cours vendeur du

Dirham en vigueur le premier jour ouvrable de la semaine précédant celle du jour d'ouverture
des plis donné par Bank Al-Maghrib.

ARTICLE N°21 : DEPENSES ENCOURUES DU FAIT DE L'APPEL D'OFFRES.

Le soumissionnaire supporte joutes les dépenses encourues du fait de la préparation et de la
présentation de son offre & I'OFPPT qui ne pourra, en aucun cas, en éfre tenu pour responsable,
quel que soit le déroulement ou l'issue de la procédure d'appel d'offres.

ARTICLE N°22 : EVALUATION DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.

14
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Les offres des concurrents admissibles sont examinées conformément aux dispositions des articles
34, 38, 39, 40 et 41 du Réglement des Marchés de |'OFPPT.

Les capacités techniques et financiéres des concurrents seront appréciées comme sult

- Seuls seront retenus, les concuments ayant présenté au moins une altestation de références,
conformes aux prescriptions de I'arlicle é-alinéa B-2 du présent réglement de consuliation, se
rapportant & des prestations de la méme famille de celles objet du présent appel d'offres,
dont le montant est supérieur ou égal-a 25 % de I'estimation des lots concernés, réaliseées au
cours des années (2015 et posiérieur).

Aussi, il est précisé qu'en cas d'attestation délivriée & un groupement, ceile—C| -$era cnppremee
pour la cote part réalisé par le (s} concurrent(s) ou & défaut de renselgnement pour port egole
du montant globale de I'attestation. 1,\ N

Les offres techniques seront évaluées comme suit : N

- La conformité technique des offres (de base et / ou des variantes) sera appréciee, sur la base
des documents présentés dans I'offre technique du soumissionnaire et par rapport aux
spécifications technigues des fournitures demandées au niveau du CPS.

- En cas de discordance des spécifications techniques entre les piéces de I'offre technique
d'un ou plusieurs concurments, la commission d'appel d'offres peut demander par écrit & l'un
ou & plusieurs concurrents des précisions, éclaircissements et/ou des compléments
d'informations, des données sur leurs offres techniques. Ces éléments qui doivent concerner
les documents contenus dans lesdites offres.

- Tout arlicle ne répondant pas aux spécifications techniques demandées sera déclaré non
conforme.

- Les concurrents n'ayant pas présenté les schémas d’agencement et d'installation ainsi que
les moyens humains nécessaires seront automatiquement écartés.

- La commission peut, avant de se prononcer, charger une sous-commission technique pour
analyser les offres techniques proposées.

Conformément aux dispositions des articles 39, 40 et 41 du Réglement des Marchés de I'OFPPT
précité, I'examen des offres financiéres concerne les seuls concurrents admis & ['issue de
'examen de leurs dossiers administratifs et techniques et leur offre technique y compris
catalogues, catalogues, et/ou documents relatives aux « spécifications technigues des
fournitures » présentés.

Le marché sera attribué au concurent, retenu & I'issu de I'examen des dossiers administratifs et
techniques, de |'offre technique et de I'offre financiére la moins disant par lot.

15
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NB : En application des dispositions de I'article 27 du reglement des marchés I'OFPPT precité, les
cormections des erreurs arithméliques s'effectueront de la maniére suivante :

- En cas de discordance entre les prix unitaires du bordereau des prix et ceux du détail estimatif,
/

les prix du bordereou des prix prévalent ; / -
- En cas de discordance entre le moniant total de I'acte d° engqgemeni et de celui du
bordereau des prix-détail estimatif, le montant de ce demier docurpen’r esf. ’renu pour bon pour

établir le montant réel de I'acte d'engagement.

Abdeltif AOURAGH
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MODELE DE L'ACTE D'ENGAGEMENT
sierceaeaoiealisieol ey
ACTE D'ENGAGEMENT
A - Partie réservée a la Fonciére CMC §5.A
Appel d'offres ouvert sur offres des prix N%....cceevuene. Lo [V PP ];’-.’}{T
Objet du marché : Acquisition, installation et mise en service des equemen’rs de Io cuisine
destiné & l'internat de CMC Casablanca de I'OFPPT . N

Passé en application de 'alinéa 2, paragraphe 1 de l'article 16 et paragraphe 1 de I'arficle 17 et
alinéa 3 paragraphe 3 de l'article 17, relatif aux marchés publics de I'Office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion du Travail {OFPPT}.

B - Parlie réservée au concurrent

a) Pour les personnes physiques
Je (1), sousSIgNE i s (Prénom, nom et qualilé) agissant en mon nom
personnel et pour mon propre compte, adresse du domICHle EIU ..t

................................ affilié & la CNSS SOUS 1€ ..iuiiriernreensceenneenneee (2] iNSCrit @ registre du commerce
o L= TP, Locdlité) sous le N° s (2) n® de

b) Pour les personnes morales

Je (1), SOUSSIgNE ...cciieerisnrisenenns (Prénom, nom et qualité au sein de V'entreprise)

Agissant au nom et pour le compte de...en... {Raison sociale et forme juridique
de la société) '

AU CAPItQl e © vt e e e e

Adresse du sieége social de Ia SOCIET ... e

Adresse du domiGile &lU.. i e e ae s

Affiliée & la CNSS sous le N (2) et (3) ‘

Inscrite au regisire du comMMErCe...vmiierinniienenns (Localité) sous le NC.....iineciiierinnnenens (2)
et (3)

N° de patente.......veennee (2) et {3)

N° d'identification fiscale..ceiiiiiiiiiciicen

N° de I'ldentifiant Commun de I'Entreprise @ ....cccovenieeiniinanns (2) et (3}

En veriu des pouvoirs qui me sont conférés :
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Aprés avoir pris connaissance du dossier d'appel d'offres, concernant les prestations précisées
en objet de la partie A ci-dessus ; \

Aprés avoir apprécié & mon point de vue et SOUs ma responsablll’re la nature et les difficultés que
comportent ces prestations : L
1) remets, revétu (s} de ma signaiure un bo;aé‘réau“‘de prix - détail estimatif établi (s)
conformément aux modeéles figurant au dossier d'appel d'offres ;

2) m'engage & exécuter lesdites prestations conformément au cahier des prescriptions spéciales
et moyennant les prix que j'ai établis moi-méme, lesquels font ressortir :

-  Montant des droits de douanes ... (en letires et en chiffres)
- Montant total hors VLA, .o vrnnnnrerisssssnnsneee. (€0 letires et en chiffres)

- Taux de [ TVA i e rsa s sseasasareesassesoseress (en pourcentage)

- Montantde laTV.A. i insrsssnsimssesasene (en lettres et en chiffres)

- Montant total T.V.A. COMPIISE | ...cviiierinrnnnniinrareieicsan. (en lettres et en chiffres)

La Société Fonciére CMC S.A. se libérera des sommes dues par elle en faisant donner crédit au

compte ............. (A la Trésorerie Générale, bancaire, ou postal) (1) ouvert & mon nom (ou au
nom de Ia sOCIéte) Quvrviveeneinieevneeenn. [Locdlité), sous relevé d'identification bancaire (RIB)
1V a o 1= Lo TP P

Fait Quooeeenrcniinerenrnnes [ rieeeccecenane

(Signature et cachet du concurrent)

(1) lorsqu'il s'agit d'un groupement, ses membres doivent :

o mettre : «Nous, soussigneés.........c.ue..... nous obligeons conjointement/ou solidairement
[choisir la mention adéquate et gjouter au reste de l'acte d'engagement les rectifications
grammaticales correspondantes) ;

e qajouter I'alinéa suivant : « désignons.........e....... {prénoms, noms et qualité] en tant que
mandataire du groupement .

(2] pour les concurrents non installés au Maroc préciser la référence des documents équivalents ;
{3) ces mentions ne concernent que les personnes assujetties a cetfe obligation.

MODELE DE DECLARATION SUR L'HONNEUR

et ok ok
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DECLARATION SUR L'HONNEUR
- Mode de passation : Appel d'offres ouvert, sur offres des prix

Objet du marché : : Acquisition, installation et mise en service des équipements de la
cuisine destiné a l'internat de CMC Casablanca de |'OFPPT ¢

A - Pour les personnes physiques i

i
i

JE, SOUSSIGNE © 1uvervremsenemcneraseessiossimarsssssnssssssansassssssssenssases {Prénom, nom et qualité).

Agissant en mon nom personnel et pour mon propre compte, o

Adresse AU dOMICHE &lU fviiivererrecctiscinnms e ssseiesni s seme s s sa s s nstees

Affilié & la CNSS soUs [e N° i (1)

Inscrit au registre du commerce de.iennnoene. (Localité) sous le n°
...................................... (1) n° de patente....crinnienns (1)

N° du compte courant postal, bancaire ou & la TGR.........cc.oiviiiin (RIB), ouvert auprés de

B - Pour les personnes morales

Je, SOUSSIgNG ... iiiiiininens (Prénom, nom et qudlité au sein de l'entreprise)
Agissant au nom et pour le compte de. i {(Raison sociale et forme juridique

Inscrite au registre du commerce.....icnnennne. {Localité) sous le N°....cuveiiccinneniineennanns (1)
N° de patente.......ccccciviiniennn (1)

N° du compte courant postal, bancaire ou & la TGR......coceevenniiene {RIB), ouvert auprés de
Ne° d'identification fiscale.......cccvviviiieiinneneniiinn.

N° de I'ldentifiant Commun de I'Entreprise | ...vvveeniecennnene (1)

- Déclare sur 'honneur :

1- m'engager & couvrir, dans les limites fixées dans le cahier des charges, par une police
d'assurance, les risques découlant de mon activité professionnelle ;

2- que je remplie les conditions prévues & l'arficle 24 du réglement des marches, approuve le 18
Chadbane 1435 (16 juin 2014) et fixant les conditions et les formes de passation des marchés de
I'office de la formation et de la promofion du travail {OFPPT) ainsi que certaines reégles relatives
& leur gestion et a leur conirdle ;
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SN

3- Ftant en redressement judicicire jatteste que je suis autorisé par lautorité judiciaire
compétente & poursuivre f'exercice de mon activité (2)
A- m'engager, si jenvisage de recourir & la sous-fraitance :
- & m'assurer que les sous-traitants remplissent également les conditions prévues par l'article
24 du Réglement des Marchés de I'OFPPT ;
- que celle-ci ne peut dépasser 50% du montant du marché, ni porter sur les prestations
constituant le lot ou le corps d'éfat principal prévues dans le cahier des prescriptions spéciales,
ni sur celles que Mditre d'Ouvrage Délégué a prévues dans ledit cahier ;
- & confier les prestations & sous-traiter & des.PME installées aux Maroc ; (3) -
5- m'engager & ne pas recourir par moi-méme ou-par personne inferposée & des pratiques de
fraude ou de comuption de personnes qui interviennent & quelque tilre que ce soit dans les
différentes procédures de passation, de gestion et d'exécution du présent marché ;
é- m'engage & ne pas faire par moi-mé&me ou par personne interposées, des promesses, desdons
ou des présents en vue d'influer sur les différentes procédures de conclusions du présent marché.
7- atteste que je remplis les conditions prévues par ['article 1er du dahir n® 1-02-188 du 12
JOUMADA | 1423 (23 juillet 2002) portant promulgation de la loi n°53-00 formant charte de la
petite et moyenne entreprises (4).
8- atteste que je ne suis pas en situation de conflit d'intérét tel que prévu & l'article 151 du
Réglement des Marchés de |'OFPPT.
9- je certifie 'exactitude des renseignements contenus dans la présente déclaration sur 'honneur
et dans les piéces fournies dans mon dossier de candidature.
10- je reconnais avoir pris connaissance des sanctions prévues par I'article 142 du Reglement des
Marchés de I'OFPPT, relatives & linexactitude de la déclaration sur rhonneur. . -

Signature el cachet du concurrent

(1) Pour les concurrents non instaliés au Maroc, préciser la référence des documents équivalents
et lorsque ces documenis ne sont pas délivrés par leurs pays d'origine, la référence a
I'attestation délivrée par une autorité judiciaire ou administrative du pays d'origine ou de
provenance certifiant que ces documents ne sont pas produits.

(2) a supprimer le cas échéant.

(3) Lorsque le CPS le prévoit.

(4) & prévoir en cas d'application de l'article 139 du Réglement des Marchés de "OFPPT.

(*) En cas de groupement, chacun des membres doif présenfer sa propre déclaration sur

thonneur.

MODELE ATTESTATION DE REFERENCE

ool sheaesheotesk el

20

&

H A



S
——FONCIERE— 7 Ty
= o0

"OFPPT

\ La-reic de Pavenir !g
5,

T
s

MAITRE D'OUVRAGE MAITRE D'OUVRAGE DE[Ei;UE

;/

P

Logo Entreprise Date

ATTESTATION DE REFERENCE

Je soussigné, [Nom et prénom], [qualité du signataire], atteste par la présente que la société [Nom de la société],
a exécuté les prestations [Détailler les prestations], objet du marche n®........... ,d'un montant de : .....oeneenee , sur

un délai d’exécution de : ............

Aladatedu..........

Les prestations mentionnées, ci-dessus, se sont déroulés dans de bonnes conditions et & notre entiére

satisfaction.

La présente attestation est établie pour servir et valoir ce que de droit.

Signature et cachet

Nom et prénom du signataire

Qualité du signataire.
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CAHIER DES PRESCRIPTIONS SPECIALES

Marchén® ............. / 2023. T

:’- . . .
oo o

Passé en application de l'alinéa 2, paragraphe 1 de l'article 16 et parogropHe 1 de' orhcle 17 ei
alinéa 3 paragraphe 3 de |'article 17, du réglement des marchés, approuvé le 18 Choobone
1435 (14 Juin 2014), relatif aux marchés publics de I'Office dela Formation F’rofessuonnelle et'de
la Promotion du Travail {OFPPT) qinsi que certaines régles relatives & leur gestion eté Ieur con’rrole

Enire les soussignés :

LA SOCIETE FONCIERE CMC S.A. ou son délégué, représentée par son Directeur Général
Mme Ltoubna TRICHA,

D'une part

Ef,
La SOCIETIA & e ieitrerererrrrecesnenaeecnenn:

- Titulaire du compte bancaire .........covviieenes (a1 la Trésorerie Générale, bancaire, ou posial) ouvert
& mon hom (ou au nom de |a SOCIEtE) A..nonceeerecr e (locdlité), sous relevé d'identification
bancaire (RIB) NUMETO...iiviviriiicieiiiiiiiinircesassmasas

- Adresse du siége social de |a SOCIBIE | ...
- Adresse du domicile &lU : ... rassn e
- Affiliée Gla CNSS sousle N® 2 ...
- Inscrite au registre de commerce de .................. {locdlit€]) sous le n® 1 ..............
-Patente n® ;e
- N° d'identification fiscale @ ..ooeeieiiinn,
- n° de I'ldentifiant de I'Enfreprise : ....covrviieiiincnnannnns
- Représentée par:
MONSIBUN wiicinresiraeeme e sesenene

Agissant au nom et pour le compte de ladite société en vertu des pouvoirs qui lui sont conférés,

D'autre part

IL A ETE ARRETE ET CONVENU CE QUI SUIT
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CHAPITRE | : CLAUSES ADMINISTRATIVES ET FINANCIERES :

ARTICLE 1 : OBJET DU MARCHE

Le présent marché a pour objet : Acquisition, installation et mise en service des équipements
de la cuisine destiné & I'internat de CMC Casablanca de I'OFPPT, répartie en lot suivants :

Lot 1; Matériel de culsson, Fours et Petit matériel de cuisine

Lot N° 2 : Equipements frigorifiques

Lot 3 : Petits matériels de cuisine

Lot N° 4 : Matériel de rangement, de distribution et de self- service
Lot°5 : Matériel de laverie et Matériel de buanderie

Lot 6 : Petits Oulillages de culsine 4

YV VV VY VY

- o
ARTICLE 2 : MAITRISE D'OUVRAGE DELEGUEE ET REGLEMENT DE PASSATION APPLICABLE g" l‘_"‘

SOCIETE FONCIERE CMC S.A. a confié a I'Office de la Formation Profesmonnelle et. de la
Promotion de Formation professionnel (OFPPT) la mission globale de maitrise d’ ouvrage
déléguée du programme des Cités des Métiers et des Compétences.

A cet effet, le Mditre d'Quvrage Délégué (OFPPT) agira pour 'accomplissement de la mission
qui Iui est confiée au nom et pour le compte du Maitre d'Ouvrage (SOCIETE FONCIERE CMC
S.AL).

A ce fitre, le présent marché est passé en application a I'alinéa 2, paragraphe 1de l'article 16 et
paragraphe 1 de I'article 17, du réglement des marchés, approuvé le 18 chad&bane 1435 (16 juin
2014), et fixant les conditions et les formes de passation des marchés de |'office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion de Travail (OFPPT) ainsi que certaines régles relatives & leur
gestion et & leur contrdle.

ARTICLE 3 ;: DOCUMENTS CONSTITUTIFS DU MARCHE

Les documents contractuels sont par ordre de priorité :

1- L'acte d'engagement,

2- Le présent cahier des prescriptions spéciales,

3- Le bordereau des prix - détail estimatif,

4- L'offre technique du tituiaire,

5- Le cahier des clauses administratives générales applicables aux marchés de travaux
(CCAGT), approuvé par le Décret n® 2-14-394 du 06 Chadbane 1437 (13 mai 2016).
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En cas de discordance ou de contradiction enire les documents constitutifs du marché, autres
que celles se rapportant & I'offre financiére tel que décrit dans reglement relatif aux marches
publics de I'office de I'OFPPT, ceux-ci prévalent dans l'ordre oU ils sont énumérés ci-dessus.

ARTICLE 4 : AUTRES TEXTES APPLICABLES

Le titulaire du marché est soumis aux dispositions notamment des textes suivants :

Le réglement des marchés, approuvé le 18 Chadbane 1435 (16 Juin 2014), relafif qux
marchés publics de |'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail
(OFPPT).

Le Décret n°® 2-14-394 du 06 Chadbane 1437 {13 mai 2016) approuvant Le cahier des
clauses administratives générales applicables aux marchés de fravaux.

La loi n°69-00 relative au contréle financier de I'Etat sur les enirepnses publlques et ou’rres
organismes [B.O. n°5170 du 18/12/2003). :

Le dahir n°1.85.347 du 20/12/1985 relatif a l'institution générale de Ic icxe sur Ia vc-leur
ajoutée (TVA). o

Le dahir n® 1-15-05 du 22 rabii Il 1434 (19 février 2015) portant promulgohon de Ic: loi n°l 12-
13 relative au nantissement des marchés publics. :

‘\

Le décret royal n® 330-66 du 10 moharrem 1387 (21 avril 1967) portant reglemenf général
de comptabilité publique tel qu'il @ été modifié et compléte,

L'arrélé 2-3663 dul3 /07/2005 portant Organisation financiére et comptable de I"OFPPT.

La décision du Ministre des Finances et de la Privatisation - DEPP n® 2-0610 du 26 Février
2008 fixant le visa préalable du contréleur d'Etat de I'OFPPT pour les marches de
fournitures et de prestation de service dont le montant est supérieur & 1 000 000,00 DHS.

Les textes officiels réglementant la main d'ceuvre et les salaires.

Ainsi que tous les textes réglementaires ayant trait aux marchés publics rendus applicables d la
date limite de réception des offres.

ARTICLE N°5 : CARACTERE DES PRIX

Les prix des prestations objet du présent marché sont fermes et non révisables.
Toutefois, si le taux de la taxe sur la valeur gjoutée est modifié postérieurement a la date limite
de remise des offres, le Maitre d'Ouvrage répercute cette modification sur le prix de réglement.

ARTICLE N°4 : NATURE DES PRIX

Le présent marché est & prix unitaires.

5o
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Les sommes dues au tituldire sont calculées par application des prix unitaires portés au bordereau
des prix - détail estimatif, aux quantités pour les prestations réellement exécutées conformément
au marché.

Les prix du marché sont réputés comprendre toutes les dépenses résuitant de I'exécution des
prestations y compris tous les droits, impdts, taxes, frais généraux, faux frais et assurer au
prestataire de services une marge pour bénéfice et risques et d'une fagon générale toutes les
dépenses qui sont la conséquence nécessaire et directe de Ia livraison des fournitures.

ARTICLE N°7 : DROITS DE TIMBRES I |

Le titulaire acquitte les droits de timbre dus au fitre du marché conformément a Id’[\éﬁié!dﬁbhfen
vigueur. L it RN

ARTICLE N°8 : FORMALITES DE DOUANES ET DU COMMERCE EXTERIEUR
Dans le cadre de I'exécution des marchés afférents aux projets des Cités des Métiers et des
Compétences (CMC), le titulaire pourra ou non opter pour le bénéfice de la franchise tel que

précisé ci-aprés :

a. Le titulaire ayant opté pour bénéficler de la franchise dovaniére :

Les équipements du présent marché pourront bénéficier de la franchise des droits de douanes
et des taxes & l'importation, sur-demande du titulaire, et ce conformément & la convention de
I'UNESCO & laguelle le Maroc a adhéré par Dahir n°1.60201 et n°140.202 du 14 Joumada | 1383
(3 Octobre1963).

Toutes les formalités d'établissement des demandes dimportation et d'obtention des
autorisations d'importation délivrées par l'autorité gouvernementale chargée du commerce ef
de lindustrie {direction du commerce extérieur et Office des changes) dinsi que toutes les
formalités douaniéres seront réalisées par le titulaire et les frais y afférents seront & sa charge.

A cet effet, le titulaire devra prendre toutes les mesures nécessdires pour obtenir les autorisations
d'importation dOment visées par les autorités compétentes.

Le fitulaire est réputé étre au courant des démarches & suivre et de la liste des produits
susceptibles d'étre non autorisés & limportation au MAROC. Aucune réclamation ne sera admise
a cet effet par I'C.F.P.P.T.

En tant que Mditre d'Ouvrage Délégué (MOD), I'O.F.P.P.T. s'engage & fournir au titulaire en temps

voulu les documentis de son ressort et qui sont nécessaires & 'accomplissement des formalités ci-
dessus.
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b. Le fitulaire n'ayant pas opté pour bénéficier de la franchise douaniére :

En vertu de 'article 92 {1-6°) du Code Générale des impdits, les droits de ja TVA sont exonérés au
titre du présent marché.

A cet effet, le fitulaire devra fournir & I'OFPPT une facture pro-forma globale égale & la valeur du
marché pour permettre & I'OFPPT d'obtenir I'attestation d'exonération de la TVA.

Sur la base de I'attestafion d'exonération de la TVA délivrée par I'Administration fiscale
Marocaine, le titulaire devra fournir les factures en Hors TVA portant la mention « exonerohon de
la taxe sur la valeur ajoutée en vertu de 'article 92 (1-6°) du Code Général des Impo’rs M.

s

ARTICLE N°9 : FORMALITES DE FRANCHISE DOUANIERE ET D'EXONERATION DE LA T\{‘A. :

i

a. Le fitulaire ayant opté pour bénéficier de la franchise douaniére :

Le matériel bénéficiant de la franchise douaniére UNESCO bénéficiera d'une exon.é"ro"rion' de la
TVA et ce en application de I'article 8 paragraphe 28 de la loi n°30-85 tel qu'elle a été modifiée
et compléiée.

L'OFPPT demandera I'exonération de la TVA & la Direction des impdts aprés aveir requ du titulaire
du marché les pieéces suivantes :

-La demande d'attestation d’achat en exonération de la TVA en annexe d0ment remplie
par le titulaire ;

- La facture pro forma en quatre exemplaires ;

- L'original de la décision soldée de la franchise douaniere dument visée par I'inspecteur
douanier ;

-La copie de la déclaration unique de marchandise (DUM) :

b. Le fitulaire n'ayant pas opté pour bénéficier de la franchise douanlére :

En vertu de I'aricle 92 (I-6°) du Code Générdle des impdts, les droits de la TVA sont exonérés au
titre du présent marché.

A cet effet, le fituldire devra fournir & I'OFPPT une facture pro-forma globale égale & la valeur du
marché pour permetire & I'OFPPT d'obtenir I'attestation d’exonération de la TVA.

28
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Sur la base de l'attestation d'exonération de la TVA délivriée par |'Administration fiscale
Marocaine, le titulaire devra fournir les factures en Hors TVA portant la- mention « exonération de
la faxe sur la valeur gjoutée en veriu de I'article 92 (1-6°) du Code Général des Impdts ».

ARTICLE N°10 : DELAI D'EXECUTION ET PENALITES DE RETARD
Délai d'exécution :

Le délai contractuel pour I'exécution des prestations objet du présent marché est de 90 Jours
(quatre-vingt-dix jours)

Ce délai est incompressible, et comprend aussi bien les délais nécessaires & la procédure de
franchise, de fransbordement et de passage en Douane,

Il commence & courir & compter de la date fixée par I'ordre de service dont le modéle est en
annexe prescrivant le commencement des prestations objet du présent marché. Ce délai
s'applique & I'achévement de la livraison de la totalité des fournitures incombant au titulaire.

Le délai contractuel reprend 7 jours & partir du lendemain du dépdt des équipements en
guestion dans les locaux de |'OFPPT ;

Ce délai est celui que se réserve |'OFPPT pour la mise en osuvre des modalités de vérification de
conformité technique objet de 'article 12 du présent CPS.

Tout équipement jugé non conforme parl'OFPPT doit &étre remplacé, par le titulaire, dans le délai
contractuel.

L'O.F.P.P.T. s'engage & fournir au fitulaire en temps voulu les documen’fs de son ressort et qui sont
nécessaires & laccomplissement des formalités ci-dessus. P

f" ‘
Pénaiités de retard : [

B )
A défaut par le titulaire d'avoir terminé les prestations objet du morche dcms le delo; confractuel,
il lui sera appliqué, sans mise en demeure préalable, une pénalité d’'un pour mille (1/1000) du
montant initial du marché, éventuellement majoré par les montants correspondants aux travaux

supplémentaires et & |'augmentation dans la masse et ce, par jour calendaire.

Le montant global des péndlités au titre des retards est plafonné a huit pour cent (8%) du
montant initial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Quand le montant des pénalités afteint ce plafond, I'auvtorité compétente se réserve le droit
de résilier le marché dans les conditions prévues par I'article 79 du CCAGT.

ARTICLE N°11 : CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF
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Le cautionnement provisoire qui reste affecté & la garantie des engagements contractuels du
titulaire du marché dans les cas prevus par I'article 18 § 1 du CCAGT est .

Lot N°1 : neuf mille Dirhams (9.000,00 DH)

Lot N°2 : quatre mille cinq cents Dirhams (4.500,00 DH)
Lot N°3 : trois mille cing cents Dirhams (3.500,00 DH)
Lot N°4 : onze mille cinq cents Dirhams {11.500,00 DH)
Lot N°5 : cing mille cing cents Dirhams (5.500,00 DH)
Lot N°6 : neuf mille cing cents Dirhams (9.500,00 DH)

YVVVYVY

Le cautionnement provisoire reste acquis au Maitre d'Ouvrage notamment dans les cas cités a
{"article 18 du CCAGT.

Le montant du cautionnement définitif est fixé & trois pour cent {3%) du montant du marché
arrondi au dirham supérieur.

Le cautionnement définitif doit étre constitué dans les vmg’r (20) jours qui: suwen’r la notification
de 'approbation du marché. _ _\_\
N.B : Les cautions personnelles et solidaires doivent étre ¢ omes pcrmx Ies e’rdbllssemen’rs
marocains agrés & cet effet conformément & la 1eg|slo’r|on en vigueur. .,/

ARTICLE N°12 : LIVRAISON DES EQUIPEMENTS EN FAVEUR DU SITE BENIE‘F|CIAI'R.E'J

Les équipements seront livrés aux sites bénéficiaires indiqués dans les tableaux de répartition en
annexe. Toutefois, et pour des raisons exceptionnelles dOment justifiees et a la demande de
I'OFPPT, la liste des sites bénéficiaires et la répartition peut &ire modifiée sans impact sur les prix
ou autres conditions des marchés.

Si le Site Bénéficiaire est indisponible pour une livraison directe du matériel, I'OFPPT se réserve le
droit de demander au Titulaire d'effectuer le Dépdt dans un Entrepdt dédié sur le périmetre
urbain de Casablanca.

Toutefois, I'acheminement des équipements vers le Site Bénéficiaire est a la charge du Titulaire.

Avant de commencer les livraisons, le titulaire doit fransmettre & I'OFPPT :

o Un planning prévisionnel de livraison au moins quinze jours avant le début des livraisons
dans les sites bénéficiaires

Toutefois et pour des raisons exceplionnelles doment justifiées et & la demande de ['OFPPT, la

liste des sites bénéficiaires et la répartition dudit planning peut étre maodifiée sans impact sur les
prix ou autres conditions des marchés.
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Les opérations de fransport, de chorgemen’r de déchargement, de déballage et d'emballage
sont & la charge exclusive du fitulaire et sont effectuées sous sa responsabilité et ce dans les sites
bénéficiaires et fou I'entrepdt dédié.

Le responsable du centre bénéficiaire ou de I'entrepét signe les bons de dépdt des articles livrés
en précisant les dates de livraison.

Le tituloire doit communiquer & I'OFPPT le bon de dépdt conire accusé de réception, pour
permetire aux services de I'OFPPT de planifier les opérations de vérification de conformité
technigue.

ARTICLE N°13 : MODALITES DE VERIFICATION DE CONFORMITE TECHNIQUE

Sur la base du programme des livraisons, I'OFPPT organise les opérations de vérification de
conformité technique du matériel livré dans le site bénéficiaire suivant un plcmnlng communigqué
au titulaire,
En cas d'indisponibilité du Site bénéficiaire, les opérations de venflcohon de conformité
technique seront effectuées dans|'Entrepdt dédié avant I’ ochemlnerﬁeni du mctenel vers le Site
bénéficiaire. | -

\ .
il est bien entendu qu'en cas de livraison & I'entrepdt dédié, la vérificafion po’r’rero sur la
conformité technique et les essais de mise en marche, tandis que I installation et la mise en
marche se feront sur le site bénéficiaire.

Une letire d'engagement doit éfre signée par le titulaire afin d'effectuer les opérations
d'installation nécessaire aprés I'acheminement du matériel vers le Site bénéficiaire.

Le refard enregistré dans I'opération de vérification de conformité technique et de réception,
aprés livraison du maiériel, sera & la charge de I'OFPPT et le délai d'exécution du marché sera
prorogé en conséquence.

Le titulaire interviendra pour I'installation des différents équipements dans un délai de 7 jours qui
commencera a courir & partir du lendemain de la saisie du titulaire par I'OFPPT I'informant du
dépdt des équipements en question dans les locaux de ce dernier ;

Les opérations de fransport, de chargement, de déchargement, de déballage et d’ emballage
sont & la charge exclusive du fitulaire et sont effectuées sous sa responsabilité et ce dans les sites
bénéficiaires et fou I'entrepdt dédié.

Le fitulaire prend en charge les accessoires, les composants, la matiére d'ceuvre et toutes
sujétions nécessaire & I'installation, la mise en service et aux différents essais de ces équipements.

Les équipements jugés non-conformes sont récupérés séance tenante par le fitulaire, ceux
présentant des observations doivent faire I'objet de levée de réserves dans un délai maximum
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de 15 Jours qui commencera & courr d partir du lendemain de la nofification au fournisseur par
I'OFPPT des équipements concernés. Passé ce délai I'OFPPT n'est plus responsable des
équipements en question.

Le titulaire metira & la disposition du(es) représentant(s} de I'OFPPT la documentation technique,
en langue francaise, nécessaire & la véification de la conformité technique des équipement(s).

L'OFPPT procédera & la vérification de la conformité fechnique de 'éguipement avec les
spécifications du marché) (marque, référence, origine, dimensions, capocﬂes puissance,
alimeniation électrigue, ...) dans les sites bénéficiaires et fou |'entrepdt dédié, & la date prévue,
en présence d'un represenion’r qualiié du fifulaire devant étre habilité a répondre aux
remarques de la commission désignée par I'OFPPT.

La vérification de la conformité technique des aricles livrés est sanctionnée par I'établissement
d'un procés-verbal qui doit &tre signé par le(s) représentant(s) de I'OFPPT et du titulaire ayant
participé & l'opération de vérification.

Toute divergence par rapport au marché doit éfre consignée dans le procés-verbal de
vérification de conformité technigque.

Une copie du procés-verbal de vérification de conformité technique est remise au représentant
du titulaire séance tenante.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit &tre remplacé, par le titulaire, dans le délai
contractuel.

Le titulaire remettra aux represen’ronts du site bénéficiaire 5 exemplaires orjglnoles des bons de
livraison, afin de renseigner les numéros d'enregistrement dans les livres ]ournol e’r |nven’rc1|re dans
le site bénéficiaire et /ou I'entrepdt dédié. \
ARTICLE N°14 : MODALITES DE RECEPTICN DES EQUIPEMENTS

L'OFPPT procédera & la réception dans le site bénéficiaire ou I'Entrepdt dédié v

e Du matériel sur la base du procés-verbal de vérification de conformité fechnigue ;
¢ Des quantités livrées par rapport a celles du marché ;
¢ De ia mise en marche du matériel si nécessaire,

La réception n'est prononcée qu'une fois I'équipement, vérifié conforme, safisfait aux essais
exigés.

Les articles réceptionnés sont enregisirés dans le livre journal et éventuellemeni dans le livre
d'inventaire. Les numéros du livre journal et d'inventaire sont portés sur le PV de réception.

ARTICLE N° 15 : FORMATION
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Il n'est pas prévu des formations sur [ utilisation et mise en marche des tous les lots.

En cas de formation : Une feuille de présence journaliére de formations doit :

Préciser la date de la formation, la durée de la formation et les thémes dispensés

Etre émargé par les bénéficiaires de la formation, le responsable de la formation ou le Directeur,

lieux de déroulement de la formation et I'intervenant.

ARTICLE N°16 : RECEPTIONS PROVISOIRE ET DEFINITIVE

1- Réception_provisoire

La réception provisoire du marché n'est prononcée que lorsque tous les ég"uipémen’rs sont livrés,
vérifiés conformes et une fois tous les essais ont été déclarés satisfaisants piﬂc'lr Ile(s‘){'r'ébr.é‘s‘.ént‘gjn’r‘(s)
de I'OFPPT. [ e

La réception provisoire du marché correspondra & la derniére date de réception. A

2- Réceplion définitive :

Le fitulaire demandera & I'OFPPT d'organiser la réception définitive vingt jours au plus fard avant
I'expiration du délai de garantie.

Un planning de réceplion définitive sera communiqué par I’OFPPT au titulaire en lui précisant les
lieux et les dates de réceptions définitives.

Le fitulaire prendra les dispositions nécessaires pour se faire représenter a ces opérations qui
seront sanctionnées par un procés-verbal de réception définifive locale.

Si au moment de la réception définitive, il est reconnu que certaines réserves concernant 1a
réparation ou le remplacement de I'équipement défectueux ayant fait 'objet d'une notification,
le titulaire disposera d’un délai d'un (1} mois maximum pour réparer ou remplacer I'équipement
déclaré défectueux.

Le délai de garantie des équipements concernés quileur est directement lié est prolongé jusqu'a
ce que ces réserves soient levées par le titulaire. A défaut, 'OFPPT peut effectuer les réparations
ou remplacements aux frais du titulaire de marché ou prendre d'avires mesures correctives.

ARTICLE N°17 : MODE DE REGLEMENT

Les prestations faisant I'objet du marché seront réglées par application des prix unitaires définis
et &éfablis pour chaque item par le titulaire aux quantités réellement exécutées et réceptionnées,
conformément aux descriptions figurant au bordereau des prix-détail estimatif et aux conditions
particulieres du marche.
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ARTICLE N°18 : MODALITES DE PAIEMENT

Tous les.prix du présent marché seront établis en fenant compie de toutes les taxes ef charges
diverses, y compris la faxe sur la valeur djoutée "T.V.A", Toutefois et dans le cadre de I'article
I'article 92 (I-6°) du Code Générale des impdts, les droits de la TVA sont exonérés au titre du
présent marché.

A cet effet, le fitulaire devra fournir & I'OFPPT une facture pro-forma globale égale & la valeur du
marché pour permettre & I'OFPPT d'obtenir I'atiestation d'exonération de la TVA.

sur la base de l'atfestation d'exonération de la TVA délivrée par [' Adminisiration fiscale
Marocaine, le fitulgire devra foumir les factures en Hors TVA portant la mention « exonération de
la taxe sur la valeur ajoutée en vertu de I'article 92 (1-6°} du Code Général des Impdts. ».

Société Foncigre CMC S.A. procédera au paiement des articles livrés et réceptionnés conformes,

t
I

1) Moddlités de paiement pour livraison directe sur le Site bénéficiaire : | :

Le titulaire adressera & la Société Fonciere CMC S.A. les documents consii’fuo‘nis le do'sis.ier de
paiement suivanis :

e Les Faclures en cing exemplaires originales portant la date de la facture, le numéro de la
facture, I'objet et le numéro du marché, le(s) site(s) bénéficiaire (s), I'arété du montant
de la facture en chiffre et en lettre.

e Les bons de dépdt portant les dates de livraison d0ment signé et cacheté par les
représentants du site bénéficiaire

« Les bons de livraison portant la date d'enregistrement ef les numéros des livres journal et

inventaire.

Les Copies du PV de vérification de conformité technique.

Les aftestations des polices d'assurances de I'année de I'exécution du marché.

Le planning prévisionnel de livraison

Le PV de la formation si le marché le prévoit.

Les sommes dues au titulaire seront réglées sur son compte dont le numéro est précisé dans 'acle
d'engagement.

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objet d'un avenant.
2) Modalités de paiement pour fivraison sur |'Entrepot dédié :

a) Livraison sur I'Entrepdt dédié &

e En cas de livraison dans I'entrepdt dédié, La Société Fonciere CMC S.A. procédera au
paiement des articles livrés et réception nés conformes sur la base des PVs de vérification
de conformité technique et essai de marche & hauteur de 65% du montant global de la
facture.
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Le fitulaire adressera & la Société Fonciere CMC S.A. les documents constifuants le dossier de
paiement suivants :

o Les Factures en cing exemplaires originaux portant la date de la facture, le numéro de la
facture, I'objet et le numéro du marché, le(s) site(s) bénéficiaire (), I'amété du montant
de la facture en chiffre et en letire.

¢ Les bons de dépdt portant les dates de livraison dOment signé et cacheté par le
Magasinier de 'entrepdt dédié.

e Les bons de livraison portant la date d'enregistrement et les numeéros des livres journal et

inventaire,

Les Copies du PV de vérification de conformité technique et essai de marche

Les attestations des polices d’assurances de I'année de 'exécution du marché.

Le planning prévisionnel de livraison

Une letire d'engagement signée par le titulaire afin d'effectuer les opérations

d'installation et de formation nécessaires aprés I'acheminement du matériel vers le Site

bénéficiaire

Les sommes dues au titulaire seront réglées sur son compte dont le numéro est précisé dans I'acte
d'engagement. S

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objet d'un avenant. |

b} Livraison et acheminement vers le Sife Benéficigire :

Le reliquat de 35% sera réglé aprés I'acheminement et ['instaliation du matériel dans le Site
bénéficiaire.

Le titulaire adressera & la Société Fonciére CMC S.A. les documents constituanis le dossier de
paiement suivants :

« Les Factures en cing exemplaires originales portant la date de la facture, le numéro de |a
facture, 'objet et le numéro du marché, le(s) site(s) bénéficiaire (s), I'arété du montant
de la facture en chiffre et en letire,

e Les bons de dépdt portant les dates de livraison diment signé et cacheté par les
représentants du site bénéficiaire

« Les bons de livraison portant la date d'enregistrement ef les numéros des livres journal et

inveniaire.

Les Copies du PV de vérification de conformité technique.

Les attestations des polices d'assurances de I'année de I'exécution du marché.

Le planning prévisionne!l de livraison

Le PV de la formation si le marché le prévoit.

Le Mdiire d'Ouvrage se libérera des sommes dues en exécution du présent marché en faisant
donner crédit au compte ouvert au nom du prestataire indiqué sur I'acte d'engagement. Les
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paiements se. feront sur la base du montant Hors Taxes, conformément aux dispositions prévues
par la Code Générale des Impdis.

Dans le cas oU ladite exonération n'est plus applicable, le Mdailre d'ouvrage paiera la TVA
conformément aux régles de de droit communs

Aussi, les prestations de service réalisées pour le compte du maitre d'ouvrage par une entreprise
non résidente sont soumises & I'impét sur les sociétés au taux de 10% de ces presiations. Cet
impot est prélevé du montant desdites prestations sous forme de retenue & la source. Une copie
de 'attestation du versement de cet impdt sera remise au prestataire, & sa demande. Pour les
entreprises originaires de pays ayant signé avec le Maroc une convention destinée & éviter les
doubles impositions, la retenue & la source est déductible desimpots dus dans leur pays d'origine.

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objet d'un avenant.
ARTICLE N°19 : UTILISATION DES DOCUMENTS CONTRACTUELS ET DIFFUSION DE RENSEIGNEMENTS

Le titulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par I'OFPPT, ne communiquerd le
marché, ni aucune de ses clauses, ni aucune des spécifications, des plans, dessins, traces,
échantillons ou information fournis par I'OFPPT ou en son nom et au sujet du marché & auvcune
personne aufre gu'une personne employée par le fitulaire a lexécution du marché. Les
informations transmises & une telle personne le seront confidentielement et seront limitées & ce
qui est nécessaire & ladite exécution.

Le fitulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par I'OFPPT, n'ulilisera aqucun des
documents et aucune des informations énumérés dans le paragraphe précédent, si ce n'est
pour l'exécution du marche. _

Tout document, autre gue le marché lui-méme, énuméré dans le ler pcragraphe demeurera la
propriété de la Société Fonciére CMC S.A. et tous ses exemplaires serdnt renvoyes c: I OFPPT sur
sa demande, une fois les obligations contractuelles du titulaire execu’rqes

._\

ARTICLE N°20 : BREVETS

Le titulaire garanfira la Scciété Fonciére CMC S.A., contre toute réclamation des tiers touchant
& la contrefacon ou & l'exploitation non autorisée d'un brevet, d'une marque commerciale ou
des droits de création industrielle résultant de I'emploi des équipements ou d'un de leurs éléments
au MAROC.

ARTICLE N°21 ; SOUS-TRAITANCE

Toute sous-traitance éventuelle au titre de ce marché se fera dans les conditions de I'article
n°141 du réglement des marchés de I'OFPPT.

ARTICLE N°22 : DOMICILE DU TiTULAIRE
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Le fitulaire du marché est fenu d'élre domicile au Maroc qu'il doit indiquer dans facte
d'engagement ou le faire conndiire au Mditre d'OCuvrage Délégué dans le délai de quinze (15)
jours & pariir de la nofification, gui i est faite, de lapprobation de son marché.

Faute par i d'avoir safisfait & cette obligation, toutes les notifications qui se rapportent au
marché sont valables lorsqu'elles ont été faites au siége de I'entreprise dont I'adresse est
indiquée dans le cahier des prescriptions spéciales. '

En cas de changement de domicile, le fitulaire est tenu d'en aviser le Mditre d'Ouvrage Délégué,
par letire recommandée avec accusé de réception, dans les guinze (15),jQurssui_vcn1 la date
d'intervention de ce changement. A -

ARTICLE N°23 : VALIDITE DU MARCHE \
Lo : :

Le marché ne sera valable, définitif et exécutoire qu'aprés sa signature par autorité .~/

compétente de la Société Fonciére CMC S.A. ou par son délégataire doment désighé et son

visa par le Confrdleur d'Etat, lorsque ledit visa est requis.
ARTICLE N°24 : DELAI DE NOTIFICATION DE L'APPROBATION DU MARCHE

L'approbation du marché doit étre nofifiée a l'attributaire dans un délai maximum de soixante-
quinze (75) jours & compter de la date d’ouverture des plis.

Les conditions de prorogation de ce délai sont fixées par les dispositions de 'article 136 du
réglement des marchés de I'OFPPT.

ARTICLE N°25 : GARANTIE

Le titulaire garantit que tout I'équipement livré en execution du marché est neuf, n'a jamais été
utilisé, est du modale le plus récent en service et inclue toutes les derniéres améliorations en
matidre de conception et de matériau sauf sile marché en a disposé avirement.

Le fitulaire garantit en outre que tout 'équipement livrié en exécution du marché n'aura aucune
défectuosité due & sa conception, aux matériaux ulilisés ou a sa mise en ceuvre (sauf dans le
cas oU la conception et/ou le matériau requis par les spécifications du marché), qui peut se
révéler pendant |'utilisation normale de I'éguipement livré, dans les conditions prévalant dans les
élablissements de la Société Fonciere CMC S.A..

Pendant la période de garantie, les techniciens du fournisseur interviendront dans un délai de 15
jour & partir du lendemain de la nofification au fournisseur par I'OFPPT des pannes des
équipements concernés.

Les frais de récupération ou de remplacement des équipements défectueux sont & la charge
exclusive de ce dernier.

ARTICLE N°26 : RETENUE DE GARANTIE
37
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Conformément & I'Article 64 du C.C.A.G-T, une retenue d’un dixieme (1/10) sera effeciuée surle
montant des acomptes.

La retenue de garantie cessera de croitre lorsqu'elle aura atteint sept pour cent (7 %) du-montant
initial du marché augmenié le cas échéant du montant des avenants.

Toutefois, cette retenue de garantie pourra &ire remplacée, a la demande du titulaire, par une
caution personnelle et solidaire dans les conditions prévues par la réglementation en vigueur.

N.B : Pour le titulaire étranger, le cautionnement de la retenue de garantie doit &tre avalisé par
une banque marocdine. '

i e
! R T

ARTICLE N°27 : DELAI DE GARANTIE L\

Le délai de garantie est fixé & Une année (01) pour les prestaiions objet du r_r_idrc_;hé. I (‘ilOUl'f.C‘l
partir de la date de-la derniére réception provisoire de ces équipements sur le Site bénéficiaire.

Le délai de garantie suscité concerne tous les items mentionnés dans le bordereau des prix —
détail estimatif, et est exigé du fitulaire aprés la date du procés-verbal de réception provisoire.

ARTICLE N°28 : RESTITUTION DES CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF ET PAIEMENT DE LA
RETENUE DE GARANTIE.

En application des dispositions de I'article 19 du CCACT, le caufionnement provisoire est restitué
au fitulaire du marché ou la caution qui le remplace est libérée aprés que le titulaire aura réalisé
ie cautionnement définitif.

Le caulionnement définitif est restitué, sauf les cas d'application de 'article 79 du CCAGT, et le
paiement de la retenu de garantie est effectué ou bien les cautions qui les remplacent & la suite
d'une mainlevée donnée par I'OFPPT au nom et pour le compte du Mdftre d'Ouvrage dés la
sighature du procés-verbal de la réception définitive des équipements objet du marché.

ARTICLE N°29 : ASSURANCE ET RESPONSABILITES
En application des dispositions de I'article 25 du CCAGT, le titulaire doit souscrire, conformément

& la 1égislation et & la réglementation en vigueur, les polices d'assurances qui doivent couvrir les
risques inhérents & |'exécution du présent marche.

ARTICLE N° 30 : REGLEMENT DES CONTESTATIONS

En cds de contestation enire ladminisiration et le titulaire, il sera fait recours & la procedure
prévue par les articles 81, 82 et 84 du Cahier des Clauses Administratives Générales applicables
aux marchés de Travaux (CCAGT). Si cette procédure ne permet pas le réglement du litige, celui-
ci sera soumis & la juridiction marocaine compétente statuant en matiére administrative,
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conformément & l'article 83 du Cahier des Clauses Administratives Générales applicables aux
marchés de Travaux (CCAGT).

ARTICLE N° 31 : NANTISSEMENT

Le nantissement du présent marché se fera selon les mémes modalités prévues par la loi n®
112-13 relative au nantissement des marchés publics. Ainsi, pour le nantissement du marché,
le Maltre d'ouvrage délégué remet au fitulaire du marché, sur sa demande et contre
récépissé, une copie du marché portant la mention « exemplaire unique » ddment signée et
indiquant que ladite copie est délivrée en unique exemplaire destinée & former fitre pour le
nantissement du marché public, conformément aux dispositions du dahir n® 1-15-05 du 29
rabii Il 1436 {19 février 2015) portant promulgation de la loi n® 112-13 relative au nantissement
des marchés publics, élant précisé que :

+ La liquidation des sommes dues par la Fonciére CMC en exécution du présent marché
sera opérée par les soins du Directeur Général de 1'O.F.P.P. T ou son délégataire.

+ |le Directeur Général de ['OFPPT ou son délégataire est chargé de fournir au titulaire du
futur marché ainsi qu'a bénéficier des nantissements ou subrogations les renseignements, qui
onl étés prévus a I'article 8 du dahir susvisé.

+ les paiements prévus au présent marché seront effectués parle PDG de la Fonciére ou
son délégué le cas échéant. o

Les frais de timbre et d'enregistrement de I'original du presen’f marc:he o|n5| que de
I'exemplaire unique sont  a la charge du titulaire du marché. o -
\'-\\‘

ARTICLE N°32 : RESILIATION DU MARCHE. )
Le marché peut étre résilié par la Société Fonciere CMC S.A. en concertation avec I'OFPPT de
plein droit dans tous les cas de figure prévus par les texies en vigueur (le Décret n® 2-14-394 du

06 Cha&bane 1437 (13 mai 2016) - CCAGT et réglement des marchés de I'OFPPT approuvé le 18
Chadbane 1435 (16 Juin 2014}.

ARTICLE N°33: MESURES COERCITIVES.

Il sera fait application des mesures coercitives prévues la CCAG-T, notamment celle prévues par
son chapitre VIl
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CHAPITRE Il : CLAUSES ET SPECIFICATIONS TECHNIQUES :

Lot 1 : Matériel de cuisson, Fours et Petit matériel de cuisine

FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZSURFOUR AGAZGN 2/1.  ~ " 1
Marque : " __ o : ’
Référence: =
Série 900

Construction :

» En acier inox AlSI 304 /
« Plan de travail en acier inoxydable AlS! 304 épaisseur 20/10minimum -

« Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.
* Pietement en acier inox réglable en hauteur

* allumage électrique 220v + Terre — 50 Hz

» Raccordement (Mise) a la terre

Broleurs :

* Puissance lotale des 4 brileurs réglables : 40Kw minimum

* Veilleuse d'allumage protégée

+ Dispositif de sécurité des flammes sur chaque brlleur

« BrOleurs & feux vifs fraitée « étanches » couronne en laiton (& {rés haut rendement)
» Grilles en Inox

Fourd gaz:

» Puissance : 8.5Kw minimum

+ Dimensions intérieures du four GN 2/1

* Chambre de cuisson en acier inoxydable.

* Sol en fonte

« Porte en acier inoxydable de 40 mm d’&paisseur.

* Broleur en INOX avec dispositif de sécurité de la flamme

» Thermostat réglable de 120 & 180 °C
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*» Equipé d'une grille GN 2/1

» Finition identique et homogéne & celie des appareils de cuisson cdjdcen’rs
« Manuel d'installation et d'enfretien : foo
eLivré avec plaques & Grilles GN 2/1 ’ ‘
« cerfificats et aftestations prouvant I'origine et la qualilé de Iapporeﬁ proposés

Appareil consiruit dans le respect des normes en vigueur (normes d' hyglene et de sécurité
alimentaire). '
Branchement, essais et mise en marche selon-les régles de I'art.
livié avec le minimal standard (supporis, boite éianche, réservations, repeérages
accessoires et toutes sujétions ;

MARMITE GAZ CHAUFFE-DIRECTE

Marque :

Référence :

Série 900

capacité : 80 litres minimum

En acier inox AlSI 304

Plan de fravail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur 20/10minimum. /
Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.
Piatement en acier inox réglable en hauteur /
Raccordement a la terre /

Puissance : 15 KW minimum

Alimentation EC/EF y compris mini vannes d'isolement. e

allumage électiique Mono 220V +Terme, 50 Hz . .~

visserie en acier inoxydable AlSI 304 non apparente s

Récipient de cuisson en inox AlSI 304 épaisseur mini 15/ 10/

Fond en acier inox AlS| 316 épaisseur mini 20/10.

Fond penté vers corifice de vidange

Couvercle en acier inoxydable AlSI 304 de 15/10&me d'épaisseur minimum /
Finifion identique et homogéne & celle des appareils de cuisson adjacents.
Manuel d'installation et d'entretien /

certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de l'appareil proposes.

Appareil consiruit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire). /

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art. |

ivié avec le minimal standard (supports, boite étanche, réservations, repérages
accessoires et foutes sujétions ; ’

’
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| SAUTEUSE BASCULANTE GAZ PROPANE

Marque :

Référence:

Série 1900 /

* En acier inox AISI 304

« Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur 20/10minimum .~
 Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.
* Visserie en acier inoxydable AlSI 304 non apparente
« Pidtement en acier inox réglable en hauteur |’ _ '
s Raccordement {mise) & Ia terre - P o
» Capacité utile : 60 Litres minimum . a; R
» GazPropane - L
« Puissance : 20 KW minimum

» Réchauffement uniforme du fond avec brileurs en acier inoxydable & plusneurs
flammes

+ Allumage électrique par frains d'étincelles 220V -
* Veilleuse de securité
+ Régulation thermostatique de sécurité sur fond de cuve - '

« Cuve inox avec fond bi métal : acier doux épaisseur 8 mm + 2 mm d’acier inoxydable -
minimum

* Virole en acier inoxydable de 20/10éme de mm d'épaisseur minimum . -

* Bec verseur /

» Couvercle en acier inoxydable de 20/10éme de mm d’épaisseur monté sur charniéres, |’

équilibré avec poignée de manceuvre, permettant I'ouverture en toutes positions ./

« Basculement mécanique avec volant pour le levage de la cuve avec poignée
rentrante,
* Alimentation en EF avec robinet . /
« finition identique et homogéne & celle des appareils de cuisson adjacents.~
+ Moanuel d'installation et d'entretien
scertificats et atfestations prouvant I'origine et la qualité de l'appareil proposés. /

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livié avec le minimum standard (supports, vanne d'isolement, boite étanche, Vanne
d'isolement, réservations, repérage accessoires et toutes sujétions ....) s

]
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FRITEUSE 2 BACS A GAZ PROPANE SUR PLACARD A 2 PORTES

Marque :
Référence:
Série 900
Construction :
* En acier inox AlSI 304 / / ISR .
« Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimurn. .~ P )

« Pidgfement en acier inox réglable en hauteur - S R

+ Friteuse gaz monoblocs & deux bacs
Caractéristique des bacs : ~

» Capacité (15+15) L minimum

+ allumage électriigue 220v + Terre — 50 Hz -

*Raccordement (Mise) a la tere .
P

» Deux cuves & avec commandes séparées -
« Cuve en V avec zone froide ; 4
« Couvercle amovible en acier inoxydable avec poignée de manutention /~

» Température réglable jusqu'a 190°C max -
« Disposifif de sécurité des flammes

+» Thermostat de protection contre la surchauffe /

« Panier & frites en acier inoxydable avec poignée de manutention /

« Robinet de vidange d'huile dans un bac de vidange en dessous de la cuve /

/

s Puissance : 28 KW minimum

« Placard avec 2 pories -

» finition identique et homogéne & celle des appareils de cuisson adjacents. e

* un seau de vidange avec filtre. .

» manuel d'installation et d'entretien

«certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de lappareil proposés. -

Appareil consiruit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité

alimentaire}. /
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'arf. 7
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ivie avec le minimal standard (supports, boite étanche, réservations, repérages
accessoires et toutes sujétions ; /

BAIN MARIE AVEC COMMANDE
Marque :

|Référence :

Série : 900/

* GN1+1/3

* En acier inox AISI 304 7

¢ Puissance : 2.7+2.7 Kw minimum /

« Hautes prestation garantes par le systéme de chauffage qui enveloppe a l'extérieur
toute la surface de cuve /

+ Alimentation électique Triphasé 380 ou 400 V+N+T, 50 Hz .+

« Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.

* Plan de travail en acier inoxydable AlS! 304 épaisseur 20/10minimum /
* Panneaux avant el latéraux en inox AISI 304 7

+ Cuve en acier inoxydable AlSI 316, facile & nettoyer

+ Robinet de chargement de I'eau avec commande sur la planche de bord et irop plein
dans la cuve.

«» Robinet d'évacuation & bille positionné & I'intérieur du compartiment et contrélé par
une poignée athermique

* Placard avec 2 portes -

« finition identique et homogéne & celle des appareils de cuisson adjacents. .

* manvuel d'installation et d'entretien

«certificats et attestations prouvant I'origine et la qudlité de l'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire). /

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livié avec le minimal standard {supports, boite étanche, Vanne d'isolement réservations,
repérages accessoires et toutes sujétions ;-

SALAMANDRE ELECTRIGUE MANUELLE
Marque:

Référence :

Construction en acier inox AlSI 304.

&7
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Dim : 600 x 580 x 580 mm minimum
Puissance : 3 KW minimum, réglable ,* 5
Le pont supérieur est mobile et glisse le long des dlissiéres. -

Conirdle de la température par régulateur d'énergie.

Grille avec butée de sécurité pour éviter les chutes accidentelles .- o Y
2 zones de cuisson indépendantes gérées par 2 régulateurs d'énergie sepores R I
Bac de récupération amovible en acier inoxydable L . a f J
Alimentation monophasée 220V -50 Hz - S R

Support murale en acier inoxydable. ,~
manuel d'installation et d'eniretien
certificats et attestations prouvant 'origine et la qualité de I'appareil proposés. -~

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essdis et mise en marche selon les régles de I'art. /

livré avec le minimum standard (supports, visigre, fiche électiique malle et femelle,
réservations, repérage, accessoires et toules sujétions selon les regles de I'art ...}~

PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ PROPANE
Marque :
Référence:

Construction conforme aux prospections générales et normes en vigueur .~

Placard servant pour la mise en place des détendeurs et vannes de gaz calibrés suivant
les besoins 7
Y.

Habillage intérieur et pieds en inox AlSI 304 épaisseur 15/10 minimum

2Portes ouvrantes & la francaise

Dimensions : 400x1800x900 /~
Cable de la mise & la terre branche sur tous les éléments du piano de cuisson. ~

Avec Equipements des accessoires de gaz soit : y

S
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e Détente primaire : 1 prokit général de sécurité avec détendeur —vannes d'arrét
type gaz - voyant liquide - lyres de raccordement bouteilles— 1 Electrovanne - tube
cuivre et accessoires de raccordement, une siructure métallique pouvant supporter
les charges créées par les bouteilles qui seront maintenues immobiles a ldide de
colliers et chalnettes au niveau de ia niche du gaz pour 2 x 3 bouteilles ef Une
bouteille de gaz propane de 34 kg & la charge de ['entreprise adjudicataire, pour
effeciuer les essais de fonctionnement des équipements de cuisson.

« Détente seconddire : 1 rampe cuivre - 5 détendeurs— é vannes d'amét — 1 Détecteur
de fuite — 1 Electrovanne - 5 flexibles de raccordement appareils ~Arrét d'urgence
{coup de poing)-chemins de céble et cache- Essais d'étanchéité du résequ du
branchement-tube cuivre et accessoires de raccordement.

o
i
»"/ o

3 _‘:.-‘Z".“’.-'
Lo

HOTTE D'EXTRACTION CENTRALE PROFESSIONNELLE Coo.

Marque :
Référence :
Description de la hotte _

« Construction entierement en acier inoxydable AlSI 304 de 15/10& d'épdisseur minimum - g

« Assemblage par points de soudure, sans vis ni rivets apparents -

-

« Sans aucune boulonnerie apparente sur la fagade et les joues latérales 7

+ Gaine porte filtres placés sur la partie haute formant caisson de reprise d'air y compris
goutiiere de récupération des graisses sur toute la longueur. e

« filtres & choc de 500 x 500 x 20 mm en acier inoxydable, nombre en fonction de la
longueur de la hotte répondant a la norme NF EN 16282-6.

» Systéme d'éclairage &tanche résistant a la haute température ayant un classement de
réaction au feu et avec protection mécanique., -

* Inferrupteurd’éclairage étanche. '

Description de Caisse d'extraction :

Marque :

Référence : )

« Installation sur la terrasse ; ~

» Caisson d’extraction 400 °C/2h .~ .

« Caissons doit &re avec moteur hors flux d’air poly courroie.

« Fabrication en 1dle galvanisée avec traitement anticorrosion. <

» Commande & doubles vitesses avec interrupteur marche/arréts

* Fabrication en téle galvanisée ;.-

* Isolation thermo-acoustique ;
» Quvertures latérales interchangeables ;/
* Protection par disjoncteur; ,
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,
» Commande & doubles vitesses ; 7

Accessoires nécessaires par hotte : .~

-Raccordement électrique de type CR1 & partir de I'attente laissée par le lot concerné. 4
- 20 m linéaire de conduite diamétre 400 mm y compris accessoires de branchement :
Coudes, TE, piquages et couronnes de fixation nécessaires. .~

- Systéme de fixation des hottes tenant compte des charges admissibles des plafonds-~
Travaux d'installation et de branchement électrique de I'éclairage et le caisson
d'extraction avec commandes.

Travaux de construction des supports en béton et éventuellement métallique pour
installer les caissons. - s

Y compris toutes suggestions selon les régles de |'art
Dimensions de la hotte L x | x h 1 2800x2400x650 mm en tenant compte I'implantation des
équipements de piano, les dimensions de la hotte doivent etre supeneures ou egclles AUX
dimensions du plan de cuisson.

Caisson d'extraction : Débit minimal 10 500 M3/h, pre35|onld|spon|ble 350 Pa Mlnlmum (&
vérifier par I'entreprise). ]

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur ( normes d' hyglené ei de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I’ or’r

livré avec le minimum standard (supports, visieére, boite étanche, manchette souple,
réservations, repérage, accessoires.et toutes sujétions selon les régles de 'art ....)

Nbre de filtres 8
Nbre éclairage : 4

4

CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS 400X400 mm

Dimensions : 400X400 mm- ¢ J

» inox AlSI 304 décapé, passive.

+ Piéce & sceller nécessaire (support, cadre et conire cadre....) pour la pose et la fixation
du caniveau sur le regard en béton.

« Livré complet avec protection chantier et accessoire de pose.

» Systéme télescopique, avec platine de reprise de |I'étanchéité sur dalle.

« Ne comporte aucune zone de re’fenhon d’'equ.

« Solution entierement inspectable. -

« Accés PMR, couverture antidérapante R12 avec bords non coupants.

s Classe L15.  /

+Couverture caillebotis on’r érapante avec crantage double & maille sécurité 19x19 et
finition décapée, posswe

» Mise & la terre pour caillebotis ;

» Panier amovible indépendant de la cloche siphoide et positionné au-dessus de la garde

d'eau. /
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« Cuve équipée d'un remplissage sous bordure en EPDM, posé en usine pour une meilleure
résistance a la charge.

« Fond de la cuve congu avec 4 pentes de 1% minimum. .

+ Boitier siphon télescopique équipé d'une platine pour'feprise de I'étanchéité sur dalle,
avec cloche inversée électropolie démontable permettant un débit important, ..

« Evacuation verticale et cenirée en sortie DN 110mm pour un débit minimal de 4 /s, .~

« Pieds de réglage rapide pour mise & niveau par rapport au sol fini #

- sorfie verficale avec bonde siphcide

CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS 800X400 mm L)

Dimensions : 800X400 mm /" AT
+ Inox AlSI 304 décapé, passivé, / .

« Livré complet avec protection chantier et accessoire de pose. ~ ™ -

« Systéme télescopique, avec platine de reprise de I'étanchéité sur dolle / o
« Ne comporte aucune zone de rétention d'eau.
+ Solution enfiérement inspectable.

» Accés PMR, couverture antidérapante R12 avec bords non coupants. .~

» Classe L15. ~
» Couverture caillebofis antidérapante avec crantage double & madaille sécurité 19x19 et
finition décapée, passivé.

10 |« Mise a la terre pour cdillebotis /
« Panier amovible indépendant de la cloche siphoide et positionné au-dessus de la garde
d'edu. ?
» Cuve équipéed’un remplissoge sous bordure en EPDM, posé en usine pour une meilleure
résisfance a la charge. /
» Fond de la cuve congu avec 4 pentes de 1% minimum. .~
« Boitier siphon télescopique équipé d'une platine pour reprise de I'étancheité sur dalle,
avec cloche inversée électropolie démontable permettant un débit important. -
« Evacuation verticale et cenirée en sortie DN 110mm pour un débit minimal de 4 |/s. yd
+ Pieds de réglage rapide pour mise & niveau par rapport au sol fini e
-sortie verticale avec bonde siphoide
MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE
Marque :

11 | Rétérence:

Longueur du tube de plongée : 500mm minimum /
Vitesse variable électronique avec auvtorégulation -

48
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Puissance : 650 W minimum /

Vitesse variable maximum 10 000 fr/min en plongée. .~

Le moteur est doté d'un systéme de refroidissement et protégé conire la surchautfe (en
cas d'utilisation intensive prolongée).

Alimentation monophasée 220 V+T 7

Total Watls ; 0.40 kW minimum ,
manvuel d'installation et d'entretien”

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur. s

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art. /

livré avec le minimum standard (supporis, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...} /

12

FOUR MIXTE A VAPEUR-DIRECTE -
Marque : e
Référence : Vo

CARACTERISTIQUES
06 Niveaux GN 1/1

Construction en acier inox.

¢ Interface digitale avec boutons réiroéclairés LED .

« Générateur de vapeur intégré pour un confréle trés précis de 'humidité et de la
température en fonction des réglages choisis /

+ Porte double vilrage avec isolation thermique

« Certification conire les projections d'eau, IPX5, pour un netfoyage facile. /

» Commandes Digitale

*Systéme d*évacuation rapide de I'humidité /- '

« Autoreverse (réparfition de |'air dans la chambre avec inversion automatique du sens
de rotation du venfilateur). <

s Eclairage de la chambre de cuisson,”

«Refroidissement rapide & porte ocuverte /

*Puissance électrique 11 KW minimum /

«Mise en veille automatique pour diminuer les consommations d'énergies.

« Alimentation friphasée 380 v ou 400 V- 50 hz

MODES DE CUISSON

» Cycle de convection sec et chaud (25 ° C & 300 ° C): idéal pour une cuisson & faible
humidité. /

+ Cycle mixte (25° C & 300 ° C) : combinaison de la chaleur par convection et de la
vapeur pour obtenir un environnement de cuisson & humidi’ré contrdlée, accélérant le

processus de cuisson et réduisant la perie de masse. /
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* Cycle de vapeur basse tempéralure (25 ° C & 99 ° C}): idéal pour le sous-vide, la remise
en-température et la cuisson délicate. Cycle vapeur (100 ° C). fruits de mer et légumes.
Vapeur & haute température (25°C & 130°C). .~

EQUIPEMENTS DE SECURITE

*Thermostat de sécurité de la chambre de cuisson. .~
*Sécurité contre la surpression et la dépression dans la chambre de cuisson., -

sRelais thermique de sécurité du moteur, ,-/-' : L
*Systéme automatique de refroidissement des composants et qu Iégemeni des VL 3
commandes / R
ACCESSOIRES STANDARDS: e
sLivré avec 6 bac GN et 6 grilles N 1/1 / L e

« Kit pour produits détergents {Lavage et ringage). / o

*Sonde de température centrale & capteur unique

*Port USB pour télécharger les données HACCP /

«systéme de nettoyage automatique et intégré avec détartrage intégré du générateur
de vapeur. 5 cycles automatiques (doux, moyen, fort, extra fort, ingage uniguement) .~

+ Adoucisseur cartouche pour four mixte (pour une utilisation intense de la vapeur) +”
Supports munis de pieds avec porte-plagues GN 1/1 incorporé .-

Avec une Hotte aspiranie intégrée au four, y compris un Systéme de ventilation complet
pour |'exiraction y compris la conduite d'évacuation avec raccordement externe. La
hotte et le four doivent &tre synchronisés : la hotfe s'allume/s'éteint lorsque le four
démarre/s'aréte. Basée sur I'activité réelle du four la hotte active automatiquement la
puissance de ventilateur moyenne/faible pour I'absorption des odeurs. Ve

certificats et attestations prouvant I'crigine et la quadlité de appareil proposés.
manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité

alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de 'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,

accessoires et toutes sujétions selon tes régles de 'art ...}
P

4
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LOT N° 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Capacité : 700L. Norme HACCP /

ARMOIRE VERTICALE NEGATIVE, FROID VENTILE CAPACITE 700 L ’ =

Marque : ASBER, EDESA, AFI COLLIN LUCY ou équivalent | AR
Référence : o et
Température de -18°C 4-22°C / "‘!. o
’ \ :
Nombre de porte : 01 [Porte GN 2/1) /

60 mm d’ epcusseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane haute densité (40kg/m3) |nJec’ree sOUs
haute pression

. » . - . s
Portes en acier inoxydable avec poignée ergonomique /

Portes & charniéres avec retour avtomatique

Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment automatiquement a moins de Q0° .~

y
Les charnieres de portes réversibles s

Le contrdle numérique intuitif permet d'ajuster les paramétres de température facilement et
rapidement /

Bouton lumineux de démarrage-Arrét /
« Ventilation Gill » sur le panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc compact assemblé dans le haut de la machine permet un
accés facile pour I'entretien ./

Le systéme intelligent de tirage forcé assure une température homogéne dans un compartiment
réfrigéré /

L'interrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque la porte est ouverte pour éviter que I'air froid
ne sorte de |'intérieur, économisant ainsi de I'énergie//

Le dégivrage & gaz chaud gaz /

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur, La hauteur des pieds peut é&lre qgjustee
individuellement { 125mm-200mm}) pour permettre un nettoyage pratique /

5 s
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Les grilles métaliques revétues de plastique permettent le stockage de différents types
d'emballages ef ont une capacité de chargement maximale de 40Kg .~

Joint de porte magnétique pour garder une hygi&éne maximale et maintenir les propriétés isclantes /

Panneau inférieur estampé avec drain d'eau spécialement congu pour rendre les opérations de
nettoyage plus rapides et plus faciles

23 positions.au niveau de la grille / _ S
Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2% GN1/1 .+ o ' ‘ f\‘: \
Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porfe compléie / Lo

L] ' \u
Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R400 ou similaire. Puissance absorbé : 720 Kw m1n:mum,] /
Tension d’alimentation : 230 V 1+N - 50Hz /S -
manuel d'installation et d'entretien
cerlificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de Icpporell proposes

/
‘/

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur{normes d'hygiéne et de seécurité
alimentaire).

Branchement, ‘essais et mise en marche selon les régles de I'art. /

livré avec le minimum standard (supporls, fiche électrique malle et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de I'art ...} /

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF CAPACITE 700 L
Marque : ASBER, EDESA, AFI COLLIN LUCY ou équivalent
Référence:

Température de -2°C &4 +8°C /

Capacité : 700L. Norme HACCP

Nombre de porte : 01 (Porte GN 2/1) /

40 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane haute densité (40kg/ma3). injectée sous
haute pression /

Portes en acier inoxydable avec poignée ergonomique
Portes & charniéres avec retour automatique

Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment avtomatiquement & moins de 90°/

Les charnieres de portes réversibles /

Le conirdle numérique intuiiif permet d'ajuster les paraméires de température facilement et
ropidemen’r',f
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Bouton lumineux de démarage-Arrét 4
« Ventilation Gill » sur le panneau avant -~

Le systéme de réfrigération monobloc compact assemblé dans le haut de la machine permet un
tacceés facile pour I'eniretien

Le systéme intelligent de tirage forcé assure une température homogéne dans un compartiment
réfrigéré /

L'interrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque la porte est ouverte pour éviter que I'air froid
ne sorte de |'intérieur, économisant ainsi de |'énergie ~

Evaporation avtomatique de I'eau de dégivrage /

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur des pieds peut &fre djustée
individuellement (125mm-200mm) pour permettre un nettoyage prohque/ A
Les grilles métalliques revétues de plastique permettent le s’rockoge de d|fferen’rs types
d'emballages et ont une capacité de chargement maximale de 40Kg P

Joint de porte magnétique pour garder une hygiéne maximale et malnfenir Ies.prqprié’rés isolantes /-

Panneau inférieur estampé avec drairyj'eou spécialement congu pour rendre les opératiions de
nettoyage plus rapides et plus faciles

23 posiﬁo‘ns au hiveau de la grille e

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1 -
Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléte /

Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire /
Tempéraiure de fonclionnement de -2°C a +8°C /

Puissance absorbée : 210W minimum  /

Tension d'alimentation : 230 V- 50Hz
manuel d'installation et d'entretien
certificats et attesiations prouvant |'origine et la qualité de 'appareil proposés. T

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne et de sécuriteé
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de l'cr’r./

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

4

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF CAPACITE 1400 L
Marque : ASBER, EDESA, AFI COLLIN LUCY ou équivalent

Référence
Température de -2°C &4 +8° C /
55
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Capacité : 1400L. Norme HACCP

Nombre de porte : 01 (Porte GN 2/1) -~

Portes en acier inoxydable avec poighée ergonomique

Portes & chamiéres avec retour avtomatique.

Les portes ont une position de séjour de 120° ef se ferment avtomatiquement & moins de 90°
Les chamiéres de portes réversibles .

Le contrdle numérique intuilif permet d’ cuus’rer les parameétres de iemperoiure fccﬂemen'r et
rapidement

Bouton lumineux de démarage-Arét |
« Ventilation Gill » sur le panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc compact assemblé dans le hauf de IG mochlne perme’r un
acceés facile pour 'entretien

Le sysieme intelligent de ’nrqge forcé assure une température homogéne dans un compartiment
réfrigéré .~

L'interrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque la porte est ouverte pour éviter que |'air froid
ne sorte de l'intérieur, économisant ainsi de I'énergie

Evaporation automatique de I'eau de dégivrage

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur des pieds peut é&ire qjusiée
individuellement {125mm-200mm) pour permettre un nettoyage pratique

Les grilles métalliques revétues de plastique permettent le stockage de différents fypes
d'embaliages et ont une capacité de chargement maximale de 40Kg

Joint de porte magnétique pour garder une hygiene maximale et maintenir les propriétés isolantes -

Panneau inféreur estampé avec drain d'eau spécialement congu pour rendre les opérations de
nettoyage plus rapides el plus faciles

23 positions au niveau de la grile .~

Convient pour les récipients dlimentaires GN 2/T1ou2xGN1/1 -
Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléte

Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R400 ou similaire <

Température de fonctionnement de -2°C & +8°C ~

Puissance dbsorbée : 200W minimum

Tension d'alimentation : 230 V — 50Hz
manuel d'installation et d'enfrefien
cerlificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de lappareil proposés. .~

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur{normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).
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Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'ari.
livré avec le minimum standard {supporis, fiche électrique malle et femelle, repérage, accessoires
et tfoutes sujétions selon lesrégles de l'art ....)

P p

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE POSITIVE

Marque : DAGARD, COLDKIT, ARNEG ou équivalent

Référence : i RO .
Chambre modulaire & clé. b A
Dimensions + 10 % :L=2XP=2xH=22m .~ o
Cloisons isothermes foute hauteur 7/ T -
Réaction au feu du panneau : §3 Bs2d0 /

Avec porte pivotante de réfn'géroﬁon avec passage libre de1900x800x100mm /

Revétement laminé dlimentaire intérieur, extérieur - Couleur blanche /

Isolation en mousse de polyuréthane haule densité /

Chambres froides positives, ayec sol (panneaux de 60 mm épaisseur minimum]), panneaux
commerciaux laqués/flaqué. /

La chambre froide doit étre munie d'un disposifif d'avertissement sonore simple et robuste
permettant & toute personne, qui se trouvait accidentellement enfermée & l'intérieur de cette
chambre de donner I'alarme a I'extérieur. . ;

Les équipements frigorifiques seront de marques connues et certifiés. s

Les liaisons frigorifiques en tube cuivre de qualité frigorifique de diameétre adapté en fonction de
la longueur et de la puissance frigorifique ; y/c isolation de la conduiie avec unisolant-en mousse
de caoutchouc d'une épdaisseur de 13mm minimum. -

Céble électrique d'alimentation du groupe frigorifique extérieure de section approprié depuis
I'attente laissée par le presiataire du'lot électricité. '
Céble électrique et de communication entre le groupe extérieur et I'évaporateur de la chambre
froide. / .

Le tableau de commande et de contidle avec affichage digital en fagade sera compris dans
I'offre, raccordement de ce dernier, ainsi que les liaisons entre le tableau et le groupe, seront
exécuiés par le fournisseur adjudicataire du présent lot. /

Sol avec couverture inox antidérapante __

Fermeture & clé et poignées dé condamnables de intérieur.”

Eclairage intérieur par interrupteur exiérieur avec voyant,

Contrdle de la température par thermometre digital poijr toute la chambre froide/

Voyant de mise sous tension avec alarme visuelle et sonore en cas d'arrét et de remontée de la
température /

Dégivrage automatique / ’
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Les eaux de condensation des chambres froides sont évacuées vers le réseau d'eaux usées par
sihonage /'

Réseau PYC minimum /

Groupe hermeétique tropicalisé installé & distance (chiffré a 20 métres) — Puissance 1,6 Kw minimum

Alimentation Mono 220 V - 50 Hz

Fourni avec : 04 Kil de rayonnage m’regre de 1000x1600x400 mm de profondeur,;
'manuel d'installation et d'en’rrehen o

- Conditions de base : T TR HA N ‘-\
. Température extérieure maximale : 36°C + 40°C 7 R
¢ Latempérature intérieure & maintenir -2/ + 8°C . Vo "t
+ L'humidité relative : 95% 7/ o
« Température des denrées: + 24 °C - A

Appareil consiruit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire}. /

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de ['art. /

livié avec le minimum standard (supports, boite électrique étanche, repérage, accessoires ef
toutes sujétions selon les régles de I'art ...} /’

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE NEGATIVE

Marque : DAGARD, COLDKIT, ARNEG ou équivalent

Référence: p

Chambre modulaire a clé. /

Dimensions + 10%:l=2xP=2xH=22m /”

Cloisons isothermes toute hauteur /

Réaction au feu du panneau : $3 Bs2d0

Avec porte pivotante de réfrigération avec passage libre de1900x80x100 mm -~

Revétement laminé alimentaire intérieur, extérieur - Couleur blanche -~

lsolation en mousse de polyuréthane haute densité sans CFC (plafond, parois latérale, sol)
Chambres froides négatives, avec sol (panneaux de 100 mm épaisseur minimumy), panneaux
commerciaux laqués/laqué,

La chambre froide doit &lre munie -d'un dispositif d'avertissement sonore simple et robuste
permeftant & toute personne, qui se Trouvcu’r accidentelement enfermée & l'intérieur de cette

chambre de donner |'alarme a I'extérieur. (/
Les équipements frigorifiques seront de marques connues et certifiés. /
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Les liaisons.frigorifiques en tube cuivre de qualité frigorifique de diaméire adapté en fonction de
la longueur et de la puissance frigorifique ; y/c isolation de la conduite avec un isolant en mousse
de caoutchouc d'une épaisseur de 13mm minimum. -

Cable électrique d'alimentation du groupe frigorifique extérieure de section approprié depuis
I'aftente laissée par le presiataire du lot électricité. -

Céable électrique et de communication entre le groupe extérieur et I'évaporateur de la chambre
froide. /

Le tableau de commande et de contréle avec affichage digital en fagade sera compris dans
I'offre, raccordement de ce dernier, ainsi que les liaisons enftre le ’roblecu ei Ie groupe seron’r
exéculés par le fournisseur adjudicataire du présent lot /” . o

Sol avec couverture inox antidérapante / . f
Fermeture & clé et poignées dé condamnables de Pintérieur s i
Eclairage intérieur par interrupteur extérieur avec voycm’r :
Contréle de la température par thermomeétre digital pour toute la chombre fr0|de 7"

Voyant de mise sous tension avec alarme visuelle et sonore en cas d ‘arét et de remon’rée de la
température

Dégivrage auiomatique /

Les equx de condensation des chambres froides sont évacuées vers le réseau d'eaux usées par
siphonage /

Groupe hermétique fropicalisé installé & distance {chiffré & 20 métres) — Puissance 2 Kw minimum

Alimentation Mono 220 V - 50 Hz~
Fourni avec : 04 Kit de rayonnage iniégré de 1000x1600x400 mm de profondeur s
manuel d'installation ef d'entretien ,
s

- Conditions de base :

. Température extérieure maximale : 36°C + 40°C .~

. Latempérature intérieure G maintenir -18/ -22°C |

« L'humidité relative : 95% /

» Température des denrées : + 24 °C

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livié avec le minimum standard (supports, boite électrique e’ronche, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art ....) 7
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Lot 3 : Petits matérlels de cuisine

FOUR MICRO ONDES MECANIQUE
Marque : ,
Référence : [ ::_ , -
Diamétre plateau 24,5 cm minimum IR
‘Capacité 20 | minimum. -

-

Puissance 700 watts minimum -~

Programmateur mécanique ,"/

Tous les accessoire nécessaires pour le bon fonctionnement de I'apariel.,

Appareil constryit dans le respect des normes en vigueur{normes d’hygiéne et de sécurité
dlimentaire}.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art. /

livié avec le minimmum standard {supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...} ‘

POUBELLE ROULANTE 120 lifres

A couvercle

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage
Avec bac en plastique 120 litres /

Avec roulettes L
5 |Les roulettes sont largement dimensionnées pour permetire le transport de charges lourdes:
En polyéthyléne haute densﬂre antichocs, résistant aux UV, aux produits chimiques et aux
variations de température. //

Couvercle facilitant la pnsé en main Roues & bandage caoutchouc, silencieuses, souples
et fiables pour une utilisation intensive.

Conforme aux normes de sécurité en vigueurf./

POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE

De capacités minimales 1100 lifres /

3 |La couleur selon)e choix du maitre d'ouvrage”
Avec roulettes -

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le fransport de charges lourdes 4

En polyéthyléne haute densité antichocs, résistant aux UV, aux produits chimiques et aux

variations de température.
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Couvercle facilitant la prise en main Roues & bandage caoutchouc, silencieuses, souples
et fiables pour une utilisation intensive.
Conforme aux normes de sécurité en vigueur.

BALANCE A PLATEAU RENFORCE
Marque :

Référence :

Portée : 300 Kg minimum
Précision : inférieure & 100g
Ecran LCD rétroéclairé

Capteur en aluminivm
Protection IPé5 u [protection contre l'intrusion de pou351ere e’r d'eau).

Plateau et colonne en acier lnoxydoble chassis gf| Tl e f‘*

Température de fonctionnement jusqu’au 40°C"rn|n|mum \A

Autonomie de 65 heures minimum sL;muddin‘(\! *H‘

Interface RS-232 [ou autre} cela permet de TronsfereriLeS d@ﬁhees du poids a un
ordinateur ‘ ", /I;b;

A
\“‘ Len

\ T

Appareil construit dans le respect des normes en viguéur‘-""*"’"_'

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livié avec le minimum standard (supports, fiche électiique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujetions selon les régles de I'art ...}

TRANCHEUR

Marque :

Référence :

De construction en acier inoxydable avec bati en aluminium anodisé

Transmission par courroie

Alimentation 220 V - 50 Hz

Diamétre de la lame 250 mm,

AffOteur incorporé,

Couteau de fabrication en acier chromé dur

Moteur avec ventilation assurant une température basse lors du fonctionnement
Réglage d'épaisseur,

Transmission par courroie

Livré avec :

démonte lame et aiguiseur

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur{normes d'hygiéne et de sécurité

alimentaire).
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Livré avec :
démonte lame et aiguiseur

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur{normes d'hygiéne et de securité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art. /

livrié avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de l'art ...} ¢

BLENDER ELECTRIQUE S o
Marque : L
Référence : _ Lo Lo
Bol gradué : 1,25 L / - o
2 vitesses pour une mditrise facile de volire préparation ; 13000 tr/min et 16000 1r/min.,/
Couteaux résistants en acier inoxydable. /

Pidces amovibles pour un nettoyage facile : bol, couvercle, écrou, joint, moyeu porte-
couteaux,

Moteur protégé par un protecteur thermique intégré au bobinage

Capacité : 1,5 litres minimum /f

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiéne ef de sécurité
alimentaire). / .

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.”

livié avec le minimum standard (supports, fiche électrique malie et femelle, repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les régles de I'art ....)

PRESSE AGRUME CUVE

Marque :

Référence:

Construction Socle résistant en fonderie d'aluminium. /
Cuve amovible incassable en polycarbonate alimentaire¢”

Livré avec 3 ogives amovibles pour citrons, cifrons verts, oranges et pamplemousses. .~

Grille filtre & pépins amovible.
Presse agrume professionnel avec moteur asynchrone robuste et silencieux. /

Vitesse : 1500 Tr/MN /
Puissance : 130 Watts minimum /
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Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de 'art,

livié avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...

| EPLUCHEUSE A LEGUMES
Marque :

Référence :

Fabrication entigrement en inox

Panneau de commande étanche & bouton tactile IP55 (Protégé contre les infiltrations de
poussiére limitées et Protégé contre les jets d'eau a basse pression)

Capacité tubercules 10 kgs +/-10%
Production horaire : 160 - kg/heure +/-10%
Minuterie avec décompte numérique.

Des détecteurs magnétiques arrétent la machine Iorsqueflé couyerczle et/ou la porte sont
ouvers. AT
' .-‘—' .,‘4‘ o

L‘\ kY

Livré avec plateau et cylindre abrasifs
usumdinlﬂ nany

Table filtre montée pour éplucheuse, Construction i inox| ovgg ngq’rte bef}neﬂon’r de
positionner un bac GN de récupération des légumes. o
Bac amovible trés résistant avec panier filtre en mculle‘l fff 7

Alimentation électrique 380 V _-"f—'}fi‘-_‘.;

Puissance 300 W minimum

Plateau émerisé pour pommes de feire

Accessoires de manipulation.

manvel diinstallation et d'entretien.

certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de Fappareil proposes.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire}.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livié avec le minimum standard (supports, fiche électique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES,
Marque :

Référence :

CUTTER
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Référence:

CUTTER

Cuve eninox /

Capacité : 6 litres minimum

Variateur de vitesse : 3 vitesses minimum
Dispositif IP24 sur toute la machine /

Systéme d'inclinaison amélioré pour une meilleure stabilité. /

Panneau de commande lactile plat, étanche IPX5 {IP5S5). pour protechon con’rre I'ecqu
Capacité de production minimale : 550 - kg/heure S
Alimentation : 220 V - 50 Hz // IR
Sécurité magnétique pour le bol el thermigue pour le moieur / R '
COUPE LEGUME TOUT INOX#

Fonctionnernent silencieux

Livré avec les lames ci-aprés et qui doivent &ire obligatoirement en inox qualité
alimentaire ; /

1 éminceur3 mm /
1 trancheur 8 mm[
1 batonnet 4%4 [

1 rGpe3mm /
1 cube 1I0mm  / Vy

1 manuel d'instaliation et d'entrefien. /

Appareil consipuii dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire}.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art. /

livié avec le minimum standard {supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ....) .

10

' | BATTEUR MELANGEUR 05 L

Marque :

Référence :

05 Litres minimum ~
Cuveinox / )
Puissance : 250 w /
Alimentation : 220 V + T - 50 Hz
Avec variateur de vitesse -

65
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Avec grille protection de cuve 7/

Livré avec les éléments ci-aprés et qui doivent étre obligaioirement en inox qualité
alimentaire :

-Fouet,

-Batteur plat ~

-Crochet #

manuel d'installation et d'entretien. (/

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d’hygiene et de sécurité
alimentaire}.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de ['art.

livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique malle et femelle, reperage,

| accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...} ¢

1

BALANCE ELECTRONIQUE A précision
Marque :

Référence: , P
Portée de 10KG /. .
Précision & 2-grammes/ B
Fonctionnement sur secteur 220v - 50 Hz [~

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'arl’

livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de l'art ....) /

v‘f'

12

ESSOREUSE A SALADE PROFESSIONNELLE10LX10% -
Marque : ’

Référence :
Fabricaiion {bac, couvercle et panier} /
Essoreuse & salade de qualité professionnelle Dynamic : robustesse et durabilité, -

| Congue pour une utilisation intensive journaliere -

Rapide et efficace : respecte la fragilité des salades”

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur/

13

MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE

Marque :

Référence : .

02 groupes avec adoucisseur S

Dimensions minimales : H x P x L :430 x 530x450 mr”

Chavudiére en cuivre capacité : 11 litres minimum,” '
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Eau chaude : 1 sortie

Vapeur : 2 sorties

Table Support munis de pieds réglables en hauteur.

manuel d'installation et d'entretien

certificats et attestations prouvant I'origine et la qudlité de l'appareil proposés.

Accessoires :
-1 porte-filtire + filtre 1 tasse
-2 portfes-filtre + filtres 2 tasses

-1 tuyau de purge pour évacuation

-1 tuyau de raccordement au réseau d'eau diamétre 3/8éme

-1 filtre aveugle {filtre plein) bouchon en caoutchouc pour nettoyer voire machine & café
- Bac de vidange.

-mini-vannes d'isoclement.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiene et de sécurité
dlimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les reégles de I'art.

livié avec le minimum standard (supports, fiche électique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de ['art ...}

14

MOULIN A CAFE

Marque : s "
Référence: o
Contenance de la frémie ; 02 Kg, '.;'(:,U.é?lli-.‘-')(‘i!i!.hf_g o
Puissance : 350 W minimum ‘ TBIE 22§
Corps en fonderie d'aluminium ""‘z-.\\,k &
Moulin sitencieux (63d8B}. N .:“,i ;‘f:-.-::.i"' ,:"('

\

Réglage facile de la dose, entre 6,5g et 9g, par un 5|mple cuustemen’r de la moletie.
Doseur : & remplissage automatique
Monophasé ; 220-240 V-50/60 Hz-360 W

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.

livié avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires ef toutes sujétions selon les regles de I'art ...
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Lot N° 4 : Matériel de rangement, de distribution et de self- service

Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

MEUBLE BAIN MARIE A EAU SUR MEUBLE CHAUD
Marque ;

Référence:
Dimensions : L x P x H hors tout 1500x700x200 mm S
+ Appareillage doit &ire obligatoirement certifie CE (presen’rohon du cemflccﬂ)

« entierement en acier inoxydable AlS| 304.Acier utilisé sera inox de qualité alimentaire
(dessus et cuivre) 12/10 minimum /

+ Dessus de meuble en acier inoxydable épaisseur mini 12/10 de mm avec bords arrondis :
« Plinthe en, inox Colonnette en inox de @ 32 minimum sur toute la longueur fixée sur
pietement 7

» Piétements réglables en hauteur en acier inoxydable AlSI 304, hauteur 850mm

o Température de fonctionnement peut atieindre 20°C minimum .~

« Habillage cétés et facade en stratifié sur panneau phénoclique épaisseur 10 mm avec
protection de tous les angles (verticaux et horizonfaux) en acier inox -~

e Compartiment technique intégré pour branchement élecirique

+ Meubles chauds comportant un dispositif de marche/arét avec voyant de mise sous
tension sur chagque zone de chavffe

-

Rampe & plateau en acier inox 4 trois tubes /

La rampe doit étre fixée sur le chéssis au fravers la fagade

Pare-haleine courbée et pare haleine frontale pour une meilleure protection des aliments.

g
Eclairage du meuble par lampes incorporé /

Rampe & plateaux profondeur 300 mm minimum |
« Cuve rayonnée, épaisseur 2 mm, profondeur 200 mm maximum pour 4 bacs GN /1
« Chauffage par résistances blindées. /

+» Thermostat de régulation électronique & affichage digital et réglage par touches
sensitives.

Remplissage d'eau par vanne manuel avec contrdle du niveau./
Vidange d'eau par frop-plein amovible
Alimentation triphasée : 400 V+N+T - 50 Hz ¢

+ Puissance totale 5 Kw minimum pour un meilleur rendement

« Livré avec 4 bacs GN 1/1
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» manuel d'installation et d'entretien

Toute la ligne du self-service doit étre de méme marque et présenter un aspect de finition
identique et homogeéne.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art,

livré avec le minimum standard (supporis, chemln de cdble et cache, reperage accessoires
et toutes sujétions selon les régles de l'art ....) .~ : -

VITRINE REFRIGEREE AVEC CUVE SUR MEUBLE REFRIGERE // S i
Marque : A S
‘Référence: R
Dimensions : 1500X700X1800mm .
» Appareillage doit étre obligatoirement certifieé CE {présentaiion du certlflcct)

+ enfierement en acier inoxydable AlSI 304.Acier utilisé sera inox de qualité alimentaire
(dessus et cuivre) 12/10 minimum /

« Dessus de meuble en acier inoxydable épaisseur mini 12/10 de mm avec bords arrondis /

« Plinthe en inox Colonnette en inox de @ 32 minimum sur toute la longueur fixée sur
pidtement /

+ Piétements réglables en hauteur en acier inoxydable AlS! 304, hauteur 850mm

+ Alimentation : Mono 230 V+T

» Puissance totale : 0,6kw

» Dégivrage automatique

« Piétements réglables en hauteur en acier inoxydable hauteur 850mm -~
« Habillage de facade et latéraux stratifie, couleur au Ch?/i?(

+ Eclairage intégrée en série

« Rampe & plateau en acier inox & frois tubes /

e Larampe doit étre fixée sur le chéssis au fravers la fagade ~

VITRINES

e Vitrines réfrigérées en glace sécurit avec pare-haleine e

« Réglage de la fempérature par thermostat digital Ve

* Température : +4°/+10°C ./‘

e Vitrine avec 3 étagéres, réfrigération par évaporateur ventile /

70
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« Vitrine avec clapets en polycarbonate cbté client, portes coulissantes coté service

Cuve:
o Température : +4°/+10°C /

« lsolation par mousse de polyuréthane & haute densité sans CFC ef HCFC -

« Cuve réfrigéré courbée sur tous les coté pour faciliter le nettoyage

Ouvrage payé 4 L'unité, y/c raccordement et toutes sujétions de fournliure ei de pose
Livré avec : R N
«3 étageres en verre démontables type glace securit ou similaire " | |

» Lumiére intérieure, basse consommation A S f
PLAQUE FROIDE . |
«Ré&frigération gréce a un serpentin en cuivre 7 :
*Plaque froide |so?e avec du polyuréthane écologique injecté densité 40kg/ m3 /
RESERVE FROIDE

+Réserve inférieure réfrigérée 7

*Panneau de commande additionnel pour la réserve avec thermostat +2°/+10°C
sisolation avec du polyuréthane écologique injecté densité 40kg/m3 ’

* Réfrigération ventilée

Livré avec glissiéres extractibles

manuel d'insiallation et d'entrelien

Toute la ligne du self-service doit &lre de méme marque et présenter un aspect de finition
identique et homogene.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d'hygiéne et de securité
alimentaire).

Branchemenl, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livré avec le minimum standard {supports, chemin de c@ble et cache, repérage, accessoires

et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)
4

CHARIOT CHAUFFE ASSIETTES

Marque:

3 Référence:

Construction entiérement en Inox AlS| 304 7
Porte-assiette & niveau constant ¢
Alimentation : Mono 230 V+T, 50 Hz /

71
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Contenance 2 piles de 100 & 120 assiettes environ {Diam 220 mm) .~ .

Chauffage par résistances blindées T° 80 maxi - puissance : 1300 W minimum 4 ;
Commande par baitier étanche avec témoin M/A-et protection électrique IP 4597

Meubles de distribution équipés avec roues pivotantes & platine @125 mm inox donf 2 & frein
sur pieds réglables en hauteur,

Habillages exiérieurs (fagades avant et arriére et portillons) en acier inoxydable AlSI 304,
épaisseur mini 10/10de mm

Couverture de protection ./

Systéme élévateur par ressorts ajustables aux poids Réels /
manuel d'instaliation et d'entretien -

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’ hyglene et de sécurité
alimentaire}. -

8ranchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art. «~

livré avec le minimum standard (supports, chemin de cdble et cache, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de I'art ....) ~

DISTRIBUTEUR A PLATEAUX, COUVERT, PAINS ET VERRES
Marque :

Rétérence: e
Dim : 1380 x 700 x 1500 mm minimum / v ‘
Consiruction enti€rement en acier inoxydable AINSt 304 . 1

Piétements en acier inoxydable AlSI 304 hauteur 850mm regloble
Plateaux inox inclinés distributeur de vertres par gravité. /

Présentoir & couverts et & pdin, & la partie supérieure 3 bacs en polycarbonate 2x3 GN 1/3 -
100 pour les couverts+ en dessous 2 bacs GN 2/1 200 pour le pain, <

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marque:

Référence :

Qualité : HDPE /

Dimensions : 600X400X200 ~

Couleur blanche /

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marque :

72
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Référence : Y

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X300 ’

Couleur blanche /
BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :

Référence: /

Quaiité ; HDPE

Dimensions : 400X400X200”

Couleur grise /
BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Quaglité : HDPE

Dimensions : 600)(400)(300 /

Couleur grise /

TABLE DE TRAVAIL MOBILE

Marque :

Référence:

. Tout inox AISI 304 ,

«  épaisseur 15/10 minimum /

*  Dim: 1000X700, hauteur 850 mm minimum ~

. Bord tombé de 40mm minimum avec conirepli-’
. 4 roulettes dont 2 avec freins /

« Totalement arrondis et bord relevé amiére de 100 mm de hauteur au minimum avec refour
incliné de 20mm au minimum. /

« Insonorisation par panneau siratifié double face totalement étanche et protégé par une
téle en acier inoxydable 7

 AlSI 304 couvrant tofalement le panneau siratifié. /

En dessous : .
. un bloc de rangement gastro 5 niveaux GN 1/1,”
. une étagére basse /

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de charges lourdes
dont deux avec frein. /

73
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TABLE De CHEF AVEC BAC GAUCHE
Marque :

Référence :

s Toutinox AISI304 7

s épaisseur 15/10 minimum 4

s  Prévoir Robinet mélangeur et siphon. ¢
e  Prévoir des mini-vannes d'isolement. /

»  Dimensions : 1400X700 hauteur 850 mm /

+  Doublé par panneau nydmiuge stratifié de 19 mm d'épaisseur minimum et collé /

* Bacdede 400x400 mm avec bonde surverse crépine et siphon en dlliage chromé avec
culot démontable «

¢ Avec passage de robinetterie (EC/EF) /

e Totalement arondis ef bord relevé-arriére de 100 mm de hqu’reur ay minimum avec retour
incling de 20mm au minimuim. ‘; 4

En dessous : T
+ une étagere basse Lo S

1

CHARIOT DE SERVICE

Référence :

. En acier inox 18/10 épaisseur 10/10 minimum /
. 3 niveaux 900x600x900 mm /

. 4 roues pivotantes dont deux avec frein /.

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permetire le transport de charges lourdes
dont deux avec frein. {

12

ECHELLE DE DEBARASSAGE :
e En inox18/10 /
e 12 niveaux de dlissiséres au pas de 100 mm minimum -~
e 4 roulettes pivotantes dont 02 & frein ’
¢ Buttoirs d'angle en cavotchouc /
¢ 02 parois latérales habillées en mélamine /

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permetire le transport de charges lourdes
dont deux avec frein.”

13

SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE INOX
Marque :
Référence: .

«Dimensions : 600 x 400 mm /'

14

DIABLE
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Marque :
Référence : ) .
& haut dossier / s
. force 250 Kg / ‘ B |
. Roues & bandage caoutchoue / v .
. Hauteur 1300 mm (+/-10%) *~ o
. Largeur des bavettes 300 mm.” ' B

. Peinture époxy /

CHARIOT DE DISTRIBUTION :

Fourniture et la mise en place d'un chariot de distribution ayant principalement les
caractéristigues suivantes :

En acier inoxydable de dimension : 1000 x 500 x 200 mm composé de :

-2 bacs " Gastkronomé" % profondeurs 150 avec poignées en inox 316 qualité alimentaire. / g

15 | 3 bacs " Gastronome" % profondeurs 150 avec poignées en inox 316 qudiité alimentdire.
- compartiment pour assiettes.
- Plateaux tole inox AISI 304,
- roulettes pivotantes dont deux avec freins /
Les roulettes sont largement dimensionnées pour permetire le fransport de charges lourdes
dont deux avec frein. /
ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX
Marque :
Référence :
. en acier inox, portes coulissantes /
. Dimensions L : 1600 X P:700 X H : 1800 mm 10 %
15 . sur roulettes
+ 2 Etageéres réglables en hauteur
. Les rouleites sont largement dimensionnées pour permetire le fransport de charges

lourdes dont deux avec frein .
« Jivré avec serrure avec clés. f
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17

Rayonnage avec étagéres en INOX 05 Niveaux
Marque :

Référence:

) en acier inox 304 /
. Dimensions : 1000X500, hauteur : 1800 mm = 10 % #”

18

Etagére moblle en PVC 05 Niveaux
Marque :

Référence:

Dimensions : LI00OXP500XH1800 | 1
04 Roues nylon /
Chope Inox avec blocage sur 02 Roues g

19

Echelle Basse GN1/1 DE 10 Niveaux 04 ROULETTES PIVOTANTES «

Marque :

Référence :

s Touten lnox / .
* Entrée 325 mm butées avant arriére !
« 4 Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs /

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de charges lourdes
dont deux avec frein.

20

ECHELLE HAUTE GN 1/1 DE 20 NIVEAUX 04 ROULETTES PIVOTANTES ~~

Marque :

Référence:

. Tout en Inox /

» Enfrée 325 mm butées avant arriére /

4 Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs”
Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de charges lourdes
dont deux avec frein. ./

2]

BILLOT EN POLYPROPYLENES

Marque :

Référence:

«  Surpied inox AlSI 304,/ ‘
. Billot en polypropylénes hauteur entre 100 et 150 mm, s
. Dimension totale L 1200 x P 600 x h 850 mm

76
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| TABLE DE DEBARASSAGE INOX AVEC TROU VIDE ORDURE 1000X700 -~

22 | AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE /~
Marque :
Référence:
PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC EGOUTTOIR
Marque : y
Référence: ‘ /!
+  Toutinox AISI304 +
. épaisseur 15/10 minimum l’{\
1 Dimensions : 1600 x 700 mm hauteur 850 mm ~
« 2 bacs de 400X400 ou 500 x 500 mm
. Mini-vannes d'isolement et siphon. /
. Dosseret arriere J _ P
. Bord tombé droit avec retour d'équerre sur lavant et les cotés e
23 |, Dessus chaudronné en extrémité, sans pieces d'obturation sur chaque cété des bords
tombés et sur les extrémités des dosserets
. Habillage inox cache bacs sur les 3 faces s
1 Douchette avec flexible sur mélangeur mono trou ./
. Bande surverse crépine en laiton i
«  Ceinture haute en téle pliée inox 18/10
. Pidces de jonction en ABS avec dispositif de serrage des consoles par 2 vis inox ~
. Pidtement en acier inoxydable AlS| 304
. Etagére basse /
. Vérins de mise & niveau en ABS
LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU
Marque :
Référence:
s Commande G genou J_
. Clapet anti retour dosseret avant et arriere ; _
24 | Cuve inox AlS! 304 avec habillage sur 3 faces
. Commande de l'eau mitigée au genou sur panneau de fagade articulé -~
. Dosseret arriére inox avec distributeur de savon liquide .+
. Mélangeur d'eau mitigée avec robinet & col de cygne .-

Mini-vannes d'isclement et siphon.
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Livré avec :
« Distributeur de serviettes papier,

'« Distributeur de savon,

e Brosse dongle
\
» Poubelle pour les serviettes /

POSTE MOBILE DE DESINFECTION
Marque :
Référence :

Fixe équlpé de: o

. tuyau quadlité alimentaire longueur 1I5m ~ [ PRI \
s |° Doseur : réglage de la concentration par buses cclibrées\\{’:rf"" SR

. un pistolet antichoc / '

. Distributeur de produit /|

. support inox bidon, 10kg /

. Disconnecteur NF protégeant le réseau d'eau potable .~

s  Fixation murale / .

+  Mini-vannes d'isolement.

CHARIOT DE TRANSPORT D' ASSIETTES

Marque :

Référence :

Dimensions : 990 x 780 x 750 mm
2% 4 roues pivolantes de diamétre 125 mm dont <

2 a frein, en polyamide

Chariot de fransport d'assiettes en acier inoxydable. Capacité environ

400 gssiettes standards /

Livré avec 2 grilles de séparations anti-chute et une housse de protection lavable .~
Le fond du chariot est incliné pour éviter foute chute /

=
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Lof®s : Matériel de laverie et Materiel de buanderie

H::n Désignation et caractéristiques techniques
LAVE VAISSELLE A CAPOT
Marque :
Référence:

Dimensions des paniers utilisés : 500 x 500 mm -
Hauteur De chargement : 400 mm minimum

Position du tableau de commande en angle permettant une installation selon les
coniraintes du chanfier.

Protection IP 25 contre les jets d'eau ¥ ’

Capacité horaire de 80 casiers ou 1.440 assiettes /
Arrét automatique du cycle & l'ouverture du ca po’r./
Construction entiére en inox AlSI 304 simple paroi /

Dispositifs de protection contre les surchauffes et ie manque d'eau

Surchauffeur atmosphérigque puissance 9 KW minimum, 4
1 Doté d'une pompe de lavage /
Doté d'une pompe de ringage .

Table prélavage inox avec douchette de dimensions :1200 mmx700mmx850mm e

Table de sortie machine & laver 700mmx700mmx850mm .~
Dotée d'un adoucisseur avtomatique de 7| minimum .~
Alimentation : friphasée 380 v + N+ T- 50 Hz,
Accessoires :

Dispositif de distribution des liquides de maniére automatique 4

manuel d'installation et d'entretien
certificats et attestations prouvant 'origine et la qualité de Iappareil proposés. .~

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur. p

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.”

livré avec fe minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ....) -

81
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LAVE VERRE
‘Marque :
Référence :

Capacité panier de 500X500 7

Capacité de production : 30 paniers par heure /~
Puissance électrigue : 3KW minimum ‘, R
Température d'aiimeniation d'eau peu’r atteindre 50°C 4 \ RS SO
Température de lavage 55-65°C / \ "
Température de ringage 75°C (

Capacité du réservoir du lavage : 30 litres minimum /”

Un panneau de commande simple avec affichage numérigue /
Distributeur de produif de ringage intégre

Disposé d'un systéme de pause aprés le lavage et avant le ringage pour garantir
qu'aucune goutte d'eau ne tombe sur les articles & la fin du cycle de ringage.

Chqaudiére intégrée : § litres minimum pour un vsage intensif

Electricité monophasé 230 V/1 ph/50 Hz /

Table Support en acier inoxydable munis de pieds réglable./

manuel d'instaliation et d'entretien. /

cerlificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de l'appareil proposés,

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur. / _
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de l'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,

accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ....).
e

CASIER POUR 16 COMPATIMENTS
Hauteur maximum: 17.6 cm
Diameétre maximum : 10.9 cm
DIM : 500X500
En maiériaux convient aux produits alimentaires -~
Havuteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du verre.
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.
Résistant qux produits de lavage et aux températures élevees. /
82
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Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de f'eau au cours du Icvcge;.j,r

CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS
Hauteur maximum: 24.1 em
Diametre maximum: 7.2 em

DIM : 500X500 ; [ joon ‘ I' ‘
En matériaux convient aux produits climentaires | !
Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauieur dy verre.”

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord su p'érieUr. ’
Résistant aux produits de lavage et aux iempératures élevées.
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de 'eau au cours du lavage. /

CASIER A 18 ASSIETTES PLATES

DIAMETRE DES ASSIETTES : 240MM -

En matériaux convient aux produits alimentaires /f

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur des assiettes o
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur. .~
Résistant aux produits de lavage et aux températures élevees. .-

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de l'eau au cours du lavage.

CASIER A PLATEAUX
Dimenslons : 500 x 500
7 rangers

Résistant aux produits de lavage et aux températures elevees.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de 'eau au cours du lavage. -

LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE
Marque :

Référence:

Chargement frontal

Capacité : 24 kg minimum ;

Vitesse d'esscrage : 490 tr/min minimum
Facteur G de 100 P

33
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| Dessus en acier inoxydable. Facade et panneaux latéraux en peinture gris anthracite.,
ya
Tambour obligatoirement en inox /

Rac & lessive norme & 3 compartiments sur le dessus de lalaveuse, /|

[ o
Prédisposition pour le raccordement des pompes Iessivé_ -
Variateur de vitesse & fréquence
Programmateur Control /
Chavffage électrique, puissance : 18Kw minimum A
Alimentation électrique triphasée 380 V+T+ N - 50 Hz 4

Laveuse essoreuse d Super essorage pour réduire I'humidité résiduelle et le temps de
séchage.

Le Programmateur électronique est un microcontréleur qui fonctionne & fravers I'écran
tactile

Niveau acousfique dB{A) < 50. S

cerlificats et attestations prouvant |'origine et la quaiité de I'appareil proposés./
Amorlisseurs anti vibrations de dimensions appropriées. /

manvel d'installafion et d'enfretien p

Appareil construit dans le respect des normes en‘vigueur /

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de l'art.

livié avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon lesréglesde l'art ...} -

SECHOIR DE LINGE

Marque :

Référence:

Capacité : 16KG 7

Tambour acier inoxydable

Programmateur : easy control /

Tambour en acierinox /

Tambour inverseur pour un meilleur séchage /

Combinaison d'un flux d'air axial et radial congu pour maximiser et optimiser le flux d'air &
lintérieur du tambour /

Dotée de variateur de fréquence facile & programmer et remplacer indépendamment du
moteur. P

- Transfert maximal de chaleur
- Faible consommation d'énergie
7/
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'manuel d'installation et d'entretien o ot

- Temps de séchage réduit /
-gaine d'évacuation d'air chaude de diameire approprie.//

Chauffage électrique puissance : 21Kw minimum ;

Alimentation électrique iriphasée 380 V+ T+ N - 50 Hz
certificats et attestations prouvant I'origine et la quadiité de Iopporeil proposes s
Amortisseurs anti vibrations de dimensions appropriées..” il

I
. 1 1

!

Appateil construit dans le respect des hormes en vigueur - RN S
Brahchement, essais et mise en marche selon les regles de I art. e’ S

// -
livré avec le minimum standard (suppeorts, fiche électrique malle et ferrelle, repérage,

accessoires et toutes sujétions selon les régles de l'art ...} - )

CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS
Marque:

Référence :

Tube acier époxy /

2 portes sacs avec couvercle -
4 roues pivotantes ./

10

CHARIOT A LINGE PROPRE
Marque :
Référence

En polypropyléne monobloc Dimensions | 600 X L 800 X H 1200 mm minimum

4 porles permettant un accés des 2 cbiés -

2 roues fixes 7/
3 rayons de rangements espacés de 250 mm minimum
Fermeture aimantée /

11

TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE.

Marque :

Référence :

Table aspirantes, soufflantes et chauffées elec’rnquemen’r
Réglage par thermostat /

Avec : aspirateur, ventilateur et repose fer en acier INOX 304.,
Surface de repassage 120 x 80 cm (+/-10%) /

Chaudiére automatique et électrique au contréle électronique d'une capacité minimale
de 5 litres /

Bras orientable et aspirant avec jeannette repassage manches
Groupe fer vaporisant avec fer électro-vaporisant,.”
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P

Volt, 230-1-50 Hz

12

CALANDREUSE

Marque :

Référence :

Longueur cylindre : 1400 mm Minimum

La machine doit avoir un dispositif d'arrét automatique en cas de non uiilisation
Bouton d'arréf d'urgence

Panneau de commande

Sectionneur

Dispositif protege doigts pour plus de sécurité

Dispose d'un régulateur pour une meilleure distribution de chaleur sur le rouleau
Vitesse de repassage variable

gaine d'évacuation d'air chaude de diamétre approprie.

Commande & pied pour arrét et démarrage

Puissance électrique fotale ; 7,18kw minimum

Alimentation ; 380 V — 50 hz

certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de I'appareil proposes.
manuel d'installation et d'entretfien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage.
accessoires et foutes sujétions selon les regles de |'art ....)

13

MACHINE A COUDRE avec table support
Marque : o
Référence : ;

Avec les fonctionnalités ci-aprés

Points intégrés o
Boutonniéres automatiques en une étape
Systeme d'enfilage de I'aiguille automatique
Mise en place rapide de la canette
Compartiment & accessoires

Eclairage par LED

Bouton anti-bascule du pied presseur
Entrainement 7 griffes

Abaissement des griffes

Systeme F.AS.T*** de remplissage de la canette
Position d'airét de I'aiguille

Point de renfort automatique

T
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Ecran d'affichage LCD /
Sélection des poinis e

Réglage de la tension du file supérieur ;o

Touches de conirdle & portée de main Protection -
Variateur de vitesse / P
Panneau amovible des points /

Fonction double-aiguille (simplefjumelée)
Fonction position initiale de I'aiguille /

manuel d'installation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur. ‘
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.

accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'artf ....) -~

/

livié avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et

femelle, repérage, |
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Lot 4 : Petits Outillages de cuisine

Hem
N° -

Caractéristiques Te

Araignée acier inoxydable
Marque :

1 Référence :

Diam 110 & 140 mm

En Acier inoxydable 18/10

Assiette plate en porcelaine GM
Marque :

2 Référence :

VCouleur blanche

Diom 240 mm 5%

Assietle creuse en porcelaine 23 cm minimum
3 Marque :

Rélérence :

Assiette gastro 26 cm
4 Marque :

Référence :

Bac gastronorme Inox GN 1/1. Hauteur 100 mm minimum

5 Marque :
Référence :
Qualité inox 18/10

6 Bac gastronorme Inox GN 1/2. Hauteur 100 mm minimum

o
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3

I
1

Marque :

Référence :
Quualité inox 18/10

Bac gastronomme inox GN 1/3. Hauteur 100 mm minimum

Marque :
Référence : . \
Quaiité inox 18/10 P

Bac gastronorme polycarbonates GN 1/6 avec couvercle .

Marque :

Référence :

‘Bac gastronorme polycarbonates GN 1/2 ; 4L avec couvercle

Marque :

Référence :

10

Bac gastronorme polycarbonates GN %2 ; 2,4 L avec couvercle

Marque :

Référence :

11

Bac gastronorme perforé en inox pour four a vapeur GN 1/2 2,4 L avec couvercle

Marque :
Rélérence :
Qualité Inox 18/10

12

BAIN MARIE EN INOX AVEC COUVERCLE @ 140 H 140 C 2.1 LTRX 10 %

Marque :

Référence :

13

BAIN MARIE EN INOX AVEC COUVERCLE @ 160 H 160 C3.2 TR 10 %

Marque :

Référence :

14

BAHUT EN INOX AVEC COUVERCLE @ 200 H 165 C4.8LTIR£10%

Marque :

&

90




-—FONCIERE—-—

/\
I\J

MAITRE D’OUVRAGE

;

5
= b >
. Y
- B
1

ot ,mn—wmmm

-
(

~ OFPPT

. Lavoic dv Pavenir ,-‘-
5 ’
., ¢

MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

o

Référence:

15

BAIN MARIE EN INOX AVEC COUVERCLE@ 240 H200 C 7.6 LTRX 10 %

Marque :

Rétérence :

16

Beutrier 06 cm/4cl £ 10 % en porcelaine blanche
Marque : .

Référence :

17

Boite & épices comparliments
Marque :
Référence

6 compartiments.

Dimensions : Long 30.5 cm x Larg 14.7 cm xHaut 9.3cm £10%

18

Bol porcelaine blanche
Marque :

Référence :

de type éco @130 mmt10%

19

Bouilloire en aluminium
Marque :
Référence !

capacité : 41 minimum £ 10 %

20

BRAISIERE CYLINDRIQUE EN INOX @280 H180 11 LTR* 10 %
Marque :

Rétérence :

21

BRAISIERE CYLINDRIQUE EN INOX & 400 H 070 34LTR £ 10 %
Margque :

Référence :

22

Brosses en InoX

Marque :

<t
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i

Référence :

Manche en bois

23

VCanHe inox @320 mm*10%

Marque :

Référence:

24

Cardfe & eau base camrée

Marque :

Référence :

25

Ciseaux de cuisine en acier inoxydable

Marque :

Référence :

26

Corbeille & pain en ronde @ 200mm minimum

Marque :

Référence:

27

Coupe o=ufs en quarliers
Marque :

Référence :

28

Coupe ceufs en rondelles
Marque :

Référence :

29

Coupe pdin
Marque :

Référence :

30

Coupelle a sucre
Marque :

Référence :

3

Couscoussler Inox avec Couvercle
Marque :

Référence :

Digméire : 28 cm minimum
Hauteur : 14 cm environ

Capacité : 10 litres minimum

32

Couscoussier Inox avec Couvercle

=1
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Marque :
Référence :
Capacité : 36 litres minimum

Hauteur : 40 cm environ

Diamétre : 34 cm enviren

33

Couteau & désosser

Marque :
Référence :

Largeur 13 cm minimum

Lame courte et rigide en acier inoxydable
Manche riveté

Mitre camée

34

Couteau & poisson
Marque :
Rélérence :

Lame en acier inoxydable

35

Couteau batlte
Marque :

Référence :

En acier inoxydable

Manche en POM

36

Couteau de culslne

Marque :

Référence :

Largeur 15 cm minimum

Lame courte et rigide en acier inoxydable ,
Manche riveté ,

Mitre carrée

37

Couteau de table monobloc de type éco
Marque :

Référence :

Eninox 18/10

93
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38

Couteau d'office

Marque :

Référence :

Largeur 7 cm minimum

Lame courte et rigide en acier inoxydable
Manche riveté ; mitre carée.

39

Couvercle gastronorme inox GN 1/1 sans poignée
Marque :

Référence :

Qualité Inox 18/10

40

Couvercle gastronorme inox GN 1/2 sans poignée
Marque :

Référence :

Qualité Inox 18/10

41

Couvercle gastronorme inox GN 1/3 sans poignée
Marque :

Référence :

Qualité Inox 18/10

42

Cuillére & café de type éco
Marque :

Référence :

En inox 18/10

43

Cuillére de table de type éco
Marque :

Référence ;

En inox 18/10

Dérouleur ficelle sur table
Marque ;

Référence ;

45

Distributeur papier aluv / flim
Marque :
Référence:

46

Ecailleur a polsson
Marque ;
Rélérence :

En acier inoxydable

47

Ecumoire Inox monobloc @ de 80mmz* 5%

94
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Marque :
Référence :

48

Egoutioir en inox pour bac gastronorme GN 1/1
Marque :
Référence :

49

Egouttoir en inox pour bac gastronorme GN ¥:
Marque :
Référence

50

FAITOUT EN INOX AVEC COUVERCLE @ 280 H 140 C8.90 TR £10% . 1i &

Lol

|

Marque : !
rgr Y
Référence i

51

- =

FAITOUT EN INOX AVEC COUVERCLE @ 320 H 160 C 12.80 LTR:10 %

Marque :
Référence:

52

FAITOUT EN INOX AVEC COUVERCLE @ 400 H200 C25LTR* 10 %

Marque :

Référence :

53

Fouet tout inox longueur de 200 a 250 mm
Marque :

Référence :

En acier inoxydable 18/10

b4

Fourchette 2 dents

Marque :

Référence :

En acier inoxydable
Longueur 270 mm minimum

55

Fourchette chef 2 dents
Marque :
Référence:

95
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Longueur 180 mm minimum

56

Fourcheile de table de type éco
Marque ;
Référence :

57

Fusil méche ronde

Marque :

Référence :

En acier inoxydable

Longueur Méche de 30 cm minimum
Manche noire

Méche Ronde

58

Grille pdtisserie Inox 600 x 400 mm
Marque :
Référence:

59

Grille patisserie inox de 530 x 325 mm
Marque :
Référence:

60

| Huilier vinaigrier

Marque :

Référence :

61

Jeu de 5 casseroles en Inox

Marque :

Référence :

Diamétres : 14, 16, 18, 20 et 22cm* 10 %

62

LOUCHES INOX, Série : 0,05L,0,12L,0,25L, 1L£10 %
Marque :

Référence :

En acler inoxydabile 18/10

63

Mandoline

Marque :

Référence :

En aicier inoxydable 18/10

64

Marmite traiteur en inox @: 24
Marque :

Référence:

triple fond (inox/alu/inox)

o
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avec couvercle de :
-@:24cmz10%

-hauteur: 24 cm+10%

- capacité : 10.8 litres minimum

65

Marmite trafteur en inox @ : 36
Marque :

Référence :

triple fond (inox/alu/inox)
avec couvercle de:
-@:36cmt10%
-hauteur:36cm+10%

- capacité : 36 lifres minimum

66

Marmite traiteur en inox @ : 50
Marque :

Référence :

friple fond (inox/alu/finox)
avec couvercle de:
-@:50cm*10%

-hauteur: 50cm+ 10 %

- capacité : 98 litres minimum:

67

Mesure litre

Marque :

Référence :

Doseur , verseur gradué en acier inoxydable
Contenance 100 cl

68

Mouvlin a légumes
Marque :

Référence :

En acier inoxydable 18/10
Fourni avec 03 Grilles

69

Nappe en plastique :
Dim : 1500 % 100 mm

70

Ouvre boite

Marque :

Référence :

Téte porte-couteau facllement amovible
Convient pour tous types de boites,




—FONCIERE— AN
! §
BR¢ ¢ >

C M C . OFPPT

i,

Y

3
",

v e reie de Pavenic | (
.

e

MAITRE D’OUVRAGE MAITRE D’OUVRAGE DELEGUE

Téte et poignée en matériau composite.
Muni d'un socle & serre-joint pouvant aussi éfre vissé

71

Paniére & pain
Marque :
Référence :

En roseau rond et camé

72

PASSOIRE EN INOX AVEC ANSE @450 H220 C24LTR £10%

Marque :

Référence :

73

PASSOIRE EN INOX AVEC ANSE @500 H235 C321TR 210 %

Marque :
Référence :

74

PASSOIRE A GRAS AQUEUEEN INOX @240HT110C3LIR *10%

Marque :
Référence :

75

PASSOIRE A GRAS AQUEUEEN INOX @280 H 125C5LIR £10%

Marque :

Référence:

76

PASSOIRE A PIEDS ENINOX @360H180C 15LTR £10%

Marque :

Référence :

PASSOIRE A PIEDS ENINOX @400H190C20LTR £10 %

Marque :

Référence :

78

Percolateur
Marque :

Référence :

An acier inoxydable
Capacité: 15420 |

Fonctionnement automatique et maintien du café & la température de service

Avec indicateur de niveau
Puissance : 800w minimum

e
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Alimentation : 220V-50Hz

79

Planche a découper

Marque

Référence

En polyéthylénes 500 haute densité

‘Dimensions 600x400 mm

Coulevur : Blanche

80

Planche-& découper

Marque

Référence

En polyéthylénes 500 haute densité
Dimensions 600x400 mm

Couleur : Rouge

81

Planche a découper

Marque

Référence

En polyéthylénes 500 haute densité
Dimensions 600x400 mm

1Couleur: verte

82

Planche & découper

Marque

Rétérence

En polyéthylénes 500 haute densité
Dimensions 600x400 mm

Couleur : Marron

83

Planche a découper

Marque

Référence

En polyéthylenes 500 haute densité
Dimensions §00x400 mm

Couleur :Jaune

84

Planche & découper en bois
Marque :
Référence :

85

Plaque & patlisserie tole acier noir bord pincé 400X400mm

Marque :
Référence :

=1
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86

PLAQUE A DEBARRASSER L450 LG 300 H 5010 %
Marque :

Rétérence :

87

PLAQUE A DEBARRASSER L 500 LG 350 H 50+ 10 %
Marque :

Référence :

a8

PLAQUES A ROTIR INOX L 450 MM 1Lg 360 MM H85:10 %

Marque :
Référence :

B9

PLAQUES A ROTIR INOX L 450 MM Lg 400 H 90 £ 10 %
Marque : '

Référence :

90

Plat ovale inox 18/10 Alle sans motif
Marque :

Référence:

Dimension 270X175mm £ 10 %

a1

Plat ovale inox 18/10 Aile sans motif
Marque ;

Référence :

Dimension 340X220mm = 10 %

92

Plateau polypropyléne NSF
Marque :

Référence:

Dimensions 260x360 mm minimum

93

Plateau rond de service antidérapant
Marque :

Référence :

Diamétre : 400 mm minimum

94

Poéle tdle bleue a crépe @240 mm * 10 %
Marque :
Référence :

95

Poéle tole bleve @ 280 MM H45 MM £ 10 %
Marque :

Référence:

98
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| Poéle tole bleve @ 320 MM H 50 MM 10 7%

Marque

Référence :

97

POTALAITTL
Marque :
Référence :

98

POTACAFETL

' Marque :

Rélérence:

99

Rack Egouttoir pour 04 planches a Découper
Marque :

Référence :

En fil d'acier inoxydable

Faciiite le séchage

Assure une bonne ventilation des plagues stockées
Facilite le rangement et la préhension

Epaisseur maximale d'accueil des planches : 35 mm

100

Racloir & planches polyéthyléne
Marque :
Référence :

Lame interchangeable et réversible en acier frempé

101

Ramasse couverls plastique
Marque :
Référence :

102

Ramequin en porcelaine diam 80 mm minimum
Marque :

Référence :

103

Répe & muscade
Marque :

Référence :

En acier inoxydable

104

Rondedv avec couvercle @340 H 120 12L £ 10 %
Marque :
Référence :

106

Rondeau avec couvercle @AS0 H13014 L 10 %
Marque :

101
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Référence :

106

‘Rondeau avec couvercle @500 H16532L10 %
Marque :
Référence :

107

Rouleau & pdatisserie nylon 500 @ 45mm 5%
Marque :
Référence :

108

Roulecu pic-vite
Marque :

Référence:

109

Saupoudreuse

Marque :

Référence :

Saupoudreuse & couvercle perforé
En acler inoxydable

Couvercle a bdionnette
Contenance 0.25c1£10%

110

Saupoudreuse a sucre
Marque :

Rétérence :

11

Scie & viande
Marque :

Référence :

112

Seav plastique Avec anse

Marque :

Référence :

Matiére PP

Avec couvercle, qudlité alimentaire

Forme cylindrique, ColorisBlanc pour corps et couvercles

Capacités 10 L minimum

113

Set de table en plastique lessivable
Marque :
Référence :

114

Série 04 CHINOIS EN INOX 18-20-24-26 £ 10 %
Marque :
Référence :

(9\
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115

Série DE-02 BASSINES INOX ROND FOND PLAT 25-35% 10 %

Marque :
Référence :

116

Serviette de cuisine
Marque :
Référence :
Couieur blanche
Dim : 500x500 mm

117

Sous tasse a café en porcelaine grand feu inaltérable

Marque :
Ré&férence :

118

Sous tasse & café créme en porcelaine grand feu inaltérable

Marque :

Rélérence :

119

SPATULES EN POLYCARBONATE DIFFERENTES DIMENSIONS ( 5 dim)

Marque :
Référence :

120

Sucrier doseur de sucre
Marque :
Réiérence :

121

Tamis tout inox

Marque :

Référence :

Dictm : 310 mm - Maile: 30 mm £ 10 %

i22

Tasse & café en porcelaine grand feu inaltérable
Marque :
Rélérence :

123

Tasse & café créme en porcelaine grand feu inaltérable

Marque :
Référence :

124

Thélére inox

Marque :

Référence :

Capdacité : 1 litre minimum

=
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125

Thermométre sonde, sonde en-acier inoxydable de -30°C a 120°C £ 10 %

Marque :
Rétérence

126

Thermos

Marque :

Référence:

En inox

Capacité : 1 lifre minimum

127

Verre a thé décor type Maroc
Marque :
Référence :

128

Verre gigogne 22 cl
Marque
Référence :

129

Verre trempé de type éco empllable
Marque :

Référence :

6= ¢
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Lot 1 : Matériel de cuisson, Fours et Petit matériel de cuisine

N.B - les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.
Tout artide ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristigues techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifides.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dons le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante g l'itemn.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités....

« Proposition du soumissionndire ».

Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans fa colonne

rem
: No -

" roposiﬂon_( du=

Appr‘eclaﬂon de
“Fadministration: -

FOUR A GAZ GN 2/1.
Marque :

Référence:
Série 200 _
Construction : e

s

« Plan de travail en acier |n<£xydoble AISl 304
épaisseur 20/10minimum

Yoo
\

+ Dimensions : 800X900, Hauteur 850 mm
minimum.

;

+ Pidtement en acier inox réglable en hauteur

« allumage électrique 220v + Terre — 50 Hz
* Raccordement (Mise) & la terre
Broleurs :

* Puissance totale des 4 brOleurs réglables :
40Kw minimum

+ Veilleuse d'allumage protégée

« Dispositif de sécurité des flammes sur

chaque brileur

FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR

* En acier inox AlSI 304 / S . |

C

Marque :

Référence :

Caractéristique
proposée :

115
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» Broleurs & feux vifs traitée « étanches »
couronne en laiton {4 frés haut rendement)

¢ Grilles en Inox

Fourdgaz:

* Puissance : 8.5Kw minimum

e Dimensions intérieures du four GN 2/1

+ Chambre de cuisson-en acier inoxydable.
+ Sol en fonte

s Porte en acier inoxydable de 40 mm
d'épaisseur.

+ BroOleur en INOX avec dispositif de sécurité
de la flamme

« Thermostat réglable de 120'6"_1'80'6C

+ Equipé d'une grille GN 2/1

» Finifion identique et ha mogene a. celle des
appareils de cuisson adj cen’rs f

* Manuel d'installation et d'enirehen

| «Livré avec plaques & Grilles GN'3/1
«cerlificals et attestations prouvant I'origine et
la qualité de I'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes
en vigueur (nomes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon
les reégles de I'art.

livré avec le minimal standard (supports, boite
&tanche, réservations, repérages accessoires
et toutes sujétions .

MARMITE GAZ CHAUFFE DIRECTE
Marque :

Référence :

Série 900

capacité : 80 litres minimum

En acier inox AlSI 304

¢

116

Y




—FONCIERE—
F 7
\r M\./

MAITRE D’OUVRAGE

OFPPT

A

" MAITRE D'OUVRAGE DEI!.EEUE

A
!
i

f

Lo voiv Ir Pavinir 7

Plan de travail en acier inoxydable AlS 304
épaisseur 20/10minimum.

Dimensions : 800X?00, Hauteur : 850 mm
minimum.

Pietement en acier inox réglable en hauteur
Raccordement & la terre
Puissance : 15 KW minimum

Alimentation EC/EF y compris mini vannes
d'isolement.

allumage électrique Mono 220 V + Terre, 50
Hz .

visserie en acier inoxydable AlSI 304 non
appdarente

Récipient de cuisson en inox AISI' 304, , -
&paisseur mini 15/10,

Fond en acier inox Al 3]6 epcusseur mlnl \ :
20/10. e f' };
Fond penié vers crifice de wdonge . /
Couvercle en acier moxydoble AIS{ 304 de
15/10&me d'épaisseur minimum’

Finition identique et homogéne a celle des
appareils de cuisson adjacents.

Manvel diinstallation et d'entretien

certificats et attestations prouvant I'origine et
la qualité de 'appareil proposes.

en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurilé
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon
les régles de I'art.

livré avec le minimal standard (supports, boile
étanche, réservations, repérages accessoires
et toutes sujétions ;

Appareil construit dans le respect des normes

SAUTEUSE BASCULANTE GAZ PROPANE

&
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{Marque:

Référence :

Série : 900

» En acier inox AlSi 304

« Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304
épaisseur 20/10minimum

« Dimensions : 800X%200, Hauteur : 850 mm
minimum.

« Visserie en acier inoxydabile AlSI-304 non
apparente

+ Pidtement en acier inox réglable en hauteur

» Raccordement (mise} & la terre

+ Capacité utile : 60 Litres minimum
* Gaz Propane

* Puissance : 20 KW minimum

« Réchauffement uniforme du fond avec
broleurs en acier inoxydable & plusieurs
flammes ’ RN

« Aliumage électrique par :ﬁf'dihsldf,é‘,iricjelles
aing, &, Shin

220 V L s

. Veilleuse de sécurité //

' ; SOy
« Régulation thermostatique de securité sur
fond de cuve

+ Cuve inox avec fond bi métal : acier doux
épaisseur 8 mm + 2 mm d’acier inoxydable
minimum

« Virole en acier inoxydable de 20/10&éme de
mm d'épaisseur minimum

* Bac verseur

» Couvercle en acier inoxydable de
20/10&me de mm d'épaisseur monté sur
charnieres, équilibré avec poignée de
manosuvre, permettant I'ouverture en toutes
positions

‘T
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_» Basculement mécanique avec volant pour
le levage de la.cuve avec poignée rentrante,

» Alimentation en EF avec robinet

+ finition identique et homogéne & celle des
appareils de cuisson adjacents.

« Manue! d'installation et d'entretien

«certificats et attestations prouvant I'origine et
la qualité de 'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes
en vigueur (normes d’ hyglene et de sécurité
alimentaire}. e

Branchement, essais et mlse en morche seion
les régles de I'art. Lo SRS
\ H I

ivié avec le minimum ‘standard (supporis,
vanne d’isclement, boite étanche, Vanne
d'isolement, réservations, repérage
accessoires et toutes sujétions ....)

‘FRITEUSE 2 BACS A GAZ PROPANE SUR
PLACARD A 2 PORTES

Marque :

Référence:

Série 900

Construction :

+ En acier inox AlSI 304

« Dimensions : 800X%00, Hauteur : 850 mm
minimum.

+ Pidternent en acier inox réglable en hauteur

« Friteuse gaz monoblocs & deux bacs
Caractéristique des bacs :

» Capacité (15+15) L minimum

» allumage électrique 220v + Terre — 50 Hz

sRaccordement {Mise) & la terre

T
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» Deux cuves & avec commandes séparées
+ Cuve en V avec zone froide

» Couvercle amovible en acier inoxydable
avec poignée de manuiention

» Température réglable jusqu'a 190°C max
+ Dispositif de sécurité des flammes

» Thermostat de protection contre la
surchaufie

* Panier a frites en GC|er moxydable avec
poignée de mqnuten’non o '\,‘

* Robinet de wdonge d’ hU|Ie ddhs un bac de
vidange en dessous de la Cuve )

A
o

+ Puissance : 28 KW mlnlmurn o
* Placard avec 2 portes

* finition identique et homogéne a celle des
appareils de cuisson adjacents.

» un seau de vidange avec filtre.
+ manuel d'installation et d'entretien

«cerfificats et atiestations prouvant I'origine et
la qualité de 'appareil proposes.

Appareil construit dans le respect des normes
en vigueur {normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire}.

Branchement, essdis et mise en marche selon
les régles de I'art.

livré avec le minimal standard (supports, boite
étanche, réservations, reperoges accessoires
ef toutes sujétions ;

BAIN MARIE AVEC COMMANDE
Marque :

Référence :

Série : 900

* GNI1 +1/3

* En acier inox AlSI 304

¢
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¢ Puissance : 2.7+2.7 Kw minimum

| * Hautes prestation garantes par le systeme
de chauffage qui enveloppe a l'extérieur
toute la surface de cuve

« Alimentation électrique Triphasé 380 ou 400
V+N+T, 50 Hz

s Dimensions : 800X200, Hauteur : 850 mm
Iminimum.

+» Plan de travail en dcier inoxydable AlSI 304
épaisseur 20/10minimum

¢ Panneaux avant et Ia’rérqux en inox AISI 304

» Cuve en acier moxydcble AISI 3]6 facne o
nettoyer S

*» Robinet de chc:rgerﬁen:’r del éotj d'\’/e’c'
commande sur la planche de bord e’r trop
plein dans la cuve. S

* Robinet d’'évacuation a bille positionné &
P’intérieur du compartiment et conirélé par
une poighée athermique

* Placard avec 2 portes

s finition identique et homogéne & celle des
appareils de cuisson adjacents.

« manuel d'installation et d'entretien

« certificats et attesiations prouvant I'origine et
la qualité de lappareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes
en vigueur (normes d'hygiéne et de securité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon
les regles de I'art.

«
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&tanche, Vanne d'isolement réservations,
repérages accessoires et toutes sujétions ;

livié avec le minimal standard (supports, boite |

SALAMANDRE ELECTRIQUE MANUELLE
Marque :

Référence:

Construction en acier inox AlSI 304.

Dim : 400 x 580 x 580, mm mihimum
Puissance : 3 KW mlnlmum, reglcble .

Le pont supérieur esi mob:le e’f ghsse Ie long
des glissieres L :

Contrdle de la 1em pero’rure pCII’ reguloieur
d'énergie. : _

Grille avec butée de sécurité pour éviter les
chutes accidentelies

2 zones de cuisson indépendantes-gérées par
2 régulateurs d'énergie séparés

Bac de récupération amovible en acier
inoxydable

Alimentation monophasée 220 V - 50 Hz

Support murale en acier inoxydable.
manuel d'installation et d'entretien

cerlificats et attestations prouvant I'origine et
la gualité de I'appareil proposés.

Appatreil construit dans le respect des normes
en vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon
les regles de I'art.

T
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livré avec le minimum standard (supports,
visiere, fiche élecltique malle et femelle,
réservations, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les régles de I'art ....)

PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ PROPANE
Marque .
Référence:

Construction conforme aux prospections
générales et normes en vigueur

Placard servant pour la mise en place des
détendeurs ef vannes de gaz cadlibrés suivant
les besoins

Habillage intérieur et pieds en inox AlSI 304
épaisseur 15/10 minimum

2Portes ouvrantes & la frang Gisé': L
Dimensions : 400x1800x200 '

Céable de ld mise & la terre bronche sur ’rous les
éléments du piano de cmsson, ' ‘

Avec Equipemenis des occessowes de gaz -
soit : -

o+ Détente primaire: 1 prokit général de
sécurité avec délendeur — vannes d'arrét
type gaz - voyant liquide - Iyres de
raccordement bouteilles— 1 Elecirovanne -
tube cuivre et accessoires de raccordement,
une structure métallique pouvant supporter les
charges créées par les bouteilles qui seront
maintenues immobiles & laide de colliers el
chainettes au niveau de la niche du gaz pour
2 x 3 bouteilles et Une bouteile de gaz
propane de 34 kg & la charge de ['enfreprise
adjudicataire, pour effectuer les essais de
fonctionnement des équipements de cuisson.

=T
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Détenie seconddire : 1 rampe cuivre - 5
détendeurs — 6 vannes d'arrét - 1 Détecteurde
fuite — 1 Electrovanne — 5 flexibles de
raccordement appareils —-Arrét d'urgence
(coup de poing)—chemins de cdble et cache-
Essais d'étanchéité du résequ au
branchemeni-tube cuivre et accessoires de
raccordement.

HOTTE D'EXTRACTION CENTRALE. ...
PROFESSIONNELLE /7 -

Marque : / R
Référence: I

\. PR
Description de ia hotte’, .

\

« Construction entigrement en acier
inoxydable AlS| 304 de 15/10& d'épaisseur
minimum

« Assemblage par points de soudure, sans vis
ni rivets apparents

« Sans aucune boulonnerie apparente sur la
facade et les joues latérales

+ Gaine porte filires placés sur la partie haute
formant caisson de reprise d'air y compris
gouttiere de récupération des graisses sur
toute la longueur.

+ filires & choc de 500 x 500 x 20 mm en acier
inoxydable, nombre en fonction de la
longueur de la hotte répondant & la norme
NF EN 16282-6.

+ Systéme d'éclairage étanche résistant & la
haute température ayant un classement de
réaction au feu et avec protection
mécanigue.

« interrupteurd’éclairage étanche.

Description de Caisse d'exiraction :
Marque .

L_(_‘\
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Référence :
» Installation sur la terrasse ;
¢ Caisson d extraction 400 °C/2h

« Caissons doit &ire avec moteur hors flux d'air
poly courroie,

+ Fabrication en tole go!vonlsee avec
traitement anticorrosion. ST

+ Commande & doubl&s vﬁesses ovec
intferrupteur morche/orre’r i \ .

* Fabrication en t6le gclvonlsee

* [solation thermo- ccoushque
« Quvertures latérales 1nierchongecbles :
» Protection par disjoncteur ;

* Commande & doubles vitesses ;
Accessoires hécessaires par hotte :

-Raccordement électrique de itype CR1 &
partir de I'attente laissée par le lot concerné.

- 20 m linéaire de conduiie diameire 400 mm
y compris accessoires de branchement :
Coudes, TE, piguages et couronnes de
fixation nécessaires.

- Syst&me de fixation des hottes tenant
compte des charges admissibles des plafonds

Travaux d'installation et de branchement
électrique de I'éclairage et le caisson
d'exiraction avec commandes.

Travaux de construction des supports en
béton et éventuellement méiallique pour
installer les caissons.

Y compris toutes suggestions selon les regles
de I'art
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Dimensions de la hotie L x | x h : 2800x2400x650
mm en tenant compte l'implantation des
équipements de piano, les dimensions de la
hotte doivent étre supérieures ou égales aux
dimensions du plan de cuisson.

Caisson d'exiraction : Débit minimal 10 500
M3/h, pression disponible-350 Pa Minimum (a
vérifier par I'enfreprise).

Appareil consiruit dans le respect des-normes
en vigueur (normes d'hygiene et de sécurité
alimeniaire).

Branchement, essais et mise en marche selon
les regles de ['art.

livié avec le minimum standard (supports,
visidre, boite étanche, manchette souple,
réservations, repérage, accessoires et foutes
sujétions selon les régles de I'art ....)

Nbre de filtres 8 f,.,f»"i
Nbre éclairage : 4

CANIVEAU DE SOL\AVEC CAILLEBOTIS 400X400
mm

Dimensions : 400)(400 mm -
« Inox AlSI 304 décapé, passivé.
+ Pidce & sceller nécessaire (support, cadre et

confre cadre....} pour la pose et Ia fixation du
canhiveau sur le regard en béton.

&
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« Livré complel avec protection chantier et
accessoire de pose.

reprise de 'étanchéité sur dalle.

i

I

1 R Coor el

I H LA .
3 - [T R

| i o :

i\"'.

« Ne comporte aucune zone de' rétention
d'eau. )

» Solution entierement inspectable.

« Accés PMR, couverture anfidérapante R12
avec bords non coupants.

e Classe L15.

. Systéme télescopique, avec platine de|

127
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«Couverture caillebotis antidérapante avec

crantage double & maille sécurité 19x19 et
finition décapée, passivé,

« Mise & la terre pour caillebotis ;

\
oo

“\
.,
\,

» Panier amovible indépendant de la cloche
siphoide et positionné au-dessus de la garde
d'equ.

+ Cuve équipée d'un remplissage sous bordure
en EPDM, posé en usine pour une meilleure
résistance a la charge.,

« Fond de la cuve congu avec 4 pentes de 1%
minimum.
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+ Boitier siphon télescopique équipé d'une
platine pour reprise de I'étanchéité sur dalle,
avec cloche inversée éleciropoilie
démontable permettant un débit important.

« Evacuatlion verticale et cenirée en sortie DN
110mm pour un débit minimal de 4 I/s.

+ Pieds de réglage rop")\idé‘poUrsfniéé‘ q hiveau
par rapport au sol fini

.-

-sortie verticale avec bonde siphoide

10

CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS 800X400
mm

Dimensions : 800X400 mm

« Inox AlSI 304 décapé, passive.

. Livié complet avec protection chantier et
accessoire de pose.
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+ Systeme télescopique, avec platine de
reprise de |'étanchéité sur dalle.

+ Ne comporte aucune zone de rétention
d'eqau.

« Solution entiéremeht ih'speciablé;f

« Accés PMR, couverture antidérapante R12
avec bords hon coupants.

» Classe L15.

G
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« Couverlure cdillebotis antidérapante avec
crantage double a maille sécurité 19x19 et
finition décapée, passivé.

« Mise & la terre pour cdillebotis ;

+ Panier amovible indépendant de la cloche
siphoide et positionné au-dessus de la garde
d'eau. S

i

|

Kt

5

» Cuve équipée d'un remplissage sous bordure
en EPDM, posé en usine pour une meilleure
résistance & la charge.

» Fond de la cuve congu avec 4 pentes de 1%
minimum.

&
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« Boitier siphon télescopique équipé d'une
platine pour reprise de I'élanchéité sur dalle,
avec cloche inversée électropolie
démoniable permettant un débit important.

- Evacuation verticale ét centrée é}‘{f.§brtie DN
110mm pour un débit/minimal de 4 173,

\.‘ | . e ’."’. |" /
\ |

« Pieds de réglage rapide pour mise a niveau
oar rapport au sol fini

-sortie verticale avec bonde siphoide

11

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE
Marque :

Référence:

Longueur du tube de plongée : 500mm
minimum

Vilesse variable électronique avec
autorégulation

Puissance ; 650 W minimum

Vitesse variable maximum 10 000 fr/min en
plongée.

S
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len vigueur.

Le moteur est doté d'un sys‘réme de
refroidissement et protégé conire la
surchauffe (en cas d'utilisation intensive
prolongée).

Alimentation monophasée 220 V+T
Total Watls : 0.60 kW minimum

manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes

J‘ L Gt
Branchement, essdis et mise-en marche selon

llesregles de l'art.

livré avec le minimum standard {supports, fiche
‘ | p

électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles

ldel'art...))

12

FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE
Marque :

Référence :
CARACTERISTIQUES

06 Niveaux GN 1/1
‘Construction en acier inox.

* Interface digitale avec boutons
rétroéclairés LED

» Générateur de vapeur intégré pour un
contrble trés précis de 'humidité et de la
température en fonction des réglages choisis

* Porte double vitrage avec isolation
thermique

* Cerfification contre les projections d'eav,
IPX5, pour un netioyage facile.

* Commandes Digitale

133
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*Systéme d'évacuation rapide de I'humidiié

« Autoreverse ({répartition de I'air dans la
chambre avec inversion automatique du sens
de rotation du ventilateur).

+Eclairage de la chambre de cuisson.
*Refroidissernent rapide & porte ouverte
*Puissance électrique 11 KW minimum

* Mise en veille automatique pour diminuer fes
consommations d'énergies.

MODES DE CUISSON

300 ° C): idéal pour une cuisson & fcuble
humidité.

» Cycle mixte (25° C & 300 ° C) : combinaison
de la chaleur par convection et de la vapeur
pour obtenir un environnement de cuisson a
humidité contirélée, accélérant le processus
de cuisson et réduisant la perte de masse.

+ Cycle de vapeur basse tempeérature (25° C
a 99 ° C): idéal pour le sous-vide, la remise en
température et la cuisson délicate., Cycle
vapeur (100 ° C): fruits de mer et iegumes.
Vapeur & haute température (25° C 4 130°
C).

EQUIPEMENTS DE SECURITE

sThermostat de sécurité de la chambre de
cuisson.

+Sécurité contre la surpression et la
dépression dans la chambre de cuisson.

*Relais thermique de sécurité du moteur.

+ Alimentation triphasée 380 v ou 400 V- 50 hz |~

+ Cycle de convection sec et chaud (25°C&

«

134




—FONCIERE—
> V2
. M o’

MAITRE D’'OUVRAGE

' OFPPT

o Lg pobede Pasenir
3 e

MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

«Systéme 'ouiomd’riq ue de refroidissement des
composants et du logement des commandes

ACCESSOIRES STANDARDS:
olivré avec 6 bac GN et 6 grilles GN 1/1

» Kit pour produits détergents (Lavage et
rincage).

*Sonde de température centrale & capteur
unique

s Port USB pour télécharger les données
HACCP

+systéme de nettoyage automatique et
intégré avec détarirage intégré du
générateur de vapeur. 5 cycles ouiomahques
(doux, moyen, fort, extra for, rincage
uniguement)

une ulilisation intense de la vapeur)

Supports munis de pieds avec porte-plaques
GN 1/1 incorporé

Avec une Hotte aspirante intégrée au four, y
compris un Systéme de ventilation complet
pour |'extraction y compris la conduite
d'évacuation avec raccordement externe. La
hotte et le four doivent &fre synchronisés : la
hoite s'allume/s'éteint lorsque le four
démarre/s'arréte, Basée sur I'activité réelle du
four la hotte aclive automatiquement la
puissance de ventilateur moyenne/faible
pour l'absorption des odeurs.

cerlificats et altestations prouvant 'origine et
la qualité de l'appareil proposés.

manvuel d'installation et d'entretien

.
T SRR

» Adoucisseur cartouche pour four mixte (pbur

T
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alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon
les régles de I'art. S

livré avec le mininum standard (supports, fiche
électrique malle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles
ldel'art....)

Appareil construit dans le respect des norm'e.s‘
en vigueur(normes d'hygiene et de sécurité| ...

3T
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LOT N° 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQU’ES

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumrssronna:re >5 en prec:sant les caractenstrques
du matériel proposé. R R

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera décfaré non- conforme " Cornrt b

Les colonnes Désignations et caractéristigues techniques et Appréciation de | admimstratron >> ne doivent pas etre
renseignées ou modifiées. . /

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence etles carac’cer.rstfques des fourmtures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & Fitem,

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne

« Proposition du soumissionnaire »,

‘de
l'admlnlshahon

I'fem Deslgnuﬁon et caracierlsﬂques
. g 1echnique$ .

‘soumlssionnqire

ARMOIRE VERTICALE NEGATIVE FROID
VENTILE CAPACITE 700 L

Marque : ASBER, EDESA, AFI COLLIN
LUCY ou équivalent

Marque :

Référence:

‘ez ) Caractéristique
Référence: .
proposée :
Température de -18°C & -22°C
Capacité : 700L. Norme HACCP

Nombre de porte : 01 {Porte GN 2/1).

60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation
en polyuréthane haute  densité
(40kg/m3), injeclée sous haute pression

Portes en acier inoxydable avec
poignée ergonomique

Portes & charniéres avec retour
avtomatique

Les portes ont une position de séjour de
120° et se ferment avtomatiquement &
moins de 90°

Les charniéres de portes réversibles

139
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i

le conirdle numérique intuitif permet
d’ajuster les parametres de
température facilement et rapidement

Bouton lumineux de démarmrage-Arrét ) :

« Ventilation Gill » sur le panneau avant

Le syst&me de réfrigération monobloc:

compact assemblé dans le haut de la
machine permet un accés facile pour
I'entretien

Le systéme intelligent de firage force
assure une température homogene
dans un compartiment réfrigéré

L'interrupteur de porte anéte le

ventilateur lorsque la porte est cuverte

pour éviter que I'air froid ne sorte de
I'intérieur, économisant ainsi  de
I'énergie

Le dégivrage & gaz chaud gaz

Pieds en acier inoxydable régiables en
hauteur. La hauteur des pieds peut étre
ajustée individuellement ( 120mm-
200mm) pour permetire un nettoyage
pratique

Les griles métaliques revélues de
plastique permettent le stockage de
différents types d’emballages et ont
une capacité de chargement
maximale de 40Kg

Joint de porte magnétique pour
garder une hygiéne maximale et
maintenir les propriéiés isolanies

U
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Panneau inférieur estampé avec drain
d'eau spécialement congu pour
rendre les opérations de nettoyage
plus rapides et plus faciles

23 positions au niveau de la grille

Convient pour les récipients
alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1

Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte
complete

Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R400 ou
similgire. Puissance absorbé : 720 Kw
minimum

|Tension d'alimentalion: 230 V 1+N —|

50Hz

manuel dinstallation et d'eniretien

cerfificats et attestations prouvant _
I'origine et la quadlité de lappareil| -

proposés.

Appareil construit dans le respect des
normes en vigueur{normes d'hygiéne
et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en
rmarche selon les régles de I'art.

livié avec le minimum standard
(supports, fiche électrique malle et
femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art

)

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID
POSITIF CAPACITE 700 L

Marque : ASBER, EDESA, AFI COLLIN
LUCY ou équivalent
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Référence:

Température de -2°C & +8° C
Capacité : 700L. Norme HA: CP
Nombre de porte : 01 {(Porte GN 2/1)

60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation
en polyuréthane haute densite
(40kg/m3}, injectée sous haute pression

Porfes en acier inoxydable . avec

poignée ergonomique

Portes & charnigres avec retour| oo

automatigue

Les portes ont une position de sé&jour de

120° et se ferment automatiquement & -

moins de 90°

Les charniéres de portes réversibles

Le conirdle numérique intuitif permet
d'qjuster les parametres de
température facilement et rapidement

Bouton lumineux de démanage-Amét

« Ventilation Gill » sur le panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc
compact assemblé dans le haut de ia
machine permet un accés facile pour
I'entretien

Le systéme intelligent de tirage forcé
assure une température homogene
dans un compartiment réfrigéré

=7
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L'interrupteur de porte arméte le
ventilateur lorsque la porte est ouverte
pour éviter que I'air froid ne sorte de
I'intérieur, économisant ainsi  de
I'énergie

Evaporation automatique de I'equ de

dégivrage

| Pieds en acier inoxydable régiables en
hauteur. La hauteur des pieds peut-étre
ajustée  individuellement  (125mm-

200mm)} pour permettre un neﬂoyoge SR

pratique

Les griles métalliques revéiués; del

plastique permetient le stockage de
différents types d'emballages et ont
une capacité de chargement
maximale de 40Kg

Joint de porte magnétique pour
|garder une hygiéne maximale et
maintenir les propriétés isolantes

Panneau inférieur estampé avec drain
d'eau spécialement congu pour
rendre les opérations de netfoyage
plus rapides et plus faciles

23 positions au niveau de la grille
Convient pour les récipients
alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1

Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte
compléie

Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou
similaire

Température de fonctionnement de -
2°C & +8°C

Puissqnce absorbée : 210W minimum
Tension d'alimentation : 230 V - 50Hz
manuel d'installation et d'entretien

S
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ceriificats et attestations prouvant
'origine et la quadlité de lappareil
proposes.

Appareil construit dans le respect des

normes en vigueur(normes d'hygiéne| -

et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise ien| -

marche seion les regles de I'art.

livi¢ avec le minimum standard
(supports, fiche électrique malle et
femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de |'art

)

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID
POSITIF CAPACITE 1400 L

Marque : ASBER, EDESA, AFl COLLIN
LUCY ou équivalent

Référence :

Température de -2°C &4 +8° C
Capacité : 1400L. Norme HACCP
Nombre de porte : 01 {Porte GN 2/1)

Portes en acier inoxydable avec
poignée ergonomique

Portes & charniéres avec retour
auvtomatique

Les portes ont une position de séjour de
120° et se ferment automatiquement &
moins de 90°

Les charniéres de portes réversibles

{5—(
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Le contréle numérique intuitif permet
d'ajuster ies parameétres de
température facilement et rapidement

Bouton lumineux de dématrage-Arnrét

« Ventilation Gill » sur le pa nnec:,t}"of\/'ont:

Af‘

Le systéme de réfrigération monobloc'-

compact assemblé dans le houi de la
machine permet un acces facile: pour
I'entretien

Le systéme intelligent de firage forcé
assure une température homogéne
dans un compartiment réfrigéré

L'interrupteur de porte aréte le
ventilateur lorsque la porte est ouverte
pour éviter que |'air froid ne sorte de
I'intérieur, économisant ainsi  de
I'énergie

Evaporation dutomatique de I'eau de
dégivrage

Pieds en acier inoxydable réglables en
hauteur. La hauteur des pieds peut étre
gjustée individuellement  (125mm-
200mm) pour permettre un nettoyage
pratique

tes griles métaliques revétues de
plastique permettent le stockage de
différents types d'embdallages et ont
une capacité de chargement
maximale de 40Kg

Joint de porte magnétique pour
garder une hygiéne maximale et
maintenir les propriétés isolantes

8
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Panneau inférieur estampé avec drain |
d'eau spécialement congu pour
rendre les opérations de nefioyage
plus rapides et plus faciles

23 positions au niveau de la grille

Convient pour les récipients S
alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1 S S

‘Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porie T ,\
compléete - L /

Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou / ‘1/
similaire IR

Température de fonctionnement de -
2°C & +8°C

Puissance absorbée : 200W minimum
Tension d'alimentation : 230 V — 50Hz
manvel d'installation et d'entretien

cerlificats et atiestations prouvant|
'origine et la qualité de lappareil
Proposes.

Appareil construit dans le respect des
normes en vigueur(normes d'hygiéne
et de sécuriié dlimentaire).

Branchement, essais et mise en
marche selon les régles de I'art.

ivié avec le minimum standard
(supporls, fiche électrique malle et
femelle, repérage, <accessoires et
toutes sujétions selon les regles de I'art

)

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE POSITIVE

146
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Marque : DAGARD, COLDKIT, ARNEG
ou équivalent '

Référence :
Chambre modulaire & clé.

Dimensions £ 10 % :Ll=2xP=2xH =f22 ',%"‘a g

m i

Cloisons iscthermes toute hauieur

Réaction au feu du panneavu : S3 BstO‘

Avec porte pivotante de réfrigération

avec passage libre
de1900x800x100mm
Revétement laminé alimentaire

intérieur, extérieur - Couleur blanche

Isolation en mousse de polyuréthane
haute densité

Chambres froides positives, avec sol
(panneaux de 60 mm épaisseur
minimum}, pdnneaux commerciaux
lagués/lagué.

La chambre froide doit étre munie d'un
disposilif d'avertissement sonore simple
et robuste permettant a toute
personne, qui se trouvait
accidentellement enfermée a
I'intérieur de cette chambre de donner
['alarme & I'extérieur.

Les équipements frigorifiques seront de
marques connues et certifiés.

=
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Les ligisons frigorifiques en tube cuivie
de quadlité frigorifique de diametre
adapté en fonction de ia longueur et
de la puissance frigorifique : y/c
isolation de la conduite avec un]
isolant en mousse de caoutchouc
d’une épdisseur de 13mm minimbm;”

Cable électique d' dlimen’ro’riéh “du
groupe frigorifique  extérieure . de

section approprié depuis I'attente| |

laissée par le prestataire du lof
électriciie.

Cable électrigue et de
communication entre le groupe
extérieur et I'évaporateur de la
chambre froide.

le tableau de commande et de
conirdle avec affichage digital en
facade sera compris dans ['offre,
raccordement de ce dernier, ainsi que
les ligisons entre le tableau et le
groupe, seront exécutés par le
fournisseur adjudicataire du présent lot.

Sol avec couverture inox
antidérapante

Fermeture & clé et poignées dé
condamnables de l'intérieur

Eclairage intérieur par interrupteur
extérieur avec voyant

Conirdle de la température par
thermometre digital pour loute la
chambre froide

=
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Voyant de mise sous tension avec

alame visuelle et sonore en cas d'arrét |

et de remontée de la température
Dégivrage automatique

tes eaux de condensation des
chambres froides sont évacuées vers le
résequ d’equx usées par siphonage

Réseau PYC minimum

Groupe hemétique fropicalisé installé
a distance (chiffré & 20 metres) -
Puissance 1,6 Kw minimum

Alimentation Mono 220 V - 50 Hz

Fourni avec : 04 Kit de rayonndge
intégré de 1000x1600x400 mm de-
profondeur

manuel d'installation et d'entretien

- Conditions de base :
Température extérieure maximale
346°C + 40°C

La tempéraiure intérieure a maintenir -
2/ +8°C

L'humidité relative : 95%
Température des denrées : + 24 °C

Appareil construit dans le respect des
normes en vigueur(normes d'hygiene
et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en
marche selon les régles de I'art.

Gt
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ivré avec le minimum standard
(supports, boite élecinque étanche,

repérage, accessoires et foules

sujétions selon les régles de l'art ...}

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE
NEGATIVE

Marque : DAGARD, COLDKIT, ARNEG

ou équivalent ;

| Référence : Y
Chambre modulaire & clé. S

Dimensions + 10%: L=2xP=2xH=22| -

m

Cloisons isothermes toute hauteur

Réaction au feu du panneau : $3 Bs2d0

Avec porte pivotante de réfrigération
avec passage libre de1900x80x100 mm

Revétement faminé alimentaire
intérieur, extérieur - Couleur blanche

isolation en mousse de polyuréthane
haute densité sans CFC (plafond,
parois latérale, sol}

Chambres froides négatives, avec sol
{(panneaux de 100 mm épaisseur
minimum), panneaux commerciaux
laqués/laqué.

La chambre froide doit &tre munie d'un
dispositif d'avertissement sonore simple
et robuste permettant & toute
personne, qui se trouvait
accidentellement enfermee o]
I'intérieur de cette chambre de donner
['alarme a I'extérieur.

N\
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Les équipements frigotifiques seront de
| marques connues et certifiés.

Les liaisons frigorifiques en fube cuivre
de quailité frigorifique de diaméire
adapté en fonction de-la longueur et
de la puissance frigorifique ; y/c

isolation de la conduite avec un
isolant en mousse de caouichouc| 7

d'une épaisseur de 13mm mihimum.

I

I: r
! ‘ '
b

Cable électrique dollmenicﬁlon du'
groupe frigorifique extérieure de

section approprié depuis I'aitente |

laissée par le prestataire du 1ot
électricité.

Cdble électrique et de
communication entre le groupe
extérieur ef [I'évaporateur de la
chambre froide.

Le fableau de commande ef de
conirdle avec dffichage digital en
facade sera compris dans |['offre,
raccordement de ce dernier, ainsi que
les ligisons enfre le tableau et le
groupe, seront exécutés par le
fournisseur adjudicataire du présent lot.

Sol avec couverture inox
antidérapante

Fermeture & clé et poignées dé
condamnables de l'intérieur

Eclairage intérieur par interrupteur
extérieur avec voyant

Contrdle de la température par
thermométre digital pour foute la
chambre froide

e
RSN X

q
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Voyant de mise sous tension avec
alarme visuelle et sonore en cas d'arrét
et de remontée de la température

Dégivrage automatique ,

les eaux de condensationides| . "1
chambres froides sont évacuées verslel: 7.

réseau d'eaux Usées par siphonage.

Groupe hermétique tropicalisé installé
& distance (chiffré a 20 metres) -
Puissance 2 Kw minimum

Alimentation Mono 220 V - 50 Hz

Fourni avec : 04 Kit de rayonnage
intégré de 1000x1600x400 mm de
profondeur

manuel d'installation et d'entretien

- Conditions de base :

Température extérieure maximale
36°C + 40°C

la température intérieure &
maintenir -18/ -22°C

L'humidité relative : 95%
Température des denrées : + 24 °C

Appareil construit dans le respect des
normes en vigueur(normes d'hygiéne
et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en
marche selon les régles de I'art.

(1

152

X%




l —FONCIERE— _.ff'i- ’

L3 wmir doc #rverer '

MAITRE D'OUVRAGE MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

ivié avec le minimum standard|/
(supports, boite électrique étanche.|: ..
repérage, dccessoires et toutes| |
sujétions selon les régles de I'art ....) N
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Lot 3 : Petits matériels de cuisine
N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la cas%f’é&ropo
du matériel proposé. i

|

Tout article ne répondant pas aux spécifications demgndéés'sera,déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristigues technigyes et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre

renseignées ou modifiées. 5,
Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item,

la marque, ia référence et les caractéristiques des fournitures

proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionrigire » et la ligne correspondante a l'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne
« Proposition du soumissionnaire ».

Item | Désignation et caractéristiques | Proposition du_ - | Appréciation de
N° te;:ljhl_:ji._ie;’ L sQUmissibhﬁulré__ I"_cjdmih_[_str'dﬂi:jn*:'_.

FOUR MICRO-ONDES MECANIGQUE

Marque :

Référence :

Diameétre plaieau 24,5 cm minimum

Capacité 20 | minimum.

Puissance 700 watts minimum

Programmateur mécanique

Tous les accessoire nécessaires pour le

bon fonctionnement de 'apariel.

1 | Appareil construit dans le respect des
normes en vigueur(normes d'hygiéne et
de sécurité alimentaire}.

Branchement, essais et mise en marche

selon les regles de I'art.

ivié¢ avec le minimum standard

(supports, fiche éleciique malle et

femelle, repérage, accessoires et

toutes sujétions selon les régles de ['art
o)

POUBELLE ROULANTE 120 litres

A couvercle

2 |La couleur selon le choix du maiire
d'ouvrage
Avec bac en plastique 120 litres

u_‘

sition di soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
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Avec roulettes

Les roulettes sont largement
dimensionnées pour permettre. le

transport de charges lourgdes
T

En  polyéthylene  haute. . densﬂe‘ i
antfichocs, résistant aux UV aux produHS'
chimiques et aux vonqhons de

température. .
Couvercie facilitant la prise en main
Roues & bandage caovutchouc,
silencieuses, souples et fiables pour une
ulilisation intensive.

Conforme aux normes de sécurité en
viguevur.

POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE
De capacités minimales 1100 litres

La couleur selon le choix du maitre
d'ouvrage

Avec rouleties

Les rouleties sont largement |

dimensionnées pour permetire le
transport de charges lourdes

En  polyéthylene haute densité
antichocs, résistant aux UV, aux produits
chimiques et aux varations de
température,

Couvercle facilitant la prise en main
Roves & bandage caouichouc,
silencieuses, souples et fiables pour une
utilisation intensive.

Conforme aux normes de sécurité en
vigueur,

BALANCE A PLATEAU RENFORCE
Marque :
Référence :

i
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Portée : 300 K minimum
Précision : inférieure & 100g
Ecran LCD rétroéclairé
Capteur en aluminium

Protection IP65 u (protection contre
I'intrusion de poussiére et d'eau).

Plateau et colonne en acier
inoxydable, chdssis en inox

Température de fonctionnement
jusgu’au 40°C minimum

Autonomie de 65 heures minimum

Interface RS-232 (ou autre) cela
permet de transférer les données du
poids & un ordinateur

Appareil construit dcms, Ie respec’r des
normes n wgueur e i _

K“‘\

Branchement, esscus e’r m|se en mcu’che
selon les regles de~l d(’r
o)

f
A
‘e ‘ )

A :
J(f -"u‘

livré avec le mlnimum sfgndqrd

[supports, fiche elec’rrlque malle et

femelle, repérage, “accéssoires et

toutes sujétions selon les reglés de I'art

vore)

(\0 i .

TRANCHEUR
Marque :
Référence :

De construction en acier inoxydable
avec bati en aluminium anodisé

Transmission par courroie
Alimentation 220 V - 50 Hz
Diamétre de la lame 250 mm,
AffUteur incorporé.

Couteau de fabrication en acier
chromé dur
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Moteur avec ventilation assurant une
température basse lors du
fonctionnement

Réglage d'épaisseur,
Transmission par courroie
Livré avec : s

;

démonte lame et aiguiseur | |
i . 1‘_'-!'i‘4.‘ ;:.‘ y ::‘. |

-Appareil construit dans le re\spéc’r des
normes en vigueur(hormesd’ hYQléne e’r x
1 de sécurité alimeniaire). '

Branchement, essais et mise en marche
selon les reégles de I'art.

ivié avec le minimum standard
(supports, fiche électrique malle et
femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de |'art

)

BLENDER ELECTRIQUE

Marque :

Référence :

Bol gradué : 1,25 L

2 vitesses pour une mditrise facile de

voire préparation : 13000 tr/min et
16000 tr/min.

4 | Couteaux résistants en acier
inoxydable.

Pieéces amovibles pour un nettoyage
| facile : bol, couvercle, écrou, joint,
moyeu porte-couteaux.

Moteur protégé par un protecteur
thermigue intégré au bobinage

Capacité : 1,5 litres minimum
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Appareil construil dans le respect des
normes en vigueur (normes d' hyglene
‘et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise er) mcrohe

selon les régles de I'art. Lo
Voo 51

livié avec le minimum standard

(supporis, fiche électique malle:et| ..
femelle, repérage, accessoires et

toutes sujétions selon les régles de I'art

o)

PRESSE-AGRUME CUVE

Marque :

Référence :

Construction Socle résistant en
fonderie d'aluminium.

Cuve amovible incassable en
polycarbonate alimentaire.

Livré avec 3 ogives amovibles pour
citrons, citrons verts, cranges el
pamplemousses.

Grille filire & pépins amovible.

Presse agrume professionnel avec
moteur asynchrone robuste et
silencieux.

Vitesse : 1500 Tr/MN

Puissance : 130 Watts minimum
Dimensions : 230x300x350mm +/-10%

Appareil consiruit dans le respect des
normes en vigueur(normes d'hygiéne et
de sécurilé alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche
selon les régles de I'art.

5T
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livrié avec le minimum standard
(supports, fiche électique malle et
femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art

)

1/: ' )

EPLUCHEUSE A LEGUMES
Marque : /
Référence : \ :
Fabrication entigrement en iriog(
Panneau de commande étanche & -
bouton tactile IP55 (Protégé contre les
infiltrations de poussiére limitées et

Protégé contre les jets d'eau & basse
pression)

Capacité tubercules 10 kgs +/-10%

Production horaire : 160 - kg/heure +/-
10%

Minuterie avec décompte numérique.

Des détecteurs magnétiques amréient
la machine lorsque le couvercle etf/ou
la porte sont ouverts.

Livré avec plateau et cylindre abrasifs

Table filire montée pour éplucheuse,
Construction inox avec tabletle
permettant de positionner un bac GN
de récupération des légumes.

Bac amovible irés résistant avec panier
fitre en maille,

Alimentation électrique 380 V
Puissance 300 W minimum

Plateau émerisé pour pommes de terre

Accessoires de manipulation.

C(:‘

161



—FONCIERE—
Vi & 2
o M\J

MAITRE D’OUVRAGE

i
{
]

OFPPT

Lo raic de Pavenir -

MAITRE D'OUVRAGE DEI‘.'E‘&-UE

manuel d'installation et d'entretien.

certificats et attestations prouvant
l'origine et la qualité de lappareil
proposés.

Appareil construit dans le respect des

normes en vigueur(normes d’hygiene-et

de sécurité alimentaire). ,,5:'* e

Branchement, essais et mtse en morche T

selon les régles de 'art. ‘\; .
o

livié avec le minimum® standard| - |
(supports, fiche électique malle: et| ~

femelie, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art

)

COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5
DISQUES,

Marque :

Référence:

CUTTER

Cuve eninox

Capacité : é litres minimum
Variateur de vitesse : 3 vitesses
minimum

Dispositif IP24 sur foute la machine
Systéme d'inclinaison amélioré pour
une meilleure stabilité.

Panneau de commande tactile plat,
étanche IPX5 (IP55).pour protection
contre 'eau

Capacité de production minimale :
550 - kg/heure

Alimentation : 220V - 50 Hz

Sécurité magnétique pour le bol et
thermigue pour le moteur

LE]
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COUPE LEGUME TOUT INOX :
Fonctionnement silencieux

Livré avec les lames ci-apres et qui
doivent étre obligatoirement en inox
qualité alimentaire :

1 éminceur 3 mm R

1 francheur 8 mm Lo by

| batonnet 4*4 \

1 rGpe 3 mm VO

1 cube 10 mm R
manuel d'installation et d'entretien.
Appareil construit dans le respect des

normes en vigueur{normes d'hygiéne et
de sécurité alimentaire).

Branchement, essdis ef mise en marche
selon les régles de I'art.

livré avec le minimum standard
(supports, fiche électique malle et
femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de |'art

)

10

| BATTEUR MELANGEUR 05 L

Marque :

Référence :

05 Litres minimum

Cuve inox

Puissance : 250 w

Alimentation : 220 V + T - 50 Hz

Avec variateur de vitesse

Avec grille protection de cuve

Livré avec les éléments ci-aprés et qui

doivent étre obligatoirement en inox
qualité alimentaire :

-Fouet,

7
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-Batteur plat

-Crochet

manuel d'instaliation et d'eniretien.
Appareil construit dans le respect des

normes en vigueur{normes d' hyglene ei
de sécurité alimentaire}.

Branchement, essais et mlsg—: en mcxrche

i

selon les regles de ['art. ‘

\ L!-. .".1_,"__5
le minimum_standard

livrée avec _
(supports, fiche électrique*malle et| .~
femelle, repérage, accessoires ‘et

toufes sujétions selon les régles de |'art

o)

BALANCE ELECTRONIQUE A précision
Marque :

Référence:

Portée de 10 KG

Précision & 2 grammes

Fonctionnement sur secteur 220 v - 50
Hz

Appareil construit dans le respect des

1 normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche
selon les régles de |'art.
ivié avec le minimum standard
(supporis, fiche électrique malle et
femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art
vees)
ESSOREUSE A SALADE
PROFESSIONNELLE 10L* 10 %
Marque :

12

Référence :

Fabrication (bac, couvercle et panier)

164
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Essoreuse & salade de gudlité
professionnelle Dynamic : robustesse et
durabilité

Congue pour une utilisation infensive

journaliere

Rapide et efficace : respecte la

fragilité des salades

./.,
/
JE

normes en vigueur, - ,\

Appareil construit dans le respe ci des o

13

MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE

'fMarque :

Référence :
02 groupes avec adoucisseur

Dimensions minimales : Hx P x L :430 x
530x650 mm

Chaudiére en cuivre capacité : 11 litres

I minimum

| Capacité électrique : 2,9Kw minimum

Arrét écoulement : automatique
Eau chaude : 1 sortie
Vapeur : 2 sorties

Table Support munis de pieds réglables
en hauteur. '

manvuel d'installation et d'entretien

cerfificats et attestations prouvant

l'origine et la qualité de lappareil
Proposes.

Accessoires :

-1 porte-fiitre + filtre 1 tasse

-2 portes-filtre + filires 2 tasses

-1 tuyau de purge pour évacuation

-1 fuyau de raccordement au réseau
d'eau diametre 3/8eme

\i\
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-1 filtre aveugle (filtre plein) bouchon
en caoutchouc pour nettoyer votre
machine & café

- Bac de vidange.
-mini-vannes d'isclement.

Appareil construit dans le respect des
normes en vigueur(normes d'hygiéne et
de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche
selon les régles de I'art.

ivié avec le minimum standard
(supports, fiche électrique malle et
femelle, repérage, accessoires et
foutes sujétions selon les régles. de | art

14

/"( - N

. ) N t Y
s L
B " Tan A S .

MOULIN A CAFE -
Marque :
Référence: ’k‘\.‘-(l‘i‘. \
Contenance de la ’rre’mi‘e:\i“"QQ; Kg,

Puissance : 350 W minimum "~ L

5
2 b

Corps en fonderie d'aluminium
Moulin silencieux {63dB).

Réglage facile de la dose, entre 6,5¢g
et 2g. par un simple gjustement de la
molette,

Doseur : & remplissage automatique

Monophasé : 220-240 V-50/60 Hz-360 W

Appareil construit dans le respect des
normes en vigueur {normes d'hygiéne
et de sécurité dlimentaire).

Branchement, essais et mise en marche
selon les régles de ['art.

166




l —FONCIERE—
Vi Y
N M\.-'

MAITRE D’'OUVRAGE

7

s

i

V. Laroicde "avenir
B w

B

MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

i w ..g.g
(!
H
'

OFPPT-

(supports, fiche élecirique r:*ndlllé'*e’r

. . LN
toutes sujétions selon les regles de 'art

)

livié avec le minimum standard|

femelle, repérage, accessoires et|
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MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

Lot N° 4 : Matériel de rangement, de distribution et de self- service
N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques

du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de l'administration >> ne doivent pas étre

renseignées ou modifiées.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chague item; la marque, la référence et les caractéristigues des fournitures

proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et Ia ligne correspondante a f'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacites,....

« Proposition du soumissionnaire »

Doivent étre renseignées d'une maniére précise dans la colonne

Désignation et caracteéristiques techniques

' Proposihon-du
o soumlssionnalre

' Appreciaﬂon
de - - ‘
: Iadminisirahon

CHAUD
Marqgue :
Référence :

arrondis

pieternent

atteindre 90°C minimum

MEUBLE BAIN MARIE A EAU SUR MEUBLE

Dimensions : L x P x H hors :,’rc_a'ijf 1500x700x900

TR

» Appareillage doit e’rre obhgo’rowemeni
certifié CE {presen’ro’non du cer’rlflco’r)

+ enti@rement en acier inoxydable AlSI
304.Acier utilisé sera inox de quadlité
1 |alimentaire {dessus et cuivre) 12/10 minimum

* Dessus de meuble en acier inoxydable
épaisseur mini 12/10 de mm avec bords

e Plinthe en inox Colonnette en inox de @& 32
minimum sur toute la longueur fixée sur

+ Piétements réglables en hauteur en acier
inoxydable AlSI 304, haufeur 850mm

» Température de fonctionnement peut

.
v
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¢ Habillage coétés et facade en stratifié sur
panneau phénolique épaisseur 10 mm avec
profection de tous les angles (verticaux et
| horizontaux) en acier inox

¢ Compartiment technique mtegre pour
branchement électrique T

£
3

» Meubles chauds comporion’r un' disposmf -
de marche/anét avec voycmt de mise sous |

tension sur chaque zone de chouffe

° Rampe & plateau en acier inox & frois
tubes

¢ La rampe doit étre fixée sur le chdassis au
travers la facade

e Pare-haleine courbée et pare haleine
frontale pour une meilieure protection des
aliments.

» Eclairage du meuble par lampes incorpore

¢ Rampe & plateaux profondeur 300 mm
minimum

» Cuve rayonnée, épaisseur 2 mm,
profondeur 200 mm maximum pour 4 bacs
GN 1/1

» Chauffage par résistances blindées,

« Thermostal de régulation élecironique &
affichage digital et réglage par touches
sensitives,

» Remplissage d'eau par vanne manuel avec
contréle du niveau.

+ Vidange d'eau par trop-plein amovible

» Alimentation triphasée : 400 V+N+T - 50 Hz

=
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» Puissance totale 5 Kw minimum pour un
meilleur rendement L
« Livré avec 4bacs GN1/1

« manuel d'inslallation et d'enfretien . .

Toute la ligne du self- serwcé dolt afre de _
méme marque et présenter un qspect de|.”
finition identique et homogéne.

Appareil construit dans le respect des normes
en vigueur(normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon
les régles de i'art.

livié avec le minimum standard (supports,
chemin de céble et cache, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles
del'art....)

| VITRINE REFRIGEREE AVEC CUVE SUR MEUBLE
REFRIGERE

Marque :

Référence:

Dimensions @ 1500X700X1800mm

» Appareillage doit &tre obligatoirement
certifié CE (présentation du certificat)

2 |+ entierement en acier inoxydable AlSI
304.Acier utilisé sera inox de qualité
alimentaire {dessus et cuivre) 12/10 minimum

« Dessus de meuble en acier inoxydable
épaisseur mini 12/10 de mm avec bords
arrondis

s Plinthe eninox Colonnette eninox de @ 32
minimum sur toute la longueur fixée sur
pietement

172
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» Pigtements réglables en hauteur en acier
inoxydabile AlSI 304, hauteur 850mm

e Alimentation : Mono 230 V+T
e Puissance totale : 0,6Kw
o Dégivrage automatique

+ Piétements réglables en hauteur en acier
inoxydobie hauteur 850mm

+ Habillage de facade et Icﬂeraux Sh’CﬂIer
couleur au choix 2

s FEclairage intégrée en série

« Rampe & plateau en acier inox'& trois tulses

e La rampe doit &fre fixée sur le chassis au|

travers la fagade

VITRINES

e Vitrines réfrigérées en glace sécurit avec
pare-haleine

« Réglage de la température par thermostat
digital

o Température : +4°/+10°C

e Vitine avec 3 étageéres, réfrigération par
évaporateur ventilé

e Vilrine avec clapets en polycarbonate
coté client, portes coulissantes coté service

Cuve :
o Tempéraiure : +4°/+10°C
e Cuve soudée et rayonnée pour un

nettoyage facile, adapte pour bacs GN h.
max 200mm

&
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» Isolalion par mousse de polyuréthane &
haute densité sans CFC et HCFC

o Cuve réfrigéré courbée sur tous les coté
pour faciliter le nettoyage

Ouvrdge payé & L'unité, y/c raccordement
et toutes sujétions de fourniture et de pose

Livré avec

+3 élagéres en verre demon’fcbles 1ype
glace securit ou similaire o

* Lumiére intérieure, basse consérﬁfncﬁo‘n' C
PLAQUE FROIDE

«Réfrigération gréce & un serpentin en cuivre

*Plaque froide isolée avec du polyuréthane
écologique injecté densité 40kg/m3

RESERVE FROIDE
*Réserve inférieure réfrigérée

*Panneau de commande additionnel pour la
réserve avec thermostat +22/+10°C

sisolation avec du polyuréthane écologique
injecté densité 40kg/m3

» Réfrigération ventilée
Livré avec glissiéres extractibles
manvel d'installation et d'entretien

Toute la ligne du self-service doit éfre de
méme marque et présenter un aspect de
finitlon identique et homogeéne,

(&
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Appareil construit dans le respect des normes
en vigueur{nommes d'hygiéne et de sécurité
alimeniaire).

Branchement, essais et mise en marche selon
les régles de |'ari.

livré avec le minimum standard (supports,
chemin de cable et cache, repérage,
accessoires ef toutes sujétions selon les regles

de l'art....) " |

./' TR B \
CHARIOT CHAUFFE ASSIETTES [\ oo (_‘ o ;{ ‘
Marque : \ e i
Référence : \

Construction enfigremeni en lnox AISI 304

Porte-assiete & niveau constant
Alimentation : Mono 230 V+T, 50 Hz
Contenance 2 pites de 100 & 120 assiettes
environ (Diam 220 mm)

Chauffage par résistances blindées T° 80 maxi
- puissance : 1300 W minimum

Commande par baitier élanche avec témoin
M/A et protection électrique IP 459

Meubles de distribution équipés avec roues
pivotantes & platine @125 mm inox dont 2 &
frein sur pieds réglables en hauteur

Habillages extérieurs {fagades avant et
arriére et portillons) en acier inoxydable AlSI
304, épaisseur mini 10/10de mm

Couverture de protection

Systéme élévateur par ressorts ajustables aux
poids Réels

manuel d'installation et d'entretien

175

k}l




I —FONCIERE—
Y Vi
v M\./

MAITRE D’OUVRAGE

‘L La'faiy de Puvenir
;

MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

Appareil construit dans fe respect des normes
en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchemeni, essais et mise en marche selon
les régles de I'art.

ivié avec le minimum standard {supports,
chemin de cdéble et cache, repércge,
accessoires et toutes sujétions selon les régles
del'art....)

DISTRIBUTEUR A PLATEAUX, COUVERT PAINS ET
VERRES 7

Marque : ‘f

Référence: [ .
Dim : 1380 x 700 x 1500 mm ml\nlmum

Construction eniiérement en acier moxydoble
AINSI 304

Piétements en acier inoxydable AlSt 304
hauteur 850mm réglable

Plateaux inox inclinés distributeur de verres par
gravité.

Présentoir & couverts et & pain, & la partie
supérieure 3 bacs en polycarbonate 2x3 GN
1/3 - 100 pour les couvertst+ en dessous 2
bacs GN 2/1 200 pour le pain

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :

Référence:

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X200
Couleur blanche

sy
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| BACS MANUTENTION.PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque:

Référence:

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X300
Couleur blanche

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :
Référence:
Qualité : HDPE .
Dimensions : 600X400X200 ' .
Couleur grise '

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :

Référence:

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X300
Couleur grise

TABLE DE TRAVAIL MOBILE
Marque :

Référence:

. Tout inox AlSI 304

. épaisseur 15/10 minimum

. Dim : 1000X700, hauteur 850 mm
minimum

. Bord tombé de 40mm minimum avec
conirepli
. 4 roulettes dont 2 avec freins

r
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¢ Tolalement arrondis et bord relevé amiére
de 100 mm de hauteur au minimum avec

retour incliné de 20mm au minimum.

« Insonorisation par panneau siratifié double
face totalement étanche et protégé par une
t6le en acier inoxydable

e AlS! 304 couvrant totalement le panneau
stratifié.

En dessous :

. un bloc de rangement g‘?c.Js_tr'Q;SVhiyequx
GN 1/1 o
Y

. une élagére basse

Les roulettes sont largement dimensionnées
pour permettre le transport de charges
lourdes dont deux avec frein.

10

TABLE De CHEF AVEC BAC GAUCHE
Marque :

Référence :

*  Toutinox AISI 304

e épaisseur 15/10 minimum

s  Prévoir Robinet mélangeur et siphon.

. Prévoir des mini-vannes d'isolement.

. Dimensions : 1400X700 hauteur 850 mm

e Doublé par panneau hydrofuge stratifié
de 19 mm d'épadisseur minimum et collé

5
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¢« Bac de de 400x400 mm avec bonde
surverse crépine et siphon en alliage chromé
avec culot démontable

*  Avec passage de robinetterie (EC/EF)

e Totalement arrondis et bord relevé arriere
de 100 mm de hauteur au minimum avec
retour incliné de 20mm au minimum.

En dessous :
» une étageére basse

11

CHARIOT DE SERVICE T
Référence : S

. En acier inox 18/10 épaisseur 10/10
minimum

. 3 niveaux 900x600x200 mm
. 4 roues pivotantes dont deux avec frein
Les roulettes sont largement dimensionnées

pour permetire le fransport de charges
lourdes dont deux avec frein.

12

ECHELLE DE DEBARASSAGE :

» En inox 18/10

e 12 niveaux de glissiséres au pas de 100
mm minimum

s 4 roulettes pivotantes dont 02 & frein

s Buttoirs d'angle en cavotchouc

» 02 parois latérales habillees en
méelamine

&
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Les roulettes sont largement dimensionnées
pour permetire le transport de charges
lourdes dont deux avec frein.

13

SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE
INOX

Marque :
Référence:
s Dimensions : 400 x 400 mm

14

DIABLE

‘Marque :

Référence:

«  &haut dossier A
+  force 250 Kg {
. Roues & bandage caobibboué; SENENS
. Hauteur 1300 mm (+/-10‘%)“-‘- '
. Largeur des bavettes 300 mm-

. Peinture époxy

15

CHARIOT DE DISTRIBUTION :

Fourniture et la mise en place d'un chariot de |

distribution ayant principalement les
caractéristiques suivantes :

En acier inoxydable de dimension : 1000 x
500 x 00 mm composé de :

- 2 bacs " Gastronome™ % profondeurs 150
avec poignées en inox 316 qualité
alimentaire.

- 3 bacs " Gastronome" % profondeurs 150
avec poignées en inox 316 qudlité
alimeniaire.

- compartiment pour assiettes.

- Plateaux t8le inox AISI 304.

s
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- roulettes pivotantes dont deux avec freins

Les roulettes sont largement dimensionnées
pour permettre le transport de charges
lourdes dont deux avec frein.

16

ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX
Marque :
Référence:

. en acier inox, portes coqlissdntés 7
«  Dimensions L : 1600 X P;700 X H ; 1800
mmx 10 % ( o
. sur roulettes Loy

Vs
» 2 Etagéres réglables en hauteur

. Les roulettes sont  largement
dimensionnées pour permettre le transport de
charges lourdes dont deux avec frein .

¢ livré avec serrure avec clés.

17

Rayonnage avec étagéres en INOX 05
Niveaux

Marque :
Référence:
. en acier inox 304

. Dimensions : 1000X500, hauteur : 1800
mm+10%

18

Etagére mobile en PVC 05 Niveaux
Marque :

Référence:

Dimensions : LI000XP500XH1800

04 Roues nylon

1
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Chope Inox avec blocage sur 02 Roues

19

‘Echelle Basse GN1/1 DE 10 Niveaux 04

ROULETTES PIVOTANTES

Marque :

Référence :

+ Tout enlnox

« Enirée 325 mm buiées avant arriere

+ 4 Roulettes pivotantes nylon avec pare
chocs

Les roulettes sont largement dimensionnées
pour permettre le transport de charges
lourdes dont deux avec frein.

ECHELLE HAUTE GN /1 DE 20 NIVEAUX 04 '

ROULETTES PIVOTANTES
Marque :

Référence :

» Tout en Inox

J

¢ Entrée 325 mm butées avant arriére

4 Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs |

Les roulettes sont largement dimensionnées
pour permettre le transport de charges
lourdes dont deux avec frein.

21

BILLOT EN POLYPROPYLENES
Marque :

Référence:

. Sur pied inox AlSI 304,

. Billot en polypropylénes hauteur entre
100 et 150 mm,

. Dimension totale L 1200 x P 400 x h 850
mm

22

TABLE DE DEBARASSAGE INOX AVEC TROU
VIDE ORDURE 1000X700
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AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE
Marque :
Référence:

23

PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC
EGOUTTOIR

Marque :

Référence :

. Tout inox AISI 304

. épaisseur 15/10 minimum

’ Dimensions : 1600 x 700 mm hauteur
850 mm

. 2 bacs de 400X400 ou 500 x 500 mm |

I

. Mini-vannes d'isclement et ;j’s‘ipﬁ'an.-.-gk o
f ; t
. Dosseret arriére “,_
. Bord tombé droit avec retour d' equerre ya

sur 'avant et les cotés

. Dessus chaudronné en extrémité, sans
piéces d'obturation sur chaque cbté des
bords tombeés et sur les extrémités des
dossereis

. Habillage inox cache bacs sur les 3
faces

. Douchette avec flexible sur mélangeur
mono tfrou

. Bande surverse crépine en laiton

. Ceinture haute en tdle pliée inox 18/10
. Piéces de jonction en ABS avec

dispositif de serrage des consoles par 2 vis
inox

. Pidtement en acier inoxydable AlSI 304

. Etagere basse

Cr
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. Vérins de mise & nivequ en ABS

24

LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU

Marque :

Référence :

« Commande & genou

. Clapet anti retour dosseret avant et
arriére

. Cuve inox AlSI 304 avec habillage sur 3
faces

. Commande de I'eau mitigée au genou
sur panneau de facade articulé

. _Dosseret-arriére inox avec distributeur
de savon liquide :

«  Mélangeur d'eau mitigée avec robinet |

d col de cygne |
Voo
. Mini-vannes d'isolerment et éiphon.

Livré avec :

e Distributeur de serviettes papier,
e Distributeur de savon,

s PBrosse G ongle

» Poubelle pour les serviettes

25

POSTE MOBILE DE DESINFECTION
Marque :

Référence:

Fixe équipé de :

. tuyau quadlité dlimentaire longueur 15 m

. Doseur : réglage de la concentration
par buses calibrées

. un pistolet antichoc
. Distributeur de produit
. support inox bidon, 10kg
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. Disconnecteur NF protégeant le réseau
d'eau potable

. Fixation murale

. Mini-vannes d'isolement.

26

CHARIOT DE TRANSPORT D' ASSIETTES
Marque :

Référence:

Dimensions : 990 x 780 x.750 mm
4 roues pivotantes de diametre 125 mm dont

2 & frein, en polyamide

Chariot de fransport d'assiettes en q"&i'efl_ e
inoxydable. Capaciié environ Cob

400 assiettes standards

tivré avec 2 grilles de séparations cn’ri-ChU’re 1 |

et une housse de protection lavable

Le fond du chariot est incliné pour éviter
toute chute
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MAITRE D’OUVRAGE MAITRE D’OUVRAGE DELEGU

Lot°5 : Matériel de laverie et Matériel de buanderie

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-con forme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de'l ‘administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifices.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a l'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne

« Proposition du soumissionnaire ».

Désignation et caractéristiques technique

LAVE VAISSELLE A CAPOT
Marque :
Référence:

Dimensions des paniers utilisés 1 500 x 500 mm_ |

Hauteur De chargement : 400 mm minimum

Position du tableau de commande en dnglé permetiani
une installation selon les contraintes du chantier.

Protection IP 25 contre les jets d'eau

Capacité horaire de 80 casiers ou 1.440 assiettes
Arrét automatique du cycle & louverture du capot.

Construction entfigre en inox AlSl 304 simple paroi

Dispositifs de protection contre les surchauffes et le
manque d'edau

Surchauffeur atmosphérique puissance 9 KW minimum,

Doté d'une pompe de lavage

Doté d'une pompe de ringage

189
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Table prélavage inox avec douchette de
dimensions :1200 mmx700mmx850mm

Table de sortie machine & laver 700mmx700mmx850mm
Doiée d'un adoucisseur automatique de 71 minimum

Alimentation : friphasée 380 v + N+ T-50 Hz,

Accessoires :

Dispositif de distribution des liquides de maniere
automatique

manvel d'installation et d‘en’rreﬁéh -

certificats et attestations prouvon’r |’ orlglne et Ia quolﬁe de
loppareil proposés. SRR I :,

i

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art.

livié avec le minimum standard (supports, fiche électrique
malle ef femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de I'art ...}

LAVE VERRE

Marque :

Référence:

5 | Capacité panier de 500X500

Capacité de production : 30 paniers par heure

Puissance électrique : 3KW minimum

190
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Température d'dlimentation d'eau peut atteindre 50°C

Température de lavage 55-65°C
Température de ringage 75°C

Capacité du réservoir du lavage : 30 litres minimum

|Un panneau de commande simple avec affichage
numeérique

Distributeur de produit de ringage intégré

Disposé d'un systéme de pause aprés le lavage et avani
le rincage pour garantir qu'aucune goutte d'eau ne
tombe sur les articles & la fin du cycle de ringage.

Chaudiére intégrée : 5 litres minimum pour un ysage
intensif o T

Hlechricité monophasé 230 V/1 ph/50 Hz -

Table Support en acier inoxydable muhis de.“,pi'eds
réglable.

manuel dlinstallation et d'entretien.

cerlificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de
lappareil proposés. '

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art.

livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique
malle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de 'art ....).
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CASIER POUR 16 COMPATIMENTS
Hauteur maximum: 17.6 cm
Diamétre maximum: 10.9 cm
DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires
Hauteur du casier est adaptée exactement sur la
hauteur du verre.

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le
bord supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures
élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de f'eau
au cours du lavage.

CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS .~
| Hauteur maximum : 24.1 cm o ‘
Diameétre maximum: 7.2 cm T R
DIM : 500X500 o

En matériaux convient aux produi‘is"olimzenicirres-t;} '
Hauteur du casier est adaptée exactement sur ia
hauteur du verre.

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le
bord supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures
élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de l'eau
au cours du lavage.

CASIER A 18 ASSIETTES PLATES
DIAMETRE DES ASSIETTES : 240MM

En matériaux convient aux produits alimentaires

“
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Hauteur du casier est adaptée exaciement sur la
hauteur des assiettes

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le
bord supérieur.
Résistant aux produits de lavage et aux températures

élevées.

Matériau hydrophobe pour factiiter fa aéviation de feau
au cours du lavage.

CASIER A PLATEAUX
Dimensions : 500 x 500
7 rangers

Résistant aux produits de lavage et aux températures
élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de l'eau
au cours du lavage.

LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE

Marque :

Référence:

Chargement frontal
Capacité : 24 kg minimum ;

Vitesse d'essorage : 490 tr/min minimum

Facteur G de 100

Dessus en acier inoxydable. Fagade et panneaux
latéraux en peiniure gris anthracite

Tambour obligatoirement en inox

Bac & lessive norme & 3 compartiments sur le dessus de |
a laveuse,
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Prédisposition pour le raccordement des pompes a lessiv
e

Variateur de vitesse a fréquence
Programmateur Control

Chavuffage électrique, puissance : 18Kw minimum
Alimentation électrique triphasée 380V + T+ N - 50 Hz

Laveuse essoreuse 4 Super essorage pour réduire
I'humidité résiduelle et le femps de séchage.

Le Programmateur électronique est un microcontrSleur
qui fonctionne & travers I'écran tactile

Niveau acoustigue dB{A) < 50.

certificats et attestations prouvcn’r l'origine et la qualité de
lappareil proposés.

f

Amortisseurs anti vibrations de dimens:ons appropriees.
manuel d'installation et d' en’rréhen

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de |

I'art.

livré avec le minimum standard {supporls, fiche électrique
malle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de I'art ...}

SECHOIR DE LINGE
Marque :

Référence:

Capacité : 16 KG
Tambour acler inoxydable

&
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Programmateur : easy control
Tambour en acier inox

Tambour inverseur pour un meilleur séchage

Combinaison d'un flux d'air axial et radial congu pour
maximiser et optimiser le flux d'air & l'intérieur du fambour

Dotée de variateur de fréquence facile & programmer et
remplacer indépendamment du moteur.

- Transfert maximal de chaleur

- Faible consommation d'énergie

- Temps de séchage réduit

-gagine d'évacudtion d'air chaude de diamétre
approprie.

Chavtfage électriique puissonce.,_~'i/2'] Kw mini‘mlur_h

IE‘ Cl 3 R i .
Alimentation électrique ’rriphosé'\g 3BOVET+N - 5Q*Hz

. i
S . i
. Lo F

cerlificats et attestations prouvant "origine etla qualité de
l'appareil proposés.

Amortisseurs anti vibrations de dimensions appropriées.
manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur

Branchement, essais ef mise en marche selon les régles de
I'crt.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
malle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de |'art ...}

“
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CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS
Marque :

Référence :

Tube acier époxy

2 portfes sacs avec couvercle

4 roues pivotantes

CHARIOT A LINGE PROPRE
Marque :
Référence:

En polypropyléne monobloc Dimensions | 600 X L 800 X H
1200 mm minimum

4 portes permettant un accés des 2 colés
2 roues fixes
3 rayons de rangements espacés de 250 mm minimum

Fermeture aimantée

TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE.
Marque : :
Référence:

Table aspirantes, soufflantes et chauffées’
électriquement.

Réglage par thermostat

Avec : aspirateur, ventilateur ef repose fer en acier INOX
304.,

Surface de repassage 120 x 80 cm (+/-10%)

Chavudiere automatique et électrique au controle
électronique d'une capacité minimale de 5 litres

Bras orientable et aspirant avec jeannette repassage
manches

Groupe fer vaporisant avec fer éleciro-vaporisant.

Volt. 230-1-50 Hz

196
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CALANDREUSE
Marque :
Référence :

Longueur cylindre : 1400 mm Minimum
La machine doit avoir un dispositif d'arrét automatique
en cas de non utilisation

Bouton d'arrét d'urgence

Panneau de commande
Sectionneur

Dispositif protége doigts pour plus de sécurité

Dispose d'un régulateur pour une meilleure distribution
de chaleur sur le rouleau

Vitesse de repassage variable

gaine d'évacuation d'air chaude de diamétre
approprie.

Commande & pied po_Ur arrét et démarrage

Puissance électrique totale : 7,18kw.minimum
Alimentation : 380 V — 50 hz

cerfificats et attestations prouvant |' origine et la qualité
de l'appareil proposés.
manuel d'instaliation et d'entretien

Appareil construif dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles
de 'art,

livrié avec le minimum standard (supports, fiche
électrique malle et femelle, repérage, accessoires et
foutes sujétions selon les régles de I'art ....)

i3

MACHINE A COUDRE avec table support
Marque :

&
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Référence : _
Avec les fonctionnalités ci-aprés :
Points intégrés

Boutonniéres automatiques en une étape

Systeéme d'enfilage de I'aiguille autormatique

Mise en place rapide de la canette
Compartiment & accessoires
Eclairage par LED

Bouton anti-bascule du pied presseur

Entrathement 7 griffes
Abaissement des griffes

Systéme F.A.5.T*** de remplissage de la canette

Position d'arrét de I'aiguilie
Point de renfort autlomatique
Ecran d'affichage LCD
Sélection des points

Réglage de la tension du file supérieur

Touches de contréle & portée de main Protection

Variateur de vitesse
Panneau amovible des points

‘Fonciion double-aiguille (simple/jumelée)

Fonction position initiale de I'aiguille

manuel d'installation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essais ef mise en marche selon les régles de
l'art.

198
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1livré avec le minimum standard (suppor’rs fiche électrique
malle ef femelle, repérage, cccessowes et ’fou’fes su;e’nons
selon les régles de I'art ....) R
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Lot 6 : Petits Outillages de cuisine
N.B : les soumissionngires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant fes caractéristiques
du matériel proposé.
Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de l'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque Ia reference et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soum.rssmnnarre »etla hgne correspondante a l'item.
Les valeurs des dimensions, longueurs, capadités, ... Doivent etre rense:gnees d’une mamere précise dans la colonne
t Proposition du seumissionnaire ». ‘ ‘

\2

liem

N°

Deslgnuﬂon ef curacterishques

_'Iechniques

Proposition du .
- {soumissionnaire |, ~ .S st
B U S I.Qdmlnis_ [qﬂ\_qnl_:

Araignee acier lnoxydc:ble
Marque :

Référence :

Diam 110 & 140 mm

En Acier inoxydable 18/10

Assielle plale en porcelaine GM
Marque :

Référence :

Couleur blanche

Diom 240 mm 5%

Assiette creuse en porcelaine 23
cm minimum

Marque :
Référence :

Assiette gastro 26 cm
Marque :
Rétérence :

Bac gastronorme inox GN 1/1.
Hauteur 100 mm minimum

Marque :
Référence :
Qualité Inox 18/10

Bac gastronorme inox GN 1/2.
Havuteur 100 mm minimum

Marque :
Référence :

g
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Qualité Inox 18/10

Bac gastronorme inox GN 1/3.
Hauteur 100 mm minimum

'Marque :

Référence :
Qudlité Inox 18/10

Bac gastronorme polycarbonates
GN 1/8 avec couvercle

Marque :

Référence :

Bac gasironorme polycarbonates
GN 1/2 ; AL avec couvercle

Marque :
Référence ;

10

Bac gastronorme polycarbonates
GN '%2; 2,4 L avec couvercle

Marque :
Référence :

e

11

Bac gastronorme perforé en inox
pour four d-vapeurGN 1/2241
avec couvercle

Marque ;
Référence :
Qualité Inox 18/10

12

BAIN MARIE EN INOX AVEC
COUVERCLE @ 140 H 140 C 2.1 LTR
+10%

Marque :
Référence :

13

BAIN MARIE EN INOX AVEC
COUVERCLE®@ 160 H 160 C 3.2 LTR
£10%

Marque :
Référence :

14

BAHUT EN INOX AVEC COUVERCLE
@200H 165 C 4.8 LTR*10%

Marque :
Référence :

(=
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BAIN MARIE EN INOX AVEC
COUVERCLE@ 240 H200C 7.6 LTR X
15 |10%
Marque :
Référence:
Beurrier 06 cm/4cl £10 % en
- porcelaine blanche
16 Marque :
Référence :
Boite & épices compartiments
Marque :
17 Référence
6 compartiments.
Dimensions : Long 30.5 cm x Larg
14.7cmxHaut9.3cm +10%
Bol porcelaine blanche
18 M’ar’que :
Réference :
de type éco @130 mm 10 %
Bouiilolre en aluminium
i9 M'ur'que :
Réference :
capacité : 4 | minimum £ 10 %
BRAISIERE CYLINDRIQUE EN INOX @
' 280H 180 11 LTR* 10 %
20 Marque :
Rétérence:
BRAISIERE CYLINDRIQUE EN INOX &
AOO HO70 34 LIR* 10 %
21 Marque :
Référence:
Brosses en Inox
29 M’ar'que :
Réference .
Manche en bols
Calotte inox @320 mm10%
23 | Marque :
Référence :
24 |Carafe & eau base carrée

203
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| Marque :

Référence :

25

Ciseaux de cuisine en acier
inoxydable

Marque :
Référence :

26

Corbeille & pain en ronde @
200mm minimum

Marque :
Référence:

27

Coupe o=ufs en quarliers
Marque :
Référence :

Coupe oeufs en rondelles

28 | Marque: i
Référence : -7‘
Coupe pain

29 |Marque:

Référence :

30

Coupelle & sucre
Marque :
Référence :

31

Couscoussier Inox avec Couvercle
Marque :

Référence :

Diameétre : 28 cm minimum
Hauteur : 14 cm environ

Capacité : 10 litres minimum

32

Couscoussier Inox avec Couvercle
Marque :

Référence :

Capacité : 36 lifres minimum
Havuteur : 40 cm environ

Diameétre : 36 cm environ

33

Couleau a désosser
Marque :
Référence :

Largeur 13 cm minimum
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Lame courte et rigide en acier
inoxydable

Manche riveté
Mitre camrée

34

Couteau & poisson
Marque :

Référence :

Lame en acier inoxydable

35

Couteau balte
Marque :
Référence

En acier inoxydable
Manche en POM

36

Couteau de cuisine
Marque :

Rétérence:

Largeur 15 cm minimum

Lame courte et rigide en acier
inoxydable ,

Manche riveté,
Mitre camrée

37

Couteau de table monobloc de
type éco

Marque :

Référence :

Eninox 18/10

38

Couteau d'office
Marque :

Rétérence :

Largeur 7 cm minimum

Lame courte et rigide en acier
inoxydable

Manche riveié ; mitre carée.

39

Couvercle gasironorme inox GN
1/1 sans polgnée

Marque :
Référence :
Qualité Inox 18/10

T
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40

Couvercle gastronorme inox GN
1/2 sans poignée

Marque :
Référence :
Qualité Inox 18/10

41

Couvercle gastronorme inox GN
1/3 sans polgnée

Marque :
Référence :
Qualjté Inox 18/10

42

Cuillére & café de type éco

| Marque :

Référence :
Eninox 18/10

43

Culliere de table de type éco
Marque :

Référence .

En inox 18/10

44

-.Dérouleur ficelle sur table
Marque :

Référence :

45

Distiibuteur papier alu / film
Marque :
Référence :

46

Ecailleur & poisson
Marque :

Rétérence :

En acier inoxydable

47

Ecumoire inox monobloc @ de
80mmt5 %

Marque :
Référence :

48

Egouttolr en inox pour bac
gastronorme GN 1/1

Marque :
Réiérence :

48

Egoultolr en Inox pour bac
gastronorme GN 2

Marque :
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Référence

50

FAITOUT EN INOX AVEC

COUVERCLE @ 280 H 140- C 8.90 LTR-

+10 %
Marque :
Référence :

51

FAITOUT EN INOX AVEC
COUVERCLE @ 320 H 160 C 12.80
LIRE10%

Marque :
Référence:

52

FAITOUT EN INOX AVEC i}
COUVERCLE@ 400 H200 C251TR X + :

10%
Marque :
Référence :

53

Fouet tout inox longueur de 200 a
250 mm

Marque :
Référence:
En acier inoxydable 18/10

54

Fourchetle 2 dents

Marque :

Référence:

En acier inoxydable
Longueur 270 mm minimum

b5

Fourchette chef 2 dents
Marque :

Référence :

Longueur 180 mm minimum

56

Fourchelte de table de type éco
Marque :
Référence:

L__?‘
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57

Fusil méche ronde

Marque :

Référence :

En aciet inoxydable
Longueur Méche de 30 cm
minimum

Manche noire

Méche Ronde

Grille patisserie inox 600 x 400 mm
Marque :

Référence :

59

mm-
Marque :
Référence :

Giille pétisserie inox de 530 x 325

60

Huilier vinalgrer
Marque :
Référence :

61

Jeu de 5 casseroles en inox
Marque :
Référence :

Diameéilres : 14, 16, 18, 20 et 22 cm*
0%

62

LOUCHES INOX, Sérle : 0,05L, 0,121,
0251 1L+10%

Marque :

| Référence :

En acier inoxydable 18/10

63

Mandcline

Marque :

Référence :

En acier inoxydable 18/10

54

Marmite traiteur en inox @ : 24
Marque :

Rétérence :

triple fond {inox/alufinox)
avec couvercle de:

1
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-@:24cmt10%
-hauteur:2dcm=*10%

- capacité : 10.8 lifres minimum

Marque :

Référence :

riple fond (inox/aiu/finox)
avec couvercle de:
-@:36cmt10%
-hauteur:36cm 10 %

65

Marmite traiteur en inox @ : 346

- capacité : 36 litres minimum

Mdarque :

Référence :

66 triple fond (inox/alu finox)
avec couvercle de :
-G 50cm*10%

-hauteur: 50cm 10 %

__Murmiie traiteur en inox @ : 50

" - capacité : 98 lifres minimum:

Mesure litre
Marque:

67 Référence :

inoxydable
Contenance 100 cl

Doseur , verseur gradué en acier

Moulin & légumes
Marque :

68 |Référence:

En acier inoxydable 18/10
Fourni avec 03 Girilles

Nappe en plastique :
Dim : 1500 x 100 rmim

69

Quvre boite
Marque :
70 | Référence:

amovible

Téte porte-couteau facilement

A
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Convient pour tous types de boites,
Téte et poignée en matériau
composite.

Muni d'un socle & serre-joint
pouvant aussi élre vissé

71

Paniére & pain
Marque :
Référence :

En roseau rond et caré

72

PASSOIRE EN INOX AVEC ANSE @
450 H220 C 24 LTR £ 10 %

Marque :
Référence :

73

PASSOIRE EN INOX AVEC ANSE @
500 H235C321LTR £10%

Marque-:
Référence :

74

PASSOIRE A GRAS A QUEUE EN
INOX @240H110C3LIR £10% _

Marque :
Référence :

75

PASSOIRE A GRAS A QUEUE EN
INOX @280 H125C51LTR £10%

Marque :
Référence :

76

PASSOIRE A PIEDS EN INOX @& 360
H180C 15LTR £10%

Marque ;
Référence :

77

PASSOIRE A PIEDS EN INOX @ 400
H190C20LIR £10%

Marque :
Référence :

78

Percolateur

Marque :
Référence:

An acler inoxydable
Capacité : 15&20 |

A
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Fonctionnement automatique et
maindien du café & la température
de service

Avec indicateur de niveau
Puissance : 800w minimum
Alimentation : 220v-50Hz

79

Planche & découper
Marque
Rélérence

En polyéthylénes 500 haute densité |

Dimensions 400x400 mm
Couleur : Blanche

80

Planche & découper

Marque

Référence

En polyéthylénes 500 haute densité
Dimensions 600x400 mm

Couleur : Rouge

81

Planche & découper

Marque

Référence

En polyéthylénes 500 haute densite
Dimensions 600x400 mm

Couleur: verte

82

Planche & découper

Marque

Référence

En polyéthylénes 500 haute densité
Dirmensions 600x400 mm

Couleur : Marron

83

Planche a découper

Marque

Référence

En polyéthylénes 500 haute densité
Dimensions 600x400 mm

Couleur :Jaune

84

Planche & découper en bois
Marque :

ey
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| Référence :

| Plaque & péalisserie téle acier nolr
bord pincé 400X400mm

85 ‘Marque :

Référence :

PLAQUE A DEBARRASSER L 450 LG
300H5010%

86 Marque :

Référence :

PLAQUE A DEBARRASSER L 500 LG
350 H50£10 %

87 Marque :

Rétérence :

PLAQUES A ROTIR INOX L 450 MM
lg 360 MM H85110%

88 Marque :

Référence : i

PLAQUES A ROTIR INOX L 450 MM !
lg400H90+10%

89 Marque :

Référence :

Plat ovale inox 18/10 Aile sans
motif

gn |Marque:
Référence :
Dimension 270X176mm 10 %

Plat ovale inox 18/10 Aile sans
motif

gy |Marque:
Référence:
Dimension 340X220mm + 10 %

Plateau polypropyléne NSF
Mar :

92 , ’que
Référence :

Dimensions 260x3460 mm minimum

Plateauv rond de service
antidérapant

g3 |Marque:
Référence :
Diamétre ; 400 mm minimum

\
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94

Poéle téle bleve d crépe @ 240
mm10%

Marque :
Référence :

95

Poéle tole bleue @ 280 MM H 45
MM+10%

Marque :

1Référence :

96

Poéle tdle bleve @ 320 MM H 50
MM 10 %

Marque ;
Rétérence :

a7

POTAILAIT1L
Marque :
Rétérence :

98

POTACAFE1L
Marque :
Référence :

99

Rack Egoultoir pour 06 planches a
Découper

Marque :

Référence :

En fil d'acier inoxydable
Facilite le sechage

Assure une bonne ventiation des
plaques stockées

Facilite le rangement et la
préhension

Epaisseur maximale d'accueil des
planches : 35 mm

100

Racloir & planches polyéthyléne
Marque :
Référence :

Lame interchangeable et
réversible en acier frempé

101

Ramasse couverls plastique
Margue :

<
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e

Référence :

102

Ramequin en porcelaine diam 80
mm minimum

Marque :

Référence :

103

Rape 4 muscade
Marque :
Référence:

En acier inoxydable

104

Rondeau avec couvercle @ 360 H
12012L£10 %

Marque :

Référence:

105

Rondeau avec couvercle @ 450 H
13016 L1710 %

Marque :

Référence :

106

Rondeau avec couvercle @500 H

165321210 %
Marque ; ‘

Référence ;

107

Rouleau & pdtisserle nylon 500 @
45mm I 5%

Marque :
Référence :

108

Rouleau plc-vite
Marque :

Référence :

109

Saupoudreuse

Marque :

Référence :

Saupoudreuse a couvercle perforé
En acier inoxydable

Couvercle a baionnette
Contenance 0.25cl £ 10 %

110

Saupoudreuse d sucre
Marque :
Référence ;

111

Scie & viande

S
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Marque :
Référence :

112

Seau plastique Avec anse
Marque :

Rétérence :

Matiére PP

Avec couvercle, qualité
dlimentaire

Forme cylindrique, ColorisBlanc
pour corps el couvercles

Capacités 10 L minimum

113

Set de table en plastique lessivable

Marque :
Référence :

114

Série 04 CHINOIS EN INOX 18- 20- -

24-26 210 %
Marque :

"

Référence :

115

Sérle DE 02 BASSINES INOX ROND

FOND PLAT 25-35*10 %
Marque :
Rétérence :

116

Serviette de cuisine
Marque :
Référence :
Couleur blanche
Dirn : 500x500 mm

117

Sous tasse & café en porcelaine
grand feu inaltérable

Marque :

Rétérence :

118

Sous tasse & café créme en
porcelaine grand feu inaltérable

Marque :
Référence :

119

SPATULES EN POLYCARBONATE
DIFFERENTES DIMENSIONS ( 5 dim)

Marque :
Référence :

1
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120

Sucrler doseur de sucre

.Marque :

Rétérence :

121

Tamis tout inox
Marque :
Rétérence :

Diam : 310 mm - Maille : 30 mm
10%

122

Tasse & café en porcelaine grand
feu inaltérable

Marque :
Référence :

123

Tasse & café créme en porcelaine
grand feu inaltérable

Marque :

Référence:

124

Théiére Inox
Marque :

Référence :
Capacité : 1 litre minimum

125

Thermomeétre sonde, sonde en
acier Inoxydable de -30°C a 120°C
+10 %

Marque :
Référence

126

Thermos

Marque :

Rétérence:

En inox

Capacité : 1 likre minimum

127

Verre & thé décor type Maroc
Marque :
Référence :

128

Verre gigogne 22 cl
Marque :
Référence :

5
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129 | empilable " L
Marque : i
Référence : '
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