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Annexe:

Spécifications techniques des fournitures proposées
par le concurrent pour les lots :

¥ 5"
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Lot 1: MATERIEL DE CUISSON, FOURS ET PETIT MATERIEL DE CUISINE ET DE
RESTAURANT

.8 : les sournissiannaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel

proposé,

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclord non-conforme,

Les colonnes Désignations et caractéristiques technigues et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre renseignées ou

modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appeliation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont

spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut d’autre moyen suffisamment précis et intelligible

de décrire les caractéristiques des prestations requises, Les prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une
performance et qualité au moins égales & celles qui sont exigées seront Jjugées conformes. ]
Le cancurrent est tenu de renseigner pour chaque item, fa marque, fo référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans
le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et fa ligne correspondante & Vitem.
Les valeurs des dimensions, lengueurs, capacités, Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne « Proposition du ’
soumissionnaire ».

FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE
Marque :

Référence :

Chambre construit en Acier inoxydable 304.
Equipé de:

6 niveaux de puissance en minimum
Diametre plateau 24 cm minimum
Capacité 201 minimum.

Puissance restituée 200 W minimum

230V | 50 Hz

Minuterie jusqu'd : 30 minute(s)

Eclairage intérieure

Nombre de Magnétron : 1 en minimum
Programmateur mécanique

Livré avec Assiette de cuisson.,

1 Appareit construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).
Produit évalué par un erganisme de certification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF International ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent,

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

ivrié avec le minimum standard (supports, fiches
électiques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les régles de I'art ....)
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PLAQUE A INDUCTION

Marque

Rétérence

La plague électique & induction 2 feux
indépendant

Avec un affichage numérigue.

La plague avec verre céramique.

Les 2 feuxindépendants de 55 & 240 W minimum.
Gestion automatique de voltage en fonction de
besoin,

Produit tres sécurisee.

Points forfs :

Caractéristiques :

Puissance {en W) : 3400 W minimum

Nombre de niveaux (par/feu) : 6

Nombre de feux : 2

Dimensions : 36.5 x 58 x 5 cm +/-10%

Tension {V) : 230 V-50 HZ

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).
Produit évalué par un organisme de cerlification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international cu équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de P'art.

livié avec le minimum standard (supports, fiches
électiques, repérage, accessoires et toutes
sujetions selon les régles de I'art ....)

BLENDER ELECTRIQUE

Marque ;

Référence :

Capacité du Blender : 1,20 fitres minimum

Bol gradué 1,20 litres minimum.

Alimentation 220 V Fréquence 50 Hz

3 |2 vilesses minimum pour une maitrise facile de la
préparation,

Couteaux resistants en acier inoxydable 304.
Pieces amovibles pour un netfoyage facile : bol,
couvercle, écrou, joint, moyeu porte-couteaux.
Moteur protégé et sécurisé.
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Appareil conshruit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).
Produit évalué par un organisme de cerlification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementdtions pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le prodult proposé doit &tre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livieé avec le minimum standard (supports, fiches
électiques, repérage, accessoires et foutes
sujétions selon les regles de I'art ....)

MIXEUR PLONGEANT :

Marque :

Référence :

Moteur 600 watt minimum puissant pour mixer
différents ingrédients.

Poignée ergonomique

Facile & utiliser

Inclus mini hachoir et fouet pour préparer de
nombreux plats.

Bouton pression

Lame en acier inoxydable 304

Longueur du cordon électrique :120 CM minimum
Accessoires intégrés ; 1 shaker/gobelet, Imixeur-
ptongeur, 1 batteur, 1 broyeur universel
Alimentation monophasée 220 V/50HZ

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire),
Produit évalué par un organisme de cerfification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes,

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent,

Le produit proposé doit &tre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livie avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les régles de I'art ....)
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CENTRIFUGEUSE VERTICALE :
Marque
Reféerence

Une centrifugeuse pour préparer une grande
variété de jus, smoothies et sorbets ;

* Puissance : 680 W minimum

» Voltage : 230 V-50HZ

» Débit : jusqu'd 110 litres par h

» Hauteur utile sous bec verseur ; 150 mm
minimum

* Dimensions : 230 x 530 x 500 mm + /- 10%

+ collecteur de pulpe de 6 litres minimum

* Panier en inox amovible.

* Moteur silencieux

Poussoir, Goulotte, Bec verseur, Panier inox,
Ramasse goutte et tout accessoire nécessaire
5 |pour le bon fonctionnement.

Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).
Produit évalué par un organisme de cerdification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes,

Norme NSF infernational ou équivalent,

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.
Livré avec le minimum standard {supports, fichess
électriques, repérage, accessoires et foutes
sujétions selon les régles de I'art ....).

COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES,
Marque :

Référence :

Coupe légumes avec cutter

Construction en acier inoxydable 304

Bloc moteur en acier inoxydable

Téte en aluminium universelle.

Cuve en inox avec couvercle en polycarbonate.
Cutter:

Capacité : 5 litres minimum

Avec Variateur de vitesse.

Systeme dinclincison amélioré.

Tableau de commande électronique étanche.
Production : 100 Kg & 450 Kg/heurs +/-10%
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Alimentation : 220V - 50 Hz
Puissance totale : 1400 W minimum

Sécurité magnétique pour le bol et thermique pour
le moteur.

Coupe légume avec cuve en acier inoxydable
Fonctionnement silencieux

Livré complet avec ces accessoires en inox qualité
alimentaire ;

1 éminceur 3 mm

1 francheur 8 mm

1 batonnet 4*4

1 répe 3 mm

1 cube 10 mm

rotor avec couteaux lisses, rotor avec couteaux
perfores, Racleur Kit de disques de base.

Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans ie respect des normes en
vigueur (normes d’hygiene et de sécurité alimentaire).
Produit évalué par un organisme de certification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations perlinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive compaortant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de |'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche
electriqgue malie et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE
Marque :

Référence :

une machine & café semi-automatique.
Machine & café semi-automatique de haute
gamme

Entretien facile et un acces immédiat & tous les
composants

Corps de la machine & café est en acier
inoxydable

design moderne et dynamique
Caractéristiques :

* Machine & café semi-automatique & débit
libre,2 groupes.

* Pompe intégrée

» chauffage électrique

* Manometre du contrble pression de la
chaudiére et le contrdle de la pression de la
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pompe,

+» 1 sortie d'eau chaude et 2 baguettes vapeur
» Thermostat de sécurité

* Remplissage automatique

+ Contréle du dysfonctionnement

» Carrosserie en acier inox

* Dimensions (I x h x p) : 200x500x500mm minimum
» Chaudiére de : 6 litres minimum

» Alimentation électiique : 220V/50HZ

* Puissance électrique : 2Kw minimum

* Tube vapeur et téte vaporisant tout inox

Accessoires :

-1 porte-filtre + filtre 1 tasse

-2 portes-filtre + filtres 2 tasses

-1 tuyau de purge pour évacuation

-1 tuyau de raccordement au réseau d'eau

-1 filtre aveugle [filtre plein) bouchon en
caovichouc pour nettoyer votre machine & café
-1Tasseur

- mini-vannes d'isclement.

- Table Support munis de pieds réglables en
hauteur.

-Bac de vidange en iNOX.

Manuel d'installation et d'entretien

Appareil constrult dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).
Produit évalué par un organisme de certification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations perfinentes.

Norme NSF internationatl ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de |I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les régles de I'art ...}

MACHINE CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE
Marque :

Référence :

une machine & café suivant les caractéristiques:
compatible avec les doseites Nespresso ou
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Appréciation de

équivaient disponible sur le marcheé.

I'éjection des capsules semi-automatique.
Adaptée a une utilisation intensive.
Caractéristique technique:

* Jusqu'd 35 cafés / jour minimum

» Réservoirs 3.8 L+ /- 10%

* écran digital

» bac & capsules

+ différente types de boissons & base de café .
cappuccino, expresso, macchiato, latte, café
allongé....

» Réservoir d'eau fransparent facite & remplir

* Contréle de niveau d'eau

* Bac & capsules : 35

* Puissance : 1200 W minimum

= Alimentation : 230 V/50HZ

Manuel d'instaliation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur {normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).
Produit évalué par'un organisme de cerlification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent,

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit éire accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de 'art.

Livré avec le minimum standard {supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selonlesregles de I'art ....)

MOULIN A CAFE

Marque :

Référence:

Contenance de la frémie : 02 Kg +/-10%,
Puissance : 300 W minimum

Corps en fonderie d'aluminium

Moulin silencieux

Reglage facile de la dose, entre &g et 10g, par un
simple gjustement de la molette.

Doseur : & remplissage automatique
Protection contre la surchauffe
Monophase : 220-240 V-50/60 Hz-360 W

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire),
Produit évalué par un organisme de cetlification,
garantissant ainsl sa conformité avec les
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réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le prodvit proposé doit &ére accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations technigues nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de 1'art,

livré avec le minimum standard {supporis, fiche
électrique malle et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE

A couvercle _

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage
Capacités 1000 litres +/-10%

Avec roulettes

Les roulettes sont largement dimensionnées pour
permettre le transport de charges lourdes haute
10 |densité antichocs,

Résistant aux UV

Résistant aux variations de température.,

Roues & bandage caoutchouc.

Conforme aux normes de sécurité en vigueur.

APPAREIL SOUS VIDE

Marque

Référence

Type d'appareil : & cloche

Matiére : acier inoxydable

Panneau de commandes numeérique avec écran
indiguant le pourcentage exacte du vide

11 |Lorgeur de barre de soudure : 280 mm minimum
Capacite de la pompe : 4 m3/h minimum
Pression de vide (maximale) : 2 mbar

Largeur de sac ufilisable : de 15 & 30 cm minimum
Alimentation : 220 V-50HZ

Puissance : 100 W minimum

Ecran LCD / filtre liquides extérieur

un kite des sacs sous-vide de 100 unités

MACHINE A SAUCISSE CONT 5KG HORIZONTAL
Marque

Référence

Systeme d'expulsion d'air sans ['utilisation d'une
soupape sur le piston.

Tuyau en acier inox.

12
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Entonnoirs multi Dimensions.

Capacité : 5 kg minimum

Appareil construif dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiene et de sécuriié
dlimentaire).

CUISEUR A CEUFS 06 PANIERS
Maraue

Référence

Puissance . 1200 W minimum
Alimentation : 220 V-50HZ
Capacité : 6 paniers & ceufs
Thermostat de régulation,
Limiteur de température
bouton marche/arrét
Dimensions (HXLxP} : 215 x 430 x 255 mm minimum
Option : Robinet de vidange

13
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur ([normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de |'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique malle et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de i'art ....)
CUISEUR A RIZ 8L
Marque
Référence
Boitier en inox
Puissance : 1.90 KW minimum
Alimentation : 220 V-50HZ
Contenance : 8L
Permet de cuire et de maintenir au chaud preés.
Casserole intérieure amovible, résistante & la
chaleur

14 Revétement anti-adhésif

Livré avec :

1 gobelet mesureur

1 cuillere ariz

1 cuillere mélangeuse
1 Tapis en silicone

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur [nommes d'hygiéne et de sécurite
alimeniaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.
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livié avec le minimum standard (supports, fiche
électrigue malle et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

15

FUMOIR A VIANDE ET POISSON INOX POLYVALENT
Marque

Référence

Fumoir rectangulaire tout inox.

Dimensions {LxHxP): 500x 1000x400 +/-10%
Hauteur utile : 700 mm +/-10%

Poids & vide ; 21 Kg minimal

Alimentation 220 V-50H1

Porte battante isolé & double paroi.

Poignet

Tige & suspendre reglable

Bac de récupération des graisses

Tiroir & sciure de bois

Clapet de ventilation

Tirette de ventilation

Un thermomeétre en fagade permet de contrdler la
température dans le fumoir.

Livré avec :

03 grilles en acier inoxydable pour le fumage
05 crochets en S,

un sachet de sciure de 1 kg.

01 Allume-sciure

Socle en inox avec étagére basse.

Gaine d'extraction et accessoires.

16

MACHINE A GLACONS
Marque :
Référence :

Turbine & glace verticale automatique & poser,
d'une production horaire10 litres/h +/-10%,
Condenseur & air

Turbine & glace verticale automatique & poser 10
lifres par heure +/-10%,

Simple utilisation

Capacité de mélange minimum est de 1 litre
Niveau sonore inférieur & 60 & 70 dB

Capacité 10 litres/h +/-10%,

Tension 220 v-50HZ

Puissance 1,1 kw minimum

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).
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Produit évalué par un organisme de cerlification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit étre accompagné d'une fiche
technique descripiive comportant toutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de |'art.

fivré avec le minimum standard {supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de l'art ....)

17

CELLULE DE REFROIDISSEMENT ET DE SURGELATION 3

NIVEAUX;

Marque :

Référence :

Construite tout en inox de qualite,

Robuste et puissante

Avec 3 niveaux et

Pour bacs GN 1/1 et 600 x 400.

Systéme de refroidissement/surgélation rapide
Refroidit 9 kg au cycle de +95°C & +2°C en 90 min
/ congeéle 5 kg de 95°C & -18°C en 250 min gnviron,
Pour refroidissement et de surgélation des produits.
Caractéristiques techniques :

Construit en inox 304 AlS]

Norme HACCP

Arriére et dessous en galvanisé

Porte avec poighée

Joints de porte magnétiques

Systéme de blocage de porte & 90°

Avec sonde de température & cosur
Réfrigération ventilée

Dégivrage automatique par gaz chaud

A poser avec roulette

Thermostat digital et €cran digital

Plusieurs cycles de programmes

Ré&frigérant : R-290, R134A, R400 ou similaire.
Réfrigération : Ventilée

Capacité de refroidissement (Kgj :10 kg + /-10%
Capacité de surgélation [Kg) : Skg + /-10%
Dimension (LxP xH} ;750 x 800 x 550 minimum
Puissance électrique 1000 w minimum
Alimentation électrique 220 V/50HZ
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Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).
Produit évalué par un organisme de cerification,
garaniissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF international ou équivalent.

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé doit élre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant toutes les
informations fechniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de |'art.

livié avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de I'art ...}
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF
Lot 1 : MATERIEL DE CUISSON, FOURS ET PETIT MATERIEL DE CUISINE ET DE RESTAURANT

£

1 |FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE U 3
2 | PLAQUE A INDUCTION PORTABLE U 3
3 | BLENDER ELECTRIQUE U 6
4 | MIXEUR PLONGEANT U 2
5 | CENTRIFUGEUSE VERICALE U 1
6 |COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES, U 3
7 | MACHINE A CAFE SEM! AUTOMATIQUE U 1
8 | MACHINE A CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE U 1
9 | MOULIN A CAFE U 1
10 |POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE U 2
11 | APPAREIL SOUS VIDE u 1
12 | MACHINE A SAUCISSE CONT 5KG HORIZONTAL U 1
13 | CUISEUR A (EUFS 06 PANIERS U 2
14 | CUISEUR ARIZ 8L U 1
15 |FUMOIR A VIANDE ET POISSON INOX POLYVALENT U 1
16 | MACHINE A GLACONS U 1
17 | CELLULE DE REFROIDISSEMENT ET DE SURGELATION 3 NIVEAUX U 1

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement & la formation professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels
& ce sujet.

Signature et cachet du concurrent
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LOT N° 2 : PETITS MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du motériel
proposé,

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques technigues et Appréciation de 'administration >> ne doivent pas étre renseignées ou
modifiées,

Les marques commerciales, références au catalogue, appeliation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et coroctéristiques technigues » ne le sont qu'a défaut d’autre moyen suffisamment précis et intelligible
de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations oyant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une
performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, lo marque, la référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans
le cadre de la colonne « Proposition du sourissionnaire » et la ligne correspondante & l'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités, Dolvent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne « Proposition du
soumissionnaire ».

LAMPE A SUCRE A 02 TETES
Marque :

Référence :

Surface de travail en inox,
Facile & utiliser, adopté une feuille silicone
antiadhésive changeabie.

Emetteur céramique

Systéme de régler la hauteur en tenant compte de
la chaleur souhaitée

2 lampes tres résistant de 500 W minimum
Dimensions : 460 x 330 mm minimum

Tension : 220 V-50HZ

Appareil construit dans le respect des normes en

1 vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).
Produit évalué par un organisme de cerfification,
garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Norme NSF internationatl ou équivalent,

Marquage CE ou équivalent.

Le produit proposé dolt étre accompagné d'une fiche
technique descriptive comportant foutes les
informations techniques nécessaires

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et foutes
sujétions selon les régles de I'art ...}

BALANCE ELECTRONIQUE A PRECISION
Marque :

2 Référence :

Portée de 10 KG +/-10%

Précision & 2 grammes

209
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| .‘Tensmn 22‘O.v -50Hz

Fabriquée en acier inoxydable,

Avec écran LCD rétro-éclairé

Avec batterie au lithium intégrée

Avec cdble de charge

Données en grammes (g), kilogrammes (kg),
mililifres {ml},

Facile & uiiliser,

Arrét de I'appareil automatique,

Fonction tare.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur,

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art,

livié avec le minimum standard (supports, fiches
électriques, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de I'art ...}

PISTOLET  PULVERISATEUR ELECTRIQUE AVEC
COMPRESSEUR BASSE TENSION SPRY PISTOLET
INTEGRE

Marque :

Référence :

Débit minimum : 250g/min +/-10%,

Puissance minimale : 60 waits +/-10%,

Alimentation : 220/50 Hz-

Godet 700 mi

Piston Inox

Livré avec :

2 buses

1 jet rond

1Jet plat

AEROGRAPHE STYLO & COMPRESSEUR BASSE
PRESSION

Marque :

Référence :

Conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité
Alimentaire,

GANTS A TIRER LE SUCRE JEUX EN LATEX

Marque :

Référence :

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurite
Alimentaire.

GANTS POUR LE CHOCOLAT - JEUX

Marque :

Référence

Conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité
Alimentaire.

Matiére : 90% polyamide, 10% élasthanne
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THERMOMETRE A SUCRE

Marque :

Référence:

conforme au Norme d'Hygiéne et sécuriié
Alimentaire. '

SOUFFLETTE POMPE A SUCRE AVEC TIGE EN CUIR
Marque :

Référence:

Simple détente

Poire avec clapet anti-retour

Canule en cuivre

Conforme au Norme d'Hygiéne et sécuité
Alimentaire.

FOURCHETTE A TREMPER LE CHOCOLAT

Marque:

Référence :

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité
Alimentaire.

10

CHALUMEAU PROFESSIONNEL

Marque :

Référence :

Avec réglage de débit

Chalumeau de cuisine robuste {1850°C)

Allumage automatique avec verrouillage de
sécurité

Trés bonne prise en main et grande stabilité
Contact alimeniaire,

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiene et de sécurité
alimentaire).

1

CISEAUX POUR SUCRE

Marque :

Rétérence:

Conforme au Norme d'Hygiéne et sécurté
Alimentaire.

En acier trempé polissage fin

Manche laguée noire

12

PLAQUE CHAUFFANTE POUR SUCRE
Marque :

Référence :

Plague recouverte d'un tapis anti adhesif
Puissance 110W minimal

Charge minimal 8 KG

GN1/1

240 V monophasé
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DECAPEUR THERMIQUE CHOCOLAT ELECTRIQUE

Marque :

Référence:

Régulation de la température et du débit d'air selon
2 niveaux minimum

Dispositif de régulation et contrdle.

Systéme de sécurité en cas de surcharge (arrét
automatique)

Sans flamme

Plage de température entre : 50 a 500 °C

Contact adlimentaire, idéal pour la péatisserie et la
confiserie.

Puissance ;1500 W minimal

- 220V 50Hz.

Livié avec 3 emboults.

13
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Lot 3 : MATERIEL DE TRAVAIL ET DE RANGEMENT ET MATERIEL DE NETTOYAGE

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel
proposé,

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques technigues et Appréciation de 'administration >> ne doivent pos étre renseignédes ou
madifiées.

Les marques commerciales, références au cotalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spécifiés au niveait de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’dr défaut d’autre moyen suffisamment précis et intelligible
de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des caractéristiques équivalentes et quf présentent une
performance et qualité au moins égoles 4 celles qui sont exigées seront jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans
le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la figne correspondante a litem.

tes valeurs des dimensions, longueurs, capacitds, Doivent étre renselgnées d’une maniére précise dans la colonne « Proposition du
soumissionnaire ».

CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS
Marque :

Référence :

Tube acier epoxy

2 portes sacs avec couvercle

4 roues pivotantes

CHARIOT A LINGE PROPRE

Marque :

Référence :

En polypropylene monobloc Dimensions | 600 X
L 800 X H 1200 mm minimum

4 portes permettant un accés des 2 cotés

2 roues fixes

3 rayons de rangemenis espacés de 250 mm
minimum

Fermeture aimaniée

TABLE DE TRAVAIL MOBILE

Marque :

Référence :

+  Toutinox AlS 304

»  épaisseur 15/10 minimum

« Dim: 1000X700, hauteur 850 mm minimum

e Bord tombé de 40mm minimum avec

confrepli

» 4rouleties dont 2 avec freins

¢ Totalement arrondis et bord relevé arriére de

3 100 mm de hauteur au minimum avec retour
incliné de 20mm au minimum,

» Insonorisation par panneau stradifie double
face totalement étanche et protégé par
une téle en acier inoxydable

e AISI 304 couvrant totalement le panneau
stratifié.

¢ Avec renfort inférieur

En dessous .

. un bloc de rangement gastro 5 niveaux

GN /1 OA
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Appr

Padministrati

. une étagére basse

sLes roulettes sont largement dimensionnées
pour permettre le transport de charges lourdes
dont deux avec frein

ETAGERES MURALE DE RANGEMENT
DEMONTABLE

Etagéres murale de cuisine ayant les
caractéristiques suivanies :

Les rails de I'étagére s'attachant facilement &
I'aide des vis fournies,

Les supports adoptés régiable en hauteur,
L'étagére peut ainsi  étre  adaptée
individuellement & chaque utilisation.

2 étagéres de Dimensions 1000x 350 en inox 304
d'épaisseur 15/10 éme, avec des supports en
rails démoniable et réglable en hauteur,

SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE
INOX

Marque :

Référence :

Légéreté et rigidité pour un transport sans effort.
Maniabilité pour des mancsuvres en foute
facilité gréice aux roues pivotantes. Fiabilité et
sécurité de la marchandise transportée gréce
& des rebords bloc-charges.

. Dimensions : 600 x 400 mm

TABLE DE DEBARASSAGE INOX AVEC TROU VIDE
ORDURE 1000X700

AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE

Marque :

Référence :

CHARIOT POUR FEMME DE CHAMBRE
Marque :

Référence :

Marque :

Référence :

Dimensions : 1550x500x1000 minimum

Chariot complet pour répondre aux taches
quotidiennes de femme de chambre (type 8 &
12 chambres).

Construction en tube d'acier ou aluminium.
Compose de .

1 caisson de linge propre de 3 niveaux de
rangement. '

1 bac produit d'accueill avec séparateurs
réglables.

S
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1 support sac a linge sale relevable.
1 sac d linge sale

1 support sac & déchets relevable
4 roulettes de protection en caoutchouc 2
avec frein.

RACLETTE POUR SOL POLYPROPYLENE LARGEUR
35CM MINIMUM AVEC MANCHE

RACLETTE A VITRE AVEC POIGNEE INOX LARGEUR
25CM MINIMUM

Livré avec perche {élescopique longueur 2 m
minimum

10

BALAl COCO 29 CM AVEC MANCHE
Monture bois - douille vis

11

SEAU LAVEUR BLEUE
Capacité : 14 litres minimum
Aniibactérien couleur bleu

12

SEAU LAVEUR ROUGE
Capacité : 14 litres minimum
Anflibactérien couleur rouge

13

ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS

En INOX 304

Finition satinée

4 étageéres réglables en hauteur

2 Portes battantes

Serrure & poignée avec clef

Vérins réglables en hauteur

Toit en pente anti-poussiere

Dimensions £ 10% : L 950 x P 500 x H 1 800

016
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Lot N° 4 : PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

M.B : les soumnissionnalres sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel
proposé.,

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques technigues et Appréciation de I'administration >> ne dolvent pas étre renseignées ou
modifiées,

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristigues techniques » ne le sont qu’ défaut d’eutre moyen suffisamment précis et intelligible
de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une
performance et qualité au moins égales & celles qui sont exigées seront jugées conformes.

Le concurrent est tent de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans
le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a litem.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités, Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne « Proposition du
soumissionnaire ».

Aiguiile a Brider en Inox
Marqgue :
Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
1 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité o

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

1 SET Café/ Thé Hotel : plateau contenant
BOUILLOIRE, 02 tasses

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

2 | Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & éfre ulilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

AIGUILLE A LARDER
Marque :
Référence:

Produit de bonne gualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
dlimeniaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Aplatisseur Inox
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudiité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Araignée acier Inoxydable DIAM 12mm

Marque :

Référence :

Produit de bonne quaiité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
5 lles cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes fes informations techniques du produit
proposé par le prestatdire

Assiette & dessert classique porcelaine cerlifiée
émailiée blanche 23CM Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

6 [ Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Assiette & pain classique en porcelaine certifiée
7 |blanche émaillée 13X13 CM Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
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Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & éire utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
diimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux hormes de sécurité alimentaire et
de gudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Assiette & Pasta 30 cm en Porcelaine cerlifiée
Tendance Haut de Gamme Hébtelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualite.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

8 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et resfaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimeniaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Asslette & Présentation 30 cm en inox bord perlé
Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE
SUPERIEURE

9 Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

, f,ﬁ 221
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Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
alimenis).

Matériel professionnel destiné & étre uvlilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerilifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

10

Assiette alvéolée Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel consfruit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

11

Assiefte Creuse 22 cm en Porcelaine cettifiée
EMAILLEE BLANCHE Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence:

Produit de bonne qualite.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d*hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

__\3%%
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R

Matériel professionnel destiné a éire ufilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes

Cerilifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité dlimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

Assiette Eniremet :20cm en Porcelaine Blanche
TENDANCE Hotelier QUALITE SUPERIEGRE

Marque :

Référence :

Produit de bonne quadlité.

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées {(normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans

12 . .
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
diimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Assiette gastronomique classique en porcelaine
cerifié¢e blanche émaillée Tendance Haut de
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Référence :

13 Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

-
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité

alimeniaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécuiité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

14

ASSIETTE PLATE PORCELAINE cerlifiée EMAILLEE
BLANCHE DIAMETTRE 31CM Tendance Haut de
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

Produit de bonne qudlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & éifre ulilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

15

ASSIETTE PLATE PORCELAINE cerlifiée blanche
émaillée DIAMEITRE 14CM Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque .

Référence :

Produit de bonne quaiite.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus stictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

=
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Cerfifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

ASSIETTE PLATE PORCELAINE cerlifiée blanche
émaillée DIAMETTRE 20CM Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

Produit de bonne qudlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

16 | Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'’hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef
de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

ASSIETTE PLATE PORCELAINE certifiée blanche
émaillée DIAMETTIRE 27CM Tendance Haut de
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence:

Produit de bonne qudlite.

Matériel professionnel construit selon les hormes
standardisées {normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Cerlifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité
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La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

18

ASSIETTE PLATE PORCELAINE certifiée blanche
émailiée.DIAMETRE 25CM Tendance Haut de
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Margue :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a éire utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

19

ASSIETTE RECTANGULAIRE 16X24CM Tendance
Haut de Gamme Hételler QUALITE SUPERIEURE
Marque .

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit sefon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
dliments).

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécuriteé
alimentdire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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20

TATIENDRISSEUR DE VIANDE ALLU

Marque :
Référence :

Produit de bonne quadlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destingé & étre ufilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gqudiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produif
proposé par le prestataire

21

Bac gastronome GN 1/1 -100MM POLYC
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité,

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ulilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes . -
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
aimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Ceriifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudalité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

22

Bac gastronome GN 1/1 -150MM POLYC
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
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et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matérie! professionnel destiné & étre ufilise dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Bac gastronome GN 1/1 -200MM POLYC
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
23 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gqualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Bac gastronome GN 1/1 -65MM POLYC
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de netfoyage
24 |et de matériels aptes pour le contact avec les
climents).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
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conformité aux normes de sécurité alimentdire et
de qudlité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Cerfifié par des organismes reconnus pour sd

25

Bac gastronome GN 1/2 -150MM POLYC
Marque :
Référence :

Produit de bonne gudlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & éire utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles ef leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

26

Bac gastronome GN 1/2 -65MM POLYC
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualite.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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27

Bac gastronome GN 1/4 -100MM”PCSLYC
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de secuiité
dlimentaire les plus stiictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de seécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

28

Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC
Marque :
Référence :

Produit de bonne qudadlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles ef leurs
anhexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionneiles et leurs annexes

Ceriifie par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestaldire

29

Bac gastronome GN 1/4 -65MM POLYC
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
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et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utllisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

30

Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC
Mcarque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité dlimentaire et
de quadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

31

Bac gastronome GN 1/46 -200MM POLYC
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité,

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & éire utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

13
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oposition du

conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudiité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Ceriifi¢ par des organismes reconnus pour sa

32

Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC
Marque :
Référence :

Produit de bonne qudlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). '
Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Cerlifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire

33

Bac gastronome GN 1/9 -65 MM INOX 0,61
Marque :
Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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34

Bac gastronome GN 1/9 65MM POLY‘C. |
Marque :
Rétérence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygieéne, de neltoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité

La fiche technique du produit fourni doit confenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

35

Bac gastronome inox GN 1/1 - TOOMM INOX 14L
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d’hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a éfre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes - ' :
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifi¢ par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurite alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

36

Bac gastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX 28L
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
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et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifi&é par des organismes reconnus pour sd
conformité qux normes de sécurité alimentaire et
de qualite

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

37

Bac gastronome inox GN 1/1 -150MM INOX 21 L
Marque :
Référence:

Produit de bonne quadalité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentdire et
de quaiité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

38

Bac gastronome Inox GN 1/1 -65 MM INOX 9L
Marque :
Référence :

Produit de bonne qudlifé.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & éire ulilise dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
afimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
proposé par le prestajaire

Bac gastronome inox GN 1/2 -65 MM INOX 4L
Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon ies normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
39 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le presiataire

Bac gastronome inox GN 1/2. Hauteur 100 mm
Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre uiliseé dans
40 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus stictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 100 mm
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utifisé dans
41 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes :

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
dlimentaire les plus sfrictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Bac gastronome inox GN 1/4 - T00MM INOX 2,8
Marque :

Référence :

Produit de bonne quailité.

Matériel professionnel construif selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans
42 |les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Cerlifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM INOX 1,6
Marque :

Référence :

43
Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netloyage
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et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments),

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié¢ por des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4
Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
alimenis).

Matériel professionnel destiné & étre uftilise dans
44 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les pius strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur
100mm

Marque :

Référence :

Produit de bonne quadiité.

45 | Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de neftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments}.

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

45

Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur
150mm

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit sefon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

47

Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur
100mm

Marque :

Référence :

Produit de bonne gualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments}.

Matériel professionnel destiné a éire utilisé dans
les cuisines ef restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire ef
de quadli{é
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La fiche technique du produf fourni doit contenir |
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Bac gastronome polycarbonate GN 1/é6 Hauteur
150mm

Marque :

Référence .

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentdire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité :

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

BAHUT INOX 1,71. SANS COUVERCILE

Marque :

Référence:

48

Produit de bonne qudiité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans
49 lles cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentdire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

BAHUT INOX 2,41 SANS COUVERCLE
Marque :

50 Référence :
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Produit de bonne qudlite.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utiliseé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technigue du produit fourni doit conienir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

BAHUT INOX 5L SANS COUVERCLE

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualite.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
51 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
anhexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des orgahismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

BAIN-MARIE INOX 1,31 SANS COUVERCLE
Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le confact avec les
aliments}.

Matérie! professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

52
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus sifrictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécuiité alimentaire et
de qudadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

BAIN-MARIE INOX 3,2L SANS COUVERCLE
Marque :

Référence :

Produit de bonne gqualité.

Matérie! professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiene, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
53 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus stricies exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Barre aimantée §6cm en Inox et Polypropyléne
Marque :

Référence :

Produit de bonne qudlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus siricies exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef
de qualité

54

uly 241
Ny



OFPPT/DALIDALISAE Dossier d'Appel d'Cffres AQO /2025

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire

Batte Cételette en Inox

Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & éire ulilisé dans
55 |les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

BEC ROUGE POUR BOUTEILLE VERSEUSE

Marque :

Référence:

Produit de bonne qudlité.

Matériel professionnel constwit selon les normes
standardisées (normes d hygieéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ulilisé dans
56 |les cuisines et restaurant professionnelles ef leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécuiité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Beurrier 06 cm/4cl % 10 % en porcelaine blanche
Marque :

57 |Référence:

Produit de bonne quailité.
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Matériel professionne! construit selon les normes

standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels apies pour le contact avec tes
aliments).

Matérie! professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionneiles ef leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quaiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Biberon ¢& décorer 140mi
Marque : '
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de maiériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matérie! professionnel destiné a étre ulilisé dans

58 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité oux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le presiaiaire
BOITE 50 CARTOUCHE CHANTILLY
Marque :
Référence:
Produit de bonne qualité.

59 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments),

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et feurs
annexes
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus shictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

60

BOITE STOCKAGE POLY CARRE11,3L 10 %
Marque :
Référence :

Produit de bonne quadlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matérie! professionnel destiné & étre ufilisé dans
tes cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux hormes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus stricfes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudilite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire

61

BOITE STOCKAGE POLY CARRE3,8Lx10%
Marque :
Référence :

Produit de bonne gudlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gqualité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 5,7L+ 10 %
Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & éire utilisé dans
62 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestaiaire

BOITE STOCKAGE POLY CARRE7,4L£10%
Marque :

Référence :

Produit de bonne quatité,

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de neftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
agliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
43 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

BOL A CEREAL-155CM210%
Marque :
64 |Référence:

Produit de bonne qudilité.
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Matériel professionnel construit selon ies normes
standardisées [normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments}.

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

65

Bol & Consommer 12cm/ 38 cl en porcelaine
blanche £10%

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit sefon les normes
standardisées [normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

66

BOLS DE CUISINE CON INOX Série: 1L;2L;8L£5 %
Marque :
Référence :

Produit de bonne qudlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments}.

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans
les cuisines et restaurant professionneiles et leurs
annexes
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ctérishique

alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité

&7

BOLS DE CUISINE ROND INOX Série; 1.4L;2.8L;7L
5%

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualite.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de neftoyage
et de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentfaire les plus stictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire ef
de gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produii
proposé par le prestataire

68

BOLS DE CUISINE PP BLANC Série : 1.61;10L; 13.5L
1 2,8L:45L.65Lt5%

Marque :

Référence :

Produit de bonne guadliité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et ieurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef
de qualité
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caractéristiques technique

La fiche ’féchnlque cu prodﬁif fourni doit contenir
toutes les informations echniques du produit
propose par le prestataire

69

Brosse Pdtissier G Dorer en Soie (315mm) 10 %
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiene, de nettoyage
et de maiériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité dlimentaire et
de qudlité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

70

Cadre & opéra inox (570X370X45) mm * 10 %
avec barres de séparafion, 2 sur la largeur et 1 sur
la longueur

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon ltes normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments}.

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles ef leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

71

Caisse & génoise en inox (410X610X50) MM *+ 10
T
Marque :
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Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionne!l destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies ef leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité dlimentaire et
de qudlité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

CAISSE CONTENANCE 32L BLANCHE X 10 %
Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
72 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qudlite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

CAISSE CONTENANCE 32L VERTEX 10 %

Marque :

Référence :

73 | Produit de bonne quadiité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

=
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Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

74

Carafe & décanter évasée en verre
Marque :
Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire

75

Carafe & eau base carrée en verre 110 ¢l
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiene, de neftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
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Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Carafe & jus sans couvercle 0.5 L2 10 %
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionne! destiné & étre utilisé dans
76 les cuisines et restaurant professionnelies et feurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Carafe & jus avec couvercle 1L 10 %

Marque :

Référence:

Produit de bonne quadlite.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {(normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
77 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contfenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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78

Carré pour pdtisserie 10x 10x4cm * 10 %
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’ hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne ef de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

79

Casse homard
Marque :
Référence:

Produit de bonne qudlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurani professionneiles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certfifie par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

80

Casse noix
Marque :
Référence:

Produit de bonne quadaiité.
Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
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et de matériels aptes pour le contact avec les
alimenis).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des orgonismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produif
proposé por e prestataire

CASSEROLES CUIVRE/INOX série 1,2.;25L+10%
Marque :

Rétérence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre ulilise dans
81 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d’hygiéne ef de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Cendrier en porcelaine TENDANCE Hbtelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

Produit de bonne qudlité.

82 |Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiéne, de neitoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & é&tre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

83

Cercle & entremets en inox @ de 200 mm et une
hauteur de 45 mm minimum

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon tes normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre uilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quaiité

La fiche technique du produit foumi doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

84

Cercle & entremets en inox @ de 80 mm et une
hauteur de 45 mm minimum

Marque :

Référence :

Produit de bonne quadilité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygieéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
dliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
aglimeniaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes

Cerlifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudiité

jia
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La fiche technigque du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Cercle & tarte eninox Diam :20 /HT: 2cm. £ 10 %
bord roulé

Marque :

Référence:

Produit de bonne quaiite.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

85 . .
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Cercle & Tarte en Inox Diam :24 /Ht: 2 cm.t 10 %
bord rouié
Marque :
Référence :
Produit de bonne qudilite.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le coniact avec les
aliments).

86 Matériel professionnel destiné & éire utilisé dans

les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Cerfifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestatadire

Cercle a vacherin en inox @ de 80 mm et une
87 |hauteur de 45 mm minimum

Marque :
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Référence:

Produit de bonne quailité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ulilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus stricies exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Cercle & vacherin inox @ de 240 mm et une
hauteur de 60 mm minimum

Marque :

Référence:

Produit de bonne qudiite.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

88 les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Cercle mousse eninox 16x4.5cm* 10 %
Marque :
Référence :

89 |Produit de bonne qudiité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments}.

v
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Matériel professionnel destiné & étre ulilisé dans
ies cuisines ef restaurant professionnelles et teurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimeniaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire

Cercle Rond entremets 20cm* 10 %

Marque :

| Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiene, de neftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
dliments).

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans
90 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Chalumeaux & Caraméliser: 40 ml -16cm * 10 %
Marque :

Référence :

Produit de bonne qudlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
91 |et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
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Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Chevalet de table symbole en inox «réservée »
Dim 10X5X5 + 10 %

Marque :

Référence:

Produit de bonne qudiité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & é&tre utilisé dans

92 o :
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus stictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour so
conformité aux normes de sécuiité alimentaire et
de quadlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Chevalet de table symbole en Inox «non-
fumeur »
Marque .
Référence:
Produit de bonne qualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

93 Matériel professionnel destiné & étfre utilisé dans

les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus sticles exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

6

258




OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d'Appe! d'Offres AO /2025

CHINOIS CON INOX TOILE ; Série : 20CM ; 24 cm &
10 %

Marque:

Référence

Produit de bonne qualité.

Matériel professionne! construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ulilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécuiité
diimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifi¢é par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité adlimenicire et
de quadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

CISEAUX CUISNE INOX

Marque .

Référence :

94

Produit de bonne qualifé.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de neftoyage
et de matériels apies pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans
95 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimeniaire et
de quadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Ciseaux & grappe

Marque :

Référence :

26
Produit de bonne qudlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
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et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimeniaire et
de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

97

Cloche bombée pour assiette eninox 26 cm* 10
% Diam inox 18/10

Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments),

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux hormes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire

98

Cloche plate pour assiette in inox avec trou
central 26 cm + 10 % Diam inox 18/10

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les hormes
standardisées [normes d’hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes




e

OFPPT/DALIDAL/SAE

Deossier d'Appel d'Offres

AO /2025

administration

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité

alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit conienir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Cdne en inox pour croquembouche @ 275 mm et
hauteur de 450 mm £ 10 %

Marque :

Référence :

Produit de bonne quadlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

99 les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Coquetier en inox
Marque :
Référence :
Produit de bonne qualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
100 aliments).

Matériel professionnel destiné a éfre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
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La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestaiaire

Coquilleur a Beurre PP

Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans

101 |les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes:

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans ies
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

Corbeille & pain forme ronde @ 200mm minimum
en inox

Marque :

Référence:

Produit de bonne gualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

102 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionneilles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sd
conformiié aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le presiataire
CORBEILLE PRESENTATION BAMBOU BASKET

103 |Marque:

Reférence:

e
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Produit de bonne qualité,

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre ufilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécuiité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire

104

Corne 134x94 mm
Marque :
Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netioyage
et de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes ‘
Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

105

COUPE A DESSERT AVEC PIED EN VERRE TENDANCE
Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel consfruit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
agliments).
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les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit foumi doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Coupe & glace en inox TENDANCE Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel conshuit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments}.

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans

106 . .
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus stictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quaiité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Coupe CEufs en Tranches Fils Inox
Marque :
Référence :
Produit de bonne qudalité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiéne, de nettoyage
107 |et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles ef leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes
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Cerlifie par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité dlimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par e prestataire

108

Coupe pate en Inox 18/10 15X%cm
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & éire utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quaiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

109

Coupe pfte/Ronde, rigide Exoglass stérilisable
Marque :
Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit seion les normes
standardisées {normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlite

La fiche technique du produit fourni doif contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par e prestataire
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) 'C'oupél.le' pblrc.:el.dir{é blanche diamétré 7 cm i:

10%
Marque :
Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de neifoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

110 les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adiimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
COUPERET 400GR BONNE CUISINE
Marque :
Référence :
Produit de bonne qualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
111 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécuiité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteau & Beutre en Inox Tendance Haut de
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
112 |Marque:
Référence .

Produit de bonne qualité.
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Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

113

Couteau & désosser
Marque :
Référence:

Produit de bonne qualité,

Matériel professionnel construii selon les normes
standardisées {(normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
aglimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestaiaire

114

COUTEAU A DESSERT 4000 acier inoxydable
épaisseur 2.5cm longueur 20 cm Tendance Haut
de Gamme Hételler QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

Produit de bonne quaiite.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

s
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Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

115

Couteau da entremet baguelte inox 18/10
Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les -informations techniques du produit
proposeé par le prestataire

116

COUTEAU A FROMAGE PATE DURE
Marque :
Référence :

Produit de bonne quadlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiéne, de neftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes
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Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudiliié

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

117

COUTEAU A FROMAGE PATE MOLLE

Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments),

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlite

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

118

Couteau & génoise, lame dentelée / manche
(ABS) 3 rivets longueur30 cm* 10 %

Marque :

Référence :

Produit de bonne quadlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
afiments).

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus shictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestaiaire

\ﬁ/
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119

COUTEAU A HUITRE ABS
Marque :
Référence:

Produit de bonne qudlité.

Matériel professionnel construif selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gqudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

120

Couteau & Pain avec Lame Inox 35 cm
Marque :
Référence :

Produit de bonne quadlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments),

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus shictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudiité '

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

121

Couteau ¢ poisson cuisine 30 cmt 10 % manche
en é&lastomére - propyléne lame aivéolée
Marque :

Référence :

Produit de bonne qudlité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nefioyage
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et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
diimentaire les plus stiictes exigees dans les
cuisines professionnelles et ieurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

122

Couteau & Poisson en Inox(90g) 18/10 Tendance
Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence:

Produit de bonne gualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & &fre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le presiataire

123

Couteau a steak” Tendance Haut de Gamme
Hoételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence:

Produit de bonne gualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Conforme aux normes d'hygiéne ef de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quaiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

124

Couteau batte manche palissandre lame 33cm
10 %- épaisseur 3Imm+ 5 % -largeurd cm* 5%
Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et ieurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestaiaire

125

Couteau d'office professionnel lame inox 10 cm
et 12 cm de manche noire & 03 rivets

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {(normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & éfre ulilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadiité
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i.(]fsche .’f”échn‘iqdé le produnL fourﬁi. d.Ot.f coniemr
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

126

Couteau professionnel de cuisine
Marque :
Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & éire utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

127

Couteau de table baguette inox 18/ Tendance
Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :

Produit de bonne qualite. _

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécuriteé
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualiité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire

128

COUTEAU ECAILLEUR
Marque :
Référence:
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Produit de bonne qudlité.
Matérie! professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d'hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

COUTEAU ECONCME ABS
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & éire utilisé dans

129 lles cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
diimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteaux Génoise-Manche ABS: 28cm ;30CM *
10 %
Marque :
Référence:

130

Produit de bonne quadlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

'S
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Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

131

Couteau scie & pdtisserie professionnel lame inox
manche noire & 03 rivets

Marque :

Référence:

Produit de bonne gualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
aliimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécuiité dlimentaire et
de quadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestaiaire

132

Couteau Table en Inox (110 g) 18/10 Tendance
Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel constiuit selon les normes
standardisées (normes d hygieéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnei desting & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

q
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Cerfifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité dlimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestaiaire

Couteau iranchelard alvéolé lame de 30cm
manche noire & 03 Rivets

Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matérie! professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étfre utilise dans

133 . .
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes :
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus stiictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteau tranchelard tame de 30cm manche
noire ¢ 03 Rivets
Margue :
Référence :
Produit de bonne qualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptfes pour le confact avec les
aliments).

134 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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Couteaux sommelier
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

135 |les cuisines et restaurant professionnelles ef leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimeniaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
CREMIERS : 15CL - 30CL+ 10 %
Marque :
Rétérence:
Produit de bonne quadaiité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiéne, de netftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destingé a étre utilisé dans
134 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Cuillére & café en Inox {2.5mm) 18/10 Tendance
Haut de Gamme Hbtelier QUALITE SUPERSEURE
Marque :
137 Référence ;

Produit de bonne qudlité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

21
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et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes ,

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
diimentaire les plus shictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudiité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

138

Cuilléere & Dessert en Inox 3mm * 10 % 18/10
Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). '

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
diimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerllfié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité '

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

139

Cuillére & entremet baguette inox 18/10
Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

=
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Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes

Cerlifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

140

Culllére a moka en nox (2.5mm) * 10 % 18/10
Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre uiilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestatdire

141

CUILLERE A RAGOUT COTE INOX
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de netfoyage
et de matérels aptes pour le contact avec les
aliments}.

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies e leurs annexes

Sod
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Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Cuillére & soupe baguette inox 18/10 3mm = 10 %
Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon fes normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le confact avec ies
aliments).

142 | Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Cuillere d'Amour PP

Marque :

Référence :

Produit de bonne qudlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
143 |les cuisines ef restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Ceitifié par des organismes reconnus pour s
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestaiaire
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144

Cuillére de service en {nox Pour buffet Tendance

Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon ies normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utiliseé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et feurs annexes

Certifié par des organismeas reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quaiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

145

Cuillére Portionneuse de Glace
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

1446

Cuillére Table en Inox (3mm) 18/10 Tendance
Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :

Produit de bonne gudlité.
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Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & é&ire ufilise dans
les cuisines et restaurant professionnelles et feurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le presiataire

147

CUVETTE CARRE 32X32
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & é&tre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour s
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

148

Darriole inox @ de 55 mm minimum
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et ieurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par e prestataire

149

DENOYAUTEUR D'OLIVE ALU
Marque :
Référence :

Produit de bonne quadlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme dux nhormes dhygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité dlimentaire et
de qudalité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

150

DESOSSEURS COURBES NOIRES 13CM, 16CM 110 %
Marque :
Référence :

Produit de bonne qudlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiene, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimeniaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
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La fiche technique du produit fourni dbit contenir

toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

151

Distilbuteur & jus réfrigérant 02 réservoirs
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de neftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes _

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quaiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

152

Distributeur papier alu / film inox 45 cm = § %
longueur

Marque :

Référence :

Produit de bonne qudlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
afiments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Cerfifié¢ por des organismes reconnus pour sd
conformifé aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

153

DOUILLE SAINT-HONORE LOT /2
Marque .
Référence:
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Produit de bonne qualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufiliseé dans
les cuisines et restaurant professionnelles ef leurs
annexes

Conforme aux normes d’hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quaiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire

154

Doullles en polycarbonate 24 Pcs
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matérie! professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de netioyage
et de matériels gptes pour le contact avec les
agliments).

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurifé
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
pProposé par le prestataire

155

ECUMETTES & FRITE ETAMEE 16CM ; 24 cmti0%
Marque :
Référence :

Produit de bonne quailité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contfact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

D g5
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus sfrictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécuiité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Ecumoire 12.5 cmen Inox18/10110 %

Marque :

Référence :

Produit de bonne quaiité.

Matériel professionnel consfruit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
ef de matériels aptes pour le contact avec les
aliments}.

Matériel professionnei destingé & étre utilisé dans
156 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d’hygiéne ef de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Ecumoire 14cm en Inox1.2mm (longueur
manche43cm) £ 10 %

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matérie! professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
157 |aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlite
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La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le presiataire

158

Egoultolr en inox pour bac gastronome GN '
longueur 325 cm /largeur 265 cm £ 10 %
Marque :

Référence:

Produit de bonne qualite.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netfoyage

|et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

159

Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/1
ongueur 530cm/ largeur 325cm: 10 %
Marque :

Référence :

Produit de bonne qualite.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus stricies exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité dlimentaire et
de qualiité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

160

Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/3
Marque professionnelle
Marque :
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Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destingé & é&tre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quaiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le presiataire

161

Eminceur 30cm. ép 3mm. Lame Inox. Manche en
ABS

Marque :

Référence:

Produit de bonne qualite.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & éire utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécuiité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et feurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le presiataire

162

Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8
piéces minimum forme cosur

Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {(normes d hygiéne, de nettoyage
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et de matériels aptes pour le confact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et teurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

163

Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8
piéces minimum forme carrée

Marque :

Référence :

Produit de bonne quadlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
alimenis).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
touies les informations techniques du produit
proposé par le presiataire '

164

Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8
piéces minimum forme ovale

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualiité,

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans
les cuisings et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Désignation et caractéristiq

ues techniques

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire

Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8
piéces minimum forme ronde

Marque :

Référence .

Produit de bonne quaiité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans

165 e .
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gudlité '
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le presiataire
Entonnoir 12.5¢cm F 18 JTS £ 10 %
Marque :
Référence :
Produit de bonne qualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
166 aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Entonnoir longueur 42 mm largevr départ 32 mm
largeur arrivé 5 mm 10 %

Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées {normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels apfes pour le contact avec les
aliments).

167 Matérie! professionnel destiné & éire uiilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles ef leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes
Ceitifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
EPROUVETTE POUR PESE-SIROP
Marque :

Référence :

Produit de bonne qualite.

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destingé & étre ufilisé dans

148 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
diimeniaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualiteé
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire
ESSE TOURNANTE D12 POUR BARRE DE 15 longueur
285mm

169
Marque :

Référence ;
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Produit de bonne quailité.

Matériel professionnel consiruif selon les normes
standardisées (normes d'hygieéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionne! destiné a étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire

FAITOUT INOX Diaméire 40 au minimum fond
renforcé AVEC COUVERCLE 18/10

Marque :

Référence :

Produit de bonne qudlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

170 . .
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Flacon verseur en polyéthyléne 35 cm*+ 10 %
Marque :
Référence:

171 |Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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Matériel professionnel desting & étre utilise dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
diimentaire les plus stictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

172

Fouet & Sauce "FMC":30cm (NF-Hygliéne/Manche
1solant 230°C)

Marque .

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matérie! professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
alimenis).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionneiles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
diimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire )

173

Fouet en Inox 25 cm WPS-10P** 10 %
Marque :
Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit seion les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

7
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conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gqualiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Certifié par des organismes reconnus pour sa

174

Fouet en Inox 35 cm WPS-14P** +10%
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité,

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {(normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). :

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quaiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

175

FOURCHETTE A DESSERT EN INOX longueur20cm
10 % Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence:

Produit de bonne qudalife.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire

<D
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Fourchette & enftremet bagueite inox 18/10
TENDANCE Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & éfre ufilisé dans

176 s .
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Ceriifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimeniaire et
de quadliite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Fourchette & escargot
Marque :
Référence :
Produit de bonne qualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
177 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifi&¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudiite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Fourchefte & huitres
Marque :
Référence:
178

Produit de bonne qualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

295
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et de maiériels aptes pour le confact avec les
dliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifie par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

179

Fourchette a Poisson baguette en Inox 18/10
Tendance Haut de Gamme Hbtelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

Produit de bonne qudlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et ieurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

180

Fourchette 2 dents
Marque :
Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

st
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Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

181

Fourchetie chef 2 dents
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

182

Fourchette de service Pour buffet en Inox
Marque :
Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus stiictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

Wy
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Lo fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

183

Fourchette Table en Inox (3 mm) 18/10 Tendance
Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire

184

FUSIL AIGUISEUR ROND : SERIE / BLEU JAUNE NOIR
30CME10%

Mcarque :

Référence:

Produit de bonne qualite.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimeniaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié¢ par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

185

Gant pour Four Résistant en Silicone a une T°
jusqu'd 93° L 43cm ITTC
Marque :

NS

\
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Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiene, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
afiments).

Matérie! professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annhexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurifé
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de gqudiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par ie prestataire

GODET A COUVERTS POLYETH

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
184 |les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus stiictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécuiité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Grand Plateau de service de thé marocain
argenté rectangulaire

Marque :

Référence :

187 | proquit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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Matériel professionnel destiné & éire utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

188

GRATIOIR A MANCHE 250 MM LAME 100MM % 10
To

Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de netfioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionne!l desting & étre utllisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles ef leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
aimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécuiité alimentaire et
de quadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestaiaire

189

Grille patisserie inox 400X4600 mm + 3 traverses
Marque :
Référence :

Produit de bonne gualité.

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées (normes dhygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
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Cerlifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Hullier vinaigrier en verre longueur 18 cm £ 10 %
Marque .
Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel constiuit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
190 |les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Jeu de 12 ébauchoirs & pate a sucre

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
dliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
191 |les cuisines et restaurant professionnelles ef leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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Léglj"rﬁiéré ronde en inox Diam 30+ 10 %
Marque :
Référence .

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel consiruit selon ies normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

192 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimeniaire les plus sfrictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Légumiére ovale en inox L 40/202 10 %
Marque :
Référence:
Produit de bonne qualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
193 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes : '
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
aglimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des orgdanismes reconnus pour sa
conformité aux normes de seécurité alimentaire ef
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
touche & sauce
Marque :
Référence:
194

Produit de bonne qudlité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de netioyage
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aliments).

Matérie! professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles ef leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Louche de service en inox {2.5 mm)
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon ies normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de maiériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

195 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerlifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
LOUCHE INOX SERIE : 0,05L, 0,12L, 0,25L, 1L
Marque : :
Référence:
Produit de bonne qualité,
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiene, de nettoyage
196 |et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
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Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité adlimentaire et
de qudlité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire

197

Lyre Génoise en Acler chromé (Shauteurs de
coupe2Gécm)Ll4decm*10%

Marqgue .

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentdire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité adlimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le presiataire

198

MESURE GRADUEE SUR PIED INOX 1L
Marque :
Référence:

Produit de bonne qualite.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destingé & éire ufilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire
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199

Mesure & cocktail double 2,5/055 cl en Inox £ 10
o

Marque :

Référence .

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
dliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

200

Mesure & cocktall double 2/04 cleninox 10 %
Marque :
Référence :

Produit de bonne gudaiité.

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).

Matériel professionnel destiné & éire utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef
de gudlité

La fiche technique du produit fourni doif contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

201

Milasson en Inox rond uni de @ 0 mm * 10 %
Marque :
Référence:

Produit de bonne quadlité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiene, de nettoyage
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et de matériels apies pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestatdire

202

Milasson @ de22cm*10%
Marque :
Référence:

Produit de bonne qualiité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neitoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudiité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire

203

Mini entonnolir & piston en Inox 08 Lis* 10 %
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles el leurs annexes

i'¢
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Cerlifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produi
proposé par le prestalaire

Moule & brioche en inox @ de 180 mm minimum
Marque:

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiene, de neftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans
204 lles cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus stictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Mouie & brioche eninox@de 90 mmt 5%
Marque :

Référence :

Produit de bonne qudalité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
'|et de matériels aptes pour ie contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destingé & étre ulilisé dans
205 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité '

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire | wo
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Moule & cake droit en inox 250x80 minimum
Marque : ‘
Référence:

Produit de bonne qualité.

Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matérie! professionnel destiné & étre utilisé dans
204 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécuiité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Movutle & cake en Inox 18% : 35x12xprof 8.5cm
10%

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selen les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus shictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Moule & cake évasé en inox  240x80 mm
minimum

Marque :

Référence :

207

208

Produit de bonnhe quadiite,

\‘% 308
| N
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Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionneiles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus siricfes exigées dans les
cuisines professionnelies ef leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit conienir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire

Moule & cake Inox 18%- 30 cm

Marque :

Référence :

Produit de bonne quailité.

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
209 |les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Moule & cake ocuvrant en ihox 240x80 mm % 10
%

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

210 |Matériel professionnel conshuit selon les normes
standardisées {normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destingé & éfre utilisé dans ?
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Appréci

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes

Cerfifie par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité dlimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire

Moule & cannelé bordelais en silicone de 8
cannelés @ de §5 mm une hauteur de 50 mm
minimum

Marque :

Référence :

Produit de bonne quadiliié.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiene, de neftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

211 |Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Moule da charloite emboutie fond uni en
aluminium sans couvercle @ de 160 mm minimum
Marque :

Référence:

Produit de bonne quadlité.

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

212
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Cerlifié¢ par des organismes reconnus pour sd

conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Moule & charlotte en inox capacité 1.51 diamétre
21ecmhauteur9cm*10%

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel constuit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans

213 . .
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestatdire
Moule & madeleine en silicone rectangle plaque
de 17x12cm minimum
Marque :
Référence:
Produit de bonne quadiité.
Matérie! professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

214 Matériel professionnel destingé & &tre utilisé dans

les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

NS
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Moule & mangquer fer blanc rond uni @ de 180
mm, Hauteur 5cm * 10 %

Marque .

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

215 Mo’rérfgt professionnel destiné d'é’rre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Moule & petlt ddme & cétés iongueur 4 cm,
hauteur Tem+ 10 %

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments}.

214 quér?el\l professionne! destiné & étre utiliseé dans
les cuisines et restaurant professionneiles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Moule & petit four cannelé en fer blanc uni
longueur 35 mm

217 |Marque:

Réference : y
Produit de bonne qualité.
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Ap

’administrati

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilise dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus stictes exigées dans les
cuisines professionnelles et feurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Moule & petit four losange en fer blanc uni
longueur 60 mMm*10%

Marque :

Référence :

Produit de bonne qudlité.

Matiériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Moule & petit four tartelette ronde unie en fer
bianc 340 mm 10 %

Marque :

Référence :

218

219 Produit de bonne quailite.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neffoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudiité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Moule & savarin en fer blanc @ de 220 mm
Hauteur 5em 10 %

Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité,

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec le
aliments), :
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

220 les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
MOULE A STEAK
Marque :
Référence:
Produit de bonne quaiité.
Matériel professionnel construit selon les hormes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
221 et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre uiilise dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

MOULE DEMI SHERIQUE INOX 160MM £ 10 %
Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées (normes d’ hygiéne, de netftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utiiisé dans
222 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux hormes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le presiaiaire

MOULE DEMI SHERIQUE INOX 200MM £ 10 %
Margue :

Référence :

Produit de bonne qudlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiene, de nettoyage
et de matériels apies pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
223 iles cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
aglimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

315
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224

Moule en polycarbonate demi sphére, Dimension
plaque : 27,5 x 135 xht25cmt10%

Marque :

Référence :

Produit de bonne quaiité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et ieurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus sfrictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour s
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

225

Moule en polycarbonate pour préparer un lapin
en chocolat de 100g pour une épaisseur de 3 mm
Dimensions du moule (135x275) mm Hauteur 24
mm, Dimensions du lapin Havteur(100x89) mm
Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifi¢ par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

226

Moule en polycarbonate rigide & forme de
pouponnette Cceur. Dimensions du moule (
Ex)) {175 x 275) mm * 10 %

Marque :
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i Désignation et car

Référence

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines ef restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gudlité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Moule en polycarbonate rigide a forme de Tasse
Moyenne. Dimensions du moule (LxI) {175 x 275)
mm Hauteur 24 mm £ 10 %

Marque .

Référence :

Produit de bonne gudlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

227 |Matériel professionnel destiné & éire utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes ‘

Conforme aux hormes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pPour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produif
proposé par le prestaidire

Moule en Silicone Ailimentaire 17.5x30 cm
(40°C/230°) 210 %

Marque :

Référence:

228

Produit de bonne qualite.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d’hygiéne, de nettoyage

i
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ésignation el caracteristiq

et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes :

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

229

MOULE ETAIN KOUGLOPEF
Marque :
Référence:

Produit de bonne gualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & éfre ulilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles ef leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

230

MOULE EXOPAN DARIOLE SET 6
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
aglimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
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Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gudalité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

MOULE INOX DARIOLEQ,05L + 10 %

Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matérieis aptes pour le contact avec les
dliments}.

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
231 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes :

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudiité

La fiche technique du produit fourni doif contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

MOULE INOX DARIOLE 0,07L £ 10 7%

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité,

Matériel professionnel construit selon les normes
istandardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionne! desting & étre utilisé dans
232 {les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de quatité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit /U/J:»

proposé par le prestataire
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Moule Pain de Mie Ekopan 18 x 8.5 x7.5cm £ 10
o

Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées [normes d’hygiene, de neftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Moules & chocolat Professionnels en silicone (10
Moules de forme différent)

Marque :

Référence :

233

Produit de bonne gudlié.

Matériel professionnel construit selon les hormes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
dlimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Moulin & légumes en inox 32cm

Marque :

235 |Référence:

234

Produit de bonne gudlité.

320
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Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines ef restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualiteé

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

236

Moulin a poivre en bols et acier vernis 22 cm/5
Marque :
Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de guadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

237

Moulins a sel et & poivie manuel Duo sel/poivre
transparent Acrylique 18 cm

Marque :

Référence:

Produit de bonne qualiié,

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimeniaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

MOULLE INOX CROQUEMBOUCHE

Marque :

Référence :

Produit de bonne quaiité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre uiilisé dans
238 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
diimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le presiataire

Moutardier en verre

Margue :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon fes normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & éire utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimeniaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de gualité y

239
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La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
OQUVRE BOITES MODEL DE TABLE
Marque :
Référence:
Produit de bonne quaiite.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {nhormes d hygiéne, de netftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre ufilisé dans
240 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Panier & ménage (5piéces) en verre
Marque :
Référence :
Produit de bonne qualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
dliments).
Matériel professionne!l destiné a étre utilisé dans
241 }les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
diimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Panier & pain en inox
Marque :
242 |Référence: P
Produit de bonne qudiité.

1
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Matériel professionnel construit selon ies normes
standardisées {normes d'hygiene, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Panier ¢ vin verseur en osier
Marque :
Référence:

Produit de bonne gqualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments},

Matériel professionnel destiné & étre uiilisé dans

243 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
diimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire
Paniére & pain en inox 25x18cm ovale * 10 %
Marque .
Référence:
Produit de bonne qualité.

244 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées [normes d hygiene, de neifoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié poar des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestaiaire

Passe - Sauce Chinois en Inox diam :18 cm
Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de maiériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre ufiliseé dans
245 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professicnnelles et leurs annexes

Cerlifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudiité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

PASSE-VITE A/ GRILLE élamée 3MM £ 10 %
Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes dhygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & é&ire utilise dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentiaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa y
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité

246
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La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Passoire Chinols Etamine Diam 20cm ;24 cm % 10
%

Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matérie! professionne! construit selon les normes
standardisées [normes d hygiéne, de neltoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments}.

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentadire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Passoire conique 30 cm * 10 % de diameétre avec
anse

Marque:

Référence :

247

Produit de bonne qudiité.

Matérie! professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produif y
proposé par le prestaiaire
PASSOIRE ROND TOILE 1,5MM
249 | Marque:

Référence .

248
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Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de neftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utiliseé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Peigne de Décoration Set de 7 piéces

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualié.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
250 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié por des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contfenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Pelle & chocolat [nox 18X10cm 10 %

Marque :

Référence :

251 |Produit de bonne qualité. /\D

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
dliments).
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Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentadire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

PELLE & FOUR INOX PERFO
Marque :
Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de netftoyage
et de matériels apies pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

252 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quaiité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestaiaire
PELLE A FOUR PiZZA HETRE ROND
Marque :
Référence :
Produit de bonne qualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
253 |et de matériels aptes pour le contact avec les

alimenis).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans . les
cuisines professionnelles et leurs annexes

328
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Cerfifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quaiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestaiaire

PELLE A HORS D'CEUVRES

Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit seion les normes
standardisées (normes d’hygiene, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). _ .

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
254 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
diimentaire les plus stictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
touies les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Pelle & pdétisserie en inox

Marque :

Référence :

Produit de bonne quailité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
255 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies ef ieurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir y
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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Pelies aluminium longueur de 210 mm ; 310 mm *
10 %

Marque .

Référence:

Produit de bonne gualiité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
fes cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité
diimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionneltes et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécuriteé alimentaire et
de gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Pelles en bols bout rond longueur : 350/400/450
mm*10%

Marque :

Référence :

256

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus stictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigques du produit
proposé par le presiaiaire

Pelle Triangie en Inox @ Manche Noir

Marque :
258 |Référence: ey

Produit de bonne quadlité.

U?K' 330
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Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionne! destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professicnnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentdire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Petit Plateau de service de thé marocain argenté
rond 30,5 cm

Marque :

Référence:

Produit de bonne quadalite.

Matériel professionnel construit selon ies normes
standardisées {normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans
les cuisines et restaurant professionneiles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
diimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité dlimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

PETIT SEAU A GLACONS

Marque :

Référence :

259

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les y
alimenis).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

260
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus stricies exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cettifié par des organismes recohnus pour s
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Photophore en verre Lot de 4 piéces

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualiité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
241 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécuriteé
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informatfions techniques du produit
proposé par le prestataire

PIERRE A AGUISER GROS 459

Marque :

Référence :

Produit de bonne gualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus sfrictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes -
Certifi€ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gudilité

\{55, 332
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La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

PIERRE A AGUISER MOYEN 460

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionne!l construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
dliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
263 |les cuisines et restaurant professionnelles et ieurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

PINCE A ARETES INOX

Marque

Référence :

Produit de bonne qudlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
264 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus stictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche fechnigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Pince & Décor

Marque : p

245 |Référence:

Produit de bonne qudilité.

333
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Matériel professionnel construit sefon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans
les cuisines ef restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire

Pince a escargot
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit sefon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desfiné & étre utilisé dans

2466 |les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doif contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
PINCE A GATEAU
Marque :
Référence :
Produit de bonne quadilité.

287 Matériel professionnel consiruit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de netftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étfre ulilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

334
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Conforme aux normes d'hygiene et de securité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié¢ par des organismes reconnus pour sd
conformité qux normes de sécuiité alimeniaire et
de quadliité

La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Pince & Homard/nolx
Marque :
Référence .

Produit de bonne quaiité.

Matériel professionnel construit selon tes normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

2468 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
PINCE A HORS D'CEUVRES
Marque :
Référence :
Produit de bonne quailité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
269 aliments).

Matériel professionnel destiné & éire utilise dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

335
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La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le presiataire

Pince a Servir en Inox ; Manche en Vinyl Vert
l23cm

Marque: }
Référence :

Produit de bonne qualite.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionne! destiné & étre utiisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Pince pdate de 100 mm en inox

Marque .

Référence :

270

Produit de bonne qudiite.

Matériel professionnel construit selon fes normes
standardisées {normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
271 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudliité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Pince/Ciseaux Multi Usages en inox

Marque : ;‘D
Référence :

272
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Vadministratio

Produit de bonne gualité.
Matériel professionnel construit sefon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus shictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécuiité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir |
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Pinceau Patissier Pure Soie Manche en Polypro 35
cm

Marque :

Référence:

Produit de bonne gualité.

Matérie! professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quailité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Pinceau & patisserie 30 cm ; 40cm ;45cm
Marque :

Référence :

273

274 |Produit de bonne qudiité.

Matériel professionne! construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les >
aliments).
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Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimeniaire et
de qudiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Pinceau plat longueur 20 c¢cm manche en
polyester £ 10 %

Marque .

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionne! construit selon les normes
standardisées [normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a éfre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Pinceau plat manche plastique largeur de 40 mm
Marque :

Référence :

275

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
274 |et de maiériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité /\39
alimenidire les plus stiictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

338
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Ceriifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

PJ SEAU AVEC BASE 12 LTS

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
277 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire

Planche & Découper Blanche en Polyéthyléne 53
X 32.5 x Ep :2cm

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d’hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et

278

de qualite
La fiche technique du produit foumni doit contenir p
toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire
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Planche & Découper Bleu en Polyéthyléne 53 x
32.5xEp:2cm

Marque .

Référence :

Produit de bonne qualite.

Matériel professionne! construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

279 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestafaire
Planche & Découper Jaune en Polyéthyléne 53 x
32.5 xEp :2cm
Marque :

Référence:

Produit de bonne qudlité.

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

280 Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerlifié¢ par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Planche & Découper Marron en Polyéthyléne 53 x
32.5 xEp :2cm
Marque :

281 Référence : /9
Produit de bonne qudlité.
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Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
diimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire

Planche & Découper Rouge en Polyéthyléne 53 x
325 xEp:2cm

Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments}.

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

282

Planche & Découper Verte en Polyéthylene 53 x
325 x Ep:2cm

Marque :

Référence :

283 | oo duit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage y
et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).
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Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire

284

Planche & Découper professionnelle 55 x 45 x
3cm

Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus stictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le presiaiaire

285

PLAQUE A DEBARASSER INOX 40X30 18/10
Marque :
Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionne!l destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes
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Cerlifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux hormes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

286

PLAQUE A FOUR ALLU PERFO 10MM
Margue :
Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre uillisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles ef leurs
annexes

Conforme dux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produif
proposé par le prestataire

287

Plaque & tuite EN ALUM PERFOREE 60X40cm
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments),

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestaiaire

L1
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Plat rond en inox Diam 30 + 10 %
Marque :
Référence :
Produit de bonne qudliité.
Matériel professionnel construii selon les normes
standardisées {normes d hygiene, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre uliliseé dans
288 |les cuisines et restaurant professionnelles et feurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne ef de sécurité
alimentaire les plus stictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Plat ovale eninox L 60/20 £ 10 %
Marque :
Référence :
Produit de bonne qudiité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans
289 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes ' ‘
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus shictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE :
27/22/16CM (1ER CHOIX) QUALITE SUPERIEURE
Marque :
290 Référence: y
Produit de bonne qualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netloyage

344
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et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre ufilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL
DIAMETTRE 65CM QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence:

Produit de bonne gualite.

Matériel professionnel construit selon ies normes
standardisées (normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus stictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produif fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

PLATEAYU DE SERVICE EN ARGENTERIE MAROCAINE
TROIS PIECES, DIMENSION : 50/43/35CM, QUALITE
SUPERIEURE

Marque ;

Référence :

Produit de bonne quadlite.

292 | Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les

2N

aliments). ,.»
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans :
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Plateau de service en inox a anse rectangulaire
longueur 240x180x50 mMm 10 %

Marque :

Référence :

Produit de bonne qudlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matérieis aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

293 les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestaiaire
PLATEAU LIMONADIER
Marque :
Référence :
Produit de bonne quaiité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le confact avec les
294 aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans
les cuisines et resfaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus striictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentdire et
de quaiité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les. informations technigues du produit
proposé par le prestataire
Plateau Miroir en Verre 1/1 APS
Marque :
Référence:
Produit de bonne qualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans
295 |les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Plateau Miroir en Verre 1/2 APS
Marque :
Référence:
Produit de bonne qudlité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
296 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus stiictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes
Cerlifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire
Plateau de service antidérapant 0,60/0,40cm 10
% de diametre
297 |Marque: ep
Référence :

347

Al




OFPPT/DAL/IDALISAE Dossier d'Appel d'Offres AO i/ 2025

Appréciationde.

Produit de bonne qualite.

Matérie! professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étfre uiilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécuiité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Ceriifie par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigque du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Plateau rond antidérapant 0,35 cm * 10 % de
diamétre

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

POCHES EN PERLON, Série : 34 CM ,50cm
Marque :

Référence :

298

299 |Produit de bonne qualité.

Matiériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiene, de nettoyage )
et de matériels aptes pour le contact avec les

aliiments). ‘
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Matériel professionne! desfiné a &tre utilise dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
aiimentaire les pius strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Poches & décorer ; Série ;: 30 cm, 35cm, 40 cm
Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
300 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire . les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conhformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

POELE A FRIRE ALU ANTI-ADH

Marque :

Référence :

Produit de bonne qudlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {(normes d hygiene, de nettoyage
301 |et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité ,9
alimentaire les plus slrictes exigées dans les
cuisines professionnelies ef leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quaiité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

302

POELES A FRIRE TOLE BLANC, Série: 18 cm, 22 cm,
24 cm, 40cm, 50cm

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualite.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [(normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quaiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

303

Poéle & Paella 24cm
Marque :
Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). -

Matériel professionne! destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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304

- | cuisines professionnelles et leurs annexes

Marque :
Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon ies normes
standardisées {normes d’hygiene, de netftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les

Certifié par des organismes reconnus pour s
conformité aux normes de sécuriité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestaiaire

305

Poéle ANTIADHESIF & crépe @240 mm* 10 %
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le coniact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
diimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestaiaire

306

Poéle ANTIADHESIF ¢ omelette @220 mm* 10 %
Marque :
Référence:

Produit de bonne qualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
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et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines ef restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne ef de sécurite
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Poéle Choc junior Anti-adhésive @ 32cm. H4.4cm
Ep:3.3

Marque :

Référence :

Produit de bonne qudiite.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
dliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

307 o .
les cuisines et restaurant professionneiles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigque du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Poéle de flambage ronde en cuivre
Marque :
Référence :
Produit de bonne qualité.

308 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).

Matérie! professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestaiaire

Poéle de flambage ovale en cuivre
Marque :
Référence :

Produit de bonne quadlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

309 [les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
POELE INOX 36 CM 10%
Marque .
Référence:
Produit de bonne qualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
310 aliments).

Matériel professionnel destiné a étre ufilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef
de gualité

S
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La fiche technique du produit fourni doﬂ: "contenlr'

toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

POELE OVALE A POISSON diam 3écmt 10 % en
inox anti-adhérent

Marque ©

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre uliliseé dans

8t les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes
Cerlifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécuiité alimentaire ef
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Poire a Jus
Marque :
Référence :
Produit de bonne gqudlité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). '
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
312 |les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans ies
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Poissonniére en Inox 50cm )
Marque :
313 | ,zez
Référence:
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Produit de bonne qualité,

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
adimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimeniaire et
de qudlite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigques du produit
proposé par e prestaiaire

Pomme noiselte ovale cannelée PP
Marque :
Référence :

Produit de bonne quadiite.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destingé & éire uftilisé dans

314 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Porte Adition en Inox
Marque :
Référence :
Produit de bonne qualité.

315 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées [normes d hygieéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments}.

Matérie! professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et ieurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécuiité alimeniaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire

Porte-menu en similicuir - Format A4 noir
Marque :
Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

314 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produii fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Pot & café 0.5L avec couvercle
Marque :
Référence :
Produit de bonne qualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
317 aliments).

Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimeniaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
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ractéristique

La fiche technique du produit fourni don contfenir

toutes les informations techniques du produit
proposé par le presiataire

318

Pot & lait 0.51 avec couvercle
Marque :
Référence .

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels apies pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et feurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produif
proposé par le prestataire

319

Potcalait 1t
Marque:
Référence :

Produit de bonne quadlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
aglimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigques du produit
proposé par le prestataire

320

Présentoir a Gateau Caré 31x31 cm: h 16 cm APS
Marque :
Référence:

Produit de bonne gudliité.
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Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). '

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestaidire

Présentoir & Gateau Carré 31x31 cm: h 8 cm APS
Marque :

Rétérence .

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel constrult selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
agliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
321 lles cuisines et restaurant professionnelles ef leurs
annexes

Conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus stiictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudiité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposée par le prestalaire

Présentoir Buffet h : 12em APS*

Marque :

Référence :

Produit de bonne quadlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). P~
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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‘Désignation et caractéristiques

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Présentoir Buffet h : 8cm APS*

Marque :

Référence :

Produit de bonne quaiite.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d’hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étfre utilisé dans
323 |les cuisines et restaurant professionneiles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Racle tout nylon 120X95 mm = 10 %

Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire fes plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cetlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et /“9
de qualité

324
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position
oumissionnaire

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

325

Racloir ¢ billot
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualié.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matérie! professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

326

Ramasse couverts en plastique 4 caisses
53x32,5Xht 10cm 10 %

Marque :

Référence :

Produit de bonne qudlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité adlimentaire et
de qualite

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

327

Ramasse miette silver en Alu 15,5 cm HFS/0S8/DS
Marque :
Référence :
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Produit de bonne qualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimeniaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doif contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Ramequin en verre Lyon 8.5cm

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
328 |les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des orgdnismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire

Rape & faces en Inox h(24cmy)

Margue :

Référence:

Produit de bonne qudlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans ,ﬁ
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

329
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Désignation et caracteéristiques technique

Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentdire les pius strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quaiité

La fiche fechnigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

330

Réchaud & alcool en cuivre 1 bridleur
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

331

Réchauds & flamber de table & cartouches de
gaz: 0,35/0,28/0,1

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualite.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines ef restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimeniaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

362
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La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestaiaire

ASSIETTE EN ARDOISE RECTANGULAR 30X27CM
Marque .

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels apies pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a é&tre utilisé dans
332 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

ASSIETTE EN ARDOISE RECTANGULAR MM
30X20CM

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus shictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire

REGLE EGALISATRICE PLASTIQUE

Marque :
334 Référence: p
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Produit de bonne qualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annhexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

REGLE GRADUEE FLEXIBLE

Marque :

Référence :

Produit de bonne qudlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans
335 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
diimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionneiles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Rince doigts

Marque :

Référence :

Produit de bonne qudlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neltoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans y
les cuisines et resfaurant professionnelies et leurs
annexes
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Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus stictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Rondeau bas avec couvercle en lnox, Série :
20cm/24cm/28cm

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de netftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ulilisé dans

337 . .
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire
Rouleau a Pétisserie en Bois 50 cm
Marque
Référence :
Produit de bonne qualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
338 aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restavrant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Cerlifié¢ par des organismes reconnus pour sa /9
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Rouleau & patisserie nylon 500 @ 45mm * 5§ %
Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
339 lles cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigque du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

ROULEAU MULTICOUPE UNI 5 ROUL

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
afiments). :

Matériel professionnel destiné & éitre utilisé dans
340 |les cuisines ef restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionneiies et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Rouleau pic-vite en polyamide 12 cm longueur £
10 %

341 |Margue:

Référence: =
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Produit de bonne qudlifé.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Roulette & pate de 100 mmen inox £ 10 %
Marque:

Référence :

Produit de bonne quadlite.

Matériel professionnel construit selon les hormes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnetl destiné & étre utilisé dans
342 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quaiité

La fiche technigque du produit foumni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Russe en Inox avec queue Diam 28/24-22
Marque :

Référence :

Produit de bonne qualite,

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neltoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments),

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs /29
annexes
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alimentaire les plus stictes exigées dans les
cuisines professionnelles et [eurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gudadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le presiataire

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité

Saladier Carré 12.5x125.5 cm Blanc en mélamine
APS*

Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionne! constiuit selon les normes
standardisées {normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour ie contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

344 . .
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Saladier en Mélamine 19.5 x 19.5 AP§*
Marque :
Référence :
Produit de bonne quaiité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
345 aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux hormes de sécurité alimentaire et
de quaiité
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La fiche technique dij produit fkck)kurmudo;’r cohiéiﬁlr
toutes fes informations techniques du produit
proposé par le prestataire

344

Saladier en Mélamine 25.5 x 25.5 APS*
Marque :
Référence :

Produit de bonne quadliié.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles ef leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus stictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

347

saladier en verre transparent 30 cm de longueur
7 cm de largeur / capacité 750cl minimum
Marque :

Référence :

Produit de bonne gqualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les}

aliments).

Matériel professionnel destiné & éire utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

348

Saliére et poivriere en verre
Marque :
Référence:
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Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel conshuit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le confact avec les
aliments}.

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

349

SAUCIERE - 25CL
Marque :
Référence:

Produit de bonne qudlité.

Matériel professionnel construit seion les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines ef restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus shictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gquadlité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire

350

SAUCIER EN PORC EN PATE QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments}.

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité

alimentadire les plus strictes -exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifie par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité dlimentaire et
de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Sauciére "Aladino" en Inox : 150 ml
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionne! consiruit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

351 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité dlimentaire et
de qudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire
Saupoudreuse en Inox d Figures Fines : 2.5x7cm
hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Référence :
Produit de bonne qudlité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d'hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les

352 dliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes :
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et |

de qualité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Savarin individuel débouché en fer blanc @ de 65
mm et une hauvteurde 15 Mm% 10%

Marque .
Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées [normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Sceaux a vin

Marque :

Référence :

353

Produit de bonne qudlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
354 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
diimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualiité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Scie Boucherie en Inox w2
Marque :
Référence :

% 372 \%

355




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AQ /2025

Produit de bonne quadlite.
Matériel professionnel consfruit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité aiimentaire et
de qudiité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

SERIE 4 CHINOIS 18-20-22-26 EN INOX 18/10
Marque :

Référence :

Produit de bonne qudlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans
356 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudalite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

SERIE DE 3 PLAQUSE A ROTIR INOX 40-50-60% 10 %
Marque :

Référence:

Produit de bonne quadiité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). w
Matérie! professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

373
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FOND PLAT 24-
28-32-36

Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quaiité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

SERIE DE 4 CASSEROLE 16-18-20-22-24-28 en inox
avec fond renforcé 18/10

Marque :

Référence:

358

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d’hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
359 |dlimenis).

Matérie| professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
diimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes &
Cerlifié par des organismes reconnus pour sd

conformité aux normes de sécurité adlimentaire et
de qudlité
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La fiche 1‘e'ch'hi't:4ue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestaiaire

360

SERIE DE 6 SAUTEUSES INOX 20-22-24-28-30-32
avec fond renforcé 18/10

Marque :

Rétérence:

Produit de bonne quadlité.

Matériel professionnel construit selon ies normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionneiles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

361

Seringue pour cuisine
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimeniaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le presiataire

362

SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL
MAROCAIN : (3 SUCRIERS PETIT MODELE/MOYEN
MODELE/GRAND MODELE + 2 PLATEAUX A PIEDS,
DIAMETRE :50CM MINIMUM QUALITE

375
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Référence :

Produit de bonne quadiité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiene, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & éire utilisé dans
les cuisines ef restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus siricies exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudiité

La fiche technique du produit foumni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

343

Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE
Marque .
Référence :

Produit de bonne qualite.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {(normes d hygiéne, de nelfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & é&tre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

364

SET DE TABLE Rectangulaire en vinyle 35/45 cm,
couleur au choix

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neiftoyage

376
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et de matériels aptes pour le coniact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
aglimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentadire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Shaker en inox
Marque :
Référence :

Produit de bonne qudlité.

Matérie! professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
345 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus stricies exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualiié

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Siphon @ créeme enlnox 0.5 L
Marque .
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
366 |et de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes ‘\;&
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

\g,‘ 377
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Déslgnation et

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentdire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire

367

Souffle &1 sucre 340 mm * 10 %
Marque :
Référence :

Produit de bonne quadlité.

Matériel professionnel construit sefon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre uflilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécuiité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

368

Soupiére 320 c! en Porceidaine
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de neftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les pius strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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Soupiére en inox avec couvercle
Marque .
Référence:
Produit de bonne qudalité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
dliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
369 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus stictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Soupiére en Inox sans couvercle
Marque :
Référence :
Produit de bonne qualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d’hygiéne, de neitoyage
et de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
370 |{les cuisines et restaurant professionneiles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans ies
cuisines professionnelies et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentadire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Soupiére sur Pied avec Couvercle en Inox : 22cm
Marque :
Référence :
371
Produit de bonne qudilité. y
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygieéne, de netioyage

3719
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réciationde

et de matériels aptes pour le contact avec les
adliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
aglimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et ieurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité aiimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le presiataire

Sous Bol a consommer en Porcelaine Blanche
Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour ie contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
372 lles cuisines ef restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus stictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigque du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Spatule Blanche en Polyglass: 30 cm

Marque :

Référence :

Produit de bonne quadlité.

Matériel professionnel construit selon ies normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
373 |et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles ef leurs y
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

\%/ 380
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oumissionnaire |

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le presiataire

Spatule coudée en Inox 25 cm ; 30cm

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnei destiné & étre utilisé dans
374 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentdire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Spatule en silicone 25 cm ; 36cm

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualite.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d’hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destinég & étre utilisé dans
375 |les cuisines et restaurant professionnelies ef leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité dlimeniaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir y
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestaiaire
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ppréciati
:

SPATULES FIBRE, Série : 25 cm :30cm :40cm :50cm.
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées [normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec ies
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
3746 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Spatule flexible de 180 mm minimum droite * 10
%

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualiité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {(normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

377

Spatule flexible droite inox de 300 mmt 10 %
Marque :

Référence :
378 ,/‘87

Produit de bonne qualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiene, de nettoyage

b "
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et de matériels aptes pour le contact avec fes
aliments).

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adiimentaire les plus stricles exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

379

SPATULE INOX 10X38 CM ; 12x38 CM
Marque :
Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Maiériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

380

SPATULES INOX COURBEE Série: 22 cm ; 25 ¢m ;30
cm

Marque :

Référence:

Produit de bonne quadlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d’hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

383




OFPPT/DAL/DALISAE

Dossier d'Appel d'Offres

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus shictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour s
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité ,

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par e prestataire

381

SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM
Marque :
Référence:

Produit de bonne qudaliité.

Matérie! professionnel construit selon ies normes
standardisées (normes d’hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire

382

Spatule longue coudée manche solide 20cm
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d’hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus stiictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité

384
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La fiche technigue du produit fourni do1’r“c'ﬁoh’rémr
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

383

Spatuie Maryse en caoutchouc de 230 mm * 10
o

Marque :

Référence :

Produit de bonne quaiité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destingé & élre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

384

Spatules patissiére longueur 240 mm ; 340 mm
Manche polypropyléne Lame inox 10 %
Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de neftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
aglimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentdaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit conienir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestaiaire

385

Spatule en Elastomére thermoplastique : 45cm
(110°C)
Marque :
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Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
adliments).

Matériel professionnel desting a étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Sucrier argenté sans couvercle

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de neftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
alimenis).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
386 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Sucrier avec couvercle En inox

Marque :

Référence :

387 |Produit de bonne qudlité.
Matériel professionnel construit selon les normes y
standardisées (normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

\, 386

s




OFPPT/DALIDALISAE

Dossier d'Appel d'Offres

Matériel professionnel destiné & é&tre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécuiité alimentaire et
de qudlité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestaidire

388

SUCRIER EN PORCELAINE BLANCHE QUALITE
SUPERIEURE
Marque :
Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées {normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
diimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

389

Support Buffet 55.5 x 19 cm APS
Marque :
Référence:

Produit de bonne qudiité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contoct avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus stiictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

e
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Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

390

Support Menu a Pince 30 cm
Marque :
Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
afiments).

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

371

Support rotatif pour décoration Gateau
Marque :
Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre ufilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour s
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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Support Buffet 39x39 cm APS
Marque :
Référence :
Produit de bonne gqualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
392 lles cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
|alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour-sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadliité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par e prestataire
TABLIER BOUCHER METAL
Marque :
Référence .
Produit de bonne qudlité.
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour e confact avec les
adliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans
393 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Tamis en inox 18/10-diam : 26 cm
Marque :
Référence :
394
Produit de bonne qudlité. )
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage

389




OFPPT/DAL/DALISAE

Dossier d'Appel d'Offres

/2025

et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudliité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

395

TAMIS FARINE BORD PLAST 0.8MM ; 1.8MM
Marque :
Référence :

Produit de bonne quailité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexss

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

376

Tamis tout inox @ de 350 maille de 25 mm
Marque :
Référence :

Produit de bonne gualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d’hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

390
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soumissionnaire

Cerfifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigque du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Tapis & décor relief Arabesque
Marque :

Référence :

Produit de bonne quaiité.

Matériel professionnel construit sefon les normes
standardisées {(normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & éire utilisé dans
397 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
diimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit foumni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Tapis a décor relief Coffee

Marque :

Référence :

Produit de bonne qudilité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées [normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
dliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
398 |les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhydiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir }9
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

391
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Tapis en silicone de culsson anti-adhérente
52X32cm

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d’ hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & &ire utilisé dans
les cuisines et restaurant professionneliles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour s
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente
60x40 cm

Marque :

Référence :

399

Produit de bonne qualite.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
adliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sda
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Tartelette en fer blanc ronde cannelée @ 80 mm
5% ' y
Marque :

Référence:

400

401

Produit de bonne gualité.
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Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées [normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Tartelette en fer blanc ronde unie @ 1005 %
Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
402 |les cuisines et restaurant professionnelles ef leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Tasse et sous tasse & café en mélamine 08 cl
Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

Produit de bonne gualité,

403 | Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygieéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les %
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
joutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Tasse + Sous Tasse a Petit D&j.23cl en mélamine
hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence:

Produit de bonne quaiité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
diimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le pres"rcn’rctire

Terrine rectangulaire terre cerise 28 cm

Marque :

Référence :

404

Produit de bonne quailité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & é&tre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les ‘
cuisines professionnelies et leurs annexes /9
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité

405
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La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

406

Théiére marocaine fraditionnelle argeniée
gravée : 1Pax

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel constiuit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionne! destiné & éire ufilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par ie prestataire

407

Théiére marocaine fraditionnelle argentée
gravée : §Pax

Marque :

Référence :

Produit de bonne qudlite.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformiié aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

408

Thermomeétre Infrarouge
Marque :
Référence :
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Produit de bonne qualité.,

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de neftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité _

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produif
proposé par le prestataire

Thermomeétre sonde, sonde en acler inoxydable
de -30°C a4 120°C +* 10 %

Marque :

Référence :

Produit de bonne quadlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
aglimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle
Noir1.5L

Marque :

Référence :

409

410 Produit de bonne quaiité. y

Matériel professionne! construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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Matérie! professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle
Noir1l
Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de neftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments}.

Matériel professionnel destiné & éire ufilise dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimeniaire et
de quaiité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestatdire

Tourtiére cannelée fond amovible en fer blanc @
de 200 mm

Marque :

Référence :

411

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs /&
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
diimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

412
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Cerfifié¢ par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doif contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

413

Vase en verre de table hauteur 140 mm Tendance
Haut de Gamme Hébtelier QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécuriteé alimentaire et
de qualite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestatdire

414

Vase en verre de type académie hauteur 250 mm
Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence:

Produit de bonne quailité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments}.

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité adlimentaire et
de qualité
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L.a fiche technique du produif fourni d.O.I’l confemr
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

1415

Verre a Cocktali 24.5 Transparent Tendance Haut
de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEU

Marque :

Référence .

Produit de bonne quaiite.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le coniact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cettifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

414

Verre & Cockiall " double " verre sonore
Tendance Haut de Gamme Hbtelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence .

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
aglimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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VERRE A BALLON 25CL Tendance Haut de Gamme
Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence:

Produit de bonne quadlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels apfes pour le contact avec les
aliments).

417 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
adlimentaire les plus stictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quailité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Verre & biére « chope & biére »n Tendance Haut de
Gamme Hételler QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

418 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudalité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Verre a biére « flGte » "verre sonore » Tendance
Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

419 Marque : y
Référence:

Produit de bonne gudlité.
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Matériel professionnel consiruit selon les normes

standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professicnnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimeniaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire

420

Verre & cocktail 21 cl Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon es normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doif contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

421

Verre & cognac 25 ci "verre sonore » Tendance
Haut de Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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[Matériel professionnel desfiné & éfre filisé dans

les cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestaiaire

Verre & dégustation "verre sonore” Tendance
Haut de Gamme Hoételler QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour ie contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre uiiliseé dans

422 o .
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Confarme aux normes d'hygiéne et de sécurité
aglimentaire les plus stiictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimeniaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Verre a eau verre sonore” Tendance Haut de
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Référence :
Produit de bonne qualité.
Matériel professionnel construit selon les normes
423 standardisées (normes d hygiene, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & é&ire utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
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Cerfifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

424

Verre & eau gobelet cristallin 25 ¢l
Marque .
Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiene, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). _

Matériel professionnel destinég & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par ie prestataire

425

Verre & lish coffee 23 cl Tendance Haut de
Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE

Madrque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécuiité alimentaire et
de qudlite

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

L]
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426

sonore » Tendance Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque .

Référence :

Produit de bonne gudlité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre ufilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus stictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Verre & pled cristallin tullpe 16 cl, 19 cl, 25 cl "verre |

427

Verre & Thé Cristal Transparent Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments}.

Matériel professionnel destingé & étre utilise dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux harmes de sécurité alimentaire et
de qualiité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

428

Verre gigogne 22 cl Tendance Haut de Gamme
Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence .

=
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Produit de bonne quaiité.

Matériel professionnel consiiuit selon ies normes
standardisées [normes d’hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments}.

Matériel professionnel destiné & étre utilis€ dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus stictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité qux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestatdire

429

Verre Islande 30cl Tendance Haui de Gamme
Hoételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

Produit de bonne qualifé.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matérieils aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cettifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

430

Verre long drink 30 cl Tendance Haut de Gamme
Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimeniaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire

431

Verre Martigue 32cl Tendance Haut de Gamme
Hoételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

432

Verre Normandie N°2 -24cl; 14 ¢l Tendance Haut
de Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

Produit de bonne qudliité.

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles ef leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

433

Verre Old fashioned 30cl Tendance Haut de
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionne! construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).

Matériel professionnel destingé a étre ufilisé dans
les cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

434

Verre/Flite & Champagne "Normandie" 18cl «
verre sonore » Tendance Haut de Gamme Hoteller
QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence:

Produit de bonne qualité.

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées (normes d’hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines el restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécuiité alimentaire et
de gudlité
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La fiche ieéhnlque du produﬁ fd.umt”dc;i’f. con?eﬂlr
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF
Lot N° 4 : PETITS QUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

Aiguille a Brider en Inox

1 SET Café/ Thé Hotel : plateau contenant
BOUILLOIRE , 02 tasses

U
AIGUILLE A LARDER U 5
U
U

2
3
a Aplatisseur inox
5 10

Araignée acier inoxydable DIAM 12mm

Assiette 3 dessert classique porcelaine certifiée
émaillée blanche 23CM Tendance Haut de Gamme
6 Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Assiette a pain classique en porcelaine certifiée
blanche émailiée 13X13 CM Tendance Haut de
7 Gamme Htelier QUALITE SUPERIEURE

Assiette 3 Pasta 30 cm en Porcelaine certifiée
Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE

8 | SUPERIEURE

Assiette 3 Présentation 30 ¢cm en inox bord perlé
Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE

9 SUPERIEURE :
Assiette alvéolée Tendance Haut de Gamme

10 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Assiette Creuse 22 cm en Porcelaine certifiée
EMAILLEE BLANCHE Tendance Haut de Gamme
11 | Hételier QUALITE SUPERIEURE

Assiette Entremet:20cm en Porcelaine Blanche
12 TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

QNW\ 409
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Assiette gastronomique classique en porcelaine

certifiée blanche émaillée Tendance Haut de U 240
13 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

ASSIETTE PLATE PORCELAINE certifiée EMAILLEE

BLANCHE DIAMETTRE 31CM Tendance Haut de U 360
14 | Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

ASSIETTE PLATE PORCELAINE certifiée blanche

émaillée DIAMETTRE 16CM Tendance Haut de U 540
15 | Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE

ASSIETTE PLATE PORCELAINE certifiée blanche

émaillée DIAMETTRE 20CM Tendance Haut de U 240
16 | Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

ASSIETTE PLATE PORCELAINE certifiée blanche

émaillée DIAMETTRE 27CM Tendance Haut de U 240
17 | Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

ASSIETTE PLATE PORCELAINE certifiée blanche

émaillée.DIAMETRE 25CM Tendance Haut de u 240
18 | Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

ASSIETTE RECTANGULAIRE 16X24CM Tendance U 120
19 Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
20 | ATTENDRISSEUR DE VIANDE ALLU U 2
21 |Bac gastronome GN 1/1-100MM POLYC u 5
22 | Bac gastronome GN 1/1-150MM POLYC U >
23 | Bacgastronome GN 1/1-200MM POLYC u 5
24 |Bacgastronome GN 1/1-65MM POLYC U >
25 | Bac gastronome GN 1/2 -150MM POLYC U 5
26 |Bac gastronome GN 1/2 -65MM POLYC U 5
27 | Bacgastronome GN 1/4 -100MM POLYC U >
28 | Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC U 5
29 | Bac gastronome GN 1/4 -65MM POLYC U 5
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30 |Bacgastronome GN 1/6 -100MM POLYC u 5
31 |Bac gastronome GN 1/6 -200MM POLYC u 5
32 | Bacgastronome GN 1/9 -100MM POLYC u 5
33 | Bacgastronome GN 1/9 -65 MM INOX 0,6L U 5
34 |Bacgastronome GN 1/9 -65MM POLYC u >
35 | Bac gastronome inox GN 1/1 - 100MM INOX 14L U 5
36 | Bac gastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX 28L u >
37 | Bacgastronome inox GN 1/1 -150MM INOX 21 L U 5
38 | Bac gastronome inox GN 1/1-65 MM INOX 9L U >
39 |Bac gastronome inox GN 1/2 -65 MM INOX 4L U 5
40 |Bacgastronome inox GN 1/2. Hauteur 100 mm U >
41 Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 100 mm U 5
42 Bac gastronome inox GN 1/4 - 100MM INOX 2,8 U 5
43 Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM INOX 1,6 u 5
44 |Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4 U 5

Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur U 5
45 1100mm

Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur U 5
46 | 150mm

Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur U 5
47 | 100mm

Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur U 5
48 | 150mm
49 BAHUT INOX 1,7L SANS COUVERCLE U 6
50 BAHUT INOX 2,4L SANS COUVERCLE u 6
51 | BAHUT INOX 5L SANS COUVERCLE U 6
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52 BAIN-MARIE INOX 1,3L SANS COUVERCLE U 6
53 BAIN-MARIE INOX 3,2L SANS COUVERCLE u 6
54 Barre aimantée 56cm en Inox et Polypropyléne u 2
55 | Batte Cotelette en Inox U 2
56 | BEC ROUGE POUR BOUTEILLE VERSEUSE U 10
57 Beurrier 06 cm/4cl + 10 % en porcelaine blanche u 100
5g | Biberon & décorer 140ml U 10
59 | BOITE 50 CARTOUCHE CHANTILLY U 2
60 | BOITE STOCKAGE POLY CARRE 11,3L+10 % U 2
61 BOITE STOCKAGE POLY CARRE3,8L +10 % U 2
62 BOITE STOCKAGE POLY CARRE 5, 7L +10 % U 2
63 | BOITE STOCKAGE POLY CARRE 7,6L + 10 % U 2
64 |BOLACEREAL-155CM+10% u | 120

Bol & Consommer 12cm/ 38 cl en porcelaine u 120
65 | blanche +10%
66 BOLS DE CUISINE CON INOX Série: 1L; 21; 8L +5 % U 6

BOLS DE CUISINE ROND INOX Série; 1.4L; 2.8 ;7L
67 +5% Y o

BOLS DE CUISINE PP BLANC Série : 1.6L;10L; 13.5L;
68 [2,8L;4.5,;6.50+5% v 6
69 Brosse Patissier 3 Dorer en Soie (315mm) 10 % U 4

Cadre 3 opéra inox (570X370X45) mm + 10 % avec

barres de séparation, 2 sur la largeur et 1 sur la
70  ilongueur v 2
71 | Caisse 3 génoise en inox {410X610X50) MM £10% | Y 6
72 CAISSE CONTENANCE 321 BLANCHE £ 10 % u 6
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73 | CAISSE CONTENANCE 32L VERTE £ 10 % U 6
74 Carafe 3 décanter évasée en verre U 24
75 Carafe 3 eau base carrée en verre 110 ¢l U 24
76 Carafe & jus sans couvercle 0.5L£ 10 % U 24
77 | Carafe & jus avec couvercle 1L +10 % u 24
78 | Carré pour pétisserie 10x 10x4 cm + 10 % U 10
79 Casse homard U 2
80 Casse noix U 2
81 | CASSEROLES CUIVRE/INOX série 1,2L;2,5L10% | U 1

Cendrier en porcelaine TENDANCE Hotelier U 45
82 | QUALITE SUPERIEURE

Cercle a entremets en inox @ de 200 mm et une u 5
83 | hauteur de 45 mm minimum

Cercle 3 entremets en inox @ de 80 mm et une U 5
84 | hauteur de 45 mm minimum

Cercle & tarte en inox Diam:20 /Ht: 2 cm. £ 10 % u 5
85 bord roulé

Cercle 3 Tarte en Inox Diam:24 /Ht: 2cm.: 10 % U 5
86 | bord roulé

Cercle 3 vacherin eninox @ de 80 mm et une U 10
87 hauteur de 45 mm minimum

Cercle & vacherin inox @ de 240 mm et une hauteur u 10
88 |de 60 mm minimum
89 Cercle mousse en inox 16x4.5cm +10% U 10
90 Cercle Rond entremets 20cm +10% U 10
91 | Chalumeaux & Caraméliser: 40 ml -16cm 10 % u 2

Chevalet de table symbole en inox « réservée » U 12
92 | Dim 10X5X5%10%
93 Chevalet de table symbole en inox « non-fumeur » U 12
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CHINOIS CON INOX TOILE ; Série : 20CM ; 24 ¢cm £ U 3
%4 110%
o5 | CISEAUX CUISNE INOX u 6
96 |Ciseaux a grappe u 6
Cloche bombée pour assiette en inox 26 cm +10 % U 20
97 Diam inox 18/10
Cloche plate pour assiette in inox avec trou central U 20
98 | 26cm 10 % Diam inox 18/10
Céne en inox pour croquembouche @ 275 mm et U 4
99 | hauteur de 450 mm + 10 %
100 | Coguetier en inox U 48
101 | Coquilleur a Beurre PP U 10
Corbeille & pain forme ronde @ 200mm minimum U 20
102 |eninox
103 | CORBEILLE PRESENTATION BAMBOU BASKET U 10
104 |Corne 134x34 mm U 10
COUPE A DESSERT AVEC PIED EN VERRE TENDANCE U 120
105 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Coupe a glace en inox TENDANCE Hotelier u 120
106 | QUALITE SUPERIEURE
107 | Coupe CEufs en Tranches Fils Inox u 5
108 | Coupe péte en Inox 18/10 15X9cm U 5
109 | Coupe pate/Ronde, rigide Exoglass stérilisable U 10
110 |Coupelle porcelaine blanche diamétre 7 cm £ 10% U 48
111 | COUPERET 600GR BONNE CUISINE u 1
Couteau & Beurre en Inox Tendance Haut de U 120
112 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
113 | Couteau a désosser U iz
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COUTEAU A DESSERT 4000 acier inoxydabie
épaisseur 2.5cm fongueur 20 cm Tendance Haut de

114 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 180
Couteau 3 entremet baguette inox 18/10 Tendance 360
115 | Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
116 | COUTEAU A FROMAGE PATE DURE 4
117 |COUTEAU A FROMAGE PATE MOLLE 4
Couteau a génoise, lame dentelée / manche (ABS) 10
118 |3 rivets longueur30cm 10 %
119 |COUTEAU A HUITRE ABS 6
120 |Couteau a Pain avec Lame Inox 35 cm 4
Couteau a poisson cuisine 30 cmz 10 % manche en 12
121 | élastomére — propyléne lame alvéolée
Couteau a Poisson en Inox(80g) 18/10 Tendance 240
122 | Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Couteau a steak™ Tendance Haut de Gamme 120
123 | Hatelier QUALITE SUPERIEURE
Couteau batte manche palissandre lame 33 cm 12
124 |10 %- épaisseur 3mm 5 % -largeur 4 cm = 5%
Couteau d’office professionnel lame inox 10 cm et 15
125 |12 cm de manche noire a 03 rivets
126 | Couteau professionnel de cuisine 24
Couteau de table baguette inox 18/ Tendance Haut 260
127 | de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
128 |COUTEAU ECAILLEUR 12
129 | COUTEAU ECONOME ABS i2
Couteaux Génoise-Manche ABS: 28cm ;30CM £ 2
130 10 %
Couteau scie 3 patisserie professionnel lame inox 6
131 | mache noire & 03 rivets
Couteau Table en Inox (110 g) 18/10 Tendance 200
132 | Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

'
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Couteau tranchelard alvéolé lame de 30cmmanche

W

133 | noire 3 03 Rivets v 4

Couteau tranchelard lame de 30cmmanche noire a U 4
134 | 03 Rivets
135 | Couteaux sommelier U 20
136 | CREMIERs: 15CL-30CL+10% U 10

Cuillere & café en Inox (2.5mm) 18/10 Tendance u 200
137 | Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Cuillere 3 Dessert en inox 3mm = 10 % 18/10

Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE U 200
138 | SUPERIEURE

Cuillere 3 entremet baguette inox 18/10 Tendance U 200
139 | Haut de Gamme Hdtelier QUALITE SUPERIEURE

Cuillére 3 moka en Inox {2.5mm) £ 10 % 18/10

Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE U 200

140 | SUPERIEURE

141 | CUILLERE A RAGOUT COTE INOX U 12

Cuillére 3 soupe baguette inox 18/10 3mm = 10 %
Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE

142 | SUPERIEURE v 200

143 | Cuillere d'Amour PP U 6
Cuillere de service en Inox Pour buffet Tendance

144 | Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE v 6

145 | Cuillere Portionneuse de Glace U 6
Cuillére Table en Inox {(3mm) 18/10 Tendance

146 | Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE U 240

147 |CUVETTE CARRE 32X32 U 4

148 | Darriole inox @ de 55 mm minimum u 10

149 | DENOYAUTEUR D'OLIVE ALU u 6
DESOSSEURS COURBES NOIRES 13CM , 16cm + 10 U 4

150 (%
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151 | Distributeur & jus réfrigérant 02 réservoirs u 1
Distributeur papier alu / film inox 45 cm £ 5 %
U 4
152 |longueur
153 DOUILLE SAINT-HONORE LOT /2 U 4
154 |Douilles en polycarbonate 24 Pcs U 2
155 | ECUMETTES & FRITE ETAMEE 16CM; 24cm +10% | Y 2
156 |Ecumoire 12.5cmen inox18/10+10% u 5
Ecumaire 14cm en inox1.2mm (longueur u 5
157 {manche43cm)+10%
Egouttoir en inox pour bac gastronome GN % U 2
158 |longueur 325 cm /largeur 265¢cm +10 %
Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/1 U 2
159 ||ongueur 530cm/ largeur 325cm+10%
Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/3
. U 2
160 | Marque professionnelle
Eminceur 30cm. ép 3mm. Lame Inox . Manche en U 2
i61 |ABS
Emporte-pigce cannelé en nylon boite de 8 piéces
.. U 2
162 | minimum forme cceur
Emporte-pigce cannelé en nylon boite de 8 pieces U 5
163 | minimum forme carrée
Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 pieces
.. u 2
164 | minimum forme ovale
Emporte-pigce cannelé en nylon boite de 8 piéces
. U 2
165 | minimum forme ronde
166 | Entonnoir 12.5cm F 18 JTS £10 % u 2
Entonnoir longueur 42 mm largeur départ 32 mm U 5
167 |largeurarrivé 5mm 10 %
168 |EPROUVETTE POUR PESE-SIROP U 2
ESSE TOURNANTE D12 POUR BARRE DE 15 U 12
168 | longueur 285mm
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FAITOUT INOX Diamétre 40 au minimum fond U 2
170 | renforcé AVEC COUVERCLE 18/10
171 | Flacon verseur en polyéthyléne 35 cm £ 10 % u 15
Fouet 2 Sauce "FMC":30cm (NF-Hygiéne/Manche U 5
172 ||solant 230°C)
173 | Fouet en Inox 25 cm WPS-10P* £ 10 % u 6
174 | Foueten Inox 35 cm WPS-14P** £ 10 % u 6
EQURCHETTE A DESSERT EN INOX longueur 20 cm
+ 10 % Tendance Haut de Gamme Hotelier U 240
175 | QUALITE SUPERIEURE
Fourchette 3 entremet baguette inox 18/10 U 360
i76 TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE
177 |Fourchette  escargot U 36
178 | Fourchette a huitres U 36
Fourchette 3 Poisson baguette en Inox 18/10
Tendance Maut de Gamme Hobtelier QUALITE U 144
179 | SUPERIEURE
180 Fourchette 2 dents u 6
181 | Fourchette chef 2 dents U 6
182 | Fourchette de service Pour buffet en Inox U 48
Fourchette Table en Inox(3 mm) 18/10 Tendance U 240 o
183 | Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE S
FUSIL AIGUISEUR ROND: SERIE / BLEU JAUNE NOIR U 6
184 |30CM +10%
Gant pour Four Résistant en Silicone a une T° U 6
185 |jusqu'a 93° L43cm ITTO
186 | GODET A COUVERTS POLYETH U 10
Grand Plateau de service de thé marocain argenté U 5
187 | rectangulaire
GRATTOIR A MANCHE 250 MM LAME 100MM £ 10
188 % U 6
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189 |Grille patisserie inox 400X600 mm + 3 traverses U 10
190 | Huilier vinaigrier en verre longueur 18 cm £ 10 % u 24
191 |Jeu de 12 ébauchoirs & pate  sucre U 2
192 | Légumiére ronde en inox Diam 30 10% u 12
193 | Légumiére ovale eninox L40/20£10% U 12
194 |Louche a sauce u 12
195 Louche de service en inox (2.5 mm) U 12
196 |LOUCHE INOX SERIE: 0,05L, 0,121, 0,25L, 1L U 2
Lyre Génoise en Acier chromé{Shauteurs de
197 | coupe2ab cm)lddem £10% v 2
198 | MESURE GRADUEE SUR PIED INOX 1L U 10
199 | Mesure a cocktail double 2,5/055 cl en Inox +10 % U 12
200 |Mesure & cocktail double 2/04 cl en Inox £ 10 % U 12
201 | Milasson en inox rond unide @ 60 mm 10 % U 12
202 |Milasson@de22cm+10% U 12
203 | Mini entonnoir 3 piston en inox 0,8 Lts +10 % U 2
204 | Moule a brioche en inox @ de 180 mm minimum u 6
205 | Moule & brioche eninox @de90mm*5% U 6
206 | Moule a cake droit eninox 250x80 minimum U 6
Moule a cake en Inox 18%: 35x12xprof8.5cm + 10
207 % U 2
208 |Moule a cake évasé en inox 240x80 mm minimum U 6
209 | Moule a cake Inox 18%- 30 cm U 2
210 |Moule & cake ouvrant eninox 240x80 mm =10 % U 6
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Moule a cannelé bordelais en silicone de 8
cannelés @ de 55 mm une hauteur de 50 mm
211 | mini v s
minimum
Moule & charlotte emboutie fond uni en aluminium U 5
212 | sans couvercle @ de 160 mm minimum
Moule 3 charlotte en inox capacité 1.5L diamétre U 2
213 |21 cmhauteur9cm:10%
Moule 3 madeleine en silicone rectangle plaque de U 5
214 | 17x12¢cm minimum
Moule & manquer fer blanc rond uni @ de 180 mm, u 6
215 | Hauteur 5¢m +10%
Moule & petit ddme a cotés longueur 4 cm, hauteur
216 |1cm:10% vl ®
Moule & petit four cannelé en fer blanc uni U 6
217 | longueur 35 mm
Moule a petit four losange en fer blanc uni
218 |jongueur 60 mm +10 % v 6
Moule a petit four tartelette ronde unie en fer
219 |planc@40mm+10% y 6
Moule 3 savarin en fer blanc @ de 220 mm Hauteur U 4
220 |5cm*10%
221 | MOULE A STEAK U 4
222 | MOULE DEMI SHERIQUE INOX 160MM % 10 % u 12
223 | MOULE DEMI SHERIQUE INOX 200MM # 10 % U 12
Moule en polycarbonate demi sphére, Dimension
224 |plaque:27,5x13,5xht2,5cm*10% v 12
Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en
chocolat de 100g pour une épaisseur de 3 mm
Dimensions du moule (135x275) mm Hauteur 24
225 | mm. Dimensions du lapin Hauteur( 100x89) mm U 6
Moule en polycarbonate rigide a forme de
pouponnette Cceur. Dimensions du moule (
226 |ixl):(175x275)mm+10% u 10
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Moule en polycarbonate rigide & forme de Tasse

Moyenne. Dimensions du moule {LxI)( 175 x 275) U 10
227 | mm Hauteur24 mm +10%

Moule en Silicone Alimentaire 17.5x30 cm U 10
228 | {60°C/230°)+10 %
229 | MOULE ETAIN KOUGLOPEF U 4
230 | MOULE EXOPAN DARIOLE SET & U 2
231 MOULE INOX DARIOLE 0,05L + 10 % U 2
232 MOULE INOX DARIOLE 0,07L £10 % U 2
233 | Moule Pain de Mie Exopan 18 x 8.5 x 7.5cm + 10 % U 4

Moules a chocolat Professionnels en silicone (10 U 2
234 | Moules de forme différent)
235 | Moulin & légumes en inox 32cm U 6
236 | Moulin & poivre en bois et acier vernis 22 cm/5 U 24

Moulins  sel et & poivre manuel Duo sel/poivre
237 |transparent Acrylique 18 cm v 40
238 | MOULLE INOX CROQUEMBOUCHE u 4
230 | Moutardier en verre U 24
240 | OUVRE BOITES MODEL DE TABLE U 2
241 | Panier @ ménage (5pieces) en verre U 25
242 | Panier 3 pain en inox u 36
243 | Panier & vin verseur en osier U 1
244 | Paniére a pain eninox 25x18cm ovale £ 10 % U 48
245 | Passe - Sauce Chinois en Inox diam:18 cm U 4
246 | PASSE-VITE A/ GRILLE étamée 3MM £ 10 % U 1
247 Passoire Chinois Etamine Diam 20cm;24 cm + 10 % U 2
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Passoire conique 30 cm + 10 % de diamétre avec
248  |anse v 2
249 | PASSOIRE ROND TOILE 1,5MM u 2
250 | Peigne de Décoration Set de 7 pieces Lacor u 4
251 | Pelle 3 chocolat Inox 18X10 cm + 10 % U 6
252 | PELLE & FOUR INOX PERFO U 2
253 PELLE A FOUR PIZZA HETRE ROND U 2
254 | PELLE A HORS D'(EUVRES U 4
255 | Pelle a patisserie en inox U 4
Pelles aluminium longueur de 210 mm ; 310 mm &
256 |10% v s
Pelles en bois bout rond longueur : 350/400/450
257 |mm +10% i
258 | Pelle Triangle en Inox @ Manche Noir U 6
Petit Plateau de service de thé marocain argenté
259 rond 30,5 cm u 2
260 | PETIT SEAU A GLACONS U 4
261 | Photophore en verre Lot de 4 piéces u 6
262 | PIERRE A AGUISER GROS 459 u 6
263 | PIERRE A AGUISER MOYEN 460 U 2
264 | PINCE A ARETES INOX U 3
265 | Pince a Décor U 3
266 | Pince a escargot U 3
267 | PINCE A GATEAU U 3
268 | Pince 3 Homard/noix U 3
269 | PINCE A HORS D'CEUVRES u 3
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270 | Pince a Servir en Inox; Manche en Vinyl Vert L23cm U 8
271 Pince pate de 100 mm en inox u 8
272 | Pince/Ciseaux Multi Usages en inox u 8

Pinceau Patissier Pure Soie Manche en Polypro 35 U 6
273 |em
274 | Pinceau & pétisserie 30 cm ; 40cm;45¢m u 4

Pinceau plat longueur 20 cm manche en polyester U 12
275 |+10%
276 | Pinceau plat manche plastique largeur de 40 mm U 12
277 | PISEAU AVEC BASE 12 LTS U 10

Planche & Découper Blanche en Polyéthyléne 53 x U 8
278 |32.5xEp:2cm

Planche 3 Découper Bieue en Polyéthyléne 53 x U 3
279 |32.5xEp:2cm

Planche & Découper Jaune en Polyéthyléne 53 x U 5
280 | 32.5xEp:2cm

Planche a Découper Marron en Polyéthylene 53 x U 1
281 |32.5xEp:2cm

Planche & Découper Rouge en Polyéthyléne 53 x U 8
282 |32.5xEp:2cm

Planche a Découper Verte en Polyéthyléne 53 x U 8
283 |32.5 xEp:2cm
284 | Planche & Découper professionnelle 55 x45x 3cm U 0
285 PLAQUE A DEBARASSER INOX 40X30 18/10 u g
286 | PLAQUE A FOUR ALLU PERFO 10MM U 10
287 | Plague & tuile EN ALUM PERFOREE 60X40cm U 4
288 |Platrond eninox Diam 30 £10 % U 24
289 | Platoval eninox L 60/20 +10 % U 24
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PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE: U 5
290 |27/22/16CM (1ER CHOIX) QUALITE SUPERIEURE

PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL U 10
291 | DIAMETTRE 65CM QUALITE SUPERIEURE

PLATEAU DE SERVICE EN ARGENTERIE MAROCAINE

TROIS PIECES, DIMENSION : 50/43/35CM, QUALITE U 5
292 | SUPERIEURE.

Plateau de service en inox 3 anse rectangulaire u 6
293  !longueur 240x160x50 mm +10 %
294 | PLATEAU LIMONADIER U 6
295 | Plateau Miroir en Verre 1/1 APS U 6
296 | Plateau Miroir en Verre 1/2 APS u 6

Plateau de service antidérapant 0,60/0,40 cm £ 10 u 6
297 | % de diamétre

Plateau rond antidérapant 0,35 cm 10 % de U 6
298 | diamétre
299 | POCHES EN PERLON , Série : 34 CM ,50cm U 12
300 |Poches 2 décorer ; Série: 30 cm , 35cm , 40 cm U 12
301 | POELE A FRIRE ALU ANTI-ADH U 2

POELES A FRIRE TOLE BLANC, Série: 18CM , 22 cm, U 1
302 !24cm,40cm, 50cm
303 |Poéle & Paella 24cm u 6
304 |POELES A SUCRE CUIVRE , Série: 1,8L ;2,51 U 1
305 |Poéle ANTIADHESIF & crépe @ 240 mm =10 % U 4
306 | Poéle ANTIADHESIF 3 omelette @ 220 mm + 10 % U 4

Poéie Choc junior anti-adh .032cm. H4.4 cm Ep:3.3 U 5
307 |de BUYER
308 |Poéle de flambage ronde en cuivre U 2
309 | Poéle de flambage ovale en cuivre U 2
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310 |POELE INOX 36 CM 10% U 3

POELE OVALE A POISSON diam 36cm= 10 % en inox U 3
311 | anti-adhérent
312 |Poire 3 Jus U 6
313 | Poissonniére en Inox 50cm u 2
314 |Pomme noisette ovale cannelée PP U 2
315 | Porte Adition en Inox U 10
316 | Porte-menu en simili-cuir - Format A4 noir U .20
317 | Pot & café 0.5L avec couvercle U 10
318 |Potalait 0.5L avec couvercle u 10
319 |Potalaitll u 10
320 |Présentoir 3 Giteau Carré 31x31 cm: h 16 cm APS U 4
321 | Présentoir 3 Gateau Carré 31x31 cm: h 8 cm APS U 4
322 | Présentoir Buffet h: 12cm APS* U >
323 | Présentoir Buffet h: 8cm APS* U 5
324 | Racle tout nylon 120X95 mm + 10 % U 10
325 | Racloir a billot u 1 B

Ramasse couverts en plastique 4 caisses
326 |53x32,5Xht 10cm + 10 % vl
327 | Ramasse miette silver en Alu 15,5 cm HFS/0S/DS U 24
328 | Ramequin en verre™"Lyon "":8.5cm u 96
329 | Rape 6 faces en Inox h(24cm) Lacor U 2
330 |Réchaud 3 alcool en cuivre 1 brileur U 4

Réchauds a flamber de table a cartouches de gaz :
331 |0,35/0,28/0,1 v o4
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332 |ASSIETTE EN ARDOISE RECTANGULAR 30X27CM U 12
ASSIETTE EN ARDOISE RECTANGULAR MM U 12
333 | 30X20CM
334 | REGLE EGALISATRICE PLASTIQUE u 6
335 | REGLE GRADUEE FLEXIBLE U 6
336 | Rince doigts U 24
Rondeau bas avec couvercle en Inox , Série : U 5
337 | 20em/24cm/28cm
338 |Rouleau & Patisserie en Bois 50 cm U 3
339 | Rouleau 3 patisserie nyion 500 @ 45mm 5 % U 6
340 |ROULEAU MULTICOUPE UNI 5 ROUL U 3
Rouleau pic-vite en polyamide 12 cm longueur + 10 U 6
341 %
342 |Roulette a pate de 100 mm en inox + 10 % U 3
343 |Russe en inox avec queue Diam 28/24-22 u 2
Saladier Carré 12.5x125.5 cm Blanc en mélamine U 24
344 | APS*
345 |Saladier en Mélamine 19.5 x 19.5 APS* U 24
346 |Saladier en Mélamine 25.5 x 25.5 APS* u 24
Saladier en verre transparent 30 cm de longueur 7 U 24
347 | cm de largeur / capacité 750cl minimum
348 | Saligre et poivriére en verre U 48
349 |SAUCIERE - 25CL U 24
350 | SAUCIER EN PORC EN PATE QUALITE SUPERIEURE U 24
351 | Sauciére "Aladino” en inox: 150 mi U 12
Saupoudreuse en Inox & Figures Fines: 9.5x7cm U 12
352 | hotelier QUALITE SUPERIEURE
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Savarin individue!l débouché en fer blanc @ de 65 U 1
353 | mm et une hauteurde 15mm+10 %
354 | Sceauxavin U 3
355 |Scie Boucherie en Inox- U 1
356 SERIE 4 CHINOQIS 18-20-22-26 EN INOX 18/10 u 1
357 | SERIE DE 3 PLAQUSE A ROTIR INOX 40-50-60:10% | Y 1
SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FOND PLAT 24- U 1
358 |28-32-36
SERIE DE 6 CASSEROLE 16-18-20-22-24-28 en inox U 1
359 | avec fond renforcé 18/10 .
SERIE DE 6 SAUTEUSES INOX 20-22-24-28-30-32 U 1
360 | avecfond renforcé 18/10
361 | Seringue pour cuisine u 6
SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL
MAROCAIN : (3 SUCRIERS PETIT MODELR/MOYEN
MODELE/GRAND MODELE + 2 PLATEAUX A PIEDS, U 1
362 | DIAMETRE :50CM MINIMUM QUALITE SUPERIEURE
363 |Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE | U 100
SET DE TABLE Rectangulaire en vinyle 35/45 cm, u 200
364 | couleur au choix
365 |Shaker en inox U 4
366 |Siphonacrémeeninox05L U 2
367 | Souffle & sucre 340 mm £10 % U 3
368 | Soupiére 320 cl en Porcelaine U 6
3269 Soupiére en inox avec couvercle u 24
370 | Soupiére en inox sans couvercle U 24
371 | Soupiére sur Pied avec Couvercle en inox: 22cm U 6

427




QFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres
372 | Sous Bol & consommer en Porcelaine Blanche U 48
373 | Spatule Blanche en Polyglass: 30 cm U 24
374 |Spatule coudée en inox 25 cm ; 30cm U 12
375 |Spatule en silicone 25 cm ; 35em u 12
376 | SPATULES FIBRE , Série : 25CM ;30cm;40cm;50cm | Y 6
377 | Spatule flexible de 180 mm minimum droite + 10 % u 8
378 | Spatule flexible droite inox de 300 mmz 10 % U 8
379 |SPATULE INOX 10X38CM ; 12x38 CM U 10
SPATULES INOX COURBEE Série : 22CM ;
380 | 25cm;30em o
381 |SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM U 6
382 |Spatule longue coudée manche solide 20cm u 6
383 |Spatule maryse en caoutchouc de 230 mm £ 10 % u 12
Spatules patissiére longueur 240 mm; 340 mm
384 | Manche polypropyléne Lame inox+ 10 % v 10
Spatule en Elastomére thermoplastique: 45cm u s
385 |(110°C)
386 | Sucrier argenté sans couvercle U 24
387 |Sucrier avec couvercle En inox U 20
SUCRIER EN PORCELAINE BLANCHE QUALITE U 24
388 | SUPERIEURE
389 | Support Buffet 55.5 x 19 cm APS u 4
390 |Support Menu a Pince 30 cm U 20
361 | Support rotatif pour décoration Géteau U 2
362 | Support Buffet 39x39 cm APS u 6
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393 | TABLIER BOUCHER METAL u 1
394 | Tamis en inox 18/10-diam: 26 cm u 3
395 TAMIS FARINE BORD PLAST 0.8MM ; 1.8MM U 3
396 | Tamis tout inox @ de 350 maille de 25 mm U 6
397 | Tapis a décor relief Arabesque U 4
398 | Tapis & décor relief Coffee u 4

Tapis en silicone de cuisson anti-adhérente U 6
399 | 52X32cm

Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente 60x40 U 5
400 cm

Tartelette en fer blanc ronde cannelée @ 80 mm = U 50
401 5 %
402 |Tartelette en fer blanc ronde unie @ 100+5 % U 50

Tasse et sous tasse a café en mélamine 08 cl u 110
403 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Tasse + Sous Tasse & Petit Déj.23cl en mélamine U 110
404 | hotelier QUALITE SUPERIEURE
405 | Terrine rectangulaire terre cerise 28 cm U 2

Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : U 10
406 | 1Pax

Théieére marocaine traditionnelle argentée gravée: u 10
407 | gPax
408 | Thermométre Infrarouge U 2

Thermométre sonde , sonde en acier inoxydable de U 4
409 1.30°Ca120°C+10%

Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle U 15
410 | Noiri.5L

Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle u 24
411 | Noirll
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Tourtigre cannelée fond amovible en fer blanc @ de 4
412 | 200 mm

Vase en verre de table hauteur 140 mm Tendance
413 | Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE 48

Vase en verre de type académie hauteur 250 mm

Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE 48
414 | SUPERIEURE

Verre 3 Cocktail 24.5 Transparent Tendance Haut 72
415 |de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Verre 3 Cocktail " double " verre sonore Tendance 36
416 | Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

VERRE A BALLON 25CL Tendance Haut de Gamme 240
417 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Verre 3 bigre « chope a biére » Tendance Haut de 24
418 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Verre 3 bigre « flite » "verre sonore” Tendance
419 | Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 24

Verre 3 cocktail 21 ¢l Tendance Haut de Gamme
420 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE 72

Verre 3 cognac 25 cl "verre sonore” Tendance 24
421 | Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Verre a dégustation "verre sonore” Tendance Haut 36
422 | de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Verre a eau verre sonore” Tendance Haut de
423 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 170
424 | Verre i eau gobelet cristallin 25 ¢l 170

Verre & irish coffee 23 ¢l Tendance Haut de 24
425 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Verre a pied cristallin tulipe 16 ci,19cl, 25 ¢l

"verre sonore" Tendance Haut de Gamme Hébtelier
426 | QUALITE SUPERIEURE 180

Verre 3 Thé Cristal Transparent Tendance Haut de
427 | Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE 120

¥
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Verre gigogne 22 ¢l Tendance Haut de Gamme U 48 N
428 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Verre Islande 30cl Tendance Haut de Gamme U 48
429 | Hatelier QUALITE SUPERIEURE

Verre long drink 30 cl Tendance Haut de Gamme U 48 )
430 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Verre Martigue 32¢l Tendance Haut de Gamme o
431 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE v 48 o

Verre Normandie N°2 -24¢l ; 16 ¢l Tendance Haut U 48
432 | de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Verre Old fashioned 30cl Tendance Haut de :
433 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE v 36 )

Verre/Flite & Champagne "Normandie” 18cl "verre

sonore" Tendance Haut de Gamme Hotelier U 48
434 | QUALITE SUPERIEURE

s

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement & la formation professionnelle, il y a liev de proposer des
prix préférentiels a ce sujet.

[REUPUUUU | - PSP

Fait & .....0.--
Signature et cachet du concurrent
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