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ROYAUME DU MAROC
OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

AVIS D'APPEL D'OFFRES OUVERT N° 48/2019

Le 23 Mai 2019 4 12 Heures, Il sera procédé, dans les bureaux de I'office de la Formation
Professionnelle ¢t de la Promotion du Travail, sis Intersection de la Route BO n® 50 et la R.N.11
(Route Nouaceur Sidi Madrouf) - Casablanca a I’ouverture des plis relatifs & ’appel d’otfres sur
offres de prix, ayant pour objet I’ Acquisition, Installation et mise en service des équipements
de cuisine et restaurant, lot unique :

v" Equipements de cuisine et restaurant

Le dossier dappel doffres peut étre retiré au service des marchés a la Direction de
I’ Approvisionnement et la Logistique, sis Intersection de la Route BO n® 50 et la R.N.11 {(Route
Nouaceur Sidi Maarouf) Casablanca, il peut &tre également téléchargé a partir du portail des
marchés de I'Etat www.marchéspublics.gov.ma. Et & partir du site de 'office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion du Travail : www.ofppt.ma.

Le cautionnement provisoire est fixé & la somme de : Huit mille sept cents Dirhams (8 700.00
DH).

L’estimation des colits des prestations établie par [e Maitre d’ouvrage est fixée a la somme de :

Cinq cent quatre-vingt-quatre mille cent soixanie-seize Dirhams et quarante centimes
{584 176,40 DH) en TTC.

Le contenu, la présentation ainsi que le dépdt des dossiers des concutrents doivent &tre conformes
aux dispositions des articles 27, 29 et 31 du Réglement des Marchés de I'OFPPT.

Les concurrents peuvent :

% soit envoyer, par courrier recommandé avec accusé de réception, au burcau précité ;

% soit déposer contre récépissé leurs plis dans le bureau du service des marchés rattaché a la

Direction de I’ Approvisionnement et la Logistique, sis Intersection de la Route BO n® 50 et la

R.N.11 (Route Nouaceur Sidi Madrouf) - Casablanca ;

&% soit les remettre au président de la commission d'appel d'offres au debut de la séance et avant
A\ l'ouverture des plis.

&% pieces justificatives & fournir sont celles prévues par l'article n° 5 du roglement de consultation
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OFPPT /DAL Dossier d’Appel d'Offtes AON®

» ,n‘:b 4 /" y P R 7 ! 4 /.:
OFPPT |l Lﬁ’u Uf}i‘ﬂ LY
Office de la Formation Professionnelle
et de la Promotion du Travail

Dossier d’Appel
D’offres

Ouvert sur offres de prix

N° by /2019

Financement : Projets OFPPT Hors Coopération

Acquisition, installation et mise en service des EQUIPEMENTS DE CUISINE ET
RESTAURANT, lot unique :
» Equipements de cuisine et restaurant
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OFPET /DAL Dossier d 'Appel d'Offies ACQN®

REGLEMENT DE LA CONSULTATION

o kok R Rk ek sk

Article n°1: Objet du réglement de |a consultation

Le présent réglement de consultation concerne ['appel d’offres ouvert sur offres des prix ayant pour objet :
Acquisition, installation et mise en service des EQUIPEMENTS DE CUISINE ET RESTAURANT, lot unique :
»  Eguipements de cuisine et restaurant -

I est établi en vertu des dispositions de I'article n°18, du réglement des marchés, approuvé le 18 Chaabane 1435 (16 Juin 2014),
relatif aux marchés publics de |'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail (OFPPT}.

Les prescriptions du présent réglement ne peuvent en aucune maniére déroger ou modifier les conditions et les formes prévues
par le réglement des marchés de I'OFPPT. Toute disposition contraire au reglement des marchés de I'OFPPT est nulle et non
avenue. Seules sont valables les précisions et prescriptions complémentaires conformes aux dispositions de l'articie n°18 et des
autres articles du réglement des marchés de 'OFPPT.

Article n°2 : Maitre d’ouvrage

Le maitre d’ouvrages du marché qui sera passé suite au présent appel d’offres est : I'Office de la Formation Professionnelle et de
la Promotion du Travail {(OFPPT).

Article n°3 : Définitions :

Au sens du réglement des marchés de I'OFPPTon entend par :

1- Attributaire : concurrent dont I'offre a été retenue avant la notification de 'approbation du marché;

2- Autorité compétente : I'ordonnateur ou la personne déléguée {sous-ordonnateur) par lui pour approuver le marché ;

3- Concurrent : toute personne physique ou morale qui propose une offre en vue de la conclusion d'un marché ;

4- Groupement : deux ou plusieurs concurrents qui souscrivent un engagement unique dans les conditions prévues a l'article
140 du réglement des marchés publics de 'OFPPT ;

5- Titulaire : attributaire auguel I'approbation du marché a été notifice.

Article n°4 : Conditions requises des concurrents

Conformément aux dispositions de |"article n"24 du Réglement des Marchés de 'OFPPT :

Peuvent valablement participer et &tre attributaire(s) de(s) marché(s) afférent(s) au présent appel d'offres, les personnes
physigues ou morales, qui :

a) justifient des capacités juridiques, techniques et financiéres requises ;

b) sont en situation fiscale réguliére, pour avoir souscrit leurs déclarations et réglé les sommes exigibles diiment
définitives ou, & défaut de réglement, constitué des garanties jugées suffisantes par le comptabie chargé du
recouvrement, et ce conformément & la }égisiation en vigueur en matiére de recouvrement ;

¢} sont affiliées & la Caisse Nationale de Sécurité Sociale ou a un regime particulier de prévoyance sociale, et souscrivent
de maniére réguliére leurs déclarations de salaires et sont en situation réguliere aypf’/ﬁgcgg anismes.

Ne sont pas admises & participer aux appels d'offres :

e les personnes en liquidation judiciaire ; o

uoif\

e les personnes en redressement judiciaire, sauf autorisation spéciale deln.\"
». r“

@ |es personnes ayant fait I'objet d'une exclusion temporaire ou deﬁmtlve o
I'article n°142 du Réglement des Marchés de 'OFPPT.
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® Les personnes qui représentent plus d’un concurrent dans une méme procédure de passation de marchés.

Article n°5 : Justification des capacités et des qualités des concurrents

I- Chaque concurrent est tenu de présenter un dossier administratif et un dossier technique. Chaque dossier peut étre
accompagné d’un état des piéces qui le constituent.

A- Le dossier administratif comprend :
1. Pour chaque concurrent, au moment de fa présentation des offres:
a) une déclaration sur I'honneur, en un exemplaire unique, établie conformément au modele joint en annexe.

b) Ioriginal du récépissé du cautionnement provisoire ou 'attestation de la caution personnelle et solidaire en tenant
fieu, le cas échéant. En cas de groupement, le cautionnement provisoire doit étre constitué conformément aux
dispositions du § C de V'article n°140 du Réglement des Marchés de 'OFPPT.

N.B : 1- Les cautions personnelles et solidaires doivent étre choisies parmi les établissements agrées a cet effet par le ministre
chargé des finances Marocain (pour les candidats étrangers, ces cautions personnelles et solidaires doivent étre avalisé par une
bangue marocaine).

2- Les pitces a et b ne doivent exprimer aucune restriction ou réserve sous peine d'étre rejetées par la commission d'appel
d'offres.

Pour les groupements, il y a lieu de produire :

+ Une copie légalisée de la convention constitutive du groupement prévue & 'article n°140 du Réglement des Marchés de
FOFPPT.,

+ Une note indiquant notamment l'objet de la convention, la nature du groupement, le mandataire, la durée de la
convention, la répartition des prestations, le cas échéant.

2. Pour le concurrent auquel il est envisagé d'attribuer le marché, dans les conditions fixées a 'article 40 du Réglement des
Marchés de I'OFPPT :

a) la ou les piéces justifiant les pouvoirs conférés a la personne agissant au nom du concurrent et ce conformément a
I'alinéa a) du paragraphe 2 de l'article n°25 du Réglement des Marchés de 'CFPPT ;

b} une attestation ou sa copie certifiée conforme a l'originale délivrée depuis moins d'un an par 'Administration
compétente du lieu d'imposition certifiant que le concurrent est en situation fiscale réguliere ou a defaut de
paiement qu'll a constitué les garanties prévues a I'article 4 ci-dessus. Cette attestation doit mentionner ['activité au
titre de laguelle le concurrent est imposé ;

¢) une attestation ou sa copie certifiée conforme a l'originale délivrée depuis moins d'un an par la Caisse nationale de
sécurité sociale certifiant que le concurrent est en situation réguliére envers cet organisme conformément aux
dispositions prévues a cet effet & [‘article 4 ci-dessus ou de la décision du ministre charge de Femploi ou sa copie
certifiée conforme a l'originale, prévue par le dahir portant loi n° 1-72-184 du 15 joumada Il 1392 (27 juillet 1972)
relatif au régime de sécurité sociale assortie de [attestation de l'organisme de prévoyance sociale auquel le
concurrent est affilié et certifiant gu'il est en situation réguliére vis-a-vis dudit organisme ;

* La date de production des piéces prévues aux b) et ¢) ci-dessus sert de base pour "appréciation de leur validité.

d) le certificat d'immatriculation au registre de commerce pour les personnes assujetties a [I'obligation
d'immatriculation conformément a [a |égislation en vigueur ;

Pour, les concurrents nori Installés au Maroc : 'équivalent des attestations visées aux paragraphes b, c et d ci-dessus, delivrées
par les administrations ou les organismes compétents de leurs pays d'origine ou de provenance pour les concurrents non
Installés au Maroc.

A défaut de la délivrance de tels documents par les administrations ou les organismes compétents de leur pays d'origine ou de
provenance, lesdites attestations peuvent étre remplacées par une attestation délivrée par une autorité judiciaire ou
administrative du pays d'origine ou de provenance certifiant que ces documents ne sont p @E%L};t;w r une déclaration sur
Fhonneur diiment certifiée par les autorités compétentes du pays d’origine attestant Ui X

.
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2. les attestations ou leurs copies certifiées conformes a l'originale délivrées par les mafitres d’ouvrage publics ou privés ou
par les hommes de |'art sous la direction desquels le concutrent a exécuté des prestations de mémes families. Chaque
attestation précise notamment la nature des prestations, leur montant et Fannée de réalisation ainsi que le nom et la
gualité du signataire et son appréciation,

Article n°6 : Documents a fournir par les établissements publics

Lorsque [e concurrent est un établissement public, il doit fournir :

1. Au moment de la présentation de I'offre, outre le dossier technique et en plus des pieces prévues a l'alinéa 1) du i-A de
Particle 5 ci-dessus, une copie du texte |'habilitant & exécuter les prestations objet du marché ;

2. §'il est retenu pour &tre attributaire du marché :

a) une attestation ou sa copie certifiée conforme & Voriginal délivrée depuis moins d'un an par I'Administration compétente du
lieu diimposition certifiant gu’il est en situation fiscale réguliére ou & défaut de paiement qu'il a constitué les garanties prévues a
I'article 4 ci-dessus. Cette attestation, gui n'est exigée que pour les organismes soumis au régime de la fiscalité, doit mentionner
I'activité au titre de laguelle fe concurrent est imposé ;

b} une attestation ou sa copie certifiée conforme & I'originale délivrée depuis moins d'un an par la Caisse nationale de sécurité
sociale certifiant gue fe concurrent est en situation réguliére envers cet organisme conformément aux dispositions prévues a cet
effet 3 V'article 4 ci-dessus ou de la décision du ministre chargé de 'emploi ou sa copie certifiée conforme a l'originale, prévue
par le dahir portant loi n° 1-72-184 du 15 joumada Il 1392 {27 juillet 1972) relatif au régime de sécurité sociale assortie de
Pattestation de I'organisme de prévoyance sociale auquel le concurrent est affilié et certifiant qu'il est en situation réguliére vis-
a-vis dudit organisme.

La date de production des piéces prévues aux a) et b) ci-dessus sert de base pour 'appréciation de leur validité.
Article n°7 : Contenu des dossiers des concurrents

Les dossiers présentés par les concurrents doivent comporter !

7.1 -les dossiers administratifs, techniques , prévus a [‘article 5 ci-dessus.

7.2- une offre technique :

Les pitces devant constituer I'offre technigue sont :

Les « spécifications techniques des fournitures » renseignés conformément au canevas prévu a l'annexe
** 1 du présent CPS et ce, en faisant ressortir les caractéristiques des fournitures proposées par le concurrent, leur
marques et leurs références. Cette annexe est signée par le concurrent et étayée par les catalogues et/ou documents
relatifs aux « spécifications techniques des fournitures » afférents aux fournitures proposées. Ces catalogues et/ou
documents relatives aux « spécifications techniques des fournitures » doivent étre cachetés sur toutes les pages et
portant le numéro de I'appel d’offres et I'item correspondant.

Il est a noter que:

e Pour le cas d’'un groupement, les documents relatifs & I'offre technique sont a signer par I'ensemble des
membres du groupement, soit seulement par le mandataire si celui-ci justifie des habilitations sous forme de
procurations légalisées pour représenter les membres du groupement lors de la procédure de passation du
marché.

s Pour les piéces de I'offre technique de la solution variante, les mémes piéces sont exiges et ce, pour les
fournitures proposés au titre de la solution variante.

/’/’i:;}?‘-\"«
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a) l'acte d'engagement par lequel le concurrent s'engage & réaliser les prestations g
conditions prévues aux cahiers des charges et moyennant un prix qu'il propose. H

3 a P ’ . [=1
conformément au modéle joint au présent réglement. i




OFPPT /DAL Dossier d'Appel d'Offres AQN°

Cet acte d’engagement diiment rempli, et comportant le relevé d'identité bancaire (RIB), est signé par le concurrent ou son
représentant habilité, sans gqu'un méme représentant puisse représenter plus d'un concurrent 2 la fois pour le méme marché.

Lorsque I'acte d’engagement est souscrit par un groupement tel gu'il est défini a l'article 140 du Réglement des Marchés de
I'OFPPT, il doit &tre signé soit par chacun des membres du groupement; soit seulement par le mandataire si celui-ci justifie des
habilitations sous forme de procurations légalisées pour représenter les membres du groupement lors de la procédure de
passation du marché.

b) le bordereau des prix - détail estimatif établi par le maitre d'ouvrage et figurant dans le dossier d'appel d'offres,
Le montant tota! de I'acte d'engagement doit étre libellé en chiffres et en toutes lettres,
Le bordereau des prix - détail estimatif doit tenir compte de :

+ La saisie doit se faire par les moyens numéeriques (non manuscrite).
+ Les prix unitaires doivent étre libellés en chiffres.
+ Les montants totaux doivent étre libellés en chiffres.

£n cas de discordance entre le montant total de I'acte d'engagement, et de celui du bordereau des prix-détail estimatif, ‘e
montant de ce dernier document est tenu pour bon pour établir le montant réel de I'acte d'engagement.

7.4 - Le cahier des prescriptions spéciales paraphé et signé par le concurrent ou son représentant diment habilité a cet effet.

Article n°8 : Offre variante.

Des variantes pourront étre proposées par les concurrents.
La présentation des variantes n'implique pas I'obligation pour le soumissionnaire de présenter une offre pour la solution de base
initialement prévue.

Les modalités d’examen des offres de hase seront effectuées conformément aux spécifications techniques des fournitures
proposées annexé au cahier des prescriptions spéciales.

Les modalités d’examen des offres variantes seront effectuées de la méme maniére que I'offre technigue de base.

Les offres variantes présentées par les concurrents font |'objet d'un pli distinct de I'offre de base éventuellement proposée. Dans
ce cas, les pieces du dossier administratif visées & I'alinéa 1) du paragraphe I-A de F'article 5 et de I'article 6 ci-dessus, le dossier
technique est valable aussi bien pour fa solution de base gue pour les offres variantes.

Dans le cas ol le concurrent ne présente qu’une offre variante, le pli contenant celle-ci doit étre présentée conformément a
Farticle 13 ci-dessous, accompagnée des dossiers prévus & I'article 7 ci-dessus, ainst que le cahier des prescriptions spéciales
paraphé et signé par le concurrent ou son représentant ddment habilité a cet effet et doit porter en outre la mention " offre
varianie”.

Article n°9: Composition du dossier d'appel d’offres.

Conformément aux dispositions de article 19 du réglement des marchés de 'OFPPT, le dossier d’appel d’offres comprend :
a) Une copie de l'avis d'appel d'offres cuvert ;
b} Un exemplaire du cahier des prescriptions spéciales ;
¢} Le modéle de I'acte d’engagement visé a l'article 7 précité ;
d} Le modéle du bordereau des prix - détail estimatif;
e) Le modéle de la déclaration sur I'honneur prévue a |'article 5 précite;
f) Le présent réglement de la consultation. 4&“9}};\\

Article n°10 : Information des concurrents / ,;E‘ agef’Vgcp 4

|51 des
yon, 504 r’é’f‘t‘%&m

Tout concurrent peut demander au maltre d'ouvrage, par courrier porté avec accusé de reéep'on par
accusé de réception, par fax confirmé ou par voie électronique de lui fournir des Ec‘fa'

concernant 'appel d'offres ou les documents y afférents. Cette demande n'est recevable que§1\éi} .

I L e
au moins sept {7) jours avant la date prévue pour la séance d'ouverture des plis. “w\__‘gﬁ“’ e ";,.af
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Le maitre d’ouvrage doit répondre a toute demande d'information ou d’éclaircissement reque dans le délai prevu ci-dessus.

Tout éclaircissement ou renseignement, fourni par le maitre d'ouvrage a un concurrent a la demande de ce dernier, doit étre
communiqué le méme jour et dans les mémes conditions aux autres concurrents ayant retiré ou ayant téléchargé le dossier
d'appel d'offres et ce par lettre recommandée avec accusé de réception, par fax confirmé ou par voie électronique. il est
également mis 3 la disposition de tout autre concurrent dans le portail des marchés publics et communiqué aux membres de la
commission d'appel d'offres.

Les éclaircissements ou renseignements fournis par le maitre d'ouvrage doivent étre communigqués au demandeur et aux autres
concurrents dans les sept (7) jours suivant la date de réception de la demande d’information ou ¢’ éclaircissement du
concurrent. Toutefois, lorsque ladite demande intervient entre le dixieme et le septidme jour précédant la date prévue pour la
séance d’ouverture des plis la réponse doit intervenir au plus tard trois (3) jours avant la date prévue pour la séance d'ouverture
des plis.

Article n°11 : Modification dans le dossier d’appel d’offres.

Conformément aux dispositions de l'article n°19 § 7 du réglement des marchés de 'OFPPT, exceptionnellement, le maitre
d'ouvrage peut introduire des modifications dans le dossier d'appel d'offres sans changer I'objet du marché. Ces modifications
sont communiquées a tous les concurrents ayant retiré ou ayant téléchargé ledit dossier, et introduites dans les dossiers mis a la
disposition des autres cancurrents.

Lorsque tes modifications nécessitent fa publication d'un avis rectificatif, celui-ci est publié conformeément aux dispositions de
I'alinéa 1 du paragraphe -2 de Varticle 20 du Reglement des Marchés de YOFPPT. Dans ce cas, la séance d'ouverture des plis ne
peut &tre tenue que dans un délai minimum de dix (10) jours & compter du lendemain de 1a date de la derniére publication de
yavis rectificatif au portail des marchés publics, du site de I'Office le cas échéant et dans le journztm&gwiéme, sans que la

date de la nouvelle séance ne soit antérieure & celle prévue par Tavis de publicité initial. o
o

P
Iy
Les concurrents ayant retiré ou téléchargé les dosslers &’appel d'offres doivent étre iry%é”r éf(dq}modiﬁca i@ng prévues ci-

dessus ainsi gue de la nouvelle date d'ouverture des plis, le cas échéant. % 1 fj&g C{’zgfc?
\ P, “ar
\iffisant compte
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Lorsgu’un concutrent estime que le délai prévu par I'avis de publicité pour la préparatio %‘ _offres n’esté‘%’és |
tenu de la complexité des prestations objet du marché, il peut, au cours de la premiére m délai de p Liﬁité, demander
au maitre d’ouvrage, par courrier porté avec accusé de réception, par fax confirmé ou parv?:g\
report de la date de la séance d'ouverture des plis. T

F e

tr

Qﬁﬁniﬁue confirmé, le

s

La lettre du concurrent doit comporter tous les éléments permettant au maitre d’ouvrage d’'apprécier sa demande de report.

5i le maitre d’ouvrage reconnait le bienfondé de la demande du concurrent, il peut procéder au report de la date de la séance
d’ouverture des plis. Le report, dont la durée est laissée & appréciation du maitre d’ouvrage.

Dans ce cas, le report de la date de 1a séance d'ouverture des phis, ne peut &tre effectué qu'une seule fois quel que soit le
concurrent qui le demande.,
Article n°12 : Répartition

Le jugement des offres, prévu pour le présent appel d’offres, est Un jugement par lot,

le lot fait I'objet d'un seul marché separé et les guantités indiquées sont indivisibles. Le soumissionnaire doit
obligatoirement offrir I'ensemble de la quantité indiguée. Les offres partielles, techniques et financiéres, ne sont en
aucun cas prises en consideration.

Pour I'attribution, le maitre d’ouvrage procéde a l'ouverture, 3 'examen des offres de chaque lot et a ['attribution par
lot.

Les offres de remise sur le prix présentées par les concurrents en fonction du nombre de lots susceptibles de leur étre
attribués sont prises en considération.

6
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Article n®13 : Présentation des dossiers des concurrents.

Conformément aux dispositions de 'articte n°29 du réglement des marchés de 'OFPPT :

A- Le dossier présenté par chague concurrent est mis dans un pli fermé portant :

- Le nom et I'adresse du concurrent ;
L'objet du marché et, éventuellement, l'indication du lot ;

- La date et I'heure de la séance d'ouverture des plis ;

- Lavertissement que " le pli ne doit &tre ouvert que par le président de la commission d'appel d'oftres lors de la séance
publique d’ouverture des plis ".

B- Ce pli contient trois enveloppes distinctes :

a)La premiére enveloppe comprend le dossier administratif, le dossier technique, le cahier des prescriptions spéciales dliment
signé et paraphé par le concurrent ou son représentant dliment habilite a cet effet.
Cette enveloppe doit étre cachetée et porter de fagon apparente la mention «dossiers administratif et technique ».

b} La deuxiéme enveloppe comprend I'offre financiére du soumissionnaire« Une enveloppe pour chague lot ». Elle doit étre
cachetée et porter de fagon apparente la mention «offre financiére ».

c) La troisiéme enveloppe contient l'offre technigue « Une enveloppe pour chaque lot ». Elle doit &tre cachetée et porter de
facon apparente la mention «offre technigue».

C- Les enveloppes visées aux paragraphes a, b, et ¢ du B ci-dessus indiquent de maniére apparente :
- Le nom et I'adresse du concurrent ;
L'objet du marché et, le cas échéant, [lindication du lot ;
La date et I'heure de la séance d'ouverture des plis ;

Article n°14: Retrait du dossier d’appel d’offres.

Le dossier d'appel d'offres est mis & la disposition des concurrents dans le bureau du Service des Marchés a la Direction de
I'Approvisionnement et la Logistique, sis Intersection de la Route BO n® 50 et la R.N.11 {Route Nouaceur Sidi Maarouf} a
Casablanca, dés la premiére parution de I'avis d'appel d’offres dans I'un des supports de publication prévus a l'article 20 du
Réglement des Marchés de YOFPPT et jusqu’d la date limite de remise des offres. Le dossier d'appel d'offres est remis
gratuitement aux concurrents.

Le dossier d’appel d'offres peut &tre téléchargé  partir du portail des marchés de I'Etat www.marchéspublics.gov.ma et a partir
du site de I'Office de la Formation Professionnelie et de la Promotion du Travail : www.ofppt.ma.

Article n°15; Dépét des plis des concurrents,

Conformément aux dispositions de l'article 31 du réglement des marchés de 'OFPPT, les plis sont, au choix des concurrents :
_Soit déposés, contre récépissé, dans le bureau de la Direction des Approvisionnements et Logistique {Service des Marchés), sis
Intersection de la Route B.0. n° 50 et la Route Nationale 11 Sidi Madrouf — Casablanca

MAROC;

-Soit envoyés, par courrier recommandé avec accusé de réception, au bureau précité ;

-Soit remis, séance tenante, au président de la commission d'appel d'offres au début de la seance, et avant Fouverture des plis.

Le délai pour la réception des plis expire a la date et 'heure fixées par I'avis d'appel d'offres pour la séance d'ouverture des plis.

Les plis déposés ou recus postérieurement au jour et a I'heure fixés ne sont pas admis. T
gi)ri 2e!_;
o

Article n°16 : Délai de validité des offres

nt engagés par leurs

tusé de réception ou par fax
Ut 7

4 W

d'ouvrage saisit les concurrents, avant I'expiration de ce délai par lettre recommandee v
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confirmé ou par tout autre moyen de communication donnant date certaine et leur propose une prorogation pour un nouveau
délai qu’il fixe. Seuls les concurrents ayant donné leur accord par lettre recommandée avec accusé de réception ou par fax ou
par tout autres moyens de communication donnant date certaine adressée au maftre d'ouvrage, avant la date limite fixée par ce
dernier, restent engagés pendant ce nouveau délai.

Article n°17: Langue de |'Offre.

L'offre préparée par le concurrent ainsi que toute correspondance et tous documents concernant I'offre échangée entre le
candidat et 'OFPPT seront rédigés en Langue Francgaise.

Tout document imprimé fourni par le candidat peut &tre rédigé en une autre langue dés lors qu'il est accompagné d'une
traduction en langue francaise par une personne/fautorité compétente, des passages intéressants 'offre. Dans ce cas et aux fins
de Vinterprétation de I'offre, la traduction frangaise fait foi.

Article-n®18 : Prix préférentiels pour la formation professionnelle.

Vu que les prestations objet du présent appel d’offres sont destinées uniquement 2 la formation professionnelle, il y a lieu de
proposer des prix préférentiels pour I'éducation.
Article ©4°19 : Monnaie de l'offre,

Pour le concurrent non installé au Maroc, la monnaie dans laquelie le prix des offres doit &tre formulé et exprimé est 'Euro ou le
dollar USA. Dans ce cas, pour &tre évalués et comparés, les montants des offres exprimées en monnaies étrangéres doivent étre
convertis en dirham. Cette conversion doit s'effectuer sur {a base du cours vendeur du dirham en vigueur le premier jour
ouvrable de la semaine précédant celle du jour d’ouverture des plis donné par Bank Al-Maghrib.

Article n°20 : Dépenses encourues du fait de Pappel d’offres

Le soumissionnaire supporte toutes les dépenses encourues du fait de la préparation et de la présentation de son offre a 'OFPPT
qui ne pourra, en aucun cas, en étre tenu pour responsable, quel que soit le déroulement ou l'issue de la procédure d'appel
d’offres.

Article n°21 : Evaluation des offres des concurrents.

Les offres des concurrents admissibles sont examinées conformément aux dispositions des articles 36, 38, 39, 40 et
41 du Réglement des Marchés de 'OFPPT.

Les capacités technigues et financiéres des concurrents seront appréciées comme suit :

e Seuls seront retenus, les concurrents ayant présenté au moins une attestation de référence conformes aux
prescriptions de Varticle 5-alinéa B-2 du présent réglement de consuliation ,se rapportant a des prestations
de la méme famille de celles objet du présent appel d’offres, dont le montant est supérieur ou égal a 25 % de
I'estimation des lots concernéds, réalisées au cours des années (2010 & 2018)Aussi, il est précisé qu’en cas
d’attestation délivrée 3 un groupement, celle-ci-sera apprécier pour la cote part réalisé par le (s)
concurrent(s) ou a défaut de renseignement, pour part égale du montant globale de I'attestation.

Les offres techniques seront évaluées comme suit :

e La conformité technique des offres (de base et / ou des variantes) sera appréciée, sur la base des documents
présentés dans loffre technique du soumissionnaire et par rapport aux spécifications techniques des
fournitures demandées au niveau du CPS.

e En cas de discordance des spécifications techniques entre les piéces de {'offre technique d’un ou plusieurs
concurrents, la commission d'appel d'offres peut demander par écrit a I'un ou & plusieurs concurrents des
précisions ,éclaircissements et/ou des compléments d’information, des données_sur leurs offres techniques.

Ces éléments qui doivent concerner les documents contenus dans lesdit g('@s@pm;é}!
e Tout article ne répondant pas aux spécifications technigues demandéeg gerd déclaré n g\o&forme
La commission peut, avant de se prononcer, charger une sous- commlssfcﬁ}, t&bﬁ;}gue pour\a alyser les offres

technigues proposées. 5 des f, Ak iz %
m\ f?é;pg;;;@f iz
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Conformément aux dispositions des articles 39, 40 et 41 du Réglement des Marchés de I'OFPPT précité, I'examen des
offres financiéres concerne les seuls concurrents admis a l'issue de 'examen de leurs dossiers administratifs et
techniques et leur offre technique y compris catalogues, catalogues, et/ou documents relatives aux « spécifications
techniques des fournitures » présentés.

Le marché sera attribué au concurrent, retenu a I'issu de I'examen des dossiers administratifs et techniques, de 'offre
technigue et de I'offre financiére la moins disante par lot.

NB : En application des dispositions de Varticle 27 du réglement des marchés I'OFPPT précité, les corrections des
erreurs arithmétiques s'effectueront de la maniére suivante :

- En cas de discordance entre les prix unitaires du bordereau des prix et ceux du détail estimatif, les prix du
bordereau des prix prévalent ;

- En cas de discordance entre le montant total de I'acte d’engagement et de celui du bordereau des prix-détail

estlmaj.,lf 49 mtgntgnt de ce dernier cocument est tenu pour bon pour établir le montant reel de I acte d’engagement
ii . .

Verlﬁe par 1e Servu:e des Marches
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MODELE DE L’ACTE D'ENGAGEMENT

ER RS LSS R

ACTE D'ENGAGEMENT,

A - Partie réservée a I' I'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail

Appel d'offres ouvert sur offres des prix n® ... [+ 11 FOOOUPRO
Objet du marché : Acquisition, instaliation et mise en service des EQUIPEMENTS DE CUISINE ET  RESTAURANT, lot

unique :
» Equipements de cuisine et restaurant .

Passé en application de l'alinéa 2, paragraphe 1 de larticle 76 et paragraphe 1 de larticle 17 et alinéa 3
paragraphe 3 de [larticle 17, relatif aux marchés publics de I'Office de la Formation Professionnelle et de la
Promotion du Travail {OFPPT).

B - Partie réservée au concurrent

a) Pour les personnes physiques

Je (1), soussigné | .. {(prénom, nom et qualité) agissant en mon nom personnel et
pour mon propre compte, adresse du domicile élu ..
................................ affilié 4 la CNSS soUS 1@ .evcveiiviienrveneceeen. (2) inscrit au registre du commerce
o LSRR PRO RPN (localité} sous le n® ... (2} n° de patente.......c.cocvveiiinnns (2):

b) Pour les personnes morales

Je (1), s0usSIgNEé ..o (prénom, nom et qualité au sein de I'entreprise)

agissant au nom et pour le compte de....coiniiiiinin (raison sociale et forme juridique de la
société)

AU CAPTLal Ao

adresse du siége social de |a SOCIBLE......ocvvviiiiieiiv s

adresse U dOMICIHE ElU.....ccieei i et e e as e

affilide dlaCNSSsousle n® i (2} et (3)

inscrite au registre du COMMErce. ..o (localité) sous le N, (2) et (3}
n° de patente.......ccoeveevinnn {2) et(3)

n® d’identification fiscale........ccoveviieiiiiiiii

n® de I’Identifiant Commun de I’Entreprise : ..o (2) et (3)

En vertu des pouvoirs qui me sont conféreés :

aprés avoir pris connaissance du dossier d'appel d'offres, concernant les prestatio Scisées en objet de la

partie A ci-dessus ; Q{ %&bSIOzzzIe%
. %
C'r;‘
aprés avoir apprécié a mon point de vue et sous ma responsablhtei n'ﬁ!aw €Et les éifflcultes que
' A 3
comportent ces prestations : P é?’ it Wiy }g; :
\c‘& é’emg 1o |3 :
1) remets, revétu (s) de ma signature un bordereau de prix - détail estimats établi (s) é‘lfpifmement aux
modeles figurant au dossier d'appel d'offres ; . “f{{_gy g »‘is?;;n./ )
g §
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2) m'engage a exécuter lesdites prestations conformément au cahier des prescriptions spéciales et
moyennant les prix que j'ai établi moi-méme, lesquels font ressortir :

-montant hors TV.LA [ {en lettres et en chiffres)
AU A TaTVA © e e e e {en pourcentage)
-montant de la TV.A 1. (@0 lettres et en chiffres)

- montant T.V.A. COMPFISE fiiivieieirineienie e (en lettres et en chiffres)

L'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail se libérera des sommes dues par lui

en faisant donner crédit au compte ............. (a la Trésorerie Générale, bancaire, ou postzl} (1) ouvert a mon
nom {ou au nom de |2 SOCIELE) B..cvvveervevrnniicenierinnn. (localité), sous relevé d’'identification bancaire (RIB})
AUMBIO.ceuiieciece e cerereereenanevenaens

(25 T3 0 TR | - NOTUR

(Signature et cachet du concurrent)

(1) lorsqu'il s'agit d'un groupement, ses membres doivent :

e mettre : «Nous, SOUSSIgNES.......cecrverrnnn. nous obligeons conjointement/ou solidairement (choisir la
mention adéquate et ajouter au reste de l'acte d'engagement les rectifications grammaticales
correspondantes);

e gjouter l'alinéa suivant | « désignons.................. (prénoms, noms et qualité) en tant que mandataire
du groupement ».

(2) pour les concurrents non installés au Maroc préciser la référence des documents équivalents ; (3) ces
mentions ne concernent que les personnes assujetties a cette obligation.

‘< "
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MODELE DE DECLARATION SUR L'HONNEUR

ek ok deskkdk

DECLARATION SUR 'HONNEUR

- Mode de passation : Appel d'offres ouvert, sur offres des prix
Objet du marché : Acquisition, installation et mise en service des CQUIPEMENTS DE CUISINE ET RESTAURANT, lot

unigue :
» Equipements de cuisine et restaurant

A - Pour les personnes physigques

18, SOUSSIENG I et (prénom, nom et qualité}

agissant en mon nom personnel et pour mon propre compte,

Adresse AU QOMICHIE BIU L..e et e e es b s b eees s ravrererreeereassas sesarreenaseesesstn

affilié 31a CNSS sous le n® e (1)

inscrit au registre du commerce de.......ooiiiiiinien i, {localité) sous le n” .o,
(1) n® de patente......cccveeiiiennnne (1)

n°® du compte courant postal, bancaire ou a la TGR.......cccc.o........(RIB) ouvert aupres de ......c.cc......

B - Pour les personnes morales

J&, SoUSSIZNE .o (prénom, nom et qualité au sein de I'entreprise)

agissant au nom et pour le compte de ... (raison sociale et forme juridique de la
SOCIEE) AUl CaPItal de:. i e e e

adresse du siége social de la SOCIELE....oicieiniiii i adresse du domicile
L= 1 T U PO PP PPN

affiliée ala CNSS sous le N, (1)

inscrite au registre du COMMErce......cccicrvniiinniiiiiinnan, {localité) sous e n®.......ccveiniiniiniinanns {1)

n°® de patente.....cccceccerinnnnin (1)

n° du compte courant postal, bancaire ou a la TGR.....coceeen. (RIB) ouvert auprés de ......ccuuee.

n° d’identification fiscale.....cocoveiiiiriiiiiii e,

n° de I’Identifiant Commun de ’Entreprise : .......cccoovvvvenn (M)

- Déclare sur ['honneur :

1- m'engager a couvrir, dans les limites fixées dans le cahier des charges, par une police d'assurance, les
risques découlant de mon activité professionnelle ;

2- que je remplie les conditions prévues a l'article 24 du réglement des marchés, approuvé le 18 Chadbane
1435 (16 juin 2014) et fixant les conditions et les formes de passation des marchés de I'office de la
formation et de la promotion du travail (OFPPT) ainsi que certaines régles relatives a leur gestion et a leur
contrdle ;

3- Etant en redressement judiciaire j'atteste que je suis autorisé par !autorLg_ludlualre compétente a
poursuivre |'exercice de mon activité (2) ; ies”‘iiiiiffz\

4- m'engager, si j'envisage de recourir a la sous-traitance : . “‘{f\
- am'assurer que les sous-traitants remplissent également les coa;qu ﬁi@yg&evues p YA grtlcie
24 du Réglement des Marchés de I'OFPPT ; Eldes 15
“‘\S‘ ’ zif?e;??e;.;g«d f‘j
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- que celle-ci ne peut dépasser 50% du montant du marché, ni porter sur les prestations constituant le
fot ou le corps d'état principal prévues dans le cahier des prescriptions spéciales, ni sur celles que le
maitres d'ouvrage a prévues dans ledit cahier ;
- & confier les prestations & sous-traiter a des PME installées aux Maroc ; (3)
5- m'engager a ne pas recourir par moi-méme ou par personne interposée a des pratiques de fraude ou de
corruption de personnes qui interviennent a quelque titre que ce soit dans les différentes procédures de
passation, de gestion et d'exécution du présent marché;
6- m'engage 2 ne pas faire par moi-méme ou par personne interposées, des promesses, des dons ou des
présents en vue d'influer sur les différentes procédures de conclusions du présent marché.
7- atteste que je remplis les conditions prévues par l'article 1er du dahir n® 1-02-188 du 12 JOUMADA | 1423
(23 juillet 2002) portant promulgation de fa loi n°53-00 formant charte de la petite et moyenne entreprises
(4).
8- atteste gue je ne suis pas en situation de conflit d'intérét tel que prévu a l'article 151 du Réglement des
Marchés de I'OFPPT.
9- je certifie I'exactitude des renseignements contenus dans la présente déclaration sur I'honneur et dans
les pieces fournies dans mon dossier de candidature.
10- je reconnais avoir pris connaissance des sanctions prévues par Varticle 142 du Reglement des Marchés
de I'OFPPT, relatives 2 l'inexactitude de la déclaration sur I'honneur.

Signature et cachet du concurrent

(1) Pour les concurrents non installés au Maroc, préciser la référence des documents équivalents et lorsque ces
documents ne sont pas délivrés par leurs pays d’origine, la référence & P'attestation délivrée par une autorité judiciaire
ou administrative du pays d’origine ou de provenance certifiant que ces documents ne sont pas produits.

(2) & supprimer le cas échéant.

(3) Lorsque le CPS le prévoit.

(4) & prévoir en cas d'application de l'article 139 du Réglement des Marchés de 'OFPPT.

(*) en cas de groupernent, chacun des membres doit présenter sa propre déclaration sur I'honneur.

o ! 13
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CAHIER DES PRESCRIPTIONS SPECIALES

Marché n® ..., /2019,

Passé en application de I'alinéa 2, paragraphe 1 de |'article 16 et paragraphe 1 de l'article 17 et alinéa 3 paragraphe 3
de l'article 17, du réglement des marchés, approuvé le 18 Chaabane 1435 (16 Juin 2014), relatif aux marchés publics
de I'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail (OFPPT).

Entre les soussignes :
Lo o o A OREBA

L'OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE ET DE LA PROMCTION DU TRAVAIL
(O.F.P.P.T.), représenté par son Directeur Général,

Ft,
D7 AUITE PATE [ oo mm - m e rm oo oo sl e s

LA SOCIELE &
- Titulaire du compte ..o (4 la Tresorerie Geéngrale, bancaire, ou postal) ouvert & mon nom {ou au nom de la
société) VOO UOTOTOTORUURR (localité), SOuS relevé d’identification bancaire (RIB)

1 £13 11114 0 J

- Adresse du sigge social de 1a SCCIBte : ...,

- Adresse du domicile @l .

- Affilice 2 1a CNSS SOUS I8N 1 o

- Inscrite au registre de commerce de .................. (localité) souslen®: ...............
SPatente Nt

- N° d’identification fiscale

- Représentée par .
MONSIBUT oo

Agissant au nom et pour le compte de ladite société en vertu des pouvoirs qui Iui sont conferes,

CHAPITRE | : CLAUSES ADMINISTRATIVES ET FINANCIERES :

ARTICLE 1. OBJET DUMARCHE
Acquisition, instaliation et mise en service des EQUIPEMENTS DE CUISINE ET RESTAURANT, lot unique :.
» Equipements de cuisine et restaurant -

ARTICEE 2: DOCUMENTS CONSTITUTIFS DU MARCHE

Les documents contraciuels sont par ordre de priorite

1- L’acte d’engagement, essionue o
2- Le présent cahier des prescriptions spéciales, / %,
3- Le bordereau des prix - détail estimatif, : A
. . - { & W{C@ 4 : B
4- L'offre technique du titulaire, (5 des Chgr 13|
5- Le cahier des clauses administratives générales applicables aux marchés{g‘e travagffi(é@i&ﬁgﬂ, approuvé par
le Décret n® 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 (13 mai 2016). % /;?/J
B 4
2 A
\f’i{?ﬁ” e
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En cas de discordance ou de contradiction entre les documents constitutifs du marché, autres que celles se
rapportant & Poffre financiére te! que décrit dans réglement relatif aux marches publics de I'office de I'OFPPT, ceux-ci
prévalent dans I'ordre otiils sont énumérés ci-dessus.

ARTICLE 3: AUTRES TEXTES APPLICABLES

Le titulaire du marché est soumis aux dispositions notamment des textes suivants :

- Le réglement des marchés, approuvé le 18 Chaabane 1435 (16 Juin 2014), relatif aux marchés publics de I'Office de
la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail (OFPPT}.

- Le Décret n° 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 {13 mai 2016) approuvant Le cahier des clauses administratives
générales applicables aux marchés de travaux.

- 1a loi n°69-00 relative au contréle financier de 'Etat sur les entreprises publiques et autres organismes (B.0. n°5170
du 18/12/2003).

- Uarrété 2-3663 dul3 /07/2005 portant organisation financiére et comptable de I'OFPPT.

- Le dahir n° 1-15-05 du 29 rabii Il 1436 (15 février 2015) portant promulgation de la loi n°112-13 relative au
nantissement des marchés publics.

- Les textes officiels réglementant la main d’ceuvre et les salaires.

- Le dahir n°1.85.347 du 20/12/1985 relatif & I'institution générale de la taxe sur la valeur ajoutée (TVA).

- La décision du Ministre des Finances et de la Privatisation - DEPP n° 2-0610 du 26 Février 2008 fixant le visa
préalable du controleur d’Etat de 'OFPPT pour les marchés de fournitures et de prestation de service dont le
montant est supérieur a 1 000 000,00 DHS.

Ainsi que tous les textes réglementaires ayant trait aux marchés publics rendus applicables a la date limite de
réception des offres.

ARTICLE N°4 CARACTERE DES PRIX

Les prix des équipements objet du présent marché sont fermes et non révisables.
Toutefois, si le taux de la taxe sur la valeur ajoutée est modifié postérieurement a la date limite de remise
des offres, le maitre d'ouvrage répercute cette modification sur le prix de reglement.

ARTICLE N°5 NATURE DES PRIX

Le présent marché est a prix unitaires.

Les sommes dues au titulaire du marché sont calculées par application des prix unitaires portés au
bordereau des prix-détail estimatif, joint au présent cahier des prescriptions spéciales, aux quantités
réellement exécutées conformément au marché.

Les prix du marché sont réputés comprendre toutes les dépenses résultant de la livraison des fournitures y
compris tous les droits, impdts, taxes, frais généraux, faux frais et assurer au titulaire une marge pour

directe de la livraison des fournitures-

ARTICLE N°6 : DROITS DF TIMBRES
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ARTICLE N°7: DELAI D'EXECUTION ET PENALITES DE RETARD

Délai d'exécution :

Le délai contractuel pour I'exécution des prestations objet du présent marché est de_TRO!S(3) Mois. Il
commence A courir a compter de la date fixée par l'ordre de service prescrivant le commencement des
prestations objet du présent marché. Ce délai s'applique a I'achévement de la livraison de la totalité des fournitures
incombant au titulaire

Le délai que se réserve I'OFPPT pour la vérification de la conformité technique, n’est pas inclus dans le délai
contractuel susmentionné.

Penalités de retard :

A défaut par le titulaire d’avoir terminé les prestations objet du marché dans le délai contractuel, it lui sera appliqué,
sans mise en demeure préalable, une pénalité de un pour mille {1/1000) du montant initial, éventuellement majoré
par les montants correspondants aux travaux supplémentaires et a I'augmentation dans la masse et ce, par jour
calendaire.

Le montant global des pénalités au titre des retards est plafonné & huit pour cent {8)% du montant initial du marché

augmenté le cas échéant du montant des avenants.

dans les conditions prévues par 'article 79 du CCAGT.

ARTICLE N°8 : CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF

» 8700,00 DH ( huit mille sept cent dirhams) -

Le cautionnement provisoire reste acquis au maitre d’ouvrage notamment dans les cas cités a I"article 18 du CCAGT.

Le montant du cautionnement définitif est fixé & trois pour cent (3%) du montant du marché arrondi au ditham
supérieur.

Le cautionnement définitif doit &tre constitué dans les vingt (20) jours qui suivent la notification de I'approbation du
marché.

N.B : Les cautions personnelles et solidaires doivent étre choisies parmi les établissements marocains agres a cet effet
conformément a la {égislation en vigueur. {’
2

ARTICLE N°9:LIVRAISON DES EQUIPEMENTS AU SITE BENEFICAIIRE

- Les équipements seront livrés aux sites bénéficiaires indiqués dans le tableau de répartition, Toutefois

pour des raisons exceptionnelles diiment justifiées et a la demande de I'OFPPT, la liste des sites
bénéficiaires et la répartition peut étre modifiée sans impacts sur les prix ou autres conditions du marché.

M-
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Avant de commenger les fivraisons, |e titulaire doit transmettre & I’OFPPT un planning prévisionnel de livraison.
Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, de déballage et d'emballage sont a la charge exclusive du

titulaire et sont effectuées sous sa responsab| lité.
Le responsable du centre bénéficiaire signe les bons de fivraison des articles livrés en précisant les dates de livraison.

ARTICLE N°10 : MODALITES DE VERIFICATION DE CONFORMITE TECHNIQUE

Sur la base du programme des livraisons, ’OFPPT organise les opérations de vérification de conformité technique du
matériel livré dans le site bénéficiaire suivant un planning communiqueé au titulaire,

Le retard enregistré dans 1’opération de vérification de conformité technique et de réception, aprés livraison
du matériel, sera & la charge de I’O.F.P.P.T et le délai d’exécution du marché sera proroge en consequence.

Le titulaire interviendra pour D’installation des différents équipements dans un délai de 7 jours qui
commencera & courir & partir du lendemain de la saisie du titulaire par I'OFPPT I'informant du dép6t des
équipements en question dans les locaux de ce dernier ;

Le titulaire procédera 4 ’ouverture des caisses, 'installation et la mise en marches des équipements. La
matiére d’ceuvre nécessaire aux différents essais est a sa charge.

Les équipements jugés non-conformes sont récupérés par le titulaire dans un délai maximum de 30 jours qui
commencera a courir 4 partir du lendemain de la notification au fournisseur par POFPPT des équipements
concernés. Passé ce délai I’OFPPT n’est plus responsable des équipements en question.

Le titulaire mettra & la disposition du(es) représentant(s) de ’OFPPT la documentation technique, en langue
francaise, nécessaire & la vérification de la conformité technique des équipement(s).

| es opérations de déballage et d'emballage sont & la charge exclusive du titulaire et sont effectuges sous sa
responsabilite.

L'O.FE.P.P.T. procédera a la vérification de Ia conformité technique de I’équipement avec les spécifications du
marché et avenant(s) (marque, référence, origine, dimensions, capacités, puissance, alimentation
électrique,...) dans les sites bénéficiaires, a la date prévue, en présence d’un représentant qualifié du titulaire
devant é&tre habilité 4 répondre aux remarques de la commission désignée par ’OFPPT.

L a vérification de la conformité technigue des articles livrés est sanctionnée par I'établissement d'un proces-
verbal qui doit étre signé par le{s) représentant(s) de I'O.F.P.P.T. et du titulaire ayant participé & I'operation
de vérification.

Toute divergence par rapport au marché et le cas échéant ses avenants doil élre consignee dans le proces-
verbal de vérification de conformité technigue.

Une copie du proces-verbal de vérification de conformité technique est remise au representant du titulaire
seance tenante.

Tout équipement jugé non conforme par I’OFPPT doit étre remplacé, par le titulaire, dans le délai
contractuel P
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ARTICLE N°11 : MODALITES DE RECEPTION DES EQUIPEMENTS

L’OFPPT procédera 4 la réception dans le site béneficiaire :
Du matériel sur la base du proces-verbal de vérification de conformité technique

Des quantités livrées par rapport & celles du marche ou avenant,
De la mise en marche du matérie! si nécessaire.

La réception n’est prononcée qu’une fois I’ équipement, vérifié conforme, satisfait aux essais exigés

Les articles réceptionnés sont enregistrés dans le livre journal et éventuellement dans le livre
d’inventaire. Les numéros dn livee journal et d’inventaire sont portés sur le PV de réception.

ARTICLE N°12: Formation

Le présent marché ne prévoit pas de formation.

ARTICLE N°13 : Réceptions provisoire et definitive

1- Réception provisoire

| a réception provisoire du marché n’est prononcée que lorsque tous les équipements sont livrds, vérifiés
conformes et une fois tous les essais ont été déclarés satisfaisants par le(s) représentant(s) de I'OFPPT.

La réception provisoire du marché correspondra & la derniere date de réception.

7- Récention définitive

Le titulaire demandera & 'OFPPT d’organiser la réception définitive vingt jours au plus tard avant I'expiration du délai
de garantie.

Un planning de réception définitive sera communiqué par I’OFPPT au titulaire en lui précisant les lieux et les
dates de réceptions definitives.

Le titulaire prendra les dispositions nécessaires pour se faire représenter 3 ces opérations qui seront
sanctionnges par un proces-verbal de réception definitive locale.

Si au moment de la réception définitive, il est reconnu gue certaines réserves concernant la réparation ou le
remplacement de I’équipement défectueux ayant fait l'objet d'une notification, le titulaire disposera d’un délai
de un (1) mois maximum pour réparer ou remplacer I’équipement déclaré défectueux.

Le délai de garantie des équipementsconcernés qui leur est directement lie est prolongé jusqu'a ce que ces
réserves soient levées par le titulaire. A défaut, I'O.F.P.P.T. peut effectuer les réparations ou remplacements
aux frais du titulaire de marché ou prendre d’autres mesures correctives.

ARTICLE N°14:. MODE DE REGLEMENT

Les prestations faisant I’objet du marché seront réglées par application des prix unitaires définis et établis
pour chaque item par le titulaire aux quantités réellement exeécutées et réceptionnégs j_f_ni‘eiu: aux
descriptions figurant au bordereau des prix-détail estimatif et aux conditions particul j¢ esdu mafché‘?{fg
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ARTICLE N°15: MODALITES DE PAIEMENT

| e titulaire adressera a 1’Office les factures en cing exemplaires avec les bons de livraisons des articles
réceptionnés conformes.

Les sommes dues au titulaire seront réglées & son compte dont le numéro est précise dans le marche.,
Tout changement du numéro de compte doit faire I’ objet d’un avenant.

ARTICLE N°16 : UTILISATION DES DOCUMENTS CONTRACTUELS ET
DIFFUSION DE RENSEIGNEMENTS.

Le titulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par 1O.F.P.P.T., ne communiquera le marche, ni
aucune de ses clauses, ni aucune des specifications, des plans, dessins, tracés, échantillons ou information
fournis par I'0.F.P.P.T. ou en son nom et au sujet du marché a aucune personne auire quune personne
employée par le titulaire & I'exécution du marché. Les informations transmises a une telle personne le seront
confidentieliement et seront limitées & ce qui est nécessaire a la dite exécution,

Le titulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par I'0.F.P.P.T, n‘uiilisera aucun des documents et
aucune des informations énumeérés dans le paragraphe précédent, si ce n'est pour I'exécution du marche,

Tout document, autre que le marché ui-méme, énuméré dans le Ter paragraphe demeurera la propriéte de
I'0.F.P.P.T. et tous ses exemplaires seront renvoyés a I'0.F.P.P.T. sur sa demande, une fois les obligations
contractuelles du titulaire exécutées.

ARTICLE N°17: BREVETS

Le titlaire garantira O.F.P.P.T, contre toute réclamation des tiers touchant & la contrefacon ou 4a
l'exploitation non autorisée d'un brevet, dune marque commerciale ou des droits de création industrielle
résultant de I'emploi des équipement ou d'un de leurs éléments au MAROC.

ARTICLE N°18: SOUS-TRAITANCE

Toute sous-traitance éventuelle au titre de ce marché se fera dans les conditions de Particie n°147 du
réglement des marchés de I’OFPPT.

ARTICLE N°19: DOMICILE DU TITULAIRE

Le titulaire du marché est tenu d'élire domicile au Maroc qu'il deit indiquer dans l'acte d'engagement ou ie
faire connafire au maitre d’'ouvrage dans fe délai de quinze (15) jours a partir de fa notification, qui lui est
faite, de l'approbation de son marche.

Faute par lui d’avoir satisfait & cette obligation, toutes les notifications qui se rapportent au marché sont
valables lorsqu’elles ont été faites au si¢ge de P’entreprise dont 1'adresse est 1nd1quee dans le cahier des
prescriptions spéciales.

Fn cas de changement de domicile, le titulaire est tenu den aviser le
recommandée avec accusé de réception, dans les quinze (15) jours suiva "3
changement,

agtr@ngj puvrage. par lettre
die ci’-m;terventlon de ce

RN
Sery 8 Ak ‘;”; {
ﬁﬂ‘”f“f‘?fng;;{ [f ;

N

2t nrmgm-

b‘&

ARTICLE N°20: VALIDITE DU MARCHE \

Le marché ne sera valable, définitif et exécutoire qu'aprés sa signature par ['auto l\%;g mpét g/ed f! Offtce ou par
son délégataire diment désigné et son visa par le Contréleur d’Etat, lorsque ledit visa ﬁequ:
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ARTICLE N°?1: DELAI DE NOTIFICATION DE L’APPROBATION DU MARCHE

L"apprebation du marcheé doit étre notifiée & l'altributaire dans un délai maximum de soixante-quinze (75)
jours & compter de la date d’ouverture des plis.

Les conditions de prorogation de ce délai sont fixées par les dispositions de Particle 136 du réglement des
marchés de ’OFPPT.

ARTICLE N°22:  GARANTIE

Le titulaire garantit que tout I’équipement livré en exécution du marché est neuf, n'a jamais 6té utilise, est du
modele le plus recent en service el inclue toutes les dernieres améliorations en matiere de conception et de
materiau sauf si le marché en a disposé autrement.

Le titulaire garantit en outre que tout I’équipement livré en exécution du marché n‘aura aucune défectuosité
due & sa conception, aux matériaux utilisés ou & sa mise en ceuvre (sauf dans le cas o la conception et/ou le
materiau requis par les specifications du marché), qui peut se révéler pendant l'utilisation normale de
’équipement livre, dans les conditions prévalant dans les établissements de formation Professionnelies de
["OFPPT.

Pendant la periode de garantie, les techniciens du fournisseur interviendront dans un délai de 15 jour partir du
lendemain de la notification au fournisseur par I"OFPPT des pannes des équipements concernés.

Les frais de récupération ou de rempiacement des équipements défectueux sont & la charge exclusive de ce
dernier

ARTICLE N°23: RETENUE DE GARANTIE

Conformeément a ['Article 64 du C.C A.G-T, une retenue de un dixieme (1/10) sera effectuée sur le montant
des acomptes.

la retenue de garantie cessera de crotire lorsqul'elie aura atteint sept pour cent (7 %) du montant initial du
marché augmenté ie cas échéant du montant des avenants.

Toutefois, cette retenue de garantie pourra étre remplacée, & la demande du titulaire, par une caution
personneile et solidaire dans les conditions prévues par la réglementation en vigusur,

IN.B :pour le titulaire étranger, le cautionnement de la retenue de garantie doit étre avalisé par une hanque
marocaine,

ARTICLE N°24: DELAI DE GARANTIE

Le délai de garantie est fixe & Une année(01) pour les prestations objet du marché. |1 court a partir de la date
de réception provisoire de ces équipements.

le délai de garantie suscité concerne tous les items mentionnés dans le bordereau des prix;
et est exigé du titulaire aprés fa date du proces-verbal de réception provisoire,
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En application des dispositions de I'article 19 du CCAGT, le cautionnement provisoire est restitue au titulaire
du marché ou la caution qui le remplace est libérée aprés que le iitulaire aura réalise le cautionnement
definitif.

Le cautionnement définitif est restitué, sauf les cas d’application de Particle 79 du CCAGT, et le paiement de
le la retenue de garantie est effectué ou bien les cautions qui les remplacent a la suite d’une mainlevée
donnée par POFPPT dés la signature du procés-verbal de la réception définitive des equipements objet du
marche.

ARTICLE N°26: ASSURANCE ET RESPONSABILITES

En application des dispositions de 1’article 25 du CCAGT, le titulaire doit souscrire, conformement & la
législation et 4 la réglementation en vigueur, les polices d’assurances qui doivent couvrir les risques inhérents
a ’exécution du présent marché.

ARTICLE N°27 : REGLEMENT DES CONTESTATIONS

Fn cas de contestation entra |'administration et le titulaire, il sera fait recours a {a procédure prévue par ies
articles 81, 82 et 84 du Cahier des Clauses Administratives Générales applicables aux marches de Travaux
(CCAGT). Si cette procédure ne permet pas fe reglement du litige, celui-ci sera soumis a la juridiction
marocaine compétente statuant en matiere administrative, conformément a I'article 83 du Cahier des Clauses
Administratives Générales applicables aux marchés de Travaux (CCAGT).

ARTICLE N°28: NANTISSEMENT

En cas de nantissement du marché, le Maitre d’ouvrage remet au titulaire du marché, sur sa demande et
contre récépissé, une copie du marché portant la mention « exemplaire unique » dament signée et indiquant
que ladite copie est délivree en unique exemplaire desting a former titre pour le nantissement du marche
public, conformément aux dispositions du dahir n° 1-15-05 du 28 rabii 11 1436 (19 fevrier 2015) portant
promulgation de la loi n° 112-13 relative au nantissement des marches publics, etant precisé que :

+ La liguidation des sommes dues par I’Office de la formation Professionnelle et de la Promotion du Travail
en exécution du présent marché sera opérée par les soins du Directeur Général de 'O.F.P.P.T ou son
délégataire.

+ Le fonctionnaire charge de fournir au titulaire du futur marché ainsi qu’a bénéficier des nantissements ou
subrogations les renseignements, qui ont étés prévus a Iarticle 8 du dahir susvisé, est le Directeur Général de
I’OFPPT ou son délégataire.

+ Les palements prévus au présent marché seront effectués par le Trésorier Payeur de OFPPT seul qualifié
pour recevoir les significations des créanciers du titulaire du présent marche.

Les frais de timbre et d’enregistrement de 1’original du présent marché ainsi que de I’exemplaire unique sont
a la charge du titulaire du marche.

ARTICLE 29: RESILIATION DU MARCHE

Le marché peut étre résilié par ’OFPPT de plein droit dans tous les cas de ﬁgu‘g}ar_\les textes en
vigueur (le Décret n° 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 (13 mai 2016) - CCAGT et archés de
P’OFPPT approuvé le 18 Chaabane 1435 (16 Juin 2014)). ) AN
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CHAPITRE 11 : CLAUSES ET SPECIFICATIONS TECHNIQUES

» Lot unique : Equipements de cuisine et restaurant

Article n® Désignation et caractéristiques demandées

BATTEUR MELANGEUR

e 20 L litres Minimum -

e CuveEn Inox .

» Alimentaticn: 220V +T-50Hz -

e  Puissance : 1,1kw minimum

= Avec Variateur de Vitesse .-

e  Avec grille de protection de cuve .
e  Livré avec :fouet .

COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES -

e Cuve EnINOX
e Capacité : 50 ¢l minimum .
e  Puissance :0,55 kw minimum
2 e Alimentation: 220V —-50Hz -
e  Sécurité magnétique pour le bol et thermique pour le moteur
COUPE LEGUME TOUT INOX .
Livré avec équipement ;

e 5 disques -

EPLUCHEUSE A LEGUMES, |,

o Eninox.

e Capacité tubercules 18 kgs minimum -

e Evacuation frontale, .

3 & Sur pigternent inox

e Avec bac récupération épluchures, -

e  Fonction : épluchage oignons, essuyage tubercules et essorage salade. -
e Alimentation électrique 220V -50 Hz, .

e Puissance 1,1 W minimum _.

e  Plateau émerisé pour pommes de terre ~

FOUR A PIZZA A GAZ et support

e Deux étages 444 [ Pizzas 30cm -

e Dimensions extérieures : 300*800*1000 (LxPxH) +/- 10% -

e Dimensions intérieures : Dim ; 600*700*150 (LxPxH) +/- 10% ~
¢ Puissance : 14 kW au minimum -

<« %
i “
e EninoxAlSI 304 ~ ) N 2 = |
. . ‘ P o, 4/
4 e Thermométre d'affichage de la température pour chaque chambre - \0 i?gf;:b /~
. =, ";j. . g

T

Fap s

bt

e  Régulation thermostatique jusqu'a 450°C - %ﬁ% ]
» Sole en pierre réfractaire . ke
e Chauffage par résistances blindées (vo(te et sol} - 5,&;

e Chambre de cuisson calorifugée .

e Regulation indépendante des 2 zones (haut et bas) .-

e Portes vitrées ,

e Eclairage intérieur protégé :

T
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e Alimentation: 220V
Support pour four a pizza : Construction en inox et dimension adapté au four & hauteur 76cm minimum

FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE avec SOCLE
e CARACTERISTIQUES :
e 10 Niveaux GN1/1 60*40 minimum
e  Construction en acier inox,
e e Chambre de cuisson en acier inox AIS| 304,
e o Porte 4 double vitre en verre trempé, a chambre 3 air
e o Poignée pour ouverture
s« Commandes électronique
e« Systéme d’'évacuation rapide de I'humidité
e e Autoreverse (répartition de I'air dans la chambre avec inversion automatique du sens de rotation
du ventilateur).
e o Eclairage de la chambre de cuisson.
e « Refroidissement rapide & porte ouverte -
e Porte plagues soit pour la gastronomie et |a pétisserie -
e  Alimentation triphasée 380 v ou 400V -50hz .
e  Puissance électrigue 12 KW minimum .
e CHAUFFAGE ELECTRIQUE
e e Chauffage de la chambre de cuisson Faide de résistances électrigues blindées -
e MODES DE CUISS50N
e s Air pulsé avec température 30°C- 260°C+ 10 % .
e e Vapeur 30°C - 130°C minimum (basse température, atmosphérique, forcée) -
e o Mixte air pulsé vapeur avec température 30°C-260°C+10% |
e MODES DE FONCTIONNEMENT
e« Programmable avec cuissons en séguence automatigue minimum 4 eycles. -
e  EQUIPEMENTS DE SECURITE ~
s o Thermostat de sécurité de la chambre de cuisson. -
e e SAcurité contre la surpression et la dépression dans la chambre de cuisson. .
e o Relais thermique de sécurité du moteur. ~
s e 5ystéme automatique de refroidissement des composants et du logement des commandes. -
o  ACCESSOIRES STANDARD: ~
e Supports munis de pieds avec porte-plagues 60*40 incorporé + Etuve avec thermostat réglable
pour fermentation ~
Hotte aspirante en acier inox, munie de moteur et condenseur a air pour éliminer les vapeurs -

FRITEUSE 2 BACS A GAZ PROPANE SUR PLACARD A 2 PORTES .-
Série : 900 -

¢ En acier inox AlSI 304 -

s Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum. .-

s Pidtement en acier inox réglable en hauteur -~

» Raccordement {Mise} a [a terre -~

e Friteuse gaz monoblocs & deux bacs .~

Caractéristigue des bacs : -~

o Capacité (15+15) L +/- 10 % ..

e Allumage piézoélectrigue .-

e Deux cuve 4 avec commandes séparées

e CuveenV .

e Température réglable jusqu’au 190°C max .

e Thermostat de sécurité a redémarrage manuelle

e Dispositif de foisonnement de 'huile a la partie supérieure -

e Couvercle amovible en acier inoxydable de 15/10 éme mm minimum -
= Panier 3 frites en acier inoxydable avec poignée de manutention .

= Robinets de vidange d’huile

e Placard avec 2 portes

Hachoir viande 22 RS -
e En inox AlSI304 -
e Capacité : 4 Kg/min au Minimum
e Puissance : 2 kw au Minimum .

24
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e Alimentation 230v -
e Livréavec: .
e Grille et couteau en inox & "auto-aiguisage”
un récipient de récupération de |a viande hachée en acier inox AlSI 304. -

HOTTE D'EXTRACTION CEMTRALE -

Description de la hotte

¢ Construction entierement en acier inoxydable AISI 304 de 15/10 d'épaisseur minimum <

e Sans aucune boulonnerie apparente sur la fagade et les joues latérales .

+ Gaine porte filtres placés sur la partie haute formant caisson de reprise d'air y compris gouttiére de
récupération des graisses sur toute la longueur. .

v filtres a choc de 500 x 500 x 20 mm +/-10% en acier inoxydable, nombre en fonction de la longueur de
la hotte -

o Systéme d’éclairage de la hotte d’extraction -

Accessoires nécessaires par hotte © -

- 20 m linédaire de conduite diameétre 300 mm +/-10% -

- Coudes, couronnes de fixation nécessaires -

- Systéme de fixation des hottes tenant compte des charges admissibles des plafonds -

Travaux d'installation et de branchement électrigue de I'éclairage et le caisson d’extraction avec
commandes.

Y compris toutes suggestions selon les régles de l'art -

Dimensions de [a hotte L x4 x h : 3700%1200*650 mm +/-10%

Nbre de filtres minimum :5 -

Nbre éclairage minimum : 3 .

Meuble & pizzas réfrigéré |

Table & pizza 3 portes avec vitrine a ingrédients -

Construction en inox -

Plan de travail en marbre .

6 bacs 3x GN 1/1 ~

Température réglable de +2°c 4 +8°¢c +/-10% -

Rampe a plateaux profondeur 300 mm minimum .

Dim 1500%700%1040 +/- 10% -

Puissance 1.1 kw minimum -

habillage de fagade et latéraux stratifié, couleur wengué -

10

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE -

Longueur du tube de plongée : 500mm minimum .-
Avec variateur de vitesse .-

Puissance : 650 W minimum -~

Vitesse 2000 tr/min minimum .-

Alimentation monophasée 220 V+T -

11

PLAQUE GRILLADE~1/2 LISSE ET 1/2 NERVURE, GAZ PROPANE SUR PLACARD A 2PORTES -
Série 900 .

e En acier inox AlIS| 304 .

e Panneaux avant en inox AISI 304 épaisseur 20/10 minimum

» Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur 20/10minimum. .

e Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum. -

e Pidétement en acier inax réglable en hauteur .-

e Raccordement a la terre ~

° Puissance : 12 KW minimum - )
¢ surface de cuisson légérement inclinée avec trou d’évacuation supérieur%ﬁ e
e tiroir(s) de propreté amovible en acier inoxydable AISI 304 -~ & j‘

e Régulation thermostatique avec sécurité de surchauffe et limitateur de/{g %%r,ature
e Placard avec 2 portes [ ' VICe Acha
P ‘ {
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Série : 900
e En acier inox AlSI 304 -
s Panneaux avant en inox AlSI 304 épaisseur 20/10 minimum.
e Plan de travail en acier inoxydable AISI 304 épaisseur 20/10minimum
e Dimensions : 800X900, Hauteur ; 850 mm minimum, .
e Pidtement en acier inox réglable en hauteur -
¢ Raccordement (Mise} a la terre .
Bruleurs
e Puissance totale des 4 brlleurs réglables : 27 Kw minimum -
e Bruleurs en fonte, couronne simple et double -
e allumage électrique 220v + Terre — 50 Hz -
e Grilles en fonte -
Fouragaz:.
e Puissance : 6 Kw minimum
e Dimensions intérieures du four format gastronome GN 2/1 -
e Cotés a gradins et contre porte intérieure en acier inoxydable. -
e Socle en acier inoxydable -
e Porte en acier inoxydable 18/10 doublée et calorifugée avec laine de roche
e Convection naturelle type a circulation -
e Allumage électrique par trains d’étincelles 220V -
« Dispositif de sécurité par thermocouple et veilleuse, commandé par bloc
thermostatique (sans alimentation électrique} -
» Equipement minimum standard (supports, plagues et grilles gastronomes GN 2/1 -

i3

PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ PROPANE -
Construction conforme aux prescriptions générales et normes en vigueur.
Placard servant pour la mise en place des détendeurs et vannes de gaz calibrés suivant
les besoins. -
Habillage intérieur et pieds en inox AlSI 304 épaisseur 15/10 minimum .
2 Portes ouvrante a la frangaise -
Dimensions : P 400x L 900, H 850 minimum .
avec équipements des accessoires de gaz soit :
e Détente primaire : 1 prokit général de sécurité avec détendeur —vanne d’arret—

voyant liguide — lyres de raccordement bouteilles — tube cuivre et accessoires de
raccordement.

Détente secondaire : 1 rampe cuivre - 5 détendeurs — 5 vannes d’arrét - 5 flexibles de
raccordement appareils — tube cuivre et accessoires de raccordement -

14

Vitrine réfrigérée bombée professionnelle -~

Structure et exposition en acier inox ~

Vitres bombées rabattable en verre trempé -

Plan de travail en granit, profondeur de 300 mm +/- 10% -
Plage de température : +4°Ca +6°C ~

Eclairage vitrine . gswmze
2 évaporateurs statiques traités contre les aliments acides ~

Dimension : longueur 1500, profondeur 1080 +/- 10% et hauteur 1300 +/- 10%. 4
Puissance 0.8 Kw minimum alimentation 220 — 50 HZ -

_ ' - ) Service 4
Habillage de fagade et latéraux stratifié, couleur wengué ~ i

des Fquipe

Sl }g‘;
piciils | 5

i5

Collecteur HACCP - 3
HACCP entiérement en inox 3 couvercle et a pédale 120 litres + 5 % .

a
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i6

TOUR A PATISSERIE 600 x 400 FROID VENTILE -

Température de -2+8 C° -

Dimensions £ 10 % : 1600x800x H 880

Réalisation intérieure et extérieure en inox {alimentaire) AISI 304 sauf dos extérieur ..
Dégivrage automatique de |'évaporateur

Evapaoration automatique du condensat -

[solation en polyuréthane sans CFC {60 mm} -

Table de travail en granit "bords biseautés épaisseur 30 mm minimum.

4 couples de glissiéres minimum pour platines 600x400 m..

4 pieds en inox réglables .

Crémailléres et glissiéres en inox, permettant des pasitionner les platines a souhait, fond intérieur embouti, .
angles et coins arrondis (sans aspérités). .

Portes avec poignée ergonomigue réversibles .

fermeture par joint magnétique "a pression” .

Groupe compresseur tropicalisé incorporé dans le meuble, .

Evaporateur ventilg, traité contre le sel et acides alimentaires "coating”..
Alimentation électrique 220 V - 50 Hz

Puissance électrique : 360 w minimum

17

TABLE DE TRAVAIL MOBILE

Tout inox AlSI 304

Epaisseur 15/10 minimum .

Dim : 1600X700, hauteur 850 mm minimum .

Douhlé par panneau hydrofuge stratifié de 19 mm d'épaisseur et collé.
Bord tombé de 40mm minimum avec contreplie .

Ceinture haute de 30mm

4 roulettes dont 2 avec freins -

En dessous : -

Un bloc de rangement gastro 5 niveaux GN 1/1

une étagére basse -

18

Habillage en inox .~
Habillage du mur cuisson en inox satine 304 Epaisseur 1 mm avec laine de roche pour isolation de Dim : H
2200* L 4400 -

19

Table angle intérieur
H 900* P 800 Structure en inox devanture plate 200 mm Habillage de fagade et latéraux
stratifie, couleur wengué .

20

BLENDER ELECTRIQUE -
e Corps en abs avec variateur de vitesse
e 11000 a 18000 tpm -

Capacité : 1,5 litres minimum .

21

Etagére de rangement 4 niveaux réalisation en acier inox 18/10 AIS| 304,
Vérins réglables Tablettes renforcées

Structure soudée .

Dim : mm (LxBxH) 1200x400x1800+ 5 % -

22

Machine sous vide -

Conception inox .

DimensionsL430 x P550 x H400 mm minimum .-
Alimentation 230V-1-50 Hz -

Dimensions clochel. 350 x P400 x H180 mm minimum _
Longueur de la barre de soudure320 mm minimum .
Taille maximum des sacs 320 x 450 mm minimum ,

23

Table chaude traversante
Dim : 1600%700%850mm + 10 % -
Puissance : 3kw  mono 220v minimum ~

27
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Meuble chauffant traversant a portes coulissantes -
Plage de température élevée : de +30 °C jusqu'a +90 °C »

Corps robuste en acier chromé |

Alimentation monophasée 220V .

Plan de travail insonorisé et renforce .

Tablette intermédiaire amovible, réglable et renforcée .
Portes coulissantes, poignées intégrees -

Ventilée avec régulation thermostatioue -

Réalisation en acier inox 18/10 AIS| 304 (finition brossé) -

Pieds en acier inox avec verins réglables .

e
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Tableay de répartition
» Lot unigue : Equipements de cuisine et restaurant

: o Siege
Articlen Désignation OFpPT

1 BATTEUR MELANGEUR 1
2 COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES 1
3 EPLUCHEUSE A LEGUMES, 1
4 FOUR A PIZZA A GAZ ET SUPPORT 1
5 FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE AVEC SOCLE 1
6 FRITEUSE 2 BACS A GAZ PROPANE SUR PLACARD A 2 PORTES 1
7 HACHOIR VIANDE 22 RS 1
8 HOTTE D'EXTRACTION CENTRALE 1
9 MEUBLE A PIZZAS REFRIGERE 1
10 MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE 1

PLAQUE GRILLADE-1/2 LISSE ET 1/2 NERVURE, GAZ PROPANE SUR PLACARD A 1
11 . _

2PORTES |
12 FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR FOUR A GAZ GN 2/1 1
13 PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ PROPANE 1
14 | VITRINE REFRIGEREE BOMBEE PROFESSIONNELLE 1
15 COLLECTEUR HACCP 5
16  |TOUR A PATISSERIE 600 X 400 FROID VENTILE 1
17 | TABLE DE TRAVAIL MOBILE 1
18 HABILLAGE EN INOX 1
19  |[TABLE ANGLE INTERIEUR 1
20 BLENDER ELECTRIQUE 1
21 ETAGERE DE RANGEMENT 4 NIVEAUX 5
22 MACHINE SOUS VIDE 1
23 TABLE CHAUDE TRAVERSANTE 1

I E SOUMISSIONNATRE LE AMITRE;D/’(I)&I}/}/RAGE
Lu el accepé Y%
ABDELHEROURAGH
Directeur de i)ﬂﬁb\t}v isionnement
et de la Logistique
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Dogsier d'Appel d'Offres

AO N

Annexe ** 1 : Spécifications techniques des fournitures proposées par le concurrent
» Lot unique : Equipements de cuisine et restaurant; .

oo

P,

Y

7

g

NI

¥ N.B: les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.
» Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
» Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de 'administration >> ne doivent pas &tre
renseignées ou modifiées.
¥ Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque items, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de 1a colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante 4 Iitem,
¥ Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités ,....... Doivent &tre renseignées d’une maniére précise dans la colonne
« Proposition du soumissionnaire ».
Article Proposition du § Appréciation de
N° Désipnation et caractéristiques demandées soumissionnaire | I’administration
BATTEUR MELANGEUR
e 20 Llitres Minimum -
e Cuve EnInox ;lz;;que:
rance
1 ¢  Alimentation : 220 V +T-50Hz . CARACTERISTIQUES
e Puissance : 1,1kw minimum TECHNIQUES
e  Avec Variateur de Vitesse
e Avecgrille de protection de cuve
e Llivré avec:
Fouet
COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES
e Cuve EnINOX -
s, ' ) Marque :
® Ca%)aute :50cl mlnlrr?u'm . Référence
2 e Puissance :0,55 kw minimum - CARACTERISTIQUES
e Alimentation: 220V -50Hz - TECHNIQUES
e  Sécurité magnétique pour le bol et thermique pour le moteur .
COUPE LEGUME TOUT INOX .
Livré avec équipement: -
¢ Sdisques .
EPLUCHEUSE A LEGUMES, -~
e Eninox »
e Capacité tubercules 18 kgs minimum -
#  Evacuation frontale, - Marque :
e  Sur pigtement inox Référence
3 e Avec bac récupération épluchures, - CARACTERISTIQUES
. ) TECHNIQUES
e Fonction : épluchage oignons, essuyage tubercules et essorage
salade.
e Alimentation électrique 220V - 50 Hz, -
e Puissance 1,1 W minimum - e
¢ Plateau émerisé pour pommes de terre . /‘g (et il le ;
% J:
FOUR A PIZZA A GAZ et support - [ . .
PP [3[ Service Achd
Marque : VA des Eaut -
e Deux étages 4+4 / Pizzas 30cm Référence ‘z‘frﬁ s bgtipements
4 ¢ Dimensions extérieures | 900*800* 1000 {LxPxH) +/- 10% - CARACTERISTIQUES Fe
. L . TECHNIQUES s
« Dimensions intérieures : Dim : 600*700*150 (LxPxH) +/- 10% - ” M*‘/
e  Puissance : 14 kW au minimum - IO o

En inox AlSI 304 .
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e Thermométre d'affichage de la température pour chagque chambre -

s Régulation thermostatique jusqu'a 450°C -

s Sole en pierre réfractaire -

e Chauffage par résistances blindées (volte et sol} .

e Chambre de cuisson calorifugée -~

e Régulation indépendante des 2 zones (haut et bas) .-

e Portes vitrées .-

s Eclairage intérieur protégé -

e Alimentation: 220V -
Support pour four 3 pizza ; Construction en inox et dimension adapté au
four & hauteur 76cm minimum «

FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE avec SOCLE -
e CARACTERISTIQUES : -
e 10 Niveaux GN1/1 60%40 minimum -~
e  Construction en acier inox. -
e » Chambre de cuisson en acier inox AlS| 304,
e s Porte a double vitre en verre trempé, & chambre a air ~
e * Ppignée pour ouverture .-
e o Commandes électronique -~
e e Systéme d’évacuation rapide de 'humidité -
e o Autoreverse {répartition de I'air dans la chambre avec inversion
automatique du sens de rotation du ventilateur). »
e o Eclairage de la chambre de cuisson, #
e = Refroidissement rapide & porte ouverte .
» Porte plaques soit pour |a gastronomie et la pétisserie
o Alimentation triphasée 380 v ou 400V -50 hz
o  Puissance électrique 12 KW minimum ~
e CHAUFFAGE ELECTRIQUE .~
e » Chauffage de la chambre de cuisson |"aide de résistances

Marque :
électrigues blindées - Référence
@ MODES DE CUISSON CARACTERISTIQUES
e e Ajr pulsé avec température 30°C - 260°C£ 10 % TECHNIQUES
e o Vapeur 30°C - 130°C minimum {basse température,
atmosphérique, forcée) .
e o Mixte air pulsé vapeur avec température 30°C-260°C£10% -
e MODES DE FONCTIONNEMENT -
» o Programmable avec cuissons en séquence automatique minimum
4 cycles. »
e EQUIPEMENTS DE SECURITE ~
s o Thermostat de sécurite de la chambre de cuisson. .-
e s Sécurité contre la surpression et la dépression dans la chambre de
cuisson. »
e o Relais thermique de sécurité du moteur. ¢
e e Systéme automatique de refroidissement des composants et du
logement des commandes. »
e ACCESSOIRES STANDARD: »
e Supports munis de pieds avec porte-plaques 60*40 incorporé +
Etuve avec thermostat réglable pour fermentation ,
Hotte aspirante en acier Inox, munie de moteur et condenseur & air pour |
&liminer les vapeurs « Ni,ﬁ"'swfﬁi{{‘“ or
FRITEUSE 2 BACS A GAZ PROPANE SUR PLACARD A 2 PORTES - /’_;“/ N
Serie . 900 ’ Marque : rf E gﬁfo{je /:SEC!Z{EE" “'i
* En acier inox AlSI 304 - Référanca | & Abs Fauives HE
» Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm mirimum. SVARS Liilipeents 1L
) CARACTERISTIGUES Fqd
 Pidtement en acier inox réglable en hauteur TECHNIQUES i

e Raccordement (Mise) a la terre -
e Friteuse gaz monoblocs & deux bacs »
Caractéristique des bacs : »

P
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e Capacité (15+15)L+/-10% ~

s Alumage piézoélectrique -

e Deux cuve 3 avec commandes séparées «

eCuveenV -

s Température réglable jusqu’au 190°C max .-

= Thermostat de sécurité & redémarrage manuelle #

e Dispositif de foisonnement de I'huile a la partie supérieure -

e Couvercle amovible en acier inoxydable de 15/10 éme mm minimum »
o Panler & frites en acier inoxydable avec poignée de manutention .
e Robinets de vidange d'huile -

o Placard avec 2 pories .

Hachoir viande 22 RS -
En Inox AISI304 -~
Capacité ; 4 Kg/min au Minimum .
Puissance : 2 kw au Minimum ..
Alimentation 230 v -
e Livré avec: -
e Grille et couteau en inox & "auto-aiguisage” *
un récipient de récupération de la viande hachée en acier inox AlSI 304. ~

L]

Marque :
Référence
CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES

HOTTE D'EXTRACTION CENTRALE ~

Description de la hotte

e Construction entidrement en acier inoxydable AISI 304 de 15/10
d'épaisseur minimum ¢

o Sans aucune boulonnerie apparente sur la fagade et les joues latérales -
e Gaine porte filtres placés sur [a partie haute formant caisson de reprise
d'air y compris gouttiére de récupération des graisses sur toute la
longueur. ~

e filtres 3 choc de 500 x 500 x 20 mm +/- 10% en acier inoxydable,
nombre en fonction de [a longueur de la hotte ~

e Systéme d’éclairage de |a hotte d’extraction »

Accessoires nécessaires par hotte © ,

20 m linéaire de conduite diamétre 300 mm +/-10% «

- Coudes, couronnes de fixation nécessaires »

- Systéme de fixation des hottes tenant compte des charges admissibles
des plafonds -~

Travaux d'installation et de branchement électrique de 'éclairage et le
caisson d’extraction avec commandes. ,

¥ compris toutes suggestions selon les régles de I'art

Dimensions de la hotte L x 1 x h: 3700*1200*650 mm +/-10% ~

Nbre de filtres minimum :5 ~

Nbre éclairage minimum : 3 .

Marque :
Référence
CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES

Meuble & pizzas réfrigéré

Table 3 pizza 3 portes avec vitrine 3 ingrédients »

Construction en inox ¢

Plan de travail en marbre ~

6 bacs 3xGN 1/1 ~

Température régiable de +2°c & +8°c +/-10%

Rampe a plateaux profondeur 300 mm minimum

Dim 1500%700*1040 +/- 10% -

Puissance 1.1 kw minimum .

habillage de facade et latéraux stratifié, couleur wengué »

Margue :
Reférence
CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES
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MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE

Longueur du tube de plongée : 500mm minimum
Avec variateur de vitesse ~
Puissance : 650 W minimum -

Vitesse 2000 tr/min minimum »

Marque : f
Référence i.
CARACTERISTIQUES,

TECHNIQUES
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Alimentation monophasée 220 V+T »
PLAQUE GRILLADE-1/2 LISSE ET 1/2 NERVURE, GAZ PROPANE
SUR PLACARD A ZPORTES -
Série 900 -
= En acier inox AISI 304 -
 Panneaux avant en inox AlS| 304 épaisseur 20/10 minimum »
e Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur »
20/10minimum. -
e Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum. . Marque :
1 e Pidtement en acier inox réglable en hauteur - Eif:.;?réiISTIQUES
e Raccordement a la terre - TECHNIQUES
s Puissance : 12 KW minimum ~
e surface de cuisson légérement inclinée avec trou d’évacuation
supérieure a 15 mm .
e tiroir(s) de propreté amovible en acier inoxydable AISI 304 ~
« Régulation thermostatique avec sécurité de surchauffe et
limitateur de température -
e Placard avec 2 portes .
FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR FOUR A GAZ
GN 2/1. .
Série : 900 -
e En acier inox AlSI 304 -
e Panneaux avant en inox AlSI 304 épaisseur 20/10 minimum .-
e Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur
20/10minimum »
e Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum. .
e Pidtement en acier inox réglable en hauteur ..
¢ Raccordement (Mise) a la terre .-
Bruleurs -
e Puissance totale des 4 brlleurs réglables : 27 Kw minimum.
e Bruleurs en fonte, couronne simple et double -~
e allumage électrique 220v + Terre — 50 Hz -~ ';E;?che
12 e Grilles en fonte - CARACTERISTIQUES
s TECHNIQUES
Fouragaz: -
e Puissance : 6 Kw minimum »
» Dimensions intérieures du four format gastronome GN 2/1 ¢
» COtés 3 gradins et contre porte intérieure en acier inoxydable..
= Socle en acier inoxydable -
» Porte en acier inoxydable 18/10 doublée et calorifugée avec U
laine de roche.- ,*;ejfﬁfi{;f;;
¢ Convection naturelle type a circulation - ;’;“5 9*:;\
. AI-Iuma.g.e élect’riqu'e'par trains d’étincelles 229 V. f/i:f Strvice Achat “,t
« Dispositif de sécurité par thermocouple et veilleuse, 1:‘; § Fquipements ]
commandé par bloc thermostatique (sans alimentation ;‘$ /»
électrique) - “QM B ”\j‘”-j/'
« Equipement minimum standard (supports, plagues et grilles o g et
gastronomes GN 2/1 ~ o
13 PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ PROPANE . :Z:Zﬁce
Construction conforme aux prescriptions générales et CARACTERISTIQUES
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normes en vigueur, ~
Placard servant pour la mise en place des détendeurs et
vannes de gaz calibrés suivant les besoins. -
Habillage intérieur et pieds en inox AISI 304 épaisseur 15/10
minimum .
2 Portes ouvrante a la frangaise -
Dimensions : P 400x L 900, H 850 minimum .
avec éguipements des accessoires de gaz soit :
e Détente primaire : 1 prokit général de sécurité avec

détendeur —vanne d'arret —voyant liquide —lyres de
raccordement bouteifles — tube cuivre et accessoires de

raccordement, -

Détente secondaire : 1 rampe cuivre - 5 détendeurs — 5 vannes
d’arrét - 5 flexibles de raccordement appareils — tube cuivre et
accessoires de raccordement -

TECHNIQUES

14

Vitrine réfrigérée bombée professionnelle .-

Structure et exposition en acier inox .~

Vitres bombées rabattable en verre trempé -~

Plan de travail en granit, profondeur de 300 mm +/- 10% -~

Plage de température : +4°C 3 +6°C ..

Eclairage vitrine -

2 évaporateurs statiques traités contre les aliments acides .-

Dimension : longueur 1500, profondeur 1080 +/- 10% et hauteur 1300 +/-
10%. -~

Puissance 0.8 Kw minimum alimentation 220 ~50 HZ -

Habillage de facade et latéraux stratifié, couleur wengué -

Margue :
Référence
CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES

i5

Collecteur HACCP .~
HACCP entidrement en inox & couvercle et a pédale 120 litres + 5% »

Margue :
Référence
CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES

16

TOUR A PATISSERIE 600 x 400 FROID VENTILE -~

Température de -2+8 C° -

Dimensions £ 10 % : 1600x800x H 880 -

Réalisation intérieure et extérieure en inox (alimentaire) AlSI 304 sauf dos
extérieur .

Dégivrage automatique de I'évaporateur ~

Evaporation automatique du condensat -

Isolation en polyuréthane sans CFC (60 mm} -~

Table de travail en granit "bords biseautés épaisseur 30 mm minimum.
4 couples de glissieres minimum pour platines 600x400 m. .-

4 pieds en inox réglables /

Crémailleres et glissiéres en inox, permettant des positionner les platines a
souhait, fond intérieur embouti, angles et coins arrondis (sans aspérités).
Portes avec poignée erganomigue réversibles ,

fermeture par joint magnétique "a pression”.

Groupe compresseur tropicalisé incorporé dans le meuble, -

Evaporateur ventilé, traité contre le sel et acides alimentaires "coating". ~
Alimentation électrique 220V =50 Hz ~

Puissance électrique : 360 w minimum *

Marque :
Référence
CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES

-
)‘\

) /\’;'; or

A

riagiy
N\i‘i\{} B

- £,
s

(;ﬂ@i“@ S
S T

R

Service Achal ‘%
les Equipements j12)

£

e
n(é‘

g

T
et

o~
S
3

N S
t\}\;\&ww 2>
TR LR e

IR TIE

=

I (/!

VoL
1

?




OFPPT /DAL Dossier d’Appel d’Gffires

ACON°®

TABLE DE TRAVAIL MOBILE .-

Tout inox AlS1 304 -
Epaisseur 15/10 minimum -

Dim : 1600X700, hauteur 850 mm minimum - M‘E;r,qlfe=
17 Doublé par’panneau hyd.ro.fuge stratifié de 19 lmm d'épaisseur et collé ~ EE;I;(E;E‘;ISTIQUES
Bord tombé de 40mm minimum avec contreplie TECHNIQUES
Ceinture haute de 30mm. ~
4 roulettes dont 2 avec freins .
£n dessous : .
Un bloc de rangement gastro 5 niveaux GN 1/1
une étagére basse .-
Marque :
. . Référence
18 Habillage en inox . CARACTERISTIQUES
Habillage du mur cuisson en inox satine 304 Epaisseur I mm avec laine de TECHNIQUES
roche pour isolation de Dim : H 2200 * | 4400 -
Table angle intérieur .- Margue :
* ' Référence
19 H SQO P 800 Structure en’ inox de\/a'n.t’ure plate 200 mm’ CARACTERISTIQUES
Habillage de fagade et latéraux stratifié, couleur wengue ~ TECHNIQUES
BLENDER ELECTRIQUE - Marque :
. . Référence
20 » Corps en abs avec variateur de vitesse - CARACTERISTIQUES
e 11000 a 18000 tpm - TECHNIQUES
Capacité : 1,5 litres minimum
Etagére de rangement 4 niveaux réalisation en acier inox 18/10 AiS 304. - :‘e"’f;?z:ce
21 Vérins réglables Tablettes renforcées .~ CARACTERISTIQUES
Structure soudée .- TECHNIQUES
Dim : mm {LxBxH) 1200x400x1800 + 5% .-
Machine sous vide -
Conception inox -
Dimensionst 430 x P550 x H400 mm minimum - Marque :
: : ! Référence
27 A!fmengat!on 230V-1-50 Hz - . CARACTERISTIQUES
Dimensions clochel 350 x P400 x H180 mm minimum .- TECHNIQUES
Longueur de la barre de soudure320 mm minimum -
Taille maximum des sacs 320 x 450 mm minimum .-
Table chaude traversante »
Dim : 1600*700*850mm + 10 % ~
Puissance : 3kw mono 220v minimum »
Meuble chauffant traversant a portes coulissantes
Plage de température élevée : de +30 °C jusqu'a +90 °C
Corps robuste en acier chromé »
Alimentation monophasée 220V « ngsce
23 | Plan de travail insonorisé et renforce - CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES

Tablstte intermédiaire amovible, réglable et renforcée -
Portes coulissantes, poignées intégrees -

Ventilée avec régulation thermostatique ¢

Realisation en acier inox 18/10 AISI 304 (finition brossé) -
Pieds en acier inox avec vérins régiables ,

o




OFPPT /DAL Dossier d'Appel d'Offies

AON°

BORDEREAU DES PRIX - DETAIL ESTIMATIE

» Lot unique : Equipements de cuisine et restaurant .

[temn Prix Unitaire Prix Total
N Désignation Unie | Qe BAAAN I
1 BATTEUR MELANGEUR ~ U 1
5 COMBINE CUTTER COUPE U 1
LEGUMES A5 DISQUES -
3 EPLUCHEUSE A LEGUMES, . U 1
4 FOURA PIZZA A GAZ ET SUPPORT. U 1
FOUR A PATISSERIE AVAPEUR U
5 DIRECTE ELECTRIQUE AVEC 1
SOCLE ~
6 FRITEUSE 2 BACS A GAZ PROPANE U g ¢
SUR PLACARD A 2 PORTES -
HACHOIR VIANDE 22 RS U 17
HOTTE D'EXTRACTION CENTRALE . J 1
MEUBLE A PIZZAS REFRIGERE ~ U 1
10 MIXEUR PLONGEANT U 1
DEMONTABLE -
PLAQUF GRILLADE=1/2 LISSE ET 1/2 U
11 NERVURE, GAZ PROPANE SUR 1
PLACARD A 2PORTES .
FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 U
12 FEUX A GAZ SUR FOUR A GAZ GN 1
200 .
13 PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ U L
PROPANE -
14 VITRINE REFRIGEREE BOMBEE U 1
PROFESSICNNELLE -
15 COLLECTEUR HACCP ~ U 5
i TOUR A PATISSERIE 600 X 400 U 1
FROID VENTILE ~
17 TABLE DE TRAVAIL MOBILE - U 1
18 HABILLAGE EN INOX ~ U 1
19 TABLE ANGLE INTERIEUR U 1
20 BLENDER ELECTRIQUE - U 1
21 FTAGERE DE RANGEMENT 4 S 5
NIVEAUX -
22 MACHINE SOUS VIDE ~ U 1
23| TABLE CHAUDE TRAVERSANTE - U 1 Tomael
Total de la TVA (Taux %)= /«z / “\
Montant Totai en TTC = 757 cobvien a2

tmportant : Vu que les prestations objet du présent appel d’offres sont destinées uniquement a la formati‘og

proposer des prix préférentiels a ce sujet,
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