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OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

AVIS D'APPEL D'OFFRES OUVERT INTERNATIONAL N° 49/2024

Le 04 Juin 2024 a 10 Heures, Il sera procédé, dans les bureaux de I’office de la Formation
Professionnelle et de 1a Promotion du Travail, sis Intersection de la Route BO n® 50 et la R.N.11
(Route Nouaceur Sidi Madrouf) - Casablanca a 'ouverture des plis relatifs & ’appel d’offres
ouvert international sur offres de prix, ayant pour objet I’Acquisition, I’installation et la mise en
service des équipements de la cuisine THR destinés aux Centres CNMH Guelmim et CNMH
Beni Mellal ; répartie en lot suivant :

Lot n°1 : Matériel de cuisson, fours et petit matériel de cuisine et de restaurant

Lot n°2 : Equipements frigorifiques

Lot n°3 : Matériel de pitisserie

Lot n°4 : Matériel de laverie et matériel de buanderie

Lot n°5: Matériel de distribution, self-service, matériel de travail et de rangement et
matériel de nettoyage

Lot n°6 : Petits outillages de cuisine et de restaurant

Le dossier d'appel d'offres doit &tre téléchargé 4 partir du portail des marchés publics accessible a
Padresse www.marchéspublics.gov.ma.

Les estimations du colit des prestations établies par le Maltre d’ouvrage sont fixées a la somme

de:

Lot n° 1 ;: Un million cent soixante mille quarante Dirhams (1 160 040,00 DH) en TTC.
Lot n°® 2 : Trois cent trente-neuf mille six cents Dirhams (339 600,00 DH) en TTC.

Lot n° 3 : Cent soixante-dix-huit mille huit cents Dirhams (178 800,00 DH) en TTC.

Lot n° 4 : Trois cent vingt-neuf mille deux cent quatre-vingts Dirhams (329 280,00 DH)
en TTC.

Lot n° 5: Quatre cent quatre-vingt-onze mille quatre cent vingt-quatre Dirhams (491
424,00 DH) en TTC.

Lot n° 6 : Cinq cent quatre-vingt-cinq mille cent quarante-quatre Dirhams (585 144,00
DH) en TTC.

Le cautionnement provisoire est fixé & la somme de :

Lot n°1 : Dix-sept mille cinq cents Dirhams (17 500,00 DH)
Lot n°2 : Cinq mille cinq cents Dirhams (5 500,00 DH)

Lot n°3 : Trois mille Dirhams (3 000,00 DH)

Lot n°4 : Cinq mille Dirhams (5 000,00 DH)

Lot n°5 : Sept mille cing cents Dirhams (7 500,00 DH)

Lot n°6 : Neuf mille Dirhams (9 000,00 DH)
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Les Prospectus, notices ou autre documents exigés par le dossier d’appel d’offres doivent étre
déposés au Service Achats des équipements & la Direction de PApprovisionnement et de la
Logistique, sis Intersection de la Route BO n° 50 ¢t la R.N.11 (Route Nouaceur Sidi Maérouf)
Casablanca, au plus tard le 03 Juin 2024 4 16 Heures, ou remis séance tenante au président de
la Commission d’ouverture des plis.

Le contenu, la présentation ainsi que le dépdt des dossiers des concurrents doivent étre conformes
aux dispositions des articles 30 & 34 du décret relatif aux marchés publics.

Les concurrents doivent déposer leurs dossiers par voie électronique dans le portail des marcheés
publics accessible & 1’adresse www.marchespublics.gov.ma

Les pidces justificatives a fournir sont celles prévues par larticle n°S du Réglement de
consultation.
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Dossier-d'Appel
D'offres

Ouvertinternational
_sur-offres de prix

‘N° ng / 2024

Financement :-Projets OFPPT Hors Coopération

Acquisition, installation et mise en service des équipements de la cuisine THR
destinés aux centres CNMH Guelmim et CNMH Beni Mellal répartie en lot suivant :

Lot 1 : matériel de cuisson, fo

Lot 2 : équipements frigorifig 16
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Lot 3 : matériel de patisserie; .,
Lot°4 : matériel de laverie ,;*maferlel“de buanderiz

, /éjjaet:t matériel-de cuisine et de restaurant

Lot 5 : matériel de dlstrtbut:on, self-‘ ‘service, matériei de travail et de

rangement et matériel de nettoyagn
Lot 6 : petits outillages de-cuisine et de restaurant
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REGLEMENT DE LA CONSULTATION
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Article n°1 : Objet du réglement de la consultation

Le présent réglement de consultation concerne I'appel d'offres ouvert sur offres de prix ayant
pour objet I'acquisition, installation et mise en service des équipemenis de la cuisine THR
destinés aux cenifres CNMH Guelmim et CNMH Beni Mellal répartie en lot suivani:

Lot 1 : matériel de cuisson, fours et petit matériel de cuisine et de restaurant

Lot 2 : équipements frigorifiques

Lot 3 : matériel de patisserie

Lot°4 : matériel de laverie et matériel de buanderie

Lot 5 : matérie! de distribution, self- service, matériel de travall et de rangement et
matériel de nettoyage

Lot & : petits outillages de cuisine et de r
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Il est établi en vertu des dispositions de I'arfi¢
1444 { 8 mars 2023 ) relatif aux marchés publics

LU

Les prescriptions du présen’r reglement ne pe ""e fen oucurfe maniére. déroger ou modifier les
conditions et les formes prévues par décret n° 22~431 précﬂe Toute dzsposmon contraire au
décret précité est nulle et non avenue. Seules sont valables les précisions et prescriptions
conformes aux dispositions de Iarticle. n°21 susmentionné et des autres arlicles du décret
précité

Arlicle n°2 : Mditre d'ouvrage.
Le mditre d'ouvrages du marché qui sera.passé suite au présent appel d*offres est .-['Office-de
la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail (OFPPT).

Article n°3 : Définitions
AU sens du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8 mars 2023 ) relafif aux marchés publics
on entend par:

1- Attfibutaire : le concurrent dont I'offre a été retenue avantque I’ opprobo’nor& -du marché ne
lui soit noftifiée ;

2- Autorité compétente |'ordonnateur ou la personne déléguée par lui & I'effet d’approuver le
marché ou toute autre personne habilitée & cet effet par un texte [égislatif ou reglementaire ;

3- Concurrent : toute_personne physique ou mordle qui participe ou morale qui paiticipe -4 la
concurrence dans sa phase antérieure-& la remise des offres ou & une procédure négociée
avant I'attribution du marché oui qui propose une offre en vue de la conclusion d'unmarché ;
4- Groupement : deux ou plusieurs concurrents qui souscrivent un engagement unique-dans les
conditions prévues & l'arficle 150 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8 mars 2023)
relatif aux marchés publics ;

5- Titulaire : attributaire auquel 'approbation du marché a été nofifiée.

Article n°4 : Conditions requises des concurrents
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Conformément aux dispositions de I'article n°27 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane | 444 (8-
mars 2023 } relatif aux marchés publics:

Peuvent valablement participer et éfre atfributaire(s) de{s) marché(s) afférent({s) au présent-
appe! d'offres, les personnes physiques ou morales, gqui

a) Justifient des capacités juridiques, fechniques et financieres requises ;

b} Sont en situation fiscale réguliére, pour avoir souscrit leurs déclarations et réglé les
sommes exigibles dioment définitives ou, & défaut de reglement, constitué des garanties
jugées suffisantes par le comptable chargé du recouviement, et ce conformément & la
l&gislation en vigueur en matiére de recouvrement des créances publics ;

c) sonf affiliées & la Caisse Nationale de Securité Sociale ou & un régime particulier de
prévoyance sociale, et souscrivent de maniéere réguliére leurs déclarations de salaires et
sont en situation réguliére auprés de ces organismes.

d) Exercent I'une des activités en rapport avec I'objet du marché.

Ne sont pas admises & participer aux appels d'offres :
e les personnes en liquidation judiciaire ;
e les personnes en redressement judiciaire, sauf autorisation spéciale déliviée par
I'autorité judiciaire compétente ;
e Les personnes ayani fait I'objet d'une exclusion temporaire ou définitive prises
conformément aux dispositions de I'article 152 du décret °2-22-431
e Les personnes qui représentent plus d'un concurrent dans un méme marchel,
lorsqu'il s'agit d'un marchéd en lot unique ou d'un méme lot lorsqu'il s'agit d'un
marchén allofi
e Les prestataires de services ayant contribuéd al la préparation du dossier de
i'appel d’offres concernell.
Les titulaires dont les marchés ont fait I"objet de résiliation pour une faute qui leur
incombe au tifre desmarchés d'achévement y afférents,
i O
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Article n°5 : Justification des capacités et des qualités d

Chaqgue concurrent est tenu de présenter un doss e;} agmipistratif éf’un dossier technigue.

Chaque dossier peut &tre accompagné d'un état degpiéees fgjyizfé"é’o?gﬂ’ruent
o E8iE Chp s o !,‘

A- Le dossier administratif comprend : o b “‘25‘-;*
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hides offres’./
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a) La ou les pigces justifiant les pouvoirs conférés al Ia personne agissant au nom du
concurrent. Ces piéces varient sefon la forme juridique du concurrent

1. Pour chague concurrent, au moment de la présenta

v $'il s'agit d'un auto-entrepreneur ou d'une personne physique agissant pour son propre
compte, aucune piéce n'est exigée ;

v Sl s'agit d'un représentant du concurrent, celui-ci doit présenter, selon le cas .

* une copie cerfifiée conforme de la procuration légalisée, forsqu’il agit au nom
d'une personne physigue ;

* un extraif des statuts de la sociétén et/ou copie certifiée conforme an I'original du
procés-verbal de I'organe compeétent ui conférant le pouvoir d'agir au nom de
cette sociétél ;

* 'acte par lequel la personne habilitée délegue son pouvoir al une tierce
personne, le cas échéant.

)x? 4




v $'i s'agit d'une coopérative ou d'une union de coopératives, la ou les pieces justifiant
les pouvoirs conféres ad la personne agissant au nom de la coopérative ou de l'union
de coopératives.

b) Déclaration suri’honneur,

c) Le cautionnement provisoire ou l'attestation de la caution personnelle et solidaire
constituée par voie élecironique selon les conditions du portail des marchés.
NB : En cas de groupement, le cautionnement provisoire doit étre consiitué
conformément aux dispositions du § C de I'arficle n°150 du décret n°2-22-431 du 15
chaabane 1444 (8 mars 2023} refatif aux marchés publics, le cautionnement provisoire
peur éfre souscrit sous I'une des formes suivantes :
1) Au nom collectif du groupement ;
2} Par un ou plusieurs membres du groupement pour la totalité du cautionnement ;
3) En partie par chagque membre du groupement de telle sorfe que le montant du
cautionnement soit souscrit en totaliié.
Dans les cas prévus aux b) et ¢} ci-dessus, le récépissé du cautionnement provisoire
ou I'attestation de 1a caution personnelle et solidaire en tenant lieu doivent préciser
qu’ils sont déliviés dans le cadre d'un groupement.

Pour les groupements, il y a lieu de produire :
+ La convention constitutive du groupement ou sa copie certfifiée conforme & I'original prévue

& I'arficle n°150 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8 mars 2023) relafif aux marchés
publics, cette deriére doit indiquer, notamment, I'objet de la convention, la nature du
groupement, le mandataire, la durée de la convention, le ou les comptes bancaires, et la
répartition des prestations. s
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fribuer-le m "'r}}lhé, dans les condifions fixées &
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2. Pour le concuirent auquel il est envisage £
I'arficle 43 du décret n°2-22-431 du 15 cha
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a) une aftestation ou sa copie cerfifiée cgnforme og,,l'pjti@inol délivrée depuis moins d'un

an par le percepteur du lieu d'imposi’ﬂtﬁﬁfge“fﬁﬁégﬁﬁ}due le concurrent est en situation
fiscale réguliere ou all défaut de paiement qu'ila constitué les garanties tel que prévu
al I'article 27 ci-dessus.

Cette attestation doit mentionner I’activitéD au tfitre de laguelle le concurrent est imposel :

b) une aitestation ou sa copie certifiée conforme al 'original déliviée depuis moins d'un
an par la Caisse nationale de sécuritéll sociale ou par tout autre organisme de
prévoyance sociale certifiant que le concurrent est en situation réguliere envers
I'organisme concernel]

c) une copie du cerfificat d'immatriculation au registre de commerce imodele 9) pour les
personnes assujetties ad 1'obligation d'immatriculation au regisire de commerce en
vertu de la législation en vigueur ;

d) I'équivalent des atfestations visées aux paragraphes a), b} et ¢} ci-dessus, délivrées par
les- administrations ou les organismes compétents de leurs pays d'origine ou de
provenance, pour les concurrents non instaliés au Maroc.

A défaut de délivrance de ces documents par les administrations ou les organismes
compétents, its sont remplacés par une attestation déliviée par une autoritél judiciaire
ou administrative du pays d'origine ou de provenance cerfifiant que les documents
précités ne sont pas produits,




ia date de production, au maitre d'ouvrage, des piéces prévues aux a) et bj ci-dessus
seri e ase pour 'appréciation de leur validite.

B - Le dossier fechnique comprend :
1. Le dossier technique comprend, tel que prévu al I'artficle 28, B.2 du décretf n®2-
22-43] du 15 chaabane 1444 (8 mars 2023), en raison de leur nature et de leur
importance, les pieces suivantes :

a. une note indiguant les moyens humdins et fechniques du concurrent et
mentionnant, le cas échéant, le lieu, la date, la nature et I'importance des
prestations qu'il a exécutées ou all I'exécution desquelles it a participées,
avec précision de la qudlitél de sa participation ;

b. les attestations ou leurs copies certifiées conformes a {'original délivrées
par les maitres d'ouvrage, publics ou privés, ou- par les hommes de I'art
sous [a direction desquels le concurrent a exécutél ces prestations ou par
les titulaires de marchés au titre des prestations sous-fraitées.

Chaque alfestation précise, notamment, la nature des prestations, leur montant et
1 ommde-da réglisation, e nom et la qualitén du signataire et son appreciation.

Article n° : Documents & fournir par les établissements publics
Lorsque.le concurrent est un établissement public, il doit fournir

1. Au moment de la présentation de I'offre, outre le dossier technique et en plus des piéces
exigées dans le dossier administrafif prévues au b et ¢ de & l'alinéa 1) du I-A-1 de I'article 5 ci-
dessus, une copie du fexte Fhabilitant & exécuter les prestations objet du-marché ;

2. 'l est retenu pour &tre attributaire du marché:
a) une attestation ou sa copie certifiée conforme ol I'original déliviée depuis moins d'un

an par le percepteur du lieu d'imposition certifiant qu'il est en situation fiscale réguliere

.ou al défaut de paiement-qu'il a constituél les- gomnhes tel que prévu par 'article 4
ci-dessus.

ﬁkssiﬂfig( o f! RS
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laquelle le ‘C;oncurren’r estimposed.
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By pypﬂcé SC\)UH’]IS al I'imp6t.
al i onginé:}’ délivriée depuis moins d'un

Cette attestation doit mentionner I'activité] au titré:

aifestafionprécitée n'est exigée que des établiss
b) une attestation ou sa copie certifiée conf

wrpar la Caisse nationale de sécuritéd socl Ie U tout quiré brganisme de prévoyance
socidie certifiant que le concurrent est en. ﬂucﬁion\ réguliere envers l'organisme
concerned. R

Lo date-de production, au maitre d'ouvrage, des piéces prévues aux aj et b) ci-dessus serf de
base-pour I'appréciation de leur validitén.

Aritcie 7 1 DOCUMENTS A FOURNIR PAR LES COOPERATIVES OU LES UNIONS DE COOPERATIVES
L orsque ie concurrent est une coopérative ou une union de coopérative, il doit fournir :

1-— Au moment de la présentation de |'offre, outre le dossier technique et les piéces exigées
darss.le dossier administratif prévues au a, b et ¢ de I'dlinéa 1) du A de I'arficle 5 ci-dessus,
i'attestation d'immairiculation au registre local des coopératives.

2 — Et jorsqu'il est envisagén de lui attribuer le marcheO :

a) une attestation ou sa copie cerfifiée conforme al I'original déliviée depuis moins d'un
an par le percepteur du lieu d'imposifion certifiant que le concument est en situation
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fiscale réguiiere ou ai! défaut de paiement qu'l a constituéd les garanties tel que
prévu ail I"arficteT®4 Ti-dessus .

Ceite attestation doit mentionner ['activitél au titre de laquelle la coopérative ou Funion de
coopératives est imposée ;

b) une attestation ou.sa copie certifiée conforme al I'original délivrée depuis moins d'un
an par la Caisse nationale de sécuritél sociale certifiant que la coopérative ou I'union
de coopératives est en situation régulidre envers cet organisme conformément aux
dispositions de I'article 4 ci-dessus.

La date de production, au maitre d'ouvrage; des piéces prévues aux ) et b) ci-dessus, sert
de-base pour I'appréciation de leur validitén.

Article n°8 : DOCUMENTS A FOURNIR PAR LES AUTO-ENTREPRENEURS
Lorsque le concurrent est un auto—entrepreneur, il doit fournir :

1 - Au moment de la présentation de I'offre, outre le dossier tfechnique et les pieces exigées
dans le dossier administratif prévues au a, b et ¢ de I'dlinéa 1) du A de V'arficle 5 ci-dessus,
'attestation oUmmciticulicticr- o registre national de I'auto- enfrepreneur ou sa copie
certifiée conforme af I'original, délivrée depuis moins d’'un an.

2 — Et lorsqu'il est envisagél de lui attribuer le marchéd, une attestation ou sa copie certifiée
conforme an I'original délivrée depuis moins d'un an par le percepteur du liev d'imposition
certifiant que le concurrent est en situation fiscale réguliére ou all défaut de paiement qu'l a
constituén les garanties tel que prévu at V'article 4 ci-dessus.

Cetle aftestation doit mentionner I'activitén au tifre de laguelle !'"auto-entrepreneur est
imposetl.

La date de production, au maitre d'ouvrage, de cette piece sert de base pour I'appréciation
oe sa validitén.

Adficle n°9 : CONTENU DES DOSSIERS DES COf %URR”ENTS&{@ |

9.1-Les dossiers présentés par les concurre, fg dﬁive:n’r corﬁ@orten outre le cahier des
prescriptions spécidles et le réglement dg & (9§§}TP@ﬁQ@‘pfgrqphés ef signés, les piéces des
dossiers adminisiratif-et technique: prévusi® |"driite;5,du présent réglement, une offre
financiére, les prospacts nolicss et autrés:y ocuments jié;(,ﬁhniques.

9.2 Une offre financiére-quicomprend :  \2x A

1. I'acte d*engagement-pariequel le conéutrants'engage d réaliser les prestations objet
du marché&il conformément aux conditions prévués aux cahiers des charges et moyennant un
prix qu'il propose. |l .est-étotli-en un seul exemplaire.

Cet acte d'engagement, siané par le concurrent ou son représentant diment habitite, doit
comporter ' ersembledesirdications requises y compris le relevén d'identitén] bancaire (RIB}.
Le montanttotal de i octerd "engagement doit &tre libellé en chiffres ef en toutes letires, en
tenant compte du rabais évenivel.

Lorsque I'acte d'engagerment est souscrit par un groupement tel qu'il est défini & n°150 du
décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 ( 8 mars 2023 Jrelatif aux marchés publics, it doit &tre
signé soit par chacun d=s membres du groupement ; soit seulement parle mandataire si celui-
ci justifie- des habilitations sous forme de procurations légalisées pour représenter les membres
du groupement lors de ia procédure de passation du marcheé.

2. le bordereau des prix - détail estimatif figurant-dans.le dossier d'appet d'offres.
Les prix unitaires du bordereau des prix- détail estimatif doivent étre libeliés en chiffres.

Les montants fokmsx du bordereau des prix—détail estimatif doivent étre libellés en chiffres.
En- cas de-discordance entre le montant total de I'acte d'engagement et celui du détail
estimatif, du bordereau des prix-détail estimatif ou du bordereau du.prix global, selon le cas, le
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montant de ces demiers documents prévaui pour établir le montant réel de l'acte
d’engagement.

ARTICLES N°10 : PROSPECTUS, NOTICES DOCUMENTS TECHNIQUES

Les concurrents sont tenus de présenter les prospectus, notices ou autres documents
techniques pour I'ensemble des arficles objet des présents appels d’offres, A ce titre, les
spécifications techniques de desdits articles doivent étre renseignés conformément au
canevas en annexe du cahier des prescriptions spéciales et ce en faisant ressortir les
caractéristiques des arficles. proposées par le concurrent, leur marques et leurs références.

L'ensemble des documents précités doivent &ire cachetés sur toutes les pages et portant le
numéro de I'appel d'offres et de I'item correspondant. En cas de groupement ces documents
sont & signer par 'ensemble des membres du groupement, soit seulement par le mandataire si
celui-ci justifie des habilitations sous forme de procurations |égalisées pour repreésenter les
membres du groupement lors de la procédure de passation du marche.

L*ensemble de ces documents sont mis dans un pli distinct déposé au plus fard le jour ouvrable
précédant la date d’ouverture des ot contre=g2tivrancs par le maitre d'ouvrage d'un accusé
de réception ou remis, séance tenante, au président de la commission d'appel d’ offres,
conformément & ' article n°37 du décret. Ce plis doit &tre fermé et porter de fagon apparente
la mention « prospectus, notices ou autres documents techniques »

Article n°11 : OFFRE VARIANTE.

Des offres variantes pourront &tre proposées par les concuirents.

La- présentation des offres variantes nimplique pas l'obligation pour le soumissionnaire de
présenter une offre-pour la solution de base initiaclement prevue.

Les moddalités d'examen des offres de base seront effec:tuees conformément aux

e

spécifications tectmiques des fournitures proposées. ol
e
k)
.{‘f

S
Les moddlités d'examen des offres variantes seront effectug &
debase. \
Les offres-variantes- presen’fees par.les concurrents font i'o ;e fqz;l up ﬁa’lf finc d l'offre de base
éventuellement proposée. Dans ce cas, les pieéces du dadssier cdrﬁ}nlﬁird‘hf ,lsfees & I'alinéa 1)
du paragraphe I-A de I'arficle 5 et de P'arficle 6 ci-dessus, | Sosaer iechmq;e est valable aussi
bien pour la solution de base que-pour s offresvoriontes. N ,f}\_\ 7 ’/

Dans le cas oU le concurrent ne presewe qu'une ofire variarite? Ie pli ‘cen’senom celle-ci doit
étre présentée conformément & I'arficie—15-ci=dessous, accompagnée des. dossiers prévus &
I'article 9 ci-dessus, ainsi que e cuahier des prescriptions spéciales et le réglement de
consultation paraphés et signés_par le concurrent ou son représentant doment habilité & cet
effet et doit porter en outre la mention " offre variante”.

Article n°12 : Composltion du dossizid appeidicivss,
Conformément aux dispositions de P'arlicle n°22 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8
mars 2023) relatif aux marchés publics; iedossiert appel d'offres comprend :

a) Une copie de 'avis d'appei doffres tuverd |

b} Un exemplaire du cahier des prescripiions spéciales ;

c} Le modéle de l'acte d'engagerent (annexel);

d) Le modéle du bordereau des prix - détail estimatif ;

e) Le modeéle de la déclaration.sur 'honneur (annexe 2} ;

f) Le présent réglement de la corsuitation.

Article n°13 : demande d'éclaircisserment cu de renseignement et information des concurrents,
Tout concurrent peut demander cu maitre d'ouvrage, par lettre fransmise par tout moyen
pouvani donner date certaine, de iui fournir des éclaircissements ou renseignements
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concemant I'appel d'offres ou les documents y afférents. Ceite demande n’est recevable que
si elle parvient au maitre: d’ ouvrage au moins sept jours {7 joursy-avari ia date prévue pour ia
séance d'ouverture des plis.

te maitre d'ouvrage doit répondre, dans ies mémes formes, al) toute demande d'information
ou d'éclaircissement recue, au plus tard frois jours { 3 jours) avant la date prévue pour la
séance d'ouverture des plis.

Tout éclaircissement ou renseignement fourni par le maitre d'ouvrage an un concurrent all la
demande de ce dernier doit &tre communiguel, le méme jour et dans les mémes formes, aux
autres concurrents ayant retirél: ou télécharged le dossier d'appel d'offres et aux membres de
la commission d'appel d'offres.

Cet éclaircissement ou renseignement est mis anl la disposition de tout concurrent potentiel
dans le portail des marchés publics.

UidentitéD ou la dénomination du ou des concurrents ayant formuleO la demande prévue au
premier dlinéa du présent arficle ne doit, en aucun cas, &tre-divulguée.

Article n°14 : modification dans le dossier d'appel d'offres.

Conformément & I'alinéa 7 du de I'article 22 du décret n°® : 2.22.431, le mditre d'ouvrage peut
introduire, & tifre exceptionnel, des modifications dans le dossier d'appel d'offres sans changer
I'objet du marché. Dans ce cas, ces modifications scri T toed=rIrtous les concurrents
ayant retiré ou téléchargé ledit dossier, et introduites dans tes dossiers mis & la disposition des
autres concurrents. Ces modifications peuvent intervenir &.tout moment & I'intérieur du délai
initial de publicité et au plus tard sept jours avant la daje f@éﬁﬁﬁiﬁé@:‘g@\e d'ouverture des plis.

S SO
Lorsque les modificaiions infroduites dans le Q&sSier d'cppél\}jqi'offres nécessitent la
ligreppformeéement aux dispositions du

L5

publication d'un avis recfificatif, celui-ci-est QUL

premier alinéa du deuxiéme paragraphe de I‘orﬁ1¢‘ﬁé2§2yguﬂg)é¢g{éfifpdédhé.
y wi b 1:, ft ‘gri;’}i :\a :_f'j ‘a
Les concurenis ayant retiré-ou téléchargé le dos & d'appel d' F%‘r’e‘s doivent &fre informés

s

des modifications.qui y ont été apportées et de la houyvelle dgjg,*d‘buverfure des plis, le cas
échéant. e o

R Y
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Lorsqu'un concurrent estime que-le délai-prévu par I'avis de publicité pour la préparation
des offres n'est pas suffisant au regard de la complexité des prestations objet du marché, il
peut, au cours de la premiére moitié du délai de publicité, demander au maitre d'ouvrage,
par letire fransmise par tout moyen pouvant donner date certaine, leteport de la date de la
séance d'ouveriure des plis, Cette lettre doit comporisr fous ies eiements permetftant au
maitre d'ouvrage d'apprécier la demande de report. Si le mditre d'ouvrage reconnait le
bien-fondé de la demande du concurrent dont il est saisi, il procéde au report de la daie de
la séance d'ouverture des plis. Le report, dont la durée-estlaissde & 'appréciation du maitre
d'ouvrage, fait I'objet d'un avis rectificatif qui est publiécons-ies-mémes formes que i"avis
d'appel d'offres. Il ne peut &ire procédé au. report de-la date de-la s&ance d'ouverture des
plis qu'une seule fois, quel que soit le concurrent qui le demande. Le mdilre d’ouvrage
informe de ce report les concurrents ayant retiré ou téléchargé-tes dossiers d'appel d'offres.

Article n°15 : Répartition en lots

- Le jugement des offres, prévu pourle présent appel d'cfires;ssiun jugement par lot.

- Le soumissionnaire peut faire une offre pour un ou-plusiewrsdots de i'appel d'offres.

- Chaque lot fait 'objet d'un seul marché séparé et les quartites indiquées aux différents lots
sont indivisibles.,

- Le soumissionnaire doit obligatoirement offfir 'ensemble de ia quantité indiquée & chaque lot.
- Les offres partielles, techniques et-financiéres, ne sont en aucun cas prises en considération.
Pour I'attribution, le mdifre d'ouvrage procéde & I'ouverture, & l'examen des offres de chaque
lot, et & 1'attibution parlot.

Article n°14 : Présentation des dossiers des concurrents, y
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Conformément aux dispositions de I'articie-n®32 du décret-n®2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8
mars 2023) relatif aux marchés publics @

Les dossiers doivent &ire présentés exclusivement de fagon électronique via le poriail des
marchés publics conformément aux dispositions de | ‘arété du ministre délégué aupres de la
ministre de I'économie et des finances chargé du budget n° 1692-23 du 23 juin 2023 relatif dla
dématéridlisation des procédures, des documents et des pieces relatives aux marchés Publics.

Le dossier présenté doit contenir deux enveloppes électroniques-

a) la premiére enveloppe électronique contient, outre les piéces des dossiers administratif et
technique prévus & l'arficle 6 du présent reglement, ie cahier des prescriptions spécidies ef le
réglement de consultation paraphés et signés et portant la mention «lu et acceptén par
le concument ou son représentant doment habilite.

c) la deuxiéme enveloppe électronique contient'offre financiére et se compose des pieces
suivantes :

- Un acte d'engagement établi conformément au modele en annexe.

- Le bordereau des prix-détail-estimatif.

NB : il demeure entendu que les prospectus, notices ou autres documents technigues sont mis
dans un plis distinct déposé au plus tard le jour ouvrabie précédant la dote-d' cusertoresgler i
contre délivrance par le maitre d'ouvrage d'un accusé-de réceplion ou remis séance tenante,
au président de la commission d'appel d'offres, conformément & I'article n°37 du décret. Ce
plis doit &re fermé et porter de fagon apparente la mention « prospectus, nofices ou autres
documents techniques »

Article n°17 : retrait du dossier d'appel d’offres. lensione

Le dossier d'appel d’offres est mis a la dispositio ‘ggconcurréh‘rsf‘dés la premiére parution de
I'avis d'appel d'offres dans-l'un des-supports-de k? |’[§’é@;’f,§99 Jpﬂri_évués’;:.:c‘: I'article 23 du décret n® 2-
22-431 du 08 mars 2023 et jusqu'a la date limite de mgzg@gg}?éﬁ*éﬁrg&é.te dossier d'appel d'offres
est remis gratuitement aux concurrents. 5\} e

Le dossier d’appel d'offres peul éle téléc %:Qg\é sur le ooftall des marchés publics
(www.marchespublics.gov.mal). KD 0

Arficle n°18 : Dépdt des plis des concurrents,

Conformément aux dispositions des arficles 34 et 135 du du décret n° 1 222431 oracii-at aux
dispositions de I'‘anété du ministre délégué aupres de la ministte de 'éccnemie et des fimances
chargé du budget n° 1692-23 du 23 juin 2023, refatif & la dématéridlisation-des-procedures de
passation des marchés publics et des garanties pécunidires, les plis doivent &fre frcrmsmis
exclusivement par  voie électronique via le  portail des machdés publics
www.marchespublics.gov.ma

Chacune des piéces consfituant la réponse du concurrent a la consultafion—est inserée,
individuellement, dans I'enveloppe- électronique la concermnant.

Conformément aux conditions d'utilisation du portail des:marchés. publicschogoepiece est
signée, €lectroniquement, par le concurrent ou la personne dimem haditdes & le
représenter, a |'excepfion des piecesdéem atérialisées:

Lorsqu'il s'agit d'un groupement, ces pieces sont signées, soit par 'ensemble des membres
du groupement, soit uniguement par le mandataire conformément aux dispositions du
paragraphe C) de I'orticle-150 du décret précité n® 2-22-431.

Tout pli électronique déposé postérieurement & la date limite de remise des piis est
automatiquement rejeté par le portail des marchés publics.

Article n°19 : Délai de validité des offres-
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les concurrents restent engagés par leurs offres pendant un délai de soixante jours qui
commence & compter de ladate de la séance d'euverture des plis.

Toutefois, lorsque la commission d’appel d'offres considére gu'elle n'est pas en mesure
d’effectuer son choix pendant le délai de validité des offres prevu au paragraphe précédent,
e maitre d'ouvrage saisit les concurrents concernés, avant I'expiration de ce délai, par lettre
recommandée avec accusé de réceplion, en vue de leur demander une prorogation du
délai de validité des offres d'une durée supplémentaire qu'il fixe. A cet effet, le mditre
d'ouvrage fixe aux concurrents concemes une date limite pour faire connditre leurs réponses.

Dans ce ¢cas .

a) les concurrents ayant donné, dans les mémes formes, leur accord d la demande ae
prorogation, avant la date limite de réponse fixée par le mditre d'ouvrage, restent
engagés pendant le délai supplémentaire convenu | '

b) les concurrents qui n'ont pas donné leur accord & la demande de prorogation ou
qui n'ont pas répondu dans le délai qui leur est imparti sont libérés de ieurs
engagements vis-G-vis du maitre d'ouvrage et mainlevée leur est donnée de leur
cautionnement provisoire, au plus tard quarante-huit heures & compter de la date
limite de réponse fixée parle mditre d'ouvrage |

c} dans le cas oU aucun des concurrents n'a-donné son accord & la demande de
prorogation ou n’a répondu dans le délai qui lui est imparti, mainlevée lui est donnrée
de son cautionnement provisoire, au plus tard qu @ﬁﬁj@%ﬁgif\beures & compter de la
date limite de réponse fixée par le maiire d'ouyrdge. Dans-<e cos, il est procédé a
I'annulation de la procédure o N

Article n°20 : Langue de I'Offre, tehor 5

e « e
_ . . _— AN T
L*offre préparée par le concurrent ainsi que toute colrespondance &htous documents
: . s . S P
concernant I'offre échangée enire le candidat et ' CRPE seront rédigés en Langue Arabe ou
TN

Frangaise. ey
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Article n°21 : Prix préférentiels pour la formation professionnelie. '
Vu gue les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement & la formation
professionnelle, il y alieu de proposer des prix préférentiels pour I'éducation.

Article n°22 : Monnaie de ['offre,

Pour le concurrent national, la monnaie dans laquelle e prix des. offres doit étre formulé et
exprimé en Dirhams.

Pour le concurrent non instalié au Maroc, la monnaie dans laquelie le prix des offres doit éire
formulé et exprimé est I'Euro ou le dollar USA, Dans ce cas, pour &ire évalués et compares, tes
montants des offres exprimées en monngies élrangeres doivent étre convertis en dirham. Cetfie
conversion doit s'effectuer sur la base du cours vendeur du Dirham en vigueur le premier jour
ouviable de la semuaine précédant celle du jour d'ouverture des plis donné par Bank Al-
Maghtib.

Article n°23 : Dépenses encourues du fait de Fappel d'offres

Le concurrent supporte toutes les dépenses encourues du fait de la préparation et de la
préseniation de son offre a {'OFPPT qui ne pourrg, en aucon cas, en élre tenu pour
responsable, quel que soit le déroulement ou I'issue de la procédure d*appel d'offres:

Article n°24 : Evaluation des offres des concurrents,
Les offres des concurrents sont examinées conformément aux dispositions des articles 39, 40.
42, 43 et 44 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 { 8 mars 2023 } relatif aux marcheés
publics.

Les capacités techniques et financiéres des concurrents seront appréciées comme suit :
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- Seuls seront refenus, les concurrents ayant présenté au moins une attestation de
références, conformes aux prescriptions de I'article 5-alinéa B-2 du présent reglement de
consultation, se rapportant & des prestations de la méme nature de celles objet du

. présent appel d'offres, dont le montant est supérieur ou égal a 25 % de I'estimation des
lots concernés, réalisées au cours des années (2018 et postérieur).

Aussi, 1l est précisé gu'en cas d'attestation délivrée & un groupement, celle-ci-sera

appréciée pour la cote part réalisé par le (s) concurrent(s) ou & déefaut de renseignement,

pour part égale du montant globale de I'attestation.

Les prospectus, notices et autre documents techniques seront évaluées comme suit;

« La conformité technigue des offres {de base et / ou des variantes) sera appreéciée, sur ia
base des documents présentés par le soumissionnaire et par rapport aux spécifications
techniques des fournitures demandées au niveau du CPS.

« Tout arficle ne répondant pas aux spécifications techniques demandées sera déclaré
non conforme. Les offres ayant proposés un ou plusieurs arficles non conformes seront
écartés.

Les offres financiéres seront évaluées comme suit :

Conformément aux dispositions des articles 42, 43 ,44 et 147 du décret précite, I'examen des
offres financiéres concerne les seuls concurrents admis & P'issue de I'examen de leurs dossiers
administratifs et techniques, des prospectus notices, documents fechniques. :
Le marché sera attribué au concurrent, retenu & l'issu de I'examen des dossiers administratifs et
techniques, des prospectus notices, documents fechniques et de l'offre  financiere
économiguement la plus avaniageuse.

~Article n°25 : Signature électronique.
Selon I'article 6 de ' Arrété, du ministre délégué auprés de la ministre de I'économie et des
finances, chargé du budget n°1692-23 du 4 hija 1444 (23 juin 2023} relaiif d la dématérialisation
des procédures, des documents et des pieces relatifs aux marchés publics, la signature
électronique des pieces et documents s'effectue, & travers le portail des marchés publics, au
movyen d'un certificat de signature électronique conformément aux dispositions des textes
législatifs et réglementaires en vigueur et aux conditions d'utilisation du portail des marchés
publics.
Lorsque le portail des marchés publics affiche que la signature électronique d'une piéce n'est
pas valide, I'acteur du portail concerné est tenu de revérifier la validité de ladite signature via
les points de conirdle accessibles qniveau dudit portail.

ke
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Vérifié par le Service des Marchés:

, Le mditre d'ouvrage

LE SOUMISSIONNAIRE Directeur de {' Kpprovisionnement
Lu et acceplté et deja Logistique

de f Agp{m'ﬁslmnemem
M ia Logistique
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Annexe T : MODELE DE LACTE D' ENGAGEMENT

skokdke kol ok ok dok

ACTE D'ENGAGEMENT

A -Parile réservée & I'Office de la Formatton Professionnelle et de la Promotion du Travail
Appel d'offres ouvert sur offres des prix n°..............o.w. AU v é ....h....min

Objet du marché : 'acquisition, installation et mise enservice des équipements de la culsine THR destinés
aux centres CNMH Guelmim et CNMH Beni Mellal
» Lot N°:

Passé en application de 'article 79 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8 mars 2023 ) relatif aux
marchés publics.

B - Parlie réservée au concurrent
a) Pour les personnes physiques : (3)

JE, SOUSSIONG | et b {Prénom, nom et quatité) (1)

Agissant en mon nom personnel et pour mon propre compte, (1)

Aresse AU dOMICHE BU et e s e b s

NUMETO 1&l ! i Adresse glectroniqQUE T ..o

Affilie & (4).......... SOUSIE NP Lo, 2 e

Inscrit au registre du commerce de....oin rereraens (Localité) sous-tey nﬁi‘if: Sl apioasersesssasssenssens (2)

n° de patente... e {2) a \;,j,J

Numéro de I'identifiant commun de 'entreprise ... Y AR Y(2) "

N° du compte courant postal, bancaire- ou ¢ la TGR.. ' ‘g(ﬁiB);f \oﬂven‘ aupres de
i

.......................................... Tﬁ!lﬂi/g g A FE

b} Pour les personnes moraies{3)
Je, soUSSIGNE ...ovcev i {Prénom, nom et qualité au sein de Tepnsq) g
Agissant gu nom et pour le comple de.........nee {Raison socidle et forme‘jund;que dela sociéléj (1)
QU CAPIA A T ittt s cr s b e
Adresse du siége social de 1a SOCIET ...
AAresse QU AOMICHE Gl e s s
Numérode 18l i 20 ) ST
adresse électronique & ...
Affilige a (4).......... SOUS I8 N% v ceneens (2)
Inscrite qu registre du COMMEICEe...riieinnnne (Localité) sousle N®.....veireeinniinen (2}
N° de patente......cnen, (2)
N° du compie courant postal, bancaire ou a la TCGR.......ccceiinn (RIB), ouvert auprés de

Mrs b bALIELELESL ISR e R h s AN

N° de taxe professionnelle ... (2)
Ne de{'Idenfifiant Commun de 'Enfreprise & ... (2)

¢} Pour les coopératives ou union de coopératives (3)

Je, soUssigNé ......ceiienene {Prénom, nom et qualité au sein de la coopérative) (1)

Agissant au nom et pour le compte de.....innin (Dénomination de la coopérative ou de
I'union de coopératives) au Captal A e n
Adresse du siege de la coopérative ou de f'union de
COOPETANVES ..ottt e s

Numérode tel: ... FOX tiiierniieireeeaennenns

adresse SlectioniQUE | .....cooveii

Affilice & (4).......... SOUS I8 N v (2)
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inscrite au registre local du coopeérative N (Localité) sous 18 M. e (2}
Mo denatente.... i, {2)

N° du compie courant postal, bancaire ou a la TGR........ccin (RIB), ouvert auprés de
N° de taxe professionnelle ...
N° de I'ldentifiant Commun de P'Entreprise @ ... {2)
d) Pour les auto-entrepreneur;
Je, SoUSSIgNE v (Prénom, nom) (1)
Numérodetél . ..o adresse EleCloniQUE T . .coivcvieen i
Affiliée & la CNSS soUsS e N e (3)
Inscrit au registre national de I'auto-entrepreneur ..., SOUS I8 NM% avviveeerme e (3)
N° de taxe professionnelle ..o,
N® de I'ldentifiant Commun de I'Enfreprise © ..., {3)

En vertu des pouvoirs qui me sont conféres :

Aprés avoir pris conndissance du dossier d'appel d'offres, concernant les prestations précisées en objet
de la parfie A ci-dessus ;

Aprés avoir apprécié & mon point de vue et sous ma responsabilité la nature et les difficultés que
comeonent ces prestations ¢

1) remets, revétu {s) de ma signature un bordereau de prix - deﬁmles;mahf établi s) conformément aux
modéles figurant au dossier d'appel d'offres ; n/ RN

e

2} m'engage & exécuter lesdites prestations conformémer

f{ V\l ‘(..

st %y@%{%&h‘ﬁﬁ?ﬁeﬁr'prescripﬁons spéciales et

oyennant les prix que j'ai établis moi-méme, lesquels fom‘tr{§37§8<§t‘1|rr;ﬂ;:;mﬁ;;s5;;V_
L ges PR |

Ty

'

- Montant des droits de douanes-.......cceeninens eoessineserains ..‘"::.'\gi}_(ﬂen.leﬂres gt’ ;je'i_:n‘ﬁchiffres)
- Montanttotal Nors TLV.A. o811 Jettresief en chifffes)

- TauxdelaTVA......ccooum vrarrenes veverrernnnes veerneennns rerrerrenen e pourcentage)

- Montantde fa TV A L, veeseansseans ....{en letires et en chiffres)

- Moniant fotal TV.A. COMPISE | vcvernsnnninisinnrsmssine, won{en lettres et en chiffies)

Lorsque le marché est conclu avec un groupement :

- Part revenant au membre n° 1 {en lettres et en chiffres)

- Partrevenant au membre n® 2 (en letires et en chiffres)

- Partrevenant au membre n° n: {en lettres et en chiffres)
1 'Ctiice de la. Formation Professionnelie et de la Promofion du Travdil se libérera des sommes dues par lui
an faisant donner -crédit au compte ... (A la Trésorerie Générale, bancdire, ou postal) {5) ouvert &
mon nom {ou au nom de la société) [5) Qe (1} {Locdlité), sous relevé d'identification
bancaire {RIB) NUMETO.....ovvviiiiiiiieii s (6)
FOit G L= TOOOOP

{Signature et cachet du concurrent)

(1) lorsqu'il s'agit d'un groupement, ses membres doivent :

metire : «Nous, SoUSSIGNES......cvviecnens nous obligeons conjointerment/ou solidairement (choisir la mention adéguate
et gjouter au reste de 'acte d'engagement les rectifications grammaticates corespondanies)
gjouter I'alinéa suivant : « désignons.............. {prénoms, noms et qualité} en tant que mandataire du groupement ».

{2} pour les concurrents non inslallés au Maroc préciser la référence des documents équivalents ;
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(3) ces mentions nieconcement que les personnes assujetties G cette obligation.
(4} Indigueria ChSSawriout.autre régime particulier de prévoyance sociale,

(5) Supprmer [a mention inutile.

(4] Le relevé d'identité bancaire [RIB) conlient 24 positions

Annexe 2 : MODELE DE DECLARATION SUR L'HONNEUR

Fokk kb kR

DECLARATION SUR L'HONNEUR (*)
- Mode de passation : Appel d'offres ouvert n®.......... /2023, sur offres des prix du ../.../.... & ..h.. min.

Objet du marché : I'acquisition, instaliation et mise en service des équipements de la culsine THR destinés
aux centres CNMH Guelmim et CNMH Beni Mellal

> Lot N°:

A. Pour les personnes physiques
JE&, SOUSSIQNEG  crieecieeviere e v s e s s s e ssasne s savans (Prénom, nom et qualité)
Agissant en mon nom personnel et pour mon propre compfie,
AAresse AU AOMICIHE BIU T . e s sreaer e st s sases s sr s
N T v e s v eiren e Adresse leCtoniqQUE | ..o e
Affilie & ... (4) SOUSIEB N [ et (1
Inscrit Gu registre du commMErce de........o v, (Locdlité) sous le N® ..,
(1) n°de patente......oiien 1)
N° du compte courant postal, bancaire ou & la TGR {§).........cceeeiiiiinine (6) (RIB}, ouvert auprés de

..........................................

En vertu des pouvoirs qui me sont conférés ;

B. Pourles personnes morales
Je, SoussSIgNe ..o, {Prénom, nom et qualité au sein de {'entreprise)
Agissant au nom ef pour le compte de.....iiiiiiinnn, (RQ!SonJrSQ;{aIe et forme juridique de la
société) au COPHAI AR & i, 43, ................. aipereans
-Adresse du siége social de la sociéte ;
adresse du domiCile ElU.........cceeveiiiciniciic ;.?f
Numérodetél: ..o Fax
adresse SlecironiqQue & .
Affiliée Q& v ) sOUS @ N P i/
Inscriie QU IegisHe QU .COMMEBICE ... (Loccﬂn‘e} s,c\)u‘;ie N2t T lenenrecrnnnmennenene (1)
N° de patente........een, i) . g
N° du compie courant postal, bancaire ouv & la TGR (5} (6){RIB), ouvert aupres de

st el

]

prils
]

et

et 4 4

N° de ’rrm_ nmiem"f‘neﬁe ....................................... e
‘Ne de'I'ldentifiant Commun de I'Entreprise & .....coieiinenn (m
En vero despouviomssamst me sont conférés ;

C. Pourles coopératives ou union de coopératives
Je,soussigné .. {Prénom, nom et qualité au sein de la coopérative)
Agissanian nom et:pour ke compie de... i Dénomination de la coopérative ou de I'union de
cooparafivas! At CcaDial B I e e e s
Adresse du siege de la coopéralive ou de ['union de
COOPETATIVES. ... s
NUMEro.deddl . e FOX iiiianiiiiire e
AAresss SRCITONIQUE I .ot caeieiie et raer s enanas
Affiliée G-...c...[4) SOUSIE N.cciierecrcirine (2)
Inscrite qu registre local du coopérative N {Localité] SoUs 1e N°...cc.vccvecrcircrens e {2)
Nede polerte
N° du compte courant postal, bancaire ou & la TGR (5)..vviiiiiniiinn {6){RIB), ouvert auprés de

:‘7 15
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Ne-de I'ldentifiant Commun de NENHeprise | s
En vertu des pouvoirs qui me sont conféses |

D. Pour les avto-entrepreneur:

Je, SOUSSIgNE .oovvrecrvnisirinin {Prénom, nom)

NumMEro de 1@ : .o adresse EleCifonQUE & . ..o ierreee e

Affiliée-a ......... (4) SOUS I8 N°.evrinercineininranes {2}

tnscrit au regisire national de 'quic-entrepreneur ... SOUS 18 N reeiivirereere e cnrvesineenns (2)

N° du comple courant posial, bancaire ou G la TGR ) RUUTOURT (6)(RiB}, ouvert auprés de
Ne de taxe professionnelle ...

N de I'ldentifiant Commun de 'Enfreplise | ..

En vertu des pouvoirs qui me sont conférés ;

a) Cas des établissements pubiics :
Je soussigné....eenn (nom, prénom et qualité) agissant au nom et pour le compte de (dénomination
de t'établissement).
NUméro de 18l ¢ v adresse SleCoNIQUE & .ovicriiiiiie e
ACTESSE AU SIBGE! wovuisivenersseeesisststes o sbsaas e ss s e d s AR RESESES asEnssee
Affiliée G ......... (4) SOUS 18 T v o
Inscrit au registre du.commerce de(7)........... (localité) soUs 18 N®...ci s {2)
N° du compte courani postal, bancaire ou A la TGR [5)evninniiiinin (6}{RIB}, ouvert auprés de
N° de taxe professionnelle Sous le NUMETO (B): .ooviiviiinr i
N de I'identifiant Commun de 'Entreprise (8} & vevciiiiinne
Références.du texte 'habilitant & exercer les missions objet du MAECHE T icceerrcerererremreiie
Relevé dlidentité bancaire............ {[postal, bancaire ou 4 la TGR}(5)_nUMETO(6): wovuersinnnes

e s
eile pp T
p (s\f““ --------- ! . 4 [F

el e

En vertu des pouvoirs qui me-sont coniérés ;

- Déclare surthonneur: 5 oomice RO
5 By 3 . i . r T ¥ .
1. mengager & couvrir, dans les limites fixées d ﬂggleﬁ%gp

s . E@pgz‘désé"- tharges, par une police

d'assurance, les risques découlant de mon activite r‘t‘;:f.aks"idﬁ'nelle LY

2. que je remplie les conditions prévues & article 27 d ‘d_\ejg\ret n°2—227¢l~;,éu 15 chaabane 1444 {8
mars 2023 ) et fixant les conditions et les formes de ’pu;s;giion-’,;c{%fs}marchés publics qinsi que
certaines régles relafives & leur gestion et a leur contréle SO

3. ftant en redressement.judiciaire.fotteste que je suis autorisé par l'auforiié judicidire compétente &
‘poursuivre 'exercice de mon activité {2) ;

-4, m'engager, si j'envisage de recourir a la sous-fraitance :

- & miassurer que-tes.sousHraifonts remplissent également les conditions prévues par
Parficle 15t du . décrel nesciis

- que celle-ci ne_peut dépasser 50% du montant du marché, ni porter sur les prestations
constituantie jot-ou e coms d'état principal prévues dans le cahier des prescriptions
spécialesrnisurceliesgueiemaitres d'ouvrage a prévues dans ledit cahier ;

- & confieries prestations ¢ sous-traiter & des PME installées aux Maroc ; (3)

5. m'engager & ne pas-recoull porinch-méme ou par personne interposée & des pratiques de
fraude ou de coruntion de-nersonnes qui interviennent & quelque itre que ce soit dans les
différentes procéduras de passafion, de gestion el d'exécufion du présent marché ;

6. m'engage & ne pgas faire-par mol-méme OU par personne interposées, des promesses, des dons
ou des présents en vue dinfluer sur les différentes procédures de conclusions du présent marché.

7. attesie.que je remplis-les condifions prévues par l'arficle 1er du dahir n° 1-02-188 du 12 JOUMADA

| 1423 (23 juillet 200Z} poriant-promulgation de la loi n°53-00 formant charte de la petite et

movyenne enfreprises{4).

atteste que je ne suis pas en situation de conflit d'intérét.

je certifie l'exactitude des. rerseignements contenus-dans la présente déclaration sur I'honneur et

dans les piéces fournies dans mon dossier de candidature tel que prévu & l'arficle 152 du décret

n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 | 8 mars 2023 ) relafif aux marchés publics .

o ®
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10. je reconnais avoir pris connaissance des sanctions prévues par I'arficle 152 du décret n°2-22-431

du 15 chaabane 1444 | 8 mars 2023 ) relatif aux marchés publics , relafives G linexactitude de la
déclaration sur 'honneur.

Signature et cachet du concurmrent

(1)

{2)
(3)
(4)
(3)
{6}
(7)
{8)

Pour les concunents non-instaliés au Maroc, precnser ta référe € Qe§id@c0menis équivalents et lorsque ces
documents ne sont pas délivrés par leurs pays d'origine, la ré @" ed f’oﬁesiahon déliveée par une autorité
judiciaire ou administralive du pays d'origine ou de prov ,sji e certifi on’r que ces documents ne sont pas
produits. ' :

& supprimer le cas échéant.

Lorsque le CPS le prévoit.

Indiquerla CNSS ou tout autre régime particulier de prév
Supprimer la mention-inutile.

Le relevé d'identité bancaire {RiB} contient 24 positions.
Lorsque l'établissement-public-est assujetti & celte obligation
Quiout aulre régime particulier de prévoyance sociale.

¢]

(*} En cas de groupement, chacun des membres doit présenter sa propre déclaration sur 'honneur.

-
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CAHIER DES PRESCRIPTIONS SPECIALES

relatif aux marchés publlcs

Enfre les soussignes :
d'une part :

7
L'OFFICE DE LA FORMATION PROFESS@‘NNE LE ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL
[O.E.P.P.1.), représenté par son Directeur Général,

Et,
D'autre part :

LA SOCIETE 1o eeenns

- Tituldire du compte ..o (&t la Trésorerie Générale, bancaire, ou postal) ouvert & mon
nom [ou au nom de [a SoCiéte]) Q. {localité), sous relevé d'identification

bancaire (RIB) NUMETO. ... .ceiiiiiiiiiniiriiceemniinnianen

- Adresse du siége social de la société: .......... ettt et ot s erbnaee

- Adresse du domicile &lU L. rreeenreerre s

- Affiliée A 1a CNSS sOUS 18 N 5 iiiiiiieinin s BUTTPPIOO

- Inscrite au registre de commerce de ........... eans (locadlité) sousien® . ...............
~Patente N®

- N° d'identification fiscale

- n° de l'identifiant Commun de 'Enfreprise &

- Représentée par:

MONSIEUI coeivviviirieiiriresreeseerasnas

Agissant aunom et pour le compte de ladite société en vertu des pouvoirs quilui sont conférés,




CHAPITRE | : CLAUSES ADMINISTRATIVES ET FINANCIERES :

ARTICLE 1: OBJET DU MARCHE

Le présent marché a pour objet I'acquisition, installation- et mise en service des équipements de
la cuisine THR desiinés aux centres CNMH Gueimim et CNMH Beni Mellal répeariie en lotf suivant

«Lot 1 : matériel de cuisson, fours et petit matériel de cuisine et de restaurant

+Lot 2 : équipements frigorifiques

+Lot 3 : matérlel de patisserie

«Lot°4 : matériel de laverie et matériel de buanderie

= Lot 5 : matériel de distribution, self- service, matériel de travail et de rangement et
matériel de nettoyage

+* Lot 4 : petits outillages de cuisine et de restaurant

ARTICLE 2: DOCUMENTS CONSTITUTIFS DU MARCHE

Les documents contractuels sont par ordre de priorité :
1- L'acte d'engagement, :
2- Le présent cahier des prescriptions spéciales,
3- Le bordereau des prix - détail estimaiif,
4- | 'offre technique du titulaire,
5- Le cahier des clauses administratives générales applicables aux marchés de fravaux
[CCAGT), approuvé par le Décret n°® 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 {13 mai:2016).

En cas de discordance ou de contradiction entre les documents constfitutifs du.marché;-autres
que celles se rapportant & I'offre financiére tel que décrit dans reglement relatif aux-marches
publics de I'office de I'OFPPT, ceux-ci prévalent dans I'ordie ou ils sont énurrieres ci-dessus.

=) e .
e SR

ARTICLE 3 : AUTRES TEXTES APPLICABLES o
(:';E oa ;!ji(,ﬁ. 1{3.-(.3;:;.?-‘ E

Le fitulaire du marché est soumis aux dispositions n _t,d\ “{*f’%@r{%t;‘glé“}"réijes}s‘uivqnts-;
‘:.i { ?ﬁ L i

o

- Le Décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8 mar V%bﬂ:s&) relqtﬁg’é}t"{norchés publics.
- Le Décret n° 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 {13 moﬁZQjﬁ)};ﬁi_;q;jjdﬁvcnf Le cahier des clauses
administratives générales applicables aux marchés de travaix.

- La loi n°69-00 relative au contréle financier de I'Etat sur les entreprises publiques-et autres
organismes {B.O. n°5170 du 18/12/2003}.

- L'arrété 2-3663 dul3 /07/2005 portant organisation financiére et comptable de I'OFPPT,

- Le dahir n® 1-15-05 du 29 rabii Il 1436 (19 février 2015) portant promulgation de la loi-n°112-13
relative au nantissement des marchés publics.

- Les textes officiels réglementant la main d'ceuvre et les salaires:

- Le dohir n°1.85.347 du 20/12/1985 relatif & l'institution générale de la taxe. sur la valeur ajoutée
(TVA}.

- La décision du minisire des Finances et de la Privatisation - DEPP n® 2-0610 du 26 Février 2008
fixant le visa prédlable du contrdleur d'Etat de I"OFPPT pour les marches de fournitures et de
prestation de service dont le montant est supérieur & 1 000 000,00 DHS.
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- L'arrété du ministre délégué au profit de la ministre de I'économie et des finances, chargé-du
budget n° 1692-23 du 4 hija 1444 {23 Juin 2023) relatif & la.dématéridlisation des procédures,
des-documents et des piéces relafifs aux marchés publics

Ainsi que tous les textes réglementaires ayant fraif aux marchés publics rendus applicables & la
date limite de réception des offres.

ARTICLE N°4 : CARACTERE DES PRIX

Les prix des équipements objet du présent marché sont fermes et non révisables.
Toutefois, si le taux de la taxe sur la valeur cjoutée est modifié postérieurement & la dafe limite
de remise des offres, le mditre d'ouvrage répercute cette modification sur le prix de réglement.

ARTICLE N°5 : NATURE DES PRIX

Le présent marché est & prix unitaires.

Les sommes dues au fitulaire du marché sont calculées par application des prix unitaires poriés
au bordereau des prix-détail estimatif, joint au présent cahier des prescriptions spéciales, aux
quantités réellement exécutées conformément au marché.

Les prix du marché sont réputés comprendre toutes les dépenses résultant de la livraison des
fournitures y compris tous les droits, impdts, taxes, frais-généraux, faux frais et assurer au titulaire
une marge pour bénéfices et risques et d'une fagon générale toutes les depenses qui sont la
conséquence nécessaire et directe de la livraison des fournitures:

ARTICLE N°6 : DROITS DE TIMBRES

Le fitulaire acquitte les droits de timbre dus au titre du marché conformément 4 la légistation en
vigueur.

ARTICLE N°7 : DELA| D'EXECUTION ET PENALITES DE RETARD

-Délai d'exécution :

Le délai confractuel pour I'exécution des prestations objet glu;;ggg@gnt marché est de 60-jours
{soixante jours). el

i commence & courir & compter de la date fixée Hgr lordre de-service prescrivant le
commencement des prestations objet du prese ’.marqh,é;f_‘gi@eﬂ. délai s‘applique &
I'achévement de la livraison de la totalité des fournitures: C@Tﬁ‘b{’c&imﬁguﬁﬁfﬁibloire.

o5 B

£

Le délai que se réserve I'OFPPT pour la vérification de la f@nﬁormi?é te hﬁmidue, n‘est pas inclus
dans le délai contractuel susmenfionné. N e
e ZH

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit étre remplaceé, par le fitulaire, dans le
délai contractuel.

L'OFPPT s'engage & fournir au fitulaire en femps voulu les documents de son ressort et qui sont
nécessaires & 'accomplissermnent des formalités ci-dessus.

Pénglités de retard :

A défaut par le titulaire d'avoir terminé les prestations objet du marché dans le délai
contractuel, il lui sera appliqué, sans mise en demeure préalable, une péndlité de un pour mille
{1/1000) du montant initial, éventuellement majore par les montants correspondants aux
travaux supplémentaires et & I'augmentation dans la masse et ce, par jour calendaire.

2
5, Y
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Le monfant global des pénalités au titre des retards est plafonné & huit pour cent (8)% du
montant inifial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Quand le montant des péndlités atteint ce plafond, I'autorite compétente se réserve le droit
de résilier le marché dans les conditions prévues par |'article 79 du CCAGTI.

ARTICLE N°8 : CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF

Le caulionnement provisoire qui reste affecté & la garantie des engagements contractuels du
titulaire du marché dans les cas prévus par I'arficle 18 § 1 du CCAGT est :

Lot N° 1 : dix-sept mille cing cents Dirhams {17.500,00DH}
Lot N° 2 : cing mille cing cents Dithams (5.500,00DH)

Lot N° 3 : frois mille Dirhams (3.000,00 DH)

Lot N° 4 : cing mille Dirhams (5.000,00 DH)

Lot N° 5; sept mille cing cents Dirhams (7.500,00 DH)

Lot N° 4 : neuf mille Dirhams (9 000,00 DH)

Le cautionnement provisoire reste acquis au mditre d’ouvrage notamment dans les cas cités a
I'arficle 18 du CCAGT.

Le montant du cautionnement définifif est fixé & frois pour cent {3%) du montant du marché.
arrondi au dirham superieur.

Le cautionnement définitif doit &ire constitué dans les vingt (20) jours qui suivent la noftification
de l'approbation du marché.

N.B: Les cautions personnelles et solidaires doivent-étre choisies parmi les établissements
marocains agrés d cet effet conformément G la législation en vigueur

ARTICLE N°9 : LIVRAISON DES EQUIPEMENTS EN FAVEUR DU SITE BENEFIC!AIRE

Les équipements seront livrés aux sites bénéficiaifesdngdiqués dans les tableaux de répartition en
annexe. Toutefois, et pour des raisons exggpfionnelles.diment justifices et & la demande de
i'OFPPT, la liste des sites bénéficiaires et Ig/[s 60r’fition pg&t;?péire modifiée sans impact sur les prix
ou-autres conditions des marchés. RO A0

;‘\‘-w.w

B e . )
‘éﬂ‘h}r&ason direéte du matiériel, I'OFPPT se réserve le

Sile Site Bénéficidire est indisponible pouRly (¢
droit de demander au Titulaire d'effectustJs. Dépdt ddns/un Entrepdt dédié sur le périmétre
urbain de Casablanca. m%;w!ixf)/

gervic®

et

[

Toutefois, I'acheminement des équipements vers le Site Béneficiaire est & la charge du Titulaire.,
Avant de commencer les livraisons, le titulaire doit transmetire & I"OFPPT

o Un planning prévisionnel de livraison au moins quinze jours avant le début des livraisons
dans les sites bénéficiaires

Toutefois et pour des raisons exceptionnelles doment justifiées et & ta demande. de 'OFPPT, la

liste des sites bénéficiaires et la répartition dudit planning peut étre modifiée sans impact sur les
prix ou autres conditions des marchés.
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iLes opéraijions de transport, de chargement, de déchargement, de débdllage et d'emballage
sort & iacharge exclusive du titulaire et sont effectuées sous sa responsabilité et ce dans les
sites bénéficiaires et fou I'enirepdt dédie.

Le responsable du centre bénéficiaire ou de 'entrepdt signe les bons de dépdt des articles
livrés en précisant les dates de livraison.

Le titulaire doit communiquer & I'"OFPPT fe bon de dépdt contre accusé de réception, pour
permetire aux services de 'OFPPT de planifier les opérations de vérification de conformite
technique.

ARTICLE N°10 : MODALITES DE VERIFICATION DE CONFORMITE TECHNIQUE

ur la base du programme des livraisons, I'OFPPT organise les opérations de verification de
conformité technique du matériel livié dans le site bénéficiaire suivant un planning
communiqué au fitulaire,

(]

En cas d'indisponibilité du Site bénéficiadire, les opérations de vérification de conformité
technicze=s=rat effectuées dans I'Entrepdt dédié avant I'acheminement du matériel vers le
Site bénéficiaire.

il est bien entendu qu'en cas de livragison & I'entrepdt dédié, la vérification portera sur la
conformité technique et les essais de mise en marche, tandis que l'installation et la mise en
marche se feront sur le site bénéficiaire.

Une lettre d'engagement doit étre signée par le titulaire ofin d'effectuer les opérations
d'installation nécessaire aprés I'acheminement du matériel vers le Site bénéficiaire.

Le retard enregistré dans I'opération de vérification. de conformité technique et de réception,
aprés livraison du matériel, sera a la charge de I'OFPPLel e délai d’exécution du marche sera
prorogé en conséquence. e

démat f‘mm\.ﬂuwvmenis en queshon dans les loc dejce demler A -/

f\/
v

Leswopwémﬁons--de transport, de chargement, de dé ‘argemehi dé déballage et d'emballage
sont & il charge exclusive du fituldire et sont effectuéés- SOUsSa responsabilité et ce dans les
sites béngficiaires et /ou I'entrepdt dédié. Le titulaire prend en charge les accessoires, les
composants, la matiére d'oeuvre et foutes sujétions nécessaire a l'installation, la mise en service
et quix-differenis essais de ces équipements.

Les équipements jugés non-conformes sont récupérés. séance tenante par le fitulaire, ceux
‘présentani-aes observations doivent faire 'objet de levée de réserves dans un délai maximum
de TEzmrs. qui commencera a courir & partir du lendemain de a nofification au fournisseur par
FOTPET des equipements concernes. Passé ce délai 'OFPPT n'est plus responsable des
équipements en question.

le fitulaire mettra & la disposition dules} représentant(s) de I'OFPPT la documentation
technigue, en langue frangaise, nécessaire & la vérification de la conformité technique des
squipement(s).

LU'OFPPT procédera & la vérification de la conformité technique de I'équipement avec les
spécifications du marché) (marque, référence, origine, dimensions, capacités, puissance,

. ?
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alimentation éleciriaue, ._) dans les sites bénéficiaires et /ou I'entrepdt dédié, & la daie
prévue, en présence d'un reprsserirant qudlifié du tituiaire devant étre habilité & répondre aux
remarques de la commission désignée par I'OFPPT.

La vérification de la conformité technique des articles livrés est sanctionnée par I'établissement
d'un procés-verbal qui doit étre signé par le(s) représentani(s) de I'OFPPT et du titulaire ayant
participé & l'opération de vérification.

Toute divergence par rapport au marché doit étre consignée dans le proces-verbal de
vérification de conformité fechnique.

Une copie du procés-verbal de vérification de conformité technique est remise au
représentant du titulaire séance tenante.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit &fre remplacé, par le titulaire, dans le
délai contractuel.

Le fitulaire remettra aux représentants du site bénéficiaire 5 exemplaires originales des bons de
livraison, afin de renseigner les numéros d’enregistrement dans les iivres journal et inventdire
dans le site béndficicie=st/curParizandt dedie.

ARTICLE N°11 : MODALITES DE RECEPTION DES EQUIPEMENTS

L'OFPPT procédera & la réception dans le site bénéficiaire :

E s
P o~

« Du matériel sur la base du procés-verbal de vérifi Hon de conformité technique

oy s . . x Mo, a1
» Des guantités liviées par rapport & celles du mar he ou %\:ﬂgmdﬁﬁ AT
« De lamise en marche du matériel sinécessaire. (51 588 a1

bl
]

Tk {
] PRt /
:, 5

5 {1% I I
La réception n'est prononcée qu'une fois I'equnpemeé\‘;\"gﬁnﬂe confp,fn}é, satisfait aux essais-
exigés NS |

Les arficles réceptionnés sont enregistrés-dans le livre journal el éventuellement dans le livre

Fd
T

due-dism-icumal et d'inventaire sont portés sur le PV de réception.

JEhen

d'inventaire. Les-nuen

ARTICLE N°12 : Forimation

Il n*est pas prévu une formation-pour fous les lots

ARTICLE N°13 : Réceptions provisoire et définitive

1- Réception-provispira

La réceptionprovisoiretiu marché n'est prononcée que lorsque tous les éqguipements sont
livrés, vérifis conformes et une fois fous les essais ont été déclarés satisfaisants par le(s)
représentant(s} de !OFPPT.

La réception provisoire du marché correspondrda G ld derniere date de réception.

2- Réception définitive

7
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Le titulaire demandera & POFPPT d'oraganiser ia réception définitive vingt jours au plus tard
avant I'expiration. du délai de garantie.

Un planning de réception définitive sera communiqué par I'OFPPT au fitulaire en lui précisant
fes lieux ef les dates de réceptions définitives.

Le fitulaire prendra les dispositions nécessaires pour se faire représenter & ces opérations qui
seront sanctionnées par un proces-verbal de reception définitive locdle.

Si au moment de la réception définitive, il est reconnu que certaines réserves concernant la
réparation ou le rempiacement de I'équipement défectueux ayant fait l'objet d'une
notification, le titulaire disposera d'un-délai d'un (1} mois maximum pour réparer ou remplacer
I'équipement déclare défectueux.

Le délai de garantie. des équipements concernés. qui leur est directement lié est prolongé
jusqu'd ce que ces réserves soient levées par le titulaire. A défaut, 'O.F.P.P.T. peut effectuer les
réparations ou remplacements aux frais du titulaire de marché ou prendre d’autres mesures
correctives.

ARTICLE N°14 : MODE DE REGLEMENT

a-mode de reglement
Les-prestations faisant I'objet du marché seront régiées par application des prix unitaires définis
et établis pour chaque item par le titulaire aux quantités réellement exécutées et
réceptionnées, conformément aux descripfions figurant au bordered /u de;“;ﬁ’rix ’de’rcul estimatif
et aux conditions particuliéres du marché. e
b-délai de réglement &
En application de 'article 78-2 de loi n°69-21 relative aux délais d @méﬁg} ie qeld| de
réglement des paiements est fixé & 120 jours a compter de la dd?e\\ {@g;tumhe.n ff}f:_ ;

2\ il

&
VL

ARTICLE N°15 : 'MODALITES DE PAIEMENT N\

L'OFPPT procédera au paiement des artficles livrés et réceptionnés conformes.
1) Moddlités de paiement pourlivigison directe sur le Site bénéficidire :

Le titulaire adressera & I'Office les documents.constituants le dossier de paiement suivants :

» Les Factures-en cing exemplaires-originales-portant la date de la facture, le numéro de
la facture, 'objet et le numére -du marc h le(s) site(s) bénéficiaire s}, 'arrété du
montant de'la facture en-chiffremet enledie:

¢ Les bons de dépdt portant les aaies de livraison-dOment signé et cacheté par les
représentants dusite bénéficiaire

¢ Les bons de livraison portant iodote-c'ermegistrement et lesnumeros des livres journal et

inventaire.

Les Copies du PV de-vérification de-conformité technique.

Les attestations des polices d'assurancesds 'année del'exécution du marche.

Le planning prévisionnel.de livraison

Le PV dela:formation sile marché-ieorgvcit.

Les sommes dues au fitulaire seront réglées sur son compte dont le numéro est précise dans
I'acte d'engagement.

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objet d’un avenant.

ARTICLE N°14 : UTILISATION DES DOCUMENTS CONTRACTUELS ET DIFFUSION DE RENSEIGNEMENTS.

4
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Le titulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par i'O.F.P.P.T., ne communiguera le
marché. ni aucune de ses clauses, ni aucune des spécifications, des pians, dessins, fracés,
&chantilions ou information fournis par 'C.F.P.P.T. ou en son nom et au sujet du marché &
agcune-personne aulre gu'une personne employée par le titulaire & I'exécution du marché. Les
informations transmises & une telle personne le seront confidentiellerment et seront limitées a ce
qui est nécessaire & ladite execution.

Le fitulaire, sauf consenfement préalable donné par écrit par I'O.F.P.P.T, n'utilisera aucun des
documenis et aucune des informations énumérés. dans le paragraphe précédent, si ce n'est
pour 'exécution du marche.

Tout document, autre que le marché lu-mé&me, énumére dans le ler-paragraphe demeurera
la propriété de I'O.F.P.P.T. et fous ses exemplaires seront renvoyés a 'O.F.P.P.T. sur sa demande,
une fois les obligations contractuelles du fitulaire exécutées.

ARTICLE N°17 : BREVETS

Le fitulaire garantira I'O.F.P.P.T, contre toute réclamation des tiers touchant & la confrefagon ou
& I'exploitation non autorisée d'un brevet, d'une marguescommercice oo des droifs de création
industrielle résultant de I'emploi des équipements ou d'un de leurs éléments au MAROC.

ARTICLE N°18 : SOUS-TRAITANCE el s
o e \\.: .
Si le titulaire envisage de sous-traiter une partie du march ’fﬁlj,ﬂoit no’gifjgl;a‘qu mditre d'ouvrage .
o . ‘d"i?, L.p,,-.w ﬂ)e‘:}: ‘
d’\‘}“kr FEE I

Jidentité, la raison eu la dénomination sociale, et I'adres é %%Lsm‘l@!‘%?&i’fcﬁfsﬁ
e dossier administratif des sous-traitants, ainsi que leurs ré é?gf;w\ces 1echr}jﬁfﬁ_e§ et financieres ;
da nature des prestations et le montant des prestations qu'ilstvisgged i_‘,ﬁo’Us—trai’rer :

Je pourcentage desdites prestations par rapport au montant dumarché ;

-ef une copie cerlifiée conforme du centrat de sous-traitance.

Les sous-traitants doivent satisfaire aux conditions requises des concurrents conformément &

I'article 27 du du décret n °2-22-431,

La sous-fraitance ne peut en aucun cos.dépasser cinquante pour cent {50%) du montant du
marché ni porter surle lot ou le corps d’état principal-du marche,

Le fitulaire du marché est tenu, lorsqu'il envisage de sous-fraiter- e oartie du marché, de la
confier & des prestataires installés au Maroc. et notamment G des peftites et moyennes
_entreprises conformément & I'article 143 du decret n °F-07-43] précite.

Le tifulaire du marché est tenu. de présenter au mditre d'ouvrage ies documenis justifiant le
paiement, par ses soins, des sommes-dues au sous-traitant au fur .mesure de I'exécution des_
prestations sous-fraitées.

Le fitulaire du marché-demeure personnellement responscisie-cericuies les obligations résultant
du marché tant envers le mdifre d'ouvrage que vis-G-vis des ouvriers et des fiers. Le maitre
d'ouvrage ne se reconnait aucun lien-juridique avec les sous=iraitants.

ARTICLE N°19: DOMICILE DU TITULAIRE

3

Le titulaire du marché est tenu d'élire domicile au Maroc qui deoit indiquer dans l'acte
d'engagement ou le faire connditre au mditre d'ouvrage dans le délai de quinze (15) jours 0!
partir de la notification, qui lui est faite, de I'approbation de son marché.
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Faute par ui d’avoir satisfait & cette-cbligation, toutes._les nofifications qui se rapporient au
marché sont valables lorsqu'elles ont été faites au siege de I'entreprise dont I'adresse est
indiquée dans le cahier des prescriptions spéciales.

En cas de changement de domicile, le fitulairerest tenu d'en aviser le maiire d'ouvrage, par
letire recommandée avec accusé de réception, dans les quinze (15) jours suivant la date
d'intervention de ce changement, :

ARTICLE N°20 : VALIDITE DU MARCHE

le marché ne sera valable, définitif et exécutoire qu'aprés sa signature par 'autorité
compétente de I'Office ou par son délégataire dOment désigné et son visa par le-Contrdleur
d'Etat, lorsque ledit visa est requis.

ARTICLE N°21 : DELAI DE NOTIFICATION DE L'APPROBATION DU MARCHE.

l'approbation du marché doit étre nofifice & Fattributaire dans un délai mosimum: decalmnis
(60) jours & compter de ia date d'ouverture des plis.

Les conditions de prorogation de ce délai sont fixées par les dispositions de ['arficle 143 du
décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8 mars 2023) relatif cux marcheés publics.

ARTICLE N°22 . GARANTIE

T

eile oy T

/6“‘tm.,wm__f T
Pt

Le titulaire garantit que tout I'équipement livié en exe Otipi

f du marehé est neuf, n'ajamais été
T Y - . . L § il e , gt .
utilisé, est du modéle le plus récent en service et inglug: toutes lesiderniéres ameliorations en
matiére de conception et de matériau sauf sile margt ej‘?g-aiﬂiS'pggé:,dgt‘éi;’fr')-emen’r.

Z R L I

nl_1 .
. . . s B 1‘?’, EQ:V’ B . o) .
Le fitulaire garantit en outre que tout i‘eqmpemeh{ﬂ;ij{re en exéctlign du marché n'aura
qucune défectuosité due & sa conception, aux matér ux-uilisés. ou:&sa mise en ceuvre (sauf

dans le cas oU la conception et/ou le matériau requis par’fes spécifications du marche), qui

peut se révéler pendant ['uiilisation normale de I'équipement livié, dans les_conditions
prévalant dans les établissements de formation Professionnelies de I'OFPPTL

Pendant la période de garantie, les tfechniciens du fournisseur interviendront dans-un détai-de
15 jour partir du lendemain de la nofification au fournisseur par I'OFPPT des panres des
équipements concernés.

Les frais de récupération ou de remplacement des équipements défectueux-sont & la charge
exclusive de ce dernier

ARTICLE N°23 : RETENUE DE GARANTIE

Conformément & 'Article 64 du C.C.A.G-T, une retenue de un dixieme (1/10} seraseffectuée sur
le montant des acomptes.

La retenue de garantie cessera de croitre lorsqu'elle aura atteint sept-pour cent {7 %) du
montant initial du marché augmenté le cas échéant du- montant des avenanis.

Toutefois, cette retenue de garantie pourra éfre remplacee, ala demande_du fitulaire, par une
caution personnelle ef solidaire dans les conditions prévues par la réglementiaiion en vigueur.
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N.B : pour ie titulaire étranger, le cautionnement de la retenue de garantie doit étre avalisé par
une banque marocaine.

ARTICLE N°24 . DELAI DE GARANTIE

Le délai de garantie est fixé & Une annee (01) pour les prestations objet du marché,

Pour les prestations objet du marché. I court & partir de la date de réception provisoire de ces
équipements.

Le délai de garanfie suscité concerne tous les items mentionnés dans le bordereau des prix —
détail estimatif, et est exigé du titulaire aprés la date du procés-verbal de réception provisoire.

ARTICLE N°25 : RESTITUTION DES CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF ET PAIEMENT DE LA
RETENUE DE GARANTIE

En application des dispositions de 1'arficle 19 du CCAGT, le cautionnement provisoire
est restitué au titulaire du marché ou la caution quile remplace estlibéree aprés que le fitulaire
aura réalisé le cautionnement definitit.

Le cautionnement définitif est.restitué, sauf les cas d'application de I'arficle 79 du CCAGT, etle
paiement du la refenu de garantie est effectuée ou bien les cautions qui les remplacent d la
suite d'une mainlevée donnée par I'OFPPT des la signature du procés-verbal de la réception
définitive des équipements objet du marché.

ARTICLE N°26 : ASSURANCE ET-RESPONSABILITES OV
T

o U
En application des dispositions de I'arficle 25 du CC C§ le 11E’ru£g j{é«; doit souscrire,
conformément & larlégisiation et &'la réglementation en vig e r, Ig\%@cﬁ‘ifé‘gﬁjﬁggsuronces qui
O M

’

doivent couvrir les risques inhérents & I'exécution du présent ma C hé&. v ,@a%;s@-“ Jo
%xﬁﬁ.eg‘:@ - Ay
ARTICLE N°27 : REGLEMENT DES CONTESTATIONS \{4\"» o

0 TR
En cas de contestation entre I'administration et le titulaire il sera fait recours-& la procédure
prévue par les articles 81, 82 et 84 du Cahier des Clauses Administratives Générales applicabies
aux marchés de Travaux (CCAGT). Si cette procédure ne permet pas leréglement du litige,
celui-ci sera soumis & la juridiction marocaine compétente statuant en matiére administrative,
conformément & Particle 83 du Cahier des Clauses Administratives Générales-applicables aux
marchés de Travaux (CCAGT).

ARTICLE N°28 : NANTISSEMENT

En cas de nantissement du marché, le-Maitre d*ouvrage remet au fitulaire du:marché, sur sa
demande et conire récépissé, une copie du marché portant la.mentiorr «wexemplaire unique i
doment signée et indiquant que ladite copie est délivrée en unique exemplaire destiné &
former titre pour le nantissement du marché public, conformément aux dispositions du dahirn®
1-15-05 du 29 rabii Il 1436 {19 février 2015) portant promulgation de la loi n® 112-13 relative au
nantissement des marchés publics, étant précisé que :

+ La liquidation des sommes dues par I'Office de la formation Professionnelle et de la Promotion
du Travail en exécution du présent marché sera. opérée par les soins.du Directeur Général de
I'O.F.P.P.T ou son délégataire.

>
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+ Le fonctionnaire chargé de fournir au titulaire du futur marehé ainsi qu'a bénéficier des
nantissements ou subrogations les renseignements, qui ont été prévus a 'arficle 8 du dahir
susvisé, est le Directeur Général de I'OFPPT ou son délégataire.

+ Les paiements prévus au présent marche seront effectués par le Trésorier Payeur de I'OFPPT
seul qudlifié pour recevoir les significations des créanciers du fitulaire du présentmarché.

Les fraisde timbre et d'enregistrement de I'original du présent marché ainsi que de
I'exemplaire unigue sont & la charge du fitulaire du marcheé.

ARTICLE 29 : RESILIATION DU MARCHE

Le marché peut &tre résilié par I'OFPPT de plein droit dans tous les cas de figure prévus par les
textes en vigueur {le Décret n® 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 {13 mai 2016} - CCAGT ef du
décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 { 8 mars 2023 } relatif aux marchés publics.

ARTICLE 30 : MESURES COERCITIVES

It sera fait application des mesures coercitives prévues la CCAG-T, notfamment celle prévues
par son chapitre VIl et 'article 152 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 { 8 mars 2023 }
relatif aux marchés publics,

“ud @ 4{

TLE CGNFLIT D INTERETS.

».‘_

ARTICLE 31 : LUTTE CONTRE LA FRAUDE, LA CORRUPTION.

Tout intervenant dans les procédures de passatiohy .
doit préserver son indépendance vis-G-vis des dar cur{er;tg. ;ai s "dbstenir d'accepter de Ieur
part fout avantage ou gratification ou d’ en’rre&n dvec eux 6ua‘e relation de nature &
compromettre son objectivité et son impartialité, ¢ rnme prévyes par I'arficle 162 du décret

-

n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 { 8 mars 2023 ) relafi @yxﬂmqrches pubhcs

ARTICLE 32 : VERSEMENT A TITRE D'AVANCE AU TITULAIRE DU MARCHE

Conformément au décret n° 2-14-272 du 14 Rajab 1435 {14 Mai- 201 4) relatif aux avances.en
matiére des marchés publics, le titulaire du marché a droit & une avance qui sera calculée par
application de I'arficle 5 du décret susmentionné. Le taux de 'avance est fixé & 10% du
montant du marché dans les conditions de I'arficle 2 et 5 du décret, Le titulaire du marché est
tenu de constituer préalablement & Pociroi de 'avance; une caution personnelle et solidaire
s'engageant avec ui drembourser g totalité du montant des avances consenties par le mditre
d'ouvrage. La révision des prix n'est pas prise en compte dans le calcul du montant de.
I'avance. Les taux et les conditions de versement ne peuvent pas étre modifié par avenant.-l
ne peut &tre modifié méme & I'occasion d'avenants ayant pour effet d'augmenter ou-de
diminuer le montant du marché. Le remboursement de cette avance sera effectué par
déduction sur chaque acompte d'un montant égal & 25%, de maniere gue le remboursement
de |la totdlité de I'avance soit opéré lorsque le montant des prestations exécutées aura atteint
80% du montant du marché. Sile marché ne donne pas lieu & versement d’'acomptes et fait
I'obiet d'un seul réglement, I'avance est récupérée en une seule fois par précompte surle-
reglement.
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CHAPITRE IL.: CLAUSES ET SPECIFICATIONS TECHNIQUES :

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type.

origine ou producteurs particuliers qui sont spécifiés au niveau de « Désignation el

caractéristiques techniques »

intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises.

ne le sont qu'a défaut d'autre moyen suffisamment précis ef

Lot 1 : matériel de cuisson, fours et petit matériel de cuisine et de restaurant

ftem N°

Désignation et caractéristiques techniques

"« Plan de travail en acier inoxydable AlSI 3

| + Pietement en acier inox régiable en hauteur
| « allumage-électrique 380v + Terre —50 Hz

FQURNEAU ELECTRIQUE SIMPLE SERVICE 4 EEUX SUR FOUR
Marque :

Référence :

Série 900

Construction :

» équipé de 4 plaques en Fonte rondes ou carrées.
« Puissance électrique :14 kw minimum

T

« Nombre de feux: 4
« En acier inox AlSI 304

3
3.
y e

R . :a\.g‘ H (_\ ' .
gup2071 Ominimum
Jef

oy ic? hevs
qilss
gs

AL
« Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm mim\f}mrp

. T
.

.,

o
<

st

» Raccordement {Mise} G la terre
s Voyants témoins, commuiateurs
s Bac récupérateur des graisses

» Commutateur réglable

«Thermostat automatique de sécurité afin d'éviter la surchauffe des plagues

Four 4 électrique .

« Puissance : 6 Kw minimum

* Intérieur tout inox

« Dimensions intérieures du four GN 2/1

» Sol en fonte

« Porte en acier inoxydable de 40 mm d'épaisseur minimum.
« Thermostat réglable de 120 & 180 °C minimum,.

» Fquipé d'une grille GN 2/1

« cerlificats et attestations prouvant I'origine et la qudiité de- 'appareil
proposes.

« Finition identigue et homogéne & celle des appareils de cuisson adjacents. -

7
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+ Manvuel dinstallation et d'entrefien
s Livré avec plaques & Grilles GN 2/1

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (nommes d'hygiene
et de sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en
vigueur, et évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.

ivié avec le minimal standard (supports, boite étanche, réservations,
repérages accessoires-et toutes sujétions ;

A~

PLAQUE GRILLADE-2/3 LISSE ET 1/3 NERVURE, ELALCTRIQUE SUR PLACARD A

2PORTES

Marque :

Référence :

Série 900

* En acier inox AlSI 304

+ Panneaux avant en inox AISI 304 épaisseur 20/10 minimum
. allumage électrique 380v + Terre — 50 Hz

+ Plan de fravail en-acier inoxydable AlS 304 épaisseur 20/ TOminimum.

i S: ) Har
+ Plaque lisse 2/3, nervure 1/3 en acier ch éﬁéb%“s%égur 1 ! m minimum
X

“\

* Puissance : 16 KW minimum
» Raccordement {Mise} a la ferre

« tiroir(s) de propreté amovible en acier inoxydable AlSI 304 {capacité min 1.5
fitres minimumy}

| Régulation thermostatique de environ de 50° & 300°C avec sécurité de

surchauffe

* Placard avec 2 portes

« Surface de cuisson avec trou d’évacuation 15 mm minimum.

-cerfifig-qis et attestations prouvant l'origine et la quadliteé de lappareil
Proposeés.

» Finiion idenfique et homogéne & celle des appareils de cuisson adjacents.

* Manuel d'instaliation et d'entretien

Appareil construif dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiene’

et de sécurité dlimentaire).
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Prodinit conforme qux normes et aux standards de qualité et de sécurité en
vigueur, et évalué par un organisme de cerlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.

livié avec le minimal standard (supports, boite étanche, réservations,
repérages accessoires et toutes sujétions ;

| » Alimentation-électrique 380v +Terre — 50 Hz.-

| FRITEUSE ELECTRIQUE 1 BACS SURPLACARD 151

‘Marque :

Référence :

Série 900

Construction :

» En acier inox AlSE 304 épaisseur 20/10 minimum.
« Dimensions : 400X900, Hauteur : 850 mm minimum.
|« FriEtEmETT e acier inox réglable en hauteur

« Friteuse électrique monoblocs & un bac

« Vanne de vidange et d'un grand panier 4 frites
Caractéristique des bacs :

= Capacité 15 L minimum

«Cuve inox, fixe & zone froide.

«Raccordement {Mise} 4 la terre

» Couvercle amovible en acier tnoxydabie\‘gévéc bblgnee q}é monufenhon
\\/ S, / o

» Température réglable jusqu'a 120°C max \ ;
+ Dispositit-desécurité des flammes o
«Thermosiatde protection contre la surchaufie

-o-Panier & frites en acier inoxydable avec poignée de manutention

» Robinei de vidange d'huile dans un bac de vidange en dessous de la cuve

«ceriificats ef ottestations prouvant l'origine et la quadlité de l'appareil

- finition idenfique et homogéne & celle des appareils de cuisson adjacents.

=—un sequ de vidange avec filtre.
-~ manuel d'installation et d'eniretien

Apparel construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene

et de sécurité dlimentaire).
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Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en

vigueur, et évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.

livié~ avec le minimal standard ({supports, boite étanche, réservations,
repérages.accessoires et toutes sujétions ;

-+ filtres & choc en acier inoxydable, nombr,

. Systéme d’éclairage - étanche résist rﬁ d
| classement de réaction au feu et avec r{féfeéf &Hj’ iéc‘f:cﬁfg

HOTTE D'EXTRACTION ADOSSE

Marque :
Référence :
Description de la hotte

» Construction entierement en acier inoxydable AlSI 304 de 15/10e
d'épaisseur minimum

+ Sans aucune boulonmene-apparaiie surla facade et les joues latérales

‘» Gaine porte filtres placés sur la partie haute formant caisson de reprise d'air

y compris gouttiére de récupération des graisses sur toute la longueur,

hotte

f
e\{/f’

£
2 £

Service m”
ile VRGO rhpermure ayant un

» Interrupteur d'éclairage étanche. \k,f%_.
Description de Caisson d'extraction :
Marque.:

Référence :

« nstaliation.surla terrasse.

« Caisson dextraciion-4gU 7 Th

|'» Caissons doit étre avec moteur hors flux d'air poly courroie.

» Fabrication en tdle gaivanisée avec traitement anticorrosion ;
» Commande & doubles vitesses avec interrupteur marche/arrét.
+ |solation thermo=acousimue-;

-+ Quvertures laréraies imeschangeables ;

 Protection par disioncteur ;
* Nbre éclairage : 2
Accessoires nécesaires par hotte :

|-Raccordement éecirigue CRT a partir de I'attente ldissée par le lot

concerne,

1- 20 m linéaire de conduite diaméeétre 400 mm

- Coudes, couronnes de fixation nécessaires

J
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1- Systéme de fixation des hottes tenant compte-des charges admissibles des
Iplafonds

Travaux d*installation et de branchement électrique de I'eclairage et le
caisson d'extraction avec commandes.

| Travaux-de construction des supports en béton et éventuellerment metdllique

pour instailer les caissons.

Dimensions de la hotte L x| x h : 3600x1200x480 mm en tenant compte
I'implantation des équipements de piano, ies dimensions de la hotie doivent
éfre supérieures ou égales aux dimensions du plan de cuisson.

Caisson d'extraction ; D&bit-minimal 5900 M3/h , pression disponible 300 Pa
Minimum (Q vérifier parl'entreprise).

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en‘marche selon les regles de 'art.

fivré avec le minimum standard {suppcrt, visidse bolte-2danche, réservations,
repérage, accessoires ef toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

SALAMANDRE ELECTRIGUE MANUELLE
Marqgue :

| Référence .-

Construction en acier inox AlSI 304.

Dim 1600 x 590 x.520 mm minimum

Puissance : 3 KW minimum, réglable —

Le pont supérieur est mobile et giisse f@ﬁgde&@hsmeres
Contirdle.de la température par ré lt;}’f“eur denergfe; B

& epvice Achal
Grile avec butée.de sécuriié pour av(rgr "“*Fm 11es Q?cgden’relles
N ey,

2 zones de cuisson indépendantes g eésﬁpur Z ;ﬂg*/aicieurs d'énergie sépares

\, !;h

Bac de récupération amovible -en acier inoxydable
Alimentation monophasée 220V -.50Hz

cerfificats et aftestations prouvant l'onigine ei la quadlité de l'appareil
Proposés.

Support murale en-acier inoxyduabie.
manuel dinstallation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des nommes en vigueur,
Branchement, essais et mise en marche: selon les régles de 'art.

livré avec le minimum standard (suppcris, reperage, fiche électrique malle et

femelle; accessoires. et toutes sujétions seiondes regles de 'art ...}
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CANIVEAU-DE SOLAVEC CAILLEBOT!S

Marque :

Référence :

Dimensions : 400X400 mm

« Inox AISI 304 décapé, passive,

« Entidrement testé et cerfifié suivant la norme NF EN 1253.

. Pidce & sceller nécessaire [support, cadre et contre cadre....} pour la pose
et la fixation du caniveau sur le regard en béton.

«Absence totale de zone morte pour une évacuationn compléte afin d'éviter

les eaux stagnantes, les mauvaises odeurs, la prolifération aciéiienne.

Grille caillebotis, garde d'eau, Panier amovible, Cloche siphoide, Cuve
iélescopigue, Anneau de drainage.

. Livié complet avec protection chantier et accessoire de pose.
« Systéme télescopique, avec platine de reprise de I'étanchéité sur dalle.

» Ne comporte aucune zone de rétention d'eau.
« Solution enti&rement inspectable.

o vy
/v_‘igg‘;h"?z,«p o
P ¢

« Accés PMR, couverture antidérapante R12 av hgé;bb’fﬁé"wﬁén-@guponfs.

o
« Classe L15. {( Service Achal i‘z :

«Couverture caillebofis antidérapante avefﬁ?s;o‘rcﬂrﬁf&é‘é“?%%yblga & maille
sécurité 19x19 etfinition-décapée, passivé. {E\ PEY

G A
« Panier amovible indépendant de la cloche sip‘ﬁeﬁd@}jej;p@;:ﬁonne au-dessus
dela garde d'eau. A Y

« Fond de Ia cuve concu avec 4 pentes de 1% minimum.

. Boitier siphon félescopique équipé d'une platine pour reprise de
Iétanchéité sur dalle, avec cTloche inversée électropolie. démontable
permettant un débit important.

1+ Evacudation verficale et centrée en sortie DN 110mm pour un débit minimal.
de 4 1/s.

. Pieds de réglage rapide pour mise & niveau-par rappart ausol fini

. sorfie verticale avec bonde siphoide

CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS

Marque :

Référence

Dimensions : 800X400 mm

« INoX AISI 304 décapé, passive:

+ Entidrement testé et certifié. suivantia norme NF EN 1253,
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. Pidce a sceller nécessaire (support, cadre et confre cadre....} pour la pose
et la fixation du caniveau sur le regard en bétor.

» Absence totale de zone morte pour une évacuation compléte afin d'éviter

les eaux stagnantes, les mauvaises odeurs, la prolifération bactérienne.

. Grile caillebotis, garde d'eau, Paonier amovible, Cloche siphoide, Cuve
télescopigque, Anneau de drainage.

« Livré complet avec protection chantier et accessoire de pose:
« Systéme télescopique, avec platine de reprise de I'étanchéité sur dalle.

« Ne comporte aucune zone de rétention d’eau.
» Solufion entierement inspectable.

« Accés PMR, couverture antfidérapante R12.avec bords non coupants.

» Classe L15.

«Couveriure caillebotis antidérapante avec crantage double & maile
sécurité 19x19-et finition décapée, passivé.

« Panier amovible indépendant de la cloche siphoide et positionné au-dessus
de la garde d'eau.

|+ Fond de la cuve congu avec 4 pentes de 1% minimum.

. Boifier siphon télescopique équipé d'une platine pour reprise de
I'étanchéité sur ddlle, avec cloche inversée électropolie démontable
permettant un débitimportant. .

;lu_ [
)‘f (j

1+ Evacuation verticale et centrée g/( /carfie DNT Hi)mm pour un débit minimal-

de 41/s. ;
{ (*;c‘m”” Act gl A
+ Pieds de réglage rapide pour mlgf MNiysoirpar! rd;.!.)porf au sol fini

« sorfie verticale avec bonde s:pho;éig“ . /xﬁ
MIXEUR-PLONGEANT DEMONTABLE “"“»f‘ffii "
Marque :

Référence :

| Longueur du tube de plongée : 560mm minimum

Vitesse variable électronique avec autorégulation
Puissance : 500 W minimum
Vitesse variable maximum 10 000 tr/min en plongée.

e moteur est doté d'un systéme de refroidissement et protégé contre la
surchauffe (en cas d'utilisation-intensive prolongée).

Alimentation monophasée 220 V+T
Appareil consiruit dans le respect des normes-en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 1'art.




livié avec le minimum standard (repérage, fiche électrique malle et femelle,
accessoires et foutes sujétions selon lesrégles de l'art ....).

FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE
Marque :

Référence ;
CARACTERISTIQUES

04 Niveaux GN 1/1
Construction en acier inox.

» Interface digitale avec boutons rétroéciairés LED

« Générateur de vapeur intégré pour un coniréle trés précis de I'humidité et
de la température en fonction des réglages choisis

« Porte double vitrage avec isolation thermique
« Certification contre les projections d'eau, IPX5, pour un nettoyage facile.

« Commandes Digitale
= Systéme d'évacuation rapide de I'humidité

« Autoreverse {répartition de I'air dans la chambre avec inversion
automatique.du sens de rotation du ventilateur).

+ Eclairage de la chambre de cuisson.
« Refroidissement rapide & porte ouverte
. . . .- T
«Puissance. électrique 10 KW minimumy - Tentelle e/
e NN
Ay N o :
+ Mise-en veille automatique pour z[ﬁ ver les C(g)ﬂ@@imma’nons—dgenergles.
o . Leam BT TH
S aoryice ALTAL L
; v penls } o
400\ S0t

D

-~ 4
@'}Q;@E”"C) idéal pourune-

» Alimentation friphasée 380 v ou
MODES DE CUISSON

» Cycle de convection sec et chaud
cuisson & faible humidite.

« Cyele mixte (25 ° C & 300 ° C) : combinaison de la chaleur par convection
et de la vapeur pour obtenir un environnement de cuisson & humidité
confrdlée, accélérant le processus de cuisson et réduisant la perte de masse. .

» Cycle de vapeur basse température (25°C & 99 © C): idéal pour le sous-
vide, la remise en température et la cuisson délicate. Cycle vapeur (100°C):
fruits de mer et légumes. Vapeur & haute fempérature {25° C a130 ° C).

EQUIPEMENTS DE SECURITE
«Thermostat de sécurité de la chambre de cuisson.

«Sécurité contre la surpression et la dépressien dans la.chambre de cuisson.

+Reldis thermique de sécurité du moteur.

4
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«Systéme automatique de refroidissement des composants et du logement
des commandes

ACCESSOIRES STANDARDS:
o1ivré avec 6 bac GN et 6 grilies GN 1/1

| = Kit pour produits détergents (Lavage et rincage).

+Sonde de température centrale & capteur unique
«Port USB pour télécharger les donnees HACCP
«systéme de nettoyage automatique et intégré avec détartrage intégré du

générateur de vapeur. 5 cycles automatiques (doux, moyen, fort, extra fort,
rincage uniguement)

1+ Adoucisseur cartouche pour four mixie (pour une utiisation intense de la

vapeur)

| Supports munis de pieds avec porte-plaques GN 1/1 incorporé

Hotte aspirante intégrée au four, Avec un Systéme de ventilation mécanique
complet qui élimine ainsi un conduit d'évacuation avec raccordement
externe. La hotte et le four doivent étre synchronisés : ia hotie
sallume/s'éteint lorsque le four démaire/s'arréte. Basee sur I'activité réelle du
four la hotte active automatiquement la puissance de ventilaieur
moyenne/faible pour 'absorption des odeurs,

« manuel dinstallation et-d'entretien

«certificats et aftesiations prouvant
Proposes.

:g!* \
§ formes en.vi
; LCHAL

PZ e R
{ Seyvice Acha

Appareil construit dans le respect dg \geur
It f ‘

\‘{;% des Fouipament
2. :
Prodult conforme aux normes et aux:standards q/eﬁanlite et de sécurité en

vigueur, et évalué par un orgqnism?é;’j\d?;-zcefﬁ_fipu}l n, garantissant dinsi sa
. 7 P R IA N R
conformité avec les réglementations pertinen es-

)

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I"art.

livré avec le minimum standard (repérage, fiche électrique malle et femelle,
vannes d’isolement, accessoires et foutes sujétions seton les regles de l'art

)

10

PLAQUE A INDUCTION 3500W PORTABLE

programmable 2 feux affichage numérique feux indépendants
Marque

Référence

La plague électrique a induction 2 feux indépendants délivre une puissance
de 2000 W.

Flle est équipée d'un affichage numérique. La plague est en verre

céramique.
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Proposeés. el w\

Les 2 feux indépendanis ont une puissance allant de 500 & 2000 W pour la
plague de gauche et de 500 & 1500'W pour la plague de droite.

Cette plaque s'adapte & tous fypes d'environnement comme : les camping-
cars, les appartements étudiants, les cuisines non équipées.
Gestion automatique de voltage.

Plaque trés sécurisée gréice d son systeme d'arrét automatique, et la sécurité
enfants.

Vous pouvez ia programmer jusqu'a 3 h.

Points forts :

Sécurité : Systéme d'arrét avtomatique et sécurité enfant
Caractéristiques :

Puissance {en W) : 3500 W minimum

Nombre de niveaux (par/feu) : 6

Nombre de feux: 2

Dimensions : 36 x 60 x 7 cm +/-10%

@ des feux : 20 cm.

-Poids (en kg) : 5 kg

Tension {en V) : 230V

cerfificats et attestations prouvant I'ofigine et la qualité de l'appareil |

o

\,\; “‘-\

\ o ‘x

manvel d'insfallation et d‘en’fre‘h”

£ iui :
Appareil construit dansle r ! c}} {tz ir]prmexs en vigueur,
Branchement, essais et mise\r\ morche selon i é regles de {'art.

11

,,,{3

BALANCE A PLATEAU RENFORCE i =
Marque :

Référence:

Portée : 300 Kg.

Précision : inférieure & 100g

Ecran LCD rétroéclairé

Capteur ZEMIC en aluminium

Protection IP65 u {protection contre l'infrusion de poussiére et d’eau).

Plateau et colonne en acier inoxydable, chdssis en inox
Température de fonctionnement jusqu’au 40°C minimum
Autonomie de 65 heures minimum

interface RS-232 {ou autre) cela permet de fransférer les données du poids ¢
un ordinateur

Appareil constuit dans le respect des normes en vigueur. y

5
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Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'arh.

livié avec le minimum standard {repérage, fiche électrique malle et femelle,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ....).

12

TRANCHEUR

-Margue |

Référence :

De. Rédlisation en dluminium anodisé, contact dlimentdire
Transmission par courroie

Alimentation 220 V - 50 Hz

Diamétre de la lame 250 mm,

AffOteur incorporé.

Couteau de fabrication en acier chromé dur

IMatanr avec venfilation assurant une température basse lors du
fonctionnement

Réglage d'épaisseur,
Transmission par courroie
Livré avec:

démonte iame,
aiguiseur

cetfificats et attestations prouvant lorlgme
"Proposes.

'f*-w-ig quoliié de l'appareil

-Appareilconstruit dans le respect des _o es en vagueur
5 les régles de I*art.

Branchement, essais et mise en marché se{on’

‘ j;; ((.\J it fgi'{ e B
livré avec le minimum standard [reper@@é fiche elecjr qde malle et femelle,
accessoires et-toutes sujétions selon les ?egle's de, if@rf -4,

o f;(s .

13

‘BEENDER ELECTRIQUE
Marque :

-

Keterence !

1Bol gradué : 1,25 L

2 vitesses pour une maditrise facile de votre préparation : 13000 fr/min ef 16000
tr/min.

‘Couteaux résistants en acier inoxydable.

Pidces amovibles pour un netfoyage facile : bol, couvercle, écrou, joint,
moyeu porte-couteaux.

Moteur protégé par un protecteur thermique iniégré au bobinage y

T
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Capacité : 1,5 litres minimum
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de |'art.

fivré avec le minimum standard (repérage, fiche électrique malle et femelle,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de 'art ...}

PRESSE AGRUME CUVE
Marque :

‘| Référence :

Construction Socle résistant en fonderie d'aluminium,
Cuve amovible incassable en polycarbonate dlimentaire.

Livré avan 2 agivac amovibles pour citrons, cifrons verts, oranges et
pamplemousses.

Grille filtre & pépins amovible.

Presse agrume professionnel avec moteur asynchrone robuste et silencieux.

S et
14 Vitesse : 1500 Tr/MN cemdlliel
Puissance : 130 Waits minimum : S
Pimensions : 230x300x350mm +/-10% { [ gopyice Achil
G4 dos Equiperenlt [
Appareil construit dans le respect des normes e yigueur. /“
£ SO e :‘\.'\
Branchement, essais et mise en marche selon les ‘)g'jgg det'art.
livré avec le minimum standard (repérage, fiche électrique malle et femelie,
accessaires af toutes suidtions selon les régles de I'art ...
E LEGUMES A 5 DISQUES,
Coupe fégumes avec cutter :
Fabrication en acier inoxydable et matériaux dlimentaires de la plus haute
qualité : bioc motsur en acier inoxydable et téte en aluminium universelle.
15 ‘Cuve en acier inoxydable avec couvercle en polycarbo-nate hautement
résistante.
‘CUTTER
Cuve eninox
Capacité : 5,5 lifres minimum
Avec Yariateur de vitesse.
Systéme dinclinaison amélioré pour une meilleure stabilite. 7
H
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Tableau de commande élecironique-simple-étanche pour protection contre

1l'eau

Production/heure: 100 Kg - 450 Kg

Alimentation : 220V - 50 Hz

Puissance totale: 1500 W minimum

Sécurité magnétique. pour le bol et thermique pour le moteur.
COUPE LEGUME

cuve en acier inoxydable

Fonctionnement silencieux

{tivré avec les lames ci-aprés et qui doivent étre obligatoirement en inox

‘qudlité adlimentaire :
1 éminceur 3 mm
1"francheur 8 mm

1 batonnet 4*4

] r&pe 3 mm

1 cube 10 mm

Accessoires © rotor avec couteaux lisses, rotor avec couteaux perforés,
Racleur Kit de disques de bose.

| Apparei-construit dans le respect des nerm,egen vigueur {normes d’ hygiene

‘et de-sécurité alimentaire).. K.», P TS
Branchement, essais ef mise en ma ?x’e sefon les r}jes de I'arf.

_ ” sopvice Achal i
livié avec le minimum stanaard (surdpt@g’fs,,ﬁ¢he<‘é!e%1fique malle et femelle,
repérage;, accessoires et-toutes sugé{r\im\i selon les rgg!e,fs del'art...))

N
\\J N /
fffi + L

16

{FOUR MICRO-ONDES MECANTGUE

Marque :

Référence :

Matériau de la chambre.de cuisson : Acfer inoxydable.
équipé de 6 niveaux de puissance-pour un confort d'utilisation.
Diamétre plateau 24,5 cm minimum-

Capacité 20 | minimum.

puissance restituée 900 W

1230 V- |.50 Hz
|Réglage de la durée jusqu'd : 30 minuie(s)

Avec Eclairage intérieur
Nombre de Magnéiron @1
Programmateur mécanique
Livré avec Assiette de cuissen.
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Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiene
et de sécurité alimentaire}.

Branchement, essais etmise en marche selon les régles de 'art.

livié avec le minimum standard {supports, fiche électrique malle et femelle,
repérage, accessoires et-Houtes sujétions selon les reégles de I'art ceed)

17

PERCOLATEUR

Marque :

Référence :

En acier inoxydable

Capacité : 13 ¢ 201

Fonctionnement autematique et maintien du café & la température de
service

Avec indicateur de niveau

Puissance : 800 W minimum

Alimentation : 220 V - 50 Hz

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais ef mise en marche selon les regles de I'art,

livré.avec le minimum standard [repérage, fiche électriqgue malle et femelle,

accessoires et toutes._sujétions selon les regles de l'art ...},

18

‘tcharges lourdes.

|En polyéthyléne haute densité antichocs, ‘rasgst

Poubelle 120 litres
A couvercle

Avec bac en ploshque 120 litres
Avec roulettes

Les roulettes sont largement dimensionn

)(

chimiques et aux varations de température. “

{Couvercle facilitant 1o prise en. main Roues & bandage caoutchouc,
silencieuses; souples et fiables pour une-utilisalion irfersiza.

Conforme aux normes de sécurité en vigueur.

19

Chauffe-plats - électrique 10 plaques :
Marque

Référence

Puissance : 1.3 Kw minimum




IVolfs 1 220 - 240 V

1270 x 150 mm chacune. 1 B AR ;-

‘Equipement : thermostat de régulatio

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur{normes d’hygiéne

livié avec le minimum standard {supports, fiche- électrique malle et femelle,

Réalisation : Chdssis en acier inox
Environ 15 min. de préchauffage pour 45.min de maintien en température

surface utile par plague : 270 x 150 mm {LxP)

Chauffage par résistances blindées en acier inox traités incolore
Dimensions : 400X215X475 MM minimum

Poids : 23 Kg minimum

Le chauffe-plat permet de maintenir a tempéraiore des plats préparés
(paélla, choucroute, plats ensauce etc.) servis chauds & table.

Grace & leur haute teneur en dlliage spécial, les plaques de ce chauffe-plats
ont une capacité d'accumulation optimale e:»’r g@nseryen’r individuellement la
chaleur des plats.

Le modéle doit étre équipé de 10 plagu ,é” haui{fgrﬁes sd Une sUnToCERU TS

des Equiv? ‘
w\oyon’r de ,tomrole poignées
thermo-protectrices &\;N w««*/ e

manuel dinstaliation et d'entretien . S e

et de sécurité alimentaire}.
Branchement; essais et mise en marche selon lesregles de I'art.

repérage, accessoires et toutes sujétions selonles regles de I'art ....)
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MACHINE.-CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE
Marque :

Référence :

Consommabile : pastille

Poids : 15 kg

Réservoir d'eau : 6 litres minimum

Alarme-de détarirage

Puissance-nomindle (en watls) : 2400 watts-minimum

Systéme d'extraction &double téte pour préparer deux tasses simuliarsnrsmi

Dimensions (LxHxP) : 56 x 39,2 x 37 cm +/-10%

Plague chauffe-tasses

Mode économie d'énergie

Insertion et &jection semi-avtomatique de la capsule
Avertissement électronique pour conteneur &.capsules plein
Pression : 16-19 bars




Suppoit de 1asse pivoiant
Capacité du conteneur de capsules usagées : 2 x 30 capsules usagées

Possibilité de programmer les tailles de tasse

cerfificats et attestations prouvant l'origine et la qudlité de l'appareil

proposés.

manuel d'instaliation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livré avec le minimum standard [repérage, fiche électiique mdlle et femelle,

accessoires et toutes sujétions selon les regles de l'art.....}.

{1 APPAREIL SOUS VIDE

Marque

Référence

Type d'appareil : & cloche

Matiére : acier inoxydable

Largeur de sac ulilisable : de 15 & 30 cm minimum
Alimentation : 220V

-t k¥ ;i‘ T
Puissance : 400 W minimum i;fﬁf” o
21 Options : Ecran LCD / filtre liquides extérie px ol
Largeur de barre de soudure : 280 mm 53 e :”
7 se Pttt
Capacité de la pompe : 4 m3/h minimu ““ a
Pression de vide {maximale) : 2 mbar ‘9’\?\ <
Appareil construit dans le respect des normes\?—:-n \}fgueur"'
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livré avec le minimum standard {repérage, fiche électrique malle et femelle,
accessoires et toutes sujétions.selon les régles de 'art ...}
MACHINE A SAUCISSE CONI 5KG HORIZONTAL
Marque
Référence
22 Systéme d'expulsion d'air sans f'utilisation d'une soupape surle piston,
Tuyau en acier inox.
‘| Entonneirs multi Dimensions.
Capacité : 5 kg minimum
23 CUISEUR A OEUFS.6 PANIERS

Marque ?
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Référence

Puissance : 1200 W minimum

Alimentation ; 220 V

Capacité ; 6 paniers & caufs

Poids < 5 kg

Option : Robinet de vidange

Thermostat de régulation,

limiteur de température

bouton marche/arrét

Dimensions {HxLxP) : 215 x 430 x 255 mm minimum-

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de |'art.

24

CUISEUR A RIZ 8L

Marque

Référence

Boitier en inox

Puissance : 1.95 KW minimum

ng'ﬂ%l !}< PN

Tl
Alimentation : 220 V ;*’u \
Confenance : 8L ?//;«MV ce ;afim \z
Poids : 10 Kg o\ des Equipsrie }/
Dimensions [HxLxP) :.385X480X345 mm +/- m\% / /

|Permet.de cuire-et de maintenir au chaud pYes ’d,e,ﬁ 8 Kg de riz.

Congu en acier inoxydable,

Equipé d'une casserole intérieure amovible, résistante a la chaleur avec

revétement anti-adhésif afin que le riz ne colle pas ala cuve.

Livré avec ;

1 gobelet mesureur

1 cuillere &riz

1 cuillere mélangeuse
1 Tapis en silicone

| Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
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Tableau de répartition

FOURNEAU ELECTRIQUE SIMPLE SERVICE 4 FEUX
SUR FOUR u
PLAQUE GRILLADE-2/3 LISSE ET 1/3 NERVURE,
ELECTRIQUE SUR PLACARD A 2PORTES
FRITEUSE-ELECTRIQUE 1 BACS SUR PLACARD 15 L
HOTTE D'EXTRACTION ADOSSE : 3600x1200x480 | Ens
SALAMANDRE FLECTRIQUE MANUELLE
CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS 400 X400
CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS 800 X400
MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE

FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE -~ ionele er v,
PLAQUE A INDUCTION 3500W PORTABLE ")\
BALANCE A PLATEAU RENFORGE . ..t V'
TRANCHEUR EEC Y
BLENDER ELECTRIQUE s g
PRESSE AGRUME CUVE e/
COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A’ DISQUES,
FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE

PERCOLATEUR

Poubelie 120 litres

Chauffe-plats - électrique 10 plaques :
MACHINE CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE
APPAREIL SOUS VIDE

MACHINE A SAUCISSE CONT 5KG HORIZONTAL
CUISEUR A OEUFS 6 PANIERS

CUISEUR A RIZ 8L
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ot 2 : équipements frigorifiques

Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

MACHINE A GLACONS DE COMPTOIR A REMPLISSAGE MANUEL
Marque :
Référence ;

Compacte et simple & utiliser, avec I'avantage de ne pas necessiter de
raccord permanent & {'eau, idéale pour les comptoirs.

Débit : 10kg / 24 h - soit 0.417kg / heure

Acier inoxydable et plastique

Rendement : 120 W minimum

Puissance : 0,5 A

Avec prise de courant

Réservoird'eau 2 L

Bac & glacons amovible et lavable pour une hygiéne maximale
Extérieur en plastique antibactérien facile a nettoyer

Fenétre transparente permettant une surveillance s./@pleﬂu\ niveau de

g(}'ﬁ & f}{

glace (N

f 'y ) Fo
Panneau de commande intuitif monté sur le dessuss \.@:,J_;, \
Livré avec une pelle a glacons pratique [ Service Ac g?df \n

Régulation élecironique avec fonction autodiag Gi fies Fuipein
Fréon : R290, R134A,R600 ou similaire \ l\\

Appareil construit dans le respect des normes en wgueuﬁ’ s e
Branchement, essais et mise -en marche selon les régles de t orf.

livré avec le minimum standard (repérage, fiche électrique malle et
femelle, accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art ...

N

ARMOIRE VERTICALE NEGATIVE, FROID VENTILE CAPACITE 700 L
Marque :

Référence :

Température de -18°C & -22° C

1 Construction tout en inox AlSI 304 (sauf arriere)

Nombre de porte pleine : 01 (Porte GN 2/1).
Thermométre digitale en fagade

Porte Avec semrure.

Capacité ; 700L. Norme HACCP

60 mm d'épdaisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane haute densité

[40kg/m3), injectée sous haute pression
Portes en acier inoxydable avec poignée ergonomique

Portes & charniéres avec retour automatique

Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment
automatiqguement & moins de 90°

Les charniéres de portes réversibles

el
%
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solatien parfaite des parois et de la porte

température facilement et rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét
« Ventilation Gill » sur le panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc compact assemblé dans le haut de

Ha machine permnet un accés facile pour I'entretien

Le systéme intelligent de tirage forcé assure une température homogéne
dans un compartiment réfrigéré

L'interrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque la porte est ouverte
powr éviter que |'air froid ne sorte de l'intérieur, économisant ainsi de
I'énergie

Le dégivrage & gaz chaud gaz

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur des pieds peut
atra _aitde  individuellement [ 125mm-200mm) pour permetire un
neroyage pratque

Les grilles métalliques revétues de plastique permetient le stockage de
différents types d'emballages et ont une capacité de chargement
maximale de 40Kg

Joint de porfie magnéfique
maintenir les propriétés-isolant

\ e
Panneau inférieur estampé v éf;;l(@mf‘dfé@u spec:cllemen’r congu pour
rendre les opérations de nett yg\gia pllggg@p}de;i et plus faciles

22 positions au niveau de la g 1LI /, /

La température est bien rebqﬁhe E)QLT{\ ‘assurer  une mellleure sécurité
alimentaire.

Coryisrboeor los récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1
‘Equipé de U3 Grilles GN 2/1 par porte complete

Gz Réfigdrant 1 R296, RI134A, R&00 ou similaire. {préciser le fluide a
Puissance absorbé ;480 w minimum

[Tension d'alimentation ;: 230V T+N - 50Hz

cerfificats et ahestations prouvant 'origine et la qualité de Fappareil
PropesEs.

monuet dinstaliation et d'entretien

Appareil_consiruit dans le respect des normes en vigueur,

‘Preduit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en

| vigueur, et évalué par un organisme de ceriification, garantissant ainst sa

conformité-avec les réglementations pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de {'art,

livré avec ie minimum standard {repérage, fiche électrique malle et

femelie, accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...

Le contrdle numérique intuitif permet d'ajuster les parameéires de

cﬁufgafdﬂer une hygiéne maximale et

.

7
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ARMOIRE VERTICALE POSTIIVE "FRQOID POSITIF CAPACITE 700 L
Marque :

Référence :

Température de -2°C & +8° C

Construction fout en.inox AlSI 304 (sauf ariere)

Nombre de porte pleine : 01 (Porte GN 2/1).

Thermomeitre digitale en fagade

Porte Avec serure,

‘Capacité : 700L. Norme HACCP

60 'mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane haute densité
(40kg/m3), injectée sous haute pression

Portes en acier inoxygatsie avet poignée ergonomique
Portes & charniéres avec retour automatique

Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment
automatiquement & moins de 90°

Les chamiéres desporiesdresitles
Le conhdle numérique intuitif permet d'cjuster les parameétres de
température facilement et rapidement

| Beuton lumineux-de démarrage-Arrét
« Ventilation Gill » sur le panneau avant eonne ”

Le systéme de réfrigération monobloc compact é{SS mble dons ie houi de

la machine permet un acceés tacile-pour entretigly ¢, co 1 char a

dans un compartiment réfrigéré

N ,\\\ f‘f"? i

S
|Llinterrupteur de porte arréte le ventilateur iorsqbe o p@rte es’r ouverte
pour éviter que: I'air froid ne sorte de l'intérieur, econemlsoni ainsi de
I'énergie

Evaporation automatiaue de I'eau de dégivrage

-Pieds en acier inoxydable-régtables en hauteur. La hauteur des pieds peut
étre qgjustée individueliement (i25mm-200mm) pour permettre un
netoyage pratique

Les griles métdiiquesrev&ives de plastigue permettent le stockage de
| différents types d'embuaiicges ef ont une capacité de chargement
maximale de-40Kg.

maintenir les proaﬁé%és;isdﬂnfeﬂs

Panneau -infériewr sstampe avec drain d'eau spécialement congu pour
rendre les.opérations-de-rettoyage plus rapides et plus faciles

22 positions au niveau de ia grille

Convient pourles récizients diimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1

Equipé de 03 GriltesGN 2/1 par porte compléte

Gaz Réfrigérant . R290, R134A, R600 ou similaire (préciser le fiuide &
proposer}

Température de fonctionnement de -2°C & +8°C

Le_systéme infelligent de hroge forcé assure un temp@rq’fumﬁht}mogene ’

Joint de porte magnetioue pour garder une hygiéne maximale ety




Puissance absorbée : 210W minimum

Tension d’alimentation : 230 V — 50Hz

cerlificats et attestations prouvant I'origine et la quadlité de I'appareil
Proposes.

manue! d'instaliation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en
vigueur, et évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformiié avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art.

livré avec le minimum standard {repérage, fiche élecirique malle et
termelle, accessoires et toutes sujétions selenes régles de P'artf ...).

TOUR A PATISSERIE REFRIGEREE-FROID VENTILE

Margue :

Référence :

Tempérdture de -2°C 4 +8°C

Capacité : 400 Litres minimum: Norme HACCP

Dimensions + 10 % : 1600x780x H 810

Rédlisation entierement [ intérieure et extérieure) en inox AlSI 304
Dégivrage automatique de f'evaporateur par gaz chaud
Evaporation automatique du condensat

Isolation en polyuréthane sans CFC (50 mm)

‘Plateau de travail en-granit robuste de 30 mm avec refour latéral de 150
mim &.250. mm de-taut-et retour arriére de 250 mm de hawt - -

oitelf,

T e, B
4 RS

[/ Sevvice Achar

4 couples de glissiéres minimum pour platines 600x4
4 pieds en inox reglables.

Crémailléres.et glissiéres en inox, permettant. HoAREHES Platines &
souhait, fond intérieur-embouti, angleset-coins=ams ~J.g's\{sans osp@;ﬁés).

o 5 ‘“"‘\m_ _J»/j\ \y\-r;d,
ST e

Les griles métdlliques revétues d'époxy, pour améliorer la- profection,
permettent le stockage de differemts types o'ambalage ef ont une
capacité de chargement maximale de 40 ka.

Portes en acier inoxydable avec. poignée_emgonomique, pleine longueur,
robuste et-parfaitement intégrée.

Portes & charniéres avec retour automodigue

‘Panneau de commande et ventilaiion gu maimur avec ouveriure avant
pivotante

le contdle numérique intuitif permet d'cjuster les parameétres de
température facilement et rapidement.

Bouton lumineux de démarrage-arrét.

Evaporateur a tirage forcé avec couvercle anticormrosion,

Groupe compresseur tropicalisé incerperé dansle meuble

Evaporateur ventilé -?

51

A




Fréon— R600a, R290, ou similaire {préciserde fluide & proposet)
Alimentatiorrélectrique 220 V - 50 Hz
Puissance électrique : 260 W minimum

cerlificats et aftestations prouvant 'origine et la qualité de I'appareil
Proposes.

manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur,

Prodult conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en
vigueur, et évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi-sa
conformité avec les réglementations-pertinentes.

Branchement, essdis et mise en marche selon les regles dei*art.

livrié avec le minimum standard (repérage, boite électrique étanche,
accessoires et foutes sujétions selon les régies de l'art ....).

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE POSITIVE
Marque :

Référence ;

Chambre moduldire_a clé,

Dimensions inferieure: L= 2xP=2xH=22m
Cloisons isothermes-toute hauteur

Réaction au feu du panneau . S3 Bs2d0

‘Avec porte pivolante de: réfrigérationr avec passage libre |

de1900x800x1 00mm onie D

Revétement laminé alimentairetintérieur, exien%ﬁﬁouleu“rbl@vﬁ:he
Isolation en mousse de polyuréthane haute dﬁhs é

Chambres froides positives, avec sol (pannéay

minimum), panneaux commerciauxlagues/lagu
NN

Sol avec couverture inox antidérapante N\ 1\

| H

Fermeture & clé et poignées dé condamnakbles deit m’rﬂnnur
Eclairage intérieur étanche et parinterrupteur extérieur avec voyant

Contrdle de la température par thermométre digitai pour toute
chambre froide

Voyant de mise sous fension avec dlarme visuelle et sonore en-cas dXarét
et de remontée de la tempéraiure

La chambre froide doit &tre munie d'un: disposifif d'avertissemerisoriore
simple et robuste permeﬂont d toute personne, oui s Srouval
accidentellement enfermée & I'intérieur de cette chamiore de aonner
T'alarme & l'exterieur.

Dégivrage automatique

Les eaux de condensation des chambres froides sont-évacuées vers le
réseau d'eaux usées par siphonage

Réseau PVYC minimum pour les.condensats.

7
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Groupe hermétique tropicalisé installé & distance {chiffré & 10 meétres) -
Puissance 156 Kw minimum

Les équipements frigotifiques seront de marques connues et certifiés.
Alimentation Mono 220 V - 50 Hz

Fourni avec : 04 Kit de rayonnuge intégré de 900x1500x400 mm de
profondeur

Les liaisons frigorifiques en tube cuivre de qudlité frigorifique de dioméire
adapité en fonction de la longueur et de la puissance frigorifique ; y/c
isolation de la conduite avec un isolant en mousse de cacutchouc d'une-
épaisseur de 13mm minimum,

Cable électrigue d'dimentation du groupe frigorifique extérieure de
section approprié depuis |'attente du-prestataire du ot électrique.

Cable électrique et de communication en’rre .e groupe extérieur ef
I'évaporateur de la chambre froide.

les hoisons entre le tableau et le groupe; ?‘qr Ig{g,’é}equt@sjpor le fourmsspur

adjudicataire du présent lot. \(,‘\ f 2
A S Y
- Conditions de base : \; e y

Température extérieure maximale : 36°C + 4@°C
La température intérieure & maintenir -2/ + 8°C.
L'humidite relative : 95%

Température des denrées : + 24°C

Tableau de répartition

1 |MACHINE A GLACONS DE COMPTOIR A g 0 1 .
REMPLISSAGE MANUEL !
o [|ARMOIRE VERTICALE NEGATIVE, FROID VENTILE U . . R
: CAPACITE700 L
5 |ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF U L N 5
CAPACITE 700 L *
4 |TOUR A PATISSERIE-REFRIGEREE FROID VENTILE U 1 1 2
5 | CHAMBRE FROIDE MODULAIRE POSITIVE U 1 1 2
A3
_
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Lot 3 : matériel de patisserie

ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

PETRIN DE TABLE Bl VITESSE

Marque :

Référence:

Capacité de 2 & 9 kg de farine,

Puissance absorbé 0,3 kw minimum

Avec socle

Cuve inox,

Arbre inox

Alimentation mono 220 V+ T ou triphasée 380 V + N +T- 50 Hz,
Appareil consiruit dans le respect des normes en vigueur,

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art.

Livié avec le minimum standard {repérage,accessoires.et foutes sujétions
selon les régles de l'art ...}

BATTEUR MELANGEURO5 L
Marque :

Référence :

05 Litres minimum

Cuve inox

1 prise de courant intégrée
Puissance : 250 w
Alimentation : 220V +T- 50 H
Avec variateur de vitesse {,;é,p Faiperents
Avec grille protection de Cukvé\ //

Livré avec :Fouet,Baiteur p!a}c‘}bch@j e / f

Appareil construit dans le respec’t“cfeé‘ ﬁ%fmes en vigueur,
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

/ 1<.j i) e h T
o o,
] "‘«{ -

Yivré avec le minimum standard (repérage, accessoires et toutes sujétions

selon les régles de I'art ....).

BALANCE ELECTRONIQUE A précision

Marque-:

Référence :

Portée de 10 KG

Précision & 2 grammes

Fonctionnement sur secteur 220 v - 50 Hz

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche seton les régles de Iart.

livré avec te minimum standard {repérage, accessoires ef toutes sujétions

selon les régles de l'art ...}

BACS A FARINE EN POLYETHYLENE

Marque : y
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Référence :

Construction en polyéthyléne dlimentaire
4 roules pivotants @50mm

Livré avec couvercle transparent
Capacité 80 & 100 L

FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE
Marque :

Référence :

CARACTERISTIQUES :

Marqgue :

Référence .

CARACTERISTIQUES :

5 niveaux - 400 x 600

e Construction en acier inox.

« Chambre de cuisson en acier inox AlS| 304,

« Porte & double vitre en verre frempé, & chambre & air
+ Poignée pour ouveriure

« Commandes électroniques LCD avec écran facfile
+ Systéme d'évacuation rapide de I'humidité

« Autoreverse (répartiion de I'air dans la chambre avec inversion
automatique du sens de rotation du venhloteur)

e ‘f(
Porte plaques soit pour la patisserie : k//;m sice Achat \%H
1 Alimentation triphasée 380 v ou 400 VO c»szefg Equipenu 3]
Puissance électrique 7.8 KW Minimum \ \ S
systéme de refroidissement forcé des compqc;nis m#gmég’
Table Support en acier inoxydable. munis de pieds
manuel dinstaliation et d'entretien

« Eclairage de la chambre de-cuisson.
« Refroidissement rapide & porte ouverte

cerfificats et atiestations prouvant 'origine et la qudlité de l'appareil
pProposes.

CHAUFFAGE ELECTRIQUE

+ Chauffage de la chambre de cuisson |'dide de résistances-électriques
blindées

MODES DE.CUISSON
* Air pulsé avec température 30°C - 260°C £ 10%

¢ Vapeur 30°C - 130°C minimum (basse tempéraiure, atmosphérique,
forcée)

« Mixte air pulsé vapeur avec température 30°C - 260°C £10%
MODES DE FONCTIONNEMENT

« Commandes programmables (90 programmes / 10 phases).
EQUIPEMENTS DE SECURITE

-+ Thermostat de sécurité de la chambre de cuisson.
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« Sécuiité contre la surpression et la dépression dans la chambre de
cuisson.

« Relais thermique de sécurité du moteur,

« Systéme automatique de refroidissement des composants et du
logement des commandes.

ACCESSOIRES STANDARDS :

Supports en inox munis de pieds avec porte-plagues 60*40 incorporé.

Hotte aspirante en acier inox, munie de moteur et condenseur a air
pour éliminer les vapeurs

| Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes

d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Prodult conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité
en vigueur, et évalué par un organisme dg/cgrﬂf cpﬂon garantissant
ainsi sa conformité avec les regiemeniqho?b/ rtrnenteste‘

l

Branchement, essais et mise en marche s es regies de ort

arvice A
livré avec le minimum standard (supp e éiec’mgUe malle et

femelle, repérage, accessoires et foutes &Uj f%isf"séf}'ﬁi =y fregles de I'art

o)
CHALUMEALU PROFESSIONNEL e
Avec réglage de débit

Chalumeau de cuisine robuste (1850°C)

| Allumage automatique avec verrouillage de sécurité (piezzo}

Trés bonne prise en main et grande stabilite

Tableau de répartition

1 PETRIN DE TABLE B1 VITESSE U 1 1 2

2 | BATTEUR MELANGEURO5 L U 1 1 2

3 |BALANCE ELECTRONIQUE A précision | U 1 1 2

4 |BACS A FARINE EN POLYETHYLENE U 1 1 2
FOUR A PATISSERIE A VAPEUR

5 | DIRECTE ELECTRIQUE U 1 1 2

& | CHALUMEAU PROFESSIONNEL U 1 1 2

56

Al




Lot 4 : matérielde [averie et matériel de buanderie

ltem N° Désignation et caractérisiiques techniques
LAVE VAISSELLE A CAPOT AVEC TABLE D'ENTREE ET DE SORTIE
Marque :
Référence :
Dimensions des paniers utilisés ; 500 x 500 mm
|Hauteur De chargement : 400 mm minimum
Table de prélavage & gauche avec cuve et robinet mitigeur
Table de sortie & droite
Douchele avec mélangeur,
Position du tableau de commande en angle permettant une installation
selon les contraintes du chantier.
Protection IP 25 conhre les jets d'eau
Capacité horaire de 80 casiers ou 1.440 assiettes
| AT&tauiomnatique du cycle & louverture du capot.
Construction entiére en inox AISI 304 simple paroi
Dispositifs de protection contre les surchauffes et le manque d'eau
Surchauffeur atmosphérique puissance 9 KW minimum,
1 Doté d'une pompe de lavage R
Doté d'une pompe de ringcage (
Table prélavage inox avec douchette de d'mﬁ si \
mmX?(F))OmmXSQSOmm ] {2’3 i’i :‘ N f?/ (z: ;
Table de sortie machine 4 laver 700mmx700@r[3x85 mm /s
Dotée d'un adoucisseur automatique de 71 rhqmm um ,,f_;{:_‘jj/‘
Alimeniation : friphvasée 380 v + N+ T- 50 Hz, g
Accessoires :
‘Disnositif de distribution des liquides de maniére automatique
cerfificats et attestations prouvant I'origine et la quadlité de l'appareil
PIOPOoSEs.
raniael d'installation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
‘Bromrchement, essais et mise en marche selon les regles de Part.
%ﬁvré avec le minimum standard {repérage, Fiche électrique malle et
femelle,vannes d'isolement, accessoires et toutes sujétions selon les régles
del'art....).
CASIER POUR 16 COMPATIMENTS
Marque :
y Référence:
- Hauteur maximum: 17.6 cm
Diameétre maximum : 10.9 cm ;7
DIM : 500X500

5
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En matériaux convient aux produits dlimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du.verre.

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.

Matériau hydrophebe pour faciliter la déviation de 'ecu au cours du
lavage.

{CASIER POUR 25 COMPARTIMENTS

Marque :

Référence-:

Hauteur maximum : 24.1 cm

Diamétre maximum : 8.7 cm

DIM : 500X500

En matéricux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du verre.

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.

I'Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de{'eau au cours du
lavage.

CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS

Marque :
rgr // ﬂi‘il( H “\
Référence : ol e
.J‘:u ”‘ \*« {X
Havuteur maximum : 24.1 cm ;;/ N
Diameétre maximum : 7.2.cm f[ Coraire Arkat Q\E‘ \
i _
DIM : 5687556 V2 Zi\fw “gripeiiiel 3»‘;/ _____
En matériaux convient aux produits okn*\en’rolres /

, A
Hauteur du cosier-ast adaptée exacfemeﬁt's

\\

Id hduteur du verre.

Muni dun-cioisormerrentdans le casier de base et le bord supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures élevees.

Matériau hyaropkake-pour faciliter la déviation de 'eau au cours du
lavage.

CASIER A 18-ASSIETTES PLATES

'DIAMETRE DES-ASSIETTES : 240MM

Marque:

‘|Référence:

En matéraux convient aux produits adimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur des assieftes ;
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Muni d'un cloisonnement dans le cosierde b etle bord supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de 'eau au cours du
lavage.

CASIER A PLATEAUX

Marque :

Référence.:

Dimensions- 500 x 500

7 rangers

Résistant aux produits de lavage et aux-termnpératures élevées,

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviatfion de 'eau au cours du
lavage.

CHARIOT DE TRANSPORT-D'ASSIETTES

Marque :

Référence :

‘Dimensions : 990 x 780 x 750 mm

4 roues pivotantes de diamétre 125 mm dont
2 & frein, en polyamide

Chariot de transport d'assiettes en acier inoxydable. Capacité environ

AQ0-assiettes standards

Livré avee 2 griles de séparations anti-chute et une housse de protection
lavable

Le fond.du chariot est incliné pour éviter toute chute

LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLEESSORAGE
Marque :

Référence :

{Chargement frontal &\ g

| Capacité : 24 kg minimum ;
1 Vitesse d'essorage : 490 tr/mimminmum
Facteur G de 200

Dessus en acier inoxydable. rogode—m—pcmnecux loteroux en peinture gris
anthracite

Tambour obligatoirement en inox
Bac & lessive norme & 3 compatimatiis sur le dessus de Ia laveuse,

Prédisposition pour le raccordement des pompes a lessive
Variateur de vitesse & fréquence

| Programmaieur Conftrol

Chauffage électique, puissance : 18Kw minimum
Alimentation électrique triphasée 380V +T+N - 50 Hz
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Laveuse-essoreuse & Super-essorage pour réduire ' umidits rasidueile et le
temps deséchage.

Pietement avec des plots anti vibration pour absorber les vibrations, les
chocs et réduire les nuisances sonores de la machine { marque, référence
ef fiche technique & communiquer).

Le Programmateur électronigue est un microcomréieur quitonctiorme &
travers I'écran tactile

Niveau acoustique dB(A) < 50.

ceriificats et aftestations prouvant l'origine et la qualité de lapparei
Proposes.

manuel d'installation et d'eniretien
Appareil construit dansle respect des normes en vigueur,
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livré avec le minimum standard (repérage, Acie dgecmums T are &
femelle,vannes d'isolement, accessoires et foutes sujétions selon les régles
del'art....).

|2 porfes sacs avec couvercle

CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS
Marque :

Référence :

Tube acier epoxy

4 roves pivotantes

10

| CHARIOT A LINGE-PROPRE i o eits o]
A des LAWPETmEeT j oy
Marque : ;;Ax\ /; /

Référence o A

b
-

‘\"': ,>‘;“j°r-»'wm
En polypropylene monoblac Dimensions | 600 X-L 800 X H 1260/ mm .-
minimum

4 portes permettant un acces des 2 cotés

2 roues fixes

3 rayons de rangements espacés de 250 mm rarTEorTs

| Fermeture aimantée

11

| TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE.

Marque :
Référence :

Une fable derepassage avec une surface de-fovail.optirmsle-pour un
repassage efficace de tous types de vétements.

Robuste et stable, avec_une finition soignée et d'un-design élégant et
moderne.

Livrée avec unplateau ergonomique et un repose-fer qui s'adapte ala
plupart des fers & repasser, efle dispose d'un systerme de fermeiure sécurisé
et d'une hoeusse de bonne quadalité.
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Avec des pieds antidérapants pour eviter tout trébuchement glissade cu
dommage.

Dimensions de la table : 38 x 120.cm minimum
Hauteur réglable. .
Composition : 100% coton, mousse inférieure 1 QQ% poiyes#e:r{ \

Livre avec une Ferrepasser du Puissance: 24?)0 /é‘) (mlmmum} quec un
débit de vapeur continue de 35 g/min enwrop cﬁfdihﬁifdés‘ Formarnces
meilleures. ; 5} Uides 1 e faj |

3
‘ ,, \‘

Pratique & remplir : le trou du réservoir d'eau esjr extrc !c:rge,popr un
remplissage facile. 2 S e

LAVE VAISSELLE-A CAPOT AVEC TABLE
1 D’ENTREE ET DE SORTIE u 1 1 2
2 CASIER POUR 16 COMPATIMENTS U 1 1 2
3 ‘CASIER POUR 25 COMPARTIMENTS U 1 1 2
4 CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS U 1 1 2
5 “CASIER A 18 ASSIEITES PLATES U 1 1 2
) CASIER A PLATEAUX -U- 1 1 2
7 CHARIOT DE TRANSPORT D'ASSIETTES- Y 1 1 Z
8 LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE U 1 1 2
? CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS u I 1 2
10 CHARIOT A LINGE PROPRE U i 1 2
11 TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE. u 1 1 2
4
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Lot5 : matériel de distribution, self- service , motériel de fravail et de

rangement_et matériel de nettoyage

Iltem N° Désignation et caractéristiques techniques

TABLE DE TRAVAIL MOBILE
Marque :
Référence :
. Tout inox AlS| 304
. épaisseur 15/10 minimum
. Dim : 1000X700, hauteur 850 mm minimum mu ¢ I‘E e
«  “Bord tombé de 40mm minimum avec con /{} e

* : «  4roulettes dont 2 avec freins 'é{w o Aot s"ts
« Tolalement arrondis et bord relevé arriére|de 00 mp:de:: hcu’reur au
minimum avec refour incliné de 20mm au mini "‘QPQ ,/__
« Insonorisation par panneau stratifié double focé ¥ofalemenf étanche et
protégé par une tdle en acier inoxydable :
e AlS| 304 couvrant totalement le panneau siraiifie..
En dessous :
. un bloc de rangement gastro 5 niveaux GN 1/1
. une étagere basse
TABLE DE CHEF AVEC BAC GAUCHE
Marque :

[Référence :
'« Tout inox AlSI 304
«  épaisseur 15/10 minimum
. Prévoir Robinetmélangeur
«  Dimensions : 1400X700 hauteur 850 mm
«  Doublé par panneau hydrofuge stratifié de 19 mm d'épaisseur
minimum et colle
2 «  Bac de de 400x400 mm avec bonde surverse crépine et siphon en
alliage chromé avec culot démontable
«  Avec passage de robinetterie (EC/EF)
« Totalement arrondis et bord relevé arriére de 100 mm de hauteur au
| minimum avec retour incliné de 20mm au minimum.
e Candiisafion d'évacuation en PVC, siphon, vannes d'isolement,
égoutoir, flexible EF/EC.
En dessous :
« une etagere basse
CHARIOT DE SERVICE
Référence :
3 . En acier inox 18/10 épaisseur 10/10 minimum
. 3 niveaux 900x600x200 mm
. 4 roues pivotantes dont deux avec frein
7

4)
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| CHARIOT DE DISTRIBUTION :
Chariot de service 2 niveaux et 3 GN 1/1

Trés maniable avec roulettes pivotantes dont 2 avec freins, ulilisation facile
avec 2 barres de déplacement.

Dimension minimal : 1000 x 500 x 200 mm
Construction en acier inoxydable
Niveau supérieur pour bacs 3 x GN 1/1
Etagéres inférieures en acier inoxydable
4 roulettes pivotantes, 2 avec freins
Anti-choc en caoutchouc gris

-Charge maximale : 80 kg

Livré avec 3 x GN 1/1

- Les roulettes sont largement dimensionnées pour permetire le fransport |
de charges lourdes dont deux avec frein

Tonnells
ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX /‘/;,f;a_?z;?iif:ﬁ;\
NS o it \{a/‘\
Marque : S NE
Iy o f o
Référence P E;es'”¥i<f?f achat |3
. en acier inox AlSI 304,, portes coulissantes., . ents |

o

. Dimensions L : 1600 X P:700 X H :\Qﬁ(ﬁjéjmrini 10% /- /
sur rovlettes \}?;( e

Serrure G clés RN

3 Etagéres réglables

*  blocage sur 02 Roues

o N

o

~

RAYONNAGE AVEC ETAGERES EN INOX 05 NIWEAUX
Marque :

Référence :

. en acier inox 304

. Dimensions : 1000X500, hauteur : 1800 mm £ 10 %

ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS

En INOX 304

Finition satfinée

4 étageéres réglables en hauteur

2-Portes battantes

Serrure & poignée avec clef

Vérins réglables en hauteur

Toit en pente anti-poussiere

Dimensions £ 10% : L 950 x P 500 x H 1 800

ETAGERES MURALE DE RANGEMENT DEMONTABLE

1Ce prix rémunére & I'unité la fourniture et la pose des étageres murdle de
cuisine ayant les caractéristiques suivantes :

7




Les rails de I'étagére s'attachant facilement & I'aide des vis fournies, les
supports adoptés doivent &tre montés & nimporte quelle distance gréce &
la construction régiable en hauteur, L'étagére peut dinsi étre adapiée
individuellement & chague utilisation, couvre une surface murale inutilisée
dans ia cuisine, garantissent une stabilité maximale,

étagéres de Dimensions 1000x 350 de profondeur environ Construction en
inox 304 d'épdisseur 15/10 éme, avec des supports en rails démontable et
réglable en hauteur,

ECHELLE BASSE GN1/1 DE 10 NiVEAUX 04 ROULETTES PIVOTANTES

- | Marque
Référence :
9 » Tout en Inox
» Enfrée 325 mm butées avant arriére
+ 4 Rouletes pivotantes nylon avec pare chocs
» blocage sur 02 Roues
-ECHELLE HAUTE GN 1/1 DE 20 NIVEAUX 04 ROULETTES PIVOTANTES
Marqgue :
Référence :
.10 * Tout en Inox
» Entrée 325 mm butées avant arriére
4-Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs
* blocage sur 02 Roues
BILLOT EN POLYPROPYLENES
4 Marque :
Référence :
T e surpiedinox AlSI 304,
. Billot en polypropyienes hauteur entre 100 et 150.mm,
. Dimension: totale L 1200 x P 600 x h 850 mm
CHARIOT ROULANT INOX POUR BALANCE
Marque :
Référence :
12 . Avec 2 étagéres en soubassement
. Dimensions : 600 x 400 mm
. Hauteur; 750 mm
TABLE DE DEBARASSAGE INOX AVEC TROU VIDE ORDURE 3 TROUS
AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE
13 Marque :
Référence :
PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC EGOUTTOIR
Marque :
14 Référence:
. Tout inox AISE 304
. épaisseur 15/10 minimum 7
3;“)’
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. Dimensions : 1400 x 700 mm hauteur 850 mm
. 2 bacs de 400X400 ou 500 x 500 mm

. Dosseret arriére
. Bord tombé droit avec retour d'éqguerre sur l'avant et les cotés
. Dessus chaudronné en extrémité, sans piéces d'obiuration sur
chaque coté des bords fombés et sur les exirémités des dosserets
. Habillage inox cache bacs sur les 3 faces
1o Douchette avec fiexible sur mélangeur mono trou
. Bande surverse crépine en laiton
. Ceinture haute en tdle pliée inox 18/10
. Pidces de jonction en ABS avec dispositif de serrage des consoles par
2 vis inox
. Pistement en acier inoxydable AlSI 304 réglable.
. Ftagere basse
. Vérins de mise & niveau en ABS

« Candlisation d'évacuation en PVC, siphon, vannes d'isolement,
égoutair, flexible EF/EC.

LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU

Marque :
Référence: g
R Commande & genou /" ;
. Clapet anti retour dasseret avant et arrier ""
«  Cuveinox AlSi 304 avec habillage sur 3 foz%
. Commande de I'eau mitigée au genou sur‘*{é nneau de tq¢§;de
articulé \E. ,ﬁ:i{} T
15 . Dosseret arriére inox avec distributeur de savon liguide

. Mélangeur d'eau mitigée avec robinet a col de cygne
® Canalisation d'évacuation en PVC, siphon, vannes d'isolement,
flexible EF/EC.
Livig-avec ;
« Distributeur de serviettes papier,
« Distributeur de savon liquide,
+ Brosse & ongle
e Poubelle pour les serviettes
LAVABO COLLECTIF
e Un lavabo collectif d'environs 1000x500 .
« 2 robinetteries temporisées chromée spécidle pour lavabo type pour
collectivite,

14 » Une vidange de marque que la robinetterie ou équivalent

e. Un siphon de diamétre approprié
o Support mural

toutes sujetions

7

« y compris pose, raccordement, fixation, joint en silicone par pistolet et
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17

POSTE MQOBILE DE DESINFECTION
Marque ..
Référence :

{Fixe équipé de:

. tuyau gqudlité alimentaire longueur 15 nv

. Doseur : réglage de la concentration par buses callbrees
. un nistolet antichoc

. Distributeur de produit

. support.inox bidon, 10kg

. Disconnecteur NF protégeant le réseau d'eau potable

. Fixation murale

. Vannes d'isolement.

18

ASPIRATEUR'EAU-POUSSIERE

Marque :

Référence :

Aspirareui sau e poussieres 301

"‘Composition du lot : EQUIPEMENTS : nouveau suceur combiné eau et
poussiéres, filtre plissé plat, sachet filtfre ouate, suceur long, flexible
Type d'alimentation : Electrique

Puissance : 1300 W

Accessoires livrés : EQUIPEMENTS : nouveau suceur combiné eau et

| poussiéres, filtre plissé plat, sachet filire ouate, suceur long.. flexible
{Systéme de récupération : Bac {sans sac)

19

MONOBROSSE
Marque :

Référence :
Application: Lustrage
Viiasse ;| Hauie viiesse

Vitesse 1400 tpm
Consommgaiicn de courant @ 1 ]Oé
&mergie Cable ‘
Pression dudisque 27 g/ecm? $
Nwecu*'smmf"“? dBA
inensions 1 56 x43x 117 cm
longueurdu cable ; 12,5 m

20

=R

E MENAGE ET DE LAVAGE
-Margoe :
Référence :
Chorotéqguipe de :

{Presse & mdchoire

Zseauxde 15|
2seauxde 6 ?
Porie sac poubelle de 100 L minimum
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Livre avec
200 sacs poubelle

CHARIOT-POUR FEMME DE CHAMBRE —
Dimensions : L:92,5xP :52,7xH :130 cm

-Chariot complet, pratique et &conomique offrant tout le nécessaire pour
répondre aux taches quotidiennes. Construction en fube d'acier.

Pare-chocs de protaction éauiné ds 4 roulettes de protection en
caovichouc.

2 arceaux latéraux supérieurs pliants {[dont 1 avec couvercle rabattable)

pouwr agcerocher sac a linge et sac.en plastique.

2 arceaux latéraux inféreurs pliants avec grille et roulettes de protection.

2 tablettes intérieures fixes et 2 tablettes & hauteur variable avec décor
bois, coloris au choix .

1Revétement thermolagqué coloris titane RAL 7084.

Le chariot TRl est Sguips=rpius de-2 bacs superposables avec couvercles

Tpour le tri des déchets,
Dims( cm) : L avec les arceaux repliés : 92,5. P 50,5 X H118,8 cm.
| Equipés de 4 roues pivotantes diamétre 200 mm, 5&me roue cenirale

diametre 160 mm.

imnm “ e

[Accessoires : casier bois pour petits articles, ¢ mjner sup“p v pour

prospectus, 2 bacs de tri de-déchets avec ¢ us/erc:le volet r Ulcm’t
verrouillable, roues avec bandage caoutch U ,Sqgien p@ifyes’rer 5
poches, suspension pour 2 sacs 50 L, couver 't3 Y€ ermouiiable: ‘rem’re bois.

22

-[RACLETTE POUR SOL POLYPROPYLENE iAﬁGEUk\/SSCM MiNIMUI{A AVEC

MANCHE N o

23

RACLETIE A VITRE AVEC POIGNEE INOX LARGEUR 25CM M!NIMUM
Livré avec perche-t&lesronionsiongueur 2 m minimum

-BALAICOCO 29 CM AVEC MAANCHE
‘Manture-bois - doulille vis

25

[PANNEAU ATTENTION ST GLISSANT

26

| SEAU LAVEUK
| Capacité : 14 litres

Antibactérien couleur bleu

SEALU LAVEUR.

Capacité : 14 litres
Antibactérien couleurrouge

28

BACS MANUTENTION-PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR
LA DISTRIBUTION

‘Marque :

Référence :

1Qualité : HDPE
| Dimensions : 600X400X200 f
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7Couleur bianche-

Tableau de répartition

1 |TABLE DE TRAVAIL MOBILE u 6 6
2 | TABLE DE CHEF AVEC BAC GAUCHE u 3 2 5
3 | CHARIOT DE SERVICE u 1 1 2
4 | CHAR!OT DE DISTRIBUTION. u 1 1 2
5 | ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX u 1 1 2
RAYONNAGE AVEC ETAGERES EN INOX 05
6 | NIVEAUX u 1 1 2
7 | ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS u 1 1 2
8 |ETAGERES MURALE DE RANGEMENT DEMONIABLE: | U 1 1 2
'ECHELLE.BASSE.GN1/1 DE 10 NIVEAUX 04 ROULETTES
9 | PIVOTANTES U 2 2 4
-ECHELLE HAUTE GN 1/1 DE 20 NIVEAUX 04
10 |{ROULETTES PIVOTANTES u 2 2 4
11 |BILLOT EN POLYPROPYLENES U 1 1 2
12 | CHARIOT ROULANT INOX-POUR: BALANCE u 1 2
TABLE DE DEBARASSAGE INGXAVEC TKQU VIDE
13 | ORDURE-(3 TROUS). =/ ,, u 1 1 2
(5] Service ACE é
14 | PLONGE BATTERIE INOX ZBACS AVES EGOUTIOR Y 2 1 3
15 |LAVE-MAINS TOUTINOX SUSRENDU /% u 2 2 4
14 | LAVABO COLLECTIF N -?“,j U 0 1 1
17 | POSTE MOBILE DE DESINFECTION™ U 2 2 4
18 | ASPIRATEUR EAU-POQUSSIERE u 1 1 2
19 | MONOBROSSE T8 1 1 2
20 | CHARIOT DE MENAGE ET DE.LAVAGE i 1 1 2
21 |CHARIOT POUR FEMME DE CHAMBRE g 1 1 2
RACLETTE POUR SOL POLYPROPYLENE LARGEUR. ' :
- 22 |35CM MINIMUM AVEC MANCHE U 2 2 4
RACLETIE A VITREAVEC POIGNEE INOX LARGEUR
23 [25CM MINIMUM u 2 2 4
24 |BALAI COCO 29 CMAYEC MANCHE L 2 2 4
25 |PANNEAU ATTENTION SOLGLISSANT i 2 2 4
26 |SEAU LAVEUR (couleur bleu) U 3 3 6
27 |SEAU LAVEUR (couleur rouge) U 3 3 6
BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
28 | CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION. u 4 4 8
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LOT 4.: petits outillages de-cuisine et de restaurant

AIGUISEUR AFFUTEUR COUTEAU ELECTRIQUE

MARQUE :
REFERENCE :

ARAIGNEE ACIER INOXYDABLE DIAM 12MM
MARQUE :
REFERENCE .

ARMOIRE STERILE 10 COUTEAUX
MARQUE :
REFERENCE :

ASSIETTE A DESSERT CLASSIQUE PORCELAINE EMATLLEE CERTIFIEE

I BLANCHE 23CM BLANCHE HAUT DE GAMME TENDANCE HOTELIER

QUALITE SUPERIEURE
MARQUE :
REFERENCE :

ASSIETTE A PAIN CLASSIQUE EN PORCELAINE BLANCHE EMAILLEX
CERTIFIEE 13X13 CM HAUT DE GAMME TENDANCE HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

REFERENCE : 4
ASSIETTE CREUSE 22 CM EN PORCELAINE EMAJLLEE BLANCHE
CERTIFIEE HAUT DE GAMME TENDANCE HOTELIER QUALATE

p | SUPERIEURE 6\ des Egaipenien s |
MARQUE: ff‘*t;\\
REEERENCE : U A

ASSIETTE ENTREMET :20CM_ENPORCELAINE BLANCHE CERTIFIEE HAUT
DE GAMME TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

ASSIETTE GASTRONOMIQUE CLASSIQUE EN PORCELAINE BLANCHE-
EMAILLEE CERTIFIEE HAUT DE GAMME TENDANCE HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

ASSIETTE PLATE PORCELAINE EMAILLEE BLANCHE CERTIFIEE
DIAMETTRE 31CM HAUT DE GAMMYE TENDANCE HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE-

MARQUE :
REFERENCE :

10

ASSIETTE PLATE PORCELAINE BLANCHE EMAILLEE CERTIFIEE
DIAMETTRE 16CM HAUT DE GAMME TENDANCE HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

11

ASSIETTE PLATE PORCELAINE BLANCHE-EMAILLEE CERTHIEE

SUPERIEURE

DIAMETRE 25CM HAUT DE GAMME TENDANCE HOTELIER-QUALITE 7




MARQUE :
REFERENCE :

12

BAC GASTRONOME GN 1/1 -100MM POLYC
MARQUE :
REFERENCE:

BAC GASTRONOME GN 1/1 -150MM POLYC

MARQUE :
| REFERENCE .

14

BAC GASTRONOME GN 1/1 -200MM POLYC
MARQUE :
REFERENCE :

15

BAC GASTRONOME GN 1/2 -150MM POLYC
MARQUE :
REFERENCE :

16

BAC GASTRONOME GN 1/2 -65MM POLY.C
MARQUE :
REFERENCE :

17

BAC GASTRONOME INOX GN 1/1 - 100MM INOX 14L,
MARQUE :
REFERENCE :

18

BAC GASTRONOME INOX GN 1/1 -150MM INOX 21 L
MARQUE :
REFERENCE :

i9

‘MARQUE:

BAC GASTRONOME-INOX GN 1/2 -1 (}?M INOX 9,5L
5

g il B
;«f SEFVH

REFERENCE : B gos

20

BAC GASTRONOME INOX GN 1/2 -ﬁ‘s%s/m INOX 4L
MARQUE : N
REFERENCE :

21

BAC GASTRONOME INOX GN 1/2, HAUTEUR 100 MM

MARQUE .

REFERENCE :

22

BAC GASTRONOME INOX GN 1/6 -100MM INOX 1,6
MARQUE :
REFERENCE:

23

BAC GASTRONOME INOX GN 1/6 -200MM INOX 3,4
MARQUE :
REFERENCE :

24

BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/3 HAUTEUR 100MM
MARQUE :

'REFERENCE :

25

BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/3 HAUTEUR 150MM
MARQUE :
REFERENCE :

Y




26

BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/6 HAUTEUR 100MM
MARQUE :
REFERENCE :

27

BAC GASTRONOME POLY CARBONATE GN 1/6 HAUTEUR 150MM
MARQUE :
REFERENCE :

28

BAHUT INOX L7L SANS COUVERCLE
MARQUE :
REFERENCE :

29

BAHUT INOX 5L SANS COUVERCLE
MARQUE :
REFERENCE :

30

BAIN-MARIE INOX 1,3L. SANS COUVERCLE
MARQUE :
REFERENCE:

31

BAIN-MARIE INOX 6,3L SANS COUVERCLE
MARQUE :
REFERENCE :

32

BEURRIER 06 CM/4CL * 10 % EN PORCELAINE BLANCHE
MARQUE : .

33

«e swmzt,
REFERENCE : /fa“ IR
BOITE STOCKAGE POLY /ﬁ@ ;I}?L 10 %47 Y
MARQUE : % 5 deg 7 ! ;r;} lehar 3 e
REFERENCE : e ‘\ Cliten e

ﬁ». i

34

BOITE STOCKAGE POLY CA‘RIiE 3 8L Z 10 %

e

MARQUE : o
REFERENCE :

35

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 5,7L. £ 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

36

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 7,6L + 10 %
MARQUE :
REFERENCE

37

BOL A CONSOMMER 12CM/ 38 CL EN PORCELAINE BLANCHE # 10 %
MARQUE :

REFERENCE ;

.38

BOLS DE CUISINE CON. INOX ;SERIE : 1L ; 2L ; 8L
MARQUE :
REFERENCE :

39

BOLS DE CUISINE ROND INOX SERIE ; 1.4L; 2.8 L ;7L
MARQUE :
REFERENCE :

40

CADRE A OPERA INOX (570X370X45) MM +.10 % AVEC BARRES DE
SEPARATION, 2 SUR LA LARGEUR ET 1 SUR LA LONGUEUR

MARQUE : 7
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REFERENCE :

11

| CATISSE A GENOISE EN INOX (410X610X50) MM # 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

42

CAISSE CONTENANCE 32L BLANCHE £ 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

43

CAISSE CONTENANCE 32L VERTE + 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

44

CARAFE A DECANTER EVASEE EN VERRE
MARQUE :
REFERENCE :

45

CARAFE A EAU BASE CARREE EN VERRE
MARQUE :
REFERENCE :

46

CARAFE A JUS AVEC COUVERCLE 1L+ 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

47

CARRE POUR PATISSERIE 10X 10X4 CM % 10 %
MARQUE : Ty

Jf@ mmm]]

REFERENCE : A@Ew‘ ““““““““““““ “’~>st"

48

MARQUE :
REFERENCE : A

Service Ackgs
i
”E{Jf{?’” 1; ;;3/

49

CERCLE A ENTREMETS EN INOX @ DE 200 MM ET UNE, ﬁAUTI:UR DE 45 MM
MINIMUM D .

MARQUE :
REFERENCE :

S0

CERCLE A ENTREMETS EN INOX @ DE 80 MM ET UNE HAUTEUR DE 45 MM
MINIMUM '

'MARQUE :
REFERENCE :

51

CERCLE A TARTE EN INOX DIAM :20 /H: 2 CM. % 10 % BORD ROULE.
MARQUE :
"REFERENCE

52

CERCLE A TARTE EN INOX DIAM :24 /H: 2 CM.% 10 % BORD ROULE
MARQUE :
REFERENCE :

53

-‘CERCLE ROND ENTREMETS 20 CM £ 18 %

MARQUE :
REFERENCE :

54

CHALUMEAUX A CARAMELISER : 40 ML -16CM £ 10 %
MARQUE :

REFERENCE :
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55

CHEVALET DE TABLE SYMBOLE EN INOX « RESERVEE » DIM 10X5X5 + 10 %

MARQUE :

REFERENCE :

56

‘CHEVALET DE TABLE SYMBOLE EN INOX « NON-FUMEUR »

MARQUE :
REFERENCE :

57

CHINOIS CON INOX TOILE ; SERIE : 20CM ;24 CM + 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

58-

CISEAUX CUISNE INOX
MARQUE :
REFERENCE :

59

CORBEILLE A PAIN FORME RONDE @ 200MM MINIMUM EN INOX
MARQUE :
REFERENCE :

60

COUPE A DESSERT AVEC PIED EN VERRE TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

61

COUPE GUFS EN TRANCHES FILS INOX
MARQUE :

- w2
REFERENCE : e
COUTEAU A BEURRE EN INOX TEXDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE g Service spq
62 |MARQUE: £ des Eguiygn,
REFERENCE : “o\
| COUTEAU A DESOSSER -{jg;;;;“;-f,.; Bt
63 MARQUE : el
REFERENCE :

COUTEAU A DESSERT ACIER INOXYDABLE EPAISSEUR 2.5CM LONGUEUR

20 CM TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE
MARQUE :
REFERENCE :

65

COUTEAU A ENTREMET BAGUETTE INOX 18/10 TENDANCE HAUT DE
GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

06

COUTEAU-A PAIN AVEC LAME INOX 35 CM
MARQUE :
REFERENCE :

67

COUTEAU A POISSON EN INOX(96G) 18/10 HAUT DE GAMME TENDANCE
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

68

.‘})

COUTEAU A STEAK"'HAUT DE GAMME TENDANCE HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

73
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MARQUE :
REFERENCE :

69

COUTEAU D’OFFICE PROFESSIONNEL LAME INOX 10 CM ET 12 CM DE
MANCHE NOIRE A 03 RIVETS

MARQUE :
REFERENCE :

70

| COUTEAU PROFESSIONNEL DE CUISINE

MARQUE :
REFERENCE :

n

HOTELIER QUALITE SUPERIEURE
MARQUE:
REFERENCE :

COUTEAU DE TABLE BAGUETTE INOX 18/1¢ TENDANCE HAUT DE GAMME

72

COUTEAU ECONOME ABS
MARQUE :
REFERENCE :

73

LoanTRALY SOMMELIER
MARQUE .
REFERENCE :

74

COUVERCLE BAC GASTRONOME POLY CARBONATE GN 1/1
MARQUE :
REFERENCE : "”‘“Hw\

"/; e LATLE i3

75

JCOUVERCLE BAC GASTRON M POLYCA

&
| REFERENCE : f[/ Service Achat i

NATE GN %
< ,

MARQUE :

%

76

| MARQUE :

COUVERCLE BAC GASTRONQM‘E POLY CARBO: 1§f TE GN 1/3

REFERENCE :

77

CEaBYERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/6
NARQUE
REFERENCE :

REMIRRS ; 15CL -30CL £ 10 %
MEARQUR
CREFERENCE :

UL A-DESSERT EN INOX 3MM * 10 % 18/10 TENDANCE HAUT DE
GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

i REFERENCE :

86

CUTLLERE A ENFREMET BAGUETTE INOX 18/10 TENDANCE HAUT DE
GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

CUILLERE 2 café EN INOX (2.5MM) * 10 % 18/10 TENDANCE HAUT DE
GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE : ?

5
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82

DE GAMME HOTELIER-OEAL IVE SUPERIEURE
MARQUE :
REFERENCE :

| CUILLERE A SOUPEBAGUETTE INOX 18/10 3MM % 16 % TENDANCE HAUT

83

CUILLERE PORTIONNEUSE DE GLACE
'MARQUE :
REFERENCE :

84

CUILLERE TABLE ENINOX (3MM) 18/10 TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :.
REFERENCE :

85

DISTRIBUTEUR A JUS-REFRIGERANT 02 RESERVOIRS
MARQUE :
REFERENCE ;

86

DISTRIBUTEUR PAPIER ALY/ FILM.INOX 45 CM.£ 5 % LONGUEUR
MARQUE .
REFERENCE

87

ECUMOIRE 2.5 CM EN INOX18/10 £ 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

88

ECUMOIRE 14CM EN INOX1.2MM (LONG}]{JUR MANCHE43€M) + 10 %
;; i <;

MARQUE :

REFERENCE :

89

FORME C®EUR Eoif’f@? f’ww Tionls
MARQUE : \EN

o Lo
vy fﬁq ’/

REFERENCE : O N

e —

90

EMPORTE-PIECE CANNELE EN NYLON. BOITE DE 8§ PIECES MINIMUM
FORME CARREE

MARQUE :
|REFERENCE :

91

EMPOREE-RPIGCE CAMMILE BN NYLON-BOITE DE 8 PIECES MINIMUM
FORME OVALDE

MARQUE :
REFERENCE :

EMPORTEFIECE CARNELE ENNYLON BOITE DE-8.PIECES MINIMUM
FORME RONDE

MARQUE :
REFERENCE :

93

FOUET A SAUCE "FMT » :36CM (NF-HYGIENE/MANCHE ISOLANT 230°C)
MARQUE :
| REFERENCE™

94

FOUET ENINOX 25 CM WPS-10P* + 10 %
MARQUE :
REFERENCE -

95

FOURCHETEE A DESSERT EN-INOX 4000 LONGUEUR 20 CM £ 10 %
TENDANCE BATCT DE GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE \;7

:
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MARQUE :
REFERENCE::

96

FOURCHETTE A ENTREMET BAGUETTE INOX 18/10 TENDANCE HAUT DE
GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

97

FOURCHETTE A POISSON-BAGUETTE EN INOX 18/10 TENDANCE HAUT DE
GAMME HOTELYER QUALITE SUPERIEERE

MARQUE :
REFERENCE :

FOURCHETTE CHEF 2 DENTS
MARQUE :
REFERENCE :

99

FOURCHETTE TABLE EN INOX (3 MM) 18/10 TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

100

GANT POUR FOUR RESISTANT EN SILICONE A UNE T° J USQU'A 93° L43CM
MARQUE :
REFERENCE :

101

GODET A COUVERTS POLYETH
'MARQUE
'REFERENCE :

102

I REFERENCE :

GRILLE PATISSERIE INOX 400X600 MM + 3 TRAVQ,SES -
MARQUE :

.....

/"

e ‘i\m:ﬁ

HUILIER VINAIGRIER EN VERRE LONGU%U 18:EM+ 10 ,%€

MARQUE : o {ﬁf’ssfgmmf i /;

REFERENCE : \\ggf:} v
e

104

LOUCHE A SAUCE §
MARQUE :
'REFERENCE :

Ly
o

105

LOUCHE DE SERVICE EN INOX (2:5v8

TMARQUE :

‘REFERENCE :

106

LOUCHES INOX, SERIE : 0,05L., 0;12L, 0.25L; iL
MARQUE :
‘REFERENCE :

107

MESURE GRADUEE SUR PIED INGX 1T,
MARQUE:
REFERENCE :

108

'MESURE A COCKTAIL DOUBLE 2,5/855- CL EN INOX + 10 %

TMARQUE :

REFERENCE"

109

MESURE A COCKTAIL DOUBLE 2/6¢ CL ENINOX £10 %

PR yi—
[
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MARQUE :

| REFERENCE

110

MILASSONEN INOX ROND-UNIDE ¢ 60 MM +10 %
MARQUE :
REFERENCE:

111

MILASSON @ DE 22 CM+ 14 %
MARQUE :
REFERENCE :

112

MINI CHAFING-DICH OVALE ARGENTE1 BRULEUR TENDANCE HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

113

MINI CHAFING-DICH RECTANGULAIRE ARGENTE 1 BRULEUR TENDANCE
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE

114

MINI CHAFING-DICH ROND ARGENTE I BRULEUR TEMBAMOVCRORTNLIGE

QUALITE SUPERIEURE
MARQUE :
REFERENCE

115

'MOULE A BRIOCHE EN INOX @ DE 180 MM MINIMUM

116

117

118

119

MOULE A-BRIOCHE EN INOX @ DE-90 MM 10 %
MOULE A CAKE EVASE ENINOX 240X80 MM MINIMUM
MOULE A CAKE OUVRANT EN INO ; {2.3 oy IMM £ ie %

Sy
MOULE-A CHARLOTTE ENINOX CAPACI'IzE 1 L;me'%z
REFERENCE

120

MARQUE :
REFERENCE
MARQUE :
REFERENCE
e ey
MARQUE : ~e
REFERENCE \' ’
Hes - R
MARQUE :
REFERENCE
HAUTEUR 9 CM 10 %
MARQUE"
MOULE A MADELREINE EN SILICONE RECTANGLE PLAQIIE DE 17X12CM
MINIMUM

MARQUE :

REFERENCE

121

MOULE A MANQUER FER BLANC ROND UNI:@ DE 180-MM, HAUTEUR 5CM &
10 %

MARQUE :

REFERENCE

MOULE A PETIT FOUR CANNELE EN FER BLANC UNLL3NGUEUR 35 MM
122 |MARQUE:

REFERENCE VA

s
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123

MOULE A PETIT FOUR LOSANGE EN FERBLANC UNI LONGUEUR 60 MM =
10 %
MARQUE :

REFERENCE

124

MOULE A PETIT FOUR TARTELETTE RONDE UNIE EN FER BLANC @ 40 MM
10 %
MARQUE :

REFERENCE

125

MOULE A SAVARIN EN FER BLANC @ BE 220 MM HAUTEUR 5CM = 10 %
MARQUE ;
REFERENCE

126

MOULINS A SEL ET A POIVRE MANUEL DUQO SEL/POIVRE TRANSPARENT
ACRYLIQUE 18 CM

MARQUE :
REFERRENCE :

127

MOUTARDIER EN VERRE
MARQUE :
REFERENCE :

128

CHEVALETS DE TABLE NUMEROS EN ACIER INOXYDABLE DE 1 AU25,DIM |

T4X58X48CM =10 %

{MARQUE:

REFERENCE :

129

OUVRE BOITES MODEL DE TABLE
MARGQUE :
REFERENCE :

130

PASSOIRE CHINOIS ETAMINE DIAM 20CNM;24 CM £ 10 %
MARQUE:
REFERENCE : P —

13

PASSOIRE CONIQUE 30 CM * 10 % :;E DIAMETRE fwl;c ANSE
MARQUE : /& N

REFERENCE : ;f il Service dchar Y

132

PETIT PLATEAU DE SERVICE DE I[;IE}MARG)QAIN—JA:RGENTE ROND 34,5
CM q “_:‘5 Nl

MARQUE :
REFERENCE :

133

PINCE A SERVIR EN INOX ; MANCHE EN VINYL VERT L23CM
MARQUE :
REFERENCE :

134

PINCE/CISEAUX MULTI USAGES EN.INOX
MARQUE :
REFERENCE :

135

PLANCHE A DECOUPER BLANCHE EN POLYETHYLENE 53X 32.5 XEPF:2CM

| MARQUE :

REFERENCE :

136

PLANCHE A DECOUPER BLEUE EN POLYETHYLENE 53:X 32.5XEP:2CM
MARQUE ; \7
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REFERENCE :

137

PLANCHE A DECOUPER JAUNE EN POLYETHYLENE 53X 32.5 XEP:2CM

MARQUE :
REFERENCE :

138

PLANCHE A DECOUPER MARRON EN POLYETHYLENE 53 X 32.5 XEP:2CM
MARQUE :
REFERENCE:

139

PLANCHE A DECOUPER ROUGE EN POLYETHYLENE 53 X 32:3 XEP:2CM
MARQUE :
REFERENCE :

140

PLANCHE A DECOUPER VERTE EN POLYETHYLENE 53 X 32.5 XEP:2CM
MARQUE
REFERENCE :

141

PLANCHE A BECOUPER PROFESSIONNELLE 55 X 45 X 3CM
MARQUE :
REFERENCE :

142

PLAQUE A DEBARASSER INOX 40X30 18/10
MARQUE :
REFERENCE :

143-

PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE : 27/22/16CM (1ER

CHOIX) QUALITE SUPERIEURE
MARQUE :
REFERENCE :

144

PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL DIAMETTRE65CM QUALITE
FSUPERIEURE

MARQUE :
‘REFERENCE :

145

PLATEAU DE SERVICE EN ARGENTERIE MAROCAINE TROIS PIECES,
DIMENSION : 50/43/35CM, QUALITE SFPERIEURE/- .~
LE

\ff
MARQUE: "
REFERENCE : Ser Yice A i

146

PLATEAU DE SERVICE EN INOX A\Ai\féﬁ REQTA}\IGUI;AIRE LONGUEUR
240X160X50 MM + 10 % /

MARQUE : \\ .
REFERENCE : s

147

PLATEAU RONDANTIDERAPANT 0,35 CM + 10 % DE DIAMETRE
MARQUE :
REFERENCE :

148

PLATEAU POLYPROPYLENE NSF
MARQUE :
REFERENCE :

149

POELES A FRIRE TOLE BLANC ; SERIE :18 CM, 22 CM, 24 CM, 40CM, 50CM

MARQUE :
REFERENCE :

150

POELE A PAELLA 24CM

MARQUE : 7
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REFERENCE :

151

POELE ANTIADHESIF A CREPE @ 240 MM # 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

152

POELE ANTIADHESIF A OMELETTE @ 220 MM £ 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

153

POELE OVALE A POISSON DIAM 36CM< 10 % EN INOX ANTIADHESIVE
MARQUE :
REFERENCE :

154

POIRE A JUS
MARQUE :
REFERENCE :

155

PORTE ADITION EN INOX'
MARQUE :
REFERENCE :

156

PORTE-MENU EN SIMILICUIR - FORMAT A4 NOIR

‘MARQUE :

REFERENCE :

157

POT A CAFE 0.5L AVEC COUVERCLE
MARQUE:
REFERENCE :

158

POT A LAIT 0.5I, AVEC COUVERCLE / ‘1\

Sevvice Achn
MARQUE : i
o f?i i{z;g 3;(7”
REFERENCE : L

159

POTALAIT1L N
oom. R
REFERENCE :

160

RACLE TOUT NYLON 120X95 MM * 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

161

RACLOIR A BILLOT
MARQUE :

| REFERENCE :

162

RAMASSE COUVERTSEN PLASTIQUE 4 CAISSES 53X32,5XHT 10CM # 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

163

RAMASSE MIETTE SILVER EN ALU 15,5 CM HFS/OS/DS

MARQUE :

REFERENCE :

164

RAMEQUIN EN YERRE 8.5CM
MARQUE :

‘REFERENCE :

165

RAPE 6 FACES EN INOX H(24CM)
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MARQUE :
REFERENCE :

166

RECHAUD A ALCOOL EN CUIVRE 1 BRULEUR
MARQUE :
REFERENCE :

167

MARQUE:
REFERENCE :

RECHAUDS A FLAMBER DE TABLE A CARTOUCHES DE GAZ $,35/0,28/0,1

168

RONDEAU BAS AVEC COUVERCLE EN INOX 20CM/24CM/28CM
MARQUE :
REFERENCE :

169

ROULEAU A PATISSERIE EN BOIS 50 CM
MARQUE :
REFERENCE :

170

ROULEAU A PATISSERIE NYLON 500 @ 45MM £ 5 %
MARQUE :
REFERENCE :

17%

ROULEAU MULTICOUPE UNI 5SROUL
MARQUE :
REFERENCE :

172

ROULEAU PIC-VITE EN POLYAMIDE 12 CM LONGUEUR + 10 %
MARQUE:
REFERENCE :

173

ROULETTE A PATE DE 100 MM EN INOX %10 %
MARQUE :
REFERENCE :

i74

RUSSE EN INOX AVEC QUEUE DIAM 28/24:22. .

MARQUE : e TN
/,\ v o

REFERENCE : 4 \

175

7L ‘
SALADIER CARRE 12.5X125.5 CM B{JA%\,? ;(j 1}1 v

MARQUE : \\ v ,, |

REFERENCE :

176

SALADIER EN MELAMINE 19.5 X 19.5 A\PSifff“u;"f“_;-i;'x“r‘;
MARQUE :
REFERENCE :

1r7

SALADIER EN MELAMINE 25.5 X 25.5 APS
MARQUE : '
REFERENCE :

178.

MARQUE :
REFERENCE :

SALADIER EN VERRE TRANSPARENT 30 CM DE LONGUEUR 7 CM DE
jLARGEUR/ CAPACITE 750CL MINIMUM

179

SALIERE ET POIVRIERE EN VERRE
MARQUE :
REFERENCE :

T
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180

SAUCIERE - 25CL
MARQUE :
REFERENCE :

181

SAUPOUDREUSE EN INOX A FIGURES FINES: 9.5X7CM HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

182

‘SAVARIN INDIVIDUEL DEBOUCHE EN FER BLANC @ DE 65 MM ET UNE
HAUTEUR DE 15MM £ 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

183

-‘SCIE BOUCHERIE EN INOX
MARQUE :
REFERENCE :

184

SERIE 2 BASSINES %2 SPHERIQUE EN INOX DIAMETRE 25-35 MINIMUM
MARQUE :
I'BFEERENCE !

185

SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-50CMz 10 % FOND RENFORCE

| MARQUE :

REFERENCE :

186

SERIE 4 CHINOIS 18-20-22-26 EN INOX 18/10
MARQUE :

| REFERENCE :

187

SERIE DE 3 PLAQUES A ROTIR INOX 40-50-60% 10 %
MARQUE : el
REFERENCE : /Q,-f””" ’ ‘*-»f’f-v

188

| MARQUE :

SERIE DE 4 BASSINES INOX RON?E? FOND PLA 2;15@,3 3236
: yice Acha ¥

io des Fouipement ;jz
REFERENCE : VN

‘SERIE DE 6 CASSEROLES 16-18-20- 22\24-&8 EN INOX A/VEC FOND RENFORCE
18/10 - .

MARQUE :
REFERENCE :

SERIE DE 6 SAUTEUSE INOX 20-22-24-28-30-32 AVEC FOND RENFORCE 18/10
MARQUE :
REFERENCE :

SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAEL MAROCAIN : (3:SUCRIERS
PETIT MODELR/MOYEN MODELE/GRAND MODELE + 2 PLATEAUX A PIEDS,
DIAMETRE :50CM MINIMUM QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REEERENCE :

SERVIETTE DE CUISINE : 80% COTON/ 20% POLYESTERE
MARQUE :
REFERENCE :

193

SET DE TABLE RECTANGULAIRE EN VINYLE 35/45 CM, COULEUR AU

CHOIX 47
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MAROQIUE :
REFERENCE :

194

SHAKER EN INOX
MARQUE :
‘REFERENCE :

195

SOUPIERE 320 CL EN PORCELAINE
MARQUE :
REFERENCE :

196

SOUPIERE EN INOX AVEC COUVERCLE
MARQUE ;
REFERENCE :

1%7

SOUPIERE SUR PIED AVEC COUVERCLE EN INOX : 22CM
MARQUE :
REFERENCE:

198

SOUS BOL A CONSOMMER EN PORCELAINE BLANCHE

R S i a i
R s L TN

REFERENCE:

199

SPATULE BLANCHE EN POLYGLASS 30 CM
MARQUE :
REFERENCE :

200

SPATULES COUDEES EN INOX 25 CM ; 30CM
MARQUE :
REFERENCE :

201-

SPATULES EN-SILICONE 25 CM ; 35CM
MARQUE :

4-REFERENCE :

202

SPATULES FIBRE 25 CM ;30 CM;40 M,soCM
'MARQUE : /
REFERENET:: { / Service Aot

203

SPATUEETLE hAIBLE DE 180 Ml\/{ Mmmgm,pgg()n‘ﬁf £10 %

T “ s =2 \\ !‘\\, /{\53 ,/'[

e Y

204

ROITE INOX- DE“S(}O MM 10 %

'RERERENCE :

SPATULECINOY COURBEES 22CM. ; 25CM;30CM
REFERENCH :

206

SPATYLE INOX FLEXIBLE 15,5CM
MARQUE :

'REFERENCE :

207

SPATULE LONGUE COUDEE MANCHE SOLIDE 20CM

I MARQUE :

REFERENCE :
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208

SPATULE MARYSE EN CAOUTCHOUC DE 230 MM =+ 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

209

SUCRIER AVEC COUVERCLE EN INOX
MARQUE :
'REFERENCE :

210

SUCRIER EN PORCELAINE BLANCHE QUALITE SUPERIEURE
MARQUE :
REFERENCE :

211

SUPPORT MENU A PINCE 30 CM
MARQUE .
REFERENCE :

212

TAMIS EN INOX 18/10-DIAM : 26 CM
MARQUE :
REFERENCE :

213

TAMIS FARINE BORD PEAST Sr0NNG 1730
MARQUE:
REFERENCE :

214

TAMIS TOUT INOX @ DE 350 MAILLE DE 25 MM
_M‘A’RQUE :
REFERENCE :

215

: ‘TAPIS EN SIGCICONE DE CUISSON ANTIADHERENTE 60X40 CM

MARQUE :
REFERENCE :

216-

| REFERENCE :

TARTELETTE EN FER BLANC RONDE CANNE
MARQUE :

LEE@ 80 MM 10 %

“\’,:/ S

C:? AN
/ NI
1 Fon JY I f f f 3 f 5

217

{ SUPERIEURE

“TASSE ET SOUS TASSE A CAFE EN MELAMIN%;}& gg,, ﬂQ’,[‘EISJZER QUALITE

MARQUE :
REFERENCE ;

218-

TASSE+SQUS TASSE A PETTI DEXZCL ER
SUPERIEURE

| MARQUE :

REFERENCE :

219

THEIERE MAROCAINE TRABDITIONNELLE ARGENTEE GRAVEE : 1PAX
MARQUE :
REFERENCE :

220

THEIERE MAROCAINE TRABIT
MARQUE :
REFERENCE :

1LE ARGENTEE GRAVEE : 6PAX

221

THERMOMETRE SONDE, SONDE EN ACIER INOXYDABLE DE -30°C A 120°C =+
10 %

MARQUE: ?

REFERENCE :

=X




22

THERM@GS ENINOX DOUBLE PAROI AVEC COUVERCLENOIR 1L

TMARQUE :

REFERENCE -

223

VERRE A. COCKTAIL 24.5 TRANSPARENT TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

224

VERRE A BALLON 25CL TENDANCE HAUT DE-GAMME HOTELIER QUALITE
‘SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

225

VERRE A BIERE « CHOPE A BIERE » TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE 5UPERIEURE

MARQUE:
REFERENCE :

226

VERRE A COCKTAIL 21 CL. TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELEER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

227

VERRE A COGNAC 25 CL "VERRE SONORE » TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE .
REFERENCE :

228

VERRE A DEGUSTATION "VERRE SONORE" TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE"

229

VERRE A EAU FB "VERRE SONORE" T)SID,ANCE HAUI DE GAMME

230

HIOTELIER QUALITE SUPERIEURE /4% o
MARQUE : / \7
REFERENCE : (5] erviee Achar
VERRE A EAU GOBELET CRISTALL{N gs LT )i
MARQUE : \\;..,
REFERENCE : N

231

VERRE A IRISH COFFEE 23 CL. TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERTEURE~

MARQUE :
REFERENCE :

232

VERRE A PIED CRISTALLIN TUGIPE 16 CL , 15-CL , 25 CL "VERRE SONORE"
TENDANCE HAUT-DE GAMME HOTELIER QUALITE SEPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

233

VERRE A THE CRISTAL TRANSPARENT TENDANCE BAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

234

VERRE GIGOGNE 22-CL, TENDANCE HAUT BE-GAMME HGTELIER QUALITE

SUPERIEURE

85
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MARQUE :
REFERENCE:

VERRE ISLANDE 30CL TENDANCE-HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

VERRE LONG PRINK 30 CL TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

236 |MARQUE:
REFERENCE

VERRE/FLUTE A CHAMPAGNE "NORMANDIE" 18CL « VERRE SONORE »
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

VIDE POMME PP ;: 15 MM PM
238 MARQUE :

REFERENCE :

ZESTEUR VERTICALE

239 MARQUE :

REFERENCE :

235

237

Tableau de Répartition

T gnit e
BOC e,
e Pl e

o

| ELECTRIQUE
| MARQUE :
REFERENCE :
ARAIGNEE ACIER INOXYDABLE DIAM 12MM
2 |MARQUE: u 1 1
REFERENCE :

ARMOIRE STERILE 10 COUTEAUX
3 |MARQUE: u 1 , 1
REFERENCE : '

ASSIETTE A DESSERT CLASSIQUE ,
PORCELAINE EMAILLEE CERTIFIEE !
BLANCHE 23CM BLANCHE HAUT DE GAMME _
4 | TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE | U 20. 20 40

MARQUE :
REFERENCE :

ASSIETTE A PAIN CLASSIQUE EN

PORCELAINE BLANCHE EMAILLEE
5 | CERTIFIEE 13X13 CM BEAUT DE GAMME Y 20 T 40
TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

9

ra

[X]

I:\}




REFERENCE :

ASSIETTE CREUSE 22 CM EN PORCELAINE
EMAILLEE BLANCHE CERTIFIEE HAUT DE
GAMME TENDANCE HOTELE:R QUALITE

—

Y

6 |SUPERIEURE U 30 30 40
MARQUE :
REFERENCE :
ASSIETTE ENTREMET :20CM EN PORCELAINE
BLANCHE CERTIFIEE HAUT DE GAMME
7 | TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE | 30 30 40
MARQUE :
REFERENCE :
ASSIETTE GASTRONOMIQUE CLASSIQUE EN
PORCELAINE BLANCHE EMAILLEE
CERTIFIEE HAUT DE GAMME TENDANCE ) ]
8 | HOTELIER QUALITE SUPERIEURE U 30 30 60
MARQUE :
REFERENCE :
ASSIETTE PLATE PORCELAINE EMAILLEE
BLANCHE CERTIFIEE DIAMETTRE 31CM
HAUT DE GAM#E TENDANCE HOTELIER
9 | QUALITE SUPERIEURE u 30 30 60
‘MARQUE :
REFERENCE :
| ASSIETTE PLATE PORCELAINE BLANCHE
EMAILLEE CERTIFIEE DIAMETTRE 16CM
- | HAUT DE GAMME TENDANCE HOTELIER ,
10 | QUALITE SUPERIEURE u 30 30 60
MARQUE : )
REFERENCE : /;‘j'f S A
ASSIETTE PLATE PORCELAINE BLANCHE /‘ TN
|EMAILLEE CERTIFIEE DIAMETRE 25CM HAUT, |, N7
DE GAMME TENDANCE HOTELIER QU z, ITE, s
11 | SUPERIEURE AR 77 T Jf‘o 30- 60
b i LTRSS
MARQUE : \\ s
GL} . o ‘*".“
REFERENCE . ;{Qf{;'w N
BAC GASTRONOME GN 1/1 -100MM POLYC ‘
12 |MARQUE: U 1 K| 2
REFERENCE !
| BAC GASTRONOME GN 1/1 -150MM POLYC.
13 |MARQUE : v 1 0 T
REFERENCE :
BAC GASTRONOME GN 1/1 -200MM POLYC
14 |MARQUE : 0 1 o} 1
REFERENCE :
'BAC GASTRONOME GN 1/2 -150MM POLYC
15 | MARQUE : u 1 1 2
REFERENCE :
16 | BAC GASTRONOME GN 1/2 -65MM POLYC U 1 1 2




MARQUE :
REFERENCE :

17

BAC GASTRONOME INOX GN 1/1 - 100MM INOX
14L

MARQUE :

REFERENCE :

18

BAC GASTRONOME INOX GN 1/1 -150MM INOX
21 L

MARQUE :
REFERENCE :

- 19

BAC GASTRONOME INOX GN 1/2 -150 MM INOX
9,5L

MARQUE :
REFERENCE :

20

BAC GASTRONOME INOX GN 1/2 -65 MM INOX
4L

MARQUE :
REFERENCE :

21

BAC GASTRONOME INOX GN 172, HAUTEUR 100
MM

MARQUE :
REFERENCE :

22

BAC GASTRONOME INOX GN 1/6 -100MM INOX
1,6

MARQUE :
REFERENCE :

134 it

&' S s R L

23 | MARQUE : / 4 ‘
REFERENCE : Sels

BAC GASTRONOME INOX GN 1/6 -200MM INOX o

24

BAC GASTRONOME POLYCARBONATEI Cf\(ﬁlﬁ; 73
HAUTEUR 1060MM

MARQUE : \,\3;\ ‘
REFERENCE : 0

25

BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/3 |

HAUTEUR 150MM
MARQUE :

REFERENCE :

26 .

BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN1/6

-HAUTEUR 100MM

MARQUE :
REFERENCE :

27

BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/6
HAUTEUR 150MM

MARQUE :
REFERENCE :

28

BAHUT INOX 1,71 SANS COUVERCLE
MARQUE :
REFERENCE :

5,‘;

Y

~N%
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29

BAHUT INOX 5L SANS COUVERCLE
MARQUE :
REFERENCE :

30

BAIN-MARIE INOX 1,3L SANS COUVERCLE
MARQUE :
REFERENCE :

31

BAIN-MARIE INOX 6,3L SANS COUVERCLE
MARQUE :
REFERENCE :

2

BEURRIER 06 CM/4CL * 1¢ % EN PORCELAINE
BLANCHE

MARQUE :
REFERENCE :

12

12 24

33

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 11,31 + 10 %
_MARQUE :
REFERENCE :

34

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 3,81 + 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

35

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 5,71 £ 10 %
‘MARQUE :
-REFERENCE.

- 36

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 7,6L £ 10 %

FMARQUE :

REFERENCE :

37

BOL A CONSOMMER 12CM/ 38 CL EN
PORCELAINE BLANCHE % 10 %

-‘MARQUE :
REFERENCE :

30

30 60

BOLS DE CUISINE CON INOX SERqé gx, ”ﬂa’f; icr,
8L i%\{ffﬁé £ (gg;” .

MARQUE :
REFERENCE ! K

39

BOLS DE CUISINE ROND INOX SERIE ; 1\L T i

L ;7L
MARQUE :
REFERENCE :

40

CADRE A OPERA INOX (570X370X45) MM + 10 %
AVEC BARRES DE SEPARATION, 2 SUR LA
LARGEUR ET 1 SUR LA LONGUEUR

‘MARQUE :
-REFERENCE :

41

CAISSE A GENOISE EN INOX (410X610X50) MM
+10 %

MARQUE :

| REFERENCE :

42

CAISSE CONTENANCE 32L BLANCHE # 10 %

)




MARQUE :
REFERENCE .

43

CAISSE CONTENANCE 32L VERTE = 10 %
| MARQUE :
REFERENCE :

44

CARAFE A DECANTER EVASEE EN VERRE
MARQUE :
REFERENCE :

45

CARAFE A EAU BASE CARREE EN VERRE
MARQUE :
REFERENCE :

46

CARAFE A JUS AVEC COUVERCLE 1L + 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

¥

CARRE POUR PATISSERIE 10X 10X4 CM * 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

- 48

CENDRIER EN PORCELAINE TENDANCE
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

49

CERCLE A ENTREMETS EN INOX & DE 200 MM
ET UNE HAUTEUR DE 45 MM MINIMUM

MARQUE :

P A
REFERENCE ; <SR en

50

S
CERCLE A ENTREMETS EN INOX é £ 80 MM
ET UNE HAUTEUR DE 45 MM MI!}]/- v

MARQUE : { <> € f’f;" ¢
REFERENCE : \ \

; ,‘}"f_.v' e L
Arf:.e’-_’ A ot .

Iy B
L e,
§ ﬂ{,._;._?;f‘;t.ﬁ;,

12

CERCLE A TARTE EN INOX DIAM :20/H; 2 CM. _
£ 10 % BORD ROULE Nl

MARQUE :
REFERENCE :

52

‘CERCLE A TARTE EN INOX DIAM :24 /H:.2 CM.%
10 % BORD ROULE

MARQUE :
REFERENCE ;

53

CERCLE ROND ENTREMETS 20 CM £ 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

CHALUMEAUX A CARAMELISER : 40 ML -16CM
+10 % '

MARQUE :
REFERENCE :

CHEVALET DE TABLE SYMBOLE EN INOX «
RESERVEE » DIM 10X5X5 210 %

10

90




MARQUE
REFERENCE :

56

CHEVALET DE TABLE SYMBOLE EN INOX «
NON-FUMEUR »

MARQUE :
REFERENCE :

I 57

CHINOIS CON INOX TOILE ; SERIE : 20CM ; 24
O+ 107%

MARQUE :

REFERENCE :

58

CISEAUX CUISNE INOX
MARQUE :
REFERENCE :

-t

CORBEILLE A PAIN FORME RONDE @ 200MM
MINIMUM EN INOX

MARQUE :
| BEERENTE -

12

12

24

60

COUPE A DESSERT AVEC PIED EN YVERRE
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
1QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

24

24

48

61

COUPE (EUFS EN TRANCHES FILS INOX
MARQUE :
REFERENCE :

. 62

COUTEAU A BEURRE EN INOX TENDANCE
‘HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE ;
REFERENCE ;

Jeivice dchy

fls Ear@0zmeis

-40

63

CRUITRATLA DESNSSER
MARQUR :

RKEFERENCT

64

COUTEAD A DESSERT ACIER INOXYDABLE
EPAISSE UK 25CM LONGUEUR 20 CM
TTENBANCEHATT DE GAMME HOTELIER
QUALITE-SCGPERIEURE

MARQUE :

65

LETTPEST A ENTREMET BAGUETTE INOX
IRAGTFNDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
GHALITE SUGPERIEURE

MARGQUE :
"REFERENCE :

66

COUTEAYT A PAIN AVEC LAME INOX 35 CM
MARQUE :
REFERENCE :

D)
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67

COUTEAU A POISSON EN INCX{(206)-1818
‘HAUT DE GAMME TENDARNCE AU TBLILR
QUALFITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

68

COUTEAU ASTEAK" HAUT DE GAMME
TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

69

COUTEAU D’OFFICE PROFESSIONNEL LAME
INOX 10 CM ET 12 CM DE MANCHE NOIRE A 03
RIVETS

‘MARGUE :
REFERENCE :

12

12

24

70

COUTEAU PROFESSIONNEL DE CUISINE
MARQUE :
REFERENCE..

71

COUTEAU DE TABLE BAGULTTE NUA 18710
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

| REFERENCE :

24

24

48

- 72

"‘COUTEAU ECONOME ABS
MARQUE :
-REFERENCE :

12

12

24

73

COUTEAUX SOMMELIER
MARQUE :
‘REFERENCE :

74

MARQUE :
. Q “eg kb {dfgfﬁ__»zh‘ siite I
|REFERENCE: 2 TS

COUVERCELE BAE/ GASTRONOME
POLYCARBONA/:TE;’Ggg 171

s "-

E

;;25(;/1(1 yilens

75

'COUVERCLE B %u@@rmm@w
POLYCARBONATE G147 77

MARQUE :
REFERENCE :

76

COUVERCLE BAC GASTRUONGIE
POLYCGARBGNATE GN 13

WARQUE :

- REFERENCE :

77 -

COUVERCLEBAC GASTRONOME
POLYCARBONATE GN.1/6

MARQUE :
'REFERENCE :

78

CREMIERS : 15CL - 36CL £ 10 %
MARQUE :

REFERENCE :

92




79

CUILLERE A DESSERTEN INOX 3MM + 18 %
18/10 TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

"MIARQUE :
REFERENCE :

24

24

48

80

CUILLERE A ENTREMET BAGUETTE INOX
18/10 TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

[

24

48

81

CUILLERE & café EN INOX (2.5MM) £ 10 % 18/10
TENDANCE-HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

24

24

48

82

CUIELERE A SOUPE BAGUETTE INOX 18/19
3MM = 10"% TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIECRE

MARQUE :
REFERENCE :

24

48

83

CUILLERE PORTIONNEUSE DE GLACE
MARQUE :
REFERENCE :

84

CUILLERE TABLE ENINOX (3MM) 18/10
TENDANCE-HAUT DE GAMME HOTELIER
-QUALITE SUPERIEURE

‘MARQUE : P
REFERENCE : / c.ﬁfif‘«’»»- -

24

24

48

85

RESE"{VOIRS
MARQUE :

{3{’} 3/”‘;{/3 /;{ !1; . :‘%
%( L dey E {;g;;f} P

fy
”‘ [

86

1€EM £5 % LONGUEUR

DISTREBUTEUR PAPIER A}x@ '

"MARQUE :
REFERENCE :

REFERENCE : ,f’;-‘ff 5

=

I3

87

ECUMOIRE 12.5 CH EN INOX18/10 % 16%
MARQUE :
REFERENCE :

88

ECUMOIRE 14CMEN INOX1.2MM-(LONGUEEGR.
MANCHE43CM) £.16-%

MARQUE :
REFERENCE

89

-EMPORTE-PIECE CANNELE EN NYLON BOITE
DE 8 PIECES MINIMUM FORME CEUR

MARQUE :
REFERENCE :

90

EMPORTE-PIECE CANNELE EN NYLON BOTEE
DE 8 PIECES MINIMUM FORME CARREE

T

93




MARQUE .
REFERENCE :

91

EMPORTE-PIECE CANNELE EN NYLON BOITE

1DE 8 PIECES MINIMUM FORME OVALE

MARQUE :
REFERENCE :

L

92

EMPORTE-PIECE CANNELE EN NYLON BOITE
DE 8 PIECES MINIMUM FORME RONDE

MARQUE :
REFERENCE :

93

EQUET A SAUCE "FMC » :30CM {NF-
HYGIENE/MANCHE ISOLANT 230°Cy

MARQUE :
REFERENCE :

M

94

FOUET EN INOX 25 CM WPS-10P* £ 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

95

FOURCHETTE A DESSERT EN INOX 4000
LONGUEUR 20 CM * 10 % TENDANCE HAUT DE
GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

24

24

48

96

FOURCHETTE A ENTREMET BAGUETLTE INOX

"QUALITE SUPERTEURE
MARQUE :
REFERENCE :

18/10 TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER _

-~

=
AL

24

U
.,‘-‘*';’5‘3;35;_:; He

24

48

97

FOURCHETTE A POISSON BAGUETTE.EN INOX
18/10 TENDANCE HAUT DE'GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

,‘_N‘;fﬁ

S service Ackar A2
:

a Lo Fireis re 54
o ngipainT iy

98

{ FOURCHETTE CHEF 2 DENTS

MARQUE :
REFERENCE :

ty

.,

e
A
e

99

TOURCHETTE TABLE EN INOX (3 MM) 18/10
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

‘MARQUE :
REFERENCE :

-24

48

100

-GANT POUR FOUR RESISTANT EN SILICONE A
UNE T° JUSQU'A 93° L43CM

MARQUE :
REFERENCE :

101

GODET A COUVERTS POLYETH
MARQUE:

REFERENCE :

o

12

v

94

e




102

GRILLE PATISSERIE INOX-400X600 MM + 3
TRAVERSES

MARQUE :
REFERENCE :

12

103

HUILIER VINAIGRIER EN VERRE.LONGUEUR
ISCM£10 %

MARQUE :
REFERENCE :

12

12

24

104

LOUCHE A SAUCE
MARQUE :
REIERENCE !

145

LOUCHE DE SERVICE EN INOX (2.5 MM)
MARQUE :
REFERENCE :

106

LOUCHES INOX, SERIE : 0,05L, 0,121, 0,25L, 1L
MARQUE :
REFERENCE :

107

MESURE GRADUEE SUR PIED INGX 1L
MARQUE :
REFERENCE :

i08

MESURE A COCKTAIL DOUBLE 2,5/055 CL. EN
INOX + 10 %

MARQUE :

| REFERENCE :

169

"MESURE A COCKTAIL DOUBLE 2/04 CL. EN :
INOX +10 % R

MARQUE : o
B 38F
REFERENCE : K

“‘\,e,‘;)“‘.fa(_-g_;

U

rpice Al

110

MILASSON EN INOX ROND UNIDE @ 60 M1
10 % ‘\
MARQUE : AN

REFERENCE :

] ‘i_ il
%

ETE TR RET

U |
.

[ ]

111

MILASSON @ DE 22 CM £ 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

N

112

MINI CHAFING-DICH OVALE ARGENTE 1
BRULEUR TENDANCE HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

113

MINI CHAFING -DICH RECTANGULAIRE
ARGENTE 1BRULEUR TENDANCE HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE

114

MINI CHAFING-DICH ROND ARGENTE1
BRULEUR TENDANCE HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

)

95



MARQUE :

| REFERENCE

115

MOULE A BRIOCHE EN INOX @ DE 180 MM
MINIMUM

MARQUE :
REFERENCE

116

MOULE A BRIOCHE EN INOX @ DE 90 MM & 10
%

MARQUE :
REFERENCE

- 117

MOULE A CAXE EVASE EN INOX 240X80 MM
MINIMUM

MARQUE :
REFERENCE

118

MOULE A CAKE OUVRANT EN INOX 240X80
MM * 10 %

MARQUE :
REFERENCE

119

MOULE A CHARLOTTE EN INOX-CAPACITE
1.5L DIAMETRE 21 CM HAUTEUR $ CM £ 10 %

MARQUE :
REFERENCE

120

MOULE A MADELEINE EN SILICONE
RECTANGLE PLAQUE DE 17X12CM MINIMUM

'MARQUE :
REFERENCE

121

MOULE A MANQUER FER BLANC ROND UNI @

DE 180 MM, HAUTEUR 5CM #* 10 %
MARQUE :
'REFERENCE

122

MOULE A PETIT FOUR CANNELE EN FER
BLANC UNI LONGUEUR 35 MM

MARQUE :

'REFERENCE

123

MOULE A PETIT FOUR LOSANGE EN FER
BLANC UNI LONGUEUR 60 MM # 10-%

MARQUE :
REFERENCE

124

MOULE A PETIT FOUR TARTELETTE RONDE
UNIE EN FER BLANC @ 40 MM £ 10-%

MARQUE :
REFERENCE

125

MOULE A SAVARIN EN FER BLANC @ DE 220
MM HAUTEUR 5CM * 10 %

MARQUE :
REFERENCE

126

MOULINS A SEL ET A POIVRE MANUEL DUO
SEL/POIVRE TRANSPARENT ACRYLIQUE 18

CM

ty




MARQUE :
REFERENCE :

127

MOUTARDIER EN VERRE
MARQUE !
REFERENCE :

12

12

24

128

CHEVALETS DE TABLE NUMEROS EN ACIER
INOXYDABLEDE 1 AU 25, DIM 7.4 X 5.8 X 4.8
CMx10%

MARQUE :
REFERENCE :

129

OUVRE BOITES MODEL DE TABLE
MARQUE.:
REFERENCE :

130

PASSOIRE CHINOIS ETAMINE PIAM 20CM;24
CMz10%

MARQUE :
REFERENCE :

131

PASSOIRE CONIQUE 30 CM £ 10 % DE
DIAMETRE AVEC ANSE

MARQUE :
REFERENCE :

132

PETIT PLATEAU DE SERVICE DE THE
MAROCAIN-ARGENTE ROND 30,5-CM

MARQUE :

1 REFERENCE :

133

"VINYL VERT L23CM

PENCE A SERVIR EN INOX 3 MANCHE EN

MARQUE : <
REFERENCE : s /

134

-REFERENCE :

PINCE/CISEAUX MULTI U#A{}éﬁ ANINOX
MARQUE : |\ Bqupeients )

it "ﬂ o

AN !
A /" i
™ “‘ "\, ; ’_;? i

135

PLANCHE A DECOUPER BLANCHE}E
POLYETHYLENE 53 X 32,5 XEP:2CM ™

MARQUE :
REFERENCE :

136

PLANCHE A DECOUPER BLEUE EN

POLYETHYLENE 53 X 32.5 XEP:2CM
MARQUE :
REFERENCE :

137

PLANCHE A DECOUPER JAUNE EN
POLYETHYLENE 53 X 32.5 XEP:2CM

MARQUE :
REFERENCE :

138

PLANCHE A DECOUPER MARRON EN

POLYETHYLENE 53 X 32.5 XEP:2CM

MARQUE :

97




REFERENCE :

- 139

PLANCHE A DECOUPER ROUGE EN
POLYETHYLENE 53 X 32.5 XEP:2CM

MARQUE :
REFERENCE :

140

PLANCHE A DECOUPER VERTE EN
POLYETHYLENE 53 X 32,5 XEP:2CM

MARQUE :
REFERENCE :

141

| PLANCHE A DECOUPER PROFESSIONNELLE 55

X 45 X 3CM
'MARQUE :
REFERENCE :

142

PLAQUE A DEBARASSER INOX 40X30 18/10
MARQUE :
REFERENCE :

143

PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN
ARGENTRIE : 27/22/16CM (1ER CHOIX)
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

144

PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL
DIAMETTRE 65CM QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

145

PLATEAU DE SERVICE EN #
MAROCAINE TROIS PIEGE
DIMENSION : 50/43/35CM,,
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

146

PLATEAU DE SERVICE EN INOX A ANSE
RECTANGULAIRE LONGUEUR 240X160X50 MM
10 %

MARQUE :
REFERENCE :

147

PLATEAU ROND ANTIDERAPANT 0,35 CM + 10
% DEDIAMETRE

MARQUE:
REFERENCE :

148

PLATEAU POLYPROPYLENE NSF
MARQUE :
REFERENCE :

149

POELES A FRIRE TOLE BLANC ; SERIE :18 CM,
22 CM, 24 CM, 40CM, 50CM

MARQUE :
REFERENCE :

150

POELE A PAELLA 24CM

Vi
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MA,RQ wr
REFERENCE :

151

POELE ANTIADHESIF A CREPE @ 240 MM * 10
% :

MARQUE :
REFERENCE :

152

POELE ANTIADHESIF A OMELETTE @ 220 MM

=199
MARQUE :
REFERENCE :

133

POELE OVALE A POISSON DIAM 36CM+ 10 %
EN INOX ANTIADHESIVE

MARQUE :
REFERENCE :

154

POIRE A JUS
MARQUE :

B b ek T ool

KROen aanv s kL,

155

PORTE ADITION EN INOX
MARQUE :
REFERENCE :

156

PORTE-MENU EN SIMILICUIR - FORMAT A4
NOIR

MARQUE :
REFERENCE :

10

10

20

157

| REFERENCE :

POT A CAFE 0.5L. AVEC COUVERCLE,
MARQUE :

10

10-

20

158

POT A LAIT 0.5L AVEC COUVERCLE

]

ot ;
/5
o & -
[l senvic

A A
<AL

10

20

POT ALAIT 1L W
MARQUE : \f?\'\iij\\
REFERENCE : S

o
AN

L5 \{fef: Equpramerfts -

U

I
) ST

10

20

[

iGN

RACLE TOUT NYLON 120X95 MM = 10 %
MARGUR :
REFERENCE :

[

12

RACLOIR A BILLOT
MARQUE :
REFERENCE :

162

RAMASSE COUVERTS EN PLASTIQUE 4
CAISSES 53X32,5XHT 10CM £'10 %

MARQUE :
REFERENCE :

\
]

Jl

RAMASSE MIETTE SILVER EN ALU 15,5 CM
HFS/08/DS

MARQUE :

12

12

24




REFERENCE :

164

RAMEQUIN EN VERRE 8.5CM
MARQUE :
REFERENCE :

12

12

24

165

RAPE 6 FACES EN INOX H(24CM)
MARQUE :
REFERENCE :

166

RECHAUD A ALCOOL EN CUIVRE 1 BRULEUR
MARQUE :
REFERENCE :

167

RECHAUDS A-FLAMBER DE TABLE A
CARTOUCHES BE GAZ 6,35/0,28/0,1

MARQUE :
REFERENCE :

168

RONDEAUBAS AVEC COUVERCLE EN INOX
20CM/24CM/28CM

1 MARQUE -

REFERENCE :

169

| REFERENCE :

ROULEAU A PATISSERIE EN BOIS 54 CM
MARQUE :

12

170

5%
MARQUE :

G
|1 ROULEAU A PATISSERIE NYEON SOOPA AMM
G Sevvied Actes

2N . .
i &4 des Fquipeii
(A7

12

171

REFERENCE : \\f\
ROULEAU MULTICOUPE UNISROUL .
MARGQUE :

'REFERENCE :

T,

Ff,;;“n,,._ .
. "(f 3 o i
A

12

1 172

ROULEAU PIC-VITE EN POLYAMIDE 12 CM

LONGUETR + 0%

MARQUE :
REFERENCE:

12

173

EE MM ENINOX £10 %

- 174

RUSSE ENINUX AYEC QUEUE DIAM 28/24-22
MARQUE:
REFERENCE

175 -

SALADIER-CARRE 12.5X125.5 CM BLANCEN

MELAMINE APS
MARQUE :
REFERENCE :

12

24

176

SALADIER-EN MELAMINE 19.5 X 19.5 APS

'MARQUE :

REFERENCTE :

12

177

@

SALADIER EXN MELAMINE 25.5 X 25.5 APS

12
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IMARQUE :

REFERENCE :

178

1SALADIER EN VERRE TRANSPARENT 30 CM

DE LONGUEUR 7 CM DE LARGEUR / CAPACITE
750CL MINIMUM

“MARQUE :
REFERENCE :

12

179

SALIERE ET POIVRIERE EN VERRE
MARQUE :
REFERENCE :

12

180

‘SAUCIERE - 25CL

| MARQUE :

REFERENCE :

12

181

1 MARQUE :

| SAUPO@UDREUSE EN'INGX A FIGURES-FINES:

9.5X7CM HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

REFERENCE : S \4:?“ Bt

RN LR [E Y]
. Gy :
R L.

12

182

] SAVARIN-INDIVIDUEL DEBOUECHE EN'FER

BLANC @ DE 65 MM ET UNE HAUTEUR: PE 15 .
MM + 10 % lf <: “7‘}{}}“";.711,(

MARQUE :  des EQY
REFERENCE :

12

183

SCIE BQUCHERIE EN INOX
MARQUE :

184

SERIE 2 BASSINES 2 SPHERIQUE EN INOX
DIAMETRE 25-35 MINIMUM

MARQUE :
REFERENCE :

185

SERIE 2.BRAISIERE EN INOX 40CM-50CM= 1¢ %
FOND RENFORCE

MARQUE :
REFERENCE :

186

SERIE 4 CHINOIS 18-20-22-26-ENINEGX
‘MARQUE :
REFERENCE

. 187

SERIE DE 3 PLAQUES A ROTIR INOX 40-50-60+

110%

MARQUE
REFERENCE :

188

SERIE DE4 BASSINES- INOX RONDESTFOND
PLAT 24-28-32-36

MARQUE :
REFERENCE :

189

SERIE DE 6 CASSEROLES 16-18-20-22-24-28 EN
INOX AVEC FOND RENFORCE 18738

MARQUE :
REFERENCE ;

v
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190

SERIE DE 6 SAUTEUSE INOX 20-22-24-28-30-32
AVEC FOND RENFORCE 18/10

MARQUE
REFERENCE :

191

SERVICE DE THE EN ARGENTERIE
ARTISANAL MAROCAIN : (3 SUCRIERS PETIT
MODELR/MOYEN MCDELE/GRAND MODELE +-
2 PLATEAUX A PIEDS, DIAMETRE :50CM-
MINIMUM QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

192

SERVIETTE DE CUISINE +80% COTON/20%
POLYESTERE

MARQUE :
REFERENCE :

1
(=]

20

40

193

SET DE TABLE RECTANGULAIRE EN VINYLE
35/45 CM, COULEUR AU CHOIX

MARQUE :
REFERENCE :

30

30

60

194

SHAKER ENINOX
MARQUE :
REFERENCE :

195

SOUPIERE 320-CL EN PORCELAINE (
MARQUE.:
"REFERENCE : \

196

MARQUE :
REFERENCE :

SOUPIERE EN INOX AVEC COUVERCLE ™7/r5; 7| T

197

SOUPIERE SUR PIED AVEC COUVERCLE EN
INOX : 22CM

1 MARQUE :
REFERENCE :

198

| SOUS BOL A CONSOMMER EN PORCELAINE
BLANCHE

MARQUE :
REFERENCE :

30

60-

199

SPATULE BLANCHE EN POLYGLASS 36-CM
MARQUE :
REFERENCE :

200

SPATULES CGUDEES EN INGX 25 CM ; 30CM
MARQUE :
REFERENCE :

3

201

SPATULES EN SILICONE 25 CM ; 35CM
MARQUE :
REFERENCE :

202

SPATULES FIBRE 25 CM ;30 CM;40CM;50CM
MARQUE :

5

e
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REFERENCE !

203

SPATULE FLEXIBLE DE 150 MM MINIMUM
DROITE 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

204

SPATULE FLEXIBLE DROITE INOX DE 300 MM+
10 %

MARQUE :
REFERENCE :

205

SPATULES INOX COURBEES 22CM ;
25CM;30EM

MARQUE :
REFERENCE :

206

SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM
MARQUE :
REFERENCE :

207

SPATULE LONGUE COUDEE MANCHE
20CM

MARQUE :
REFERENCE :

[ N A i3z
S0FY 5.?@{,.55,;

N fféff{,?'é’.‘f}?f

208

SPATULE MARYSEEN CACUTCHOUC DE\ZBG“ o

MM £ 10 %
MARQUE :

| REFERENCE :

| 209

| SUCRIER AVEC COUVERCLE EN-INOX

MARQUE :
REFERENCE :

12

12

24

210

SUCRIER EN PORCELAINE BLANCHE

'QUALITE SUPERIEURE.

MARQUE :

'REFERENCE :

10

211

SUPPORT MENU A PINCE 30 CM

MARQUE :

REFERENCE :

12

212

TAMIS EN INOX 18/10-DIAM : 26 CM
MARQUE :
REFERENCE :

213

TAMIS FARINE BORD PLAST 0.8MM-; 1.8SMM
MARQUE :
REFERENCE :.

[+ ]

A

214

TAMIS TOUT INOX @ DE 350 MAILLE-DE 25
MM

MARQUE :
REFERENCE :

-2

215

TAPIS EN SILICONE DE CUISSON

'ANTIADHERENTE 60X40 CM

MARQUE :
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REFERENCE :

216

TARTELETTE EN FER BEANC RONDE
CANNELEE @ 80 MM * 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

12

12

24

217

TASSE ET SOUS TASSE A CAFE EN MELAMINE
08 CL HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

30

30

60

218

TASSE+SOUS TASSE A PETIT DEL23CL EN

MELAMINE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

30

30

60

219

THEIERE MAROCAINE TRADITIONNELLE
ARGENTEE GRAVEE : 1PAX

MARQUE :
REFERENCE :

220

THEIERE MAROCAINE TRADITIONNELLE
ARGENTEE GRAVEE :-6PAX

MARQUE :

| REFERENCE

221

THERMOMETRE SONDE, SONDE EN ACIER
INOXYDABLE DE -30°C A 120°C + 10 %, '

MARQUE :
REFERENCE :

222

THERMOS EN INOX DOUBLE PAfRo
COUVERCLE NOIR 1L

MARQUE :
REFERENCE ;

223

VERRE A COCKTAIL 24.5 TRANSPARENT |

TENDANCE HAUT DE' GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

12

12

24

224-

VERRE A BALLON 25CL TENDANCE HAUT DE
GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

12

12

24

225

VERRE A BIERE « CHOPE A BIERE »
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

24

226

VERRE A COCKTAIL 21 CL TENDANCE HAUT
DE GAMME HOTELIER QUALITE SUPERJIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

24

164
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VERRE A COGNAC 25 CL "VERRE SONORE »
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
227 | QUALITE SUPERIEURE v | 12 12 24
MARQUE :
REFERENCE :
VERRE A DEGUSTATION "VERRE SONORE"
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER 7
228 | QUALITE SUPERIEURE u 12 12 04
MARQUE :
REFERENCE :
VERRE A EAU FB "VERRE SONORE"
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
270 | QUALITE SUPERIEURE J 30 30 40
MARQUE :
REFERENCE :
VERRE A EAU GOBELET CRISTALLIN 25 CL
230 | MARQUE : U 30 30 60
REFERENCE :
VERRE A IRISH COFFEE 23 CL, TENDANCE
HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE
»31 | SUPERIEURE U 12 12 04
MARQUE :
REFERENCE :
VERRE A PIED CRISTALLIN U mm 16CL, 19
CL, 25 CL "VERRE SONORE' RANCE
HAUT DE GAMME HOTELIER é ALITE
232 | SUPERIEURE 2 S v 30 30 | 40
MARQUE : NG
REFERENCE : T
VERRE A THE CRISTAL, TRANSPARENT
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
533 | QUALITE SUPERIEURE u 12 12 24
MARQUE :
REFERENCE :
VERRE GIGOGNE 22 CL, TENDANCE HAUT DE
. GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE
234 |\ ARQUE u | 30 30 60
REFERENCE :
VERRE ISLANDE 30CL TENDANCE HAUT DE
_ GAMME HOTELIER-QUALITE SUPERIEURE
235 |\ IARQUE : u ]l 12 | 12 24
REFERENCE :
VERRE LONG DRINK 30 CL TENDANCE HAUT
y DE GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE .
236 |\ ARGUE : U 12 12 24
REFERENCE :
| VERRE/FLUTE A CHAMPAGNE "NORMANDIE"
437 |18CL « VERRE SONORE » TENDANCEHAUTDE | | 12 24
GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE
MARQUE : 33
4
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REFERENCE :

VIDE POMME PP : 15 MM PM g3
238 | MARQUE : { Koo 12
L 0 P ;‘ :
REFERENCE : N s 0
"ZESTEUR VERTICALE a0,
1,

239 | MARQUE : X 12

REFERENCE :

LE SOUMISSIONNAIRE

Lu et accepté
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Annexe :

spécifications techniques des fournitures proposées
par le concurrent pour les lots :
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Lot 1 : matésiel de cuisson, fours et petit matériel de cuisine et de restaurant

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel
propose.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de l'administration >> ne doivent pas étre renseignées ou
modifides.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spéeifiés au niveau de « Désignation et coractéristiques techniques » ne le sont qu'a défaut d’autre moyen suffisamment précis et
intelligitrte-de-décrirefescuTutteristigues des prestations requises. Les prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent
une performance et qualité au moins égales é celles qui sont exigées seront jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chague item, lo marque, la référence et les_caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans
le cadre de la tolonne « Proposition du soumissionnaire » et Ia igne correspondante a Iitem,

Les valeurs des dimensions,_longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d’une maniére précise dons la colonne « Proposition du
sournissionnaire ».

Appréciation
de
I'administrafion

"eT Désignation et caractéristiques techniques Propf) si.iion du
N soumissienndire

FOURNEAU ELECTRIQUE SIMPLE SERVICE 4 FEUX SUR
Marque :

Référence :

Série 900

Construction :

1 equape de 4 plaques en Fonte rondes ou
carrées, "

« Puissance électrique 114 kw mlnyfu‘
* Nombre-de feux: 4 /,é?; sepvice Achat
1« En acier-inox AISI 304 i 2o Fipenten! gfz

» Plan de travail en acier moxydé:tala\yAISIiBOtL /

épaisseur 20/10minimum NG S
» Dimensions :'800X900, Hauteur : 850 mmJ -

1 |+ Pidtement en acier inox réglable en hauteur
-= altemageSleckique 380y + Terre — 50 Hz

» Roccordement [Mise) ala ferre

=\ ovantstidmaoins, commutateurs

« Bac récupérateur des graisses

» Commutateur réglable:

« Thermosiol aufomatique de sécurité afin d'éviter
o srchoufie des pquues

Four ¢ élecirique

-e-Puissance : 6 Kw minimum

¢ intérisur tout inox

» Dirmvensions intérieures du four GN 2/1

-+ Sot en fonite

‘e Porfe en acier inoxydable de 40 mm d'&paisseur
minimum.

P




«-Thermostat réglable de 120 & 180 °C minimum.

1+ Equipé d'une grille GN 2/1

« cerlificats et atiestations prouvant I'origine ef |

1 qualité de 'appareil proposes..

« Finition identique et homogéne & celle des
appareils de cuisson adjacents.

» Manue! dinstallatian et d'entretien

e Livré avec plagues & Grilles GN 2/1

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité

| alimentaire}.

Produit conforme aux normes et aux standards de

qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un '
organisme de cerlification, garantissant ainsi sa}
7 conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, eseaic_at mica.an morche selon les

trégles del'arf.

fivié avec lee minimal standard (supports, boite

étanche, réservations, repérages accessoires et

-foutes sujétions ; - Wm x;

"|ELALCTRIQUE SUR PLACARD A PORTES

1Série 200

PLAQUE GRILLADE~2/3 LISSE EY 1y S'NERVURE

E( {)!V{I"‘“(

x!r {iﬁ' j iE jl}

Marque :
‘Référence :

- En acier inox AlSI 304

« Panneaux avant en inox AlSI 304 épaisseur 20/10
minimum

Ls dllumage électrigre-880v-+Teme—50 Hz

L Plan de travail en acier inoxydable AlS| 304

épaisseur 20/10minimum.

| & Dimenisions : 800%E00, e ey - 850.mm

minimum.
+ Pietement en acier inoxtéglable en hauteur

» inclinée en avant et munie d'un rebord anti-
2claboussures

* Plaque lisse 2/3, nervure 1 /3 en acier chrome
épdisseur 15 mm minimum

« Puissance : 16 KW minimum

» Raccordement {pMisal A la tere-

e firoir(s) de proprefe: amovible en acier

inoxydable AlSI 304 [capacité min 1.5 litres
‘minimum)
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- Régulation thermostatique de environ de 56° &
300°C avec sécurité de surchauffe

» Placard avec 2 portes

« Surface de cuisson avec trou d'évacuation 15
mm minimum.

«certificats et attestations. prouvant I'origine et la
qualité de l'apparelt proposés.

« Finifion identique et homogéne & celle des
appareils de cuisson adjacents.

« Manuel dinsfaliation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des noies ern

vigueur (nommes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de

qualité et de sécurité en-vigueur, et évalué par un|
organisme de cerlification, garamissamm-ws 59

conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de |'art.

llivié avec le minimal standard (supports, boite |

&tanche, réservations, repérages accessoires ef
‘foutes sujétions ;.

/ RGRLE i

"FRITEUSE ELECTRIQUE TBACS SUR. PLAG ARD 151

Marque : 5
H "‘i
Référence : 5¢1 '7/1{_43 Ar
Ari ‘\cwk Eijﬁj‘(f

Série 200 N

N :
Construction : O

&

« En acierinox AlSI 304 épaisseur 207 nurﬁfﬁrrru"n‘-
» Dimensions.: 400X900, Hauteur : 850 mm
minimum.

“« Pigtement en acier inox réglable enfrautewr

* Friteuse électrique monoblocs & un bac

» Vanne de vidange et d'un grand panier a-frites
‘Caractéristique des bacs :

+ Capacité 15 L minimium

«Cuve inox,fixe_a zone froide.

* Bac récupérateur de capacité-minimat 151
minimum.

« Alimentation électrique 380v + Temre — 50-Hz
sRaccordement (Mise) & la terre

» Couvercle amovible en acier inoxydable avec
poignée de manutention

» Température réglable jusqu’a 190°C max

110




1’ Dispositif de-sécurité des flammes-

« Thermostat de protection contre ia surchauffe

« Panier ¢ frites en acier inoxydable avec poignée
de manutentien

 Robinet de vidange d'huile dans unbac de
vidange en dessous de la cuve

«cerlificats et attestations prouvant I'origine et la|

qudlité de 'appareil proposés.

+ finition identique et homogéne & celle des
appareils de cuisson adjacents.

» un seau de vidange avec filtre.
+ manuel d'instaliation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en

vigueur [nommes d’hygiéne et de sécurité}

adlimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité-en vigueur, et évalué par un
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations- periinenfes

Branchement, essais et mise en qrc seiqn ‘e\s
régles de 'art. < \
livré avec le munimal s1ondor§4 {supgggfs;ﬁ pglte

étanche, reservations, reperoqes 9963?5@9556?%
toutes sujétions ;

THOTTE D’EXTRACTION ADGSSE
Marque :

Référence :

Description de Ia hoite

« Construction enfiérement en acier inoxydable
AlSI 304 de 15/10e d'épaisseur minimum

* Sans aucune boulonnerie apparente sur ld
facade et les joues latérales

» Gaine porte filtres placés sur la partie haute—
formant caisson de reprise d'air y compris gouttiere
de récupération des graisses sur toute fa longueur..

» filtres & choc en acier inoxydable, nombre en
fonction de la longueur de la hotie

« Systéme d'éclairage étanche résistant & la

haute température ayant un classement de
réaction au feu et avec protection mécanique

« Interrupteur d'éclairage étanche.

Description de Caisson d'exiraction |
Marque:
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Référence:

« Installation-sur la terrasse ;

 Caisson d’extraction 400 °C/1h

« Caissons doit éfre avec moteur-hors flux d'air
poly courroie.

+ Fabrication en téle galvanisée avec traitement
anticorrosion ;

« Commande & doubles vitesses avec interupteur
marche/arrét.

» isolation thermo-acoustique ;

« Quveriures latérales interchangeables ;
» Protection par disjoncteur ;

* Nbre éclairage : 2

| Accessoires nécessaires par hotte :

-Raccordement électrique CR1 & partir de
I'atfente laissée par le lot concerné.

- 20 m linéagire de conduite diamétre 400 mm
- Coudes, couronnes de fixation nécessaires

- Systéme de fixation des hottes fenant compte
des charges admissibles des plafonds

| Travaux d'instaliation et de branchement

électrique de l'éclairage etle ccusson d exfrqchon ,

avec-commandes.

Travaux de construction des sy P/ ports en beic\m et
éventuellement métallique oy iinstaferfe

i ; sn \\5
Calssons. des I mswz"?? j
x

Dimensions de la hotte L x | X h 36@0x1 200x180 mm‘ _
en tenant compte l'implantation déséduipements,

'de piano, les dimensions de la hotte doivent étre
supérieures ou égales aux dimensions du plan de
{ cuisson.

Caisson d'extraction : Débit minimal 5200 M3/h-,
pression disponible 300 Pa Minimum (G vérifier par
I'entreprise).

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur,

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art,

livré avec le minimum standard (supports, visiere,
boite étanche, réservations, repérage, accessoires
et foutes sujétions selon les régles de I'art.....)

ot
Jut
38}
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SALAMANDRE ELECTRIQUE MANUELLE
Marque :
Référence :

Construction en acier inox AlSI 304.
Dim : 600 x 590 x 590 mm minimum
Puissance : 3 KW minimum, régliable

| Le pont supérieur est mobile et glisse le long des

glissiéres
Controle de la température par régulateur
d'énergie.

Grille avec butée de sécurité pour éviter les chutes
accidentelles

2 zones de cuisson indépendantes gérées par 2
régulateurs d'énergie séparés

Bac de récupération amovible en acier
inoxydable

1 Alimentation monophasée 220 V - 50 Hz

cerfificats et attestations prouvant I'origine et ia
gualité de 'appareil proposeés.

Support murale en acier moxydobig

manuel dinstallation et d'entreti ﬁ -

Appareil construit dans le respep’f deg normes en"-

vigueur. zﬁ Jes Fauier

Branchement, essais et mise en grche selon Ees -

régles de 'art.

livré avec le minimum standard (supporis

repérage, fiche électrigue malle et femelle,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de
I'art ....).

CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS
Marque ;

Référence :

Dimensions ; 400X400 mm

» inox AlS| 304 décapé, passive.

« Enfierement testé et certifié suivant la norme NF
EN 1253.

+ Piéce & sceller nécessaire (support, cadre et
contre cadre....) pour la pose et la fixation du
caniveau sur le regard en béton,

Absence tofale de zone morte pour une
évacuation compléte aofin d'éviter les eaux

stagnantes, les mauvaises odeurs, la prolifération

bactérienne.
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Iminimum. J &

« Boitier siphon télescopique é@q

| «Grille caillebotis, garde d'eau, Panier amovible,

Cloche siphoide, Cuve télescopique, Anneau de

1drainage.

« Livré complet avec protection chantier et
accessoire de pose.

. Systéme télescopique, avec platine de reprise
de I'étanchéité sur dalie.

« Ne comporte aucune zone de rétention d'eau.
« Solution entiérement inspectable.

» Accés PMR, couverture antidérapante R12 avec
bords non coupants.

|« Classe L15.

«Couverture caillebotis antidérapante avec
crantage double & maille sécurité 19x19 et finition
décapée, passive.

« Panier amovible indépendant de la cloche

siphoide et positionné au-dessus de la garde

d'equ,

R,
I_‘—-

+ Fond de la cuve congu ove@’zj - p‘en eﬂ%@g\l%

L Al

AUIRE, 75.,
pour reprise de |'étanchéité sur,da ? y H"}é@‘?)z ¢he
inversée électropolie demont \t\a‘fg\perm-eﬂqf{ﬁ;lun
"débit important. \Qf:{{;;}'m / ‘

! E

« Evacuation verticale et cenirée en sorfie DN
110mm pour un débit minimal de 4 /s,

» Pieds de réglage rapide pour mise ¢ niveau par
rapport au sol fini

» sortie verticale avec bonde siphoide-

"I

CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS
Marque :

Référence

Dimensions ; 800X400 mm

« Inox AISI'304 décapé, passivé.

» Enfierement testé et certifié suivant la norme NF

EN 1253.

+ Piece & sceller nécessaire (support, cadre et
contre cadre....) pour la pose et la fixation du
caniveau surle regard en befon.

+ Absence fotale de zone morte pour une
évacuation compléte afin d'eviter les eaux)

stagnantes, les mauvaises odeurs, la proliferation
bactérienne.
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« Grille caillebotis, garde d'eau, Panier amovible,
Cloche siphoide, Cuve télescopique, Anneau de
drainage.

« livié complet avec protection chantier et
accessoire de pose.

» Systéme télescopique, avec platine de repnse

de I'étancheéité sur dalle.

« Ne comporte aucune zone de rétention d’eau.
« Solution enfiérement inspectable. '

| * Accés PMR, couverture antidérapante R12 avec|

bords non coupants.
« Classe L15.

«Couveriure  caillebotis anhderopgme avec
crantage double & maille seg:urﬁb 19%19. B’r flnmon
décapée, passive,

+ Panier amovible |ndepE éﬁfﬁ‘cﬁe '_ i?(; oche
siphoide et positionné ct{éessusﬁ“@e la gorde
d'eau. o', o

/ ‘\.m s N

« Fond de la cuve congu cwéc: ’4~pen’fes de 1%
minimum.

« Boitier siphon télescopique équipé d'une.platine

| pour reprise de I'étanchéité sur dalle, avec cloche
inversée électropolie démontable permetiant un

débit important,

« Evacuation verticale et centrée en sortie- DN

110mm pour un débit minimal de 4 I/s.

1+ Pieds de réglage rapide pour mise a niveau par
| rapport au sol fini

» sortie verticale avec bonde siphoide

-MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE

Marque :
Référence :
Longueur du tube de plongée : 500mm minimum

Vitesse variable électronique avec autorégulation |

Puissance : 500 W minimum

Vitesse variable maximum 10 000 fr/min en
plongée.

Le moteur est doté d'un systéme de
refroidissement et protégé conire la surchauffe {en
cas d'utilisation intensive prolongée).

Alimentation monophasée 220 V+T
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Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les
reégles de l'art.

livré avec le minimum standard {repérage, fiche
électrique madlle et femelle, accessoires et toutes

Lsujétions selon les regles de 'arf ...},

-0

FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE
Margue :

Référence :
CARACTERISTIQUES

06 Niveaux GN 1/1
Construction en acier inox.

+ Inferface digitale avec boutons réfroéclairés LED

1+ Genérateur de vapeur intégré pour un conirdle

trés précis de 'humidité et de la température en
fonction des réglages choisis

+ Porte double vitrage avec isolation thermique

« Certification contre les projections d'eau, IPX5,
pour un nettoyage facile.

*Commandes Digitale
«Systéme d'évacuation rapide de i"humidité-—... .

// wmzc?f b

1 ‘ehambre.
de rotation
éi%e;wfw Achut

-» Autoreverse (répartition de |'air da
avec inversion automatique du sen
du ventilateur).

«Eclairage de fa chambre de cuass&ym' s i)
=Refroidissernent rapide a porte ouée\r’?é
«Puissance électrique 10 KW minimum ™

-=idive-en veile aufomatique pour dnmlnuer fes
consemmations d'énergies.

wAdimrenitation iphasée 380 v ou 400 V - 50 hz
MODES DE CUISSON

= Cyole de convection sec-et chaud (25° C & 300
i°C): idéal pour une cuisson & faible humidité.

» Cycle mixte (25 ° C & 300 ° C) : combingison de
la chaleur par convection et de la vapeur pour
obtenir un environnement de cuisson & humidité
contrdlée, acceélérantle processus de cuisson ef
réduisant la perte de masse.

; sovick Fol
Hibeaitdila ¢ o
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I Cycle de vapeur basse température (25° C & 99

° C): idédl pour le sous-vide, la remise en
tempéraiure et la cuisson délicate. Cycle vapeur
(100 ° C): fruits de mer et iégumes. Vapeur a haute

[température (25° C a 130° C).

EQUIPEMENTS DE SECURITE

o Thermosiat de~s&cuiiié deta chambre de
cuisson.

“sSécurité conire la surpression ef la dépression

dans la chambre de cuisson.
+Relais thermigue de sécurite du moteur.
«Systéme automatique de refroidissement des

‘composants ef du logement des commandes

ACCESSOIRES STANDARDS:
sLivié avec 6 bac GN et 6 arilies GN 1/1

« Kit pourproduits détergents (Lavage et ringage).

*Sonde de température centrale a capteur
unique

«Port USB pour télécharger les données HACCP

ssystéme de nettoyage automatique et intégré

avec détarirage intégré du générateur de

"vapeur. 5 cycles automatiques (doux, moyen, fort,

extra fort, ringage uniguement)

« Adoucisseur cartouche pour four mixte-{pourarie |-

utilisation intense de la vapeur)

Suppnrh: minic de mﬂﬁc ovac pO!’f
1/1 mncorpors

‘a@insi un ¢ ﬂ,ondl uf d'pvnm n’nan avec raccordemen‘r

| externe: La-hotfe-etie four doivent étre

synchronisés : icrhotte safiume/s'éteint lorsque-le
four démarre/s'arréte. Basée surl'activité réelle du
four la.hotte activer autamatiquement ta
puissance ge ventiateur moyenne/faible pour

l'absorption des odetss.

« manuel dinstallafion et d'entretien

| s cerfificals et aftestations prouvant I'origine et {a

qualiié de Fapparei proposeés.

Appareil consiruit dans le respect des normes en
vigueur.
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FProduit conforme aux normes et aux standards de

Lorganisme de certification, garantissant ainsi sa
1 conformité avec les réglementations pertinentes.

|rart ...

qualité et de sécurité en vigueur, ei-évaive par un

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de 'art,

livré avec le minimum standard {repérage, fiche
électrique malle et femelle, vannes d’isolement,
accessoires et foutes sujétions selon les regles de

10

| de 500 & 2000 W pour la plague de gauche ef de
| 500-¢ 1500 W pour la plague de droite.

| Cette plaque s'adapte G fous Types

| Plaque trés sécurisée grace G \—twﬂu 7

| Puissance-(en W) : 3500 W minimior

7 Dimensions.; 36 x 60-x 7 cm +/-10%

PLAQUE A INDUCTION 3500W PORTABLE

programmable 2 feux affichage numerigue feux
indépendants

Marque
Référence

La plague électrique d induTiion 2780
indépendants délivre-une puissance de 2000 W.

Elie est équipée d'un affichage numérique. La
plague est en verre céramigue.

Les 2 feux indépendants ont une puissance dllant

SJ}O‘E :‘( E?

d'environnement comme : les ca zaprﬁg wcars:les

appartements étudiants, les cuns; non eqmpe@s
(1 Ser e 0 Ari a;:

Gestion autematique de vol’rag\e g\fu% e g

‘automatique, efla secun’re—ernfor\m s
Vous pouvezla programmer ],LJSQU,Q..S

Points forts :

m”/

Sécurité : Systéme d'arét automatique-etsecurité -
enfant

Caractéristiques :

‘Nombre de niveaux (par/feu; : &
Nombre de feux . 2

‘@ des feux : 20 cm.

Poids {en ka) : 5 kg

Tension {en V) : 230V

cerlificats et attestations prouvvant I'origine ef la

qualité de 'appareil proposés.
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manue! d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des-normes en
vigueur.

Branchement, essais et mise en marche.selon les
regles de I'art.

11

BALANCE A PLATEAU RENFORCE
Marque :

Référence :

Portée : 300 Kg.

Précision ; inférieure & 100g
Ecran LCD rétroéciairé
Capteur ZEMIC en aluminium

Protection IP65 u {proteciion contre 'intrusion de
poussiere et d'eau).

Plateau et colonne en acierinoxydable, chésgieen !

iNnoX

Température de fonctionnement jusqu'au 40°C
minimum

Autonomie de 65 heures mirimuom

Interface RS-232 {ou autre} cela permet de
fransférer les données dupoids & un ordinateur

Appareil construit dans le respeci-des normes en
vigueur,

‘Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art,

livré avec le minimum standard {repérage, fiche
élecirique malle et femelle, accessaires et toutec

e

sujétions selon les régles de l'art ...}, _~Tonne;

—

N

[Fo )
‘

12

| TRANCHEUR- "
Marque : ”

‘Référence : T e

. e B !
V8 des Bguipeny

De Rédlisation -en aluminium on‘g@i§é, conia
alimentaire AN
Transmission par courroie R
Alimentation 220 V - 50 Hz

Diametre de lalame 250 mm,

AffOteur incorporé.

Couteau de fabrication en acier chronré-dur

Moteur avec ventilation assurant une température
basse lors du fonctionnement

Réglage d'épaisseur,
Transmission par courroie

¢




Livié avec:

démonte lame,

giguiseur

certificats et attestations prouvant I'origine et id
quadlité de 'appareil proposes.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

livré avec le minimum standard {repérage; fiche
électrique malle et femelle, accessoires et toutes
sujétions sefon les régles de I'art ....).

13

BLENDER ELECTRIQUE
Marque :

Référence :

Bol gradué ;1,25 L

2 vitesses pour une maitrise facile de votre
| préparation : 13000 tr/min et 16000 tr/min.

Couteaux résistants en acier inoxydable.

Pidces amovibles pour un nettoyage facile : bol,
‘couvercle, écrou, joint, moyeu_porte-couteaux.

Moteur protégé par unprotecteur thermigue

P

intégré au bobinage //,;6s;,}jff;f_f_fg;j{;'*-::_

Capacité ; 1,5 litres mlnimum“

oy I')

Appareil construit dans le r cﬁdesgno{mqs Dn.
vigueur & g\&f s F mg,f; ey P

Branchement, essais et mise an%arche selon/les/
régles de {'art. \\\

Jivré avec le minimum standard (reperage f:che
‘électriqgue malle et femelle, accessoires et toutes
sujétions selon les régles de 'art ....).

14

PRESSE AGRUME CUVE

Marque :

Rétérence :

Construction Socle résistant en fonderie
d'aluminium.

Cuve amovible incassable en polycarbonate
dlimentaire.

Livré avec 3 ogives amovibies pour citrons, citrons
verts, oranges et pamplemousses.

Grille fillre & pépins amovible.

b
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Presse agrume professionnel avec moteur
asynchrone robusie et silencieux.

Vitesse : 1500 Tr/MN

Puissance ; 130 Watts minimum

Dimensions : 230x300x350mm +/-10%

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur,

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de ['art.

fivré avec le minimum standard {repérage, fiche
électrique malle et femelle, accessoires et toutes
sujétions selon les régles de 'art ...},

15

‘Pwssonce totale: 1500 W m:ntmum

-

COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES,
Marque :

Référence :

Coupe légumes avec cutter .

Fabrication en acier inoxydable et matériaux
alimentaires de la plus haute quaiité : bloc moteur
en acier inoxydable ef téte en daluminium
universelle. Cuve en acier inoxydable avec
couvercle en pelycarbo-nate  havtement
résistante.

CUTTER

Cuve eninox
Capacité : 5,5 litres minimum
Avec Variateur de vitesse.,

Systéme d'inclinaison a ”T ioré: pbur une meilleure
stabilité. NS \

Tableaude comm de @;@gtronultg smple
étanche pour proi ggon re

e
Production/heure: 1 O‘Kg 450 Kg /,! /

Alimentation : 220 V - ‘50 Hz ..A»\-:_}\f/

Sécurité magnétique pour le bol et thermigue pour
le moteur.

COUPE LEGUME
cuve en acier inoxydable
Fonctionnement silencieux

Livré avec les lames ci-aprés et qui doivent étre

obligatoirement en inox qualité aiimentaire :

1 éminceur 3 mm
1 francheur 8 mm
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1 batonnet 4*4
1 rape 3mm
1 cube 10 mm

Accessoires : rotor avec couteaux lisses, rotor avec

couteaux perforés, Racleur Kit de disques de base.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire}..

Branchement, essais et mise en marche selon les

{régles de I'art.

livré avec e minimum standard (supports, fiche
électrique malle et femeile, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de 'art ....)

16

Avec Eclairage intérieur

FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE
Marque :
Référence :

Matériou de la chambre de cuisson: Acier
inoxydable.

équipé de é niveaux de puissance pour un confort

d'utilisation.
Diameétre plateau 24,5 cm minimum
Capacité 20| minimum. o

.,
/‘J lonite gy, "

puissance resfituée 900 W 752> ‘M;;\(:y\\
3 NN
230V | 50 Hz }?> N .
. P ; i
Réglage de la durée jusq ﬁé'ﬁﬂﬁwe(s)ﬁ 2 o

S LRt

Nombre de Magnétron : 1
Programmateur mécanique
Livré avec Assiette de cuisson.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (nomes d'hygiene et de sécurité

| alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les

regles de |'art,

livié avec le minimum standard (supporis, fiche
électrique maile et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de 'art ...}

17

PERCOLATEUR
Marque :

1227




Référence:

En acier inoxydable

Capacité : 13 a 201

Fonctionnement automatique et maintien du café
& la température de service

Avec indicateur de niveau

Puissance : 800 W minimum

Alimentation : 220V - 50 Hz

Appareil conshuit dans le respect des normes en
vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon {es
regles de I'art.

livré avec le minimum standard {repérage, fiche
électrique malle et femelle, accessoires et toutes

{sujétions selon les régles de l'art ...}

Poubelle 120 litres

A couvercle

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage
Avec bac en plastique 120 lifres

Avec roulettes

1Les roulettes sont largement dimensionnées. pour
permetire le tfransport de charges lourdes

18
En polyéthyléne haute densité antichocs, résistant
aux UV, aux produifs chimiques et aux-variations
de température.
Couvercle facilitant la pnse dﬁ*dﬁﬁ”RQues a
bandage caoutchouc, silengiék "s’es, souple\s ot
fiables pour une utilisation intenss e
[ :fg{(r ;gU T
Conforme aux normes de secguzr(fe en;vggue;gr
Chauffe-plats - électrique 10 fal’q ues !
Marque \ P,
Ty SETS I
Réference
Puissance : 1.3 Kw minimum
Ré&dlisation : Chdssis en acier inox
Environ 15 min. de préchauffage pour 45 min de
19 |maintien en température

surface utite par plague : 270 x 150 mm {LxP)

Chauffage par résistances blindées en acier inox
traités incolore

Dimensions : 400X215X475 MM minimum
Poids : 23 Kg minimum
Volits : 220 - 240 V

‘fg)/
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ie chauffe-plat  permet de maintenir &

température  des plals préparés  (paéla,

choucroute, plats en sauce etc.) servis chauds G
table.

Grace & leur haufe teneur en dlliage spécidl, les
plaques de ce chauffe-plats ont une capacité

d'accumulation optimale et conservent.

individuellement la chaleur des plats.

Le modéle doit éifre équipé de 10 plagues
chauffantes d'une surface utile de 270 x 150 mm
chocune.

Equipement : thermostat de régulation, voyant de
contréle, poignées thermo-protectrices

manuel dinstaliation et d'entretien .

Anpareil construit dans le respect des normes en

| . a - wyor
vigueurfnormes  d'hygiéne et de sécurnté
1 alimentdaire}.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de 'art,

1livié avec le minimum standard (supports, fiche
électrique malle et femelle, repérage, accessoires.

et toutes sujétions selon les.regles-de I'art ...}

| Puissance nomindie (en ons)&”QdO@‘Wdtt il /

MACHINE CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE

Marque :

Référence :

Consommable : pastille

Poids : 15 kg (K\\
Réservoir d'eau : 6 litres mini \)

Alarme de détartrage- Service Achat i o

%
minimum \EN ;

// < /
Systéme d'exiraction & doubié\tete/ poqn preqéorer
deux tassessimultanément 7

Dimensions {LxHxP).: 56 x 39,2 x.37 cm +/-10%
Plaque chauffe-tasses
Mode économie d'énergie

Insertion et éjection semi-autfomatique de la
capsule

Avertissement électronique pour conteneur &
capsules plein

Pression : 16-19 bars
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Support de tasse pivotant

30 capsules usagées

Possibilite de programmer les tailles de tasse

quadlité de l'lappareil proposés.
monuel d'instaliotion et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les
reales de |'art,

livré avec le minimum standard {repérage, fiche
électriqgue malle et femelle, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de 'art ... ).

Capacité du contensur de capsules usagées ; 2 X

certificats et attestations prouvant I'origine et la

2]

_APPARFI OIS MIDF
Marque
| Référence

Type d'appareil : & cloche
Matiere : acier inoxydable

Alimentation ; 220V

Puissance : 400 W minimum

| Options : Ecran LCD / filtre liquides exiérieur
Largeur de barre de-soudure : 280 mm minimum
Capacité de la pompe : 4 m3/h minimum
Pression de vide ([maximale) ; Y

FapER
e m\i\(’ \
"ﬂppuiuu cohsiruii dansier “speci des norﬁqes en

vigueur: / Sor vice Achar %
Branchement, essais et m|§\é eé”h Thérshe: selQn les
Teégles o iarl. / ;

\ ’f"x

terbeceacdesminimum standard’ (reperege, fsche
électrique malle et femelle, accessoires et toutes

| sujgtions selon lesrégles de I'art ...}

Largeur de sac utilisable : de 15 & 30 cm minimum

22

TNACTHNE-ASAUCISSE CONT 5KG HORIZONTAL
NAargue

Systéme d'expulsion d'air sans ['ulilisation d'une
‘soupape sur le pisfon,.

1 Tuyau en acier inox.

Entonnoirs multi Dimensions.
Capacite 1 5 kg minimum

23

¢

CUISEUR A OEUFS 6 PANLIERS
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| Margue
Référence

Puissance : 1200 W minimum
Alimentation : 220 V
Capacité : 6 paniers &osufs
Poids < 5 kg

Option Robinet de vidange
Thermostat de régulation,
limiteur de température
bouton marche/arnét

Appareil construit dans e respect des normes en
vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

Dimensions {HxLxP) : 215:x.430.x 255 mm minimum-

: Eque d't une casserale-in ,jf.

CUISEUR A RIZ 8L
-Marque
Référence

i Boilier en inox

Puissance : 1.95 KW minimum

Alimentation ; 220 V

Contenance : 8L

Poids : 10 Kg

Dimensions {HxLxP) : 385X480X345 mm +/-10%.

‘Permet de cuire et de maintenir au chaud prés de
3,8 Kg derriz.

Concu en acier moxydoble//

i

-uT—Cﬂl ! !\J\'Ibl'e

£

adhésif afin queteriz neics " SEORTEE
Livié avec :

-1 gobelet mesureur

1 cuillére & riz

1 cuilisre-mélangeuse
1 Tapis_en silicone
-Appareil construit. donste-resgect aes normes en
vigueur.

Branchement, essais-et mise en marche selon les

régles de I'art.
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Lot 2 - équipements frigorifiques

N.B ! les soumisstonnaires sont invités & remplir la case <<Proposition-du sournissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel

propose.,

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de ladministration >> ne doivent pas-étre renseignées ou

modifiées,

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs-particuliers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques-techniques » ne le sont qu'a défaut d’outre -mayen suffisarnment précis et
intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant-des caractéristiques équivalentes et qui-presemient
une performance et qualité au moins égales & celles qui sont exigées seront jugées conformes.
Le concurrent est tenu de renselgner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans
le cadre de la colonne « Proposition du soumisstonnaire » et la ligne correspondante & I'item.
Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Dolvent 8tre renseignées d’une moniére prétise dans fa colonne « Proposition du
soumissionnaire ».

- Appréciation
Iiegn Désignation ef caractéristiques techniques Prop?s.hon du de
N soumissionnaire! , ]
‘ 'administration
MACHINE A GLACONS DE-COMPTOIR A
REMPLISSAGE MANUEL !
Marque :
Référence :
Compacte et simple & utiliser, avec l'avantage-de ne
pas nécessiter de raccord permanent al'eau, idéale
{ pour les compfoirs.

Débit : 10kg / 24 h - soit 0.417kg-/ heure
Acier inoxydable et plastique
Rendement : 120 W minimum
Puissance : 0,5 A
Avec prise de courant
Réservoir d'eau 2 L T )
: /"J.'.r‘s seslie . . N

1 [Bac & glagons amovible et lavable /ngij‘r""o’hé hygiene
maximale e
Extérieur en plastique antibactérien gf;éjg:ilvé"’bl’ﬁéﬁéﬁfér
Fenétre fransparente permettant ung. sgﬁéﬁigﬁgéﬁﬁﬁfple
du niveau de glace AN A5
Panneau de commande intuitif monté sufledessus
Livré avec une pelle a glacons pratique
Régulation électronique avec fonction autodiagnostic
Fréon : R290, R134A,R600 ou similaire
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon.ies regles-
de 'art,
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fivré avec le minimum standard {repérage, fiche
électriique maile et femelle, accessoires et toutes
sujétions selon les régles de l'art ....).

ARMOIRE VERTICALE NEGATIVE, FROID VENTILE CAPACITE
700 L

Marque .

Référence ;

Température de -18°C & -22°C

Construction fout en inox AlSI 304 {sauf arriére)
Nombre de porte pleine ; 01 (Porte GN 2/1}.
Thermomeéetre digitale en fagade

Porte Avec senrure.

Capagcité : 700L, Norme HACCP

60 mm d‘épaisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane.

haute densité {40kg/m3), injectée sous haute pression

Portes en acier inoxydable avec poignée ergonomique

Portes & charnieres avec retour automatique

Les portes ont une position de séjour de 120° et se
ferment automatiquement & moins de 90°

| Les charnieres-de portes réversibles

isolatien parfaite des parois.et de la porie

ILe contrdle numérigue infuitif permet d'ajuster fles
parametres de température facilement et rapidement
Bouton lumineux de démairage-Arrét

« Ventilation Gill » sur le panneau dvcmt

/ % gy YR

Le systeme de réfrigératio 5 /monbblOC compocT
assemblé dans le haut de la fiigChine perme’r un acces
facile pour I'entretien ‘

. N v ol
5?1%"‘?"

f.‘

Le systeme intelligent de ' ’rir ge force Gssure une

température homogene dons\un Qomparilnfen’f refrigéré |

L'interrupteur de porte arréte le venhlcﬁeur lorsque la
porte est ouverte pour éviter que I'air froid ne sorte de
I'intérieur, économisant ainsi de I'énergie

Le dégivrage & gaz chaud gaz

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La
hauteur des pieds peut étre- gjustée individuellement (
125mm-200mm) pour permetire un nettoyage pratique

- sy
S
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tes griles métalliques revétues de plastique permettent|

le stockage de différents types d'emballages et ont une
capacité de chargement maximale de 40Kg

Joint de porte magnétique pour garder une hygiene
maximale et maintenir les propriétés isolantes

Panneau inférieur estampé avec drain d'eau
spécialement congu pour rendre les opérations de
nettoyage plus rapides et plus faciles

122 positions au niveau de la grille

La température est bien répartie pour assurer
une meilleure sécurité adlimentaire.

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x
GN 1/1

Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléte

‘Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire, {préciser
te fluide d.proposer)

Puissance absorbé : 480 w mmlmum -
Tension d'alimentation : 230 V 1+N4~""'&OHZ G

certificats et atiestations prouv nuf I, gnqme e,t id‘ﬂquols’re

P
de l'appareil proposes. wg des guipomer i

manuel dinstaliation et d' en’rreh&n ) ,f.""

T-Appareil construit dans le respec’r‘des Qrmes en/

vigueur. RS

Produit conforme aux normes et aux standards de
quaiité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de certification, garantissant ainsi  sa
conformité avec les régiementations periinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles
de l'art.

{livré avec le minimum standard (repérage, fiche

électrigue malle et femelle, accessoires et toutes
sujétions selon les régies de 'art ....).

-ARMOIRE VERTICALE POSITIVE,-FROID POSITIF CAPACITE
700 L

Marque-:

Référence :

Température de -2°C a +8°C

Construction fout en inox AlSI 304 (sauf arriere)
Nombre de porte pleine-; 01 {Porte GN 2/1}.
Thermométre digitale en fagade

Porte Avec senure.

Capacité : 700L. Norme HACCP
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60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane
haute densité (40kg/m3), injectée sous haute pression

| Portes en acier inoxydable avec poignée ergonomique

Portes & charnieres avec retour automatique

Les portes ont une position de séjour de 120° ef se
ferment automatiquement & moins de 90°

Les charniéres de portes réversibles

le conirble numérigue intuitif permet d'ajuster les
parametres de température facilement et rapidement

“Bouton lumineux de démarrage-Arrét

« Ventilation Gill » sur le panneau avant

Le sysiéme de réfrigération monobloc compact
assemblé dans le haut de la machine permet un acceés
facile pour I'entretien

Le systéme intelligent de ﬁrdge “fo{*ce assure une
température homogeéne d?ns gn comparhmen’r réfrigéré

{x’{ji J!f{g) A !‘\
L'interrupteur de porte Cl{fé gcle. {,)Q ni‘llofeur lorsque la

1 porte est ouverte pour évile que: Tair fi‘Oid ne sorte de

I'intérieur, économisant.ainsi. d | energle

wwwww

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La}

hauteur des pieds peut étre djustée individuelilement
(125mm-200mm) pour permettre un netftoyage pratfique

| Les grilles métdlliques revétues de plastique permettent:

le stockage de différents types d'embuallages et ont une
capacité de chargement maximale de 40Kg

Joint de porte magnétique pour garder une hygiéne
maximale et maintenir les propriétés isclantes

Panneau inférieur estampé avec drain d'eau
spécialement congu pour rendre les opérations de
nettoyage. plus rapides et plus faciles

22 positions au niveau de la grille
Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x

‘GN 1/1

Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléte
Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire {préciser

le fiuide & proposer)

Température de fonctionnement de -2°C & +8°C
Puissance absorbée : 210W minimum
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Tension d'alimentation : 230 V -~ 50Hz

certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité
de l'appareil proposés.

manuel d'installation et d'eniretien

-Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un

conformité avec les réglementatiions pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles
del'art.

livré avec le minimumstandard (repérage, fiche:
électrique malle-et femelle, accessoires et toutes
sujétions selorles réegles de 'art ....).

organisme de cerlification, garantissant ainsi so

e
=

1 Dégivrage automatique dg:

1TQLRA PATISSERIE REFRIGEREE FROID VENTILE
'_Mar.que :

Référence :

Température de -2°C a +8°C

Capacité : 400 Litres minimum. Norme HACCP
Dimensions £ 10 %+ 1600x780x H 810

Rédlisation entierement ( intérieure-& @Xﬁ?rleure) en Inox
'AISI 304

\&G",‘r ‘\.‘{ .

R i

:Q Py N
?vcporoieur‘ pcnr gaz
ervice Achur V'

chaud I
(}5).3 i

Evaporation automatique deG&nde o
Jisolation en polyuréthane sans QF@ (50 mim)-

. /"

;@;’HW “”aa,;i

boresecss de travail en granit robUsfe-‘...de"'BO mm avec

arriére de_250 mm de haut

4

4-zounlas de glissieres minimum pour platines 600x400 m
4 pieds-en inox réglables.

Crémailléres et dlissieres en inox, permettant des
nosifionner les platines & souhait, fond intérieur embouti,
' angles et coins arrondis {sansaspérites).

'Le.s grites métalliques revétues d'époxy, pour améliorer
les protection, permettent le stockage de différents types
d'emballage et ont une capacité de chargement
maximale de 40 kg.

Portes en acier inoxydable avec poignée ergonomique,
pleine longueur, robuste et parfaitement intégrée.

retour latéral de 150 mm a 250 mm de haut et retour|

VY.
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1Portes & charnigres avec retour automatique
‘Panneau de commande et ventilation du moteur avec,

ouverture avant pivotanie

le contrdle numérique intuitif permet d'ajuster les
paramétres de température facilement et rapidement.

Bouton lumineux de démarrage-arrét.

Evaporateur & firage forcé avec couvercle
anficorrosion.,

Groupe compresseur tropicalisé incorporé dans le

meuble

Evaporateur ventile

Fréon : R600a, R290, ou similaire (préciser le fivide &
proposer)

Alimentation électrique 220 V - 50 Hz
Puissance-dtectigus: 240 Wrinimum.-

LR STEPR ,u

certificats et attestaiions prouv r{: ‘origing™ ef Ic gudlité
de ioppuren! proposes /9 ;

&.«4 i f!g?j{ﬁ;}
Appareil construit dans le resp et des normés en

vigueur. \fjo\

Produit conforme aux normes o’ "h
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

1Branchement, essais et-mise en marche selon les regles

‘de l'art.

livré avec le minimum standard {repérage, boite
électrique-étanche aceesscires ot foutes sujétions selon
les régles dellort.....).

CHAMBRE_FRO

Marque :

Référence::
-Chambre-modulcire.-o clé:
Dimensions interieure: L =2 xP=2xH=22m

POSITIVE

Cloisons isotrerrmesiorauleur
Réaction ou few duponneau : S3 Bs2d0

‘Avec ponre pivolante de réfrigération avec passage
libre de1900x800x100mm

Revétement ‘omine dlimentaire intérieur, extérieur -
Couleur bionrche

.

lsolation en mousse de polyuréthane haute densité
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Chambres froides posifives, avec sol {pommeoux de 60

mm épaisseur minimum), panneaux commerciaux

laqués/laqué.

Sol avec couverture inox antidérapante

Fermeture & clé et poignées dé condamnables de
I'intérieur

Eclairage intérieur étanche et porimrenropieurexiérieur
avec voyant

Controle de lo température par thermometre digital

1 pour toute la chambre froide

Voyant de mise sous tension avec alarme visuelle et

sonore en cas d'arrét et de remontée de |la température |

La chambre froide doit &ire munie d'un dispositif

d'avertissement sonore simple—e! rechusts zsemestont &
foute personne, qui se frouvait accidentellement
enfermée & l'intérieur de ceite chambre de donner
'alarme & |'extérieur.

Deglvroge automatique
Les eaux de condenscxhon des c:h 4

Groupe hermétigue fropicalisé ms’rol!

& 10 métres) — Puissance 1,6 Kw minimuhn® ;},}A

Lles équipements frigorifiques seront de mcrques
connues et certifiés,

Alimentation Mono 220V - 50 Hz

Fourni avec : 04 Kit de rayennage intégré de
900x1500x400 mm de profondeur

Les liaisons. frigorifigues en fube cunre de qudlité

frigorifique. de diamétre adapté an fonclion de la
longueur et de la puissance-frigonfique-; y/c.iscialion de
la conduite avec un isolantermmmotisse de coouichouc
d’une épaisseur de-13mm minimum.

Cdble électrigue d'dimeniafion o groupe frigorifique
extérieure de section approprie depuis 'aftente du

prestataire du lof électriquer

| Céble électique et de communicotion enfre {e groupe
extérieur et'|'évaporateur de la chambre froide.

|s’rcmce (chiffre‘

Mz
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le iableau de commande et de contréle avec

affichage digital en fagade sera compris dans 1'offre,
raccordement de ce demier, o;nm _gue les ficisons entre
le tableau et le group ,'Q Sront - -exécutés par le
fournisseur adjudicataire ddfrésent lof,

- Conditions de base : | ;g:j: :‘u{? Atk

Température exiérieure 'nm mole & :WgovE 40°C
La température intérieure & m‘qmtemr —2/ +8°C
L'humidité relative : 95%

Température des denrées : + 24 °C

136




LE . “

JUSLINIUOD NP }3YDDD }d ainipubis

coo.noo-o-ocnu-occcoconnnn-o-ﬁ--ﬁo 0— caﬁannno-n.-u--o--.ooo , .chm

1elns 8o p m_m_*:whmhwi xud sop Jasodoid
apnal b Ajl w__mc:ommmﬂoﬁ uoypwo) Bl R juswanbiun mmmcjwv juos sauyo.p jeddp _Acmmm._a np jigo mcozoﬁmﬁ vm_ anb nA : juppodu]

O..—. ucmu.:OS_
u_>_._._wOm mm_<.500<< mn_Omu_ mmmE<IU g

.&a%,/ 1 oon m_.w\v<n_<0 e
ﬂnu_._.mm> mm_OSE,q

. BRI
p >a<w§%ﬁo_wmm> TdIoWdY
\EN TAANYW 3OVSSITdWaY

T n V MIOKWD2. 3G SNOSVID V ANIHOVW

J1ILNIA Q

D

sonbijuobj sjuawiadInbo : ¢ 101

JIIVWILST 1Iv13d - X1dd $3d Nvadaayos




LOT 3 : MATERIEL DE PATISSERIE

NB : les sournissionnaires sont invités & remplir-fu case <<Propasition du sournissionnaire>> en précisant les caractéristiques du matériel
proposé,

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristigues techniques et Appréciation de l'administration >> ne.doivent pas étrerenseignées ou
madifiées,

Les marques commerciales, références au catalogue, appelfation, brevet, conceplion, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu'a défaut d’autre moyen suffisamment précis et
intelligible.de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des caractéristiques éqitivalentes etqui présentent
une performance et qualité au moins égales & celles qui sont exigées seront jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, lo marque, la référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans
le cadre de lo colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & Fitem,

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Dolvent étre renseignées d'une maniére précise dans la colonne « Proposition du
soumissionnaire ».

Propositiondu | Appréciation de -
soumissionnaire | I'administration

Item

N° Désignation et caractéristiques techniques

PETRIN DE TABLE BI VITESSE

Marque :

Référence :

Capacité de 2 & 9 kg de farine,
Puissance absorbé 0,3 kw minimum
Avec socle
‘Cuve inox,
Arbre inox

e B0V + N+

T- 50 Hz, O
| Appareil constroit dans le respectdes'normes en
vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les
{régles de l'art.

Livré avec le minimum standard
{repérage,accessoires ef toutes sujétions selon les
reglesde P'art ....}.

| BATTEUR MELANGEUR-C5 L
Marque :

Référence :

05 Litres minimum

Cuve inox

11 prise-de courant intégrée

2 | Puissance : 250 w
Alimentation ; 220V +T- 50 Hz
Avec variateur de vitesse
Avec grille-protection de cuve -
Livré avec :Fouet,Batteur plat Crochet W

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.




Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de l'art,

livré avec le minimum standard {repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les regles de I'art

)

BALANCE ELECTRONIQUE A précision
Marque :

Référence :

Portée de 10 KG

Précision & 2 grammes

Fonctionnement sur secteur 220 v - 50 Hz

3 | Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art,
livié avec le minimum standard (repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art |
)
BACS A FARINE EN POLYETHYLENE
Marque :
Référence :
4 |Consiruction en polyéthylene alimentaire
| 4 roules pivotants-@50mm
Livré avec couvercle transparent
Capacité 80 & 100 L
FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE
Reference ‘*;f” N
CARACTERISTIQUES : / ---f Sorvice Achat Lo
Marque : LEL ges £ ﬂ,sﬁ“
1\, A f fv(—‘ ;
Référence : =/
CARACTERISTIQUES : \\ .
5 niveaux - 400 x 600 - !
¢ Construction en acier inox.
5 1« Chambre de cuisson en acier inox AlSI 304,
‘|« Porte & double vitre en verre frempé, & chambre &
air
+ Poignée pour ouverture
« Commandes électroniques LCD avec écran tactile
» Systéme d'évacuation rapide de I"humidité
« Autoreverse {répartition de 1'air dans la chambre
avec inversion automatique du sens de rotation du
ventilateur).
139
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+ Eclairage de la chambre de cuisson.

» Refroidissement rapide & porte ouverte
Porte plaques soit pour la patisserie
Alimentation triphasée 380 v ou 400 VO hz
Puissance électrique 7.8 KW-Minimum

systeme de refroidissement forcé des composants
internes ;

Table Support en acier inoxydable. munis de pieds.
manuel dinstallation et d'entretien

cerlificats et attestations prouvant l'origine et la
qualité de l'appareil proposés.

CHAUFFAGE ELECTRIQUE

« Chauffage de la chambre de cuisson 'aide de
résistances électriques blindées

MODES DE CUISSON
* Air pulsé avec température 30°C - 260°C £ 10 %

» Vapeur 30°C - 130°C minimum (basse température,
atmosphérique, forcée)

* Mixte air pulsé vapeur avec température 30°C -
260°C +10%

MODES. DE FONCTIONNEMENT

_» Commandes programmables {20 programmes / 10
phases).

EQUIPEMENTS DE SECURITE
+ Thermostat de sécurité de Io chqm

éﬁde “cuisson.

* Sécurité contre la surpressnén;ei la depresﬁgn dans .

la chambre de cuisson. /{ Service Achus

* Systéme automatique de r ffbldlssemen1 ejesf
composants et du logement des‘; temmandes

ACCESSO|RES STANDARDS © T

- Supports en inox munis de pieds avec porte-
plagques 60*40 incorporé.

» Hotte aspirante en acier inox, munie de moteur et
condenseur d air pouréliminer les vapeurs

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur[normes  d'hygiéne et de  sécurité
alimentaire},

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de ceriification, garantissant ainsi sa
conformité avec les régiementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de {'art.




fivié avec le minimum standard M(;sﬂuppor’rs fiche

électriqgue malle ef femelle, reperqges >@c@e5501res et
toutes sujétions selon les regles d/ Part .Y “‘\» 7o

CHALUMEAU PROFESSIONNEL; Seryipe don,
Avec réglage de débit % fffu Etidyioy,
Chalumeau de cuisine robus’r%\ f‘l 850°C)

Allumage automatique avec Verroumage de sécun’re
[piezzo}

Trés bonne prise en main et grande stabilité
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnai
re

Appréciation
de
I'administrati
on

iDispoéiﬁfs deprotection contre les sur

Doté d'une pompe-de lavage ;;;\

LAVE VAISSELLE A CAPOT AVEC TABLE D'ENTREE ET DE SORTIE

Margue :

Référence :

Dimensions des paniers utilisés : 500 x 500 mm
Hauteur De chargement ; 400 mm minimum

Table de prélavage a gauche avec cuve ef robinet mitigeur

Table de sortie & droite
Douchette avec mélangeur,

Position du tableau de commande en angle permettant une
installation selon les contraintac duy chaontiar,

Protection IP 25 conireies jets d'eau

Capacité horaire de 80 casiers ou 1.440 assiettes
Arrét.automatique du cycle & l'ouverture du capot.
Construction entiére en inox AlSl 304 simple paroi

.(“’,‘

d'egu

‘Surchauffeur atmosphérique puis (;1 ! ge 9 KW mlnlmum
[;

o] ; ;{,,’,2;}

Doté d'une pompe de rincage \ <
Table prélavage inox-ovec douchatte e dJmens;ons 1200

mimx700mmx850mm

Table de sorfie machine-&aver 70Smme700mmx850mm

Dotée d'un adoucissewr autamatigoe de 71 minimum

Alimentation : friphasée 380 v + N + T- 50 Hz,
Actessoires :

‘Dispositif de distibutiondesiquirtss de maniére

avternatigque

certificats et atiestations prouvant I'origine et la qudlité de
Fappareit-proposés.

manvel dinstdllation et dentrefien

Appareil. construit dans te-respect des normes en vigueur.

,quffesfef le monque .
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Tart;

Branchement, essais et mise en marche selon les régles-de-

livré avec le minimum standard [repérage, Fiche électrique
malle et femelle,vannes d'isolement, accessoires et touies
sujétions selonles régles de I'art ....).

Diamétre maximum : 10.9 cm

CASIER POUR 16&-COMPATIMENTS
Marque :

Référence :

Hauteur maximum : 17.6 cm

DIM : 560X500
En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du
verre.

Muni d'un cloisonnement dans le casier asotsEsre ooS
supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures
élevées,

Matériau hydrophobe pour faciliter ia déviation de I'eau au
cours du lavage.

< B2
= - L o \\ ({/‘ A
Havuteur maximum : 24.7cm / N
Diameétre maximum: 8.7 cm 51 Serviep gon. \F
o RS i
DIM : 500X500 VO Egnipeno |

| Résistant aux produits.de lavage et aux tfempératores

CASIER POUR 25 COMPARTIMENTS
Margue :
Référenc e’ /};/ 4_‘,’:.‘».é53‘{5.,?!5&1;:\‘-..._\

En matériaux convient aux produr'?i(fi@entolres S
C F,

Hauteur du casier-est adaptée exa

3, ,/’# ot ‘ . .
empnt surloshavteur du
verre. R S

Muni d'un cloisonnement dans le casier debose—te=bom
supéerieur.

élevées,

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviafion.de legu ay
cours du lavage.

En matériaux convient-aux produits alimentaires

CASIER POUR 34 COMPARTIMENTS
Marque :

Référence :

Hauteur maximum : 24.1cm
Diamétre maximum : 7.2 cm

DIM : 500X500




Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du
verre.

Muni d'un cloisonnement dans le casier de bose-et le bord
supérieur,

Résistant aux produits de lavage et aux températures
élevees.

Matériau hydrophobe pour faciliter ia déviation de I'eau au
cours du lavage.

CASIER A 18 ASSIETTES PLATES

DIAMETRE DES ASSIETTES : 240MM

Margue :

Référence :

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur
des assiettes

Muni d'un cloisonnement dans le casier de-base et le bord
supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures
élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de I'ecu au
cours du lavage.

CASIER A-PLATEAUX

Marque ; o
Référence : /ﬁ ﬁ‘:’}f-;ii?-ffg:‘?,jﬁ}_.\,.

Dimensions.: 500 x 500 ,f e
7 rangers [ oy Vice A, %

”z’ i
Résistant aux produits de lavag ei A5 temperﬂtures
élevées. - k“

Matériau hydrophobe pour fcxcﬂl’fer 1{:1 @Iﬁwqh@n de l'eau au
cours du lavage.

CHARIOT DE TRANSPORT D'ASSIETTES.

Marque :

Rétérence :

Dimensions : 990 x 780 x 750 mm

4 roves pivotantes de diamétre 125 mm dont
2 afrein, en polyamide

Chariot de transport d'assiettes enacier inoxydable.
Capacité environ

400 assiettes standards

Livré avec 2 griles de séparations anti-chute et une housse-

de protection lavable

| Le fond du chariot est incliné pour éviter toute chute
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LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE
Marque :

Référence :

Chargement frontal

Capacité : 24 kg minimum ;

Vitesse d'essorage : 490 tr/min minimum
Facteur G de 200

Dessus en acier inoxydable, Fagade et panneaux latéraux
en peinture gris anthracite

Tambour obligatoirement en inox

Bac & lessive norme & 3 compartiments sur ie dessus de la lav
euse,

Prédisposition pour le raccordement des pompes & lessive

Variateur de vitesse & fréquence

Programmateur Control / eiession, /,\
G

Chauffage électrique, puxssonce/ 1.8Kw mtmmum‘ a

'3{3/:

»
Alimentation électrique mphcse\e éé’ow,; T i R 50 Hz

ng, 2o

Laveuse essoreuse A Super essoroge\pour reduwe’ I humldi’fe
résiduelle et le femps de séchage.™ ’"u s :

Pietement avec des plots anti wbrqhon pour obsorber
les vibrations, les chocs et réduire les_nuisances sonores de'la

‘machine [ marque, référence et fiche tectmique &

communiguer).

Le Programmateur électronique est un microconfrdleur qui
fonctionne a fravers I'écran tactile

Niveau acoustique dB{A) < 50.

cerfificats et attestations prouvant I'origine et la quadlité de|

I'appareil proposés.
manuel dtinstallation et d'enfretien

| Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de-
I"art,

livré avec le minimum standard {repérage, Fiche électrique
malle et femelle.vannes d'isolement, accessoires et toutes
sujétions selonles regles de I'art ....).

CHARIOT A LINGE SALE. A 2 SACS
Marque :




Référence :

|Tube acier époxy

2 portes sacs avec couvercle
4 roues pivoiantes

10

CHARIOT A LINGE PROPRE
Marque :
Référence :

En polypropyléne monobloc Dimensions | 600 X L 800 X H
1200 mm minimum

4 portes permettant un accés des 2 cbiés
2 roues fixes

3 rayons de rangements espacés de 250 mm minimum

Fermeture aimantée

11

TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE.

Marque :

Référence :

Une fable de repassage avec une surface de travail

optimale pour un repassage efficace de tous types de
vétements.

Robusie et stable, avec une finition 5 'gnee e’r d un design
élégant et moderne; i ‘

Livrée avec unplateau ergono ;,_agﬁue ‘atun repose -fer qui
s'adapte dta plupart des fers ¢ rééaSs@{ _e!le dispose d'un
systéme de fermeture sécurise f ‘une hoUsss: de bonne
‘qudlite. es}\; /

. ,. s

Avec des pieds antidérapants pour Bviter Tou’r trébuchement

glissade ou dommage.

Dimensions de la table ;: 38 x 120 cm minimum
Hauteur réglable.

Livre avec une Fer repasserdu Puissance; 2400 W (minimum)
avec un débit de vapeur continue de 35 g/min environ
.garantit des performances meilleures.

Pratigue & remplir : le frou du réservoir d'eau est extra large
pour un remplissage facile.

Composition : 100% coton, mousse intérieure 100% polyester
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LOT 5 : matériel de distribution, self- service, matériel de travail et de

rangement et matériel de nettoyage

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matérfel

proposé,

Tout article ne répondant pas oux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de l'administration >> ne dolvent pas étre renseignées ou

modifides.

Les marques commerciales, références au catalogue, appelfation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu'd_défaut d’autre moyen suffisamment précis et
intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des caractéristiques équivolentes et qui présentent
une performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront jugées conformes.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans
le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & itern,
Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d’une maniére précise duns la colonne « Proposition du

soumissiannaire ».

Item

Référence :

. Tout inox AISI 304

. épaisseur 15/10 minimum

. Dim : 1000X700, hauteur 850 mm minimum

. 4 rouvlettes dont 2 avec frelns

1 |mm de hauteur au minimum:g €
20mm au minimum. f{ i P8y,

e |
~LD S e -
Sl o
".;{}rz’:/s i

inoxydable  NHpee

a jre:

En dessous :

. une étagere basse

. Bord tombé de. 40mm minimum avec contrepli

e Totalement arrondis et-bor ,q relevé cmere de 100|
‘e retour mcime de

'« Insonorisation par pannedy sirda‘mewdouble face
totalement étanche et prot g\épor une %ole en acier

» AlSI 304 couvrant ’fo’ralemen’f Ie pdnneau strafifié.

. un bloc de rangement gastro 5 niveaux GN 1/1

£ . o . Proposition du | Appréciation de
N° Désignation et caracteéristiques techniques soumissionnaire | I'administration
TABLE DE TRAVAIL MOBILE
Marque :

TABLE DE CHEF AVEC BAC GAUCHE

Marque :

Référence :

«  ToutinaxAlS| 304

+  épdaisseur 15/10 minimum

Prévoir Robinet mélangeur

*+  Dimensions : 1400X700 hauteur 850 mm

mim d'épaisseur minimum et collé

crépine et siphon en dlliage chromé avec culot
démontable

Doublé par panneau hydrofuge stratifié de 19

J Bac de de 400x400 mm avec bonde surverse
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+  Avec passage de robinetterie (EC/EF}

e Totalement arrondis et bord relevé arriére de 100
mm de hauteur au minimum avec retour incliné de
20mm au minimum,

« Canaiisation d'évacuation en PVC, siphon, vannes
d'isolement, égou’roir, flexible EF/EC.

* une e’ragére basse

CHARIOT DE SERVICE

Référence :

-+ -Ep-acier inox 18/10 épaisseur 10/10 minimum
. 3 niveaux 200x600x200 mm

1o 4 roues pivotantes dont deux avec frein

CHARIOT DE DISTRIBUTION -

Chariot de service 2 niveaux et 3 GN 1/1
]

Trés maniable avec rouletigs- plyQ’(gnies dont 2 avec
freins,  utilisation focﬁ/e;}: avec " 2 ~.bares de
déplacement. fg:yf So) \
Dimension minimal : 10 O *’SOQX %00 mm

Construction en acier | ;@X doble“' ‘o
Niveau.supérieur pour b c}s 3 XGN'1 //1*“ ;
Etagéres inférieures en acier inoxydt}b!e
4roulettes pivotantes, 2 avec freins
Anti-choc en caoutchouc gris

Charge maximale : 80 kg

Livié avec 3 X GN 1/1

- Les ooiestes sont largement dimensionnées pour
{permmetire-ie transport de charges lourdes dont deux
avec frein

®E DE RANGEMENT EN INOX

. srrucier inox AlSI 304,, portes coulissantes

- Dimensions L : 1600 X P:700 X H : 1800 mmzt 10 %
. sur roulettes

= Laiture A clés

s Ftiagéres réglables
. bloccge sur 02 Roues

RAYONNAGE AVEC ETAGERES EN INOX 05 NIVEAUX
Margque ©

Référence !

o en acier inox 304

M

150




. Dimensiors : 1000X500, hauteur : 1800 mm £ 10
%

-ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS

En INOX 304

Firition satinée

4 étagéres régiables en hauteur

2 Portes battanies

Serrure G poignée avec clef

'V érins réglables en hauteur

Toit en pente anti-poussiére

Dimensions +10% : L 250 x P 500 x H 1 800

{ ETAGERES MURALE DE RANGEMENT DEMONTABLE

Ce prix rémunére & 'unité la fourniture et la pose des
étagéres murdle de cuisine ayant les caractéristiques
syivarides :

Les rails de |'étagére s'at chhdntchilemem G I'aide
des vis fournies, les supporis odop’fes dOlven’r éire
montés & nimporte ’é%l\iedg sfcnce gréice ala
construction réglablg & ?f—:-éur/j L etrcggere peut dinsi
étre adaptée individ elgemeﬁto,cﬁdqpe utilisation,
couvre une surface urtq\e inutilisé& dc:ns la cuisine,
garantissent une stobtlﬁe m0x|m Qlef

étagéres de Dimensions 1000x 350 de.profondeur—
environ Construction en inox 304 d'épaisseur 15/10
éme, avec-des supports en rails démontable-et
réglable en hauteur.

ECHELLE BASSE CM1 /1 DE I MMEAUX 04 ROULETYES
PIVOTANTES

Marque :
-Référence:
a Tout en inex

T+ Entrée 325 mm buidgss ovant ariere

» -4 Roulettes-pivoianies nyioiravec pare chocs
» blocage sur U2 Roues

10

-ECHELLE HA

TE-CBL 1T BE 20 NIVEAUX 04 ROULETTES
PIVOTANIES

Marque :

Référence:

» Touten Inox

» Entrée 325 mm butées avant arriére

4 Roulettes pivoionies mylon avec pare chocs
+ blocage sur 02 Roues

T1

BILLOT EN POLYPROPYLENES

N
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Narque !

1 Référence :

. Sur pied inox AlSI 304,

. Billot en polypropylénes hauteur enfre 100 et
150 mm,

. Dimension fotale L 1200 x P 600 x h 850 mm

12

CHAR!OT ROULANTINOX POUR BALAMNCE

[Marque :

‘Référence :
. Avec 2 étageéres en soubassement
. Dimensions : 600 x 400 mm

[ e Hauteur : 750 mm

13

TABLE DE BEBARASSAGEINCX AVEC TROU VIDE
‘ORDURE 3 TROUS

AVET SAC POUBELLE AMOVIBLE
Marque.:

1Référence :

14

| épaisseur 15/10 v iu"ﬁum “xv"-

PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC EGOUTIOIR
Marque :

Référence.:

. Toutinox AlSI 304

=;m‘; ‘("

A

. Dimensions-: OO X790, mm hcu){eur 850 mm
«  2bacsde 400 4‘00 ou; 5p6 2{500 mm
- Dosseret-arriér \

. Bord tombé dro\}\d\?ec retour¢ _équerre sur

l'avant et les cotés \\,_.,\\
1o Dessuschaudronné en exssssiis, sorsecss
1d'obturation sur chaque c6té desborastomioés et sur
les exirémités des dosserets
. Habillage inox cache bacssuries-3foces
. Douchette avec flexible sur méiangeur mono
frou
. Bande surverse crépine en-iaiion
. Ceinture-haute en tdle pliée inox 18/10
. Piétes de jonctionren ABS cvec dicpositif de
serrage des consoles par 2 vis.inox
. Pietement en acierinoxydable AiSI 304
réglable.
. Etagere basse
. Vérins de mise & niveau en AR

+ Canglisation d'évacuation en FVC, siphon. vannes
d'isolement, €goutoir, flexible EFEC.

‘15

LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU
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Marque :

Référence :

. Commande & genou

. Clapet anti retour dosseret avant et arriére

. Cuve inox AlSI 304 avec habillage sur3 faces

. Commande de I'eau mitigee au genou sur
panneau de fagade arficulé

. Dosseret arriere inox avec distributeur de savon
liquide

. Mélangeur d'eau mitigée avec robinet & col de
cygne

° Canadlisation d’évacuation en PVC, siphon,

vannes d'isolement, flexible EF/EC.
Livié agvec :

» Distributeur de serviettes papier,
e Distributeur de_savon liquide,

‘e Brosse & ongle

e Poubelle pour les serviettes

16

te Support mural

LAVABO COLLECTIF
s Unlavabo collectif d' envurons 1000)(500

s 2 robinetteries temp 5ées chromee spectole pour

lavabotype-pour.coll JW”& \\-‘ﬁ N
1+ Une vidange de 1 qréw;a équé iq {,rc&?btneﬂene ou
équivotent :

e Yy compris pose, roccordemem‘ fixation, ioint en
silicone par pistolet et toutes sujétions

17

POSTE MOBILE DE DESINFECTION
Marque :

Référence ;

Fixe équipé de:

-e- fuyau qudlité alimentaire longueur-15m

. Doseur : réglage de la concentration par buses
calibrées

. un-pistolet antichoc
. Distributeur de produit
. support inox bidon, 10kg

. Disconnecteur NF protégeant le réseau d'eau
potable

. Fixation murale

. Vannes d'isolement.
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18

ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE
Marque-:

Référence :

Aspirateur eau et poussieres 30L

Composition du lot : EQUIPEMENTS : nouveau suceur

combiné eau et poussiéres, filtre plissé plat, sachet
filtre ouate, suceur long, flexible

Type d'alimentation : Electrique
Puissance : 1300 W

Accessoires livrés : EQUIPEMENTS : nouveau suceur
combiné eau et poussieres, filtre plissé plat, sachet
filtre ouate, suceur long, flexible

Systéme de récupération : Bac (sans sac)

19

Niveau sonore : 59 dBA

MONOBROSSE
Marque :

Référence :
Application : Lustrage
Vitesse : Haute vitesse
Vitesse : 400 tpm
Consommation de couron“

-3
R T 4
e r}]a 5
)
3
R X
L2
H

Source d'énergie : Céble %\
59y,

Pression du disque : 27 g/cm.7,

Dimensions : 56 x 43 x 117 cm
Longueur du cdble : 12,5 m

20

CHARIOT DE MENAGE ET DE LAVAGE
Marque :

Référence :

Chariot équipé de :

Presse d méchoire

2 seauxde 151

2seaux de 6|

Porte sac poubelle de 100 L minimum
Livre avec

200 sacs poubelle

21

CHARIOT POUR FEMME DE CHAMBRE -
Dimensions : . :92,5xP :52,7xH :130 ¢cm
Chariot complet, pratique et économigue offrant

tout le nécessaire pour répondre aux-téches
quotidiennes. Construction en tube d'acier.

Pare-chocs de protection équipé de 4 roulettes de
protection en caoutchouc.
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2 arceaux latéraux supérieurs pliants (dont 1 avec
couvercle rabattable) pouraccrocher sac alinge et
sac en plastique.

12 arceaux lateraux inférieurs pliants avec grille et

roulettes de protection.

2 tablettes intérieures fixes et 2 tableties & hauteur
variable avec décor-bois, coloris au choix .

Revétement thermolagué coloris titane RAL 7084,

Le chariot TRI est équipe en plus de 2 bacs
superposables avec couvercles pour ie fri des
déchefs.

Dims{ cm) : L avec les arceaux repliés : 92,5, P 50,5 X
H 1188 cm.

Equipés de 4 roues pivoiantes diametre 200 mm,
5&me roue centrale diametre 160 mm.

Accessoires : casier bois pour pe’rifs orﬁcles, Cendrier,

| avec couvercle, volet rOpEan“VerrOUll q\bie roues

avec bandage coouic}‘\oyc‘, sac en polyester 5
poches, suspension pour 2@69’5@} couvercle

LrZd kX f
verrouillable teinte boas i i o, i
3! o

22

TRACLETIE POUR SOL POLYPBOPYLENE LARGEUR 35CM

MINIMUM AVEC MANCHE "¢ -

23

| RACLETTE A VITREAAVEC POIGNEE INOX LARGEUR

25CM MINIMUM

Livre avec perche télescopique longueur 2m
minimum

24

BALAI COCQ 29 CM AVEC MANCHE
Monture bois - douille vis

25

PANNEAU ATTENTION SOL GLISSANT

26

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 litres
Antibactérien couleur bleu

27

SEAU LAVEUR
Capaciteé : 14 litres

Antibactérien couleur rouge
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28

BACS MANUTENTION}LFIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMEN Ql E-POUR-LA DISTRIBUTION
Margue : & o Vo

iew fr’:‘v ?g'"i,}'“;}e’ \L{'_".
Référence: [ ;{(?/_?:{_) oA
Qualité : HOPE {f " ‘

Dimensions : 600X400X200
Couleur blanche '

B
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0T 4 : PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

N.B : les soumissionnaires sont invités ¢ remplir la case <<Proposition du sournissionnaire >>-en précisant les caractéristiques du-matériel

proposé.

Tout article ne répondant pas aux-spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristigues techniques et Appréciation de l'administration >> ne doivent pas étre renseignées ou

modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particullers qui sont
-spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu'd défaut d’autre moyen suffisamment précis et

intelligible-de décrire-ies caractéristiques des prestations requises, Les prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent

une performance et qualité au moins égales & celles qui sont exigées seront jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans

le cadre de lu colonne « Proposition du-soumissionnaire » et la ligne correspondante a Vitem,

Les valeurs des dimensions, fongueurs, capacités, Doivent étre renselgnées d’une manitre précise dans la colonne « Propasition du

soumissionnaire ».

It;:n ‘Désignation et caractéristiques techniques si';xon‘:?sss‘it;:?x;lrje ?::r:fi{:?sttl:;:i:zf
TAIGUISEUR AFFUTEUR COUTEAU ELECTRIQUE

¥ MAROIIR -
REFERENCE :
ARAIGNEE ACIER INGXYDABLE DIAM 12MM

2 MARQUE :
REFERENCE :
ARMOIRE STERILE 1¢ COUTEAUX

3 MARQUE :
REFERENCE :

ASSIETTE A DESSERT CLASSIQUE PORCELAINE

EMAILLEE CERTIFIEE BLANCHE%CMB,%AN\CHE HAUT.

DE GAMME TENDANCE HOTE}lEIS,QUA’LIm!\
S

4 |SUPERIEURE O
MARQUE : i
REFERENCE : IR A w s 171

e b 3 o g
ASSTETTE A PATN CLASSIQUE EN PORCELAINE |
BLANCHE EMAILLEE CERTIFIEE 13X13 CM HAUT DE

s | GANVINE TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

ASSIETTE-CREUSE 22 CM EN PORCELAINE EMAILLEE
BLANCHECERTIFIEE HAUT DE GAMME TENDANCE
s |HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE.:
| REFERERCE -
ASSIETTE ENTREMET :20CM EN PORCELAINE
-| BLARCEE CERTIFIEE HAUT DE GAMME TENDANCE
; |HOTELIER QUALITE SUPERIEURE
| REFERENCE :

ASSIETTE GASTRONOMIQUE CLASSIQUE EN
PORCETAMNE BLANCHE EMAILLEE CERTIFIEE HAUT
BE-GAMME TENDANCE HOTELIER QUALITE
SUPERTEURE
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'MARQUE :
REFERENCE :

ASSIETTE PLATE PORCELAINE EMAILLEE BLANCHE
CERTIFIEE DIAMETTRE 31CM HAUT DE GAMME
TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE:
REFERENCE :

10

' ASSIETTE PLATE PORCELAINE BLANCHE EMAILLEE
CERTIRIEE DIAMETTRE 16CM HAUT DE GAMME
TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE-
REFERENCE :

11

ASSIETTE PLATE PORCELATNE BLANCIHE EMAILLEE

| CERTIFIEE DIAMETRE 25CM HAUT PE GAMME
4+ TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

12

BAC GASTRONOME CN-2/1 2840 -DOL VO
MARQUE :
REFERENCE :

13

BAC GASTRONOME GN 1/1 -150MM POLYC
MARQUE :
REFERENCE :

14-

1 BAC GASTRONOME GN 1/1 -260MM POLYC

MARQUE-:
REFERENCE :

15

BAC GASTRONOME GN 1/2 -150MM.POLYC
MARQUE :
REFERENCE :

16

BAC GASTRONOME GX.1/7. 6530 BAT Y
MARQUE :

REFERENCE :

MARQUE :

| REFERENCE :

18

BAC GASTRONOME TNGX GN i/1 -15S0NEWMINOX 2T L
MARQUE :
REFERENCE :

19

BAC GASTRONOME INGX SF-L/2 553-MM INOX 9,5L
MARQUE :
REFERENCE :

20

BAC GASTRONOME INOX-&N 1/2 65 MM INOX 4L

[marQUE :

REFERENCE :

21

BAC GASTRONOME.INCX.GMN-12, HAUTEUR 100 MM

MARQUE :

160
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REFERENCE :

22

TBAC GASTRONOME INOX GN 1/6 -100MM INOX 1,6
| MARQUE :

REFERENCE :

23

BAC GASTRONOME INOX GN 1/6 -200MM INOX 34
MARQUE :
REFERENCE :

24

1 REFERENCE :

BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/3 HAUTEUR
100MM

MARQUE :

25

BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 113 HAUTEIIR
150MM

MARQUE :
REFERENCE :

26

“BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/6 HAUTEUR
100MM ,

MARQUE :
REFERENCE :

27

BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/6 HAUTEUR
156MM

MARQUE :
REFERENCE :

28

BAHUT INOX 1,7L SANS COUVERCLE,
MARQUE: / .
REFERENCE :

28

BAHUTINOX 5L SANS COUVERCLE 7y, 7/
MARQUE : \:
REFERENCE :

\
5,
o

30

| REFERENCE :

BAIN-MARIE INOX 1,3L SANS COUVERCL
MARQUE :

31

BAIN-MARIE INOX 6,3L SANS COUVERCLE
MARQUE :
REFERENCE :

32

BEURRIER 06 CM/4CL + 10 % EN PORCELAINE BLANCHE
MARQUE :
REFERENCE : %

33

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 11,3L * 10-%
MARQUE :
REFERENCE :

34

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 3,8L + 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

35

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 5,7L £ 10 %

MARQUE :
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REFERENCE-

36

BOITE STOCKAGE POLY-CARRE 7,6L £ 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

37

BOL A CONSOMMER 12CM/ 38 CL EN PORCELAINE
BLANCHE + 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

38

BOLS DE CUISINE CON INOX ;SERIE: 1L ; 2L ; 8L
MARQUE :
REFERENCE :

39

BOLS DE CUISINE ROND INOX SERIE ; 1.4L ; 2.8 L ;7L
MARQUE :
REFERENCE :

40

CADRE A OPERA INOX (570X370X45) MM % 10 % AVEC
BARRES DE SEPARATION, 2 SURLA LARGEUR'ET 1 SUR
LA LONGUEUR

MARQUE :
REFERENCE :

41

CAISSE A GENOISE EN INOX (410X610X50) MM * 10-%
MARQUE :
REFERENCE :

42

CAISSE-CONTENANCE 32L BLANCHE + 10 %-
MARQUE :
REFERENCE :

43

CAISSE CONTENANCE 321} VERTg«: £10 %
MARQUE : il P, e
REFERENCE : AN

44

CARATE A DECANTER EVASEI} EN VERRE o
MARQUE :
REFERENCE :

45

CARAFE A EAU BASE CARREE EN VERRE
MARQUE :
REFERENCE :

46.

CARAFE A JUS AVEC COUVERCLE 1L £10 %
MARQUE :
REFERENCE :

47

CARRE POUR PATISSERIE 10X 10X4 CM '+ 10-%
MARQUE :
REFERENCE :

48

CENDRIER EN PORCELAINE TENDANCE HOTELIER

| QUALITE SUPERIEURE
'MARQUE :

REFERENCE :

49

CERCLE A ENTREMETS EN-INOX © DE 200 MM ET UNE
HAUTEUR DE 45 MM MINIMUM
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MARQUE :
REFERENCE :

50

CERCLE A ENTREMETS EN INOX @ DE 80’ MM ET UNE
HAUTEUR DE 45 MM MINIMUM

MARQUE :
REFERENCE :

51

CERCLE A TARTE EN INOX DIAM :20 /H: 2 CM. £ 10 %
BORD ROULE

MARQUE :
REFERENCE :

52

CERCLE A TARTE EN INOX DIAM :24 /H: 2 CM.2 10 %
-BORD ROULE

MARQUE :
REFERENCE :

53

CERCLE ROND ENTREMETS 20 CM % 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

54

| CHALUMEAUX A CARAMELISER : 40 ML -16CM 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

55-

CCHEVALET DE TABLE SYMBOLE EN INOX «
RESERVEE » DIM 10X5X5£10 % .~ 50w

MARQUE :
REFERENCE :

56

FUMEUR » 5
REFERENCE

57

CHINOIS CON INOX TOILE ; SERIE ZGCM 24 CM =10 %
MARQUE :
REFERENCE :

58

CISEAUX CUISNE INOX
MARQUE :
REFERENCE :

59

CORBEILLE A PAIN FORME RONDE @ 200MM MINIM UM
EN INOX

MARQUE":
REFERENCE :

60

COUPE A DESSERT AVEC PIED EN YERRE TENDANCE
HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

61

COUPE (EUES EN TRANCHES FILS INOX
MARQUE :
REFERENCE :

62

COUTEAU A BEURRE EN INOX TENDANCE HAUT DE

GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

i3
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MARQUE :
REFERENCE :

63

COUTEAU A DESOSSER
MARQUE:

REFERENCE :

64

COUTEAU A DESSERT ACIER INOXYDABLE EPAISSEUR
2,5CM LONGUEUR 20 CM TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

65

COUTEAU A ENTREMET BAGUETTE INOX 18/10
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

66

COUTEAU A PAIN AVECLAME INOX 35 CM
MARQUE :
REFERENCE :

67

‘COUTEAU A POISSON EN INOX(90G) 18/10 HAUT DE
| GAMME TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

68

COUTEAU A STEAK'" HAUT DE GAMME TENDANCE
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE : u.;;-i'-»\

69

COUTEAU D2OFFICE PROF,ES{EiONNEL LA‘VIE INOX 10

| CM ET 12 CM DE MANCHE NOIRE A'03 RIVL‘TS

......

70

MARQUE : g(% “, e e
REFERENCE : N # ,/’
'COUTEAU PROFESSIONNEL DE { C;:IISINE
MARQUE : R,
REFERENCE :

71

‘COUTEAU DE TABLE BAGUETTE INOX 18/10 TENDANCE

HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE
MARQUE:
REFERENCE :

72

COUTEAU ECONOME ABS
MARQUE :

| REFERENCE :

73

COUTEAUX SOMMELIER
MARQUE :
REFERENCE :

74

COUVERCLE BAC GASTRONOME POLY CARBONATE GN
1/t

MARQUE :
REFERENCE :

75-

| COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN

164
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%
MARQUE :
REFERENCE :

76

COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN
13

MARQUE :
REFERENCE :

77

COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN
1/6
MARQUE :

REFERENCE :

78

TCREMIERS : 15CL - 30CL + 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

79

CUILLERE A DESSERT EN INOX 3MM + 10 % 18/10
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE

SUPERIEURE

MARQUE :

| REFERENCE :

80

CUILLERE A ENTREMET BAGUETTE INOX 18/10
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :

1 REFERENCE ;

81

| MARGUE :

/CUILLERE i café EN INOX (2.5MM) + 10 %. 18/10
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE

SUPERIEURE

REFERENCE :

82

CUILLERE A SOUPE BAdU TTE ’INOX 18/10 3MM 10 %
TENDANCE HAUT DE GAM E HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE AN ,

MARQUE :
REFERENCE

83

CUILLERE PORTIONNEUSE DE GLACE

TMARQUE :

REFERENCE :

84

CUILLERE TABLE EN INOX (3MM) 18/10 TENDANCE
HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

85

DISTRIBUTEUR A JUS REFRIGERANT 02 RESERVOIRS
MARQUE :
REFERENCE :

86

DISTRIBUTEUR PAPIER ALU/FILM INOX 45 CWi 25 %
LONGUEUR

MARQUE :
REFERENCE :

87

ECUMOIRE 12,5 CM EN INOX18/10 £ 10 %

e

b
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MARQUE :
REFERENCE :

88

ECUMOIRE 14CM EN INOX1.2MM (LONGUEUR
MANCHE43CM) £10 %

MARQUE :
REFERENCE :

89

EMPORTE-PIECE CANNELE EN NYLON BOITE DE 8
PIECES MINIMUM FORME C(EUR

MARQUE :
REFERENCE :

90

EMPORTE-PIECE CANNELE EN NYLON BOITE DE 8
PIECES MINIMUM FORME CARREE

MARQUE :
REFERENCE :

91

EMPORTE-PIECE CANNELE EN NYLON BOITE DE 8
PIECES MINIMUM FORME OVALE

MARQUE :
REFERENCE :

92

EMPORTE-PIECE CANNELE EN NYLON BOITE DE 8
PIECES MINIMUM FORME RONDE

MARQUE :
REFERENCE :

93

4 ISOLANT 230°C)

FOUET A SAUCE "FMC » :30CM (NI"ﬁYGIENE]MANCHE

MARQUE :
REFERENCE :

94

MARQUE :
REFERENCE :

95

FOURCHETTE A DESSERT EN INOX 4000 LONGUEUR 20
CM # 10 % TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

96

FOURCHETTE A ENTREMET BAGUETTE INOX 18/10
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

97

FOURCHETTE A POISSONBAGUETTE EN INOX 18/10
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

98

FOURCHETTE CHEF 2 DENTS
MARQUE :
REFERENCE :
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99

FOURCHETTE TABLE EN INOX (3 MM) 18/10 TENDANCE
AT D CAMME HOTELIER QUALITE SUPERIECGRE

MARQUE :
REFERENCE :

100

GANT POUR FOUR RESISTANT EN SILECONE A UNE T°
JUSQU'A 93° L43CM

MARQUE :.

REFERENCE .

101

GODET A COUVERTS POLYETH
'MARQUE :
REFERENCE :

102

GRIGLEPATISSERIE INOX 400X600 MM + 3 TRAVERSES
MARQUE :

-+ REFERENCE :

103

HUILIER VINAIGRIER EN VERRE LONGUEUR 18 CM = 10
Yo

;
REFERENCE :

04

LOUCHE A SAUCE
MARQUE :
REFERENCE :

105

LOUCHE DE SERVICE EN INOX (2.5 MM)
MARQUE :
REFERENCE :

166

LOUCHES INOX, SERIE : 0,05L, 6,12L, 0,25L, 1L
MARQUE :
REFERENCE : Ry

Ly

107

MESURE GRADUEE SUR P;@gi;iiﬁox 1L \
MARQUE : 0t Vet
‘REFERENCE :

108

"FEESPRE 4 COCKTAIL DOUBLE 2/04 CL EN INOX # 10 %
REFERENCE

WCASSON EN INOX ROND UNIDE @ 60 MM + 10 %
MEAROUE :
REFERENCE :

Bii

MILASSON @ DE 22 CM * 10 %
MARQUE:
REFERENCE :

112

MINI CHAFING-DICH OVALE ARGENTE 1 BRULEUR
TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

=
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REFERENCE :

113

MINI CHAFING-DICH RECTANGULAIRE ARGENTE 1
BRULEUR TENDANCE HOTELIER QUALITE

“SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE

MINI CHAFING-DICH ROND ARGENTE 1 BRULEUR
TENDANCE HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

114 | MARQUE :

REFERENCE

'MOULE A BRIOCHE EN INOX & DE 180 MM MINIMUM
115 |MARQUE:

REFERENCE

MOUEE A BRIOCHE EN INOX @ DE 90 MM % 10 %
116 |MARQUE:

'REEERENCE

MOULE A CAEP-FVASEENINOY M4¥S0 MM MINIMUM

117 |MARQUE
REFERENCGE
MOULE A CAKE OUVRANT ENINOX 240X80 MM # 10 %

118 |MARQUE:

REFERENCE
MOULE A CHARLOTTE EN INOX CAPACITE 15L
DIAMETRE 21 CM HAUTEUR 9 CM 2 1 Q [,

11 | MARQUE : S SN
REFERENCE /,,. / 1o\
MOULE A MADELEINE EN SILIC@NERECTANGLE -
'PLAQUE DE17X12CM MINIM

120 | \MARQUE:

REFERENCE ; :
MOULE A MANGUER-FERSLANCRKOND UNI @ DE 180
MM, HAUTEUR-5CM.£10.%
121 | MARQUE::
REFERENCE
MOULE A PETYT-ROUD. CANMELE BN FER BLANC UNI
'LONGUEUR TSN
122 | MARQUE :
REFERENCE
| MOULE A PETIT FOUR-LOSANGE EN FER BLANC UNI
LONGUEUR 60 MM 18 %
123 | MARQUE :
REFERENCE
MOULE A PETTT FOUR TARTELETTE RONDE UNIE EN
FER BLANC 046 MM+ 16 %
124 1 MARQUE :
'REFERENCE
125 |MOULE A SAVARIN EN FER BLANC @ DE. 220 MM
| HAUTEUR 5CM * 16-%
168
-




TMARQUE :

REFERENCE

126

MOULIMS-A SEL ET A POIVRE MANUEL bUO
‘SEL/POIVRE TRANSPARENT ACRYLIQUE 18 CM

| MARQUE :

REFERENCE :

127

MOUTARDIER EN VERRE

| MARQUE :
| REFERENCE :

128

CHEVALETS DE TABLE NUMEROSEN A€IER
INOXYDABLE DE 1 AU 25, DIM 7.4 X 5.8 X 4.8 CM + 10 %

VMARQUE. :
REFERENCE :

126

‘QUVRE BOITES MODEL DE TABLE
MARQUE :
REFERENCE :

130

PASSOIRE CHINOIS ETAMINE DIAM 28CM 240 R2-10-0
-MARQUE:
REFERENCE :

131

PASSOIRE CONIQUE 30 CM-+ 10 % DE DIAMETRE AVEC
ANSE

“MARQUE :
'REFERENCE :

132

‘PETIT PLATEAU DE SERVICE DE THE MAROCAIN
ARGENTE ROND 30,5 CM

MARQUE:
REFERENCE :

133

E
| MARQUE : K\ \

PINCE A SERVIR EN INOX ; MAN
L23CM

134

PINCE/CTSEAUX MULTI USAGES EN- INGK
MARQUE :
REFERENCE :

135

PLANCHE A DECOUPER BLANCHE EN-F
53 X 32.5 XEP:2CM -

MARQUE :
REFERENCE :

136

PLANCHE.A DECOUPER BLEUE EN POLYETEVI FNE 53

TX 32.5 XEP:2CM

‘MARQUE :
‘REFERENCE:

137

PLANCHE A DECOUPER JAUNE EN PCEFETHY
X 325 XEP:2CM

"‘MARQUE:
REFERENCE :

138

PLANCHE A DECOUPER MARRON EN PGLYETHYLENE

53X 325 XEP:2CM

g
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MARQUE :
REFERENCE :

139

PLANCHE A DECOUPER ROUGE EN POLYETHYLENE 53
X 32:5 XEP:2CM

MARQUE :

REFERENCE :

140

PLANCHE A DECOUPER VERTE EN POLYETHYLENE 53
X 32.5 XEP:2CM

MARQUE :
REFERENCE :

141

PLANCHE A DECOUPER PROFESSIONNELLE 55 X 45 X
3CM

MARQUE :
REFERENCE :

142

PLAQUE A DEBARASSER INOX 40X30 18/10
MARQUE :
REFERENCE ;

143

PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE :
27/22/16CM (1ER CHOIX) QUALITE SUPERIEURE

MARQUE:
.REFERENCE :

144

PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL
DAMETTRE 65CM QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
'REFERENCE :

145

PLATEAUDE SERVICE EN ARGENTERIE MAROCAINE
TROIS PIECES, DIMENSION : 59/43/35CM UALITE
SUPERIEURE - 0.

MARQUE : ‘ 2,
REFERENCE: [5]7

146

PLATEAU DE SERVICE EN: NOX AANSE
RECTANGULAIRE LONGE R 24ox160x56 MM 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

147

PLATEAU ROND ANTIDERAPANT-0,35 CM + 10 % DE
DIAMETRE

MARQUE :
REFERENCE :

148

PLATEAU POLYPROPYLENE NSF
MARQUE :

{1 REFERENCE :

149

POELES-A FRIRE TOLE BLANC ; SERIE :18 CM, 22°CM, 24 _

CM, 40CM, 50CM
‘MARQUE :
REFERENCE :

150

POELE A PAELLA 24CM
MARQUE :

REFERENCE :

i
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151

POELE ANTIADHESIF A-CREPE.@ 240 MM £-16 %
MARQUE:
REFERENCE :

152

POELE ANTIADHESIF A OMELETTE @ 220 MM 2 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

153

POELE OVALE A POISSON DIAM 36CM+ 10 % EN INOX
ANTIADHESIVE

MARQUE :
REFERENCE :

154

POIRE A JUS
MARQUE :
REFERENCE :

155

PORTE ADITION EN INOX
MARQUE :
REFERENCE :

156

PORTE-MENU EN SIMILICUIR - FORMAT A4 NOIR
MARQUE :
REFERENCE :

157

POT A CAFE0.5L AVEC COUVERCLE
MARQUE :
REFERENCE :

158

POT A LAIT 0.5L AVEC COUVERC]:
MARQUE : =
REFERENCE :

159

POTALAITIL
MARQUE :
REFERENCE : .

160

'RACLE TOUT NYLON 120X95 MM £ 10 %"

MARQUE :

'REFERENCE :

161

RACLOIR A BILLOT
MARQUE :

‘REFERENCE :

162

RAMASSE COUVERTS EN PLASTIQUE 4 CAISSES
53X32,5XHT 10CM £ 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

163

RAMASSE MIETTE SILVER EN ALU-15,5 CM HFS/05/DS
MARQUE :

"REFERENCE :

164

RAMEQUIN EN VERRE-8.5CM’
MARQUE :
REFERENCE :

165

RAPEL 6 FACES EN INOX H(24CM)

171




MARQUE :
REFERENCE :

166

RECHAUD A ALCOOL EN CUIVRE 1 BRULEUR
MARQUE :
REFERENCE :

167

RECHAUDS A FLAMBER DE TABLE A CARTOUCHES DE
GAZ 0,35/0,28/0,1

MARQUE :
REFERENCE :

168

RONDEAU BAS AVEC COUVERCLE EN INOX
20CM/24CM28CM

MARQUE :
REFERENCE :

169

ROULEAU A PATISSERIE EN BOIS 50 CM
MARQUE :
REFERENCE :

170

ROULEAU A PATISSERIE NYLON 500 @ 45MM £ 5 %
MARQUE :

| REFERENCE :

171

ROULEAU MULTICOUPE UNI SROUL
MARQUE :
REFERENCE :

172

| ROULEAU PIC-VITE EN PGLYAMIDE 12 CM LONGUEUR |

+10 % o
‘MARQUE : i

‘;)\\

173

REFERENCE : [S7 N

ROULETTE A PATE DF‘Z"].?JO MM EN INOX 210 %
: " RO T S

Ve f o '

MARQUE : L2\

%

REFERENCE : NN

174

RUSSE EN INOX AVEC QUEUEDJIAM 28/24-22
MARQUE : .
REFERENCE :

175

SALADIER CARRE 12.5X125.5 CM BLANC EN MELAMINE
APS

MARQUE :
REFERENCE :

i76

SALADIER EN MELAMINE 195 X 19.5 APS.
MARQUE :
REFERENCE :

177

SALADIER EN MELAMINE 25.5 X 25:5 APS
MARQUE :
REFERENCE :

178

SALADIER EN VERRE TRANSPARENT 30 CM DE
LONGUEUR 7 CM DE LARGEUR / CAPACITE 750CL
MINIMUM

MARQUE :
REFERENCE :

5

172




179

SALIERE ET POIVRIERE EN VERRE
MARQUE :
REFERENCE :

180

SAUCIERE - 25CL
MARQUE :
REFERENCE :

181

SAUPOUDREUSE EN INOX A FIGURES FINES: 9.5X7CM
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

182

SAVARIN INDIVIDUEL DEBOUCHE EN FER BLANC @ DE

65 MM ET UNE HAUTEUR DE 15 MM + 10 %
MARQUE:
REFERENCE :

183

SCIE BOUCHERIE EN INOX
MARQUE :
REFERENCE:

184

SERIE 2 BASSINES % SPHERIQUE EN INOX DIAMETRE
25-35 MINIMUM

‘MARQUE :
REFERENCE :

185

SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-50CM: 10 % FOND
RENFORCE

MARQUE :
REFERENCE :

186

_|'SERIE 4 CHINGIS 18-20-22:26 I.‘.}SFINOX 18li0 2

MARQUE :
REFERENCE :

187

MARQUE :
REFERENCE :

188

SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FOND PLAT 24-28-
'32-36

MARQUE :
REFERENCE :

189

SERIE DE 6 CASSEROLES 16-18-20-22-24-28 EN INOX
AVEC FOND RENFORCE 18/10

MARQUE :
REFERENCE :

190

SERIE DE 6 SAUTEUSE INOX 20-22-24-28-30-32 AVEC
FOND RENFORCE 18/10

MARQUE :
REFERENCE :

191

SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL
MAROQCAIN : (3 SUCRIERS PETIT MODELR/MOYEN
MODELE/GRAND MODELE + 2 PLATEAUX A PIEDS,
DIAMETRE :50CM MINIMUM QUALITE SUPERIEUGRE

MARQUE :

7
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REFERENCE :

192

SERVIETTE DE CUISINE : 80% COTON/20%
POLYESTERE

MARQUE :
REFERENCE :

193

SET DE TABLE RECTANGULAIRE EN VINYLE 35/45 CM,
COULEUR AU CHOIX

MARQUE:
REFERENCE :

194

SHAKER EN INOX
MARQUE :
REFERENCE:

195

SOUPIERE 320 CL EN PORCELAINE
MARQUE :
REFERENCE :

196

SOUPIERE EN INOX AVEC COUVERCLE
MARQUE :
REFERENCE :

197

SOUPIERE SUR PIED AVEC COUVERCLE EN INOX :

22CM

MARQUE :
REFERENCE :

198

SOUS BOL A CONSOMMER EN PORCELAINE BLANCHE
MARQUE :

| REFERENCE :

199

SPATULE BLANCHE EN POLYGLASS30 CM
MARQUE :
REFERENCE : e

200

SPATULES COUDE «’SI/BNI
MARQUE :
REFERENCE: |4\

r‘(}:}p ’j .

201

SPATULES EN SILICONE, 25 CM ; 35CM
MARQUE : N
REFERENCE :

202

SPATULES FIBRE 25 CM ;30 CM;40CM;50CM
MARQUE :
REFERENCE :

203

SPATULE FLEXIBLE DE 180- MM MINIMUM DROITE * 10
%

MARQUE :
REFERENCE :

204

SPATULE FLEXIBLE DROITE INOX DE 300 MMz 10 %
MARQUE :
REFERENCE:

205

SPATOLES INOX-COURBEES 22CM ; 25CM;30CM
MARQUE :




REFERENCE :

206

SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM
MARQUE :
REFERENCE :

207

SPATULE LONGUE COUDEE MANCHE SOLIDE 20CM
MARQUE :

| REFERENCE :

208

SPATULE MARYSE EN CAOUTCHOQUC DE 230 MM £ 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

209

SUCRIER AVEC COUVERCLE EN-INOX
'MARQUE :
"REFERENCE :

210

SUCRIER EN PORCELAINE BLANCHE QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :

I REFRRENCE :

211

SUPPORT MENU A PINCE 30 CM
MARQUE :
REFERENCE :

212

TAMIS EN INOX 18/10-DIAM : 26 CM
MARQUE :
REFERENCE :

213

TAMIS FARINE BORD-PLAST 0.8MM ; 1.8MM
MARQUE :
REFERENCE :

214

TAMIS TOUT INOX L)Eéso MAILLE DE 25 MM
MARQUE : o \
REFERENCE :

:\
5 {/- i
[

HEEFERENCE ;

1 TAPIS EN SILI@ZONE DE @UI§SON }}ﬁTIADHEKENTE

60X40 CM 1EAN
MARQUE : NG

TARTELETTE EN FER BLANC RONDE CANNELEE @ 80
™MM£10%

MARQUE :
REFERENCE :

217

TASSE ET SOUS TASSE A 'CAFE EN MELAMINE 08 CL
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

218

TASSE+SQUS TASSE A PETIT DEJ.23CL EN MELAMINE
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

~

W
L.




219

THEIERE MARQTCAINE TRADITIONNELLE ARGENTEE
GRAVEE : 1IPAY

MARQUE :
REFERENCE :

220

THEIERE MAROCAINE TRADITIONNELLE ARGENTEE
GRAVEE : 6PAX

MARQUE :
REFEREMCE .

221

| THERMOMETRE SONDI, SONDE EN ACIER
INOXYDABLE DE -3(°C A 120°C + 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

222

INOIR1L
1MARQUE :
REFERENCE :

THERWUS EN INOX DOUBLE PAROI AYEC COUVERCLE |

VERRE A COCKTAIL 24.5 TRANSPARENT TENDANCE
HALT DECANGOITOEITRCTRR QUALITE SUPERIEURE

MAROUE :
REFERENCE :

224

VERRE A BALLON 25CL TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
"REFERENCE :

225

VERRE A BIERE « CHOPE A BIERE » TENDANCE HAUT
DE GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

226

“VERRE A COCKTAIL 21 CL. TENDANCE HAUT DE
GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

'MAROUE :
REFERENCE :

227

VERRE—A—wwauzs"cﬂ *VERI{EfSONOm;, » T]:SNDANCE
HAUTDE GAMMEHOTELIER QUALITE; SUPE RIEURE

REFEPE; LSS

228

VERRE A DEGUSTATION "VERRE SONORE" TENDANCE -
HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE

229

NERRE A BATUESVERRE SONORE" TENDANCE HAUT
DE GAMMEHOTELIER QUALITE SUPERIEURE

-MARQUE.:
REFERENCE :

230

VERRE. A FATI-GOBELET CRISTALLIN 25 CL
MARQUE
REFERENCE :
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231

“VERRE-A IRISH COFFEE 23 CL. TENDANCE BAUT DE
GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

232

VERRE A PIED CRISTALLIN TULIPE 16 CL, 19 CL, 25 CL.
"VERRE SONORE" TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

233

VERRE A THE CRISTAL TRANSPARENT TENDANCE
HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

"‘MARQUE :
REFERENCE :

234

VERRE GIGOGNE 22 CL TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

235

VERRE ISLANDE 30CL TENSAMCE AT BE-CAMME
‘HOTELIER QUALITE SUPEBIEURE

MARQUE : e .
'REFERENCE : N

236

VERRE LONG D i( 30 CIf‘TE_,NDAN‘CE HAUT DE
GAMME- ’-IOTEL

MARQUE :
REFERENCE :

237

VERRE/FLUTE A CHAMPAGNE "NORMANDIE" 18CL «
“‘VERRE SONORE » TENDANCE HAUT DE GAMME

LHOTELIER QUALITE SUPERIEURE
MARQUE:

REFERENCE :

238

YIDE POMME PP : 15 MM PM
‘MARQUE :

T REFERENCE:

239

ZESTEUR VERTICALE
MARQUE :

REFERENCE :
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BORDEREAU DES PRIX — DETA#L

Lot 6 : Petiis Outillages de cuisine

AIGUISEUR AFFUTEUR COUTEAU
ELECTRIQUE

MARQUE :
REFERENCE :

ARAIGNEE ACIER INOXYDABLE DIAM
12MM

MARQUE :
REFERENCE :

L}

.ARMOIRE STERILE 10 COUTEAUX
MARQUE :
REFERENCE :

ASSIETTE A DESSERT CLASSIQUE
"PORCELAINE EMAILLEE CERTIFIEE
BLANCHE 23CM BLANCHE HAUT DE
GAMME TENDANCE HOTELIER GUALITE
SUPERFEURE

MARQUE : I,

o ]
3 JRRURO ¥
R ™ S

REFERENCE : S R

40

ASSIETTE A PAIN-CLASSIQUE EN N\
PORCELAINE BLANCHEEMAIGLEE
GAMME ||

e

Lo
v

CERTIFIEE 13X13 CM-HAUT DE;
TENDANCE HOTELIER QUALIT
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

ASSIETTE-CREUSE 22 CM EN PORCELAINE
EMAILLEE BLANCHE CERTIFIEE HAUT
DE GAMME TENDANCE HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

6Q..

ASSIETTE ENFREMET :20CM EN
PORCELAINE BLANCHE CERTIFIEE-HAUT
DE GAMME TENDANCE HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

ASSIETTE GASTRONOMIQUE CLASSIQUE
EN PORCELAINE BLANCHE EMAILLEE

CERTIFIEE HAUT DE GAMME TENDANCE-
{HOTELIER QUALITE SUPERIEURE :

MARQUE :

REFERENCE :

-34]

n
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ASSIETTE PLATE PORCELAINE
EMAILEEE BLANCHE CERTIFIEE
DIAMETTRE 31CM HAUT DE GAMME
TENDANCE HOTELIER QUATLITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

10

ASSIETTE PLATE PORCELAINE BLANCHE
EMAILLEE CERTIFIEE DIAMETTRE 16CM
HAUT DE GAMME TENDANCE HOTELIER

QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

REFERENCE :

60

11

ASSIETTE PLATE PORCELAINE BLANCHE
EMAILLEE CERTIFIEE DIAMETRE 25CM

HAUT DE GAMME TENDANCE HOTELIER

QUALITE SUPERIEURE.
MARQUE :
REFERENCE :

40

12

BAC GASTRONOME GN 1/1 -100MM-POLYC

MARQUE :
REFERENCE :

13

'REFERENCE: |/

BAC GASTRONOME GN1/1"-{30MM POLYC
O ENCA
MARQUE : 7 ~o

i

g
7

14

Lo, 7
BAC GASTRO’N()I&I:E%GN 1/
MARQUE : o

REFERENCE.: N

T

2wl g 1
1:200MM POLYC.

15

BAC GASTRONOME GN 1/2 -150MM POLYC |

MARQUE :

REFERENCE :

16

BAC GASTRONOME GN 1/2 -:65MM POLYC
MARQUE :
REFERENCE :

17

BAC GASTRONOME INOX GN 1/1 - 100MM
INOX 14L

MARQUE :
REFERENCE :

18

BAC GASTRONOMETINOX GN 1/1 -150MM
INOX 21 L

MARQUE :
REFERENCE :

19

BAC GASTRONOME INOX GN 1/2 -150 MM
INOX 9,5L

MARQUE :

| REFERENCE ;

- 20

BAC GASTRONOME INOX GN 1/2--65MM
INOX 4L
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MARQUE :
REFERENCE :

21

BAC GASTRONOME INOX GN 172
HAUTEUR 100 MM

MARQUE :
REFERENCE :

22

BAC GASTRONOME INOX GN 1/6 -100MM
INOX 1,6

MARQUE :
REFERENCE :

23

BAC GASTRONOME INOX GN 1/6 -200MM
INOX 3,4

MARQUE :
REFERENCE :

»

C 24

| BAC GASTRONOME PQLYCARBQNATI} GN

MARQUE : / y
REFERENCE:  [«!

25

1/3 HAUTEUR 150
MARQUE : NG
REFERENCE :

BAC GASTRONO]K{II\E}S‘EOLYCARBONATE GN
.

b

26

| BAC-GASTRONOME POLYCARBONATE GN |
1/6 HAUTEUR 100MM

| MARQUE :

REFERENCE :

27

BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN
1/6 HAUTEUR 150MM

MARQUE :
REFERENCE :.

28

BAHUT INOX 1,7L SANS COUVERCLE
MARQUE :
REFERENCE :

29

BAHUT INOX 5L SANS COUVERCLE
MARQUE :
REFERENCE :

30

BAIN-MARIE INOX 1,3L SANS COUVERCLE

MARQUE :
REFERENCE :

31

BAIN-MARIE INOX 6,3L SANS COUVERCLE
MARQUE :
REFERENCE :

32

BEURRIER 06 CM/4CL: % 10 % EN
PORCELAINE BLANCHE

MARQUE :
REFERENCE :

24

33

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 11,3L £ 10
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%
MARQUE :
REFERENCE :

M

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 3,8L + 10
%

MARQUE :
REFERENCE :

10

. 35

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 5,7L 19
v, .

MARQUE :
REFERENCE :

10

36

| BOITE-STOCKAGE PCLY CARRE 7,6L % 19

%
MARQUE :
REFERENCE :

37

BOL A CONSOMMER 12CM/ 38 CI. EN
PORCELAINE BLANCHE + 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

50

38

BOLS DE CUISINE CON INOX ;SERIE : 1L ;
2L ; 8L

MARQUE :
REFERENCE :

i

39

[BOLS DE CUISIN /R@ND INOX SERiE 14L |
128 L ;7L i

MARQUE : \ t"_;“* i i‘;'j"-"j‘f;:'- Y
REFERENCE : \‘:3»\‘“»

40

CADRE A OPERA INOX. (570X37«3X45) MM
10 % AVEC BARRES DE SEPARATION, 2
SUR LA LARGEUR ET 1SUR-LA
LONGUEUR

MARQUE :
REFERENCE :

41

CAISSE A GENOISE EN INOX (410X610X50)
MM 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

42

CAISSE CONTENANCE 32L BLANCHE £ 10
%

MARQUE :
REFERENCE :

43

CAISSE CONTENANCE 32L VERTE % 10 %

‘MARQUE :
'REFERENCE :

44

CARAFE A DECANTER EVASEE EN VERRE

| MARQUE :

REFERENCE :

45

CARAFE A EAU BASE CARREE EN VERRE
MARQUE :
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REFERENCE :

46

CARAFE A JUS AVEC COUVERCLE 1L. £ 10
%

MARQUE :
REFERENCE :

47

CARRE POUR PATISSERIE 10X 10X4 CM *
10 %

MARQUE :
REFERENCE :

48

CENBRIER EN PORCELAINE TENDANCE
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

49

CERCLE A ENTREMETS EN INOX @ DE 200

MM ET UNE HAUTEUR DE 45 MM
MINIMUM

MARQUE :
REFERENCE :

50

REFERENCE : /(\‘ e

CERCLE A ENTREMETS EN INOX @ DE 80
MM ET UNE HAUTEUR DE 45 MM
MINIMUM

MARQUE : //': nmu?p

..... i .
AL ,q\;, .

5

12

51

e
'REFERENCE: -~

CERCLE A TAKTE ENINOX D] M\s.zo /H: 2
CM: +10 % BORDROULE '™ |

<O e,
MARQUE: V'

5,

52

'CERCLE A TARTEBEN TNOX DIAM 1247H: 2

CM.# 10 % BORD ROULE
MARQUE :

| REFERENCE :

33

CERCLE ROND ENTREMETS 20 CM £ 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

54

CHALUMEAUX A CARAMELISER : 40 ML -

16CM % 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

55

CHEVALET DE TABEE SYMBOLE EN INOX
« RESERVEE » DIM 10X5X5 + 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

10

CHEVALET DE TABLE SYMBOLE EN INOX
« NON-FUMEUR »

MARQUE :
REFERENCE :

57

CHINOIS CON INOX TOILE ; SERIE : 20CM
324 CM £ 10 %

MARQUE :

e
)
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REFERENCE :

58

CISEAUX CUISNE INOGX
MARQUE :
REFERENCE :

CORBEILLE A PAIN FORME RONDE ¢
200MM MINIMUM EN INOX

MARQUE :
REFERENCE :

24

60

COUPE A DESSERT AVEC PIED EN YERRE
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUER :
REFERENCE :

48

61

COUPE (EUFS EN TRANCHES FILS INOX
MARQUE :
REFERENCE :

62

COUTEAU A BEURRE EN INOX TENDANCE
HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

40

63

COUTEAU A DESOSSER
MARQUE :
REFERENCE : ot - m'm@;]

64

COUTEAU A DESSERFPACIER \f
INOXYDABLE E, A SEUR 2.5CM -
LONGUEUR 20 ¢ M TENDMGE HAUT DE
GAMME HOTELL RQQ% TE
SUPERIEURE | {,:_s‘

MARQUE :
REFERENCE : L

65

COUTEAU A ENTREMET BAGUETTE INOX
18/10 TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

‘REFERENCE :

66

COUTEAU A PAIN AVEC LAME INOX 35
CM

MARQUE :
REFERENCE :

67

COUTEAU A POISSON EN INOX(90G) 18/10
HAUT DE GAMME TENDANCE HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

| MARQUE :

REFERENCE :

68

COUTEAU A STEAK" HAUT DE GAMME
TENDANCE HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :

5
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REFERENCE :

69

| COUTEAU D’OFFICE PROFESSIONNEL

LAME INOX 10 CM ET 12 CM DE MANCHE
NOIRE A 03 REVETS

MARQUE :
REFERENCE :

24

70

COUTEAU PROFESSIONNEL DE.CUISINE
"‘MARQUE :
REFERENCE :

71

EOUTEAU DE TABLE BAGUETTE INOX
18/10 TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

1 MARQUE :

REFERENCE ;

48

- 72

COUTEAU ECONOME ABS

1 MARQUE :

24

73

COUTEAUX SOMMELIER
MARQUE :
REFERENCE :

74-

LCOUVERCLE BAC GASTRONOME

1 POLYCARBONATE GN 1/1

MARQUE :
REFERENCE : SR

75

COUVERCLE BAC éA(éTRONOME
POLYCARBONATHE dN Yoo

i g ( F /; s { ;
MARQUE : '
REFERENCE :

oy

/o

COUVERCLE BAC EAGTRONOME
POLYCARBONATE GN-1/3 -,

1 MIARJUE

CREMIERS : 15CL - 30CL £ 10 %
MARGUE :
REFERENCE :

- 79-

-CUTLELERE A DESSERT EN INOX 3MM % 10
% 18/10 TENDANCE HAUT DE GAMME
FIOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

48

o
)

CEILLERE A ENTREMET BAGUETTE INOX
18/10 TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

|
——

MAROIIE -

S LT N

48
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REFERENCE :

81

| CUILLERE 4 café EN INOX (2.5MM) £ 10 %

18/10 TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

48

82

CUILLERE A SOUPE BAGUETTE INOX 18/10
3MM % 10 % TENDANCEHAUT BEGAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

48

83

CUILLERE PORTIONNEUSE DE.GLACE
MARQUE :
REFERENCE

| CUILLERE TABLE EN INOX (3MM) 18/10
1 TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER

QUALITE-SUPERIEURE
MARQUE :
REFERENCE :

48

85-

MARQUE
REFERENCE :

87

ECUMOIRE 12:5-CM EN INOX18/10 + 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

- 88

ECUMOIRE MCN-ENINOXIOMDL-
(LONGUEUR MANCHE43CM) £ 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

39

EMPORTE- I’I:EIIE_CKNNEEE'EN”NYIION
‘BOITE DE 8 PIECES. M M-HER
CEUR

MARQUE :
"REFERENCE :

90

JEMPORTE-PIECE CANIRIn BN KT LON

BOITE DE 8 PIECES?
CARREE

MARQUE :
REFERENCE :

T FORME

91

EMPORTE-PIECE- CANNELE EN NYLON
‘BOITE DE-§ PIECES MINIMUM FORME
OVALE

MARQUE :

{ REFERENCE :
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"EMPORTE-PIECE CANNELE EN NYLON
‘BOITE DE 8 PIECES MINIMUM FORME
92 |RONDE U 4
MARQUE :
REFERENCE :
FOUET A SAUCE "FMC » :30CM (NF-
03 HYGIENE/MANCHE ISOLANT 230°C)
MARQUE : U 4
REFERENCE :
FOUET EN INOX 25 CM WPS-10P* 10 %
94 | MARQUE : u 4
REFERENCE :
FOURCHETTE A DESSERT EN INOX 4006
LONGUEUR 20 CM-+ 10 %-TENBANCE
HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE
95 | SUPERIEURE u 48
MARQUE :
REFERENCE :
FOURCHETTE A ENTREMET BAGUETTE-
HNOX 18/1¢ TENDANCE HAUT DE GAMME
06 |HOTELIER QUALITE SUPERIEURE U 48
MARQUE :
REFERENCE :
| FOURCHETTE A POISSON BAGUETTE EN
INOX 18/10-TENDANCE HAUT'DE GAMME
- 97 |HOTELIER QUALITE SUPERIEURE u 48
MARQUE : { Service 4
REFERENCE : | 21425 g
FOURCHEITE\*@'I}IEF-Q DENTS
98 | MARQUE : e U 4
‘ REFERENCE :
FOURCHETTE TABLE EN INOX (3 MM)
18/10 TENDANCE HAUT DE GAMME
09 | HOTELIER QUALXEFE SUPERIEURE - AR
‘MARQUE :
REFERENCE :
GANT POUR FOUR RESISTANT EN
100 SILICONE A UNE T° JUSQU'A 93° L43CM- )
MARQUE : u 4
| REFERENCE :
GODET A COUVERTS POLYETH
101 |MARQUE: u 12
REFERENCE :
GRILLE PATISSERIE INOX 400X600 MM + 3
| TRAVERSES .
102 |-\ ARQUE - U 12
REFERENCE :
103 | HUILIER VINAIGRIER EN VERRE y 24
LONGUEUR 18 CM £ 10 %
—
Y
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MARQUE :
REFERENCE :

104

LOUCHE A SAUCE

| MARQUE :

REFERENCE :

105

LOUCHE DE SERVICE EN INOX (2.5 MM}
MARQUE :
REFERENCE :

106

LOUCHES INOX, SERIE : 0,05L, 0,12L,
0,25L, 1L

MARQUE :
REFERENCE :

107

MESURE GRADUEE SUR PIED INOX 1L
MARQUE :
REFERENCE :

108

MESURE A COCKTAIL DOUBLE 2,5/055 CL
EN INOX + 10 %

| MARQUE :

REFERENCE :

169

MESURE A COCKTAIL DOUBLE 2/04 CL EN
INOX 10 %

MARQUE :
'REFERENCE :

110

'MILASSONEN INOX-ROND UNIDE @ 60
MM +10 %

MARQUE :

111

MILASSC?N]é DE2% M4 10 %
MARQUE, ;5 | 45 Firiforonse |

' REFERENCEK‘ x’ N

112

MINI CHAE‘m&pICH OVALE ARGENTE [
BRULEUR TENDANCE HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :

| REFERENCE :

113

MINI CHAFING-DICH RECTANGULAIRE
ARGENTE 1BRULEUR TENDANCE

{HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE

- 114

MINI CHAFING-DICH ROND ARGENTE 1
BRULEUR TENDANCE HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE

115

MOULE A BRIOCHE EN INGX @ DE 180

MM MINIMUM

137




MARQUE :
REFERENCE

116

MOULE A BRIOCHE EN INOX @ DE %0 MM
=10 %

MARQUE :
REFERENCE

117

MOULE A CAKE EVASE EN INOX 240X80
MM MINIMUM

MARQUE :
REFERENCE

118

MOULE A CAKE OUVRANT EN INOX
240X80 MM =10 %

MARQUE :
REFERENCE

119

MOULE A CEARLOTTE EN INOX
CAPACITE 1.5L DIAMETRE 21 CM
HAUTEUR S CM £10 %

MARQUE :
REFERENCE

- 120

MOULE A MADELEINE EN SILICONE
RECTANGLE PLAQUE DE 17X12CM
MINIMUM

MARQUE :
‘REFERENCE

121

MOULE A MANQUER-FER BI/ANC ROND.
UNI @ DE 180 M), BAUTEUR 5CM % 10-%

MARQUE: /3 /’ LY
Service Ao
REFERENCE |21 g, i

122

MOULE A PETIE FOUR CANNELE EN FER
BLANC UNLLONGUEUR 35 MM~
MARQUE : Syl
REFERENCE '

123

MOULE A PETIT FOUR LOSANGE EN FER
BLANC UNI LONGUEUR 60 MM * 10 %

MARQUE :
REFERENCE

124

‘MOULE A PETIT FOUR TARTELETTE

RONDE UNIE EN FER BLANC @40 MM £ 10
%

I MARQUE :

REFERENCE

125

MOULE A SAVARIN EN FER BLANC @ DE
220 MM HAUTEUR 5€CM =10 %

MARQUE :
REFERENCE

126

s

MOULINS A SEL ET A POIVRE MANUEL
DPUO SEL/POIVRE TRANSPARENT
ACRYLIQUE 18 CM

MARQUE :

138
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REFERENCE :

127

MOUTARDIER EN VERRE
MARQUE :
REFERENCE :

24

128

CHEVALETS DE TABLE NUMEROS EN

ACIER INOXYDABLEDE 1 AU 25,DIM 74X |

58X 4,8 CM %10 %
MARQUE :
REFERENCE :

129

OUVRE BOITES MODEL DE TABLE
MARQUE :
REFERENCE :

136

PASSOIRE CHINOIS ETAMINE DIAM
20CM;24 CM £ 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

131

PASSOIRE CONIQUE 30 CM + 10 % DE
DIAMETRE AVEC ANSE

MARQUE :
REFERENCE

132

PETIT PLATEAU DE SERVICE.DE THE
MAROCAIN ARGENTE ROND 30,5 CM

MARQUE :

| REFERENCE ;

133

PINCE A SERVIR EN INOX ; MANCHE EN
VINYL.VERT L23CM

MARQUE :
REFERENCE :

134

PINCE/CISEAUX
MARQUE .

S earyice Ach {é“? ‘7
REFERENCE : 1 f;emf@s Hpesens f

135

PLANCHE A DECGUPER BLANCHE «N
POLYETHYLENE 53. X 32 5 XEP,ZCM 4

MARQUE : 0
REFERENCE ;

136

PLANCHE A DECOUPER BLEUE EN
POLYETHYLENE 53 X 32.5 XEP:2CM

MARQUE :
REFERENCE :

137

PLANCHE A DECOUPER JAUNE EN
POLYETHYLENE 53 X 32.5 XEP:2CM

MARQUE :
REFERENCE :

138

PLANCHE A DECOUPER MARRON EN

POLYETHYLENE 53 X 32.5 XEP:2CM
MARQUE :
REFERENCE :
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139

PLANCHE A DECOUPER ROUGE EN
POLYETHYLENE 53 X 32,5 XEP:2CM

MARQUE :
REFERENCE :

140

PLANCHE A DECOUPER VERTE EN

‘POLYETHYLENE 53 X 32.5 XEP:;2CM

MARQUE :
REFERENCE :

141

PLANCHE A DECOUPER
PROTFESSIONNELLE 55 X 45 X 3CM

MARQUE :
REFERENCE :

142

PLAQUE A DEBARASSER INOX 40X30 18/10
MARQUE :
REEERENCE :

143

PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN.
ARGENTRIE : 27/22/16CM (1ER CHOIX)
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REEERENCE :

144

PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT
OVAL DIAMETTRE 65CM QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :.

145

PLATEAU DE SERVICE EN ARGENTERIE
MAROCAINE TROIS PIECES,”

DIMENSION : 50/43/35CM, QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :

o

REFERENCE : /-7

146

PLATEAU DESERVICE EN INO)E‘A 'ANSE
RECTANGULA{} Etoﬁ"cﬁfﬁﬁk 240X160X50
MM+10% |

MARQUE :
REFERENCE :

147

PLATEAU ROND ANTIDERAPANT 0,35 CM %
10 % DE DIAMETRE

TMARQUE :

REFERENCE

148

PLATEAU POLYPROPYLENE NSF
MARQUE :
REFERENCE :

149

POELES A FRIRE TOLE BLANC ; SERIE :18
CM, 22 CM, 24 CM, 40CM, S0CM

MARQUE :

| REFERENCE :

150

POELE A PAELLA 24CM

U3
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MARQUE :
REFERENCE :

151

POELE ANTIADHESIF A CREPE @ 240 MM +
10 %

MARQUE :
REFERENCE :

i52

POELE ANTIADHESIF A OMELETTE @ 220
MM %10 %

MARQUE :
REFERENCE

153

POELE OVALE A POISSON DIAM 3aCM+ 10
% EN INOX ANTIADHESIVE

MARQUE :

| REFERENCE :

154

POIRE A JUS
MARQUE :
REFERENCE :

155

PORTE ADITION EN INOX
MARQUE :
REFERENCE :

156

PORTE-MENU EN SIMILICUIR - FORMAT
A4 NOIR

MARQUE :
REFERENCE :

20

| 157

POT A CAFE 0.5L AYEC COUVERCLE
MARQUE : 4 g
REFERENCE: /-/ o L

20

158 -

POT A LAIT 0.5 AVEC i;pngRcLE
MARQUE : i : ‘\ /
REFERENCE: _ \“Jn.

20

- 159

POT ALAIT 1L 'w.:fif"_r{
MARQUE :
REFERENCE :

20

160

| RACLE TOUT NYLON 120X95 MM £ 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

12

RACLOIR A BILLOT
MARQUE :
REFERENCE :

162

RAMASSE COUVERTS EN PLASTIQUE 4
CAISSES 53X32,5XHT 10CM £ 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

163

RAMASSE MIETTE SILVER EN ALU 15,5
CM HEFS/0S/DS

MARQUE :

Y

24

191

N




164

RAMEQUIN EN VERRE 8.5CM
MARQUE :
REFERENCE : s

24

165

RAPE 6 FACES EN INOX H(24CM)
MARQUE :
REFERENCE :

166

RECHAUD A ALCOOL EN CUEYRE 1
BRULEUR

MARQUE :
REFERENCE :

167

RECHAUDS A FLAMBER DE TABLE A
CARTOUCHES DE GAZ 0,35/0,28/0,1

MARQUE :
REFERENCE :

1658

RONDEAU BAS AVEC COUVERCLE EN
TREEIHCN24CMZ8CM

MARQUE :
REFERENCE :

169

'ROULEAU A PATISSERIE EN BOIS 50 CM
MARQUE :
REFERENCE :

12

170

ROULEAU A PATISSERIE NYLON 5000
SMM 5%
MARQUE : /{S}};f
REFERENCE: / &/

12

171

ROULEAU MQLTICOﬁi)ﬁ NI SR
MARQUE: | o
REFERENCE ;

N
\_ i

12

Yok

{ROULEAU PIC-VITE EN POLYAMIDE 12

‘CM LONGUEUR # 10 %
MARQUE :
REFERENCE :

12

TiTs

ROULETTE A PATE DE 100 MM EN INOX + -

) %%
MAROLIE -
‘REFERENCE :

e
T I

RIUSSE EN INOX AVEC QUEUE DIAM 28/24-

MARQUE :
REFERENCE :

SALADIER CARRE 12.5X125.5 CM BLANC
EN'MELAMINE APS

MARQUE :
REFERENCE :

24

176

SALADIER EN MELAMINE 19.5 X 19.5 APS

MARQUE :

12
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REFERENCE :

- 177

SALADIER EN MELAMINE 25.5 X 25.5 APS
MARQUE :
REFERENCE :

12

178

SALADIER EN VERRE TRANSPARENT 30
CM DE LONGUEUR 7 CM DE LARGEUR /
CAPACITE 750CL MINIMUM

MARQUE :
REFERENCE :

12

179

SALIERE ET POIVRIERE EN VERRE
MARQUE :
REFERENCE :

12

180

| SAUCIERE - 25CL

MARQUE :
REFERENCE :

12

181

SAUPOUDREUSE EN INOX A FIGURES
FINES: 3N TirieLmen JUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

12

182

SAVARIN INDIVIDUEL DEBOUCHE EN FER
BLANC 0 DE 65 MM ET UNE HAUTEUR DE
1I5SMM +10 %

MARQUE :
REFERENCE: . %»

12

183

SCIE BOUCHE;{EA:N INOX 7"
MARQUE: |/ \,
REFERENCE : |

coyyice Achal

184

SERIE 2 BASSIN S, ‘/z SPHERIQ‘;P{ @N INOX
DIAMETRE 25-35 MlN[MUM o

MARQUE :
REFERENCE:

185

SERIE 2 BRAISIERE ENINCGX 40CM-50CM=E

10 % FOND RENFORCE
MARQUE :
REFERENCE :

186

SERIE 4 CHINOTS 18-20-22-26 EN INOX 18/10 7

MARQUE.:
REFERENCE :

187

SERIE DE 3PLAGEES 4 ROTIR INOX 40-5(-

60+ T0-%

MARQUE.:
REFERENCE:

188

SERIE BE 4-BASSINES INOX RONDES FOND
PLAT 24-28-32-36

MARQUE :

REFERENCE :
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189.

SERTIE DE 6-CASSEROLES 16-18-20-22.-24.28
EN INOX AVEC FOND RENFORCE 18/1%

MARQUE :
REFERENCE :

190

SERIE DE 6 SAUTEUSE INOX 20-22-24-28-3(-
‘32 AVEC FOND RENFORCE 18/10

MARQUE :
REFERENCE :

191

SERVICE DE THE EN ARGENTERIE
ARTISANAL MAROCAIN: (3 SUCRIERS
PETIT MODELR/MOYEN MODELE/GRAND
‘MODELE + 2 PLATEAUX A PIEDS,

I DIAMETRE :50CM MINIMUM QUALITE

SUPERIEURE.
MARQUE
REFERENCE :

192

SERVIETTE DE CUISINE : 86% COTON/
20% POLYESTERE

MARQUE :
REFERENCE :

40

193

SET DE TABLE RECTANGULAIRE EN
VINYLE 35/45CM, COULEUR AU CHOIX

MARQUE :

1 REFERENCE.:

60

194

| SHAKER EN INOX

MARQUE :
REFERENC

195

SOUPIERE 320 CL EN PORCELAINE
MARQUE : onirely T
‘REFERENCE ;

196

MARQUE :

[

REFERENCE: %

197

SOUPIERE SUR PIRYY AVEC COUYE

EN-INOX : 22CM NS
- MARQUE :
REFERENCE :

198

"SOUS BOL A CONSOMMER EN
PORCELAIME BLANCHE

MARQUE :
‘REFERENCE :

60

- 199

SPATULE BLANCHE EN POLYGLASS 30 CM
MARQUE :
REFERENCE :

200

SPATULES-COUDEES EN INOX 25 TH ;
30CM

MARQUE :
REFERENCE :

(;'f_lﬂ
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SPATULES EN SICICONE 25 CM ;35CM
201 | MARQUE : u 4
REFERENCE :

SPATULES FIBRE 25 CM ;30
CM;40CM;50CM

MARQUE : v 4
REFERENCE :

202

SPATULE FLEXIBLE DE 186 MM MINIMUM

DROITE £ 10 %

203 MARQUE : u 4

REFERENCE :

‘SPATULE FLEXIBLE DROITE INOX DE 300

MMz 10 %

204 MARQUE : v 4

REFERENCE :

SPATULES INOX COURBEES 22CM ;
205 25CM;30CM -
MARQUE : y

REFERENCE-:

Y

SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5€M _
- 206 | MARQUE : U 4
REFERENCE :

SPATULE LONGUE COUDEE-MANCHE

SOLIDE 20CM

267 MARQUE : U 4

REFERENCE .

SPATULE MARYSE EN CAOU
230 MM £ 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

208

I P 2P
Servide AL 5

SUCRIER AVEC COUVE
209 | MARQUE :
REFERENCE :

| SUCRIER EN PORCELAINE BLANCHE.
.o |QUALITE SUPERIEURE
218 | MarQUE ; v

REFERENCE :

—a
3

'SUPPORT MENU A PINCE 30 CM .
211 |MARQUE : U =\
REFERENCE :

TAMIS EN INOX 18/10-DIAM : 26 CM ,
212 | MARQUE : U 4
REFERENCE ;

TAMIS FARINE-BORD PLAST 0.8MM ;
1.8MM

MARQUE : 1v: 4
REFERENCE :

213
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214

TAMIS TOUT INGX @ DE 350 MAILLEDE
25 MM

MARQUE :
REFERENCE :

215

TAPIS EN SILICONE DE CUISSON
ANTIADHERENTE 60X40 CM

MARQUE :
REFERENCE :

216

'TARTELETTE EN FER BLANC RONDE
CANNELEE @ 80 MM * 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

24

217

TASSE ET SQUS TASSE A CATE EN
MELAMINE 08 CL HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

60

218

TASSE+SOUS TASSE A PETIT DEJ.23CL EN
.MELAMINE HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

219

Z

THEIERE MAROCAINE.T.
ARGENTEE GRAVEE : IPAX
MARQUE : Ii i / Service Ack

REFERENCE : V5 des Fguier

DITONNELLE |

220

fad S
THEIERE MAROCAINE TRADITIONNELLE
ARGENTEE GRAVEE : 6PAX. e

e
“

MARQUE :
| REFERENCE :

221

THERMOMETRE SONDE, SONDE EN ACIER
INOXYDABLE DE -30°C A 120°C £ 10 %

MARQUE :
REFERENCE :

222

THERMOS EN INOX DOUBLE PAROI AVEC
COUVERCLE NOIR 1 L.

MARQUE =
REFERENCE :

223

VERRE A COCKTAIL 24.5 TRANSPARENT

QUALITE SUPERIEURE
MARQUE :
REFERENCE :

TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER -

24

224

DE GAMME HOTELIER QUALIITE
SUPERIEURE

NMARQUE :
REFERENCE :

VERRE A BALLON 25CL TENDANCE HAUT" |

24
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225

VERRE A BIERE « CHOPE A BIERE »

QUALITE SUPERIEURE
MARQUE :
REFERENCE :

TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER

24

226

VERRE A COCKTAIL 21 CL. TENDANCE
HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

24

227

VERRE A COGNAC 25 CL "VERRE SONORE
» TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

24

228

VERRE A DEGUSTATION "VERRE
SONORE" TENDANCE HAUT DE GAMME
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

24

229

VERRE A EAUFB "VERRE SONORE"
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

50

1CL
23¢-

AL

VERRE A EAU GOBELE;r cmﬂg ALLIN, 25 2‘5

MARQUE :

/o
REFERENCE : "

U7 et ,‘fi;: :

60

231

VERRE A IRISH. COFFEE 23 CL\TENDANCE
HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

24-

232

19 CL, 25 CL "VERRE SONORE"
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

"MARQUE :
REFERENCE :

VERRE A PIED CRISTALLIN TULIPE 16 CL,

50

233

VERRE A THE CRISTAL TRANSPARENT
TENDANCE HAUT DE GAMME HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

24

234

VERRE GIGOGNE22 CL. TENDANCE HAUT
DE GAMME HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

40

(%
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235

VERRE ISLANDE 30CL TENDANCE HAUT
bE GAMME HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

MARQUE :
REFERENCE :

236

VERRE LONG DRINK 30 CL. TENDANCE
HAUT DE GAMME HOTELIER QUALITE
SUPERIEURE

237

: VERREII‘LU’I“]%A CHAM é’éGNE

“NORMANDIE" 18€).& RRE SONORE »

TENDANCE HAUT 'DE,GAMME }IOTELIER
QUALITE SUPE\RfEURE ey

o

i
iy \\

MARQUE :
REFERENCE :

238

VIDE POMME PP : 15 MM PM
MARQUE :
REFERENCE :

239

ZESTEUR VERTICALE
MARQUE :
REFERENCE :

Important : Vu.que les prestations objet du présent appel.d'offres sont destinées uniquement &
la formation professionnelle, it y a lieu de proposer des prix préférentiels-a ce-sujet.

.
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Signature et cachet du concurrent




