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- ROYAUME DU MAROC .
Maitre d’ouvrage : LA SOCIETE FONCIERE CMC S.A.
Maftre d’ouvrage délégué : OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

AVIS D'APPEL D'OFFRES OUVYERT N° 53/2022

Le 19 Mai 2022 4 10 Heures 30 mn, Il sera procédé, dans les bureaux de ’office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion du Travail, sis Intersection de la Route BO n°® 50 et la R.N.11 (Route
Nouaceur Sidi Madrouf) - Casablanca a I’ouverture des plis relatifs & I’appel d’offres sur offres de prix,
pour le compte de I’office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail en
maitrise d’ouvrage déléguée, ayant pour objet 1’ Acquisition, ’installation et mise en service
des équipements de la cuisine pédagogique du pole tourisme hdtellerie restauration
destinés aux CMCs TANGER, BENIMELLAL, MARRAKECH, FES, RABAT et
ERRACHIDIA de ’OFPPT ; répartie en lots suivants :

¢ Lot n°1: Matériel de cuisson, fours et petit matériel de cuisine

e Lot n°2: Equipements frigorifiques

e Lot n°3: Matériel de boulangerie patisserie et matériel de chocolaterie

e Lot n°4; Matériel de laverie et matériel de buanderie

e Lot n®5: Matériel de distribution, self-service, matériel de travail et de rangement

et matériel de nettoyage
¢ Lotn® 6 : Outillage de cuisine et de restauration

Le dossier d'appel d'offres peut étre retiré au service des marchés a la Direction de I’ Approvisionnement
et la Logistique, sis Intersection de la Route BO n° 50 et la RN.11 (Route Nouaceur Sidi Madrouf}
Casablanca, il peut étre également téléchargé & partir du portail des marchés de 1'Etat
www.marchéspublics.gov.ma. Et & partir du site de I’office de la Formation Professionnelle et de la
Promotion du Travail : www.ofppt.ma.

Les cautionnements provisoires sont fixés a la somme de :

e Lot n°1: Cent trente mille cing cents Dirhams (130 500.00 DH)
¢ Lot n° 2 : Soixante-dix mille cinq cents Dirhams (70 509,00 DH)
¢ Lot n° 3 : Quatre-vingt mille Dirhams {80 000.00 D)

o Lot n° 4 : Trente mille Dirhams (30 000.00¢ DH)

¢ Lot n®5: Cent dix mille Dirhams (110 000.00 DH)

¢ Lot n° 6 : Cent quarante-neuf mille Dirhams (149 000.00 DH)

L’estimation des colits des prestations établies par le Maitre d’ouvrage est fixée 4 la somme de

e Lot n°1 : Huit millions sept cent six mille quatre cent trente-deux Dirhams (8 706 432,00 DH)
en TTC.

e Lot n°2 : Quatre millions sept cent un miile soixante Dirhams (4 701 060,00 DH) en TTC.

e Lot n° 3: Cinqg millions trois cent onze mille neuf cent soixante-seize Dirhams et quarante
centimes (5 311 976,40 DH) en TTC.

e Lot n®4: Un million neuf cent quatre-vingt-huit mille cinq cent quarante et un Dirhams (1 988
541,00 DH) en TTC.

e Lot n° 5: Sept millions deux cent soixante-dix-huit mille cinq cent vingt-cing Dirhams (7 278
525,00 DH) en TTC.

¢ Lot n® 6 : Neuf millions huit cent quatre-vingt-huit mille trois cent quatre-vingt-cing Dirhams
et soixante-quatorze centimes (9 888 385,74 DII) en TTC.

Le contenu, la présentation ainsi que le dép6t des dossiers des concurrents doivent étre conformes aux
dispositions des articleg 27, 29 ¢t 31 du Réglement des Marchés de I’OFPPT

Les concurrents peuvent
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* soit envoyer, 'par dourrier recommandé avec accusé de réception, au bureau prétité ;

soit déposer contre récépissé leurs plis dans le hureau du service des marchés rattaché & 1a Direction

de Approwsmnnement et la Logistique, sis Intersection de la Route BO n° 50 et la RN.11 (Route

Nouaceur Sidi Madrouf) - Casablanca ;

% soit les remettre au président de la commission d'appel d'offres au début de la séance et avant
'ouverture des plis.

% Soit transmis par voie électronique conformément aux dispositions de I’arrété du ministeére de

1’économie et des finances n°20-14 du 8 kaada 1435 (4 septembre 2014) relatif 4 Ia

dématérialisation des procédures de passation des marchés publics.

» o
..0 0.0

Les pi¢ces justificatives a fournir sont celles prévues par larticle 1}§6 du réglement de consultation
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ROYAUME DU MAROC

MAITRE D'OUVRAGE
SOCIETE FONCIERE CMC S.A,

MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

Dossier d'Appel d’offres
Ouvert sur offres de prix

N° <2 /2022

Objet de I'Appel d'offres :

Acquisition, installation et mise en service des équipements de la culsine pédagogique du
podle Tourisme Hoétellerie Restauration destinés aux CMCs TANGER, BENIMELLAL,
MARRAKECH, FES, RABAT et ERRACHIDIA de I'OFPPT, répartie en lot suivants :

Lot N° 1 : Matériel de cuisson, Fours et Petit matériel de culsine

Lot N° 2 : Equipements frigorifiques

Lot N° 3 : Matériel de boulangerle patisserle et Matérlel de chocolaterie

Lot N° 4 : Matériel de laverle et Matérlel de buanderie

Lot N° § : Matériel de distribution, self- service, Matériel de travail et de rangement et
Matériel de nettoyage

Lot N° 4 : Outillage de cuisine et de restauration
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PRESENTATION DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.
RETRAIT DU DOSSIER D’APPEL D’OFFRES.

DEPOT DES PLIS DES CONCURRENTS.

DELAI DE VALIDITE DES OFFRES.

LANGUE DE L'OFFRE.

PRIX PREFERENTIELS POUR LA FORMATION PROFESSIONNELLE.
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EVALUATION DES OFFRES DES CONCURRENTS.
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REGLEMENT DE LA CONSULTATION

o ok ok ek ok Ok R Kk

ARTICLE N°1 : OBJET DU REGLEMENT DE LA CONSULTATION.

Le présent réglement de consultation concerne I'appel d'offres ouvert sur offres de prix ayant
pour objet : Acquisition, installation et mise en service des équipements de la cuisine pédagogique du pdle
Tourisme Hotellerie Restauration destinés aux CMCs TANGER, BENIMELLAL, MARRAKECH, FES, RABAT et
ERRACHIDIA de I'OFPPT, répartie en lot suivants :

Lot N° 1 : Matériel de cuisson, Fours et Petit matériel de cuisine

Lot N° 2 : Equipements frigoriflques

Lot N° 3 : Matériel de boulangerie pdtisserie et Matériel de chocolaterie

Lot N° 4 : Matérlel de laverie et Matériel de buanderie

Lot N° 5 ; Matériel de distributlon, self- service, Matérlel de travall et de rangement et
Matériel de nettoyage

» Lot N° 6 : Outlliage de culsine et de restauration

YV VYV

Il est établi en vertu des dispositions de I'article n®18, du réglement des marchés, approuvé le 18
Chadbane 1435 (16 Juin 2014}, relafif aux marchés publics de 1'Office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion du Travdil (OFPPT).

Les prescriptions du présent réglement ne peuvent en aucune maniére deroger ou modifier les
conditions et les formes prévues par le réglement des marchés de I'OFPPT. Toute disposition
contraire au réglement des marchés de I'OFPPT est nulle et non avenue. Seules sont valables les
précisions et prescriptions complémentaires conformes aux dispositions de I'article n°18 et des
autres articles du réglement des marchés de |"OFPPT,

ARTICLE N°2 : MAITRE D’OUVRAGE

Le mditre d'ouvrage du marché qui sera passé suite au présent appel d'offres est : la Soclété
Fonclére CMC S.A.

ARTICLE N°3 : MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

Le maitre d'ouvrage délégué est I'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du

Travail {OFPPT).
Outre le lancement et le jugement de ia procédure des Appels d'offres, la mission de la

muaitrise d'ouvrage déléguée est portée sur .
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Le suivi d'exécution du marché ;

e Les démarches, éventuelies, nécessaires & |'obtention de I'exonération des droits de
douanes ; .

e La coordination nécessaire pour La préparation des conditions de livraison, d'installation
et de réception des équipements ;

« Lasignature des bons de dépdt et des livraisons conformément aux dispositions prévues
par ce marché ;

e Laréception provisoire du marché ;
La réception définitive du marché ;

+ Laliquidation et le paiement des dossiers de facturation.

L'OFPPT représente la Société Fonciére CMC S.A. G I'égard du fitulaire de ce marché dans
I'exercice des atributions qui lui sont confiés jusqu'a ce que la Société Fonciére des CMC ait
constaté I'ach&vement de sa mission.

ARTICLE N°4 : DEFINITIONS.
Au sens du réglement des marchés o

1- Attributaire : concurrent dont 'offr SR warpe 1€ avant la notification de 'approbation du
marché ;

2- Autorité compétente : ['ordonnateur ou la personne déleguée (sous-ordonnateur) par lui pour
approuver e marché ;

3- Concurrent : toute personne physique ou morale qui propose une offre en vue de la
conclusion d'un marché ;

4- Groupement : deux ou plusieurs concurrents qui souscrivent un engagement unique dans les
conditions prévues & l'arficle 140 du réglement des marchés publics de I'OFPPT

5- Titulaire : attributaire auquel I'approbation du marché a été notifiée.
ARTICLE N°5 : CONDITIONS REQUISES DES CONCURRENTS.

Conformément aux dispositions de | article n°24 du Réglement des Marchés de I'OFPPT :

Peuvent valablement participer et éire attributaire(s) de(s) marché(s} afférent(s) au présent
appel d'offres, les personnes physiques ou moraies, qui :

a) Justifient des capacités juridiques, techniques et financiéres requises ;

b) Sonten situation fiscale réguliere, pour avoir souscrit leurs déclarations et réglé les sommes
exigibles doment définitives ou, & défaut de réglement, constitué des garanties jugees
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suffisantes par le comptable chargé du recouvrement, et ce conformément & la
l&gislation en vigueur en matiére de recouvrement ;

c) sont affiiées & la Caisse Nationale de Sécurité Sociale ou & un régime particulier de
prévoyance sociale, et souscrivent de maniére réguliere leurs déclarations de salaires et
sont en situation réguliére auprés de ces organismes.

Ne sont pas admises & parficiper aux appels d'offres

e Les personnes en liquidation judicidire ;

graire ou définitive prononcee

e Les personnes ayant fait I'objet d'unfg :
t des Marchés de I'OFPPT.

dans les conditions fixées par l'article Af
[

e Les personnes qui représentent plus
passation de marches.

ARTICLE N°6 : JUSTIFICATION DES CAPACITES ET DES QUALITES DES CONCURRENTS.

Chaque concurrent est tenu de présenter un dossier administratif et un dossier technique.
Chaque dossier peut &fre accompagné d'un état des pieces qui le constifuent.

A- Le dossler administratif comprend :
1. Pour chaque concurrent, au moment de la présentation des offres :

a) Une déclaration sur 'honneur, en un exemplaire unique, établie conformément au
modéle joint en annexe.

b) L'original du récépissé du cautionnement provisoire ou I'attestation de la caution
personnelle et solidaire en tenant lieu, le cas échéant. En cas de groupement, le
caufionnement provisoire doit étre constitué conformément aux dispositions du § C
de I'article n°140 du Réglement des Marchés de |'OFPPT.

N.B: 1- Les cautions personnelles et solidaires doivent étre choisies parmi les établissements
agrées a cet effet par le ministre chargé des finances Marocain {pour les candidats étrangers,
ces cautions personnelles et solidaires doivent &ire avalisé par une banque marocaine).

2- Les pieces a et b ne doivent exprimer aucune restriction ou réserve sous peine d’'étre
rejetées par la commission d'appel d'offres.

Pour les groupements, il y a lieu de produire :

+ Une copie légalisée. de la convention constitutive du groupement prévue a t'article n°140
du Réglement des Marchés de |'OFPPT. '

.+ Une note indiquant notamment l'objet de la convention, la nature du groupement, le
mandataire, la durée de la convention, la répartition des prestations, le cas échéant.

i A
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MAITRE D'OUVRAGE MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

2. Pour le concurrent auquel il est envisagé d'attribuer le marché, dans les conditions fixées &
I'article 40 du Réglement des Marchés de I'OFPPT :

a) la ou les piéces justifiant les pouvoirs conférés & la personne agissant au nom du
concurrent et ce conformément & I'alinéa @) du paragraphe 2 de I'arficle n°25 du
Ré&glement des Marchés de I'OFPPT ;

b) une attestation ou sa copie cerfifiée conforme & I'originale délivrée depuis moins d'un
an par | Administration compétente du lieu dimposition certifiant que le concurrent est
en situation fiscale réguliere ou & défaut de paiement qu'l a constitué les garanties
prévues & l'arficle 4 ci-dessus. Cette attestation doit mentionner 'activité au fitre de
laquelle le concurrent est imposé ;

c) une attesiation ou sa copie certifiée conforme & i'originale délivrée depuis moins d'un
an par la Caisse nationale de sécurité sociale cerlifiant que le concurrent est en
situation réguliére envers cet organisme copfarmément aux dispositions prévues 4 cet

inistre chargé de I'emploi ou sa copie

certifiée conforme & I'originale, preAs & ' portant loi n® 1-72-184 du 15

joumada 1l 1392 (27 juillet 1972) g tgimade sécurité sociale assortie de

I'attestation de |'organisme de pré Gquel le concurrent est affilié et

certifiant qu'il est en situation réguii i '§r anisme ;

I'appréciation de leur validite.

d) Le certificat dimmatriculation au registre de commerce pour les personnes assujetties
& l'obligation d'immatriculation conformément & la I€gislation en vigueur ;

Pour, les concurrents non installés au Maroc : l'equivalent des afttestations vis€es aux
paragraphes b, ¢ et d ci-dessus, délivrées par les administrations ou les organismes compétents
de leurs pays d'origine ou de provenance pour les concurrents non installés au Maroc.

A défaut de la déliviance de tels documents par les administrations ou les organismes
compétents de leur pays d'origine ou de provenance, lesdites attestations peuvent étre
remplacées par une attestation délivrée par une autorité judicidire ou administrative du pays
d'origine ou de provenance certifiant que ces documents ne sont pas produits ou par une
déclaration sur I'honneur doment certifiée par les autorités compétentes du pays d'origine
attestant I'impossibilité de produire I'ensemble ou une partie des documents précites.

B - Le dossier technique comprend :

1. Une note indiquant les moyens humains et techniques du concument et mentionnant
&ventueliement, le lieu, la date, la nature et I'importance des prestations & I'exécution
desquelles le concurrent a participé et la qualite de sa participation.

5. Les attestations ou leurs copies cerfifiées conformes a I'originale délivrées par les maitres
d'ouvrage publics ou privés ou par les hommes de l'art sous la direction desquels le
concurrent a exécuté des presfations de mémes familles. Chague attestation précise
notamment la nature des prestations, leur montant et I'année de rédlisation ainsi que le nom
et la qualité du signataire et son appréciation, selon le modéle Joint au présent réglement.

7
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ARTICLE N°7 : DOCUMENTS A FOURNIR PAR LES ETABLISSEMENTS PUBLICS.

Lorsque le concurrent est un établissement pubilic, il doit fournir :

1. Au moment de la présentation de I'offre, outre le dossier technique et en plus des pigces
prévues & I'alinéa 1) du I-A de I'article 5 ci-dessus, une copie du fexte I'habilitant & exécuter les
prestations objet du marche ;

2. S'il est retenu pour étre attributaire du marché ;

e
a) une attestation ou sa copie certifiée conforme ;’g,- o 'Iﬂéi[yifa depuis moins d'un an par
I'Administration compétente du lieu d'imposition / ant qu'iMesédn situation fiscale réguliere
ou & défaut de paiement gu'l a constitué les g 2 Tﬁ?svp@cégﬁé? g'arficle 4 ci-dessus. Cette
attestation, qui n'est exigée que pour les orgarlis iIvEN [L=le]]

')

gime de la fiscalité, doit

Rvpce depuis moins d'un an par
Z nt est en situation réguliére
envers cet organisme conformément aux dispositions prévues & cet effet a l'article 4 ci-dessus
ou de la décision du ministre chargé de I'emploi ou sa copie cerifiée conforme & I'originale,
prévue par le dahir portant loi n® 1-72-184 du 15 joumada i 1392 (27 juillet 1972) relatif au régime
de sécurité sociale assortie de I'attestation de |'organisme de prévoyance sociale auguel le
concurrent est affilié et certifiant qu'il est en situation réguliére vis-a-vis dudit organisme.

La date de production des pigces prévues aux a) et b) ci-dessus sert de base pour I'appréciation
de leur validité, '

ARTICLE N°8 : CONTENU DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.

Les dossiers présentés par les concurrents doivent comporter :

7.1 - Les dossiers administratifs et techniques, prévus & I'aricle 5 ci-dessus.

7.2 - Une offre technique :
L' offre technigue du concumrent doit comprendre les éléments suivants :

Les « spécifications techniques des fournitures » renseignés conformément au canevas prévu &
I'annexe : Lot N°1, Lot N°2, Lot N°3, Lot N°4, Lot N°5 et Lot N°6, du cahier des prescriptions spéciaies
et ce, en faisant ressortir I'annexe caractéristiques des fournltures proposées par le concurrent,
leurs marques et leurs références.
Cette annexe est signée par le concurent et étayée par les catalogues et/ou
Documents relatifs aux « spécifications techniques des équipements et/ou fournitures »
afférents aux équipements et /ou fournitures proposées.
Ces catalogues et/ou documents relatifs aux « spécifications techniques des équipements
et/ou fournitures » doivent &fre cachetés sur toutes les pages et portant le numéro de
I'appel d'offres et I'item correspondant.

5
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i est & noterque :

« Pour le cas d'un groupement, les documents relatifs & l'offre technique sont a signer par
lensemble des membres du groupement, soit seulement par le mandataire si celui-ci justifie
des habilitations sous forme de procurations légaliseées pour représenter les membres du
groupement lors de la procédure de passation du marché.

« Pourles pigces de I'offre technique de la solution variante, les mé&mes piéces sont exigées et
ce, pour les fournitures proposées au fitfre de la solution variante.

7.3 - Une offre financiére qui comprend :

a) lacte d'engagement par lequel le concurren’r

re iser les prestations objet du
marché conformément aux conditions prévues ay

. ie__rs des\charges et moyennant un prix
vEIH‘ﬁ%?ﬁeh gl modele joint au présent
es g

]

equipements
SAE

&
'
{ > 'iden’ri’ré bancaire (RIB}, est
signé par le concurent ou son représeniant habilifIans?gLPdan méme représentant puisse

représenter plus d'un concurrent & la fois pour ie méme marché.

Lorsque |'acte d’engagement est souscrit par un groupement tel qu'il est défini & I'artficle 140 du
Réglement des Marchés de I'OFPPT, il doit éfre signé soit par chacun des membres du
groupement ; soit seulement par le mandataire si celui-ci justifie des habilitations sous forme de
procurations 1égalisées pour représenter les membres du groupement lors de la procédure de
passation du marché.

b) le bordereau des prix - détail estimatif prix établis par le Maitre d'Cuvrage Délégué et figurant
dans le dossier d'appel d'offres.

Le montant total de 'acte d'engagement doit étre libellé en chiffres et en toutes lettres.
Le bordereau des prix - détail estimatif doivent tenir compte de :
% Lasaisie doit se falre par les moyens numériques {non manuscrits).
4 Les prix unitaires doivent étre libellés en chiffres.
% Les montants totaux doivent étre libellés en chiffres.
En cas de discordance enire le montant total de lacte d'engagement, et de celui du

bordereau des prix-détail estimatif, le montant de ce dernier document est tenu pour bon pour
établir le montant réel de f'acte d'engagement.

7.4 - Le cahier des p_res‘crig"'ﬁons ;g' éciales paraphé et signé par le concurrent ou son
représentant doment habilité & cet effet.

ARTICLE N°9 : OFFRE VARIANTE.

d
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Des offres variantes pourront éire proposées par les concurrents.
La présentatfion des offres variantes nimplique pas l'obligation pour le soumissionndire de
présenter une offre pour la solution de base initialement prévue.

Les moddlités d'examen des offres de base seront effectuées conformément aux spécifications
techniques des fournitures proposées annexé au cahier des prescriptions spéciales.

Les modalités d'examen des offres variantes seront effectuées de la méme maniére que |'offre
fechnigue de base.

Les offres variantes présentees par les concurenis font l'objet d'un pli distinct de l'offre de base
&ventuellement proposée. Dans ce cas, les piéces du dossier administratif visées A 'dlinéa 1) du
paragraphe I-A de I'article 5 et de I'article 6 ci-dessus, le dossier technique est valable aussi bien
pour la solution de base gue pour les offres variantes.

Dans le cas oU le concurrent ne présente qu'une offre variante, le pli contenant celle-ci doit étre

7 ci-dessus, ainsi que le cahier des prescriptiong/Asg \né et signé par le concurrent ou

son représentant dOment habifité & cet effet g iE@QELer em@iire la mention " offre variante”.
s (des équ

pBAL D'QRFRESNtS

Conformément aux dispositions de I'arficle 19 &
d'appel d'offres comprend :
a) Une copie de 'avis d'appel d'offres ouvert ;
b) Un exempldire du cahier des prescriptions spéciales ;
c) Le modéle de l'acte d'engagement visé & l'arficle 7 précité ;
d) Le modéle du bordereau des prix - détail estimatif ;
e} Le modéle de la déclaration sur honneur prévue & larficle 5 précité ;
f) Le présent réglement de la consultation.

ARTICLE N°11 : INFORMATION DES CONCURRENTS.

Tout concurrent peut demander au Maitre d'Ouvrage Délégué, par courrier porté avec accusé
de réception, par lettre recommandée avec accusé de réception, par fax confirmé ou par voie
&lectronique de Iui fournir des éclaircissements ou renseignements concernant Fappel d'offres
ou les documents y afférents. Cette demande n'est recevable que si elle parvient au Mditre
d'Ouvrage Délégué au moins sept {7) jours avant la date prévue pour la séance d'ouveriure des

plis.

Le Maditre d'Ouvrage .Délégué doit répondre & toute demande d'information ou
d'éclaircissement recue dans le délai prévu ci-dessus.

Tout éclaircissement ou renseighement, fourni par le Maitre d'Ouvrage Délégué aun concurrent
d la demande de ce dernier, doit &tre communiqué le méme jour et dans les mémes conditions

10
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aux autres concurrents ayant refiré ou ayant téléchargé le dossier d'appel d'offres et ce par
lettre recommandée avec accusé de réception, par fax confirmé ou par voie électronique. I
est également mis & la disposition de fout aufre concurrent dans le portail des marchés publics
et communiqué aux membres de la commission d'appel d'offres.

Les &claircissements ou renseignements fournis par le Maitre d'Ouvrage Délégué doivent étre
communiqués au demandeur et aux autres concurrents dans les sept (7) jours suivant ia date
de réception de la demande d'information ou d'éclaircissement du concurrent,

Toutefois, lorsque ladite demande intervient entre le dixiéme et le septiéme jour précédant la
date prévue pour la séance d'ouverture des plis la réponse doit intervenir au plus tard trois {3)
jours avant la date prévue pour la séance d'ouverture des plis.

ARTICLE N°12 : MODIFICATION DANS LE DOSSIER D'APPEL D'OFFRES.

Conformément aux disposi’rions de I'article n°19 § 7 du réglement des marchés de I'OFPPT,

exceptionnellement le Maitre d'Ouvrage Délégue peul ladad ire des modifications dans le
. 1 ] ] H 25100 \\

dossier d'appel d'offres sans changer l'objet du March ¢ §

& tous les concurrents ayant retiré ou ayant téléghdrge

dossiers mis a la disposition des autres concurrents. ff -/

Lorsque les modifications nécessitent la publicat % d'unAdvis 70
conformément aux dispositions de I'alinéa 1 du pardgrgrhe -2 gefyrticle 20 du Réglement des
Marchés de |'OFPPT. Dans ce cas, la séance d'ouverh ~? & peut étre tenue que dans
un délai minimum de dix {10) jours & compter du jendemain de lo date de la derniére
publication de I'avis rectificatif au portail des marchés publics, du site de I'Office le cas echéant
et dans le journal paru le deuxiéme, sans que la date de la nouvelle séance ne soit antérieure

& celle prévue par I'avis de publicité initial.

Les concurrents ayant refiré ou téléchargé les dossiers d'appel d'offres doivent &tre informés des
modifications prévues ci-dessus ainsi que de la nouvelle date d'ouverture des plis, le cas
échéant.

Lorsqu'un concurrent estime que le délai prévu par |'avis de publicité pour la préparation des
offres n'est pas suffisant compte tenu de la complexité des prestations objet du marché, il peut,
au cours de la premiére moitié du délai de publicité, demander au Mditre d'Ouvrage Délégue,
par courrier porté avec accusé de reception, par fax confirmé ou par courier électronique
confirmé, le report de la date de la séance d'ouverture des plis.

La letire du concurrent doit comiporter tous les éléments permettant au Maifre d'Ouvrage
Délégué d'dpprécier sa demande de report.

Si le Maiire d'Ouvrdge Délégué reconndit le bienfondé de la demande du concurrent, il peut
procéder au report de la date de la séance d'ouverture des plis. Le report, dont la durée est
laissée & |'appréciation du Mdiitre d'Ouvrage Délégué.

11
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Dans ce cas, le report de la date de la séance d'ouveriure des plis. ne peut étre effeciue qu'une
seule fois quel que soit le concurrent quile demande.

ARTICLE N°13 : REPARTITION EN LOTS.

- Lejugement des offres, prévu pourle présent appel d'offres, est un jugement par lot.

- Le soumissionnaire peut faire une offre pour un ou plusieurs lots de I'appel d'offres.

- Chaque lot fait I'objet d'un seul marché séparé et les quantités indiquées aux différents lots
sont indivisibles.

lof. o
- Les offres partielles, technigues et financiére /
Pour I'attribution, ie Mafire d'Quvrage Délegué i
chaque lot, et & I"atfribution par lot. '

Wn cas prises en considération,
jure, & I'examen des offres de

ARTICLE N°14 : PRESENTATION DES DOSSIERS DES X

A- Le dossier présenté par chaque concurrent est mis dans un pli fermé portant :
- Le nom ef l'adresse du concurrent ;
- L'objef du marché et, éventuellement, lindication du ot ;
- La date et 'heure de la séance d'ouverture des plis ;
- L'avertissement que " le pli ne doit étre ouvert que par le président de Ia commission
d'appel d'offres lors de la séance publique d'ouverture des plis ".

B- Ce pli contfient trois enveloppes distinctes

a) Lapremiére enveloppe comprend le dossier adminisiratif, le dossier technique, et le cahier
des prescriptions spéciales doment signé et paraphé par le concurrent ou son représentant
dOment habilité & cet effet.

Cette enveloppe doit &tre cachetée et porter de facon apparente la mention « dossiers
administratif et fechnique ».

b) La deuxiéme enveloppe comprend I'offre financiére du soumissionnaire « Une enveloppe
pour chague lot ». Elle doit &tre cachetée et porter de fagon apparente la mention « offre
financiére .

c) La troisitme enveloppe contient loffre technique. Elle doit &ire cachetée et porte de
facoh apparente la mention « offre technique »,

C- Les enveloppes visées aux paragraphes a, b, et ¢ du B ci-dessus indiquent de maniere
appdrente : '
© - Le nom et l'adresse du concurrent ;
- L'objet du marché et, le cas échéant, lindication du lot ;

12
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- La date et I'neure de la séance d'ouverture des plis ;

ARTICLE N°15 : RETRAIT DU DOSSIER D'APPEL D'OFFRES.

Le dossier d'o'ppel d'offres est mis a la disposition des concurrents dans le burequ du Service des
Mdrchés & la Direction de I' Approvisionnement et la Logistique, sis Intersection de la Route BO n°
50 et la R.N.11 (Route Nouaceur Sidi Madrouf) a Casablanca, dés la premiére parution de I'avis
d'appel d'offres dans I'un des supports de publication prévus & 'article 20 du Réglement des
Marchés de I'OFPPT et jusqu'd la date limite de remise des offres. Le dossier d'appel d'offres est
remis gratuitement aux concurrents,

Le dossier d'appel d'offres peut étre téléchargé & partir du portail des marches de 'Etat
www.marchéspublics.gov.ma et & partir du site de I'Office de la Formation Professionnelle et de
la Promotion du Travail : www.ofppt.ma. i

ARTICLE N°16 : DEPOT DES PLIS DES CONCURRENTS.

Conformément aux dispositions de |"article 31 du rg
sont, au choix des concurrents .

- Soit déposés, contre récépissé, dans le burea
et Logistique (Service des Marchés), sis Intersection de
Nationale 11 Sidi Madrouf — Casablanca - MAROC ;

- Soit envoyés, par courrier recommandé avec accusé de réception, au bureau précité ;

- Soit remis, séance tenante, au président de la commission d'appel d'offres au début de la
séance, et avant l'ouverture des plis.

- Soit transmis par voie électronique conformeément aux dispositions de |'arrété du ministere
de I'économie et des finances n° 20-14 du 8 kaada 1435 (4 Septembre 2014) relatif & la
dématérialisation des procédures de passation des marchés publics.

Le délai pour la réception des plis expire & la date ef I'heure fixées par I'avis d'appel d'offres pour
la séance d'ouverture des plis.

Les plis déposés ou regus postérieurement au jour et & I'heure fixés ne sont pas admis.

ARTICLE N°17 : DELAI DE VALIDITE DES OFFRES.

Conformément aux dispositions de I'article n°33 du réglement des marchés de I'OFPPT, les
concurrents restent engagés par leurs offres pendant un délai de soixante-quinze (75) jours, &
compter de la date de la séance d'ouverture des plis.

Si la commission d'appel d'offres estime ne pas &tre en mesure d'effectuer son choix pendant le
délal prévu ci-dessus, le Maitre d'Ouvrage Délégué saisit les concurrents, avant 'expiration de
ce délai par lettre recommandée avec accusé de réception ou par fax confirmé ou par fouf

13
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autre moyen de communication donnant date cerfaine et leur propose une prorogation pour
un nouveau délai gu'il fixe. Seuls les concurrents ayani donné leur accord par letire
recommandée avec accusé de réception ou par fax ou par fout autres moyens de
communication donnant date certaine adressée au Mditre d'Ouvrage Délégué, avant la date
limite fixée par ce dernier, restent engagés pendant ce nouveau délai.

ARTICLE N°18 : LANGUE DE L'OFFRE.

L'offre préparée par le concurrent dinsi que toute comrespondance et tous documents
concernant I'offre échangée entre le candidat et I'OFPPT seront rédigés en Langue Francaise.
Tout document imprimé fourni par le candidat peut éfre rédige en une aufre langue dés lors
qu'll est accompagné d'une traduction en langue francaise par une personne/autorité
compétente, des passages intéressants |'offre. Dans ce cas et aux fins de l'interprétation de
' offre, la fraduction frangaise fait foi.

Vu que les prestations objet du présent appel d'offrgs
professionnelle, ily a lieu de proposer des prix préf milrpur I'e bgation.

ARTICLE N°20 : MONNAIE DE L'OFFRE.

Pour le concurrent national, la monnaie dans laqualg
exprimé en Dirhams.
Pour le concurrent non installé au Maroc, la monnaie dans laquelle le prix des offres doit étre
formulé et exprimé est I'Euro ou le dollar USA. Dans ce cas, pour éire évalués et comparés, les
montants des offres exprimées en monnaies éfrangéres doivent &ire convertis en dirham. Cetie
conversion doit s'effectuer sur la base du cours vendeur du

Dirham en vigueur le premier jour ouvrable de la semaine précédant celle du jour d'ouverture
des plis donné par Bank Al-Maghrib.

ARTICLE N°21 : DEPENSES ENCOURUES DU FAIT DE L'APPEL D’OFFRES.

Le soumissionnaire supporte toutes les dépenses encourues du fait de la préparation et de la
présentation de son offre & I'OFPPT qui ne pourra, en aucun cas, en étre tenu pour responsable,
quel que soit le déroulement ou I'issue de la procédure d'appel d'offres.

ARTICLE N°22 : EVALUATION DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.

Les offres des concurrents admissibles sont examinées conformément aux dispositions des artficles
34, 38, 39, 40 et 41 du Réglement des Marchés de |'OFPPT.

Les capacltés techniques et financiéres des concurrents seront appréciées comme suit :

_ Seuls seront retenus, les concurrents ayant présenté au moins une attestation de références,

conformes aux prescriptions de I'article é-alinéa B-2 du présent reéglement de consultation, se
14
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rapportant & des prestations de la méme famille de celles objef du présent appel d'offres,
dont le montant est supérieur ou égal & 25 % de |'esfimation des lots concemes, réalisées qu
cours des années {2015 et postérieur).

Aussi, il est précisé gu'en cas d’attestation déliviée & un groupement, celle-ci-sera appréciée
pour la cote part réalisé par le {s) concurrent(s} ou & defaut de renseignement, pour part égale
du montant globale de |'aftestation.

Les offres techniques seront évaluées comme suit :
- La conformité technique des offres {de base et / ou des variantes) sera appréciée, sur la base

des documents présentés dans |'offre technique du soumissionnaire et par rapport aux
spécifications techniques des fournitures demandées au niveau du CPS.

- En cas de discordance des spécifications Tech' Hve pieces de I'offre technique

' . - . . ' o ' T
d'un ou plusieurs concurrents, la commission dapp@l d'offreN\geyt demander par écrit & l'un

:gléﬁfuisesggpe \\ et/ou des compléments

ey , aq .
iquEHiGes Sléfents qui doivent concerner
. 5_4,5%"%5 )

conforme.

- Les concurrents n'ayant pas présenté les schémas d'agencement et d’installation ainsi que
les moyens humains nécessaires seront automatiquement écartés,

- La commission peut, avant de se prononcer, charger une sous-commission technique pour
analyser les offres techniques proposées.

Conformément aux dispositions des articles 39, 40 et 41 du Reglement des Marchés de I'OFPPT
précité, l'examen des offres financiéres concerne les seuls concurrents admis & ['issue de
'examen de leurs dossiers administratifs et techniques et leur offre technique y compris
catalogues. catalogues, et/ou documents relatives aux « spécifications techniques des
fournitures » présentes.

Le marché sera attribué au concurrent, retenu & I'issu de I'examen des dossiers administratifs et
techniques, de |'offre technique et de I'offre financiére la moins disant par lot.

NB : En application des dispositions de I'article 27 du reglement des marchés I'OFPPT précité, les
comections des erreurs arithmétiques s'effectueront de la maniere suivante :

- En cas de discordance entre les prix unitaires du bordereau des prix et ceux du détail estimatif,
les prix du bordereau des prix prévalent ;

15
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- En cas de discordance entre le montant to
bordereau des prix-détail estimatif, le montant
établir le montant réel de I'acte d’ erlgggeme
/ \'a i ormul

'engagement et de celui du
ment est tenu pour bon pour

-

Etabli par :

Memc des Marchés :
Achraf AAJJAJI
Chef d?ﬂcedes

/

Le Directeur de I' Approvision ent et de la Logistique

Abdeltif AQURAGH
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MODELE DE L'ACTE D’ENGAGEMENT

e el e ok ek Mol sie e

ACTE D'ENGAGEMENT

A - Partie réservée a I'Office de la Formation Professionnelle et de ia Promotion du Travail
Appel d'offres ouvert sur offres des prix N°.................. (o [U BTN

Objet du marché : Acquisifion, installation et mise en service des équipements de la cuisine
pédagogique du pdle Tourisme Hotellerie Restauration destinés aux CMCs TANGER,
BENIMELLAL, MARRAKECH, FES, RABAT et ERRACHIDIA de I'OFPPT

Passé en application de l'alinéa 2, paragraphe 1 de l'article 16 et paragraphe 1 de |'arficle 17 et
alinéa 3 paragraphe 3 de f'article 17, relatif aux marchés publics de I'Office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion du Travail {OFPPT).

B - Partle réservée au concurrent

a) Pour les personnes physiques
Je (1), SOUSSIGNE | v [Prénom, nom et qualité) agissant en mon nom
personnel et pour mon propre compte, adresse du domiCile BIU ...,

................................ affilié & 1o CNSS SOUS 1€ .vvievieeiieeirenrenen (2) INscrit au registre du commerce
e = RTINS OPRN (Localité) sous 1&  N% (2) n° de

b) Pour les personnes morales

Je {1), SoUSSIgNE ....cccocvvirivnennniens {[Prénom, nom et qualité au sein de l'entreprise)

Agissant au nom et pour le compte de... . [Raison sociale et forme juridique
de la societé)

AU CARIAN DB & it e b s

Adresse du siége social de ka SOCIETE ...

Adresse du dOmMICIE €lU. . iiiiieerrirr et s e seae e

Affiliée & la CNSS soUS e N e {2) et (3}

Inscrite au registre du COMMEICE. ... [Localité) sous e No....ccvniiniivisnirnens (2)
et {3)

N° de patente......covvecniinnns (2) et (3}

N° d’identification fiscale...........occovviiiiiiiiniiiinne

N° de I'ldentifiant Commun de I'Entreprise & ..o, {2) et (3)

En vertu des pouvoirs qui me sont conferés :

17
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Aprés avoir pris conndissance du dossier d'appel d'offres, co
en objet de la pariie A ci-dessus ; /

> ) \;‘-;,
Aprés avoir apprécié a mon point de vue et sous ma respo g ilitél'l\%\?gmﬁé?eie les difficultés que
comportent ces prestations : : ‘
1) remets, revétu {s) de ma signature un bordereau C X estimatif établi (s)
conformément aux modéles figurant au dossier d'appel d'offre

2) m'engage & exécuter lesdites prestafions conformément au cahier des prescriptions spéciales
et moyennant les prix que j'ai établis moi-méme, lesquels font ressortir :

- Monlant total hors TV.A. fiiireciciniesssessitsssnsnniee (en lettres et en chiffres)

c TAUX A IATVA. et iciiniiar s tire st rasnrsassansatissssartrresnasanets (en pourcentage)

- Montantde la TV.A. st (en letires et en chiffres})

- Montant total T.V.A. COMPISE | .coornniiinmiininieeennetiiinisnniinen, (en lettres et en chiffres)

La Société Fonciére CMC S.A. se libérera des sommes dues par elle en faisant donner crédit au

compite ....cccoeeee (A la Trésorerie Générale, bancaire, ou postal) (1) ouvert & mon nom {ou au
nom de A SOCIETE) Q.. (Localité}, sous relevé d'identification bancaire (RIB)
NUMIEIO. . ienteteeneereeerarnrsisiniersianinnaes

[ 1) 1+ AP I€eereicianeanne

[Signature et cachet du concurrent)

(1) lorsqu'il s'agit d'un groupement, ses membres doivent :

e metire : «NOUS, SOUSSIGNES.....cevervviuenren nous obligeons conjointement/ou solidairement
(choisir ka mention adéquate et ajouter au reste de l'acte d'engagement les rectifications
grammaticales correspondantes) ;

e qjouter l'alinéa suivant : « désignons................ (prénoms, noms et quafité) en tant que
mandataire du groupement ).

(2] pour les concurents non insfallés au Maroc préciser la référence des documents équivalents ;
(3] ces mentions ne concernent que les personnes assujetties & cette obligation.

18
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MODELE DE DECLARATION SUR L'HONNEUR

s e o e e o o e e ol

DECLARATION SUR L'HONNEUR
- Mode de passation : Appel d'offres ouvert, sur offres des prix

Objet du marché : : Acquisiion, installation et mise en service des équipements de la
cuisine pédagogique du pdle Tourisme Hotellerie Restauration destinés aux CMCs
TANGER, BENIMELLAL, MARRAKECH, FES, RABAT et ERRACHIDIA de I'OFPPT

A - Pour les personnes physiques

JE, SOUSSIGNG 7 .uivvrirveierenesiire bbb sen s {Prénom, nom et qualité)

Agissant en mon nom personnel et pour mon propre compte,

Adresse du domICIle U i e s e

Affilie & la CNSS soUs 1€ N° fivivier e {1)

Inscrit au  registre du commerce deé......inneionn, {Localité) sous le n°
...................................... (1} n® de patente.....ccccovvenvnnnn (1)

N° du compte courant postal, bancaire ou & la TGR........ceeeiiiinn (RIB), ouvert auprés de

B - Pour les personnes morales

Je, SoUSSIgNe .....ccverirninnnnn {(Prénom, nom et qualité au sein de I'entreprise)
Agissant au nom et pour le compte de....in., (Raison sociale et forme juridigue

Inscrite au registre du commerce.. e (Locdalité) sous le N {1)

N° de patente.......cceevenienne (1)
N° du compte courant postal, bancaire ou a la TGR........covvviiiininn (RIB), ouvert auprés de

Ne d'identification fiscale........cooviiinnne,
Ne de I'ldentifiant Commun de I'Entreprise & . (1)

- Déclare sur I'honneur:

1- m'engager & couvrir, dans les limites fixées dans le cahier des charges, par une police
d'assurance, les risques découlant de mon activité professionnelle ;
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2- que je remplie les conditions prévues & l'article 24 du réglement des marchés, approuvé le 18
Chadbane 1435 {16 juin 2014) et fixant les conditions et les /" es.dengidgsation des marchés de
I'office de la formation et de la promotion du travail (OFPAT) i SeNaines regles relatives
& leur gestion et & leur contréle ;
3- Etant en redressement judicicire jafteste que Je
compétente & poursuivre I'exercice de mon activité (2) ;
4 m'engager, si jenvisage de recourr a la sous-fraitance
- am'assurer que les sous-traitants remplissent égalemaiid ifighs prévues par |'arficle
24 du Réglement des Marchés de I"OFPPT ; S
- que celle-ci ne peut dépasser 50% du montant du marché, ni porter sur les prestations
constituant le lot ou le corps d'état principal prévues dans le cahier des prescriptions spéciales,
ni sur celles que Mditre d'Ouvrage Délégué a prévues dans ledit cahier ;
. & confier les prestations & sous-raiter & des PME instaliées aux Maroc ; (3)
5- m'engager & ne pas recourir par moi-meéme ou par personne interposée a des pratiques de
fraude ou de corruption de personnes qui interviennent & quelque titre que ce soit dans les
différentes procédures de passation, de gestion et d'exécution du présent marché ; _
é-m'engage 4 ne pas faire par moi-méme ou par personne inferposées, des promesses, des dons
ou des présents en vue d'influer sur les différentes procedures de conclusions du présent marche.
7- atteste que je remplis les conditions prévues par l'article Ter du dahir n® 1-02-188 du 12
JOUMADA | 1423 (23 juillet 2002) portant promulgation de la loi n°53-00 formant charte de la
petite et moyenne entreprises (4).
8- atteste que je ne suis pas en situation de conflit dintérét tel que prévu & l'article 151 du
Réglement des Marchés de I'OFPPT.
9-je certifie llexactitude des renseignements contenus dans la présente déclaration sur 'lhonneur
et dans les piéces fournies dans mon dossier de candidature.
10- je reconnais avoir pris connaissance des sanctions prévues parl'article 142 du Réglement des
Marchés de ['OFPPT, relatives & linexactitude de la déclaration sur Fhonneur.

Signature et cachet du concurrent

(1) Pour les concurrents non installés au Maroc, préciser la référence des documents eéquivalents
el lorsque ces documents ne sont pas déliviés par leurs pays d'origine, la référence a
I'attestation délivrée par une autorité judiciaire ou administrative du pays d 'origine ou de
provenance cerfifiant que ces documents ne sont pas produits.

(2) a supprimer le cas échéant.

(3) Lorsque e CPS le prévoit.

(4) & prévoir en cas d'application de I'arficle 139 du Réglement des Marchés de I'OFPPT.

(*) En cas de groupement, chacun des membres doit présenter sa propre déclaration sur

I'honneur.
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MODELE ATTESTATION DE REFERENCE

ol ok o o e e e e e

Logo Entreprise

ATTESTATION DE REFERENCE

Je soussigné, [Nom et prénom], [qualité du signataire], atteste par la présente que la société [Nom de la société],
a exécuté les prestations [Détailler les prestations], objet du marché n°........... ,d’unmontantde : ....cc..c....... , sur
un délai d’exécution de : ..

Aladatedu...........

Les prestations mentionnées, ci-dessus, se sont déroulés dans de bonnes conditions et a notre entiére

satisfaction.

La présente attestation est établie pour servir et valoir ce que de droit.

Signature et cachet

Nom et prénom du signataire

Qualité du signataire.

35" 21
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CAHIER DES PRESCRIPTIONS SPECIALES

Marchén® ............. / 2022

Passé en application de I'alinéa 2, paragraphe 1 d et paragraphe 1 de l'article 17 et
aiinéa 3 paragraphe 3 de I'arficle 17, du régle approuve le 18 Chaabane
1435 {16 Juin 2014), relatif aux marchés publics ¢ ormation Professionnelle ef de
la Promotion du Travdil {OFPPT) ainsi que certaings ur gestion et & leur contrdle.

Entre les soussignes :

LA SOCIETE FONCIERE CMC S.A. ou son délégue-1aprs

Mme Loubna TRICHA,

D'une part

Et,
LO SOCIETE & oo eierrrtreereneneeens

- Titulire du compte bancaire ... (& la Trésorerie Générale, bancaire, ou postal) ouvert
& mon nom {ouU au nom de 1A SOCIETE) Q.. {localité), sous relevé d'identificafion
bancaire [RIB) NUMEIO........ccceiiiiineeiiiniieecines

- Adresse du siége social de la SOCIETE [ ...
- Adresse du domicile €lU e
- Affiliée QI CNSS S0US I8 N & i
- Inscrite au registre de commerce de .................. (localité} sousle n®: ....ooeeenen
-Patente N® i
- N° d'identification fiscale : .....coeiiiiiinnan
- n° de I'ldentifiant de I'"Entreprise @ ovvvveiiiiiiiinnn
- Représentée par:
MORNSIEUI .vevieccrcrr i

Agissant au nom et pour le compte de ladite société en vertu des pouvoirs qui lui sont conférés,

D'avtre part

IL A ETE ARRETE ET CONVENU CE QUI SUIT
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CHAPITRE | : CLAUSES ADMINISTRATIVES ET FINANCIERES .

ARTICLE 1 : OBJET DU MARCHE

Le présent marché a pour objet : Acquisition, installation et mise en service des équipements de
la cuisine pédagogigue du pdle Tourisme Hotellerie Restauration destines aux CMCs TANGER,
BENIMELLAL, MARRAKECH, FES, RABAT et ERRACHIDIA de 'OFPPT, répartie en lot suivants :

Lot N° 1 : Matériel de cuisson, Fours et Petit matérlel de cuisine

Lot N° 2 : Equlpements frigorifiques

Lot N° 3 : Matériel de boulangerle pdatisserie et Matérlel de chocolaterle

Lot N° 4 : Matérlel de laverle et Malériel de buanderie

Lot N° 5 ; Matériel de distribution, self- service, Matérlel de travall et de rangement et
Matériel de nettoyage

> Lot N° 6 : Outlllage de culsine et de restauration

¥V V.V YV Y

ARTICLE 2 : MAITRISE D'OUVRAGE DELEGUEE ET REGLEMENT DE PASSATION APPLICABLE

SOCIETE FONCIERE CMC S.A. a confié a I'Office de la Formation Professionnelle et de la
Promotion de Formation professionnel (OFPPT) la mission globale de muditrise d'ouvrage
déléguée du programme des Cités des Métiers et des Compétences.

A cet effet, le Maitre d'Cuvrage Délégué {OFPPT) agira pour I'accomplissement de la mission
qui lui est confiée au nom et pour le compte du Maitre d'Ouvrage (SOCIETE FONCIERE CMC

S.AL.

A ce titre, le présent marché est passé en application & I'alinéa 2, paragraphe 1de I'article 16 et
paragraphe 1 de I'article 17, du réglement des marchés, approuvé le 18 chadbane 1435 (16 juin
2014), et fixant les conditions et les formes de passation des marchés de |'office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion de Travail {OFPPT} ainsi que certaines regles relatives & leur

gestion et & leur contréle.

ARTICLE 3 : DOCUMENTS CONSTITUTIFS DU MARCHE

Les documents contractuels sont par ordre de priorité :

1- L'acte d'engagement,

2- Le présent cahier des prescriptions spéciales,

3- Le bordereau des prix - détail estimatif,

4- L'offre technigue du fitulaire,

5- Le cahier des clauses administratives générales applicables aux marchés de travaux
[CCAGT), approuvé par le Décret n°® 2-14-394 du 06 Chadbane 1437 (13 mai 2016).
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£n cas de discordance ou de contradiction entre les documents constitutifs du marché, autres
que celles se rapportant & |'offre financiére tel que décrit dans réglement relatif aux marches
publics de |'office de I'OFPPT, ceux-Ci prévalent dans l'ordre oU ils sont énuméres ci-dessus.

Gl

L

ARTICLE 4 : AUTRES TEXTES APPLICABLES

v

, —— Serv o
Le titulaire du marché est soumis aux dispositions n ég\’ffdﬁs,aj?x’fes suivants :
(7 4

e e ]
@J adﬁeménﬁ”A?_S (16 Juin 2014}, relatif qux
i &t de la Promotion du Travail

e le réglemeni des marchés, approuve le 1
marchés publics de I'Office de la Formation
{OFPPT).

e Le Décret n® 2-14-394 du 06 Chadbane 1437 (13 mai 2016} approuvant Le cahier des
clauses administratives générales applicables aux marchés de fravaux.

e La loi n°69-00 relative au contrdle financier de I'Etat sur les entreprises publiques et autres
organismes (B.O. n°5170 du 18/12/2003).

s Le dahir n°1.85.347 du 20/12/1985 relatif & I;insﬂ’ru’fion générale de la taxe sur la valeur
ajoutée (TVA).

e Le dahir n® 1-15-05 du 29 rabii Il 1436 (19 février 2015) portant promulgation de ia loi N°112-
13 relative au nantissement des marchés publics.

e Le décret royal n° 330-66 du 10 moharrem 1387 (21 avrl 1967) portant réglement général
de comptabilité publique tel qu'il a été modifié et complété.

. L'arréié 2-3663 dul3 /07/2005 portant Organisation financiere et comptable de I'OFPPT,

e La décision du Ministre des Finances et de la Privatisation - DEPP n® 2-0610 du 26 Février
2008 fixant le visa préaloble du contrdleur d'Etat de I'OFPPT pour les marchés de
fournitures et de prestation de service dont le montant est supérieur & 1 000 000,00 DHS.

e Les texies officiels réglementant la main d'ceuvre et les salaires.

Ainsi que tous les textes réglementaires ayant trait aux marchés publics rendus applicables & la
date limite de réception des offres.

ARTICLE N°5 : CARACTERE DES PRIX

Les prix des prestations objet du présent marché sont fermes et non révisables.

Toutefois, si le taux de la taxe sur la valeur gjoutée est modifié postérieurement & la date limite
de remise des offres, le Mditre d'Ouvrage répercute cette modification sur le prix de reglement.

ARTICLE N°6 : NATURE DES PRIX

Le présent marché est & prix unitaires.
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Les sommes dues au titulaire sont caiculées par application des prix unitaires portés au bordereau
des prix - détail estimatif, aux quantités pour les prestations réellement exécutées conformément
ou marché.

Les prix du marché sont réputés comprendre toutes les dépenses résultant de I’exécution des
prestations y compris tous les droits, impots, taxes, frals généraux, faux frais et assurer au
prestataire de services une marge pour bénéfice et risqu 17 1Icon générale toutes les
dépenses qui sont la conséquence nécessaire et directe/s, des fournitures.

ARTICLE N°7 : DROITS DE TIMBRES

Le titulaire acquitte les droits de timbre dus au titre du m ¢ conforri@ment a la législation en
vigueur.

ARTICLE N°8 : FORMALITES DE DOUANES ET DU COMMERCE EXTERIEUR

Dans le cadre de 'exécution des marchés afférents aux projefs des Cités des Métiers et des
Compétences {CMC), le fitulaire pourra ou non opter pour le bénéfice de la franchise tel que
précisé ci-aprés :

a. Le fitulaire ayant opté pour bénéficier de la franchise douaniére :

Les équipements du présent marché pourront bénéficier de la franchise des droits de douanes
et des taxes & I'importation, sur demande du titulaire, et ce conformément a la convention de
I'UNESCO & laguelle le Maroc a adhéré par Dahir n°1.60201 et n°160.202 du 14 Joumada | 1383
(3 Octobre1963).

Toutes les formalités d'établissement des demandes dimporiation et d'obtention des
autorisations dimportation délivrées par 'autorité gouvernementale chargée du commerce et
de lindusitie (direction du commerce extérieur et Office des changes) adinsi que toutes les
formalités douanieres seront réalisées par le titulaire et les frais y afférents seront a sa charge.

A cet effet, le fitulgire devra prendre toutes les mesures nécessaires pour obtenir les autorisations
d'importation doment visées par les autotités compétentes.

Le titulaire est réputé &tre au courant des démarches & suivre ef de la liste des produits
suscepftibles d'étre non autorisés & lmportation au MAROC. Aucune réclamation ne sera admise
& cet effet par [O.F.P.P.T.

En tant que Mditre d'Ouvrage Délégué (MOD), ['O.F.P.P.T. s'engage & fournir au fitulaire en temps

voulu les documents de son ressort et qul sont hécessaires & 'accomplissement des formalités ci-
dessus. '
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. Le titulaire n'ayant pas opté pour bé

En vertu de I'arficle 92 (1-6°) du Code Générale des impdts, les droits de la TVA sont exoneres au
titre du présent marché, s

A cet effet, le titulaire devra fournir & I'OFPPT une facture pro-forpic
marché pour permettre & I'OFPPT d'obtenir I'aftestation d'exony e

ARTICLE N°9 : FORMALITES DE FRANCHISE DOUANIERE ET D’EXONERATION DE LATVA.

a. Le titulaire ayant opté pour bénéficier de la franchise douaniére :

Le matériel bénéficiant de la franchise douaniere UNESCO bénéficiera d'une exonération de la
TVA et ce en application de I'article 8 paragraphe 28 de la loi n°30-85 tel gqu'elle a été modifiée
et complétée.

L' OFPPT demandera I'exonération de la TVA & la Direction des impots aprés avoir regu du fitulaire
du marché les pigéces suivantes :

La demande d'attestation d’achat en exonération de la TVA en annexe diment remplie
par le titulaire ;

- La facture pro forma en quatre exemplaires ;

- L'original de la décision soldée de la franchise douaniére dument visée par l'inspecteur
douanier ;

-La copie de la déclaration unique de marchandise (DUM) ;

b. Le fitulaire n'ayant pas opté pour bénéficler de la franchise douaniére :

En vertu de I'article 92 (I-6°) du Code Générale des impdts, les droits de la TVA sont exonérés au
titre du présent marché.

A cet effet, le titulaire devra fournir & I'OFPPT une facture pro-forma globale égale & la vaoleur du
marché pour permettre & I'OFPPT d’ obtenir I'attestation d'exonération de la TVA.

:].)_, 28
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Sur la base de I'attestation d'exonération de la TVA déliviée par I'Administration fiscale
Marocaine, le fitulaire devra fournir les factures en Hors TVA portant la mention « exonération de
la taxe sur la valeur cjoutée en vertu de 'arficle 92 {I-6°) du Code Général des Impots .

ARTICLE N°10 ; DELAI D'EXECUTION ET PENALITES DE RETARD

Délai d'exécution :

L
compressivle)gr comprend aussi bien les délais nécessaires & la procédure de
franchise, dg| figdeiag <iehent et de passage en Douane.

rySter de la date fixée par I'ordre de service dont le modéle est en
gmencement des prestations objet du présent marché. Ce délai
s’applique & I'achs +'de la livraison de la totalité des fournitures incombant au fitulaire.

Le délai contraciuel reprend 7 jours & partir du lendemain du dépdt des éguipements en

question dans les locaux de I'OFPPT ;
Ce délai est celui gque se réserve I'OFPPT pour la mise en ceuvre des modadlités de vérification de
conformité technigue objet de 'article 12 du présent CPS.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit étre remplacé, par le fitulaire, dans le délai
confractuel.

L'O.F.P.P.T. s'engage & fournir au fitulaire en femps voulu ies documents de son ressort et qui sont
nécessaires & 'accomplissement des formalités ci-dessus.

Pénalités de retard :

A défaut par le titulaire d'avoir terminé les prestations objet du marché dans le délai contfractuel,
il lui sera appliqué, sans mise en demeure préalable, une pénalité d'un pour mille {1/1000) du
montant initial du marché, éventuellement majoré par les montants correspondants aux fravaux
supplémentaires et & I'augmentation dans la masse et ce, par jour calendaire.

Le montant global des pénalités au titre des retards est plafonné a huit pour cent {8%) du
montant initial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Quand le montdnt des pénalités atteint ce plafond, I'autorité compétente se réserve le droit
de résilier le marché dans les conditions prévues par I'arficle 79 du CCAGT.

ARTICLE N°11 : CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF

29
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Le cautionnement provisoire qui reste affecté & la garantie des engagements confractuels du
titulaire du marché dans les cas prévus par 'article 18 § 1 du CCAGT est :

Lot N°1 : cent trente mille cing cent Dirhams (130.500,00 DH)
Lot N°2 : soixante-dix mille ¢ing cent Dirhams (70.500,00 DH)
Lot N°3 : quatre-vingt mille Dirhams (80.000,00 DH)

Lot N°4 : trente mille Dirhams {30.000,00 DH)

Lot N°5 : cent dix mille Dirhams (110.000,00 DH)

Lot N°6 : cent quarante-neuf mille Dirhams (149.000,00 DH)

VVVYVVYY

Le cautionnement provisoire reste acquis au Maifre d’Ouvrage notamment dans les cas cités &
I'article 18 du CCAGT.

Le montant du cautionnement définitif est fixé & trois g EPESs du montani du marché
arrondi au dirham supérieur.

Le cautionnement définitif doit étre constitué dans |
de 'approbation du marché.

N.B : Les cautions personnelles et solidaires doivent étre
marocains agrés & cet effet conformément a la législation

ARTICLE N°12 : LIVRAISON DES EQUIPEMENTS EN FAVEUR DU SITE BENEFICIAIRE

Les équipements seront livrés aux sites bénéficiaires indiqués dans les tableaux de répartition en
annexe. Toutefols, et pour des raisons exceptionnelles diment justifiees et a la demande de
I"OFPPT, la liste des sites bénéficiaires et la répartition peut étre modifice sans impact sur les prix
ou autres conditions des marchés. '

Si le Site Bénéficiaire est indisponible pour une livraison directe du matériel, I'OFPPT se réserve le
droit de demander au Titulaire d'effectuer le Dépdt dans un Enfrepdt dédié sur le périmetre
urbain de Casablanca.

Toutefois, I'acheminement des équipements vers le Site Bénéficiaire est & la charge du Titulaire.

Avant de commencer les livraisons, le titulaire doit fransmetire & I'OFPPT ¢

o Un planning prévisionne! de livraison au moins quinze jours avant le début des livraisons
dans les sites bénéficiaires

Tou’refojs et pour des raisons exceptionnelles dOment justifiées et & la demande de I'OFPPT, la

liste des sites bénéficlaires et la répartition dudit planning peut étre modifiée sans impact sur les
prix ou auires conditions des marcheés.
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Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, de déballage et demballage
sont & la charge exclusive du titulaire et sont effectuées sous sa responsabilité et ce dans les sites
bénéficiaires et Jou I'entrepdt dédié.

Le responsable du centre bénéficiaire ou de I'entrepbt signe les bons de dépdt des articles livrés
en précisant les dates de livraison.

Le titulaire doit communiquer & I'OFPPT le bon de dépdt contre accusé de réception, pour
permetire aux services de I"OFPPT de planifier les opérations de verification de conformité
technigue.

de vérification de
conformité technique du matériel livré dans le site bénéfig hning communiqué
au titulaire, ‘ ( ;

Fn cas d'indisponibilité du Site bénéficiaire, les opér

technique seront effectuées dans |'Entrepdt dedie avant I'qg eminemepidly

r e s (9] O
bénéficiaire. * jieae) Lﬂ""

Il est bien entendu qu'en cas de livraison & I'enfrepdt dédie, la vérification portera sur la
conformité technique et les essais de mise en marche, tandis gue I'installation et la mise en
marche se feront sur le site bénéficiaire,

ibn de conformité
matériel vers le Site

Une letire d'engagement doit éfre signée par le titulaire afin d'effectuer les opérations
d'installation nécessaire aprés I'acheminement du matériel vers le Site bénéficiaire.

Le retard enregisiré dans I'opération de vérification de conformité technigue et de réception,
aprés livraison du matériel, sera & la charge de I'OFPPT et le délai d'exécution du marché sera
prorogé en conséguence.

Le fitulaire interviendra pour I'installation des différents égquipements dans un délai de 7 jours qui
commencera & courir & partir du lendemain de la saisie du fitulaire par I'OFPPT Pinformant du
dépot des équipements en question dans les locaux de ce dernier ;

Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, de déballage et demballage
sont & la charge exclusive du titulaire et sont effectuées sous sa responsabilité et ce dans les sites
bénéficiaires et fou I'entrepdt dédie.

Le titulaire prend en charge les accessoires, les composants, la matiére d'ceuvre et toutes
sujétions nécessaire  'installation, la mise en service et aux différents essais de ces équipements.

Les équipements jugés non-conformes sont récupérés séance tenante par le titulaire, ceux
présentant des observations doivent faire I'objet de levée de réserves dans un délai maximum
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de 16 jours qui commencera & courir & partir du lendemain de la nofification au fournisseur par
I'OFPPT des équipements concemnés. Passé ce délai I'OFPPT n'est plus responsable des
équipements en question.

Le fitulaire metira & la disposition du(es) représentant(s) de I'OFPPT la documentation technique,
en iangue francgaise, nécessaire & la vérification de la conformité technigue des éguipement(s).

L'OFPPT procédera & la vérification de la confor
spécifications du marché) (marque, référence, f
alimentation électrique, ...) dans les sites béneficiay
en présence d'un représentant qualifie¢ du fitu

, Se dimersichs, capacités, puissance,
: @gé%:a;klglfr 5ot dédié, & la date prévue,

SAg Cnts

d'un procés-verbal qui doit &tre signé par le(s) représentart(s, de I'"OFPPT et du titulaire ayant
participé & l'opération de vérification. _ ‘

Toute divergence par rapport au marche doif étre consignée dans le proces-verbal de
vérification de conformité technique,

Une copie du procés-verbal de vérification de conformité technique est remise au représentant
du titulaire séance tenante.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit étre rempiacé, par le titulaire, dans le délai
contractuel.

Le fitulaire remetira aux représentants du site bénéficiaire 5 exempilaires originales des bons de
livraison, afin de renseigner les numéros d’enregistrement dans les livres journal et inventaire dans
le site bénéficiaire et /ou I'entrepdt dédié.

ARTICLE N°14 : MODALITES DE RECEPTION DES EQUIPEMENTS
L'OFPPT procédera & la réception dans le site benéficiaire ou I'Entrepdt dédié :

e Du matériel sur la base du procés-verbal de vérification de conformite technique ;
e Des quantités livrées par rapport & celles du marche ;
¢ De la mise en marche du matériel si nécessaire,

La réception n'est prononcée qu'une fois I'équipement, verifié conforme, satisfait aux essais
exiges.

Les articles réceptionnés sont enregistrés dans le livre jounal et éventuellement dans le livre
d'inventaire. Les numéros du livre journal et d'inventaire sont portés sur le PV de réception.

ARTICLE N° 15 : FORMATION
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Il est prévu des formations sur 'utilisation et mise en marche pour tous les lofs.

Une feuille de présence journaliére de formations doit :

Préciser la date de la formation, la durée de la formation et les thémes dispensés

Etre émargé par les bénéficiaires de la formation, le responsable de la formation ou le Directeur,

lieux de déroulement de la formation et I'intervenant.

ARTICLE N°16 : RECEPTIONS PROVISOIRE ET DEFINITIVE

1- Réception provisoire S

_:‘ d@‘f ,I,/(‘e
, . . . . af, “C,. " dg

La réception proviscire du marche n'est prononcee que lorsque tous|es equﬁ%@a7 :93.9)
vérifiés conformes et une fois tous les essais ont été déclarés satisfaisanigRar lé{@) re&Rub$
de I'OFPPT. ' )

2- Réception définitive :

Le titulaire demandera & I'OFPPT d'organiser la réception définitive vingt jours au plus tard avant
I'expiration du délai de garantie.

Un planning de réception définitive sera communiqué par I'OFPPT au titulaire en lui precisant les
lieux et les dates de réceptions définitives.

Le titulaire prendra les dispositions nécessaires pour se faire représenter a ces opérations qui
seront sanctionnées par un procés-verbal de réception définitive locale.

Si au moment de la réception définifive, il est reconnu que certaines réserves concernant la
réparation ou le remplacement de I'éguipement défectueux ayant fait 'objet d'une notification,
le fituiaire disposera d'un délai d'un (1) mois maximum pour réparer ou remplacer |'équipement
déclaré défectueux.

Le déiai de garantie des équipements concernés qui leur est directement lié est prolongé jusqu'a
ce que ces réserves soient levées par le fitulaire. A défaut, I'OFPPT peut effectuer les réparations
ou remplacements aux frais du titulaire de marché ou prendre d'autres mesures cotrectives.

ARTICLE N°17 : MODE DE REGLEMENT

Les prestations faisant I'objet du marché seront réglées par application des prix unitaires définis
et établis pour chaque item par le tituiaire aux quantités réellement exécutées et réceptionnées,
conformément aux descriptions figurant au bordereau des prix-détail estimatif et aux conditions
particuliéres du marché.

33

&5
oy



—FONCIERE—
e >
Nt M o

MAITRE D'OUVRAGE MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

ARTICLE N°18 : MODALITES DE PAIEMENT

Tous les prix du présent marché seront établis en tenant compte de toutes les taxes et charges
diverses, y compris la taxe sur la valeur gjoutée "T.V.A", Toutefois et dans le cadre de I'article
I'article 92 (I-6°) du Code Générate des impdfs, les droits de la TVA sont exonérés au titre du
présent marche.

A cet effet, le fitulaire devra fournir & I'OFPPT une facture pro-forma globale égale a la valeur du
marché pour permetire & I'OFPPT d'obtenir I'attestation d'exonération de la TVA.

Sur la base de l'attestation d'exonération de la TVA déliviée par "Administration fiscale
Marocaine, le titulaire devra fournir les factures en Hors TVA portant la mention « exonération de
la taxe sur la valeur gjoutée en vertu de I'article 92 (I-6°) du Code Général des Impbis. ».

le dossier de
paiement suivants :

« Les Factures en cing exemplaires originales portant la date de la facture, le numéro de la
facture, I'objet et le numéro du marché, le(s) site(s) bénéficiaire (s), I'arrété du montant
de la facture en chiffre et en leitre.

e Les bons de dépdt portant les dates de livraison diment signé et cacheté par les
représentants du site bénéficiaire

« Les bons de livraison portant la date d’enregistrement et les numéros des livres journal et

inventaire.

Les Copies du PV de vérification de conformité technique.

Les aftestations des polices d'assurances de I'année de I'exécution du marché.

Le planning prévisionnel de livraison

Le PV de la formation si le marché le prévoit,

Les sommes dues au titulaire seront régiées sur son compte dontle numéro est précisé dans |'acte
d'ehgagement,

Tout chdngement du numéro de compte doit faire I'objet d'un avenant.
2) Modadilités de paiement pour livrgison sur I'Entrepdt dédie :

a) Livraison surI'Entrep6t dédié .

e [n cas de livraison dans I'entrepdt dédié, La Société Fonciére CMC S.A. procédera au
paiement des arficles livrés et réceptionnés conformes sur la base des PVs de vérification
de conformité technique et essai de marche & hauteur de 65% du montant global de la
facture.
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Le fitulaire adressera & la Société Fonciére CMC S.A. les documents constituants le dossier de
paiement suivants :

e Les Factures en cing exemplaires originaux portant la date de la facture, le numéro de la
facture, I'objet et le numéro du marché, le(s) site(s) bénéficiaire (s), I'amété du montant
de la facture en chiffre et en lettre.

e Les bons de dépdt poriant les dates de livraison doment signé et cacheté par le
Magasinier de I'entrepdt dédié.

« Les bons de livraison portant la date d'enregistrement et les numéros des livres journal et

inventaire.

Les Copies du PV de vérification de conformité technique et essai de marche

Les attestations des polices d'assurances de I'année de I'exécution du marché.

Le planning prévisionnel de livraison

Une lettre d'engagement signée par le fitulaire aofin d'effectuer les operations

d'installation et de formation nécessaires aprés I'acheminement du matériel vers le Site

bénéficiaire

Les sormmes dues au fitulaire seront réglées surson compte dontle dans!'acte

d'engagement.

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objet d'un a

b) Livraison et acheminement vers le Site Bénéficiaire.

Le reliquat de 35% sera réglé aprés |'acheminement et I'installation du matériel dans le Site
bénéficiaire.

Le fitulaire adressera & la Société Fonciére CMC S.A. les documents constituants le dossier de
paiement suivants :

« Les Factures en cing exemplaires originales portant la date de la facture, le numeéro de la
facture, I'objet et le numéro du marché, le(s) site(s) benéficiaire (s}, I'arrété du montant
de la facture en chiffre et en lettre.

e Les bons de dépét portant les dates de livraison diment signé et cacheté par les
représentants du site bénéficiaire

e Les bons de livraison portant la date d'enregistrement et les numeros des livres journal et

inventaire.

Les Copies du PV de vérification de conformité technique.

Les attestations des polices d'assurances de I'année de I'exécution du marché,

Le planning prévisionnel de livraison

Le PV de la formation si le marché le prévoit.

Le Maitre d'Ouvrage se libérera des sommes dues en exécution du présent marché en faisant
donner crédit au compte ouvert au nom du prestataire indiqué sur I'acte d'engagement. Les
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paiements se feront sur la base du montant Hors Taxes, conformément aux dispositions prévues
par la Code Générale des Impdis.

Dans le cas oU ladite exonération n'est plus applicable, le Maitre d'ouvrage paiera la TVA
conformément aux régles de de droit commun.

Aussi, les prestations de service réalisées pour le compte du maitre d'ouvrage par une entreprise
non résidente sont soumises & I'impdt sur les sociétés au taux de 10% de ces prestations. Cet
impét est prélevé du montant desdites prestations sous forme de retenuasalg source. Une copie
de I'aftestation du versement de cet impdt sera remise au pres’ro“‘ d@dwande. Pour les
enireprises origindires de pays ayant signé avec le Maroc une p“ eniion d e & éviter les
doubles impositions, laretenue & la source est déductible des img Qﬂyg’aq;'g le \.n ys d'origine.

Le fitulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par I'OFPPT, ne communiguera le
marché, ni aucune de ses clauses, ni aucune des spécifications, des plans, dessins, fraces,
échantillons ou information fournis par I'OFPPT ou en son nom et au sujet du marché a aucune
personne aulre qu'une personne employée par le fitulaire a l'exécution du marché. Les
informations transmises & une telle personne le seront confidentiellement et seront limitées & ce
qui est nécessaire & ladite execution.

Le titulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par I'OFPPT, n'utilisera aucun des
documents et aucune des informations énumérés dans le paragraphe précédent, si ce n'est
pour l'exécution du marcheé.

Tout document, autre que le marché lui-méme, énuméré dans le ler paragraphe demeurera la
propriété de la Société Fonciére CMC S.A. et tous ses exemplaires seront renvoyes a {'OFPPT sur
sa demande, une fois les obligations contractuelles du tfitulaire exécutées.

ARTICLE N°20 : BREVETS

Le titulaire garantira la Société Fonciére CMC S.A., contre toute réclamation des fiers touchant
& la contrefacon ou & l'exploitation non autorisée d'un brevet, d'une marque commerciale ou
des droits de création industrielle résultant de 'emploi des équipementis ou d'un de leurs €léments
au MAROC.

ARTICLE N°21 : SOUS-TRAITANCE

Toute sous-traitance éventuelle au titre de ce marché se fera dans les conditions de ['article
n°141 du réglement des marches de |'OFPPT.

ARTICLE N°22 : DOMICILE DU TITULAIRE
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Le fitulagire du marché est tenu d'élire domicile au Maroc quiil doit indiquer dans lacte
d'engagement ou le faire conndiire au Maitre d'Ouvrage Délégué dans le délai de quinze (15)
jours & partir de la nofification, qui lui est faite, de I'approbation de son marche.

Faute par lui d'avoir satisfait & cette obligation, toutes les nofifications qui se rapportent au
marché sont valables lorsqu'elles ont été faites au siege de I'entreprise dont |'adresse est
indiauée dans le cahier des prescriptions spéciales. P

d'intervention de ce changement.

ARTICLE N°23 : VALIDITE DU MARCHE

Le marché ne sera valable, définitif et exécutoire qu'aprés sa signature par |'autorité.
compétente de la Société Fonciere CMC S.A. ou par son délégataire diment désigne et son
visa par le Contrdéleur d’Efat, lorsque ledif visa est requis.

ARTICLE N°24 : DELAI DE NOTIFICATION DE L'APPROBATION DU MARCHE

L'approbation du marché doit &tre nofifidée & I'attributaire dans un délai maximum de soixante-
guinze (75) jours & compter de la date d'ouverture des plis.

Les conditions de prorogation de ce délai sont fixées par les dispositions de I'article 136 du
réglement des marchés de I'OFPPT.

ARTICLE N°25 : GARANTIE

Le fitulaire garantit que tout I'équipement livré en exécution du marché est neuf, n'a jamais été
utilisé, est du modéle le plus récent en service et inclue toutes les derniéres améliorations en
matiére de conception et de matériau sauf si le marche en a disposé autrement.

Le titulaire garantit en outre que tout I'égquipement livré en exécution du marché n'aura aucune
défectuosité due & sa conception, aux matériaux utilisés ou G sa mise en ceuvre {sauf dans le
cas ol la conception et/ou le matériau requis par les spécifications du marché), qui peut se
révéler pendant | utilisation normale de I'équipement livré, dans les conditions prévaiant dans les
&tablissements de la Société Fonciere CMC 3.A..

Pendant la période de garantie, les techniciens du fournisseur interviendront dans un délaide 15
jour & partir du lendemain de la notification au fournisseur par I'OFPPT des pannes des
équipements concernés.

Les frais de récupération ou de remplacement des équipements défectueux sont & la charge
exclusive de ce dernier.

ARTICLE N°26 : RETENUE DE GARANTIE
37
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Conformément & 'Article é4 du C.C.A.G-T, une retenue d'un dixiéme {1/10) sera effectuée sur le
montant des acomptes.

La retenue de garantie cessera de croitre lorsqu'elle aura atteint sept pour cent (7 %) du montont
initial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Toutefois, cette retenue de garantie pourra &tre remplacée, & la demande du fitulaire, par une
caution personnelle et solidaire dans les conditions prévues par la réglementation en vigueur.

valisé par
(W4

2.

N.B : Pour le fitulaire étranger, le cautionnement de la retenue de gargpfe:
une bangue marocaine. Sy

oy

5/ 8
Y3
Q
Le délai de garantie est fixé & Une année [01) pour les prestations ob ! @cﬁ% court &
partir de la date de la derniére réception provisoire de ces équipements s e=Site bénéficiaire.

ARTICLE N°27 : DELAI DE GARANTIE

Le délai de garantie suscité concemne tous les items mentionnés dans le bordereau des prix —
détail estimatif, et est exigé du titulaire aprés la date du procés-verbal de réception provisoire.

ARTICLE N°28 : RESTITUTION DES CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF ET PAIEMENT DE LA
RETENUE DE GARANTIE.

En application des dispositions de I'article 19 du CCAGT, le cautionnement provisoire est restitue
au titulaire du marché ou la caution qui le remplace est libérée aprés que le titulaire aura réalise
le cautionnement définitif.

Le cautionnement définitif est restitué, sauf les cas d'application de I'arficle 79 du CCAGT, ef le
paiement de la retenu de garantie est effectué ou bien les cautions quiles remplacent & la suite
d'une mainievée donnée par I'OFPPT au nom et pour le compfe du Mditre d'Ouvrage dés la
signature du procés-verbal de la réception définitive des équipements objet du marché.

ARTICLE N°29 : ASSURANCE ET RESPONSABILITES

En application des dispositions de I'article 25 du CCAGT, le titulaire doit souscrire, conformeément
& la législation et & la réglementation en vigueur, les polices d’assurances qui doivent couvrir les
risques inhérents & |'exécution du présent marché.

ARTICLE N° 30 : REGLEMENT DES CONTESTATIONS

En cas de contestation entre 'administration et le titulaire, il sera fait recours & la procédure
prévue par les articles 81, 82 et 84 du Cahier des Clauses Administratives Générales applicables
aux marchés de Travaux [CCAGT). Si cette procédure ne permet pas le réglement du litige, celui-

ci sera soumis & la juridiction marocaine compétente statuant en matiere administrative,
38
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conformément & l'article 83 du Cahier des Clauses Administratives Genérales applicables aux
marchés de Travaux (CCAGT).

ARTICLE N° 31 : NANTISSEMENT

Le nantissement du présent marché se fera selon les mémes modalités prévues par la loi n°
112-13 relafive au nantissement des marchés publics. Ainsi, pour le nantissement du marché,
le Mditre d'ouvrage délégué remet au fitulaire du marché, sur sa demande et contre
récépissé, une copie du marché portant la mention « exemplaire unique » dOment signée et
indiquant que ladite copie est délivrée en unique exemplaire destinée & former titre pour le
nantissement du marché public, conformément aux dispositions du eifEdiasig 505 du 29

des marchés publics, étant précisé gue :

+ La liquidation des sommes dues par la Fonciere CMC en exgg
sera opérée par les soins du Directeur Géneral de 'O.F.P.P.Tou 3

*
+ le Directeur Général de I'OFPPT ou son délégataire est chargé !

futur marché ainsi qu'a bénéficier des nantissements ou subrogations les renseignements, qui
ont étés prévus & I'article 8 du dahir susvise.

+ les paiements prévus au présent marché seront effectués par le PDG de la Fonciére ou
son délégué le cas échéant.

Les frais de timbre et d'enregistrement de I'original du présent marché ainsi que de
I'exemplaire unigue sont & la charge du titulaire du marche.

ARTICLE N°32 : RESILIATION DU MARCHE.

Le marché peut éfre résilié par la Société Fonciere CMC S.A. en concertation avec I'OFPPT de
plein droit dans tous les cas de figure prévus par les fextes en vigueur {le Décret n°® 2-14-394 du
06 Chadbane 1437 {13 mai 2014) - CCAGT et réglement des marchés de I'OFPPT approuve le 18
Chadbane 1435 (16 Juin 2014).

ARTICLE N°33: MESURES COERCITIVES.

Il sera fait application des mesures coercitives prévues la CCAG-T, notamment celie prévues par
son chapitre VIl
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CHAPITRE Il : CLAUSES ET SPECIFICATIONS TECHNIQUES :

Lot 1 : Matériel de cuisson, Fours et Petif matériel de cuisine et de restaurant

FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR FOUR A GAZ GN 2/1.
Marque : '
Référence : /

Série 900

Consiruction :

« En gcier inox AlSI 304
« Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304[¢
« Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm mi
« Pidtement en acier inox réglable en hou’reur

« allumage électrique 220v + Terre - 50 Hz
« Raccordement [Mise) & la terre /

Broleurs :

« Puissance totale des 4 brlleurs réglables : 40Kw minimum/

1 |» Veilleuse d'allumage protégée

. D|sp05|’r|f de sécurité des flammes sur chague bruleur/ )
* Broleurs & feux vifs ’rrcu’ree « étanches » couronne en |aifon (d trés haut rendement}, -
+» Grilles en Inox

Four & gaz : /

* Puissance : 8.5Kw minimum ¢

+ Dimensions intérieures du four GN. 2/lf

* Chambre de cn.nsson en acier moxydoble

* Solenfonte / y.

« Porte en acier inoxydable de 40 mm d’ épaisseur.

 Brlleur en INOX avec dlsposmf de sécurité de la flomme :

» Thermostat réglable de 120 4 180 °C -

s Equipé d'une grile GN 2/1 '

Livié avec le minimum standard (supports, plagues & Grilles GN 2/1)

SAUTEUSE BASCULANTE GAZ PROPANE

Marque .

Référence:

Série : 900

« En acier inox AlSI 304 /

2 |« Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur 20/10minimum /
» Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.

« Visserie en acier inoxydable AlSI 304 non apparente i

» Pidgtement en acier inox réglable en houteur/.‘
.| » Raccordement {mise) a la terre

» Capacité utile : 60 Litres minimum
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« Gaz Propane /
« Puissance : 20 KW minimum/

« R&chauffement uniforme du fond avec brdleurs en acier inoxydable & plusieurs flammes
» Allumage électrique par trains d’étincelles 220V

» Veilleuse de sécurité ' '

« Régulation thermostatique de sécurité sur fond de cuve -

« Cuve inox avec fond bi méial : acier doux epaisseur 8 mm +
minimum

* Virole en ocie;r’inoxydc:ble de 20/10&éme de mm d'épaisseu
* Bec verseur /

« Couvercle en acier inoxydable de 20/10&me de mm d'épal
équilibré avec poignée de manceuvre, permettant I‘ouverture qutes poégt
« Basculement mécanique avec volant pour le levage de la cuva el #ée rentrante,
» Alimentation en EF avec robinet

;

PLAQUE GRILLADE-2/3 LISSE ET 1/3 NERVURE, GAZ PROPANE SUR PLACARD A 2PORTES
Marque :
Référence :

Série 900 /
» En acier inox AlS| 304 )

« Panneaux avant en inox AlSI 304 épaisseur 20/10 minimum
« allumage électrique 220v + Terre — 50 Hz

« Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur 20/1 Ominimum;,~

« Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimumn:’

« Pietement en acier inox réglable en hauteur ;’

« Plague lisse 2/3, nervure 1/3 en acier chrome épaisseur 15 mm

« Puissance : 20 KW minimum

» Raccordement [Mise} a la terre

« firoir(s) de propreté amovible en acier inoxydable AlSI 304 {capacité min 1.5 litres)
« Régulation thermostatique de 90° & 270°C avec sécurité de surchauffe

» Placard avec 2 portes /

« Surface de cuisson avec frou d'évacuation 15 mm minimum ¢

FRITEUSE 2 BACS A GAZ PROPANE SUR PLACARD A 2 PORTES
Marque :

Référence:

Série 200

Construction : f

 En acier inox AlSI 304 / :

+ Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.

« Pidtement en acier inox réglable en hauteur’

* Friteuse gaz monoblocs &, deux bacs

" | Caractéristique des bacs : !

« Capacité (15+15) L minimum /
g 41
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» allumage électrique 220v + Terre - 50 Hz /
*Raccordement (Mise) & la terre /

» Deux cuves G avec commandes séparées
» Cuve en V avec zone froide

« Couvercle amovible en acier inoxydable avec poignée de manutention
» Température réglable jusgqu'a 190°C max

« Dispositif de sécurité des flammes

» Thermostat de protection contre la surchauffe

« Panier & frites en acier inoxydable dvec poignée de m
+ Robinet de vidange d'huile dans un bac de vidange g
s Puissance : 28 KW minimum
* Placard avec 2 portes

Sfessions
&,
%

, - o,
BAIN MARIE AVEC COMMANDE , % 5
Margque : w/

Référence :

Série : 900

» GN1 +1/3 ;

+ En acier inox AlSI 304/

» Puissance : 2.7+2.7 Kw minimum

» Hautes prestation .5ron’res par le systéme de chauffage qui enveloppe a |'extérieur toute la
surface de cuve ? )

« Alimentation électrique Triphasé 380 ou 400 V+N+T, 50 Hz ¢

» Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.

|« Plan de travail en acier inoxydable AlS! 304 épaisseur 20/10minimurp

» Panneaux avant et latéraux en inox AlSI 304

« Cuve en acier inoxydabie AlSI 316, facile & nettoyer

+ Robinet de chargement de I'eau avec commande sur la planche de bord et trop plein dans
la cuve. /

« Robinet d'évacuation & bille positionné & I'intérieur du compartiment et contréleé par une
poignée athermique ¢

« Placard avec 2 portes

PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ PROPANE

Marque :

Référence:

Construction conforme aux prospections générales et normes en vigueur

Placard servant pour la mise en place des détendeurs et vannes de gaz calibres suivant les
besoins

Habillage intérieur et pieds en inox AlSI 304 épaisseur 15/10 minimum /

2Portes ouvrantes & la frangaise:

| Dimensions : 400x1800x%00 )

Avec Equipements des accessoires de gaz soit .

{
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» Détente primaire : 1 prokit général de sécurité avec détendeur —vanne d'arrét - voyant|”

liquide - lyres de raccordement bouteilles - tube cuivre et accessoires de raccordement. |-
« Détente secondaire : 1 rampe cuivre - 5 détendeurs — 6 vannes d'arrét - 1 Détecteur de
fuite — 1 Elecirovanne - 5 flexibles de raccordement appareils - tube cuivre et accessoires|
de raccordement
« Détecteurde fui’re-/de gaz selon les normes en vigueur |

HOTTE D'EXTRACTION CENTRALE

Marque : '

Référence :

Description de la hotte )

« Construction enti&érement en acier inoxydable AlSI 3

« Sans aucune boulonnerie apparente sur la fagade

+ Gaine porte filtres placés sur la partie haute forman

gouttiere de récupération des graisses sur toute la longug\r

« fillres & choc de 500 x 500 x 20 mm en acier inoxydab LAvmbre

de la hotte o feawis” o+

« Systéme d'éclairage de la hotte d'extraction

Description de Caisse d'extraction .

Marque :

Référence: _

e Installation sur la terrasse ;-

» Fabrication en téle galvanisée ;

7 |+ Isolation thermo-acoustique ;

« Quvertures latérales interchangeables ;

» Protection par disjoncteur ; _

« Commande & doubles vitesses:;

Accessoires nécessaires par hotte :

- 20 m linéaire de conduite diamétre®400 mm

- Coudes, couronnes de fixation nécessaires -

- Systéme de fixation des hottes tenant compte des charges admissibles des plafonds

Travaux d'installation et de branchement électrique de I'éclairage et le caisson d'exiraction

avec commandes.

Travaux de construction des supports en béton et éventuellement metallique pour installer les

Caissons. .

Y compris toutes suggestions selon les régles de |'art

Dimensions de la hofte L x| x h : 2800x2400x650 mm

Caisson d'exiraction : AT 18/18 Minimum ©

Nbre de filfres 8

Nbre éclairage : 4' _

| SALAMANDRE ELECTRIQUE MANUELLE }f

8 |Marque:

Référence :

p f““
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Construction en acier inox AlS| 304. y
Dim : 600 x 590 x 520 mm minimum H/—] O%)
Puissance : 3 KW minimum, réglable
Le pont supérieur est mobile et glissede long des glissieres «
Conirdle de la température par régulateur d'énergie.
Grille avec butée de sécurité pour éviter les chutes accidentelles ”
2 zones de cuisson indépendantes gérées par 2 régulateurs d'énergie separés /
Bac de récupération amovible en acier inoxydable
Alimentation monophasée 220V -50Hz
CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS ¢
Dimensions : 400X400 mm

» Inox AlS| 304 décapé, posswe/
. Livré complet avec protection chantier et accessg lré >
. Systéme télescopique, avec platine de reprise de Ig %éﬁé@r doille.
« Ne comporte aucune zone de rétention d’ eau, Pe 3
« Solution entiérement inspectable.
« Accés PMR, couverture anfidérapdnte R12 avec boxds
« Classe L15. _
»Couverture coiIleboﬂs/dn’ridéropon’re avec crantage double & maille sécurité 19x19 et finition
9 decopee passivé.  / /

« Mise & la terre pour cailiebofis

« Panier arhovible indépendant de la cloche siphoide et positionné au-dessus de la garde
d'eau.
« Cuve quipée d'un remplissage sous bordure en EPDM, posé en usine pour une meilleure
résistance & la charge. ‘
« Fond de la cuve concu avec 4 pentes de 1% minimum.
s Boifier 5|phon télescopique équipé d'une platine pour reprise de I'étanchéité sur dalle, avec
cloche inversée électropolie démontable permettant un débit important.
« Evacuation verticale et centrée en sorfie DN 110mm pour un débit minimal de 4 /s.
« Pieds de réglage rapide pour mise & niveau par rapport au sol fini - '

.sortie verticale avec bonde siphoide _»
CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS /
Dimensions : 800X400 mm e

» Inox AlS| 304 décapé, passivé.
. Livié complet avec profection chantier et accessoire de pose. ‘
« Systéme télescopique, avec platine de reprise de I étanchéité sur dalle.
10 |+ Ne comporte aucune zone de rétention d'eau. .~
« Solution entiérement inspectable.
« Acces PMR, couverture anfidérapante R12 avec bords non coupants.
|+ Classe L15. /
« Couverture caillebotis anfidérapante avec crantage double & maille sécurité 19x19 et finition
décapée, passivé. i

44
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« Mise & la terre pour caillebofis ;
» Panier amovible indépendant de la cloche siphoide et positionné au-dessus de la garde
d'eqau.

« Cuve équipée d'un remplissage sous bordure en EPDM, posé en usine pour une meilleure
résistance & la charge.

« Fond de la cuve congu avec 4 pentes de 1% minimum.

« Boitier sichon télescopique équipé d'une platine pour reprise de I'étanchéité sur dalle, avec
cloche inversée électropolie démontable permettant un débit important.

« Evacuation verticale et centrée en sortie DN 110mm pour un débit minimal de 4 1/s.

« Pieds de réglage rapide pour mise & niveau par rapport au sof fini

-sorfie verticale avec bonde siphoide

CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS

Dimensions ;: 500X500 mm :

« Inox AISI 304 décapé, passive. -

« Livré complet avec protection chantier et accessoire de
« Systéme télescopique, avec platine de reprise de I'étan
» Ne comporte aucune zone de rétention d'eau.

« Solution entiérement inspectable. /

« Acceés PMR, couverture antidérapante R12 avec bords no

« Classe L15. /

+Couverture caillebofis Gnhderopcn‘re avec crantage double & maille sécurité 19x19 et finition
1 decopee passive. / p

» Mise a la terre pour caillebotis ; /

. Ponler/cmowble indépendant de la cloche siphoide et positionné au-dessus de [a garde

d'equ.

« Cuve equ:pee d'un remplissage sous bordure en EPDM, pose en usine pour une meilleure

résistance & la charge. / s

« Fond de ia cuve congu avec 4 pen’res de 1% minimum. ¢

« Boitier siphon télescopique équipé d'une platine pour reprise de I e’ronchel’re sur dalle, avec

cloche inversée électropolie démoniable permettant un débit important. »

« Evacuation verticale et centrée en sortie DN 110mm pour un débit mlnlmol de 41/s..

« Pieds de réglage rapide pour mise & niveau par rapport au sol fini

. sortie verticale avec bonde siphoide /

CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS

Dimensions : 1000X500 mm /

« Inox AlSI 304 décapé, passive. ,g

« Livré complet avec protection chantier et accessoire de pose.: £ Y

12 |. Systéme télescopique, avec platine de reprise de I &tanchéité sur dalle.”

» Ne comporte aucune zone de rétention d'eau /

| = Solution entiérement inspectable.

» Accés PMR, couverture c:n’rlderopdn’re R12 dvec bords non coupants.
» Classe L15.
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« Couverture caillebotis antidérapante avec crantage double & maille sécurité 19x19 et finition
décapée, passivé. '

« Mise & la terre pour caillebotis ;.

« Panier amovible indépendant de la cloche siphoide et positionné au-dessus de la garde
d'eaqu.

« Cuve éqguipée d'un remplissage sous bordure en EPDM, posé en usine pour une meileure
résistance & la charge. .

» Fond de la cuve congu avec 4 pentes de 1% minimum. ¢

s Boitier 5|phon télescopique équipé d'une platine pour reprise de |'étanchéité sur dalle, avec
cloche inversée électropolie démontable permettant un debit important.

« Evacuation verficale et centrée en sortie DN 110mm pour un débit minimat de 4 1/s.

« Pieds de réglage rapide pour mise & niveau par rapport au sol fini

.sortie verticale avec bonde siphoide,

13

!

s

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE [f/

Marque :

Référence:

Longueur du tube de plongée : 500mm minimum
Vitesse variable électronique avec autoregulation
Puissance : 650 W minimum (/ {
Vitesse variable maximum 10 000 fr/min en plongée.
Le moteur est doté d'un systéme de refroidissement et protégé contre la surchauffe {en cas
d'utilisation intensive prolongée). /

Alimentation monophasée 220 V+T '

Total Watts : 0.60 kW minimum /

14

FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE'

Marque :

Référence :

CARACTERISTIQUES '

06 Niveaux GN 1/1 /

Constfruction en acier inox.

» Interface digitale avec boutons rétroéclairés LED |

+ Générateur de vapeur intégré pour un controle ’rres précis de 'humidité et de la tempéraiure
en fonction des réglages choisis/”

» Porte double vitrage avec isolation thermigue /

» Certification contre lesprojections d'eau, IPXS5, pour un nettoyage facile. 1/

« Commandes Digitale / b

«Systéme d'évacuation rapide de I’ humldl’re {

» Auforeverse (reporh’rlon de |'air dans la chambre avec inversion automatique du sens de

rotation du ventilateur). ¢

«f-clairage de la chambre de cuisson. .

Refroidissement rapide & porte ouver’re g

7 46
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s Puissance électrique 11 KW minimum,

» Mise en veille automatique pour diminuer les consommations d'énergies:

« Alimentation triphasée 380 v ou 400V -50hz 7

MODES DE CUISSON N

» Cycle de convection sec et chaud (25° C & 300 ° C}: idéglegpeiigasuisson & faible
humidité.

« Cycle mixte {25 ° C & 300 ° C}) : combinaison de Ia chcal

HRNVE cfbi’.}_e’r de ia vapeur

pour obtenir un environnement de cuissen humidité cariyr %’éqg@&éj,@r%’r- le processus de

cuisson et réduisant la perte de mqsse./® [ 54‘;9”7@,,& s

+ Cycle de vapeur basse température (25° C & 99 ° C): ik%ngJr le so @%Jide, la remise en
&) -

température et la cuisson délicate. Cygle vapeur (100 ° C): &Fet 1égumes. Vapeur &

haute température (25° C §130° C). .
EQUIPEMENTS DE SECURITE . /
«Thermostat de sécurité de la chambre de cuisson.

«Sécurité contre la surpression et la dépression dans la chambre de cuisson.
«Relais thermique de sécurité du moteur.

«Systéme automatique de refroidissement des composants et du logement des commandes

ACCESSOIRES STANDARDS:

» 6 Griles GN 1/1  /

« Kit pour produits détergents {Lavage et rincage). ¢

«Sonde de température centrale & capteur unigue /

+Port USB pour télécharger les données HACCP/

«systéme de nettoyage automatique et intégré avec détartrage intégré du générateur de
vapeur. 5 cycles automatiques ([doux, moyen, fort, extra fort, ingage uniguement)

« Adoucisseur carfouche pour four mixte {pour une utilisation intense de la vapeur)

Supports munis de pieds avec porte-plagues GN 1/1 incorpore

Hotie aspirante intégrée au four, Avec un Systéme de ventilation complet gui élimine le besoin
pour un conduit d'évacuation avec raccordement externe. La hotte et le four doivent Etre
synchronisés ; la hotte s'allume/s'éteint lorsque le four demarre/s'arréte. Basée sur I'activité
réelle du four la hotte active automatiqguement la puissance de ventilateur moyenne/faible
pour |'absorption des odeurs.

1 prise de courant intégrée

15

MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE

Marque :

Référence :

02 groupes avec adoucisseur

Dimensions minimales : H x P x L :430 x 530x650 mm
Chaudiére en cuivre capacité : 11 litres minimum
Capacité électrique : 2,9Kw minimum

| Arrét écoulement : automatique

Eau chaude : 1 sortie
Vapeur : 2 sorties

W
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Accessoires .

-1 porte-filtre + filfre 1 tasse

-2 portes-filtre + filtres 2 tasses

-1 tuyau de purge pour évacuation

-1 tuyau de raccordement au réseau d'eau diamétre 3/8eme

-1 filtre aveugie {filtre plein) bouchon en caocutchouc pour nettoyer votre machine & café

16

BALANCE A PLATEAU RENFORCE

Marque:

Référence:

Portée : 300 Kg.

Précision : inférieure & 100g

Ecran LCD rétroéclairé

Capteur ZEMIC en aluminium

Protection IP65 u [protection contre I'intrusion

Température de fonctionnement jusqu'au 40°C minim
Autonomie de 65 heures minimum
Interface RS-232 [ou autre) cela permet de transférer les données du poids & un ordinateur

17

TRANCHEUR

Marque :

Référence :

De construction en acier inoxydable avec bati en aluminium anodisé
Transmission par courroie

Alimentation 220 V - 50 Hz

Diamétre de la lame 250 mm,

AffOteur incorpore.,

Couteau de fabrication en acier chromé dur

Moteur avec ventilation assurant une température basse lors du fonctionnement
Réglage d'épaisseur,

Transmission par courroie

Livré avec :

démonte lame,

aiguiseur

18

BLENDER ELECTRIQUE

Marque :

Référence :

Bol gradué : 1,25L

2 vitesses pour une maitrise facile de voire préparation : 13000 tr/min et 16000 tr/min.
Couteaux résistants en acier inoxydable.

| Pieces amovibles pour un nettoyage facile : bol, couvercle, écrou, joint, moyeu porte-

couteaux.
Moteur protégé par un protecteur thermigue intégré au bobinage

48
oy
\3“1




—FONCIERE—
> Y
\r M N

MAITRE D'OUVRAGE

:Ccpocﬂre :

1,5 litres minimum

19

PRESSE AGRUME CUVE
Marque :

Référence:
Construction Socle résistant en fonderie d'aluminium.

Cuve amovible incassable en polycarbonate alimentaire.

Livré avec 3 ogives amovibles pour citrons, citfrons verts, oranges et pamplemousses.
Grille filtre & pépins amovible.

Presse agrume professionnel avec moteur asynchrone robuste et silencieux.

Vitesse : 1500 Tr/MN

Puissance : 130 Watts minimum
Dimensions : 230x300x350mm +/-10%

20

EPLUCHEUSE A LEGUMES
Marque :

Référence :

Fabrication entiérement en inox
Panneau de commande étanche & bouton tactile | ' s4é contre les infiltrations de
poussiére limitées et Protégé contre les jets d'eaqu a basse pression)

Capacité tubercules 10 kgs +/-10%

Production horaire : 160 - kg/heure +/-10%

Minuterie avec décompte numeérique.

Des détecteurs magnétiques arrétent la mochine lorsque le couvercle et/ou la porte sont
ouverts,

Livré avec plateau et cylindre abrasifs

Table filtre montée pour éplucheuse, Construction inox avec tablette permettant de
positionner un bac GN de récupération des légumes.

Bac amovible irés résistant avec panier filtre en maille.

Alimentation électrique 380 V

Puissance 300 W minimum

Plateau émerisé pour pommes de terre

21

MOULIN A CAFE

Marque :

Référence :

Contenance de la trémie : 02 Kg,

Puissance : 356 W

Corps en fonderie d’aluminium

Moulin silencieux {63dB).

Réglage facile de la dose, entre 6,5g et 9g, par un simple gjustement de la molette.
Doseur : & remplissage automatique

| Monophasé : 220-240 V-50/60 Hz-360 W
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COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES,
Marque :
Référence:
CUTTER
Cuve en inox
Capacité : é litres minimum
Variateur de vitesse ; 3 vitesses minimum
Dispositif IP24 sur tfoute la machine
Systéme d'inclinaison amélioré pour une meilleure stabilité.
Panneau de commande tactile plat, &étanche IPX5 (IP55).pour protection contre I'eau

22 |Capacité de production minimale : 550 - kg/heure
Alimentation : 220 V - 50 Hz
Sécurité magnétique pour le bol et thermique pour le moteur
COUPE LEGUME TOUT INOX ,
Fonctionnement silencieux
Livré avec les lames ci-aprés et qui doivent étre oblig
1 éminceur 3 mm
1 trancheur 8 mm
1 batonnet 4*4
1 rtpe 3mm
1 cube 10 mm
FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE
Marque :
Référence :
23 | Diaméfre plateau 24,5 cm minimum
Capacité 20 [ minimum.
Puissance 700 watts minimum
Programmgateur mécanique
PERCOLATEUR
Marque :
Référence :
En acier inoxydable
24 |Capacité:13a201
Fonctionnement automatique et maintien du café & la fempérature de service
Avec indicateur de niveau
Puissance : 800 W minimum
Alimentation : 220 V - 50 Hz
SC!E ELECTRIQUE DE BOUCHER.
Marque :
25 |Référence:

Conforme aux normes CE
Scie de construction en acier inoxydable 18/10.

50
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Systéme tendeur de lame de procédure automatique.
Démontage des racleurs sans outils pour un meilleur eniretien
indice de protection IP65

Moteur de 750W minimum,

Hauteur de coupe : 270 minimum

Alimentation : 220 V - 50 Hz

26

Poubelle 120 litres

A couvercle

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage
Avec bac en plastigue 120 litres

27

POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE
De capdacité minimal 1100 litres
La couleur selon le choix du maitre d'ocuvrage

28

Chauffe-plats - électrique 10 plaques :
Marque

Référence

Puissance : 1.3Kw

Dimensions : 400X215X475 MM

Poids : 23 Kg

Ampere : 5.6 A

Volfs : 220 - 240 V

Le chauffe-plat permet de maintenir & température des plats préparés (paglla, choucroute,
plats en sauce etc.) servis chauds & table. '

Grace & leur haute teneur en alliage spécial, les plagues de ce chauffe-plats ont une capacité
d'accumulation optimale et conservent individuellement la chaleur des plats.

Le modéle doit &éfre équipé de 10 plagues chauffantes d'une surface utile de 270 x 150 mm
chacune.

Equipement : thermostat de régulation, voyant de contrble, poignées thermo-protectrices

29

MACHINE CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE

Marque

Référence

Consommable : pastille

Poids : 15 kg

Réservoir d'eau : 6 litres

Alarme de détartrage

Puissance nominale (en watts) : 2400 wafts minimum

Systéme d'extraction & double t&te pour préparer deux tasses simultanément
Dimensions {LxHxP) : 56 x 41,7 x 41,5 cm +/-10%

- | Plague chauffe-tasses

Mode écoromie d'énergie

51
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Insertion et éjection semi-automatique de la capsule
Avertissement électronique pour confeneur & capsules plein
Pression : 16-19 bars
Support de tasse pivotant
Capacité du conteneur de capsules usagées : 2 x 30 capsules usagées
Possibilité de programmer les tailles de tasse

APPARELL SOUS VIDE

Marque

Référence

Type d'appareil : a cloche

30 |Matiére : acier inoxydable

Largeur de barre de soudure : 30 cm
Largeur de sac utilisable : de 15430 ¢
Alimentation : 220 V
Puissance : 400 W minimum
Options : Ecran LCD / filire liquides extérieur

MACHINE A SAUCISSE CONT 5KG HORIZONTAL

Marque

Référence

31 | Systéme d'expulsion d'air sans ['ufilisation d'une soupape sur le piston.
Tuyau en acier inox.

Entonnoirs multi Dimensions.

Capacité : 5 kg minimum

CUISEUR A OEUFS & PANIERS

Marque

Référence

Puissance : 1200 W minimum

32 |Alimentafion: 220V

Capacité : 6 paniers & ceufs

Dimensions [HXLxP) : 255 x 215 x 430 mm +/-10%
Poids < 5 kg

Option : Robinet de vidange

CUISEUR A RIZ 8L

Marque

Référence

Puissance : 1.95 KW minimum

33 |Alimentation: 220V

Contenance : 8L

_|Poids : 10Kg

Dimiensiohs [HxLxP) : 385X480X345 mm +/-10%
Permet de cuire et de maintenir au chaud prés de 3,8 Kg de riz.

52
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Conc¢u en acier inoxydable,
Equipé d'une casserole intérieure amovible, résistante a la chaleur avec revétement anti-
adhésif afin que le riz ne colle pas & la cuve.
Livré avec :

1 gobelet mesureur

1 cuillére & riz

1 cuillére mélangeuse

1 Tapis en silicone

34

FUMOIR A VIANDE ET POISSON INOX POLYVAL
Dimensions : 48.5x29x88.5 +/-10%
Hauteur utile : 63 Cm +/-10%
Poids Net ; 15.5 Kg

Fumoir rectangulaire tout inox polyvalent permettant de fumer divers poissons (truites, saumons,
anguiiles...) et de la charcuterie, m&me les gros jambons.

Les petits produits peuvent étre fumés a plat, les plus grosses pieces & fumer comme les
jambons ou les chapelets de saucisses fumées pourront étre suspendus grace aux crochets
fournis.

Tiroir & braises en inox. Porte avant coulissante.

Livré avec :

‘\Qpl

o
o

* fleaes)

03 grilles en acier inoxydable pour le fumage & plat {magrets, petits poissons...}
05 crochets en S de é cm, ainsi gu'un sachet de sciure de 1 kg.

35

CENTRIFUGEUSE VERTICALE 150 W

Margue

Référence

Puissance de 150 watts minimum et 32 tr/min minimum pour un enzyme doux et un
rendement de jus.

Sans résidus de fruits ou des os dans le jus grace & micro passoire en acier inoxydable intégré.
Passoire acier inoxydable nettoyage facile

La presse en forme de spirale gjoute les fruits de maniére automatique.

Baitier noir élégant en plastique avec détails chromés et faible surface d'appui.

Comprend deux récipients de 900 ml +/-10% chacun

Sortie séparée de jus et de résidus de pressé

Protection de marche et arrét — lappareil peut seulement étre éliminée en marche une fois
posé le tube de remplissage avec Retour pour relécher les parties obstruées.
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PLAQUE A INDUCTION 3500W PORTABLE
PROGRAMMABLE 2 FEUX AFFICHAGE NUMERIQUE FEUX INDEPENDANTS
Margue
Référence
La ploque électrique & induction 2 feux indépendants délivre une puissance de 2000 W.
Elle est équipée d'un affichage numérigue. La plague est en verre céramique.
Les 2 feux indépendants ont une puissance allant de 500 & 2000 W pour la plaque de gauche
et de 500 & 1500 W pour la plague de droite.
Cette plague s'adapte a fous ’rypes d'environnement comme : les camping-cars, les
appartements étudiants, les cuisines non equlpees
Gestion automatique de voHoge :
Plaque trés sécurisée grace 4 son sys’reme d'arrét automatique, et la sécurité enfants.
Vous pouvez la programmer jusqu'a 3 h. :
Points forfs :
Sécurité : Systéme d'arrét automatique et sécurité enfant
Caractéristiques :
Puissance {en W) : 3500 W minimum
Nombre de niveaux (par/feu) : 6
Nombre de feux : 2
Dimensions : 36 x 60 x 7 cm +/-10%
@ des feux ; 20 cm.
Poids {en kg) : 5 kg
Tension (en V) . 230V
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LOT N° 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

Item
NO

Désignqﬁon et caractéristiques techniques

TURBINE A GLACE VERTICALE
Marque : Carpiglani, Technogel, Frigmat , Isotech ou équivalent /"’
Référence :

Capacité par cycle : 4.5Kg .~
Rendement horaire : 20Kg/H
Le systéme de congélation fonctjpr an is.sur les parois du cylindre et le fond
visait & obtenir la consistance paffg S(iU’E&TQ&;’HiT ;

Batteur amovible en acier inoxyfdéple, %‘O&mgﬂo toirs mobiles en plastique agissant
sur les parois et le fond du cylind Ae T S

Porte amovible avec grille de séc 'f@o- tégré
La porte dont la con/aepﬁon permetq o

~

.9
Qcﬁ)i permet un nettoyage facile
St=0r de metire et d'afficher le produit
dans les casseroles
Le trou d'exiraction large permet une éjection rapide des produi’rs/
Couvercle Tr?f{sporen’r pour une inspection facile du produit pendant le cycle de
congélation
Ftagére en acier inoxydable réglable en hauteur A
Signal & la fin de chaque cycle -
Vitesse standard pour le cycle de production et grande vitesse pour I’extraction /
Alimentation Triphasée 400V-50Hz / ,
Agitateur en acier inox, complétement démontable A
Avec racleurs mobiles en plastique”
Cuve de malaxage verticale /-
Controle électromécanique ; -
Cycle de production avec sélection du ’remps/
Signal acoustique & la fin du cycle‘/
Sélecteur vitesse '
Machine sur roulettes ¢
Puissance : 2.6 KW minimum_/

MACHINE A GLACONS
Marque : Scotsman, ITV, Furnotel ou équivalent
Référence : /

Production : 25Kg/24h minimum”

Bac de stockage : 15Kg minimum /

Cube :22g /

Nbr : 18 cubes/cycle /

Contréle électronique améliore g fonctionnement de la machine et lui permet de
s'adapter aux climats extrémes /P ‘
Systéme de pulvérisation anti-tartre , le systéme de pulverisation avec buses flexibles/
Carrosserie acier inoxydable sur pied

Régulation électronique avec fonction autodiagnostic /
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

/.

Systéme d’ameortissement de mouvemen’r de fermeture de porte/’
Porte en acier moxydobie AlS| 304 /

Condenseur & AR {

Groupe compresseur hermétique ’rropicolisér’f
Fréon : R290, R134A,R400 ou similaire’
Puissance absorbée : 340 Watts minimum
Alimentation monophasée ; 220V-50Hz

ARMOIRE VERTICALE NEGATIVE, FROID VENTILE CAPACITE 700 L
Marque : ASBER, EDESA, AFI COLLIN LUCY ou équivalent

Référence :
e

Température de -18°C & -22°
Capacité : 700L. Norme HACCP 7
Nombre de porte : 01 (Porte GN 2/1). ,

40 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolohon en polyuréthane haute densité (40kg/m3)

injectée sous haute pression /

Portes en acier inoxydable aveg peignée ergonomique ’

Les portes ont une positioryéésé
de 90° a
Les charniéres de por’res 2
Le contréle numérique (ﬁﬁu{f pernet ¢

« Yentilation Gill » sur le ponnedﬁ?
Le systéme de réfrigération monobloc compact assemblé dans le haut de la
machine permet un accés facile pour 'entretien

Le systéme intelligent de tirage forcé assure une température homogene dans-un
compartiment réfrigéré

L'interrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque la pon‘e est ouverte pour éviter
que |'air froid ne sorte de I'intérieur, économisant ainsi de I'énergie

Le dégivrage G gaz chaud gaz

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur des pieds peut éire
ajustée individuellement { 125mm-200mm) pour permettre un nettoyage pratique
Les grilles métalliques revétues de plastique permettent le stockage de différents
types d'emballages et ont une capacité de chargement maximale de 40Kg

Joint de porte magnétique pour garder une hygiéne maximaie et maintenir les
propriétés isolantes

Parineau inférieur-estampé avec draind'eau spécialement-congu-pour rendre les|

opérations de nettoyage plus rapides et plus faciles
23 positions au niveau de la grille

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1

Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte complete
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"ﬁf,n Désignation et caractéristiques techniques
» GazRéfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire. Puissance absorbé : 720 Kw +/- 10%
« Tension d'alimentation : 230 V 1+N — 50Hz .
ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF CAPACITE 700 L
Marque : ASBER, EDESA, AFl COLLIN LUCY ou équivalent
Référence :
« Température de -2°C @ +8° C
« Capacité : 700L. Norme HACCP
« Nombre de porte : 01 (Porte GN 2/1) : :
« 60 mm d'épadisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane haute densité (40I<g/m3)
injeciée sous haute pression ,
« Portes en acier inoxydable avec poignée ergonomigue
« Portes d charniéres avec retour automatique :
. Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment automatiguement & moins
de 90°
« Les charniéres de portes réversibles
« Le conirdle numérique intuitif permet d'cjuster les parametres de ’rempero’rure
facilement et rapidement :
« Bouton lumineux de démana
» « Ventilation Gill n surle porm
«» Le systéme de refngerc’no act assemblé dans le haut de la
machine permet un acces o
4 « Le systéme intelligent de fingg e température homogene dans un

compor’ﬂmen’r refrigéré

que |'air froid ne sorte de I’ intérie geatiomisant ainsi de |'énergie

Evaporation automatique de I'eau de dégivrage

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur des pieds peut étre
gjustée individuellement (125mm-200mm) pour permetire un nettoyage pratique
Les grilles métaliques revétues de plastique permettent le stockage de différents
types d’emballages et ont une capacité de chargement maximale de 40Kg

loint de porte magnétique pour garder une hygiéne maximaie et maintenir les
propriétés isolantes '
Panneau inférieur estampé avec drain d'eau spécialement congu pour rendre les
opérations de nettoyage plus rapides et plus faciles

23 positions au niveau de la grille

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1

Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléte
Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire
Température de fonctionnement de -2°C 4 +8°C
Puissance absorbée : 210W minimum

Tension d'alimentation : 230 V — 50Hz
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Ii:zn Désignation et caractéristiques techniques

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF CAPACITE 1400 L
Marque : ASBER, EDESA, AFI COLLIN LUCY ou équivalent
Référence:

o Température de-2°C a+8°C

« Capacité : 1400L. Norme HACCP

+ Nombre de porte : 01 (Porte GN 2/1})

. Portes en acier inoxydable avec poignée ergonomigue

. Portes & chamiéres avec retour automatique

. Lesportes ont une position de séjour de 120° et se ferment automatiquement amaoins

de 90°
» Les charniéres de portes réversibles

. Le contdle numérique intuitif permet d'cjuster les parametres de température

facilement et rapidement
. BouTon lumlneux de demorrcge—Arre’r

\
. lLe sys’reme de refrlgero’rlon mo, o oc comp
| rﬁ?é_’ﬁﬁ@ﬂen 2

« L'interrupteur de porte arréte le vl
que |'air froid ne sorte de T'iniérieur, €ed i
» Evaporation automatique de 'eau de deglvroge

. Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur des pieds peut étre

1‘, assemblé dans le haut de la

Iel'npero'rure homogéne dans un

ajustée individuellement (125mm-200mm) pour permetire un netioyage pratique

. Les gilles métaliques revétues de plastique permettent le stockage de différents

types d'emballages et ont une capacité de chargement maximale de 40Kg

. Joint de porte magnétique pour garder une hygiéne maximale et maintenir les

propriétés isolantes

« Panneau inférieur estampé avec drain d'eau spécialement congu pour rendre Ies

opérations de nettoyage plus rapides et plus faciles
. 23 positions au niveau de la grile
Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1
« Equipé de 03 Griles GN 2/1 par porte complete
. Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R400 ou similaire

«—Température-de fonctionnement-de=2°C-&+8°C
« Puissance absorbée : 200W minimum
« Tension d’alimentation : 230 V — 50Hz

“
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Item

N Désignation et caractéristiques techniques

TOUR A PATISSERIE REFRIGEREE 600X400 FROID VENTILE
Marque : PANIMATIC, ASBER, FURNOTEL ou équivalent
Référence :
« Température de -2°C & +8°C
« Capacité : 600 Litres minimum. Norme HACCP
« Dimensions = 10 % : 2005x780x H 810
. Réalisation enti&rement [ intérieure te extérieure) en Inox AlSI 304
. Dégivrage automatique de I'évaporateur par gaz chaud
+ Evaporation automatique du condensat
« Isolation en polyuréthane sans CEEH ?‘p:mL
. Plateau de travail en granit rofstede m\m avec retour latéral de 150 mm & 250
mm de haut et retour ariére :
« 4 couples de glissiéres minirmut
« 4 pieds en inox réglables. _"j, S Ac o :
. Crémaileres et glissigres en i perme’r’r X
fond intérieur embouti, angle\&bgsi s_crrgﬁ

« 4 positions au niveau de la grille
mm.

« Les grilles métalliques revétues d'époxy, pour améliorer la protection, permettent le
stockage de différents types d'emballage et ont une capacité de chargement
maximale de 40 kg.

. Portes en acier inoxydable avec poignée ergonomique, pleine longueur, robusie et
parfaitement intégrée. -

« Portes & charniéres avec retour automatique

. Panneau de commande et ventilation du moteur avec ouverture avant pivotante

« Le conirdle numérique intuitif permet d'ajuster les paramétres de température
facilement et rapidement.

« Bouton iumineux de demarrage-arrét.

« Evaporateur & tirage forcé avec couvercle anticorrosion.

. Groupe compresseur tropicalisé incorporé dans le meuble

« Evaporateur ventile

« Fréon : R600a, R290, ou similaire

« Alimentation électrique 220 V - 50 Hz

« Puissance électrique : 260 W minimum

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE POSITIVE
Marque : DAGARD, COLDKIT ARNEG ou equwaleni

T | Référence:
. Chambre modulaire & cle.

e« Dimensions+10%:L=215xP=2.15xH=2.00m
« Cloisons isothermes toute hauteur

« Réaction au feu du pannequ : $3 Bs2d0
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Avec porte pivotante de réfrigération avec passage libre de1900x800x100mm
Revétement laminé alimentaire intérieur, extérieur - Couleur blanche

Isolation en mousse de polyuréthane haute densité

Chambres froides positives, avec sol (panneaux de 60 mm épaisseur minimum},
panneaux commerciaux laqués/lagué.

Sol avec couverture inox antidérapante

Fermeture & clé et poignées dé condamnables de ['intérieur

Eclairage intérieur par interrupteur extérieur avec voyant

Coniréle de Io tempero’rure par thermometre dIgITC]| pour toute la chadmbre froide

c-af=maore en cas d'arrét et de
AR Em;,e/

remontée de la température
Dégivrage automatique

Les eaux de condensation des chambres froi
usées par siphonage
Réseau PVC minimum
Groupe hermétique tropicalisé installé & distany
Kw minimum

Alimentation Mono 220 V - 50 Hz

Fourni avec : 04 Kit de rayonnage intégré de 1000x1600x400 mm de profondeur

ers le réseau d'eaux

metres) — Puissance 1,6

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE NEGATIVE
Marque : DAGARD, COLDKIT, ARNEG ouv équivalent
Référence :

Chambre modulaire & clé.

Dimensions+10% :L=2.15xP=215xH =2.00m

Cloisons isothermes toute hauteur

Réaction au feu du panneau : $3 Bs2d0

Avec porte pivotante de réfrigération avec passage liore de1200x80x100 mm
Revétement laminé alimentaire intérieur, extérieur - Couleur blanche

lsolation en mousse de polyuréthane haute densité sans CFC {plafond, parois
Jatérale, sol)

Chambres froides négatives, avec sol (panneaux de 100 mm épaisseur minimum),
panneaux commerciaux laqués/laque.

Sol avec couverture inox anfidérapante

Fermeture & clé et poignées dé condamnables de l'intérieur

Eclairage intérieur par interrupteur extérieur avec voyant

Contrdle de la température par thermomeétre digital pour toute la chambre froide
Voyant de mise sous tension avec alarme visuelle et sonore en cas d'arrét ef de
remontée de la température

Dégivrage automatique

Les eaux de condensation des chambres froides sont évacuées vers le réseau d’eaux
usées par siphonage
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tem

N° Désignation et caractéristiques teTTed ugs
S~y
K<l - P

. Groupe hermétique tropicalisé installé G dis Wg\mé’rres) — Puissance 2
Kw minimum ;\
» Alimentation Mono 220V - 50 Hz >
+ Fourni avec : 04 Kit de rayonnage intégré d
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LOT 3 : Matériel de Boulangerie pdalisserie et chocolaterie

ltem N° Désignation et caractéristiques techniques
FACONNEUSE MANUELLE
Marque :
Référence :

Cadence : 1000 patons par heure,

Transmission par courroies,

Piétement amovible,

Alimentation électrique monophasée 220 V + T ou triphasée 380 V + N+ T- 50 Hz
1 prise de courant intégrée

LAMINOIR A TAPIS SUR SOCLE
Marque :

Référence :

Largeur de fravail : 500mm
Longueur de fravail : 2000 mm minim .
Cylindres lamineurs en acier dur Chron
Avec grile de sécurité
Alimentation monophasée 220 V + T - 50 Fi? Sifsée 380 V + N+ T- 50 Hz
Livré avec accessoires : outils et couteaux ro’rohfs nécessaire

1 prise de courant intégrée

PETRIN DE TABLE Bl VITESSE

Marque :

Référence :

Capacité de 2 & ¢ kg de farine,

Avec socle

Cuve inox,

Arbre inox

Alimentation mono 220 V+ T ou triphasée 380 V + N + T- 50 Hz,
1 prise de courant intégrée

BATTEUR MELANGEUR 15 L
Marque .

Référence :

15 Litres minimum

Cuve inox

Puissance : 250 w
Alimentation ; 220V +T- 50 Hz
Avec variateur de vitesse
Avec grille profection de cuve
Livré avec ;

fouet,

Batteur plat

Crochet

S|

\{w
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

1 prise de courant intégrée

BATTEUR MELANGEUR 05 L
Marque:

Référence :

05 Litres minimum

Cuve inox

1 prise de courant intégrée
Puissance : 250 w

5 | Alimentation : 220 V + T~ 50 Hz
Avec variateur de vitesse
Avec grille protection de cuve
Livré avec .
Fouet,
Batteur plat
Crochet
BALANCE ELECTRONIQUE A précision
Marque :
Référence :
[ Portée de 10 KG
Précision & 2 grammes
Fonctionnement sur secteur 220 v - 50 Hz
1 prise de courant intégrée
BACS A FARINE EN POLYETHYLENE
7 Marque :
Référence :
Capacité 80 a 100 L
Refroidisseur eau glacée de boulangerie
Marque :
Référence :
Température d'eau alimentaire : 5 °C réglable
8 Régulateur de température
Capacité : 804 100
Puissance : 0.5 Kw minimum
Alimentation : 220 V - 50 hz
1 prise de courant intégrée
Cellule de Refroidissement rapide 10 Niveaux GN
Marque:
9 Référence:

Dim 780x800x1545 mm
Poids net : 180 Kg

S
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ltem N°

Désig_naiion et caractéristiques techniques

Finition intérieur/Extérieur : Acier Inox AlSI 304 18/10

Isolation : 60 mm d'épaisseur-Sans CFC/HCFC

Couvre évaporateur : Amovible en acier AlSI 304 Cr-Ni 18/10
Angles Internes : Arrondis pour garantir une hygiéne maximum
Pieds : Inox AlSI 304 réglables en hauteur 100-150 mm

Porte : Fermeture automatigue avec blocage de I'ouverture & 105°
Chéssis porte : Systéme anti-condensation

Poignée de porte : Acier Inox 304 épaisseur 2 mm

Joint de porte : Magnétique facilement remplqgobles

Tableau électrique : Amovible
Puissance : 0.52 Kw

Rendement. Refroidissement rapide
Rendement Surgélation +20°C-18°C
Branchement électrique : 400V 3N -4
Fluide réfrigérant : R404 a

1 prise de courant intégrée

prédéterminé

Fourniture standard : N.10 couples de glissieres GN1/1 Espacement 75 mm & Bonde
de Vidange

Evaporation : -10°C cond 45°C

Norme CEE.

10

Diviseuse hydrauvlique automatique

Marque :

Référence :

Alimenté division de la pate et I'arrondissement avec réglage du poids facile et
simple opération a deux mains pour plus de sécurité

Facilement interchangeable disque diviseur avec une flexibilité maximale pour
réglages de fravail de 16 3 250 gr ;

Systéme avant-basculement facile unique offre, efficace et ouverture du coffre pour
le nettoyage facile & ufiliser

Efficacité énergétique avec interrupteur automatique du moteur ne fonctionnant
pas lorsque la machine est arondi

Extrémenmient stable méme pendant I'arrondissement & cause de fonte lourde pied
de faire conirepoids avec surplomb et roues largement place

Avec fonte pied de fer sur roues mobile supplémentaire stable et faciie

Couteau en Acier inoxydable divisant

Coated anodisé disque en Aluminium de séparation

Stable, lisse et calme dans le fonctionnement quotidien

Nettoyage facile avec un minimum d'entretien nécessaire

Trois plagues d'arrondi synthe’nque léger inclus

Régulation hydroullque variable de pression
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Désignation et caractéristiques techniques

Augmentation fixe vitesse d'arrondi de 25 %
Connexion au sol {au lieu de pieds en fonte)
Amortisseurs {au lieu de pieds en fonte)
Transformateur pour 4 connexions de fil sans N & 400 V ; Sécurité : UL et Hygiéne
Certifications

Refroidissement ventilateur dans le cadre debase
Température contrélée ventilateur de refroidissement
Puissance 1.3 Kw, 3 phases, p0|ds net : 380 Kg

LxPxH : 62x67x170 cm

Norme CEE.

] prise de courant intégrée

11

FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE
Marque : |
Référence :
CARACTERISTIQUES :

5 niveaux - 400 x 600

e Construction en acier inox.

*» Poignée pour ouverture
« Commandes électroniques LCD avec écran tactile

» Systéme d’'évacuation rapide de I'humidité

« Autoreverse (répartition de |'air dans la chambre avec inversion automatique du
sens de rotation du ventilateur}.

« Eclairage de la chambre de cuisson.

» Refroidissement rapide & porte ouverte

Porte plagues soit pour la patisserie

Alimentation triphasée 380 v ou 400 VO hz

Puissance élecirique 9 KW Minimum

CHAUFFAGE ELECTRIQUE

« Chauffage de la chamibre de cuisson I'aide de résistances électriques blindées
MODES DE CUISSON

* Air pulsé avec température 30°C - 260°C £ 10 %

+ Vapeur 30°C - 130°C minimum {basse température, atmosphérique, forcée)

* Mixte air pulsé vapeur avec température 30°C - 260°C £ 10 %

MODES DE FONCTIONNEMENT

» Commandes programmables (?0 programmes / 10 phases).

EQUIPEMENTS DE SECURITE

» Thermostat de sécurité de la chambre de cuisson.

» Sécurité contre la sUrpression etla dépression dans la chambre de cuisson.

* Relais thermigue de sécurité du moteur.
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

« Systéme automatique de refroidissement des composants et du logement des

commandes.
ACCESSOIRES STANDARDS :

« Supports munis de pieds avec porte-plaques 60*40 incorporé

« Hotte aspirante en acier inox, munie de moteur et condenseur & air pour €liminer
les vapeurs

1 prise de courant infégree

FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 NIVEAUX
Marque :

Référence :

« 2 niveaux de 2 pldques de 600*400

« Bouches levantes

* Habillage tout en inox,.

» Chauffage électrique direct, montee en
» Régularité de température maximale sur 1

r I} . » 4 e
* Réglage et indication permanente de la 1oy foRrq ure s
jleael)

€5 & ":\ea(‘ﬁ L
; 7 af . . .
: pergiﬁmvé;;,?s r@pide, environ 30 min.
e fa st c:cescuisson Résistance
& et sole par régulateur

12 électrique.
« Commande regroupée en facade et portes & vision panoramique pour une
surveillance parfaite de la cuisson.
« Hotte aspirante avec moteur pour une évacuation rapide des buées de
défournement.
» Monté sur étuve chauffante en inox de méme margue - piétement réglable.
+ Alimentation Triphasée 380 ou 400 + T+N
* Puissance 10 Kw minimum par niveau
» Arrivée d'eau
» Evacuation trop plein des buées 3/8"
| prise de courant intégrée
ARMOIRE DE FERMENTATION
Margue :
Référence:
Capacité minimale : 1 compartiment de 25 niveaux de 60 mm réglables minimum
Intérieure entiérement en inox
Fermentation contrélée sur plus de 50 heures minimum
13 Tableau de commande électronique

Humidité réglable de 30 & 90% par hygrostat et sonde hygrométrie electronique
Humidité avec apport d'eau extérieur Ferrage & droite ou sur demande a gauche
Panneaux mousse polyuréthane, épaisseur 60 mm, lague blanc

Sur roulettes pour mise en place et nettoyage

Groupe frigotifique tropicaliser

Puissance : 2,5 KW minimum

Alimentation Mono 220V - 50 Hz
' 70
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TREMPEUSE A CHOCOLAT professionnelle Digital 6L avec sonde

Marque :

Référence :

Contenance 6L

Fabrication en PVYC noir haute résistance

Livrée avec une cuve et couvercle amovible en acier inoxydable

Sonde intégrée pour un contréle précis de latempérature du chocolat pour
respecter les courbes de ’remperoge

Résistance de chauffe intermne avec regloge preos de la température

14 Plateau en inox pour 6L de chocolat
04 programmes inclus : Noir, Icu’r blanc ou manuel
Dimensions : .
Totale : 33x 40x 13.5cm +10%
Bassine GN1/2:32.5x26.5x10cm +10%
Poids & vide : 3.72 kg
Tension : 220V & 230V
Puissance : 120 W
Puissance : 3 bars
GUITARE DE CHOCOLAT
Marque:
Référence :
Socle et bras de coupe en acier inoxydable massif.
15 Les bras de coupes interchangeables trés facilement, fabrication en meplat d'inox
Cordes trés robustes et facile & monter
Surface de coupe de 360 x 360 mm +-10 % en matiére plastique composite
Bras de coupe N°1 rouge : écartement de 15 mm
Bras de coupe N°2 vert : écartement de 22,5 mm
Bras de coupe N°3 Jaune : écartement de 30 mm
CUTTER R5 PLUS ROBOT COUPE
Marque :
Référence :
Vitesses. Bloc moteur métallique.
Fonction pulse
14 Moteur asynchrone

Sécurité magnétique et frein moteur

Livré avec cuve cutter de 5,5 litres inox avec poignée et couteau lisse fond de cuve
en inox.

400 volts triphasé ou 220v

Hauteur : 49 cm

Longueur : 35cm.

=
T
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Profondeur : 28 cm.
Puissance : 1200 Watts. 1500- 3000 Tours/Mlnu’re

17

LAMPE A SUCRE A 02 TETES
Marque : /s
Référence : /(

Plan de fravail en inox, recouvert d Wéqﬁeﬁ&e sili
Emetteur céramique monté sur un fleaﬁfble"berm
fonction de la chaleur désirée.

2 tétes : 2 lampes de 500 W
Dimensions : 460 x 330 mm

e antiadhésive interchangeable.
nt de régler la hauteur en

18

PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIQUE AVEC COMPRESSEUR BASSE TENSION SPRY
PISTOLET INTEGRE

Marque :

Référence :

Débit minimum ; 280g/mm,
Puissance minimale : 50 waltts,
Alimentation : 220 volts-50 Hz-
Godet 700 mli

Piston Inox

Livré avec

2 buses

1 jet rond R4

1Jet plat

19

Aérographe stylo & compresseur basse pression
Marque :
Référence :

20

Gants a tirer le sucre Jeux en Latex
Marque :
Référence :

21

Gants pour le chocolat - Jeux

Marque :

Référence

Matiére : 90% polyamide, 10% elasthanne

22

Thermomeétre & sucre
Marque :
Référence :

- 23

Soufflette pompe a sucre avec fige en cuir
Marque :

Référence:

Simple détente

Poire avec clapet anti-retour
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Désignation et caractéristiques techniques

Canule en cuivre

Fourchette & tremper le chocolat

24 Marque :
Référence :
Chalumeau Professionnel
Avec réglage de débit
25 | Chalumeau de cuisine robuste {1850°C) Vi 2
Allumage automatigue avec verrouillage de g un’réé&‘gﬁi’) %;;J
Trés bonne prise en main et grande stabilité ( : Le«~\‘("-\\<§"( o
Ciseaux pour sucre 24 cm \ \ ;es'e'“ %?yj
26 En acier frempé polissage fin , g
Manche laguée noire \\95;;’“;0 *
Plaque chauffante pour sucre ———
27 Plaque recouverte d'un tapis anti adhésif
Puissance 110W, 240 V monophasé
Décapeur thermique chocolat électrique
Position « air froid » & 50 °C pour un refroidissement rapide et un travail & basse
température
Régulafion de la température et du débit d'air selon 3 niveaux
28 Dispositif Thermostop — arrét automatique de I'élément chauffant en cas de

surcharge

Pare-chaleur amovible en métal pour protéger l'utilisateur des contacts avec la téte
avec possibilité de I'dter pour atteindre les endroits peu accessibles

Sans flamme, pour une sécurité absolue, la diffusion de chaleur est immédiate,
Puissance :1500 W - 220V 50Hz.

Livré avec 3 embouts.

3
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Lot°4 : Matériel de laverie et Matériel de buanderie

“:T Désignation et caractéristiques techniques

LAVE VAISSELLE A CAPOT
Marque :
Référence :
Dimensions des paniers utilisés : 500 x 500 mm
Hauteur De chargement : 400 mm minimum
Position du tableau de commande en angle permettant une installation selon les
confraintes du chantier. Al ety
Protection IP 25 contre les jets d'eau s ) &
Capacité horaire de 80 casiers ou 1.440% siett@s@:{\\s
Arrét automatique du cycle & Fouvertjre{deE e,
Construction entiére en inox AIS! 304 siff SIS

1 . . . .
Dispositifs de protection contre ies surc esetle m ve d'eau
Surchauffeur atmosphérique puissance i
Doté d'une pompe de lavage
Doté d'une pompe de ringage
Table prélavage inox avec douchette de dimensions 11200 mmx700mmx850mm
Table de sortie machine & laver 700mmx700mmx850rmm
Dotée d'un adoucisseur automatiqgue de 7l minimum
Alimentation : triphasée 380 v + N + T - 50 Hz,
Accessoires :
Dispositif de distribution des liquides de maniére automatique
LAVE VERRE
Margue :
Référence:
Capacité panier de 500X500
Capacité de production : 30 paniers par heure
Puissance électrique : 3KW minimum
Température d'alimentation d'eau peut atteindre 50°C
Température de lavage 55-65°C

2 Température de ringcage 75°C

Capacité du réservoir du lavage : 30 litres minimum
Un panneau de commande simple avec affichage numérique
Distributeur de produit de rincage intégré

gu'aucune goutte d'eau ne tombe sur les articles & la fin du cycle deringcage.
Chaudiére intégrée : 5 litres minimum pour un usage intensif
Electricité monophasé 230 V/1 ph/50 Hz

Disposé d'un systéme de pause aprés le lavage et avant le rincage pour garantir

e
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Désignation et caractéristiques techniques

CASIER POUR 16 COMPATIMENTS

Hauteur maximum : 17.6 cm

Diameétre maximum : 10.9 cm

DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement surla hauteur du verre.
Munl d'un cIowonnemen’r dans le casier de bose etle bord supérieur,

CASIER POUR 25 COMPARTIMENTS
Hauteur maximum : 24.1 cm
Diamétre maximum : 8.7 cm

DIM : 500X500

Hauteur du casier est adaptée exactement sur [d hduteur du vere.

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.
Résistant aux produits de lavage et aux températures elevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de 'eau au cours du lavage.

CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS

Hauteur maximum : 24.1 cm

Dicmétre maximum : 7.2 cm

DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du verre.

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.
Résistant aux produits de lavage et aux températures éleveées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de 'eau au cours du lavage.

CASIER A 18 ASSIETTES PLATES

DIAMETRE DES ASSIETTES : 240MM

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur des assiettes

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.
Résistant aux produits de lavage et aux températures élevees.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de l'eau au cours du lavage.

CASIER A PLATEAUX

Dimensions : 500 x 500

7 rangers

Résistant aux produits de lavage et aux temperatures élevées.

)
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Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de 'eau au cours du lavage.

CHARIOTY DE TRANSPORT D'ASSIETTES
Dimensions : 990 x 780 x 750 mm

4 roves pivotantes de diameéire 125 mm dont
2 & frein, en polyamide

Chariot de transport d'assiettes en aci
400 assiettes standards
Livré avec 2 grllles de seporc’nons an 1—" ' 1 e de protection lavable

pacité environ

LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAG
Marque :

Référence :

Chargement frontal

Capacité : 24 kg minimum ;

Vitesse d'essorage : 490 tr/min minimum

Facteur G de 100

Dessus en acier inoxydable. Fagade et panneaux latéraux en peinture gris anthracite
Tambour obligatoirement en inox

Bac & lessive norme & 3 compartiments sur le dessus de la laveuse,

Prédisposition pour le raccordement des pompes & lessive

Variateur de vitesse & fréquence

Programmateur Control

Chauffage électrigue, puissance : 18Kw minimum

Alimentation électrique triphasée 380 V + T+ N - 50 Hz

Laveuse essoreuse & Super essorage pour réduire I'humidité résiduelle et le temps de
séchage.

Le Programmateur électronique est un microcontréleur qui fonctionne a travers
I'écran tactile

Niveau acoustique dB{A) < 50.

Certification CE, WRAS.

SECHOIR DE LINGE

Marque :

Référence:

Capacité : 16 KG

Tambour acier inoxydable
Programmateur : easy control
Tambour en acier inox

10

Tambour inverseur pour un meilleur séchage

78
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Désignation et caractéristiques techniques

Combinaison d'un flux d'air axial et radial congu pour maximiser et optimiser le flux
d'air & l'intérieur du tambour

Dotée de variateur de fréquence facile & programmer et remplacer
indépendamment du moteur.

- Transfert maximai de chaleur

- Faible consommation d'énergie

- Temps de séchage réduit

Chauffage électrique puissance : 21Kw minimum ;

Alimentation électrique triphasée 380V + T+ N - 50 Hz

11

CALANDREUSE
Marque .
Référence :
Longueur cylindre & partir de -
La machine doit avoir un disp
Bouton d'arrét d'urgence
Dispositif protége doigts pour p!
Dispose d'un régulateur pour une
Vitesse de repassage variable
Commande & pied pour arrét et démarrage
Puissance totale : Skw minimum
Alimentation : 380V - 50 hz

que en cas de non utilisation

bution de chaleur sur le roulequ

12

MACHINE A COUDRE avec iable support
Marque :

Référence:

Avec les fonctionnalités ci-aprés :

Points intégrés

Boutonniéres automatiques en une étape
Systéme d'enfilage de |'aiguille automatique
Mise en place rapide de la canette
Compartiment & accessoires

Eclairage par LED

Routon anti-bascule du pied presseur
Entrainement 7 griffes

Abdaissement des griffes

Systéme F.A.S.T*** de remplissage de la canette
Position d’arrét de I'aiguille

Point de renfort automatique

Ecran d'affichage LCD

Sélection des points

Réglage de la tension du file supérieur

Touches de conitrdle & portée de main Protection
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Variateur de vitesse 7

Panneau amovible des points

Fonction double-aiguille (simple/jumelée)
Fonction position initiale de I'aiguille

13

CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS
Marque :

Référence :

Tube acier époxy

2 portes sacs avec couvercle

4 roues pivotantes

14

CHARIOT A LINGE PROPRE
Marque :

Référence:

En polypropyléne monobloc Dimensions X H 1200 mm minimum
4 portes permettant un acceés des 2 cotés

2 roues fixes

3 rayons de rangements espacés de 250 mm minimum

Fermeture dimantée

15

TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE.

Marque :

Référence:

Table aspirantes, soufflantes et chauffées électriquement.
Réglage par thermostat

Avec : aspirateur, venfilateur et repose fer en acier INOX 304.,
Surface de repassage 120 x 80 cm (+/-10%)

Chaudiére automatique et électrique au conirdle électronique d'une capacité
minimale de 5 litres

Bras orientable et aspirant avec jeannette repassage manches
Groupe fer vaporisant avec fer électro-vaporisant.

Volt. 230-1-50 Hz.

T

80



I8

T0

10

10

10

T0

10

IONI1-3T-JIOHD3S

ol

10

10

TO

10

T0

10

1OVYOS$S$a J1dWIS ISNIAOSST ISNIAVT

L

LAY

0

<0

<0

$3LIIISSV.Q JNOdSNVYL 30 LONVHD | -

XNV3iLVid ¥ SE3ISVOd

S3LVid SALIISV 8L V-43AISVO

SINIWILIVJWOD 7€ INOd ¥3ISVO

SINIWILIVIWOD ST 3N0d d3ISVD

SINAWILIVIWOD 91 ¥NOd ¥3ISVD

JYAIA AV

10dVD V ITT3SSIVA JAVI

' 19VYANO. FULVW

-\ ~N\
f\_\/_(\

—IHIIDNOI—



15

78

ITIISYIAINN IDVSSV4AY 3 avl| SL

JAUJOUd IONIT V IORNVHD | Pl

JIVS 3ONITV IORVHD | £l

140d4dns 319v1 DIAY J4ANOD Y ANIHOVW| Tl

ASNIYANVIVO

IN9I13A IOVIANO.A FULIVW IOVIANO.Q JULIVW

aINLa
N

—34JIONO I




—FONCIERE—

p ﬁ ‘ \

&!"&&M yoie de f'aw_,rg.lr _/(:
MAITRE D'OUVRAGE MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE
Lot N° 5 : Matériel de distribution, self- service , Matériel de travail et de rangement et Matériel
de neftoyage
”ﬁ[,n Désignation et caractéristiques techniques
MEUBLE BAIN MARIE A EAU SUR MEUBLE CHAUD
Marque :
Référence :
Dimensions : L x P x H hors fout 1500x700x?00 mm
« Appareillage deit éfre obligatoirement certifié CE (présentation du certificat)
« entierement en acier inoxydable AlS| 304.Acier utilisé sera inox de qualité
alimentaire {dessus et cuivre) 12/10 minimum
« Dessus de meuble en acier inoxydable épaisseur mini 12/10 de mm avec bords
arrondis
e Plinthe en.inox Colonnette en inox de @ 32 minimum sur toute la longueur fixée sur
pietement :
e Piétements réglables en hauteur en a D AlSI 304, hauteur 850mm
« Température de fonctionnement pe (L inimum
» Habillage cdtés et fagade en strajifi énolique épaisseur 10 mm
avec protection de tous les angles| taux) en acier inox
« Comparliment technique intégré ppd lectrigue
e Meubles chauds comportant un dispa? Jarrét avec voyant de mise
1 sous tension sur chague zone de chatkg
+ Rampe & plateau en acier inox & trois tube
« Larampe doit étre fixée sur le chassis au travers la facade
e Pare-haleine courbée et pare haleine frontale pour une meilleure protection des
aliments.
« Eclairage du meuble par lampes incorporé
« Rampe & plateaux profondeur 300 mm minimum
« Cuve rayonnée, épaisseur 2 mm, profondeur 200 mm maximum pour 4 bacs GN 1/1
« Chauffage par résistances blindées.
. Thermostat de régulation électronique a affichage digital et réglage par touches
sensitives.
« Remplissage d’eau par vanne manuel avec contéle du niveau.
« Vidange d'eau par frop-plein amovible
+ Alimentation friphasée : 400 V+N+T - 50 Hz
« Puissance totale 5 Kw minimum pour un meilleur rendement
o Livré avec 4 bacs GN 1/1
1 prise de courant intégrée et protégée contre les projections d'eay
VITRINE REFRIGEREE AVEC CUVE SUR MEUBLE REFRIGERE
Marque : |
. 2 |Référence:
Dimensions : 1500X700X1800mm
» Appareillage doit &tre obligatoirement certifié CE (présentation du certificat)
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Désignation et caractéristiques techniques

+ entidrement en acier inoxydable AlS| 304.Acier utilisé sera inox de qualité

alimentaire (dessus et cuivre) 12/10 minimum

+ Dessus de meuble en acier inoxydable épaisseur mini 12/10 de mm avec bords

arrondis

+ Plinthe en inox Colonnette en inox de @ 32 minimum sur toute la longueur fixée sur
pigtement

e Piétements réglables en hauteur en acier inoxydable AlSI 304, hauteur 850mm
¢ Alimentation : Mono 230 V4T
e Puissance totale : 0,6Kw
+ Dégivrage automatigue
+ Pigtements réglables en hauteur en acier inoxydable hauteur 850mm
« Habilage de fagade et latéraux stratifié, couleur au choix
» Fclairage intégrée en série r
« Rampe & plateau en acier inox a ipdi 3
» Larampe doit étre fixée surle chdkssi /AU ’rroverq rq’fcg:clde
VITRINES i Sere sttt 52
Vitrines réfrigérées en glace sécuji ':kjféc“pd holefnp
Réglage de la température par thermostdt dlgl’rg‘l 7

/\\

Tempéerature : +4°/+10°C e

Vitrine avec 3 étagéres, refngero’non

/

Vitrine avec clapets en polycarbonate cété client, portes coulissantes cdté service
Cuve :

» Température : +4°/+10°C

e Cuve soudée et rayonnée pour un nettoyage facile, adapte pour bacs GN h. max
200mm

» Isolation par mousse de polyuréthane a haute densite sans CFC et HCFC

s Cuve réfrigéré courbée sur tous les cote pour faciliter le nettoyage

Ouvrage payé & L'unité, y/c raccardement et foutes sujétions de fourniture et de

pose

Livré avec :

+3 étageéres en verre démontables type glace securit ou similaire

* Lumiére intérieure, basse consommation

PLAQUE FROIDE

*Réfrigération gréice & un serpentin en cuivre

*Plaque froide isolée avec du polyuréthane écologique injecté densité 40kg/m3

RESERVE FROIDE

«Réserve inférieure réfrigérée

' *Panneaudecommande additionnel pourlaréserve avecthermostat +2°/+10°C— [~

sisolation avec du polyuréthane écologique injecté densité 40kg/m3
» Réfrigération ventilée

Livré avec glissidres extractibles

B4
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

CHARIOT CHAUFFE ASSIETTES

Marque :

Référence :

Construction entigrement en Inox AlSI 304
Porte-assiette & niveau constant
Alimentation : Mono 230 V+T, 50 Hz
Contenance 2 piles de 100 & 120 assiettes environ (Diam 220 mmj

Chauffage por résistances blindées T° 80 maxi - puissance : 1300 W minimum
Commande par boitier étlanche avec témoin MAR dpdiaction électrique IP 459
Meubles de distribution équipés avec roues p‘ # e @125 mm inox dont 2
& frein sur pieds réglables en hauteur ,
Habillages extérieurs {fagades avant et arrigre
304, épaisseur mini 10/10de mm
Couverture de protection
Systéme élévateur par ressorts ajustables aux

DISTRIBUTEUR A PLATEAUX, COUVERT, PAINS ET VERRES

Marque :

Référence:

Dim : 1500 x 700 x 1500 mm minimum

Construction entierement en acier inoxydable AINSI 304

Piétements en acier moxydoble AlSI 304 hauteur 850mm

Présentoir & couverts et & pain, & la partie supérieure 3 bacs en polycarbonate 2x3
GN 1/3 - 100pour les couverts+ en dessous 2 bacs. GN 2/1 200 pour le pain

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE

Dimensions : 600X400X200

Couleur blanche

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE

Dimensions : 600X400X300

Couleur blanche

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION
Margue :

L{‘" 85
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Désignation ef caractéristiques techniques

Référence:

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X200
Couleur grise

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Quallité ; HDPE
Dimensions : 600X400X300
Couleur grise

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COI(VI@}@T.\I%@E)N T ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION : MP %‘%
Marque : X
Référence :

Quallité : HDPE
Dimensions : 600X400X300

Couleur noire

10

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION

Marque :

Référence:

Qualité : HDPE

Dimensions : 600X400X200

Couleur noire

11

TABLE DE TRAVAIL MOBILE

Marque .

Référence : .

. Tout inox AlSI 304

. épaisseur 15/10 minimum

. Dim : 1000X700, hauteur 850 mm minimum

. Bord tombé de 40mm minimum avec contrepli

. 4 roulettes dont 2 avec freins

« Totalement arrondis et bord relevé arriére de 100 mm de hauteur au minimum avec
retour incliné de 20mm au minimum.

Insonorisation par panneau stratifié double face totalement étanche et protégé par
une 18le en acier inoxydable

e AlS| 304 couvrant totalement le panneau strafifié.

En dessous :

. un bloc de rangement gastro 5 niveaux GN 11

. une étageére basse

g6
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Désignation et caractéristiques techniques

12

TABLE De CHEF AVEC BAC GAUCHE
Marque :
Référence:
+  Toutinox AlSI 304
épaisseur 15/10 minimum
Prévoir Robinet mélangeur
Dimensions : 1400X700 hauteur 850 mm 2
Doublé par panneau hydrofuge stratifig; ~PeERaisseur minimum et collé
Bac de de 400x400 mm avec bonde X
chromé avec culot démontable -
«  Avec passage de robinetterie (EC/EF) %
o Totalement arrondis et bord relevé arrié
retour inclingé de 20mm au minimum.
En dessous :
« une étagére basse

13

CHARIOT DE SERVICE

Référence :

. En acier inox 18/10 épaisseur 10/10 minimum
. 3 niveaux 900x4600x900 mm

. 4 roues pivotantes dont deux avec frein

14

CHARIOT DE DISTRIBUTION : -

Foumnifure et la mise en place d'un chariot de distribution ayant principalement les
caractéristiques suivantes :

En acier inoxydable de dimension : 1000 x 500 x 900 mm composé de :

-2 bacs " Gastronome” V2 profondeurs 150 avec poignées en inox 316 qualité
aglimentaire.

-3 bacs " Gastronome" % profondeurs 150 dvec poignées en inox 316 qualité
alimentaire.

- compartiment pour assietfes.

- plateaux téle inox 316.

- roulettes pivotantes dont deux avec freins

15

ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX

Marque :

Référence:

. en acier inox, portes coulissantes

. Dimensions L 1 1600 X P:700 X H : 1800 mm+ 10 %
. sur roulettes

16

Rayonndge avec étagéres en INOX 05 Niveaux
Marque :

87
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Référence :
. en acier inox 304
. Dimensions : 1000X500, hauteur : 1800 mm = 10 %

Etagére mobile en PVC 05 Niveaux
Margue : '

Référence:

17 | Dimensions : L1000XP500XH1800

04 Roues nylon

Chope Inox avec blocage sur 02 Roues

ETAGERES MURALE DE RANGEMENT DEMZHH
Ce prix rémunére & I'unité la fournitur
ayant les caractéristiques suivantes : ; . 5
Les rails de 'étagére s'attachant facilef egg:; “gid degsvis fournies, les supports
adoptés doivent étre montés & nimportg\guellé distaigeg grace ala construction

géres murale de cuisine

18 réglable en hauteur, L'étagere peut ainsi ahe-qde k@ individuellement & chaque
utilisation, couvre une surface murale inuti ¥ a cuisine, garantissent une
stabilité maximale.

2 étagéres de Dimensions 1000x 350 de profondeur environ Construction en inox 304
d'épaisseur 15/10 éme, avec des supports en rails démontable et réglable en hauteur.
Echelle Basse GN1/1 DE 10 Niveaux 04 ROULETTES PIVOTANTES

Marque :

Référence:

19 s
e Tout eninox
« Entrée 325 mm butées avant arriere
» 4 Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs
ECHELLE HAUTE GN 1/1 DE 20 NIVEAUX 04 ROULETTES PIVOTANTES
Marque:

Référence :

20 |, Tout en Inox
« Enirée 325 mm butées avant ariére
4 Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs
BILLOT EN POLYPROPYLENES
Marque :

21 Référence :

. Sur pied inox AlSI 304,
. Billot en polypropylénes hauteur entre 100 ef 150 mm,
. Dimension totale L 1200 x P 600 x h 850 mm
A DIABLE
22 Mdrque :

88
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Référence :

. & haut dossier

. force 250 Kg

. Roues & bandage caoutchouc
. Hauteur 1300 mm (+/-10%)

. Largeur des bavettes 300 mm

. Peinture époxy

\
N

23

SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE INW

Marque :
Référence :
) Dimensions : 600 x 400 mm

24

CHARIOT ROULANT INOX POUR BALANCE
Marque :

Référence:

. Avec 2 étagéres en soubassement
. Dimensions : 600 x 400 mm

. Hauteur : 750 mm

25

TABLE DE DEBARASSAGE INOX AVEC TROU VIDE ORDURE 1000X700
AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE

Marque :

Référence :

26

PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC EGOUTTOIR

Marque :

Référence :

. Tout inox AlSI 304

. épaisseur 15/10 minimum

. Dimensions : 1600 x 700 mm hauteur 850 mm

. 2 bacs de 400%400 ou 500 x 500 mm

. Dosseret arriére

. Bord tombé droit avec retour d'équetre sur 'avant et les cotés

. Dessus chaudronné en extrémité, sans piéces d'obturation sur chaque coté des
bords tomboés et sur les exirémités des dosserets

Habillage inox cache bacs sur les 3 faces

Douchette avec flexible sur mélangeur mono frou

Bande surverse crépine en laiton

Ceinture haute en tdle pliée inox 18/10

Pices de jonction en ABS avec disposilif de serage des consoles par 2 vis inox
Pigtement en acier inoxydable AlS| 304

Etagére basse

Vérins de mise & niveau en ABS
tl.)_/
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LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU

Marque :

Référence:

Commande & genou

. Clapet anti retour dosseret avant et arriere
. Cuve inox AlSl 304 avec habillage sur 3 f
* Commande de l'eau mitigée au geng,

de facade articulé
Dosseret ariére inox avec distributey
Mélangeur d'eau mitigée avec robi

Livré avec .

o Distributeur de serviettes papier,

+ Distributeur de savon,

s Brosse & ongle

» Poubelle pour les serviettes

27

POSTE MOBILE DE DESINFECTION

Marque :

Référence :

Fixe équipé de:

. tuyau qualité alimentaire longueur 15 m

28 |- Doseur : réglage de la concentration par buses calibrées

. un pistolet antichoc

. Distributeur de produit

. support inox bidon, 10kg
e Disconnecteur NF protégeant le réseau d'eau potable
¢ Fixation murale

ASP|RATEUR EAU-POUSSIERE

Marque ;

Référence:

Aspirateur eau et poussiéres 30L

Composition du lot : EQUIPEMENTS : nouveau suceur combiné eau et poussieres, filtre
plissé plat, sachet filtre ouate, suceur long, flexible

Type d'alimentation : Electrique

Puissance : 1300 W

Accessoires livrés : EQUIPEMENTS : nouveau suceur combiné eau et poussieres, filtre
plissé plat, sachet filire ouate, suceur long, flexible

Systéme de récupération : Bac (sans sac)

29

o0
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30

MONOBROSSE

Marque :

Référence:

Application : Lustrage
Vitesse : Haute vitesse
Vitesse : 400 tpm
Consommation de courant : 1 100 W
Source d'énergie : Cdble
Pression du disque : 27 g/cm?
Niveau sonore : 59 dBA
Dimensions : 56 x 43 x 117 cm
Longueur du céble : 12,5 m

31

CHARIOT DE MENAGE ET DE LAVAGE
Marque :

Référence :

Chariot équipé de :

Presse & mdachoire

2 seaux de 151

2seauxde 61 _

Porte sac poubelle de 100 L minimum
Livre avec

200 sacs poubelle

32

CHARIOT POUR FEMME DE CHAMBRE - Type : 8 a 12 chambres
Dimensions : L92,5xP52,7xH130 cm

Chariot complet, pratique et économique offrant tout le nécessaire pour répondre
aux taches quotidiennes. Construction en tube d'acier.

Pare-chocs de protection équipé de 4 roulettes de protection en caoutchouc.

2 arceaux latéraux supérieurs pliants {dont 1 avec couvercle rabattable) pour
accrocher sac ¢ linge et sac en plastique.

2 arceaux latéraux inférieurs pliants avec grille et roulettes de protection.

2 tablettes intérieures fixes et 2 tablettes & hauteur variable avec décor bois, coloris
au choix .

Revétement thermolaqué coloris titane RAL 7084.

Le chariot TR! est équipé en plus de 2 bacs superposables avec couvercles pour le tn
des déchets. Dims({ cm) : L avec les arceaux repliés : 92,5. P 50,5 X H1188cm.
Equipés de 4 roues pivotantes diameétre 200 mm, 5&me roue centrale diamétre 160
mm.

)

91

w



—FONCIERE—
> r>
N\ M N\

MAITRE D'OUVRAGE MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

\‘f;‘ .I'.a' w]e del avcﬂfr ;}

Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Accessoires : casier bois pour pefits articles, cendrier, support pour prospectus, 2 bacs
de i de déchets avec couvercle, volet roulant verrouillable, roves avec bandage
caoutchouc, sac en polyester 5 poches, suspension pour 2 sacs 50 L, couvercle
verrouillable teinte bois.

33

Coloris doré

Tapis rouge sur modéle doré

Structure porte cintfres

Dim (mm) 700X1150X2000 +ou- 10%

04 Roulettes D200mm + ou- 5% dont 02

34

RN '
RACLETTE POUR SOL POLYPROPYLENE LAR&M%MUM AVEC MANCHE

35

RACLETTE A VITRE AVEC POIGNEE INOX LARGEUR 25CM MINIMUM
Livré avec perche télescopique longueur 2 m minimum

36

BALAI COCO 29 CM AVEC MANCHE
Monture bois - douille vis

37

PANNEAU ATTENTION SOL GLISSANT

38

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 litres
Antibactérien couleur bleu

39

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 litres . -
Antibactérien couleur rouge

40

ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS

En INOX 304

Finition satinée

4 étagéres réglables en hauteur

2 Portes baftantes

Serrure & poignée avec clef

Vérins réglables en hauteur

Toit en pente anfi-poussiére

Dimensions £ 10% : L 950 x P 500 x H 1 800

(_E_\
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Lot & : Petits Outillages de cuisine et de restaurant

Aiguille & Brider en Inox
Marque :

Référence :

1 SET Café/ Thé Hotel : plateau contenant BOUILLOIRE, 02 tasses
Marque :

Référence ;

Aiguille & Larder
Marque :

Référence :

Aiguiseur affuteur couteau électrique
Marque :
Référence :

Aplatisseur Inox
Marque :

Référence :

Araignée acier inoxydable DIAM 12mm
Marque :

Référence :

Armoire stérile 10 conteaux
Marque :
Référence :

Assiette A dessert classique porcelaine émaillée certifiée blanche 23CM blanche Haut de Gamme
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

Assiette & pain classique en porcelaine blanche émaillée certifiée 13X13 CM Haut de Gamme
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

10

Assiette A Pasta 30 cm en Poreelaine certifiée Haut de Gamme TENDANCE Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :
Référence :
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1

Assiette & Présentation 30 ¢cm en inox bord perlé Haut de Gamme TENDANCE Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :
Référence :

12

Assiette alvéolée Haut de Gamme TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

13

Assiette Creuse 22 em en Porcelaine EMAILLEE BLANCHE certﬂ' Haut de Gamme TENDANCE
Hételier QUALITE SUPERIEURE voet de
Q\'{\Q\ ,6 p

. D
Marque : V&%

A

Référence :

14

Assiette Entremet :20cm en Porcelaine Blanche certifié IANCE Hételier

QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :

15

Assiette gastronomigue classique en porcelaine blanche émaillée certifiée Haut de Gamme TENDANCE
Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

146

ASSIETTE PLATE PORCELAINE EMAILLEE BLANCHE certifiée DIAMETTRE 31CM Haut de
Gamme TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

17

ASSIETTE PLATE PORCELAINE blanche émaillée certifiée DIAMETTRE 16CM Haut de Gamme
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

18

ASSIETTE PLATE PORCELAINE blanche émaillée certifiée DIAMETTRE 20CM Haut de Gamme
TENDANCE Hbtelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

19

ASSIETTE PLATE PORCELAINE blanche émaillée certifiée DIAMETTRE 27CM Haut de Gamme
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

20

ASSIETTE PLATE PORCELAINE blanche émaillée certifiée DIAMETRE 25CM Haut de Gamme
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

5
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Référence :

2]

ASSIETTE RECTANGULAIRE 16X24CM Haut de Gamme TENDANCE Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

22

ATTENDRISSEUR DE VIANDE ALLU
Marque :
Référence :

23

Bac gastronome GN 1/1 -100MM POLYC
Marque :
Référence :

24

Bac gastronome GN 1/1 -150MM POLYC
Marque :

Référence :

25

Bac gastronome GN 1/1 -200MM POLYC
Marque :
Référence :

24

Bac gastronome GN 1/1 -65MM POLYC
Margue :

Référence :

27

Bac gastronome GN 1/2 -150MM POLYC
Marque :

Référence : .

28

Bac gastronome GN 1/2 -65MM POLYC
Marque :
Référence :

29

Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC
Marque :

Référence :

30

Bac gasironome GN 1/4 -150MM POLYC
Marque :

Référence :

31

Bac gastronome GN 1/4 -65MM POLYC
Marque :

Référence :

32

Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC
Marque :

(&7
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Référence :

33

Bac gastronome GN 1/6 -200MM POLYC
Marque :

Référence :

34

Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC
Marque :

Référence :

35

Bac gastronome GN 1/9 -65 MM INOX 0,6L
Marque :

Référence :

36

Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC
Marque :

Référence :

37

Bac gastronome inox GN 1/1 - 100MM INOX 14L
Marque .

Référence :

38

Marque :

Référence :

37

Bac gastronome inox GN 1/1 -150MM INOX 21 L}
Marque : ’

S

Référence :

40

Bac gastronome inox GN 1/1 -65 MM INOX 9L
Marque :

Référence :

411

Bac gastronome inox GN 1/2 -150 MM INOX 9,5L
Marque :

Référence :

42

Bac gastronome inox GN 1/2 -65 MM INOX 4L
Marque :
Référence :

43

Bac gastronome inox GN 1/2. Hauteur 100 mm
Marque :

Référence :

44

Bac gastronome inox GN 1/3, Hauteur 100 mm
Marque :

Référence :

4
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45

Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 150 mm
Marque :

Référence :

45

Bac gastronome inox GN 1/4 - 100MM INOX 23
Marque :

Référence :

47

Bac gastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX 4L
Marque :

Référence :

48

Bac gastronome inox GN 1/4 -65MM INOX1,8L
Marque :

Référence :

Référence :

50

Marque :

Référence :

51

Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM IN@ :
Marque : by %,

52

Reéférence :
Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur ﬂ%
Marque :

Référence :

53

| Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur 150mm

Marque :
Référence :

54

Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur 100mm
Marque :
Référence :

55

Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur 150mm
Marque :

Référence :

56

BAHUT INOX 1,7L SANS COUVERCLE
Marque :

Référence :

57

BAHUT INOX 2,4L SANS COUVERCLE
Marque :

100
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Référence :

BAHUT INOX 5L SANS COUVERCLE
58 |Marque:
Référence :

BAIN-MARIE INOX 1,3L SANS COUVERCLE
59 |Marque:

Référence :

BAIN-MARIE INOX 3,2L SANS COUVERCLE
40 |Marque:

Référence :

BAIN-MARIE INOX 6,3L SANS COUVERCLE
61 |Marque:

Référence :

Barre aimantée 56¢m en nox et Polypropyléne
42 |Marque:

Référence :

Batte Cotelette en Inox

63 |Marque:

Référence :

BEC ROUGE POUR BOUTEILLE VERSEUSE
44 |Marque:

Référence :

Beurrier 06 cm/4cl £ 10 % en porcelaine blanche
65 |Marque :
Référence :

Biberon a décorer 140ml
66 |Marque:

Référence :

BOITE 50 CARTOUCHE CHANTILLY
&7 |Marque:

Référence :

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 11,3L +10 %
68 |Marque:
Référence :

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 3,8L % 10%
49 |Marque :

Référence :

101

g

&



MAITRE D'OUVRAGE MAITRE D’'OUVRAGE DELEGUE

4
5
i

=‘{.

70

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 5,7L + 10 %
Marque :

Référence :

71

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 7,6L + 10 %
Marque :

Référence :

72

BOL A CEREAL-15,5CM £ 10 %
Marque :

Référence :

73

Bol 3 Consommer 12cm/ 38 cl en porcelaine blanche £ 10 %
Marque :
Référence :

74

BOLS DE CUISINE CON INOX ;Série:1L; 2L;
Marque :
Référence :

75

Marque .

Référence :

74

BOLS DE CUISINE PP BLANC Série : 1.6L;10L; 13.51; 2,8L;4.5L;6.5L
Marque :
Référence .

77

Brosse - pour grill-avec Manche en Bois/fil en acier laitonné
Marque :

Référence :

78

Brosse Patissier 3 Dorer en Soie (315mm) £ 10 %
Marque :

Référence :

79

Cadre 3 opéra inox {570X370X45) mm * 10 % avec barres de séparation, 2 sur la largeur et 1 sur la longueur

Marque :

Référence :

80

Caisse 3 génoise en inox {410X610X50) MM 110 %
Marque :

Référence :

81

CAISSE CONTENANCE 32L BLANCHE + 10 %
Marque :
Référence :
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82

CAISSE CONTENANCE 32L VERTE £ 10 %
Marque :

Référence :

83

Canneleur zesteur PP
Marque :
Référence :

84

Carafe 3 décanter évasée en verre
Marque :
Référence :

85

Carafe A eau base carrée en verre
Marque :
Référence :

84

Carafe a jus sans couvercle 0.51L+10 %
Marque :
Référence :

87

Carafe 4 jus avec couvercle 1L+ 10 %
Marque :

Référence :

88

Carré pour pétisserie 10x 10x4 cm x 10 %
Marque :

Référence :

89

Casse homard
Marque :

| Référence :

20

Casse noix
Marque :

Référence :

1

CASSEROLES CUIVRE/INOX ; série 1,21 ;2,5L 1+ 10 %
Marque :
Référence :

92

Cendrier en porcelaine TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Référence :

?3

Cercle i entremets en inox @ de 200 mm et une hauteur de 45 mm minimum
Marque :

Référence @

4

Cercle  entremets en inox @ de 80 mm et une hauteur de 45 mm minimum

5
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Marque :

Référence :

25

Cercle a tarte en inox Diam :20 /H: 2 cm. £ 10 % bord roulé
Marque :
Référence :

?6

Cercle a Tarte en Inox Diam :24 /H: 2 cm.x= 10 % bord roulé
Marque :

Référence :

97

Cercle 3 vacherin en inox @ de 80 mm et une hauteur de 45 mm minimum
Marque :
Référence :

98

Cercle 3 vacherin inox @ de 240 mm et une hauteur de 60 mm minimum
Marque :

Référence :

99

Cercle mousse en inox 16x4.5 cm =10 %
Marque :

Référence :

100

Cercle Rond entremets 20 cm =10 %
Marque :

Référence :

101

10%
Marque :

Référence :

102

Chafing-Dich angulaire a 3 bains marie inox couvercle rabattable 3 2 bréleurs Dim 0,6/0,35 mm %
10%

Marque :

Référence :

103

Chafing-Dich rond couvercle rabattable a 1 brileur Dim Bac 0,40 mm £ 10 %
Marque :

Référence :

104

Chalumeaux a Caraméliser : 40 ml -16cm 1 10 %
Marque :

Référence :

105

CHARIOT A LEGUMES INOX
Marque :

Référence :
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106

Chevalet de table symbole en inox « réservée » Dim 10X5X5+ 10 %
Marque :

Référence :

107

Chevalet de table symbole en inox « rion-fumeur »
Marque :

Référence :

108

CHINOIS CON INOX TOILE ; Série : 20CM;24cm+10%
Marque .

Référence :

109

CISEAUX CUISNE INOX
Marque :
Référence :

110

Ciseaux a grappe
Marque :

Référence :

111

Ciseaux 3 poisson 25 cm + 10 % de longueur

Marque :

Référence :

112

Cloche bombée pour assiette en inox 26 cm £ 10 % Diam inox 18/10
Marque :

Référence :

113

Cloche plate pour assiette in inox avec trou central 26 cm + 10 % Diam inox 18/10
Marque :

Référence :

114

Céne en inox pour croguembouche @ 275 mm et hauteur de 450 mm £ 10 %
Marque :

Référence :

115

Coquetier en inox
Marque :

Référence .

116

Coquilleur a Beurre PP
Marque :
Référence :

117

Corbeille 3 paln forme ronde ® 200mm minimum en inox
Marque :
Référence :

118

CORBEILLE PRESENTATION BAMBOU BASKET

A
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Marque :
Référence :

119

Carne 134x94 mm
Marque :

Référence :

120

COUPE A DESSERT AVEC PIED EN VERRE TENDANCE Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

121

Coupe 3 glace en inox TENDANCE Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Référence :

122

Coupe (Eufs en Tranches Fils Inox
Marque :

Référence :

123

Coupe péte en Inox 18/10 15X9cm
Marque :
Référence :

124

Coupe pate/Ronde, rigide Exo glass stérilisable W
Marque : S

Référence :

125

Coupelle porcelaine blanche diamétre 7 cm 1 10%
Marque :

Référence :

126

| COUPERET 600GR BONNE CUISINE

Marque :
Référence :

127

Couteau a Beurre en InoxX TENDANCE Haut de Gamme Hdtelier QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :

128

Couteau a désosser
Marque :

Référence :

129

COUTEAU A DESSERT acier inoxydable épaisseur 2.5¢cm longueur 20 cm TENDANCE Haut de Gamme
Hételier QUALITE SUPERIEURE '

Marque :
Référence :
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130

Couteau i entremet baguette inox 18/10 TENDANCE Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :
Référence :

131

COUTEAU A FROMAGE PATE DURE
Marque :

Référence ;

132

COUTEAU A FROMAGE PATE MOLLE
Marque :

Référence :

133

Marque :

Référence :

134

COUTEAU A HUITRE ABS
Marque :

Référence :

135

Couteau & Pain avec Lame Inox 35 cm

Marque :
Référence :

136

Couteau i poisson cuisine 30 cmt 10 % manche en élastomére — propyléne lame alvéolée
Marque :

Référence :

137

Couteau a Poisson en Inox(90g) 18/10 Haut de Gamme TENDANCE Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

138

Couteau & steak” Haut de Gamme TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence ;

139

Couteau batte manche palissandre lame 33 ¢m 1 10 %- épaisseur 3 mm t 10 % -largeur 4 cm £ 10 %

Matque .

Référence :

140

Couteau d’office professionnel lame inox 10 em ef 12 cm de manche noire & 03 rivets
Marque :
Référence -

141

Couteau professionnel de cuisine

Marque :

“1
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Référence :

142

Couteau de table baguette inox 18/10 TENDANCE Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

143

COUTEAU ECAILLEUR
Marque :

Référence ;

144

COUTEAU ECONOME ABS
Marque :

Référence :

145

Couteaux Génoise-Manche ABS : 28cm ; 30
Marque :

Référence .

146

 x o Ait. - ox el o 3 -
Couteau scie a patisserie professionnel lame inox te a D3 rivets
Marque :

Référence :

147

Couteau Table en Inox (110 g) 18/10 TENDANCE Haut de Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

148

Couteau tranchelard alvéolé lame de 30cmmanche noire 3 03 Rivets
Marque :

Référence :

149

Couteau tranchelard lame de 30cmmanche noire a 03 Rivets
Marque :

Référence :

150

Couteaux sommelier
Marque :
Référence :

151

Couvercle Bac gastronome polycarbonate GN 1/1
Marque :
Référence :

152

Couvercle Bac gastronome polycarbonate GN 2
Marque :

Référence :

153

Couvercle Bac géstronome polycarbonate GN 1/3

=
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Marque :

Référence :

154

Couvercle Bac gastronome polycarbonate GN 1/6
Marque :
Référence :

155

Couvercle gastronome Inox GN 1/1 Sans poignée
Marque :

Référence :

156

Couvercle gastronome inox GN 1/2 L/l : 325 cm / 265 cm
Marque :

Référence :

157

Couvercle gastronome inox GN 1/3 Lf} : 325 cm /1

Marque :

Référence : s

‘158

O

Couvercle gastronome Inox GN 1/3 Sans poignée; \"J
Marque : N

Référence :

159

Couvercle gastronome Inox GN 1/6 Sans poignée
Marque :

Référence :

160

Crémiers : 15CL - 30CL £ 10 %
Marque :

Référence :

161

| culliere 3 café en Inox (2.5mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

162

Cuilléré.- 3 Dessert en Inox 3mm * 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

'Ma:que :

Référence :

163

Cuil!ére 3 entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

164

C_uil'lér_e a moka en Inox (2.5mm) £ 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hoteller QUALITE
SUPERIEURE

U

109



l FONCIERE—

MAITRE D'OUVRAGE MAITRE D'OUVRAGE DELEEBUE

Marque :

Référence :

165

CUILLERE A RAGOUT COTE INOX
Marque :

Référence :

166

Cuillére 2 soupe baguette inox 18/10 3mm + 10 % Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

167

Cuillére d'Amour PP
Marque :

Référence :

148

Marque :

Référence :

169

Cuillére Portionneuse de Glace
Marque :

Référence .

17

Cuillere Table en Inox (3mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

171

CUVETTE CARRE 32X32
Marque :

Référence :

172

Dariole inox @ de 55 mm minimum
Marque :

Référence :

173

DENOYAUTEUR D'OLIVE ALU
Marque :
Référence -

174

DESOSSEURS COURBES NOIRES 13CM, 16cm £ 10 %
Marque :

Référence :

175

Distributeur 2 jus réfrigérant 02 réservoirs
Marque :

L
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Référence :

176

Distributeur papier alu / film inox 45 cm 5 % longueur
Marque :

Référence :

177

DOUILLE SAINT-HONORE LOT /2
Marque :
Référence :

178

Douilles en polycarbonate 24 Pcs
Marque :

Référence :

179

ECUMETTES a FRITE ETAMEE 16CM ; 24 cm 1 10% \K ;

\ L
Marque : )
Référence :

180

Ecumoire 12.5 cm en Inox18/10 £ 10 % S
Marque :
Référence :

181

Ecumoire 14cm en inox1.2mm (longueur manche43cm) £ 10 %
Marque :

Référence :

182

Egouttoir en inox pour bac gastronome GN ¥ lengueur 325 cm [largeur 265 cm % 10 %
Marque :
Référence :

183

Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/1 lengueur 530cm/ largeur 325 cm + 10 %
Marque :

Référence :

184

Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/3 Marque professionnelle
Marque :

Référence :

185

Eminceur 30cm. Ep 3mm. Lame Inox. Manche en ABS
Marque :

Référence :

184

Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme cceur
Marque :
Référence :

187

Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme carrée
Marque :
Référence :
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188

Emporte-pidce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme ovale
Marque :

Référence :

189

Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 pi2ces minimum forme ronde
Marque :

Référence :

190

Entonnoir 12.5cm F18JTSt10%
Marque :

Référence :

171

Marque :
Référence :

192

EPROUVETTE POUR PESE-SIROP
Marque :
Référence :

193

ESSE TOURNANTE D12 POUR BARRE DE 15 Longueur
Marque :

Référence ;

194

ESSOREUSE A SALADE 10L + 10 %
Marque :

Référence ;

195

FAITOUT INOX Diamétre 40 au minimum fond renforcé AVEC COUVERCLE 13/10
Marque :

Référence :

196

Fer a gigot en inox 18/10 manche en corne
Marque :

Référence :

197

Flacon verseur en polyéthyléne 35cm 10 %
Marque :
Référence :

198

Fouet 3 Sauce "FMC » :30cm (NF-Hygiéne/Manche Isolant 230°C)
Marque :
Référence :

199

Fouet en Inox 25 cm WPS-10P* £ 10 %
Marque :

Référence :

200

Fouet en Inox 35 cm WPS-14P** +10%

“
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Marque :
Référence :

201

FOURCHETTE A DESSERT EN INOX 4000 Longueur 20 cm + 10 % Tendance Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

202

Fourchette 3 entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

203

Fourchette a escargot
Marque :

Référence :

204

Fourchette a huitres
Marque :

Référence :

205

a
7 ¥
Fourchette a Poisson baguette en tnox 1WHaut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :
Référence -

206

Fourchette 2 dents
Marque :

Référence :

207

| Fourchette chef 2 dents

Marque :

Référence :

208

Fourchette de service Pour buffet en Inox
Marque :
Référence :

209

Fourchette Table en Inox {3 mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

210

EUSIL AIGUISEUR ROND : Série / BLEU JAUNE NOIR 30 CM £ 10%
Marque :

Référence ;

211

Gant pour Four Résistant en Silicone a une T° jusqu'a 93° L43cm

4
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Marque :

Référence :

212

GODET A COUVERTS POLYETH
Marque :

Référence :

213

Grand Plateau de service de thé marocain argenté rectangulaire
Marque :

Référence :

214

GRATTOIR A MANCHE 250 MM LAME 100MM
Marque :

Référence :

215

Grattoir Poisson
Marque :

Référence :

216

Grilie patisserie inox 400X600 mm + 3 traverses
Marque :

Référence :

217

Huilier vinaigrier en verre longueur 18 cm +10 %
Marque :

Référence :

218

Jeu de 12 ébauchoirs a pate a sucre
Marque :

Référence :

219

Légumigre ronde en inox Diam 30 = 10 %
Marque :

Référence :

220

Légumitre ovale en inox L 40/20 + 10 %
Marque :
Référence :

20

Louche & sauce
Marque :

Référence :

222

Louche de service en inox {2.5 mm)
Marque :

Référence :

223

LOUCHES INOX, Série : 0,05L, 0,12L, 0,251, 1L
Marque :
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iyt

Référence :

224

Lyre Génoise en Acier chromé (Shauteurs de coupe2aé cm) L44cm + 10 %
Marque :

Référence :

225

MBAKHRA EN ARGENTERIE GRAND MODELE (1ER CHOIX) QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :

226

MESURE GRADUEE SUR PIED INOX 1L %
Py
Marque : &

Référence : / :

227

.
. S Y g
Mesure A cocktail double 2,5/055 cl e\-ll 0 e‘ ;
Marque : \ )
. ey, \\‘.1’
Référence P om0 X

228

Mesure a cocktail double 2/04 cl en inox £ 10%
Marque :

Référence :

229

Milasson en inox rond uni de @ 60 mm £ 10 %
Marque :

Référence :

230

Milasson & de 22 em =10 %
Marque :

Référence :

231

Mini Chafing-Dich ovale argenté 1 briileur TENDANCE Hotetier QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :

232

Mini Chafing-Dich rectangulaire argenté 1 briileur TENDANCE Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référénce

233

Mini Chafing-Dich rond argenté 1 brileur TENDANCE Hobtelier QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence

234

Mini entonnoir a piston en Inox 0,8 Lts + 10 %
Marque :

Référence

235

Moule 3 brioche en inox @ de 180 mm minimum

Marque :
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Référence

236

Moule 3 brioche en inox @ de 90 mm +10%
Marque :

Référence

237

Moutle 3 cake droit en inox 250x80 minimum
Marque :

Référence

238

Marque :

Référence

239

Moule a cake évasé en inox 240x30 mm minin'ii_{rgﬁ_
Marque : 5
Référence

240

Moule a cake Inox 18%-30cm
Marque :
Référence

241

Moule 3 cake ouvrant en inox 240x80 mm $ 10 %
Marque :
Référence

242

Moule a cannelé bordelais en silicone de 8 cannelés @ de 55 mm une hauteur de 50 mm minimum

Marque :

Référence

243

Moule 3 charlotte emboutie fond uni en aluminium sans couvercle @ de 160 mm minimum
Marque :

Référence

244

Moule 3 charlotte en inox capacité 1.5L diamétre 21 cm hauteur 9 cm £10 %
Marque :

Référence

245

Moule 3 madeleine en silicone rectangle plaque de 17x12¢m minimum
Margue :
Référence

246

Moule 3 manquer fer blanc rond uni @ de 180 mm, Hauteur 5¢m £ 10 %
Marque :
Référence

247

Moule & petit ddme a cdtés longueur 4 cm, hauteur 1cm £ 10 %

Marque :

=
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Référence

248

Moule a petit four cannelé en fer blanc uni longueur 35 mm
Marque :

Référence

249

Moule 2 petit four losange en fer blanc uni longueur 60 mm +10%

Marque :

Référence A(\e\\e et de 4
e M o

250

Moule 3 petit four tartelette ronde unie en fer

Margue :

Référence

}

251

Moule i savarin en fer blanc @ de 220 mm Hai\l

Marque :

Référence

252

MOULE A STEAK
Marque :

Référence

253

MOULE DEMI SHERIQUE INOX 160MM £ 10 %
Marque :

Référence

254

MOULE DEMI SHERIQUE INOX 200MM * 10 %
Marque :

Référence

255

Moule en polycarbonate demi sphére, Dimension plague : 27,5x13,5xh 2,5cm +10 %
Marque :

Référence

254

Moule en polycarbonate pour préparer un lapinen chocolat de 100g pour une épaisseur de 3 mm
Dimensions du moule {135x275) mm Hauteur 24 mm. Dimensions du lapin Hauteur {100x89) mm

Marque :

Référence

257

Moule en polycarbonate rigide a forme de pouponnette Cceur. Dimensions du moule [Lxl) :{175 x 275} mm
+10%

Marque :
Référence

258

Moule en polycarbonate rigide 4 forme de Tasse Moyenne. Dimensions du moule {Ld} (175 x 275) mm
Hauteur 24 mm £ 10 %

Marque :
Référence

259

Moule en Silicone Alimentaire 17.5x30 cm (60°C/230°) £ 10 %

&
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Marque :

Référence

260

MOULE ETAIN KOUGLOPEF
Marque :
Référence

261

MOULE EXOPAN DARIOLE SET &
Marque :

Référence

262

MOULE INOX DARIOLE 0,05L + 10 %
Marque :

Référence

263

MOULE INOX DARIOLE 0,07L + 10 %
Marque :
Référence

264

Moule Pain de Mie Exopan 18 x 8.5 x 7.5cm £ 10 %

Marque :

Référence

265

Moules 3 chocolat Professionnels en silicone ( 10 Moules )

Marque :

Référence

Barre gourmande x 9

14 Sphére Diam 03 cm (X24)
Escargot 29.5 mm (x24)

Tablette Choco 155%75 mm (X3)
Diamant 2.8 cm (x4)

Quenelle X16 Diam 275x135 mm
Globe 2.9¢m (X32) Diam 275x175mm
Feve cacao (X26)

Sphéres torsadées(X15)

Ronds Nervurés Easy choc (X15)

266

Moulin a légumes en Inox 32cm
Marque :

Référence :

267

Moulin 3 poivre en bois et acier vernis 22 cm/5

Marque :

Référence :

268

Moulins 3 sel et 3 poivre manuel Duo sel/polvre transparent Acrylique 18 cm

\EK
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Marque :

Référence :

269

MOULLE INOX CROQUEMBOUCHE
Marque :
Référence :

- 270

Moutardier en verre
Marque :

Référence :

27

Chevalets de table numéros en Acier inoxydable de 1 au 36, Dim7.4x58x48cm+10%

Marque :
Référence :

272

OUVRE BOITES MODEL DE TABLE
Marque :

Référence :

273

Panier 3 ménage (5piéces) en verre
Marque :

Référence :

274

Panier 3 pain en inox
Marque :

Référence :

275

Panier a vin verseur en osier
Marque :

Référence :

276

Paniére 3 pain en inox 25x18cm ovale £ 10 %
Marque :

Référence :

277

Passe - Sauce Chinolis en Inox diam:18 cm
Marque :
Référence :

278

PASSE-VITE A GRILLE étamée 3MM £10 %
Marque :

Référence

279

PASSOIRE 34 2 POIGN INOX X 32 ;X451 10%
Marque :

Référence :

1
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280

Passoire Chinois Etamine Diam 20cm;24 cm = 10 %
Marque :

Référence :

281

Passoire conique 30 cm * 10 % de diamétre avec anse
Marque :
Référence :

282

PASSOIRE ROND TOILE 1,5MM
Marque :

Référence :

283

Peigne de Décoration Set de 7 piéces
Marque :

Référence :

284

Pelle & chocolat Inox 18X10cm + 10 %
Marque :

Référence :

285

PELLE & FOUR INOX PERFO
Marque :
Référence :

284

PELLE A FOUR PIZZA HETRE ROND
Marque :

Référence :

287

PELLE A HORS D'CEUVRES
Margque :
Référence :

288

Pelle 2 patisserie en inox
Marque :

Référence -

289

Pelies aluminium longueur de 210 mm ; 310 mm £ 10 %
Marque :

Référence :

290

pelles en bols bout rond longueur : 350/400/450 mm £ 10 %
Marque :

Référence :

271

Pelle Triangle en Inox @ Manche Noir
Marque :

Référence :

292

Petit Plateau de service de thé marocain argenté rond 30,5 cm

120
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Marque :

Référence :

293

PETIT SEAU A GLACONS
Marque :

Référence

294

Photophore en verre Lot de 4 piéces
Marque :

Référence :

295

PIERRE A AGUISER GROS 459
Marque :

Référence :

296

PIERRE A AGUISER MOYEN 460
Marque .

Référence :

297

PINCE A ARETES INOX
Marque :

Référence ;

298

Pince a Décor
Marque :

Référence :

299

Pince a escargot
Marque :

Référence :

300

| PINCE A GATEAU

Marque :

Référence :

301

Pince 3 Homard/noix
Marque :

Référence :

302

PINCE A HORS D'CEUVRES
Marque :
Référence :

303

Pince 3 Servir en Inox ; Manche en Vinyl Vert L23cm

Marque :

Référence :

304

Pince péte de 100 mm en inox

Marque :

=
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305

Pince/Ciseaux Multi Usages en inox
Marque :

Référence :

306

Marque :

Référence :

307

Pinceau a patisserie, Série : 30 cm ; 40cm;45¢
Marque :

Référence ;

308

Pinceau plat longueur 20 cm manche en polyester + 10 %
Marque :

Référence :

309

Pinceau plat manche plastique largeur de 40 mm
Marque :

Référence :

310

PJ SEAU AVEC BASE 12 LTS
Marque :
Référence :

311

Planche & Découper Blanche en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm
Marque :

Référence :

312

Planche i Découper Bleue en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm
Marque :

Référence ;

313

Planche & Découper Jaune en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2em
Marque :
Référence :

314

Planche a Découper Marron en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm
Marque :
Référence :

315

Planche 3 Découper Rouge en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2¢cm
Marque : :

Référence :

314

Pianche 3 Découper Verte en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm
Marque :

Référence :

“
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317

Planche a Découper professionnelle 55 x 45 x 3cm
Marque :

Référence :

318

PLAQUE A DEBARASSER INOX 40X30 18/10
Marque :

Référence :

319

PLAQUE A FOUR ALLU PERFO 10MM
Marque :
Référence :

320

Plaque 3 tuile EN ALUM PERFOREE 60X40cm
Marque :

Référence :

321

PLAQUE PERFOREE TOLE A PIZZA
Marque :
Référence :

322

Plat 4 Sushi en Mélamine 53 x18 x3 cm APS
Marque :

Référence :

323

Plat rond en inox Diam 30+ 10 %
Marque :

Référence :

324

Plat ovale eninox L 60/20 £ 10 %
Marque :
Référence :

325

PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE : 27/22/16CM (1ER CHOIX) QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

324

PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL DIAMETTRE 65CM QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :

327

PLATEAU DE SERVICE EN ARGENTERIE MAROCAINE TROIS PIECES, DIMENSION : 50/43/35CM,
QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

328

Plateau de service en inox & anse rectangulaire longueur 2|403160x50 mmt 10 %
Marque : '

Référence :
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329

PLATEAU LIMONADIER
Marque :

Référence :

330

Plateau Miroir en Verre 1/1 APS
Marque :

Référence :

331

Plateau Miroir en Verre 1/2 APS
Marque :
Référence :

332

Plateau de service antidérapant 0,60/0,40 cm + 10 % de diamétre
Marque :

Référence :

333

Plateau rond antidérapant 0,35 cm 10 % de diamétre
Marque :
Référence :

334

Plateau polypropyléne NSF
Marque :
Référence :

335

POCHES EN PERLON ; Série : 34 CM ,50cm
Marque :

Référence :

336

Poches a décorer ; Série : 30 cm, 35cm, 40 cm
Marque :

Référence :

337

POELE A FRIRE ALU ANTI-ADH
Marque :
Référence :

338

POELES A FRIRE TOLE BLANC ; Série :18 cm, 22 cm, 24 cm, 40cm, 50cm
Marque :

Référence :

339

Poéle a Paella 24¢cm
Marque :

Référence :

340

Poéles & Sucre Cuivre 1,8L; 2,5L
Marque :
Référence :

kL))

Pogle ANTIADHESIF & crépe @ 240 mmt10%
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Faivols de Payenir

v

?‘é

Marque :

Référence ;

342

Poéle ANTIADHESIF 3 omelette ¢ 220 mm £+ 10 %
Marque :
Référence :

343

Poéle Choc Access Antiadhésive ; Série : 20cm, 24 cm, 28cm,36cm ,40cm (Revétement PTFE)

Marque :

344

Référence : T TN
- AN 7,

Poéle Choc junior antiadhésive. Diam 32cm. H4.4 cm Ep /g\‘“ §

/'3

oy
Marque : 2

Référence : tes

345

" - T g =

Poéle de flambage ronde en cuivre \ ot S
O <

Marque : S ¥

Référence : .

346

Poéle de flambage ovale en cuivre
Marque :

Référence :

347

POELE INOX 36 CM 10%
Marque :
Référence .

348

POELE DVALE A POISSON diam 36cmt 10 % en inox antiadhésive
Marque :
Référence :

349

Poire a Jus
Marque :

Référence :

350

Poissonniére en Inox 50cm
Marque :
Référence :

351

Pomme nojsette ovale cannelée PP
Marque :

Référence :

352

Porte Adition en Inox
Marque :
Référence :

353

Porte-menu en Similicuir - Format A4 noir

125
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Marque :

Référence :

354

PORTE FICELLE SUR PIED
Marque :

Référence

355

Pot 3 café 0.5L avec couvercle
Marque :

Référence :

356

Pot 2 lait 0.51 avec couvercie
Marque :
Référence :

357

PotalaitllL
Marque :

Référence :

358

Présentoir a Giteau Carré 31x31 ¢cm: h 16 cm APS
Marque :

Référence :

359

Présentoir a Giteau Carré 31x31 cm: h 8 cm APS
Marque :

Référence ;

360

Présentoir Buffet h : 12cm APS
Marque :

Référence :

361

Présentoir Buffet h : 8cm APS
Marque :
Référence :

362

Racle tout nylon 120X95 mm £ 10 %
Marque :
Référence :

353

Racloir a biliot
Marque :

Référence ;

364

Ramasse couverts en plastique 4 caisses 53x32,5Xht 10cm * 10 %
Marque :

Référence :

355

qua's"se miette silver en Alu 15,5 cm HFS/0S/DS
Marque :
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Référence :

366

Ramequin en verre 8.5cm
Marque :

Référence ;

347

Ripe 6 faces en Inox h(24cm)
Margue :
Référence :

348

Réchaud 2 alcool en cuivre 1 brileur
Marque :

Référence :

369

Réchauds a flamber de table a cartouches\dg asn@b,ggﬂ‘f,gsm 1
Marque : 3- Sl

370

Référence : R ,

RECTANGULAR 30X27CM — QUARTZ
Marque :

Référence :

371

RECTANGULAR MM 30X20CM — QUARTZ
Marque :

Référence :

372

REGLE EGALISATRICE PLASTIQUE
Marque :

Référence :

373

REGLE GRADUEE FLEXIBLE
Marque :

Référence :

374

Rince doigts
Marque :

Référence -

375

Rondeau bas avec couvercle en Inix 20cm/24cm/28cm
Marque :
Référence :

376

Rouleau & Patisserie en Bois 50 cm
Marque :

Référence :

377

Rouleau a patisserie nylon 500 @ 45mm £ 5 %
Marque :
Référence :

&

127

¥V



I —FONCIERE—

MAITRE D'OUVRAGE MAITRE D'OUVRAGE DELEGU

vk
vl

378

ROULEAU MULTICOUPE UNI 5ROUL
Marque : ’

Référence :

339

Roluleau pic-vite en j_:iolvamlde 12 cm longueur + 10 %
Marque :
Référence :

380

Roulette a pate de 100 mm en inox £ 10 %
Margue :
Référence :

381

Russe en Inox avec queue Diam 28/24-22
Marque :
Référence :

382

Marque :
Référence :

383

Saladier en Mélamine 19.5 x 19.5 APS
Marque :

Référence :

384

Saladier en Mélamine 25.5 x 25.5 APS
Marque :

Référence :

385

Saladier en verre transparent 30 cm de longueur 7 cm de largeur / capacité 750cl minimum
Marque :
Référence :

386

Salitre et poivriére en verre
Marque :

Référence :

387

SAUCIERE - 25CL
Marque :
Référence :

388

SAUCIER EN PORC EN PATE DE LIMOGE QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Reéférence :

389

Sauciére"Aladino"enlnox150mi
Marque :

Référence

390

Saupoudreuse en Inox a Figures Fines: 9.5x7cm hotelier QUALITE SUPERIEURE
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Marque :

Référence :

371

savarin individuel débouché en fer blanc @ de 65 mm et une hauteur de 15 mm % 10%
Marque :
Référence :

392

Sceaux 3 vin
Marque :

Référence :

393

Scie Boucherie en Inox
Marque :

Référence :

394

SERIE 2 BASSINES % SPHERIQUE EN INOX DIAMETRE 25-35 minimum
Marque :

Référence :

395

SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-50CM+ 10 % fond renforcé
Margque :

Référence :

396

SERIE 4 CHINOIS 18-20-22-26 EN IN%
3
W

Marque *

‘ 3
Référence : :

397

Marque :

Référence : Sl *;

398

SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FOND PLAT 24-28-32-36
Marque :

Référence :

399

SERIE DE 6 CASSEROLES 16-18-20-22-24-28 en inox avec fond renforcé 18/10
Marque : ‘
Référence :

400

SERIE DE 6 SAUTEUSE INOX 20-22-24-28-30-32 avec fond renforcé 18/10
Marque :
Référence &

401

Seringue pour cuisine
Marque :

Référence :

402

SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL MAROCAIN : (3 SUCRIERS PETIT MODELR/MOYEN
MODELE/GRAND MODELE + 2 PLATEAUX A PIEDS, DIAMETRE :50CM MINIMUM QUALITE
SUPERIEURE

g
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Marque :

Référence :

403

Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE
Marque :

Référence :

404

SET DE TABLE Rectangulaire en vinyle 35/45 cm, couleur au choix
Marque :

Référence :

405

Shaker en inox
Marque :

Référence :

406

Siphon & créme en Inox 0.5L
Marque :
Référence :

407

Souffle a sucre 340 mm £ 10 %
Marque :

Référence :

408

Soupigre 320 cl en Porcelaine
Marque :
Référence :

409

Soupiere en inox avec couvercle
Marque :
Référence :

410

Soupiére en inox sans couvercle
Marque :

Référence :

411

Soupiére sur Pied avec Couvercle en Inox : 22cm
Marque :
Référence :

412

Sous Bol a consommer en Porcelaine Blanche
Marque :

Référence :

113

Spatule Blanche en Polyglass 30 cm
Marque :
Référence :

414

Spatules coudées en Inox 25 ¢cm ; 30cm
Marque :
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Référence :

415

Spatules en silicone 25 ¢m ; 35cm
Marque :
Référence :

416

SPATULES FIBRE 25 ¢cm ;30 ¢cm;40cm;50cm
Marque :

Référence :

417

Spatule flexible de 180 mm minimum dreite £10 %
Marque :

Référence :

418

Marque :

Référence :

419

_ . _
SPATULES INOX 10X38CM ;312535 cﬁzT : 2
Marque : ) “3‘}‘1r
Y 2 ¥
Référence : "\_i’iﬂw*

420

SPATULES INOX COURBEES 22CM ; 25€m:;30cm
Marque : :

Référence :

421

SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM
Marque :

Référence :

422

Spatule longue coudée manche solide 20cm
Marque :

Référence :

423

Spatule Maryse en caoutchouc de 230 mm * 10%
Marque :

Référence :

424

Spatules patissiére longueur 240 mm; 340 mm Manche polypropyléne Lame inox £ 10 %
Marque :

Référence :

425

Spatule™"Elvéa"" en Elastomére thermoplastique : 45cm {110°C)
Marque :

Référence ;

426

Sucrier argenté sans couvercle
Marque :

Référence ;
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427

Sucrier avec couvercle En inox
Marque :
Référence :

428

SUCRIER EN PORCELAINE BLANCHE QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :

429

Support Buffet 55.5 x 19 cm APS
Marque :
Référence :

430

Support Menu a Pince 30 cm
Marque :

Référence :

431

Support rotatif pour décoration Gateau
Marque :

Référence :

432

Support Buffet 39x39 cm APS
Marque :

Référence :

433

TABLIER BOUCHER METAL
Marque :
Référence :

434

Tamis en inox 18/10-diam : 26 cm
Marque :

Référence :

435

TAMIS FARINE BORD PLAST 0.8MM ; 1.8MM
Marque :

Référence :

436

Tamis tout inox @ de 350 maille de 25 mm
Marque :
Référence :

437

Tapis a décor relief Arabesque
Marque :
Référence :

438

Tapis a décor relief Coffee
Marque :

Référence :

439

Tapis en silicone de cuisson antiadhérente 52X32cm
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Marque :
Référence :

440

Tapis en silicone de Cuisson Antiadhérente 60x40 cm
Marque :

Référence :

441

Tartelette en fer blanc ronde cannelée @ 80 mm +10%
Marque :

Référence .

442

Tartelette en fer blanc ronde unie @100+10%
Marque :

Référence :

443

Tasse et sous tasse a café en méla E SUPERIEURE

Marque :

Référence :

444

N

x . re o] .
Tasse+Sous Tasse a Petit Déj.23cl mWi
Marque : :

e¢fier QUALITE SUPERIEURE

Référence :

445

Terrine rect terre cerise 28 cm
Marque :

Référence :

4446

Théiere marocaine traditionnelle argentée gravée : 1Pax
Marque :

Référence :

447

Théiare marocaine traditionnelle argentée gravée ; 6Pax
Marque :

Référence :

448

Thermomeétre Infrarouge
Margue :

Référénce :

449

Thermométre sonde, sonde en acier inoxydable de -30°Ca 120°C % 10 %
Marque :

Référence .

450

Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1.5 L
Marque :

Référence :

451

Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir1L
Marque :

133

'\6‘5/



I —FONCIERE—
S Ve
N\ M\z

X, R =
it i

MAITRE D'OUVRAGE MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

Référence :

452

Tourtlére cannelée fond amovible en fer blanc @ de 200 mm
Marque :
Référence :

453

Turbotiére en Aluminium 50X40cm
Marque :

Référence :

454

Vase en verre de table hauteur 140 mm TENDANCE Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque : o
. S oaneelde/,
Référence : / @

455

Vase en verre de type acadé NDANCE Haut de Gamme Hotelier QUALITE

SUPERIEURE
Marque :
Référence :

456

T vp ooy
Verre a Cocktail 24.5 Transparent Mt de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence ;

457

Verre a Cocktail " double " verre sonore TENDANCE Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :
Référence :

458

VERRE A BALLON 25CL TENDANCE Haut de Gamme Hoteller QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :

459

Verre & bitre « chope & bitre » TENDANCE Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque : :

Référence .

460

Verre 3 biere « fliite » "verre sonore » TENDANCE Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

4461

Verre a cocktail 21 ¢l TENDANCE Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :
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4462

Verre a cognac 25 cl "verre sonore » TENDANCE Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

4463

Verre a dégustation "verre sonore" TENDANCE Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

464

Verre a eau FB "verre sonore” TENDANCE Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Référence ;

465

Verre A eau gobelet cristallin 25 cl
Marque :

Référence :

466

UALITE SUPERIEURE

Verre i irish coffee 23 ¢l TENDANCE H;{ﬁ
Marque : S

Référence :

447

~
VO e
Verre 3 pied cristallin tulipe 16 ¢l , 19 cl,25¢cl "ere“ TENDANCE Haut de Gamme Hotelier

QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :

4568

Verre & Thé Cristal Transparent TENDANCE Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :

469

Verre gigogne 22 cl TENDANCE Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :

470

Verre Islande 30cl TENDANCE Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Référence :

4N

Verre long drink 30 ¢l TENDANCE Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :

472

Verre Martigues 32cl TENDANCE Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque :
Référence :
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473

Verre Normandie N°2 -24cl ; 16 cl TENDANCE Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

474

Marque :
Référence :

475

‘Marque :

Verre/Fliite 3 Champagne "Normandie" 18cl « v&rré\
QUALITE SUPERIEURE

Référence :

474

Vide Pomme PP : 15 mm PM
Marque :
Référence :

477

ZESTEUR VERTICALE
Marque :

Référence :
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Directeur d& A provisionnement
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MAITRE D'OUVRAGE MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

Annexe:
Spécifications techniques des fournitures proposées
par les concurrents
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N.B : les sournissionnaires sont invités @ remplir la case << OP sfl}RiH ‘E'E §8u

du matériel proposé.
Tout article ne répondant pas aux spécifications demandée
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et
renseignées ou modifiées.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque,

\ ‘s

fafnj istration >> ne doivent pas étre
w), e e
WO ¢V

Aice et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a I'item.
Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne

rngronna:re >> en précisant les caractéristiques

« Proposition du soumissionnaire ».

FOUR A GAZ GN 2/1.

Marque :
Référence:
Série 900

Construction :

« En acier inox AiS| 304

1 épaisseur 20/10minimum

minimum.

+ allumage électrigue 220v + Terre — 50 Hz
» Raccordement [Mise) a la terre
Broleurs :

minimum

« Veilleuse d'allumage protégée

brileur

FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR

+ Plan de fravail en acier inoxydable AlSI 304
+ Dimensions : 800X%900, Hauteur : 850 mm

« Pidtement en acier inox réglable en hauteur

* Puissance totale des 4 brileurs réglables : 40Kw

+ Dispositif de sécurité des flammes sur chaque

Marque :

Référence :

Caractéristique
proposée :

=
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 Broleurs & feux vifs traitée « étanches » couronne
en laiton (& trés haut rendement)

» Grilles en Inox

Four & gaz :
+ Puissance : 8.5Kw minimu

« Dimensions intérieures du

» Chambre de cuisson en ady

e Sol en fonte

« Porte en acier inoxydable 40 mm
d'épadisseur.

« Broleur en INOX avec dispositif de sécurité de la
flamme

« Thermostat réglable de 120 & 180 °C
* Equipé d'une grille GN 2/1

Livié avec le minimum standard (supports,
plagues & Grilles GN 2/1)

SAUTEUSE BASCULANTE GAZ PROPANE

Marque:

Référence:

Série : 200

s En acier inox AlSI 304

« Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304
épdisseur 20/10minimum

e Dimensions : 800X%$00, Hauteur : 850 mm
minimum.

+ Visserie en acier inoxydable AISI 304 non
apparentie

« Pidgtement en acier inox régiable en hauteur
+ Raccordement {mise} a la terre

» Capacité ufile : 60 Litres minimum

» Gaz Propane |

s Puissance : 20 KW minimum

» Réchauffement uniforme du fond avec brileurs
en acier inoxydable & plusieurs flammes

“1
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» Allumage électrique par trains d'étincelles 220
\%

+ Veilleuse de sécurité

» Régulation thermostatique de securité sur fond

de cuve P
2tql © acier doux
a‘fg@ r inoxydable

* Cuve inox ave
épaisseur 8 mm
minimum

* Virole en acier in
d'épaisseur minimu
» Bec verseur

» Couvercle en acierinoxydable de 20/10&éme de
mm d'épaisseur monté sur charnieres, équilibré
avec poignée de manoeuvre, permetiant
I'ouverture en foutes positions

« Basculement mécanique avec volant pour le
levage de la cuve avec poignée rentrante,

« Alimentation en EF avec robinet

PLAQUE GRILLADE-2/3 LISSE ET 1/3 NERVURE, GAZ
PROPANE SUR PLACARD A 2PORTES

Marque :

Référence:

Série 900

* En acier inox AlISI 304

» Panneaux avant en inox AlSI 304 épaisseur 20/10
minimum .
+ allumage électrique 220v + Terre — 50 Hz

* Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304
épaisseur 20/ 10minimum.

» Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm
minimum. :

 Pigtement en acier inox réglable en hauteur

* Plaque lisse 2/3, nervure 1/3 en acier chrome
épaisseur 15 mm

¢ Puissance : 20 KW minimum
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» Raccordement (Mise) a la terre

« firoir(s) de propreté amovible en acier
inoxydable AlSI 304 {capacité min 1.5 litres)

« Régulation thermostatique de 90° & 270°C avec
sécurité de surchauffe

 Placard avec 2 portes

« Surface de cuisson avec trou d’évacuation 15
mm minimum

2 PORTES
Marque :
Référence .
Série 200
Construction :
» En acier inox AlSI 304

¢ Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm
minimum.

 Pidtement en acier inox réglable en hauteur

» Friteuse gaz monoblocs & deux bacs
Caractéristique des bacs .

» Capacité {15+15) L minimum

» allumage électrique 220v + Terre —~ 50 Hz
«Raccordement (Mise] d la terre

« Deux cuves & avec commandes separées
« Cuve enV avec zone froide

poignée de manutention

» Température réglable jusqu'a 190°C max

« Dispositif de sécurité des flammes

« Thermostat de protection contre la surchauffe

« Panier & frites en acier inoxydable avec
poignée de manutention

» Robinet de vidange d'huile dans un bac de
vidange en dessous de la cuve

* Puissance : 28 KW minimum

« Couvercle amovible en acier inoxydable avec
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» Placard avec 2 portes

BAIN MARIE AVEC COMMANDE
Marque :

Référence :

Série : 900

» GN1 +1/3

* En acier inox AISI 304

» Puissance ! 2.7+2.7 Kw minimum

» Hautes prestation garantes par le systéme de
chauffage qui envel%q I'extérieur foute la

-
o

V+N+T, 80Hz [
» Dimensions {3
minimum.

épdaisseur 20/10minimu
« Panneaux avant et latéraux en inox AlISI 304

« Cuve en acier inoxydable AlSI 316, facile &
nettoyer

*» Robinet de chargement de l'eau avec
commande sur la planche de bord et frop plein
dans la cuve.

+ Robinet d'évacuation a bille positionné a
I'intérieur du compartiment et contrdlé par une
poignée athermique

* Placard avec 2 portes

PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ PROPANE

Marque :
Référence:

Construction conforme  aux - prospections
générales et normes en vigueur

Placard servant pour la mise en place des
détendeurs et vannes de gaz calibrés suivant les
besoins

171



—FONCIERE—
> e

MAITRE D'OUVRAGE

MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

Habilloge intérieur et pieds en inox AlSI 304
épaisseur 15/10 minimum

2Portes ouvrantes & la francaise

Dimensions : 400x1800x200
Avec Equipements des accessoires de gaz soit .

e Détente primaire : 1 prokit général de sécurité
avec détendeur - vanne_ d' orré’r - voyant

Détente seconddaife; ge‘l*‘ er\@:ﬁ%e Tuivie - 5

8 @e,&?rgﬁ— 1 Détecteur de
fuite - 1 Electroyange 5/H xibles  de
raccordement app
accessoires de raccorde

Détecteur de fuite de gaz selon les normes en
vigueur

HOTTE D'EXTRACTION CENTRALE
Marque:

Référence :

Description de ia hotte

» Construction entiérement en acier inoxydable
AlSI 304 de 15/10& d'épaisseur minimum

* Sans aucune boulonnerie apparente sur la
facade et les joues latérales

« Gaine porte filtres placés sur la partie haute
formant caisson de reprise d'air 'y compris
gouttiére de récupération des graisses sur toute la
longuedur.

s filtires & choc de 500 x 500 x 20 mm en acier
inoxydable, nombre en fonction de la longueur
de la hotte

« Systéme d'éclairage de la hotte d'extraction
Description de Caisse d'extraction-:

Marque :

Référence:

* Installation sur la ferrasse ;

* Fabrication en t6le galvanisee ;

1
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s |solation thermo-acoustique ;

« Quvertures latérales interchangeables ;

» Profection par disjoncteur ;

« Commande a doubles vitesses ;
Accessoires nécessaires par hotte :

25 m linéaire de conduite diamétre 400 mm
- Coudes, couronnes de fixation nécessaires

es hottes tenant compte

- Systéme de fixation g

des charges ad afonds

Travaux d'insiCdfa :on -'-\ branchement
électrique le caisson
d'extraction g

Travaux de cos& ) o orts en béton et
éventuellement i Spour installer les
caissons.

Y compris toutes suggesfions selon les regles de
['art

Dimensions de la hotte L x | x h : 2800x2400x650
mm ‘

Caisson d'exiraction : AT 18/18 Minimum

Nbre de filtres 8

Nbre éclairage : 4

SALAMANDRE ELECTRIQUE MANUELLE

Marque :

Référence:

Construction en acier inox AlSl 304.

Dim : 600 x 590 x 590 mm minimum {+/-10%)
Puissance : 3 KW minimum, réglable ,
Le poni supérieur est mobile et glisse le long des
glissieres

Contrdle de la température par régulateur
d'énergie.

Grile avec butée de sécurité pour éviter les
chutes accidentelles

2 7zones de cuisson indépendantes gérées par 2
régulateurs d'énergie séparés

173
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o

Bac de récupération amovible en acier
inoxydable

Alimentation monophasée 220 V - 50 Hz

CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS
Dimensions : 400X400 mm

« Inox AlSI 304 décapé, passive.

« Livié complet avec profection chantier et
accessoire de pose.

» Systéme télescopiquey
de |'étanchéité sur do G

}\e\le et

(Vs iallr

» Ne comporie aucu d'eaqu
« Solution entiérement g’

« Accs PMR, couverture Oniiste8edite R12 avec
bords non coupants.

« Classe L15.

.Couverture cailebotis antidéerapante avec
crantage double & maille sécurité 19x19 et finition
décapée, passive.

» Mise & la terre pour caillebofis ;
. Panier amovible indépendant de la cloche

siphoide et positionné au-dessus de la garde
d'eau.

« Cuve équipée d'un remplissage sous bordure en
EPDM, posé en usine pour une melleure
résistance & la charge.

« Fond de la cuve congu avec 4 pentes de 1%

minimum.

« Boitier siphon télescopique équipé d'une platine
pour reprise de ['étanchéité sur dalle, avec
cloche Inversée électropolie démontable
permettant un débit important.

« Evacuation verticale et cen’rréé en sortie DN
110mm pour un débit minimal de 4 I/s.

« Pieds de réglage rapide pour mise 4 niveau par
rapport au sol fini

- sortie verticale avec bonde siphoide

5\
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CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS
Dimensions : 800X400 mm

« Inox AlS| 304 décapé, passivé.

» Livré complet avec protection chantier et
accessoire de pose.

« Systéme télescopique, avec plafine de reprise
de I'étanchéité sur dalle.

« Ne comporte aucune zone de rétention d'eau.

» Solution enﬂéremen’r inspec’rqble.

« Couverture COrHoﬂs apy opon’re avec
crantage double &
décapée, passive.

« Mise & la terre pour caillebotis ;

« Panier amovible indépendant de la cloche
siphoide et positionné au-dessus de la garde
d'equ.

» Cuve équipée d'unremplissage sous bordure en
EPDM, posé en usine pour une meilleure
résistance & la charge.

» Fond de la cuve congu avec 4 pentes de 1%
minimum, 7
» Boitier siphon télescopique équipé d'une platine
pour reprise de I'étanchéité sur dalle, avec
cloche inversée électropolie démontable
permettant un débit important.

« Evacuation verticale et cenirée en sortie DN
110mm pour un débit minimal de 4 I/s.

» Pieds de réglage rapide pour mise a niveau par
rapport au sol fini

-sortie verficale avec bonde siphoide
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CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS
Dimensions : 500X500 mm

« Inox AIS| 304 décapé, passive.

« livré complet avec protection chantier et
accessoire de pose.

« Systéme télescopique, avec platine de reprise
de I'étanchéité sur dalle.

» Ne comporte aucune zone de rétention d'eau.

« Solution entiérement inspectable.

3 665

: ,,cullebo’rls |deropon’re avec
cron’roge do Jaitmea 5 urité 19x19 et finition

« Mise d la terre pour caillebofis ;

« Panier amovible indépendant de la cloche
siphoide et positionné au-dessus de la garde
d’eaqu.

« Cuve equee d'un remplissage sous bordure en
EPDM, posé en usine pour une meileure
résistance & la charge.

« Fond de la cuve congu avec 4 pentes de 1%

minimum.

« Boitier siphon télescopique equipé d'une platine
pour reprise de I'élanchéité sur dalle, avec
cloche inversée électropolie démontable
permettant un débit important.

« Evacuation verticale et cenirée en sortie DN
110mm pour un débit minimal de 4 |/s.

« Pieds de réglage rapide pour mise & niveau par
rapport au sol fini

&K
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-sortie verticale avec bonde siphoide

12

CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS
Dimensions : 1000X500 mm

« Inox AlS| 304 décapé, passivé.

« Livré complet avec profection chantier et
accessoire de pose.

« Systéme télescopigue, avec platine de reprise
de I'étanchéité sur dalle.

« Ne comporte aucune zone de réfention d'eau.

décapée, passivé.
» Mise & la terre pour caillebotis ;

« Panier amovible indépendant de la cloche
siphoide et positionné au-dessus de la garde
d'equ.

« Cuve équipée d'un remplissage sous bordure en
EPDM, posé en usine pour une meilleure
résistance & la charge.

« Fond de la cuve congu avec 4 pentes de 1%
minimum.

« Boitier siphon télescopique équipé d'une plcmne
pour reprise de |'étanchéité sur dalle, avec
ciloche inversée électropolie démontable
permettant un débit important.

« Evacuation verticale et cenirée en sorfie DN
110mm pour un débit minimal de 4 I/s.

+ Pieds de réglage rapide pour mise & niveau par
rapport au sol fini

-sortie verticale dvec bonde siphoide

(_:—K
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]

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE

Marque:

Référence :

Longueur du tube de plongée : 500mm minimum

Vitesse variable électronigue avec
autorégulation

Puissance : 650 W minimum
Vitesse variable maximum 10 000 tr/min en
plongée.

le moteur est doté dun systeme de
refroidissement et protégé contre la surchauffe
{en cas dufilisation intensive prolongée).
Alimentatio o éaélphgsée 220 V+T

Total Watkedao kW miiRimum

14

FOUR MIKZE/A VAPEURDIRECTE
CARACTE BPES
06 Niveaux GN

Construction en acier inox.

+ Interface digitale avec boutons rétroéclairés
LED

« Générateur de vapeur intégré pour un confrle
frés précis de I'humidité et de la température en
fonction des réglages choisis

« Porte double vitrage avec isolafion thermique

» Certification contre les projections d'eau, IPXS,
pour un nettoyage facile.

» Commandes Digitale
«Systéme d'évacuation rapide de I'humidité
« Autoreverse (répartition de I'air dans la chambre

avec inversion automatique du sens de rotfation
du ventilateur).

+Eclairage de la chambre de cuisson.
«Refroidissement rapide & porte ouverte
sPuissance électrique 11 KW minimum

W
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*Mise en veille automatique pour diminuer les
consommations d'énergies.

* Alimentation friphasée 380 v ou 400 V - 50 hz
MODES DE CUISSON

» Cycle de convection sec et chaud [25° C & 300
° C): idéal pour une cuisson & faible humidité.

« Cycle mixte (25° C & 300 ° C) : combinaison de
la chaleur par convection et de la vapeur pour
obtenir un environnement de cuisson d humidité
contrdlée, accélérant le processus de cuisson et
réduisant la perte de masse.

» Cycle de vapgurpgsss empérature (25° C &
99 ° C): idégV @R
’rempéro’rur P16 cuis%gm déiaate. Cycle vapeur

i dechior@he

(100 ° C): fa Sl
haute tempg f¢{34%3r§C aE
EQUIPEMENT? ,
sThermostat d& B~de |la chambre de
cuisson.

«Sécurité contre la surpression et la dépression
dans la chambre de cuisson.

»Relais thermique de sécurité du moteur.

«Systéme automatique de refroidissement des
composants et du logement des commandes

ACCESSOIRES STANDARDS:

* 6 Grilles GN 1/1

« Kit pour produits détergents [Lavage et
rincage).

*Sonde de température centrale & capteur
unique

*Port USB pour télécharger les donnees HACCP

«systéme de nettoyage automatique et intégré
avec détartfrage intégré du générateur de
vapeur. 5 cycles automatiques (doux, moyen,
fort, extra fort, ringage uniquement)

» Adoucisseur cartouche pour four mixte (pour
une utilisation intense de la vapeur)

"L\
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Supports munis de pieds avec porte-plagues GN
1/1 incorporé |

Hotte aspirante intégrée au four, Avec un
Systéme de ventilation complet qui élimine le
besoin pour un conduit d'évacuation gvec
raccordement externe. La hotte et le four doivent
étre synchronisés : la hotte s'allume/s'éteint
lorsque le four démarre/s'anéte. Basée sur
'activité réelle du four la hotte active
automatiqguement la puissance de ventilateur
moyenne/faible pour 'absorption des odeurs.

1 prise de courant intégrée

15

MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE
Marque :
Référence :

. , . -'\
Chaudiére/es curr&%@beg

il

Vapeur: 2 sorties
Accessoires :

-1 porte-filire + filtre 1 tasse

-2 portes-filtre + filtres 2 tasses

-1 tuyau de purge pour évacuation

-1 tuyau de raccordement au réseau dequ
diométre 3/8eéme

-1 fitre aveugle (filtre plein) bouchon en
caoutchoue pour nettoyer votre machine & café

16

BALANCE A PLATEAU RENFORCE
Marque :

Référence :

Portée : 300 Kg.

Précision : inférieure & 100g

-
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AP
Bl

Ecran LCD rétroéclairé

Autonomie de 65 heures minimum

Inferface RS-232 {ou autre) cela permet de
transférer les données du poids & un ordinafeur

TRANCHEUR
Marque :
Référence :

De construction en acier inoxydable avec bati en
aluminium anodisé

Transmission par coumoie

Alimentation 220 V - 50 Hz

Diamétre de la lame 250 mm,

AffGteur incorporé.

Couteau de fabrication en acier chromé dur

Moteur avec  ventilation assurant  une
température basse lors du fonctionnement

Réglage d'épaisseur,
Transmission par courroie
Livré avec :

démonte lame,
aiguiseur

BLENDER ELECTRIQUE
Marque :
Référence:

Bol gradué : 1,25L

2 vitesses pour une maitrise facile de votre
préparation : 13000 tr/min et 16000 tr/min.

Couteaux résistants en acier inoxydable.
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Pieces amovibles pour un nettoyage facile : bol,
couvercle, écrou, joint, moyeu porte-couteaux.

Moteur protégé par un protecteur thermique
intégré au bobinage

Capacité : 1,5 litfres minimum

19

PRESSE AGRUME CUVE
Marque : 4
Référence :

] ~
, -‘ AN % ,
Construction  yggcle %) en fonderie
d'aluminium.

polycarbonate

Livré avec 3 ogives amovibles pour citrons, cifrons
verts, oranges et pamplemousses.

Grille filtre & pépins amovible,

Presse agrume professionnel avec moteur
asynchrone robuste et silencieux.

Vifesse ; 1500 Tr/MN
Puissance : 130 Watts minimum
Dimensions : 230x300x350mm +/-10%

20

EPLUCHEUSE A LEGUMES

Marque :

Référence :

Fabrication entieérement en inox

Panneau de commonde étanche & bouton
tactile IP55 (Pro’rege contre les infiltrations de
poussigre limitées et Protégé conire les jets d’eau
& basse pression)

Capacité tubercules 10 kgs +/-10%

Production horaire : 160 - kg/heure +/-10%
Minuterie avec décompte numérigue.

Des détecteurs magnétiques arrétent la machine
lorsque le couvercle et/ou la porte sont ouverts.

Livré avec plateau et cylindre abrasifs

5
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Table fillre  montée  pour  éplucheuse,
Construction inox avec tablette permetftant de
positionner un bac GN de récupération des
légumes.

Bac amovible trés résistant avec panier filtre en
maille.

Alimentation électrique 380 V
Puissance 300 W minimum
Plateau émerisé pour pommes de terre

21

MOULIN A CAFE
Marque :
Référence :

Puissance : 356 W
Corps en fonderie d[|a
Moulin silencieux (63

Réglage facile de la
un simple gjustement de

Doseur : & remplissage autorhatique
Monophasé : 220-240 V-50/60 Hz-360 W

22

COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES,

Marque :

Référence :

CUTTER

Cuve eninox

Capacité : 6 litres minimum

Variateur de vitesse : 3 vitesses minimum
Dispositif IP24 sur toute la machine

Syst&me d'inclincison amélioré pour une meilleure
stabilité.

Pannecu de commande tactie plat, étanche
IPX5 (IP55}.pour protection contre I'eau
Capacité de production minimale : 550 - kg/heure
Alimentation : 220 V - 50 Hz
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E

Sécurité magnétique pour le bol et thermique
pour le moteur

COUPE LEGUME TOUT INOX
Fonctionnement silencieux

Livré avec les lames ci-aprés et qui doivent étre
obligatoirement en inox :

1 éminceur 3 mm

1 francheur 8 mm

1 bGtonnet 4*4

1 répe 3 mm

1 cube 10 mm e

23

Marque :

Programmateur mécanique

24

PERCOLATEUR
Marque :
Référence :

En acier inoxydable
Capacité : 134 201

Fonclionnement automatique et maintien du
café & la température de service

Avec indicateur de niveau
Puissance : 800 W minimum
Alimentatfion : 220V - 50 Hz

25

SCIE ELECTRIQUE DE BOUCHER,

Mafque :

Référence :

Cohforme aux normes CE

Scie de construction en acier inoxydable 18/10.

Systtme tendeur de lame de procédure
autoratigue.
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La vule e Payerir /?;r

Démontage des racleurs sans outils pour un
meilleur entretfien

Indice de protection IP65

Moteur de 750W minimum,
Hauteur de coupe : 270 minimum
Alimentation : 220 V — 50 Hz

26

Poubelle 120 litres
A couvercle
La couleur selon le chaix du maitre d'ouvrage

c@‘h@-ﬂ Qlitres

Avec bac en pl

27

POUBELLE ROUFANTE ENFLABTIQUE
De capacité imgm \1‘@2 litre |
La couteur se P] eg,h%@du sii e d'ouvrage

28

Chauffe- plais- rique q ques :
Marque op R

Référence

Puissance : 1.3Kw

Dimensions : 400X215X475 MM
Poids : 23 Kg

Ampere ; 5.6 A

Volts : 220 - 240 V

Le chauffe-plat permet de maintenir &
température des plats préparés (paélla,
choucroute, plats en sauce efc.) servis chauds a
table.

Grace & leur haute teneur en dlliage spécidl, les
plagues de ce chauffe-plats ont une capacité
d'accumulation optimale et conservent
individuellement la chaleur des plats.

Le modéle doit éfre équipé de 10 plagues
chauffantes d'une surface utile de 270 x 150 mm
chacune.

Equipement : thermostat de régulation, voyant

de contréle, poignées thermo-protectrices

&
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MACHINE CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE

Marque

Référence
Conscmmable ; pastille
Poids : 15 kg

Réservoir d'eau : 6 litres

Alarme de détartrage
. * T
Pwsscnce w-a Teftn vindds) ; 2400 watts

29

Mode économie d'énergie

Insertion et jection semi-automatique de la
capsule

Avertissement élecironique pour conteneur &
capsules plein

Pression ; 16-19 bars
Support de tasse pivotant

Capacité du conteneur de capsules usagees : 2
x 30 capsules usagées

Possibilité de programmer les tailles de tasse

APPAREIL SOUS VIDE

Marque

Référence

Type d'appareit : & cloche

Matiére : acier inoxydable

30 |Largeur de barre de soudure : 30 cm minimum

Largeur de sac utilisable : de 154 30 cm
minimum

Alimentation : 220 V
Puissance : 400 W minimum
Options : Ecran LCD / filtre liquides extérieur

31 MACHINE A SAUCISSE CONT 5KG HORIZONTAL

186
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H

Lo voledy Pavenir P

Marque
Référence

Systéme d'expulsion d'air sans ['utilisation d'une
soupape surle piston.

Tuyau en acier inox.
Entonnoirs multi Dimensions.
Capacité : 5 kg minimum

32

Marque

Poids < 5 kg
Option : Robinet de vidange

33

CUISEUR A RIZ 8L

Marque

Référence

Puissance : 1.95 KW minimum

Alimentation : 220 V

Contenance : 8L

Poids : 10 Kg

Dimensions {HxLxP} : 385X480X345 mm +/-10%

Permet de cuire et de maintenir au chaud prés
de 3,8 Kg de riz.

Congu en acier inoxydable,

Equipé d'une casserole intérieure amovible,
résistante & la chaleur avec revétement anti-
adhésif afin que le riz ne colle pas a la cuve.

Livré avec :

1 gobelet mesureur

1 cuillere ariz

1 cuiliére mélangeuse
1 Tapis en silicone

o
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FUMOIR A VIANDE ET POISSON INOX POLYVALENT

Dimensions : 48.5x29x88.5 +/-10%

Hauteur utile : 63 Cm +/-10%

Poids Net : 15.5 Kg

Fumoir rectangulaire  fout  inox  polyvalent
permettant de fumer divers poissons (truites,

saumons, anguilles...) et de la charcuterie, méme
les gros jambons. 2 o,

34 |Les petits produif ymes a plat, les
plus grosses piglees _ yie les jambons
ou les chapelg g@#ﬁ;ﬁses L& ées pourront
étre suspendus Yréage QuR crochdlf fournis.

Ti.roi[ a braises en s ht coulissante.
Livré avec : . -
03 grilles en acier inoxydable pour le fumage a
plat (magrets, petits poissons...}

05 crochets en S de 6 cm, qinsi qu'un sachet de
sciure de 1 kg.

CENTRIFUGEUSE VERTICALE 150 W

Marque

Référence

Puissance de 150 watts minimum et 32 tr/min
minimum pour un enzyme doux et un
rendement de jus.

Sans résidus de fruits ou des os dans le jus grace &
micro passoire en acier inoxydable intégré.

35

Passoire acier inoxydable nettoyage facile

La presse en forme de spirale ajoute les fruits de
maniére automatique.

Roitier noir élégant en plastique avec détails
chromés et faible surface d'appui.

Comprend deux récipients de 900 ml +/-10%
chacun

Sortie séparée de jus et de résidus de pressé

4

188



"~ —FONCIERE—

Vi Vi

MAITRE D'OUVRAGE

P

T

. OFPPT

»
T
i
’ ¥

i
i

Y, . Lavgiedr {'axciir -
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Protection de marche et arréi-'appareil peut
seulement &tre éliminée en marche une fois posé
le tube de remplissage avec Retour pour relacher
les parties obstruées.

36

PLAQUE A  INDUCTION 3500W  PORTABLE
PROGRAMMABLE 2 FEUX AFFICHAGE NUMERIQUE FEUX
INDEPENDANTS

Marque
Référence

la plague électrique & induction 2 feux
indépendants délivre une puissance de 2000 W,

Elle est équipée d'un daffichage numérique. La
plague est en verre céramique.

Les 2 feux indépendants ont une puissance allant
de 500 & 2000 W pour la plague de gauche et de
500 & 1500 W pour la plague de droite,

Cette plaque s'adapte & tous types
d'environnement comme : les camping-cars, les
appartements  étudiants, les cuisines non
équipées. PR

Gestion avtomatique de voltage.

Plague trés sécurisée gracé & son systéme d'anét
automatique, et la sécurité enfants.

Vous pouvez la programmer jusqu'a 3 h.

Points forts :

Sécurité : Systéeme d'arrét automatique et sécurite
enfant

Caractéristiques :

Puissance (en W) : 3500 W minimum
Nombre de niveaux (par/feu) : 6
Nombre de feux: 2

Dimensions : 36 x 60 x 7 cm +/-10%

| @ des feux : 20 cm.

Poids (en kg) : 5 kg
Tension {en V) : 230V

<

-
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LOT N° 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >>en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de | ‘administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante g Fitem.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne

« Proposition du soumissionnaire ».

TURBINE A GLACE VERTICALE _ Marque
Marque : Carplglanl / , Isotech R&férence :
ou équivalent
Ré&férence Caroci?rlsﬂque
proposée :
Capacité par cycl§
Rendement horaire :
Le systéme de congélation fonctionnant & la fois sur
les parois du cylindre et le fond visait & obfenir la
consistance parfaite du produit
Bafteur amovible en acier inoxydable, avec
1 grattoirs mobiles en plastique agissant sur les parois
et le fond du cylindre
Porte amovible avec grille de sécurité intégrée qui
permet un nettoyage facile
La porte dont la conception permet & I'opérateur
de mettre et d'afficher le produit dans les
casseroles
Le trou d'exiraction large permet une éjection
rapide des produits
Couvercle transparent pour une inspection facile
du produit pendant le cycle de congélation
195
‘-—’
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Etagére en acier inoxydable réglable en hauteur
Signat & la fin de chaque cycle

Vitesse standard pour le cycle de production et
grande vitesse pour |'extraction

Alimentation Triphasée 400V-50Hz

Agitateur en acier inox, completement
démontable

Machine sur roulettes
Puissance : 2.6 KW minimum

MACHINE A GLACONS

Marqgue : Scotsman, iTV, Furnotel ou équivulent

Référence :

Production : 25Kg/24h minimum
Bac de stockage : 15Kg minimum
Cube : 22g

Nbr : 18 cubes/cycle

Contréie électronique améliore le fonctionnement
de la machine et lui permet de s'adapter aux
climafs extrémes :

Systéme de pulvérisation anti-tartre , le systéme de
pulvérisation avec buses flexibles

Carrosserie acier inoxydable sur pied

Régulation électronique avec fonction
autodiggnostic .

Systtme d'amortissement de mouvement de
fermeture de porte

Porte en acier inoxydable AlSI 304
Condenseur @ AIR

196
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N Laval de Pavinie  F
L Lt

Groupe compresseur hermétique tropicalisé
Fréon : R290, R134A,R600 ou similaire
Puissance absorbée : 340 Watts minimum
Alimentation monophasée : 220V-50Hz

ARMOIRE VERTICALE NEGATIVE, FROID VENTILE
CAPACITE 700 L

Marque : ASBER, EDESA, AFI COLLIN LUCY ou
équivalent

Référence :

Température de -18°C ¢ -22°C

Capacité : 700L. Norme HACCP

Nombre de porte : 01 (Porte GN 2/1}

60 mm d'épaisseur, sans CFC, [solation en

polyuréthane haute densité (40kg/m3), injectée
sous haute pression

Portes en acier inoxy
ergonomique

Portes & chamiéres avge

e

lLe contréle numérique intuiti fmet d'ajuster les
parameétres de tempéraiure facilement et
rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét
« Ventilation Gill » sur le panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc compact
assemblé dans le haut de la machine permet un
accés facile pour I'entretien

Le systéme inteligent de tirage forcé assure une
température homogene dans un compartiment
réfrigéré

L'interrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque
la porte est ouverte pour éviter que I'air froid ne
sorte de |'intérieur, économisant ainsi de I'énergie

LX__(

\ri
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Le dégivrage & gaz chaud gaz

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La
hauteur des pieds peut étre  agjustée
individuellerment { 125mm-200mm) pour permettre
un nettoyage pratique

Les griles métaliques revétues de plastique
permettent le stockage de differents types
d’emballages et ont une capacité de chargement
maximale de 40Kg

Joint de porte magnétique pour garder une
hygiéne maximale et maintenir les propriétés
isolantes

Fe

Panneau inférieur estampg avec drain d'eau
spécialement congu e iendees opérations de

i

nettoyage plus ra d@s@r pIL]?‘KﬁJ)}%S

23 positions au niféf }J%%‘"T&@Fiﬁ’e n\
[ [des equipéments) 2
Convient pour lesirggipienis alim ?Jires GN2/1 ou
2% GN 1/1 Wy Y,

‘\%O d (Q/’

. - Do .
Equipé de 03 Grill MM’@ compléte
Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire
Puissance Absorbé : 720 Kw +/-10%

Tension d'alimentation : 230 V 1+N — 50Hz

g
an

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF
CAPACITE 700 L

Marque : ASBER, EDESA, AFl COLLIN LUCY ou
equivalent

Référence:

Température de -2°C a +8° C
Capacité : 700L. Norme HACCP
Nombre de porte : 01 (Porte GN 2/1)

60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en
polyuréthane haute densité (40kg/ma3}, injectée

| sous haute pression

Portes en acier inoxydable avec poignée
ergonomique

Portes & charniéres avec retour automatique

f@\
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Les portes ont une position de séjour de 120° et se
ferment automatiquement & moins de 20°

Les charniéres de portes réversibles

Le contrdle numérique intuitif permet d'ajuster les
paramétres de température facilement et
rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét
« Ventilation Gill » sur le panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc compact
assemblé dans le haut de la machine permet un
acces facile pourl'entretien

Le systéme intelligent de tirage forcé assure une
température homogéne dans un compartiment
réfrigére

L'interrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque
la porte es’r ouver’re pour ew’rer que I cur fr0|d ne

Evaporation auto bﬁ Ye Ge hasu da\deglvroge

Pieds en acier ino cl!gf e?uﬁiwbp é hauteur. La

hauteur des peut e e qgjustée
individuellement {125 ai);;zo
un nettoyage pratique S ¥ !

/p/éur permetire

Les grilles métaliques revétues de plastique
permettent le stockage de différents types
d'emballages et ont une capacité de chargement
maximale de 40Kg

Joint de porte magnétique pour garder une
hygiéne maximale et maintenir les proprietés
isolantes

Panneau inférieur estampé avec drain d'eau
spécialement congu pour rendre |es opero’rlons de

nettoyage plus rapides et plusfaciles- -

23 positions au niveau de la grille

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou
2x GN 1/1

c:]
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Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléte
Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire
Température de fonctionnement de -2°C & +8°C
Puissance absorbée : 210W minimum

Tension d'alimentation : 230 V - 50Hz

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF
CAPACITE 1400 L

Marque ;. ASBER, EDESA, AFl COLLIN LUCY ou
équivalent

Référence :.
Température de -2°C a +8° C
Capacité : 1400L. Norme HACCP

‘Nombre de porte : 01 {Porte GN 2/1)

Portes. en acier inoxydoble avec poignée
ergonomique e

Portes & charnieres ov/‘ & Pé’rfcgurﬁau’rqmiq’nque
i

Les portes ont une p si Tdﬁées“éﬁﬁbr del 120° et se
ferment automatiqugrp ?%‘é‘ﬁ@fﬁ%"&p@' o

Les chamiéres de por’ eSJ er5|bles/g /

% @ e \,
Le contréle numérique IWFQ\ /’r d'qjuster les
parametres de température facilement et

rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét
« Ventilation Gilt » sur le panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc compact
assemblé dans le haut de la machine permet un
acces facile pour I'entretien

Le systéme intelligent de tirage forcé assure une
température homogéne dans un compartiment
refrigéré

L'interrupteur de_porte arréte le ventilateur lorsque |.. . .

la porte est ouverte pour éviter que I'air froid ne
sorte de I'intérieur, €économisant qinsi de I'énergie

Evaporation automatique de I'eau de dégivrage

Wy

\E—(
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Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La
hauteur des pieds peut étre  qgjustée
individuellement (125mm-200mm) pour permettre
un nettoyage pratique

Les griles métalliques revétues de plastique
permettent le stockage de différents types
d'emballages et ont une capacité de chargement
maximale de 40Kg

Joint de porte magnétique pour garder une
hygieéne maximale et maintenir les proprietés
isolantes i

spécialement cgngl ROUE FRRr
nettoyage plus {:Jp g(gsé@j-,gﬂw&xﬁc ]

23 posiﬂohs au n‘\(‘)e_}iu dé'f&l—tgrill
\'/(0 \\. ry
C\‘EA_—??;S\- o

Convient pour les
2x GN 1/1

Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porfe compléte
Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire
Température de fonctionnement de -2°C a +8°C
Puissance absorpée : 200W minimum

Tension d'alimentation : 230 V — 50Hz

TOUR A PATISSERIE REFRIGEREE 400X400 FROID
VENTILE

Marque : PANIMATIC, ASBER, FURNOTEL ou
équivalent

Rétérence :

Température de -2°C a4 +8°C

Capacité : 600 Litres minimum. Norme HACCP
Dimensions £ 10 % : 2005x780x H 810

Rédalisation entierement [ intérieure te exterieure)

en-lnox AlSI 304

Dégivrage automatique de I'évaporateur par goz
chaud

Evaporation automatique du condensat

q

.
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Isolation en polyuréthane sans CFC (50 mm)

Plateau de travail en granit robuste de 30 mm avec
retour latéral de 150 mm & 250 mm de haut et
retour arriére de 250 mm de haut

4 couples de glissieres minimum pour platines
600x400 m

4 pieds en inox réglables.

Crémailléres et glissieres en inox, permeftant des
positionner les platines & souhait, fond inférieur
embouti, angles et coins arrondis (sans aspérités).

de la grille pour une capacité
Nont 70 mm.

%

kttent le stockage de
seilet ont une capacité
He 40 kg.

6 positions au niveq
de chargemegg \CRE@‘TUH:,
. é’o .

ameéliorer {fpp rotg€l]

Portes en &P Mesdable avec poignée
ergonomique, pleine longueur, robuste et
parfaitement intégrée.

Portes & charniéres avec retour automatigue
Panneau de commande et ventilation du moteur
avec ouverture avant pivotante

Le contrdle numérique intuitif permet d'ajuster les
paramétres de température faclement et
rapidement.

Bouton lumineux de démarrage-anét, _
Evagporateur & firage forcé avec couvercle
anticorrosion.

Groupe compresseur tropicalisé incorporé dans le
meuble

Evaporateur ventilé

Fréon ; R600a, R290, ou simjlaire

Alimentation électrique 220 V - 50 Hz

Puissance électrique : 260 W minimum

202
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CHAMBRE FROIDE MODULAIRE POSITIVE

Marque : DAGARD, COLDKIT, ARNEG ou équivalent
Référence :

Chambre modulaire & clé.

Dimensions £ 10%: L=2.15xP =2.15xH =2.00m
Cloisons isothermes toute hauteur

Réaction au feu du panneau : S3 Bs2d0

Avec porte pivotante de réfrigération avec
passage libre de19200x800x100mm

Revétement laminé alimentaire intérieur, exiérieur -
Couleur blanche

t de
e €
&

60 mm  épa s, mimytdl)  panneaux
L'

> 0/ 93 mO
Sol avec couverture in

Fermeture & clé et poignées dé condamnables de
I'intérieur

Eclairage intérieur par interrupteur extérieur avec
voyant

Controle de la température par thermométre
digital pour toute la chambre froide

Voyant de mise sous tension avec alarme visuelle
et sonore en cas d'arrét et de remontée de la
température

Dégivrage automatique

Les eaux de condensation des chambres froides
sont évacuées vers le réseau d'eaux usées par
siphonage :

Résegu PYC minimum

Groupe herméfique fropicalisé installé a distance
(chiffré & 10 métres) — Puissance 1,6 Kw minimum

Alimentation Mono 220 V - 50 Hz
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Fourni avec : 04 Kit de rayonnage intégré de
1000x1 600x400 mm de profondeur

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE NEGATIVE

Marque : DAGARD, COLDKIT, ARNEG ou équivalent

Référence:

Chambre modulgaire & clé.

Dimensions+10% : L=2.15xP =2.15xH = 2.00m
Cloisons isothermes toute hauteur

Rédction au feu du panneau : 33 Bs2d0

Chambres froides négatives, avec sol (panneaux
de 100 mm épaisseur minimumj, pPANNeaux
commerciaux lagués/lagqué.

Sol avec couverture inox antfidérapante

Fermeture & clé et poignées dé condamnables de
I'intérieur

Eclairage intérieur par interrupteur exterieur avec
voyant

Contrdle de la température par thermometre
digital pour toute la chambre froide

Voyant de mise sous tension avec alarme visueile
et sonore en cas d'arrét et de remontée de la
température

Dégivrage automatique

Les eaux de condensation des chambres froides
sont évacuées vers le réseau d'eaux usées par
siphonage

204
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bieal ‘é’fg*'i tallé & distance

Groupe hermétiqu
(chiffré & 10 mefre'
Alimentation Mo é

Fourni avec : 0O
1000x1600x400 m
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MAITRE D'"OUVRAGE DELEGUE

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures

LOT 3 : Matériel de Boulangerie patisserie et chocolaterie
N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.
Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de /'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a I'item.
Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne
« Proposition du soumissionnaire ».

ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

FAGONNEUSE MANUELLE

Marque :

Référence : #

Cadence ;
Transmissiol

+ T ou triphasée 380 V + N+ T- 50 Hz

1 prise de courant intégrée

Marque :

Référence :

Caractéristique
proposée :

LAMINOIR A TAPIS SUR SOCLE

Marque :
Référence:

Largeur de fravail : 500mm

Longueur de travail : 2000 mm minimum
Cylindres lamineurs en acier dur chromés

Avec grille de sécurité

Alimentation monophasée 220 V + T - 50 Hz
ou triphasée 380V + N +T-50 Hz

208
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Livré avec accessoires : outils et couteaux

rotatifs nécessaire

1 prise de courant intégrée

PETRIN DE TABLE Bl VITESSE

Marque :

Référence :
Capacité de 2 & 9 kg de farine,
Avec socle

Cuve inox,

Arbre inox

Alimentation mono 220 V+ T ou triphasée 380
V+N+T-50Hz

1 prise de courant intégrée

BATTEUR MELANGEUR 15 L

Alimentation : 2
Avec variateur de vitesse
Avec grille protection de cuve
Livré avec :

fouet,

Batteur plat

Crochet

1 prise de courant intégrée

BATTEUR MELANGEUR 05 L
Marque :

Référence :

05 Litres minimum

209
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Cuve inox

1 prise de courant intégrée
Puissance : 250 w
Alimentation : 220V + T- 50 Hz
Avec variateur de vifesse
Avec grille protection de cuve
Livré avec .

Fouet,

Batteur plat

Crochet

Marque :
Référence :;
Portée de 1

1 prise de courant intégrée

BACS A FARINE EN POLYETHYLENE

Marque :
Référence :
| Capacité 80 & 100 L

Refroidisseur eau glacée de boulangerie

Marque:
Référence :

Température d'eau dimentaire : 5
réglable

Régulateur de température
Capacité : 804 100 |

Puissance : 0.5 Kw minimum
Alimentation : 220V - 50 hz
1 prise de courant infégrée

°C

Cellule de Refroidissement rapide
Niveaux GN

10

S
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Marque :

Référence:

Dim 780x800x1545 mm

Poids net : 180 Kg

Finition intérieur/Extérieur : Acier Inox AlSI 304
18/10

Isolation: 60 mm d'épaisseur-Sans
CFC/HCFC

Couvre évaporateur : Amovible en acier AlS
304 Cr-Ni 18/10

Angles
hygiéne s

Chdssis porte : Systéme anti-condensation

Poignée de porte : Acier Inox 304 épaisseur
2mm

Joint de porte: Magnétique facilement
remplacables

Tableau électrigue : Amovible

Puissance : 0.52 Kw

Rendement Refroidissement rapide +20°C +
3°C: 40Kg

Rendement Surgélation +90°C-18°C : 28 Kg
Branchement électrique : 400V 3N -50Hz
Fluide réfrigérant : R404 a

1 prise de courant intégrée

Modalité refroidissement
rapide/surgélation : Avec sonde au coeur et
du temps prédéterming

Fourniture standard: N.10 couples de
glissiéres GN1/1 Espacement 75 mm &
Bonde de Vidange
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Evaporation : -10°C cond 45°C
Norme CEE.

10

Diviseuse hydraulique automatique
Marque :
Référence :

Alimenté division de la pate et
I'arrondissement avec réglage du poids
facile et simple opération & deux mains pour
plus de sécurité

Facilement interchangeable disque diviseur
avec une flexibilité mcmmole pour réglages
de travail de 16 §.258-g

% facile unigue
4 Ncoffre pour le

interrupteur
V4 fonchonnon’r

Extrémement stable méme pendant
I'arrondissement & cause de fonte lourde
pied de faire contrepoids avec surplomb et
roues largement placé

Avec fonte pied de fer sur roues mobile
supplémentaire stable et facile

Couteau en Acier inoxydable divisant

Coated anodisé disque en Aluminium de
séparation

Stable, isse et came dans e
fonctionnement guoftidien

Nettoyage facile avec un minimum
d'entretien nécessaire

Trois plaques d'arrondi synthétique leger
inclus

Régulation hydraulique variable de pression

q
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Augmentation fixe vitesse d’arrondi de 25 %

Connexion au sol (au lieu de pieds en fonte)

Amortisseurs (au lieu de pieds en fonte)

Transformateur pour 4 connexions de fil sans
N a 400 V; Sécurité: UL et Hygiéne
Certifications

Refroidissement ventilateur dans le cadre
debase

Température contrdlée ventilateur de

11

ELECTRIQUE

Marque :

Référence:
CARACTERISTIQUES :

5 niveawux - 400 x 600

+ Constfruction en acier inox.

« Chambre de cuisson en acier inox AlSI 304,

» Porte & double vitre en verre trempé, &
chambre & air

*» Poignée pour ouveriure

« Commandes électroniques LCD avec
écran tactile

« Systtme d'évacuation rapide de
["humidité

» Autoreverse [répartition de I'air dans la
chambre avec inversion automatique du
sens de rotation du ventilateur).

u
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5

» Eclairage de la chambre de cuisson.

» Refroidissement rapide G porte ouverte
Porte plaques soit pour la pdtisserie
Alimentation friphasée 380 v ou 400 VO hz
Puissance électrique § KW Minimum
CHAUFFAGE ELECTRIQUE

» Chauffage de la chambre de cuisson
I'aide de résistances électriques blindées

MODES DE CUISSON
*» Ar pulsé avec température 30°C - 260°C +

minimum (basse
Ve, forcée)

ec température

« Commandes programmables (20
programmes / 10 phases).

EQUIPEMENTS DE SECURITE

» Thermostat de sécurité de la chambre de
cuisson.

» Sécurité contre la surpression et la
1 dépression dans la chambre de cuisson.

» Relais thermique de sécurité du moteur.

» Systéme automatique de refroidissement
des composants et du logement des
commandes.

ACCESSOIRES STANDARDS :
e Supports munis de pieds avec porte-

X . |
plagues 60*40 incorpore
+ Hotte aspirante en acier inox, munie de
moteur et condenseur & air pour éliminer les d
vapeurs
1 prise de courant intégrée
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FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 NIVEAUX

Marque:

Référence :

» 2 niveaux de 2 plaques de 600*400
» Bouches levantes

» Habillage tout en inox..

« Chauffage él 'direc’r, montée en
’rempero’rur vl viron 30 min.

gy
. Regulori, de te oNgre maximale sur

e 2' % .
toute la sufftice qﬁ@sso Résistance
K o |

[=} N
S\ e o

)

« Commande regroupée en fagade et
portes & vision panoramique pour une
surveillance parfaite de la cuisson.

* Hotte aspirante avec moteur pour une
évacuation rapide des buées de
défournement.

» Monté sur étuve chauffante en inox de
méme margue — pietement réglable.

+ Alimentation Triphasée 380 ou 400 + T+N

* Puissance 10 Kw minimum par niveau

s Arrivée d’eau

« Evacuation trop plein des buées 3/8"

1 prise de courant intégrée

13

ARMOIRE DE FERMENTATION
Marque :
Référence :

Capacité minimale : 1 compartiment de 25
niveaux de 60 mm réglables minimum

Intérieure entiérement en inox

Fermentation controlée sur plus de 50 heures
minimum

&
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Tableau de commande électronique

Humidité réglable de 30 & 90% par hygrostat
et sonde hygroméirie électronique

Humidite avec apport d'eau extérieur
Ferrage & droite ou sur demande & gauche

Panneaux mousse polyuréthane, épaisseur
60 mm, lagué blanc

Sur roulettes pour mise en place et
neftoyage

Groupe frigorifique tropicaliser
Puissance : 2,5 KW minimum
Alimentation Mono 220V - 50 Hz

14

TREMPEUSE A CHOCOLAT professionnelle
Digital 6L avec sonde

Marque .

Référence :

Contenance éL S
Fabrication en PVC noir houfe*"ké;iéfonce
Liviée avec une cuve ef  couvercle
amovible en acier inoxydable - ‘

Sonde intégrée pour un contrdle précis de la
température du chocolat pour respecter les
courbes de tempérage

Résistance de chauffe interne avec réglage
précis de la température
Plateau en inox pour 6L de chocolat

04 programmes inclus : Noir, laif, blanc ou
manuel

Dimensions :

Totale : 33x40x13.5¢cm +10%

Bassine GN1/2:32.5x26.5x10cm +-10%
Poids & vide : 3.72 kg

Tension : 220V & 230 V

.
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L iLaroje de Payenir
b, G

Puissance : 120 W
Puissance : 3 bars

15

GUITARE DE CHOCOLAT
Marque :
Référence:

Socle et bras de coupe en acier inoxydable
massif.

mm

Bras de coupe N°2 vert : écartement de 22,5
mm

Bras de coupe N°3 Jaune : écarfement de
30 mm

16

CUTTER R5 PLUS ROBOT COUPE

Marque :

Référence :

Vitesses. Bloc moteur métallique.

Fonction pulse

Moteur asynchrone

Sécurité magnétigue et frein moteur

Livré avec cuve cutter de 5,5 litres inox avec
poignée et couteau lisse fond de cuve en
iNOX.

400 volts triphasé ou 220v

Hauteur : 49 cm

Longueur : 35 cm.

Profondeur : 28 cm.
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Puissance : 1200 Waits. 1500-3000
Tours/Minute

17

LAMPE A SUCRE A 02 TETES
Marque:
Référence :

Plan de travail en inox, recouvert d'une
feuille silicone antiadhésive
interchangeable.

Emetteur céramique monté sur un fiexible
permettant de régler la hauteur en fonction
de la chaleur désirée.

2 tétes : 2 lampes de 500 W
Dimensions : 460 x 330 mm

18

JL17: 880,
Puissance minimale : 50 watts,
Alimentation : 220 volts-50 Hz-
Godet 700 mi

Piston Inox

Livré avec

2 buses

1 jet rond R4

1Jet plat

19

Aérographe stylo & compresseur basse
pression

Marque :
Référence :

20

Gants a tirer le sucre jeux en Latex
Marque :
Référence :

21

Gants pour le chocolat - Jeux
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Marque :
Référence
Matigre : 90% polyamide, 10% élasthanne

22

Thermomeétre & sucre
Marque :
Référence :

23

Marque :

24

Fourchette & tremper le chocolat
Marque :
Référence :

25

Chalumeau Professionnel
Avec réglage de débit
Chalumeau de cuisine robuste (1850°C}

Alumage automatique avec verrouillage
de sécurité (piezzo)

Trés bonne prise en main et grande stabilité

26

Ciseaux pour sucre 24 cm
En acier trempé pclissage fin
Manche laquée noire

27

Plaque chavuffante pour sucre
Plague recouverte d'un tapis anti adhésif

Puissance 110W, 240 V monophasé

28

Décapeur thermique chocolat électrique

Position « air froid » & 50 °C pour un
refroidissement rapide et un ifravail & basse
température

Régulation de la température et du débit
d'air selon 3 niveaux

219
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Dispositif Thermostop — arrét automatique de
I'élément chauff tem:os de surcharge

protéger i
téte avec
les endroits

Sans flamme, urité absolue, la
diffusion de chaleur est immédiate.
Puissance 1500 W - 220V 50Hz.

Livré avec 3 embouts.

220
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Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Lot°4 : Matériel de laverie et Matériel de buanderie
N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.

Les colonnes Désfgnations et caractéristiques technigues et Appréciation de 'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & Fitern,

Les valeurs des dimensions, longueurs, copacites, ...

« Proposition du soumissionnaire ».

. Doivent dtre renseignées d’une maniére précise dans la colonne

(5

lie Proposition | Appréclation
. . s eoar . du de
m Désignation et caracteéristiques techniques . ol . .
N© soumissionnai | I'administrati
re on

LAVE VAISSELLE A CAPOT Marque :

Marque : Référence:

Référence : quacterlsi’lq

ue proposée .
Dimensions des f : 500 x 500 mm
i
Hauteur De ch ' : minimum
IS

Position du t de en angle permettant

une installationyselQgles con es du chantier.
1 Protection IP 25 con equ

Capacité horaire de 80 casiers ou 1.440 assiettes

Arrét automatique du cycle & I'ouverture du capot. |

Consfruction entiére en inox AlSI 304 simple paroi

Dispositifs de protection contre les surchauffes etle manque

deau

Surchauffeur atmosphérique puissance 9 KW minimum,

Doté d'une pompe de lavage

224
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Doté d'une pompe deringage
Table prélavage inox avec douchette de dimensions :1200
mMmMx700mmx850mm

Table de sortie machine & laver 700mmx700mmx850mm

Dotée d'un adoucisseur avtomatique de 71 minimum

Alimentation : friphasée 380 v + N +T-50 Hz,
Accessoires :

Dispositif de distibution des liquides de maniére
automatique

LAVE VERRE

Marque :

Référence:

Capacité panier de 500X500

Température de ringcage

Capacité du réservoir du lavage : 30 litres minimum

Un panneau de commande simple avec affichage
numeérique

Distributeur de produit de ringage intégré

Disposé d'un systéme de pause apres le lavage et avant le
rngage pour garantir gu'aucune goutte d'eau ne tombe
sur les articles a la fin du cycle de ringage.

Chaudiére intégrée : 5 litres minimum pour un usage intensif

Electricité monophasé 230 V/1 ph/50 Hz
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CASIER POUR 16 COMPATIMENTS
Hauteur maximum: 17.6 cm
Diamétre maximum: 10.9 cm
DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur
du verre,

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord
superieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures
élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter ia déviation de 'eau au
cours du lavage.

CASIER POUR 25 COMPARTIMENTS
Hauteur maximum : 24.1_c#r
Diamétre maximum /&Y
DIM : 500X500 7

3
@
3
=
Q.
®
w

En matériaux con
Hauteur du casier & v aXgctement sur la hauteur
du verre.

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord
supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux temperatures
glevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de l'eau au
cours du lavage.

CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS
Hauteur maximum : 24.1 cm
Diamétre maximum:7.2cm

DIM : 500X500

1
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En matériaux convient aux produits alimentaires
Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur
du verre.

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord
suUpEérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures
élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de l'eau au
cours du lavage.

CASIER A 18 ASSIETTES PLAT§,.__\

—

Hauteur du casier es
des qssiettes

4 |Muni d'un cloisonnement &k ler de base et le bord
supérieur.
Résistant aux produits de lavage et aux températures
élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de 'eau au
cours du lavage.

CASIER A PLATEAUX

Dimensions : 500 x 500

7 rangers

Résistant aux produits de lavage et aux fempératures
élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de I'eau au
cours du lavage.

CHARIOT DE TRANSPORT D'ASSIETTES

Dimensions : 90 x 780 x 750 mm
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4 roues pivotantes de diamétre 125 mm dont

2 & frein, en polyamide

Chariot de transport d'assiettes en acier inoxydable.
Capacité environ

400 assiettes standards

Livré avec 2 grilles de séparations anti-chute et une housse
de protection lavable

Le fond du chariot est incliné pour éviter toute chute

LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE

Marque :

Référence:

Chargement frontal
Capacité : 24 kg minimum ;

en peinture gris affakoei S <
p gis ofyfastien.y

Bac & lessive norme G 3% ftiments sur le dessus de [al
aveuse,

Prédisposition pour le raccordement des pompes & lessive

Variateur de vitesse & fréquence
Programmateur Control

Chauffage électrique, puissance : 18Kw minimum
Alimentation électrigue triphasée 380 V + T+ N - 50 Hz

Laveuse essoreuse 4 Super essorage pour réduire I'humidité
résiduelle et le temps de séchage.
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Le Programmateur électronique est un microcontrdleur qui
fonctionne & fravers I'écran tactile

Niveau acoustique dB(A) < 50.
Cerfification CE, WRAS.

10

SECHOIR DE LINGE

Marque :

Référence:

Capacité : 16 KG

Tambour acier inoxydable
Programmateur : easy control
Tambour en acier iNoX e,

& cirk;ﬁ%gk i et 1 _“ol CoNgu pour
_ ‘ﬁ;gﬁrr‘;;?l“m’r’ igyr du tambour
NG & 7

Combindison d'un flu
maximiser et optimiser |

-

Dotée de variateur de fréq e a programmer et
remplacer indépendamment du moteur.

- Transfert maximal de chaleur
- Faible consommation d'énergie
- Temps de séchage réduit

Chavuffage électrique puissance : 21Kw minimum ;

Alimentation électrique triphasée 380V + T+ N - 50 Hz

11

CALANDREUSE

Marque :

Référence:

Longueur cylindre & partir de : 1000 mm

La machine doit avoir un dispositif d'arét automatique en
cas de non utilisation

Bouton d'armrét d'urgence
Dispositif protége doigts pour plus de sécurité

51
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3

Dispose d'un régulateur pour une meilleure distribution de

chaleur sur le rouleau

Vitesse de repassage variable

Commande & pied pour arrét et démarrage
Puissance fotale : Skw minimum
Alimentation : 380 V - 50 hz

12

MACHINE A COUDRE avec table support

Marque :

Référence :

Avec les fonctionnalités ci-apres :
Points intégrés

Mise en ploce rcp_
Compar’nment & .

Entrainement 7 griffes
Abaissernent des griffes

Systéme F.A.S.T* de remplissage de la canette
Position d'arrét de 'aiguille

Point de renfort automatique

Ecran d'affichage LCD

Sélection des points

Réglage de la tension du file supérieur

Touches de contrdle & portée de main Protection

Variateur de vitesse

Panneau amovible des points

Fonction double-aiguille (simple/jumelée)
Fonction position initicle de I'aiguilie

13

CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS

5
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Marque :

Référence :

Tube acier époxy

2 portes sacs avec couvercle
4 roues pivotantes

14

CHARIOT A LINGE PROPRE
Marque :
Référence :

En polypropyléne monobloc Dimensions 1 600 X L 800 X H
1200 mm minimum

4 portes permettant un accés des 2 cotés
2 roues fixes

3rayons de rangements espacés de 250 mm minimum

Fermeture aimantée

15

Marque :
Référence :

Réglage par thermostat

Avec : aspirateur, ventiiateur et repose fer en acier INOX
304.,

Surface de repassage 120 x 80 cm (+/-10%)

Chaudigre automatigue et électique au contrdle
glectronique d'une capacité minimale de 5 litres

Bras orientable et aspirant avec jeannette repassage
manches

Groupe fer vaporisant avec fer électro-vaporisant.

Volt. 230-1-50 Hz.

Ly
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Lot N° 5 : Matériel de distribution, self- service , Matériel de travail et de rangement et

Matériel de nettoyage
N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >>en précisant les coractéristiques
du matériel proposé.
Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dons le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a f'item.
Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne
« Proposition du soumissionnaire ».

Proposition du Appiéciation
ltem N° Désignation et caractéristiques techniques postiion ¢ de
soumissionnaire |, . , . .
- I'ddministration
MEUBLE BAIN MARIE A FAU SUR MEUBLE CHAUD | Marque :

Marque : Référence ;

Ré&férence : Caract?rlshque,
proposée :

Dimensions : L x P x H hors tout 1500x700x900

mm

+ Appareilage doit éfre obligatoirement
certifié CE (présentation du cerfificaf)

+ Dessus de
épaisseur mini
arrondis

e Plinthe eninox Colonnette eninox de @ 32
minimum sur foute la longueur fixée sur
pietement :

s Piétements réglables en hauteur en acier
inoxydable AlSI 304, hauteur 850mm

e Température de fonctionnement peut
atteindre 90°C minimum

234
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e Habillage cétés et facade en strafifié sur
panneau phénolique épdisseur 10 mm avec
protection de tous les angles (verticaux et
horizontaux) en acier inox

e« Compartiment technique intégré pour
branchement électrique

e Meubles chauds comportant un dispositif
de marche/arréi avec voyant de mise sous
tension sur chaque zone de chauffe

» Rampe & plateau en acier inox 4 trois fubes

« La rampe doit éfre fixée sur le chdssis au
travers la fagade

e Pare-haleine courbée et pare haleine
frontale pour une meilleure protection des
aliments.

¢ Rampe | deur 300 mm
minimum e‘&@"%’

S
« Cuve royo . '%passe & hm, profondeur
200 mm maxifyrpaur45ess GN 1/1

« Chauffage par résistances blindées.

« Thermostat de régulation électronique &
offichage digital et réglage par touches
sensitives.

« Remplissage d'eau par vanne manuel avec
controle du niveau.

« Vidange d'eau par frop-plein amovible
« Alimentation triphasée : 400 V+N+T - 50 Hz

+ Puissance totale 5 Kw minimum pour un
meilleur rendement

e Livré avec 4 bacs GN 1/1
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| prise de courant intégrée et protégée conire
les projections d'eau

VITRINE REFRIGEREE AVEC CUVE SUR MEUBLE
REFRIGERE

Marque :
Rétérence :
Dimensions : 1500X700X1800mm

. Appareillage doit éfre obligatoirement
certifié CE (présentation du certificat)

« entierement en acier inoxydable AlSI
304.Acier ufilisé sera inox de qualité
alimentaire {dessus et cuivre) 12/10 minimum

e Dessus de meuble_en acier inoxydable
épaisseur mini - e avec bords

X
arrondis o
O

e Plintheen |." Coi&ng@r‘re r%l ox de @ 32

minimum  sur {feyted [,9?% J _
piétement 2,

e Piétements réghs Peduteur en acier |

inoxydable AlS! 304, hauteur 850mm

+ Alimentation : Mono 230 V+T | Z

e Puissance totale : 0,6Kw |
» Dégivrage automatique J -

e Piétements réglables en hauteur en acier
inoxydabie hauteur 850mm

« Habilage de fagcade et latéraux stratifie,
couleur au choix

+ FEclairage intégrée en série |
« Rampe & plateau en acier inox & trois tubes | |

e La rampe doit étre fixée sur le chdssis au
travers la fagade

VITRINES

236
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s Vitrines réfrigérées en glace sécurit avec

. U 0
pare-haleine
s Réglage de la température par thermostat 0 0
digital
o Température : +4°/+10°C 0 0
e Vilrine avec 3 étageéres, réfrigération par 0 0
évaporateur ventilé
e Viline avec clapets en polycarbonate 0 0
coté client, portes coulissantes cété service
Cuve:
e Température ; +4°/+10°C 0 0
e Cuve soudée et rayonnée pour un
nettoyage facile, adapte pour bacs GN h.|O 0
max 200mm
» Isolation par_rag de polyuréthane & 0 0
haute densit '/s’ﬁ SFES éi HCFC
« Cuve f;r m(gt;),wlﬂ@efa sur tous les coté 0 0

pour chm’r'\ m% ;’ggﬁgf/@ge ) a ‘

Quvrage p \y L’Jrgn%e y/fc'rpccordemen’r et

jetic w{ et de pose
%’O ¥ W
Livré avec :

«3 étagéres en verre démontables type glace
securit ou similaire

* Lumiére intérieure, basse consommation
PLAQUE FROIDE
+Réfrigération gréce & un serpentin en cuivre

*Plaque froide isolée avec du polyuréthane
écologique injecté densité 40kg/m3

RESERVE FROIDE
sRéserve inférieure réfrigerée

*Panneau de commande additionnel pour la
| réserve avec thermostat +2°/+10°C

sisolation avec du polyuréthane écologique
injecté densité 40kg/m3

+ Réfrigération ventilée
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Livré avec glissiéres extractibles

CHARIOT CHAUFFE ASSIETTES

Marque:

Référence :

Construction entidrement en Inox AlSI 304
Porte-assiette & niveau constant
Alimentation : Mono 230 V+T, 50 Hz

Contenance 2 piles de 100 & 120 assiettes
environ (Diam 220 mm} '

Chauffage par résistances blindées T° 80 maixi
- puissance : 1300 W minimum

Commande par boitier e’fcmche avec témoin
que [P 459

A ..\

Meubles de :- foution 2dk es avec roues

yeur

ovo_n’r et arriére
§dable AISI 304,

Couverture de protection

Systéme élévateur par ressorts ajustables aux
poidsRéels

DISTRIBUTEUR A PLATEAUX, COUVERT, PAINS ET
VERRES

Marque :

Référence:

Dim : 1500 x 700 x 1500 mm minimum

Construction entiérement en acier inoxydable
AINSI 304

Piétements en dcier moxydoble AISI 304
hauteur 850mm

Présentoir & couverts et & pain, & ld partie
superieure 3 bacs en polycorboncn‘e 2x3 GN
1/3 - 100pour les couvertst+ en dessous 2 bacs
GN 2/1 200 pour le pain

238
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BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque:

Référence :

Quualité : HDPE
Dimensions : 600X400X200

Couleur blanche

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :

Référence:
Qualité : HDPE

Dimensions : 600X400X200
Couleur grise

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X300

Couleur grise

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque!

I
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Référence :

Qualité : HDPE
Dimensions : §00X400X300
Couleur noire

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque:

10 Référence :

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X200
Couleur noire

TABLE DE TRAVAIL MOBILE

Marque :

Référence :

J Tout inox AISI 304

. épaisseur 15/10 minimum

. Dim : 1000X700, hauteur 850 mm

minimum

. Bord tombé de 40mm minimum avec

contrepli

. 4 roulefrj Mo & freins

o Totalemgft - relevé arriére
1 de 100 miiede & inimum avec| 1 -
retourincling um
* Insonorisa ‘" G AU stratifieé double
face totalementait t protégé par une| |

téle en acier inoxydable

e AIS|I 304 couvrant totalement le panneau
stratifie.

En dessous :

. un bloc de rangement gastro 5 niveaux
GN 1/1

o une étagére basse

12 TABLE De CHEF AVEC BAC GAUCHE
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Marque:

Référence :

*  Toutinox AlSI 304

*  épaisseur 15/10 minimum

e Prévoir Robinet mélangeur

¢ Dimensions : 1400X700 hauteur 850 mm

+ Doublé par panneau hydrofuge strafifié
de 19 mm d'épaisseur minimum et collé

e Bac de de 400x400 mm avec bonde
surverse crépine et siphon en alliage chromé
avec culot démontable

s Avec passage de robinetterie (EC/EF)

e Totalement arrondis et bord relevé arriére

de 100 mm de hauteur au minimum avec|
retourincliné de 20mm cu minimum.
En dessous :
* une étagere basse
CHARIOT DE SER\{!, 4
Référence:
. En agl
13 minimum ‘g >
. 3 nive g:,
. 4 roues
CHARIOT DE DISTRIBUTION :
Fourniture et la mise en place d'un chariot de
distribution  ayant  principalement  les
caractéristiques suivantes :
En acier inoxydable de dimension : 1000 x 500
14 X 900 mm composé de :
- 2 bacs " Gastronome" Y% profondeurs 150
avec poignées en inox 316 qualité alimentaire.
- 3 bacs " Gastronome" ¥ profondeurs 150
avec poignées en inox 316 qudlité alimentaire.
- compgartiment pour assiettes.
9
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- plateaux t6le inox 316.
- roulettes pivotantes dont deux avec freins

ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX
Marque :

Référence :

. en acier inox, portes coulissantes

. Dimensions L: 1600 X P:700 X H: 1800
mm+ 10 %

. sur roulettes

15

Rayonnage avec agéres en INOX 05
Niveaux
Marque :

16 Référence : |

Q,
%
foe ]
Q
| =
—.‘
g
&

5QD./ hauteur ; 1800

Etagére mobile en PVC 05 Niveaux
Marque :

Référence :

17 Dimensions : L1000XP500XH1800

04 Roues nylon

Chope inox avec blocage sur 02 Roues

ETAGERES MURALE DE RANGEMENT
DEMONTABLE

18 Ce prix rémunére & l'unité la fourniture et la
pose des étagéres murale de cuisine ayant les
caractéristiques suivantes .

242
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Les rails de I'étagére s'attachant facilement &
I'aide des vis fournies, les supporis adoptés
doivent éte montés & n'importe quelle
distance grace & la construction réglable en
hauteur, L'étagére peut cinsi élre adaptée
individuellement & chaque utilisation, couvre
une surface murale inutilisée dans la cuisine,
garantissent une stabilité maximale.

2 étagéres de Dimenslons 1000x 350 de
profondeur environ Construction en inox 304
d'épaisseur 15/10 éme, avec des supporfs en
rails démontable et réglable en hauteur.

19

Echelle Basse GN1/1 DE 10 Niveaux 04
ROULETTES PIVOTANTES

Marque :
Référence :

e Toutenlnox
« Entrée 325 mm

4 Roulettes
chocs

20

&
ECHELLE HAUTE &R B0 AIVEAUX 04
ROULETTES PIVOTANT s

Marque :

Référence:

» Tout en Inox

« Entrée 325 mm butées avant arriére

4 Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs

21

BILLOT EN POLYPROPYLENES

Marque :

Référence :

. Sur pied inox AlSI 304,

. Billot en polypropylénes hauteur entre
100 et 150 mm,

¢ Dimension totale L 1200 x P 600 x h 850
mm

22

DIABLE

Marque:
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Référence :
. & haut dossier
. force 250 Kg

. Roues & bandage caoutchouc
. Hauteur 1300 mm (+/-10%)

. Largeur des bavettes 300 mm

. Peinture époxy

23

SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE
INOX

Marque:
Référence:
. Dimensions : 600 x 400 mm

24

CHARIOT ROULANT INOX POUR BALANCE

D
By Na)
8 =

25

TABLE DE DEBARAZSAGE INOX AVEC TROU VIDE
ORDURE 1000X700

AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE
Marque :
Référence :

26

PLONGE BATTIERIE INOX 2 BACS AVEC
EGOUTTOIR

Marque :

Référence :

. Tout inox AlSI 304

. épaisseur 15/10 minimum

. Dimensions : 1600 x 700 mm hauteur 850
mm

. 2 bacs de 400X400 ou 500 x 500 mm
. Dosseret arriére

=
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-

. Bord tombé droit avec retour d'équerre
sur 'avant et les cotés

. Dessus chaudronné en extrémité, sans
pigces d'obturation sur chaque co1é des bords
tombés et sur les extrémités des dosserets

. Habillage inox cache bacs sur les 3 faces

. Douchette avec flexible sur mélangeur
mono frou:
. Bande survers

LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU

Marque :

Référence:

¢ Commande a genou o .
. Clapet anti retour dosseret avant et

arriére

. Cuve inox AlS| 304 avec habillage sur 3

faces

. Commande de 'eau mitigée au genou

sur panneau de fagade articulé

. Dosseret arriére inox avec distributeur de
savon liquide

. Mélangeur d'eau mitigée avec robinet &
col de cygne

Livré avec : - -
« Distributeur de serviettes papier, |
e Distributeur de savon, |
e Brosse d ongle |

e Poubelle pour les serviettes I
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28

POSTE MOBILE DE DESINFECTION

Marque:

Référence :

Fixe équipé de :

. tuyau gudlité alimentaire longueur 1o m

. Doseur: réglage de la concentration
par buses calibrées

. un pistolet antichoc
. Distributeur de produit
. support inox bidon, 10kg

s Disconnecteur NF protégeant le réseau
d'eau potable

o Fixation murale

29

ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE
Marque :
Référence :

y - nouveau
4 filtre plissé
g, flexible

Composition dyf
suceur combing
plat, sachet filt

Accessoires livrés ; EQUIPEMENTS [ nouveau
suceur combiné eau et poussiéres, filtre plissé
plat, sachet filtre ouate, suceur long, flexible

Systéme de récupération : Bac {sans sac)

30

MONOBROSSE

Marque :

Référence:

Application : Lustrage

Vitesse : Haute vitesse

Vitesse : 400 tpm

Consommation de courani: 1 100 W
Source d'énergie : Cable

(5
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Pression du disque ; 27 g/cm?
Niveau sonore : 59 dBA
Dimensions : 56 x43x 117 cm
Longueur du cdble : 12,5 m

CHARIOT DE MENAGE ET DE LAVAGE
Marque:

Référence :

Chariot équipé de :

Presse & mdchoire

31 2seauxde 151
2seauxde 61
Porte sac poubelle de 100 L minimum
Livie avec
200 sacs poubelle
CHARIOT POUR FEMME DE CHAMBRE - Type : 8
& 12 chambres
roulettes de profaction en caoutchouc.
32

2 arceaux latéraux supérieurs pliants (donf 1
avec couvercle rabattable) pour accrocher
sac & linge et sac en plastique.

2 arceaux latéraux inférieurs plianfs avec gnlle
et roulettes de protection.

2 tablettes intérieures fixes et 2 tableties &
hauteur variable avec décor bois, coloris au
choix .

Revétement thermolaqué coloris fitane RAL
7084.

(i—]

247



~—FONCIERE—

r ro
CvmC

MAITRE D'OUVRAGE

MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

ify
i
”i

?\ y
kS

OFPPT

Law o.lcdrf-wmr ‘,'é“-

Le chariot TRI est éguipé en plus de 2 bacs
superposables avec couvercles pour le tri des
déchets. Dims({ cm) : L avec les arceaux repliés
:92,5.P50,5XH1188cm.

Equipés de 4 roues pivotantes diameétre 200
mm, 5éme roue centrale diamétre 160 mm.

Accessoires : casier bois pour petits articles,
cendrier, support pour prospectus, 2 bacs de
i de déchets avec couvercle, volet roulant
verrouillable, rouves avec bandage
caoutchouc, sac en polyester 5 poches,
suspension pour 2 sacs 50 L, couvercle
verrouvillable teinte bois.

33

CHARIOT PORTE BAGAGE POUR HOTEL EN
LAITON Doré B

Coloris doré
Tapis rouge sur

04 Roulettes DZOOrTTm,,pa) o]
pivotantes '

34

RACLETTE POUR SOL POLYPROPYLENE LARGEUR
35CM MINIMUM AVEC MANCHE

35

RACLETTE A VITRE AVEC POIGNEE INOX
LARGEUR 25CM MINIMUM

Livré avec perche télescopique longueur 2 m
minimum

36

BALAI COCO 29 CM AVEC MANCHE
Monture bois - douille vis

37

PANNEAU ATTENTION SOL GLISSANT

38

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 litres
Antibactérien couleur bleu

39

SEAU LAVEUR
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Capacité : 14 litres
Anfibactérien couleur rouge

40

ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS
En INOX 304
Finition satinée

Toit en pente anti-poussiere
Dimensions £ 10 % : L 950 x P 500 x H 1 800

&

b
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Lot 6 : Petits Outillages de cuisine et de restaurant

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques

du matériel propose.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre

renseignées ou modifiées.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a I'item.
Les valeurs des dimensions, Jongueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans fa colonne

« Proposition du soumissionnaire »,

Aiguille 4 Brider en Inox Margue :

Marque : Référence :

Référence : Caractéristique
proposée :

1 SET Café/ Thé Hotel : plateau contenant
BOUILLOIRE, 02 tasses

Margue :

Référence :

Aiguille 3 Larder 7
Marque :

Référence : i

Aiguiseur affu!

Marque :
Référence :

Aplatisseur Inox
Margue :
Référence :

Araignée acier inoxydable DIAM 12mm
Marque :

Référence :

Armoire stérile 10 couteaux
Marque :
Référence :

Assiette & dessert classique porcelaine émaillée
certifiée blanche 23CM blanche Haut de Gamme
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE
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Marque :
Référence :

Assiette a4 pain classique en porcelaine blanche
émaillée certifiée 13X13 CM Haut de Gamme
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

b

Marque :

Référence :

Assietie 2 Pasta 30 cm en Porcelaine certifiée Haut de
Gamme TENDANCE Hiotelier QUALITE
SUPERIEURE

10

Marque :

Référence :

Assiette & Présentation 30 cm en inox bord perlé Haut
de Gamme TENDANCE Hételier QUALITE
SUPERIEURE

11
Marque : e et
Référence /‘N"Aﬁ
Assiette alvéolée Haut/ g Gamnsg(\'gf JANCE
Hételier QUALITE SU ‘g{

12 Marque : 2
Référence : ‘9?\'
Assiette Creuse 22 cm en\P{n’MILLEE
BLANCHE certifiée Haut de G ENDANCE

13 Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :
Assiette Entremet :20cm en Porcelaine Blanche
certifiéc Haut de Gamme TENDANCE Hotelier

14 QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :
Assiette gastronomique classique em porcelaine
blanche émaillée certifite Haut de Gamme

15 TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :
ASSIETTE PLATE PORCELAINE ,EMA[LLEE

16 BLANCHE certifiée DIAMETTRE 31CM Haut de

Gamme TENDANCE  Hételier QUALITE
SUPERIEURE ’

256



—FONCIERE—
> Ve
| M \or

MAITRE D'OUVRAGE

e

MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

Marque :
Référence :

17

ASSIETTE PLATE PORCELAINE blanche émaillée
certifiée DIAMETTRE 16CM Haut de Gamme
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

18

ASSIETTE PLATE PORCELAINE blanche émaillée
certifiéce DIAMETTRE 20CM Haut de Gamme
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

19

ASSIETTE PLATE PORCELAINE blanche émaillée
certifi¢¢ DIAMETTRE 27CM Haut de Gamme
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence : PPN

20

r=1
b

ASSIETTE PL
certifice DIA
TENDANCE

Marque :

Référence :

21

ASSIETTE RECWMCM Haut de
Gamme TENDA elier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

22

ATTENDRISSEUR DE VIANDE ALLU
Marque :
Référence :

23

Bac gastronome GN 1/1 -100MM POLYC
Marque-:

Référence :

24

Bac gastronome GN 1/1 -150MM POLYC
Marque :
Référence :

25

Bac gastronome GN 1/1 -200MM POLYC
Marque :

Référence :

24

Bac gastronome GN 1/1 -65MM POLYC

=7
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Marque :

Référence :

27

Bac gastronome GN 1/2 -150MM POLYC
Marque :
Référence :

28

Bac gastronome GN 1/2 -65MM POLYC
Marque :

Référence :

29

Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC
Marque :
Référence :

30

Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC
Marque :

Référence :

31

Bac gastronome GN 1

Marque :
Référence :

32

Marque :

Référence :

33

Bac gastronome GN 1/6\:{0MC

Marque :

Référence :

34

Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC
Marque :
Référence :

35

Bac gastronome GN 1/9 -65 MM INOX 0,6L
Marque :

Référence :

36

Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC
Marque :
Référence :

37

Bac gastronome inox GN 1/1 - 100MM INOX 14L
Marque :
Référence :

38

Bac gastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX 28L
Marque :

sy
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Référence :

3?

Bac gastronome inox GN 1/1 -15¢MM INOX 21 L
Marque :
Référence :

40

Bac gastronome inox GN 1/1 -65 MM INOX 9L
Marque :

Référence ;

41

Bac gastronome inox GN 1/2 -150 MM INOX 9,5
Marque :

Référence :

42

Bac gastronome inox GN 1/2 -65 MM INOX 4L
Marque :

Référence :

43

Bac gastronome inox GN 1/2. Hauteur 100 mm
Marque :
Référence :

44

Marque :

Référence :

45

Bac gastronome in
Marque :
Référence :

4

45

APyl 2
Bac gastronome inox GN 1 LIBNKT INOX 2,8

Marque :

Référence :

47

Bac gastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX 4L
Marque :
Référence :

48

Bac gastronome inox GN 1/4 -65MM INOX1,8L
Marque :

Référence :

49

Bac gastronome inox GN 1/6 - 150MM INOX 2,4L
Marque :
Référence :

50

Bac gasfronome inox GN 1/6 -100MM INOX 1,6
Marque :

&
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Référence :

51

Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4
Marque :
Référence :

52

Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur
100mm

Marque :

Référence :

53

Bac gastronome polycarbonate GN -1/3 Hauteur
150mm

Marque :
Référence :

54

Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur
100mm

Marque :
Référence :

55

150mm
Marque :

Référen.ce :

54

Marque :

Référence :

57

BAHUT INOX 2,4L SANS COUVERCLE
Marque :
Référence :

58

BAHUT INOX 5L SANS COUVERCLE
Marque :

Référence :

59

BAIN-MARIE INOX 1,3L SANS COUVERCLE
Marque

Référence :

60

BAIN-MARIE INOX 3,2L SANS COUVERCLE
Marque :

Référence :

81

BAIN-MARIE INOX 6,3L SANS COUVERCLE
Marque :
Référenc_e :

62

Barre aimantée 56cm en Inox et Polypropyléne
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Marque :

Référence :

63

Batte Cotelette en Inox
Marque :
Référence :

64

BEC ROUGE POUR BOUTEILLE VERSEUSE
Marque :

Référence :

45

Beurrier 06 cm/4cl £ 10 % en porcelaine blanche

Marque :

Référence :

66

Biberon A décorer 140ml
Marque :
Référence :

&7

BOITE 50 CARTOUC
Marque :

Référence :

48

BOITE STOCKAGE
Marque :

/3

3 CARRE-1,3L
[N .

S0 5 ey

Référence :

69

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 3,8L £ 10 %
Marque :
Référence :

70

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 5,7L + 10 %
Marque :

Référence :

n

BOITE STOCKAGE POLY CARRE 7,6L £ 10 %
Marque :
Référence :

72

BOL A CEREAL-15,5CM £10 %
Marque :

Référence :

73

Bol 3 Consommer 12¢m/ 38 cl en porcelaine

blanche + 10 %
Marque :

Référence :

74

BOLS DE CUISINE CON INOX ;Série : 1L; 2L ; 8L

1
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Marque :

Référence :

75

BOLS DE CUISINE ROND INOX Série ; 1.4L;2.8L;7L
Marque :
Référence :

76

BOLS DE C'UISIN.E PP BLANC Série ; 1,61;10L1; 13.5L;
2,8L:4.5L;6.5L

Marque :

Référence :

77

Brosse - pour grill-avec Manche en Bois/fil en acier
laitonné

Marque :
: ey n ne,«m
Référence : %fr\

78

ervme acha
es equvpemenf 3
Référence : SAE g )

Brosse Pétissien ker en Soie 3§5mm) +10%
Marque :

-'
=
=
G
e
)
/

79

Cadre A opéra mo t 10 % avec
barres de séparation, et 1surlalongueur

Marque :
Référence :

80

Caisse 3 génoise en inox (410X610X50) MM * 10 %
Marque :

Référence :

81

CAISSE CONTENANCE 32L BLANCHE £ 10 %
Marque :
Référence :

82

CAISSE CONTENANCE 32L VERTE + 10 %
Marque :

Référence :

83

Canneleur zesteur PP
Marque :

Référence :

84

Carafe a décanter évasée en verre
Marque :

Référence :

Carafe i eau base carrée en verre

.| Marque :
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Référence :

84

Carafe a jus sans couvercle 0.5L+10%
Marque :

Référence :

87

Carafe a jus avec couvercle 1L £ 10 %
Marque :

Référence :

a8

Carré pour patisserie 10x 10x4 cm =10 %
Marque :

Référence :

a8y

Casse homard
Marque :
Référence :

70

Casse noix

Siuswadinbsg sa
Marque : 1Byde ad1niag

Référence :

1

=) v (,’a‘\n
CASSEROLES CUIVREATYX S5efie 1,2L ;2,51 10
%

Marque :

Référence :

92

Cendrier en porcelaine TENDANCE Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

23

Cercle a entremets en inox @ de 200 mm et une hauteur
de 45 mm minimum

Marque :

Référence ¢

94

Cercle a entremets en inox @ de 80 mm et une hautaur
de 45 mm minimum

Marque :
Référence ;

95

Cercle 3 tarte en inox Diam :20 /H: 2cm. + 10 %
bord roulé

Marque :

Référence :

26

Cercle a Tarte en Inox Diam :24 /H: 2 cm.x 10 %
bord roulé
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Marque :
Référence :

97

Cercle a vacherin en inox @ de 80 mm et une hauteur de
45 mm minimum

Marque :

Référence :

98

Cercle A vacherin inox @ de 240 mm et une hauteur de
60 mm minimum

Marque :

99

Référence : e et dg/;

Cercle mousse ¢

Marque :

Référence :

100

Cercle Rond entigt A\ ¥
Marque :

Référence :

101

Chafing-Dich angulaire & 2 bains marie inox
couvercle rabattable & 2 brileurs Dim 0,6/0,35
mmii10%

Marque :

Référence :

102

Chafing-Dich angulaire a 3 bains marie inox
couvercle rabattable & 2 brileurs Dim 0,6/0,35
mmz10%

Marque :

Référence :

103

Chafing-Dich rond couvercle rabattable a 1 briileur
Dim Bac 0,40 mm 10 %

Marque :

Référence :

104

Chalumeaux 3 Caraméliser : 40 ml -16cm % 10 %
Marque :

Référence :

105

CHARIOT A LEGUMES INOX
Marque :

Référence :

106

Chevalet de table symbole en inox « réservée »

Dim 10X5X5 £ 10 %
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Marque :
Référence :

107

Chevalet de table symbole en inax « non-fumeur »

Marque :
Référence :

108

CHINOIS CON INOX TOILE ; Série : 20CM ; 24 cm *
10%

Marque :

Référence :

109

110

Référencdy

111

4 <N ;
Clseaux a p%&@/ﬂ % de longueur

Marque :

Référence :

112

Cloche bombée pour assiette eninox 26 cm 10 %
Diam inox 18/10

Marque :
Référence :

13

Cloche plate pour assiette in inox avec trou central
26 cm % 10 % Diam inox 18/10

Marque :

Référence :

114

Cone en inox pour croquembouche @ 275 mm et
hauteur de 450 mm + 10 %

Marque :
Référence :

115

Coquetier en inox
Marque :
Référence :

114

Coquilleur a Beurre PP
Marque :
Référence :
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17

Corbeille a pain forme ronde @ 200mm minimum en
inox
Marque :

Référence :

118

CORBEILLE PRESENTATION BAMBOU BASKET
Marque :
Référence :

117

Corne 134x94 mm
Marque :
Référence :

120

COUPE A DESSERT AVEC PIED EN VERRE
TENDANCE Hau e Hételier QUALITE

Marque :

121

Coupe a glacgle ‘egENDA Haut de Gamme

Marque :
Référence :

122

Coupe (Eufs en Tranches Fils Inox
Marque :

Référence :

123

Coupe péte en Inox 18/10 15X9cm
Marque :

Référence :

124

Coupe pite/Ronde, rigide Exo glass stérilisable
Marque :

Référence :

125

Coupelle porcelaine blanche diamétre 7 cm £ 10%
Marque :

Référence :

124

COUPERET 600GR BONNE CUISINE
Marque :

Référence :

127

Couteau a Beurre en Inox TENDANCE Haut de
Gamme Hitelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

128

Couteau a désosser
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Marque :

Référence :

COUTEAU A DESSERT acier inoxydable épaisseur 2.5cm
longueur 20 cm TENDANCE Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

129
Marque :
Référence :
Couteau a entremet baguette inox 18/10
TENDANCE Haut de Gamme Hdételier QUALITE
SUPERIEURE
130
Marque :
Référence :
COUTEAU A FROMAGE PATE DURE
131 | Marque :
Référence :
COUTEAU A FROMAGE PATE MOLLE
132 |Marque : 5
Référence : ¢ m
Couteau a se, lamesde) L@\ / manche (ABS) 3
rivets longj m e g& %
133 M. . e\\\\ '\Qe g_
arque : . 2 N Vj" 2
Référence §, *. i ‘g?w
TE N
COUTEAU 1’%%55/"
134 |Marque :
Référence :
Couteau a Pain avec Lame Inox 35 cm
135 | Marque :
Référence :
Couteau 3 polisson cuisine 30 cm* 10 % manche en
élastomere — propyléne lame alvéolée
136 Marque :
Référence :
Couteau 3 Poisson en Inox{90g)} 18/10 Haut de
Gamme TENDANCE Hotelier QUALITE
137 SUPERIEURE
Marque :
Référence :
Couteau i steak” Haut de Gamme TENDANCE
138 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Margue :

o
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Sl

Référence :

139

Couteau batte manche palissandre lame 33 ¢cm 1 10 %-
épaisseur 3 mm + 10 % -largeur4cm 10 %

Marque

Référence :

140

Couteau d’office professionnel lame inox 10 em et 12
cm de manche noire & 03 rivets

Marque :
Référence :

141

Couteau professionnel de cuisine
Marque :

Référence :

142

Couteau de table baguette inox 18/10 TENDANCE

Haut de Gamme Hoteli Al E SUPERIEURE
eve et da,
Marque : ;}O(\“ 94,

Référence :

143

COUTEAU ECAIL
Marque :

Référence : N

144

COUTEAU ECONOMERES 240 27

Marque :

Référence :

145

Couteaux Génaoise-Manche ABS : 28cm ; 30 CM £
10%

Marque :

Référence :

1446

Couteau scie a patisserie professionnel lame inox
mache noire a 03 rivets

Marque :

Référence :

147

Couteau Table en Inox {110 g) 18/10 TENDANCE
Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

148

Couteau  tranchelard alvéolé lame de
30cmmanche noire a 03 Rivets

Marque :

Référence :

268
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o

Couteau tranchelard lame de 30cmmanche noire a
03 Rivets

149 Marque :

Référence :

Couteaux sommelier
150 | Marque :

Référence :

Couvercle Bac gastronome polycarbonate GN 1/1
151 Ma.rque :
Référence :

Couvercle Bac, opé palycarbonate GN Y2

P A,
152 [Marque: /P 0’5
A ’b\
Référence /s AN P %
9 2% o Cj

Lo -\ e’\
Co la/B: 1
uverc g gﬂﬂg&u‘?&e po
153 | Marque : .

Référence :

M Pwarte
Couvercle Bac Mlycarbonate GN 1/6
154 |Marque :

Référence :

Couvercle gastronome Inox GN 1/1 Sans poignée
155 | Marque :

Référence ;

Couvercle gastronome inox GN 1/2 Lf1: 325 cm / 265

<m

136 Marque :

Référence :

Couvercle gastronome inox GN 1/3 L/ : 325 cm /176 cm

157 Marque :

Référence :

Couvercle gastronome Inox GN 1/3 Sans poignée
158 | Marque :

Référence :

Couvercle gastronome Inox GN 1/6 Sans poignée
159 [Marque :
Référence :

Crémiers : 15CL-30CL £ 10 %

160
Marque :
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Référence :

161

Cuillere A café en Inox (2.5mm) 18/10 Tendance
Hant de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

162

Cuillere 3 Dessert en Inox 3mm i 10 % 18/10
Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

163

Cuillére a entremet baguette inox 18/10 Tendance

Marque :

Référence :

164

Cuillere a
Tendance
SUPERIEURE
Marque :
Référence :

q aG@ﬁ‘ﬁnﬁx (2.51r) + 10 % 18/10
g\ de Gampe® Motelier QUALITE

165

CUILLERE A RAGOUT COTE INOX
Marque :

Référence

1646

Cuillere 3 soupe baguette inox 18/10 3mm x 10 %
Tendance Haut de Gamme Hdtelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

167

Cuillére d'Amour PP
Marque :

Référence :

168

Cuillere de service en Inox Pour buffet Tendance
Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

169

Cuillére Portionneuse de Glace
Marque :
Référence :
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17

Cuillere Table en Inox (3mm) 18/10 Tendance
Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

7m

CUVETTE CARRE 32X32
Marque :

Référence :

172

Dariole inox @ de 55 mm minimum
Marque :
Référence :

173

DENOYAUTEUR D'OLIVE ALU
Marque :

Référence :

174

DESOSSEURS ¢ ES 13CM, 16cm & 10
% /
Marque :

Référence

175

Distribut
Marque :
Référence :

174

Distributeur papier alu / film inox 45 cm 1 5 % longueur
Marque :
Référence :

177

DOUILLE SAINT-HONORE LOT /2
Marque :
Référence :

178

Douilles en polycarbonate 24 Pcs
Marque :

Référence :

179

ECUMETTES a FRITE ETAMEE 16CM ; 24 cm £ 10 %
Marque :

Référence :

180

Ecumoire 12.5 cm en Inox18/10+£ 10 %
Marque :

Référence :

181

Ecumoire 14cm en inox1.2mm (longueur
manched3cm) * 10 %

S
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Marque :

Référence :

182

Egouttoir en inox pour bac gastronome GN ¥ longueur
325 cm flargeur 265 cm * 10 %

Marque :

Référence :

183

Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/1
fongueur 530cm/ largeur 325 cm £ 10 %

Marque :

Référence :

184

Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/3 Marque
professionnelle

185

inox. Manche en

Marque :

186

Emporte-piac @éqﬁlﬁﬁth\? n boite de 8 piéces
minimum forme ¢

Marque :
Référence :

187

Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces
minimum forme carrée

Marque :

Référence :

188

Emporte-pidce cannelé en nylon boite de 8 piéces
minimum forme ovale

Marque :
Référence :

189

Emporte-piéce cannelé en nylon bolte de 8 piéces
minimum forme ronde

Marque :

Référence :

190

Entonnoir 12.5cm F18JTS £ 10%
Marque :

Référence :

in

Entonnoir longueur 42 mm largeur départ 32 mm
largeur arrivé 5 mm £ 10 %

Marque :

1
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EPROUVETTE POUR PESE-SIROP
192 | Marque :
Référence :
ESSE TOURNANTE Di2 POUR BARRE DE 15
Longueur 285mm
193
Marque :
Référence :
ESSOREUSE A SALADE 101+ 10 %
194 | Marque :
Référence :
FAITOUT INOX Di
AVEC COUVER
195 Marque : ‘
Référence : LY
Fer & gigot gni 05%°18/20 ma
1946 |Marque : ‘
Référence :
Flacon verseur en polyéthyléne 35 cm £ 10%
197 |Marque :
Référence :
Fouet 3 Sauce "FMC » :30cm (NF-Hygiéne/Manche
Isolant 230°C)
198 Marque :
Référence :
Fouet en Inox 25 cm WPS-10P* + 10 %
199 | Marque :
Référence :
Fouet en Inox 35 cm WPS-14P** +10%
200 |Marque :
Référence :
FOURCHETTE A DESSERT EN INOX 4000 Longueur 20
em + 10 % Tendance Haut de Gamme Hotelier
201 QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

(¢
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202

Fourchette 3 entremet baguette inox 18/10
Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

203

Fourchette a escargot
Marque :

Référence :

204

Fourchette a huitres
Marque :
Référence :

205

Fourchette 3 Poisson baguette en Inox 18/10
Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE 2

Marque :

Référence :

206

Marque :

Référence :

207

Fourchette chef 2 de\f::x oo
Marque :

Référence :

208

Fourchette de service Pour buffet en Inox
Marque :
Référence :

209

Fourchette Table en Inox (3 mm) 18/10 Tendance
Haut de Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

210

FUSIL AIGUISEUR ROND : Série / BLEU JAUNE NOIR
30CM +10%

Marque :
Référence :

211

Gant pour Four Résistant en Silicone a une T°
jusqu'a 93° L43cm

Marque :

Référence :

212

GODET A COUVERTS POLYETH

1
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Marque :
Référence :

213

Grand Plateau de service de thé marocain argenté
rectangulaire

Marque :

Référence :

214

GRATTOIR A MANCHE 250 MM LAME 100MM + 10
%
Marque :

Référence :

215

Grattoir Poisson
Marque :

Référence : m de /5 o

214

Grille pétlssgl{eq ox 400)(@0 2 3 traverses
Marque : 3 -\(5" ?SQQ'

Référence :

17

Huilier vinaigrier en verre Ion Bem10%

\Q\Jl np Lo

Marque : s %0
Référence : T

218

Jeu de 12 ébauchoirs a pate a sucre
Marque :

Référence :

219

Légumidre ronde en inox Diam 30 + 10 %
Marque :
Référence :

220

Légumiére ovale en inox L 40/20 = 10 %
Marque :

Référence :

22

Louche i sauce
Marque :
Référence :

222

Louche de service en inox {2.5 mm)
Marque :

Référence :

223

LOUCHES INOX, Série : 0,05L, 0,121, 0,25L, 1L
Marque :

Référence :

-]
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224

Lyre Génoise en Acier chromé (Shautéurs de
coupe2ab cm) L4dcm £ 10 %

Marque :

Référence :

225

MBAKHRA EN ARGENTERIE GRAND MODELE (1ER
CHOIX) QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

226

MESURE GRADUEE SUR PIED INOX 1L
Marque :

Référence :

227

Mesure 3 cocktail double 2,5/055 cl en Inox + 10 %
Marque :

Référence :

228

Mesure 3 cocktail deuble, nox+10%
Marque :

Référence :

229

Margue :

Référence :

230

Milasson @ de 22 cm = 1u

Marque :
Référence :

231

Mini Chafing-Dich ovale argenté 1 brileur
TENDANCE Hébtelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

232

Mini Chafing-Dich rectangulaire argenté 1 brileur
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence

233

Mini Chafing-Dich rond  argenté 1 brileur
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence

234

Mini entonnoir A piston en Inox 0,8 Lts £ 10 %
Marque :

Référence

276



—FONCIER&-

f"\

MAITRE D'OUVRAGE

MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

235

Moule A brioche en inox @ de 180 mm minimum
Marque :

Référence

236

Moule a brioche en inox Pde20mm10%
Marque :

Référence

237

Moule A cake droit en inox 250x80 minimum
Marque :

Référence

238

Moule 3 cake en Inox 18% : 35x12xprof8.5cm t 10
%

Marque :
q (\e\\e et do

Référence & / \’o

239

, ﬂ‘: \.\\(’ . Q,«\ >
Marque : 3 (_)Q,\ QQ\&Q@-" a
Référence B o

240

Moule A cake In ’PBW@
Marque :
Référence

24

Moule A cake ouvrant en inox 240x80 mm % 10 %
Marque :

Référence

242

Moule a cannelé bordelais en silicone de 8 cannelés @
de 55 mm une hauteur de 50 mm minimum

Marque :
Référence

243

Moule 3 charlotte emboutie fond uni en aluminium
sans couvercle @ de 160 mm minimum

Marque :

Référence

244

Moule & charlotte en Inox capacité 1.5L diamétre 21
cm hauteur 9 cm £ 10 %

Marque :

Référence

245

Moule 3 madeleine en silicone rectangle plague de
17x12cm minimum

Marque :
Référence
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244

Moule 3 manquer fer blanc rond uni @ de 180 mm,
Hauteur 5cm £ 10 %

Marque :
Référence

247

Moule a petit ddme 3 cbtés longueur 4 cm, hauteur 1cm
+10%

Marque :

Référence

248

Moule A petit four cannelé en fer blanc uni longueur 35
mm

Marque :
Référence

249

mm+10%
Marque :

Référence

250

Moule 2 petit four tartelé\tfe rt(:ihg
40 mm + 10 % NS

Marque :

!C\?E}p(‘en fe

Référence

251

Moule 3 savarin en fer blanc @ de 220 mm Hauteur 5¢m
+10%

Marque :

Référence

252

MOULE A STEAK
Marque :

Référence

253

MOULE DEMI SHERIQUE INOX 160MM £ 10 %
Marque :
Référence

254

MOULE DEMI SHERIQUE INOX 200MM £ 10 %
Marque :

Référence

255

Moule en polycarbonate demi. sphére, Dimension
plaque:27,5x13,5xh25cm£10%

Marque :

Référcnce

G
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256

Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en
chocolat de . 100g pour une épaisseur de 3 mm
Dimensions qu moule (135x275) mm Hauteur 24 mm.
Dimensions du lapin Hauteur (100x89) mm

Marque :

Référence

257

Moule en polycarbonate rigide a forme de pouponnette
Ceeur. Dimensions du moule {Lxl) :{175 x 275} mm % 10
%

Margue :
Référence

258

Moule en polycarbonate rigide a forme de Tasse
Moyenne. Dimensiens du moule (Lx1) {175 x 275) mm
Hauteur 24 mm £ 10 %

Marque :
Référence

259

. y
Marque :
Référence

260

MOULE ETAIN KO
Marque :

Référence

281

MOULE EXOPAN DARIOLE SET 6
Marque :

Référence

262

MOULE INOX DARIOLE 0,051 £ 10 %
Marque :

Référence

263

MOULE INOX DARIOLE 0,07L £ 10 %
Marque :
Référence

264

Moule Pain de Mie Exopan 18 x8.5x 7.5cm £ 10 %
Marque :
Référence

265

l'VlouIes a chocolat Professionnels en silicone { 10
Moules)

Marque :

Référence

&

279



—FONCIERE—
Fan )
s M N

MAITRE D’OUVRAGE

e

MAITRE D'OUVRAGE D

&

ELEGUE

Barre gourmande x 9

14 Sphére Diam 03 cm (X24)

Escargot 29.5 mm (x24)

Tablette Choco 155x75 mm (X3)
Diamant 2.8 cm (x4)

Quenelle X16 Diam 275x135 mm
Globe 2.9¢m (X32) Diam 275x175mm
Feve cacao (X26)

Sphéres torsadées(X15)

Ronds Nervurés Easy choc (X15)

244

Mouilin 4 [égumes en inox 32cm
Marque :

Référence :

267

Moulin a poivre e

Marque :
Référence :

248

Moulins a sel et
transparent Acryliqu

Marque :

Référence :

269

MOULLE INOX CROQUEMBOUCHE
Marque :
Référence :

270

Moutardier en verre
Marque :

Référence :

271

Chevalets de table numéros en Acier inoxydable
delau36,Dim7.4x58x48cm110%

Marque :

Référence :

272

OUVRE BOITES MODEL DE TABLE
Marque :

Référence :

273

Panier 8 ménage {5piéces) en verre
Marque :
Référence :

274

Paniér a pain en inox
Marque :

&
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Référence :

275

Panier i vin verseur en osier
Marque :

Référence :

276

Paniére & pain en inox 25x18cm ovale £ 10 %
Marque :

Référence :

277

Passe - Sauce Chinois en Inox diam:18 cm
Marque :
Référence :

278

PASSE-VITE A GRILLE étamée 3MM £ 10 %
Marque :

Référence

279

PASSOIRE a 2 POIGN INO
Marque :

Référence :

280

Passoire Chinois E
Marque :
Référence :

281

Marque :

Référence :

282

PASSOIRE ROND TOILE 1,5MM
Marque :
Référence :

283

Peigne de Décoration Set de 7 piéces
Marque :

Référence :

284

Pelle 3 chocolat Inox 18X10 cm £ 10 %
Marque :
Référence :

285

PELLE & FOUR INOX PERFO
Marque :
Référence :

284

PELLE A FCUR PIZZA HETRE ROND
Marque :

A
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Référence :

287

PELLE A HORS D'CEUVRES
Marque :

Référence :

288

Pelle i patisserie en inox
Marque :

Référence ;

289

Pelles aluminium longueur de 218 mm ; 310 mm £ 10 %
Marque :
Référence :

290

Pelles en bois bout rond longueur : 350/400/450 mm *
10 %

Marque :

21

Référence : et de T
P m—rs

Marque :
Référence :

292

Petit Plateau
rond 30,5 cm

Marque :
Référence :

293

PETIT SEAU A GLACONS
Marque :

Référence

294

Photophore en verre Lot de 4 piéces
Marque .

Référence :

295

PIERRE A AGUISER GROS 459
Marque :
Référence :

296

PIERRE A AGUISER MOYEN 460
Marque :

Référence :

297

PINCE A ARETES INOX
Marque :
Référence :

298

Pince 3 Décor
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Marque :

Référence :

299

Pince a escargot
Marque :

Référence :

300

PINCE A GATEAU
Marque :
Référence :

301

Pince & Homard/noix
Marque :

Référence :

302

PINCE A HORS D'(
Marque :
Référence :

303

Pince a Se
L23cm

Marque :

en Vinyl Vert

Référence :

304

Pince péte de 100 mm en inox
Marque :

Référence :

305

Pince/Ciseaux Multi Usages en inox
Marque :

Référence :

306

Pinceau Patissier Pure Soie Manche en Polypro 35
cm

Marque :

Référence :

307

Pinceau a pitisserie, Série : 30 cm ; 40cm;45cm
Marque :
Référence :

308

Pinceau plat longueur 20 cm manche en polyester £ 10
%

Marque :

Référence :

309

Pinceau plat manche plastique largeur de 40 mm
Marque :
Reéférence :

1
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310

PJ SEAU AVEC BASE 12 LTS
Marque :
Référence :

31

Planche 2 Découper Blanche en Polyéthyléne 53 x
32.5 xEp:2cm

Marque :
Référence :

312

Planche 3 Découper Bleue en Polyéthyléne 53 x
32.5 xEp:2cm

Marque : ==
. ; '/';C—" de m
Référence ~Jo,,

313

n Polyéthyléne 53 x

314

Planche 3 Dég et on en Polyéthyléne 53 x
32.5 xEp:2cm

Marque :

Référence :

315

Planche & Découper Rouge en Polyéthyléne 53 x
32.5 xEp:2cm

Marque :

Référence :

314

Planche 3 Découper Verte en Polyéthyléne 53 x
32.5 xEp:2cm

Marque :
Référence :

317

Planche 3 Découper professionnelle 55 x 45 x 3cm
Marque :

Référence :

38

PLAQUE A DEBARASSER INOX 40X30 18/10
Marque :
Référence :

319

PLAQUE A FOUR ALLU PERFO 10MM
Marque :

Référence :

320

Plague a tuile EN ALUM PERFOREE 60X40cm
Marque :
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Référence :

321

PLAQUE PERFOREE TOLE A PIZZA
Marque :
Référence :

322

Plat 3 Sushi en Mélamine 53 x18 x3 cm APS
Marque :

Référence :

323

Plat rond en inox Diam 30 £ 10 %
Marque :

324

Référence : i

Plat ovale eninox L,
e

Marque : / @

Référence : °:

325

PLATEAU DE SERVI{,
27/22/16CM (1ER C IEURE

Marque :
Référence :

326

PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL
DIAMETTRE 65CM QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

327

PLATEAU DE SERVICE EN ARGENTERIE
MAROCAINE TROIS PIECES,
DIMENSION : 50/43/35CM, QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

328

Plateau de service en inox & anse rectangulaire
longueur 240x160x50 mm £ 10 %

Marque :

Référence :

329

PLATEAU LIMONADIER
Marque :
Référence :

330

Plateau Miroir en Verre 1/1 APS
Marque :

Référence :

331

Plateau Miroir en Verre 1/2 APS
Marque :
Référence :

Cs1
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332

Plateau de service antidérapant 0,60/0,40 cm £ 10 % de
diamétre

Marque :
Référence :

333

Plateau rond antidérapant 0,35 cm t 10 % de diamétre
Marque :
Référence :

334

Plateau polypropyléne NSF
Marque :

Référence :

3356

POCHES EN PERLON ; Série.: 3¢ CM ,50cm
Marque : 7
Référence :

336

Marque :

Référence :

337

' &
POELE A FRIRE ALU ANTISABH;, *
Marque :

Référence :

338

POELES A FRIRE TOLE BLANC ; Série :18 cm, 22 cm,
24 ¢cm, 40cm, 50cm

Marque :
Référence :

339

Poéle a Paella 24cm
Marque :

Référence :

340

Poéles a Sucre Cuivre 1,8L; 2,5L
Marque :

Référence :

M

Poéle ANTIADHESIF 4 crépe @ 240 mm £ 10 %
Marqgue :
Référence :

342

Poéle ANTIADHESIF 4 omelette @ 220 mm 10 %
Marque :

Référence :

343

Poéle Choc Access Antiadhésive ; Série : 20cm, 24
cm, 28cm,36cm ,40cm (Revétement PTFE)

Marque :

&
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Référence :

344

Poéle Choc junior antiadhésive. Diam 32cm. H4.4
cmEp :3.3

Marque :

Référence :

345

Poéle de flambage ronde en cuivre
Marque :

Référence :

344

Poéle de flambage ovale en cuivre
Marque :

Référence :

347

POELE INOX 36 CM 10%
Marque : A

Référence :

348

POELE OVALE 0 % en inox

antiadhésive
Marque :

Référence : )

349

Poire 4 Jus SO
Marque :

Référence :

350

Poissonniére en Inox 50cm
Marque :

Référence :

351

Pomme noisette ovale cannelée PP
Marque :

Référence :

352

Porte Adition en Inox
Marque :

Référence :

353

Porte-menu en Similicuir - Format A4 noir
Marque :

Référence :

354

PORTE FICELLE SUR PIED
Marque :

Référence :

355

Pot a café 0.5L avec couvercle
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Marque :
Référence :

356

Pot i lait 0.5L avec cauvercle
Marque :

Référence :

357

Potalait1lL
Marque :

Référence :

358

Présentoir 3 Giteau Carré 31x31 cm: h 16 cm APS
Marque :

Référence :

359

360

Marque :

Référence :

361

Présentoir Buffet h : Bem APS
Marque :

Référence :

362

Racle tout nylon 120X95 mm £ 10 %
Marque :

Référence :

353

Racloir a billot
Marque :

Référence :

364

Ramasse couverts en plastique 4 caisses 53x32,5Xht
10cm +10%

Marque :

Référence :

345

Ramasse miette silver en Alu 15,5 cm HFS/0S/DS
Marque :
Référence :

366

Ramequin en verre 8.5cm
Marque :

Référence :

367

Réipe 6 faces en Inox h{24cm)

L_’r\
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Marque :

Référence :

368

Réchaud 3 alcool en cuivre 1 briileur
Marque :

Référence :

369

Réchauds & flamber de table & cartouches de gaz
0,35/0,28/0,1

Marque :

Référence :

370

RECT ANGULAR 30X27CM - QUARTZ

371

M -~ QUARTZ

372

REGLE%Q’\ STIQUE
\.—.

Référence :

373

REGLE GRADUEE FLEXIBLE
Marque :

Référence :

374

Rince doigts
Marque :

Référence :

375

Rondeau bas avec couvercle en Inix 20cm/24cm/28cm
Marque :
Référence :

376

Rouleau a Patisserie en Bois 50 cm
Margue :
Référence :

377

Rouleau 3 patisserie nylon 500 @ 45mm 5%
Marque :

Référence :

378

ROULEAU MULTICOUPE UNI 5ROUL
Marque :
Référence :

339

Rouleau pic-vite en polyamide 12 em longueur £ 10 %

a2
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Marque :
Référence :

380

Roulette a pate de 100 mmen inox +10 %
Marque :

Référence :

381

Russe en Inox avec queue Diam 28/24-22
Marque :

Référence :

382

Saladier Carré 12.5x125.5 cm Blanc en mélamine
APS

Marque :

Référence :

383

Saladier en

384

Marque :
Référence :

385

Saladier en verre transparent 30 cm de longueur 7 cm
de largeur / capacité 750cl minimum

Marque :

Référence :

386

Saliére et poivriére en verre
Marque :
Référence :

387

SAUCIERE - 25CL
Marque :

Référence :

388

SAUCIER EN PORC EN PATE DE LIMOGE QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

389

Sauciére"Aladino"eninox150mil
Marque :
Référence :

370

Saupoudreuse en Inox & Figures Fines: 9.5x7cm
hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

200

})/-:s
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avole de Fayemir i
SO o

Référence :

391

Savarin individuel débouché en fer blanc @ de 65 mm et
une hauteur de 15 mm = 10 %

Marque :

Référence :

392

Sceaux a vin
Marque :
Référence :

393

Scie Boucherie en Inox
Marque :

Référence :

394

SERIE 2 BASSINE QUE EN INOX

Marque :
Référence :

395

Marque :
Référence :

396

SERIE 4 CHINOIS 18-20-22-26 EN INOX 18/10
Marque :

Référence :

397

SERIE DE 3 PLAQUES A ROTIR INOX 40-50-60+ 10 %
Marque :
Référence :

398

SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FOND PLAT 24-
28-32-36
Marque :

Référence :

399

SERIE DE 6 CASSEROLES 16-18-20-22-24-28 en inox
avec fond renforcé 18/10

Marque :

Référence :

400

SERIE DE 6 SAUTEUSE INOX 20-22-24-28-30-32
avec fond renforcé 18/10

Marque :

Référence ¢

401

Seringue pour cuisine
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Marque :

Référence :

402

SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL
MAROCAIN : (3 SUCRIERS PETIT MODELR/MOYEN
MODELE/GRAND MODELE + 2 PLATEAUX A PIEDS,
DIAMETRE :50CM MINIMUM QUALITE
SUPERIEURE

Marque :
Référence :

403

Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE
Marque :

Référence :

404

SET DE TABLE Rectangulaire en vinyle 35/45 cm, couleur
au choix

Marque :
Référence :

405

Shaker en i
Marque :

Référence :

406

- — Fopraagyl
Siphon a créme en inex0:5E

Marque :
Référence :

407

Souffle A sucre 340 mm £ 10 %
Marque :

Référence :

408

Soupiére 320 cl en Porcelaine
Marque :
Référence :

409

Soupiére en inox avec couvercle
Marque :

Référence :

410

Soupiére en inox sans couvercle
Marque :

Référence :

411

Soupiére sur Pied avec Couvercie en knox : 22cm
Marque :
Référence :

412

Sous Bal & consommer en Porcelaine Blanche
Marque :

A
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Référence :

413

Spatule Blanche en Polyglass 30 ¢cm
Marque :

Référence :

414

Spatules coudées en Inox 25 ¢cm ; 30cm
Marque :

Référence :

415

Spatules en silicone 25 cm ; 35cm
Marque :
Référence :

416

SPATULES FIBRE 25 cm ;30 cm;40cm;50cm
Marque :

Référence :

47

droite £ 10%

Marque : (
il AR
Référence : Y\ "\ o 5 /

418

AN T
Spatule flexible depite inox de400 Mimt 10 %
Marque : T

Référence :

419

SPATULES INOX 10X38CM ; 12x38 CM
Marque :

Référence :

420

SPATULES INOX COURBEES 22CM ; 25cm;30cm
Marque :
Référence :

421

SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM
Marque :
Référence :

422

Spatule longue coudée manche solide 20cm
Marque :
Référence :

423

Spatule Maryse en caoutchouc de 230 mm 1 10 %
Marque :
Référence :

424

Spatules patissiére longueur 240 mm; 340 mm Manchg
polypropyléne Lame inox £ 10 %

Marque :
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Référence :

425

Spatule""Elvéa"" en Elastomére thermoplastique :
45cm (110°C)

Marque :
Référence :

426

Sucrier argenté sans couvercle
Marque :

Référence :

427

Sucrier avec couvercle En inox
Marque :

Référence :

428

SUCRIER EN E BLANCHE QUALITE

429

Support

Marque : "‘\

- RN K
Référence : > 7

430

Support Menu a Pinice 30 cm
Marque :
Référence :

431

Support rotatif pour décoration Gateau
Marque :

Référence :

432

Support Buffet 39x39 cm APS
Marque :

Référence :

433

TABLIER BOUCHER METAL
Margue :

Référence :

434

Tamis en inox 18/10-diam : 26 cm
Marque :
Référence :

435

TAMIS FARINE BORD PLAST 0.8MM ; 1.8MM
Marque :

Référence :

436

Tamis tout inox @ de 350 maille de 25 mm
Marque :

1
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Référence :

437

Tapis a décor relief Arabesque
Marque :

Référence :

438

Tapis a décor relief Coffee
Marque :
Référence :

439

Tapis en silicone de cuisson antiadhérente
52X32cm

440

44

Marque :
Référence :

442

Tartelette en fer blanc ronde unie @ 100 + 10 %
Marque :
Référence :

443

Tasse et sous tasse a café en mélamine 08 cl Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

444

Tasse+Sous Tasse a Petit Déj.23cl en mélamine
hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

445

Terrine rect terre cerise 28 cm
Marque :
Référence ;

444

Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée
:1Pax

Marque :
Référence :

447

Théigre marocaine traditionnelle argentée gravée
: 6Pax

:
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Marque :

Référence :

448

Thermométre Infrarouge
Marque :
Référence :

449

Thermomatre sonde, sonde en acler inoxydable de -
30°C 34120°C £ 10 %

Marque :

Référence :

450

Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir
15L

Marque :

Référence :

451

452

Tourtiere cannelée fond amovible en fer blanc @ de 200
mm

Marque .

Référence :

453

Turbotiére en Aluminium 50X40cm
Marque :
Référence :

454

Vase en verre de table hauteur 140 mm
TENDANCE Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :
Référence :

455

vase en verre de type académie hauteur 250mm
TENDANCE Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

456

Verre a Cocllttail 24.5 Transparent TENDANCE Haut
de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référepce :

o
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457

Verre a Cocktail " double " verre sonore
TENDANCE Haut de Gamme Hobtelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque :

Référence :

458

VERRE A BALLON 25CL TENDANCE Haut de Gamme
Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

459

Marque :

Référence :

450

O
Verre 3 bleré @, ﬁg@» ’T)erre

Haut de Gamme WTE£ SUPERIEURE
ap ‘P a')‘*//
Marque : e

Référence :

4561

Verre i cocktail 21 ¢l TENDANCE Haut de Gamme
Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

4562

Verre & cognac 25 cl "verre sonore » TENDANCE
Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

463

Verre 3 dégustation "verre sonore” TENDANCE
Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

464

Verre a eau FB "verre sonare” TENDANCE Haut de
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

4465

Verre A eau gobelet cristallin 25 !
Marque :

Référence :

466

Verre a irish coffee 23 cl TENDANCE Haut de
Gamme I-loteher QUALITE SUPERIEURE

5
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Marque :
Référence :

4567

Verre a pied cristallin tulipe 16 cl , 19 cl , 25 cl
"verre sonore" TENDANCE Haut de Gamme
Hﬁtelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

448

Verre & Thé Cristal Transparent TENDANCE Haut de
Gainme Hatelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

4569

Haut de Gamme

470

3, e
- iy B )

&
Verre Islande~80aF JEMGANCE Haut de Gamme

Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :

471

Verre long drink 30 cl TENDANCE Haut de Gamme
Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence ;

472

Verre Martigues 32cl TENDANCE Haut de Gamme
Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

473

Verre Normandie N°2 -24cl ; 16 ¢l TENDANCE Haut
de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :
Référence :

474

Verre Old Fashioned 30cl TENDANCE Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

475

Verre/Flite & Champagne "Normandie" 18cl «
verre sonore » TENDANCE Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE

&
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Marque :

476

Référence : Be et dem

Vide Pom G\ﬁu
Marque : g
Référence { S

477

e -
SN
T l(, .‘ ‘;1-
ZESTEUR \?@k@tﬁyg
Marque : > "",}_ 0*\.
Qe
A

Référence :
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