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CAHIER DES PRESCRIPTIONS SPECIALES

Passé en application de 'article 19 du décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 ( 8 mars 2023 )
relatif aux marchés publics.

Entfre les soussignés :
d'une part :

L'OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL
(O.F.P.P.T.), représenté par son Directeur Général,

Et,
D'autre part ;

LA SOCIEIE & oo cveiiiriirsrasaanrane

- Titulaire du compte ..o (& la Trésorerie Générale, bancaire, ou postal) ouvert & mon
nom fou au nom de la socCiété}] Q... {locdlité), sous relevé d'identification

bancaire (RIB) NUMEIO.....covii i

- Adresse du siege social de la SOCIEIE & .o
- Adresse du domicile €U 1 e

~ Affiliee A 1A CNSS SOUS I8 N2 5 ittt

- Inscrite au registre de commerce de .................. flocalité) sous le n° & .Lil.ii,

—PatentE NP

- N° d'identification fiscale

- Représentée par:

MORNSIBUT it

Agissant au nom et pour le compte de ladite société en vertu des pouvairs qui lui sont conferés,
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CHAPITRE | : CLAUSES ADMINISTRATIVES ET FINANCIERES :

ARTICLE1: OBJET DU MARCHE ET MODE DE PASSATION

Le présent marché a pour objet L'acquisition, Installation et Mise en Service des Equipements

de la Cuisine de L'institut Spécialisé en Hbtellerie et Tourisme {ISHT) & OUJDA répartie en lot
suivant :

LOT N° 1 : MATERIEL DE CUISSON, FOURS ET PETIT MATERIEL DE CUISINE ET DE RESTAURANT
LOT N° 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

LOT N° 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

LOT N° 4 : MATERIEL DE LAVERIE ET MATERIEL DE BUANDERIE

LOT N° 5 : MATERIEL DE DISTRIBUTION, SELF- SERVICE, MATERIEL DE TRAVAIL ET DE
RANGEMENT ET MATERIEL DE NETTOYAGE

» LOT N° é : PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

YV V VY

il est passé par application de I'alinéa 1 du paragraphe -1 et de I'alinéa b du paragraphe 3 de
Iarticle 19 et de I'alinéa b du paragraphe 3 de 'ardicle 20.

ARTICLE2: DOCUMENTS CONSTITUTIFS DU MARCHE

Les documents contractuels sont par ordre de priorité :
1- L'acte d'engagement ;
2- Le présent cahier des prescriptions spéciales ;
3- Le bordereau des prix - détail estimatif ; <
4- Les prospectus, notices et autres documents techniques ; V Ry /
5- Le cahier des clauses administratives générales applicables aux marchés detravaux
[CCAGT], approuvé par le Décret n® 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 {13 mai 2016).

En cas de discordance ou de confradiction entre les documents constitutifs du marche, autres
que celles se rapportant & I'offre financiére tel que décrit dans reglement relatif aux marches
publics de I'office de I'OFPPT, ceux-ci prévalent dans 'ordre oU ils sont énumeres ci-dessus.

ARTICLE 3 : AUTRES TEXTES APPLICABLES
Le fitulaire du marché est soumis aux dispositions notamment des fextes suivants :

- Le Décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 { 8 mars 2023 ) relatif aux marchés publics.
- Le Décret n° 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 (13 mai 2016) approuvant Le cahier des clauses
administratives générales applicables aux marchés de travaux.

- La loi n®69-00 relative au contrdle financier de I'Etat sur les entreprises publiques el auires
organismes (B.O. n°5170 du 18/12/2003}.

- L'arrété 2-3663 du13 f07/2005 portant organisation financiere et comptable de I'"OFPPT.

- Le dahir n® 1-15-05 du 29 rabii Il 1436 (19 février 2015} portant promuigation de la loi n°112-13
relative au nantissement des marchés publics.

- Les textes officiels réglementant la main d'osuvre et les salaires.

- Le dahir n°1.85.347 du 20/12/1985 relatif & Pinstitution générale de la taxe sur la valeur gjoutée
(TVA).
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- La décision du ministre des Finances et de la Privatisation - DEPP n°® 2-0610 du 26 Février 2008
fixant le visa préalable du contréleur d'Etat de "OFPPT pour les marchés de fournitures et de
prestation de service dont le montant est supérieur & 1 000 000,00 DHS.

- L'arrété du ministre délégué au profit de la ministre de I'économie et des finances, chargé du
budget n® 1692-23 du 4 hija 1444 (23 Juin 2023] relatif & la dématérialisation des procedures, des
documents et des pieces relatifs aux marchés publics

Ainsi que tous les textes réglemeniaires ayant trait aux marchés publics rendus applicables a la
date limite de réception des offres.

ARTICLE N°4 : CARACTERE DES PRIX

Les prix des équipements objet du présent marché sont fermes et non révisables.
Toutefois, si le taux de la taxe sur la valeur gjoutée est modifié postérieurement 4 la date limite
de remise des offres, le maitre d'ouvrage répercute cette modification sur le prix de reglement.

ARTICLE N°5 : NATURE DES PRIX

Le présent marché est & prix unitaires.

Les sommes dues au titulaire du marché sont calculées par application des prix unitaires portés
au bordereau des prix-détail estimatif, joint au présent cahier des prescriptions spéciales, aux
quantités réellement exécutées conformément au marche.

Les prix du marché sont réputés comprendre toutes les dépenses résultant de la livraison des
fournitures y compris tous les droits, impdts, taxes, frais généraux, faux frais et assurer au fitulaire
une marge pour bénéfices et risques et d'une facon générale toutes les dépenses qui sont la
conséguence nécessaire et directe de la livraison des fournitures-

ARTICLE N°6 : DROITS DE TIMBRES : ___.{Eé_&fiffiff?f{i;;}\

s oa e, g‘/p
Le titulaire acquitte les droits de timbre dus au tiire du marché conformé m o) !eglslc oh en
vigu ? 19 Af} wad 1% 1

gucur, fy L:g\ es k. rf;i}gjp;;szy u/!

ARTICLE N°7 : DELAI D'EXECUTION ET PENALITES DE RETARD ' u\\\ P Qf’/

A i’-’”n y .;’f;?.ﬁ'{f
Délai d'exécution : R T ,,,»/

Le délai contractuel pour I'exécution des prestations objet du présent marché est de 90 Jours
(quatre-vingt-dix jours).

I commence & courir & compter de la date fixée par l'ordre de service prescrivant le
commencement des prestations objet du présent marché. Ce délai s'applique & I'achévement
de ia livraison de la totalité des fournitures incombant au titulaire.

Le délai que se réserve |'OFPPT pour la vérification de la conformité technique, n'est pas inclus
dans le délai contractuel susmentionne.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit &tre remplacé, par le fitulaire, dans le délai
contractuel.

L'OFPPT s'engage & fournir au tifulaire en temps voulu les documents de son ressort et qui sont
nécessaires & l'accomplissement des formalités ci-dessus.

Pénalités de retard :
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A défaut par le fituldire d'avoir terminé les prestations objet du marché dans le délai contractuel,
it lui sera appliqué, sans mise en demeure préalable, une pénalité de un pour mille {1/1000) du
montant initial, évenfuellement majoré par les montants correspondants aux  travaux
supplémentaires et a 'augmentation dans la masse et ce, par jour calenddaire,

Le montant global des pénalités au titre des retards est plafonné & huit pour cent (8)% du
montant initial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Quand le montant des péndlités atteint ce plafond, I'autorité compétente se réserve le droit
de résilier le marché dans les conditions prévues par I'article 79 du CCAGT.

ARTICLE N°8 : CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF

Le cautionnement provisoire qui reste affecté d la garantie des engagements contfractuels du
titulaire du marché dans les cas prévus par l'articie 18 § 1 du CCAGT est .

Lot N° 1 : Vingt-Cingq mille Dirhams (25.000,00DH)
Lot N° 2 : Douze mille Dirhams (12.000,00DH)

Lot N° 3 : Treize mille Dirhams (13.000,00 DH)

Lot N° 4 : Cing mille cents Dirhams (5.100,00 DH)
Lot N° 5 : Vingt et un Mille Dirhams (21.000,00 DH)
Lot N° é : Treize mille Dirhams (13.000,00 DH)

Le cautionnement provisoire reste acquis au maitre d'ouvrage notamment dans les cas cités a
I'article 18 du CCAGT.

Le montant du cautionnement définitif est fixé & trois pour cent (3%) du montant dy. mc:xrche

arrondi au dirham supérieur, et

o N
Le cautionnement définitif doit étre constitué dans les vingt {20) jours qui s /Nfé/r:;g{nptlffcahon
de 'approbation du marché. f &{;gsigmm :

(‘a
x"‘
[ .

=]

ARTICLE N°9 : LIVRAISON DES EQUIPEMENTS EN FAVEUR DU SITE BENEFICIAIRE » =

Les équipements seront livrés aux sites bénéficiaires indiqués dans les tableaux de répaitifion en
annexe. Toutefois, et pour des raisons exceptionnelles doment justifiées et & la demande de
i'OFPPT, la liste des sites bénéficiaires et la répartition peut étre modifiee sans impact sur les prix
ou gutres conditions des marchés.

Si le Site Bénéficiaire est indisponible pour une livraison directe du matériel, I'OFPPT se réserve le
droit de demander au Titulaire d'effectuer le Dépdt dans un Entrepdt dédié sur le périmetre
urbain de Casablanca.

Toutefois, I'acheminement des équipements vers le Site Bénéficiaire est & la charge du Titulaire.
Avant de commencer les livraisons, le titulaire doit transmetire & I'OFPPT ;

o Un planning prévisionnel de livraison au moins quinze jours avant le début des livicisons
dans les sites bénéficiaires

Toutefois et pour des raisons exceplionnelles diment justifiees et & la demande de I'OFPPT, la
fiste des sites bénéficiaires et la répartition dudit planning peut étre modifiée sans impact sur les
prix ou autres conditions des marches.

% : - 22
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Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, de déballage et dembaliage
sont & la charge exclusive du titulaire et sont effectuées sous sa responsabilité et ce dans les sites
bénéficiaires et /ou I'entrepdt dédie.

Le responsable du centre bénéficiaire ou de I'entrepot signe les bons de dépdt des articles livrés
en précisant les dates de livraison. :

Le fitulaire doit communiquer & I'OFPPT le bon de dépdt contre accusé de réception, pour
permettre aux services de I'OFPPT de planifier les opérations de vérification de conformité
technigue.

ARTICLE N°10 : MODALITES DE VERIFICATION DE CONFORMITE TECHNIQUE

sur la base du programme des livraisons, I'OFPPT organise les opérations de vérification de
conformité technique du matériel livré dans le site bénéficiaire suivant un planning communiqué
au fitulaire.

En cas d'indisponibitité du Site bénéficiaire, les opérations de vérification de conformité
technigue seront effectuées dans 'Entrepdt dédié avant I'acheminement du matériel vers le Site
bénéficiaire. )
Il est bien entendu qu'en cas de livraison & |'entrepdt dédie, la verification ,.p;és '
conformité technique et les essais de mise en marche, tandis que E’insfailaﬁ/’q@
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marche se feront sur le site bénéficiaire. 4
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Une lettre d'engagement doit éire signée par le fitulaire afin d'effectu
d'installation nécessaire aprés I'acheminement du matériel vers le Site bénéfic

i

: e
&“?er%m,.ﬂx*:‘fﬁ
Le retard enregistré dans I'opération de vérification de conformité technique et derdcepiion,
apres livraison du matériel, sera & la charge de I'OFPPT et le délai d'exécution du marche sera
prorogé en conséguence.

Le fitulaire interviendra pour l'installation des différents équipements dans un délai de 7 jours qui
commencera & courir & partir du lendemain de la saisie du fitulaire par I'OFPPT I'informant du
dépdt des équipements en question dans les locaux de ce dernier ;

Les opérations de fransport, de chargement, de déchargement, de debaliage et d'emballage
sont & la charge exclusive du fitulaire et sont effectuées sous sa responsabilité et ce dans les sites
bénéficiaires et /fou I'entrepdt dédié. Le fitulaire prend en charge les accessoires, les
composants, la matiére d'ceuvre et toutes sujétions nécessaire & linstallation, la mise en service
et aux différents essais de ces équipements.

Les équipements jugés non-conformes sont récupérés séance tenante par le fituldire, ceux
présentant des observations doivent faire I'objet de levée de réserves dans un délai maximum
de 15 jours qui commencera & courir & partir du lendemain de la nofification au fournisseur par
I'OFPPT des équipements concernés. Passé ce délai I'OFPPT n'est plus responsable des
équipements en question.

Le fitulaire mettra & la disposition du(es) représentant(s) de I'OFPPT la documentation technique,
en langue frangadise, nécessaire & la vérification de la conformité technique des équipement(s).

L'OFPPT procédera & la vérfication de la conformité technique de I'équipement avec les
spécifications du marché) (marque, référence, origine, dimensions, capacités, puissance,

y .
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alimentation électrique, ...) dans les sites bénéficiaires et fou I'entrepdt dédié, & la date prévue,
en présence d'un représentant qualifié du fitulaire devant étre habilité & répondre aux
remargues de la commission designée par I'OFPPT.

La vérification de la conformiié technigue des articles livrés est sanctionnée par I'établissement
d'un procés-verbal qui doit étre signé par le(s) représentant(s) de I'OFPPT et du titulaire ayant
participé a l'opération de vérification.

Toute divergence par rapport au marché doit éfre consignée dans le procés-verbal de
vérification de conformité technique.

Une copie du procés-verbal de vérification de conformité technique est remise au représeniant
du titulaire seance tenante.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit &tre remplacé, par le fitulaire, dans le délai
contractuel.

Le titulaire remettra aux représentants du site bénéficiaire 5 exemplaires originales des bons de
livraison, afin de renseigner les numeéros d'enregistrement dans les livres journal et inventaire dans
le site bénéficiaire et /ou I'entrepbt dédié.

ARTICLE N°11 : MODALITES DE RECEPTION DES EQUIPEMENTS
L'OFPPT procédera & la réception dans le site bénéeficiaire :

e Du matériel sur la base du proces-verbal de vérification de conformité technique
» Des quantités livrées par rapport & celles du marché ou avenant,
¢ De la mise en marche du matériel si nécessaire.

La réception n'est prononcée qu'une fois I'équipement, vérifié conforme, satisfait aux essais
exigés

Les articles réceptionnés sont enregisirés dans le livre journal et éventuellement dans le livre
d'inventaire. Les numéros du livre journal et d'inventaire sont portés sur le PV de récepﬂon.
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ARTICLE N°12 : Formation

i n'est pas prévu une formation pour tous les lots

ARTICLE N°13 : Réceptions provisoire et définitive

1- Réception provisoire

La réception provisoire du marché n'est prononcée que lorsque tous les equipements sont livrés,
vérifiés conformes et une fois tous les essais ont été déclarés satisfaisants par le{s) représentant(s)
de I'OFPPT.

La réception provisoire du marché correspondra & la derniere date de réception.

2- Réception définitive

24
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Le fitulaire demandera & I'OFPPT d'organiser la réceptlion définitive vingt jours au plus tard avant
I'expiration du délai de garantie.

Un planning de réception définitive sera communiqué par I'OFPPT au titulaire en lui précisant les
lieux et les dates de réceptions définitives.

Le fitulaire prendra les dispositions nécessaires pour se faire représenter & ces opérations qui
seront sanctionnées par un proceés-verbal de réception définitive locale.

Si au moment de la réception définitive, il est reconnu que certaines réserves concernant la
réparation ou le remplacement de I'équipement défectueux ayant fait 'objet d'une nofification,
le titulaire disposera d'un délai d'un (1} mois maximum pour réparer ou remplacer I'éguipement
declaré défectueux.

Le délai de garantie des équipements concernés qui leur est directement lié est prolongé jusqu'a
ce que ces réserves soient levées par le titulaire. A défaut, I'O.F.P.P.T. peut effectuer les
réparations ou remplacements aux frais du titulaire de marché ou prendre d’aufres mesures
correctives.

ARTICLE N°14 : MODE DE REGLEMENT

a-mode de réglement

Les prestations faisant I'objet du marché seront réglées par application des prix unitaires définis

et établis pour chague item par le fifulaire aux quantités réellement exécuiées et

réceptionnées, conformément aux descriptions figurant au bordereau des prix-détail estimatif

et aux conditions particuliéres du marche.

b-délai de reglement

En application de I'article 78-2 de loi n°69-21 relative aux délais de paiement, le delos/qe ssloig { ~

réglement des paiements est fixé & 120 jours & compter de la date de facturation / \ -~

ARTICLE N°15 . MODALITES DE PAIEMENT r/ g’&% A Ve f{,f y
Sty g 1

L'OFPPT procédera au paiement des articles livrés et réceptionnes conformes. ‘\fil_;\ . s
1) Modalités de paiement pour livraison directe sur le Site bénéficiaire . “\ O

Le titulaire adressera & I'Office les documents constituants le dossier de paiement suivants™

¢ Les Factures en cing exemploires originales portant la date de la facture, le numeéro de la
facture, 'objet et le numéro du marché, le{s} site(s) bénéficiaire (s) I'arrétée du montant
de la facture en chiffre et en lettre.

e Les bons de dépdt portant les dates de livraison dOoment signé et cacheté par les
représentants du site bénéficiaire

¢ Les bons de fivraison poriant la date d'enregistrement e* les numéros des livres journal et

inventaire,

Les Copies du PV de vérification de conformité technigue.

Les attestations des polices d'assurances de {'année de I'exécution du marché.

Le planning prévisionnel de livraison

Le PV de la formation si le marché le prévoit.

Les sommes dues au fitulaire seront réglées sur son compte dont e numéro est précisé dans 'acte
d'engagement.

Tout changement du numérc de compte doit faire I'objet d'un avenant.
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ARTICLE N°14 : UTILISATION DES DOCUMENTS CONTRACTUELS ET DIFFUSION DE RENSEIGNEMENTS.

Le titulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par 'O.F.P.P.T., ne communiquera le
marché, ni aucune de ses clauses, ni aucune des spécifications, des plans, dessins, traceés,
échantillons ou information fournis par I'O.F.P.P.T. ou en son nom et au sujet du marché & aucune
personne autre gqu'une personne employée par le titulaire & I'exécution du marché. Les
informations transmises & une telle personne le seront confidentiellement et seront limitées & ce
qui est nécessaire A ladite exécution.

Le fitulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par I'O.F.P.P.T, n'utilisera aucun des
documents et aucune des informations énumérés dans le paragraphe précédent, si ce n'est
pour I'exécution du marcheé,

Tout document, autre gue le marché lui-méme, énuméré dans le ler paragraphe demeurera la
propriété de 'O.F.P.P.T. et tous ses exempilaires seront renvoyes a I'O.F.P.P.T. sur sa demande, une
fois les obligations contractuelles du fitulaire exécuiées.

ARTICLE N°17 : BREVETS

Le titulaire garantira 'O.F.P.P.T, contre toute réclamation des tiers fouchant & la contrefagon ou
& 'exploitation non autorisée d'un brevet, d'une marque commerciale ou des droifs de création
industrielle résultant de 'emploi des équipements ou d'un de leurs éléments au MAROC.

ARTICLE N°18 : SOUS-TRAITANCE

Si le fifulaire envisage de recourir & la sous traitance, il sera appliqué des dispositions de iarhsz g\l _"ﬁl‘du\ ag
décret n °2-22-431. S

Il doit communique au Mailtre d'Ouvrage : / & S %\\
-I'identité, ia raison ou ia dénomination socidle, et I'adresse des sous- traitants ; Lff;/ o g Ay \”E
-le dossier administratif des sous-traitants, ainsi que leurs références techniques et financi g }1;39;; ieay j;}" }
Ja nature des prestations et le montant des prestafions gu'il envisage de sous-traiter; ’; : ""'-”.{{/j? &
-le pourcentage desdites prestations par rapport au montant du marché ; NN f/é"‘ :
-et une copie certifiée conforme du contrat de sous-fraitance. e o e

Les sous-traitants doivent satisfaire aux conditions requises des concuirents conformément & t qrticie 27

du du décret n °2-22-431.

La sous-traltance ne peut en aucun cas dépasser cinquante pour cent {50%) du montant du marché ni
orter sur le lot ou le corps d'état principal du marché.

N° de lot ltermns qui représentent le corps d'état principal
Lot 1,2.3.4,5,6,7.12,13 e134
Lot 2 3,45eté
Lot 3 11,1215et 14
Lot 4 1,2,9.et10
Lot 5 1,78
Lot é 20,21,31,32,50,51,52,61,63,64,65,66,68,70,72,73,76,77,78,89.104,105,106,1 1 4

Le titulaire du marché est tenu, lorsqu'il envisage de sous-traiter une partie du marché, de la confier &
des prestataires installés au Maroc et notamment les trés petites, petites et moyennes entreprises y
compris les jeunes entreprises innovantes, les coopératives, les unions coopératives et les auto
entrepreneurs, conformément a I'article 151 du décret n °2-22-431 préciieé.

Le titulaire du marché est fenu de présenter au maitre d'ouvrage les documents justifiant le paiement,
par ses soins, des sommes dues au sous-traitant au fur & mesure de I'exécution des prestations sous-
traitées.

Le titulaire du marché demeure personnellement responsable de toutes les obligations résultant du
marché tant envers le maitre d'ouvrage que vis-a-vis des ouvriers et des tiers. Le maiire d'ouvrage ne se
reconnait aucun lien juridique avec les sous-traitants.
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ARTICLE N°19: DOMICILE DU TITULAIRE

Le fitulaire du marché est tenu d'élire domicile au Maroc gu'il doit indiquer dans lacte
d'engagement ou le faire connaitre au maitre d'ouvrage dans le délai de quinze (15} jours
partir de la notification, qui lui est faite, de 'approbation de son marché.

Faute par lui d'avoir satisfait & cette obligation, toutes les notifications qui se rapportent au
marché sont valables lorsqu'elles ont &té faites au siege de 'entreprise dont |'adresse est
indiquée dans le cahier des prescriptions spéciales.

En cas de changement de domicile, le fitulaire est tenu d'en aviser le maitre d'ouvrage, par leftre
recommandée avec dccusé de réception, dans les quinze (15} jours suivant la date
d'intervention de ce changement.

ARTICLE N°20 : VALIDITE DU MARCHE

Lle marché ne sera valable, définitif et exécutoire qu'aprés sa signature par l'autorifé
compétente de I'Office ou par son délégataire dUment désigné et son visa par le Controleur
d’Etat, lorsque ledit visa est requis.

ARTICLE N°21 : DELAI DE NOTIFICATION DE L'APPROBATION DU MARCHE.

L'approbation du marché doit éfre notifiée & I'attributaire dans un délai maximum de soixante
{60} jours & compter de la date d'ouverture des plis.

T e
o ‘..J W r}jM I"f.’ ’j .,

Les conditions de prorogation de ce délai sont fixées par les dispositions de i‘orfictgzgj%u décréﬁiﬁf;‘ .
n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 (8 mars 2023) relatif aux marchés publics. [ ‘Q?Z’E/{; 2

ARTICLE N°22 : GARANTIE

[A) .
Le titulaire garantit gue tout I'éguipement livré en exécution du marché est neuf, Eojpma i’ @
e 2 N ; . . ‘s PN AT S
ufilise, est du modéle le plus récent en service et inclue toutes les dernieres amélic afidhs-eh
matiére de conception et de matériau sauf si le marché en a disposé autrement,

Le fitulaire garantit en outre que tout I'équipement livié en exécution du marché n'aura aucune
défectuosité due & sa conception, aux matériaux utilisés ou & sa mise en ceuvre (sauf dans le
cas oU la conception et/ou le matériau requis par les spécifications du marché), qui peut se
révéler pendant I'utilisation normale de I'équipement livré, dans les conditions prevalant dans les
établissements de formation Professionnelles de I'OFPPT.

Pendant la période de garantie, les techniciens du fournisseur interviendront dans un délaide 15

jour partir du lendemain de la nofification au fournisseur par I'OFPPT des pannes des équipements
concernés.

Les frais de récupération ou de remplacement des équipements défectueux sont d la charge
exclusive de ce dernier

ARTICLE N°23 : RETENUE DE GARANTIE

Conformément & ['Article 64 du C.C.A.G-T, une retenue d'un dixieme (1/10) sera effectuée sur le
montant des acomptes.

?;%7 27
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La retenue de garantie cessera de croitre lorsgu'elle aura atteint sept pour cent (7 %) du montant
inifial du marché augmenté le cas écheant du montant des avenants.

Toutefois, cette retenue de garantie pourra étre remplacée, & la demande du fitulaire, par une
caution personnelle et solidaire dans les conditions prévues par la régiementation en vigueur.

N.B : pour le titulaire étranger, le cautionnement de la retenue de garantie doit &tre avalisé par
une bangue marocaine,

ARTICLE N°24 : DELAI DE GARANTIE
Le délai de garantie est fixé & Une année {01) pour les prestations objet du marché,

Pour les prestations objet du marché. Il court & partir de la date de réception provisoire de ces
équipements.

Le délai de garantie suscité concerne tous les items mentionnés dans le bordereau des prix -
détail estimatif, et est exigé du titulaire aprés la date du proceés-verbal de réception provisoire.

ARTICLE N°25 : RESTITUTION DES CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF ET PAIEMENT DE LA
RETENUE DE GARANTIE

En application des dispositions de {'article 19 du CCAGT, le cautionnement provisoire est restitué
au titulaire du marché ou la caution quile remplace est libérée apres que le titulaire aura reéalisé
le cautionnement définitif.

Le cavtionnement définitif est restitué, sauf les cas d'application de I'article 79 du CCAGT, et le
paiement du la retenu de garantie est effectuée ou bien les cautions 9u| les remplacent dla

suite d'une mainlevée donnée par 'OFPPT des la signature du proc;s ; deAg\recephon
définitive des équipements objet du marché. 40

; Sery Sehy
ARTICLE N°26 :  ASSURANCE ET RESPONSABILITES #f Service Achar |

5\ des n"g}r’:’?’ﬂf’,z?ﬁ;

En application des dispositions de I'article 25 du CCAGT, e titulaire d :f<§o\uscr|re C f@;mement
& la législation et & la réglementation en vigueur, les polices d'assuranes; gwdelqénntfcouvrzr les
risques inhérents & I'exécufion du présent marche. h Il

ARTICLE N°27 : REGLEMENT DES CONTESTATIONS

En cas de contestation entre I'administration et le fitulaire, il sera fait recours & la procédure
prévue par les articles 81, 82 et 84 du Cahier des Clauses Administratives Générales appiicables
aux marchés de Travaux {CCAGT). Si cette procédure ne permet pas le regiement du litige,
celui-ci sera soumis & fa juridiction marocaine compétente statuant en matiére administrative,
conformément & l'article 83 du Cahier des Clauses Administratives Générales applicables aux
marchés de Travaux (CCAGT).

ARTICLE N°28 : NANTISSEMENT

En cas de nantissement du marché, le Mditre d'ouvrage remet au titulaire du marche, sur sa
demande et conire récépissé, une copie du marché portant la mention « exemplaire unique »
ddment signée et indiquant que ladite copie est déliviée en unique exemplaire destiné & former
titre pour le nantissement du marché public, conformément aux dispositions du dahir n® 1-15-05

%\g? 28

{ 12




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AQ {2025

du 29 rabii I| 1436 {19 février 2015) portant promulgation de la loi n® 112-13 relative au
nantissement des marchés publics, étant précisé que :

+ La liquidation des sommes dues par I'Office de la formation Professionnelle et de la Promotion
du Travail en exécution du présent marché sera opérée par les soins du Directeur Général de
I'O.F.P.P. T ou son délegaiaire.

+ Le fonctionnaire chargé de fournir au fitulaire du futur marché ainsi qu'a bénéficier des
nantissements ou subrogations les renseignements, qui ont été prévus & I article 8 du dahir susvisé,
est le Directeur Général de I'OFPPT ou son délégataire.

+ Les paiements prévus au présent marché seront effectués par le Trésorier Payeur de ['OFPPT
seul qualifié pour recevoir les significations des créanciers du titulaire du présent marché.

Les frais de timbre et d'enregistrement de 'original du présent marché ainsi que de
I'exemplaire unique sont & la charge du titulaire du marché.

ARTICLE 29 : RESILIATION DU MARCHE

Le marché peut éfre résilié par I'OFPPT de plein droit dans tous les cas de figure prévus par les
textes en vigueur {le Décret n° 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 {13 mai 2016) - CCAGT et du
décret n°2-22-431 du 15 chaabane 1444 {8 mars 2023) relafif aux marchés publics.

ARTICLE 30 : MESURES COERCITIVES

li sera fait application des mesures coercitives prévues la CCAG-T, notamment celle prévues
par son chapitre VIl et I'article 152 du décret n®2-22-431 du 15 chaabane 1444 ( 8 mars 2023 )
relatif aux marchés publics.

ARTICLE 31 : LUTTE CONTRE LA FRAUDE, LA CORRUPTION ET LE CONFLIT D'INTERETS.

Tout intervenant dans les procédures de passation des marchés, & quelque titre que ce soit, doit
préserver son indépendance vis-G-vis des concurrents et s'abstenir d'accepter de leur part tout
avantage ou gratification ou d'entretenir avec eux toute relation de nature & compromettre son
objectivité et son impartialité, comme prévues par 'arficle 162 du décret n°2-22-431 du 15
chaabane 1444 ( 8 mars 2023 ) relatif aux marchés publics.

ARTICLE 32 : VERSEMENT A TITRE D'AVANCE AU TITULAIRE DU MARCHE

Conformément au décret 2-14-272 du 14 rajab 1435 (14 mai 2014) relatif aux avances en matiere
des marchés publics, aucune avance n'est consentie dans le cadre du présent marché.

W
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CHAPITRE Il : CLAUSES ET SPECIFICATIONS TECHNIQUES :

Les margues commercidles, références au catalogue, appeliation, brevet, conception, type,
origine ou producteurs particuliers qui sont spécifiés au niveau de « Désignation ef
caractéristiques techniques » ne le sont qu'a défaut d'autre moyen suffisamment precis et
intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises.

LOT 1 : MATERIEL DE CUISSON, FOURS ET PETIT MATERIEL DE CUISINE ET DE RESTAURANT

FOURNEAU ELECTRIQUE 4 PLAQUES SUR FOUR ELECTRIQUE GN 2/1.

Série 700

Dimensions : 800 x 900 x 900

Matériel de qualité congu pour la cuisine professionnelle collective

Plan de travail en acierinoxydable AlSI 304 épaisseur 20/10minimum

Plan de fravail et panneaux frontaux en acier inoxydable AlSI 304,

Finition Scotch Brite,

Plan de cuisson étanche moulé d'une seule piéce.

Plaques en fonte avec thermostat de sécurité et séiecteur a é positions qui active 6
différentes zones concentriques de puissance.

Four électrique avec résistances en acier inoxydable incoloy au diamétre majoré.

Gril avec fonction salamandre dans la partie supérieure et thermostat qui permet le
réglage précis de la température de 50 & 270 °C.

Chambre du four en AlS| 430, avec guides & 4 positions et contreporte moulée et
nervurée en acier inoxydable.,

Voyant de tension et voyant d'atteinte de la température,

Poignée & haute résistance en acier inoxydable inox AlSI 304, épaisseur 20/10

| | Pieds réglables en acier inox /j{;;f;;im-fwi;:%;\
Plague & ANAN
Dimensions 300 x 300Puissance ({4x3,5 kw minimum], [Ef oy, 2\

e >

Voltage 380/50HZ [ ( ;fagﬂ)i f 4{1@? 5;)
Four électrique : \J e, 1
GN 2/1 Dimensions 530 x 650 x 4 positions. o ‘Sff/
Puissance : 7,5 kw minimum. \ff.‘i}g@mﬁwf@
Puissance totale avec four 21,5 kw minimum. P it

Certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de l'appareil proposés.
Manue! d'installation et d'entretien

Livré avec plaques & Grilles GN 2/1

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de
sécuriteé alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cerfification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

Livié avec le minimal standard (supports, boite étanche, réservations, repérages
accessoires et toutes sujétion.
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FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR FOUR A GAZ GN 2/1.

Marque :

Référence :

Série 200

Construction .

* En acier inox AlSI 304

+ Plan de travail en acier inoxydable AlSi 304 épaisseur 20/10minimum

» Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.

» Pidtement en acier inox réglable en hauteur

+ allumage électrique 220v + Temre ~ 50 Hz

» Raccordement (Mise) a la ferre.

Broleurs :

» Puissance fotale des 4 brileurs réglables : 40 Kw minimum

» Veilleuse d'allumage protégée

. Disposmf de sécurité des fiammes sur chaque brileur

« Broleurs & feux vifs fraitée « étanches » couronne en laiton {a trés haut rendement)
» Crilles en FONTE

+détendeurs et vanne type gaz.

Four & gaz :

* Puissance : 6 Kw minimum

+» Dimensions intérieures du four GN 2/1

» Chambre de cuisson en acier inoxydable.

* Sol en fonte

+ Porte en acier inoxydabile de 40 mm d'épaisseur.

* Broleur en INOX avec dispositif de sécurité de la flamme

» Thermostat réglable de 120 & 180 °C

» Equipé d'une grille GN 2/1

+ certificats et attestations prouvom‘ I'origine et la qualité de Ioppare;i PIroposes.

« Finition identique et homogéne & celle des appareils de cuisson adjacents.

« Manuel dinstallation et d'entretien

sLivré avec plaques & Grilles GN 2/1

Appareil consiruit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations perfinentes

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livié avec le minimal standard (supports, boite étanche, réservations, repérages
accessoires et toutes sujétions ;

SAUTEUSE BASCULANTE GAZ PROPANE

Marque :

Référence :

Série : 900

+ En acier inox AlSI 304

+ Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur 20/10minim
» Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.

» Visserie en acier inoxydable AlSI 304 non apparente
» Pidtement en acier inox réglable en hauteur

» Raccordement (mise) & la terre

» Capacité utile : 60 Litres minimum

e GOz Propang
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» Puissance ; 18 KW minimum

« Réchauffement uniforme du fond avec brleurs en acier inoxydable & plusieurs
flammes

« Allumage électrique par frains d'étincelles 220 V

» Veilleuse de sécurité

» Régulation thermostatique de sécurité sur fond de cuve

« Cuve inox avec fond bi métal : acier doux épaisseur 8 mm + 2 mm d'acier inoxydable
minimum

« Virole en acier inoxydable de 20/10&éme de mm d'épaisseur minimum

* Bec verseur

« Couvercle en acier inoxydable de 20/10éme de mm d'épaisseur monté sur
charniéres, équilibré avec poignée de manceuvre, permettant I'ouverture en toutes
positions

« Basculement mécanigue avec volant pour le levage de la cuve avec poighée
rentrante,

» Coupure de la chauffe en cas de relevage de la cuve.

«cerfificals et attestations prouvant I origine et la qualité de l'appareil PIOPOSES.

« finition identique et homogéne & celle des appareils de cuisson adjacents.

+ Manuel dinstallation et d'entrefien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire). ,

Prodult conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, vanne d'isolement, boite étanche, Vanne
d'isolement, réservations, repérage accessoires et toutes sujétions ....)

PLAQUE GRILLADE-2/3 LISSE ET 1/3 NERVURE, GAZ PROPANE SUR PLACARD A 2PORTES
Marque: -

/ZRQ‘ s8inn,, T

Référence : //@‘“"’m“‘{<\\
St O A

Serie 900 % \

* En acier inox AlS| 304 - "%""W&w \

« Panneaux avant en inox AlSI 304 épaisseur 20/10 minimum - "'GP&,?{. Actr; ; i

P : ° & ‘% o lf!’f ,(FEJ; F g ¥
« allumage électrique 220v + Terre - 50 Hz e Chere 14
« Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur 20/10minimu 2\\ ) ;e:;f
« Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum. %\,ﬁ;%ﬁ/

« Pidtement en acier inox réglable en hauteur
s Plaque iisse 2/3, nervure 1/3 en acier chrome, qualité alimentaire, épdisseur 15 mm
minimum

+ Puissance : 18 KW minimum

» Raccordement {Mise) & la terre

« firoir(s) de propreté amovible en acier inoxydable AlSI 304 (capacité min 1.5 fitres)

« Régulation thermostatique de 90° & 270°C avec sécurité de surchauffe

*» Placard avec 2 portes

« Surface de cuisson avec trou d'évacuation 15 mm minimum

» Raclette de nettoyage [grattoir plaque lisse et grattoir plaque rainurée).

«certificats et attestations prouvant |'origine et la qualité de I'appareil proposés.

« Finifion identique et homogéne & celle des appareils de cuisson adjacents.

» Manuel d'installation et d'enfretien
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Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de quaiité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de ceriification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de |'art.
Livié avec le minimal standard (supports, boite étanche, réservations, repérages
accessoires et toutes sujétions ;

FRITEUSE 2 BACS A GAZ PROPANE SUR PLACARD A 2 PORTES

Marque :

Référence:

Série 200

Construction :

» En acier inox AlSI 304 épaisseur 20/10minimum

+ Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum. CMLLITIEN
+ Pietement en acier inox réglable en hauteur Ol ‘

* Friteuse gaz monoblocs & deux bacs //f Con -
Caractéristique des bacs @ f/ Li h Wﬁt’{; _/; R
* Capacité (15+15) L N
+» aliumage électrique 220v + Terre - 50 Hz \\ /‘_;;5?
* Raccordement (Mise} & la terre R
« Deux cuves & avec commandes séparées i
« Cuve enV avec zone froide

« Couvercle amovible en acier inoxydable avec poignée de manutention

« Température réglable jusqu'a 190°C max

» Dispositif de sécurité des flammes

» Thermostat de protection contre la surchauffe

« Panier 4 frites en acier inoxydable avec poignée de manutention

« Robinet de vidange d’huile dans un bac de vidange en dessous de la cuve

» Deux Bac de récupération d'huile du capaciié 15 1.

¢ Puissance : 28 KW minimum

* Placard avec 2 portes.

s cerfificats et altestations prouvoni I'origine et la qualité de 'appareil proposés.
» finition identigue et homogeéne & celle des opporelis de cuisson adjacents.

» un seau de vidange avec filtre. -

« manuel dinstallation et d'enfretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Prodult conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes,

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de |'art.
Livié avec le minimal standard {supports, boite étanche, réservations, repérages
accessoires et toutes sujétions ;

FRITEUSE ELECTRIQUE DU COMPTOIR :

Une friteuse électrique de la table pour frire du poisson, des frites, du poulet ou des
beignets,

Pour une cuisine & petit débit.
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Friteuse de comptoir puissante.
contamination croisée et économiser de I'énergie dans les moments plus calmes.

minimum
informations :
Construction en acier inoxydable facile & nettoyer
Retour en température rapide
Paniers et couvercles en acier inoxydable fournis
Commande thermostatique simple
Coupure de sécurité thermique
Thermostat & cadran indépendant pour chague cuve
Pieds en caoutchouc antidérapants
Voyant lumineux de fonctionnement
Alimentation : 220V-50HZ
Nombre de cuve 1 2
Capacité par cuve : 3 lifres minimum.
Puissance électrigue : 4 kw minimum.

a & & & & 5 @9

Dispose de deux cuves séparées avec commandes indépendantes pour éviter toute

NB : chague cuve posséde un cable d'alimentation distinct. Ulilise 2 prises de 8,7 A
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BAIN MARIE AVEC COMMANDE

Marque :

Référence :

Série : 900

» GN1 +1/3 plus support pour cuve GN

» En acier inox AlSI 304

« cuve emboutie & angles arrondis avec pente pour faciliter I' évacuation de 'eau.
 Puissance : 5,4 Kw minimum

«Chauffe par résistances blindé en acier inox dessous la cuve.

+ Hautes prestation garantes par le systéme de chauffage qui enveloppe & |'exiérieur
toute la surface de cuve

+ Alimentation électrique Triphasé 380 ou 400 V+N+T, 50 Hz

+ Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.

« Pian de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur 20/10minimum

» Panneaux avant et latéraux en inox AlS| 304,

« Robinet de chargement de I'eau avec commande sur la planche de bord et trop
plein dans la cuve,

« Robinet d'évacuation & bille positionné & I'intérieur du compartiment et contréle par

7 - |une poignée athermique.
«Thermostat de sécurité & cuve vide et ri-armement manuel.
«Voyant de fonctionnement en fagade. Remplissage de la cuve par électrovanne.
«Equipé du systéme vertical d'évacuation d’eau pour le frop plein.
» meuble bas comporte un Placard avec 2 portes {Marque / Référence)
«certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de I'appareil proposés.
« finition identique et homogeéne & celle des appareils de cuisson adjacents.
» manuel dinstallation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire).
Produit conforme aux normes et aux siandards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
Livié avec le minimal standard (supports, boite étanche; Yanng-.d'isolement
réservations, repérages accessoires et toutes sujétions ; P d\(\ '

I .

PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ PROPANE { £? SEIVICE Aok |7
Marque : S\ des Equigomons
Référence : \é; /{‘?;/‘
Construction conforme aux prospections générales et normes € Myig_ggu{{g?f
Placard servant pour la mise en place des détendeurs et vannesdeé gazcalibrés suivant
les besoins '
Habillage intérieur et pieds en inox AlSI 304 épaisseur 15/10 minimum

8 2Portes ouvrantes a la frangaise

Dimensions : 400x1800x850 minimum
Cable de la mise & la terre branche sur tous les éléments du piano de cuisson.
Avec Equipements des accessoires de gaz soit (Préciser la margue et la référence) :

« Détente primaire: 1 prokit général de sécurité avec détendeur — vannes
d'arét type gaz -voyanits liquide - lyres de raccordement bouteilles- 1
Flectrovanne — tube cuivre et accessoires de raccordement, une structure
métallique pouvant supporter les charges créées par les bouteilles qui seront
maintenues immobiies & laide de colliers et chainettes au niveau de la niche du
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gaz pour 2 x 3 bouteilles et Une bouteille de gaz propane de 34 kg d la charge
de I'entreprise adjudicataire, pour effectuer les essais de fonclionnement des
équipements de cuisson.

« Détente secondaire : —filire type gaz- 1 rampe cuivre - 5 détendeurs — 6 vannes
d'arrét — 1 Détecteur de fuite — 1 Electrovanne - 5 flexibles de raccordement
appareils ~Arrét d'urgence (coup de poing)-chemins de cable et cache- Essais
d'étanchéité du réseau du branchement tube cuivre et accessoires de
raccordement.

HOTTE D'EXTRACTION PROFESSIONNELLE CENTRALE

Marque :

Référence:

Description de la hotte

« Construction entitrement en acier inoxydable AISI 304 de 15/10& d'épaisseur
minimum

« Sans qucune boulonnerie apparenie sur la fagade et les joves latérales

+ Assemblage par points de soudure, sans vis ni rivets apparents

+ Gaine porte filtres placés sur la partie haute formant caisson de reprise d'air y compris
gouttiére de récupération des graisses sur toute la longueur.

« fiitres & choc de 500 x 500 x 20 mm en acier inoxydable, nombre en fonction de la
longueur de la hotte répondant & la norme NF EN 16282-6 .

» Systéme d'éclairage étanche résistant & la haute température ayant un classement
de réaction au feu et avec protection meécanique.

» Interrupteur d'éclairage étanche.

Description de Caisson d'extraction :

Marque :

Référence :

+ installation sur a terrasse ;

» Caisson d’exiraction 400 °C/1h

«Caissons doit &tre avec moteur hors flux d'air poly courrole.

» Fabrication en téle galvanisée avec fraitement anticorrosion. /fjigj;i"fii’ff"”’f%\
L
&

« Commande & doubles vitesses avec interrupteur mcrche/orrt:a/.é_c?‘ ;\.
» Isolation thermo-acoustique ; E //; CFvice 1.
« Quvertures latérales interchangeables (%{\;fﬁc};h? Achar \
+ Protection par disjoncteur ; A *‘35%5;38,‘};5;;;;;/
|+ Commande & doubles vitesses ; ON &
Accessoires nécessaires par hotie : 5 A

-Raccordement électique par cdble CR1 & partir de I'attente laissée pdr le lot
concerné.

- Interrupteur y compris céble marche/arrét du ventilateur depuis la zone de cuisine.

- 20 m +/- linéaire de conduite diameétre 400 mm y compris accessoires de
branchement : Coudes, TE, piquages et couronnes de fixation necessaires.

- Systéme de fixation des hottes tenant compte des charges admissibles des plafonds
Travaux d'installation et de branchement électique de I'éclairage et le caisson
d'extraction avec commandes.

Travaux de construction des supports en béton et éventuellement meétallique pour
installer les caissons.

Y compris toutes suggestions selon les régles de |'art

Dimensions de la hotte L x | x h 1 2800x2400x650 mm en tenant compte l'implantafion
des équipements de piano, les dimensions de la hotte doivent étre supérieures ou
égales aux dimensions du plan de cuisson.

Caisson d'extraction : Débit minimal 10 500 M3/h, pression disponible 350 Pa Minimum
(& vérifier par |'entreprise). :
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| sécurité alimentaire).

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art.

Livié avec le minimum standard (supports, visiére, boite étanche, manchette souple,
réservations, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

Nbre de filtres 8

Nbre éclairage : 4

SALAMANDRE ELECTRIQUE MANUELLE

Marque :

Référence :

Salamandre professionnelle a plafond mobile

Construction en acier inox AlSI 304,

Dim : 600 x 550 x 520 mm minimat

Puissance : 3 KW minimum, régiable

Chauffage par résistances blindées inclinables pour faciliter le nettoyage du plafond
de l'appareil.

Le pont supérieur est mobile et dlisse le long des glissieres

Controle de la température par réeguiateur d'énergie.

Grille avec butée de sécurité pour éviter les chutes accidentelles

2 zones de cuisson indépendantes gérées par 2 régulateurs d'énergie séparés
Bac de récupération amovible en acier inoxydable

10 | Alimentation monophasée 220 V - 50 Hz

Certificats et attestations prouvant 'origine et la qualité de 'appareil proposés.

Support murale en acier inoxydable.

Manuel d'instaliation et d'entretfien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de

sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et

évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les

réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de ' art.

Livré avec le minimum standard (supports, visiere, fiche électrique malle et femelle,

réservations, repérage, accessoires et foutes sujétions selon les reglesgeart ....)
N

CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS /“ - /\

Marque : g Seryp, o \TY

Référence f‘i{ﬁ?’-ﬁ“ g, St 5]

Dimensions : 400X400 mm V) Y

+ Inox AlSI 304 décapé, passivé, N AL

. Entidrement testé et certifié suivant la norme NFEN 1253, U0 5ot

« Pidce & sceller nécessaire (support, cadre et contre cadre...) pourla'pose et la fixation

du caniveau sur le regard en béton.

11 |sAbsence totale de zone morte pour une évacuation complete afin d‘éviter les eaux

stagnantes, les mauvaises odeurs, la prolifération bactérienne.

«Grille cdiliebotis, garde d'eau, Panier amovible, Cloche siphoide, Cuve télescopique,
Anneau de drainage.

» Livré complet avec protection chantier et accessoire de pose.

« Systéme télescopique, avec platine de reprise de I'étanchéité sur dalle.

« Ne comporte aucune zone de rétention d'eau.

« Solution entierement inspectable.

« Acces PMR, couverture antidérapante R12 avec bords non coupants.
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+ Classe L15.

«Couverture caillebotis antidérapante avec crantage double & maille sécurité 19x19 et
finition décapée, passive.

+ Panier amovible indépendant de la cloche siphoide et positionné au-dessus de la
garde d'eau,

» Fond de la cuve congu avec 4 pentes de 1% minimum.

» Boitier siphon télescopique équipé d'une platine pour reprise de I'étanchéité sur dalle,
avec cloche inversée électropolie démontable permettant un débit important.

« Evacuation verticale et centrée en sortie DN 110mm pour un débit minimal de 4 |/s.

« Pieds de réglage rapide pour mise & niveau par rapport au sol fini

» sortie verticale avec bonde siphoide

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE

Marque :

Référence :

Longueur du tube de plongée : 500mm minimum

Vitesse variable électronique avec autorégulation

Puissance : 500 W minimum '

Vitesse variable maximum 12 000 ’rr/mm en plongée,

Le moteur est doté d'un systéme de refroidissement et protégé confre la surchauffe {en
cas d'ufilisation intensive prolongée).

12 | Alimentation monophasée 220 V+T
Manuel d'instaliation et d'entretien
Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pettinentes.
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
livré avec le minimum standard (supporis, fiche électrique mdle et femelle repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de l'ari ....) -
FOUR MIXTE ELECTRIQUE 6 NIVEAUX GN1/1:
Marque :
Référence :
CARACTERISTIQUES
Construction en acier inox.
Nombre de niveaux: é
Cuisson de charges mixtes
Cuisson basse température avec des fonctions intelligentes
Haute productiviié
13 3 modes de cuisson ; vapeur, air pulsé et combinaison vapeur/air pulsé

Possibilité de réaliser des cuissons mixtes d'aliments variés

Fonction de maintien au chaud

§impliciié d'utilisation

Eclairage de la chambre de cuisson.

5 programmes de cuisson : pocher, sauter, cuire sur plague, griller minimum

Mode four mixte avec 3 modes de cuisson : Vapeur 30 °C-130 °C, air chaud 30 °C-300
°C, combiné 30 °C-300 °C

Processus de maintien au chaud

Gestion inteligente du préchauffage et de la charge, enfournement immeédiat en
fonction du produit

Déshumidification de 'enceinte de cuisson avec la technologie par aspiration
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Déshumidification haute efficacité de 'enceinte de cuisson : jusqu'a 130 1 / seconde
pour d'excellents résultals

Ecran factile

Un four mixte é-1/1 Doté de 6 niveaux de cuisson, il est compatible avec des plats et
griles GN1/1 et GN 1/2, Idéal pour les cuisines a forts rendements,

Peu encombrant permetira de rédiiser jusqu'a 100 repas/jour en minimum,

Capables de générer jusqu'as 50% de productivité en plus, les temps de cuisson etant
également réduits d'environ 10%.

Une qualité de cuisson iméprochable, une utilisation facile et une efficacité
incontestable.

Appareil peut facilement atteindre les 300°C et égalementréaliser de parfaites cuissons
passes température

Un four mixte professionnel associe les qualités des cuissons vapeur et air pulsé, garce
a des technologies intelligentes qui permet de .

Le réglage du flux de l'air avec apport et répartition de I'énergie homogéne dans
'enceinte de cuisson

-Adapter automatiquement les paramétres de cuisson  pour réaliser des cuissons mixtes
d'agliments variés :

-Organiser et planifier l'ensemble des processus de cuissons avec intelligence
-Détartrage automatique du four et nettoyage intermédiaire ulira rapide d'environ 12
minutes

Dimensions : L.850 x P.842 x H.754 mm +/-10%

Puissance de raccordement électrique : 10.8 kW minimum

Tension : 400 V - Triphasé

Capagcité / Volume : 6 niveaux

Compatibilité : GN 1/1, GN 2

Manuel dinstallation et d'entretien

Cerlificats et attestations prouvant I'origine et la qudiité de l'appareil proposés.
ACCESSOIRES STANDARDS :

» Livié avec 6 bac GN et 6 Grilies GN 1/1

« Kite de nettoyage spéciale pour le four mixte : Détergent et liquide de rincage
concentré [fiche technigue du produit] .

Supports en inox munis de pieds avec porte-plagues GN 1/1 incorporé

Hotte aspirante installé en dessous du au four, Avec un Systéme de ventilation complet
pour I'extraction y compris la conduite d'évacuation avec raccordement exierne.
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécuiité adlimentaire). '
Prodult conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsl sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.

livié avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdale c;t‘jgm;e!igbfe_pércge,

accessoires et toutes sujétions selon les régles de Part ... ) e T
MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE * . N
Marque : 15 g;’“ "ice Apf.. v
Référence : A by,
02 groupes avec adoucisseur ‘*“_,..;\\ i [
14 |Alimentation monophasée 220 V+T \:3,}& A
Dimensions minimales : H x P x L : 430 x §30x650 mm +/-10% (et

Chaudiére en cuivre capacité : 11 lifres minimoum B
Capacité électrigue : 2,8Kw minimum

Arrét écoulement ; automatique

Eau chaude : 1 sortie
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Vapeur : 2 sorties

Tube vapeur et téte vaporisant tout inox

Pompe, électrovannes, Chaudiére en cuivre.

Le matériel construii dans le respect des normes CE en vigueur.

Certificats et attestations prouvant l'origine et la qualité de I'apparell Proposes.
Table Support munis de pieds réglables en hauteur.

Manuel d'installation et d'eniretien.

Accessoires :

-1 porte-filtre + filtre 1 tasse

-2 portes-filtre + filtres 2 tasses

-1 tuyau de purge pour évacuation

-1 tuyau de raccordement au réseau d'eau diamétre 3/8éme

-1 filtre aveugle (filtre plein) bouchon en caoutchouc pour nettoyer votre machine &
café

- Bac de vidange en inox.

- mini-vannes d'isolement.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes,

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...

15

BALANCE A PLATEAU RENFORCE

Marque .

Référence:

Portée : 300 Kg.

Monophasé 220V

Précision : inférieure & 100g

Ecran LCD rétroéclairé

Capteur en aluminium _

Batterie interne rechargeable, 65 heures d'autonomie minimum. ,
Protection 1P65 U {protection contre I'intrusion de poussigre et d'eau).

Plateau et colonne en acier inoxydable, chdssis en inox

Température de fonctionnement jusqu'au 40°C minimum

interface RS-232 [ou autre) cela permet de fransférer les données du poids & un
ordinateur

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de l'art ...)

16

TRANCHEUR

Marque :

Référence:

De Réalisation en aluminium anodisé, contact alimentaire
Lame en acier inox AlSI 304 VG

Transmission par courrole
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Alimentation 220 V - 50 Hz

Epaisseur de coupe {[mm) 0-15

Diamétre de la lame 250 mm,

AffOteur incorporé.

Couteau de fabrication en acier chrome dur
Moteur avec ventilation assurant une température basse lors du fonctionnement
Réglage d'épaisseur,

Transmission par courroie

Livré avec :

Démonte lame,

Aiguiseur

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de
securité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécutité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes,

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art.
Livré avec le minimum standard {supporis, fiche électrique mdle et femelle, repérage,
accessoires ef toutes sujétions selon les régles de 'art ...}

BLENDER ELECTRIQUE

Marque :

Référence:

Capacite : 1,25 litres minimum

Bol gradué 1,25 litres.

Alimentation 220 V - 50 Hz

2 vitesses pour une maftrise facile de votre préparation : 13000 tr/min et 16000 tr/min.
Couteaux résistants en acier inoxydable.

Pieces amovibles pour un nettoyage facile : bol, couvercle, écrou, joint, moyeu porte-

17 | couteaux.
Moteur protégé par un protecteur thermique intégré au bobinage
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiéne et de
sécurité dlimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les reégles de |'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdle et femelle, reperage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...} /;’-q R e
PRESSE AGRUME CUVE (/:i’ff Sy, \

M LS ‘r’e" i : {'Z)/d b B

Marque : i ( F & - ,fg,j{if Vo
Référence : 31_1\ e, )3
Construction Socle résistant en fonderie d'aluminium. fgp\\ A
Cuve amovible incassable en polycarbonate alimentaire. \Q”’r; \;‘;»M,Mf;,_‘gi/

18 Livré avec 3 ogives amovibles pour citrons, citrons verts, oranges et paHiplEmdUsses.

Grille filtre & pépins amovible.

Presse agrume professionnel avec moteur asynchrone robuste et silencieux.
Vitesse : 1500 Tr/MN

Puissance : 130 Watfs minimum

Alimentation 220 V - 50 Hz

Capacité 30l/h minimum.
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Appareil construit dans le respect des normes en vigueur [normes d’hygiene et de
sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique mdle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

EPLUCHEUSE A LEGUMES

Margue :

Référence:

Fabrication entiérement en inox

Panneau de commande étanche & bouton tactile IP45 [Protégé conire les infiltrations
de poussiére limitées et Protégé contre les jets d'eau & basse pression)

Systéme anti-retour & I'entrée d'eavu.

Capacité tubercules 20 kgs +/-10%

Production horaire : 300 - kg/heure +/-10%

Minuterie avec décompte numeérique.

Couvercle transparent avec fermeture et dispositif de sécurité.

Des détecteurs magnétiques arrétent la machine lorsque le couvercle et/ou la porte
sont ouverts.

Livré avec socle en inox, plateau et cylindre abrasifs, panier d'essorage et accessoires
nécessaires pour le bon fonctionnement.

Table filire montée pour éplucheuse, Construction inox avec tablette permettant de
positionner un bac GN de récupération des legumes.

19 Bac amovible trés résistant avec panier filtre en maille.
Alimentation électrique 380 V
Puissance 500 W minimum
Plateau émerisé pour pommes de terre
Accessoires de manipulation.
Cerfificats et attestations prouvant I'origine et la quaiité de Fappareil proposés.
Manuel d'installation et d'eniretien,
Apparell construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire).
Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de l'art.
Livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique méle et femelle, reperoge,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art ...} e
MOULIN A CAFE
Marque :
Référence:
Contenance de la trémie ; 02 Kg,
Puissance : 300 W minimum
20 Corps en fonderie d'aluminium

Moulin silencieux [63dB). S
Réglage facile de la dose, entre 5g et 12g, par un simple gjusterment de 10 moleﬁe.
Doseur : & remplissage automatique

Protection contre ia surchauffe

Monophasé : 220-240 V-50/60 Hz-360 W
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Appareil constuit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire}.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'arf.

Livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique mdle et femelle, reperage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art ...)

21

COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES,

Marque :

Référence :

Coupe légumes avec cutter :

Fabrication en acier inoxydable et matériaux alimentaires de la plus haute qualité :
bloc moteur en acier inoxydable et téte en aluminium universelie. Cuve en acier
inoxydable avec couvercle en polycarbonate hautement résistante.

CUTIER

Cuve en inox

Capacité : 5,5 litres minimum

Avec Variateur de vitesse.

Systéme dinclinaison amélioré pour une meilleure stabilite.

Tableau de commande électronique simple étanche pour protection contre I'eau
Production/heure : 100 Kg - 450 Kg ‘

Alimentation : 220 V - 50 Hz

Puissance totale : 1500 W minimum

Sécurité magnétique pour le bol et thermique pour ie moteur.

COUPE LEGUME

Cuve en acier inoxydable

Fonctionnement silencieux

Livié avec les lames ci-aprés et qui doivent éire obligatoirement en inox qudaiite
alimentaire :

1 éminceur 3 mm

I francheur 8 mm

1 bétonnet 4*4

1 répe 3 mm

1 cube 10 mm

Accessoires : rotor avec couteaux lisses, rotor avec couteaux perforés, Racleur Kit de
disques de base.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire}.

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cerfification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique méle et femelle, repérage,

accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...} ‘;/,«.»mﬁ,\
VA IO
FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE ¥l Sy N
Marque : ' f;f{@j?? - e, s o
Référence : VI g, RS
22 | Matériau de la chambre de cuisson : Acier inoxydable. R A
‘ _ . . 'L . SN s
Equipé de 6 niveaux de puissance pour un confort d'utilisation. \;35};:% M"’%//
Diameétre plateau 24,5 cm minimum I feantd
Capacité 20 | minimum.
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Puissance restituée 200 W

230V | 50Hz

Réglage de la durée jusgu'a : 30 minute(s)
Avec Eclairage intérieur

Nombre de Magnétron : 1
Programmateur mécanique

Livré avec Assiette de cuisson.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiene et de
sécurité dlimentaire}.

Produit conforme aux normes et aux standards de qudiité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cerificalion, garantissant ainsi sa conformité avec les
régiementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche seion les régles de I'art.
Livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique mdale et femelle, repérage.,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

PERCOLATEUR

Marque :

Référence:

En acier inoxydable

Capacité : 151

Fonctionnement automatiaue et maintien du café a la température de service
Avec indicateur de niveau

Puissance : 1000 W minimum

Accessoire pour le bon fonctionnement,

23 | Alimentation : 220 V - 50 Hz
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiene et de
sécurité alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de 'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdle et femelle, reperage,
accessoires et foutes sujétions selon les régles de I'art ...)
SCIE ELECTRIQUE DE BOUCHER.
Marque ; o Sresslon,
Référence: TN
Scie de construction en acier inoxydable 18/10. N
Systéme tendeur de lame de procédure automatique. % 2 _v’f?kp((f{s, v
Démontage des racleurs sans outils pour un meilleur entretien ol “yff-,?zg,;%;“_’ ]
Moteur de 750W minimum, ““ engg )

24 |Longueur du lame 1800 minimum

Hauteur de coupe utilisable : 225 minimum
Largeur de la coupe : 200 minimum
Alimentation : 220 V - 50 Hz

Manuel d'instaliation et d'entretien.
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur [normes d’hygiene et de
seécurité alimentaire).

=%
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Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essdis et mise en marche selon les régies de I'art.
Livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique mdle et femelie, repérage,
accessoires ef foutes sujétions selon ies régles de I'art ...}

Poubelle 120 litres

A couvercle

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage

Avec bac en plastique 120 litres

Avec roulettes

Les rouleties sont largement dimensionnées pour permetire le fransport de charges

25 {lourdes
En polyéthyléne haute densité antichocs, résistant aux UV, aux produits chimiques et
aux variations de température.,
Couvercle facilitant la prise en main Roues & bandage caoutchouc, silencieuses,
souples et fiables pour une utilisation intensive.
Conforme aux normes de securité en vigueur.
POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE
De capacites 1100 litres
La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage
Avec roulettes
Les roulettes sont largement dimensionnées pour permetire le transport de charges
28 lourdes
En polyéthyléne haute densité antichocs, résistant aux UV, aux produits chimiques et
aux variations de température.
Couvercle facilitant la prise en main Roues d bandage caoutchouc, silencieuses,
souples et fiables pour une utilisation intensive.
Conforme aux normes de sécurité en vigueur.
CHAUFFE PLATS ELECTRIQUES 10 PLAQUES :
Marque
Référence
Puissance : 1.3 Kw minimum
Réalisation : Chdssis en acier inox
Environ 15 min. de preéchauffage pour 45 min de maintien en iempér@twre“
Surface utile par plague : 270 x 150 mm {LxP)
Chauffage par résistances blindées en acier inox traités incolore
Dimensions : 400X215X475 MM minimum
27 |Poids : 23 Kg minimum

Volis : 220 - 240V

Le chauffe-plat permet de maintenir & température des plats préparés (paélia,
choucroute, plats en sauce etc.) Servis chauds & table.

Grdce d leur haute teneur en dllioge spécial, les plaques de ce chauffe-plats ont une
capacité d’accumulation optimale et conservent individueliement la chaleur des plats.
Le modéle doit étre équipé de 10 plaques chauffantes d'une surface utile de 270 x 150
mm chacune.

Equipement : thermostat de régulation, voyant de contrdle, poignées thermo-
protectiices
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Manuel d'instaliation et d'entretien.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art ...}

MACHINE CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE
Marque

Référence

Consommable : pastille

Poids : 15 kg

Réservoir d'eau ; 6 litres minimum

Alarme de détarfrage

Puissance nominale : 2410 w minimum

Puissance nominale {en watts) : 2400 watts minimum
Systéme d'extraction & double téte pour préparer deux tasses simultanément
Dimensions [LxHxP) : 56 x 39,2 x 37 cm +/-10%

Plague chauffe-tasses

Insertion et &jection semi-automatique de la capsule
Avertissement électronique pour conteneur & capsules plein
Pression : 16-19 bars

28 |support de tasse pivotant
Capacité du conteneur de capsules usagées : 2 x 30 capsules usagées
Possibilité de programmer les tailles de tasse
Manuel dinstallation et d'entretien et certificats.
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de
securité alimentaire).
Prodult conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art.
Livié avec le minimum standard {supports, fiche élecirique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de f'art ...} -

i
APPAREIL SOUS VIDE c/ . ‘ng}
Marque S Wi 4, Ve
, (s e Acty |

Référence Lok Ef;;ﬁﬁwﬁm 1
Type d'appareil : & cloche B f/
Matiére ; acier inoxydable o s

09 Panneau de commandes numérigue avec écran indiguant le pour eﬂt& é xqéfe

du vide

Largeur de barre de soudure : 280 mm minimum
Capacité de la pompe : 4 m3/h minimum
Pression de vide [maximale) : 2 mbar

facile & transporter et & installer.

Largeur de sac utilisable : de 15 & 30 cm minimum
Alimentation : 220V
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Puissance : 100 W minimum
Ecran LCD / filtre liquides extérieur
Un kite des sacs sous-vide de 100 unités

MACHINE A SAUCISSE CONT 5KG HORIZONTAL

Margue
Référence

30 Systéme d'expulsion d'air sans 'utilisation d'une soupape sur le piston.
Tuyau en acier inox.
Entonnoirs multi Dimensions.
Capacité : 5 kg minimum
CUISEUR A OEUFS 6 PANIERS
Marque
Référence
Puissance : 1200 W minimum
Alimentation : 220V
Capacité : 6 paniers & ceufs
Thermostat de regulation,
Limiteur de température

31 bouton marche/arrét
Dimensions [HXLxP) : 215 x 430 x 255 mm minimum
Option : Robinet de vidange
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire}.
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdaie et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art ..)
CUISEUR A RIZ 8L S
Marque /5 \\’\?
Référence 5 LS‘;L’%‘;/E;‘;‘U f , “‘j‘
Boitier en inox § (’ es 1y Char 13
Puissance : 1.95 KW minimum \\,A {”ﬁt}ﬁi?}g&/ ;
Alimentation : 220 V B\ S
Contenance : 8L “-’Z?g;mw,,_w__ﬁfcj‘y
Dimensions (HXLxP) : 385X480X345 mm minimum L e
Permet de cuire et de maintenir au chaud pres.
Equipé d'une casserole intérieure amovible, résistante & la chaleur avec revétement
anti-adhésif afin que le riz ne colle pas & la cuve.

32 |Livré avec:

1 gobelet mesureur

1 cuillere & riz

1 cuiliere mélangeuse
1 Tapis en silicone

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Rranchement, essais et mise en marche selon les regles de 'art.

Livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique méle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...
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FUMOIR A VIANDE ET POISSON INOX POLYVALENT

Marque

Référence

Fumoir rectangulaire tout inox polyvalent permettant de fumer divers poissons (truites,
saumons, anguilles...) et de la charcuterie, méme les gros jambons.

Les pefits produits peuvent &tre fumés & plat, les plus grosses piéces G fumer comme les
jambons ou les chapelets de saucisses fumées pourront étre suspendus grdce aux
crochets fournis.

Dimensions (LxHxP): 500x 1000x400 +/-10%
Hauteur utile : 700 mm +/-10%
Poids & vide : 21 Kg minimal

Alimentation 220 V-50HZ
Porte battante isolé & double paroi,

33 |Poignet de transport de chaque cbté du fumoir
Tige & suspendre réglable
Bac de récupération des graisses evile que les jus de cuisson ne s'eécoulent sur la
sciure et s'enflamment.
Tirolr & sciure de bois pour le fumage traditionnel & froid,
Clapet de ventilation
Tirette de ventilation
Un thermométre en facade permet de contidler la température dans le fumoir.
Livré avec :
03 grilles en acier inoxydable pour le fumage & plat {magrets, petits poissons...)
05 crochets en S, ainsi qu'un sachet de sciure de 1 kg. /f ; o__,g;wj&
01 Allume-sciure £ N
Socle en inox avec étagére basse., /j R%’g-w . \
Gaine d'extraction et accessoires. e | deg 4 Ejef’i%,a}” s
CENTRIFUGEUSE VERTICALE e\}\ gy, |
Marque ON | /é
Référence ”f’\;g‘-;;';:” ff‘//
Une centrifugeuse qui permet de réaliser tout type de boissons & base de-fruits et de
ieégumes
Puissance de 700 watts minimum
Alimentation électrique 220 V-50 HZ
Un bac & résidus d'une capacité minimal 6.5 L.
Débit : 120 I/h minimum
Moteur silencieux

34 |poussoir, Goulotte automatique, Bec verseur, Panier inox, Ramasse goutte et tout

accessoire nécessaire pour le bon fonctionnement.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire)}.

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de ('art.
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livié avec le minimum standard {supports, fiche électique méle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de 'art ....)

35

PLAQUE A INDUCTION
Programmable 2 feux affichage numérique feux indépendants

Marque

Référence

La plague électique & induction 2 feux indépendants délivre une puissance de 2000
W.

Elle est équipée d'un affichage numérique. La plague est en verre céramique.

Les 2 feux indépendants ont une puissance allant de 500 & 2000 W pour la plague de
gauche et de 500 & 1500 W pour la plaque de droite.

Cette plague s'adapte & tous types d'environnement comme : les camping-cars, les
appartements étudiants, les cuisines non éqguipées.

Gestion automatique de voliage.

Plague trés sécurisée gréice & son sysiéme d'arrét automatique, et la sécurité enfants.
Vous pouvez ia programmer jusqu'a 3 h.

Points forts .

Sécurité : Systéme d'arrét automatique et sécurité enfant
Caractéristiques :

Puissance {en W) : 3500 W minimum

Nombre de niveaux [par/feu) : 6

Nombre de feux: 2

Dimensions : 36 x 60 x 7 cm +/-10%

Tension {en V) : 230V

sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de |'art.
Livié avec le minimum standard [supports, fiche électrique mdle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de l'art ...)
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LOT N° 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

”ﬁf," Désignation et caractéristiques techniques
TURBINE A GLACE VERTICALE
Marque :
Référence:
« Capacité par cycle : 4.5 Kg minimum
+ Rendement horaire : 20Kg/H
. Le systtme de congélation fonctionnant & |a fois sur les parcis du cylindre et le
fond visait & obtenir la consistance parfaite du produit.
« Batteur amovible en acier inoxydable, avec grattoirs mobiles en plastique
agissant sur les parois et le fond du cylindre.
« Porte amovible avec grille de sécurité intégrée qui permet un netfoyage facile
. La porte dont la conception permet & I'opérateur de metire et d'afficher le
produit dans les casseroles.
« Le trou d'exiraction large permet une éjection rapide des produits,
« Couvercle transparent pour une inspection facile du produit pendant le cycle
de congélation.
+ Etagére en acier inoxydable réglable en hauteur
» Signal & la fin de chague cycle
. Vitesse standard pour le cycle de production et grande vitesse pour
I'extraction
« Alimentation Triphasée 400V-50Hz
« Agitateur en acier inox, complétement démontable e
1 + Avec racleurs mobiles en plastique PeltianaalIn
« Cuve de malaxage verficale /s RNORN
« Contrdle électromécanigue /f Sor \\:f.-f :
X s [E] " Wiep 4 L
« Cycle de production avec sélection du temps i des g » 45!’]{;{‘ } :
« Signatl acoustique & la fin du cycle L2 Pesogey 7
« Sélecteur vitesse P /{
« Machine sur roulettes \{-”f.q}‘;;ﬂ_._w%{ o
« Puissance : 2.6 KW minimum S
« Manuel dinstaliation et d'entretien
« Cerlificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de 'appareil proposes.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité dlimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur,
et évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art,
Livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les régles de 'art ...}

MACHINE A GLACONS
Marque :
Référence:
« Production : 25Kg/24h minimum
+ Bac de stockage : 15Kg minimum
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!i:(r)n Désignation et caractéristiques techniques
« Cube : 20g minimum
« Nbr: 15cubes/cycle minimum
« Contréle électronique améliore ie fonctionnement de la machine et lui permet
de s’adapter aux climats extrémes
» Systéme de pulvérisation anti-tartre, e systéme de pulvérisation avec buses
flexibles
« Carrosserie acier inoxydable sur pied
2 « Régulation électronique avec fonction autodiagnostic
+ Systéme d'amortissement de mouvement de fermeture de porte
+ Porte en acier inoxydable AlSI 304
« Condenseur d AIR
« Groupe compresseur hermétique tropicaliseé
« Fréon:R290, R134A, R600 ou similaire
« Puissance absorbée : 340 Watts minimum
« Alimentation monophasée : 220V-50Hz
« Manuel dinstallation et d'eniretien
« Certificats et attestations prouvant I' origine et la qualité de 'appareil proposés.
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiene et de
sécurité dlimentaire).
Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur,
et évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selion les regles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique male et femelle, reperage,
accessoires et foutes sujétions selon les regles de I'art ...}
ARMOIRE VERTICALE NEGATIVE, FROID VENTILE CAPACITE 700 L
Marque :
Référence :
« Température de -10°C & -22°C
« Capacité : 700L.
« Cerlification de conformité aux normes de sécurité alimentaire et norme
d'efficacité énergétique en vigueur, y compris les directives CE.
« Alarmes intégrées en cas de variation de température indésirable. Urgente.
« Matériau de construction : Acier inoxydabile de qudiité, résistant & la corrosion.
3 « L'armoire est équipée de serrures pour empécher un accés non autorisé et

protéger les produits stockés.

. Refroidissement rapide et uniforme pour maintenir la qualité des produits
stockés

« Fiabilité et durabilité, concue pour un fonctionnement continu dans des
conditions de congélation exigeantes.

« Le systéme de réfrigération est congu pour minimiser les risques

R 3

de fuites de

gaz frigorigene. K“'f;‘f;féw"“*%<,.:‘~’:-

+ Eclairage intérieur
« Nombre de porte pleine : 01 (Porte GN 2/1).
« Thermometre digitale en fagcade
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

« 60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane haute densité
(40kg/m3), injectée sous haute pression

» Portes pleine en acier inoxydable avec poignée ergonomigue

+ Portes & charniéres avec retour automatique

« Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment automatiquement
& moins de 90°

« Les charniéres de portes réversibles

+ Le contrdle numérique intuitif permet d'gjuster les paramétres de température
facilement et rapidement

+ Bouton lumineux de démarrage-Arét

« 4 Ventilation Gill » sur le panneau avant

+ Le systéme de réfrigération monobloc compact assemblé dans le haut de la
machine permet un accés facile pour I'entretien

« Le systéme intelligent de tirage forcé assure une température homogene dans
un compartiment réfrigéré

« Llinterrupteur de porte anéte le ventilateur lorsque la porte est ouverte pour
éviter que I'air froid ne sorte de I'intérieur, économisant ainsi de I'énergie

+ Le dégivrage a gaz chaud gaz

« Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur, La hauteur des pieds peut éire
gjustée individuellement {125mm-200mm) pour permetire un nettoyage
pratique

« Les grilles métdliques revétues de plastique dlimeniaire permettent le
stockage de différents types d'emballages et ont une capacité de
chargement maximale de 40Kg

« Joint de porte magnétique pour garder une hygiéne maximale et maintenir
les propriétés isolantes

« Panneau inférieur estampé avec drain d'eau spécialement congu pour
rendre les opérations de nettoyage plus rapides et plus faciles

« 22 positions au niveau de la grille

+ Thermométre digitale en fagade e S

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1/ / N
S

« Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléte i, gir"‘if,{% , =\

« GazRéfrigérant : R290, R134A, R&00 ou similaire. LR ohe 13

« Puissance absorbé : 480 w minimum - \j‘ Pl 15

+ Tension d'alimentation : 230 V 1+N - 50Hz B //{V

« Manuel dinstallation et d'entretien \é?(\)\‘;}f“wwwﬂf‘-{‘? e

. Cerlificats et attestations prouvant |'origine et la qualité de opp@sre roposes.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur [normes d'hygiéne et de
sécurité adlimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur,
et évalué par un organisme de ceriification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique méle et femelle, repérage,
accessoires et foutes sujétions selon les régles de t'art ...}
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item
NO

Désignation et caraciéristiques techniques

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF CAPACITE 700 L
Marque :
Référence :

- . L] .

Température de -2°C a +8° C

Capacité : 700L.

Certification de conformité aux normes de sécurité alimeniaire et norme
d'efficacité énergétique en vigueur, y compris les directives CE.

Alarmes intégrées en cas de variation de température indésirable. Urgente,
Matériau de construction : Acier inoxydable de qualité, résistant & la corrosion,
L'armoire est équipée de serrures pour empécher un accés non autorisé et
protéger les produits stockes.

Refroidissement rapide et uniforme pour maintenir la qualité des produits
stockés

Fiabilité et durabilité, concue pour un fonctionnement continu dans des
conditions exigeantes.

Le systéme de réfrigération est congu pour minimiser les risques de fu;’res de
gaz frigorigéne.

Eclairage intérieur

Nombre de porte pleine : 01 {Porte GN 2/1)

Construction tout en inox AlSI 304 (sauf arriére)

Thermomeétre digitale en fagcade

60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane haute densité
{40kg/m3), injectée sous haute pression

Portes pleine en acier inoxydable avec poignée ergonomique

Portes & charniéres avec retour automatique

Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment automatiquement
& moins de 90°

Les charniéres de portes réversibles

Le conirdle numérique intuitif permet d' ajuster les quqmefr@s detempé
facilement et rapidement / e h

Bouton lumineux de démarrage-Arrét i, xi’%f;n-,,

« Ventilation Gill » sur le panneau avant & g

Le systeme de refrigercmon monobloc compact asse blé do%sffefh;gu’r dé la
machine permet un accés facile pour I'entretien H\;‘J iy

Le systéme intelligent de tirage forcé assure une tempéra x{e hom: {f\:e dans
un compartiment réfrigéré K pperell

L'interrupteur de porte arnréte le ventilateur lorsque la porte est ouverte pour
éviter que I'air froid ne sorte de I'intérieur, économisant ainsi de I'énergie
Evaporation automatique de I'eau de dégivrage

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur des pieds peut éire
djustée individuellement (125mm-200mm) pour permetfre un nettoyage
pratique

les griles métalliques revétues de plastique alimentaire permettent le
stockage de différents types d'emballages et ont une capacite de
chargement maximale de 40Kg

Joint de porte magnétique pour garder une hygiéne maximale et maintenir
les propriétes isolantes

Panneau inférieur estampé avec drain d'eau spécialement congu pour
rendre les opérations de nettoyage plus rapides et plus faciles

22 positions au niveau de la grille
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"::T Désignation et caractéristiques techniques
Convient pour les récipients alimeniaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1
« Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte complete
o GazRéfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire
« Température de fonctionnement de -2°C & +8°C
« Puissance absorbée : 210W minimum
« Tension d'alimentation : 230 V - 50Hz
« Manuel dinstallation et d'entretien
. Cerlificats et attestations prouvant I origine et la qudiité de appareil proposés.
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).
Produit conforme aux normes et aux standards de quadiité et de sécurité en vigueur,
et évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de |'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électiiqgue mdle et femelle, repérage,
accessoires et foutes sujétions seion les régles de 'art ...}
ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF CAPACITE 1400 L
Marque:
Référence :
» Température de -2°C 4 +8°C
« Capacité : 1400L.
. Cerlification de conformité aux normes de sécurité dlimentaire et norme
d'efficacité énergétique en vigueur, y compris les directives CE.
+ Alarmes intégrées en cas de variation de température indesirable. Urgente.
« Maiériau de construction : Acier inoxydable de qualité, résistant & la corrosion.
» L'armoire est équipée de serrures pour empécher un accés non autorisé et
protéger les produits stockés.
. Refroidissement rapide et uniforme pour maintenir la qualité des produits
stockés
« Fiabilité et durabiiité, congue pour un fonctionnement continu dans des
5 conditions exigeantes. e,
« Le systéme de réfrigération est congu pour minimiser | gx‘ s«éjéb fujes de
gaz frigorigéne. 5
+ Eclairage intérieur
+ Nombre de porte pleine ;: 02 (Porte GN 2/1)
« Construction tout en inox AlSI 304 (sauf arriere}
« Thermoméire digitale en fagade
« 60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en poiyurethone'ﬁmu’re de:ﬁsft
« Portes en acier inoxydable avec poignee ergonomique -
« Portes & charniéres avec retour automatique
« Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment automatiquement
& moins de 20°
« Les charniéres de portes réversibles
« Le contréle numérique intuitif permet d'gjuster les paramétres de température
facilement et rapidement
« Bouton lumineux de démarrage-Arét

L
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Ii:zn Désignation et caractéristiques techniques
« 4 Ventilation Gill » sur le panneau avant
« Le systéme de réfrigération monobloc compact assemblé dans e haut de la
machine permet un accés facile pour I'entretien
. Lesystéme inteligent de tirage forcé assure une température homogéne dans
un compartiment réfrigére
« L'interrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque la porte est ouverfe pour
éviter que |"air froid ne sorte de 'intérieur, économisant ainsi de |'énergie
+ Evaporation automatigue de I'eau de dégivrage
« Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur des pieds peut éire
ajustée individuellement {125mm-200mm) pour permetire un nettoyage
pratigue
. Les grilles métalliques revétues de plastique alimentaire permettent le
stockage de différents types d'emballages et ont une capacité de
chargement maximale de 40Kg
. Joint de porte magnétique pour garder une hygiéne maximale et maintenir
les propriétes isolantes
« Panneau inférieur estampé avec drain d'eau spécialement congu pour
rendre les opérations de nettoyage plus rapides et plus faciles
« 22 positions au niveau de la grille
Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1
« Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléte
« Gaz Réfrigérant : R290, R134A, Ré00 ou similaire
« Température de fonctionnement de -2°C 4 +8°C
« Puissance absorbée : 210 W minimum
« Tension d'alimentation : 230 V - 50Hz
« Manuel dinstaliation et d'enfretien
. Cerlificats et attestations prouvant I'origine et la quaiité de 'appareil proposés.
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire).
Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur,
et évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec Ies
réglementations pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les régies de |'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdle ef femelle, reperoge
accessoires et foutes sujétions selon les régles de l'art ....) ?Qgt 05,
= RN
TOUR A PATISSERIE REFRIGEREE 600X400 FROID VENTILE 14 S N
Margue : /;{I e :{ f”fefzx-f.,(% 7 \ ’
Référence : 2L W,
. Température de -2°C a+8°C «\\ "'“gfff//’_s'".
‘ « Capacité : 600 Litres minimum. Norme HACCP \;})\ e
+ Dimensions = 10 % : 2148x850x H 810 I
» Réalisation entidrement (intérieure et extérieure) en Inox AlSl 304
« Dégivrage automatique de l'évaporateur par gaz chaud
« Evaporation automatique du condensat
« Isolation en polyuréthane sans CFC (50 mm minimum)
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tem
NO

Désignation et caraciéristiques techniques

. Plateau de travail en granit robuste de 30 mm avec retour latéral de 150 mm
&1 250 mm de haut et retour arriére de 250 mm de haut

+ 4 couples de glissieres minimum pour platines 600x400 m

» 4 pieds eninox régiabies.

« Crémailleres et glissieres en inox, perme’r’ran’r des positionner les platines &
souhait, fond intérieur embouti, angles et coins arrondis {sans aspérités).

« 6 positions au niveau de la grille pour une capacité de chargement accrue,
dont 70 mm.

. Les griles métalliques revétues d'époxy, pour améliorer la protection,
permettent le stockage de différents types d’emballage et ont une capacité
de chargement maximale de 40 kg.

« Portes en acier inoxydable avec poignée ergonomigque, pleine longueur,
robuste et parfaitement intégrée.

« Portes a charniéres avec retour automatique

. Panneau de commande et ventilation du moteur avec ouverture avant
pivotante '

« Le contrdle numérigue intuitif permet d'djuster les paramétres de température

facilement et rapidement.

Bouton lumineux de démarrage-arrét.

Evaporateur & tirage forcé avec couvercle anticorrosion.

Groupe compresseur fropicalisé incorporé dans le meuble

Evaporateur ventilé

Fréon : R600q, R290, ou similaire

Alimentation électrique 220 V -~ 50 Hz

Puissance électrique : 260 W minimum

Manuel d'installation et d'entretien

Certificats et attestations prouvant ' origine et la qualité de l'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur [normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Produit conforme aux norimes. et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur,
et-évalué-par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchementi, essais et mise en marche selon les régles de I'art. )
Livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique male et fe{gﬁjle freperoge,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de 1'art ...} >

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE POSITIVE
Marque :
Référence :
« Chambre modulaire G clé.
« Dimensions intérieures : L=22xP=22xH=2.4m ~ v
« Groupe hermétique tropicalisé installé & distance (chlffre & 20 metres) —
Puissance 1,6 Kw minimum
Cloisons isothermes toute hauteur
Réaction au feu du panneau : $3 Bs2d0
Avec porte pivotante de réfrigération avec passage libre de1900x800x100mm
Revétement laminé alimentaire intérieur, extérieur - Couleur blanche

Ny
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Désignation ef caractéristiques techniques

. Isolation en mousse de polyuréthane haute densité

. Chambres froides positives, avec sol (panneaux de 60 mm épaisseur
minimum), panneaux commerciaux laqués/lague.

« La chambre froide doit &tre munie d'un dispositif d'avertissement sonore
simple et robuste permettant a foute personne, qui se trouvait
accidentellement enfermée & l'intérieur de cette chambre de donner
Palarme & I'extérieur.

« Les équipements frigorifiques seront de marques connues et certifiés.

. Les liaisons frigorifiques en tube cuivre de qualité frigorifigue de diametre
adapté en fonction de la longueur et de la puissance frigorifique ; y/c isolation
de la conduite avec un isolant en mousse de caoutchouc d'une épaisseur de
13mm minimum,

. Cable électrique d'alimentation du groupe frigorifique exterieure de section
approprié depuis I'attente du prestataire du lot électricité.

. Cable électigue et de communication entre le groupe exterieur et
I'évaporateur de la chambre froide.

. Le tableau de commande et de conirdle avec aoffichage digital en fagade
sera compris dans I'offre, raccordement de ce dernier, dinsi que les liaisons
entre le tableau et le groupe, seront exécutés par le fournisseur adjudicataire
du présent lot.

« Sol avec couverture inox antfidérapante

« Fermeture & clé ef poignées dé condamnables de I'intérieur

« Eclairage intérieur par interrupteur extérieur avec voyant

« Conirdle de la température par thermométre digital pour toute la chambre
froide '

« Voyant de mise sous fension avec dlarme visuelle et sonore en cas d’arrét et
de remontée de la température

« Dégivrage automatique

« Les eaux de condensation des chambres froides sont évacuées vers le réseau
d'eaux usées par siphonage

+ Réseau PYC minimum

« Alimentation Mono 220V - 50 Hz

« Fourni avec :04 Kit de rayonnage intégré de 1000x1600x400 mm de profondeur

« Manuel dlinstallation et d'entretien s

- Conditions de base :

« Température extérieure maximaile : 36°C + 40°C
La température intérieure & maintenir -2/ + 8°C
L'humidité relative : 95%
« Température des denrées : + 24 °C

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

Livié avec le minimum standard (supports, boite électrique étanche, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les reégles de 'art ...}
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE NEGATIVE
Marque :
Référence :

- Conditions de base :

Chambre moduldire a clé.

Dimensions intérieures : L=2.2xP =22xH=2.4m

Groupe hermétique tropicalisé installé & distance (chiffré & 20 méires) -
Puissance

2 Kw minimum

Cloisons isothermes toute hauteur

Réaction au feu du panneau : $3 Bs2d0

Avec porte pivotante de réfrigération avec passage libre de 1900x80x100 mm
Revétement laminé alimentaire intérieur, extérieur - Couleur blanche

lsolation en mousse de polyuréthane haute densité sans CFC (plafond, parois
latéraie, sol)

Chambres froides négatives, avec sol {panneaux de 100 mm é&paisseur
minimum), panneaux commerciaux laqués/laqué.

La chambre froide doit éire munie d'un dispositif d’avertissement sonore
simple et robuste permettant & toute personne, qui se frouvait
accidentellement enfermée & lintérieur de cette chambre de donner
I'alarme & |'extérieur.

Les équipements frigorifiques seront de marques connues et certifiés.

Les licisons frigorifiques en fube cuivre de qudlité frigorifique de diametre
adapté en fonction de la longueur et de la puissance frigorifique ; y/c isolation
de la conduite avec un isolant en mousse de caoutchouc d'une épaisseur de
13mm minimum.

Céable électique d'dlimentation du groupe frigorifique extérieure de section
approprié depuis I'attente du prestataire du lot électricité.

Cable électrique et de communication entre le groupe exiérieur et
I'évaporateur de la chambre froide.

Le tableau de commande et de contrdle avec affichage digital en fagade
sera compris dans I'offre, raccordement de ce demier, ainsi que les ligisons
entre le tableau et ie groupe, seront exécutés par le fournisseur adjudicataire
du présent lot.

Sol avec couverture inox anfidérapante

Fermeture & clé et poignées dé condamnables de ['intérieur

Eclairage intérieur par interrupteur extérieur avec voyant

Controle de la température par thermométre digital pour toute la chambre
froide

Voyant de mise sous tension avec alarme visuelle et sonore en cas d'arrét et
de remontée de la température

Dégivrage automatique

Les equx de condensation des chambres froides sont évacuées vers le réseau
d'eaux usées par siphondage

Alimentation Mono 220V - 50 Hz

Fourni avec :04 Kit de rayonnage intégré de 1000x1600x400 mm de profondeur
Manuel d'installation et d'entretien ’;““’f,

Température extérieure maximale : 36°C + 40°C
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

« Latempérature intérieure & maintenir -18/ -22°C
« L'humidité relative : 95%
« Température des denrées ; + 24 °C

Appareil consiruit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiéne et de
sécutité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de Part,

Livré avec le minimum standard (supports, boite électrique étanche, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}
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LOT 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

FACONNEUSE MANUELLE

Marque :

Référence :

Cadence : 1000 patons par heure minimum,

Transmission par courroies,

Piétement amovible,

Socle simple sur roulettes '

Alimentation électrigue monophasée 220 V + T ou triphasée 380 V + N +T- 50 Hz
Livré avec tous les accessoires nécestaires pour le bon fonctionnement de I'appareil.
Table Support en acier inoxydable. Munis de pieds avec une étagére basse.
Manuetl d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsl sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique mdle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de t'art .. )

e .
PP L A R ]
R g}cie‘ M w’-‘“—v..f'r-’." .
A - T, SF

N4

LAMINOIR A TAPIS SUR SOCLE

Marque :

Référence :

Largeur de travail : 500mm

Longueur de travail : 1200 mm minimum

Puissance minimal : 0,55 kw minimum

Version sur Socle avec roulettes

Routon d'arrét d'urgence type 'coup de poing

Démontage et remontage des racleurs disés, sans oufillage.
Cylindres lamineurs en acier dur chromés

Avec grile de sécurité

Alimentation monophasée 220 V + T - 50 Hz ou triphasée 380 V + N + T - 50 Hz

Livié avec accessoires : outils et couteaux rotatifs nécessaires pour le bon
fonctionnement de I'appareil.

Manuel d'installation et d'entretien

Certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de 'appareil proposés.
Appareil consfruit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire).

F \l)l“
FiOSEFViee 4.
ik ﬁfaig Aldge -
g Sf:l}'ii?;’?é?}i?f

e
Mg f

Prodult conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de |'art.
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ltem N°

Désignation et caractéristiques fechniques

Livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'ari ...)

PETRIN DE TABLE Bl VITESSE

Marque :

Référence :

Capacité de 2 & 9 kg de farine,
Puissance absorbé 0,3 kw minimum
Avec socle

Cuve inox,

Arbre Inox

Alimentation mono 220 V+ T ou triphasée 380V + N +T- 50 Hz,
Table Support munis de pieds.
Manuel dlinstallation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur [normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Prodult conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainst sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électique mdale et femelle, repéerage,
accessoires et foutes sujétions selon les régles de 'art ...)

BATTEUR MELANGEUR 15 L I H\
14 ;\n 71:

Marque : /g;ﬂ

Référence : /
15 Litres minimum Service 4

Capacité en farine :6 kg minimum
Cuve inox

Crochet

Fouet

Puissance : 250 w minimum
Alimentation : 220 V + T- 50 Hz
Avec variateur de vitesse

Avec grille protection de cuve
Livré avec les éléments ci-aprés et qui doivent étre obligatoirement en inox qualiite
alimentaire : fouet, Batteur plat Crochet

Manuel diinstaliation et d'entretien

\».
7{' Eu!

‘ <« { | des [ f}'z’{i}g“(,“ .
’A\\ ‘\.J ;,
o m S
- :

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art,
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Livré avec le minimum standard {supporis, fiche élecirique mdle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ..}

BATTEUR MELANGEUR 05 L

Marque :

Référence :

05 Litres minimum

Cuve inox

1 prise de courant intégrée
Puissance : 250 w minimum
Alimentation : 220V +T- 50 Hz
Avec variateur de vitesse

Avec grille protection de cuve
Livré avec : Fouet, Batteur plat Crochet
Manuel diinstallation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (hormes d'hygiene et de
sécurité dlimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche électiique male et femelie, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

BALANCE ELECTRONIQUE A précision

Marque :

Référence :

Portée de 10KG

Précision & 2 grammes

Fonctionnement sur secteur 220 v - 50 Hz

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur,

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.

Livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique méle et femelle, repérage,
accessoires ef toutes sujétions selon les régles de 'art ...)

BACS A FARINE EN POLYETHYLENE
Marque :

Référence:

Construction en polyéthyléne alimeniaire
4 roules pivotants @50mm

2 roues avec frein

Livré avec couvercle fransparent
Capacité 80 a 100 L

REFROIDISSEUR EAU GLACEE DE BOULANGER!E
Marque :

Référence :

Température d’eau alimentaire : 4 °C réglable
Regulateur de température

Capacité : 804 1001

Puissance élecirigue : 0.3 Kw minimum

Fluide frigorifique écologique R-290, R134A, R600 ou similaire
Spécialement congu pour la boulangerie et la patisserie.
Vidange
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Alimentation : 220V - 50 hz

Cuve et serpentin en inox AlSI 304

Extérieur en inox AlSI 304

Remplissage automatique

Boitier électronique et affichage digital

Table Support en acier inoxydable munis de pieds.

Manuel d'installation et d'entretien

Certificats et attestations prouvant 'origine et la qudlité de l'appareil proposes.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur,

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, ef
évalué par un organisme de cetification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livié avec le minimum standard (supports, vannes d'isolement, fiche electriqgue mdle
et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art ...

CELLULE DE REFRO!DISSEMENT RAPIDE 10 NIVEAUX GN

Marque .

Référence :

Dim 750x740x11260 mm minimum

10 niveaux de chargement GN 1/1 ou 600 x 400 mm

Finition intérieur/Extérieur : Acier Inox AlSI 304 18/10

Isolation : 60 mm d'épaisseur-Sans CFC/HCFC

Couvre évaporafeur : Amovible en acier AISI 304 Cr-Ni 18/10
Angles Internes : Arrondis pour garantir une hygiéne maximum
Pieds : Inox AlSI 304 réglables en hauteur 100-150 mm

Porte : Fermeture automatique avec blocage de l'ouverture a 105°
Chéssis porte : Systéme anti-condensation

Poignée de porte : Acier Inox 304

Joint de porte : Magnétique facilement remplagables
Tableau électrique : Amovible

Puissance : 1.4 Kw minimum

Rendement Refroidissement rapide +90°/ + 3°C : 40 Kg
Rendement Surgélation +90°/-18°C : 25 Kg

Branchement électrique : 400V 3N -50Hz ou 220V.

Fluide réfrigérant écologique : R404, R507, R452a ou similaire
Dégivrage Automatique

Modalité refroidissement rapide/surgélation: Avec sonde au cceur et du femps
prédéterming.

Fourniture standard : N.10 couples de glissieres GN1/1 Espacement 70 mm a 75 mm &
Bonde de Vidange.

Manuel d'installation et d'entretien

Certificats et attestations prouvant i'origine et la qualité de l'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiene et de
sécurité alimentaire).
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Produit conforme aux normes et aux standards de quaiité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de |'art.
Livié avec le minimum standard (supports. fiche électrique mdle et femelle, repérage,
accessoires ef toutes sujétions selon les régles de l'art ...)

10

DIVISEUSE HYDRAULIQUE AUTOMATIQUE

Marque :

Référence :

professionnelle pour la boulangerie

Alimenté division de la pate et!'arrondissement avec réglage du poids facile et simple
opération & deux mains pour plus de sécurité

Facilement inferchangeable disque diviseur avec une flexibilite maximale pour
réglages de fravail de 16 G250 gr ;

Systéme avant-basculement facile unique offre, efficace et ouverture du coffre pour
le nettoyage facile & utiliser

Efficacité énergétique avec inferrupteur automatique du moteur ne fonctionnant pas
lorsque la machine est arrondie

Exirémement stable méme pendant I'arrondissement a cause de fonte lourde pied
de faire contrepoids avec surplomb et roues largement placeé

Avec fonte pied de fer sur roues mobile supplémentaire stable et facile

Couteau en Acier inoxydable divisant

Coated anodisé disque en Aluminium de séparation

Stable, lisse et calme dans le fonctionnement quotidien

Nettoyage facile avec un minimum d'entrefien nécessaire

Trois plaques d'arrondi synthétique léger inclus

Régulation hydraulique variable de pression

Augmentation fixe vitesse d'arrondi de 25 %

Amortisseurs (au lieu de pieds en fonie)

Transformateur pour 4 connexions de fil sans N & 400 V; Securité : UL et Hygiene
Certifications

Refroidissement ventilateur dans le'cadre de base

Température controlée ventilateur de refroidissement

Manuel d'instaliation et d'entretien

Certificats et attestations prouvant I'origine et la qudiité de 'appareil Proposeés.

Réglage du temps de pressage
Réglage du temps de boulage
Capacité : 30 Divisions

Alimentation : TRI/380V/50Hz - 3,61 A
Puissance 1.3 Kw minimum,

Poids net ;: 300 Kg minimum

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et

évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Branchement, essais et mise en marche selon les reégies de I'art.
Livré avec le minimum standard [supports, fiche électiiqgue male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de l'art ....)

11

FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE

Marque :

Référence:

CARACTERISTIQUES :

5 niveaux - 400 x 600

s Construction en acier inox.

+ Chambre de cuisson en acler inox AlS! 304,

 Porte & doubile vitre en veire trempé, & chambre & air

» Poignée pour ouverture

+» Commandes électroniques LCD avec écran taciile

« Systéme d'évacugation rapide de I'humidité

+ Autoreverse (répartition de I'air dans la chambre avec inversion automatique du
sens de rotation du ventilateur}.

« Fclairage de la chambre de cuisson.

* Refroidissement rapide & porte ouverte

Porte plaques soit pour la pdtisserie

Alimentation triphasée 380 v ou 400 VO hz

Puissance électrique 7,8 KW Minimum

Systéme de refroidissement forcé des composants internes ;

Table Support en acier inoxydable. Munis de pieds.

Manuel d'installation et d'entretien

Cerfificats et attestations prouvant I'origine et la qudiité de Eoppcreli Proposés.
CHAUFFAGE ELECTRIQUE

» Chauffage de la chambre de cuisson I'aide de résistances électriques blindées
MODES DE CUISSON

*» Air pulsé avec température 30°C - 260°C £ 10 %

. Vopeur 30°C - 130°C minimum {basse température, atmosphérique, forcee)

+ Mixte air pulsé vapeur avec température 30°C 260°C+10% //w sienda gz N
MODES DE FONCTIONNEMENT e N
. Commandes programmables {20 programmes / 10 phases). 3//; ) \;:i:;‘x_
EQUIPEMENTS DE SECURITE : dog tee Athas 15
« Thermostat de sécurité de la chambre de cuisson. f Fttiperyy,., |
« Sécurité contre la surpression et la dépression dans la chambre ‘ é\guasson /;v
* Relais thermigue de sécurité du moteur. . /’i:,/
» Systdme automatique de refroidissement des composants et du IOQ mé‘m des
commandes.

ACCESSOIRES STANDARDS :

¢ Supports en inox munis de pieds avec porte-plagues 60*40 incorporé.

» Hotte aspirante en acier inox, munie de moteur et condenseur & air pour éliminer
les vapeurs

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité dlimentaire).
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{tem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurlié en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
régiementations pertinentes.

Branchemeni, essais et mise en marche selon les régles de 'art,
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdéle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

12

FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 NIVEAUX

Marque :

Référence :

* 2 niveaux de 2 plaques de 4600*400

* Bouches levantes

+ Habiliage tout en inox, -

» Chauffage électrique direct, montée en température frés rap|de environ 30 min.

» Régularité de température maximale sur toute la surface de cuisson Résistance

+ Réglage et indication permanente de la température volie et sole par régulateur
électrique.

« Commande regroupée en facade et portes & vision panoramigue pour une
surveilance parfaite de la cuisson.

+ Hotte aspirante avec exiracteur pour une évacuation rapide des buées de
défournement.

» Monté sur étuve chauffante en inox de méme marque - pietement régiable.

+ Alimentation Triphasée 380 ou 400 + T+N

* Puissance 10 Kw minimum par niveau

» Arrivée d'eau

» Evacuation trop plein des buées 3/8"'

» manuel d'installation et d'entretien.

«cerfificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de I'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur [normes d'hygiéne et de
sécurité adlimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de- qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de l'art. -

Livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique mdale, @/tcﬁeme!(e ’repercge,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art ...}

13

ARMOIRE DE FERMENTATION
Marque :

Référence :

Capacité minimale : 1 compartiment de 24 niveaux de 60 mm\e«g}gglesml
Intérieure entierement en inox

Fermentation conirdlée sur plus de 50 heures minimum

Tableau de commande électronique

Humidité réglable de 30 & 90% par hygrostat et sonde hygrométrie électronique
Humidité avec apport d'eau extérieur Ferrage & droite ou sur demande & gauche
Panneaux mousse polyuréthane, épaisseur 60 mm, lague blanc
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ftem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Sur roulettes pour mise en place et nettoyage

Groupe frigorifique tropicaliser

Puissance : 2,5 KW minimum

Type de gaz frigorifique : R452A ou similaire

Alimeniation Mono 220V - 50 Hz

Manuel d'installation et d'entretien

Certificats et attestations prouvant 'origine et la quaiité de 'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiene et de
sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cerification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de 'art,
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique méle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

14

TREMPEUSE A CHOCOLAT PROFESSIONNELLE DIGITAL 6L AVEC SONDE

Marque :

Référence :

Contenance 4L

Fabrication en PVC noir haute résistance

Liviée avec une cuve et couvercle amovible en acier inoxydable

Sonde intégrée pour un contrdle précis de la température du chocolat pour respecter
les courbes de tempérage

Résistance de chauffe interne avec réglage précis de la température

Piateau en inox pour él. de chocolat

04 programmes inclus : Noir, lait, blanc ou manuel
Dimensions .

Totale : 33x 40 x 13.5cm +10%

Bassine GN1/2:32.5x26.5x 10 cm +-10%

Poids avide : 3.72 kg

Tension : 220V G 230 V

Puissance : 120 W

Puissance : 3 bars

[ S -

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art,

Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdle et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...}

15

GUITARE DE CHOCOLAT

Marque :

Rétérence:

Socle et bras de coupe en acier inoxydable massif.

Les bras de coupes interchangeables tres facilement, fabrication en me plat dinox
Cordes irés robustes et facile & monter
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item N°

Désignation et caractéristiques techniques

surface de coupe de 360 x 360 mm +/-10 % en matiére plastique composite
Bras de coupe N°1 rouge : écartement de 15 mm
Bras de coupe N°2 vert : écartement de 22,5 mm
Bras de coupe N°3 Jaune : écartement de 30 mm

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur, et
évalué par un organisme de cerfification, garantissant ainsi sa conformité avec les
réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livré avec le minimum standard {suppors, fiche électrique mdle et femelie, repérage,
accessoires et touies sujétions selon les régles de 'art ...)

16

CUTTER R5 PLUS ROBOT COUPE

Marque :

Référence :

Vitesses. Bloc moteur metallique.

Fonction pulse

Moteur asynchrone

Sécurité magnétique et frein moteur

Livré avec cuve cutter de 5,5 litres inox avec poignée et couteau hsse/fond“dp cuve
en inox. ST o o
400 volfs tiiphasé ou 220v / / \

H xL xP : 49x 35x28 cm. minimum /i / Servie,

(£ ¢ Achioe 1

Puissance : 1500 Watts minimum. ‘

1500-3000 Tours/Minute

.,‘ vf’
nides £ i}fi;fkm{ff i

j:‘\‘\ (} ':
\EN /8

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (norme\d’ny‘gleﬁé{ g}/ e
sécurité ol:men’rclre} “““““
Branchement, essais et mise en marche selon les regles-de l'art.

Livré dvec le minimum standard (supports, fiche électrique mdale et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de I'art ...)

_«-""‘"”"

17

LAMPE A SUCRE A 02 TETES

Marque :

Référence:

Plan de travail en inox, recouvert d'une fevifle silicone antiadhésive interchangeable.
Emetteur céramique monté sur un flexible permettant de régler la hauteur en fonction
de la chaleur désirée.

2 tétes : 2 lampes de 500 W

Dimensions : 460 x 330 mm minimum

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d'hygiéne et de
sécurité glimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de |'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche électiique male et femelle, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art ...}
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ftem N°

Désignation et caractéristiques techniques

PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIQUE AVEC COMPRESSEUR BASSE TENSION SPRY
PISTOLET INTEGRE

Marque :

Rétérence :

Débit minimum : 250g/min,

Puissance minimale : 60 watts,

18 Alimentation : 220 volis-50 Hz-
Godet 700 ml
Piston Inox
Livré avec :
2 buses
1 jet rond R4
] Jet plat
Aérographe stylo & compresseur basse pression
. | Marque :
19 rex
Reférence :
Conforme au Norme d'Hygiéne et sécurite Alimentaire.
Gants & tirer le sucre jeux en Latex
20 M,ar’que :
Reférence:
conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.
Gants pour le chocolat - Jeux
Marque :
21 Référence
Conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimeniaire.
Matiére : 90% polyamide, 10% élasthanne
Thermomeétre a sucre
g7 |Marque:
Reférence:
conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.
Soufflette pompe & sucre avec tige en cuir
Marque :
Référence :
23 |Simple détente
Poire avec clapet anfi-retour
Canule en cuivre
Conforme au Norme d’Hygiéne et sécurité Alimentaire.
Fourchette a tremper le chocolat
24 |Marque:
Référence : :
conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.
Chalumeau Professionnel
Marque :
Référence :
25 Avec régiage de debit

Chalumeau de cuisine robuste {1850°C)

Allumage automatique avec verrouillage de sécurité (piezzo)
Trés bonne prise en main et grande stabilité

Contact dlimentaire.
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Item N°

Désignaiion et caractéristiques techniques

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiene et de
sécurité dlimeniaire).

26

Ciseaqux pour sucre 21 cm

Marque :

Référence :

Conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité Alimentaire.
En acier frempé polissage fin

Manche laguée noire

27

Plaque chauffante pour sucre

Marque :

Référence :

Plague recouverte d'un tapis anti adhésif
Puissance 110W minimal

Charge minimal 8 KG

GN1/1

240 V monophasé

28

Décapeur thermique chocolat électrique
Marque :

Référence:

Position « air froid » & 50 °C pour un refroidissement rapide et un travail & basse
température

Régulation de la température et du débit d'air selon 2 niveaux

Dispositif Thermo stop — arrét automatique de I'élément chauffant en cas de surcharge
Pare-chaleur amovible en métal pour protéger l'utilisateur des contacts avec la téte
avec possibilité de I'ter pour atteindre les endroits peu accessibles

Sans flamme, pour une sécurité absolue, la diffusion de chaleur estimmédiate.
Contact aiimentaire, idéal pour ia patisserie et la confiserie.
Puissance :1500 W minimal

e
- 220V 50Hz. @,;ﬁ; BN
Livré avec 3 embouts. ~ /:;%;/ \5{,‘3

..... gs;? at ’%
L\ %";‘"S ﬁff{é‘:j?ﬁ? e

,;;‘\ |

: i
;

?;2’9‘)?5’7

gn
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LOT°4 : MATERIEL DE LAVERIE ET MATERIEL DE BUANDERIE

It:zn Désignation et caraciéristiques techniques
LAVE VAISSELLE A CAPOT
Marque :
Référence:

Dimensions des paniers utilisés : 500 x 500 mm

Hauteur De chargement : 400 mm minimum

Table de prélavage & gauche avec cuve

Table de sortie & droite

Douchette avec mélangeur,

Position du tableau de commande en angle permettant une installation selon les
contraintes du chantier.

Protection IP 25 contre les je’rs d'eau

Capacité horaire de 80 casiers ou 1.440 assieties

Arrét automatique du cycle & louverture du capot.

Construction entiere en inox AlS! 304 simple paroi

Dispositifs de protection contre les surchauffes et le mangue d'eau
Surchauffeur atmosphérique puissance 9 KW minimum,

Doté d'une pompe de lavage

Doté d'une pompe de rincage

Table prélavage inox avec douchette de dimensions : 1200 mmx700mmx850mm
1 Table de sortie machine & laver 700mmx700mmx850mm

Dotée d'un adoucisseur automatique de 71 minimum

Alimentation : friphasée 380 v + N + T- 50 Hz,

Accessoires :

Dispositif de distribution des liquides de maniére automatique.

Manuel d'installation et d'entretien

Certificals et attestations prouvant 'origine et la qualité de I'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Produit conforme aux normes-et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur,
et évalué par un organisme de cettification, garantissant ainsi sa conformlte avec
les réglementations pertinentes.

sranchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art,
Livié avec le minimum standard (supports, vannes d'isolement, fiche électrique
male et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régIes de I'art

o

LAVE VERRE "’

Marque : //j{, s \\

Référence : fog :5&‘35 ar V7

Capacité panier de 500X500 24 Eitie, Hoxite [
2 |Capacité de production : 30 paniers par heure \\x e

Puissance électrique : 3KW minimum N T S

Température d'alimentation d'eau peut afteindre 50°C
Température de lavage 55-65°C
Température de rincage 75°C
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”:T Désignation et caractéristiques techniques

Capacité du réservoir du lavage : 30 litres minimum
Un panneau de commande simple avec affichage numeérique
Distributeur de produit de rincage intégré
Disposé d'un systéme de pause aprés le lavage et avant le ringage pour garantir
gu'aucune goutte d'eau ne tombe sur les arficies & la fin du cycle de ringage.
Chaudiére intégrée : 5 litres minimum pour un usage intensif
Electricité monophasé 230 V/1 ph/50 Hz
Table Support en acier inoxydable munis de pieds.
Certlificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de Fappareil proposés.
Manuel d'instaliation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur,
et évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec
jes réglementations pertinentes.
Branchement, essais ef mise en marche selon les regles de 'art.
Livié avec le minimum standard {supports, vannes d'isolement, fiche électrique
male et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art
)
CASIER POUR 16 COMPATIMENTS
Hauteur maximum : 17.6 cm +/- 10 %
Diamétre maximum: 10.9 cm +/- 10 %
DIM : 500X500

3 En matériaux convient aux produits alimentaires
Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du verre,
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.
Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées,
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de 'eau au cours dygvggm

s | u\f{ )

CASIER POUR 25 COMPARTIMENTS
Hauteur maximum:24.1cm+/-10%
Diamétre maximum:8.7cm+/-10 %
DiM : 500X500

g4 |ED matériaux convient aux produits alimentaires A
Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du verre:’ P
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supeneur e
Résistant aux produits de lavage et aux températures élevees.
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de 'eau au cours du lavage.
CASIER POUR 34 COMPARTIMENTS
Havteur maximum :24.1cm+/- 10 %
Diamétre maximum:7.2cm+/- 10 %

5 DIM ; 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du verre.
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.
Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.

T
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HST Désignation et caractéristiques techniques

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de 'eau au cours du lavage.
CASIER A 18 ASSIETTES PLATES
DIAMETRE DES ASSIETTES : 24CMM
En matériaux convient aux produits alimentaires

s Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur des assiettes
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.
Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées,
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de 'eau au cours du lavage.,
CASIER A PLATEAUX
Dimensions : 500 x 500
7 rangers

7 En matériaux convient aux produits alimentaires
Résistant aux produits de lavage et aux températures élevees.
Matériau hydrophobe pour faciliter ia déviation de I'eau au cours du lavage.
CHARIOT DE TRANSPORT D'ASSIETTES
Dimensions : 990 x 780 x 750 mm
4 roues pivotantes de diameéfre 125 mm dont
2 a frein, en polyamide
Chariot de fransport d'assiettes en acier inoxydable. Capacité environ

8 .
400 assiettes standards
Livré avec 2 grilles de séparations antichute et une housse de protection iavable
Le fond du chariot est incliné pour éviter foute chute des assiettes durant le
fransport.
LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE
Marque :
Référence :
Chargement frontal
Capacité : 24 kg minimum ;
Vitesse d'essorage : 490 tr/min minimum
Facteur G de 200
Dessus en acier inoxydable. Fagcade et panneaux latéraux en peln’rure gris
anthracite Casinn,
Tambour obligatoirement en inox / N Cotetiane AN
Bac & lessive norme a 3 compartiments sur le dessus de la laveu '\zcg_\

9 Prédisposition pour le raccordement des pompes ¢ lessive £ Ff Sery, 7
Variateur de vitesse & fréquence L &
Programmateur Control :
Chauffage électrique, puissance : 18Kw minimum
Alimentation electr:que friphasée 380V + T+ N -50 Hz RNy
Laveuse essoreuse & Super essorage pour réduire I'humidité res;duelle of Ie Temps
de séchage.
Le Programmateur électronique est un microcontréleur qui fonctionne & travers
I'écran tactile
Niveau acoustique dB{A) < 50.
Certificats et attestations prouvant I'crigine et la qualité de l'appareil proposes.
Amortisseurs anti vibrations de dimensions appropriées.

B,
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A

It:zn Désignation et caractéristiques techniques
Manuel d'installation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur,
et évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec
les réglementations pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les regies de I'art.
Livié avec le minimum standard {supports, Vannes d'isolement, fiche électiique
male et femelle, repérage, accessoires et foutes sujétions selon les regles de 'arf
)
SECHOIR DE LINGE
Marque :
Référence :
Capacité : 16 KG
Tambour acier inoxydable
Programmateur ; easy conirol
Tambour en acier inox
Tambour inverseur pour un meilieur séchage
Combinaison d'un flux d'air axial et radial congu pour maximiser et optimiser le fiux
d'air & lintérieur du tambour
Dotée de variateur de fréquence facile & programmer et remplacer
indépendamment du moteur. TV
- Transfert maximal de chaleur S «L’i 4
- Faible consommation d'énergie /&/: -
- Temps de séchage réduit Sl e,

10 |-gaine d'évacuation d'air chaude de diametre approprie. ﬂi N {’*!;g,(},g ‘/ff-'”fﬁ;y/ :
Chauffage élecirique puissance : 18 Kw minimum ; S “”f’f?.zg,x,;
Alimentation électrique friphasée 380 V + T+ N - 50 Hz N %
Cerfificats et attestations prouvant I'origine et la quoll’re de Iopporéﬂ p@sess e
Amortisseurs anti vibrafions de dimensions oppropnees -------
Manuel d'instaliation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Produit conforme aux normes et aux standards de qualité et de sécurité en vigueur,
et évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec
les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de l'art.

Livié avec le minimum standard (supports, fiche électique mdéle et femelie,
repérage, accessoires et foutes sujétions selon les regles de I'art ...)

CALANDREUSE

Marque :

Référence :

11 Longueur cylindre : 1400 mm
La machine doit avoir un dispositif d’arrét autormnatique en cas de non utilisation
Bouton d'arrét d'urgence
Panneau de commande
Sectionneur

T
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Disposifif protége doigts pour plus de sécurite

Dispose d'un régulateur pour une meilleure distribution de chaleur sur le rouleau
Vitesse de repassage variable

Gaine d'évacuation d'air chaude de diametre approprie.

Commande & pied pour arrét et démarrage

Puissance électrique totale : 7,18 kw minimum

Alimentation : 380 V - 50 hz

Cerfificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de 'appareil Proposés.
Manuel d'installation et d'eniretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Produit conforme aux normes et aux standards de qudiité et de sécurité en vigueur,
et évalué par un organisme de cerfification, garantissant ainsi sa conformité avec
les réglementations pertinentes. :

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de t'art,
Livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique mdle et femelle,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles de I'art ...)

12

MACHINE A COUDRE avec table support
Marque :

Référence :

Avec les fonctionnalités ci-aprées :

Points intégres

Boutonniéres automatiques en une étape
Systéme d'enfilage de I'aiguile automatique
Mise en place rapide de la caneite
Compartiment & accessoires

Eclairage par LED

Bouton anfti-bascule du pied presseur
Entrainement 7 griffes

Abaissement des griffes

Systéme F.AS.T*** de remplissage de la canette

Position d’arrét de I'aiguille ' A apessis

Point de renfort aufomatique ST
Ecran d'affichage LCD /1,/’ .
Sélection des points sf
Réglage de la tension du file supérieur

Touches de contrdle & portée de main Protection
Variateur de vitesse

Panneau amovible des points

Fonction double-aiguille {simple/jumelée)

Fonction position initiale de I'aiguille

Manuel d'instaliation et d'entretfien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de {'art,

Livié avec le minimum standard (supporis, fiche électiique male et femelle,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de I"art ....)
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“ﬁom Désignation et caractéristiques techniques

CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS
Marque :
Référence :

13 .,
Tube acier epoxy
2 portes sacs avec couvercle
4 roues pivotantes
CHARIOT A LINGE PROPRE
Marque :
Référence :

14 En polypropyléne monobloc Dimensions | 600 X L 800 X H 1200 mm minimum
4 portes permettant un accés des 2 cotés
2 roues fixes
3 rayons de rangements espaceés de 250 mm minimum
Fermeture cimaniée
TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE,
Marque :
Référence :
Table & repasser professionnelle réglable en hauteur,
idéale pour les coliectivités et atelier de repassage afin d'adapter I'ergonomie au
poste de travail.
Avec la fonction soufflerie permet de repasser les vétements de matiere délicate.
Pour une utilisation de +8 heures par jour minimum.
Dispose de trois fonctions : aspirante, soufflante et chauffante {température
réglable).
Plateau chauffe électriquement et réglage par thermostat.
Fer chauffant et vaporisant.
Dispositif soufflerie et aspirateur incorpores.
Soufflerie permettant de metire le textile en suspension et de ne pas écraser les
coutures,
Aspiration puissante avec la pédale de commande, utile pour plaquer le tissu éviter
les plis.

15 Assure 4 l'opérateur un confort supeneur grc:ce & sa fonction ergonom|que de

' réglage en hauteur de 750 & 950 mm environ, / :
Avec Equilibreur de fer et rail coulissant et Repose fer pivotant & /’
Plateau "maxi” : 1350x510x270 mm /: Son
Pression de fa vapeur : 2.8 bar minimum [i f S |
Entrée d'eau et décharge chaudiére : 3/8" minimum t\\ Wi, ,}f"
Puissance : 3.9 kw minimum. i Vg /5
Alimentation : 400V i+ N+T/ 230V Mono \0}x ».\\97-‘11“
Type : Aspirante - Soufflante - Réglable en hauteur (750 & 950 mm)“‘\ o Zf{‘?% ot
Dimensions (LxPxH] : 1600x650x1800 mm - Plcﬁeou 1200x400x270 mm+/-10%
Produit conforme aux normes et aux standards de quaiité et de sécurité en vigueur,
et évalué par un organisme de certification, garantissant ainsi sa conformité avec
les réglementations pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
Livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique mdle et femelle,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de l'art ...}
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LOT N° 5 ; MATERIEL DE DISTRIBUTION, SELF- SERVICE, MATERIEL DE TRAVAIL ET DE RANGEMENT

ET MATERIEL DE NETTOYAGE

Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

MEUBLE BAIN MARIE A EAU SUR MEUBLE CHAUDAVEC PORTES COULISSANTES
Marque :
Référence :
- Dimensions ; L x P x H hors tout 1500x700x%00 mm minimum
- Construction en acier inoxydable nuance 18/10 minimum, uiilisé sera inox de
gualité alimentaire.
- Panneaux de revétement
- Couleur des panneaux de revétement au cholx du maitre d'ouvrage.
- Bac sur le dessus de 200 mm de profondeur avec des angles arrondis pour faciliter
le neftoyage {Bac pouvant recevoir 4 bacs GN 1/1).

« Support en pont pour flot muni de 1 verre courbé double.

« Pare haleine en verre frempé de 6 mm courbée et pare haleine frontale pour

une meilleure protection des aliments.

« Compartiment technique intégré pour branchement électrique

» Cuve bain-marie & eau :

« Chauffage sous la cuve par résistances & dilettes blindées en acier inoxydable

« Remplissage automatique par électrovanne

+ Vidange par bonde @ 40 mm avec trop plein

* Voyant témoin « manque d'equ »

» 1 Thermostat de 0°C & 90°C.

+ 1 Voyant lumineux du contréle de marche.

- Etuve chaude 2 portes coulissantes inox AlS! 304
- Etagére intermédiaire inox AlSi 304
- Chauffage électrique :

* 2 Résistances blindées de 750 Watts chacune minimum.
* 1 Thermostat de 0°C & 90°C.

* 1 Voyant lumineux du conirdle de marche. <L
- Consoles de rampes & plateaux en inox 18/10 fixées sur chdssis au ’frovers de la
facade.
- Rampes & plateaux standard : inox 3 tubes profilés @ 32 mm.
-Eclairage du meuble par lampes incorporé '
-Alimentation triphasée ; 400 V+N+T - 50 Hz
-Livré avec 4 bacs GN 1/1

- Pidtements en polyéthyléne rigides avec platines fileiées réglables pour une
parfaite mise & niveau du meuble
-Manuel d'installation et d'entrefien
~certificats et attestations prouvant I'origine et la quaiité de 'appareil proposeés,

Toute la ligne du self-service dolit étre de méme marque et présenter un aspect de
finition identique et homogéne.

VITRINE REFRIGEREE AVEC CUVE SUR MEUBLE REFRIGERE

Marque :

Référence :

Dimensions L x P x H: 1500X700X1620mm minimum

« Construction entiérement en acier inoxydable AlSI 304 de qudlité dlimentaire.
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

+ Finition : dessus poli vibré

» Cuve réfrigérée « froid ventilé » de 105 mm de profondeur avec Réhausse pour
présentation affleurante

» Réfrigération par un évaporateur ventilé relevable, dégivrage par résistances
électriques intégrées

« Fond de cuve et gaine de soufflage et de reprise d'air amovibles

* 3 étagéres réglables en hauteur ;

+ Eclairage LED sous le plafonnier et chaque étagére

» Rideau de nuit avec serrure cdté public

» Vitrine de forme cubique, ouverte cété client

+ 1 ou 2 portes battantes coté service

* Circulation de I'air froid dans les portes et la partie supérieure de la vitrine pour
garantir des performances excepﬁonnelles

+ Régulation par thermostat & affichage digital avec horloge de degwrage
intégree

» Isolation par 40 mm d'épaisseur de mousse de polyuréthane sans CFC

* Protection par fusibles

» Passage des fluides frigorifiques, électrique et vidange & droite, cté service

» Bac d'évaporation des eaux de dégivrage

« Livré avec groupe tropicadlisé Equipement frigorifique :
- 1 Groupe frigorifique.

- 1 Evaporateur ventilé

- 1 Détendeur.

- 1 Thermostat électronique. Et lecture digitale

MEUBLE BAS REFRIGERE AVEC 2 PORTILLONS

Type :Inox AlSI 304

Nuance :18/10 minimum.

- Panneaux de revétement

- Dessous réserve réfrigérée ventilée 2 portes isothermes
- Les 2 portes, contres portes et poignées embouties en acier in /&yﬂgb[a momees
sur des charnieres type FERMOD.

N «.\fq \\‘
- isolation en polyuréthane injecté sans CFC et HCFC. . ""/ "

- Aménagement intérieur échelles avec dlissieres inox GN1/1.
- Cuve réfrigéré courbée sur tous les coté pour faciliter le nett
Equipement frigorifique :

- 1 Groupe frigorifique.

- 1 Evaporateur plafonnier & ventilation forcée, e
- 1 Thermostat électronique + thermomeétre digital en fagade coié serwce

- Doté de la rampe & plateau inox 3 tubes diamétre 32 mm fixées sur chassis au
travers de la facade

- Couleur des panneaux de revétement au choix du maitre d’ouvrage.
-Alimentation triphasée : 400 V+N+T - 50 Hz

-Réglage de la température par thermostat digital

-Température : +4°/+10°C

- Pietements en polyéthyiéne rigides avec platines filetées réglables pour une
parfaite mise & niveau du meuble.

- manuel d'instaliation et d'eniretien.

- cerfificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de I'appareil proposés.
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“32“ Désignation et caractéristiques techniques

Toute la ligne du self-service doit éire de méme marque et présenter un aspect de
finition identique et homogéne.
CHARIOT CHAUFFE ASSIETTES
Marque :
Référence :
Construction entiérement en Inox AlIS! 304
Porte-assiette & niveau constant
Alimentation : Mono 230 V+T, 50 Hz
Contenance 2 piles de 100 & 120 assiettes environ (Diam 220 mm)
Chauffage par résistances blindées T° 80 maxi - puissance : 1300 W minimum
Commande par bottier étanche avec témoin M/A et protection électiique IP 459
Meubles de distribution équipés avec roues pivotantes & platine @125 mminox dont
2 & frein sur pieds réglables en hauteur
chtlioges extérieurs (facades avant et arriére et portillons) en acier inoxydable AlSI
304, épaisseur mini 10/10de mm

3 Couverture de protection
Systéme éiévateur par ressorts ajustables aux poids Reels
Mise sous tension par un interrupteur M/A lumineux.
Poignée
Doublage intérieur en 8/10&me mm avec angles intérieurs chanfreinés facilitant le
nettoyage.
Elément introduction chariots de Dimensions L x P x H :1500X700X%00 mm minimum
Avec une couleur du panneau de revétement au choix du maitre d'ouvrage, Doté
aussi d'une rampe & plateau inox 3 tubes diamétre 32 mm fixées sur chdssis au
travers de la facade.
Manue! d'installation et d'entrefien
Toute la ligne du self-service dolit éire de méme marque et présenter un aspect de
finition identique et homogéne.
DISTRIBUTEUR A PLATEAUX, COUVERT, PAINS ET VERRES ‘;’i\ ofes,
Marque : '
Référence .
Dimensions : L x P x H : 1380 x 700 x 1400 mm minimum
Construction entiérement en acier inoxydable AINSI 304

4 Pigtements en acier inoxydable AlS! 304 hauteur 850mm
Présentoir & couverts et & pain. L &
Plateaux inox inclinés distributeur de verres par gravité RS e?,"{“ﬂ‘?
Toute la ligne du self-service doit éire de méme marque et presenter un aspect de
finition identique et homogéne.
BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION
Marque ;

5 |Référence:

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X200
Couleur blanche
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tem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE

Dimenstons : 600X400X300

Couleur blanche

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION

Marque :

Référence:

Qualité ; HDPE

Dimensions : 600X400X200

Couleur grise

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION

Marque :

Référence:

Quuaiité : HDPE

Dimensions : 600X400X300

Couleur grise

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA
DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Quuailité : HDPE

Dimensions : 600X400X300

Couleur noire

10

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR iA
DISTRIBUTION

Marque :

Référence:

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X200
Couleur noire

11

TABLE DE TRAVAIL MOBILE

Marque :

Référence :

+ Tout inox AlSI 304

épaisseur 15/10 minimum

Dim : 1000X700, hauteur 850 mm minimum

Bord tombé de 40mm minimum avec confrepli

4 roulettes dont 2 avec freins

Totalement arrondis et bord relevé arrigére de 100 mm de hauteur au minimum
avec retour incling de 20mm au minimum.

« Insonorisation par panneau stratifié double face totalement étanche et protégé

par une tdle en acier inoxydable

¢ AlSI 304 couvrant totalement le panneau stratifié.

e Avec renfort inférieur

En dessous :

1
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NO

Désignation et caractéristiques techniques

» un bloc de rangement gasiro 5 niveaux GN 1/1

« une étagére basse

+ Les roulettes sont largement dimensionnées pour permetire le transport de
charges lourdes dont deux avec frein

12

TABLE De CHEF AVEC BAC GAUCHE

Marque :

Référence :

+  Toutinox AlSI 304

épaisseur 15/10 minimum

Prévoir Robinet mélangeur et siphon.

Prévoir des mini-vannes d'isolement.

Dimensions : 1400X700 hauteur 850 mm

Doublé par panneau hydrofuge stratifie de 19 mm d'épaisseur minimum et colié
Bac de de 400x400 mm avec bonde surverse crépine et avec culot démontable
Avec passage de robinetterie (EC/EF)

Raccordement aux attentes d’évacuation et alimentation (EC/EF).

Totalement arrondis et bord relevé arriére de 100 mm de hauteur au minimum
avec retour incliné de 20mm au minimum.

En dessous :

* une élagére basse

® & ® = * @ & © o

13

CHARIOT DE SERVICE

Marque :

Référence :

. En acier inox 18/10 épaisseur 10/10 minimum

. 3 niveaux 00x600x?00 mm

. 4 roues pivotantes dont deux avec frein

« Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de
charges lourdes dont deux avec frein

14

CHARIOT DE DISTRIBUTION :

Marque :

Référence:

Chariot de service 2 niveaux et 3 GN'1/1

Trés maniable avec roulettes pivotantes dont 2 avec freins, utilisation facile avec 2
barres de déplacement. 5 afesg) .
Dimension minimal : 1000 x 500 x 200 mm "
Construction en acier inoxydable
Niveau supérieur pour bacs 3 x GN 1/1
Etageéres inférieures en acier inoxydable
4 roulettes pivotantes, 2 avec freins
Antichoc en caoutchouc gris

Charge maximale : 80 kg

Livié avec 3x GN 1/1

- Les roulettes sont largement dimensionnées pour permetire le iransport de
charges lourdes dont deux avec frein

15

ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX
Marque :

Référence :

« en acier inox AlSI 304, portes coulissantes

s
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NO

Désignation et caractéristiques techniques

» Dimensions L : 1600 X P:700 X H : 1800 mm* 10 %

* 3 Etagéres réglables en hauteur

s Les roulettes sont largement dimensionnées pour permetire le transport de
charges lourdes dont deux avec frein .

« livré avec serrure avec clés.

16

Rayonnage avec étagéres en INOX 05 Niveaux
Margue .

Référence:

* en acier inox 304

« Dimensions ; 1000X500, hauteur : 1800 mm* 10 %

17

Elagére mobile en PVC 05 Niveaux
Marque :

Référence :

Dimensions : L1045XP555XH 1750 minimum
Chope Inox avec blocage sur 02 Roues

18

ETAGERES MURALE DE RANGEMENT DEMONTABLE

Etagéres murale de cuisine ayant les corc:c’renshques suivantes .

Les rails de I'étagére s'attachant facilement & I'aide des vis fournies, les supports
adoptés doivent étre montés & nimporte quelle distance gréce a la consfruction
réglable en hauteur, L'étagére peut ainsi élre adaptee individueliement & chaque
utilisation, couvre une surface murale inutilisée dans la cuisine, garantissent une
stabilité maximale.

2 étageéres de Dimensions 1000x 350 de profondeur environ Construction en inox
304 d'épaisseur 15/10 éme, avec des supports en rails démontable et réglable en
hauteur.

19

Echelle Basse GN1/1 DE 10 Niveaux 04 rouleties pivotantes
Marque :

Référence :

» Tout en Inox

» Entrée 325 mm butées avant arriere

+ 4 Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs

eLes roulettes sont largement dimensionnées pour permetire le fransport de
charges lourdes dont deux avec frein »‘f Sen Brofes

20

Echelle haute GN 1/1 de 20 niveaux 04 roulettes pivotantes/
Marque : &,
Référence : o & ;
« Tout en Inox =y S, o
« Enfrée 325 mm butées avant arriére \%"\ B,
+» 4ARoulettes pivotantes nylon avec pare chocs C“\ et
Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le frcnspoﬂ de charges
lourdes dont deux avec frein

g A

21

ECHELLE PATISSIERE 10 NIVEAUX - 400 X 600 MM - ENTREE 400

Marque :

Référence :

« Tout en Ihox

» Entrée 400 mm butées avant arriére

» 4Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permetire le fransport de charges
lourdes dont deux avec frein.

v
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NO

Désignation et caractéristiques techniques

22

BILLOT EN POLYPROPYLENES

Marque :

Référence:

*Sur pied inox AISI 304,

* Billot en polypropylénes hauteur entre 100 et 150 mm,
* Dimension totale L 1200 x P 600 x h 850 mm minimum
» Conforme au d'Hygiéne et sécurité alimentaire.,

23

DIABLE

Marqgue .

Référence :

. & haut dossier

force 250 Kg

Roues & bandage caoutchouc
Hauteur 1300 mm (+/-10%)
Largeur des bavettes 300 mm
Peinture époxy

.« ® @ . &

24

SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE INOX

Marque :

Référence :

Légéreté et rigidité pour un transport sans effort. Maniabilité pour des manosuvres
en toute facilité gréice aux roues pivotantes. fiabilité et sécurité de la marchandise
transportée gréice & des rebords bloc-charges.

. Dimensions : 600 x 400 mm

25

CHARIOT ROULANT INOX POUR BALANCE
Marque .

Référence :

. Avec 2 étageres en soubassement
. Dimensions : 600 x 400 mm

. Hauteur : 750 mm

26

TABLE DE DEBARASSAGE INOX AVEC TROU VIDE ORDURE 1000X700
AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE
Marque .

Référence :

27

PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC EGOUTTOIR
Marque :

Référence :

. Tout inox AISI 304

épaisseur 15/10 minimum

Dimensions | 1600 x 700 mm hauteur 850 mm
2 bacs de 400X400 ou 500 x 500 mm
Dosseret arriere

Raccordement aux attentes d'évacuation et alimentation (EC/EF).

Bord tombé droit avec retour d'équerre sur 'avant et les cotés

Dessus chaudronné en exirémité, sans piéces d'obturation sur chaque coté
des bords tombés et sur les extrémités des dosserets

- * - L ] - - -*

. Habilage inox cache bacs sur les 3 faces
. Douchette avec flexible sur mélangeur mono frou
. Bande surverse crépine en laiton

3
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NO

Désignation et caractéristiques techniques

. Ceinture haute en tole pliee inox 18/10

. Pieces de jonction en ABS avec dispositif de serrage des consoles par 2 vis
inox

. Pidtement en acier inoxydable AiSI 304

. Etagere basse

. Vérins de mise & niveau en ABS

. Mini-vannes d'isolement et siphon.

28

LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU

Marque :

Référence:

Commande & genou

Clapet anti retour

Cuve inox AlSI 304 avec habillage sur 3 faces
Commande de l'eau mitigée au genou sur panneau de facade artficulé
Dosseret arriere inox

Mélangeur d'eau mifigée avec robinet & col de cygne
Mini-vannes d'isolement ef siphon.

Livré avec .

o Distributeur de serviettes papier,

o Distributeur de savon liquide,

* Brosse G ongle,

» Poubelle pour les serviettes,

29

POSTE MOBILE DE DESINFECTION

Marque :

Référence :

Fixe équipé de:

» tuyau gualité alimentaire longueur 15 m- s
+ Doseur : réglage de la concentration par buses calibrées o
un pistolet antichoc

Distributeur de produit

support inox bidon, 10kg
Réservoirs fransparents d produits. .
Disconnecteur NF protégeant le réseau d'eau potable \\fk\ )
Fixation murale LA AT

+ Mini-vannes d'isolement,

L * . & @ »

30

ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE

Marque :

Référence :

Aspirateur eau et poussiéres 30L

Composition du lot : EQUIPEMENTS : nouveau suceur combiné eau et poussiéres,
filtre plissé plat, sachet filtre ouate, suceur fong, flexible

Type d'dlimentation : Electrique

Puissance : 1300 W

Accessoires livrés : EQUIPEMENTS : nouveau suceur combiné eau et poussieres, fitire
plissé plat, sachet filtre ouate, suceur long, flexible

Systéme de récuperation : Bac (sans sac)
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31

MONOBROSSE

Marque ©

Référence :

Application : Lustrage
Vitesse : Haute vitesse
Vitesse : 400 tpm
Consommation de courant : 1 600 W minimal
Source d'énergie : Cable
Pression : 43,3 g/cm? minimal
Niveau sonore : 59 dBA
Diamétre : 430 mm
Longueur du céible : 12,5 m

32

CHARIOT DE MENAGE ET DE LAVAGE

Marque :

Référence :

Chariot équipé de :

Presse a méchoire

2seauxde 151

2seaux de 6|

Porte sac poubelle de 100 L minimum

Livre avec U

200 sacs poubelle A ST

)(
/C;’;\r ‘-"'-\ o

33

CHARIOT POUR FEMME DE CHAMBRE - Type : 8 & 12 chambres /.77 5,
Marque : Gf g, 2 g
Référence :

S doe g A

i&j’ “-’l - EEF
ngfg{;‘:}}"i \ i

Dimensions : L92,5xP52,7xH130 c¢m

Chariot complet, pratique et économigue offrant fout le nécessaire pour répondre
aux téches quotidiennes. Construction en tube d'acier.

Pare-chocs de protection équipé de 4 roulettes de protection en caoutchouc.

2 arceaux latéraux supérieurs pliants {dont 1 avec couvercle rabattable) pour
accrocher sac & linge et sac en plastique.

2 arceaux latéraux inférieurs pliants avec grille et rouleties de protection.

2 iablettes intérieures fixes et 2 tablettes & hauteur variable avec décor bois, coloris
au choix.

Revétement thermo lagué coloris titane RAL 7084.

Le chariot TR est équipé en plus de 2 bacs superposables avec couvercles pour le
ti des déchets. Dims{ cm) : L avec les arceaux repliés : 92,5. P 50,5 X H 118,8 cm.
Equipés de 4 roues pivotantes diamétre 200 mm, 5eme roue centrale diameétre 160
mm.

Accessoires : casier bois pour petits articles, cendrier, support pour prospectus, 2
bacs de tri de déchets avec couvercle, volet roulant verrouiliable, roves avec
bandage caoutchouc, sac en polyester 5 poches, suspension pour 2 sacs 50 L,
couvercle verrouillable ieinte bois.
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34

CHARIOT PORTE BAGAGE POUR HOTEL EN LAITON Doré
Coloris doré

Tapis rouge sur modéle dore

Structure porie cintres

Dim {mmj} 700X1150X2000 +ou- 10%

04 Roulettes D200mm + ou- 5% dont 02 pivotantes

35

RACLETTE POUR SOL POLYPROPYLENE LARGEUR 35CM MINIMUM AVEC MANCHE

36

RACLETTE A VITRE AVEC POIGNEE INOX LARGEUR 25CM MINIMUM
Livré avec perche télescopigue longueur 2 m minimum

37

BALAI COCQ 29 CM AVEC MANCHE
Monture bois - douille vis

38

PANNEAU ATTENTION SOL GLISSANT

37

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 lifres
Antibactérien couleur bleu

40

SEAU LAVEUR
Capacite : 14 litres
Antibaciérien couleur rouge

41

ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS
En INOX 304

Finition satinée

4 éfageéres réglables en hauteur
2 Portes battantes

Serrure & poignée avec clef e
Vérins réglables en hauteur /(1};:”“
Toit en pente anti-poussiére o

Dimensions * 10 % : L 250 x P 500 x H 1 800

Y

92




£6

T IDNVIVE YNOd XONI INVINOY LOINVHD | §Z
v XONI 3dVHJ £3 NOTAN SIN0Y V INVINOY 31005 | ¥
T Tevia| €z
e SINITAJOYdATOd NI LOTIE | 22
Tz [ 00 33ULINT - WA 009 X 007 - XNVIAIN OT IW3ISSLLYd IT1IHIZ | T2
8 S3LNVLOAId SILLITNOY ¥0 XNVAAIN 07 3 T/IND ILNVH IT1IHI3| 0
8 SILNVLOAId SILLITN0Y ¥0 XNVIAIN 0T 34 T/IND ISSvE ITIIHOI | 6T
6 J1aVINOWIA INIWIDNYY 30 TIVHNIN ST¥IOVII| 8T
0z XNV3AAIN S0 JAd N3 TG0 3¥39VI3 | LT
8 XNEAAIN SO XONI N3 393OVLI DIAV IOVNNOAVY | 9T
g XONI NI LINJNIONVY 30 JWIONYY | ST
3 NOLLNGIY1SIQ 30 LOWVHD | 1
€ IDIAYIS A LOVHD | €T
L JHONYD DVEDIAVHIHD 3 TEVL| 2T
g€ FUGON IVAVELIa TNavL] 1T
S 00TX00YX009 410U Jn3|no) 31DYIAN0I DIAY NOILNILNNYW SOVE | OF
3 00EX00YX003 310U In3[no) ITDWIANOD JIAY NOLLNILNNYW SOVE| 6
3 00€X00¥X009 2548 In3|n0) JTDYIANOD JIAV NOLLNILANYIN SOVE | 8
3 00ZX00¥X009 548 IN3jn0) I1IYIANOD AV NOLINILANYN SOVE | £
3 00EX00PX009 3Youe|q 4N3N0) FTDYIANOI DIAVY NOLLNILNNVIAISOVE! 9
s 00ZX00PX009 2ydue|q Jn3n0) FTDYIANOI DIAV NOILNILNNYIN SDvE! §
T S3YYIA 13 SNIVd ‘SLYIANOD XNVALY1d ¥V S¥naLnamisial v
1 SILIANSSY 344NVHD LOVHD | €
1 JUIDINA3Y T1INAN NS IAND DIAV I3WIDHTH INMLA| T
1 anvHD NININ YNSNVI VIV NIVE T18NIN | T

uonnIeddI Ip ned[qe],

Gc0e /

ov

$3J0.p 12ddy p J8IsS0( IAvS/Ivarvad/lddd0

i\



6

1 SivIvE LNJWIDNVY 30 IHIOINHY r
01 39N0Y 4NITN0I ¥NAAVYT NVIS oy
17 INA18 YNITINOJ YNIAYT NVIS b€

S LNVSSIT9 T10S NOLLNILLY NYINNYd 8¢t
o1 JHONVIA D3AV WD 67 000D IVIVE LE
oT INNWINTIA INDST ¥N3DYVT XONE IINDIO J3AY FHLIA YV 3LLITOVY 9€
ot 3NITAdOUdATOd 10S 4N0d L3OV SE

T 340Ad NOLIVT N3 13LOH ¥N0d 19V5Vd 3L80d LOIMVYHD e

[4 1310H FHENVHD 30 JNINIS 30 LOIEVHD €€

[4 IODVAVYT 3Q 13 IDVYNIIN 30 LOIVHD [44

T ISSOYIONOI TE

[4 TYIISSNO4-NVYI HNILVHIdSY 0t
IT NOILD3JNISIA 3d FNUTON 3150d 6C

L NANIMSNS XONI LNOL SNIVIN-AY] 87

9 Hi01LN093I JAAY SIVE T XONi 31¥3LLvd IONO1d LZ

Z F19IAONY 3T138N0d JVS D3AY ¢

00£X000T SALSOd 70 3 XNVYILY1d XONI JUNAYO IAIA NOYL DIAY IDVSSYYvEId 3G I19Y.L

Sele /

ov S2.40 P 18ddy p Jaissog AVSAVANYAd/Lddd0



OFPPT/DALIDALISAE Dossier d'Appel d'Offres AOD /2025

LOT 4 : PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

Assiette 4 dessert classique porcelaine certifiée émaillée blanche 24CM Tendance Haut de
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité '

Assiette & pain classique en porcelaine certifiée blanche émaillée 14X14 CM Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et Jeurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

Assiette rectangulaire 16x24cm ‘en porcelaine tendance haut de gamme hételier qualité
supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné i &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

Assiette a Pasta 30 cm en Porcelaine certifiée Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité Taestion,
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5

Assiette & Présentation 30 cm en inox bord perlé Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné A &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

Assiette alvéolée en porcelaine Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité - : —

Assiette Creuse 22 cm en Porcelaine certifiéee EMAILLEE BLANCHE Tendance Haut de
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionne! construit selon les normes standardisées

Matérie! professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

Assiette Entremet :20cm en Porcelaine Blanche TENDANCE Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

Assiette gastronomique 32 CM classique en porcelaine certifiée blanche émaillée Tendance Haut
de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence !

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné  8tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

cesaiog

qualité.~ @ S
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10

Assiette plate porcelaine certifiée blanche émaillée diamétre 17cm tendance haut de gamme
hételier qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d‘hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

11

Assiette plate porcelaine certifiée blanche émaillée diamétre 25cm tendance haut de gamme
hételier qualité supérienre

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

12

Assiette plate porcelaine certifiée blanche émailiée diamétre 32cm tendance haut de gamme
hételier qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

i3

Cuillére i café en Inox 2.5mm * 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

14

Cuillére 3 Dessert en Inox 3mm * 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hatelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

-
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15

Cuillére 4 entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme Hdtelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 &ire utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

16

Cuillére 3 moka en Inox 2.5mm * 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marqgue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité

17

Cuillére A ragout cote inox 5.5 CL

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

18

Cuillére & soupe baguette inox 18/10 3mm £ 10 % Tendance Haut de Gamme Hatelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque :

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus.pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

19

Cuillere d'Amour PP

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité T
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20

Cuillére de service en Inox Pour buffet Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel! construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

21

Cuilldre Portionneuse de Glace en inox, diamétre 63 mm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné A étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

22

Cuillere Table en Inox 3mm = 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

23

Fourchette  dessert en inox 18/10 fongueur 20 em * 10 % Tendance Haut de Gamme hitelier
qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné i étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes -

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité :

24

Fourchette 4 entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme hdtelier qualité
supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygi¢ne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité -
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25 | Fourchette 4 Poisson baguette en Inox 18/10 Tendance Haut de Gamme hotelier qualité
supérieure
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

26 | Fourchette Table en Inox (3 mm) 18/10 Tendance Haut de Gamme hételier qualité supérieure
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professmnnelles et feurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine

professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

27 | Fourchette a escargot en inox
Margque:
Référence :
Matérie! professionnel construit seion les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

28 | Fourchette i huitres en inox
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

29 |Fourchette 2 dents en inox 2,5 x 10 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

-
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30

Fourchette chef 2 dents en inox L :18 em

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné A &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire Jes plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

31

Fourchette de service Pour buffet en Inox

Marquet:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné A &tre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnei et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

32

Couteau A dessert en aciers inoxydables épaisseur 2.5cm longueur 20 cm tendance haut de
gamme hotelier qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

33

Coutean 3 entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier qualité supérieure
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

34

Couteau & Poisson en Inox 18/10 Tendance Haut de Gamme Hatelier qualité supérieure
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné A étre utilisé dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité ali
qualiié » “

d

[
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35 |Coutean a steak 12 CM en Inox Tendance Haut de Gamme Hételier qualité supérieure
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

36 | Couteau de table baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme Haételier qualité supérieure
Marque :

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

37 | Couteau i Beurre en Inox Tendance Haut de Gamme hételier qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

38 | Couteau a désosser

Marque:

Référence :

Matériel professionne! construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

39 | Couteau a fromage péte dure taille 21

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

qualité

40 | Couteau i fromage pite molle

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a é&tre utilisé dans les cuisines professmnnelle&@tkurs annexes\
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes ex1gees dans les tmsme
professionnel et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité
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41

Couteau i génoise, lame dentelée / manche (ABS) 3 rivets longueur 30 em £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d‘hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

42

Couteau i huitre professionnel .
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

43

Couteau a Pain avec Lame Dentelée Inox 18 cm Ergonomique -

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

44

Couteau & poisson cuisine 28 emz 10 % manche en élastomére — propyléne lame alvéolée
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité R

-

45

Couteau abattre, de boucher professionnel 30cm * 10 % g N
Marque: /:c' <

Référence :

Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées 2 .
Matériel professionnel destiné i étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leutgannexes 7 f -
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées da {1%}cgisin
professionnel et leurs annexes S
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

™
.
A
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46

Couteau d’office professionnel lame inox 10 ¢cm et 12 cm de manche noire & 03 rivets
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cnisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité.~
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47

Couteau professionnel cuisine mitre ALU 20cm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire Jes plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

43

Couteau écailleur professionnel

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité ' :

49

Couteau économe ABS, Eplucheur avec lame en inox et manche noire

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

50

Couteau scie & pitisserie professionnel lame inox manche noire a 03 rivets

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

51

Couteau tranchelard alvéolé lame de 30cm + 10 % manche noire a 04 Rivets

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire etide,
qualité S .

[

T

52

Couteau tranchelard lame de 30cin £ 10 %manche noire & 63 Rivets
Marque:

: F ﬁ;‘?g" i
Référence : A |
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées ‘\; o " :f’/:
Matériel professionnel destiné 3 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leur§annexes .- R

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans-lgs cuisitie”
professionnel et leurs annexes T
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité/
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53

Couteaux sommelier 3 pigces

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygi¢ne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

54

Ciseaux cuisine professionnel inox

Marque :

Référence ;

Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

55

Ciseaux & poisson en INOX 25 em £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

56

Tasse et sous tasse & café en mélamine 08 ci Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Maltériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

57

Tasse + Sous Tasse a Petit Déj.23cl en mélamine hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifi€ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et-de-...
qualité et 2 e,

,‘“\\Va’"'

58

VYerre & Cocktail 24.5 Transparent Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE b,
SUPERIEURE / “o
Marque: ¥
Référence ; *\ 3%
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées A
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs anngﬁxes
conforme aux normes d'hygiéne ct de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuising -
professionnel et leurs annexes,/

(M | &r g

B ‘z_‘.
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Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

59

Verre a ballon 25cl tendance haut de gamme htelier qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel desting  &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité :

60

Verre i bitre « chope  biére » Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matérie] professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

61

Verre i biére « fliite » "verre sonore» Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

62

Verre a cocktail 21 ¢l Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualités etenn.;
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63

Verre a cognac 25 ¢l ""verre sonore » Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

64

Verre 4 dégustation "verre sonore' Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité :

65

Verre a eau FB "verre sonore' Tendance Haut de Gammme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

66

Verre i eau gobelet cristallin 25 cl

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon ies normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

67

Verre a irish coffee 23 ¢l Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécy

qualité .

L
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68

Verre a pied cristallin tulipe 16 cl, 19 cl, 25 ci "verre sonore » Tendance Haut de Gamme
Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence ;

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné A &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

69

Verre a4 Thé Cristal Transparent Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel desting a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité :

70

Verre Islande 30cl Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

n

Verre long drink 30 cl Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

72

Verre Martigues 32cl Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des

organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de-qualité.-
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73

Verre Normandie N°2 -24¢l ; 16 ¢l Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

74

qualité

Verre/Fliite 3 Champagne "Normandie' 18cl « verre sonore » Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

75

Bol a céréale en plastique incassable alimentaire- 15 em £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

76

Bol 3 consommer 12cmy/ 38 cl en porcelaine blanche £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

77

Sous bol a soupe en Porcelaine Blanche

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité -~ i

Wy
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78

1 SET Café/ Thé Hétel : plateau contenant BOUILLOIRE, 02 tasses

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

79

Cendrier en porcelaine TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

80

Carafe a décanter évasée en verre

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné A étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

81

Carafe A eau base carrée en verre

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

82

Carafe 2 jus sans couvercle 1 L + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alim
qualité e

83

Carafe i jus avec couvercle 1L £10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées Y N
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnel s\é leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes ex 'féx‘eS'?d_ansi lgg”.'éuisine
professionnel et leurs annexes L
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité, -
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34

Pot & café 0.5L avec couvercle en inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurit¢ alimentaire et de
qualité

a5

Pot 2 lait 0.5L avec couvercle en inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité -

86

Pot i lait 1 L avec couvercle en inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygigne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes _

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

87

Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : 1Pax

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

88

Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : 6Pax

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

89

Chafing-dich rectangulaire 4 2 bains marie inox couvercle rabattable & rilenrsDitn 0,6/0,35
mm £ 10 % M/"’ o
Marque: 5 Serug, N
Référence : i i deg o 10
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées \ i ;
Matériel professionnel destiné A étre utilisé dans les cuisines professionne és'et leurs annexes’
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes e if ‘é}esxgjans les-Cuisine
professionnel et leurs annexes Ry b

i

i ;
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Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire ct de
qualité

90 | Chafing-dich rectangulaire i 3 bains marie inox couvercle rabattable a 2 briileurs Dim 0,6/0,35
mm = 10 %
Marque:
Référence :
Matériel professwnnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel destiné a etre
utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCextifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

91 | Chafing-dich rond couvercle rabattable a 1 brileur Dim Bac 0,45 mm * 10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné i étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

92 | Mini Chafing-dich ovale argenté 1 brileur TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

93 | Mini Chafing-dich rectangulaire argenté 1 briileur TENDANCE Hételier QUALI‘I‘E
SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes _
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de )
qualité

94 | Mini Chafing-dich rond argenté 1 briileur TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécur /uq aﬁm_euta,lre et de
qualité / b N

7
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95

Couscoussier Inox avec Couvercle, Hauteur 20 em 4 litres 400 el + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

96

Soupiére 320 cl en Porcelaine blanche

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

97

Soupiére en inox avec couvercle 324 cm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles ef leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

98

Bahut inex 1,71 sans couvercle

Marque:

Référence ;

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifi€ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

99

Bain-marie inox 1,31 sans couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné  &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité ahmsntau‘e et de
qualité e e "\\f;’.

100

Série des casseroles en cuivre série 1,21 ; 25 L £10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et ieui;s annex.es
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes ex1gée9\“ da: fi’s’ies cmsme
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité,

b
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101

Série de casserole 18-24-28 en inox avec fond renforcé 18/10

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygidne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

102

Série de sauteuses inox 22-28-30 avec fond renforcé 18/10

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans ]es cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

103

Poéle a frire alu anti-adhérente 20 cm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

104

Série Poéles a frire tole blanche, Série : 18¢cm, 22 em, 24 cm, 40cm ,50cm = 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

105

Poéle a Paella 24cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné i étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité ahnfeutalre‘ e; I:le
qualité ‘

106

Poéle anti-adhérente i crépe @ 250 mm = 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles e‘f“Lem;s annexes -." -
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées daﬁs les culsme
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

e

S
—
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107

Poéle anti-adhérente & omelette § 220 mm = 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

108

Série Poéle Choc Access Antiadhésive : Série 20cm, 24 cm, 28cm,36¢m 40cm + 10 %
(Revétement PTFE)

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

109

Poéle de flambage ronde en cuivre @ 240 mm = 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

110

Poéle de flambage ovale en cuivre-inox 32/23 cm = 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

111

Poéle ovale a poisson en inox anti-adhérent diam 36cm+ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a €tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de %ecuﬁ; l/h‘mnem{me etde
qualité -

(;

112

Tr .

A
e I L
pr

Braisiére en inox g24cm * 10 % fond renforcé Sevvice Acii
Marque: A des Fauipemails §
Référence : \v
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées N \ A
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines profcssmnnei\lbs et }Fu»rg _an;xexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes ex1g?es~daﬁs 1e% cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité/

..-_-m-—»z..,“
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113

Bassines demi sphérique de cuisine rond inox série ; 11; 31 ;61 £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

114

Bassines demi sphérique de cuisine en polypropyléne blanc série : 1.61;2.81;4.51;6.51,101
Margque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionne] et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

115

Bassines calotte de cuisine inox série : 11; 3135 61+ 10 %

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

116

Faitout inox Diamétre 20 Cm et 40 Cm fond renforeé AVEC COUVERCLE 18/10

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

117

Légumiére ronde en inox Diam 28 10 %

Marque:

Référence ;

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécuntéalnp,e tau‘e et de
qualité e S

L - \
FA L

118

Légumitre ovale en inox dimension 40x26 + 10 % / o7 \

Marque: i Service Aehas y
Référence : XX 2 dey Lt Herons ig
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées -3 Ji
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles %L\eurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigges n§ les cUIsme
professionnel et leurs annexes -

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité,/
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119

Louche a sauce en inox longueur de 27¢m + 10 % Professionnel

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

120

Louche de service en inox Ep:2,5 mm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

121

Louche inox série : 0,051, 0,131, 0,258, 11+ 10 %

Marque:

Référence ;

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité

122

Bac gastronome GN 1/1 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionne] et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

123

Bac gastronome GN 1/1 -150MM POLYC AVEC COUVERCLE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel] et leurs annexes P :
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securite al
qualité <

124

Bac gastronome GN 1/1 -200MM POLYC AVEC COUVERCLE
Marque:

Référence :

Materlel professxonnel constrult seion les normes standardlsees

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dansles cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité .~
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125

Bac gastronome GN 1/1 -65MM POLYC AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

126

Bac gastronome GN 1/2 -150MM POLYC AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel destiné  étre

utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes d’hygiéne et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

127

Bac gastronome GN 1/2 -6SMM POLYC AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes dhygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes :

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

128

Bac gastronome GN 1/3 100MM AVEC COUVERCLE

Margqgue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

129

Bac gastronome GN 1/3 150MM AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné i étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes et ;1}2333 o
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécuyftf;ﬁ }‘rr“‘féntaife‘ét;dg‘:
qualité 5 J

130

Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE {Ef
Marque: L ﬁﬂ“f 28
Référence : =4
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées \\‘:‘? ,
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles ebléurs annexes. .
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans-les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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131

Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité

132

Bac gastronome GN 1/4 -65SMM POLYC AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d‘hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

133

Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes dhygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

134

Bac gastronome GN 1/6 -150MM POLYC AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professmnneiles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité

135

Bac gastronome GN 1/6 -200MM POLYC AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professmnnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans lcs cuisine
professionnel et leurs annexes o

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de secuntw@h{ﬁentaire et de

qualité /“’f v N

'\':-‘ .

136

Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE ( HSERvice Ae Aot
Marque: f%‘ dps

Référence : R

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées s
Matériel professionnel destiné a étre utilis€ dans les cuisines professmnnelles eth{{@ ALY e&é«v /
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans” es cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité -

ﬂféﬁf')( ;}'(*1*3

:‘,; ! -'.”

i i : .
/8 "/

;\,;P
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137

Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matérie] professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes dhygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

138

Bac gastronome inox GN 1/1 - 100MM INOX 14L. AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné i étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité .

139

Bac gastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX 28L AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné i étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

140

Bac gastronome inox GN 1/1 -150MM INOX 21 L. AVEC COUVERCLE

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 3 &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

141

Bac gastronome inox GN 1/1 -65 MM INOX 9L AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné i étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alirgeqféiré
R S

Trde ™
" A RN
qualité / {;;/ e

142

Bac gastronome inox GN 1/2 -150 MM INOX 9,51. AVEC COUVERCLE f Sevvieg o A \
Marque: { S 5 ﬂ:j A 1}
Référence : \ ; i ‘f‘?f??r’;;%fs;’;_gi// q.
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées 5 Q‘\ S
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et lel}ssfj»aj}nezgg§ T :}
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées danslés euisihe
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité
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143

Bac gastronome inox GN 1/2 -65 MM INOX 4L AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

144

Bac gastronome inox GN 1/2, 100 MM INOX AVEC COUVERCLE

Marque :

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

145

Bac gastronome inox GN 1/3. 100 MM INOX AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné  &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

146

Bac gastronome inox GN 1/3. 150 MM INOX AVEC COUVERCLE

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygigne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimen{agrﬂ et de -

ualité - -‘;’@.‘ .
q < xx’/’ G

147

Bac gastronome inox GN 1/4 - 100MM INOX AVEC COUVERCLE / =7 S

S s +
Marque: [ f g 0 O F “}
}

Référence : v% i,
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 3 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et le\h s/annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dansie;s Euisis /
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité

148

Bac gastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX 4L AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professzormelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité,
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149

Bac gastronome inox GN 1/4 -65MM INOX1,8L, AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines professionnelles ¢t leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel! et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

i50

Bac gastronome inox GN 1/6 - 150MM INOX 2,4L. AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

151

Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM INOX 1,6 AVEC COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionne! et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

152

Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4 AVEC COUVERCLE

Marqgue:

Référence :

Matériel professionne! construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et Jeurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité ahmentaxre%g[ dg -

e

Ny
qualité 6\,‘#_ e

i53

Boite 50 cartouche chantifly & s,

Marque: ;ﬁjf dog . 4.,
Ny )

Référence : i :s
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées ‘
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines profcssmnnelles et leurs ﬁﬁngxes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées daﬁk\lgs cm;,;mé"’ o8

professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

154

Siphon a créme en Inox 0.5 L.

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 8tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité -
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155

Boite stockage poly carre 11,31 £ 10 % avec couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
gualité

156

Boite stockage poly carre 3,81 £ 10 % avec couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

157

Boite stockage poly carre 5,71 & 10 % avec couvercle

Marque:

Référence :

Matérie! professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

158

Planche & Découper Blanche en Polyéthyléne 53 x 32.5 x Ep :2cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine

professionnel et leurs annexes -

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurit qh&lentaue et de
1té = e o

qualité Ie: [f ! \ \

159

Planche & Découper Bleue en Polyéthyléne 53 x 32.5 x Ep :2cm
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

_,w( 3 _‘r

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professmnneiles ét{eaf&“ ANNexes”.
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées - daitts- les—cmsme
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

160

Planche & Découper Jaune en Polyéthyléne 53 x 32.5 x Ep :2cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité ~
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161 | Planche & Découper Marron en Polyéthyléne 53 x 32.5 x Ep :2cm
Marque:
Référence !
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus stricies exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualiié

162 | Planche & Découper Rouge en Polyéthyléne 53 x 32.5 x Ep :2cm
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon Jes normes standardiséesMatériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes d'hygicne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

163 | Planche & Découper Verte en Polyéthyléne 53 x 32.5 x Ep :2cm
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

164 | Aiguille & Brider en Inox
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes o
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité q,limantgge el ;Ie
qualité //-\ T NG

- S e

165 | Aiguille 2 larder / Ef vy, N
Marque: “ g Zes g, < Wy 15
Référence : &,; g, ) gl
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées W e
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines professionnelles e\]@t{t‘sannex es e S/
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans Iegjémsme
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

166 | Aiguiseur affuteur couteau électrique

Margque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité -
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167

Aplatisseur Inox

Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professmnnelies et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

168

Araignée acier inoxydable DIAM 12mm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines professmnnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des orgamsmcs reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

169

Araignées a frite en inox étamée 0 13cm ; @22 ecm 10 %

Marque:

Référence :

Matérie! professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professmnneiles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

170

Armoire stérile 10 couteaux

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 2 &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de se@ﬂté ahmentau‘e et de
qualité

171

Plaques & four en téle noire professionnel 60 x40

Marque:

Référence : ( 2
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées & '\ ity f
Matérie] professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines professionrielles et leurs al)ré)ges

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strict 5 &13%

B AY
professionnel et leurs annexes e
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

qtjs Jeg cuisine

172

Plaque & four alu perforé professionnel GN1/1 ep:1.5 mm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professmnnelies et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité ~

h
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173 | Plaque & tuile professionnel perforé en inox 35 x32 em £ 10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professu)nnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
174 i Plaque perforée tdle a pizza @30 cm + 10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professmnnclles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
175 | Série de 3 plaques a ratir inox 40-50+ 10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professmnnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
176 | Série Chinois con inox teile, 20CM ; 25CM = 10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matérie! professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurjté- ;i(hmentau'e et de
qualité a P "--:fi';’ -
(e e
177 | Série 4 chinois 18-20-22-26 en inox 18/10 [
Marque: [ & f g ew
Référence : é,ii g,
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées S S
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professmnnh[%} el leurs annsk/es
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes igggi" @m’l@&eumme
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
178 | Attendrisseur de viande allu
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professmnnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

o

A
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179

Barre alimentée 56¢m en inox et polypropyléne

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines professxonnclles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

180

Batte cotefette en inox

Marque:

Référence :

Matériel professmnnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel destiné & étre

utilisé dans les cuisines professmnnelles et leurs annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

181

Bec rouge pour bouteille verseuse

Margque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans Jes cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

i82

Beurrier 06 cm/del £ 10 % en porcelaine blanche

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines professionnel]cs et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de spct;ﬂté ahfmentalre et de

qualité ,/g ¢

183

By
o

Biberon a décorer 140mli
Marque:

Référence : o
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées 5, AT
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines profess jlelles et leurs. néices
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus stri te\s Ig@esgﬁanﬁfles cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de secunté alimentaire et de
qualité

Lo

i
z;} (RIS ey

184

Brosse - pour grill-avec Manche en Bois/fil en acier laitonné

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité -

W
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185

Brosse Pitissier & Dorer en Soie (315mm) £ 10 %

Margque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

186

Cadre 4 opéra inox (570X370X45) mm * 10 % avec barres de séparation, 2 sur Ia fargeur et 1
sur la longueur

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

187

Caisse A génoise en inox (410X610X50) MM +10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

188

Caisse contenance 321 blanche = 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

189

Caisse contenance 371 verte £ 10 %
Marque: / &

Référence : 7
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées R i, NS
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professioné H&s et leurs ﬁ’i‘iﬁp};e
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus stncte.S@mgées dans les €hisi

professionnel et leurs annexes w et w o

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securlté“ahment:ﬁre et de
qualité -

&

N
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190 | Canneleur zesteur PP
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs anncxes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
191 | Carré pour piitisserie inox 18/10 en série : 10x 10x4 cm,14x 14x4 cm,20x 20x4 cm + 10 %
Marque: '
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
192 | Casse homard
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné A &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité ahmentalrc et de
qualité T .
193 | Casse noix
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées ‘
Matériel professionnel destmé A étre utlilse dans les culsmes professxonnelles\;t*‘l urs annexés’ejp Vi
professionnel et leurs annexes 1L
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité ahmentau‘c et de
qualité
194 | Cercle ii entremets en inox en série : @ 6 CM, @ 16 CM, ¥22CM #* 10 % une hauteur de 45 mm
minimum
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité -
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195 | Cercle i Tarte en inox en série : @ 8 CM, @ 20 CM, * 10 % une hauteur de 20 mm minimum
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

196 | Cercle & vacherin inox en série : @ 7 CM, © 10 CM, @16CM, 320CM = 10 % une hauteur de 60
mm minimum
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité '

197 | Cercle Rond entremets 20 em + 10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans Jes cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes dhygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Cerltifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

198 | Chalumeaux 4 Caraméliser : 40 ml H :16cm * 10 %
Marque :
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifi€ par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et ge;qgﬂaﬁtém

199 | Chevalet de table symbole en inox « réservée » Dim 10X5X5 + 10 % f,f’;gg;;/ ¢

| Marque: f sf é?i)?vﬂﬁ/}&: s

Référence : lat Vg, Y
Matériel professionnel construit sclon les normes standardisées l&: ey, JE
Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professionnelle étleurs annexe f/ix
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exi‘g\é@ﬁgns,mlg,sﬁ&{i\ﬁﬁg
professionnel et leurs annexes L feanid s
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

200 | Chevalet de table symbole en inox « non-fumeur » Dim 10X5X5 £ 10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité.~

l )
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201

Cloche bombée pour assiette en inox Diam 28 cm + 10 % inox 18/10

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygicne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

202

Cloche plate pour assiette en inox avec trou central Diam 26 cm = 10 % inox 18/10

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

203

Cone en inox pour croquembouche @ 275 mm et hauteur de 450 mm % 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d‘hygi¢éne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

204

Coquetier en inox Diam 45 mm 18/10

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes e
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité %Ifn}bnmﬁeetdc
qualité /ﬁ d NI

205

Cogquilleur a Beurre PP
Marque:

Référence : ! iy
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées \h*—’.}‘x\ i} S5
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et-[eurs-annexes R
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées\ﬁ'aﬁﬂéﬁuﬁf;le
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité

206

Corbeille & pain forme ronde @ 200mm minimum en inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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207

Corbeille présentation bambou basket

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

208

Corne 134x94 mm en PP

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conf01m1te aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité -

209

Coupe A dessert avec pied en verre tendance hotelier qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire Ies plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

210

Coupe & glace en inox DIAM 9,5 CM tendance hotelier qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionne} et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité al'mentau;p pt de

qualité _ /{ \j,
i N
211 | Coupe (Eufs en Tranches Fils Inox [ Sy
Marque: / o f e ‘;“-};(.I gla
s @ L i1,
Référence : ki y ) iy
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées A “f :f

Matériel professionnel destiné & étre utilis€ dans les cuisines professionnelies tjmu*s anney:sa
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exxgees\davns Ies chmne
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

212

Coupe pite en Inox 18/10 15X9cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 3 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire ct de
qualité
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213 { Coupe pAte/Ronde, rigide Exoglass stérilisable

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygigne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

214 | Coupelle porcelaine blanche diamétre 8 cm £ 10%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matérie! professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

215 | Couperet 600gr honne cuisine

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionne} destiné a étre utifisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

216 | Crémiers en inox : 15cl 10 %
Margque :

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentairegt;’ﬁé_gggligé; .

r

SN
Sy {7,
N

217 | Cuvette carre en polyéthyléne alimentaire 32x32

| Marque: ..
ps B
Référence : ECY e
.oy ' ' 1. 1 A P
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées =4 iy,

PR + . [N [Ty [ . T‘: i o "’*{f S py . j
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines profession elles et leurs anfie es,
‘s . . . ' . AN i
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire fes plus strict \-e);}gees dans ? Cuisine
R i

professionnel et leurs annexes N roaery S
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alifiientaire et de
qualité

218 | Dariole inox @ de 55 mm minimum 10 ¢l + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

133
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219 | Dénoyauteur d'olive alu

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

220 | Distributenr papier alu / film inox 45 cm % 5 % longueur
Marquet: '

Référence :

Matérie! professionnel construit selon les normes standardisées

Matéric] professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnei et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

221 | Douilles saint-honoré série : diamétre 10 mm, diamétre 14 mm
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

222 | Douilles en polycarbonate 24 Piéces
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygigne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sé;:,ugg@, fn(?l}t‘gi{e et de
qualité S NG A‘

223 | Ecumoires en Inox 18/10, @13 cm, 318 em + 10 % // ”‘r’y S \\ y
Marque: o oo,
Référence : L
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées ”‘ﬁ,,“a
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professmnhgll;s ctleurs apxék,es
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exi ‘cc ans 1&5 cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

224 | Egouttoir en inox pour bac gastronome GN ¥; longueur 325 cm /largeur 265 cm £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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225 | Egouttoir en inox pour bac gasironome GN 1/1 longueur 530cm/ largeur 325 cm + 10 %
Marque!
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 3 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
226 | Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/3 longueur 265cm/ largeur 102 cm £ 10 %e
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
227 | Emporte-pigce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme coeur
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
228 | Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 pi¢ces minimum forme carrée
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité agimanta.up et de
§ Y T w;
qualité /é;w e \ \H
229 | Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme ovale # ;’ S, b
Marque: ; N R E Qg
- kA < ﬁgg 'fa?f
Référence : A e o
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées “\\
Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professionnelles ‘e‘ti,éurs annex
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes cx1geéswd§mns H%Xg)sma
professionnel et leurs annexes T
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
230 | Emporte-pitce cannelé en nyion boite de 8 pi¢ces minimum forme ronde

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

“
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231

Entonnoir 13cm avec filtre extractible F 18 JTS £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

232

Entonnoir longueur 42 mm largeur départ 32 mm largeur arrivé 5 mm * 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

233

Eprouvette pour pése-sirop

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionne! destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

234

Esse tournante D12 pour barre de 15 lorgueur 285mm
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et c}e q

235 | Essoreuse a salade 101 £ 10 % /;j.xjf‘”
Marque: I/ﬁ%‘? 3?*» :
Référence : focf e’%‘({f{’

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées «\ D,
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines profess;onnelle‘s‘el eurs annexéé«" &
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes ex1g¢e;§ daps les ¢ }ﬁlﬁ&
professionnel et leurs annexes N L /
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité ahmenlaue etde
qualité

236

Fer & gigot en inox 18/10 manche en corne

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professmnnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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237

Flacon verseur en polyéthyiéne 35 em + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

238

Fouet en Inox 25 cm WPS-10P* £ 10 %

Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon fes normes standardisées

Matériel professionne! destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionneiles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

239

Fouet en Inox 35 em WPS-14P** + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

240

Fusil aiguiseur rond : série / blew/ jaune /noir 30 CM = 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécyr lt@
qualité i

241

Gant pour Four Résistant en Silicone a une T° jusqu'a 93° L43cm
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professmnnelles ¢t leurs annéxes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes ex tgées dans !és Cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

242

Godet 4 couverts polyéthyléne

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

e
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243

Grand Plateau de service classique de thé marocain argenté rectangulaire 40x 20 cm * 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

244

Grattoir & manche 250 mm lame 100mm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisive professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire. et de qualité

245

Grattoir Poisson L. 19 em + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

246

Grilfe pétisserie inox 400X600 mm + 3 traverses

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité - - i
247 | Huilier vinaigrier en verre longueur 18 cm + 10 % //L ™~ o
Marque: ' i {f ,ff ) « }é{ ;v.,;?:ﬂo fi_ \
Référence : ]; i s P A s \% '
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées \"‘(‘;‘3 % fs’/iag% m‘"’ I

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles\ét_f\lqurs annexes’s /.
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cgmﬁl/é
professionnel et leurs annexes L L
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

248

Jeu de 12 ébauchoirs i péte a sucre

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon ies normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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249 | Lyre Génoise en Acier chromé (Shauteurs de coupe2a6 cm) Ld4dem + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné i &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pout sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

250 | Mbakhara en argenterie grand modéle (ler choix) qualité supérieure

Margque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des orgamsmes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

251 { Mesure graduée sur pied inox 11

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

252 | Mesure a cocktail double 4-5/2,5-2 ¢l en Inox £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité ahmentalre etde

ualité Lt esin i }\
q /{:‘»f”w o
253 | Millasson 322 cm £ 10 % ‘57
R
Marque: | (61 gt Vi
Référence : LR Lo,
L2 Vel
Tz

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées o
Matéricl professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines professu)nnelkes et léi.u‘s annexes )
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes emgees daﬁ& hzs Quasiﬁe s
professionnel et leurs annexes " -
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité ahmentawe et de
qualité

254 | Mini entonnoir a piston en Inox 0,8 Lts =10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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255

Moule 4 brioche en inox @ de 18 Cm 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

256

Moule i brioche en inox @ de 10 Cm 10 %

Marque:

Référence ;

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

257

Moule 3 cake droit en inox 250x130 h:80 mm minimum avec couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

258

Moule & cake évasé en inox 250x80x80 mm minimum avec couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionne] et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de séeurité alimentaire et de
qualité el

259

Moule i cake ouvrant en inox 250x120h:8,5 mm + 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées \ \] “Eg
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professioﬁ:{égi)gg‘et feurs Mé‘gés
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes él{ig@’a"e{s_;déhsjéé' cuisine
professionnel et leurs annexes B

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

260

Moule 4 cannelé bordelais en silicone de 8 canneiés taille d'environ 5.5 x 5 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

¥
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261 | Moule i charlotte emboutie fond uni en aluminiom sans couvercle @ de 16 em = 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

262 | Moule a charlotte en inox capacité 1.51. diamétre 19 cm hauteur 9 cm £ 10 %

Marque :

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et ieurs annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

263 | Moule & madeleine en silicone rectangle plaque de 175x300cm minimum

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

264 | Moule & manquer fer blanc rond uni @ de 180 mm, Hauteur 4cm £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine

professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécuritéal_ime taire et de

qualité PR e :
e

265 | Moule i petit déme & cétés longeeur 4 cm, hauteur lem = 19 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées -
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnellgs bt leurs anne);eé
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes cxﬁgées"‘dans»{qstéulslne
professionnel et leurs annexes e

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité ahmenta:re et de
qualité

266 | Moule & petit four cannelé en inox longueur 40 mm % 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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267

Moule a petit four losange en inox longueur 60 mm + 10 %

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

268

Moule & petit four tartelette ronde unie en inox @ 40 mm £10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

Moule & savarin en inox/aluminium @ de 2206 mm Hauteur 4.5cm + 10 %

269
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon Jes normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

270 | Moule a steak hache rond 11 cm en inox
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné A étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygidne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de /séggﬁfélaljmcntaire et de
qualité ol g

271 | Moule demi sphérique inox diamétre 160mm, h:80mm =10 % / &/ 5 e e
Marque: o, ,-f{‘i' ey, §
Référence : gy Ty, “
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées f’i’;\e S J s
Matériel professionnel destiné  &tre utilisé dans les cuisines profess§ ripj lles et leurs-fr éxes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus str?\eﬁgii“gﬁﬁi“daﬁé’%: cuisine
professionnel et leurs annexes T
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

272 | Moule demi sphérigue inox 200mm, h:100mm + 10 %

Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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273 | Moule en polycarbonate demi sphere, Dimension plaque : 27,5 x 13,5 x ht 2,5 cm + 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

274 | Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en chocolat de 100g pour une épaisseur de 3
mm Dimensions du moule (135x275) mm Hauteur 24 mm. Dimensions du lapin Hauteur(100x89)
mm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

275 | Moule en polycarbonate rigide a forme de pouponnette Coeur. Dimensions du moule ( Lx1) :(175
x 275) mm £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 3 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

276 | Moule en polycarbonate rigide 4 forme de Tasse Moyenne. Dimensions du moule (Lx1)( 175 x
275)mm 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité o rssiang, s
277 | Moule etain kouglof 14 em
Marque: S
Yy, S
Référence : R P
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées “Gliye,, e,

P

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professig wnelles et leurs’a 9}‘1
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strict@%«engees dapg 1
professionnel et leurs annexes TR

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de secunté alimentaire et de
qualité
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278

Moule exopan dariole set 6

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

279

Moule inox dariole 0,051 % 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécuriié alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

280

Moule inox dariole conique 0,071 £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel destiné a éire
utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

281

Moule Pain de Mie Exopan 18 x 8.5 x 7.5cm * 10 % avec couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionne} et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécungf; ah!meriltj;alre et de
qualité g el

282

Moulin i Iégumes en inox Diamétre 32cm
Marque:

Référence : |
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées A
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professmnné}lgs et leurs anne;é{s’
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes emg\éese dangy‘les‘c‘ulsme
professionnel et leurs annexes S

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentau‘e et de
qualité

283

Moulin & poivre en bois et acier vernis 22 em/S

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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284

Moulins 3 sel et & poivre manuel Duo sel/poivre transparent Acrylique 18 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

285

Moule inox croquembouche

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

286

Moutardier en verre 6 ¢l + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionne] et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

287

Chevalets de table numérotées Acier inoxydable de 1 au 36 ,Dim 7.4 x 5.8 x 4.8 cm = 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité ﬁllmagtaue et de
qualité "

288

Ouvre boites professionnel model du table
Marque:

Référence : .
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées e /
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professmnnelles“@t leurs annexes. ;-
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes ex:geé daq le,‘scmsine
professionne! et leurs annexes ’
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

289

Panier a vin verseur en osier clair

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionne! destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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290

Paniére i pain en inox 25x18cm ovale £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

291

Passe - Sauce Chinois en Inox diam :18 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité :

292

Passoire conique 2 2 poignée inox diamétre 30 et diameétre 45 +10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

293

Passoire Chinois Etamine inox Diam 20cm * 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  &tre utilisé dans les cuisines professwnnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité ession,

294

Passoire rond toile diamétre 16 cm, diamétre 35 cm
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

r‘ S f f{lj} N
] };L)Ar};r_‘; hy

’ Bl

v
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelle e}\leurs annexes / ,
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exi ees‘dags les cms/gc

w;_

professionnel et leurs annexes - ot
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentalre et de
qualité

295

Peigne de Décoration Set de 7 pitces

Marque:

Référence :

Matériel professionne! construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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296

Palette & chocolat Inox 18X10 cm =10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

297

Pelle A Pizza Téte rectangulaire perforée 33 cm + Manche 1,20m

Margque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

298

Pelle a hors d'ceuvres 26cm

Margue :

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

299

Pelle & péatisserie A tarte en inox 24cm

Margue:

Référence :

Matériel professionnei construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conforiité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

300

Pelles aluminium longueur de 210 mm ; 310 mm + 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées s

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professmnneEe et leursf“ahhe@s f 3
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes @g@ps dans les cﬁx{me
professionnel et leurs annexes \f(?“‘w S
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité: ahméntélre et de
qualité

301

Pelles en bois bout rond longueur : 350/400/450 mm * 10 %

Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destingé a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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302

Pelle Triangle en Inox & Manche Noir 24 x8 em =10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

303

Petit Plateau de service de thé marocain argenté rond 36,5 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

304

Petit seau a glacons en inox @14 ecm + 10 %

Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

305

Photophore en verre Lot de 4 piéces

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygidne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes .
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécuritei/a_}i\gfzéﬁjﬁiﬁél&tﬁe(‘
qualité / :/ L

306

H by » . T re
Pierre i aiguiser gros 459 £ Ses Vies 4,
Marque: deg ;}mg Ay

A s H v},}fv
Référence : £ P05, ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées AN /
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et '}‘ivs";pnjnexesf; i'?’
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans fes dilisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

:‘;/_/

307

Pierre a aiguiser Moyen 460

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

et
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308

Pince a arétes inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

309

Pince & Décor, Pince du chef droite 15 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit sélon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

310

Pince & escargot en inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 3 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

311

Pince i giteau en inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygigne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité ahmentan:e et de
qualité

312

Pince & Homard/noix
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées \)

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professmnnelles\‘ Hurs annexes
conforme aux normes d'hygigne et de sécurité alimentaire les plus strictes exig @s’f hns ies,cm?me '
professionnel et leurs annexes .
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité ahmentalre et de
qualité

313

Pince 2 hors d'ceuvre en inox 210 mm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

¢
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314 | Pince buffet en Inox avec Manche L24cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

315 | Pince péte en inox Long 100 mm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon Jes normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

316 | Pinceau A pétisserie soie naturelles manche composite 3cm ; 4cm ;4.5cm

Marque :

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel destiné  étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

317 | Pinceau i pétisserie en silicone 3.5cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurit¢ alimentaire et de
qualité

318 | Seau en inox gradué avec socle 12 Its

Marqgue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes e
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité a}im/gn{t\ﬁ_‘i}g}gj @g:-},{,%_
qualité e It

319 | Plat rond en inox Diam 34 + 10 %

Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées _
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et 13[[1'\3-@:1\])‘_3?1@“8%”“”1‘@ .
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les é‘fii‘Siﬁe_fﬁ"'
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité
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320 | Plat oval en inox L 45/29 £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

321 | Plateau de service 3 étages argenté marocaine pour présentation : 30/23/16ecm + 10 % (ler choix)
qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité . '

322 | Plateau de service en inox i anse rectangulaire longueur 400x300 mm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Maltériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

323 | Plateau limonadier inox diameétre 35 cm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes N
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentai@é‘:[iggi“\ \

e

qualité /e}f e
324 | Plateau Miroir en Verre professionnel 1/1,32,5x 53 cm, H: 3em £10 % / f’ e
Marque: e
Référence : \\
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées \ o

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs\‘ii:iﬁé%q G
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans lesCuisine.
professionnel et leurs annexes o
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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325

Plateau Miroir en Verre professionnel 1/2 ,32,5x26,5cm, H: 3em 210 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

326

Plateau rond antidérapant noire 0,35 cm = 10 % de diamétre

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

327

Plateau rectangulaire antidérapant noire polypropyléne 35 x27 cm & 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

328

Poche & douille en perlon, Série : 35 cm ,50cm £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

329

Poches a décorer ; Série : 30 em, 35cm, 40 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité ahm@ntaxre et de.
qualité - S S |

330

Poire a Jus {, 41‘;‘1 o, .
Margue: bl ee s gL
Réf, égence . iva t-i?!g@{:{e? f{-?gf i
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées "\m*;\ e 7
Matériel professionnel destiné 3 &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs\afng‘rexes /{/’ -
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans'le§" Cl,ll '“ﬁ"e e
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de

qualité
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331 | Poissonniére en Inox 50cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

332 | Pomme noisette ovale cannelée PP

Marque:

Référence @

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et Jeurs annexes

Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité ' '

333 | Porte Adition en Inox 11x15.2 cm = 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 3 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

334 | Porte-menu en similicuir - Format A4 noir
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel destiné a étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimgnfgji?;g;;ﬁ?gggli\té

T

335 | Présentoir i Gateau Carré 31x31 ecm : h 16 em

Marque: \ :
RéféanCE : ‘ e v B f?g?{ i 3
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées | = AL

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines profe\ssianelles et letfrsgﬁéﬁcxes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus sﬁ@@sg@gées ,dq’né les cuisine

professionnel et leurs annexes w3 i
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
336 | Présentoir & Giteau Carré 31x31 cm : h 8 em
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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337

Présentoir Buffet h : 12cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

338

Présentoir Buffet h : 8cm

Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

339

Racle tout nylon 120X90 mm £ 10 %

Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionne! destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

340

Racloir & billot professionnelie Long 17cm * 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 &tre utilisé dans les cuisines professmnneﬂes et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité ahmentaue et de
qualité < i ‘_f-*\.»? .

341

Ramasse couverts en polypropyléne 4 caisses 53x32,5xh: 10cm + 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professmnnellcs t\eugs annexes /¢
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les pius strictes exigées'c d@nsiesemsihe
professionnei et leurs annexes el
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alxmentaue et de
qualité

iz, &

342

Ramasse miette en Alu 15,5 crn HFS/OS/DS

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines profess:onnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

Ay
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343 | Ramequin en verre diameétre :8.5cm
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

344 | Ripe 6 faces en Inox h(24cm)
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

345 | Réchaud & alcool en cuivre 1 brilleur
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionne! destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

346 | Réchauds a flamber de table i cartouches de gaz : 350x275 mm H:88 mm £ 10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

347 | Rectangulaire 30x27cm - quartz
Marque:
Référence : v ,
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées dagp 2 % Aep, )
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines profess:onnel es gt Jeurs" aﬁncx)ig}s :
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes e)\gées dans les cui}/gc/
professionnel et leurs annexes S by Ay
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de securlté“ailmentaﬁé et'de
qualité

348 | Régle égalisatrice plastique 55x8cm

Marqgue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

\ 7
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349

Reégle graduée flexible jusqu'a 65 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

350

Rince doigts citrons

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécuriié alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

351

Rondeau bas avec couvercle en Inox, Série : 20cm/24cm/28cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

352

Rouleau i Pitisserie en Bois @ 48mm £ 5 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel destiné & €tre
utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes d’hygi¢ne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine professionnei et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de /gugl,l

353

Rouleau i patisserie en polyéthyléne @ 48mm + 5 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées w
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professxonnelles > Ben
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exig sf(dans les cmsy(é /
professmnnel et leurs annexes A Byerr i

qualité

354

Rouleau multi coupe uni 5 roulettes en inox

Marque:

Référence ;

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs anmexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

Y
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355

Rouleau pic-vite en polyamide 12 cm longueur £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

356

Roulette 3 pite de 100 mm en inox + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

357

Russe en Inox avec queue série ; Diam 28 et24 et 22 em + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

358

Saladier en Mélamine 20 x 20 cm £10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité L

-

359 | Saladier en verre transparent 30 cm de longueur 7 cm de largeur / capacité 75.Q;gi;xffinimum '
Margue: /5 o
Référence : F1 9 e

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées "
. . « an oA [ v e . o b
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et laurs, annexes

g 104

R T . 4 . w2 . B
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigees Handles cuismg,{}g/,
professionnel et leurs annexes N e

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire-ct dé
qualité

/ ok
1. T tieden, VI
|E{ des g, 1L

1 :

(s 300

360

Saliere et poivriére en verre avec couvercie @ 3.5 em £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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361

Sauciére en inox - 25¢l

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

362

Saupoudreuse en Inox  Figures Fines : 9.5x7cm hitelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

363

Savarin individuel débouché en fer blanc ¥70 mm et une hauteur de 15 mm £ 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

364

Scie Boucherie40 cm en Inox-

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alupentan'e et de
qualité e D e

365

Seringue pour cuisine 30 ml

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées .
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professmnnelies Léurs annexes I/\
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes cx1géés da{m les emsme
professionnel et leurs annexes —

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité ahmentaire etde
gualité

366

Service de the en argenterie artisanal marocain : (3 sucriers petit modéle/moyen modele/grand
medéle + 2 plateaux A pieds, diamétre :50cm minimum gualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné i étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Ay

158




OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d'Appel d'Offres AD /2025

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

367

Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire Ies plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

368

Set de table rectangulaire en vinyle 35/45 cm, couleur au choix

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygine et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine

professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

369

Shaker en inox 75 ¢l

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées ,
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimen
qualité S o

370

Souffle 4 sucre 36 cm * 10 %
Marque:

Référence : 7. e,
Matériel professwnnel construit selon les normes standardiséesMatériel prof i nnel deshné?a«g
utilisé dans les cuisines professmnnelles et leurs annexesconforme aux norme d%yglene et de séc urlte
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes@emﬁe&gat‘r /d;s’
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qu“ahte -

371

Spatule Blanche en Poly glass : 30 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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372 | Spatules coudée en Inox violet de : 25 cm et 30cm
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnei destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

373 | Spatules en silicone longueur :25 cm et 35cm
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

374 | Spatule flexible en inox et manche surmoulé PP droite de 18 cm et 25 em* 10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

375 | Spatule inox 10x38cm
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité o

376 | Spatules inox courbée 19 x 2,5 x 28 cm
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes -
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité /aiunenta ¢.¢t
qualité

377 | Spatule longue coudée manche solide 20cm
Margque:

Référence ;
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées AN S
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et le@'s annexes; e
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans 1é¢ Clisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
o
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378

Spatule Maryse en caoutchouc de 230 mm * 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines professmnnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

379

Sucrier avec couvercle En inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

380

Support Buffet 55.5 x 19 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professmnnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

381

Support Menu & Pince 30 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine

professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécunt?nenw@...
e

quahté SANORESELI TN

382

Support rotatif pour décoration Géteau
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées Tty
Matéricl professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines professionnelles e\:ﬂe}‘lns annexes .
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées- dafls le:g t;:msme
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

383

Support Buffet 39x39 cn APS

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professmnnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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384

Tablier boucher en cotte de maille inox 55x80 cm + 10 %

Marque?

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

385

Tamis en inox 18/10-diam : 26 cm, maille (.8 mm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
quahte

386

Tamls farme bord plastique diamétre 30cm, maille 0.8mm et 1.8mm + 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné & é&tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité ahmentaue etde
qualité )

387

Tapis & décor relief Arabesque en silicone alimentaire 530x370 mm + 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées \8
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professmnneiles et leugs

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées da B;S cuisine .- ’f\w .

professionnel et leurs annexes . S
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité ahmentalre ef de
qualité .

-

388

Tapis & décor relief Coffee en silicone alimentaire 560 x390 mm * 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardiséesMatériel professionnel destiné a &tre
utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de qualité

389

Tapis en silicone de cuisson anti-adhérente 52X32 cm = 10 % (230 °C)

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné i étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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390

Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente 60x40 cm + 10 % (230 °C)

Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

391

Tartelette en fer blanc ronde cannelée @ 80 mm £ 5 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 3 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

392

Terrine rectangulaire avec presse terre cerise 28 cm
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimengﬁe etde
qualité g

393

Thermométre Infrarouge (-50 °Ca +500 °C} visée laser
Marque:
Référence : , s
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées L ‘\
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes ex1gées dgn§~l¢s cuisine”
professionnel et leurs annexes : .
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité allmentalre etde
qualité

394

Thermomatre sonde, sonde en acier inoxydable de -30°C 4 120°C £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

395

Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1.5 L

Marque:

Référence @

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité
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396 | Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1 L
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilis€ dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygigne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

397 | Tourtiére cannelée fond amovible en fer blanc @& de 200 mm = 10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

398 | Turbotiére en Aluminium 50X40cm
Marque:
Référence :
Matérie! professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 3 &tre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

399 | Vase en verre de type académie hauteur 250 mm Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire et de
qualité

400 | Vide Pomme PP :15 mm PM
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d‘hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine
professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire el de

-

qualité S e
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401

Zesteur verticale

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

Matériel professionnel destiné A étre utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisine

professionnel et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité alimentaire ct de

qualité

A
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Tableau de répartition

Assiette a dessert classique porcelaine certifiée émaillée blanche 24CM Tendance Haut de 140
1 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
5 Assiette 3 pain classique en porcelaine certifiée blanche émaillée 14X14 CM Tendance Haut 105
de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
3 Assiette rectangulaire 16x24cm en porcelaine tendance haut de gamme hdtelier qualité 70
supérieure
a Assiette 3 Pasta 30 cm en Porcelaine certifiée Tendance Haut de Gamme Hbtelier QUALITE 70
SUPERIEURE
Assiette a Présentation 30 cm en inox bord perlé Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE 30
5 | SUPERIEURE
6 |Assiette alvéolée en porcelaine Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 105
Assiette Creuse 22 cm en Porcelaine certifiée EMAILLEE BLANCHE Tendance Haut de Gamme 140
7 | Hételier QUALITE SUPERIEURE
8 | Assiette Entremet:20cm en Porcelaine Blanche TENDANCE Hotelier QUALITE SUPERIEURE 175
Assiette gastronomigue 32 CM classique en porcelaine certifiée blanche émaillée Tendance 105
9 | Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
10 Assiette plate porcelaine certifiée blanche émaillée diameétre 17cm tendance haut de gamme 140
hételier qualité supérieure
Assiette plate porcelaine certifiée blanche émailiée diamétre 25cm tendance haut de gamme 140
11 | hotelier qualité supérieure
Assiette plate porcelaine certifiée blanche émaillée diamétre 32cm tendance haut de gamme 140
12 | hotelier qualité supérieure
13 cuillzre a café en Inox 2.5mm * 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE 140
SUPERIEURE
14 Cuillére a Dessert en Inox 3mm * 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE 140
SUPERIEURE
15 Cuillere a entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme Hotel;er?UALl TE: ; ‘;; 2 140
SUPERIEURE 5% N
16 Cuillére 3 moka en Inox 2.5mm # 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hlﬁt?her QUALITE \:\ 70
SUPERIEURE Log o iy M
)
17 ' cuillere 3 ragout cote inox 5.5 CL LY Jl 6
18 Cuillére 3 soupe baguette inox 18/10 3mm + 10 % Tendance Haut de Gamme“l:?léteher QUALI'{E 105
SUPERIEURE N T R
19 |cuillere d'Amour PP o 3
20 Cuillere de service en Inox Pour buffet Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE 5
SUPERIEURE
21 |Cuiliere Portionneuse de Glace en inox ,diamétre 63 mm 2
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Cuillere Table en inox 3mm % 10 % 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE 140
22 |SUPERIEURE
23 Fourchette 3 dessert en inox 18/10 ifongueur 20 cm + 10 % Tendance Haut de Gamme hételier 105
qualité supérieure
24 Fourchette A entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme hételier qualité 105
superieure
25 Fourchette A Poisson baguette en inox 18/10 Tendance Haut de Gamme hételier qualité 105
supérieure
26 | rourchette Table en Inox{3 mm} 18/10 Tendance Haut de Gamme hdtelier qualité supérieure | 140
27 | Fourchette A escargot en inox 5
28 | Fourchette & huitres en inox 5
29 | Fourchette 2 dentseninox 2,5x 10 cm 2
30 | Fourchette chef 2 dents en inox L:18 cm 2
31 | fourchette de service Pour buffet en Inox 18
32 Couteau a dessert en aciers inoxydables épaisseur 2.5cm longueur 20 cm tendance haut de 105
gamme hotelier qualité supérieure
33 Couteau 3 entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier qualité 105
supérieure
34 | couteau a Poisson en inox 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier qualité supérieure 105
35 |couteau i steak 12 CM en Inox Tendance Haut de Gamme Hotelier qualité supérieure 105
36 | Couteau de table baguette inox 18/10 Tendance Haut de Gamme Hételier qualité supérieure 140
37 | couteau & Beurre en Inox Tendance Haut de Gamme hételier qualité supérieure 35
38 | couteau & désosser 12
32 | couteau a fromage péate dure taille 21 i2
40 | couteau a fromage péte molle 12
'41 Couteau 4 génoise, lame dentelée / manche (ABS) 3 rivets longueur 30 cm + 10 % 6
42 | couteau & huitre professionnel 6
43 | couteau & Pain avec Lame Dentelée inox 18 cm Ergonomique 2
44 | couteau a poisson cuisine 28 cmz 10 % manche en élastomeére ~ propyléne lame alvéolée 3
45 | couteau abattre, de boucher professionne! 30cm + 10 % 3
46 | couteau d’office professionnel lame inox 10 cm et 12 cm de manche noire a 03 rivets 36
47 | couteau professionnel cuisine mitre ALU 20cm + 10 % - ‘ v, 12
48 | couteau écailleur professionnel / ' ; \ 6
49 | Couteau économe ABS, Eplucheur avec lame en inox et manche nolre {f { é’:—f"ff};;{;{: Wy 21
L ek !
mi::\ 4 ;/; s
5o |Couteau scie a patisserie professionnel lame inox manche noire a 03 ri\re’c§\::21;.;~\kw Gy 6
e }_jf:":.’.;”"‘”;“ "\/ .
Couteau tranchelard alvéolé lame de 30cm + 10 % manche noire a 04 Rivets o 1
51
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52 |Couteautranchelard lame de 30cm + 10 %manche noire a 03 Rivets 1
32 | couteau tranchelard lame de 30cm % 10 %manche noire & 03 Rivets 1
53 |Couteaux sommelier 3 piéces 5
54 | Ciseaux cuisine professionnel inox 6
55 | Ciseaux & poisson en INOX 25 cm + 10 % 2
56 |Tasse et sous tasse a café en mélamine 08 cl Hotelier QUALITE SUPERIEURE 105
57 1Tasse + Sous Tasse & Petit D&j.23cl en mé&lamine hételier QUALITE SUPERIEURE 105
58 |verre 3 Cocktail 24.5 Transparent Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 12
59 |verre 3 ballon 25cl tendance haut de gamme hotelier qualité supérieure 105
60 |verre A bidre « chope  bigre » Tendance Haut de Gamme Hdtelier QUALITE SUPERIEURE 12
61 Verre 3 bigre « filite » “verre sonore" Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE 12
SUPERIEURE
62 | verre a cocktail 21 cl Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 12
63 |verre a cognac 25 cl "verre sonore" Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE 12
64 |verre 3 dégustation "verre sonore" Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 35
65 |verre a eau FB "verre sonore" Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE 105
66 |verre 3 eau gobelet cristallin 25 ci i2
67 |verre airish coffee 23 ¢l Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE 12
Verre a pied cristallin tulipe 16 cl, 19 cl, 25 ¢l "verre sonore” Tendance Haut de Gamme
68 | i5telier QUALITE SUPERIEURE 12
69 |verre A Thé Cristal Transparent Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE 175
70 | Verre Islande 30cl Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE 70
71 | Verre long drink 30 cl Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 12
72 |Verre Martigue 32¢l Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE 12
73 |Verre Normandie N°2 -24cl ; 16 ¢l Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE 70
74 Verre/Fl{ite & Champagne "Normandie" 18¢cl "verre sonore" Tendance Haut de Gam[ne 12
Hotelier QUALITE SUPERIEURE gt
75 | Bol a céréale en plastique incassable alimentaire- 15 cm + 10 % /< T 60
76 180l 3 consommer 12cm/ 38 cl en porcelaine blanche + 10 % f:;;% : “&1 :7\‘-1 105
77 |sous bol & soupe en Porcelaine Blanche h ; ‘170
78 |1 SET Café/ Thé Hotel : plateau contenant BOUILLOIRE , 02 tasses £ 6
79 |Cendrier en porcelaine TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE 16
80 | Carafe a décanter évasée en verre 24

¥
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81 |Carafe & eau base carrée en verre 24
82 |carafe 4 jus sans couvercie 1L+ 10 % 24
83 |Carafe a jus avec couvercle 1L + 10 % 24
84 |Pot & café 0.5l avec couvercle en inox 8
85 |Pot 4 lait 0.5L avec couvercle en inox 8
86 | pot A lait 1 L avec couvercle en inox 8
87 | Théidre marocaine traditionnelle argentée gravée : 1Pax 10
88 | Théiere marocaine traditionnelle argentée gravée : 6Pax 10
Chafing-dich angulaire & 2 bains marie inox couvercle rabattable & 2 brileurs Dim 0,6/0,35
89 3
mm+ 10 %
90 Chafing-dich angulaire & 3 bains marie inox couvercle rabattable a 2 brileurs Dim 0,6/0,35 1
mmt 10 %
91 |Chafing-dich rond couvercle rabattable a 1 br(feur Dim Bac 0,45 mm £ 10 % 2
92 | Mini Chafing-dich ovale argenté 1 brileur TENDANCE Hotelier QUALITE SUPERIEURE 3
93 | Mini Chafing-dich rectangulaire argenté 1 brlleur TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE 3
94 | Mini Chafing-dich rond argenté 1 briileur TENDANCE Hbtelier QUALITE SUPERIEURE 3
95 | couscoussier Inox avec Couvercle, Hauteur 20 cm 4 litres 400 ¢l £ 10% 3
96 {Soupiére 320 cl en Porcelaine blanche 16
87 Soupiére en inox avec couvercle @24 cm +10 % 16
98 | gahut inox 1,7 sans couvercle 6
99 | Bain-marie inox 1,3| sans.couvercle 9
100 | série des casseroles en cuivre 1.2L;2.5L+10% 3
101 | série de casserole 18-24-28 en inox avec fond renforcé 18/10 6
102 | série de sauteuses inox 22-28-30 avec fond renforcé 18/10 6
103 | poéle 3 frire alu anti-adhérente 20cm +10% 6
104 | sarie Poéles A frire tble blanche, Série: 18cm , 22 cm, 24 ¢cm , 40cm ,50cm + 10‘% '"" 3
105 | podle 3 Paella 24cm 6
106 | posle anti-adhérente a crépe @ 250 mm £ 10 % 6
107 | pogle anti-adhérente & omelette @ 220 mm + 10 % 6
Série Poéle Choc Access Anti-Adhésive :Série 20em , 24 ¢cm, 28cm,36cm ,40cm 210 %
108 o 1
{Revétement PTFE)
109 | posie de flambage ronde en cuivre @ 240 mm £ 10 %
110 | poale de flambage ovale en cuivre-inox 32/23 cm + 10 % 2

f\vg%
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111 | posle ovale 3 poisson en inox anti-adhérent diam 36cm 10 % 6
112 | praisiere en inox g24cm * 10 % fond renforcé 3
113 | gassines demi sphérique de cuisine rond inox série; 11; 3 1;61 £10 % 6
114 | 5ssines demi sphérique de cuisine en polypropyléne blanc série : 1.6;2.81;4.5/;6.51,10I 6
115 | passines calotte de cuisine inox série: 11; 3l; 6| £10 % 6
116 | raitout inox Diametre 20 Cm et 40 Cm fond renforcé AVEC COUVERCLE 18/10 6
117 Légumiére ronde eninox Diam 28 +10% 12
118 | g¢gumitre ovale en inox dimension 40x26 £ 10 % 12
119 |1 ouche a sauce en inox longueur de 27cm % 10 % Professionnel 9
120 | ouche de service en inox Ep:2.5 mm + 10 % 10
121 | { ouche inox série : 0,051, 0,131,0,25l, 11+ 10 % 6
122 | gac gastronome GN 1/1 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE 6
123 | gac gastronome GN 1/1 -150MM POLYC AVEC COUVERCLE 6
124 | gac gastronome GN 1/1 -200MM POLYC AVEC COUVERCLE 3
125 | Bac gastronome GN 1/1 -65MM POLYC AVEC COUVERCLE 12
126 | gac gastronome GN 1/2 -150MM POLYC AVEC COUVERCLE 6
127 | Bac gastronome GN 1/2 -65MM POLYC AVEC COUVERCLE 12
128 | Bac gastronome GN 1/3 100MM AVEC COUVERCLE 6
129 | Bac gastronome GN 1/3 150MM AVEC COUVERCLE 6
130 | Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE 6
131 | Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC AVEC COUVERCLE 6
132 | gac gastronome GN 1/4 -65MM POLYC AVEC COUVERCLE 12
133 | pac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE 6
134 | gac gastronome GN 1/6 -150MM POLYC AVEC COUVERCLE 6
135 | gac gastronome GN 1/6 -200MM POLYC AVEC COUVERCLE 3
136 | Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC AVEC COUVERCLE 6
137 {Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC AVEC COUVERCLE 12
138 | Bac gastronome inox GN 1/1 - 100MM INOX 14L AVEC COUVERCLE 6
139 | Bac gastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX 28L AVEC COUVERCLE 3
140 | Bac gastronome inox GN 1/1 -150MM INOX 21 L AVEC COUVERCLE 6
141 | Bac gastronome inox GN 1/1 -65 MM INOX 9L AVEC COUVERCLE 18
142 | Bac gastronome inox GN 1/2 -150 MM INOX 9,5L AVEC COUVERCLE 6

\@T"ﬁ"
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143 | Bac gastronome inox GN 1/2 -65 MM INOX 4L AVEC COUVERCLE 12
144 | pac gastronome inox GN 1/2. 100 MM INOX AVEC COUVERCLE 6
145 | Bac gastronome inox GN 1/3. 100 MM INOX AVEC COUVERCLE 6
146 | Bac gastronome inox GN 1/3. 150 MM INOX AVEC COUVERCLE 6
147 | Bac gastronome inox GN 1/4 - 100MM INOX AVEC COUVERCLE 6
148 | gac gastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX 4L AVEC COUVERCLE 6
149 | gac gastronome inox GN 1/4 -65MM INOX1,8L AVEC COUVERCLE 12
150 | gac gastronome inox GN 1/6 - 150MM INOX 2,4L AVEC COUVERCLE 6
151 | Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM INOX 1,6 AVEC COUVERCLE 6
152 | gac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4 AVEC COUVERCLE 3
153 | goite 50 cartouche chantilly 3
154 | siphon a créme en Inox 0.5 L 3
155 | goite stockage poly carre 11,31+ 10 % avec couvercle 3
156 | goite stockage poly carre 3,8 + 10 % avec couvercle 3
157 | Boite stockage poly carre 5,71 & 10 % avec couvercle 3
158 | planche & Découper Blanche en Polyéthyiéne 53 x 32.5 xEp:2cm 12
159 | planche & Découper Bleue en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm 6
160 | planche & Découper Jaune en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm 6
161 | planche a Découper Marron en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm 6
162 | planche 4 Découper Rouge en Polyéthyléne 53 x 32,5 xEp:2cm 6
163 | planche & Découper Verte en Polyéthyléne 53 x 32,5 xEp:2cm 12
164 | ajguille a Brider en Inox 6
165 | Ajguille a larder 6
166 Aiguiseur affuteur couteau électrique 2
167 Aplatisseur Inox 6
168 Araignée acier inoxydable DIAM 12mm 10
169 | Araignédes a frite en inox étamée @ 13cm ; $22 cm + 10 % 4
170 | Armoire stérile 10 couteaux 1
171 | Plaques a four en tdle noire professionnel 60 x40 9
172 | Plague & four allu perforé professionnel GN1/1 ep:1.5 mm 9
173 | Plague a tuile professionnel perforé en inox 35 x32 cm 1 10 % 3
174 | Plague perforée tble a pizza P30 cm £ 10 % 6

171
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175 | Série de 3 plagues a rotir inox 40-50+ 10 % 3
176 | série Chinois con inox toile, 20CM ; 25CM + 10 % 3
177 | Série 4 chinois 18-20-22-26 en inox 18/10 3
178 | Attendrisseur de viande aliu 2
179 | Barre alimentée 56cm en inox et polypropyléne 2
180 | gatte cotelette en inox 2
181 | gec rouge pour bouteille verseuse 10
182 | gayrrier 06 cm/f4cl + 10 % en porcelaine blanche 24
183 | giberon a décorer 140m| 6
184 | prosse - pour grill-avec Manche en Bois/fil en acier laitonné 3
185 | grosse Pétissier a Dorer en Soie (315mm) 10 % 2
186 Cadre 3 opéra inox (570X370X45) mm # 10 % avec barres de séparation, 2 sur la largeur et 1 6

sur la longueur
187 | caisse a génoise en inox (410X610X50) MM %10 % 6
188 | caisse contenance 32| blanche + 10 % 2
189 | caisse contenance 37 verte + 10 % 2
190 | canneleur zesteur PP 3
191 | carré pour patisserie inox 18/10 en série : 10x 10x4 cm,14x 14x4 cm,20x 20x4 cm +10 % 15
192 | casse homard 2
193 | casse noix 2
194 Cercle 3 entremets en inox en série: ¢ 6 CM,# 16 CM,@22CM + 10 % une hauteur de 45 mm 15
minimum
195 | cercle & Tarte en inox en série: @ 8 CM,@ 20 CM,* 10 % une hauteur de 20 mm minimum 10
196 Cercle & vacherin inox en série: @ 7 CM,@ 10.CM,@16CM,@20CM + 10 % une hauteur de 60 10
mm minimum o
197 | cercle Rond entremets 20 cm + 10 %
198 | Chalumeaux & Caraméliser; 40 ml H:16em + 10 %
199 | Chevalet de table symbole eninox « réservée » Dim 10X5X5 + 10 %
200 | Chevalet de table symbole en inox « non-fumeur » Dim 10X5X5 + 10 %
201 | Cloche bombée pour assiette en inox Diam 28 cm £ 10 % inox 18/10
202 | Cloche plate pour assiette en inox avec trou central Diam 26 cm + 10 % inox 18/10 16
203 | Céne en inox pour croquembouche @ 275 mm et hauteur de 450 mm + 10 % 2
204 | Coquetier en inox Diam 45 mm 18/10 35
172
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205 | coquilleur a Beurre PP 5
206 | corbeille a pain forme ronde @ 200mm minimum en inox 10
207 | corbeille présentation bambou basket 3
208 | corne 134x94 mm en PP 5
209 | Coupe a dessert avec pied en verre tendance hételier qualité supérieure 70
210 Coupe a glace en inox DIAM 9,5 CM tendance hételier qualité supérieure 70
211 Coupe CEufs en Tranches Fils Inox 3
212 | coupe péte en Inox 18/10 15X9¢cm 6
213 | coupe pate/Ronde , rigide Exoglass stérilisable 6
214 Coupelle porcelaine blanche diametre 8 cm + 10% 43
215 Couperet 600gr bonne cuisine 2
216 | crémiers en inox: 15¢l + 10 % 5
217 | cuvette carre en polyéthyléne alimentaire 32x32 4
218 | parriole inox @ de 55 mm minimum 10 cl + 10 % 20
219 | pénoyauteur d'olive alu 3
220 | pistributeur papier alu / film inox 45 cm % 5 % longueur 3
221 | pouilles saint-honoré série: diamétre 10 mm, diamétre 14 mm 2
222 | pouilles en polycarbonate 24 Pcs 4
223 | Ecumoires en Inox 18/10, @13 cm, @18 cm £ 10 % 9
224 | Egouttoir en inox pour bac gastronome GN ¥ longueur 325 cm /largeur 265 cm £ 10 % 6
225 Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/1 longueur 530cm/ largeur 325 cm £ 10 % 6
226 Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/3 longueur 265cm/ largeur 102 cm # 10 %e 6
227 | Emporte-pitce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme coeur 2
228 Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme carrée 2
229 | Emporte-pigce cannelé en nylon boite de 8 pigces minimum forme ovale 2
230 Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum forme ronde 4
231 | entonnoir 13cm avec filtre extractible F 18 JTS £ 10 % 2
232 | entonnoir longueur 42 mm largeur départ 32 mm largeur arrivé 5 mm # 10 9% 2
233 Eprouvette pour pése-sirop 2
234 | £5se tournante D12 pour barre de 15 longueur 285mm A 9
235 | £ssoreuse a salade 101+ 10 % !
236 | rer 3 gigot en inox 18/10 manche en corne 2
237 | Flacon verseur en polyéthyléne 35 cm + 10 % 10
238 | Fouet en thox 25 cm WPS-10P* £ 10 % 6
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239

Fouet en Inox 35 cm WPS-14P** +10%

240

Fusii aiguiseur rond: série / bleu/ jaune /noir 30CM £10%

241

Gant pour Four Résistant en Silicone a une T° jusqu'a 93° L43cm ITTO

242

Godet & couverts polyeth

243

Grand Plateau de service classique de thé marocain argenté rectangulaire 40x 20 cm +10 %

244

Grattoir 4 manche 250 mm lame 100mm % 10 %

245

Grattoir Poisson L 19cm 10 %

246

Grille patisserie inox 400X600 mm + 3 traverses

=
o

247

Huilier vinaigrier en verre longueur 18 cm + 10 %

[y
[+)]

248

Jeu de 12 ébauchoirs a pate a sucre

249

Lyre Génoise en Acier chromé (5hauteurs de coupe2a6 cmjl44cm + 10 %

250

Mbakhara en argenterie grand modele (1er choix) qualité supérieure

251

Mesure graduée sur pied inox 1l

252

Mesure a cocktail double 4-5/2.5-2 cl en fnox + 10 %

253

Milasson @22 cm £ 10 %

254

Mini entonnoir a piston en Inox 0,8 Lts +10 %

255

Moule & brioche eninox @de18Cm +10%

256

Moule & briocheeninox @de 10Cm +£10%

|| NiH || AN N PR

257

Moule 3 cake droit en inox 250x130 h:80 mm minimum avec couvercle

[=Y
v

258

Moule 3 cake évasé en inox 250x80x80 mm minimum avec couvercle

259

Moule & cake ouvrant en inox 250x120h:8,5 mm 410 %

260

Moule a cannelé bordelais en silicone de 8 cannelés taille d'environ 5.5 x5 cm

261

Moule A charlotte emboutie fond uni en aluminium sans couvercle Bdelbcm+10%

262

Moule i charlotte en inox capacité 1.5L diamétre 19 cm hauteur9cm +10%

263

N N . ] ”.}e ‘:-’(
Moule 2 madeleine en silicone rectangle plague de 175x300cm minimum /<~
o

264

Moule 2 manguer fer blanc rond uni @ de 180 mm, Hauteur 4cm + 10 % 15/ i

§ e B
PE ey

265

Ty, i
Moule 2 petit ddéme & cbtés longueur 4 cm, hauteur 1em + 10 % iﬁ %‘ iu;f,?% .

266

;j LS e’

Moule & petit four cannelé en inox longueur 40 mm + 10 % \/\ e

267

Moule & petit four losange en inox longueur 60 mm + 10 %

268

Moule A petit four tartelette ronde unie en inox @ 40 mm + 10 %

269

Moule & savarin en inox/aluminium @ de 220 mm Hauteur 4.5cm + 10 %

270

Moule a steak hache rond 11 cm en inox

N ooyl vy Y|y || 0| 00|00 O0 | CO

i74




OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d'Appel d'Offres AQ /2025
271 Moule demi sphérique inox diamétre 160mm,h:80mm + 10 % 10
272 | Moule demi sphérique inox 200mm,h:100mm £ 10 % 10
273 | Moule en polycarbonate demi spheére, Dimension plaque : 27,5 x 13,5 x ht2,5cm+10% 10

Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en chocolat de 100g pour un épaisseur de 3

mm Dimensions du motule {135%275) mm Hauteur 24 mm. Dimensions du lapin Hauteur{ 6
274

100x83) mm
275 Moule en polycarbonate rigide a forme de pouponnette Coeur. Dimensions du moule( 10

Lxl) (175 x 275) mm + 10 %

Moule en polycarbonate rigide & forme de Tasse Moyenne. Dimensions du moule (Lxl){ 175 x
276 10

275} mm +10%
277 | Moule etain kouglopef 14 cm 4
278 | Moule exopan dariole set 6 4
279 | Moule inox dariole 0,051 + 10 % 4
280 | Moule inox dariole conique 0,071 £ 10 % 4
281 | Moule Pain de Mie Exopan 18 x 8.5 x 7.5cm + 10 % avec couvercle 4
282 | pMoulin 3 $égumes en inox Diamétre 32cm 3
283 | mMoulin 3 poivre en bois et acier vernis 22 cm/5 9
284 | Moulins 4 sel et & poivre manuel Duo sel/poivre transparent Acrylique 18 cm 12
285 | Moule inox croguembouche 4
286 | Moutardier enverre 6 ¢l £ 10 % 24
287 | chevalets de table numérotées Acier inoxydable de 1au36,Dim7.4x5.8x4.8cm+10% 1
288 | guvre boites professionnel mode! du table 2
289 | panier 4 vin verseur en osier clair 2
290 | panidre 3 pain en inox 25x18cm ovale + 10% 24
291 | passe - Sauce Chinois en inox diam:18 cm 3
292 | passoire conique & 2 poignés inox diamétre 30 et diamétre 45 + 10 % 3
293 | passoire Chinois Etamine inox Diam 20cm + 10 % / 2
294 | passoire rond toile diamétre 16 cm, diametre 35 cm {f[" 3
295 | Peigne de Décoration Set de 7 pieces \\« 4
296 | Paletie a chocolat Inox 18X10 cm £ 10 % 6
297 | Pelle & Pizza Téte rectangulaire perforée 33 cm + Manche 1,20m 1
298 | Pelle & hors d'ceuvres 26cm 3
299 | Pelle a patisserie a tarte en inox 24cm 3

A7
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300 | Pelles aluminium longueur de 210 mm ; 310 mm + 10 % 6
301 | Pelles en bois bout rond longueur : 350/400/450 mm 10 % 1
302 | Pelle Triangle en Inox a Manche Noir 24 x8 cm + 10 % 5
303 | Petit Plateau de service de thé marocain argenté rond 30,5 cm 2
304 | peatit seau a glacons en inox P14cm 10 % 4
305 | photophore en verre Lot de 4 piéces 16
306 | pierre & aiguiser gros 459 6
307 | pierre 4 aiguiser Moyen 460 6
308 | pince 4 arétes inox 6
309 | pince & Décor, Pince du chef droite 15 cm 4
310 | pince & escargot en inox q
311 | Pince a gateau en inox 4
312 |Pince & Homard/noix 2
313 | pince & hors d'ceuvre en inox 210 mm 2
314 | Pince buffet en Inox avec Manche 124cm 8
315 | pince pate en inox Long 100 mm 3
316 | pinceau 3 patisserie soie naturelles manche composite 3cm ; 4cm;4.5cm 6
317 | pinceau a péatisserie en silicone 3.5cm 6
318 | seau en inox gradué avec socle 12 Its 3
319 | Plat rond en inox Diam 34 + 10 % 10
320 | Plat ovale en inox L45/29 + 10 % 10

Plateau de service 3 étages argenté marocaine pour présentation: 30/23/16cm # 10 % (ler ’
321 | choix) qualité supérieure
322 | plateau de service en inox A anse rectangulaire longueur 400x300 mm + 10 %/\\z;; . 6
77 =5
323 | Plateau limonadier inox diametre 35 cm £ 10 % f(;;lfi *55-5;4».?.?, 1. 6
[ e e T S
T S
324 | Plateau Miroir en Verre professionnel 1/1,32,5x53cm, H:3cm £10% ﬂw‘\ “, G, A 6
Yooy .,
325 o : o) a
Plateau Miroir en Verre professionnel 1/2,32,5x 26,5 cm, H: 3cm 10 %\"t;f:}\w‘ /w// 6
326 | piateau rond antidérapant noire 0,35 cm # 10 % de diamétre : 12
327 | plateau rectangulaire antidérapant noire polypropyléne 35 x27 cm £ 10 % 12
328 | poche 4 douille en perlon, Série : 35 cm ,50cm + 10 % 12
329 | pgches & décorer ; Série: 30 cm , 35¢cm , 40 cm 12
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330 | poire a Jus 3
331 | poissonniére en inox 50cm 3
332 | pomme noisette ovale cannelée PP 6
333 | porte Adition en Inox 11x15.2 cm + 10 % 3
334 | porte-menu en similicuir - Format A4 noir 16
335 | présentoir & Gateau Carré 31x31 cm: h 16 cm 4
336 | présentoir 3 Gateau Carré 31x31c¢cm: h 8 cm 4
337 | présentoir Buffet h: 12cm 5
338 | présentoir Buffet h: 8cm 5
339 | Racle tout nylon 120X90 mm * 10 % 3
340 | Racloir a billot professionnelle Long 17cm + 10 % 2
341 | Ramasse couverts en polypropyléne 4 caisses 53x32,5xh: 10cm +10 % 6
342 |Ramasse miette en Alu 15,5 cm HFS/0S/DS 6
343 | Ramequin en verre diamétre :8.5cm 90
344 | Rape 6 faces en Inox h(24cm) 3
345 | Réchaud a alcool en cuivre 1 brileur 4
346 |Réchauds a flamber de table & cartouches de gaz : 350x275 mm H:88 mm £ 10 % 2
347 | Rectangulaire 30x27cm - quartz 8
348 | Régle égalisatrice plastique 55x8cm 6
349 |Régle graduée flexible jusqu'a 65 cm 6
350 | Rince doigts citrons 16
351 | Rondeau bas avec couvercle en Inox , Série : 20cm/24cm/28cm 2
352 | pouleau A Patisserie en Bois @ 48mm +5 % 4
353 | pouleau & patisserie en polyéthyléne @ 48mm +5 % 4
354 | pouleau multi coupe uni 5 roulettes en inox 2
355 | Rouleau pic-vite en polyamide 12 cm longueur + 10 % 6
356 | Roulette & pate de 100 mm en inox + 10 % 4
357 | Russe en Inox avec queue série: Diam 28 et24 et 22 cm £ 10 % 6
358 | saladier en Mélamine 20 x20cm +10% 70
359 | saladier en verre transparent 30 cm de longueur 7 cm de largeur / capacité 750ct minimum i5
360 | sajiere et poivriére en verre avec couvercle @ 3.5cm 1 10 % 15
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361 | sauciére en inox - 25¢l 16
362 Saupoudreuse en Inox & Figures Fines: 9.5x7cm hételier QUALITE SUPERIEURE 12
363 | savarin individuel débouché en fer blanc $70 mm et une hauteur de 15 mm £ 10 % i5
364 | gcie Boucheried0 cm en Inox- 3
365 | seringue pour cuisine 30 mi 6
366 Service de the en argenterie artisanal marocain : (3 sucriers petit modéle/moyen 1

modele/grand modéle + 2 plateaux a pieds, diamétre :50cm minimum qualité supérieure
367 | Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE 30
368 | set de table rectangulaire en vinyle 35/45 cm, couleur au choix 70
369 | shaker en inox 75 cl 2
370 {souffle Asucre 36 cm 10 % 3
371 Spatule Bianche en Polyglass: 30 cm 6
372 | Spatules coudée en Inox violet de : 25 cm et 30cm 6
373 |Spatules en silicone longueur :25 cm et 35cm 6
374 |Spatule flexible en inox et manche surmoulé PP droite de 18 cm et 25 cm+ 10 % 6
375 | Spatule inox 10%38cm 6
376 {Spatules inox courbée 10x2,5x 28 cm 6
377 | spatule longue coudée manche solide 20cm 6
378 | spatule maryse en caoutchouc de 230 mm * 10 % 6
379 |Sucrier avec couvercle En inox i6
380 | support Buffet 55.5 x 19 cm 3
381 | Support Menu a Pince 30 cm 16
el —
382 | Ssupport rotatif pour décoration Gateau f«\;/”' NG 2
) bl
127 Sery, T
383 | Support Buffet 39x3% cm APS L5 ‘,V/;ﬁ‘r* A \sf‘l. \ 1
kel
384 | Tablier boucher en cotte de maille inox 55x80 cm + 10 % \%_' 2N " en /?”’ 1
385 | Tamis en inox 18/10-diam: 26 cm, maille 0.8 mm 2
386 | Tamis farine bord plastique diamétre 30cm,maiile 0.8mm et 1.8mm + 10 % 2
387 | Tapis a décor relief Arabesque en silicone alimentaire 530x370 mm + 10 % 4
388 | Tapis 4 décor relief Coffee en silicone alimentaire 560 x390 mm + 10 % 4
389 | Tapis en silicone de cuisson anti-adhérente 52X32cm =+ 10 % (230 °C) 6
390 | Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente 60x40 cm * 10 % (230 °C) 6
391 | rartelette en fer blanc ronde cannelée @80 mm£5 % i5

X
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392 | Terrine rectangulaire avec presse terre cerise 28 cm 1
393 | Thermomeatre Infrarouge (-50 °Ca +500 °C) visée laser 2
394 | Thermométre sonde , sonde en acier inoxydable de -30°C 3 120°C £ 10 % 4
395 | Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1.5 L 6
396 | Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1 L 8
397 | Tourtidre cannelée fond amovible en fer blanc @ de 200 mm * 10 % 6
398 | Turbotidre en Aluminium 50X40cm 2
399 Vase en verre de type académie hauteur 250 mm Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE 12
SUPERIEURE
400 | vide Pomme PP:15 mm PM 6
401 | zasteur verticale 6

LU ét dccegie

AdeURAGH

Directeur de I' Appropvisionnement
et de la Log
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Annexe :
Spécifications techniques des fournitures proposées
par les concurrents
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Lot 1: matériel de cuisson, fours et petit matériel de cuisine et de
restaurant -

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel
proposé,

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de l'administration >> ne doivent pas étre renseignées ou
modifides.

Les marques commerciales, références au catologue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spécifids au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu't défaut d'autre moyen suffisamment précis et intefligible
de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des cargctéristiques équivalentes et qui présentent une
performance et qualité au moins égales & celles qui sont exigées seront fugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristigues des fournitures proposées et ce, dans
fe cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & F'item,

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités, Dolvent &tre renselgnées d’une maniére précise dans la colonne « Proposition du
soumissionnaire ».

ltem i 3 Proposition du | Appréciation de
Désignation et caractéristiques techniques
N° soumissionnaire | I'administration
FOURNEAU ELECTRIQUE 4 PLAQUES SUR FOUR
ELECTRIQUE GN 2/1.
Série 900

Dimensions : 800 x 700 x 700

Matériel de qualité congu pour la cuisine
professionnelle collective

Plan de fravail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur
20/10minimum

Plan de fravail et panneaux frontaux en acier
inoxydable AISI 304,

Finition Scotch Brite,

Plan de cuisson étanche moulé d'une seule piéce.
Plagues en fonte avec thermostat de securité et
sélecteur & 6 positions qui active 6 différentes zones
concentriques de puissance.

Four électrique avec résistances en acier inoxydable
~ |incoloy au diameétre majoré.

1 |Gril avec fonction salamandre dans la partie
supérieure et thermostat qui permet le réglage précis
de ia température de 50 & 270 °C.

Chambre du four en AISI 430, avec guides Q 4
positions et confreporte moulée et nervurée en acier
inoxydable,

Voyant de tension et voyant d'atteinte de la
température.

Poignée & haute résistance en acier inoxydable inox
AlSI 304, épaisseur 20/10

Pieds réglables en acier inox

Plague .

Dimensions 300 x 300Puissance ({4x3,5 kw minimum}.
Voltage 380/50H7

Four électrique :

GN 2/1 Dimensions 530 x 650 x 4 pos.

Puissance : 7,5 kw minimum.

Puissance totale avec four 21,5 kw minimum.
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Certificats et aftestations prouvant V'origine et la
gqudalité de l'appareil proposés.

Manuel d'instaliation et d'enfretien

Livré avec plagues & Crilles GN 2/1

Appareil consiruit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes
Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de |'art.

Livié avec le minimal standard (supports, boite
étanche, réservations, repérages accessoires et
toutes sujétion.

FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR FOUR A
GAZGN 2/1.

Marque :

Référence :

Série 900

Consiruction :

* En acier inox AlS| 304

+ Plan de travail en acier inoxydable AISI 304
épaisseur 20/10minimum

« Dimensions : 800X200, Hauteur : 850 mm minimum.
« Pidtement en acier inox réglable en hauteur

+ allumage électrique 220v + Terre — 50 Hz

» Raccordement (Mise) d la terre.

Broleurs :

+ Puissance totale des 4 brOleurs réglables ; 40 Kw
minimum

+ Veilleuse d'allumage protégée

+ Dispositif de sécurité des flammes sur chague
brileur

* Brileurs & feux vifs traitée « étanches » couronne en
iciton (& trés haut rendement)

*» Grilles en FONTE

+détendeurs et vanne type gaz.

Foura gaz:

* Puissance : 6 Kw minimum

» Dimensions intérieures du four GN 2/1

« Chambre de cuisson en acier inoxydable.

* Sol en fonte

+ Porte en acier inoxydable de 40 mm d'épaisseur.

» Broleur en INOX avec dispositif de sécurité de la
flamme

» Thermostat réglable de 120 4 180 °C

+ Equipé d'une grille GN 2/1

» certificats et attestations prouvant I'origine et la
gualité de 'appareil proposes.

« Finition identigue et homogéne & celle des
appareils de cuisson adjacents.
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+ Manuel dinstallation et d'entretien

+Livré avec plagues & Crilles GN 2/1

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de securité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de |'art.

livré avec le minimal standard (supports, boite
étanche, réservations, repérages accessoires et
toutes sujétions ;

SAUTEUSE BASCULANTE GAZ PROPANE

Marque :

Référence:

Série : 900

» En acier inox AlSI 304

+ Plan de travail en acier inoxydable AISI 304
épaisseur 20/10minimum

» Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.
s Visserie en acier inoxydable AlS| 304 non apparente
» Pidtement en acier inox réglable en hauteur

» Raccordement (mise) & la terre

» Capacité utile : 60 Litres minimum

» Gaz Propane

« Puissance : 18 KW minimum

» Réchauffement uniforme du fond avec brileurs en
acier inoxydable & plusieurs flammes

» Allumage électrique par frains d'étincelles 220 V

+ Veilleuse de sécurité

» Régulation thermostatique de sécurité sur fond de
cuve

» Cuve inox avec fond bi métal : acier doux épaisseur
8 mm + 2 mm d'acier inoxydable minimum

+ Virole en acier inoxydable de 20/10éme de mm
d'épaisseur minimum

* Bec verseur

s Couvercle en acier inoxydable de 20/10eme de
mm d'épaisseur monté sur charniéres, équilibré avec
poignée de manosuvre, permettant 'ouverture en
toutes positions

« Basculement mécanique avec volant pour le
levage de la cuve avec poignée renfranie,

+ Coupure de la chauffe en cas de relevage de la
cuve.

scertificats et attestations prouvant |'origine et la
qualité de I'appareil proposeés.

« finition identique et homogene & celle des appareils
de cuisson adjacents.

+ Manuel dinstallation et d'entretien
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Appareil construif dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiéne et de sécuiite
alimentaire}.

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais ef mise en marche selon les
regles de |'art.

Livré avec le minimum standard (supports, vanne
d'isolement, boite étanche, Vanne d'isolement,
réservations, repérage accessoires et toutes sujéfions

o)

PLAQUE GRILLADE-2/3 LISSE ET 1/3 NERVURE, GAZ
PROPANE SUR PLACARD A 2PORTES

Marque !

Référence :

Série 900

* En acier inox AlS| 304

+ Panneaux avant en inox AlSI 304 épaisseur 20/10
minimum

+ dllumage électrique 220v + Terre — 50 Hz

« Plan de fravail en acier inoxydable AISI 304
épaisseur 20/10minimum,.

» Dimensions : 800X%00, Hauteur : 850 mm minimum.
« Pidtement en acier inox réglable en hauteur

+ Plague lisse 2/3, nervure 1/3 en acier chrome,
qualité alimentaire, épaisseur 15 mm minimum

* Puissance | 18 KW minimum

+ Raccordement (Mise) a la terre

« tiroir(s) de propreté amovible en acier inoxydable
AlSI 304 [capacité min 1.5 litres)

» Régulation thermostatique de 90° & 270°C avec
sécurité de surchauffe '

« Placard avec 2 portes

« Surface de cuisson avec frou d'évacuation 15 mm
minimum

+ Raclette de neftoyage (grattoir plaque lisse et
grattoir plague rainurée).

«cerfificats et attestations prouvant 'origine et la
qualité de l'appareil proposés.

» Finition identiqgue et homogéne & celle des
appareils de cuisson adjacents.

» Manuel d'installation et d'entretien

Apparell construit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
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organisme de cerlification, garaniissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

Livié avec le minimal standard (supports, boite
étanche, réservations, repérages accessoires ef
toutes sujétions ;

FRITEUSE 2 BACS A GAZ PROPANE SUR PLACARD A 2
PORTES

Marque :

Référence :

Seérie 900

Construction :

» En acier inox AlSI 304 épaisseur 20/10minimum

* Dimensions : 800X200, Hauteur : 850 mm minimum.

« Pigtement en acier inox réglable en hauteur

» Friteuse gaz monoblocs & deux bacs
Caractéristique des bacs :

» Capacité (15+15) L

» allumage électrique 220v + Terre — 50 Hz

* Raccordement (Mise) a la terre

» Deux cuves & avec commandes séparees

+ Cuve en V avec zone froide

» Couvercle amovible en acier inoxydable avec
poignée de manutention

« Température réglable jusqu'a 190°C max

+ Dispositif de securité des flammes

» Thermostat de protection contre la surchauife

« Panier & frites en acier inoxydable avec poignée de
manutention

+ Robinet de vidange d’huile dans un bac de
vidange en dessous de la cuve

+ Deux Bac de récupération d'huile du capacité 15 1.
» Puissance : 28 KW minimum

* Placard avec 2 portes.

certificats et attestations prouvant I'origine et ia
qudlité de 'appareil proposés.

« finition identigue et homogéne & celle des appareils
de cuisson adjacents.

+ un seau de vidange avec filtre.

+ manuel d'instailation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerification, garantissant ainsi sa
conformité avec les régiementations pertinentes.
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Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de ['arf.

Livré avec le minimal standard ({supports, boite
étanche, réservations, repérages accessoires et
toutes sujétions ;

FRITEUSE ELECTRIQUE DU COMPTOIR :

Une friteuse électrique de la table pour frire du
poisson, des frites, du poulet ou des beignets,

Pour une cuisine & petit débit.

Friteuse de comptoir puissante.

Dispose de deux cuves séparées avec commandes
indépendantes pour éviter toute contamination
croisée et économiser de l'énergie dans les moments
plus calmes.

NB : chaque cuve posséde un cable d'alimeniation
distinct. Utilise 2 prises de 8,7 A minimum

Informations : - ‘

» Construction en acier inoxydable facile & nettoyer
Retour en température rapide

Paniers et couvercles en acier inoxydable fournis
Commande thermostatique simple

Coupure de sécurité thermique

Thermostat & cadran indépendant pour chaque
cuve

¢ Pieds en caoutchouc antidérapants

e Voyant lumineux de fonctionnement

Alimentation : 220V-50HZ

Nombre de cuve : 2

Capacité par cuve : 3 litres minimum.

Puissance électrique : 4 kw minimum.

BAIN MARIE AVEC COMMANDE

Marque :

Référence :

Sére ; 900

* GN1 +1/3 plus support pour cuve GN

» En acier inox AlS} 304

+ cuve emboutie & angles arrondis avec pente pour
faciliter I'évacuation de 'eau.

* Puissance : 5,4 Kw minimum

» Chauffe par résistances blindé en acier inox dessous
ia cuve.

« Hautes prestation garantes par le systéme de
chauffage qui enveloppe & l'exterieur toute la
surface de cuve

+ Alimentation électigue Triphasé 380 ou 400 V+N+T,
50 Hz

« Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.
+ Plan de ftravail en acier inoxydable AlSI 304
épaisseur 20/ 10minimum

¢ Panneaux avant et latéraux en inox AlSI 304,

* Robinet de chargement de I'eau avec commande
sur la planche de bord et trop plein dans la cuve.

[2f ool Ve
SEPWICE Arhay %*” ii

SAAES Eupenonge 12 ]
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» Robinet d'évacuation & bille positionné & I'intérieur
du compartiment et contrdlé par une poignée
athermique.

sThermostat de sécurité & cuve vide et ri-armement
manuel.

«Voyant de fonctionnement en fagade. Remplissage
de la cuve par élecirovanne.

+Equipé du systéme vertical d'évacuation d'eau
pour le trop plein.

+ meuble bas comporte un Placard avec 2 portes
[Margue / Référence})

eceriificats et attestations prouvant origine et la
qualité de l'appareil proposés.

s finition identique et homogéne & celie des appareils
de cuisson adjacents.

« manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiene et de sécuité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art,

Livié avec ie minimal standard (supporis, boite
étanche, Vanne d'isolement réservations, repérages
accessoires et toutes sujétions ;

PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ PROPANE

Marque :

Référence :

Construction conforme aux prospections générales et
normes en vigueur

Placard servant pour ia mise en place des détendeurs
et vannes de gaz calibrés suivant les besoins
Habillage intérieur et pieds en inox AlSI 304 épaisseur
15/10 minimum

2Portes ouvrantes ¢ la francaise

Dimensions : 400x1800x850 minimum

Cable de la mise a la terre branche sur tous les
éléments du piano de cuisson.

Avec Equipements des accessoires de gaz soit
(Préciser la margue et la référence) :

« Détente primaire : 1 prokit général de sécurité
avec détendeur — vannes  d'arrét type gaz -
voyants liquide - lyres de raccordement
bouteiles— 1 Electrovanne - tube cuivre et
accessoires de raccordement, une structure
métalique pouvant supporter les charges
créées par les bouteilles qui seront maintenues
immobiles & I'aide de colliers et chdineties au

s
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hiveau de la niche du gaz pour 2 x 3 bouteilies
et Une bouteille de gaz propane de 34 kg ¢ la
charge de l'entreprise adjudicataire, pour
effectuer les essais de fonctionnement des
équipements de cuisson.

o Détente secondaire ; filtre type gaz- | rampe
cuivre - 5 détendeurs — 6 vannes d'amréf - 1
Détecteur de fuite - 1 Electrovanne - 5 flexibles
de raccordement appareils —Arrét d'urgence
[coup de poing) ~chemins de cable et cache-
Essais  d'étanchéité du  réseau  du
branchement tube cuivre et accessoires de
raccordement,

HOTTE D'EXTRACTION PROFESSIONNELLE CENTRALE
Marque .

Référence:

Description de la hotte

» Construction entfierement en acier inoxydable AlS
304 de 15/10e d'épaisseur minimum

» Sans aucune boulonnerie apparente sur la fagade
et les joues latérales

» Assemblage par points de soudure, sans vis ni rivets
apparents

» Gaine porte filtres placés sur la partie haute formant
caisson de reprise d'agir y compris goutliere de
récupération des graisses sur toute la longueur.

* filtres & choc de 500 x 500 x 20 mm en acier
inoxydable, nombre en fonction de la longueur de la
hotte répondant & la norme NF EN 146282-6.

« Systéme d'éclairage étanche résistant & la haute
température ayant un classement de réaction au feu
et avec protection mécanique.

+ Interrupteur d'éclairage étanche.

Description de Caisson d'extraction :

Marque :

Référence:

+ Installation sur la terrasse ;

» Caisson d’extraction 400 °C/1h

! A i :\ : {V) i ” 3
«Caissons doit étre avec moteur hors flux d'air poly 3€ dos b Attt \% :
courroie. K‘-‘; VR R ey | kS

. . - . . . LA ;8
+ Fabrication en 1dle galvanisée avec iraitement A :
anticorrosion, \fjf,f;;;. .
« Commande & doubles vitesses avec interrupteur P 48
marche/arrét.

« solation thermo-acoustique ;

« Quvertures latérales interchangeables ;

» Protection par disjoncteur ;

» Commande & doubles vitesses ;

Accessoires nécessaires par hotie .

-Raccordement électrique par cdble CR1 a partir de
['attente laissée par le lot concerné.
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- Interrupteur y compris cdble marche/arrét du
ventilateur depuis la zone de cuisine.

- 20 m +/- linéaire de conduite diametre 400 mm vy
compris accessoires de branchement : Coudes, TE,
piquages et couronnes de fixation nécessaires.

- Systéme de fixation des hottes tenant compte des
charges admissibles des plafonds

Travaux d'installation et de branchement électrique
de I'éclarage et le caisson d'exiraction avec
commandes.

Travaux de consfruction des supports en béton et
éventuellement métalliqgue pour installer les caissons.
Y compris toutes suggestions selon les régles de I'art
Dimensions de la hotte L x| x h : 2800x2400x650 mm en
tenant compte l'implantation des équipements de
piano, les dimensions de la hotte doivent étre
supérieures ou égales aux dimensions du plan de
cuisson.

Caisson d'extraction : Débit minimal 10 500 M3/h,
pression disponible 350 Pa Minimum (& vérifier par
i'enfreprise).

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiéne et de securité
alimentaire].

Branchement, essais et mise en marche selon les
regies de I’art.

Livré avec le minimum standard {supports, Visiére,
boite étanche, manchette souple, réservations,
repérage, accessoires et foutes sujétions selon les
régles de l'art ...)

Nbre de filtres 8

Nbre éclairage : 4

10

SALAMANDRE ELECTRIQUE MANUELLE

Marque :

Référence :

Salamandre professionnelle a plafond mobile
Construction en acier inox AlSI 304,

Dim : 400 x 550 x 590 mm minimal

Puissance : 3 KW minimum, réglable

Chauffage par résistances biindées inclinables pour
faciliter le nettoyage du plafond de l'appareit.

Le pont supérieur est mobile et glisse le long des
glissieres

Contrdle de la température par régulateur d'énergie.
Grille avec butée de sécurité pour éviter les chutes
accidentelles

2 zones de cuisson indépendantes gérées par 2
réguiateurs d'énergie séparés

Bac de récupération amovible en acier inoxydable
Alimentation monophasée 220 V - 50 Hz

Certificats et attestations prouvant {'origine et la
qualité de 'appareil proposés.

Support murale en acier inoxydable.
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Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur ([normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire).

Prodult conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de certtification, garantissant ainsl sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de 'art.

Livié avec le minimum standard {supports, visiére,
fiche électique male et femelle, réservations,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les
régles de i'art ...}

11

CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS

Marque :

Référence

Dimensions ; 400X400 mm

« Inox AlS1 304 décapé, passive.

« Entierement testé et certifié suivant la norme NF EN
1253,

« Pidce & sceller nécessaire (support, cadre et contre
cadre...) pour ia pose et la fixation du caniveau sur ie
regard en béton.

«Absence tolale de zone morte pour une
évacuation complete afin d'éviter ies eaux
stagnantes, les mauvaises odeurs, la prolifération
bactérienne.

«Grille caillebotis, garde d’eau, Panier amovible,
Cloche siphoide, Cuve télescopique, Anneau de
drainage.

. Livié complet avec protection chantier et
accessoire de pose.

. Systdme télescopigue, avec plafine de reprise de
|'étanchéité sur daile.

« Ne comporte aucune zone de rétention d'eau.

« Solution entierement inspectable,

» Accés PMR, couverture antidérapante R12 avec
bords non coupants.

» Classe L15. _
«Couverture  caillebotis  anfidérapante  avec
crantage double & maille sécurité 19x19 et finition
décapée, passive.

« Panier amovible indépendant de la cloche siphoide
et positionné au-dessus de la garde d’eau.

« Fond de la cuve concu avec 4 pentes de 1%
minimum.

« Boitier siphon téiescopique équipé d'une platine
pour reprise de I'étanchéité sur dalle, avec cloche
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inversée é&lectropolie démontable permettant un
débit important.

« Evacuation verticale et centrée en sortie DN 110mm
pour un débit minimal de 4 I/s.

+ Pieds de réglage rapide pour mise & niveau par
rapport au sol fini

« sortie verticale avec bonde siphoide

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE

Marque :

Référence :

Longueur du tube de plongée : 500mm minimum
Vitesse variable electronique avec autoregulation
Puissance : 500 W minimum

Vitesse variable maximum 12 000 tr/min en plongée.
Le moteur est doté d'un systéme de refroidissernent et
protégé contre la surchauffe (en cas d'utilisation
intensive prolongée).

Alimentation monophasée 220 V+7

Manuel d'installation et d'entretien

12 Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur,
Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de |'art.
livrié avec le minimum standard (supports, fiche
électrique méle et femelie, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de I'arf ...}
FOUR MIXTE ELECTRIQUE 6 NIVEAUX GN1/1:
Marque :
Référence : o
CARACTERISTIQUES
Construction en acier inox.
Nombre de niveaux : é £
Cuisson de charges mixfes 2y g 1
Cuisson basse température avec des fonctions “\iiza . /"j%
i i s Pt
13 intelligentes ‘\fff«";g} ;:j?:f.’;?}f}”

Haute productivité

3 modes de cuisson ; vapeur, air pulsé et combinaison
vapeur/air pulsé

Possibilité de réaliser des cuissons mixtes d'aliments
variés

Fonction de maintien au chaud

Simplicité d'utilisation

Eclairage de la chambre de cuisson.

5 programmes de cuisson : pocher, sauter, cuire sur
plague, ariller minimum
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Mode four mixte avec 3 modes de cuisson : Vapeur
30°C~130 °C, air chaud 30 °C~300 °C, combiné 30 °C~
300°C

Processus de maintien au chaud

Gestion intelligente du préchauffage et de la charge,
enfournement immédiat en fonction du produit
Déshumidification de l'enceinte de cuisson avec ld
technologie par aspiration

Déshumidification haute efficacité de I'enceinte de
cuisson : jusqu'a 130 | / seconde pour d'excelients
résultats

Ecran tactile

Un four mixte é-1/1 Doté de 6 niveaux de cuisson, il est
compatible avec des plats et grilles GN1/1 et GN 1/2,
Idéal pour les cuisines & forts rendements,

Peu encombrant permetira de réaliser jusqu'a 100
repas/jour en minimum,

Capables de générer jusqu'd 50% de productivite en
plus, les temps de cuisson étant également réduits
d'environ 10%.

Une qudlité de cuisson irréprochable, une utilisation
facile et une efficacité incontestable,

Appareil peut facilement atteindre les 300°C et
également rédliser de parfaites cuissons basses
température

Un four mixte professionnel associe les qualités des
cuissons vapeur et dir pulsé, garce & des technologies
intelligentes qui permet de :

-Le réglage du flux de I'air avec apport et répartition
de I'énergie homogéne dans I'enceinte de cuisson
-Adapter automatiquement les parameétres de
cuisson pour rédliser des cuissons mixtes d'aliments
varies

-Organiser et planifier lensemble des processus de
cuissons avec intelligence

-Détartrage automatique du four et neftoyage
intermédiaire ultra rapide d'environ 12 minutes
Dimensions : L.850 x P.842 x H.754 mm +/-10%
Puissance de raccordement électrique @ 10.8 kW
minimum

Tension : 400 V - Triphasé

Capacité / Volume : é niveaux

Compatibilité : GN 1/1, GN 2

Manuel d'installation et d'entretien

Certificats et attestations prouvant ['origine et la
guadlité de l'appareil proposés.

ACCESSOIRES STANDARDS :

» Livré avec 6 bac GN et 6 Grilles GN 1/1

» Kife de nettoyage spéciale pour le four mixie :
Détergent et liquide de ringage concentré [fiche
technique du produit) .

Supports en inox munis de pieds avec porte-plaques
GN 1/1 incorporé
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Hotte aspirante installé en dessous du au four, Avec
un Systéme de ventilation complet pour I'extraction y
compris la  conduite  d'évacuation avec
raccordement externe,

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire),

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

ivré avec le minimum standard (supports, fiche
électrigue mdle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de 'art ...}

14

MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE

Marque : -

Référence

02 groupes avec adoucisseur

Alimentation monophasée 220 V+T

Dimensions minimales : H X P X L ;: 430 x 530x650 mm +/-
10%

Chaudiére en cuivre capacité : 11 litres minimum
Capacité électrigue : 2,8Kw minimum

Arrét ecoulement : automatique

Eau chaude : 1 sortie

Vapeur : 2 sorties

Tube vapeur et téte vaporisant tout inox

Pompe, électrovannes, Chaudiére en cuivre.

Le matériel construit dans le respect des normes CE
en vigueur,

Certificats et attestations prouvant I'origine et la
qualité de I'appareil proposes.

Table Support munis de pieds réglables en hauteur.
Manuel d'installation et d'entretien.

Accessoires :

-1 porte-filire + filtre 1 tasse

-2 portes-filire + filtres 2 tasses

-1 fuyau de purge pour évacuation

-1 fuyau de raccordement au réseau d'eau diométre
3/8éme

-1 filtlre aveugle {filtre plein) bouchon en caoutchouc
pour nettoyer votre machine & café

- Bac de vidange en inox.

- mini-vannes d'isolement,

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire}.

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
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organisme de cedlfication, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de 'art,

ivrié avec le minimum standard (supports, fiche
élecirique mdale et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de 'art ...}

BALANCE A PLATEAU RENFORCE

Marque .

Référence :

Portée : 300 Kg.

Monophasé 220V

Précision : inférieure & 100g

Ecran LCD rétroéclairé

Capteur en aluminium

Bafterie interne rechargeable, 65 heures d'autonomie
minimum.

Protection P65 u (protection contre f'intrusion de
poussiére et d'eau).

Piateau et colonne en acier inoxydable, chassis en

15 }inox
Température de fonctionnement jusqu'au 40°C
minimum
interface RS-232 {ou autre) cela permet de transferer
les données du poids & un ordinateur
Appareill construit dans le respect des normes en
vigueur,
Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art,
Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électigue mdle ef femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art ...}
TRANCHEUR
Marque :
Référence :
De Rédlisation en aluminium anodisé, confact
alimeniaire
Lame en acier inox AlS| 304 VG
Transmission par courroie
Alimentation 220 V - 50 Hz

16 |Epaisseur de coupe {mm} 0-15

Diametre de la lame 250 mm,

AffGteur incorpore.

Couteau de fabrication en acier chromé dur

Moteur avec ventilation assurant une température
basse lors du fonctionnement

Réglage d'épaisseur,

Transmission par courroie

Livré avec :
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Demonte lame,
Aiguiseur

Appareil construit dans e respect des normes en
vigueur [normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, esscis et mise en marche selon les
régles de |'art.

Livre avec le minimum standard (supports, fiche
électrique mdile et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de I'art ...)

‘BLENDER ELECTRIQUE

Margue :

Référence :

Capacité : 1,25 litres minimum

Bol gradué 1,25 litres,

Alimentation 220 V - 50 Hz

2 vitesses pour une maitrise facile de votre
préparation : 13000 tr/min et 16000 fr/min.

Couteaux résistants en acier inoxydable.

Piéces amovibles pour un nettoyage facile : bol,
couvercle, écrou, joint, moyeu porte-couteaux.
Moteur protégé par un protecteur thermique intégré

17 au bobinage
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.
Livié avec le minimum standard (supports, fiche
électiique mdle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de 'art ...}
PRESSE AGRUME CUVE
Marque :
Référence :
Construction Socle résistant en fonderie d'aluminium,
Cuve amovible incassable en polycarbonate
18 alimentaire.

Livie avec 3 ogives amovibles pour citrons, citrons
verts, oranges et pamplemousses.

Grilie filtre & pépins amovible.

Presse  agrume  professionnel avec  moteur
asynchrone robuste et silencieux.

Vitesse : 1500 Tr/MN
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Puissance : 130 Watts minimum

Alimentation 220V - 50 Hz

Capacite 30//h minimum.

Apparell construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire}.

Branchemeni, essais et mise en marche selon les
régles de 'art,

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrigue male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de l'art ..)

19

EPLUCHEUSE A LEGUMES

Marque :

Référence :

Fabrication entiérement en inox

Panneau de commande étanche & bouton tactile
P65 (Protégé contre les infiltrations de poussiere
limitées et Protégé contre les jets d'eau & basse
pression)

Systéme anti-retour & l'entrée d'eau.

Capacité tubercules 20 kgs +/-10%

Production horaire : 300 - kg/heure +/-10%

Minuterie avec décompte numérique.

Couvercle transparent avec fermeture et dispositif de
sécurité.

Des détecteurs magnétiques arrétent la machine
lorsque le couvercle et/ou la porte sont ouverts.

Livré avec socle en inox, plateau et cylindre abrasifs,
panier d'essorage et accessoires nécessaires pour le
bon fonctionnement.

Table filfre montée pour éplucheuse, Construction
inox avec tablette permettant de positionner un bac
GN de  récupération. des  légumes.
Bac amovible trés résistant avec panier filire en
maille, '
Alimentation électrique 380 V

Puissance 500 W minimum

Plateau émerisé pour pommes de terre

Accessoires de manipulation.

Certificats et attestations prouvant |'origine et la
qudlité de l'appareil proposes.

Manvel d'instaliation et d'entretien.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiéne et de sécuité
alimentaire}.

Produit conforme aux normes el aux standards de
quaiité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec jes régiementations pertinentes.

2
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Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de {'art.

Livié avec le minimum standard (supports, fiche
électrique mdle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art ...

MOULIN A CAFE

Marque :

Référence ;

Contenance de la trémie : 02 Kg,
Puissance : 300 W minimum

Corps en fonderie d'aluminium
Moulin silencieux {63dB).

Réglage facile de la dose, entre 5g et 12g, par un
simple gjustement de la molette.
Doseur : a remplissage automatique
Protection contre la surchauffe

20 | \onophasé : 220-240 V-50/60 Hz-360 W
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art,
Livré avec le minimum standard [supports, fiche
élecirique mdale et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art ...}
COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES,
Marque .
Référence:
Coupe légumes avec cutter :
Fabrication en ocier inoxydable et matériaux
alimentaires de la plus haute qualité : bloc moteur en
acier inoxydable et téte en aluminium universelle.
Cuve en acier inoxydable avec couvercle en
polycarbonate hautement résistante.
CUTTER
Cuve en inox
Capacité ; 5,5 litres minimum

21 |Avec Variateur de vitesse.

Systéme d'inclincison ameélioré pour une meilleure
stabilité.

Tableau de commande électronique simple
étanche pour protection contre 'eau
Production/heure : 100 Kg - 450 Kg

Alimentation : 220V - 50 Hz

Puissance totale : 1500 W minimum

Sécurité magnétique pour le bol et thermique pour le
moteur.

COUPE LEGUME

Cuve en acier inoxydable

Fonctionnement silencieux
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Livré avec les lames ci-aprés et qui doivent étre
obligatoirement en inox qualité alimentadire :

I éminceur 3 mm

1 francheur 8 mm

1 b&tonnet 4*4

1 rGpe 3 mm

I cube 10 mm

Accessoires : rotor avec couteaux lisses, rotor avec
couteaux perforés, Racleur, Kit de disques de base.,

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiéne et de securité
alimentaire).

Prodult conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art,

Livié avec le minimum standard (supports, fiche
électriqgue mdale et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de 'art ...)

22

FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE

Marque .

Référence :

Matériau de la chambre de cuisson: Acier
inoxydable.

Equipé de é niveaux de puissance pour un confort
d'utilisation.

Diamétre plateau 24,5 cm minimum

Capacité 20 | minimum.

Puissance restituée 00 W

230V | 50 Hz

Réglage de la durée jusqu’'a ; 30'minute(s)

Avec Eclairage intérieur

Nombre de Magnétron ; 1

Programmateur mécanique

Livré avec Assiette de cuisson.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes,

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.
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livié avec le minimum standard (supports, fiche
électriqgue mdle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de l'art ....)

23

PERCOLATEUR

Marque:

Référence :

En acier inoxydable

Capacité : 151

Fonctionnement automatique et maintien du café &
la température de service

Avec indicateur de niveau

Puissance : 1000 W minimum

Accessoire pour le bon fonctionnement.
Alimentation : 220 V - 50 Hz

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiéne et de sécuité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

Livié avec le minimum standard {supporls, fiche
électrique mdale et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de 'art ...}

24

SCIE ELECTRIQUE DE BOUCHER.

Marque :

Référence :

Scie de construction en acier inoxydable 18/10.
Systétme tendeur de Ilame de procédure
automatique.

Démontage des racleurs sans outils pour un meilleur
entretien

Moteur de 750W minimum,

Longueur du lame 1800 minimum

Hauteur de coupe utilisable : 225 minimum

Largeur de la coupe : 200 minimum

Alimentation : 220V - 50 Hz

Manuel d'installation et d'entretien.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de |I'art.

e

T

%
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Livré avec le minimum standard {supports, fiche
électrique mdle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'arf ...)

25

Poubelle 120 litres

A couvercle

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage

Avec bac en plastique 120 litres

Avec roulettes

Les roulettes sont largement dimensionnées pour
permetire le fransport de charges lourdes

En polyéthylene haute densité antichocs, résistant
aux UV, aux produits chimiques et aux variations de
température.

Couvercle facilitant la prise en main Roues &
bandage caoutchouc, silencieuses, souples et fiables
pour une utilisation intensive.

Conforme aux normes de sécurité en vigueur.

26

POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE

De capacités 1100 lifres

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage

Avec roulettes

Les rouleties sont largement dimensionnées pour
permetire le fransport de charges lourdes

En polyéthyléne haute densité antichocs, résistant
aux UV, aux produits chimiques et aux variations de
température.

Couvercle facilitant la prise en main Roues &
bandage caoutchouc, silencieuses, souples et fiables
pour une utilisation intensive,

Conforme aux normes de sécurité en vigueur,

27

CHAUFFE PLATS ELECTRIQUES 10 PLAQUES :

Margue

Référence

Puissance : 1.3 Kw minimum

Réalisation : Chdssis en acier inox

Environ 15 min. de préchauffage pour 45 min de
maintien en température

Surface utile par plague : 270 x 150 mm (LxP}
Chauffage par résistances blindées en acier inox
traités incolore

Dimensions ; 400X215X475 MM minimum

Poids ; 23 Kg minimum

Volis : 220 - 240 V

Le chauffe-plat permet de maintenir & température
des plats préparés (paélla, choucroute, plats en
sauce etc.) Servis chauds a table.

Gréace & leur haute teneur en dlliage specidl les
plagques de ce chauffe-plats ont une capaciié
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d'accumulation optimale et conservent
individuellement la chaleur des plats.

Le modéle doit étre équipé de 10 plagues
chauffantes d'une surface utile de 270 x 150 mm
chacune,

Equipement : thermostat de régulation, voyant de
controle, poignées thermo-protectrices

Manuel d'instaliation et d'entretien.

Appareil consfruit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de seécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
electrique mdle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art ...)

28

MACHINE CAFE A CAPSULES PROFESSIONNELLE
Marque

Référence

Consommable : pastille

Poids : 15 kg

Reéservoir d'eau ; 6 lifres minimum

Alarme de détartrage

Puissance nominale : 2410 w minimum

Puissance nominale (en watts) : 2400 watts minimum
Systéme d'extraction & double téte pour préparer
deux tasses simultanément

Dimensions {LxHxP} ; 56 x 39,2 x 37 cm +/-10%

Plaque chauffe-tasses

Insertion et éjection semi-automatique de la capsule
Avertissement électronique pour conteneur a
capsules plein

Pression ; 16-19 bars

Support de tasse pivoiant

Capacité du conteneur de capsules usagées : 2 x 30
capsules usagées

Possibilité de programmer les tdilles de tasse

Manuel d'installation et d'entretien et certificats.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité
adlimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cetlification, garantissant ainsl sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les

Irégles de Part.
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Livié avec le minimum standard {supports, fiche
électrigue mdale et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de 'art ...)

29

APPAREIL SOUS VIDE

Marque

Référence

Type d'appareil : & cloche

Matiére : acier inoxydable

Panneau de commandes numérique avec écran
indiquant le pourcentage exacte du vide
Largeur de barre de soudure : 280 mm minimum
Capacité de la pompe : 4 m3/h minimum
Pression de vide {maximale) : 2 mbar

facile a transporter et & installer.

Largeur de sac utilisable : de 15 & 30 cm minimum
Alimentation : 220 V

Puissance : 100 W minimum

Ecran LCD / filtre liquides extérieur

Un kite des sacs sous-vide de 100 unités

30

MACHINE A SAUCISSE CONT 5KG HORIZONTAL
Marqgue

Référence

Systeme d'expulsion d'air sans ['utilisation d'une
soupape sur le piston.

Tuyau en acier inox.

Entonnoirs multi Dimensions.

Capacité : 5 kg minimum

31

CUISEUR A OEUFS 4 PANIERS
Marque

Référence

| Puissance : 1200 W minimum
Alimentation : 220 V
Capacité : 6 paniers & caufs
Thermostat de régulation,
Limiteur de température
bouton marche/arrét
Dimensions (HxLxP) : 215 x 430 x 255 mm minimum
Option : Robinet de vidange

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de 'art,

Livié avec le minimum standard (supports, fiche
électigue male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de l'art ...}
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CUISEUR A RIZ 8L

Marque

Référence

Boitier en inox

Puissance : 1.25 KW minimum

Alimentation : 220 V

Contenance : 8L

Dimensions (HxLxP) : 385X480X345 mm minimum
Permet de cuire et de maintenir au chaud pres.
Equipé d'une casserole intérieure amovible, résistante
& la chaleur avec revétement anti-adhésif afin que le
riz ne colie pas & la cuve,

Livré avec :
32 || gobelet mesureur

1 cuillere ariz
I cuillére mélangeuse
I Tapis en silicone
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur [(normes d'hygiéne et de sécurité
aglimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de i'art.
Livré avec le minimum standard {supporis, fiche
électriqgue mdale et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de i'art ...)
FUMOIR A VIANDE ET POISSON INOX POLYVALENT
Marque
Référence
Fumoir rectangulaire tout inox polyvalent permetiant
de fumer divers poissons (truites, saQuUmMons,
anguifles...) et de lacharcuterie, méme les
gros jambons.

| Les petits produits peuvent éire fumés & plat, les plus
grosses piéces & fumer comme les jambons ou les
chapelets de saucisses fumées pourront étre
suspendus gréce aux crochets fournis.

33 Dimensions {LxHxP): 500x 1000x400 +/-10%

Hauteur utile : 700 mm +/-10%

Poids & vide : 21 Kg minimatl

Alimentation 220 V-50HZ

Porte battante isolé & double paroi.

Poignet de transport de chaque céte du fumoir

Tige & suspendre réglable

Bac de récupération des graisses évite que les jus de
cuisson ne s'écoulent sur la sciure et s'enflamment.
Tiroir & sciure de bois pour le fumage traditionnel &
froid,

Clapet de ventilation

Tirette de ventilation
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Un thermomeire en fagade permet de contrdler la
température dans le fumoir.
Livré avec :

03 grilles en acier inoxydable pour le fumage & plat
{magrets, petits poissons...)

05 crochets en S, ainsi gu'un sachet de sciure de 1 kg.
01 Allume-sciure

Socle en inox avec étagere basse.

Gaine d'extraction et accessoires.

34

CENTRIFUGEUSE VERTICALE

Marque

Référence

Une centrifugeuse qui permet de rédliser fout type de
boissons & base de fruits et de iégumes

Puissance de 700 watts minimum

Alimentation électrique 220 V-50 HZ

Un bac a résidus d'une capacité minimal 6.5 L.

Deébit : 120 I/h minimum

Moteur silencieux

Poussoir, Goulotte automatique, Bec verseur, Panier
inox, Ramasse goutte et tout accessoire nécessaire
pour le bon fonctionnement.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiene et de sécurité
aglimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
reégles de I'art.

livré avec le minimum standard {supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de 'art ....)

35

PLAQUE A INDUCTION

Programmable 2 feux affichage numérique feux
Indépendants

Marque

Référence

La plague électrique & induction 2 feuxindépendants
délivre une puissance de 2000 W.

Elle est équipée d'un affichage numérique. La plaque
est en verre céramique.

Les 2 feux indépendants ont une puissance allant de
500 & 2000 W pour la plague de gauche et de 500 &
1500 W pour la plague de droite.

Cette plaque s'adapte & tous types d'environnement
comme : les camping-cars, les appartements
étudiants, ies cuisines non eéquipées.
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Gestion automatique de voltage.

Plague trés sécurisée grice a son systéme d'arrét
automatique, et la sécurité enfants.

Vous pouvez la programmer jusqu'd 3 h.

Points forts :

Sécurité : Systéme d'arréf aufomatique et sécurité
enfant

Caractéristiques :

Puissance {en W} : 3500 W minimum

Nombre de niveaux [parffeu} : é

Nombre de feux: 2

Dimensions : 36 X 60 x 7 cm +/-10%

Tension {en V) : 230 V

Appareil construit dans le respect des normes en
{vigueur (normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerlification, garantissant ainst sa
conformité avec les réglementations periinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de |'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de l'art ...}

Y
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Lot 2 : équipements frigorifiques

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel
proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de 'administration >> ne doivent pas étre renseignées ou
modifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristigues techniques » ne le sont qu'a défaut d’autre moyen suffisamment précis et intelligible
de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une
performance et qualité au mains égales & celles quf sont exigées seront fugées conformes.

Le concurrent est tenu de renselgner pour chague item, la marque, la référence et les caractéristigues des fournitures proposées et ce, dans
le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & I'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités, Dolvent étre renseignées d'une maniére précise dans la colonne « Proposition du
soumissionnaire ».

Proposition du | Appréciation de

"::T Désignation et carac.iérisﬂques techniques soumissionnaire | I'administration
TURBINE A GLACE VERTICALE
Marque :
Référence :

« Capacité par cycle : 4.5 Kg minimum

« Rendement horaire ; 20Kg/H

+ Le systéme de congélation fonctionnant d la
fols sur les parois du cylindre et le fond visait &
obtenir la consistance parfaite du produit.

« Batteur amovible en acier inoxydable, avec
grattoirs mobiles en plastique agissant sur les
parois ef le fond du cylindre.

« Porte amovible avec grille de sécurité intégrée
qui permet un nettoyage facile

« La porte dont la concepfion permet &
I'opérateur de mettre et d'afficher le produit
dans les casseroles.

» Le trou d'exiraction large permet une éjection

1 rapide des produits.

« Couvercle fransparent pour une inspection
facile du produit pendant le cycle de
congélation.

. FEtagere en acier inoxydable réglable en
hauteur

« Signai dla fin de chague cycle

« Vitesse standard pour le cycle de production
et grande vitesse pour I'extraction

« Alimentation Triphasee 400V-50Hz

« Agitateur en acier inox, completement
démontable

« Avec racleurs mobiles en plastique

« Cuve de malaxage verticale

» Contrle électromécanique

» Cycle de production avec sélection du femps

« Signal acoustique & la fin du cycle

+ Sélecteur vitesse

« Machine sur roulettes

209

B




OFPPT/DAL/IDAL/SAE

Dossier d'Appel d'Offres

AO /2025

Proposition du | Appréciation de
ltem Désignation et caractéristiques techniques
N° soumissionnaire | I'administration
« Puissance : 2.6 KW minimum
+ Manuel d'installation et d'entretien
« Cerfificats et atiestations prouvant I'origine et
la qualité de l'appareil proposés.
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire}.
Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.
Branchement, essais ef mise en marche selon les
régles de 'art.
Livié avec le minimum standard {supports, fiche
électriqgue mdle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de 'art ...}
MACHINE A GLACONS
Marque :
Référence :
« Production : 25Kg/24h minimum
« Bac de stockage : 15Kg minimum
« Cube : 20g minimum
« Nbr: 15cubes/cycle minimum
« Contrdle électronique améliore le
fonclionnement de la machine et lui permet
de s'adapter aux climats extrémes
« Systéme de pulvérisation anti-tartre , le systéme
de pulvérisation avec buses flexibles RSN
« Carrosserie acier inoxydable sur pied N
« Régulation é&lectronique avec fonction ;'[ Service Afhat Vo
autodiagnostic L %\ des Equipefients | - ]
« Systeme d'amortissement de mouvement de Vol JF /
fermeture de porte O A 7—9’*/’
« Porte en acier inoxydable AlSI 304 N eCd
+ Condenseur d AIR )
» Groupe compresseur hermétique tropicalisé
2 « Fréon :R290, R134A,R600 ou similaire
« Puissance absorbée : 340 Watts minimum
« Alimentation monophasée : 220V-50Hz
» Manuel dinstallation et d'entretien
+ Cerlificats et attestations prouvant I'origine et
la qualité de 'appareil proposés.
Appareill construit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire).

210




OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d'Appe! d'Offres

AOC /2025

ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

soumissionnaire

Appréciation de

"administration

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évaivé par un
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les régiementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique mdle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de l'art ...)

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF
CAPACITE 700 L

Marque :

Référence :

« Température de -2°C a +8° C

« Capacité : 700L.

« Cerlification de conformité aux normes de
sécurité alimentaire et norme d'efficacité
énergétiqgue en vigueur, y compris les
direcfives CE.

« Alarmes intégrées en cas de variation de
termpérature indésirable. Urgente.

« Matériau de construction : Acier inoxydable
de qudgiité, résistant & la corrosion.

« L'armoire est équipée de serrures pour
empécher un accés non autorisé et protéger
les produits stockeés.

« Refroidissement rapide et uniforme pour
maintenir la qualité des produits stockes

« Fiabilité et durabilité, congue pour un
fonctionnement continu dans des conditions
exigeantes.

« Le systeme de réfrigération est congu pour
minimiser les risques de fuites de gaz
frigorigene.

+ Eclairage intérieur

« Nombre de porte pleine : 01 {Porte GN 2/1)

» Construction fout en inox AlSI 304 (sauf arriere)

« Thermomeétre digitale en fagade

« 60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en
polyuréthane haute densité  (40kg/m3},
injectée sous haute pression

« Portes pieine en acier inoxydable avec
poighée ergonomique

« Portes & charniéres avec retour automatique

« Les portes ont une position de séjour de 120° et
se ferment automatiquement & moins de 90°

« Les charniéres de portes réversibles
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ftem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du | Appréciation de

soumissionnaire | "administration

Le contréle numérique intuitif permet d'ajuster
les parameétres de température facilement et
rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét

« Ventilation Gill » sur le panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc
compact assemblé dans le haut de la
machine permet un acces facile pour
I'entretien

Le systéme intelligent de tirage forcé assure
une température homogéne dans un
compartiment refrigéré

L'interrupteur de porte arréte le ventilateur
lorsque la porte est ouverte pour éviter que I'air
froid ne sorte de I'intérieur, économisant ainsi
de I'énergie

Evaporation automatique de l'ecu de
dégivrage

Pieds en acier inoxydable réglables en
hauteur. La hauteur des pieds peut étre
gjustée  individuellement  {125mm-200mm)
pour permettre un nettoyage pratique

Les grilles métalliques revétues de plastique
dlimentaire permettent le stockage de
différents types d'embaliages et ont une
capacité de chargement maximale de 40Kg
Joint de porte magnétique pour garder une
hygieéne maximale et maintenir les propriétés
isolantes

Panneau inférieur estampé avec drain d'eau
spécialement congu  pour rendre les
opérations de nettoyage pius rapides et plus
faciles

22 positions au niveau de la grille

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x
GN 1N

Equipé de 03 Criles GN 2/1 par porte
compléte

Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou simildire
Température de fonctionnement de -2°C &
+8°C

Puissance absorbée : 210W minimum

Tension d'alimentation : 230 V — 50Hz

Manuel d'instaliation et d'entretien

Ceriificats et attestations prouvant Porigine et
la qualité de l'appareil proposes.
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Proposition du | Appréciation de

item . /e 2 .
o Désignation et caractéristiques techniques R , R .
N soumissionnaire | I'administration

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiene et de sécuité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
quaiité et de sécurité en vigueur, et évaivé par un
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de |'art.

Livié avec le minimum standard (supports, fiche
électriqgue male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de i'art ...)

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF
CAPACITE 1400 L

Marque :

Référence:

« Température de -2°C a +8°C

+ Capacité : 1400L.

« Certification de conformité aux normes de
sécurité alimentaire et norme  defficacité
énergétique en vigueur, y compris les
directives CE.

« Alarmes intégrées en cas de variation de
température indésirable. Urgente.

+ Matériau de construction : Acier inoxydable
de qudlité, résistant & ka cormrosion.

« Larmoire est équipée de semrures pour
empécher un accés non autorisé et protéger
les produits stockés.

« Refroidissement rapide et uniforme pour
maintenir la qualité des produits stockés

. Fiabilité et durabilite, congue pour un
fonctionnement continu dans des conditions
exigeantes.

. Le systéme de réfrigération est congu pour
minimiser les risques de fuites de goz
frigorigéne.

« Eclairage intérieur

« Nombre de porte pleine : 02 (Porte GN 2/1)

« Construction tout en inox AlSI 304 (sauf arriere)

« Thermomeétre digitale en fagade

o« 60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en
polyuréthane haute densite

+ Portes en acier inoxydable avec poignée
ergonomigque

« Portes & charniéres avec retour automatique
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ftem
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

soumissionnaire

Appréciation de

I'administration

L] . - -

Les portes ont une position de séjour de 120° et
se ferment avtomatiquement & moins de 90°
Les charnieres de portes réversibles

Le conirdle numérigue intuitif permet d'ajuster
les parameétres de température facilement et
rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét

« Ventilation Gill » sur le panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc
compact assemblé dans le haut de la
machine permet un accés facile pour
I'entretien

Le systéme intelligent de tirage forcé assure
une température homogéne dans un
compartiment réfrigéré

L'interrupteur de porte aréte le ventilateur '

forsque la porte est ouverte pour éviter que I'air
froid ne sorte de l'intérieur, économisant ainsi
de I'énergie

Evaporation automatique de V'eau de
dégivrage

Pieds en acier inoxydable réglables en
hauteur, La hauteur des pieds peut étre
gjustée individuellement  {125mm-200mm)
pour permettre un netfoyage pratique

Les griles métalliques revétues de piastique
dlimentaire permettent le stockage de
différents types d'emballages et ont une
capacité de chargement maximale de 40Kg
Joint de porte magnétique pour garder une
hygiéne maximale et maintenir les proprietes
isolantes

Panneau inférieur estampé avec drain d'equ
spécidlement congu  pour rendre  les
opérations de nettoyage plus rapides et plus
faciles

22 positions au niveau de la grille

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x
GN 1/}

Equipe de 03 Griles GN 2/1 par porte
compléte

Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire
Température de fonctionnement de -2°C d
+8°C

Puissance absorbée ; 210 W minimum

Tension d'alimentation : 230 V — 50Hz

Manuel d'installation et d'entretien

Certificats et attestations prouvant {'origine et
la qualité de I'appareil proposés.
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item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

soumissionnaire

Appréciation de

'administration

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d‘hygiéne et de sécurité
alimentcaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de certification, garantissant ainsl sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

Livié avec le minimum standard {supports, fiche
électrigue mdale et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de l'art ...)

TOUR A PATISSERIE REFRIGEREE 600X400 FROID VENTILE
Marque :
Référence :

« Température de -2°C a +8°C

« Capacité : 600 Litres minimum. Norme HACCP

» Dimensions = 10 % : 2148x850x H 810

+ Rédlisation entiérement  [intérieure et
extérieure} en Inox AlS! 304

« Dégivrage automatigue de I'évaporateur par
gaz chaud

+ Evaporation automatique du condensat

« Isolation en polyuréthane sans CFC {50 mm
minimum)

« Plateau de fravail en granit robuste de 30 mm
avec retour latéral de 150 mm & 250 mm de
haut et retour arriere de 250 mm de haut

« 4 couples de dlissiéres minimum pour platines
600x400 m ' :

« 4 pieds en inoxréglables.

« Crémadailleres et glissieres en inox, permettant
des positionner les platines & souhaitf, fond
intérieur embouti, angles et coins arrondis (sans
aspérités).

« & positions au niveau de la grille pour une
capacité de chargement accrue, dont 70
mm.

« Les grilles meétalliques revétues d'epoxy, pour
améliorer la protection, permettent le
stockage de différents types d'emballage et
ont une capacité de chargement maximale
de 40 kg.

« Portes en acier inoxydable avec poignée
ergonomique, pleine longueur, robuste et
parfaitement intégrée.

« Portes & chamiéres avec retour automatique

\>
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Proposition du | Appréciation de
ltem Désignation et caractéristiques techniques
N° soumissionnaire | I'administration

+ Panneau de commande et ventilafion du
moteur avec ouverture avant pivotante

« Le conirdle numérique intuitif permet d'ajuster
les parametres de tempeérature facilement et
rapidement.

+ Bouton lumineux de démarrage-arét.

+ Evaporateur & tirage forcé avec couvercle
anficorosion.

« Groupe compresseur tropicalisé incorporé
dans le meuble

+ FEvaporateur ventilé

« Fréon : R600q, R290, ou similaire

« Alimentation électrique 220V - 50 Hz

« Puissance électiique : 260 W minimum

« Manvuel dinstallation et d'entretien

« Certificats et attestations prouvant I'origine et
la qudiité de 'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiene et de sécurité
dlimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerlification, garantissant dinsi sa
conformiié avec les régiementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art,

livié avec le minimum standard (supporls, fiche
électiique male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de l'art ....)

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE POSITIVE
Marque :
Référence :
« Chambre modulaire & clé.
» Dimensions intérieures : L=22xP=22xH~=
2.4m
« Groupe hermétique tropicalisé installé &
distance [chiffré & 20 métres) — Puissance 1,6
Kw minimum
« Cloisons isothermes toute hauteur
« Réaction au feu du panneau : $3 Bs2d0
« Avec porte pivotante de réfrigeration avec
passage libre de1200x800x100mm
« Revétement Ilaminé dlimentaire intérieur,
extérieur - Couleur blanche
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Isolation en mousse de polyuréthane haute
densité

Chambres froides positives, avec 3ol
([panneaux de 60 mm épaisseur minimum),
panneaux commerciaux laqués/laqué.

La chambre froide doit étre munie d'un
dispositif d'avertissement sonore simple et
robuste permettant & foute personne, qui se
frouvait  accidentellement  enfermée &
'intérieur de cette chambre de donner
Palarme a |'extérieur.

Les équipements frigorifiques seront de
margues connues et certifiés.

Les liaisons frigorifiques en tube cuivie de
qualité frigorifique de diamétre adapté en
fonction de la longueur et de la puissance
frigorifique ; y/c isolation de la conduite avec
un isolant en mousse de caouichouc d'une
épaisseur de 13mm minimum.

Cdble électrique d'alimentation du groupe
frigorifigue extérieure de section approprié
depuis l'aftente du prestataire du lot
électricite.

Cable électrique et de communication entre
le groupe extérieur et |'evaporateur de la
chambre froide.

Le tableau de commande et de contrdle
avec gffichage digital en fagade sera compris
dans I'offre, raccordement de ce dernier, ainsi
que les ligisons entre le fableau et le groupe,
seront  exécutés par le  fournisseur
adjudicatadire du présent lot.

Sol avec couverture inox antiderapante
Fermeture & clé et poignées dé
condamnables de Pintérieur

Eclairage intérieur par interrupteur exterieur
avec voyant

Contréle de la température par thermometre
digital pour toute la chambre froide

Voyant de mise sous tension avec dlarme
visuelle et sonore en cas d'arrét et de
remontée de la température

Dégivrage automatique

les eaux de condensation des chambres
froides sont évacuées vers le réseau d'eaux
usées par siphonage

Réseau PYC minimum

Alimentation Mono 220 V - 50 Hz

Fourni avec :04 Kit de rayonnage intégré de
1000x1600x400 mm de profondeur

o
Tfe
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« Manuel d'instaliation et d'entretien

- Conditions de base :
« Température extérieure maximale : 36°C +
40°C
« Latempérature intérieure & maintenir -2/ + 8°C
« L'humidité relative : 95%
« Température des denrées : + 24 °C

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur [normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

Livié avec le minimum standard (supports, bOIte
électrigue étanche, repérage, accessoires et toufes
sujétions selon les regles de I'art ...}

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE NEGATIVE
Marqgue :
Référence:

» Chambre modulaire a clé.

+ Dimensions intérieures : L =22 xP=22xH =
2.4m

« Groupe hermétique tropicalisé installé &
distance (chiffré & 20 mefres) — Puissance
2 KW minimum

« Cloisons isothermes toute hauteur

« Réaction au feu du panneau : S3 Bs2d0

« Avec porte pivotante de réfrigération avec
passage libre de1900x80x100 mm

+ Revétement laminé dalimentaire intérieur,
extérieur - Couleur blanche

« Isolation en mousse de polyuréthane haute
densité sans CFC [plafond, parois latérale, sol)

« Chambres froides négatives, avec sol
([panneaux de 100 mm épdisseur minimum),
panneaux commerciaux laqués/iaqué.

« La chambre froide doit étre munie d'un
dispositif d'averlissement sonore simple et
robuste permettant & toute personne, qui se
frouvait  accidentellement  enfermée &
Pintérieur de cette chambre de donner
I'alarme & I'extérieur.

« Les équipements frigorifigues seront de
marques connues et cerfifies.

« Les ligisons frigorifiques en tube cuivre de
qualité frigorifique de diométre adapté en
fonction de la longueur et de la puissance
frigorifique ; y/c isolation de la conduite avec
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un isolant en mousse de caoutchouc d'une
épaisseur de 13mm minimum.

« Cable électrique d'alimentation du groupe
frigorifiqgue extérieure de section approprié
depuis |'attente du prestataire du ot
électricité.

« Cable electrique et de communication entre
le groupe extérieur et I'évaporateur de la
chambre froide.

« Le tableau de commande et de contrle
avec dffichage digital en fagcade sera compris
dans I'offre, raccordement de ce dernier, qinsi
que les liaisons entre le tableau et le groupe,
seront  exécutes par le  fournisseur
adjudicataire du présent lot.

» Sol avec couverture inox antidérapante

« Fermeture & clé et poignées dé
condamnables de l'intérieur

« FEclairage intérieur par interrupteur extérieur
avec voyant

« Contrdle de la tempéraiure par thermometfre
digital pour toute la chambre froide

» VYoyant de mise sous tension avec alarme
visuelle et sonore en cas d'arrét et de

. remontée de la température

« Dégivrage automatique

« Lles eaux de condensation des chambres
froides sont évacuées vers ie réseau d'eaux
usées par siphonage

+ Alimentation Mono 220 V - 50 Hz

« Fourni avec :04 Kit de rayonnage intégré de
1000x1600x400 mm de profondeur

«  Manuel d'installation et d'entretien

- Conditions de buse :
« Température exiérieure maximale : 36°C +
40°C '
« La température intérieure d maintenir -18/ -
22°C
o L'humidite relative : 95%
« Température des denrées : + 24 °C

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur ([normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire}.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de 'art,
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Livié avec le minimum standard {supports, boite
élecirique étanche, repérage, accessoires et foutes
sujétions selon les régles de I'art ...)

220

Je



12¢ - %M

JISHNDUOD NP J3YDDI ja ainjpubis r

jolns 8o p
sjauasayald xud sop 1esodoid ap naj D A || “aff2uuoissajoid UoyDULIo) B B juswanbiun saauysap juos sauyo, p [addo jusssid np J8go suonisaid saf anb nA : jubpodu

IDJUOY
IALLVYDIN FUIVINAOIN JQI0YS FHEINTHD

L

JAILISOd FHIVINAO 3A10Yd JHENVYHD

FTLLNIA Q10U 00F X 003 H3DIE43d FIHISSILVd ¥ HNOL

poe R e = I =]

$3437 00FT JLIDVAVD — JALLISOd F3YIO0TH4TH FHIOWHY

ST B1iEER Y
A pr—

sug 71 00L FLDVdYD JAILISOd 33HIDY4TH JHIOWHY

71004 311DVdVD JULINIA dIO¥d JAILYOIN FHIOWHY

|1 O [N | e
N |2 (W (W 0 |~

n SNOJVTD V INIHOVIA

n FIVIILHIA FOVIO V INIGHNL

SINOHRYODIAA SINIWIdINDI * T N LOT

JIIVWILST TIV13d — Xidd S3d nvI4IQO9

Gede / ov S2.30,p joddy p J2ISS0Q VS IV YA/ Lddd0



OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d'Appel d'Offres AQ /2025

LOT 3 : MATERIEL DE BOULANGERIE PATISSERIE ET CHOCOLATERIE

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel
proposée.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de 'administration >> ne doivent pas étre renseignées ou
modifides.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ot producteurs particuliers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu'd défaut d'autre moyen suffisamment précis et in telligible
de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestotions ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une
performance et qualité au moins égales o celles qui sont exigées seront jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, lo morque, fo référence et les caructéristiques des fournitures proposées et ce, dans
le cadre de lo colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & Vitem.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités, Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne « Proposition du
soumissionnaire ».

Proposition du | Appréciation de
ttem Désignation et caractéristiques techniques '
N° - soumissionnaire | 'administration
FACONNEUSE MANUELLE
Marque :
Référence :
Cadence : 1000 patons par heure minimum,
Transmission par courroies,
Pietement amovible,
Socle simple sur roulettes
Alimentation électriqgue monophasée 220V +Tou
friphasée 380 V+ N+ T- 50 Hz
Livré avec tous les accessoires nécessaires pour le
bon fonctionnement de |'appareil.
Table Support en acier inoxydable. Munis de
pieds avec une étagére basse.
Manuel d'installation et d'entretfien
! Appareil construit dans le respect des normes en’y
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).
Produit conforme aux normes et aux standards de N
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un [2) " g ") 3
organisme de certification, garantissant ainsi sa A9 By N
conformité avec les réglementations pertinentes. \\\\ wis
Branchement, essdis et mise en marche selon les
régles de P'art.
Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujetions selon les regles de 'art ...}
LAMINOIR A TAPIS SUR SOCLE
Marque :
2 PPy
Référence:
Largeur de travail ; 500mm
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N° soumissionnaire | I'administration
Longueur de travail : 1200 mm minimum
Puissance minimat ; 0,55 kW minimum
Version sur Socle avec roulettes
Bouton d'arrét d'urgence type 'coup de poing
Démontage et remontage des racleurs aisés,
sans outillage.
Cylindres lamineurs en acier dur chromeés
Avec grille de sécurité
Alimentation monophasée 220 V + T - 50 Hz ou
triphasée 380V + N +T- 50 Hz
Livré avec accessoires : outils et couteaux rotatifs
nécessaires pour le bon fonctionnement de
'appareil.
Manuel d'installation et d'entretien
Cerfificats et attestations prouvant {'origine et la
qudlité de l'appareil proposés.
Appareil constiuit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiéne et de securité
alimentaire).
Produit conforme aux normes et aux standards de
qudlité et de sécurité en vigueur, et évalué parun
organisme de cerification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de 1'art.
Livré avec le minimum standard [supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de l'art ...}
PETRIN DE TABLE B! VITESSE
Marque : -
Référence :
Capacité de 2 a ¢ kg de farine,
Puissance absorbé 0,3 kw minimum
Avec socle
Cuve inox,
Arbre inox
Alimentation mono 220 V+ T ou triphasée 380 V +

3 [N+T-50Hz
Table Support munis de pieds.
Manuel d'instaliation et d'enfretien
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentdire}.
Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué parun

%
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organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pettinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de 'arf.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
glectrique mdle et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de Part ...

BATTEUR MELANGEUR 15 L

Marqgue :

Référence:

15 Litres minimum

Capacité en farine :6 kg minimum

Cuve ihox

Crochet

Fouet

Puissance : 250 w minimum

Alimentation : 220V + T - 50 Hz

Avec variateur de vitesse

Avec grille protection de cuve

Livié avec les éléments ci-aprés et qui doivent
étre obligatoirement en inox qualité alimentadire :
fouet, Batteur plat Crochet

Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de ceirlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

Livré avec le minimum standard {supports, fiche
électrique mdale et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

1 e 4ot
SV CHURE

BATTEUR MELANGEURO5 L
Marque :

Référence :

05 Litres minimum

Cuve inox

1 prise de courant intégrée
Puissance : 250 w minimum
Alimentation : 220V + T- 50 Hz
Avec variateur de vitesse
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Avec grille protection de cuve
Livié avec : Fouet, Batteur plat Crochet
Manuet d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

Livré avec le minimum standard {supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

BALANCE ELECTRONIQUE A précision

Marque: :

Référence:

Portée de 10 KG

Précision & 2 grammes

Fonctionnement sur secteur 220 v - 50 Hz
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur,

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

Livré avec le minimum standard {supports, fiche
électrique méale et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de I'art ...)

BACS A FARINE EN POLYETHYLENE
Marque :

Référence :

Construction en polyéthylene alimentaire
4 roules pivotants @50mm

2 roues avec frein

Livré avec couvercle transparent
Capacité 80 0 100 L

REFROIDISSEUR EAU GLACEE DE BOULANGERIE
Marque :

Référence :

Température d'eau dlimentaire : 4 °C réglable
Régulateur de température

Capacité : 80 & 1001

Puissance électrique : 0.3 Kw mihimum

Fluide frigorifique écologique R-290, R134A, R600
ou similaire

Spécialement congu pour la boulangetie et la
patisserie.

Vidange

Alimentation : 220 V - 50 hz

Cuve et serpentin en inox AlSI 304

Extérieur en inox AlSI 304
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Remplissage automatique

Boitier élechonique et affichage digital

Table Support en acier inoxydable munis de
pieds.

Manuel d'instailation et d'eniretien

certificats et attestations prouvant I'origine et la
qudiité de l'appareil proposes.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.

Prodult conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de certification, garantissant ainst sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de P'art.

fivré avec le minimum standard {supports, vannes
d'isolement, fiche électriqgue malle et femelle,
repérage, accessoires ef toutes sujétions selon les
regles de l'art ...}

CELLULE DE REFROIDISSEMENT RAPIDE 10 NIVEAUX
GN

Marque .

Référence:

Dim 750x740x11260 mm minimum

10 niveaux de chargement GN 1/1 ou 600 x 400
mm

Finition intérieur/Extérieur : Acier inox AlSI 304
18/10

Isolation.: 60 mm d'épaisseur-Sans CFC/HCFC
Couvre évaporateur : Amovible en acier AlSi 304
Cr-Ni 18/10

Angles Internes: Arrondis pour garanti une
hygiéne maximum

Pieds : inox AlSI 304 réglables en hauteur 100-150
mm

Porte : Fermeture automatique avec blocage de
I'ouverture & 105°

Chassis porte : Systéme anti-condensation
Poignée de porte : Acier inox 304

Joint de porte: Magnélique facilement
remplagables

Tableau électrique : Amovible

Puissance : 1.4 Kw minimum

Rendement Refroidissement rapide +20°/ + 3°C :
40 Kg

Rendement Surgélation +90°/-18°C : 25 Kg
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Branchement électrique ; 400V 3N -50Hz ou 220V.
Fluide réfrigérant écologique : R404, R507, R452a
ou similaire

Dégivrage Automatique

Modalité  refroidissement rapide/surgélation :
Avec sonde au coeur et du temps prédétermine.
Fourniture standard : N,10 couples de dlissiéres
GN1/1 Espacement 70 mm & 75 mm & Bonde de
Vidange.

Manuel d'installation et d'entretien

Certificats et attestations prouvant I'origine et la
qudlité de lappareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur {normes d'hygiéne et de sécurité
adlimenicaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de certificatlon, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires
el toutes sujétions selon les regles de ['art ...)

10

DIVISEUSE HYDRAULIQUE AUTOMATIQUE

Marque :

Référence :

professionnelle pour la boulangerie

Alimenté division de la péte et I'arrondissement
avec réglage du poids facile et simple opération
& deux mains pour plus de sécurité

Facilement interchangeable disque diviseur avec
une flexibilité maximale pour réglages de travail
de 164250 gr;

Systéme avant-basculement facile unique offre,
efficace et ouverture du coffre pour le nettoyage
facile a utiliser

Efficacité  énergétique avec interrupteur
automatique du moteur ne fonctionnant pas
forsque la machine est arrondie

Extrémement stable méme pendant
I'arrondissement & cause de fonte lourde pied de
faire contrepoids avec surplomb et roues
largement placé

Avec fonte pied de fer sur roues mobile
supplémentaire stable et facile
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Couteau en Acier inoxydable divisant

Coated anodisé disque en Aluminium de
séparation

Stable, lisse et calme dans le fonclionnement
guotidien

Nettoyage facile avec un minimum d'entretien
nécessaire

Trois plaques d'arrondi synthétique leger inclus
Régulation hydraulique variable de pression
Augmentation fixe vitesse d'arrondi de 25 %
Amortisseurs (au lieu de pieds en fonte)
Transformateur pour 4 connexions de fil sans N &
400 V ; Sécurité : UL et Hygiéne Certifications
Refroidissement ventilateur dans le cadre de
base
Température
refroidissement
Manuvel d'instaliation et d'entretien

Certificats et attestations prouvant I'origine et la
qualité de I'appareil proposes.

controlée ventilateur de

Réglage du temps de pressage
Réglage du temps de boulage
Capacité : 30 Divisions

Alimentation : TRI/380V/50Hz — 3,61 A
Puissance 1.3 Kw minimum,

Poids net : 300 Kg minimum

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur,

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes,

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art.

Livié avec le minimum standard {supports, fiche
électrique mdale et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

£ V{f; g,

Froy
I
i,

P
P
o .
5/,
.
L
e
3 -

11

FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE
Marque :

Référence:

CARACTERISTIQUES :

5 niveaux - 400 x 600

» Construction en acler inox.

« Chambre de cuisson en acier inox AlS| 304,
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+ Porte & double vitre en vere frempé, &
chambre & air

*» Poignée pour ouverture

« Commandes électroniques LCD avec écran
factile

» Systéme d’évacuation rapide de I'humidite

+ Autoreverse [(répartition de P'air dans la
chambre avec inversion automatique du sens de
rotation du ventilateur).

e Eclairage de la chambre de cuisson.

« Refroidissement rapide & porte ouverie

Porte plagues soit pour la patissetie

Alimentation triphasée 380 v ou 400 VO hz
Puissance électrique 7.8 KW Minimum

Systeme de refroidissement  forcé  des
composanis internes ;

Table Support en acier inoxydable. Munis de
pieds.

Manuel d'installation et d'entretien

Cerfificats et attestations prouvant I'crigine et la
qualité de l'appareil proposés.

CHAUFFAGE ELECTRIQUE

+ Chauffage de la chambre de cuisson 'aide de
résistances électriques blindées

MODES DE CUISSON
s Air pulsé avec température 30°C - 260°C £ 10 %
e Vapeur 30°C - 130°C minimum (basse

température, atmosphérique, forcée)

 Mixte air pulsé vapeur avec température 30°C -

260°C£10%

MODES DE FONCTIONNEMENT

« Commandes programmables (90 programmes

/ 10 phases).

EQUIPEMENTS DE SECURITE

» Thermostat de sécurité de la chambre de

cuisson.

« Sécurité contre la surpression et la dépression

dans la chambre de cuisson.

* Relais thermigue de sécurité du moteur.

+ Sysiéme automatique de refroidissement des

composants et du logement des commandes.

ACCESSOIRES STANDARDS :

e Supports en inox munis de pieds avec porte-
plagues 60*40 incorpore.

» Hotte aspirante en acier inox, munie de moteur
et condenseur & air pour éliminer les vapeurs

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire}.
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Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué parun
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

Livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrigue mdale et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de 'art ...)

12

FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 2 NIVEAUX

Marque :

Référence :

+ 2 niveaux de 2 plaques de 600*400

» Bouches levantes

» Habillage tout en inox,

+ Chauffage électrique direct, moniée en
température trés rapide, environ 30 min.

+ Régularité de tempéraiure maximale sur foute
la surface de cuisson Résistance

» Réglage et indication permanente de la
température volte et sole par régulateur
électrique.

+ Commande regroupée en fagade et pories &
vision panoramique pour une surveillance
parfaite de la cuisson,

+ Hotte aspirante avec exiracteur pour une
évacuation rapide des buées de défournement,
+ Monté sur étuve chauffante en inox de méme

margue — pietement réglable.

+» Alimentation Triphasée 380 ou 400 + T+N

+ Puissance 10 Kw minimum par niveau

» Arrivée d'eau

« Evacuation frop plein des buées 3/8"

+ manuel d'installation et d'entretien. .
«ceriificats et attestations prouvant I'origine et la
qudlité de I'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme cux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations perinentes.

H <5
"
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Proposition du | Appréciation de
tem p . . .
o Désignation et caracteristiques techniques . -
N soumissionnaire | F'administration

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de 'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

ARMOIRE DE FERMENTATION

Marque :

Référence :

Capacité minimale : 1 compartiment de 24
niveaux de 60 mm réglables minimum

Intérieure entiérement eninox

Fermentation contrdlée sur plus de 50 heures
minimum : '

| Tableau de commande &lectronique

Humidité réglable de 30 a 90% par hygrostat et
sonde hygrometrie électronique

Humidité avec apport d'eau extérieur Ferrage &
droite ou sur demande & gauche

Panneaux mousse polyuréthane, épaisseur 60
mm, laqué blanc

Sur roulettes pour mise en place et nettoyage
Groupe frigotifique tropicaliser

Puissance : 2,5 KW minimum

Type de gaz frigorifique : R452A ou similaire

13 | Alimentation Mono 220V - 50 Hz

Manuel d'installation et d'entretien

Certificats et attestations prouvant I'origine et la
gualité de {'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur [(normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
quadlité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de {'art.

Livré avec le minimum standard {supports, fiche
électrique mdle ef femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de i'art ...}

TREMPEUSE A CHOCOLAT PROFESSIONNELLE
DIGITAL 6L AVEC SONDE .

14 |Marque:

Référence:

Conienance 6L
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I'administration

Fabrication en PYC noir haute résistance

Livrée avec une cuve et couvercle amovible en
acier inoxydable

Sonde intégrée pour un contréle précis de la
température du chocolat pour respecter les
courbes de tempérage

Résistance de chauffe interne avec réglage
précis de la température

Plateau en inox pour 6L de chocolat

04 programmies inclus ; Noir, lait, blanc ou manuel
Dimensions :

Totale : 33x 40x 13.5cm +-10%

Bassine GN1/2:32.5x26.5x10cm +-10%

Poids & vide : 3.72 kg

Tension : 220V G 230V

Puissance : 120 W

Puissance : 3 bars

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
reégles de I'art.

livré avec le minimum standard {supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regies de I'art ...}

15

GUITARE DE CHOCOLAT

Marque :

Référence:

Socle et bras de coupe en acier inoxydable
massif.

les bras de coupes interchangeables 1rés
facilement, fabrication en me plat d'inox

Cordes tres robustes et facile & monter

Surface de coupe de 360 x 360 mm +/-10 % en
matiére plastique composite

Bras de coupe N°1 rouge : écartement de 15 mm
Bras de coupe N°2 vert : écartement de 22,5 mm
Bras de coupe N°3 Jaune : ecartement de 30 mm

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évaiuvé par un
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.
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I'administration

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

Livré avec ie minimum standard (supports, fiche
électrigue male et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les regles de i'art ...}

CUTTER R5 PLUS ROBOT COUPE

Marque :

Référence :

Vitesses. Bloc moteur métalligue.

Fonction pulse

Moteur asynchrone

Sécurité magnétique et frein moteur

Livré avec cuve cutter de 5,5 litres inox avec.
poignée et couteau lisse fond de cuve eninox.
400 volts triphase ou 220v

H xL xP : 49x 35x28 cm. minimum

16 {Puissance : 1500 Watts minimum.
1500-3000 Tours/Minute
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de l'art.
livié avec le minimum standard [supports, fiche
électrique mdle et femelle, reperage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de I'art ...}
LAMPE A SUCRE A 02 TETES
Marque :
Référence :
Plan de travail en inox, recouvert d'une feuille
silicone antiadhésive interchangeable.
Emetteur céramigue monté sur un flexible
permettant de régler la hauteur en fonction de la
chaleur désirée.
2 tétes : 2 lampes de 500 W

17 Dimensions : 460 X 330 mm minimum

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de I'art.

Livré avec le minimum standard {supporis, fiche
électrique mdle et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujetions selon les régles de I'art ...}
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18

PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIQUE AVEC
COMPRESSEUR BASSE TENSION SPRY PISTOLET
INTEGRE

Marque :

Référence :

Débit minimum : 250g/min,

Puissance minimale : 60 watts,

Alimentation : 220 volis-50 Hz-

Godet 700 ml

Piston Inox

Livré avec .

2 buses

I jet rond R4

1Jet plat

19

Aérographe stylo & compresseur basse pression
Marque :

Référence :

Conforme au Norme d'Hygiéne et sécuiité
Alimentaire.

20

Gants a tirer le sucre jeux en Lafex

Marque :

Référence .

conforme au Norme d'Hygiéne et sécuiité
Alimentaire,

21

Gants pour le chocolat ~ Jeux

Marque :

Référence

Conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité
Alimentaire.

Matiére : 90% polyamide, 10% élasthanne

e Achat ‘l |

22

Thermomeétre & sucre

Marque :

Référence :

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité
Alimentaire.

Hipemenis / - /

23

Soufflelte pompe & sucre avec tige en cuir
Marque :

Référence :

Simple détente

Poire avec ciapet anti-retour

Canule en cuivre

Conforme au Norme d'Hygiéne et sécurite
Alimentaire.

Fourchefte & tremper le chocolat

Marque :

Référence :

conforme au Norme d'Hygiéne et sécurité
Alimentaire.
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Proposition du | Appréciation de

ltem Désignation et caractéristiques techniques
N° soumissionnaire | I'administration
Chalumeau Professionnei
Marque .
Référence:

Avec réglage de débit

Chalumeau de cuisine robuste {1850°C)
Allumage automatique avec verrouillage de
25| sécurité (piezzo)

Trés bonne prise en main et grande stabilité
Contact dlimentaire.

Appareil constuit dans le respect des normes en
vigueur [normes d'hygiéne et de sécurité
aglimentaire).

Ciseaux pour sucre 21 cm

Marque :

Référence:

24 |Conforme au Norme d'Hygiéne et sécuriié
Alimentaire. :

En acier trempé polissage fin

Manche laguée noire

Plaque chauffante pour sucre

Marque :

Référence:

Plaque recouverte d’'un tapis anti adhésif
Puissance 110W minimal

Charge minimal 8 KG

GN1/1

240 V monophasé

27

Décapeur thermique chocolat électrique
Marque :

Référence:

Position « air froid » & 50 °C pour un refroidissement
rapide et un travail & basse température
Régulation de la température et du débit d'air
selon 2 niveaux

Dispositif Thermostop — arrét automatique de
I'élément chauffant en cas de surcharge

28 |Pare-chaleur amovible en métal pour protéger
l'utilisateur des contacts avec la téte avec
possibilité de I'éGter pour atteindre les endroits peu
accessibles

Sans flamme, pour une sécurité absolue, la
diffusion de chaleur estimmédiate.

Contact dlimentaire, idéal pour la patisserie et la
confiserie,

Puissance :1500 W minimal

- 220V 50Hz.

Livré avec 3 embouts.
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LOT°4 : MATERIEL DE LAVERIE ET MATERIEL DE BUANDERIE

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel
proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de F'administration >> ne doivent pas étre renseignées ou
maodifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, orfgine ou productelrs particullers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques technigues » ne le sont qu‘a défout d’autre moyen suffisamment précis et intelligible
de décrire les caractéristiques des prestations requises. les prestations oyent des caractéristiques équivalentes et qui présentent une
performance et qualité au moins égales 4 celles qui sont exigées seront jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans
le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & Fitem.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités, Dolvent étre renseignées d’une manigre précise dans la colonne « Proposition du
soumissionnaire ».
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”ﬁ? Désignation et caractéristiques techniques ;;Lo':;?it;z:;:e ﬁ:gﬁ‘:;t;:igz
LAVE VAISSELLE A CAPOT
Margue :
Référence :

Dimensions des paniers utilisés : 500 x 500 mm
Hauteur De chargement : 400 mm minimum

Table de prélavage G gauche avec cuve

Table de sortie & droite

Douchetie avec mélangeur,

Position du tableau de commande en angle
permettant une installation selon les contraintes du
chantier.

Protection IP 25 contre les jets d'equ

Capacité hordire de 80 casiers ou 1.440 assiettes
Arrét automatique du cycle & l'ouverture du capot.
Construction entieére en inox AlSI 304 simple paroi

.| Dispositifs de protection contre les surchauffes et le
manque d'edu

Surchauffeur atmosphériqgue puissance ¢ KW
minimum,

Doté d'une pompe de lavage

Doté d'une pompe de rincage

Table prélavage inox avec douchette de
dimensions : 1200 mmx700mmx850mm

Table de sortie machine G laver
] 700mmx700mmx850mm

Dotée d'un adoucisseur automatigue de 7l

minimum

Alimentation : triphasée 380 v + N + T- 50 Hz,

Accessoires :

Dispositif de distribution des liquides de maniére

automatique.

Manuel d'installation et d'entretien
Certificats et attestations prouvant |'origine et la
gualité de l'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.

Produit conforme aux normes et aux standards de
quaiité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de 'art.

Livié avec le minimum standard {supports, vannes
d'isolement, fiche élechtique mdle et femelle,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les
regles de 'art ...)

239

Y




OFPPT/DALIDAL/SAE

Dossier d'Appel d'Offres

AD

{2025
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N soumissionnaire 'administration
LAVE VERRE
Marque :
Référence:
Capacité panier de 500X500
Capacité de production : 30 paniers par heure
Puissance electrique : 3KW minimum
Température d'dlimentation d'eau peut atteindre
50°C
Température de lavage 55-65°C
Température de ringage 75°C
Capacité du réservoir du lavage : 30 litres minimum
Un panneau de commande simple avec affichage
numérigue
Distributeur de produit de rincage intégré
Disposé d'un systéeme de pause apres le lavage et
avant le ringage pour garantir qu'aucune goutte
d'eau ne tombe sur les articles & la fin du cycle de
ringcage.
Chaudiére intégrée : 5 litres minimum pour un vsage
intensif .

2 | Electricité monophasé 230 V/1 ph/50 Hz
Table Support en acier inoxydable munis de pieds.
Cerfificats et attestations prouvant I'origine et la
qualité de I'appareil proposes.
Manuel d'installation et d'entrefien
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur,
Produil conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerification, garantissant dinsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes,
Branchement, essais et mise en marche selon les
regles de I'art,
Livré avec le minimum standard (supports, vannes
d'isolement, fiche électique mdle et femelle,
repérage, accessoires et toutes sujetions selon les
régles de l'art ...)
CASIER POUR 16 COMPATIMENTS
Hauteur maximum : 17.6 cm +/- 10%
Diamétre maximum: 10.9 cm +/- 10%
DIM : 500X500
3 | En matérioux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la
hauteur du verre.
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et
le bord supérieur.
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Résistant aux produits de lavage et aux
températures élevées.
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de
I'ecau au cours du lavage.
CASIER POUR 25 COMPARTIMENTS
Hauteur maximum : 24.1 cm +/- 10%
Diamétre maximum : 8.7 cm +/- 10%
DiM : 500X500
En matériaux convient aux produits alimentaires
Hauteur du casier est adaptée exactement sur la

4 | hauteur du verre,
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et
le bord supérieur.
Résistant aux produits de lavage et aux
températures elevees. ~
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de
I'eau au cours du lavage.
CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS
Hauteur maximum : 24.1 cm +/- 10%
Diamétre maximum: 7.2 cm +/- 10%
DIM : 500X500
En matériaux convient aux produits alimentaires
Hauteur du casier est adaptée exactement sur la

5 |hauteur du verre.
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et
le bord supérieur.
Résistant aux produits de lavage et aux
températures élevées.
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de
'equ au cours du lavage.
CASIER A 18 ASSIETTES PLATES
DIAMETRE DES ASSIETTES : 240MM
En matériaux convient aux produits alimentaires
Hauteur du casier est adapiée exactement sur la S
hauteur des assiettes V&7 %

6 | Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et FE Sorpid o Nt
le bord supérieur. \% des ,‘—’-;Lf_;m{ i)
Résistant aux produits de lavage et aux S R BOREE f’
températures élevées, N :
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de h
'eau au cours du lavage.
CASIER A PLATEAUX
Dimensions : 500 x 500
7 rangers

7 En matériaux convient aux produits alimentaires
Résistant aux produits de lavage et aux
températures élevées.
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de
f'eau au cours du lavage.

i
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CHARIOT DE TRANSPORT D'ASSIETTES

Dimensions : 990 x 780 x 750 mm

4 roues pivotantes de diameire 125 mm dont

2 & frein, en polyamide

Chariot de fransport d'assiettes en acier inoxydable.
Capacité environ

400 assiettes standards

Livré avec 2 grilles de séparations anti-chute et une
housse de protection lavable

Le fond du chariot est incliné pour éviter toute chute
des assiettes durant le transport.

LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE

Marque :

Référence:

Chargement frontal

Capacité : 24 kg minimum ;

Vitesse d'essorage : 490 tr/min minimum

Facteur G de 200

Dessus en acier inoxydable, Facade el panneaux
latéraux en peinture gris anthracite

Tambour obligatoirement en inox

Bac & lessive norme & 3 compariiments sur le dessu
s de la laveuse,

Prédisposition pour le raccordement des pompes G
lessive

Variateur de vitesse & fréquence

Programmateur Control

Chauffage électrique, puissance : 18Kw minimum
Alimentation électrique triphasée 380 V+ T+ N - 50
Hz

Laveuse essoreuse & Super essorage pour réduire
I'humidité résiduelle et le temps de séchage.

Le Programmateur - électronique est  unj

microcontrdleur qui fonctionne & travers |'écran
tactile

Niveau acoustique dB(A) < 50.

Cerfificats et attestations prouvant I'origine et la
qudlité de I'appareil proposes.

Amortisseurs  anti vibrations de  dimensions
appropriées.

Manuel dinstallation et d’'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de certification, garantissant ainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de |'art.

s
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livié avec le minimum standard {supports, Vannes
d'isolement, fiche électiigue mdale et femelle,
repérage, accessoires et toutes sujetions selon les
reégles de l'art ...}

SECHOIR DE LINGE

Marque :

Référence :

Capacité : 16 KG

Tambour acier inoxydable

Programmateur ; easy control

Tambour en acier iNox

Tambour inverseur pour un meilleur séchage
Combinaison d'un flux d'air axial et radial congu
pour maximiser et optimiser ie flux d'air & lintérieur du
tambour

Dotée de varateur de fréquence facile &
programmer et remplacer indépendamment du
moteur.

- Transfert maximal de chaleur

- Faible consommation d'énergie

- Temps de séchage réduit

-gaine d'évacuation d'air chaude de diametre
approprie.

Chauffage électrique puissance : 18 Kw minimum ;

10| simentation électrique triphasée 380 V + T + N - 50
Hz
Certificats et attestations prouvant Porigine et la
gualité de I'appareil proposés.
Amortisseurs  anti  vibrations de  dimensions
appropriées.
Manuel d'installation et d'entretien
Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur.
Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de certification, garantissant cainsi sa
conformité avec les réglementations pertinentes.
Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de |'art.
livié avec le minimum standard (supports, fiche
électrique malle et femelle, repérage, accessoires
et toutes sujétions selon les régles de 'art ...}
CALANDREUSE
Marque :
Référence :

11 {Longueur cylindre : 1400 mm

La machine doit avoir un dispositif  d'arrét
avtomatique en cas de non utilisation
Bouton d'arrét d'urgence
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Panneau de commande

Sectionneur

Dispositif protége doigts pour plus de sécurite
Dispose d'un régulateur pour une meilieure
distribution de chaleur sur le rouleau

Vitesse de repassage variable

Gaine d'évacuation d'air chavde de diametre
approprie.

Commande & pied pour arrét et démarrage
Puissance électrique totale : 7,18 kw minimum
Alimentation : 380V - 50 hz

Certificats et attestations prouvant 'origine et Ia
qudlité de I'appareil proposes.

Manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur,

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerlification, garantissant ainsi sa
conformité avec les régiementations pertinentes.

Branchement, essais et mise en marche selon les
reégles de I'art.

livié avec le minimum standard (supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de 'art ...}

12

MACHINE A COUDRE avec table support
Marque :

Référence :

Avec les fonctionnailités ci-apres :

Points intégreés

Boutonnieres automatiques enune étape
Systéme d'enfilage de I'aiguille automatique
Mise en place rapide de la canette
Compartiment & accessoires

Eclairage par LED

Bouton anti-bascule du pied presseur
Entratlnement 7 griffes

Abaissement des griffes

Systéme F.AS.T*** de remplissage de la canette
Position d'arrét de I'aiguille

Point de renfort automatique

Ecran d'affichage LCD

Sélection des points

Réglage de la tension du file supérieur
Touches de controle & portée de main Profection
Variateur de vitesse

Panneau amovible des points

Fonction double-aiguille (simple/jumelée)
Fonction position initicle de I'aiguille
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Manuel d'instaliation et d'entfretien

Appareil constiuit dans le respect des normes en
vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de |'art.

livié avec le minimum standard {supports, fiche
électrique male et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de t'art ....)

13

CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS
Marque :

Référence :

Tube acier époxy

2 portes sacs avec couvercle

4 roues pivotantes

14

CHARIOT A LINGE PROPRE

Marque:

Référence :

En polypropyléne monobloc Dimensions | 600 X L 800
X H 1200 mm minimum

4 portes permettant un accés des 2 cotés

2 roues fixes

3 rayons de rangements espacés de 250 mm
minimum

Fermeture aimantée

15

TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE.

Marque :

Référence :

Table & repasser professionnelle réglable en
hauteur,

Idéale pour les collectivités et atelier de repassage
afin d'adapter I'ergonomie au poste de fravail.
Avec la fonction soufflerie permet de repasser les
vétements de matiere délicate. Pour une utilisation
de +8 heures par jour minimum,

Dispose de trois fonctions : aspirante, soufflante et
chauffante (température réglable).

Plateau chauffé électriquement et réglage par
thermostat.

Fer chauffant et vaporisant.

Dispositif soufflerie et aspirateur incorpores,
Soufflerie permettant de mettre le textile en
suspension et de ne pas écraser les coutures.
Aspiration puissante avec la pédale de commande,
utile pour plaguer le issu eviter les plis.

Assure & l'opérateur un confort supérieur grace G sa
fonction ergonomique de réglage en hauteur de
750 & 950 mm environ.

Avec Equilibreur de fer et rail coulissant et Repose fer
pivotant

Plateau "maxi' ;. 1350x510x270 mm

Pression de la vapeur : 2.8 bar minimum

§

X7
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Entrée d'eau et décharge chaudiére : 3/8" minimum
Puissance : 3.9 kw minimum.

Alimentation : 400V i+ N+ T/ 230V Mono

Type : Aspirante - Souffiante - Réglable en hauteur
(750 & 950 mm)

Dimensions {LxPxH) : 1600x650x1800 mm - Plateau
1200x400x270 mm+/-10%

Produit conforme aux normes et aux standards de
qualité et de sécurité en vigueur, et évalué par un
organisme de cerlification, garantissant ainsi sa
conformité avec ies réglementations perinentes,

Branchement, essais et mise en marche selon les
régles de 'art,

Livié avec le minimum standard (supports, fiche
électrique mdale et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les regles de l'art ...}
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LOT N° 5 : MATERIEL DE DISTRIBUTION, SELF- SERVICE, MATERIEL DE TRAVAIL ET

DE RANGEMENT ET MATERIEL DE NETTOYAGE

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel

proposé,

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera décloré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de l'administration >> ne doivent pas étre renseignées ou

modifiges.

Les marques commerclales, références au cotalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’é défaut d’autre moyen suffisamment précis et intelligible
de décrire les caractéristigues des prestations requises. Les prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une

performance et qualité au moins égoles o celles qui sont exigées seront jugées conformes,

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures propos ées et ce, dans

le cadre de la colonne « Proposition du sournissionnaire » et la ligne correspondante a I'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacitds, Dolvent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne « Proposition du

soumissionnaire ».

e Compartiment technique intégré
branchement électrique

» Cuve bain-marie d eaqu :

« Chauffage sous la cuve par résistances A ailettes

blindées en acier inoxydable

» Remplissage automatique par électrovanne

* Vidange par bonde & 40 mm avec trop plein

+ Voyant témoin « manque d'eau n

+ 1 Thermostat de 0°C & 90°C.

+ 1 Voyant lumineux du contrdle de marche.

- Etuve chaude 2 portes coulissantes inox AlSI 304

- Etagére intermédiaire inox AlSI 304

- Chauffage électrique :

* 2 Résistances blindées de 750 Watis chacune

minimum.

* 1 Thermostat de 0°C & 90°C.

pour

”ef,“ Désignation et caractéristiques techniques Pmp?stt‘on qu ﬁ,\ppre.u.a t'on.de
N soumissionnaire | Fadministration
MEUBLE BAIN MARIE A EAU SUR MEUBLE CHAUDAVEC
PORTES COULISSANTES
Marque :
Référence :
- Dimensions : L x P x H hors fout 1500x700x200 mm
minimum
- Construction en acier inoxydable nuance 18/10
minimum, utilisé sera inox de qualité alimentaire.
- Panneaux de revétement
- Couleur des panneaux de revétement au choix du
maitre d'ouvrage.
- Bac sur le dessus de 200 mm de profondeur avec des
angles arrondis pour facilifer le netfoyage (Bac
pouvant recevoir 4 bacs GN 1/1).
» Support en pont pour flot muni de 1 verre courbé
double. f-f::“'; G
* Pare haleine en verre trempé de 6 mm courbee et | by {};:ﬂiff; C i,
1 pare haleine frontale pour une meilleure e b, IS
protection des dliments. E\;\fﬁj\\ ) “/
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* 1 Voyant iumineux du contrdle de marche.

- Consoles de rampes d plateaux en inox 18/10 fixées
sur chdassis au fravers de la fagade.

- Rampes & plateaux standard : inox 3 tubes profilés @
32 mm,

-Eclairage du meuble par lampes incorporé
-Alimentation triphasée : 400 V+N+T - 50 Hz

-Livré avec 4 bacs GN 1/1

- Pigtemenis en polyéthylene rigides avec platines
filetées réglables pour une parfaite mise & niveau du
meuble

-Manuel d'installation et d'entretien

-cerfificats et aftestations prouvant lorigine et la
qualité de l'appareil proposés.

Toute ia ligne du self-service doit éfre de méme
marque et présenter un aspect de finition identique et
homogeéne.

VITRINE REFRIGEREE AVEC CUVE SUR MEUBLE
REFRIGERE

Marque :

Référence :

Dimensions L x P x H: 1500X700X14620mm minimum

« Construction entiérement en acier inoxydable AlS|
304 de gudilité alimentaire.

* Finition : dessus poli vibré

« Cuve réfrigérée « froid ventilé » de 105 mm de
profondeur avec Réhausse pour présentation
affteurante

» Réfrigération par un évaporateur ventile relevable,
dégivrage par résistances électriques intégrées -

+ Fond de cuve et gaine de soufflage et de reprise
d'air amovibles

« 3 étagéres réglables en hauteur ;

» Eclairage LED sous le plafonnier et chaque étagere
« Rideau de nuit avec serrure coté public

» Vitrine de forme cubique, ouverte cote client

» 1 ou 2 portes battantes coié service

« Circulation de I'air froid dans les portes et la partie
supérieure  de la viine pour garantir  des
performances exceptionnelles

+ Régulation par thermostat & affichage digital avec
horloge de dégivrage intégreée

+ Isolation par 40 mm d'épaisseur de mousse de
polyuréthane sans CFC

+» Protection par fusibles

« Passage des fluides frigorifiques, électrique et
vidange & droite, cdté service

« Bac d'évaporation des eaux de dégivrage
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+ Llivré avec groupe tropicalisé Equipement
frigorifique :

- 1 Groupe frigorifique.

- 1 Evaporateur ventilé

- 1 Détendeur.

- 1 Thermostat électronique. Et lecture digitale
MEUBLE BAS REFRIGERE AVEC 2 PORTILLONS

Type :lnox AlSI 304

Nuance : 18/10 minimum.

- Panneaux de revétement

- Dessous réserve réfrigérée ventlilée 2 portes
isothermes

- Les 2 portes, contres portes et poignées embouties
en acier inoxydable montées sur des charnieres type
FERMOD. ‘ :

- Isolation en polyuréthane injecté sans CFC et HCFC.
- Aménagement intérieur échelles avec glissieres inox
GNI1/1.

- Cuve réfrigéré courbee sur tous les coté pour faciliter
le nettoyage

Eguipement frigorifique :

- 1 Groupe frigorifique.

- 1 Evaporateur plafonnier & ventilation forcée.

- 1 Thermostat électronique + thermoméire digital en
facade coté service

- Doté de la rampe & plateau inox 3 tubes diametre
32 mm fixées sur chssis au travers de la facade

- Couleur des panneaux de revétement au choix du
maitre d’ouvrage.

-Alimentation triphasée : 400 V+N+T - 50 Hz

-Réglage de la température par thermostat digital
-Température : +4°/+10°C

- Pietements en polyéthyléne rigides avec platines
filetées réglables pour une parfaite mise a niveau du
meuble.

- manuel d'instaliation et d'entretien.

- certificats et attestations prouvant 'origine et la
qualité de l'appareil proposes.

Toute la ligne du self-service dolt étre de méme
marque et présenter un aspect de finition identique et
homogeéne.,

CHARIOT CHAUFFE ASSIETTES

Marque ;

Référence :

Construction entfierement en Inox AlS| 304
Porte-assiette d niveau constant

Alimentation : Mono 230 V+T, 50 Hz

Contenance 2 piles de 100 & 120 assiettes environ
(Diam 220 mm) ‘
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Chauffage par résistances blindées T° 80 maxi -
puissance : 1300 W minimum

Commande par boitier étanche avec temoin M/A et
protection électrique IP 459

Meubles de distribution équipés avec roues
pivotantes & platine @125 mm inox dont 2 & frein sur
pieds réglables en hauteur

Habillages extérieurs (fagades avant et arriere et
portillons) en acier inoxydable AlSI 304, épdisseur mini
10/10de mm

Couverture de protection

Systéme élévateur par ressorts ajustables aux poids
Réels

Mise sous tension par un interrupteur M/A lumineux,
Poignée :

Doublage intérieur en 8/10éme 'mm avec angles
intérieurs chanfreinés facilitant le nettoyage.

Elément intfroduction chariofs de Dimensions L x P X
H:1500X700X900 mm minimum

Avec une couleur du panneau de revétement au
choix du maitre d'ouvrage, Doté aussi d'une rampe G
plateau inox 3 tubes diamétre 32 mm fixées sur chassis
av travers de la fagade.

Manuel d'installation et d'entretien

Toute la ligne du self-service doit élre de méme
marque et présenter un aspect de finition identique et
homogeéne.

DISTRIBUTEUR A PLATEAUX, COUVERT, PAINS ET VERRES
Marque :

Référence:

Dimensions : L x P x H : 1380 x 700 x 1400 mm minimum
Construction enfierement en acier inoxydable  AINSI
304

Pidtements en acier inoxydable AISI 304 hauteur
850mm

Présentoir & couverts et & pain.

Plateaux inox inclinés distributeur de verres par gravité
Toute la ligne du self-service doit élre de méme
marque ef présenter un aspect de finition identique et
homogéne.

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marque .

Référence:

Qualité : HDPE

Dimensions : 600X400X200

Couleur blanche
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BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marque :

6 |Référence:
Quadlité : HDPE
Dimensions : 600X400X300
Couleur blanche
BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marque :
7 |Référence:
Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X200
Couleur grise
BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCILE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marque :
8 |Référence:
Quadalité : HDPE
Dimensions : 600X400X300
Couleur grise
BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marque :
9 |Référence:
Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X300
Couleur noire
BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marque :
10 |Référence:
Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X200
Couleur noire
TABLE DE TRAVAIL MOBILE
Marque :
Référence :
*»  Tout inox AlSI 304
e épaisseur 15/10 minimum
s Dim : 1000X700, hauteur 850 mm minimum
s Bord fombé de 40mm minimum avec contrepli
11 |+ 4rouleties dont 2 avec freins
L ]

Totalement arrondis et bord relevé arriere de 100

mm de hauteur au minimum avec retour incliné
de 20mm au minimum.

« [nsonorisation par panneau siratifie double face
totalement étanche et protégé par une tdle en
acier inoxydable

s AISI 304 couvrant totalement le panneau stratifié.
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¢ Avec renfort inférieur

En dessous :

. un bloc de rangement gastro 5 niveaux GN 1/1
. une étagere basse

sles roulettes sont largement dimensionnées pour
permetire le fransport de charges lourdes dont deux
avec frein

12

TABLE De CHEF AVEC BAC GAUCHE

Marque :

Référence :

+  Toutinox AISI 304

e épaisseur 15/10 minimum

s  Prévoir Robinet mélangeur et siphon.

s Prévoir des mini-vannes d'isolement.

«  Dimensions : 1400X700 hauteur 850 mm

« Doublé par panneau hydrofuge sirafifié de 19

mm d'épaisseur minimum et collé

« Bac de de 400x400 mm avec bonde surverse

crépine et avec culot démontable

+  Avec passage de robinefterie (EC/EF)

+  Raccordement aux attentes d'évacuation et

alimentation (EC/EF).

¢ Totalement arrondis et bord relevé arriere de 100
mm de hauteur au minimum avec retour incliné
de 20mm au minimum,

En dessous .

* une étagére basse

i3

CHARIOT DE SERVICE

Référence:

’ En acier inox 18/10 épaisseur 10/10 minimum

. 3 niveaux $00x600x200 mm

. 4 roues pivotantes dont deux avec frein

s Les roulettes sont largement dimensionnées pour
permettre le transport de charges lourdes dont deux
avec frein

14

CHARIOT DE DISTRIBUTION :

Chariot de service 2 niveaux et 3 GN 1/1

Trés maniable avec roulettes pivotantes dont 2 avec
freins, utilisation facile avec 2 barres de déplacement.
Dimension minimal ; 1000 x 500 x 200 mm
Construction en acier inoxydable

Niveau supérieur pour bacs 3 x GN 1/1

Etagéres inférieures en acier inoxydable

4 roulettes pivotantes, 2 avec freins

Anti-choc en caoutchouc gris

Charge maximale : 80 kg

Livié avec 3 x GN 1/1
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- Les roulettes sont largement dimensionnées pour
permettre le transport de charges lourdes dont deux
avec frein

ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX

Marque :

Référence :

. en acier inox AlSI 304, porfes coulissantes

. Dimensions L : 1600 X P:700 X H : 1800 mm+ 10 %
« 3 Efageéres réglables en hauteur

* Les roulettes sont largement dimensionnées pour
permetire le fransport de charges lourdes dont deux
avec frein.

+ livré avec serrure avec cles,

Rayonnage avec étageéres en INOX 05 Niveaux
Marque : -

Référence .

. en acier inox 304

. Dimensions : 1000X500, hauteur : 1800 mm £ 10
%

Etagére mobile en PVC 05 Niveaux

Marque .

Référence :

Dimensions : L1045XP555XH1750 minimum

Chope Inox avec blocage sur 02 Roues

15

14

17

ETAGERES MURALE DE RANGEMENT DEMONTABLE
Etagéres murale de cuisine ayant les caractéristiques
suivantes :

Les rails de I'étagére s'attachant faciiement a I'cide
des vis fournies, les supports adoptés doivent étre
moniés & n'importe quelle distance gréce 4 la
construction réglable en hauteur, L'étagére peut ainsi
étre adaptée individuellement & chaque utilisation,
couvre une surface murdle inutilisée dans la cuisine,
garantissent une stabilite maximale.

2 étagéres de Dimensions 1000x 350 de profondeur
environ Consfruction en inox 304 d'épaisseur 15/10
éme, avec des supports en rails démontfable et
réglable en hauteur.

Echelle Basse GNi/1 DE 10 Niveaux 04 roulettes
pivotantes

Marque :

Référence :

e Tout en Inox

19 | Entrée 325 mm butées avant ariiére

» 4 Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs

»Les roulettes sont largement dimensionnées pour
permettre le transport de charges lourdes dont deux
avec frein

18
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Echelle haute GN 1/1 de 20 niveaux 04 roulettes
pivotantes
Marque :
Référence:
« Tout en Inox
20 |+ Enfrée 325 mm buiées avant arriere
» 4Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs
Les roulettes sont largement dimensionnées pour
permetire le transport de charges lourdes dont deux
avec frein
ECHELLE PATISSIERE 10 NIVEAUX - 400 X 400 MM -
ENTREE 400
Marque :
~ |Référence: .
21 | Tout en Inox
*+ Entrée 400 mm butées avant arriére
» 4Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs
Les roulettes sont largement dimensionnées pour
permettre le transport de charges lourdes dont deux
avec frein.
BILLOT EN POLYPROPYLENES
Marque :
Référence :
. Sur pied inox AlSI 304,
22 |+ Billot en polypropylénes hauteur enire 100 et 150
mm,
’ Dimension totale L 1200 x P 600 x h 850 mm
minimum
. Conforme au d'Hygiéne ef sécurité alimentaire,
DIABLE
Marque :
Référence :
. a haut dossier
23 | force 250 Kg
. Roues & bandage caoutchouc
. Hauteur 1300 mm {+/-10%)
. Largeur des bavettes 300 mm
. Peinture époxy
SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE INOX
Marque :
Référence:
Légereté et rigidité pour un transport sans effort.
24 |Maniabilité pour des manosuvres en toute facilité
gréce aux roues pivotantes. Fiabilité et sécurité de la
marchandise transportée grice & des rebords bloc-
charges.
. Dimensions ; 600 x 400 mm
25 CHARIOT ROULANT INOX POUR BALANCE
Marque :

W
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Référence :

. Avec 2 étageres en soubassement
. Dimensions : 600 x 400 mm

. Hauteur ;: 750 mm

26

TABLE DE DEBARASSAGE INOX AVEC TROU VIDE
ORDURE 1000X700

AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE

Marque :

Référence :

27

PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC EGOUTTOIR
Marque :
Référence :
. Tout inox AlSI 304
épaisseur 15/10 minimum
Dimensions : 1600 x 700 mm hauteur 850 mm
2 bacs de 400X400 ou 500 x 500 mm
Dosseret arriére
Raccordement aux attentes d'évacuation et
alimentation (EC/EF).
. Bord tombé droit avec retour d'équerre sur
lavant et les cotés
. Dessus chaudronné en extrémité, sans pieces
d'obturation sur chagque cété des bords tombés et sur
les extrémités des dosserets
. Habillage inox cache bacs sur les 3 faces
. Douchette avec flexible sur mélangeur mono
trou
. Bande surverse crépine en laiton
. Ceinture haute en téle pliée inox 18/10
. Pieces de jonction en ABS avec dispositif de
serrage des consoles par 2 vis inox
. Piétement en acier inoxydable AISI 304
. Etagere basse
. Vérins de mise & niveau en ABS
. Mini-vannes d'isolement et siphon.

28

LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU

Marque :

Référence:

+ Commande a genou

. Clapet anti retour

. Cuve inox AlSI 304 avec habillage sur 3 faces

. Commande de leau mitigée au genou sur
panneau de fagade articulé

. Dosseret arriére inox

. Mélangeur d'eau mitigée avec robinet & col de
cygne

. Mini-vannes d'isolement et siphon.

Livié gvec :

o Distributeur de serviettes papier,
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o Distributeur de savon liquide,
e Brosse a ongle,
e Poubelle pour les servieties,

29

POSTE MOBILE DE DESINFECTION

Marque :

Référence :

Fixe équipé de :

. tuyau qudlité alimentaire longueur 15 m

. Doseur : réglage de la concentration par buses
calibrées

. un pistolet antichoc

. Distributeur de produit

. support inox bidon, 10kg

. Réservoirs transparents & produits.

. Disconnecteur NF protégeant le réseau d'eau
potable

. Fixation murale

. Mini-vannes d'isciement.

30

ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE

Marque :

Référence:

Aspirateur eau et poussieres 30L

Composition du lot : EQUIPEMENTS : nouveau suceur
combiné eau et poussiéres, filtre plissé plat, sachet
filtre ouate, suceur long, flexible

Type d'dlimentation : Electrique

Puissance : 1300 W

Accessoires livriés : EQUIPEMENTS : nouveau suceur
combiné eau et poussiéres, filire plissé plat, sachet
filtre ouate, suceur iong, flexible

Systéme de récupération : Bac (sans sac)

31

MONOBROSSE

Marque :

Référence

Application : Lusirage
Vitesse : Haute vitesse
Vitesse : 400 tpm
Consommation de courant : 1 600 W minimal
Source d'énergie : Cable
Pression : 43,3 g/cm? minimal
Niveau sonore : 59 dBA
Diamétre : 430 mm
Longueur du céble : 12,5 m

CHARIOT DE MENAGE ET DE LAVAGE
Marque :

Référence :

Chariot équipé de :
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Presse & méchoire
2seaux de 151
2seauxde 61
Porte sac poubelle de 100 L minimum
Livre avec
200 sacs poubelle
CHARIOT POUR FEMME DE CHAMBRE - Type: 8 & 12
chambres
Marque :
Référence:
Dimensions : L92,5xP52,7xH130 cm
Chariot complet, pratique et économique offrant
tout le nécessaire pour répondre aux tdiches
quotidiennes, Construction en tube d'acier.
Pare-chocs de protection équipé de 4 roulettes de
protection en caoutchouc.
2 arceaux latéraux supérieurs pliants (dont 1 avec
couvercle rabattable) pour accrocher sac & linge et
sac en plastique.

23 2 arceaux latéraux inférieurs pliants avec grille et
roulettes de protection.
2 tablettes intérieures fixes et 2 tablettes & hauteur
variable avec décor bois, coloris au choix.
Revétement thermolaqué coloris titane RAL 7084.
Le chariot TRl est équipé en plus de 2 bacs
superposables avec couvercles pour le i des
déchets. Dims{cm) : L avec les arceaux replies : 92,5.
P50,5XHI1188cm.
Equipés de 4 roues pivotantes diamétre 200 mm,
5&éme roue centrale diametre 160 mm.
Accessoires : casier bois pour petits articles, cendrier,
support pour prospectus, 2 bacs de tri de déchets
avec couvercle, volet roulant verrouillable, roues
avec bandage caoutchouc, sac en polyester 5
poches, suspension pour 2 sacs 50 L, couvercle
verrovillable teinte bois.
CHARIOT PORTE BAGAGE POUR HOTEL EN LAITON Doré
Coloris doré
Tapis rouge sur modele doré

34 .
Structure porte cintres

| Dim {mm) 700X1150X2000 +ou- 10%

04 Roulettes D200mm + ou- 5% dont 02 pivotantes

35 RACLETTE POUR SOL POLYPROPYLENE LARGEUR 35CM

MINIMUM AVEC MANCHE
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34

RACLETTE A VITRE AVEC POIGNEE INOX LARGEUR
25CM MINIMUM

Livré avec perche telescopique longueur 2 m
minimum

37

BALAI COCO 29 CM AVEC MANCHE
Manture bois - douille vis

38

PANNEAU ATTENTION SOL GLISSANT

39

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 lifres
Antibactérien couleur bleu

40

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 litres
Antibactérien couleur rouge

41

ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS

En INOX 304

Finition satinée

4 étageéres réglables en hauteur

2 Portes batiantes

Serrure & poignée avec clef

Vérins régiables en hauteur

Toit en pente anti-poussiére

Dimensions £ 10% : L. 950 x P 500 x H 1 800
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LOT 6 : PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

N.B : les soumissionnaires sont invitds & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel
proposé,

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de 'administration >> ne doivent pas étre renseignées ot
modifiées,

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spécifiss au niveau de « Désignation et caractéristigues techniques » ne le sont qu's défaut d’autre moyen suffisamment précls et intelligible
de décrire les caractéristiques des prestations requises, les prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une
performance et qualité au moins égales & celles qui sont exigdes seront jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans
fe cadre de la colonne « Praposition du sournissionnaire » et la ligne correspondante a litern,

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités, Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne « Proposition du
soumissionnaire

1 | Assiette & dessert classique porcelaine certifiée émaillée
blanche 24CM Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

2 | Assiette & pain classique en porcelaine certifiée blanche
émaillée 14X14 CM Tendance Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

3 | Assiette rectangulaire 16x24cm en porcelaine tendance haut
de gamme hételier qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leuss annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Assiette 3 Pasta 30 em en Porcelaine certifiée Tendance Haut
de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Assiette & Présentation 30 cm en inox bord perlé Tendance
Haut de Gamme Hitelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes ,
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Assiette alvéolée en porcelaine Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque!

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Assiette Creuse 22 cm en Porcelaine certifiée EMAILLEE
BLANCHE Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles ct leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Assiette Entremet :20cm en Porcelaine Blanche TENDANCE
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 3 &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

ey
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9 | Assiette gastronomique 32 CM classique en porcelaine
certifiée blanche émaillée Tendance Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

10 | Assiette plate porcelaine certifiée blanche émaillée diamétre
17cm tendance haot de gamme hitelier qualité supérienre
Marque:

Référence :

‘Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

11 | Assiette plate porcelaine certifiée blanche émaillée diametre
25cm tendance haut de gamme hételier qualité supérieure
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

12 | Assiette plate porcelaine certifiée blanche émaillée diamétre
32cm tendance haut de gamme hételier qualité supérieure
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

13 | Cuillére i café en Inox 2.5mm * 10 % 18/10 Tendance Haut
de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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i4

Cuillére & Dessert en Inox 3mm * 10 % 18/10 Tendance Haut
de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Margque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

15

Cuillére 4 entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionne! construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

i6

Cuillére & moka en Inox 2.5mm % 10 % 18/10 Tendance Haut
de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

17

Cuillére a ragout cote inox 5.5 CL

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes’

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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18

Cuillére A soupe baguette inox 18/10 3mm * 10 % Tendance
Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque :

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes -
standardiséesMatériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexesconforine aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

o
s
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i3

Cuillére d'Amour PP

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné i étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

20

Cuillére de service en Inox Pour buffet Tendance Haut de
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & €tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes dhygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

21

Cuillére Portionneuse de Glace en inox, diamétre 63 mm
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

22

Cuillére Table en Inox 3mm % 10 % 18/10 Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines

| professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

23

Fourchette 4 dessert en inox 18/10 longueur 20 em £ 10 %
Tendance Haut de Gamme hotelier qualité supérieure
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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24

Fourchette & entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de
Gamme hételier qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

25

Fourchette & Poisson baguette en Inox 18/10 Tendance Haut
de Gamme hételier qualité supérieure

Marquet:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professiorinel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

26

Fourchette Table en Inox (3 mm) 18/10 Tendance Haut de
Gamme hébtelier qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séeurité alimentaire et de qualité

27

Fourchette & escargot en inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

28

Fourchette & huitres en inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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29

Fourcheite 2 dents en inox 2,5 x 10 em

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire ef de qualité

30

Fourchette chef 2 dents en inox L :18 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

31

Fourchette de service Pour buffet en Inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionne! destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

32

Couteau 3 dessert en aciers inoxydables épaisseur 2.5cm
longueur 20 cm {endance hant de gamme hotelier qualité
supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

33

Couteau & entremet baguette inox 18/10 Tendarce Haut de
Gamme Hbtelier qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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34

Couteau A Poisson en Inox 18/10 Tendance Haut de Gamme
Hételier qualité supérienre

Marque:

Référence : _

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

35

Couteau a steak 12 CM en Inox Tendance Haut de Gamme
Hételier qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

36

Couteau de table baguette inox 18/10 Tendance Haut de
Gamme Hatelier qualité supérieure

Marque :

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné  &tre utilisé dans les
cuisines professionnelies et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

37

Couteau & Beurre en Inox Tendance Haut de Gamme hotelier
qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

38

Couteau a désosser

Marque:

Référence

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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39

Coutean a fromage péte dure taille 21

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a 8tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

40

Couteau & fromage pite molle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les pius
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

4l

Couteau & génoise, lame dentelée / manche (ABS) 3 rivets
longueur 30 em = 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

42

Couteau a huitre professionnel

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

43

Couteau 3 Pain avec Lame Dentelée Inox 18 cm Ergonomique
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes ‘

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

o~
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44

Couteau a poisson cuisine 28 cm 10 % manche en
élastomére — propyléne lame alvéolée

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

45

Couteau abattre, de boucher professionnel 30cm £ 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

46

Couteau d’office professionnel lame inox 10 cm et 12 cm de
manche noire & 03 rivets

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

47

Couteau professionnel cuisine mitre ALU 20cm + 10 %
Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

48

Couteau écailleur professionnel

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

A
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49

Couteaun économe ABS, Eplucheur avec lame en inox et
manche noire

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

50

Couteau scie a pitisserie professionnel lame inox manche
noire a 03 rivets

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

51

Couteau tranchelard alvéolé lame de 30cm £ 10 % manche
noire & 04 Rivets

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

52

Couteau tranchelard lame de 30cm * 10 % manche noire a 03
Rivets

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

53

Couteaux sommelier 3 pi¢ces

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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54

Ciseaux cuisine professionnel inox

Marque :

Référence :

Matériel professionne! construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

55

Ciseaux & poisson en INOX 25 cm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité '

56

Tasse et sous tasse a café en mélamine 08 cl Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

57

Tasse + Sous Tasse i Petit Déj.23cl en mélamine hitelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

58

Verre & Cocktail 24.5 Transparent Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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59

Verre & ballon 25¢l tendance haut de gamme hotelier qualité
supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

60

Verre & biére « chope a biére » Tendance Haut de Gamme
Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

61

Verre i bitre « fliite » "verre sonore» Tendance Haut de
Gamme Hitelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

62

Verre a cocktail 21 ¢l Tendance Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

53

Verre & cognac 25 cl "verre sonore » Tendance Haut de
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

s
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64

Verre a dégustation "'verre sonore" Tendance Haut de
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

65

Verre a eau FB "verre sonore" Tendance Haut de Gamme
Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 3 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

66

Verre A eau gobelet cristallin 25 cl

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux

normes de sécurité alimentaire et de qualité

657

Verre & irish coffee 23 cl Tendance Haut de Gamme Hotelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standatdisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

68

Verre a pied cristallin tulipe 16 cl, 19 cl, 25 cl "verre sonore »
Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matéricl professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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69

Verre a Thé Cristal Transparent Tendance Haut de Gamme
Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

70

Verre Islande 30cl Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE

Marquet:

Référence :

Matériel professionnel construit sefon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

71

Verre long drink 30 ¢l Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

72

Verre Martigues 32¢l Tendance Haut de Gamme Hdtelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines professionneiles et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

73

Verre Normandie N°2 -24cl ; 16 cl Tendance Haut de Gamme
Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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74 | Verre/Flite & Champagne '""Normandie' 18cl « verre sonore
» Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

75 |[Bol a céréale en plastique incassable alimentaire- 15 cm + 10
%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes :

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

76 |Bol & consommer 12cm/ 38 ¢l en porcelaine blanche + 10 %
Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

77 iSous bol 4 soup¢ en Porcelaine Blanche

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

78 |1 SET Café/ Thé Hotel : plateau contenant BOUILLOIRE, 02
tasses

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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79

Cendrier en porcelaine TENDANCE Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionne! destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

80

Carafe a décanter évasée en verre

Marque:

Référence :

Matérie! professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

81

Carafe a eau base carrée en verre

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné i étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

82

Carafe & jus sans couvercle 1 L £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

83

Carafe i jus avec couvercle 11 £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

A
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Pot 4 café 0.5L avec couvercle ¢n inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

85

Pot a lait 0.5L avec couvercle en inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 3 &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

86

Pot 4 lzit 1 L avec couvercle en inox

Marqgue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

87

Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : 1Pax
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

88

Théitre marocaine traditionnelie argentée gravée : 6Pax
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matérie! professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

b
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Chafing-dich rectangulaire a 2 bains marie inox couvercle
rabattabie 2 briileurs Dim 0,6/0,35 mm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné i étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

90

Chafing-dich rectangulaire & 3 bains marie inox couvercle
rabattable a 2 briileurs Dim 0,6/0,35 mm = 10 %

Margque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

81

Chafing-dich rond couvercle rabattable i I brileur Dim Bac
0,45 mm * 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séeurité alimentaire et de qualité

92

Mini Chafing-dich ovale argenté 1 braleur TENDANCE
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel proféssionnel destiné  €tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire Ies plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

93

Mini Chafing-dich rectangulaire argenté 1 brillenr
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

282
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Mini Chafing-dich rond argenté 1 briileur TENDANCE
Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de séeurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

95

Couscoussier Inox avec Couvercle, Hauteur 20 cm 4 litres 400
10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séeurité alimentaire et de qualité

96

Soupiére 320 cl en Porcelaine bianche

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

97

Soupiére en inox avec couvercle @24 cm 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

98

Bahut inox 1,71 sans couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Bain-marie inox 1,31 sans couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

100

Série des casseroles en cuivre série 1.2L ;25 L 210 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

101

Série de casserole 18-24-28 en inox avec fond renforcé 18/10
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matéricl professionnel destiné a tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

102

Série de sauteuses inox 22-28-30 avec fond renforcé 18/10
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionne} et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

103

Poéle a frire alu anti-adhérente 20 ecm £ 10 %

Marque:

Référence !

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

/\%
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104

Série Poéles a frire tole blanche, Série : 18cm, 22 cm, 24 cm,
40cm ,50cm £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

1

05

Poéle a Paella 24cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

1

06

Poéle anti-adhérente & crépe @ 250 mm %= 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

1

07

Poéle anti-adhérente 4 omelette @ 220 mm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 3 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

1

08

Série Poéle Choc Access Antiadhésive : Série 20cm, 24 cm,
28cm,36cm ,40cm + 10 % (Revétement PTFE)

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines professionnelies et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

=

by
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109

Poéle de flambage ronde en cuivre € 240 mm *+ 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

110

Poéle de flambage ovale en cuivre-inox 32/23 em = 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par-des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

111

Poéle ovale & poisson en inox anti-adhérent diam 36em 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

112

Braisiére en inox g2dcm + 10 % fond renforcé

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionne] destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

113

Bassines demi sphérique de cuisine rond inox série ; 11 ; 31 ;6!
+10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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114

Bassines demi sphérique de cuisine en polypropyléne blanc
série : 1.6§;2.81;4.51;6.51,101

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

115

Bassines calotte de cuisine inox série : 11 ; 31 ; 61 £ 10 %
Marque!

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionne} destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

116

Faitouf inox Diamétre 20 Cm et 40 Cm fond renforcé AVEC
COUVERCLE 18/10

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines
professionneiles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

117

Légumiére ronde en inox Diam 28 + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionne! construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformiié aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

118

Légumiére ovale en inox dimension 40x26 * 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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119

Louche i sauce en inox longueur de 27cm + 10 %
Professionnel

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

120

Louche de service en inox Ep:2.5 mm = 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

121

Louche inox série : 0,051, 0,131, 0,251, 11 = 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séeurité alimentaire et de qualité

122

Bac gastronome GN 1/1 -100MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et Jeurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

123

Bac gastronome GN 1/1 -150MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon fes normes standardisées
Matériel professionne! destiné i étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de gualité
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124 | Bac gastronome GN 1/1 -200MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

125 | Bac gastronome GN 1/1 -65MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

126 | Bac gastronome GN 1/2 -150MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

127 | Bac gastronome GN 1/2 -65SMM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

128 |Bac gastronome GN 1/3 100MM AVEC COUVERCLE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

129 |Bac gastronome GN 1/3 150MM AVEC COUYERCLE
Marque:
Référence :
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Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

130

Bac gastronome GN 1/4 -100MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

131

Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

132

Bac gastronome GN 1/4 -65MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

133

Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Bac gastronome GN 1/6 -150MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence @

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

135

Bac gastronome GN 1/6 -200MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a €tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes 7
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

136

Bac gastronome GN 1/9 -160MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Maiériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

137

Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d‘hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

138

Bac gastronome inox GN 1/1 - 100MM INOX 14L AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Bac gastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX 28L AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

140

Bac gastronome inox GN 1/1 -150MM INOX 21 L. AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

141

Bac gastronome inox GN 1/1 -65 MM INOX 9L AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

142

Bac gastroneme inox GN 1/2 -150 MM INOX 9,5L AVEC
COUVERCLE

Marqgue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 3 &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes’
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

143

Bac gastronome inox GN 1/2 -65 MM INOX 4L AVEC
COUVERCLE

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Bac gastrononte inox GN 1/2. 100 MM INOX AVEC
COUVERCLE

Marque :

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

145

Bac gastronome inox GN 1/3. 100 MM INOX AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme.aux normes d‘hyglene et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

146

Bac gastronome inox GN 1/3. 150 MM INOX AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

147

Bac gastronome inox GN 1/4 - 100MM INOX AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 2 &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

148

Bac gastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX 4L AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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149 | Bac gastronome inox GN 1/4 -65MM INOX1,8L AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

150 | Bac gastronome inox GN 1/6 - 150MM INOX 2,4L. AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
| strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

151 | Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM INOX 1,6 AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

152 | Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4 AVEC
COUVERCLE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées {4 )
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines ' | sc éﬁgjﬂg Eoi Yoar
professionnelles et leurs annexes Ve RN T
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

arn

153 | Boite 50 cartouche chantilly

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Siphon a créme en Inox 0.5 L

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

155

Boite stockage poly carre 11,31 £ 10 % avec couvercle
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

156

Boite stockage poly carre 3,81 £ 10 % avec couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

157

Boite stockage poly carre 5,71 + 10 % avec couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

o

P % .’f'A - F, ) -
VAT L e e 16
7 Peritenis [ 2

158

Planche & Découper Blanche en Polyéthyléne 53 x 32.5 x Ep
:2cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

&7

14
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Pianche & Découper Bleue en Polyéthyléne 53 x 32.5 x Ep
:2cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

160

Planche & Découper Jaune en Polyéthyléne 53 x 32.5 x Ep
:2cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon Jes normes standardisées
Matériel professionnel destiné 2 &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

161

Planche & Découper Marron en Polyéthyléne 53 x 32.5 x Ep
12em

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

162

Planche 3 Découper Rouge en Polyéthyléne 53 x 32.5 x Ep
:2cm

Marque:

Référence :

- Matériel professionnel construit selon les normes

standardiséesMatériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

RS A Il -
“ /1{!:“’.{ !

ﬁ?({;;;;;lﬁn\?j '_f
P

163

Planche & Découper Verte en Polyéthyléne 53 x 32.5 x Ep
2cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Aiguille & Brider en Inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

165

Aiguille a larder

Margque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

166

Aiguiseur affuteur couteau électrique

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

167

Aplatisseur Inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et feurs annexes

conforme aux normes d’hygi¢ne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

168

Araignée acier inoxydable DIAM 12Zmm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Araignées A frite en inox étamée ¢ 13cm ; @322 cm = 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

170

Armoire stérile 10 couteaux

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériei professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

171

Plaques A four en tdle noire professionnel 60 x40

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

172

Plaque a four alu perforé professionnel GN1/1 ep:1.5 mm
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

173

Plaque & tuile professionnel perforé en inox 35 x32 cm * 10 %
Marque:

Référence : _

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné i étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

_v,‘-'
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Plaque perforée tole 4 pizza 930 cm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

175

Série de 3 plaques a rotir inox 40-50+ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes

| Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux

normes de sécurité alimentaire et de qualité

176

Série Chinotis con inox toile, 20CM ; 25CM £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire ef de qualité

177

Série 4 chinois 18-20-22-26 en inox 18/10

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

178

Attendrisseur de viande allu

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Barre alimentée 56cm en inox et polypropyléne

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

180

Batte cotelette en inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné  étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

181

Bec rouge pour bouteille verseuse

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

182

Beurrier 06 com/dcl £ 10 % en porcelaine blanche

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d‘hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

183

Biberon & décorer 140ml

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Brosse - pour grill-avec Manche en Bois/fil en acier laitonné
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

185

Brosse Patissier & Dorer en Soie (315mm) = 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans Ies cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

186

Cadre & opéra inox (570X370X45) mm 10 % avec barres de
séparation, 2 sur la largeur et 1 sur la longueur

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

187

Caisse a génoise en inox (410X610X50) MM + 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionne! construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus |

strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

188

Caisse contenance 321 blanche = 10 %

Margque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting  étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Caisse contenance 371 verte + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

190

Canneleur zesteur PP

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygié¢ne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

191

Carré pour pitisserie inox 18/10 en série : 10x 10x4 cm,14x
14x4 cm,20x 20x4 cm £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

192

Casse homard

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardis¢es
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

193

Casse noix

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

302




194

OFPPT/DALIDALISAE Dossier d'Appel d'Offres

AO

/2025

Cercle i entremets en inox en série ;: @ 6 CM,0 16
CM,@22CM =* 10 % une hauteur de 45 mm minimum
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

195

Cercle A Tarte en inox en série : @ 8 CM,0 20 CM,x 10 %
une hauteur de 20 mm minimum

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné i étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne.et de sécurité alimentaire les
plus strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs
annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

196

Cercle 3 vacherin inox en série: @ 7 CM, @3 10
CM,316CM,320CM * 10 % une hauteur de 60 mm
minimum

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

197

Cercle Rond entremets 20 cm £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de gualité

198

Chalumeaux & Caraméliser : 40 ml H:16em + 10 %

Marque :

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

s

303




OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d'Appel d'Offres AO £ 2025

199 | Chevalet de table symbole en inox « réservée » Dim 10X5X5 *
10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire ¢t de qualité

200 | Chevalet de table symbole en inox « non-fumeur » Dim
10X5X5£ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité ahmentalre les plus '
strictes exigées dans les cuisine professionnel et Jeurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

201 | Cloche bombée pour assiette en inox Diam 28 em £ 10 % inox
18/10

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

202 | Cloche plate pour assiette en inox avec trou central Diam 26
cm * 10 % inox 18/10

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et Jeurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

203 | Cone en inox pour croquembouche & 275 mm et hauteur de
450 mm * 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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204 | Coquetier en inox Diam 45 mm 18/10

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

205 | Coquilieur a Beurre PP

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d‘hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

206 | Corbeille & pain forme ronde @ 200mm minimum en inox
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

207 | Corbeille présentation bambou basket

Marque;

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

208 | Corne 134x94 mm en PP
Marque: 2 _ )
Référence : R
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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209 | Coupe 2 dessert avec pied en verre tendance hdtelier qualité
supérieure

Marque:

Référence :

Matérie! professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines
professionneiles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes ,
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité ‘
210 | Coupe a glace en inox DIAM 9,5 CM tendance hotelier |
qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et dé sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

211 | Coupe (Eufs en Tranches Fils Inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

212 | Coupe pate en Inox 18/10 15X9cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

213 | Coupe pite/Ronde, rigide Exoglass stérilisable

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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214 | Coupelle porcelaine blanche diamétre 8 em + 10%
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes
conforme aux normes d'’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

215 | Couperet 600gr bonne cuisine
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionne] destiné  étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes :
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

216 | Crémiers en inox : 15¢1 £10 %
Marque :
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

217 | Cuvette carre en polyéthyléne alimentaire 32x32
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

218 | Dariole inox @ de 55 mm minimum 10 el £ 10 %
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

219 | Dénoyauteur d'olive alu
Margue:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionneiles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
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strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

220

Distributeur papier alu / film inox 45 em £ 5 % longueur
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

221

Douilles saint-honoré série : diamétre 10 mm, diametre 14
mim

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

.| Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

222

Douilles en polycarbonate 24 Piéces

Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

o
it ['-;{’s’ ‘-

223

Ecumoires en Inox 18/10, @13 ¢cm, 318 cm £ 10 %
Marque:

| Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygi¢ne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

O Forprs s
S LR e,

224

Egouttoir en inox pour bac gastronome GN %2 longueur 325
cm /largeur 265 cm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilis€ dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygié¢ne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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225

Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/1 longueur
530cmy/ largeur 325 cm = 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel ¢t leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

226

Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/3 longueur
265cm/ largeur 102 cm £ 10 %e

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

227

Emporte-pi¢ce cannelé en nylon boite de 8 pi¢ces minimum
forme coeur

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

228

Emporte-pi¢ce cannelé en nylon boite de 8 pieces minimum
forme carrée

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

1) 'rap?l .
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229

Emporte-piéce cannelé en nylon beite de 8 pi¢ces minimum
forme ovale

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilis€ dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Emporte-pitce cannelé en nylon boite de 8 pi¢ees minimum
forme ronde

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardis¢es
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

231

Entonnoir 13cm avec filtre extractible F 18 JTS + 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

232

Entonnoir longueur 42 mm largeur départ 32 mm largeur
arrivé Smm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

233

Eprouvette pour pése-sirop

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et feurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

234

Esse tournante D12 pour barre de 15 longueur 285mm
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de gualité
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Essoreuse a salade 101 £ 10 %

Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

236

Fer 4 gigot en inox 18/10 manche en corne

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et'leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour.sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

237

Flacon verseur en polyéthyléne 35 em + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

238

Fouet en Inox 25 cm WPS-10P* + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

- -
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239

Fouet en Inox 35 em WPS-14P*#* £10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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240

Fusil aiguiseur rond : série / bleu/ jaune /noir 30 CM + 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux norines d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

241

Gant pour Four Résistant en Silicone & une T° jusqu'a 93°
L43cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

242

Godet i couverts polyéthyléne

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 2 &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professjonnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

243

Grand Plateau de service classique de thé marocain argenté
rectangulaire 40x 20 cm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

244

Grattoir & manche 250 mm lame 100mm * 10 %

Marqgue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

312
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245 | Grattoir Poisson L 19 em + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

246 | Grille pétisserie inox 460X600 min + 3 traverses

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et Jeurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Cextifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

247 | Huilier vinaigrier en verre longueur 18 cm * 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

248 {Jeu de 12 ébauchoirs i péte & sucre

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionneliles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

249 | Lyre Génoise en Acier chromé (Shauteurs de coupe2a6 cm)
Lddem = 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

3i3
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Mbakhara en argenterie grand modele (Ier choix) qualité
supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Mesure graduée sur pied inox 1}

Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisécs
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Mesure a cocktail double 4-5/2.5-2 cl en Inox = 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné i étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Millasson 322 cm 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Mini entonnoir i piston en Inox 0,8 Lts 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné i &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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255 | Moule i brioche en inox @ de 18 Cm =10 %

Marqgue:

Référence :

Matériel professionnel construit sclon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 3 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

256 |Moule a brioche en inox @ de 10 Cm * 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

257 | Moule & cake droit en inox 250x130 h:80 mm minimum avec
couvercle

Marque:

Référence ¢

Matériel professionne! construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

258 | Moule & cake évasé en inox 250x80x80 mm minimum avec
couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

259 | Moule & cake ouvrant en inox 250x120h:8,5 mm =10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionne! construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

315
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Moule # cannelé bordelais en silicone de 8 cannelés taille
d'environ 5.5 x 5 cm

Marques:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

261

Moule a charlotte emboutie fond uni en aluminium sans
couvercle @ de 16 cm + 10 %

Marque:

Référence :

Matérie! professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

202

Moule & charlotte en inox capacité 1.5L diametre 19 cm
hauteur 9 em + 10 %

Marque :

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiene et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

263

Moule & madeleine en silicone rectangle plaque de 175x300cm
minimum

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisces
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

264

Moule & manquer fer blanc rond uni @ de 180 mm, Hauteur
dem £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

316
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Moule & petit déme & cotés longueur 4 cm, hauteur 1cm + 10
%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforime aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

266

Moule & petit four cannelé en inox longueur 40 mm * 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux -
normes de sécurité alimentaire et de qualité

267

Moule 2 petit four losange en inox longueur 60 mm * 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

268

Moule 4 petit four tartelette ronde unie en inox ) 40 mm * 10
%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

269

Moule & savarin en inox/aluminium ¢ de 220 mm Hauteur
4.5cm £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 3 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et feurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Moule a steak hache rond 11 ¢cm en inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

271

Moule demi sphérique inox diamétre 160mm, h:80mm + 10
%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes '
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs. annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

272

Moule demi sphérique inox 200mm, h:100mm % 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

273

Moule en polycarbonate demi sphére, Dimension plague
127,5x13,5xht 2,5cm =10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines

| professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

274

Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en chocolat
de 100g pour une épaisseur de 3 mm Dimensions du moule
(135x275) mm Hauteur 24 mm. Dimensions du lapin
Hauteur(100x89) mm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Moule en polycarbonate rigide a forme de pouponnette
Ceeur. Dimensions du moule ( Lx1) :(175 x 275) mm + 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

276

Moule en polycarbonate rigide a forme de Tasse

Moyenne. Dimensions du moule (LxI)( 175 x 275) mm £ 10
%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d hygiene et de sécurité ahrnentaue les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

277

Moule etain kouglof 14 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

278

Moule exopan dariole set 6

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

279

Moule inox dariole 0,051 + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilis€ dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Moule inox dariole conigque 0,07t £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

281

Moule Pain de Mie Exopan 18 x 8.5 x 7.5ecm % 10 % avec
couvercle

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matérie! professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hyglene et de sécurité ahmentalre les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

282

Moulin i légumes en inox Diamétre 32cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

283

Moulin 4 poivre en bois et acier vernis 22 cm/5

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

284

Moulins 2 sel et & poivre manuel Duo sel/poivre transparent
Acrylique 18 em

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Moule inox croquembouche

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

286

Moutardier en verre 6 ct £ 10 %

Marque;

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

287

Chevalets de table numérotées Acier inoxydable de 1 an 36,
Dim74x58x48cm=*10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Maitériel professionnel destiné A &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

288

Ouvre boites professionnel mode] du table

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

289

Panier & vin verseur en osier clair

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

321




290

OFPPT/DAL/IDAL/SAE Dossier d’Appel d'Offres

AO / 2025

Paniére & pain en inox 25x18cm ovale & 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné i étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygine et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexces
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

291

Passe - Sauce Chinois en Inox diam :18 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

292

Passoire conique & 2 poignée inox diamétre 30 et diamétre 45
10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

293

Passoire Chinois Efamine inox Diam 20cm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes -
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

294

Passcire rond toile diamétre 16 cm, diamétre 35 ecm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Peigne de Décoration Set de 7 piéces

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnetles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygidne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

296

Palette & chocolat Inox 18X10 em + 10 %

Marque:

Référence : .

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées

1 Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

297

Pelle & Pizza Téte rectangulaire perforée 33 cm + Manche
1,20m

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

298

Peile 4 hors d'ceuvres 26cm

Marque :

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans.
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des o
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

299

Pelle & patisserie a tarte en inox 24em

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

300

Pelles aluminium longueur de 210 mm 3} 310 mm = 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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conforme aux normes dhygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

301

Pelles en bois bout rond longueur : 350/400/450 mm * 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

302

Peile Triangle en Inox & Manche Noir 24 x8 cm + 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

363

Petit Plateau de service de thé marocain argenté rond 30,5
cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

304

Petif seau 4 glacons en inox @14 cm * 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 2 &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

305

Photophore en verre Lot de 4 pieces

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

iy
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306 | Pierre i aiguiser gros 459

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans Jes cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

307 | Pierre a aiguiser Moyen 460

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

308 | Pince a arétes inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

302 |Pince & Décor, Pince du chef dreite 15 cm A Ty
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

:
i f T b

310 | Pince a escargot en inox

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Pince & géteau en inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

312

Pince 4 Homard/noix

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

313

Pince 4 hors d'ceuvre en inox 210 mm

Marque;

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

314

Pince buffet en Inox avec Manche L24cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a €tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

315

Pince péte en inox Long 100 mm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Pinceau & pétisserie soie naturelles manche composite 3cm
4em 34.5cm

Marque :

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifi€ par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

Pinceau a pétisserie en silicone 3.5cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionneiles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Seau en inox gradué avec socle 12 Its

Marque:

Référence :

Matéricl professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Plat rond en inox Diam 34 + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

Plat oval en inox L 45/29 £ 10 %

Marque:

Référence @

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Plateau de service 3 étages argenté marocaine pour
présentation : 30/23/16cm % 10 % (ler choix) qualité
supérieure

Margue

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

322

Plateau de service en inox & anse rectangulaire longueur
400x300 mm * 10 %

Marque:

Référence : ‘

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiérie et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

323

Plateau limonadier inox diamétre 35 cm £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

324

Plateau Miroir en Verre professionnel 1/1 ,32,5 x 53 em, H: 3
cm £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné i étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

325

Plateau Miroir en Verre professionnel 1/2 ,32,5 x 26,5 cm, H:
3em 210 %

Marque:

Référence :

Matéricl professionnel construit selon les normes standardisées
Matérie! professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire ef de qualité

328
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Plateau rond antidérapant noire 0,35 em + 10 % de diamétre
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

327

Plateau rectangulaire antidérapant noire polypropyléne 35
x27 em 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

328

Poche a douille en perlon, Série : 35 cm ,50cm + 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

329

Poches & décorer ; Série : 30 cm, 35¢cm, 40 cm

Margque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

330

Poire a Jus

Marque:

Référence : ‘

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et Jeurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

\\ ¥
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Poissonniére en Inox 50cm

Margque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

332

Pomme noisette ovale cannelée PP

Margque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité '

333

Porte Adition en Inox 11x15.2 em £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

334

Porte-menu en similicuir - Format A4 noir

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit sclon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines professionneliles et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

335

Présentoir a Gateau Carré 31x31 cm : h 16 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

336

Présentoir 4 Giteau Carré 31x31 cm : h 8 em

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné i étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus

330
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strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

337

Présentoir Buffet h : 12em

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

338

Présentoir Buffet h : 8cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

339

Racle tout nylon 120X90 mm * 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

340

Racloir & biliot professionnelle Long 17cm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

341

Ramasse couverts en polypropyléne 4 caisses 53x32,5xh:
10cm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et Ieurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Ramasse miette en Alu 15,5 cm HFS/OS/DS

Marquet

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

343

Ramequin en verre diameétre :8.5cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualiié

344

Répe 6 faces en Inox h(24cm)

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

345

Réchaud i alcool en cuivre I brileur

Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

346

Réchauds a flamber de table i cartouches de gaz : 350x275
mm H:88 mm + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

.5‘) Az
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Rectangulaire 30x27cm - quartz

Marque:

Référence ¢

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

348

Régle égalisatrice plastigue 55x8cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

349

Régle graduée flexible jusqu'a 65 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionne! construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire es plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

350

Rince doigts citrons

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualijté

351

Rondeau bas avec couvercle en Inox, Série : 20cm/24cm/28cm
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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352

Rouleau 3 Pétisserie en Bois @ 48mm + 5 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

353

Rouleau & pétisserie en polyéthyléne @ 48mm £ 5 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

354

Rouleau multi coupe uni 5 roulettes en inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon Jes normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

355

Rouleau pic-vite en polyamide 12 cm longueur + 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

356

Roulette a péte de 100 mm en inox £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

357

Russe en Inox avec queue série : Diam 28 et24 et 22 cm = 10
%

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

A\
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conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

358

Saladier en Mélamine 20 x 20 cm £10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

359

Saladier en verre transparent 30 cm de longueur 7 cm de
largeur / capacité 750¢l minimum

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

360

Saliére et poivriére en verre avec couvercle @ 3.5cm =10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

361

Sauciére en inox - 25cl

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

362

Saupoudreuse en Inox a Figures Fines : 9.5x7cm hébtelier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Savarin individuel débouché en fer blanc @70 mm et une
hauteur de 15 mm % 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

364

Scie Boucheried0 cm en Inox-

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

365

Seringue pour cuisine 30 ml

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné i étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

366

Service de the en argenterie artisanal marocain : (3 sucriers
petit modéle/moyen modéle/grand modéle + 2 plateaux a
pieds, diamétre :50cm minimum qualité supérieure
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné i étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

367

Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Set de table rectangulaire en vinyle 35/45 ¢m, couleur au
choix

Margque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné  &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

369

Shaker en inox 75 cl

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilis€ dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes

| Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux

normes de sécurité alimentaire et de qualité

370

Souffle & sucre 36 em + 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné a étre utilis€ dans les
cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité

371

Spatule Blanche en Poly glass : 30 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matérie! professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

372

Spatules coudée en Inox violet de : 25 cm et 30em

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionne! destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

373

Spatules en silicone longueur :25 cm et 35cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

374

Spatule flexible en inox et manche surmoulé PP droite de 18
cm et 25 emE 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire fes plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

375

Spatule inox 10x38cm

Marque:

Référence : A

Matériel professionnel copstruit selon les normes standardisées
Matériel professionnel désting & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

376

Spatules inox courbée 10 x 2,5 X 28 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

377

Spatule longue condée manche solide 20ecm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de gqualité

378

Spatule Maryse er caoutchouc de 230 mam * 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

g

Az
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Sucrier avec couvercie En inox

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

380

Support Buffet 55.5 x 19 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes '

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

381

Support Menu a Pince 30 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

382

Support rotatif pour décoration Giteau

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

383

Support Buffet 39x39 cm APS

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
nortes de sécurité alimentaire et de qualité
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Tablier boucher en cotte de maille inox 55x80 ecm + 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

385

Tamis en inox 18/10-diam : 26 cm, maille 0.8 mm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et Jeurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

3856

Tamis farine bord plastique diamétre 30cm, maille 0.8mm et
1.8mm £ 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

387

Tapis 4 décor relief Arabesque en silicone alimentaire
530x370 mm = 10 %

Marque:

Référence :

Matérie! professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de séeurité alimentaire et de qualité

388

Tapis & décor relief Coffee en silicone alimentaire 560 x390
mm * 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatéricl professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines professionnelles et leurs annexesconforme aux normes
d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisine professionnel et leurs annexesCertifié par des
organismes reconnus pour sa conformité aux normes de sécurité
alimentaire et de qualité
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Tapis en silicone de cuisson anti-adhérente 52X32 cm £ 10 %
(230 °C)

Marque:!

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

390

Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente 60x40 cm + 10
% (230 °C)

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes _
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

391

Tartelette en fer blanc ronde cannelée @ 80 mm 5 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel consiruit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

{ conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus

strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

392

Terrine rectangulaire avec presse ferre cerise 28 cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné 2 étre utilisé dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

393

Thermométre Infrarouge (-50 °Ca +500 °C) visée laser
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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Thermométre sonde, sonde en acier inoxydable de -30°C a
120°C £10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

395

Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1.5 L
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

396

Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir I L
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

397

Tourtiére cannelée fond amovible en fer blanc @ de 200 mm &
10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

398

Turbotiére en Aluminium 50X40cm

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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399 | Vase en verre de type académie hauteur 250 mm Tendance
Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Margue:

Référence : |
Matériel professionnel construit selon les normes standardisées i
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformit¢ aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

400 | Vide Pomme PP :15 mm PM

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes standardisées
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité

401 | Zesteur verticale

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon Jes normes standardisées
Matéricl professionnel destiné a &tre utilisé dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire les plus
strictes exigées dans les cuisine professionnel et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa conformité aux
normes de sécurité alimentaire et de qualité
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

Lot 6 : Petits Outiliages de cui

sine

aractéristiques technigues

>mmwm¢m & dessert classique porcelaine certifiée
émaillée blanche 24CM Tendance Haut de Gamme
Hételier QUALITE SUPERIEURE

Assiette & pain classique en porceldine certifiée
blanche émaillée 14X14 CM Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

U 105

Assiette rectangulaire 16x24cm en porcelaine
tendance haut de gamme hételier qualité supérieure

Assiette & Pasta 30 cm en Porcelaine certifiée
Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Assiette & Présentation 30 cm en inox bord perlé
Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Assiette alvéolée en porcelaine Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

U 105

Assiette Creuse 22 cm en Porcelaine certifiée EMAILLEE
BLANCHE Tendance Haut de Gamme Hbtelier QUALITE
SUPERIEURE

U 140

Assietie Entremet:20cm en Porceldine Blanche
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

U 175
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Assiette gastronomique 32 CM classique en porcelaine
certifiée blanche émaillée Tendance Haut de Gamme U 105
? | Hotelier QUALITE SUPERIEURE |
Assiette plate porcelaine certifiée blanche émdillée
diamétre 17cm tendance haut de gamme hotelier U 140
10 | qualité supérieure .
Assiette plate porcelaine certifiée blanche émaillée
diamétre 25cm tendance haut de gamme hételier U 140
1 | qualité supérieure
Assiette plate porcelaine certifiée blanche émaillée
diamétre 32cm tendance haut de gamme hotelier U 140
12 qualité supérieure
Cuillére & café en Inox 2.5mm+ 10 % 18/10 Tendance U
13 | Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 140
Cuillére & Dessert en Inox 3mm £ 10 % 18/10 Tendance U
14 | Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 140
Cuillere & entremet baguette inox 18/10 Tendance U
15 | Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 140
Cuillere & moka en Inox 2.5mm £ 10 % 18/10 Tendance U
16 | Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 70
17 | Cuillére & ragout cote inox 5.5 CL v 6
Cuiliére & soupe baguette inox 18/103mm+ 10 %
Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE U 105
18 | SUPERIEURE
19 |Cuilere d'Amour PP v 3
Cuillére de service en Inox Pour buffet Tendance Haut U
20 | 4e Gamme Hatelier QUALITE SUPERIEURE >
Cuillére Portionneuse de Glace en inox ,diameétre 63 U
21 mm 2
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Cuillére Table en Inox 3mm £ 10 % 18/10 Tendance U 140
22 oyt de Gamme Hatelier QUALITE SUPERIEURE

Fourchette & dessert en inox 18/10 longueur20cm+

10 % Tendance Haut de Gamme hotelier qualité U 105
23 | supérieure .

Fourchette & entremet baguette inox 18/10 Tendance U 105
24 |1qut de Gamme hotelier qualité supérieure

Fourchette & Poisson baguette en Inox 18/10 U 105
25 |1gndance Haut de Gamme hételier qualité supérieure

Fourchette Table en Inox(3 mm) 18/10 Tendance Haut| 140
26 | de Gamme hodtelier qualité supérieure
27 |Fourchette & escargot eninox v 5
28 |Fourchette & huifres en inox v 5
29 |Fourchette 2 dents eninox2,5x 10 cm v 2
30 |Fourchette chef 2 dents eninox L:18 cm U 2
31 |Fourchetie de service Pour buffet en Inox v 18

Couteau a dessert en aciers inoxydables epaisseur

2.5cm longueur 20 cm tendance haut de gamme U 105
32 | hotelier quadliité supérieure

Couteau a entremet baguette inox 18/10 Tendance U 105
33 | Haut de Gamme Hobtelier qudlité supérieure

Couteau & Poisson en Inox 18/10 Tendance Haut de U
34 o e ‘s 105

Gamme Hbtelier qualité superieure

Couteau & steak 12 CM en Inox Tendance Haut de U
35 105

Gamme Hbtelier qualité supérieure
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Couteau de table baguette inox 18/10 Tendance Haut |
34 s iy . 140
de Gamme Hobtelier qualité superieure
Couteau & Beurre en Inox Tendance Haut de Gamme U 35
37 | hatelier qualité supérieure
38 |Couteau & désosser v 12
39 |Couteau & fromage p&te dure faille 21 v 12
40 | Couteau & fromage p&te molle v 12
Couteau & génoise, lame denfelée / manche [ABS) 3 U 6
41 |ivets longueur 30 cm+ 10 %
42 |Couteau & huitre professionnei v 6
Couteau & Pain avec Lame Dentelée Inox 18 cm U 5
43 Ergonomique
Couteau & poisson cuisine 28 cmt 10 % manche en U 3
44 | g|astomere — propyléne lame alvéolée
Couteau abattre, de boucher professionnel 30cm £ 10 U
45 |o 3
Couteau d'office professionnel lame inox 10 cm et 12 U 26
46 | cm de manche noire & 03 rivets
47 | Couteau professionnel cuisine mitre ALU 20cm £10 % v 12
48 |Couteau écdailleur professionnet v 6
Couteau économe ABS, Eplucheur avec lame en inox U ”1
49 | et manche noire
Couteau scie & patisserie professionnel lame inox U 6
50 | manche noire & 03 rivets
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Couteau tranchelard alvéolé lame de 30cm % 10

51 | %manche noire & 04 Rivets 1
Couteau tranchelard lame de 30cm £ 10 %emanche

52 | hoire & 03 Rivets !

53 | Couteaux sommelier 3 pieces 5

54 |Ciseaux cuisine professionnel inox 6

55 |Ciseaux & poisson enINOX25cm==10% 2
Tasse et sous tasse & café en mélamine 08 cl Hotelier

56 | QUALITE SUPERIEURE 105
Tasse + Sous Tasse & Petit D&].23cl en mélamine hotelier

57 | QUALITE SUPERIEURE 105
Verre & Cocktail 24.5 Transparent Tendance Haut de

58 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 12
Verre & ballon 25¢l tendance haut de gamme hételier

59 qualité supérieure 105
Verre & biére « chope & biére » Tendance Haut de

60 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 12
Verre & biére « flite » "verre sonore” Tendance Haut

61 | 4e Gamme Hatelier QUALITE SUPERIEURE 12
Verre & cocktail 21 ¢l Tendance Haut de Gamme

62 | yatelier QUALITE SUPERIEURE 12
Verre & cognac 25 ¢l "verre sonore” Tendance Haut

63 | 4e Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 12
Verre & dégustation "verre sonore” Tendance Haut de

64 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 35
Verre a eau FB "verre sonore” Tendance Haut de

65 105

Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE
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&6 Verre & eau gobelet cristallin 25 ¢l v 12
Verre & irish coffee 23 ¢l Tendance Haut de Gamme U
87 |\iatelier QUALITE SUPERIEURE 2
Verre & pied cristallin tulipe 16cl, 19 cl, 25 clverre
sonore” Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE U 12
68 | SUPERIEURE
Verre & Thé Cristal Transparent Tendance Haut de U
69 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 17
Verre [slande 30c| Tendance Haut de Gamme Hotelier U
70 | QUALITE SUPERIEURE | 70
Verre long drink 30 ¢l Tendance Haut de Gamme U 1
71 | Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Verre Martigue 32¢l Tendance Haut de Gamme U 12
72 | Hatelier QUALITE SUPERIEURE
Verre Normandie N°2 -24cl ; 16 cl Tendance Haut de U
73 | Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE 70
Verre/FIGte & Champagne "Normandie” 18¢l "verre
sonore” Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE U 12
74 | SUPERIEURE
Bol a céréale en plastique incassable alimentaire- 15 U &0
75 lem+10%
Bol & consommer 12cm/ 38 ¢l en porcelaine blanche |
76 105
10%
77 |Sous bol & soupe en Porcelaine Blanche v 70
1 SET Café/ Thé Hotel : plateau contenant BOUILLOIRE, |
78 102 tasses ¢
Cendrier en porcelaine TENDANCE Hotelier QUALITE U
79 | SUPERIEURE 16
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80 |Carafe & décanter évasée en verre u 24
81 |Carafe & eaqu base carrée en verre v 24
82 |Carafe djussans couvercle 1L+10% v 24
83 |Carafe &jus avec couvercle 1L £10% v 24
84 |Pot & café 0.5L avec couvercle en inox v 8
85 |Pot dlait 0.5L avec couvercle en inox v 8
86 |Pot & lait 1 L avec couvercle eninox v 8

Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : U
87 10

1Pax

Théiére marocaine fraditionnelle argentée gravée : U
88 10

b6Pax

Chafing-dich anguldire & 2 bains marie inox couvercle U 3
89 |rabattable & 2 broleurs Dim 0,6/0,35 mm £ 10 %

Chafing-dich angulaire & 3 bains marie inox couvercle | .
90 | rabattable & 2 broleurs Dim 0,6/0,35 mm + 10 %

Chafing-dich rond couvercle rabattable & 1 broleur U 5
T I DimBac045mMm10%

Mini Chafing-dich ovale argenté 1 brileur TENDANCE U 3
92 | atelier QUALITE SUPERIEURE

Mini Chafing-dich rectangulaire argenté 1 brlleur U 3
93 | TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Mini Chafing-dich rond argenté 1 brileur TENDANCE U 3
94 | atelier QUALITE SUPERIEURE

Couscoussier Inox avec Couvercle, Hauteur 20 cm 4 U 3
95 |litres 400 ¢l £10%
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96 |Soupiére 320 cl en Porcelaine blanche v 16
97 !Soupiére en inox avec couvercle @24cm*10% v 16
98 |Bahutinox 1,71 sans couvercle v 6
9% | Bain-marie inox 1,31 sans couvercle v 9
100 |Série des casseroles en cuivre série 1.2L;:25L £ 10% v 3
Série de casserole 18-24-28 en inox avec fond renforcé U
101 6
18/10
Série de sauteuses inox 22-28-30 avec fond renforcé U
102 6
18/10
103 |Poéle & frire alu antfi-adhérente 20cm £ 10% v 6
Série Poéles & frire 16le blanche, Série: 18cm , 22 ¢cm, U 3
104 154 cm, 40em ,50cm 10 %
105 |Poéle & Paella 24cm u 6
106 |Poéle anti-adhérente G crépe @ 250mm£10% v 6
107 | Podle anti-adhérente & omelette @ 220 mm + 10 % v 6
Série Poéle Choc Access Anti-Adhésive :Série 20cm, U 1
108 |54 cm, 28crn,36cm ,40cm = 10 % (Revétement PTFE)
109 |Foéle de flambage ronde en cuivie @ 240mm=10% v 3
Poéle de flambage ovale en cuivre-inox 32/23 cm £ U
110 2
10%
Poéle ovale & poisson en inox anfi-adhérent diam U ¢
M 3gem: 10 %
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112 | Braisiére en inox g24cm + 10 % fond renforcé v 3

Bassines demi sphérique de cuisine rond inox série; 11 ; U 6
M3 3161 £10%

bassines demi sphérique de cuisine en polypropyléne u 6
114 | piane série : 1.61;2.81:4.51:6.51,101
115 | Bassines calotte de cuising inoxsérie: 11; 3l 6l £10% v 6

Faitout inox Diamétre 20 Cm et 40 Cm fond renforcé U .
116 | AVEC COUVERCLE 18/10
117 |Légumiére ronde eninox Diam 28+ 10% v 12
118 | Légumiére ovale eninox dimension 40x26+ 10 % v 12

Louche & sauce en inox longueur de 27cm +10% U g
119 | professionnel
120 |Louche de service eninox Ep:2.5 mm=z 10% v 10
121 |Louche inox série : 0,051,0,131, 0,251, 112 10 % v 6

Bac gastronome GN 1/1 -100MM POLYC AVEC U 6
122 | COUVERCLE

Bac gastronome GN 1/1 -150MM POLYC AVEC U 6
123 | cOUVERCLE

Bac gasironome GN 1/1 -200MM POLYC AVEC U 3
124 ) cOUVERCLE

Bac gastronome GN 1/1 -65MM POLYC AVEC U 12
125 | COUVERCLE

Bac gastronome GN 1/2-150MM POLYC AVEC U 6
126 | cOUVERCLE
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Bac gasironome GN 1/2 -65MM POLYC AVEC U
127 | COUVERCLE _ 12
128 | Bac gastronome GN 1/3 100MM AVEC COUVERCLE | 6
129 |Bac gasironome GN 1/3 150MM AVEC COUVERCLE v 6
Bac gastronome GN 1/4-100MM POLYC AVEC U
130 | COUVERCLE °
Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC AVEC U
131 | cOUVERCLE °
Bac gastronome GN 1/4 -65MM POLYC AVEC U
132 | COUVERCLE 1
Bac gasironome GN 1/6 -100MM POLYC AVEC U
133 | COUVERCLE °
Bac gastronome GN 1/6 -150MM POLYC AVEC U
134 | COUVERCLE °
Bac gastronome GN 1/6 -200MM POLYC AVEC U 3
135 | COUVERCLE
Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC AVEC U
136 | COUVERCLE °
] Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC AVEC U 1
37 | COUVERCLE
Bac gastronome inox GN 1/1 - 100MM INOX 14L AVEC U 6
138 | COUVERCLE
Bac gastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX 28L AVEC U
137 | COUVERCLE )
Bac gastronome inox GN 1/1 -150MM INOX 21 L AVEC U 6
140 | COUVERCLE
Bac gastronome inox GN 1/1 -65 MM INOX 9L AVEC U 18
141 | COUVERCLE
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Rac gastronome inox GN 1/2 -150 MM INOX 2,51 AVEC U

142 | COUVERCLE ®
RBac gastronome inox GN 1/2 -65 MM INOX 4L AVEC U

143 | COUVERCLE 12
Bac gastronome inox GN 1/2. 100 MM INOX AVEC U

144 | cOUVERCLE °
Bac gastronome inox GN 1/3. 100 MM INOX AVEC U

145 | COUVERCLE ®
Bac gastronome inox GN 1/3. 150 MM INOX AVEC U

146 | COUVERCLE o
Bac gastronome inox GN 1/4 - 100MM INOX AVEC U

147 | COUVERCLE 6
Bac gastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX 4L AVEC U

148 | COUVERCLE ®
Rac gastronome inox GN 1/4 -65MM INOX1,8L AVEC U

149 | COUVERCLE 12
Bac gastronome inox GN 1/6 - 150MM INOX 2,4L AVEC U

150 | COUVERCLE °
Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM INOX 1,6 AVEC u

151 | COUVERCLE 6
Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4 AVEC U

152 | cOUVERCLE >

153 | Boite 50 cartouche chantilly v 3

154 |Siphon & creme en inox 0.5 L v 3

155 | Boite stockage poly carre 11,31+ 10 % avec couvercle v 3

154 | Boite stockage poly carre 3,81 £ 10 % avec couvercle v 3
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157 |Boite stockage poly carre 571410 % o<mn‘.ooc<m8_m v 3
Planche & Découper Blanche en Polyéthyléne 53 x U 12
158 |37 5 xEp:2cm
Planche & Découper Bleue en Polyéthyléne 53 x 32.5 U
159 . 6
XEp:2cm
Planche & Découper Jaune en Polyéthylene 53 x 32.5 U .
160 XEp:2cm o
Planche & Découper Marron en Polyéthyléne 53 x 32.5 U .
161 XEp:2cm
Planche & Découper Rouge en Polyéthylene 53 x 32.5 U
162 | e 6
p2cm
Planche & Découper Verte en Polyéthyléne 53 x 32.5 U
143 . 12
xEp:2cm
164 | Aiguille & Brider en Inox v 6
165 | Aiguille & larder v 6
164 | Aiguiseur affuteur couteau électrique v 2
167 | Aplatisseur Inox U 6
168 | Arcignée acier inoxydable DIAM 12mm v 10
Araignées & frite eninox étamée @ 13cm ; @22 cm U
169 4
10 %
170 | Armoire stérile 10 couteaux v 1
171 | Plagques & four en tdle noire professionnel 60 x40 v 9
Plague & four allu perforé professionnel GN1/1 ep:1.5 U
172 | vm 5
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Plaque & tuile professionnel perforé en inox 35 x32cm + U
173 3
10%
174 |Plague perforée tole a pizza @30cm = 10 % v 6
175 |Série de 3 plagues & rotir inox 40-50% 10 % v 3
176 | série Chinois con inox foile, 20CM ; 25CM £ 10 % v 3
177 | série 4 chinois 18-20-22-26 en inox 18/10 v 3
178 | Attendrisseur de viande allu v 2
179 |Bamre alimentée 56cm en inox et polypropyléne v 2
180 | Batte cotelette en inox v 2
181 | Bec rouge pour bouteille verseuse v 10
182 | Beurrier 06 cm/4cl £ 10 % en porcelaine bianche u 24
183 | Biberon & décorer 140m v 6
Brosse - pour gril-avec Manche en Bois/fil en acier U 3
184 | |6itonné
185 |Brosse Patissier & Dorer en Soie (315mm} £10% v 2
Cadre & opéra inox [570X370X45) mm + 10 % avec
barres de séparation, 2 sur la largeur et 1 surla U 6
186 jongueur
187 | Caisse & génoise en inox (410X610X50) MM + 10 % v 6
188 | Cadisse confenance 32 blanche £ 10 % Y 2
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189 | Caisse contenance 37l verte £ 10 % v 2
190 | Canneleur zesteur PP v 3

Carré pour patisserie inox 18/10 en série : 10x 10x4 U is
191 | cm,14x 14x4 cm,20x 20x4 cm 10 %
192 | Casse homard v 2
193 | Casse noixX v 2

Cercle & enfremets en inox en série: @ 6 CM,& 16 U 15
194 CM,@22CM * 10 % une hauteur de 45 mm minimum

Cercle a Tarte en inox en série: 8 CM,Z20CME10% | 10
195 | Une hauteur de 20 mm minimum

Cercle & vacherin inox en série: @ 7 CM, & 10

CM,@16CM,Z20CM = 10 % une hauteur de 60 mm U 10
196 minimum
197 | Cercle Rond enfremeis 20cm+10% v 10
198 | Chalumeaux & Caraméliser: 40 miH:16cm = 10 % v 3

Chevalet de table symbole en inox « réservée » Dim U s
199 | 1ox5%5 £ 10 %

Chevalet de table symbole en inox « non-fumeur» U 5
200 | pim 10X5X5+ 10 %

Cloche bombée pour assiette eninoxDiam 28cm %10 |y a
201 | % inox 18/10

Cloche plate pour assiette en inox avec trou central U 16
202 | pigm 26 cm £ 10 % inox 18/10

Céne en inox pour croquembouche @ 275 mm et U 5

203

hauteur de 450 mm £ 10 %

f_\
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204 | Coguetier en inox Diam 45 mm 18/10 v 35
205 | Coguilleur a Beurre PP v 5

Corbeille & pain forme ronde @ 200mm minimum en U
206 |inox 10
207 | Corbeille présentation bambou basket v 3
208 |Corne 134x24 mm en PP v 5

Coupe & dessert avec pied en verre tendance hotelier U -0
209 | qualité supérieure .

Coupe & glace en inox DIAM 2,5 CM tendance U
210 | nanp o .. 70

hételier qualité supérieure
211 | Coupe CEufs en Tranches Fils Inox v 3
212 |Coupe pate en Inox 18/10 15X9cm v 6
213 |Coupe pate/Ronde , rigide Exoglass stérilisable v 6
214 | Coupelle porcelaine blanche diameétre 8 cm £ 10% v 48
215 | Couperet 600gr bonne cuising v 2
214 |Crémiers eninox: 15cl £ 10% v 5
217 { Cuvette carre en polyéthyléne alimentaire 32x32 v 4
218 | Dariole inox @ de 55 mm minimum 10 ¢l £ 10 % v 20
219 | Dénoyauteur d'clive alu v 3
220 | Distributeur papier alu / fiim inox 45 cm £ 5 % longueur v 3
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Dovuilles saint-honoré série: diamétre 10 mm, diameétre U
221 : 2

14 mm
222 | Douilles en polycarbonate 24 Pieces v 4
223 | Ecumoires en Inox 18/10, @13 cm, @18 cm £ 10 % v 9

Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 2z longueur U 6
224 | 395 cm flargeur 265 cm £ 10%

Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/1 U 6
225 longueur 530cm/ largeur 325 cm = 10%

Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/3 U 6
226 longueur 265cm/ largeur 102 cm £ 10 %e

Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 pieces U 5
227 | minimum forme coeur

Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 pieces U 5
228 | minimum forme carrée

Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 pieces U 5
229 | minimum forme ovale

Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 pieces U A
230 | minimum forme ronde
231 | Entonnoir 13cm avec filtre extraciible F 18 JTS£10% v 2

Entonnoir longueur 42 mm largeur départ 32 mm U 5
232 largeur arrivé 5mm = 10 %
233 | Eprouvette pour pése-sirop v 2
234 | Esse tournanie D12 pour barre de 15 longueur 285mm v 9
235 |Essoreuse a salade 101+ 10 % v 3
234 |Fer & gigot eninox 18/10 manche en come U 2
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237 | Flacon verseur en polyéthyiéne 35 cm+ 10 % v 10
238 | Fouet en Inox 25 cm WPS-10P* £ 10 % v 6
239 | Fouet en Inox 35 cm WPS-14P** £ 10 % v 6
Fusil aiguiseur rond: série / bleu/ jaune /noir 30 CM £ U
240 6
10 %
Gant pour Four Résistant en Silicone & une T° jusqu'a U ¢
241 1930 L43cm
242 | Godet & couverts polyéthyléne v 10
Grand Plateau de service classique de thé marocain U 5
243 argenté rectangulaire 40x20cm£10%
244 | Grattoir & manche 250 mm lame 100mm + 10 % v 6
245 | Grattoir Poisson L19cm +10% v 3
244 | Grille patisserie inox 400X400 mm + 3 traverses v 18
247 | Huilier vinaigrier en verre longueur 18cm =10 % v 16
248 | Jeu de 12 ébauchoirs & pate & sucre v 1
Lyre Génoise en Acier chromé (Shauteurs de U 5
249 coupe2aé cmjlddcm = 10 %
Mbakhara en argenterie grand modéle {1er choix) U 5
250 qualité supérieure
251 | Mesure graduée sur pied inox 1l v 6
2592 | Mesure & cockiail double 4-5/2.5-2 clenlnox+ 10 % v 4
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253 |Millasson @22 cm = 10 % v 4
254 | Mini entonnoir & piston en Inox 0,8 Lts £10% v 2
255 | Moule & brioche eninox @ de 18Cm £10% v 8
256 |Moule & brioche eninox @de 10Cm:10% v 8
25 Moule & cake droit eninox 250x130 h:80 mm minimum U 1s
7 | avec couvercle

Moule & cake évasé eninox 250x80x80 mm minimum U 8
258 | gvec couvercle

Moule & cake ouvrant en inox 250x120h:8,5 mm = 10 U
259 | o 8

Moule & cannelé bordelais en siicone de 8 cannelés U 2
260 | jqille d'environ 5.5x 5 cm

Moule & charlotte emboutie fond uni en cluminium U
261 |sans couvercle @ de 16cm=10% 8

Moule & chariotte en inox capacité 1.51 Q_QBQ,@ 19 u
262 | cm hauteur 9 cm % 10 % 8

Moule & madeleine en silicone rectangle piague de U 6
263 | 175x300cm minimum

Moule & manguer fer blanc rond uni & Qo 180 mm, U 6
264 | yaquteur 4cm = 10 %

Moule & petit ddme & cdtés longueur 4 cm, hauteur u 6
265 11em=10%

Moule & petit four cannelé en inox longueur 40 mm * U
266 110 % . 6

Mouie & petit four losange en inox longueur 60 mm * U
267 10% 6

v/8
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Moule & petit four tartelette ronde unie en inox & 40 U 6
268 |y £ 10 %
Moule & savarin en inox/aluminium @ de 220 mm U 6
269 | yauteur 4.5cm 10 %
270 | Moule a steak hache rond 11 cm en inox u 2
Moule demi sphérique inox diamétre 160mm,h:80mm * U
271 10
10 %
272 | Moule demi sphérique inox 200mm,h:100mm £ 10 % v 10
Moule en polycarbonate demi sphére, Dimension U 10
273 | plaque : 27.5x 13,5 xht 25cm = 10 %
Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en
chocolat de 100g pour une épaisseur de 3 mm 6
Dimensions du moule {135x275) mm Hauteur 24 mm. U
274 | nimensions du lapin Hauteur{ 100x89) mm
Moule en polycarbonate rigide & forme de
pouponnette Coeur. Dimensions du moule [ L) :{175x U 10
275 | 275) mm 10 %
Moule en polycarbonate rigide & forme de Tasse
Moyenne. Dimensions du moule (IxI}{ 175x 275} mm % U 10
276
10%
277 | Moule etain kouglopef 14 cm v 4
278 | Moule exopan dariole set é v 4
279 | Moule inox dariole 0,051 £ 10 % v 4
280 | Moule inox dariole conique 0,071 10 % v 4
Moule Pain de Mie Exopan 18 x8.5x7.5cm+10% U 4
281 | qvec couvercle
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Y

¥

282 | Moulin & légumes en inox Diamétre 32cm U 3
283 | Moulin & poivre en bois et acier vernis 22 cm/5 v 9
Moulins & sel et & poivre manuel Duo sel/poivre U 12
284 fransparent Acrylique 18 cm
285 | Moule inox croguembouche v 4
286 |Moutardierenverre 6cl+10% v 24
Chevalets de table numérotés Acier inoxydable de 1 U 1
287 | qu36,Dim7.4x58x4.8cm+10%
288 | Ouvre boites professionnel modeil du table v 2
289 |Panier & vin verseur en osier clair u 2
290 | Paniére & pain en inox 25x18cm ovale £ 10 % v 24
291 | Passe - Sauce Chinois en Inox diam:18 cm U 3
Passoire conique & 2 poignées inox diameétre 30 ef U 3
292 | Gigmétre 45+ 10 %
293 | Passoire Chinois Etamine inox Diam 20cm £ 10 % v 2
294 | Passoire rond toile diamétre 16 cm, diamétre 35 cm v 3
295 | Peigne de Décoration Set de 7 piéces v 4
296 | Palette & chocolat Inox 18X10 cm + 10 % v 6
Pelle & Pizza Téte rectangulaire perforée 33 cm + U .
297 | manche 1,20m
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298 | Pelle & hors d'osuvres 26cm u 3
299 |Pelle & pdtisserie & tarte en inox 24cm v 3
300 | Pelles aluminium longueur de 210 mm ; 310mm+ 10 % u 6

Pelles en bois bout rond longueur : 350/400/450 mm = U
301 1

10%
302 |Pelle Tiangle en Inox & Manche Noir24x8 cm+ 10 % U 5

Petit Plateau de service de thé marocain argenté U 5
303 | /ond 30,5 cm
304 |Pefit seau & glagcons eninox @14cm=10% v 4
305 | Photophore en verre Lot de 4 pieces v 16
306 | Piere & aiguiser gros 459 U 6
307 | Pierre & aiguiser Moyen 460 v 6
308 | Pince & arétes inox U 6
309 |Pince & Décor Pince du chef droite 15 cm u 4
310 | Pince & escargot en inox U 4
311 | Pince & gdfeau en inox U 4
312 | Pince & Homard/noix U 2
313 | Pince & hors d'oguvre en inox 210 mm u 2
314 | Pince buffet en Inox avec Manche L24cm v 8
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315 |Pince p&te eninox Long 100 mm v 8

Pinceau & patisserie soie naturelles manche composite U 6
316 |3cm ; 4cmi4.5cm
317 |Pinceau & paiisserie en silicone 3.5cm u 6
318 |Seau en inox gradué avec socle 12 Its U 3
319 | Plat rond en inox Diam 34 £ 10 % v 10
320 |Plat ovale eninox L 45/29+10% v 10

Plateau de service 3 étages argenté marocaine pour

présentation: 30/23/16cm+ 10 % (1er choix] qualité U 2
321 supérieure

Plateau de service en inox & anse rectangulaire U 6
322 | |ongueur 400x300 mm =10 %
323 | Plateau limonadier inox diamétre 35cm+ 10 % v 6

Plateau Miroir en Verre professionnel 1/1 ,32.5x33¢cm.| 6
824 |y:3cm £ 10%

Plateau Miroir en Verre professionnel 1/2,32,5 x 26,5 U 6
325 | om, H:3cm 210%

Plateau rond antidérapant noire 0,35 cm £ 10 % de U
326 | 12

diameéire

Plateau rectangulaire antidérapant noire U 1
327 polypropyléne 35x27 cm £ 10 %
328 |Poche & douille en perlon, Série : 35¢cm ,50cm = 10 % v 12
329 |Poches & décorer ; Série: 30 cm, 35cm, 40 cm v 12
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.. U

330 |Poire G Jus 3
331 |Poissonniére en Inox 50cm v 3
332 | Pomme noisette ovale cannelée PP v 6
333 |Porte Adition enlnox 11x15.2cm*10% v 3
334 | Porte-menu en similicuir - Format A4 noir U 16
335 | Présentoir & Gateau Carré 31x31 cm:h 16 cm v 4
334 |Présentoir & Gateau Camré 31x31 cm: h .m cm u 4
337 | Présentoir Buffet h: 12cm v 5
338 | Présentoir Buffet h: 8cm Y 5
339 |Racle tout nylon 120X90 mm = 10 % v 3
340 | Racloir & billot professionnelle Long 17cm £ 10 % v 2

Ramasse couverts en polypropyléne 4 caisses U 6
341 | 53x32 5¢h: 10cm = 10 % |
342 |Ramasse miette en Alu 15,5 cm HFS/OS/DS U 6
343 |Ramequin en verre diamétre :8.5cm U 80
344 |Rape 6 faces eninox h{24cm} v 3
345 |Réchaud & alcool en cuivre 1 brlleur U 4

Réchauds & flamber de table & cartouches de gaz: U )
346 | 350x275 mm H:88 mm £ 10 %
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347 |Rectangulaire 30x27cm - quariz v 8
348 |Régle égdlisatrice plastique 55x8cm Y 6
349 |Régle graduée flexible jusqu'a 65 cm v 6
350 |Rince doigts citrons v 16
Rondeau bas avec couvercle en Inox , Série : U 5
351 | 20cm/24em/28cm
352 |Rouleau & Patisserie en Bois @ 48mm 5% v 4
353 |Rouleau & patisserie en polyéthylene @ 48mm+5% v 4
354 | Rouleau multi coupe uni 5 roulettes en inox v 2
355 |Rouleau pic-vite en polyamide 12 cm longueur = 10 % v 6
356 |Roulette & pate de 100 mm en inox £ 10% v 4
Russe en Inox avec queue série :Diam 28 et24 et 22 cm U
357 6
+10%
358 |Saladier en Mélamine 20x20cm +=10% v 70
Saladier en verre transparent 30 cm de lengueur 7 cm U 1s
357 1 de largeur / capacité 750c minimum
Saliére et poivrigére en verre avec couvercle @ 3.5cm=+|
360 15
10%
341 |Sauciére en inox - 25¢l U 16
Saupoudreuse en Inox & Figures Fines: 9.5x7cm hotelier | 1
362

QUALITE SUPERIEURE
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Savarin individuel débouché en fer blanc @70 mm et U 15
363 | yne hauteurde 15mm = 10 %
344 |Scie Boucherie40 cm en Inox- v 3
365 | Seringue pour cuisine 30 mi u 6
Service de the en argenterie artisanal marocain : (3
sucriers petit modéle/moyen modéle/grand modele + 1
2 plateaux & pieds, diamétre :50cm minimum qualité U
366 supérieure
367 |Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE v 30
Set de table rectangulaire en vinyle 35/45.cm, couleur u
368 | o choix 70
3469 |Shaker eninox 75 cl v 2
370 |Souffle Gsucre 36 cm+10% Y 3
371 | Spatule Blanche en Polyglass: 30 cm v 6
372 |Spatules coudée en Inox violet de : 25 cm et 30cm v 6
373 |Spatules en silicone longueur 125 cm et 35cm v 6
Spatule flexible en inox et manche surmoulé PP droite U 5
374 | de 18 cmet 25cm+ 10 %
375 |Spatule inox 10x38cm Y 6
376 |Spatulesinox courbée 10 x 2,6 x 28 cm v 6
377 |Spatule longue coudée manche solide 20cm v 6
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378 |Spatule maryse en caoutchouc de 230 mm+10% v 6
379 ! Sucrier avec couvercle En inox v 16
380 |Support Buffet 55.5x 19 cm v 3
381 |Support Menu & Pince 30 cm v 16
382 | Support rotatif pour décoration Gateau v 2
383 |Support Buffet 39x39 cm APS U 1

Tablier boucher en cotte de maille inox 55x80 cm + 10 U
384 | o 1

i+

385 | Tamis en inox 18/10-diam: 26 cm, maille 0.8 mm u 2

Tamis farine bord plastigue diamétre 30cm, maille U 5
386 | 0. 8mmet 1.8mm+10%

Tapis & décor relief Arabesque en silicone alimentaire U 4
387 | 530x370 mm £ 10 %

Tapis & décor relief Coffee en silicone alimentaire 560 U 4
388 | 4390 mm + 10 %

Tapis en silicone de cuisson anfi-adhérenfe 52X32cm * U 6
387 |10 % (230°C)

Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente 60x40cm*| 6
390 110 % (230 °C)
391 |Tarteletie en fer blanc ronde cannelée @80 mm+35% v 15
392 | Terine rectangulaire avec presse tere cerise 28 cm v 1
393 | Thermométre Infrarouge {-50 °C& +500 °C) visée laser v 2
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Thermomeétre sonde , sonde en acier inoxydable de - U
394 130°C 3 120°C £ 10%

Thermos en inox Double Paroi avec Couvercle Noir U
395 1151 °

394 | Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1 L 8

Tourtiere cannelée fond amovible en fer blanc & de U
397 1200 mm =10 %

398 | Turbotiére en Aluminium 50X40cm 2

Vase en verre de type académie hauteur 250 mm
Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE U 12
399 | SUPERIEURE

400 | Vide Pomme PP:15 mm PM 6

401 | Zesteur verticale 6

Important : Vu que les prestations objet du présent appel d’offres sont destinées uniquement a la formation professionnelle, il y a lieu de
proposer des prix préférentiels a ce sujet.

o1 K BV U TUUR |- SO

Signature et cachet du concurrent

1.
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