ROYAUME DU MAROC
Maitre d’ouvrage ;: LA SOCIETE FONCIERE CMC S.A.
Maitre d’ouvrage délégué : OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

AVIS D'APPEL D'OFFRES OUVERT N° 75/2022

Le 07 Juin 2022 3 12 Heures, Il sera procédé, dans les bureaux de I’office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion du Travail, sis Intersection de la Route BO n°® 50 et la R.N.11 (Route
Nouaceur Sidi Maérouf) - Casablanca & |’ouverture des plis relatifs a 1’appel d’offres sur offres de prix,
pour le compte de I’office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail en
maitrise d’ouvrage déléguée, ayant pour objet I’ Acquisition , ’installation et la mise en service des
équipements de la cuisine destinés aux internats des CMCs TANGER, BENIMELLAL,
MARRAKECH, FES, RABAT, et ERRACHIDIA de I'OFPPT, répartie en lots suivants:

Lot N°01 : Matériel de cuisson, fours et petit matériel de cuisine
Lot N°02 : Equipements frigorifiques

Lot N°03 : Petits matériels de cuisine

Lot N°04 ;: Matériel de rangement, de distribution et de self service
Lot N°05 : Matériel de laverie et matériel de buanderie

Lot N°06 : Petits outillages de cuisine

Le dossier d'appel d'offres peut &tre retiré au service des marchés 4 la Direction de 1’ Approvisionnement
et la Logistique, sis Intersection de la Route BO n°® 50 et la R.N.11 (Route Nouaceur Sidi Madrouf)
Casablanca, il peut é&tre ¢galement téléchargé & partir du portail des marchés de [I'Etat
www.marchéspublics.gov.ma, Et a partir du site de I’office de la Formation Professionnelle et de la
Promotion du Travail : www.ofppt.ma.

Les cautionnements provisoires sont fixés & la somme de :

Lot n° 1 : Quarante-quatre mille Dirhams (44 000.00 DH)

Lot n® 2 : Vingt et un mille cinq cents Dirhams (21 500.00 DH)

Lot n° 3 ;: Dix-sept mille cinq cents Dirhams (17 500,00 DH)

Lot n® 4 : Cinquante-sept mille Dirhams (57 000.00 DH)

Lot n° 5 : Vingt-huit mille Dirhams (28 000.00 DH)

Lot n° 6 : Quarante-quatre mille cinq cents Dirhams (44 500.00 DH)

L’estimation des coiits des prestations établies par le Maitre d’ouvrage est fixée 4 la somme de

e Lot n°1 : Deux millions neuf cent trente-neuf mille sept cents Dirhams (2 939 700,00 DH) en
TTC.

e Lot n°2: Un million quatre cent deux mille deux cents Dirhams (1 402 200,00 DH) en TTC.

e Lot n° 3 : Un million cent cinquante-huit mille six cent soixante Dirhams (1 158 660,00 DH) en
TTC.

e Lot n® 4 ; Trois millions huit cent un mille neuf cent trente Dirhams (3 801 930,00 DH) en TTC.

e Lot n° 5: Un million huit cent soixante-seize mille neuf cent quatre-vingts Dirhams (1 876
980,00 DH) en TTC.

e Lot n° 6 : Deux millions neuf cent soixante-trois mille huit cent huit Dirhams (2 963 808,00 DH)
en TTC.

Le contenu, la présentation ainsi que le dépdt des dossiers des concurrents doivent éire conformes aux
dispositions des articles 27, 29 et 31 du Reglement des Marchés de I’OFPPT

Les concutrents peuvent :
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soit envoyer, par courrier recommandé avec accusé de réception, au bureau précité ;

soit déposer contre récépisse leurs plis dans le bureau du service des marchés rattaché & la Direction

de I’ Approvisionnement et la Logistique, sis Intersection de la Route BO n° 50 et la R.N.11 (Route

Nouaceur Sidi Madrouf) - Casablanca ;

% soit les remettre au président de la commission d'appel d'offres au début de la séance et avant
I'ouverture des plis.

%+ Soit transmis par voie électronique conformément aux dispositions de I’arrété du ministére de

I’économie et des finances n°20-14 du 8 kaada 1435 (4 septembre 2014) relatif a la

dématérialisation des procédures de passation des marchés publics.

e

*

Les piéces justificatives & fournir sont celles prévues par l'article n°6 du réglement de consultation
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ROYAUME DU MAROC

MAITRE D'OUVRAGE
SOCIETE FONCIERE CMC S.A,

MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

Dossier d'Appel d’offres

Quvert sur offres de prix
N° 95 /2022

Objet de I'Appel d'offres :

Acquisition, installation et mise en service des équipements de la cuisine destinée aux
internats des CMCs TANGER, BENIMELLAL, MARRAKECH, FES, RABAT et ERRACHIDIA de
{'OFPPT, répartie en lot suivants :

Lot N° 1 ;: Matérlel de cuisson, Fours et Petlt matériel de cuisine

Lot N° 2 : Equipements frigorifiques

Lot N° 3 : Petits matériels de cuisine

Lot N° 4 : Matériel de rangement, de distribution et de self- service
Lot N° 5 ; Matérlel de laverle et Matériel de buanderie

Lot N° & : Petits Outillages de cvisine
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ARTICLE 12
ARTICLE 13
ARTICLE 14
ARTICLE 15
ARTICLE 16
ARTICLE 17
ARTICLE 18
ARTICLE 19
ARTICLE 20
ARTICLE 21
ARTICLE 22

SOMMAIRE

OBJET DU REGLEMENT DE LA CONSULTATION.
MAITRE D’OUVRAGE
MAITRE D’OUVRAGE DELEGUE

DEFINITIONS

CONDITIONS REQUISES DES CONCURRENTS.

JUSTIFICATION DES CAPACITES ET DES QUALITES DES
CONCURRENTS.

DOCUMENTS A FOURNIR PAR LES ORGANISMES PUBLICS.

INFORMATION DE t: NCUKRENT & ,=

4
MODIFICATION D 'S\L. OSS}ZER o) ApPEL D’OFFRES.
REPARTITION EN LOT. ™% orr 52 o

PRESENTATION DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.

RETRAIT DU DOSSIER D’APPEL D’OFFRES.
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REGLEMENT DE LA CONSULTATION
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ARTICLE N°1 : OBJET DU REGLEMENT DE LA CONSULTATION.

Le présent réglement de consultation concerne I'appel d'offres ouvert sur offres de prix ayant
pour objet : Acquisition, installation et mise en service des équipements de la cuisine destinée aux internats
des CMCs TANGER, BENIMELLAL, MARRAKECH, FES, RABAT et ERRACHIDIA de ’OFPPT :

Lot N° 1 : Matérlel de cuisson, Fours et Petit matériel de cuisine

Lot N° 2 : Equipements frigorifiques

Lot N° 3 : Petits matérlels de cuisine

Lot N° 4 : Matérle! de rangement, de distribution et de self- service
Lot N° 5 ;: Matériel de laverie et Matérlel de buanderle

Lot N° & : Petlts Outillages de cuisine

vV Y VVVY

Il est établi en vertu des dispositions de |'article n°18, du réglement des marches, approuve le 18
Chadbane 1435 {16 Juin 2014), relatif aux marchés publics de I'Office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion du Travail (OFPPT).

Les prescriptions du présent réglement ne peuvent en aucune maniere deroger ou modifier les
conditions et les formes prévues par le réglement des marchés de {'OFPPT. Toute disposition
contraire au réglement des marchés de I'OFPPT est nulle et non avenue. Seules sont valables les
précisions et prescriptions complémentaires conformes aux dispositions de I'arficle n°18 et des
autres artictes du réglement des marchés de |I'OFPPT.

ARTICLE N°2 : MAITRE D'OUVRAGE

Le maitre d'ouvrage du marché qui sera passé suite au présent appel d'offres est . la Société
Fonciére CMC S.A.

ARTICLE N°3 : MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

Le maitre d'ouvrage délégué est I'Office de la Formation Professionnelfle et de la Promotion du
Travail (OFPPT).

QOutre le lancement et le jugement de la procédure des Appels d'offres, la mission de |a

maitrise d’ouvrage déléguée est portée sur:

o Le suivi d'exécution du marché ;

k]
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e Les démarches, éventuelles, nécessaires d I’obtention de I'exonération des droits de
douanes ;

e La coordination nécessaire pour La préparation des conditions de livraison, d'installation
et de réception des équipements ;

e Lasignature des bons de dépdt et des livraisons conformément aux dispositions prévues
par ce marché ;
La réception provisoire du marché ;

e Laréception définitive du marché ;

» Laliquidation et le pdiement des dossiers de facturation.

L'OFPPT représente la Société Fonciére CMC S.A. a|'égard du titulaire de ce marché dans

I'exercice des attributions qui lui sont confiés jusqu'd ce que la Sociéié Fonciere des CMC ait
constaté I'achévement de sa mission.

ARTICLE N°4 : DEFINITIONS. e

; :
X oY)

1- Attributaire : concumrent dont l'offre a été retenug & riotification. de I'approbation du
NI P

ayant |
marché ; !

§ L e,

e oo
S

2. Autorité compétente : I'ordonnateur ou la personnadéléguée (sous-ordonnateur) par lui pour
1S0US-0 P P

approuver le marché ; 7,

N

O R
F'R(_\fi——_:/,

3- Concurrent ; toute personne physique ou morale qui propose une offre en vue de la
conclusion d'un marché ;

4- Groupement : deux ou plusieurs concurrents qui souscrivent un engagement unique dans les
conditions prévues & l'article 140 du réglement des marchés publics de I'OFPPT ;

5- Titulaire : attributaire auguel 'approbation du marché a été nofifiée,
ARTICLE N°5 : CONDITIONS REQUISES DES CONCURRENTS.

Conformément aux dispositions de |'article n°24 du Réglement des Marchés de I'OFPPT :

Peuvent valablement participer et étre atiributaire(s) de(s} marché(s) afférent(s) au présent
appel d'offres, les personnes physiques ou morales, qui

a) Justifient des capacités juridiques, techniques et financieres requises ;

b) Sont en situation fiscale réguliére, pour avoir souscrit leurs déclarations et réglé les sommes
exigibles dOment définitives ou, & défaut de réglement, constitué des garanties jugees
suffisantes par le comptable chargé du recouvrement, et ce conformément & la
|égislation en vigueur en matiere de recouvrement ;
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c) Sont offiliées & la Caisse Nafionale de Sécurité Sociale ou & un régime particulier de
prévoyance sociale, et souscrivent de maniére réguliére leurs declarations de salaires et
sont en situation réguliére auprés de ces organismes.

Ne sont pas admises & participer aux appels d'offres :
e Les personnes en liquidation judiciaire ;

e Les personnes en redressement judiciaire, sauf autorisation spéciale délivrée par
I'autorité judiciaire compétente ;

e Les personnes ayant fait 'objet d'une exclusion 'remporowe ou définitive prononcee
dans les conditions fixées par 'arficle n°142 du Reglement des Marchés de I'OFPPT.

e Les personnes qui représentent plus d'un concurrent dans une méme procédure de
passation de marchés.

ARTICLE N°4 : JUSTIFICATION DES CAPACITES ET DES QUALITES DES CONCURRENTS.

Chague concurrent est tenu de présenter un dossier administratif ef un dossier tfechnique.
Chaque dossier peut &étre accompagné d'un état des pieces qui le constituent.

A~ Le dossier administratif comprend :
1. Pour chague concurrent, au moment de la presen’ra’rlon des offres
a) Une déclaration sur 'honneur, en un exemplclre u\nique établie conformément au

Iy

modé&le joint en annexe. fo ;" @r @,7_ %]

b} Loriginal du réceépisse du cou’rlonne eng f)rpvtsow I'attestation de la caution
personnelle et solidaire en tenant: I|e le (fgs eche n’r En cas de groupement, le
cautionnement provisoire doit étre q,onsil’rue confo ément aux dispositions du § C
de I'article n°140 du Réglement des Mgrc}”fesudel QFP

k“-‘w. a F‘RU|¥5

N.B: 1- Les cautions personnelles et solidaires dowen’r &fre choisies parmi les éiablissements
agrées & cet effet par le ministre chargé des finances Marocain (pour les candidats éfrangers,
ces cautions personnelles et solidaires doivent étre avalisé par une banque marocaine).

2- Les piéces a et b ne doivent exprimer aucune restriction ou réserve sous peine d'étre
rejetées par la commission d'appel d'offres.

Pour les groupements, it y a lieu de produire :
+ Une copie légalisée de la convention constitutive du groupement prévue a I'article n°140
du R&glement des Marchés de I'OFPPT.

+ Une note indiquant notamment l'objet de la convention, la nature du groupement, le
mandataire, la durée de la convention, la répartition des prestations, le cas échéant.

2. Pour le concurrent auquel il est envisagé d'attribuer le marché, dans les conditions fixées G
I'article 40 du Réglement des Marchés de I'OFPPT :

6
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a} la ou les piéces justifiant les pouvoirs conférés & la personne agissant au nom du
concurrent et ce conformément & P'alinéa a) du paragraphe 2 de |'ardicle n°25 du
Reglement des Marchés de I'OFPPT ;

b} une attestation ou sa copie certifiée conforme al'originale délivrée depuis moins d'un
an par I'Administration compétente du lieu d'imposition cerlifiant que le concurrent est
en situation fiscale réguliére ou & défaut de paiement gu'l a constitué les garanties
prévues & l'article 4 ci-dessus. Cette attestation doit mentionner I'activité au titre de
laguelle le concurrent est imposé ;

c) une attestation ou sa copie cerfifiée conforme & I'originale délivriée depuis moins d'un
an par la Caisse nationale de sécurité sociale certifiant gque le concurrent est en
situation réguliére envers cet organisme conformément aux dispositions prévues & cet
effet & 'article 4 ci-dessus ou de la décision du ministre chargé de I'emploi ou sa copie
ceriifié¢e conforme & I'originale, prévue par le daohir portant loi n® 1-72-184 du 15
joumada Il 1392 (27 juillet 1972) relatif au régime de sécurité sociale assorfie de
I'attestation de |'organisme de prévoyance sociale auquel le concurrent est offilié et
certifiant qu'il est en situation réguliére vis-a-vis dudit organisme ;

* La date de production des piéces prévues aux b) et. c) ci—dessus sert de base pour
i'appréciation de leur validité. T -,-_.‘_.\

d) Le ceriificat dimmatricuiation au registre dé Gommerce p Ul’ Ies personnes assujetties
&4 l'obligation d'immatriculation conformeme & Ict Ieglslc’ﬂ@n én vigueur ;

Pour, les concurrents _non installés aqu Maroc ;" eqqulénfr o s dﬂes‘rohons visées Qaux
paragraphes b, c et d ci-dessus, déliviées par les adm istrafions’ ep Ies organismes compétents
de leurs pays d'origine ou de provenance pour les concurre,nirs nbn,\ip tallés au Maroc.

A défaut de la délivrance de tels documents por Ies 'ddinisirations ou les organismes
compétents de leur pays d'origine ou de provenance, lesdites attestations peuvent étre
remplacées par une attestation délivrée par une autorité judiciaire ou administrative du pays
d'origine ou de provenance certifiant que ces documents ne sont pas produits ou par une
déclaration sur I'honneur doment cerlifiée par les autorités compétentes du pays d'origine
attestant I'impossibilité de produire I'ensemble ou une partie des documents préciteés.

B - Le dossier technique comprend :

1. Une note indiquant les moyens humains et techniques du concurrent et mentionnant
éventuellement, le lieu, la date, la nature et 'importance des prestations a 'exécution
desquelles le concurrent a participé et la qualité de sa participation.

2. Les attestations ou leurs copies certifiées conformes @ I'originale déliviées par les maitres
d’ouvrage publics ou privés ou par les hommes de l'art sous la direction desquels le
concurrent a exécuté des prestations de mémes familles. Chaque attestation précise
notamment la nature des prestations, leur montant et I'année de rédlisation ainsi que le nom
etla qudlité du signataire et son appréciation, selon le modéle joint au présent reglement.

ARTICLE N°7 : DOCUMENTS A FOURNIR PAR LES ETABLISSEMENTS PUBLICS.

%
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Lorsque le concurrent est un établissement public, 1| doit fournir

1. Au moment de la présentation de I'offre, outre le dossier technique et en plus des pieces
prévues & l'alinéa 1) du I-A de I'article 5 ci-dessus, une copie du texte I'habilifant G exécuter les

prestations objet du marche ;
2. S'il est retenu pour &tre attributaire du marché :

a) une attestation ou sa copie certifiée conforme & I'original délivrée depuis moins d'un an par
I'Administration compétente du lieu d'imposition cerfifiant qu il est en situation fiscale réguliere
ou & défaut de po;emen’r gu'l a constitué les garanties prevues a l'article 4 ci-dessus. Cette
attestation, qui n'est exigée que pour les orgonrsmes,‘SQUms au reglme de la fiscalité, doit
mentionner I'activité au titre de laguelle le concurre e‘s{’r |mpose ‘

b} une attestation ou sa copie certifiée conforme & Dr'grngﬂe dehvre dept.us moins d'un an par
la Caisse nationale de sécurité sociale cerfifiont fd le c’cbnf:u;ren est en situation reguliere
envers cet organisme conformément aux dispositi re\fqessg éga’r/effe’r a l'article 4 ci-dessus
ou de la décision du ministre chargé de I'emploi copfe cerfifiée conforme at' onglnole
prévue parle dahir portant loi n® 1-72-184 du 15 jou 1392 (27 JUI”eT 1972} relatif au régime
de sécurité sociale assortie de |'attestation de |'orgamiime de: prevoyonce sociale auguel le
concurrent est offilié et certifiant qu'il est en situation régulidrervis-a-vis dudit organisme.

La date de production des piéces prévues aux a) et b) ci-dessus sert de base pour|'appréciation
de leur validité.

ARTICLE N°8 : CONTENU DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.

Les dossiers présentés parles concurrents doivent comporter :

7.1 - Les dossiers administralifs et techniques. prévus & I'article 5 ci-dessus.

7.2 - Une offre technigue :
L'offre technique du concurrent doit comprendre les €léments suivants :

Les « spécifications techniques des fournitures » renseignés conformément au canevas prévu a
I'annexe : Lot N°1, Lot N°2, Lot N°3, Lot N°4, Lot N°5 et Lot N° 6, du cahier des prescriptions spéciales
et ce, en faisant ressortir I'annexe caractéristiques des fournitures proposées par le concurent,
leurs marques et leurs références.
Cette annexe est signée par le concument et étayée par les catalogues et/ou
Documents relatifs aux « spécifications techniques des eéquipements et/ou fournitures »
afférents aux équipements et /ou foumnitures proposees.
Ces catalogues et/ou documents relatifs aux « spécifications techniques des equipements
et/ou fournitures » doivent éfre cachetés sur toutes les pages et portant le numéro de
'appel d'offres et |'item correspondant.
Il est & noter que :

8
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e Pourle cas d'un groupement, les documents relatifs & l'offre technique sont & signer par
'ensemble des membres du groupement, soit seulement par le mandataire si celui-ci justifie
des habilitations sous forme de procurations légalisées pour représenter les membres du
groupement lors de la procédure de passation du marché.

¢ Pourles pidces de |'offre technigue de |a solufion variante, les mémes pieces sont exigées et
ce, pour les fournitures proposées au titre de la solution variante,

7.3 - Une offre financiére qui comprend :

a) l'acte d'engagement par lequel le concurrent s'engage 4 reollser les pres’rc’nons objet du.
marché conformément aux conditions prévues aux cohiekrsxdes - es et moyennant un prix
qu'il propose. Il est établi en un seul exemplaire corff‘drrnem'eﬂi db Xodéle joint au présent
reglement. / ¢ ,wd G, '

L

), ”ff.“
Cet acte d’engagement diment rempli, et compd)r’ro Tlesrelegvé c)h enfl’re bancaire (RIB), est
signé par le concurrent ou son représentant hoblLl’re, sans ‘qu' Un men)e représentant puisse
représenter plus d'un concurrent & la fois pour le meme crche / /
Lorsque I'acte d'engagement est souscrit parun groupemen’r‘?el qu |l es’r défini & 'article 140 du
Réglement des Marchés de I'OFPPT, il doit &fre signé scit par chacun des membres du
groupement ; soit seulement par le mandataire si celui-ci justifie des habilitations sous forme de
procurations |égalisées pour représenter les membres du groupement lors de |la procédure de

passation du marché.

b} le bordereau des prix - détail estimatif prix établis par le Maitre d'Ouvrage Délégué et figurant
dans le dossier d'appel d'offres.

Le montant total de I'acte d'engagement doit &tre libellé en chiffres et en foutes lettres.
Le bordereau des prix - détail estimatif doivent tenir compte de :

% La sdisie doit se faire par les moyens numériques {(non manuscrits).

% Les prix unitaires doivent étre libeilés en chiffres.

% Les montants totaux doivent éfre libellés en chiffres.

En cas de discordance entre le montant total de l'acte d'engagement, et de celui du
bordereau des prix-détail estimatif, le montant de ce dernier document est tenu pour bon pour
&tablir te monfant réel de l'acte d'engagement.

7.4 - Le cahier_des prescriptions spéciales paraphé et signé par le concurrent ou son
représentant diment habilité & cet effet.

ARTICLE N°9 : OFFRE VARIANTE.

Des offres varianies pourront &tre proposees par les concurrenis.
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La présentation des offres variantes nimplique pas l'obligation pour le soumissionnaire de
présenter une offre pour la solution de base initiclement prévue.

Les modalités d'examen des offres de base seront effectuées conformément aux spécifications
techniques des fournitures proposées annexé au cahier des prescriptions spéciales.

Les modadlités d'examen des offres variantes seront effectuées de la méme maniére que I'offre
technique de base.

Les offres variantes présentées par les concurrents font I'objet d'un pli distinct de l'offre de base
éventuellement proposée. Dans ce cas, les pieces du dossier: admnmsfrohf visées al'alinéa 1) du
paragraphe I-A de |'article 5 et de |'article 6 ci- d?fus Ie d@syeh’réchnlque est valable aussi bien
pour la solution de base que pour les offres vong N

Dans le cas ol le concunrent ne présente qu'ungioffré: vénqn’re | pl| contenant celle-ci doif &tre
présentée conformément a I'arlicle 13 ci- dessous occgmpdgne dés dossiers prévus a l'article
7 ci-dessus, dinsi que le cahier des prescrlphonS\spe{:mleﬁf @cxraphﬁ- ef signé parle concurrent ou
son représentant doment hakilité & cet effet et eltal’r Q\’rer engﬂfre a mention " offre variante”.

ARTICLE N°10 : COMPOSITION DU DOSSIER D' APPEL b QFFRES; 2 &

Conformément aux dispositions de I'article 19 du réglement des marchés de I'OFPPT, le dossier
d'appel d'offres comprend :

a) Une copie de ['avis d'appel d'offres ouvert ;

b) Un exemplaire du cahier des prescriptions spéciales ;

c) Le modéle de I'acte d'engagement visé & l'article 7 précité ;

d) Le modéle du bordereau des prix - détail estimatif ;

e) Le modéle de la déclaration sur 'honneur prévue & l'arficle 5 précité ;

f) Le présent reglement de |la consuliation.

ARTICLE N°11 : INFORMATION DES CONCURRENTS.

Tout concurrent peut demander au Maitre d'Ouvrage Délégué, par courrier porté avec accusé
de réception, parletire recommandée avec accusé de réception, par fax confirme ou par voie
électronique de Iui fournir des éclaircissements ou renseignements concernant l'appel d'offres
ou les documents y afférents. Cette demande n'est recevable que si elle parvient au Mditre
d'Ouvrage Délégué au moins sept (7) jours avant la date prévue pourla séance d'ouverture des

plis.

le Maditre d'Ouvrage Délégué doit répondre & ftfoute demande d'infomation ou
d'écldircissement regue dans le délai prévu ci-dessus.

Tout éclaircissement ou renseignement, fourni par le Maiftre d'Ouvrage Délégué G un concurrent
& la demande de ce dernier, doit &tre communigué le méme jour et dans les mémes conditions
Qux auires concurrents ayant retiré ou ayant téléchargé le dossier d'appel d'offres et ce par
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lettre recommandée avec accusé de récepfion, par fax confirmé ou par voie électronique. Il
est également mis & la disposition de tout autre concurrent dans le portail des marchés publics
et communiqué aux membres de la commission d'appel d'offres.

Les éclaircissements ou renseignements fournis par le Mditre d'Ouvrage Délégué doivent étre
communiqués au demandeur et aux autres concurrents dans les sept {7) jours suivant la date
de réception de la demande d'information ou d'éclaircissement du concurrent.

Toutefois, lorsque ladite demande intervient entre le dixiéme et le septiéme jour précédant la
date prévue pour la séance d'ouverture des plis la répafise doit intervenir au plus targ trois (3)
jours avant la date prévue pour la séance d'ouve;MFé‘ "c}i}es"plis:‘;"",,.:\
Lol S
ARTICLE N°12 : MODIFICATION DANS LE DOSSIER D:;A{%émg*qfrkss.
- I G Qo b

' - e
§

- () N
Conformément aux dispositions de |'article n°1"?]l§\ 7 d(ﬁ{é@l\éﬁ‘y nt",c':les marchés de I'OFPPT,
excepfionnellement le Mditre d'Cuvrage Déléd@é}\a@u’r introduire des modifications dans le
dossier d'appel d'offres sans changer I'objet du mdﬂjhé;“@esfmqgiﬁécﬂons sont communiquées
& tous les concurrents ayant retiré ou ayant téléchargé ledfit ‘dossier, et infroduites dans les
dossiers mis & la disposition des autres concurrents.

Lorsque les modifications nécessitent la publication d'un avis rectificafif, celui-ci est publie
conformément aux dispositions de I'alinéa 1 du paragraphe -2 de l'article 20 du Réglement des
Marchés de I'OFPPT. Dans ce cas, [a séance d'ouverture des plis ne peut &fre tenue que dans
un délai minimum de dix {10} jours & compter du lendemain de la dafe de la dermiére
publication de |'avis rectificatif au portail des marchés publics, du site de I'Office le cas echeant
et dans le journal paru le deuxiéme, sans que la date de la nouvelle séance ne soit antérieure
& celle prévue par I'avis de publicité initial.

Les concurrents ayant retiré ou téléchargé les dossiers d'appel d'offres doivent étre informés des
modifications prévues ci-dessus ainsi que de la nouvelle date d'ouverture des plis, le cas
échéant.

Lorsqu'un concurrent estime que le délai prévu par I'avis de publicité pour la préparation des
offres n'est pas suffisant compte tenu de la complexité des prestations objet du marché, il peut,
au cours de la premiére moitié du délai de publicité, demander au Mdiire d'Ouvrage Délégue,
par courrier porté avec accusé de réception, par fax confrmé ou par courrier électronique
confirmé, le report de la date de la séance d'ouverture des pilis.

La lettre du concurrent doit comporter tous les éléments permettant au Maitre d'Ouvrage
Délégué d'apprécier sa demande de report,

Si le Mditre d'Ouvrage Délégué reconndit le bienfondé de la demande du concurrent, il peut
procéder au report de la date de la séance d'ouverture des plis. Le report, dont la durée est
laissée & |'appréciation du Mdftre d'Cuvrage Délégué.

i1
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Dans ce cas, le report de la date de laséance d’ouverture des plis, ne peut étre effectué qu'une
seule fois quel que soit le concurrent quile demande.

ARTICLE N°13 : REPARTITION EN LOTS.

- Le jugement des offres, prévu pour le présent appel d'offres, est un jugement par lot.
- Le soumissionnaire peut faire une offre pour un ou plusieurs lots de I'appel d'offres.
- Chaque loft fait I'objet d'un seul marché séparé et les qucnh’res indiquées aux différents tots

sont indivisibles. _—
- Le soumissionnaire doit obllgo’rowemen’r offrir Iensemble de id el antité |nd|quee a chaque

lot. rf *
- Les offres partielles, techniques et financiéres, ne sbn’rengucu%ﬁd prises en considération.
Pour |'attribution, le Maitre d'Quvrage Délégué proche glaower’r ? I'examen des offres de
chaque lof, et a I'attribution par lot. e )z@

O('v /J' Q’JA'U,‘I

o
ARTICLE N°14 : PRESENTATION DES DOSSIERS DES CONCUBRENTS - //

o \‘,.«

Conformément aux dispositions de I'artficle n°29 du reglemen’r des marchés de |'OFPPT :

A- Le dossier présenté par chaque concurrent est mis dans un pli fermé portant :
- Le nom et l'adresse du concurrent ;
- L'objet du marché et, éventuellement, l'indication du tot ;
- La date et I'heure de la séance d'ouverture des plis ;
- L'avertissement que " le pli ne doit éfre ouvert que par le président de la commission
d'appe! d'offres lors de la séance publique d'ouverture des plis .

B- Ce pli contient frois enveloppes distinctes :

a) La premiére enveloppe comprend le dossier adminisiratif, le dossier fechnique, et le cahier
des prescriptions spéciales diment signé et paraphé parle concurent ou son représentant
diment habilité & cet effet.

Ceftte enveloppe doit étre cachetée et porter de facon apparente la mention « dossiers
administratlif ef technique »n.

b) La deuxieme enveloppe comprend l'offre financiere du soumissionnaire « Une enveloppe
pour chague lot ». Elle doit élre cachetée et porter de fagon apparente la mention « offre
financiére ».

c) La troisitme enveloppe contient 'offre technique. Elle doit éire cachetée et porte de
facon apparente la mention « offre technique »,

C- Les enveloppes visées aux paragraphes a, b, et ¢ du B ci-dessus indiquent de maniére

apparente :
- Le nom et l'adresse du concurrent ;
- L'objet du marché ef, le cas échéant, I'indication du lot ;

12
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- La dote et I'heure de la séance d'ouverture des plis ;

ARTICLE N°15 ; RETRAIT DU DOSSIER D'APPEL D'OFFRES.

Le dossier d'appel d'offres est mis & la disposition des concurrents dans le bureau du Service des
Marchés & la Direction de I' Approvisionnement et la Logistique, sis Intersection de Ia Route BO n°
50 et la R.N.11 [Route Nouaceur Sidi Madrouf) & Casablanca, dés la premiére parution de |'avis
d'appel d'offres dans I'un des supports de publication- préws Q 'arficle 20 du Réglement des
Marchés de I'OFPPT et jusqu'd la date limite de remlie“des oitres’ dossier d'appel d'offres est
remis gratuitement aux concurmrents. Ao N

7 o
J T
i R {’
"‘v-

s fj
Le dossier d'appel d'offres peuf étre ’relechcxrge{p qufh Cd@ P rtcl des marchés de I'Etat
\

www.marchéspublics.gov.ma et a partir du site de I’ fflCé‘ gevlg*’F igtion Professionnelle et de
la Promotion du Travail : www.ofppt.ma. N )

., Ty e c‘\m '
ARTICLE N°16 : DEPOT DES PLIS DES CONCURRENTS. " .""o .y o ‘?'37“’/

Conformément qux dispositions de |'article 31 du régiement des marchés de I'OFPPT, les plis
sont, au choix des concurrenfs :

- Soit déposés, contre récépissé, dans le bureau de |la Direction des Approvisionnements
et Logistique (Service des Marchés), sis Intersection de la Route B.O. n°® 50 et la Route
Nationale 11 Sidi Madrouf — Casablanca - MAROC ;

- Soit envoyés, par courrier recommandé avec accusé de réception, au bureau précité ;

- Soit remis, séance tenante, au président de la commission d'appel d'offres au début de la
séance, et avant l'ouverture des plis.

- Soit transmis par voie électronique conformément aux dispositions de |'arrété du ministére
de I'économie et des finances n® 20-14 du 8 kaada 1435 (4 Septembre 2014) relaiif & la
dématérialisation des procédures de passation des marchés publics.

Le délai pour la réception des plis expire ala date et I'hevure fixées par 'avis d'appel d'offres pour
la séance d'ouverture des plis.

Les plis déposés ou recus postérieurement au jour et & I'heure fixés ne sont pas admis.

ARTICLE N°17 : DELAI DE VALIDITE DES OFFRES.

Conformément aux dispositions de I'article n°33 du réglement des marchés de I'OFPPT, les
concurrents restent engagés par leurs offres pendant un délai de soixante-quinze (75) jours, &
compter de la date de la séance d'ouverture des plis.

Sila commission d'appel d'offres estime ne pas étre en mesure d'effectuer son choix pendant le
délai prévu ci-dessus, le Mditre d'Ouvrage Délégué saisit les concurrents, avant I'expiration de
ce délai par lettre recommandée avec accusé de réception ou par fax confimé ou par tout

13
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autre moyen de communication donnant date certaine et leur propose une prorogation pour
un nouveau délai gu'ill fixe. Seuls les concurrents ayant donné leur accord par letire
recommandée avec accusé de réception ou par fox ou par fout autres moyens de
communication donnant date certaine adressée au Mditre d'Ouvrage Délégué, avant la date
limite fixée par ce dernier, restent engagés pendant ce nouveau délai.

ARTICLE N°18 : LANGUE DE L'OFFRE. /

L'offre préparée par le concurrent ainsi que foute con eé bndthg e’r ¢ous documents
concernant |'offre echcmgee enfre le candidat et I'OFPPT s¢fo 'rreq@es én Langue Francaise.

Tout document |mpr|me fourni par le candidat peut éire ré 1g ¢ enUne cuufre langue dés lors
gu'il est accompagné d'une traduction en langue fran cr|§ par une ff:)er,sonne/ou’rorl’re
compétente, des passages intéressants I'offre. Dans ce cas ‘@;.;I i le"mferpre’rohon de
I'offre, la traduction frangaise fait foi. S i’

ARTICLE N°19 : PRiX PREFERENTIELS POUR LA FORMATION PROFESSIONNELLE,

Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniguement & la formation
professionnelle, 1l y a lieu de proposer des prix préférentiels pour I'éducation.

ARTICLE N°20 : MONNAIE DE L'OFFRE.

Pour le concurrent national, la monnaie dans laguelle le prix des offres doit éfre formulé et
exprimé en Dirhams.

Pour le concurrent non installé au Maroc, la monnaie dans laquelle le prix des offres doit éfre
formulé et exprimé est I'Euro ou le dollar USA. Dans ce cas, pour éfre évalués et comparés, les
montants des offres exprimées en monnaies étrangéres doivent &tre convertis en dirham. Cette
conversion doit s'effectuer sur la base du cours vendeur du

Dirham en vigueur le premier jour ouvrable de la semaine précédant celle du jour d'ouverture
des plis donné par Bank Al-Maghrib.

ARTICLE N°21 : DEPENSES ENCOURUES DU FAIT DE L'APPEL D'OFFRES.

Le soumissionnaire supporte toutes les dépenses encourues du fait de la préparation et de la
présentation de son offre & I’OFPPT qui ne pourra, en aucun cas, en étre tenu pour responsable,
quet gue soit le déroulement ou I'issue de la procédure d'appel d'offres.

ARTICLE N°22 : EVALUATION DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.

Les offres des concurrents admissibles sont examinées conformément aux dispositions des articles
36, 38, 39, 40 et 41 du Réglement des Marchés de |'OFPPT.

Les capacités techniques et financiéres des concurrents seront appréciées comme suit :
- Seuls seront retenus, les concurrents ayant présenté au moins une aftestation de références,

conformes aux prescriptions de I'article 6-alinéa B-2 du présent réglement de consultation, se
14
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rapportant & des pres’raﬁons de la méme famille de celles objet du présent appel d'offres,
dont le montant est supérieur ou égal & 25 % de I'estimation des lots concernés, réalisées au
cours des années (2015 et postérieur).

Aussi, il est précisé gu'en cas d'attestation délivrée & un groupement, celle-ci-sera appréciée
pour la cote part réalisé par te (s) concurrent(s) ou & défaut de renseignement, pour part égale
du montant globale de I'attestation.

Les offres techniques seront évaluées comme suit: -, e
,f B :

- La conformité technique des offres {de base et /fou des vquon’reSx) sera oppremee surla base
des documents présentés dans |'offre ’rechmquq au’ ospUmlsmohnolre et par rapport aux
spécifications techniques des fournitures demandegs abj nrveéu du CPS

. e

- En cas de discordance des spécifications ’fecri\qg en’rrefeflpleces de |'offre technique

d'un ou plusieurs concurrents, ia commission d'ap ’hd,w Tes, peu’r demander par écrit & l'un

ou & plusieurs concurrents des précisions, éclair lsseme‘f‘ﬁs el/ou des compléments
d'informations, des données sur leurs offres technigues. Ces éléments qui doivent concerner
les documents contenus dans lesdites offres.

~ Tout article ne répondant pas aux spécifications techniques demandées sera déclaré non
conforme.

- Les concuments n'ayant pas présenté les schémas d'agencement et d'installation ainsi que
les moyens humains nécessaires seront automatiquement écartés.

- Lo commission peut, avant de se prononcer, charger une sous-commission technique pour
analyser les offres techniques proposées.

Conformément aux dispositions des articles 39, 40 et 41 du Reglement des Marches de I'OFPPT
précité, I'examen des offres financiéres concerne les seuls concurrents admis & ['issue de
I'examen de leurs dossiers administratifs et techniques et leur offre technique y compris
catalogues, catalogues, et/ou documents relatives aux « spécifications techniques des
fournitures » présentes.

Le marché sera affribué au concurrent, retenu & l'issu de I'examen des dossiers administratifs et
technigues, de |'offre technique et de I'offre financiére la moins disant par lot.

NB : En application des dispositions de I'artficle 27 du reglement des marchés I'OFPPT précite, les
corrections des erreurs arithmétiques s'effectueront de la maniére suivante :

- En cas de discordance entre les prix unitaires du bordereau des prix et ceux du détail estimatif,
les prix du bordereau des prix prévalent ;

15
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MODELE DE 'ACTE D'ENGAGEMENT

sk feok e sk seole e

ACTE D'ENGAGEMENT

A - Partie réservée & I'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travalil
Appel d'offres ouvert sur offres des prix N°........coeeenis AU

Objet du marché : Acquisition, installation et mise en service des équipements de la cuisine
destinée aux internats des CMCs TANGER, BENIMELLAL, MARRAKECH, FES, RABAT et
ERRACHIDIA de I'OFPPT ;

Passé en application de I'dlinéa 2, paragraphe 1 de l'article 16 et paragraphe 1 de |'article 17 et
alinéa 3 paragraphe 3 de l'article 17, relatif aux marchés publics de I'Office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion du Travail {OFPPT).

B - Partie réservée au concurrent

a) Pourles personnes physiques
Je (1), SOUSSIgNE | i (Prénom, nom et qualité) agissant en mon nom
personnel et pour mon propre compte, adresse du domicCile €lU ..o,

................................ affilié & la CNSS soUs 1€ ...crecieccievcinenenenn. (2) INscrit Qu registre du commerce
i (Locdalité) sous le N° e (2} n° de

b) Pour les personnes morales

Je (1}, SOUSSIgNE ....ccocvevenivereesvenee (Prénom, nom et qualité au sein de l'entreprise)

Agissant au nom et pour le compte de....iiinnienn. (Raison sociale et forme juridique
de la société)

AU CAPHAI DG § e e e

Adresse du siege social de 1a SOCIETE i

Adresse du dOMICIE lU......uivcrieeiieecser e rseree e sereraeesss e sresrenesresesssnesranene

Affiliée & fa CNSS sous le N (2) et {3)

Inscrite au registre du COMMErce.......ccoviinninn, (Localité) sous & N (2)
et [3)

N° de patente......ceciinin (2) et (3)

Ne d'identification fiscale.......c.ccoveviiciiinininnn

Ne de I'ldentifiant Commun de I'Entreprise : ......cvmiainn, (2} et {3)

En vertu des pouvoirs qui me sont conferes :

17
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Aprés avoir pris connaissance du dossier d'appel d' offres concem@ t les prestations précisées
en objet de la partie A ci-dessus ; o D\\

Apres avoir apprecié & mon point de vue et sous ma responsc:b:ll’re o] no’rl}e et les difficultés que
comportent ces prestations : R B

!

1) remets, revétu (s) de ma signature un bordereau de 'prix - 'déj’r'c;:uil estimatif etabli (s)
conformément aux modéles figurant au dossier d'appel d'offres ;

2) m'engage & exécuter lesdites prestations conformément au cahier des prescriptions spéciales
et moyennant les prix que j'ai établis moi-méme, lesquels font ressortir

- Montanttofal hors TV.A. .o s e sir e (en lettres et en chiffres)

- TAUX Ae A TVA. et tisrs s sisas s stasarssssasnrnsnsninns (en pourcentage)

- Montantde laT.V.A. [ s {(en letires et en chiffres)

- Montant total T.V.A. COMPIISe : ......cccirvminiinininnniissnmenesenenens (en lettres et en chiffres)

La Société Fonciére CMC S.A. se libérera des sommes dues par elle en faisant donner crédit au

compte ... (A la Trésorerie Générale, bancaire, ou postal) {1) ouvert & mon nom (ou au
nom de |a SOCIETE) v {Locdlité)}. sous releveé d'identification bancaire (RIB)
NUMETO . . evveeiseaeeneeeve it vnnearcsrereansnnnes

Fait Qvvvreceeneneenecennee (e

(Signature et cachet du concurrent)

(1} lorsqu'il s'agit d'un groupement, ses membres doivent .

e mettre : «NOUS, SOUSSIGNES.....eereerrccrn. nous obligeons conjointement/ou solidairement
(choisir la mention adéquate et ajouter au reste de l'acte d'engagement les rectifications
grammaticales correspondantes) ;

e qjouter I'alinéa suivant : « désignons.................. (prénoms, noms et qualité) en tant que
mandataire du groupement ».

(2] pour les concurrents non installés au Maroc préciser la référence des documents équivalents ;

(3) ces mentions ne concernent que les personnes assujetties a cette obligation.
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MODELE DE DECLARATION SUR L'HONNEUR

He o s ol e sl s e o

DECLARATION SUR L'HONNEUR
- Mode de passation : Appel d'offres ouvert, sur offres des prix

Chjet du marché ; Acquisition, installation et mise en service des équipements de la cuisine
destinee aux internats des CMCs TANGER, BENIMELLAL, MARRAKECH, FES, RABAT et
ERRACHIDIA de I'OFPPT :

A - Pour les personnes physiques

JB, SOUSSIONE | .oiiiieiieicctrri ettt e e (Prénom, nom et qualité)

Agissant en mon nom personnel et pour mon propre compte,

AAresse du dOMICIIE €U v iirrrrer e eseeea et rer s tba e e rearrorssteeestrssesorants

Affilié & la CNSS soUs [& N® treiver e (1)

Inscrit  au registre du commerce de..iiiiiiiniinniencnans (Localité) sous le n°
...................................... (1) n° de patente....convervicien (1)

N® du compte courant postal, bancaire ou & Ia TGR.....cevvierivvennnn, [RIB}, ouvert auprés de

..........................................

B - Pour les personnes morales

JE, SOUSSIgNE ..o {Prénom, nom et qualité au sein de ['entreprise)
Agissant au nom et pour le compte de.....oiicnn. (Raison sociale et forme juridique

N° de I'ldentifiant Commun de I'Entreprise : .......cocveviinenn, (1)
- Déclare sur 'honneur :

1- m'engager & couvrir, dans les limites fixées dans le cahier des charges, par une police

d'assurance, les risques découlant de mon activité professionnelle ;
19
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2- que je remplie les conditions prévues a l'article 24 du régiement des marchés, approuvé le 18
Chadbane 1435 (16 juin 2014) et fixant les conditions et les formes de passation des marchés de
I'office de ta formation et de la promotion du travail (OFPPT) ainsi que certaines régles relatives
d leur gestion et & leur contrdle ;
3- Etant en redressement judicicire jatteste que je suis/ Suterise par I'autorité  judiciaire
compétente & poursuivre I'exercice de mon activité (2) ; Sk _‘“ uu,_
4- mengclger si jenvisage de recourir & la sous-traitancet o T "
- am'assurer gue les sous-fraitants remplissent egolement Ies conquns
24 du Réglement des Marchés de I'OFPPT ; - )
- qgue celle-ci ne peut dépasser 50% du montant. du{mdrche-,unl”pdr’re sur les prestations
constituantle lot ou le corps d'éfat principal prevues dans'le cahier de;fpreécrlphons spéciales,
ni sur celles que Mditre d' Ouvrage Délégué a prévues dané ledit c;ohler,
- & confier les prestations & sous-fraiter & des PME installées.aux Maroc ; (3)
5- m'engager a ne pas recourir par moi-méme ou par personne interposée & des pratiques de
fraude ou de corruption de personnes qui interviennent & quelque titre que ce soit dans les
difféerentes procédures de passation, de gestion et d'exécution du présent marché ;
6-m'engage & ne pas faire par moi-méme ou par personne interposées, des promesses, des dons
ou des présents en vue d'influer surles différentes procédures de conclusions du présent marché.
7- aiteste que je remplis les conditions prévues par l'arficle 1er du dahir n® 1-02-188 du 12
JOUMADA | 1423 (23 juillet 2002) portant promulgation de la loi n°53-00 formant charte de ia
petite et moyenne entreprises {4).
8- atteste que je ne suis pas en situation de conflit d'intérét fel que prévu a l'arficle 151 du
Réglement des Marchés de |'OFPPT.
9- je certifie I'exactitude des renseignements contenus dans la présente déclaration sur 'honneur
et dans les piéces fournies dans mon dossier de candidature.
10- je reconnais avoir pris connaissance des sanctions prévues par I'arficle 142 du Reglement des
Marchés de I'OFPPT, relatives a l'inexactitude de la déclaration sur Fhonneur.

révues par 'article

Signature et cachet du concurrent

(1) Pour les concurents non installés au Maroc, préciser la référence des documents équivalents
et lorsque ces documents ne sont pas délivrés par leurs pays d'origine, la référence a
I'attestation délivrée par une autorité judiciaire ou administrative du pays d'origine ou de
provenance certifiant que ces documents ne sont pas produils.

(2) & supprimer le cas échéant.

(3) Lorsque le CPS le prévoif,

(4) a prévoir en cas d'application de I'article 139 du Reglement des Marcheés de I'OFPPT.

(*) En cas de groupement, chacun des membres doit présentfer sa propre déctaration sur

I'honneur,
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g

MODELE ATTESTATION DE REFERENCE

Sestesleole s olespe sk e e ok

Logo Entreprise Date

ATTESTATION DE REFERENCE

" Do
s ol g, .
|
9 Y N
S o e - oo
~ L Bl * ‘\,
Jr’ '

\

le soussigné, [Nom et prénom], [qualité du signataire], atteste par la presentq’quwla’socre;e [Nom\de la sociéte],

a exécuté les prestations [Détailler les prestations], objet du marché n® ' d’J mcmtaht cféf wveeer, SUT

o

un délai d’exécution de : ............

A la date du ivveeenene

Les prestations mentionnées, ci-dessus, se sont déroulés dans de bonnes conditions et 4 notre entiére

satisfaction.

La présente attestation est établie pour servir et valoir ce que de droit.

Signature et cachet

Nom et prénom du signataire

Qualité du signataire.
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SOMMAIRE
ARTICLE 1 OBJET DU MARCHE.
ARTICLE 2 MAITRISE D’OUVRAGE DELEGUEE ET REGLEMENT DE PASSATION APPLICABLE
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ARTICLE 8 FORMALITES DE DOUANES ET DU COMMERCE EXTERIEUR
ARTICLE 9 FORMALITES D'EXONERATION DE LA TVA
ARTICLE 10 DELAI D'EXECUTION ET PENALITES DE RETARD.
ARTICLE 11 CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF.
ARTICLE 12 LIVRAISON DES EQUIPEMENTS AU SITE BENEFICAIRE /q TS
A et Y
ARTICLE 13 MODALITES DE VERIFICATION DE CONFORMITE TECHI?G_UE N ‘\\ '{4_"\
ARTICLE 14 MODALITES DE RECEPTION DES EQUIPEMENTS / 3 e =
ARTICLE 15 FORMATION \ :
ARTICLE 16 RECEPTIONS PROVISOIRE ET DEFINITIVE. “
ARTICLE 17 MODE DE REGLEMENT. R
ARTICLE 18 MODALITES DE PATEMENT.
ARTICLE 19 UTILISATION DES DOCUMENTS CONTRACTUELS ET DIFFUSION DE RENSEIGNEMENTS.
ARTICLE 20 BREVETS.
ARTICLE 21 SOUS-TRAITANCE.
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ARTICLE 24 DELAI DE NOTIFICATION DE L' APPROBATION DU MARCHE.
ARTICLE 25 GARANTEE.
ARTICLE 26 RETENUE DE GARANTIE.
ARTICLE 27 DELAI DE GARANTIE.
ARTICLE 28 RESTITUTION DES CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF ET PAIEMENT DE LA
RETENUE DE GARANTIE
ARTICLE 29 ASSURANCE ET RESPONSABILITES.
ARTICLE 30 REGLEMENT DES CONTESTATIONS.
ARTICLE 31 NANTISSEMENT.
ARTICLE 32 RESILIATION DU MARCHE.
ARTICLE 33 MESURES COERCITIVES
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CAHIER DES PRESCRIPTIONS SPECIALES

Passé en application de I'dlinéa 2, paragraphe 1 de l'arficle 16 e’r pcarcgr,obhe 1d Ia ticle 17 et
alinéa 3 paragraphe 3 de I'article 17, du réglement des marcheés; opprouve le 118 Chaabane
1435 (16 Juin 2014), relatif aux marchés publics de I'Office de la Formchoh Préfesyonrﬁelle et de
la Promotion du Travail (OFPPT) ainsi que certdines régles relatives & Ieur geshon etd Je rcontréle.

Entre les soussignés :

LA SOCIETE FONCIERE CMC S.A. ou son délégue, représentée par son Directeur Général
Mme Loubna TRICHA,

D'vne part

Ef,
LA SOCIEIE 1 e,

- Titulaire du compte bancaire .....oeveeee.e. (& la Trésorerie Générale, bancaire, ou postal) ouvert
G mon nom {ou au nom de [a soCiété} Q... {locdlité). sous relevé d'identification
bancaire [RIB) NUMETO. ..ot

- Adresse du siége social de [asOCIETE & .o
- Adresse du domiCIE lU & v
- Affilide & la CNSS sOUS I8 N & i e
- Inscrite au registre de commerce de .................. {localité) souslen®: ...............
-Patente N® i,
- N° d'identification fiscale ; ....cooveeininnnn.
- n° de I'ldentifiont de I'Entreprise @ ..ooooeiviinieniininnen.
- Représentée par;
MONSIEUN ....ovvrceviivininn

Agissant au nom et pour le compte de |adite société en vertu des pouvairs qui lui sont conferés,

D'autre part

IL A ETE ARRETE ET CONVENU CE QUI SUIT
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CHAPITRE | ;: CLAUSES ADMINISTRATIVES ET FINANCIERES :

ARTICLE 1 : OBJET DU MARCHE

Le présent marché a pour objet : Acquisition, instaliation et mise en service des équipements de
la cuisine desfinée aux internats des CMCs TANGER, BENIMELLAL, MARRAKECH, FES, RABAT et
ERRACHIDIA de I'OFPPT, répartie en lot suivants :

Lot N° 1 : Matérlel de cuisson, Fours et Petit matériel de cuisine

Lot N° 2 ; Equipements frigorifiques

Lot N° 3 : Petits matériels de cuisine

Lot N° 4 ; Matériel de rangement, de distrlbution et de self- service
Lot N° 5 : Matériel de laverie et Matériel de buanderie

Lot N° é : Petils Outillages de cuisine

YV V.V VY

ARTICLE 2 : MAITRISE D'OUVRAGE DELEGUEE ET REGLEMENT DE PASSATION APPLICABLE F

SOCIETE FONCIERE CMC S.A. a confié & I'Office de la Formation Professionnelle et de la
Promotion de Formation professionnel (OFPPT) la mission globale de maitrise d'ouvrage
déléguée du programme des Cités des Métiers et des Compétences.

A cet effet, le Maitre d’'Quvrage Délégué {OFPPT) agira pour |'accomplissement de la mission
qui lui est confiée au nom et pour le compte du Maitre d'Cuvrage (SOCIETE FONCIERE CMC

S.A.).

A ce titre, le présent marché est passe en application & I'alinéa 2, paragraphe 1de I'article 16 et
paragraphe 1 de |'article 17, du réglement des marchés, approuvé le 18 chadbane 1435 (146 juin
2014), et fixant les conditions et les formes de passation des marchés de |'office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion de Travail (OFPPT) ainsi que certaines régles relatives a leur
gestion et & leur contréle.

ARTICLE 3 : DOCUMENTS CONSTITUTIFS DU MARCHE

Les documents contractuels sont par ordre de priorité :

1- l'acte d'engagement,

2- Le présent cahier des prescriptions spéciales,

3- Le bordereau des prix - détail estimatif,

4- t 'offre technique du titulaire,

5- Le cahier des clauses administratives générales applicables aux marchés de travaux
(CCAGT), approuvé par le Décret n® 2-14-394 du 06 Chadbane 1437 (13 mai 201 6).
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En cas de discordance ou de contradiction entre les documents constitutifs du marché, autres
que celles se rapportant & I'offre financiére tel que decrit dans réglement relatif aux marches
publics de I'office de |'OFPPT, ceux-ci prévalent dans |'ordre ou ils sont énumeérés ci-dessus.

ARTICLE 4 : AUTRES TEXTES APPLICABLES

Le titulaire du marché est soumis cux dispositions notamment des ’rex’res suwon’rs

‘* 1\

e Le reglement des marchés, approuvé le 18 Chadb &'l 5'(16 JU|n 2014), relatif aux
marchés publics de |'Office de la Formation Professignn I ’rde la IXomotlon du Travail
{OFPPT). : ‘.\r

e Le Décret n° 2-14-394 du 06 Chadbane 1437 {13 gl O]é)g bpgo’U\)onh Le cahier des
clauses administratives générales applicables aux m rc ti s de rovdui( <

[EIN

c@

0

e Laloi n°6%9-00 relative au confrdle financier de |'Eiat su ies é?rrrepnses bliques et autres

organismes (B.O. n°5170 du 18/12/2003}.

¢ Le dahir n®1.85.347 du 20/12/1985 relatif & V'institution générale de la taxe sur la valeur
gjoutée [TVA).

e Le dahir n® 1-15-05 du 29 rabii Il 1436 (19 février 2015) portant promulgation de laloi n°112-
13 relative au nantissement des marchés publics.

e Le décret royal n° 330-66 du 10 moharrem 1387 (21 avril 1967) portant réglement genéral
de comptabilité publique tel qu'l a été modifié et complété.

e L'arrété 2-3663 dul3 f07/2005 portant Organisation financiére et comptable de I'OFPPT.

e« Lo décision du Ministre des Finances et de la Privatisation - DEPP n° 2-0610 du 26 Février
2008 fixant le visa préalable du contréleur d'Etat de I'OFPPT pour les marchés de
fournitures et de prestation de service dont le montant est supérieur & 1 000 000,00 DHS.

e les textes officiels réglementant la main d'ocsuvre et les sclaires.

Ainsi que tous les textes réglementaires ayant frait aux marchés publics rendus applicables a la
date limite de réception des offres.

ARTICLE N°5 : CARACTERE DES PRIX

Les prix des prestations objet du présent marché sont fermes et non révisables.

Toutefois, si le taux de ta taxe sur la valeur gjoutée est modifié postérieurement & |la date limite
de remise des offres, le Mditre d'Cuvrage répercute cette modification sur le prix de réglement.

ARTICLE N°6 : NATURE DES PRIX

Le présent marché est & prix unitaires.

26



—FONCIERE— /o eeo ;
L S
F o 5

ON71® T
MAITRE D'OUVRAGE MAITRE D'OUVRAGE DE[EEUE

Les sommes dues au titulaire sont calculées par application des prix unitaires portés au bordereau
des prix - détail estimatif, aux quantités pour les prestations réellement execu’rees conformément
au marché.

Les prix du marché sont réputés comprendre foutes les dépens?
prestations y compris tous les droits, impdts, taxes, frais géenar@uk,
prestataire de services une marge pour bénéfice et risques et didn fq@oh g%mer les ‘ou’res les
dépenses qui sont la conséquence nécessaire et directe de la Ildels n des&‘oUrm!Turey

R
" e
(%) o 1
ti o
3 e
» i
I

ARTICLE N°7 : DROITS DE TIMBRES

Le fitulaire acquitte les droits de timbre dus au titre du marché conformément & la Iégislation en
vigueur.

ARTICLE N°8 : FORMALITES DE DOUANES ET DU COMMERCE EXTERIEUR

Dans le cadre de |'exécution des marchés afférents aux projets des Cités des Métiers ef des
Compétences (CMC), le titulaire pourra ou non opter pour le bénéfice de |la franchise tel que
précisé ci-apres :

a. Le titulaire ayant opté pour bénéficier de la franchise douaniére :

Les éguipements du présent marché pourront bénéficier de la franchise des droits de douanes
et des taxes & I'importation, sur demande du titulaire, et ce conformément & la convention de
I'UNESCO a laguelle le Maroc a adhéré par Dahir n°1.60201 et n°160.202 du 14 Joumada | 1383
{3 Octobre1943).

Toutes les formalités d'établissement des demandes diimportation et d'obtention des
auforisations d'importation délivrées par 'autorité gouvernementale chargée du commerce et
de lindustie {direction du commerce extérieur et Office des changes) ainsi que toutes les
formalités douaniéres seront réalisées par le titulaire et les frais y afférents seront & sa charge.

A cet effet, le titulaire devra prendre foutes les mesures nécessaires pour obtenir les autorisations
d'importation dOment visées par les autorités compétentes.

Le fitulaire est réputé étre au courant des démarches a suivre et de la liste des produits
susceptibles d'étre non autorisés a limportation au MAROC. Aucune réclamation ne sera admise
a cet effet par I'O.F.P.P.T.

En tant gue Mdifre d’Ouvrage Délégué (MOD), I'O.F.P.P.T. s'engage & fournir au fitulaire en temps
voulu les documents de son ressort et qui sont nécessaires a l'accomplissement des formalités ci-
dessus.

b. Le titulaire n'ayant pas opté pour bénéficier de la franchise douaniére ;
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En vertu de |'article 92 {1-6°) du Code Générale des impdts, les droits de la TVA sont exonérés au
titre du présent marché.

A cet effet, le titulaire devra foumir aI"OFPPT une facture pro-formcl giobqle égale ala valeur du
marché pour permettre & I'OFPPT d'obtenir |'attestation d' §i®nerc1’on de{a TVA

"\ \.

f
Sur la base de |'attestation d'exonération de la TVA! dehvfée be:g, |’ Aimlms’rro’non fiscale
Marocaine, le fitulaire devra fournir les factures en Hors TVA pgr’rom(!d’ rﬂen”n n.y exonération de
la'taxe sur la valeur ajoutée en vertu de I'arficle 92 {I- 6°) at C g:ie Generoﬁjﬁ; mpdts ».

ARTICLE N°9 : FORMALITES DE FRANCHISE DOUANIERE ET D’ EXO F ﬂTJ(DN_‘DE A TVA.

a._Le fitulaire ayant opté pour bénéficier de la franchise douvaniere :

Le matériel bénéficiant de la franchise douaniére UNESCO bénéficiera d'une exonération de la
TVA et ce en application de I'article 8 paragraphe 28 de |a loi n°30-85 tel qu'elle a été modifice
et complétée.

L'OFPPT demandera |'exonération de la TVA & la Direction des impdts apres avoir regu du titulaire
du marché les piéces suivantes .

-La demande d'attestation d'achat en exonération de la TVA en annexe diment remplie
par le titulaire ;

- La facture pro forma en quatre exemplaires ;

- L'original de la décision soldée de |la franchise douaniere dument visée par I'inspecteur
douanier ;

-La copie de la déclaration unique de marchandise [DUM) ;

b. Le titulgire n'ayant pas opté pour bénéficier de la franchise douaniére :

En vertu de I'article 92 (I-6°) du Code Générale des impdts, les droits de la TVA sont exonérés au
titre du présent marché.

A cet effet, le titulaire devra fournir & I"OFPPT une facture pro-forma globale égale & la valeur du
marché pour permetire & 1'OFPPT d'obtenir |'attestation d’exonération de la TVA.

Sur la base de |'attestation d'exonération de la TVA déliviée par I'Administration fiscale
Marocaine, le tfitulaire devra fournir les factures en Hors TV A portant ia mention « exonération de
la taxe sur la valeur gjoutée en vertu de |'article 92 (I-6°) du Code Géneral des Impbts ».
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ARTICLE N°10 : DELAI D'EXECUTION ET PENALITES DE RETARD

Délai d'exécution :

Le délai contractuel pour I'exécution des prestations objet du présent marché est de : 20 jours |
Quatre-vingt-dix jours )

Ce délai est incompressible, et comprend aussi bien les délais nécessaires d |la procédure de
franchise, de fransbordement et de passage en Douane.

i commence a courir & compter de la date fixée par ['ordre de service dont le modéle est en
annexe prescrivant le commencement des prestations objet du présent marché. Ce délai
s'appiigque & I'achévement de |a livraison de la totalité des fournitures incombant au titulaire.

Le délai contractuel reprend 7 jours & partir du Iendemc:m du dépdt des équipements en
question dans les locaux de I'OFPPT ; '
Ce délai est celui que se réserve I'OFPPT pour la mlse en ceyvre des modaiités de vérification de
conformité technique objet de |'article 12 du presen’r CPS.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT dOIT eTre remploce par le titulaire, dans le délai
contfractuel.

L'O.F.P.P.T. s'engage & fournir au titulaire en temps voulu les documents de son ressort et qui sont
nécessaires a l'accomplisserment des formalités ci-dessus.

Pénalités de retard :

A défaut par le titulaire d'avoir terminé les prestations objet du marché dans le délai confractuel,
il Jui sera appligué, sans mise en demeure préalable, une pendlité d'un pour mille {1/1000) du
montant initial du marché, éventuellement majoré par les montants correspondants aux tfravaux
supplémentaires et & I'augmentation dans la masse et ce, par jour calendaire.

Le montant global des péndlités au titre des retards est plafonné & huit pour cent (8%) du
montant initial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Quand le montant des péndalités atteint ce plafond, I'autorité compétente se réserve le droit
de résilier le marché dans les conditions prévues par I'article 79 du CCAGT.

ARTICLE N°11 : CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF

Le cautionnement proviscire qui reste affecté & la garantie des engagements contractuels du
titulaire du marché dans les cas prévus par 'article 18 § 1 du CCAGT est :

» Lot N°1: quarante-quatre mille Dirhams (44.000,00 DH)
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> Lot N°2 : vingt et un mille cing cent Dirhams (21.500,00 DH)

» Lot N°3 : dix-sept mille cing cent Dirhams {17.500,00 DH})

% Lot N°4 : cinquante-sept mille Dirhams {57.000,00 DH)

5 Lot N°5 : Vingt-huit mille cinq cent Dirhams (28.000,00 DH)

¥» Lot N°6 : quarante-quatre mille cing-cents Dirhams (44.500,00 DH}

Le cautionnement provisoire reste acquis au Maftre d'Ouvrage notamment dans les cas cites &
I'article 18 du CCAGT.

Le montant du cautionnement définitif est fixé & trois pour cent (3%) du montant du marché
arrondi au dirham supérieur.

Le cautionnement définitif doit étre constitué dons Ies vmg’r (20} jours qui suivent la notification
de l'approbation du marcheé. _

N.B : Les cautions personnelles et solldolres dowen’r étre ChOISIeS parmi les établissements
marocdins agrés 4 cet effet conformemen’r o la’ leglslo’rion en vigueur.

ARTICLE N°12 : LIVRAISON DES EQUIPEMENTS EN FAVEUR DU SITE BENEFICIAIRE

Les équipements seront livrés aux sites beneﬂcncures mdlques dans les tableaux de répartition en
annexe. Toutefois, et pour des raisons exceptionnelles diment justifiees et & la demande de
I'OFPPT, la liste des sites bénéficiaires et la répartition peut étre modifiée sans impact sur les prix
ou autres conditions des marchés.

Si le Site Bénéficiaire est indisponible pour une livraison directe du matériel, I'OFPPT se réserve le
droit de demander au Titulaire d'effectuer le Dépdt dans un Entrepdt dédié sur le périmétre
urbain de Casablanca.

Toutefois, I'acheminement des équipements vers le Site Bénéeficiaire est & la charge du Titulaire.

Avant de commencer les livraisons, le titulaire doit transmettre & I'OFPPT :

o Un planning prévisionnel de livraison au moins quinze jours avant le début des livraisons
dans les sites bénéficiaires

Toutefois et pour des raisons exceptionnefies dOment jusiifieées ef a la demande de I'OFPPT, la
liste des sites bénéficiaires et la répartition dudit planning peut étre modifiée sans impact sur les
prix ou auires conditions des marchés.

Les opérations de transport, de chargement, de dechargement, de débdllage et demballage
sont & la charge exclusive du titulaire et sont effectuées sous sa responsabilité et ce dans les sites
bénéficiaires et /ou I'entrepdt dédié.

Le responsable du centre bénéficiaire ou de I'entrepdt signe les bons de dépdt des articles livrés

en précisant les dates de livraison.
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Le titulgire doit communiquer & I'OFPPT le bon de dépdt contre accusé de réception, pour
permetire aux services de I'OFPPT de planifier les opérations de vérification de conformité
technique.

ARTICLE N°13 : MODALITES DE VERIFICATION DE CONFORMITE TECHNIQUE

Sur la base du programme des livraisons, I'OFPPT organise les opérations de vérification de
conformité 1echn|que du matériel livré dansle sne bénéficiaire suivant un planning communiqué
au TlTqu|re

Techmque seront effectuges dans |’ Em‘repo’rdeohe avantl'ac erhl
bénéficiaire. :

[ est bien entendu qu'en cas de livraison a I'enirepdt e i&, lg V@gf(@m’ron portera sur la
conformité technique et les essais de mise en marche, tandi queqil“ns’f&lt tig
marche se feront sur le site bénéficiaire. \

A S

P

A
a4 oA . . . . FArig,
Une letlre d'engagement doit étre signée par le ’rlfulolre\aihﬁd“ef ctuer les opérations
d'installation nécessaire aprés I'acheminement du matériel vers le Site bénéficiaire.

Le retard enregistré dans |'opération de vérification de conformité technique et de réception,
aprés livraison du matériel, sera & la charge de I'OFPPT et le délai d’exécution du marché sera
prorogé en conséguence.

Le fitulaire interviendra pour I'installation des différents équipements dans un délai de 7 jours qui
commencera d courr & partir du lendemain de la saisie du titulaire par I'OFPPT I'informant du
dépdt des équipements en question dans les locaux de ce dermier ;

Les opérations de fransport, de chargement, de déchargement, de deballage et d'emballage
sont & la charge exclusive du titulaire et sont effectuées sous sa responsabilite et ce dans les sites
bénéficiaires et /ou I'entrepdt dédié.

Le tfitulaire prend en charge les accessoires, les composants, la matiére d'ceuvre et foutes
sujétions nécessaire & l'installation, la mise en service et aux différents essais de ces équipements.

Les équipements jugés non-conformes sont récupérés séance tenante par le fitulaire, ceux
présentant des observations doivent faire I'objet de levée de réserves dans un délai maximum
de 15 jours qui commencera & courir a partir du lendemain de la nofification au fournisseur par
I'OFPPT des équipements concernés. Passe ce délai I'OFPPT n'est plus responsable des
équipements en question.

Le titulaire metira ala disposition du({es) représentant(s} de i'OFPPT la documentation technique,
en langue frangaise, nécessaire ala vérification de la conformité technique des équipement(s).
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L’OFPPT procédera & la vérification de la conformité technique de I'équipement avec les
spécifications du marché) [marque, référence, origine, dimensions, capacites, puissance,
alimentation électrique, ...) dans les sites bénéficiaires et /ou I'entrepdt dedié, & la date prévue,
en présence d'un représentant qualifié du fitulaire devant étre habiliteé a repondre aux
remarques de la commission désignée par I'OFPPT.

La vérification de la conformité technique des articles livrés est sanctionnée par 'établissement
d'un procés-verbal qui doit étre signe par le(s) représentant(s) de I"OFPPT et du fitulaire ayant
participé & l'opération de vérification.

Toute divergence par rapport au marché doit éfre consignée dans le procés-verbal de
vérification de conformité technique.

Une copie du procés-verbal de vérification de conformité technique est remise au représentant
du tfitulaire séance tenante.
Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit étre remplace, par le titulaire, dans le détai

contractuel.

Le titulaire remettra aux représentants du site bénéficiaire 5 exempiaires originales des bons de
livraison, afin de renseigner les numéros d'enregistrement dans les fivres journal et inventaire dans
le site bénéficiaire et /ou I'entrepdt dédié.

ARTICLE N°14 : MODALITES DE RECEPTION DES EQUIPEMENTS
L'OFPPT procédera & la réception dans le site bénéficiaire ou ['Entrepdt dédié :

e Du matériel sur la base du proces-verbal de vérification de conformité technique ;
e Des quantités livrées par rapport & celles du marché ;
e Dela mise en marche du matériel si nécessaire.

La réception n'est prononcée qu'une fois I'éguipement, vérifié conforme, satisfait aux essais
exigés.

Les articles réceptionnés sont enregistrés dans le livre journal et éventuellement dans le livre
d'inventaire. Les numéros du livre journal et d'inventaire sont portés sur le PV de réception.

ARTICLE N° 15 : FORMATION

Il n'est pas prévu des formations sur I'utilisation et mise en marche pour tous les lots.
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ARTICLE N°16 : RECEPTIONS PROVISOIRE ET DEFINITIVE

1. Réception provisoire

La réceplion provisoire du marché n'est prononcée gque lorsque tous les équipements sont liviés,
vérifiés conformes et une fois tous les essais ont été déclarés satisfaisants par le(s) représentant(s)
de I'OFPPT.

La réception provisoire du marché correspondra & la derniere date de réception.

2- Réception définitive : T

(R VRSN
S Ve .
s .

Le titulaire demandera & |'OFPPT d'organiser la recepﬁon*deﬁmhv&ym@Jours au plus tard avant

I'expiration du délai de garantie., / oo ""’wc
B o,

Un planning de réception définitive sera commumque\p\)ord @E‘PPT ﬁJ ’rn‘ulcure en lui précisant les
lieux et les dates de réceptions définitives

Le fitulaire prendra les dispositions nécessaires pou\k ’f@ur,e repﬁ e/’rer G ces opérations qui
seront sanctionnées par un procés-verbal de réception dett ocale,

Si au moment de la réception définitive, il est reconnu que certaines réserves concernant la
réparation ou le remplacement de |'équipement défectueux ayant fait 'objet d'une notification,
le titulaire disposera d'un délai d'un {1) mois maximum pour réparer ou remplacer I'équipement
déclaré défectueux.

Le délai de garantie des équipements concemés qui leur est directement lié est prolongé jusqu'a
ce que ces réserves soient levées par le titulaire. A défaut, I'OFPPT peut effectuer les réparations
ou remplacements aux frais du titulaire de marché ou prendre d’autres mesures comectives.

ARTICLE N°17 : MODE DE REGLEMENT

Les prestations falsant I'objet du marché seront réglées par application des prix unitaires définis
et &établis pour chague item par le titulaire aux quantités réellement exécutées et receptionnées,
conformément aux descriptions figurant au bordereau des prix-détail estimatif et aux conditions
particulieres du marché.

ARTICLE N°18 : MODALITES DE PAIEMENT

Tous les prix du présent marché seront établis en tenant compte de toutes les taxes et charges
diverses, y compris la taxe sur la valeur gjoutée "T.V.A", Toutefois et dans le cadre de |'arficle
I'arficte 92 (I-6°) du Code Générale des impdfs, les droits de la TVA sont exonérés au fitre du
présent marché.

33



—FONCIERE—

. M o OFPPT

L’ vml de f’nv(n.’r. A

MAITRE D'OUVRAGE MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

A cet effet, le fitulaire devra fournir & I'OFPPT une facture pro-forma globale égale ala valeur du
marché pour permettre & I'OFPPT d’obtenir I'attestation d'exonération de la TVA.

Sur la base de I'attestation d'exonération de la TVA délivrée par I'Administration fiscale
Marocaine, le titulaire devra fournir les factures en Hors TVA portant la mention « exonération de
la taxe sur la valeur gjoutée en vertu de {'article 92 {I-6°) du Code Général des Impdts. ».

Société Fonciére CMC S.A. procédera au paiement des articles livrés et réceptionnés conformes.

1) Moddlités de paiement pour livraison directe sur le Site bénéficiaire :

Le titulaire adressera & la Société Fonciere CMC S.A. les documen’rs constituants le dossier de
paiement suivants : R P
N - Lm\_\ " \
» les Factures en cing exemplaires originales porfant, qu:fofe de Id foo’rure le numéro de la
facture, I'objet et le numére du marché, Ie(s)gﬁe 5) béngfi‘c:a;qwe (s) I arrété du montant
de la facture en chiffre et en lettre. ( ‘% £ )

' f(; /
» Les bons de dépdt portant les dates de |IVIIE€.II§0 3

n doment” eré/et cacheté par les
représentants du site bénéficiaire o ,,/

s Les bons de livraison portant la date d' enregls’rrerﬁ‘e[ﬁ ol Ies)n;)ﬂﬁ/ros des livres journal et
inventaire.

Les Copies du PV de vérification de conformité technigue.

Les attestations des polices d'assurances de 'année de I'exécution du marché.

Le planning prévisionnel de livraison

Le PV de |la formation si le marché le prévoit.

Les sommes dues au fitulaire seront réglées sur son compte dontle numéro est précisé dans|'acte
d'engagement.

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objet d'un avenant.
2) Moddiités de paiement pour livraison sur I'Entrepdt dédié :

a) Livrgison surl'Entrepdt dédié :
¢ En cas de livraison dans I'entrepdt dédié, La Société Fonciere CMC S.A. procédera au

paiement des articles livrés et réceptionnés conformes sur la base des PVs de vérification
de conformité technique et essai de marche & hauteur de 65% du montant global de la
facture.

Le fitulgire adressera & la Scociété Fonciére CMC S.A. les documents constituants le dossier de
paiement suivants :

s Les Factures en cing exemplaires originaux portant la date de la facture, le numéro de la
facture, I’objet et le numére du marché, le(s) site(s) bénéficicire (s}, I'arrété du montant
de la facture en chiffre et en letire.
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e Les bons de dépdt portant les dates de livraison dOment signé et cacheté par le
Magasinier de 'entrepot dédie. :

¢ Les bons de livraison portant la date d'enregistrement et les numéros des livres journal et

inventaire.

Les Copies du PV de vérification de conformité technique ef essai de marche

Les attestations des polices d’assurances de I'année de I'exécution du marché.

Le planning prévisionnel de livraison

Une lettre d’engagement signée par le fitulaire afin d'effectuer les opérations

d'installation et de formation nécessaires apres |’ ochemlnemen’r du matériel vers le Site

TS

benéficiaire LN

N o e
Les sommes dues au titulaire seront réglées surson compie @’r{e,pumer es\’Pprecnse dans'acte
d'engagement. { ¥ e

Tout changement du numéro de compte doit faire I‘obﬁé:t

b) Livraison et acheminement vers le Site Bénéficiaire :

Le reliquat de 35% sera réglé aprés I'acheminement et I'installation du matériel dans le Site
bénéficiaire.

Le fitulaire adressera & la Société Fonciére CMC S.A. les documents constituants le dossier de
paiement suivants : '

s les Factures en cing exemplaires originales portant la date de la facture, le numéro de la
facture, I'objet et le numéro du marché, le(s) site{s}) bénéficiaire (s}, I'arrété du montant
de la facture en chiffre et en lettre.

e les bons de dépdt portant les dates de livraison dOment signé et coche’re par les
représentants du site bénéficiaire

¢ Les bons de livraison portant la date d’enregistrement et les numéros des livres journal et
inventaire.

» les Copies du PV de vérification de conformité technigue.

o Les attestafions des polices d'assurances de I'année de I'exécution du marché.

s Le planning prévisionnel de livraison

e le PV de laformation sile marché le prévoit.

Le Maitre d'Quvrage se libérera des sommes dues en exécution du présent marché en faisant
donner crédit au compte ouvert au nom du prestataire indiqué sur I'acte d’engagement. Les
paiements se feront sur la base du montant Hors Taxes, conformément aux dispositions prévues
par la Code Générale des Impdts,

Dans e cas oU ladite exonération n'est plus applicable, le Maifre d’ouvrage paiera la TVA
conformément aux régles de de droit commun.

Aussi, les prestations de service rédlisées pour le compte du maitre d'ocuvrage par une entreprise
non résidente sont soumises & 1'impdt sur les sociétés au taux de 10% de ces prestations. Cet
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impdt est prélevé du montant desdites prestations sous forme de retenue a la source. Une copie
de I'attestation du versement de cet impdt sera remise au prestataire, & sa demande. Pour les
enfreprises criginaires de pays ayant signé avec le Maroc une convention destinée a éviter les
doubles impositions, la retenue ala source est déductible desimpdts dus dans leur pays d'origine.

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objet d'un avenant.
ARTICLE N°1% : UTILISATION DES DOCUMENTS CONTRACTUELS ET DIFFUSION DE RENSEIGNEMENTS

Le fitulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par I'OFPPT, ne communiguera le

marché, ni aucune de ses clauses, ni aucune des spécifications, des plans, dessins, fracés,

échantilions ou information fournis par I'OFPPT ou en son nom et ay sujet du marché @ aucune

personne autre qu'une personne employée par le fitul r«{ﬂorrex\g: fion du marché. Les

informations fransmises & une telle personne le seront c ?i /JJ nt: ¢ seront limitées & ce
Ik

qui est nécessaire a ladite exécution.
Le titulaire, sauf consentement preoloble donné par &¢ IQFPPT nu ilisera aucun des
e{ rédédent, si ce n'est
SN 7 ,‘:7/
Tout document, autre que le marché lui-méme, énuméré dons € 1er porqgrcphe demeurera Ia
propriété de la Société Fonciere CMC S.A. et tous ses exemplawes seront renvoyés & I'OFPPT sur

sa demande, une fois les obligations confractuelles du titulaire exécutées.

documents et aucune des informations énumeérés dcms | poncngrgﬁhe
pour I'exécution du marche.

ARTICLE N°20 : BREVETS

Le titulaire garantira la Société Fonciere CMC S.A., contre toute réclamation des tiers touchant
& la confrefacon ou & l'exploitation non autorisée d'un brevet, d'une marque commerciale ou
des droits de création industrielle résultant de 'emploi des équipements ou d'un de leurs éléments
au MAROC.

ARTICLE N°21 : SOUS-TRAITANCE

Toute sous-traitance éventuelle au titre de ce marché se fera dans les conditions de ' article
n°141 du réglement des marchés de I'CFPPT.

ARTICLE N°22 : DOMICILE DU TITULAIRE

Le fitulgire du marché est tenu d'élire domicile au Maroc qu'l doit indiquer dans l'acte
d'engagement ou le faire conndiire au Mditre d'Ouvrage Délégue dans le délai de quinze (15)
jours & partir de la nofification, qui lui est faite, de 'approbation de son marché.

Faute par lui d'avoir satisfait & cette obligation, foutes les notifications qui se rapportent au
marché sont valables lorsqu'elles ont été faites au siege de I'enfreprise dont I'adresse est
indiguée dans.le cahier des prescriptions spéciales.
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En cas de changement de domicile, le titulaire est tenu d*en aviser le Maitre d'Ouvrage Délégué,
par letire recommandée avec accusé de réception, dans les quinze (15) jours suivant la date
d'intervention de ce changement,

ARTICLE N°23 : VALIDITE DU MARCHE

Le marché ne sera valable, définitif et exécutoire qu'aprés sa signature par I'autorité
compétente de la Société Fonciére CMC S.A. ou par son délégatdire dOment désigné et son
visa par le Confréleur d'Etat, lorsque ledit visa est requis.

ARTICLE N°24 : DELAI DE NOTIFICATION DE L'APPROBATION DU MARCHE

L'approbation du marché doit étre nofifiée a I'attributaire dans-yn;délai maximum de soixante-
quinze (75) jours & compter de la date d'ouverture des plﬁf PR P
~ /',l o

réglement des marchés de I'OFPPT.

i

{

Les conditions de prorogation de ce délai sont ﬁxéeg/ E)C}l/ <I-§Ss‘"'<caﬂ/s_posi’r}(s{ri{s;\"ge I'article 136 du
!t A N L'@ ) [
e D [

EY

ARTICLE N°25 : GARANTIE

o, L
Le fitulaire garantit que tout I'équipement livié en exécutionu.mgarehé€st neuf, n'a jomais été
utilisé, est du modéle le plus récent en service et inclue TOTJ‘}ES"re’S"d‘erniéres améliorations en
mafigére de conception et de matériau sauf sile marché en a disposé autrement.

Le titulaire garantit en oulre que tout I'équipement livré en exécution du marché n'aura aucune
défectuosité due & sa conception, aux matériaux utilisés ou & sa mise en ceuvre (sauf dans le
cas oU la conception et/ou le matériau requis par les spécifications du marché), qui peut se
révéler pendant I'utilisation normale de I'équipement livré, dans les conditions prévalant dans les
établissements de la Société Fonciére CMC S.A..

Pendant la période de garantie, les techniciens du fournisseur interviendront dans un délaide 15
jour & partir du lendemain de la nofification au fournisseur par I"OFPPT des pannes des
équipements concernés.

Les frais de récupération ou de remplacement des équipements défectueux sont & la charge
exclusive de ce dernier.

ARTICLE N°24 : RETENUE DE GARANTIE

Conformément & I'Article 64 du C.C.A.G-T, une retenue d'un dixieme (1/10) sera effectuée surle
montant des acomptes.

La retenue de garantie cessera de croitre lorsqu'elle aura atteint sept pour cent {7 %) du montant
initial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Toutefois, cette retenue de garantie pourra étre remplacée, & la demande du fitulaire, par une

caution personnelle et solidaire dans les conditions prévues par la réglementation en vigueur.
37



—FONCIERE—
r ro
\r M\/

MAITRE D'OUVRAGE MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

N.B : Pour le titulaire étranger, le cautionnement de la retenue de garantie doit étre avalisé par
une bangue marocaine.

ARTICLE N°27 : DELAI DE GARANTIE

Le délai de garantie est fixé & Une année {01) pour les prestations objet du marche. Il court &
partir de la date de la derniére réception provisoire de ces equipements sur le Site bénéficiaire.

Le délai de garantie suscité concerne tous les items mentionnés dans le bordereau des prix ~
détail estimatif, et est exigé du fitulaire aprés Ia date du procés-verbal de réception provisoire.

ARTICLE N°28 : RESTITUTION DES CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF ET PAIEMENT DE LA
RETENUE DE GARANTIE.

En application des dispositions de I'article 19 du CCAGT, le ccyjigmfr{)é‘[j’];?m provisoire est restitué
au titulaire du marché ou la caution quile remplace est tibé “@grés-q‘gécfé\t\ifubire aura réglisé
le cautionnement définitif. d T

P
. [N
o fo, °, k

Le cautionnement définitif est restitué, sauf les cas d’applic -itior{("tjejffc:r_ﬁclé 79'du CCAGT, et le
paiement de la retenu de garantie est effectué ou bien Ié‘éé‘.g: utions guiles remplacent & fa suite
d'une mainlevée donnée par I'OFPPT au nom et pour Ie\%:ip pte du M_’g’;\iﬁr@ﬁd'Ouvroge dés la
signature du procés-verbal de la réception définitive des éqg‘\ipgm-en.’rsfdpjejfdu marché.

q']“)h P"'\Or,. !
i T EI

ARTICLE N°29 : ASSURANCE ET RESPONSABILITES

En application des dispositions de I'article 25 du CCAGT, le titulaire doit souscrire, conformément
& la législation et & la réglementation en vigueur, les polices d'assurances qui doivent couvrir les
risques inhérents & I'exécution du présent marché.

ARTICLE N° 30 : REGLEMENT DES CONTESTATIONS

En cas de contestation enfre I'administration et le fitulaire, 1 sera fait recours & la procédure
prévue par les articles 81, 82 et 84 du Cahier des Clauses Administratives Générales applicables
aux marchés de Travaux {CCAGT). Si cette procédure ne permet pas le réglement du litige, celui-
¢i sera soumis & la juridiction marocaine compétente statuant en matiere administrative,
conformément & i'article 83 du Cahier des Ciauses Administratives Générales applicables aux
marchés de Travaux [CCAGT).

ARTICLE N° 31 : NANTISSEMENT

Le nantissement du présent marché se fera selon les mémes modalités prévues par la loi n°
112-13relative au nantissement des marchés publics. Ainsi, pour le nantissement du marche,
le Mditre d'ouvrage délégué remet au titulaire du marche, sur sa demande et contre
récépissé, une copie du marché portant la mention « exemplaire unigue » diment signée et
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indiquant que ladite copie est déliviée en unique exemplaire desfinée & former fitre pour le
nantissement du marché public, conformément aux dispositions du dahir n® 1-15-05 du 29
rabii Il 1436 (19 février 2015) portant promulgation de laloi n® 112-13 relative au nantissement
des marchés publics, étant précisé que :

+ La liquidation des sommes dues par la Fonciére CMC en exécution du présent marché
sera opérée par les soins du Directeur Général de I'Q.F.P.P. T ou sondélégq’[oire.

i ‘\,

+ le Directeur Général de I'OFPPT ou son délegataire est chorge de foul‘nlr c}‘u fitulaire du

futur marché ainsi qu'a bénéficier des nantissements ou subrogq’rlons Ie; rense\gne?menfs qui

ont étés prévus & |'article 8 du dahir susvise. _ “; i .y

+ les paiements prévus au présent marché seront effec’rues pd(\e PDG de Io Fpncnere ou
son délégué le cas échéant. T

s,

P
LR

Les frais de timbre et d'enregistrement de I'original du présen’r marché ainsi gue de
I'exemplaire unique sont & la charge du titulaire du marche.

ARTICLE N°32 : RESILIATION DU MARCHE.

Le marché peut &tfre résilié par la Société Fonciére CMC S.A. en concertation avec |'OFFPPT de
plein droit dans tous les cas de figure prévus par les textes en vigueur (le Décret n® 2-14-394 du
06 Chadbane 1437 {13 mai 2016) - CCAGT et réglement des marchés de I'OFPPT approuvé le 18
Chodbane 1435 (16 Juin 2014).

ARTICLE N°33: MESURES COERCITIVES.

i sera fait application des mesures coercifives prévues la CCAG-T, notamment celle prévues par
son chapitre VIII.
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CHAPITRE Il : CLAUSES ET SPECIFICATIONS TECHNIQUES :

Lot 1 : Matériel de cuisson, Fours et Petit matériel de cuisine

FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR FOUR A GAZ GN 2/1.

Marque :

Référence :
Série 200
Construction :

» En acier inox AlSI 304

u‘ s'

£
O

LIS
glébider hauteur

« allumage élecirique 220v + Terre — 50 Hz

« Pigtement en acier inox

» Raccordement (Mise) & la terre

Broleurs :

» Puissance fotale des 4 brileurs réglables : 40Kw minimum
« Veilleuse d'allumage protégée

« Dispositif de sécurité des flammes sur chaque brlleur

« Broleurs & feux vifs traitée « étanches » couronne en laiton (& trés haut
rendement)
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s Grilles en Inox

Four & gaz :

+ Puissance : 8.5Kkw minimum

» Dimensions intérieures du four GN 2/1

» Chambre de cuisson en acier inoxydable.

» Sol en fonte

e PP
o =/ .

» Porte en acier inoxydable de 40 mm d’ eF?qISSéu;’ \_l"}
!

f - ey ‘:”(_‘/-, .
[ A
* Broleur en INOX avec dispositif de séct rlfé\(:lejd’ﬂomma i
S

oy L\/f

o
s

el "*‘.._‘.,.-.-f

» Thermostat réglable de 120 a 180 °C
» Equipé d'une grille GN 2/1

-114 . TSR
Fiews @@ Y
T R

Livré avec le minimum standard {supports, plaques & Grilles GN 2/1)

MARMITE GAZ CHAUFFE DIRECTE
Marque :

Référence:

Série 900

capacité : 80 lifres minimum

En acier inox AlS| 304

Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur 20/10minimum.

Dimensions ; 800X?00, Hauteur : 850 mm minimum.

Pietement en acier inox reglable en hauteur
Raccordement & la terre

Puissance : 15 KW minimum

Alimentation EC/EF

allumage électrigue Mono 220V + Terre, 50 Hz .
visserie en acier inoxydable AlS| 304 non apparente

Récipient de cuisson en inox AlSI 304 épaisseur mini 15/10,
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Fond en acier inox AlSi 316 épaisseur mini 20/10.
Fond penté vers orifice de vidange

Couvercle en acier inoxydable AlSI 304 de 15/10éme d'épaisseur minimum

SAUTEUSE BASCULANTE GAZ PROPANE

Marque :
Référence :
Série : 900 T

* En acier inox AlSI 304 f’fj‘}* \ |
N ‘9 A \ J‘u‘
» Plan de travail en acier inoxydobié/\)é@»ﬁé@pg}gsei‘{r 20/10minimum

\I(‘,";C)--
\ \n S 6 e |
« Dimensions : 800X900, Hauteur : 85Qn q minimum,.”

C,
L c
Al

T ,(-} PR L)‘_ .‘ '
« Visserie en acier inoxydable AlS| 304 non"opparehte

« Pidtement en acier inox réglable en hauteur

» Raccordement (mise) &la terre
3 « Capacité utile : 60 Litres minimum
« Gaz Propane

* Puissance : 20 KW minimum

« Réchauffement uniforme du fond avec brileurs en acier inoxydable &
plusieurs flammes

+ Allumage électrique par trains d'étincelles 220 V
* Veileuse de sécurité

» Régulation thermostatique de sécurité sur fond de cuve

» Cuve inox avec fond bi métal : acier doux épaisseur 8 mm + 2 mm d'acier
inoxydable minimum

» Virole en acier inoxydable de 20/10éme de mm d'épaisseur minimum
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i

* Bec verseur

« Couvercle en acier inoxydable de 20/10éme de mm d'épaisseur monté sur
charniéres, équilibré avec poignée de manoceuvre, permettant I'cuverture en
toutes positions

« Basculement mécanigue avec volant pour le levage de la cuve avec
poignée rentrante,

+ Alimentation en EF avec robinet

G Ry

FRITEUSE 2 BACS A GAZ PROPANE SUR PLACAR

Marque : f'J o g Sen

374 - Gy . /C(;‘h
Référence ; & it

- b S S
Série $00 L St M »
Construction : S s Sy
« En acier inox AlSI 304 g el

+ Dimensions ; 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.

« Pistement en acier inox réglable en hauteur

* Friteuse gaz monoblocs & deux bacs

4 Caractéristigue des bacs :

» Capacité {15+15) L minimum

» allumage électrique 220v + Terre — 50 Hz
*Raccordement (Mise) & la terre

» Deux cuves & avec commandes séparées
» Cuve en V avec zone froide
« Couvercle amovible en acier inoxydable avec poignée de manuiention

» Température réglable jusqu'd 190°C max
» Dispositif de sécurité des flammes.

» Thermostat de protection contre ia surchauffe
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» Panier & frites en acier inoxydable avec poignée de manutention

« Robinet de vidange d'huile dans un bac de vidange en dessous de la cuve

» Puissance : 28 KW minimum
» Placard avec 2 portes

BAIN MARIE AVEC COMMANDE
Margue :

Référence :

Série : 900

* GNIT +1/3

* En acier inox AlSI 304

e Puissance : 2.7+2.7 Kw minimum

. Hou’res prestafion garantes par le systém d cfhmffffqge qql enveloppe a

(-’u, )( s

5 » Dimensions : 800X200, Hauteur ; 850 mm minimum.
+ Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur 20/10minimum
* Panneaux avant et latéraux en inox AlSI 304

+ Cuve en acier inoxydable AlSI 316, facile a nettoyer

» Robinet de chargement de I'eau avec commande sur la planche de bord
et trop plein dans la cuve.

» Robinet d'évacuation a bille positionné & I'intérieur du compartiment et
contrdlé par une poignée athermique

» Placard avec 2 portes

SALAMANDRE ELECTRIQUE MANUELLE
Marque :
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Référence:

Construction en acier inox AlSI 304.

Dim : 600 x 590 x 590 mm minimum {+/-10%)
Puissance : 3 KW minimum, réglabte

Le pont supérieur est mobiie et glisse le long des dlissieres

Conirdle de la température par régulateur d'énergie.

Grille avec butée de sécurité pour éviter les chutes accidentelles

2 zones de cuisson indépendantes gérées par 2 régulateurs d'énergie séparés

Bac de récupération amovible en acier inoxydable

Alimentotion monophasée 220 V - 50 Hz

PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ PROPANE

Marque : ATa G,
Référence :

\
Construction conforme aux pro pe fien s” g@ner%s e‘r normes en vigueur

~, =

)f [
s S ’<i l;@}}{ '}
Placard servant pour la mise en E)lo des de‘re/né fs et vannes de gaz
calibrés suivant les besoins

AT )HH‘

7 Habillage intérieur et pieds en inox AlS| 304 épaisseur 15/10 minimum

2Portes ouvrantes a la frangaise
Dimensions : 400x1800x%200

Avec Eguipements des accessoires de gaz soit :

e« Détente primaire : 1 prokit général de sécurité avec détendeur - vanne
d'arrét — voyant liquide - lyres de raccordement bouteilles — tube cuivre et
accessoires de raccordement. -
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Détente secondaire : 1 rampe cuivre - 5 détendeurs — é vannes d’arrét - |
Détecteur de fuite — 1 Electrovanne — 5 flexibles de raccordement appareils -
fube cuivre et accessoires de raccordement

Détecteur de fuite de gaz selon les normes en vigueur

HOTIE D'EXTRACTION CENTRALE

Marque :
Référence :
Description de la hotte

« Consiruction entiérement en acier moxy‘dt? e AISI 304\G{e ]_ /1 Oe d'épaisseur
{

(r
minimum fa Tog Vicw |
s (:' . e
:. \/C."il‘. .
\ k-\.\ o e

I \ o ,“i' . R N ' r
« Sans aucune boulonnerie apparente suriafacade et les joues latérales

f‘ v

« Gaine porte filtres placés sur la partie haute formant caisson de reprise d'air y
compris gouttiére de récupération des graisses sur foute la longueur.

« filtres & choc de 500 x 500 x 20 mm en acier inoxydable, nombre en fonction
de la longueur de la hotte

+ Systéme d'éclairage de la hotte d'extraction

Description de Cdisse d'extraction :
Marque :

Référence:

* Installation sur la terrasse ;

* Fabrication en tdle galvanisée ;

» Isolation thermo-acoustique ;

» Quvertures latérales interchangeabies ;
+ Protection par disjoncteur ;

» Commande & doubles vitesses ;
Accessoires nécessaires par hotte ;

- 20 m linédire de conduite diamétre 400 mm
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- Coudes, couronnes de fixation nécessaires

- Systéme de fixation des hottes tenant compte des charges admissibles des
plafonds

Travaux d’installation et de branchement élecirique de I'éclairage et le
caisson d'extraction avec commandes.

Travaux de construction des supports en béton et éventuellement métallique
pour installer les caissons.

Y compris toutes suggestions selon les regles de I'art

Dimensions de la hotte LxIx h: 2800x2400x650 mm
Caisson d'exfraction : AT 18/18 Mlnlmu,ﬁ: ""N
Nbre de fillres 8 /ﬁ .

" c(:‘,a', 1 .
Nbre eclulrage 4 f‘j /’“@s@,..,"’“t‘dm (R

K I
A it

CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS 40 de?}‘mfm o '{ "I /
Dimensions : 400X400 mm \1 i -.._4.,‘/ /
« Inox AIS| 304 décapé, passivé. T

« Livré complet avec protection chantier et accessoire de pose.

« Systéme télescopigue, avec platfine de reprise de I'étanchéité sur ddlle.
« Ne comporte aucune zone de retention d'eau.

« Solution entierement inspectable.

« Accés PMR, couverture anfidérapante R12 avec bords non coupants.

» Classe L15.

«Couverture caillebotis anfidérapante avec crantage double a maille securité
19x19 et finition décaopée, passive.

» Mise & la terre pour caillebotis ;

« Panier amovible indépendant de la cloche siphoide et positionné au-dessus
de la garde d'equ.
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« Cuve équipée d'un remplissage sous bordure en EPDM, posé€ en usine pour
une meilleure résistance & la charge.

» Fond de la cuve concu avec 4 pentes de 1% minimum.

« Boitier siphon télescopique équipé d'une platine pour reprise de I étanchéité
sur dalle, avec cloche inversée éiectropolie démontable permettant un débit
important.

« Evacuation verticale et cenirée en sortie DN 110mm pour un débit minimal de
41/s.

« Pieds de réglage rapide pour mise & niveau par rapport au sol fini

T

10

-sortie verticale avec bonde siphoide - [0 =uue ,-\-_jt;«\
CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS 800)}460 mm N
G/i ‘\ < {

o f e e '

Dimensions ; 800X400 mm

P Oy, b, L
D ! k//r)(“;. 57 <

(".(.. ¢ it ;J o
« Inox AlSI 304 décapé, passivé. \ - , /

M [

« Livré complet avec protection chanﬁ%‘Z(—:i(’;"?cf'ié"c__essﬁi\re"‘de pose.

« Systéme télescopique, avec platine de reprise de I'étanchéité sur dalle.
« Ne comporte aucune zone de réfention d'eau.

« Solution entiérement inspectable.

« Accés PMR, couverture antfidérapante R12 avec bords non coupants.

e Classe L15.

« Couverture caillebotis antidérapante avec crantage double & maille sécurité
19x19 et finition décapée, passive.

» Mise & la terre pour caillebotis

« Panier amovible indépendant de la cloche siphoide et positionné au-dessus
de la garde d'eau.
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« Cuve équipée d'un remplissage sous bordure en EPDM, posé en usine pour
une meilleure résistance a la charge.

« Fond de la cuve concu avec 4 pentes de 1% minimum.

« Boitier siphon télescopique équipé d'une platine pour reprise de I'étanchéité
sur dalle, avec cloche inversée éleciropolie démontable permettant un debit
important.

» Evacuation verticale et centrée en sortie DN 110mm pour un débit minimal de
41/s.

» Pieds de réglage rapide pour mise & niveau par rapport au sol fini

-sorfie verticale avec beonde siphoide

11

CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS 500X500 mm
Dimensions : 500X500 mm

» Inox AlS| 304 décapé, passivé.

0 b 10,
« Livié complet avec protection chanti c’c’"é"ss a&pose
Sey,
» Systéme télescopique, avec platine | ’de reprlse defIJeTG c:hel’re sur dalle.
DL \ \_ 4 -'r", b
o \ 'i (: “‘,‘\..'j EE

0 o f

» Ne comporte aucune zone de ré’ren’ridn hi.eou. P
« Solution entiérement inspectable.
» Accés PMR, couverture antidérapante R12 avec bords non coupants.

« Classe L15.

Couverture caillebotis antidérapante avec crantage double & mailie sécurité
19x19 et finition décapée, passivé.

« Mise & la terre pour cailiebofis ;

« Panier amovible indépendant de la cloche siphoide et positionné au-dessus
de la garde d'eau.

» Cuve équipée d'un remplissage sous bordure en EPDM, pose en usine pour
une meilleure résistance a la charge.
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+ Fond de la cuve concgu avec 4 pentes de 1% minimum.

« Boitier siphon télescopique équipé d'une platine pour reprise de |'étanchéité
sur dalle, avec cloche inversée électropolie démontable permettant un débit
important.

« Evacuation verticale et centrée en sortie DN 110mm pour un débit minimal de
41/s.

« Pieds de réglage rapide pour mise & niveau par rapport au sol fink

-sorfie verticale avec bonde siphoide

12

CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS T000X500 mm
Dimensions ; 1000X500 mm

+ Inox AIS| 304 décapé, passivé.

et
e

+ Livré complet avec protection chcrfﬁér gT@q%essoiré\\de pose.
[o] &

08 deg, b
[P Cha,
(/ll,tD Lag

!

» Systéme télescopique, avec platfin d repr-?i’se_,\e(iqfé‘l’é’r‘i r]théHé sur dalle.

« Ne comporte aucune zone de rétenths|
» Solution entiérement inspectable.
» Accés PMR, couverture antidérapante R12 avec bords non coupants.

+ Classe L15.

« Couverture caillebotis antidérapante avec crantage double & maille sécurité
19x19 et finition décapée, passive.

» Mise & la terre pour cailiebofis ;

« Panier amovible indépendant de la cloche siphoide et positionné au-dessus
de la garde d'eau.

« Cuve équipée d'un remplissage sous bordure en EPDM, posé en usine pour
une meilleure résistance & la charge.

« Fond de la cuve congu avec 4 pentes de 1% minimum.

« Boitier siphon télescopique équipé d'une platine pour reprise de |'étanchéité
sur dalle, avec cloche inversée électropolie démontable permettant un débit
important.
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« Evacuation verticale et centrée en sortie DN 110mm pour un débit minimal de
41/s.

» Pieds de réglage rapide pour mise a niveau par rapport au sol fini

- sortie verticale avec bonde siphoide

13

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE
Marque :
Rétérence :

Longueur du tube de plongée : 500mm minimum

& (s -6

Vitesse variable maximum 10000_ fr/t in Qﬁ@Lohgp .
SETAN e RO

Le moteur est doté d'un systéme de refr01d|sserne‘n le’r protégé contre la
surchauffe (en cas d'utilisation intensive prolongee)

Alimentation monophasée 220 V4T
Total Watfs ; 0.60 kW minimum

14

FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE
Marque :
Référence :

CARACTERISTIQUES
06 Niveaux GN 1/1

Construction en acier inox.

» Interface digitale avec boutons rétroéclairés LED

» Générateur de vapeur intégré pour un confrdle trés précis de I'humidité et
de la température en fonction des réglages choisis
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Lok de Vatintr

» Porte double vitrage avec isolation thermique

« Cerfification contre les projections d'eau, IPX5, pour un nettoyage facile.
» Commandes Digitale

*Systéme d'évacuation rapide de I'humidité

» Autoreverse {répartition de I'air dans la chambre avec inversion automatique
du sens de rotation du ventilateur).

«Eclairage de la chambre de cuisson.
Refroidissement rapide & porte ouvert !
*Puissance électrique 11 KW minimum - { £

SG‘
d@s ,rWC'@ i
8, d(‘h
.\ La’/p@ rj{

f’“@. "
'\‘A ,qu ""(’.s‘ “_r i
* Mise en veille autematique pour diminu\QFlLe

Q‘g‘rlsonjmé:tiﬁjﬁs d'énergies.
\\\ii:A ¥ :, T 7‘-‘ ‘ ‘:/r'l
s Alimentation triphasée 380 vou 400V -50hz

MODES DE CUISSON

+ Cycle de convection sec et chaud (25° C & 300 ° C): idéal pour une cuisson
& faible humidité.

» Cycle mixte {25° C & 300 ° C) : combinaison de la chaleur par convection et
de la vapeur pour obtenir un environnement de cuisson a humidité contrélée,
accélérant le processus de cuisson et réduisant la perte de masse.

« Cycle de vapeur basse température {25 ° C & 99 © C}: idéal pour le sous-vide,
la remise en température et la cuisson délicate. Cycle vapeur (100 © C): fruits
de mer et légumes. Vapeur & haute température {25° C & 130° C).

EQUIPEMENTS DE SECURITE

sThermostat de sécurité de la chambre de cuisson.
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«Sécurité contre la surpression et la dépression dans la chambre de cuisson.
*Relais thermique de sécurité du moteur.

= Systeme automatique de refroidisserment des composants et du logement
des commandes

ACCESSOIRES STANDARDS:
* 6 Grilles GN 1/1

+ Kit pour produits détergents (Lavage et rincage).
«Sonde de température centrale & capteur unique

«Port USB pour té|échcr/g-ﬂe"r'!|%e‘;s[,‘féibtiﬁées HACCP

U@ ”’"‘ & -

*systéme de nettoyol u’ro @TLque"e]‘ m’regre avec détarrage intégré du
générateur de vape=5'cycle e Gutorit T|ques (doux, moyen, fort, extra fort,
ringage uniquement) \ ¢

» Adoucisseur cartouche pour four mixte {pour une utilisation intense de la
vapeur)

Supports munis de pieds avec porte-plaques GN 1/1 incorporé

Hotfte aspirante intégrée au four, Avec un Systéme de ventilation complet qui
glimine le besoin pour un conduit d'évacuation avec raccordement externe.
La hotte et le four doivent éire synchronisés : la hotte s'allume/s'éteint lorsque
le four démarre/s'arréte. Basée sur I’ activité réelle du four la hotte active
automatiguement la puissance de ventilateur moyenne/faible pour
{'absorption des odeurs.

| prise de courant intégrée
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LOT N° 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

ARMOIRE VERTICALE NEGATIVE, FROID VENTILE CAPACITE 700 L

Marque : ASBER, EDESA, AFI COLLIN LUCY ou équivalent

Référence :

Température de -18°C ¢ -22° C

Capacité : 700L. Norme HACCP

Nombre de porte : 01 (Porte GN 2/1}.

60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthaone haute densité
{40kg/m3), injectée sous haute pression

Portes en acier inoxydable avec poignée ergonomique

> kqlq‘e""l._‘

phe
s

o, - hY
| se ferment automatiquement &

Portes & charnieres avec retour aut

Les portes ont une position de séfebr
moins de 20° :
Service achmv A

des caupement %

Le contréle numérique intultif germet ddiuster Igs. Haramétres de température
. . o P
facilement et rapidement j

'."0 i e L k(\
Bouton lumineux de démarrage-Aré&t 4 1 orns

e =

« Ventiation Gill » sur le panneau avant

Ab-e’

e
[Nt -

Les charniéres de portes réverqbl

J

.

Le systéme de réfrigération monobloc compact assemblé dans le haut de Ia
machine permet un accés facile pour I'entretien

Le systéme intelligent de tirage forcé assure une température homogéne dans
un compartiment réfrigéré

L'interrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque |a porte est ouverte pour
éviter que |'air froid ne sorte de l'intérieur, économisant ainsi de I'énergie

Le dégivrage & gaz chaud gaz

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur des pieds peut étre
gjustée individuellement { 125mm-200mm| pour permetire un nettoyage
pratigue
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Les grilles métalliques revétues de plastique permettent le stockage de différents
types d'emballages et ont une capacité de chargement maximale de 40Kg

Joint de porte magnétique pour garder une hygiene maximale et maintenir les
propriétés isolantes

Panneau inférieur estampé avec drain d’'eau specialement congu pour rendre
les opérations de nettoyage plus rapides et plus faciles

23 positions au niveau de la grille
Convient pour les récipients dlimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1
Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléte

Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire. Puissance absorbe @ 720 Kw +/-
10%

Tension d'alimentation : 230 V 1+N - 50Hz

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF CAPACITE 700 L
Marque : ASBER, EDESA, AFI COLLIN LUCY ou eciu_lyclem

,! oo

Référence : o

Température de -2°C & +8° C 2,

Capacité : 700L. Norme HACCP //n Crvice . ,\

Nombre de porfe 101 (Porte GN 2/1) 1% ’“”ﬁémf ,z

60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolohon {n polyurp#hcme haute densité
(40kg/m3), injectée sous haute pression . :',‘ R P

.l_*
r-'ﬂ e 3 <

Portes en acier inoxydable avec poignee ergon@mlque '
Portes & charniéres avec retour automatique

Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment avtomatiquement a
moins de 90°

Les charniéres de portes réversibles

Le contrdle numérigue intuitif permet d’gjuster les paramétres de température
facilement et rapidement

Bouton lumineux de démamrage-Amét
« Venfilation Gill » sur le panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc compact assemblé dans le haut de la
machine permet un acces facile pour I'entretien :

Le systéme intelligent de tirage forcé assure une température homogéne dans
un compartiment réfrigéré
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L'interrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque la porte est ouverte pour
éviter que I'air froid ne sorte de I'intérieur, économisant ainsi de I'énergie

Evaporation automatique de I'eau de dégivrage

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur des pieds peut étre
gjustée individuellement (125mm-200mm) pour permetire un netfoyage
pratique

Les gfilles métalliques revétues de plastique permettent le s'fbckoge de différents
types d'embaliages et ont une capacité de chargement maximale de 40Kg

Joint de porte magnétique pour gorder une hyglene maxirmale et maintenir les
proprietés isolantes e W

y-' ﬁ 4
Panneau inférieur estampé avec cﬂn d'eau spemclemen’r congu pour rendre
gs etlplus faciles

Gs
(‘J(’,u e 1

no '

s Grff é/1 ou,zx GN 1/1

Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou mﬂg,re“‘
Température de fonctionnement de -2°C & +8°C
Puissance absorbée : 210W minimum
Tension d'alimentation : 230 V — 50Hz

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF CAPACITE 1400 L
Marque : ASBER, EDESA, AFI COLLIN LUCY ou équivalent
Référence :

Température de -2°C a +8° C

Capacité : 1400L. Norme HACCP

Nombre de porte : 01 {Porte GN 2/1)

Portes en acier inoxydable avec poignée ergonomique
Portes & charniéres avec retour automatique

Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment automatiquement a
moins de 90°

Les charniéres de portes réversibles

Le contréle numérique intuitif permet d'gjuster les paramétres de température
facilement et rapidement
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Bouton lumineux de démanage-Armrét
« Ventilation Gill » sur le panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc compact assemblé dans le haut de la
machine permet un acces facile pour I'entretien

Le systéme intelligent de tirage forcé assure une température homogene dans
un compartiment réfrigéré

L'interrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque la porte est ouverte pour
éviter que |'air froid ne sorte de I'intérieur, &conomisant ainsi de |'énergie

Evaporation automatique de I';aq“ﬁé“@é(q rage
B‘ﬂ [

t&yr La hauteur des pieds peut étre
pour permettre un nettoyage

Pieds en acier inoxydable ré
gjustée individuellement [12
pratique

€g
S 2 \
4 e @"7,{

Les grilles métalliques revéiu plastique ¢ é[rfj'éTTenT le stockage de différents

types d'emballages et ont u e\% le’fsé—d%c;f,hbrgemen’r maximale de 40Kg

g ;
%%4 Yioy ‘ ‘.“_‘

toint de porte magnétique pour gdcwzi-r‘Ei’ér'udne hygiéne maximale et maintenir les
propriétés isotantes

Panneau inférieur estampé avec drain d'eaqu spécialement congu pour rendre
les opérations de nettoyage plus rapides et plus faciles

23 positions au niveau de la grille

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1
Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléte

Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire

Température de fonctionnement de -2°C & +8°C

Puissance absorbée : 200W minimum

Tension d'alimentation : 230 V — 50Hz

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE POSITIVE

Marque : DAGARD, COLDKIT, ARNEG ou équivalent
Référence :

Chambre modulaire & clé.

Dimensions+10% :l=2xP=2xH=22m

Cloisons isothermes toute hauteur

Réaction au feu du panneau : S3 Bs2d0
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Avec porte pivotante de réfrigération avec passage libre dei?00x800x100mm

Revétement laminé alimentaire intérieur, extérieur - Couleur blanche
Isolation en mousse de polyuréthane haute densité

Chambres froides positives, avec sol ([panneaux de 70 mm €paisseur minimum),
panneaux commerciaux lagués/laqué.

Sol avec couverture inox antidérapante . T e
Fermeture & clé et poignées dé condar ‘“3; eS"de l m’rerleur
Eclairage intérieur par interrupteur exjg @dv;ec voyon’r

Contrdle de la température par th rm meﬁ‘@/ @Ltgl }vour toute la chambre
froide '?1\ e ”7@,

remontée de la température
Dégivrage automatique

Les eaux de condensation des chambres froides sont évacuées vers le résequ
d'equx usées par siphonage

Réseau PVC minimum

Groupe hermétique tfropicalisé installé & distance (chiffre & 10 metres) -
Puissance 1,6 Kw minimum

Alimentation Mono 220V - 50 Hz

Fourni avec ; 04 Kit de rayonnage intégré de 1000x14600x400 mm de profondeur

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE NEGATIVE

Marque : DAGARD, COLDKIT, ARNEG ou eéquivalent
Référence :

Chambre modulaire & clé.

Dimensionst 10% : L=2xP=2xH=22m

Cloisons isothermes tfoute hauteur

Réaction au feu du panneau : 53 Bs2d0

Avec porte pivotante de réfrigération avec passage libre de1200x80x100 mm

Revétement laminé alimentaire intérieur, extérieur - Couleur blanche

Isolation en mousse de polyuréthane haute densité sans CFC (plafond, parois
latérate, sol)
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Chambres froides négatives, avec sol (panneaux de 100 mm épaisseur
minimum), panneaux commerciaux lagués/laqué.

Sol avec couverture inox antidérapante
Fermeture & clé et poignées dé condon;nebfescklnteneur

Ao
Eclairage intérieur par interrupteur exferieure _ VOY

Conftréle de la température par ’rhern{pnq@re didife

froide P Ve, Lo ‘;_1,
L & /,) OC/ . E
Yoyant de mise sous tension avec olo me vrsyeﬂe ét onore en cas d'arrét et de
remontée de la température &/ /)
"\ ':‘,f._: ‘\t‘hv//:\q‘:/a
Dégivrage ou’romc’nque : ;f-;. .(-,_-_-‘,

d'equx usées par siphonage

Groupe hermétique tropicalisé installé & distance (chiffré a 10 métres) -
Puissance 2 Kw minimum

Alimentation Mono 220V - 50 Hz

Fourni avec : 04 Kit de rayonnage intégré de 1000x14600x400 mm de profondeur

61%
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Lot 3 : Petits matériels de cuisine

FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE
Marque :

Référence:

1 Diamétre plateau 24,5 cm minimum
Capacité 20 1 minimum.

Puissance 700 watts min?@'ﬂ“‘ R
Programmateur mecani ue/: \ N

POUBELLE 120 litres oo,
A couvercle Gﬁ?@: _f

2 La couleur selon le choi agﬂ_r(@hi’rre déuvroge
Avec bac en plastique 125”li;r3'éfs’j'_{‘ o '
POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE

3 De capacité minimal 1100 litres
La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage
BALANCE A PLATEAU RENFORCE
Marque :
Référence:
Portée : 300 Kg.
Précision : inférieure & 100g
Ecran LCD réfroéclaire

4 Capteur ZEMIC en aluminium

Protection IPé5 u (protection conire |'intfrusion de poussiére et d'eau).
Plateau et colonne en acier inoxydable, chassis en inox

Température de fonctionnement jusqu'au 40°C minimum

Autonomie de 65 heures minimum
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sie'de Vuvemir

Interface R$-232 [ou autre} cela permet de fransférer les données du poids &
un ordinateur

TRANCHEUR
Marque :
Référence :

Transmission par courroie
Alimentation 220V - 50 Hz
Diamétre de la lame 250 mm,
AffOteur incorporé.

Couteau de fabrication en acier chrome\glyr

vinre=

1, L '
Moteur avec ventilation assurant une tem pé“re’ﬂj[_g: basse lors du
fonctionnement

Réglage d'épaisseur,
Transmission par courroie
Livré avec :

démonte lame et aiguiseur

BLENDER ELECTRIQUE
Marque :

Référence :

Bol gradué : 1,25 L

2 vitesses pour une maitrise facile de votre préparation : 13000 tr/min et
16000 fr/min.

Couteaux résistants en acier inoxydable.

Pieéces amovibles pour un nettoyage facile : bol, couvercle, écrou, joint,
moyeu porte-couteaux.

Moteur protégé par un protecteur thermigue intégré au bobinage

Capacité : 1,5 litfres minimum

PRESSE AGRUME CUVE
Marque :
Référence :
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Construction Socie résistant en fonderie d'aluminium,

Cuve amovible incassable en polycarbonate alimentaire.

Livré avec 3 ogives amovibles pour citrons, cﬁrrons \{erts oronges et
pamplemousses. v I ;

Grille filtfre & pépins amovibie.
Presse agrume professionnel avec mote

Vitesse : 1500 Tr/MN
Puissance : 130 Waftts minimum

Dimensions : 230x300x350mm +/-10%

EPLUCHEUSE A LEGUMES
Marque :

Référence :

Fabrication entierement en inox

Panneau de commande étanche & bouton tactile IP55 (Protégé contre les
infiltrations de poussiére limitées et Protégé contre les jets d'eau & basse
pression)

Capacité tubercules 10 kgs +/-10%
Production horaire : 160 - kg/heure +/-10%
Minuterie avec décompte numérique.

Des détecteurs magnétiques arrétent la machine lorsque le couvercle et/ou
la porte sont ouverts.

Livré avec plateau et cylindre abrasifs

Table filtre montée pour éplucheuse, Construction inox avec tablette
permettant de positionner un bac GN de récupération des légumes.

Bac amovible trés résistant avec panier filtre en maille.

Alimentation électrique 380 V
Puissance 300 W minimum
Plateau émerisé pour pommes de terre

65»5(
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COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES,
Marque :

Référence :

CUTTER

Cuve eninox

Capacité : 6 litres minimum

Variateur de vitesse : 3 vitesses minirj_nurn.’i

Dispositif IP24 sur toute ta mcchine["';-,;" //( Ve,
A § Ty
(S'{/,’ (;‘.J i \)
e nirﬂe;‘ﬂt@lﬁreos’rchbilifé.
& /’.s, o

.
1

.
\(_IP55) .pour protection
contfre 'eau

9 Capacité de production minimale : 550 -
Alimentation : 220V - 50 Hz
Sécurité magnétique pour le bol et thermigue pour le moteur
COUPE LEGUME TOUT INOX
Fonctionnement silencieux
Livré avec les lames ci-apres et qui doivent étre obligatoirement en inox :
1 éminceur 3 mm
1 trancheur 8 mm
1 batonnet 4*4
1 rGpe 3 mm
1 cube 10 mm
BATTEUR MELANGEUR 05 L
Marque :
Référence:
10 05 Litres minimum

Cuve inox

I prise de courant intégrée
Puissance : 250 w
Alimentafion : 220V +T- 50 Hz
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Avec variafeur de vitesse
Avec grile protection de cuve
Livré avec :

Fouet,

Batteur plat

Crochet

11

BALANCE ELECTRONIQUE A précision
Marque :

Référence :

Portée de 10KG
Précision & 2 grammes
Fonctionnement sursecteur 220 v - 5

1 prise de courant intégrée oy

12

ESSOREUSE A SALADE10L*10%
Marque:
Référence :

13

MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE

Marque :

Référence :

02 groupes avec adoucisseur

Dimensions minimales : H x P x L :430 x 530x650 mm
Chaudiére en cuivre capacité : 11 litres minimum
Capacité électrique : 2,9Kw minimum

Arrét écoulement ; automatique

Eau chaude : 1 sortie

Vapeur : 2 sorties

Accessoires :

-1 porte-filire + filtre 1 tasse

-2 portes-filire + filires 2 tasses

-1 tfuyau de purge pour évacuation

-1 tuyau de raccordement au réseau d'eau diamétre 3/8éme

-1 filtre aveugle {filire plein) bouchon en caocutchouc pour nettoyer voire
machine & café

14

MOULIN A CAFE

67



—FONCIERE—

OFPPT

R PR Lt L )
o Larelede Povenir
Ay o L. . e o

MAITRE D'OUVRAGE MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE
Marque :
Référence : }
Contenance de la frémie : 02 Kg,
Puissance : 356 W ’ i

Corps en fonderie d'aluminium

Moulin silencieux (63dB).

Reéglage facie de la dose, entre 6,5g et 9g, iﬁr,gn“:s’:"ug{p[e'ojusfemem dela
molette. Rerio

Doseur : & remplissage automatique
Monophasé : 220-240 V-50/60 Hz-360 W
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Lot N° 4 : Matériel de rangement, de distribution et de self- service

ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

MEUBLE BAIN MARIE A EAU SUR MEUBLE CHAUD
Marque :

Référence:
Dimensions : L x P x H hors tout 1500x700x%00 mm .

« Appareillage doit &ire obligatoirement cer’r'ﬂe CE (presen’rohon du
cerhﬁco’r)

» Dessus de meuble en acier inoxydable épai
avec bords arrondis

e Plinthe en inox Colonnette en inox de @ 32 minimum sur toute la
longueur fixée sur pieétement

» Piétements réglables en hauteur en acier inoxydable AlSI 304, hauteur
850mm

e Température de fonctionnement peut atteindre 20°C minimum

« Habillage cotés et fagade en stratifié sur panneau phénolique épaisseur
10 mm avec protection de fous les angles (verticaux et horizontaux) en acier
inox

« Compartiment technique intégré pour branchement électrique

¢ Meubles chauds comportant un dispositif de marche/arrét avec voyant
de mise sous tension sur chague zone de chauffe

» Rampe & plateau en acier inox a trois tubes
e Larampe doit étfre fixée surle chéssis au fravers ia fagade

e Pare-hadleine courbée et pare haleine frontale pour une meileure
protection des aliments.

« Eclairage du meuble par lampes incorporé

70
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e Rampe & plateaux profondeur 300 mm minimum

» Cuve rayonnée, épaisseur 2 mm, profondeur 200 mm
bacs GN 1/1

* Chauffage par résistances blindées.
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Vidange d'eau par frop-plein amovible
Alimentation triphasée : 400 V+N+T - 50 Hz

» Puissance tctale 5§ Kw minimum pour un meilleur rendement

« Livié avec 4 bacs GN 1/1

1 prise de courant intégrée et protégée contre les projections d'eau

VITRINE REFRIGEREE AVEC CUVE SUR MEUBLE REFRIGERE
Marque :

Référence :

Dimensions : 1500X700X1800mm

* Appareilage doit éfre obligatoirement certifié CE (présentation du
certificat}

* entierement en acier inoxydable AIS| 304.Acier utilisé sera inox de
qualité alimentaire (dessus et cuivre) 12/10 minimum

2 + Dessus de meuble en acier inoxydable épaisseur mini 12/10 de mm
avec bords arrondis

e Plinthe en inox Colonnette en inox de @ 32 minimum sur toute la
longueur fixée sur pietement

» Piétements réglables en hauteur en acier inoxydable AlS| 304, hauteur
850mm

e Alimentafion : Mono 230 V+T
¢ Puissance totale : 0,6Kw
¢ Dégivrage automatique




—FONCIERE— ;;*ﬂ e

MAITRE D'OUVRAGE

a0 E etk e Pavenle
L F;

MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

Piétements réglables en hauteur en acier inoxydable hauteur 850mm

+ Habillage de fagade et latéraux stratifié, couleur au choix
¢ Eclairage intégrée en série

s Rampe ¢ plateau en acier inox & trois tubes

* Larampe doit étre fixée sur le chassis au fravers la fagcade

VITRINES
e Vitrines réfrigérées en glace seeU’m avec' pare- -haleine
* Réglage dela Tempera?uraﬂpdpﬁermosf 1d|g|’rc|l

o Température : +4°/+10°C f’ 2

T O(-"q,_
o /("@
[,
3,
" Pk

« Vitrine avec 3 étageres, r %fg érof?op Emg év poro’reur ventilé

N
s Vilrine avec clapets en pdlypc
coté service ‘\il

Cuve :
o Température : +4°/+10°C

« Cuve soudée et rayonnée pour un nettoyage facile, adapte pour bacs
GN h. max 200mm

¢ [solation par mousse de polyuréthane a haute densité sans CFC et HCFC

o Cuve réfrigéré courbée sur tous les coté pour faciliter le nettoyage

Ouvrage payé & L'unité, y/c raccordement et toutes sujétions de fourniture
et de pose

Livré avec :
=3 étageres en verre démontables type glace securit ou similaire

» Lumiére intérieure, basse consommation
PLAQUE FROIDE
*Réfrigération gréce & un serpentin en cuivre

*Plaque froide isolée avec du polyuréthane écologique injecté densité
40kg/m3

RESERVE FROIDE

72
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*Réserve inférieure réfrigéree

*Panneau de commande additionnel pour la réserve avec thermostat
+2°/+10°C

sisolation avec du polyuréthane écologigue injecté densité 40kg/m3

» Réfrigération ventiée
Livré avec glissiéres extractibles

CHARIOT CHAUFFE ASSIETTES

Marque :
Référence : I
Construction entiérement en Inox AlS! 304 A\’ _, i
Porte-assiette & niveau constant J ,/’(f:f\g.q o . B
Alimentation : Mono 280 V4T, 80 Hz [ [ Tty

! . &, Ve |
Contenance 2 piles de 100 a 120 GSSIeHes e(NV|r£ﬁ¢D|dm 220 rnm)

5 <

Chauffage par résistances blindées T7° 80 me(Iﬂ-r Iﬁs“orh'oé ”1300 W
minimum

Commande par boitier étanche avec témoin M/A et protection électrique
IP 459

Meubles de distribution équipés avec roues pivotantes & platine @125 mm
inox dont 2 & frein sur pieds réglables en hauteur

Habillages extérieurs (facades avant et arriére et portillons) en acier
inoxydable AlSI 304, épaisseur mini 10/10de mm

Couverture de protection
Systeme élévateur par ressorts ajustables aux poids Réels

DISTRIBUTEUR A PLATEAUX, COUVERT, PAINS ET VERRES
Marque :

Référence :

Dim : 1500 x 700 x 1500 mm minimum

Construction entierement en acier inoxydable AINS| 304
Pieéternents en acier inoxydable AlSi 304 hauteur 850mm
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Présentoir & couverts et & pain, ala partie supérieure 3 bacs en
polycarbonate 2x3 GN 1/3 - 100pour les couverts+ en dessous 2 bacs GN
2/1 200 pour le pain

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR
LA DISTRIBUTION

Marque :

5 Référence :

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X200
Couleur blanche

LA DISTRlBUTION

Marque :

5 Référence :

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X300
Couleur blanche

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR
LA DISTRIBUTION

Marque:

7 Référence :

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X200

Couleur grise

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR
LA DISTRIBUTION

Marque :

8 Référence :

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X300

Couleur grise

TABLE DE TRAVAIL MOBILE
Marque :

9 Référence .

. Tout inox AlSI 304

. épaisseur 15/10 minimum
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. Dim : 1000X700, hauteur 850 mm minimum
. Bord tombé de 40mm minimum avec contrepli
. 4 roulettes dont 2 avec freins

« Totalement arrondis et bord releve grﬁé‘r’é;dé lOOmm de hauteur au

.. . . r & . - PN
minimum avec retour incliné de 20mm gy ihingum. =, 7
N . '« w\ 'y
f‘ ‘ Cu& o /{'/r‘,\ \ [
i H‘ N ‘(}%Jukf)ﬂ‘x 1‘ .
e Insonorisation par panneau strafifie dogble ?qgé-,-(t}d’rclemen’r étanche ef

e

protégé par une téle en acier inoxydable, 5/ o
S /:‘y,
» AlISI 304 couvrant totalement le panneadtkgiratifigse=

En dessous :
. un bloc de rangement gastro 5 niveaux GN 1/1
= ' Une étagére basse

10

TABLE De CHEF AVEC BAC GAUCHE

Marque :

Référence :

*  Toutinox AISI 304

e épaisseur 15/10 minimum

s Prévoir Robinet mélangeur

»  Dimensions : 1400X700 hauteur 850 mm

»  Doublé par panneau hydrofuge stratifié de 19 mm d'épaisseur
minimum et collé

+  Bac de de 400x400 mm avec bonde surverse crépine et siphon en
dlliage chromé avec culot démontable

+  Avec possage de robinetterie (EC/EF)

¢ Totalement arondis et bord relevé arriére de 100 mm de hauteur qu
minimum avec retour incliné de 20mm au minimum.

En dessous
» une étageére basse

11

CHARIOT DE SERVICE

Référence:

. En acier inox 18/10 eépdisseur 10/10 minimum
. 3 niveaux 200x600x200 mm
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. 4 roues pivotantes dont deux avec frein

ECHELLE DE DEBARASSAGE :
e En inox 18/10
e 12 niveaux de glissiseres au pas de 100 mm minimum
12 * 4 roulettes pivotantes dont 02 & frein
¢ Buttoirs d'angle en cauocfchouc
o (02 parois latérales habillées en mélamine

SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE INOX
13 Marque :

Référence:

s Dimensions : 600 x 400 mm

DIABLE /-
Marque :
Référence :

. & haut dossier
. force 250 Kg

. Roues & bandage caoutchouc
. Hauteur 1300 mm {+/-10%)

. Largeur des bavettes 300 mm

o R
A"} P
Ay, ot b
oN PRE A7
-

14

. Peinture époxy

CHARIOT DE DISTRIBUTION :

Fourniture et la mise en place d'un chariot de distribution ayant
principalement les caractéristiques suivantes :

En acier inoxydable de dimension : 1000 x 500 x 900 mm composé de :

15 - 2 bacs " Gastronome" 2 profondeurs 150 avec poignées en inox 316
qudiité alimentaire,

- 3 bacs " Gastronome" 2 profondeurs 150 avec poignées en inox 316
quadlité alimeniaire.

- compartiment pour assiettes.
- plateaux tdle inox 316.
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- roulettes pivotantes dont deux avec freins

ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX

Marque :
Référence :

14 . en acier inox, portes coulissantes
. Dimensions L : 1600 X P;700 X H : 1800 mmz* 10 %
. sur roulettes
Rayonnage avec étageéres en INOX 05 Niveaux
Marque :
Référence : ,

17 . en acier inox 304 s ..
. Dimensions : 1000X500, hc;u}em 1800 mm +10%

o l 5\ “.’f'.«l. S

Etagére mobile en PVC 05 va\eu e L Y
Marque : \ —
Référence : \ ‘ON‘:‘O(*

18 Dimensions : L100OXPS00XH1B00
04 Roues nylon
Chope Inox avec blocage sur 02 Roues
Echelle Basse GN1/1 DE 10 Niveaux 04 ROULETTES PIVOTANTES
Marque :

19 Référence:
e Tout en Inox
« Entrée 325 mm butées avant arriere
» 4 Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs
ECHELLE HAUTE GN 1/1 DE 20 NIVEAUX 04 ROULETTES PIVOTANTES
Marque :

20 Référence :

« Tout en Inox
« Entrée 325 mm butées avant arriere
4 Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs
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BILLOT EN POLYPROPYLENES

Marque :

Référence:
21 . Sur pied inox AlSt 304,

. Billot en polypropylénes hauteur entre 100 et 150 mm,

. Dimension totale L 1200 x P 600 x h 850 mm

TABLE DE DEBARASSAGE INOX AVEC TROU VIDE ORDURE 1000X700
22 AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE

Marque :

Référence :

PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC EGOUTTOIR

Marque :

Référence :

. Tout inox AlSI 304

. épaisseur 15/10 minimum

. Dimensions : 1600 x 700 mm hauteur 85 \‘:E

«  2bacs de 400X400 ou 500 x 500 mm .

. Dosseret arriére

. Bord tombé droit avec retour d'équerre sur i’ r;pciﬂj_r_eﬂ%f?cofés
23 o Dessus chaudronné en extrémité, sans piéces d'obturation sur

chague cbté des bords tombes et sur les extrémites des dosserets

. Habillage inox cache bacs sur les 3 faces

. Douchette avec flexible sur mélangeur mono trou

. Bande surverse crépine en laiton

. Ceinture haute en tdle pliée inox 18/10

. Pieces de jonction en ABS avec dispositif de serrage des consoles par

2 vis inox

. Pigtement en acier inoxydable AlSI 304

. Etagére basse

. Vérins de mise & niveau en ABS

LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU
24 Marque :

Référence:

8
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Commande & genou

. Clapet anti retour dosseret avant et arriére

. Cuve inox AlS| 304 avec habillage sur 3 faces

. Commande de I'eau mitigée au genou sur panneau de fagade
articulé

. Dosseret arriére inox avec distributeur de savon liquide

. Mélangeur d'eau mitigée avec robinet & col de cygne

Livié avec:

|« Distributeur de serviettes papier,
+ Distributeur de savon,

e Brosse dongle

e Poubelle pourles serviettes

POSTE MOBILE DE DESINFECTION

Marque :

Référence : .

Fixe équipé de : S

. tuyau qualité alimentaire longueuy 15 D

e

. Doseur : réglage de la concenirafjenipar Bisses calibrées
25 ®

. un pistolet antichoc T

«  Distributeur de produit
. support inox bidon, 10kg

» Disconnecteur NF protégeant le réseau d’eau potable

e Fixatfion murale

CHARIOT DE TRANSPORT D’ASSIETTES
Marque :
Référence :

24 Dimensions : 990 x 780 x-750 mm
4 roues pivotantes de diameétre 125 mm dont
2 & frein, en polyamide

Chariot de transport d'assiettes en acier inoxydable. Capacité environ
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400 assieties standards

Livré avec 2 griles de séparations anti-chut g:’r ne Frbusse de protection
lavable > v ;} .

Le fond du chariot est incliné pour éviter tou
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.5

Lof°5 : Matériel de laverie et Materiel de buanderie

ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

LAVE VAISSELLE A CAPOT

Marque:

Référence : -

Dimensions des paniers utilisés : 500 x 500 mm
Hauteur De chargement : 400 mm minimum

Position du tableau de commande en angle permettant une installation selon
les contraintes du chantier.

Protection IP 25 confre les jets d'eau
Capacité horaire de 80 casiers ou 1.440 ossue’r’res
Arrét automatique du cycle &I ouver’rure du copot

Construction entiére en inox AlSI 304 sgmp’é pgl:rgj
g |(/U .‘,

b
Dispositifs de protection contre les sur&hﬂ ffes &t IQ monque d'eau

Surchauffeur atmosphérique pwssoncew m um,
C"FF E‘m .

Doté d'une pompe de lavage T

Doté d'une pompe de ringage

Table prélavage inox avec douchette de dimensions :1200
mmMx700mmx850mm

Table de sortie machine & laver 700mmx700mmx850mm

Dotée d'un adoucisseur automatique de 71 minimum
Alimentation : triphasée 380 v + N + T- 50 Hz,
Accessoires :

Dispositif de distribution des liquides de maniére automatique

LAVE VERRE

Marque :

Référence:

Capacité panier de 500X500

Capacité de production : 30 paniers par heure
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Puissance électrique : 3KW minimum

Tempéraiure d'dlimentation d'eau peut atteindre 50°C
Température de lavage 55-65°C

Température de ringage 75°C

Capacité du réservoir du lavage : 30 litfres minimum

Un panneau de commande simple avec affichage numérique

Distributeur de produit de ringage integré

Disposé d'un systéme de pause aprés le lavage et avant le ringage pour
garantir gu'aucune goutte d'eau ne tombe sur les articles ala fin du cycle de
ringage.

Chaudiére intégrée : 5 litres minimum pour un usage intensif

Flectricité monophase 230 V/1 ph/50 Hz

CASIER POUR 16 COMPATIMENTS
Hauteur maximum: 17.6 cm

Diamétre maximum : 10.9 cm ST e N \
. ‘ R Nt

DIM : 500X500 S wm N

En matériaux convient aux produit‘s‘cll\ment%rrﬁg@@ ) |
Lo T e <

hauteur du verre.

<L

Hauteur du casier est adaptée exacfement suria.

Ry gt
B R AL

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.
Résistant aux produits de lavage et aux températures €levées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de I'eau au cours du lavage..

CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS

Hauteur maximum : 24.1 cm

Diamétfre maximum : 7.2 cm

DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur ia hauteur du verre.

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.
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Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de I'eau au cours du lavage.

CASIER A 18 ASSIETTES PLATES
DIAMETRE DES ASSIETTES : 240MM
En matérigux convient aux produits alimentaires

ey

5 Muni d'un cloisonnement dans le casier de bqé’e eJ,I% fiaord 3 pé ieur.
. \ '7013_0 % .
Résistant aux produits de lavage et aux tempéngtures éldgf/ : 5:7

PN L /
3] R e e
K e v
ot

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de FeauduU cours du lavage.

CASIER A PLATEAUX
Dimensions : 500 x 500
7 rangers

é Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter [a déviation de I'eau au cours du lavage.

LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE
Marque :

Référence :

Chargement frontal

Capacité ; 24 kg minimum ;

Vitesse d'essorage : 4920 tr/min minimum
Facteur G de 100

Dessus en acier inoxydable. Facade et panneaux latéraux en peinture gris
anthracite

Tambour obligatoirement en inox
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Bac a lessive norme & 3 compartiments sur le dessus de la laveuse,

Predisposition pour le raccordement des pompes & lessive
Variateur de vitesse & fréquence

Programmateur Control

Chauffage électrigue, puissance : 18Kw minimum
Alimentation électrique triphasée 380V + T+ N - 50 Hz

Laveuse essoreuse O Super essorage pour réduire I"humidité résiduelle et le
temps de séchage.

Le Prcgrammateur élecironique est un microcontréleur qui fonctionne a
travers I'écran tactile

Niveau acoustique dB(A) < 50.
Certification CE, WRAS.

SECHOIR DE LINGE
Marque ;
Référence :
Capacité : 16 KG T
Tambour acier inoxydable y & 3
Programmateur : easy con’r@ -

Tambour en acier inox [ N T
. Lo s ’4'\‘ "
Tambour inverseur pour un Meillayr séchdge,
. LTy o . e
8 Combinaison d'un flux d'air om,l’uafrprk 1al gongu pour maximiser et optimiser
) OFES® "

le flux d'air & l'intérieur du tambour-e s ii-

Dotée de variateur de fréquence facile & programmer et remplacer
indépendamment du moteur.

- Transfert maximal de chaleur

- Faible consommation d'énergie

- Temps de séchage réduit

Chauffage électirique puissance : 21Kw minimum ;
Alimentation élecirigue triphasée 380 V+ T+ N - 50 Hz

CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS
Marque :

9 Référence :

Tube acier époxy

2 portes sacs avec couvercle
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L boié e Invenir 5

4 roues pivotantes

CHARIOT A LINGE PROPRE
Marque :
Référence:

En polypropyléne monobloc Dimensions | 600 X L 800 X H 1200 mm minimum

10

4 portes permettant un accés des 2 cotés

2 roues fixes

3 rayons de rangements espacés de 250 mm minimum

Fermeture aimantée

TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE.

Marque :

Référence : e

Table aspirantes, soufflantes et chauffées. elecf}]quemen’r \

Réglage par thermosiat ‘ ".j‘"f /- &, a\

S @ [

Avec : aspirateur, venfilateur et repose! ferien dygfgﬁsgpx :‘PO" '
L Surface de repassage 120 x 80 cm (+/- IO‘J%) *([ / !

Chaudiére automatique et électrique au c‘or‘i’erLe @lecfrémque d'une

capacité minimale de 5 litres R

Bras orientable et aspirant avec jeannette repassage manches

Groupe fer vaporisant avec fer électro-vaporisant.

Volt. 230-1-50 Hz

CALANDREUSE

Marque :

Référence :

Longueur cylindre & partir de : 1000 mm

La machine doit avoir un dispositif d'arrét automatique en cas de non
12 utilisation

Bouton d'arrét d'urgence
Dispositif protége doigts pour plus de securité

Dispose d'un régulateur pour une meileure distribution de chaleur sur le
rouleau

Vitesse de repassage variable
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Commande & pied pour arrét et démarrage
Puissance totale : 5kw minimum
Alimentation ; 380 V - 50 hz

13

MACHINE A COUDRE avec table support
Marque :

Référence :

Avec les fonctionnalités ci-aprés ;

Points intégres

Boutonnieres automatiques en une étape
Systeme d'enfilage de I'aiguille automatique
Mise en place rapide de la canette
Compartiment & accessoires

Eclairage par LED ol S
Bouton anti-bascule du pied presseur PR ) “‘~
Enirdinement 7 griffes ’;-73{ 7, ) ‘
Abaissement des griffes » g (\’1;) E&; } :
Systéme F.A.S.T"* de remplissage de la cahé} T ESAY &
Position d'arrét de I'aiguille {U i/(\ |

Point de renfort gutomatique

Ecran d'affichage LCD

Sélection des points

Réglage de la tension du file supérieur
Touches de contrdle & portée de main Protection

& -
- Py L
S TRopz g5 ~a

Variateur de vitesse

Panneau amovible des points

Fonction double-aiguille (simple/jumelée)
Fonction position initiale de I'aiguille
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Lot 4 : Petits Outillages de cuisine

Araignée acier inoxydable
Marque :

1 Référence :

Diam 110 & 140 mm

En Acier inoxydable 18/10

Asslette plate en porcelalne GM RS LR
Marque :
2 Référence :

Couleur blanche

Diam 240 mm+ 5%

Assiefte creuse en porcelaine 23 cm minimum
3 Marque :

Référence :

Asslette gastro 26 cm
4 Marque :

Référence :

Bac gastronorme inox GN 1/1. Havuteur 108 mm minimum

5 Marque :
Référence ;
Qualité Inox 18/10

B Bac gastronorme inox GN 1/2. Hauteur 100 mm minimum
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Marque :

Référence :
Qualité Inox 18/10

Bac gastronorme inox GN 1/3. Hauteur 100 mm minimum

7 Marque :

Référence :

Qualité Inox 18/10

Bac gastronorme polycarbonates GN 1/6 avec couvercle
8 Marque :

Référence :

8ac gastronorme polycurbonuteslGN 1/2 ; 4L avec couvercle
9 Marque :

Référence : e e

Lo, ’f o ‘{,: 't_‘“\
Bac gastronorme polycarbonates &N 72 \;jc‘(z,'?l. ave Ct} vercle
e ORI y

10 : T %, 2

Marque ; >; 08

Référence : 57N %,

“‘\ ) " e %\'\(4]‘/

Bac gastronorme perforé en inox pourfayt Q,Mgp,e r GN 1/2 24 L avec couvercle
11 Marque :

Référence :

Qudlité Inox 18/10

BAIN MARIE EN INOX AVEC COUVERCLE@ 140 H 140 C2.1LTR:10%
12 Marque :

Référence :

BAIN MARIE EN INOX AVEC COUVERCLE@ 160H 160 C3.2LTR210 %
13 Marque :

Référence :
14 BAHUT EN INOX AVEC COUVERCLE @ 200 H 165 C48LTR*10%

Marque :

"k
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Référence :

15

BAIN MARIE EN INOX AVEC COUVERCLE @240 H200C 7.6 LTRX10 %

Marque :

Référence :

16

Beurrier 06 cm/4cl £ 10 % en porcelaine blanche
Marque :

Référence :

17

Boite d épices compartiments _
Marque : RN
Référence L

6 compartiments.

Dimensions : Long 30.5 cm x Larg 14.7 cm xHaut 9.3 cin J_rlf)

18

Bol porcelgine blanche e “\L, ol
Marque : B
Référence:

de type éco @130 mm* 10 %

19

Bouilloire en aluminium
Marque :
Référence :

capacité : 41 minimum £ 10 %

20

BRAISIERE CYLINDRIQUE EN INOX @ 280 H 18011 LTR£ 10 %
Marque :

Référence :

21

BRAISIERE CYLINDRIQUE EN INOCX @ 400 H070 34 LTR: 10 %
Marque :

Référence :

22

Brosses en Inox

Marque :
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Rétérence:
Manche en bois

23

Calofte inox @320mmz*10%
Marque :
Référence :

24

Carafe & eau base carrée

Marque :

Référence ;

25

Ciseaux de cuisine en acler inoxydable

Marque :

Référence :

26

Corbeille a pain en ronde @ 200mm minimum

Marque :
Référence :

27

Coupe c2ufs en quartiers
Marque :
Référence :

28

Coupe ceufs en rondelles
Marque :
Référence :

29

Coupe pain
Marque :
Référence :

30

Coupelle a sucre
Marque :
Référence :

31

Couscoussier Inox avec Couvercle
Marque :

Référence :

Diameétre : 28 cm minimum
Hauteur : 14 cm environ

Capacité : 10 liires minimum

32

Couscoussier Inox avec Couvercle

93
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Marque :

Référence :

Capacité : 36 fitres minimum
Hauteur : 40 cm environ

Diamétre : 36 cm environ

33

Couteau & désosser

Marque :
Référence :

Largeur 13 cm minimum

Lame courte et rigide en acier inoxydable
Manche riveté
Mifre carrée

34

Couteau a poisson
Marque :
Référence :

Lame en acier inoxydable

35

Couteau batte
Marque :
Référence :

En acier inoxydable

Manche en POM

36

Couteau de cuisine

Marque :

Référence :

Largeur 15 cm minimum

Lame courte et rigide en acier inoxydable ,
Manche riveté ,

Mitre carée

37

Couteau de table monobloc de type éco
Marque :

Référence :

En inox 18/10

94
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Couteav d'office

Margque :

Référence :

Largeur 7 cm minimum

Lame courte et rigide en acier inoxydable
Manche riveté ; mitre carrée.

39

Couvercle gastronorme inox GN 1/1 sans poignée
Marque :

Référence :

Quaiité Inox 18/10

40

Couvercle gastronorme inox GN 1/2 sans poignée
Marque :

Référence :

Qualité Inox 18/10

41

Couvercle gastronorme inox GN 1/3 sans poignée
Marque :

Référence :

Qualité Inox 18/10

42

Cuillére & café de type éco

Référence :
Eninox 18/10

Marque : i

43

Cuiliére de table de type éco
Marque :

Référence :

Eninox 18/10

44

Dérouleur flcelle sur tabie
Marque :
Référence:

45

Distributeur papier alu / fllm
Marque :
Référence ;

46

Ecailleur & poisson
Marque :
Référence :

En acier inoxydable

47

Ecumoire inox monobloc @ de 80mm * 5%

95
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Marque :
Référence :

48

Egouttoir en inox pour bac gastronorme GN 1/1
Marque :
Référence :

49

Egoutfoir en inox pour bac gastronorme GN Y2
Margue:
Référence

50

FAITOUT EN INOX AVEC COUVERCLE @ 280 H 140 C8.90LTR £10%

Marque ;
Référence :

51

FAITOUT EN INOX AVEC COUVERCLE @ 320 H 160 C12.80LTR* 10 %

Marque :
Référence : e

52

£ 1 .
S . o
TR ~ A

<

FAITOUT EN INOX AVEC COUVERCLE @ 400 H 200 c‘ié LRE fin"%

Marque :
Référence :

53

Fouet tout inox longueur de 200 & 250 mm
Marque :

Référence:

En acier inoxydable 18/10

54

Fourchette 2 dents
Margue :

Référence :

En acier inoxydable

Longueur 270 mm minimum

55

Fourchette chef 2 dents

-Marque :

Référence :
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Longueur 180 mm minimum

56

Fourchette de table de type éco
Marque :
Référence ;

57

Fusil méche ronde

Marque :

Référence :

En acier inoxydable

Longueur Méche de 30 cm minimum
Manche noire

Méche Ronde

58

Grille patisserie inox 600 x 400 mm
Marque :
Référence :

59

Grille patisserie inox de 530 x 325 mm
Marque :
Référence :

60

Huilier vinaigrier ISR
Marque : '
Référence :

61

Jeu de 5 casseroles en inox %, ara
Margue : TP
Référence : T
Diamétres: 14, 16,18, 20et 22¢ecm *10%

62

LOUCHES INOX, Série: 0,05L,0,12L, 0,251, 1L 10 %
Marque:

Référence :

En acier inoxydable 18/10

63

Mandoline

Marque :

Référence :

En acier inoxydable 18/10

64

Marmite traiteur en inox
Marque :

Référence :

triple fond (inox/alu/inox)
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3

avec couvercle de :
-@:24cm*10%
-hauteur:24cm+10%

- capacité ; 10.8 litres minimum

65

Marmite traiteur en inox
Marque ;

Référence :

friple fond {inox/alu/finox}
avec couvercle de .
-@:36cmi10%
-hauteur: 36 cm+10%

- capacité : 34 lifres minimum

66

Marmite traiteur en inox ckvun

Marque : B TN

Référence :

: i Yo
triple fond (inox/alu/inox) N B SO} ‘} o
L. ;‘ B ]

avec couvercle de ;

PR © % -/

-@:50cmt10% \\ 2 / o

-hauteur : 50cm+ 10 % =, e’ e
. ;?_’for-rss\o‘\//

- capacité : 98 lifres minimum: e

67

Mesure liire

Margue :

Référence :

Doseur , verseur gradué en acier inoxydable
Contenance 100 cl

68

Moulin a légumes
Marque :

Référence :

En acier inoxydable 18/10
Fourni avec 03 Grilles

69

Nappe en plastique :
Dim : 1500 x 100 mm

70

Quvre boite

Marque :

Référence :

Téte porte-couteau facilement amovible
Convient pour tous types de boites,

o8
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Téte et poignée en matériau composite.
Muni d'un socle d serre-joint pouvant qussi &ire visse

71

Paniére a pain

Marque :

Référence :

En roseau rond et camré

72

PASSCIRE EN INOX AVEC ANSE @450 H 220 C24LIR *10%

Marque :
Référence :

73

PASSOIRE EN INOX AVEC ANSE @ 500 H235 C 321IR *10%

Marque :
Référence :

74

PASSOIRE A GRAS A QUEUEEN INOX @240H110C3LIR £10%

Marque : .
S ol

AR T

&

AR

Reférence :

75

[
Marque : . .
Référence : Co

PASSOIRE A GRAS A QUEUE EN INOX @ 280 Hi124C 5 HIR'£10%

e
T

T
‘%v i : A
! e

2 AT o
Y ¢ o
\ I

76

PASSOIRE A PIEDS ENINOX @& 360H180C 15L1R *10 % .

Marque :
Référence :

77

PASSOIRE A PIEDS ENINOX @400H190C20LTR £10%

Marque :
Référence ;

78

Percolateur

Marque :

Référence :

An acier inoxydable
Capacité :15& 20 |

Fonctionnement automatique et maintien du café & la température de service

Avec indicateur de niveau
Puissance ; 800w minimum

99
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Alimentation : 220V-50Hz

79

Planche & découper

Marque

Référence

En polyéthylénes 500 haute densite
Dimensions 600x400 mm

Couleur : Blanche

80

Planche & découper

Marque

Référence

En polyéthylénes 500 haute densité
Dimensions 600x400 mm

Couleur : Rouge

81

Planche & découper

Marque

Référence

En polyéthylénes 500 haute densﬂé
Dimensions 600x400 mm '
Couleur : verte

82

Planche a découper

Marque

Référence

En polyéthylénes 500 haute densité
Dimensions 600x400 mm

Couleur : Marron

83

Planche & découper

Marque

Référence

En polyéthylénes 500 haute densité
Dimensions 600x400 mm

Couleur :Jaune

84

Planche & découper en bois
Marque :
Référence :

85

Plaque & pdtisserie téle acler nolr bord pincé 600X400mm

Marque :
Référence :

100
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PLAQUE A DEBARRASSER L 450 LG 300 H 50+ 10 %
Marque :
Référence :

87

PLAQUE A DEBARRASSER L500 LG 350H 50+ 10 %
Marque :
Référence :

88

PLAQUES A ROTIRINOX L450 MM Lg 360 MM H85%10%

Marque :
Référence :

B9

PLAQUES A ROTIRINOXL450 MM Lg400H 90 £ 10 %
Marque :
Référence :

Plat ovale inox 18/10 Alle sans motif
Marque :

Référence : R avus |
Dimension 270X175mm £ 10 % s

91

Plat ovale inox 18/10 Alle sans motif ‘,f’.;%’ / V“G‘Q :%1;; "\.,\
Marque : (7 ( A
Référence : \w 5
Dimension 340X220mm * 10 % NN G

82

Plateau polypropyléne NSF
Marque : .

Référence :

Dimensions 260x3460 mm minimum

83

Plateau rond de service antidérapant
Marque :

Référence :

Diamétre : 400 mm minimum

94

Poéle téle bleue & crépe @240 mm 10 %
Margque :
Référence :

95

Poéle tdle bleue & 280 MM HAS MM 10 %
Marque :
Référence :

o6

Poéle t6le bleve @ 320 MM H50 MM 10 %

101 ‘}J(
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Marque :
Référence:

97

POT A LAIT1 L
Marque:
Référence :

98

POTACAFE1L
Marque :
Référence :

Rack Egouttoir pour 06 planches a Découper

Marque :
Référence :
99 En fil d'acier inoxydable
Facilite le séchage
Assure une bonne venfilation des plagques s’rockees’
Facilite le rangement et la préhension "
Epaisseur maximale d'accueil des planches : 35 [
Racloir & planches polyéthyléne
100 M’ur’que : ™,
Référence:
Lame interchangeable et réversible en acier rempé
Ramasse couverts plastique
101 Marque :
Référence : ,
Ramegquin en porcelaine diam 80 mm minimum
102 Marque :
Référence :
Rape & muscade
103 M’ur’que :
Référence:
En acier inoxydable
Rondeau avec couvercle @360H 12012L 210 %
104 Marque :
Référence :
Rondeau avec couvercle @450 H130 16 L1 10 %
105 Marque :
Référence :

102
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106

Rondeau avec couvercle @500 H 16532 L+ 10 %
Marque ;
Référence :

107

Rouleau & pdtisserie nylon 500 @ 45mm 5 %
Marque :
Référence :

108

Rouleau pic-vite
Marque :
Référence :

109

Saupoudreuse

Marque :

Référence :

Saupoudreuse & couvercle perforé
En acier inoxydable

Couvercle 4 baionnette
Contenance 0.25cl+10%

110

Saupoudreuse @ sucre
Marque :

Référence :

111

Scle a viande
Marque :
Référence :

112

Seau plastique Avec anse

Marque ;

Référence :

Matiere PP

Avec couvercle, gualité dlimentaire

Forme cylindrique, Coloris Blanc pour corps et couvercles

Capacités 10 L minimum

113

Set de table en plastique lessivable
Marque :
Référence :

114

Série 04 CHINCIS EN INOX 18-20-24-26 £ 10 %
Marque :
Référence :

115

Série DE 02 BASSINES INOX ROND FOND PLAT 25-35£10 %

103
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Marque :
Référence .

116

Serviette de cuisine
Marque :
Référence :
Couleur blanche
Dim : 500x500 mm

17

Sous tasse & café en porcelaine grand feuv inaltérable

Marque :
Référence :

118

Sous tasse & café créme en porceldine grand feu inaltérable

Marque :
Référence :

119

SPATULES EN POLYCARBONATE DIFFERENTES DIMENSIONS ( 5 dim)

Marque :
Référence :

120

Sucrier doseur de sucre O e W "

.," Myl ~ Q-_. \
Margue : ; ¥, L,% . \
Référence : s . .

121

\‘ 3 \'\ f
Tamis tout inox \\ %ﬁ;/

Marque : . h R R
Référence : T M OTEEL
Diam : 310 mm - Mailie : 30 mm =10 %

122

Tasse & café en porcelaine grand feu inaltérable
Marque :
Référence :

123

Tasse & café créme en porcelaine grand feu inaltérable

Margue :
Référence :

124

Théiére inox

Marque :

Référence :

Capacité : 1 lifre minimum

125

Thermoméaire sonde, sonde en acier Inoxydable de -30°C @ 120°C £10 %

104
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Marque :
Référence

126

Thermos

Marque :

Référence :

En inox

Capacité : 1 lifre minimum

127

Verre 4 thé décor type Maroc
Marque :
Référence:

128

Verre gigogne 22 cl
Marque :
Référence :

129

Verre tfrempé de type éco empilable
Marque :
Référence :

105
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Spécifications techniques des fournitures proposées
par les concurrents
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Lot 1 : Matériel de cuisson, Fours et Petit matériel de cuisine

N.B : les soumnissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du rmatériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de {'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & I'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités.... Doivent 8tre renseignées d’une maniére précise dans la colonne

« Proposition du soumissionnaire ».

Marque .
FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZSUR R&férence :
FOUR A GAZ GN 2/1. :
Marque : Carach’arisﬂque
proposeée :
Référence :
Série 900
Construction :

fu

1 * En acier inox AISI 804 W ‘
* Plan de travail en acier lnoxyddble/AIS! 304

epolsseur20/10m|n|mum L e
» Dimensions : 800X200, Hau’reur 850 mm
minimum.

» Pigtement en acier inox réglable en hauteur
» allumage électrique 220v + Terre — 50 Hz
» Raccordement {Mise} ala terre

Broleurs :
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+ Puissance totale des 4 brileurs réglables : 40Kw
minimum
* Veilleuse d'dllumage protégée

« Dispositif de sécurité des flammes sur chaque
brileur

 BrOleurs a feux vifs traitée « étanches »
couronne en laiton (& frés haut rendement)

* Grilles en Inox
Four d ggz : - _
* Puissance : 8.5Kw minimum

* Dimensions intérieures du four GN 2/1

+ Chambre de cuisson en acier inoxydable.,
* Sol en fonte

« Porte en acier moxydoble de 40 mm
d'épaisseur. S e

e,

» Brileur en INOX avec dlsposmf Eig secun’re de

] ! c;:,x Cny
la flamme &

« Thermostat réglable de 120 a 18“05\"@@ "
» Equipé d'une grile GN 2/1 y

\'n._“_,/ \\'J“/'
Livré avec le minimum s’rcmdord fsuppgﬁs
plaques & Grilles GN 2/1)

MARMITE GAZ CHAUFFE DIRECTE

Marque :

Référence:

Série 900

capacité ; 80 litres minimum

En acier inox AlSI 304

Plan de fravail en acier inoxydable AlS| 304
eépaisseur 20/10minimum.

Dimensions : 800X?00, Hauteur : 850 mm
minimum.

Pietement en acier inox réglable en hauteur
Raccordement & la terre

Puissance : 15 KW minimum
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Alimentation EC/EF

allumage électrigue Mono 220V + Terre, 50 Hz .
visserie en acier inoxydable AlSI 304 non
apparente

Récipient de cuisson en inox AlSI 304 épaisseur
mini 15/10,

Fond en acier inox AISI 316 épaisseur mini 20/10.
Fond penté vers orifice de vidange

Couvercle en acier inoxydable AlSI 304 de
15/10&me d'épaisseur minimum

SAUTEUSE BASCULANTE GAZ PROPANE

Marque :

Référence :

Série : 900

« En acier inox AlSI 304 S ?\

» Plan de travail en acier moxydc:ble AIS! 304 & I

épaisseur 20/10minimum - ”su%( B

« Dimensions : 800X$00, Hauteur : 8\50 m;ﬁ” “, C)
s, I

minimum. RS 2 /
A%

* Visserie en acier inoxydable AlSI 304 nan,, P |

apparente b

+ Pidtement en acier inox réglable en hauteur

* Raccordement {mise) a la terre

» Capacité utile : 60 Litres minimum
* Gaz Propane

» Puissance : 20 KW minimum

» Réchauffement uniforme du fond avec
brlleurs en acier inoxydable & plusieurs flammes

« Allumage électrique par trains d'étincelles 220
\
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» Veilleuse de sécurité

» Régulation thermostatique de sécuiité sur fond
de cuve

« Cuve inox avec fond bi métal : acier doux
épaisseur 8 mm + 2 mm d'acier inoxydable
minimum

* Virole en acier inoxydable de 20/10éme de
mm d'épaisseur minimum

s Bec verseur

+ Couvercle en acier inoxydable de 20/10éme
de mm d'épaisseur monté sur charnieres,
équilioré avec poignée de manocsuvre,
permettant I'ouverture en toutes positions

» Basculement mécanique avec volant pour le
levage de la cuve avec poignée renirante,

» Alimentation en EF avec robinet

FRITEUSE 2 BACS A GAZ PROPANE SUR PLACARD A
2 PORTES

Marque :

Référence : R

Série 900
Construction : £ Léfk’m :
s En acier inox AISt 304 ’r Voo -V""‘""“f-'; o

{jf & )O, . ! 2
« Dimensions : 800X900, Hc‘u'feﬁr\\: 850 mm " .
LN n,*\‘l‘ o o

minimum. T L
4, e
oy paott o

« Pigtement en acier inox réglable en hauteur

» Friteuse gaz monoblocs & deux bacs
Caractéristique des bacs :

» Capacité [15+15) L minimum

» dllumage électrique 220v + Terre — 50 Hz
*Raccordement (Mise) & la teme

» Deux cuves & avec commandes séparées
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« Cuve en Vv avec zone froide

« Couvercle amovible en acier inoxydable avec
poignée de manutention

» Température réglable jusqu'a 190°C max
+ Dispositif de sécurité des flammes

« Thermostat de protection contre la surchauffe

« Panier & frites en acier inoxydable avec
poignée de manutention

+ Robinet de vidange d'huile dans un bac de
vidange en dessous de la cuve

* Puissance : 28 KW minimum
« Placard avec 2 portes

BAIN MARIE AVEC COMMANDE

Marque : o
Référence : crat e,
;. .:‘ e “L\ "rui‘\
Série : 900 Qo & N e
S s, \ A
. GN] +I/3 - (",’ C'@ c"'l‘
.. e & T n
* En acier inox AlSI 304k 4{\\%@ G }
o ]
s Puissance : 2.7+2.7 Kw L[umum e

» Hautes prestation goron’rés por Ie SeysTéfne de
chauffage qui enveloppe a I' extérieur toute la
surface de cuve

» Alimentation électrique Triphasé 380 ou 400
V+N+T, 50 Hz

¢ Dimensions : 800X200, Hauteur : 850 mm
minimum.

+ Plan de fravail en acier inoxydable AlSI 304
épaisseur 20/10minimum

e Panneaux avant et latéraux en inox AlSI 304

« Cuve en acier inoxydable AlSI 316, facile &
nettoyer
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.;r

« Robinet de chargement de I'eaqu avec
commande sur la planche de bord et trop plein
dans la cuve.

« Robinet d'évacuation & bille positionné &
I'intérieur du compartiment et contrélé par une
poignée athermique

» Placard avec 2 portes

SALAMANDRE ELECTRIQUE MANUELLE

Marque :

Référence :

Construction en acier inox AlSI 304.

Dim : 600 x 590 x 590 mm minimum (+/-10%)
Puissance : 3 KW minimum, réglable

Le pont supérieur est mobite et glisse le long des
glissieres

Contrdle de la température par régulateur
d'énergie.

Grille avec butée de sécurité pour. ew’rer Ies

\.\
2 zones de cuisson mdependon’?scgehges pa

régulateurs d'énergie séparés ‘@Q e

§ g Yo
Bac de récupération omowble n od‘é& 29
inoxydable W %

Alimentation monophasee 220 V' 260, Hz

»)
L nan(

chutes accidentelles x.,:‘ R “‘

s rmam

PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ PROPANE
Marque :
Référence :

Construction conforme aux prospections
générales et normes en vigueur

Placard servant pour ia mise en place des
détendeurs et vannes de goz cdlibrés suivant les
besoins

Habillage intérieur et pieds en inox AlSI 304
épaisseur 15/10 minimum

2Portes ouvrantes & la frangaise
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i

Dimensions : 400x1800x700

Avec Equipements des accessoires de gaz soit :

» Détente primaire : 1 prokit général de sécurité
avec détendeur - vanne d'arrét — voyant
liquide — lyres de raccordement bouteilles — fube
cuivre et accessoires de raccordement.

Détente secondaire : 1 rampe cuivie - 5
détendeurs - 6 vannes d'arrét — 1 Détecteur de
fuite - 1 Electrovanne - 5 flexibles de
raccordement appareils - fube cuivre et
accessoires de raccordement

Détecteur de fuite de gaz selon les normes en
vigueur

HOTTE D’EXTRACTION CENTRALE

Marque :
Référence:
Description de la hotte

 Construction entierement en Qc1¢r :noxydoble
AlSI 304 de 15/10& d' epOISS?UT ) m i

; ety
* Sans aucune boulonnerle bﬁbgren’re surie
facade et les joues Io’rerdlesT

o
|§‘ V/ - )r’ﬁ

* Gdine porte filtres plocés sUr lc pdrﬂe hou’re
formant caisson de reprise d otr y.compris .o
gouttiére de récupération des’ grolsses sur toute
lalongueur.

« filtres & choc de 500 x 500 x 20 mm en acier
inoxydable, nombre en fonction de lalongueur
de la hotte

« Systéme d’'éclairage de la hotte d'extraction

Description de Caisse d'extraction :

Marque :
Référence :
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» Installation sur la terrasse ;

* Fabrication en téle galvanisée ;

+ |solation thermo-acoustique ;

« Ouvertures latérales interchangeables ;

» Profection par disjoncteur ;

« Commande & doubles vitesses ;
Accessoires nécessaires par hotte :

- 20 m linéaire de conduite diamétre 400 mm
- Coudes, couronnes de fixation nécessaires

- Systéme de fixation des hottes tenant compte
des charges admissibles des plafonds

Travaux d'installation et de branchement
électrique de ['éclairage et le caisson
d'exfraction avec commandes.

Travaux de construction des supports en béton
et évenivellement métallique pour installer les

caissons.

Y compris toutes suggeshons selon les régles de
Vart ST L:M"
Dimensions de |a hotte L x| x h 28'00)@2%50
mm ["i. (‘/# ’u\
Caisson d'exfraction : AT 18/18 erfmum i
Nbre de filtres 8 Vo @.‘ % //

Nbre éclairage : 4

CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS 400)(400
mm
Dimensions ; 400X400 mm

+ INox AISI 304 décapé, passivé.

. Livré complet avec protection chantier et
accessoire de pose.

« Systéme télescopigue, avec platine de reprise
de I'étanchéité sur dalle.

« Ne comporte aucune zone de rétention d'eau.

« Solution entiérement inspectable.
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« Accés PMR, couverture antidérapante R12 avec
bords non coupants.

» Classe L15.

«Couverture callebotis antidérapante avec
crantage double & maille sécurité 19x19 et finition
décapée, passivé.

» Mise & Ic: terre pour caillebotis ;

. Pcmier amovible indépendant de [0 cloche
siphoide et positionné au-dessus de la garde
d'eau.

» Cuve équipée d'unremplissage sous bordure en
EPDM, posé en usine pour une meileure
résistance ala charge.

« Fond de la cuve congu avec 4 pentes de 1%
minimum.

« Boitier siphon télescopique équipé d'une platine
pour reprise de |'étanchéité. sur- d@le avec
cloche inversée elec’rropolie der‘no able
perme’r’rcm‘ un débit lmpor’ron’r s

110mm pour un débit mmlmcl dea4‘ I'lg ’64

+ Pieds de réglage rapide pour mlsé o m»c«; p }éor
rapport au sol fini

- sortie verticale avec bonde 5|ph0|de

10

CANIVEAU DE SOL AVEC CAILLEBOTIS 800X400
mm

Dimensions ; 800X400 mm
« Inox AlSI 304 décapé, passive.

« Livré complet avec protfection chantier et
accessoire de pose.

+ Systéme télescopique, avec plafine de reprise
de I'étanchéite sur dalie.

» Ne comporte aucune zone de rétention d'eau.

1= Solution entigrement inspectable.
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« Acces PMR, couverture antidérapante R12 avec
bords non coupants.

o Classe L15.

« Couverture caillebotis antidérapante avec
crantage double & maille sécurité 19x19 et finition
décapée, passive.

» Mise & la terre pour caillebotis ;

« Panier amovible indépendant de la cloche
siphoide et positionné au-dessus de la garde
d'eaqu.

« Cuve équipée d'unremplissage sous bordure en
EPDM, posé en usine pour une meilieure
résistance ala charge.

. Fond de la cuve congu avec 4 pentes de 1%
minimum.

» Boitier siphon télescopique équipé d'une platine
pour reprise de |'étanchéité sur dalle, avec
cloche inversée électropolie démontable
permettant un débit important.

- Evacuation verticale et centrée en sortie DN
1 10mm pour un débit m|n|mc|I de 4i/s.-

« Pieds de réglage roplde pour mise & nweou par
rapport au sol fini c f _ -

| = 1, wh

<, Cen ol

-sortie verticale avec bonﬁge 5|p6®1dé:j( / g
\{ e

1

CANIVEAU DE SOL AVEC‘_C,A“-LEBOTIS §06X§60
mm w,;\- f‘f;q J‘l:-,.,‘ - 1_,\,\.;:: ["r._,fif“r.

Lt p e

Dimensions : 500X500 mm

« Inox AISI 304 décapé, passivé.

. Livré complet avec protection chantier et
accessoire de pose.

. Systéme télescopique, avec platfine de reprise
de I'étanchéité sur dalle.

« Ne comporte aucune zone de rétention d'eau.
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» Solution entiérement inspectable.

« Accés PMR, couverture antidéragpante R12 avec
bords non coupants.

« Classe L15.

«Couverture caillebotis antfidérgpante avec
crantage double a maile sécurité 19x19 et finition
décapée, passivé.

» Mise a la terre pour caillebotis ;

s Panier amovible indépendant de la cloche
sipholde et positionné au-dessus de la garde
d'eau.

» Cuve equipée d'unremplissage sous bordure en
EPDM, posé en usine pour une meileure
résistance ala charge.

» Fond de la cuve congu avec 4 pentes de 1%
minimum.

« Boitier siphon télescopique équipé d'une platine
pour reprise de |'étanchéité sur dalle, avec
cloche inversée elec’rropohe demon’roble
permettant un débit lmpor’rcm’r ' ,

» Evacuation verlicdle ef cenﬁee eri- sorhe DN
110mm pour un débit mmlmlrgle%l/s '\1

» Pieds de réglage rop|de plour m:S@ d*(ruveou par
rapport au sol fini

12

CANIVEAU DE SOL AVEC CAILIE’B@TI‘S 1'000)(500
mm

Dimensions : 1000X500 mm
» Inox AlSI 304 décapé, passive.

« Livré complet avec protection chantier et
accessoire de pose.

« Systéme télescopique, avec platine de reprise
de i'étanchéité sur dalle.

» Ne comporte aucune zone de rétention d'eau.
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« Solution entierement inspectable.

» Accés PMR, couverture antidérapante R12 avec
bords non coupants.

« Classe L15.

« Couverture caillebotis antidérapante avec
crantage double a maille sécurité 19x19 et finition
décapée, passive,

« Mise & la terre pour caillebotis ;

+ Panier amovible indépendant de la cloche
siphoide et positionné au-dessus de la garde
d'eau.

« Cuve équipée d'unremplissage sous bordure en
EPDM, posé en usine pour une meileure
résistance &la charge.

« Fond de la cuve congu avec 4 pentfes de 1%
minimum,

« Boifier siphon télescopique équipé d'une platine
pour reprise de |'étanchéité sur dalle, avec
cloche inversée électropolie démontable
permettant un débit |mpor’rcnf

» Evacuation verticale et g:en’rree eﬁ some DN
1 10mm pour un débit mlnlmqt de 415 \

.‘ i [ ()’,'
» Pieds de réglage rop|de oﬁ? Lse?g nlvéau par
rapport au sol fini "

\‘. i (");(__) ?\/ ,'

3T

-sorfie verticale avec bondexslphmde Y

13

~x-f‘.‘q . J“r“t\‘r\!"-
MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE
Marque .

Référence :

Longueur du tube de plongée : 500mm minimum

Vitesse variable électronique avec
autorégulation

Puissance : 650 W minimum

Vitesse variable maximum 10 000 fr/min en
plongée.
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Le moteur est doté d'un systéme de
refroidissement et protégé contre la surchauffe
{en cas d'utitisation intensive prolongée).

Alimentation monophasée 220 V+T
Total Watts : 0.60 kW minimum

14

FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE
Marque :

Référence :
CARACTERISTIQUES

06 Niveaux GN 1/1
Construction en acier inox,

* Interface digitale avec boutons rétroéclairés
LED

« Générateur de vapeur intégré pour un
contréle trés précis de 'humidité et de la
température en fonction des réglages choisis

T |

* Porte double vi’rrqge‘ovec_lsoldhon ’rhermlque
AN

* Cerfification COn‘rrg Ie; Eﬁzg:{echons d'equ, IPX5,

pour un nettoyage fiocﬂe Pt '”f-f:-v,,_, P

T T

« Commandes Dlgl’rdle

*Systeme d' evocuc‘non roplde de | humidité

» Autoreverse (répartition de I'air dans Ia
chambre avec inversion automatique du sens
de rotation du ventilateur).

+Eclairage de la chambre de cuisson.

* Refroidissement rapide & porte ouverte

« Puissance électrigue 11 KW minimum

* Mise en veille automatique pour diminuer les
consommations d'energies.
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'";({ Lt i e i’invm:r 3

» Alimentation triphasée 380 v ou 400 V - 50 hz

MODES DE CUISSON

» Cycle de convection sec et chaud (25°C &
300 © C): idéal pour une cuisson & faible
humidité.

» Cycle mixte (25° C & 300 ° C) : combinaison
de la chaleur par convection et de la vapeur
pour obtenir un environnement de cuisson &
humidité controlée, accélérant le processus de
cuisson ef réduisant la perte de masse.

+ Cycle de vapeur basse température (25°C a
99 © C): idéal pour le sous-vide, la remise en
température et la cuisson délicate. Cycle vapeur
(100 ° C}: fruits de mer ef légumes. Vapeur &
haute température (25 Cal30¢ C)

\ e
-,
Py,

\\ ‘]‘a-lﬂ‘.
EQUIPEMENTS DE SECURl’TE\s "
«Thermostat de securl(e dé Ia chcam re de
cuisson. - x R ﬂ‘.,r::"’f-ru.

»Sécurité conire la surpressmn etld depressron
dans la chambre de cuisson, "

+Relais thermique de sécurité du mo’teur

«Systéme automatique de refroidissement des
composants et du logement des commandes

ACCESSCOIRES STANDARDS:
» & Grilles GN 1/1

* Kit pour produits détergents {Lavage et
ringage).

«Sonde de température centrale a capteur
unique

*Port USB pour télécharger les données HACCP

129



—FONCIERE—

C™MC

MAITRE D'OUVRAGE

OFPPT

MAITRE D'OUVRAGE DE[E&UE

In Sgi. de P’uvsni'r &

»systéme de nettoyage automatique et intégré
avec détarfrage intégré du générateur de
vapeur. 5 cycles automatiques (doux, moyen,
fort, extra fort, ringcage uniguement)

» Adoucisseur cartouche pour four mixte {pour
une utilisation intense de la vapeur)

Supports munis de pieds avec porte-plagues GN
1/1 incorporé

Loy T

Hotte aspirante intégré ou f/u; Aved un
Systéme de ventilation cb ;5Ie’r Gui, eilmlhe le
besoin pour un condvuif d voc&f@hon Qavec
raccordement ex’reme&m oﬁeﬂgj fe, four
doivent étre synchroniséss e hotte
s'allume/s'éteint lorsque I\a\feur*dem afre/s'aréte.
Basée sur I'activité réelle du four fa Hotte active
automatiquement la puissance de ventilateur
moyenne/faible pour I'absorption des odeurs.

1 prise de courant intégrée
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LOT N° 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

N.B : les soumnissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel proposé.
Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques technigues et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chague item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a l'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacites,....

« Proposition du soumissionnaire ».

Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne

[fem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation
de
Fadministration

ARMOIRE VERTICALE NEGATIVE, FROID VENTILE
CAPACITE7001

Marque : ASBER, EDESA, AFi COLLIN LUCY ou
équivalent

Référence :

Température de -18°C & -22°C
Capacité : 700L. Norme HACCP

Nombre de porte : 01 {Porte GN 2/1).

60 mm d'épaisseur, sans: CFC ISOIG’non en
polyuréthane haute densﬂe (40kg/m3) |njectee 50US
haute pression » 0@3 iy ;

Portes en acier m,o:xy ob@%ﬁa%ec z pongnee
ergonomique ! e h@,,f“ /
Portes & charnieres avec é*ro [outomg’}l/cque

Les portes ont une posmon désemur‘de’ 120° et se
ferment automatiguement & moins de 90°

Les charniéres de portes réversibles

Le conirdle numérigue intuitif permet d'ajuster es
paramétres de température facilement et
rapidement

Bouton lumineux de démarage-Arrét

133



—FQNCIERE—

r> >
\./M\../

MAITRE D'OUVRAGE MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

« Ventilation Gill » sur le panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc compact
assemblé dans le haut de la machine permet un
acces facile pour I'entretien

Le systéme intelligent de tirage forcé assure une
température homogéne dans un compartiment
réfrigéré

L'interrupteur de porte aréte le ventilateur lorsque la
porte est ouverte pour éviter que I'air froid ne sorte
de l'intérieur, &conomisant qinsi de I'énergie

lL.e dégivrage & gaz chaud gaz

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La
hauteur des pieds peut étre agjustée individuellement
( 125mm-200mm) pour permetire un nelloyage
pratique

Les griles métalliques revétues de plastique
permettent le stockage de différents tfypes
d'emballages et ont une capacité de chargement
maximale de 40Kg

Joint de porte magnétique pour garder une hygiene
maximale et mainienir les propriétés isclanfes

Panneau inférieur estampé  avec .drain d'eau
spéciadlement congu pour rendre’ Ies Operahons de
nettoyage plus rapides et plus chnes N

23 positions au niveau de la’ grllle Yo,

Convient pour les reC|p|en’r§ alirp éhtdi’res
2x GN 1/1 \ LIS /@%
Equipé de 03 Crilles GN 2/1 p‘er poﬁe o} m

Gaz Réfrigérant . R2%0, R134A;fR60@ ou similaire.
Puissance absorbé : 720 Kw +/-10%

Tension d'dlimentation : 230 V 1+N - 50Hz

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF
CAPACITE 700 L

Marque : ASBER, EDESA, AFI COLLIN LUCY ou
équivalent

Référence :

Température de -2°C a+8°C

Capacité : 700L. Norme HACCP

Nombre de porte : 01 (Porte GN 2/1)
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40 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en
polyuréthane haute densité (40kg/m3), injectée sous
haute pression

Portes en acier inoxydable avec poignée
ergonomique

Portes a chamniéres avec retour automatique

Les portes ont une position de séjour de 120° et se
ferment automatiguement & moins de 90°

Les charnieres de portes réversibles

Le contréle numérique infuitif permet d’ajuster les
parométres de température facllement et
rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét

« Ventilation Gill » sur le panneau avant

Le systeme de réfrigération monobloc compact
assemblé dans le haut de la machine permet un
acceés facile pour{'enfretien

Le systéme intelligent de tiroge forcé assure une
température homogéne dans un compartiment
réfrigéré

L'interrupteur de porte aréte le ventiateur lorsque la
porte est ouverte pour éviter que I'air froid ne sorte
de I'intérieur, économisant ainsi de I'énergie

Evaporation automatique de I'eau de degivrage

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La
hauteur des pieds peut e’r;e gjustée individuellement
(125mm-200mm) pour permeﬁre un nettoyage
pratique g
les grilles me’roillque a reveﬂges de plastique
permettent le stockqge @ae d;fferen’rs types
d'emballages et on’r\.un cap ;,de chcrgemen’r

maximale de 40Kg \ ‘"AG
Joint de porte magnetiqug payr. ggndér une hygiéne

maximale et maintenir les propriétés isolantes

Panneau inférieur estampé avec drain d'eau
specialement congu pour rendre les opérations de
nettoyage plus rapides et plus faciles

23 positions au niveau de la grile

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou
2x GN 1/1
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i
e

Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléete
Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire
Température de fonctionnement de -2°C & +8°C
Puissance absorbée : 210W minimum

Tension d’alimentation : 230 V — 50Hz

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF
CAPACITE 1400 L |
Marque : ASBER, EDESA, AFl COLLIN LUCY ou
équivalent

Référence :

Température de -2°C G +8° C

Capacité : 1400L. Norme HACCP

Nombre de porte : 01 {Porte GN 2/1)

Portes en acier inoxydable avec poignée
ergonomique

Portes & charnieres avec retour automatique

Les portes ont une position de séjour de 120° et se
ferment automatiquement @ moins de %0°

Les charniéres de portes réversibles

Le contréle numérique intuitif permet d'ajuster les
paramétres de ’rempéro’rure facilement et
rapidement R,

Bouton lumineux de demorroge Ar,re’r"
« Ventilation Gill » sur le ponneau avan
Le sysTeme de refngero’rlon mdnoblo

acceés facile pour I'entretien \"’i" ’,g
Le systeme intelligent de ‘rlroge for jssure une
température homogéne dans un eb parfiment
réfrigéré

L'interrupfeur de porte arréte le ventilateur lorsque la
porte est ouverte pour éviter gue 'air froid ne sorte
de I'intérieur, économisant ainsi de |'énergie

Evapoeration automatique de I'eau de dégivrage
Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La
hauteur des pieds peut étre gjustée individuellement
{125mm-200mm) pour permetire un nettoyage
pratigue
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les griles métalliques revétues de plastique
permettent le stockage de différents types
d'emballages et ont une capacité de chargement
maoximale de 40Kg

Joint de porte magnétique pour garder une hygiene
maximale et maintenir les propriétés isolantes

Panneau inférieur estampé avec drain d'equ
spécialement congu pour rendre les opérations de
nettoyage plus rapides et plus faciles

23 positions au niveau de la grille

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou
2x GN 1/1

Equipé de 03 Crilles GN 2/1 par porte compléete
Gaz Réfrigérant : R2%0, R134A, R600 ou similcire
Température de fonctionnement de -2°C & +8°C
Puissance absorbée : 200W minimum

Tension d'alimentation : 230 V — 50Hz

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE POSITIVE

Marque : DAGARD, COLDKIT, ARNEG ou équivalent
Référence :

Chambre modulaire & clé.

Dimensions £ 10% . = 2xP = 2xH= 22m
Cloisons isothermes ’rouTe hou’reur

Réaction qu feu du pchmecu - 8§35 B@\qu

Avec porte plvo’rcm’re éfﬁeﬁfgerahoh qvec passage
libre de1700x800x100mm @ Ay, e,

G,y l
Revétement Iomlne o\ en’rd’ re ’ih’[gerleur extérieur -
Couleur blanche (n\ A

Isolation en mousse de-pﬁolwreihqhe haute densité
Chambres froides positives, avec sol (panneaux de
70 mm épaisseur minimum), panneaux commerciaux
lagués/laqué.

Sol avec couverture inox antidérapante

Fermeture 4 clé et poignées dé condamnables de
I'intérieur

Eclairage intérieur par interrupteur extérieur avec
voyant
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Contréle de la température par thermométre digital
pour toute la chambre froide

Voyant de mise sous tension avec alarme visuelle et
sonore en cas d'arét et de remontée de la
température

Dégivrage automatique

Les eaux de condensation des chambres froides sont
évacueées vers le réseau d'equx usées par siphonage

Réseau PYC minimum

Groupe hermétique tropicalisé installé & distance
[chiffré & 10 métres) — Puissance 1,6 Kw minimum

Alimentation Mono 220V - 50 Hz

Fourni avec : 04 Kit de rayonnage intégré de
1000x1600x400 mm de profondeur

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE NEGATIVE

Marque : DAGARD, COLDKIT, ARNEG ou équivalent
Référence :

Chambre modulaire & clé.

Dimensions £ 10% : Ll=2xP=2xH=22m

Cloisons isothermes toute hauteur

Réaction au feu du panneau : §3 Bs2d0

Avec porte pivotante de refngerahon avec passage

libre de19200x80x100 mm - o
Revétement laminé ollmenfmre uaférle;ur extérieur -
Couleur blanche = 7, S s ..\

Isolation en mousse pofyy?éihon% haufe densité
sans CFC (plafond; parols 1%1?1‘?41] vsQl) -

Chambres froides negcuyes aveé sol (ponneoux de
100 mm  épaisser, ™ mimrﬁum) pannequx
commerciaux Icuques/lclqué‘v raest’

Sol avec couverture inox onhderopon’re

Fermeture & clé et poignées dé condamnables de
I'intérieur

Eclairage intérieur par interrupteur extérieur avec
voyant

Contrdle de la température par thermomeétre digital
pour foute la chambre froide
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Voyant de mise sous tension avec alarme visuelle et
sonore en cas d'arét et de remontée de Ia

température s
Dégivrage ou’romc:’rlqué el .

Les eaux de condens(’f’rl@n de\chambres froides sont
évacueées vers le résedy d'geoux usees par siphonage

Groupe herméhq e hsqpi’cdllse ;lns’ralle & disiance
{chiffré & 10 me’rreS) Puissohqe 2 Kw minimum

Alimentation Mong: 220 V- 50 Hz .

Foumi avec : 04 KlT de rayonnage intégré de
1000x1600x400 mm de profondeur
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Lot 3 : Petits matériels de cuisine
N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Praposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristigues
du matériel proposé.
Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a 'item.
Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne
« Proposition du sournissionnaire ».

FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE Marque :
Marqgue : Référence :
Caractéristique

Référence : .
proposée :

Diametre plateau 24,5 cm minimum
Capacité 20 | minimum.
Puissance 700 watts minimum

Programmateur mécanique

POUBELLE 120 litres

A couvercle P e |

2 : ‘

La couleur selonle ChOIX qlu mcl’rre d ouvrage

Avec bac en ploshque ([\29 Tftres

x—""

POUBELLE ROULANTE EN PL Ol
3 De capacité minimal 1100 litres

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage

BALANCE A PLATEAU RENFORCE
Marque :

4  |Référence:
Portée : 300 Kg.

Précision : inférieure a 100g
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Ecran LCD rétroéclairé
Capteur ZEMIC en aluminium

Protection IP65 u {protection contre l'infrusion de
poussiere et d'eau).

Plateau et colonne en acier inoxydable, chéssis
en inox

Température de fonctionnement jusqu'au 40°C
minimum

Autonomie de 65 heures minimum

Interface RS-232 {ou autre) cela permet de
transférer les données du poids & un ordinateur

TRANCHEUR
Marque :
Référence :

De construction en acier inoxydable avec bati en
aluminium anodisé

Transmission par courroie

Alimeniation 220 V - 50 Hz

Diamétre de a lame 250 mm, ™.

AffOteur incorporé, H \ ' "‘-\

Couteau de fcbnco’rlon ef‘i qprer charome dur

Moteur avec venhlgﬂon cs§uron1\uhe température
basse lors du fonchonnemen’r o

R&glage d'épaisseur, . “@u ot
Transmission par courroie

Livré avec :

démonte lame et aiguiseur

BLENDER ELECTRIQUE
Marque :
Référence:

Bol gradué : 1,25L

2 vitesses pour une mditrise facile de votire
préparation : 13000 tr/min et 16000 fr/min.

Couteaux résistants en acier inoxydable.
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Piéces amovibles pour un netioyage facile : bol,
couvercle, écrou, joint, moyeu porte-couteaux.

Moteur protégé par un protecteur thermique
intégré au bobinage

Capacité : 1,5 litres minimum

PRESSE AGRUME CUVE

Marque :

Référence :

Construction Socle resistant en fonderie
d'aluminium.

Cuve amovible incassable en polycarbonate
alimeniaire.

Livré avec 3 ogives amovibles pour citrons, citrons
verts, oranges et pamplemousses.

Grille fiitre & pépins amovible.

Presse agrume professionnel avec moteur
asynchrone robuste et siencieux.

Vitesse : 1500 Tr/MN
Puissance : 130 Watfs minimum
Dimensions : 230x300x350mm +/-10%

EPLUCHEUSE A LEGUMES
Marque:
Référence : Cs
Fabrication en’nen?meh’r en Thgx

Panneau de commande e’ronp g« bouton
tactile IP55 (Protégé., con’rr&lé? J}Tﬂ‘frOTIOHS de
pousmere limitées et Protégé’ &ontre les jets d'eau
4 basse pression)

Capacité tubercules 10 kgs +/-10%
Production horaire : 160 - kg/heure +/-10%
Minuterie avec décompte numérigue.

Des détecteurs magnétiques arrétent la machine
lorsque le couvercle et/ou la porte sont ouverts.

Livré avec plateau et cylindre abrasifs
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Table filtre montée pour éplucheuse, Construction
inox avec tablette permettant de positionner un
bac GN de récupération des légumes.

Bac amovible frés résistant avec panier filtre en
maille.

Alimentation électrique 380 V

Puissance 300 W minimum

Plateau émerisé pour pommes de terre

COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES,
Marque :

Référence :

CUTIER

Cuve en inox

Capacité : 6 litfres minimum

Variateur de vitesse : 3 vitesses minimum

Dispositif IP24 sur toute la machine

Systéme d'inclinaison amétioré pour une meileure
stabilité.

Panneau de commande tactile plat, étanche
IPX5 {IP55).pour pro’rechon cgn’rre I equ
Capacité de produchon,mmlmgle | 550 kg/heure
Alimentation : 22@ % USO’Hz”wa

Sécurité mognehdue po'Ur 1e b,ol e’r”rhermrque
pourle moteur =, . T ot

COUPE LEGUME TOUT NOX '

Fonctionnement silencieux

Livré avec les lames ci-apres et qui doivent étre
obligatoirement en inox :

1 éminceur 3 mm
1 trancheur 8 mm
1 b&tonnet 4*4

I rdpe 3 mm

1 cube 10 mm
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BATTEUR MELANGEUR 05 L
Marque:

Référence :

05 Litres minimum

Cuve inox

1 prise de courant intégrée
Puissance . 250 w
Alimentation : 220V + T- 50 Hz
Avec variateur de vitesse
Avec grille protection de cuve
Livré avec :

Fouet,

Batteur plat

Crochet

11

BALANCE ELECTRONIQUE A précision
Marque :

Référence :

Portée de 10 KG

Précision & 2 grammes

Fonctionnement sur secteur 220 v - 50 Hz
1 prise de courant intégrée

12

ESSOREUSE A SALADE 10L+* 10 %
Marque:
Référence:

13

MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATlQUE
Marque: ! [-\'fx"n'/,yq.: ey, L
Référence: \, Vg ;f*‘w,; K

02 groupes dvee\qdoucmséfurf

Dimensions mlmmales H x P X 1.:430 x 530x650 mm
Chaudiére en cuivre copocﬁe 11 litres minimum
Capacité électrique : 2,9Kw minimum

Arrét écoulement ; automatique

Eau chaude : 1 sortie

Vapeur : 2 sorties

Accessoires :
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-1 porte-filtre + filfre 1 tasse

-2 portes-filire + filtres 2 tasses

-1 tuyau de purge pour évacuation

-1 tuyau de raccordement au réseau d'eau
diametre 3/8éme

-1 filire aveugle {filtre plein) bouchon en
caoutchouc pour nettoyer votre machine & café

MOULIN A CAFE

Marque:

Référence : S ‘
Contenance de qu‘remle 02 Kg
Puissance : 356 W/ E ff’c \

((,// *.
d' é] 3 Il’]ltfm 7( .
dB). ’”‘ )

Réglage facie Ra que en’rre 6 5¢g et 9g, parun
simple gjustement a-molétte.

Corps en fon en

Doseur : a remplissage automatique
Monophasé : 220-240 V-50/60 Hz-360 W
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Lot N° 4 : Matériel de rangement, de distribution et de self- service

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristigues
du matériel proposé.
Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans fe cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante é litem.

« Propaosition du soumissionnaire ».

Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne

¢ Plinthe en inox Colonnette en inox de & 32
minimum sur toute la longusur fixée sur pietement

. Piétements réglables enc._hauteur en acier
inoxydable AIS| 304, haitedr 850mm

s Température de fc&cht&qnemen’r peut atteindre
20°C minimum -

» Habilage cétés et faca nis'rrd’nﬂe sur panneau
phénolique épaisseur 10 mm avec protection de tous
les angles (verticaux et horizontaux) en acier inox
. Compartiment  technique  intégré
branchement électrique

e Meubles chauds comportant un dispositif de
marche/amrét avec voyant de mise sous ension sur
chaque zone de chauffe

pour

ltem z p Proposition du Appréciation
’ Désignation et caractéristiques techniques . de
N° soumissionnaire | |,
; I'administration
Marque :
MEUBLE BAIN MARIE A EAU SUR MEUBLE CHAUD Référence :
Marque : Carqch’arls.ﬂque
proposée :
Référence :
Dimensions : L x P x H hors tout 1500x700x900 mm
» Appareillage doit étre obligatoirement certifié CE
(présentation du cerificat)
» entiérement en acier inoxydable AlSI 304.Acier
utilisé sera inox de qualité alimentaire (dessus et
cuivre) 12/10 minimum
« Dessus de meuble en acier inoxydable épaisseur
1 |mini 12/10 de mm avec bords arondis
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+ Rampe a plateau en acier inox & trois tubes

« La rampe doit étre fixée sur le chassis au travers la
facade

e Pare-haleine courbée et pare haleine frontale pour
une meileure protection des aliments.

+ Eclairage du meuble par lampes incorporé

¢ Rampe d plateaux profondeur 300 mm minimum

» Cuve rayonnée, épaisseur 2 mm, profondeur 200
mm maximum pour 4 bacs GN 1/1

» Chauffage par résistances blindées.

» Thermostat de régulation électronique a affichage
digital et réglage par touches sensitives.

. Rempllssoge d'equ par, vanne. f:nqnuel avec

=

+  Alimentation ’rnphdsee N 40@ \?’c+N+ -

+ Puissance toiale 5. Kw m|n|mum our un meilleur
rendement L e ﬂ\-s*/

* Livré avec 4 bacs GN 1/"1‘”

1 prise de courant intégrée et protégée confre les
projections d'eau

VITRINE REFRIGEREE AVEC CUVE SUR MEUBLE
REFRIGERE

Marque :

Référence :

Dimensions : 1500X700X1800mm

» Appareillage doit &tre obligatoirement certifieé CE
(présentation du certificat)

« enfiérement en acier inoxydable AlSI 304.Acier
utilisé sera inox de qualité alimentaire (dessus et
cuivre} 12/10 minimum

s Dessus de meuble en acier inoxydable épaisseur
mini 12/10 de mm avec bords arrondis

e Plinthe en inox Colonneite en inox de @ 32
minimum sur toute la longueur fixée sur pietement
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. Piétements réglables en hauteur en acier| - _
inoxydable AlSI 304, hauteur 850mm

Alimentation : Mono 230 V+T Z -
Puissance totale : 0,6Kw
Dégivrage auvtomatique

. Piétements réglables en hauteur en acier| - -
inoxydable hauteur 850mm

1e Habillage de facade etlatéraux stratifié, couleur au
choix

e Eclairoge intégrée en série

» Rampe & plateau en acier inox & frois fubes

e Larampe doit &tre fixée sur le chassis au travers la| - _
fagcade

VITRINES

e Vitrines réfrigérées en glace sécurit avec pare-
haleine

*» Régloge dela ’rempero’rure Rar Thermos’ro’r digital

« Température : +4°/+10°C ”“H\

e Vitrine avec 3 e’rqgérgas'}q refrlgﬁrc}ton par

évaporateur ventilé g \;‘)%@ s

ol
e Vilrine avec clapets en olycgﬁboﬂg’re co*}e client, | - -
portes coulissantes c6té serwe@ e ¥

o
TR, PRSP

Cuve: o

e Température : +4°/+10°C

e Cuve soudée et rayonnée pour un nettoyage
facile, adapte pour bacs GN h. max 200mm

e Isolafion par mousse de polyuréthane & haute
densité sans CFC et HCFC

s Cuve réfrigéré courbée sur tous les coté pour
faciliter le nettoyage

Ouvrage payé 4 L'unité, y/c raccordement et toutes
sujétions de fourniture et de pose

Livré avec :
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«3 étagéres en verre démontables type glace securit
ou similaire

+ Lumiére intérieure, basse consommation
PLAQUE FROIDE
« Réfrigération grace & un serpentin en cuivre

«Plaque froide isolée avec du polyuréthane
écologigue injecté densité 40kg/m3

RESERVE FRCIDE
«Réserve inférieure réfrigérée

sPanneau de commande additionnel pour la réserve
avec thermostat +2°/+10°C

«isolation avec du polyuréthane écologique injecté
densité 40kg/m3

+ Ré&frigération ventiée
Livré avec glissiéres extractibles

CHARIOT CHAUFFE ASSIETTES

Marque :

Référence :

Construction entfierement en Inox AISI 304
Porte-assiette a niveau cons’rcn’r N
Alimentation : Mono 230 VwﬁT 50 Hz o '\] ?..“1

Contenance 2 piles de 100 a lé@ (g%se’rtés env1ron
(Diam 220 mm) Q;nf

‘ "
Chauffage par resmonces bllmdé§§T6//. 0 rhaxi -
puissance : 1300 W minimum - .

Commande par boitier étanche avec témoin M/A et
protection électrique IP 459

Meubles de distribution équipés avec roues
pivotantes & platine @125 mm inox dont 2 & frein sur
pieds réglables en hauteur

Habillages extérieurs (fagades avant et arriére et
portiltons} en acier inoxydable AlSI 304, épaisseur mini
10/10de mm

Couverture de protfection
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Systéme élévateur par ressorts gjustables aux poids
Réels

DISTRIBUTEUR A PLATEAUX, COUVERT, PAINS ET VERRES
Marque:

Référence :

Dim : 1500 x 700 x 1500 mm minimum

Construction enheremen’r en acier inoxydable AINS|
304

Piétements en acier inoxydable AlSI 304 hauteur
850mm

Présentoir & couverts et & pain, a la partie supérieure
3 bacs en polycarbonate 2x3 GN 1/3 - 100pour les
couverts+ en dessous 2 bacs GN 2/1 200 pour le pain

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE

Dimensions : 6OOX4OOX200 ‘

Couleur blanche

BACS MANUTENTION PL IN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POURf/J,A DISTR[BUTION

Margue :
Référence :
Qualité : HDPE g et
Dimensions : 600X400X300 ™
Couleur blanche

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X200
Couleur grise

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE
CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :
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Référence:
Qualité : HDPE
Dimensions : 600X400X300

Couleur grise

TABLE DE TRAVAIL MOBILE

Marque :

Référence :

. Tout inox AlSI 304

. épadisseur 15/10 minimum

. Dim : 1000X700, hauteur 850 mm minimum

. Bord fombé de 40mm minimum avec confrepli
. 4 roulettes dont 2 avec freins

e Totalement arrondis et bord relevé arriére de 100
mm de hauteur OuPrmﬁumx vec retour incliné de
20mm au mlnlmum

inoxydable \._‘ @
e AlS| 304 couvron'r ’ro qlemen’r lé/pcnneou stratifié. | - _
En dessous : ST,

. un bloc de rongemen’f gasiro 5 niveaux GN 1/1
. une étagére basse

TABLE De CHEF AVEC BAC GAUCHE
Marque :

Référence :

+  Tout inox AlSI 304

«  épaisseur 15/10 minimum

e Prévoir Robinet mélangeur Z Z
+ Dimensions : 1400X700 hauteur 850 mm

«  Doublé par panneau hydrofuge stratifié de 19
mm d'épaisseur minimum et collé

. Bac de de 400x400 mm avec bonde surverse
crépine et siphon en alfiage chromé avec cuiot
démontable

e  Avec passage de robinetterie (EC/EF)
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+ TJotalement arrondis et bord relevé arriére de 100
mm de hauteur au minimum avec retour incling de
20mm gu minimum.

En dessous :

*« une étagere basse

"

CHARIOT DE SERVICE

Référence :

. En acier inox 18/10 épaisseur 10/10 minimum
. 3 niveaux 00x4600x200 mm

. 4 roues pivotantes dont deux avec frein

12

ECHELLE DE DEBARASSAGE :

e En inox 18/10

e 12 niveaux de glissiséres au pas de 100 mm
minimum

e 4 roulettes pivotantes dont 02 & frein

« Buttoirs d'angle en cauotchouc

o 02 parois Ia’rérolgs"ﬁd@ﬂlﬁées';:—;:n='rjjélomine

e

13

o “
) %, Co :

()

SOCLE ROULANT A RQUE NYfQﬁcgf@ﬁAp_E INOX
: A A

Marque : p e
Référence :
s Dimensions : 600 x 400 m

14

DIABLE

Marque :

Référence :

. & haut dossier

. force 250 Kg

. Roues & bandage caoutchouc
. Hauteur 1300 mm {+/-10%)

. Largeur des bavettes 300 mm

. Peinture époxy

15

CHARIOT DE DISTRIBUTION :
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Fourniture et la mise en place d'un chariot de
distribution ayant principalement les caractéristiques
suivantes :

En acier inoxydable de dimension : 1000 x 500 x 900
mm composé de :

- 2 bacs " Gastronome" Y2 profondeurs 150 avec
poignées en inox 316 qudlité alimentaire.

- 3 bacs " Gastronome™ %2 profondeurs 150 avec
poignées en inox 316 qudlité alimentaire.

- compartiment pour assiettes.

- plateaux téle inox 316.

- roulettes pivotantes dont deux avec freins

ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX -

v

Marque: AN :
Référence : (0 e, |

16 | en acier inox, portes couli antése 4, / 7
+ Dimensions L : 1600 X P:X00 % : 1800, mm 10 %
s surroulettes i pmeren
Rayonnage avec étageres en INOX 05 Niveaux
Marque :
Référence :

17 | en acier inox 304
. Dimensions ; 1000X500, hauteur : 1800 mm £ 10
%
Etagére mobile en PVC 05 Niveaux
Marque :
Référence :

18 | Dimensions : L1000XP500XH1800
04 Roues nylon
Chope Inox avec blocage sur 02 Roues
Echelle Basse GN1/1 DE 10 Niveaux 04 ROULETTES

19 |PIVOTANTES

Marque :
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Référence:

e Tout en Inox

« Entrée 325 mm butées avant arriére

« 4 Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs

20

ECHELLE HAUTE GN 1/1 DE 20 NIVEAUX 04
ROULETTES PIVOTANTES

Marque :

Référence :

« Tout en Inox

« Entrée 325 mm butées avant arriere

21

4 Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs
BILLOT EN POLYPROPYLENES .

Marque : -
Référence:
. Sur pied inox AISI 304} -

'R

. Dimension fofale L 1200 x P G—xh ‘8'50 mm

22

TABLE DE DEBARASSAGE INOX AVEC TROU VIDE
ORDURE 1000X700

AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE
Marque:
Référence :

23

PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC EGOUTTOIR
Marque :

Référence :

. Tout inox AlSI 304

. épaisseur 15/10 minimum

. Dimensions ; 1600 x 700 mm hauteur 850 mm
. 2 bacs de 400X400 ou 500 x 500 mm

. Dosseret arriere

. Bord tombé droit avec retour d'équerre sur
I'avant et les cotés

. Dessus chaudronné en extrémité, sans piéces
d'obturation sur chaque coté des bords tombes et sur
les extrémités des dosserets
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. Habillage inox cache bacs sur les 3 faces
. Douchette avec fiexible sur melangeur mono
trou
. Bande surverse crépine en laiton
. Ceinture haute en téle pliée inox 18/10
. Pieces de jonction en ABS avec dispositif de
serrage des consoles par 2 vis inox
. Pietement en acier inoxydable AlS| 304
. Etagére basse
. Vérins de mise & niveau en ABS
LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU
Marque :
Référence :
¢ Commande Q genou
. Clapet anti retour. dossere’r ovcm’r et arriére
. Cuve inox AlS] 304 ovec hobll!oge sur 3 faces

. Commande de”l ed@ ﬁmtlgee ‘c:u genou sur
panneau de fogcilde orhc,su &, ”c/, ,g

. Dosseret arrigre inox q@ec Qilsfnbu’reur de savon
liguide l{\

. Mélangeur d'e

cygne

Livré avec : - )
« Distributeur de serviettes papier,
¢ Distributeur de savon,

e Brosse d ongle - -
» Poubelle pour les serviettes Z Z

u\mnggg cwec robinet a col de

POSTE MOBILE DE DESINFECTION

Marque :

Référence :

Fixe équipé de:

. tuyau qualité adimentaire longueur 15m

. Doseur : réglage de la concentration par buses
calibrées

. un pistolet antichoc
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. Distributeur de produit
. support inox bidon, 10kg

e Disconnecteur NF protegeant le réseau
d'eau potable

o Fixation murale

26

CHARIOT DE TRANSPORT D'ASSIETTES
Marque :
Référence :

Dimensions : 990 G»a( 750 ;ﬁ

4 roues plvo‘rah’r S d gi,lérgle’rre 125 mm dont

2 & frein, en r:SI m|dé@ f’? %,

Chariot de ’rrohsgér’r d' 055|@jtés en acier inoxydable.
Capacite environ'*»,, et

400 assiettes s’rondords

Livré avec 2 grilles de séparations anti-chute et une
housse de protection lavable

Le fond du chariot est incliné pour éviter toute chute
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Lot°5 : Matériel de laverie et Matériel de buanderie

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques
du matériel propose.
Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristigues technigues et Appréciation de I'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.
Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans Je codre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a litem.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,....

« Proposition du soumissionnaire ».

Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne

Construction entiére en inox, AISI 304 S|mple paroi

Dispositifs de protection corptre é@suf@houffes etle
manque d'eau i 5 *

/U{( CQ i
6 6 Eri '’
Surchauffeur GTI!IOSDhGFICer\b

i sonc§9 I(W Minimum,

Doté d'une pompe de Iavog‘a S

41 PO e’

Doté d'une pompe de rmgoge s

Table prélavage inox avec douchette de dimensions 11200
mmx730mmx850mm

Table de sortie machine & laver 700mmx700mmx850mm

Dotée d'un adoucisseur automatique de 71 minimum
Alimentation : tiphasée 380 v + N+ T- 50 Hz,

e Proposition | Appréciation
m Désignation et caractéristiques techniques .du. ' qe.
N° soumissionnai | I'administrati
re on
LAVE VAISSELLE A CAPOT Marque :
Marque : Référence :
Référence : quqdeﬂst'q
ue proposée :
Dimensions des paniers utilisés : 500 x 500 mm
Hauteur De chargement : 400 mm minimum
Position du tableau de commande en angle permettant
une installation selon les contraintes du chantier.
Protection IP 25 confire les jets d'eau
Capacité horaire de 80 casiers ou 1.440 assiettes
Arrét automatigue du cycle ar’ ouver’rure dy capoft.
1
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Accessoires ©

Dispositif de disfribution des liquides de maniéere
automatique

LAVE VERRE

Marque :

Référence:

-Capacité panier de 500X500

Capacité de production : 30 paniers par heure
Puissance électrique : 3KW minimum

Température d'alimentation d’eau peut atteindre 50°C
Température de lavage 55-65°C

Température de ringage 75°C

Capacité du réservoir du lavage : 30 litres minimum

Un panneau de commande simple avec affichage
numeérique

Distributeur de produit de ringcage intégré

Disposé d'un systéme de pause aprés le lavage et avant

le rincage pour garantir gu'aucune goutte d'eau ne
tombe sur les articles & la fin du cycle de ringage.

Chaudiére intégrée : 5 litres minimum pour un usage
intensif
Electricité monophasé 230 V/1 ph/50 Hz

CASIER POUR 16 COMPATIMENTS

Hauteur maximum: 17.6 cm L \
Diaméire maximum:10.9cm ‘\’"'r'w.. \
DIM : 500X500 | g, \) :._3

En matériaux convient aux produl’rs ohmenf@r

Hauteur du casier est adaptée exoc’remerl’r; [a houfeur
du verre. T e

HELAN nf".‘
Muni d'un cloisonnement dans le comer de bose et le bord
supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures
élevées,
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Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de l'eau
au cours du lavage..

CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS

Hauteur maximum : 24.1 cm

Diamétre maximum:7.2cm

DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur
du verre.

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord
supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux fempératures
élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de 'eau
au cours du lavage.

CASIER A 18 ASSIETTES PLATES
DIAMETRE DES ASSIETTES : 240MM
En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exoc’remeh’r sur la hauteur
des assiettes S "

Muni d'un cloisonnement da Q@éleﬁde bose et le bord

supérieur. %rp( oy 0|

< fr,n i
Résistant aux produits de lav g,e ’roux'?emp ro’rures
élevées. 5 o

Matériau hydrophobe pour focnl’r'érid d’é\hchon de l'eau
au cours du lavage.

CASIER A PLATEAUX

Dimensions : 500 x 500

7 rangers

Résistant aux produits de lavage et aux tempeératures
élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de l'eau
au cours du lavage.

165



—FONCIERE—
> r
v M\../

MAITRE D'OUVRAGE

.'OFPPT

\ hw'voin de J’nmnir . 4

MAITRE D'OUVRAGE DE[EEUE

LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE
Marque :

Référence :

Chargement frontal

Capacité : 24 kg minimum ;

Vitesse d'essorage : 490 tr/min minimum
Facteur G de 100

Dessus en acier inoxydable. Facade et panneaux latéraux

en peinture gris anthracite
Tambour obligatoirement en inox

Bac & lessive norme & 3 compartiments surle dessus de |a |
aveuse,

Prédisposition pour le raccordement des pompes 4 lessive
Variateur de vitesse & fréquence

Programmateur Control

Chauffage électrique, puissance : 18Kw minimum
Alimentation électrique triphasée 380V +T+ N - 50 Hz

Laveuse essoreuse & Super essorage pour réduire
I'humidité résiduelle et le temps de sechage.

Le Programmateur électronique est un microcontréleur qui
fonctionne a fravers I'écran factile

Niveau acoustique dB[A) < 50.
Ceriification CE, WRAS.

SECHOIR DE LINGE

Marque : o
Référence : BRSSO RLRRY,
Capacité : 16 KG
Tambour acier inoxydable %“5_ e ,
Programmateur : easy, coﬁtrol S%’”%@ﬁ' ¢
Tambour en acier inox', \\ IS
Tambour inverseur pour Uﬁ meilleu[:.s < chgge

Combinaison d'un flux d'ir axidl&f. Fadil CONGU pour
maximiser et opfimiser le flux d'air & l'inférieur du tambour

e Y ox

Dotée de variateur de fréquence facile a programmer et
remplacer indépendamment du moteur.
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- Transfert maximal de chaleur

- Faible consommation d'énergie

- Temps de séchage réduit

Chauffage électrique puissance : 21Kw minimum ;
Alimentation électrique friphasée 380V + T+ N - 50 Hz

CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS
Marque :

Référence :

Tube acier époxy

2 portes sacs avec couvercle

4 roues pivotantes

10

CHARIOT A LINGE PROPRE
Marque :
Référence :

En polypropyléne monobloc Dimensions | 600 X L 800 X H
1200 mm minimum

4 portes permettant un accés des 2 cotés

2 roues fixes
3 rayons de rangements espaces de 250 mm minimum

Fermeture aimantée

1

TABLE DE REPASSAGE UNIVERSELLE.
Marque :
Référence :

Table aspirantes, soufflon’res et chauffées électriquement.

Réglage par thermostat /" S,

Avec : aspirateur, ven’rll
304.,

Surface de repassage 1 @x 0cm (+/ 10%)

AI

Chaudiére automatigue ekglgcireoe ou con’rrole
électronique d’une capacitEmitihdle de 5 fitres

Bras orientable et aspirant avec jeannette repassage
manches

Groupe fer vaporisant avec fer électro-vaporisant.
Volt. 230-1-50 Hz

12

CALANDREUSE
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Marque:
Référence :
Longueur cylindre & partir de : 1000 mm

La machine doit avoir un dispositif d'arrét automatique en
cas de non uiilisation

Bouton d'arrét d'urgence
Dispositif protége doigts pour plus de sécurité

Dispose d’un régulateur pour une meilleure disiribution de
chaleur sur le rouleau

Vitesse de repassage variable

Commande & pied pour arrét et démarrage
Puissance totale : 5kw minimum
Alimentation : 380 V — 50 hz

13

MACHINE A COUDRE avec table support
Marque :

Référence :

Avec les fonctionnalités ci-apres :

Points intégres

Boufonniéres automatiques en une étape
Systéme d'enflage de I'aiguille automatique
Mise en place rapide de la canette
Compartiment & accessoires

EC|OIrOge pcr LED . g- I ‘::\ 5
Bouton anti-bascule du pied pr sﬁeur e
Entrainement 7 griffes o [ o :m% *-.;l

. . i Gy Do
Abaissement des griffes ! ¢ "’Dc ”fr

Systéme F.A.S.T** de rem p‘hssc@sio co éﬁe
Position d'airét de I'aiguile ™, o
Point de renfort automatique i et -
Ecran d'affichage LCD

Sélection des points

Réglage de la tension du file supérieur

Touches de contrble & portée de main Protection

Variateur de vitesse
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Fonction double-aiguille (simple/jumglésy” N
. e T . . fO Of@,\@/‘[//(_\ \.: A

Fonction position initiale de I'aiguillg + S, o ;

Panneau amovible des points

(SR
Wy
! .

L
3 N
o U'E‘

1
i Ay Ty
S S 5 G, 70
[ i | i Tpie 4
?\ e L A g
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Lot 6 : Petits Outillages de cuisine

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant fes caractéristiques
du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques technigues et Appréciation de 'administration >> ne doivent pas étre
renseignées ou modifiées.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chague item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & 'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne

« Proposition du soumissionnaire ».

Araignée acier inoxydable Marque :

Marque : Référence :

1 | Référence: srt;r:;::zgs.hque

Diam 110 & 140 mm
En Acier inoxydable 18/10

Assiette plate en porcelaine GM
Marque :

2 |Référence:

Couleur blanche

Diam 240 mm 5%

Assielte creuse en porcelaine 23 cm minimum

pRt

3 |Marque: i -

Référence :

Asslete gastro 26 cm

Marque :
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Référence :

Bac gastronorme Inox GN 1/1. Hauteur 100 mm minimum

Marque :
Référence :
Qualité Inox 18/10

Bac gastronorme inox GN 1/2. Hauteur 100 mm minimum

Marque :

Référence:
Qualité inox 18/10

Bac gastronorme inox GN 1/3. Hauteur 100 mm minimum

Marque :
Référence:
Qualité Inox 18/10

Bac gastronorme polycarbonates GN 1/6 avec couvercle

Marque :

Référence :

Bac gastronorme polycarbonates GN 1/2 ; 4L avec couvercle

Marque :
Référence :

10

Marque :

Référence : Y

11

Bac gastronorme perforé en Inox pour four qQ v‘c’:peur GN 1/2
2.4 | avec couvercle ,

Marque :
Référence:
Qualité Inox 18/10

12

BAIN MARIE EN INOX AVEC COUVERCLE @ 140 H 140 C 2.1 LTR
+10%

Marque :
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Référence :

13

BAIN MARIE EN INOX AVEC COUVERCLE @ 160 H 160 C 3.2 LTR
+10%

Marque :

Référence :

14

BAHUT EN INOX AVEC COUVERCIE@ 200H 165 C48LTR% 10
o

Marqgue :

Référence :

15

BAIN MARIE EN INOX AVEC COUVERCLE @& 240 H 200 C 7.6 LIR
+10%

Marque :

Référence :

16

Beurrier 06 cm/4cl * 10 % en porcelaine blanche
Marque :

Référence :

17

Boite & épices compartiments
Marque :
Référence

é compartiments.

Dimensions : Long 30.5 cm x Larg 14 7 cm* ut2.3cm 210%

"'is

18

. n i g —r ™,
Bol porcelaine blanche A ‘\.\“\\
. e S Y
Margue : S 95\_.,}/0 ‘\ <
rgr . o T, =y el
Référence : ;7 gy, @f,,t”'—'?r E v
detype éco @130 mm£10% - & g

19

Bouilloire en aluminium
Marque :

Référence .

capacité : 4| minimum * 10 %

20

BRAISIERE CYLINDRIQUE EN INOX @ 280 H 180 11 LTR* 10 %

Marque :
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Référence :

21

BRAISIERE CYLINDRIQUE EN INOX @ 400 H070 34 LTRX 10 %

Marque :

Référence :

22

Brosses en Inox

Marque ;

Référence :
Manche en bols

23

Calotie inox @320 mm=*10%
Marque :

Référence :

24

Carafe d eau base carrée

Marque :

Référence :

25

Ciseaqux de cuisine en acler inoxydable

Marque :

Référence:

26

Corbeille & pain en ronde @ ZOQmm-minimum

s
. ,"' :*‘ »‘f \\,
Marque : S Ve T

Référence : 1

27

Marque :

At

4 g et
Do prett

Référence :

28

Coupe ceufs en rondelles
Marque :
Référence :

29

Coupe pain
Margue :
Référence :

175 ‘d‘/
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Coupelle a sucre
Marque:
Référence :

31

Couscoussier Inox avec Couvercle
Marque :

Référence :

Diamétre : 28 cm minimum
Hauteur : 14 cm environ

Capacité ; 10 lifres minimum

32

Couscoussier Inox avec Couvercle
Marque :

Référence :

Capacité : 34 litfres minimum
Hauteur : 40 cm environ

Diameéfre : 36 cm environ

33

Couteau a désosser

Marque :
Référence :

Largeur 13 cm minimum

Lame courte et rigide en oaer moxydoble

Manche riveté PRt

34

Mitre camée _f";:?r /lc;n‘?@/-,_
Couteau & poisson \ H ) Q%Sf s
Marque : T o
Référence : \«fff-‘?_ Mo T

Lame en acier inoxydable

35

Covuteau batte
Marque :
Référence :

En acier inoxydable

Manche en POM
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Couteau de cuisine

Marque :

Référence:

Largeur 15 cm minimum

Lame courte et rigide en acier inoxydable ,
Manche riveté ,

Mitre carrée

37

Couteau de table monobloc de type éco
Marque :

Référence :

Eninox 18/10

38

Couteau d'office

Marque :

Référence :

Largeur 7 cm minimum

Lame courte et rigide en acier inoxydable
Manche riveté ; mitre carée.

39

Couvercle gastronorme inox GN 1/1 sans poignée
Marque :

Référence :

Qualité Inox 18/10

40

Couvercle gastronorme inox GN 1/2 sans polgnée
Marque :
Référence :

41

Qualité Inox 18/10 o e
Couvercle gastronorme inox”GN:-jyar(ggns pb\lgnée
Marque : - 3%’ .

Référence : Y CE Sy S
Qualité Inox 18/10 e e

42

Cuillére & café de type éco - 'o forn o e
Marque :

Référence :

En inox 18/10

43

Cuillére de table de type éco
Marque :

Référence :

Eninox 18/10
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44

Dérouleur ficelle sur table
Marque :
Référence :

45

Dishibuteur papier alu / film
Marque:
Référence :

46

Ecailleur & poisson
Marque :
Référence :

En acier inoxydable

47

Ecumoire inox monobloc @ de 80mm* 5%
Marque :
Rétérence :

48

Egouttoir en inox pour bac gastronorme GN 1/1
Marque :
Référence :

49

Egouttoir en inox pour bac gastronorme GN 2
Marque :
Référence

50

FAITOUT EN INOX AVEC COUVERCLE @ 280 H 140 C8.9CLIR *
10%
Marque :

Référence :

51

FAITOUT EN INOX AVEC COUVERCLE @ '32(}"1-[ 160 C12.80LTR %
10% TN

P N
Marque : Sy (_,V@S‘S@%% oy
, Lol @, o r
Référence: . S%”O@ gy |
A o e
AN YA

Wy

A
wot s

Bt g e

g
LI

52

FAITOUT EN INOX AVEC COUVERCLE @400 H 200 C25LTR £

10 %
Marque :

Référence :

53

Fouet tout inox longueur de 200 & 250 mm
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Marque :
Référence :
En acier inoxydable 18/10

54

Fourchette 2 dentls

Marque :

Référence :

En acier inoxydable
Lohgueur 270 mm minimum

55

Fourchette chef 2 dents
Marque :

Référence :

Longueur 180 mm minimum

56

Fourcheite de table de type éco
Marque :
Référence :

57

Fusil méche ronde
Marque ;
Référence ;

En acier inoxydable
Longueur Méche de 30 cm rmmmum
Manche noire s
Méche Ronde L S

e p/
Grille pafisserie inox 600 x4 mhq% Ce N
RN
58 | Marque : S e
&
Référence :
Grille patisserie inox de 53&;{’3;\me
\_4 oy e
59 |(Marque: .
Référence :

Hulller vinaigrier

6C | Marque :
Référence :
Jeu de 5 casseroles en inox
Marque :
61 . ’q
Référence:

Diamétres : 14, 16,18, 20et 22cm 210 %

62

LOUCHES INOX, Série : 0,05L,0,12L, 0,251, 1L*10%

Marque :
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Référence :
En acierinoxydable 18/10

Mandoline

Marque :

63 | Référence:

En acier inoxydable 18/10

Marmite traiteur en inox
Marque :

Référence :

tiple fond (inox/alufinox)

avec couvercle de:
~@3:24cmt10%
~hauteur:24cm+£10%

- capacité : 10.8 litres minimum

64

Marmite traiteur en inox
Marque :

Référence :

65 friple fond {inox/alu/inox)
avec couvercle de:
-@:3cmt10%

- hauteur : 36 cm = 10%

- capacité : 36 litfres minimum

Marmite traiteur en inox

Marque : e L e
Référence : N "(,,/j o T
66 triple fond (inox/alu/inox} (" %og ;:L"o@ . c
aveccouverclede: 1o &;f’*)e,?;/ o ) o
- @:50cm:10% N Y
-hauteur: 50cm+10% ‘\_ﬂ o

<
]

" . . My, at¥
- capacité : 98 litres minimum: - . 7er PRS-

Mesure lifre

Marque :

67 |Référence:

Doseur , verseur gradué en acier inoxydable
Contenance 100 cl

68 | Movlin &4 légumes
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Marque :

Référence :

En acier inoxydable 18/10
Fourni avec 03 Grilles

69

Nappe en plastique :
Dim : 1500 x 100 mm

70

Quvre boite

Marque :

Référence :

Téle porte-couteau facilement amovible

Convient pour tous types de boiies,

Téte et poignée en matériau composite.

Muni d'un socle & serre-joint pouvant aussi &tre vissé

71

Paniére a paln

Marque :

Référence :

En roseau rond et caré

72

PASSCIRE EN INOX AVEC ANSE @450 H 220 C 24 LTR *10%

Marque :
Référence:

73

PASSOIRE EN INOX AVEC ANSE @500 H235C 321LTR t10%

Margue :
Référence :

74

PASSOIRE A GRAS A QUEUE EN INOX.. 9240 H Hbc 3 J.TR 10
: : :‘ :fu’ . e Doy \ l

’Cll;que H !“.k f’. f'\ 0?6."‘) }‘f o
Référence : .

75

PASSOIRE A GRAS A QUEUE EN INOX O 280 H125C 5 LTR 10
%
Marque :

Référence :

76

PASSOIRE A PIEDS ENINOX @ 360H180C15LTR £10%

Margue :
Référence .
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PASSOIRE A PIEDS ENINOX @400 H190C20LTR £10%

Marque :
Référence :

78

Percolateur

Marque :

Référence :

An acier inoxydable

Capacité : 15a 20 |

Fonctionnement automatique et maintien du café & la
température de service

Avec indicateur de niveau

Puissance : 800w minimum

Alimentation : 220V-50Hz

79

Planche & découper

Marque

Référence

En polyéthylénes 500 haute densité
Dimensions 600x400 mm

Couleur : Blanche

80

Planche & découper
Marque

Référence P
En polyéthylénes 500 haute densr’r A
Dimensions 600x400 mm ( S,
Couleur : Rouge

81

! g g
Pianche & découper Lsk‘_ Vg QC i, ,,: ,f
Marque B A
Référence S
En polyéthylénes 500 haute densrrél "
Dimensions 600x400 mm
Couleur : verte

- 82

Planche & découper

Marque

Référence

En polyéthylénes 500 haute densité
Dimensions 600x400 mm

Couleur : Marron
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U ka goiede Mavenlr
, L. ) A

Planche & découper

Marque

Référence

En polyéthylénes 500 haute densité
Dimensicns 600x400 mm

Covuleur :Jaune

84

Planche & découper en bois
Marque :
Référence :

85

Plaque & pdtisserie t6le acier noir bord pincé 600X400mm

Marque :
Référence :

86

PLAQUE A DEBARRASSERLA450 LG 300 H 5010 %
Marque :
Référence :

87

PLAQUE A DEBARRASSER L500 LG 350 H50£10 %
Marque :
Référence :

88

PLAQUES A ROTIR INOX L 450 MM Lg 360 MM HB5%10%

Marque :
Référence ;.

89

PLAQUES A ROTIR INCX L450 MM Lg400H?0 X 10 %
Marque :
Référence :

Plat ovale inox 18/10 Aile sans mofif = .
Marque : So
Référence : 5 “
Dimension 270X175mm * 10 % \\‘1\ TN

“ .
Tu

Q-x'i o

- T

91

158

Marque : i
Référence :
Dimension 340X220mm * 10 %

Plat ovale inox 18/10 Alle sans mB[{f:f:“«xk.\ o
o Vit v

92

Plateau polypropyléne NSF
Marque :

Référence :

Dimensions 260x340 mm minimum
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Plateau rond de service antidérapant
Marque :

Référence :

Diamétre : 400 mm minimum

04

Poéle tole bleve a crépe @ 240 mm 10 %
Marque :
Référence :

95

Poéle i6le bleve @ 280 MM H45 MM+ 10 %
Marque :
Référence :

96

Poéle t6le bleve @ 320 MM H50 MM 10 %
Marque :
Référence :

o7

POTA LAITTL
Marque :
Référence :

98

POTACAFE1L
Marque :
Référence :

99

Rack Egouttoir pour 06 planches a Decoqper
Marque : e u‘;(;“ﬁ - A
Rétérence : .\;("0 s, |
En fil dacier inoxydable . & o, /f
Facilite le séchage o s
Assure une bonne venhic:hon des plaques stockées
Facilite le rangement et la prehensmn

Epaisseur maximale d'accueil des planches : 36 mm

100

Raclolr & planches polyéthyléne

Marque :

Référence :

Lame interchangeable et réversible en acier frempé

101

Ramasse couverls plastique
Marque :
Référence :
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Ramequin en porcelaine diam 80 mm minimum
Marque :
Référence :

103

R&pe & muscade
Marque :
Référence :

En acier inoxydable

104

Rondeau avec couvercle @340 H 120 12L+ 10 %
Marque ;
Référence :

105

Rondeavu avec couvercle @450 H13016 L2 10 %
Marque :
Référence :

106

Rondeau avec couvercle @500 H 165 32L*10%
Marque :
Référence :

107

Roulequ ¢ pdatisserie nylon 500 & 45mm * 5%
Marque :
Référence :

108

Rouleau pic-vite
Marque :
Référence:

109

Saupoudreuse

Marque :

Référence : L -

Saupoudreuse a couvercle perforé ¢, °
g

o’/

= =
& :://-O@ e
En acier inoxydable e
Couvercle & baionnette

Contenance 0.25cl+10%

110

Saupoudreuse a sucre
Marque ;
Référence :

111

Scle 4 viande
Marque :
Référence:

112

Seau plastique Avec anse
Marque :
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Bl b vele de Mavindr - 5

Référence :
Matiére PP
Avec couvercle, qualité alimentaire

Forme cylindrique, Coloris Blanc pour corps et couvercles

Capacités 10 L minimum

113

Set de table en plastique lessivable
Marque :
Référence :

114

Série 04 CHINOQIS EN INOX 18-20-24-26 £ 10 %
Marque:
Référence :

115

Série DE 02 BASSINES INOX ROND FOND PLAT 25-35* 10 %

Marque :
Référence :

1186

Serviette de cuisine
Marque :
Référence :
Couleur blanche
Dim : 500x500 mm

117

Sous lasse & café en porcelaine grand feu inaltérable

Marque ;
Référence :

118

s Ly e TGN s
Sous tasse a café créme en po eiqlne grand feu inaltérable

Ny

;e [E7S 3
S

Marque : g, )

oz L
Référence : 4 5 :%Gmtq?#

119

SPATULES EN PowcARBoNﬁTE“ﬁ'I;#EgﬁNTEs DIMENSIONS ( 5

dim) M S S
Marque : CETRSNE e

Référence :

120

Sucrier doseur de sucre
Marque :
Référence :

121

Tamis tout inox
Marque :
Référence :

186



881

LI e g A e S L

- wcﬂw_mwlw_u mmm;m___“so m“.—_am:.._ :

9107

ILVIAILLST 11V13d — XlHdd S3d NY343ado8

ANDIN1IA IDOVIANO.Q JULIVW

A

JOVIANO.A JUlIVW

N\ N\
(\_\/_.{\

—IUTIDNOS—

BI219AN0D D3AD P 1 T/ L

09 n NS sajpuoqinoijod aulouolsnb opg 6
S|219AN0D JIAD

09 n 9/1 NO sajpuoqipaijod awiouolsob dog 8
LWINWIIUIM LW 0L

09 n INBINDH "¢/ L NS X0ul dulouolisob oog L
T T AUNWIUIW W 001

09 n Sw_:.b_,.._‘d‘,— NS Xou| swiouoysnb oog 9
Nl o 5 ,MUNUUIW Www 001

09 n IN3YACH * /1 -%Om%ot_ awyjouoxsob sog §

osot | n 2\ 4 5 Woegbysobayarssy| v

080T n N Mﬁv ‘/O(\u -m LUNUUL e
W £Z ainpja2i0d U5 9Sna1d ayalssy

0991 n w9 aulpjeoiod us ajpjd ayaissy | z

0s n a|gnpAxoul 15120 azub|p1y L




—FONCIERE—
r r

MAITRE D'OUVRAGE

MAITRE D'OUVRAGE DELEGUE

Diam : 310 mm -Maille : 30 mm £ 10%

122

Tasse & café en porcelaine grand feu inaltérable
Marque :
Référence :

123

Tasse a café créme en porcelaine grand feu inaltérable

Marque :
Référence :

124

Théiére inox

Marque :

Référence :

Capacité : 1 litre minimum

125

Thermomeéfre sonde, sonde en acier inoxydable de -30°C &
120°C 10 %

Marque :
Référence

126

Thermos

Marque :

Référence :

En inox

Capacité ; 1 litre minimum

157 Verre & thé décor fype Maroc- ., ";,,‘-.L\
s M \ -
Do, LY
Marque : P e . A
rpz : i, d"-' ol
Référence : L8 Pa, P, J o
T {‘K‘ QJ/U ‘\_» B ..‘
Vi
Verre gigogne 22 cl B
Marque : ‘
Référence:

129

Verre frempé de type éco empilable
Marque :
Référence :
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