ROYAUME DU MAROC
wed %k _dkek A%k fu
OFFICE DE LA FOERMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

AVIS D'APPEL D'OFFRES OUVERT N° 88/2021

Le 12_Mai 2021 a 11 Heures, [l sera procédé, dans les bureaux de Poffice de la Formetion
Professionnelle et de la Promotion du Travail, sis Intersection de la Route BO n® 50 et la RN (Route
Nouaceur Sidi Madrouf) - Casablanca A I'ouverture des plis relatifs 4 appel d’offres sur cffres de prix,
avant pour objet I’Aequisition, P'installation et la mise en service des équipements de 1a cuisine
destinée aun centre d'accueil Ain Borja de I'OGFPPT, répautie en lot suivants :

¥ Lot n°l1 : Matériel de cuisson, fours et petit matériel de cuisine

¥ Lot n°2 : Eguipements frigorifiques

¥ Lot n°3 : Matériel de laverie et Matériel de buanderie

¥ Lot n°4 ; Matériel de distribution, self - service et matériel de travail et de rangement
# Lot n°5 ; outillage de cuisine et de restauration

Le dossier d'appel d'offres peut étra retiré au service des marchés i la Direction de I’ Approvisionnemant
et Ta Logistique, sis Intersection de la Route BO n® 50 et la RN.11 (Route Nouaceur Sidi Maérouf)
Casablanca, il peut étre également téléchargé a partiv du portail des marchés de ['FEtat
www,marchéspublics.gov.ma. Et & partir du site de I'office de la Formation Professionnelle et ce la
Promotion du Travail : www.ofppt.ma.

Les cantionnements provisoires sont fixés 4 la somme de :
» Lotn®1l: Quatorze mille Dirhams {14 000.00 DEI)
¥ Lotn®2: Huit mille Dirhams (8 009.60 DH)
¥ Lotn®3: Sept mille huit cents Dirhams (7 800.60 EEL)
» Lot n°4: Douze mille sept cents Dirhams (12 700.00 DH)
> Lotn®5: Quatorze mille six cents Dirlams (14 600,06 DH)

Les estimations des colits des prestations établies par le Maitre d’ouvrage sont fixéas a la scimme de
» Lot n°1: Neuf cent vingt-trois mille ceat Dirhams (93 100,00 DH) en TTC.
¥ Lotn°2: Cing cent dix-sept mille deirx cents Dirhams (517 200,00 DH) ea TTC.
» Letn® 3 : Cing cent sept mitle six cent soixante Dirhams (507 660,00 DI en TTC.
» Lot n° 4 : Huit cent quarante-deux mille cent soixaute Dirhams (842 160,00 L:H} 2n T,
¥» Lot n°5: Meuf cent soixante-huit niille neuf cent soixante-deux Dirhams et guatro-vingis

centimes (968 962,86 DH) en TTC.

[.¢ conter i, la présentation ainsi que le dépit des dossiers des concurrents doivent €nve confories zux
dispositions des articles 27, 29 et 31 du Réglement des Marchés de "OFPPT

Les concurrents peuvent ;

<

e

soit e1vover, par courrier recommandé aves accusé de réception, au bureau précité |

soit déposer contre récépissé leurs plis dans le bureau du service des marchés rattaché & la Direction
de I’ Approvisionnement et la Logistique, sis Intersection de 1a Route BO n° 50 et fa R.N.T1 (Route
Noua:eur Sidi Maarouf) - Casablanca ;

soit 12 remetire au président de la commission d'appel d'offres au début de la séance et avant
Fouverture des plis.

Soit t-ansmis par voie électronique conformément aux dispositions de I’arrété du ministere de
I’économie et des finances n°20-14 du 8 kaada 1435 (4 septembre 2014) relatif 4 la
démairialisation des procédures de passation des marchés publics.
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hes plbces Jastificatives & fournir sont celles privues par I'article n®8 du réglement de consultaticn
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.ROYAUME DU MARCC
OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAR

Dossier d’Appel
D’offres

Quvert sur offres de prix

N° 45./ 2021

Financement : Projets OFPPT Hors Coopération

Acquisition, installation et mi
destinée au centre d’'accuel

Lot N° 3 : Matériel de Iave i atenel de huanderie

Lot N° 4 : Matériel de distribution, self- service et Matériel de travail et de
rangement

Lot N° 5 : outillage de cuisine et de restauration
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REGLEMENT DE LA CONSULTATION
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ARTICLE N°7 : OBJET DU REGLEMENT DE LA CONSULTATION.

Le présent réglement de censultation concerne I'appel d’offres ouvert sur offres de prix
ayant pour objet Acquisition, installation et mise en service des équipements de la
cuisine destinée au centfre d'accuell Ain BORJA de I'OFPPT, répartie -en lot
suivanis ;

Lot N° 1 : Matériel de cuisson, Fours et Petit matériel de cuisine

Lot N° 2 : équipements frigorifiques

Lot N° 3 : Matériel de laverie et Matériel de buanderie

Lot N° 4 : Matériel de distribution, self- service et Matériel de travail et de
rangement .

Lot N° 5 : outillage de cuisine et de restcurahon

Y V VYV
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i est établi en vertu des dispositions de ['ariicle
approuvé le 18 Chadbane 1435 {16 Juin 2014), rel

,°-8 du réglement des marchés,
% rnarchés publics de 'Office de

! «gwkﬁe &‘{W"

{Ucune maniére -déroger ou

reglér%en’r es marchés de I'OFPPT.

'OEPRTest nulle et non avenue,
& mentdires conformes  aux

dispositions de I'articie n°18 et des autres arficles du réglemwé’ﬁ% des marchés de 'OFPPT.

ARTICLE N°2 : MAITRE D'OCUVRAGE:

Le maitre d'ouvrages du marché qui sera passé suite au présent appel d'offres est:
'Office de la Formation Professionneile et de la Promotion du Travail (OFPPT).

ARTICLE N°3 : DEFINITIONS.
Au sens du réglement des marchés de I'OFPPT on entend par:

1- Attributaire : concurrent dont loffre a été retenue avant la nofification de

Tapprobation du marche ;

2- Autorité compétente : |'ordonnateur ou la personne déléguée [sous-ordonnateur) par
lui pour approuver le marché ;

3- Concurrent : toute personne physique ou morale qui propose une offre en vue de [a
conclusion d'un marché ;

4- Groupement : deux ou plusieurs concurrents qui souscrivent un engagement unique
dans les conditions prévues & I'articte 140 du réglement des marches publics de I'OFPPT ;

iy



OFPPT/DALIDAL/SAE Dossier d’Appel d'Offres AO XX 12021

5- Titulaire : attributaire cuguel 'approbation du marché a éte nofifiée. .
ARTICLE N°4 : CONDITIONS REQUISES DES CONCURRENTS.

Conformément aux dispositions-de I'article n°24 du Reglement des Marches de I"OFPPT :

Peuvent valablement parficiper et &tre atiributaire(s) de(s} marché(s) afférent(s} au
présent appel d’offres, les personnes physiques ou mordales, qui:

a) Justifient des capacités juridiques, technigues et financieres requises ;

b) Sonten situation fiscale réguliére, pour aveir seuscrit leurs déclarations et reglé tes
sommes exigibles dUment définifives ou, & défaut de réglement, consiitué des
garanties jugées suffisanies par le comptable chargé du recouviement, et ce
conformément & Ia législation en vigueur en matiére de recouvrement ;

c) Sont affiiées & la Caisse Nationale de Sécurité Sociale ou & un régime partficulier
de prévoyance sociale, et souscrivent de maniére réguliére leurs déclarations de
salaires et sont en situation réguliére aupres de ces organismes.

Ne sont pas admises & participer aux appels d'offres .
s Les personnes en liquidation judiciaire ;

e Les personnes en redressement judicidire, sauf autorisation spéciale délivrée
par Fautorité judicicire compétente ;

o les personnes ayant fait lobjet du,
prononcée dans les conditions fixé /—
Marchés de |'OFPPT. /3‘9‘" e O\

g";m n ’remporcire ou -définitive
‘) °142 du Reglement des

) ‘;
e les personnes qui represen’reni{ %{EUSQ“&W comg&,}rrem‘ dans une méme
procédure de passation de march @%@e@ L BE ,f;c‘/?

ARTICLE N°5 : JUSTIFICATION DES CAPACITES ET@% 1S~ JES CONCURRENTS.
Chaque concurrent est tenu de présenter un dossier administratif et un dossier technique.
Chaque dossier peut étre accompagné d'un état des piéces qui le constituent.

A- Le dossier administratif comprend :
1. Pour chague concurrent, au moment de la présentation des offres :

a) Une déclaration sur 'honneur, en un exemplaire unique, €tablie conformement
au modele joint en annexe.

b} L'original du récépissé du cautionnement provisoire ou [atfestation de la
caution personnelle et solidaire en tenant lieu, le cas écheéant. En cas de
groupement, le cautionnement provisoire doit étre constitué conformement
aux dispositions du § C de I'arficle n°140 du Réglement des Marchés de
' OFPPT.

N.B: 1- Les cautions personnelles et solidaires doivent étre choisies parmi les
&tablissements agrées & cet effet par le minisire chargé des finances Marocain {pour les
candidats étrangers, ces cautions personnelles et solidaires doivent éfre avalisé par une
bangue marocaine}.

Y
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2- Les pieces a et b ne doivent exprimer aucune restriction ou réserve sous peine
d'éire rejetées por la commission d'appel d’offres.

Pour les groupements, il y a lieu de produire :

+ Une copie légalisée de la convention constitutive du groupement prévue a 1'article
n°140 du Réglement-des Marchés de I'OFPPT.

+ Une note indiquant notamment 'objet de la convention, la nature du groupement,
le mandataire, la durée de la convention, la répartifion des prestations, le cas
echéani.

2. Pour le concurrent auquel iLest envisagé d'attribuer le- marché, dans les conditions
fixées & l'arlicte 40 du Réglement des Marchés de ['OFPPT :

a) la ou les pigces justifiant les pouvoirs conférés & la personne agissant au nom du
concurrent et ce conformément & I'alinéa o} du paragraphe 2 de I'arficle n°25
du Réglement des Marchés de 'OFPPT ;

b) une attestation ou sa copie certifiée conforme & [originale délivree depuis
moins d'un an par Administrafion compétente du lieu dimposition cerfifiant que
le concurrent est e situation fiscale réguliere ou & défaut de paiement qu'l a
constitué {es garanties prévues & larticle 4 ci-dessus. Cette attestation doit
mentionner 'activité au fitre de laguelte le concurrent est imposé ;

e é?:f\‘t*engmole déliviee depuis
. ' ale cerfifiant que le
concurrent es’f en situation regui;ere e A_;é‘r cet cgﬁg%mrsme conformément aux
dispositions prevues & cet effet a farticl ;" % l%@fé\gstésfﬁ_} de 13;1 décision du ministre
ﬁﬁrgp\é & I/e ginale;, prévue par le
dahir portant loi n® 1-72-184 du 15 jOU _,’jU;E!ei 1972} relatif au
régime de sécurité sociale assorie de”fuitesiofion de Yorganisme de
prévoyance seciale auquel le concurrent &st-GEiE” e’r certifiant qu'il est en
situation réguliére vis-0-vis dudit organisme ;

* La date de production des piéces prévues aux b) et ¢} ci-dessus sert de base pour
I'appréciation de leur validité.

d} Le cerfificat dimmatriculation au registre de commerce pour les personnes
assujetties & l'obligation dimmatriculation conformément & la Iégislation en
vigueur ;

Pour, les concurrents non installés au Maroc : I'équivalent des attestatfions visées aux
paragraphes b, ¢ et d ci-dessus, délivrées par les. administrations ou les organismes
compétents de leurs pays d'origine ou de provenance pour les concurrents non installés
au Maroc.

A défaut de la délivrance de tels documents par les administrations ou les organismes
compétents de leur pays d'origine ou de provenance, lesdites aitestations peuvent étre
remplacées par une attestation délivrée par une autorité judiciaire ou administrative du
pays d'origine ou de provenance certifiant que ces documents ne sont pas produits ou
par une déclaration sur I'honneur doment certifiée par les autorités compétentes du pays
d'origine atfestant impossibilité de produire 'ensemble ou une partie des documents
précités.

B - Le dossier fechnique comprend :

1. Une note indiquant les moyens humains et fechnigues du concutrent et mentionnant

< 6
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éventuellement, le lieu, la date, la nature et I'importance des prestations &
I'exécution desquelles le concurrent a participé et la qualité de sa participation.

2. Les attestations ou leurs copies cerfifiées conformes a {'originale déliviées par les
maitres d'ouvrage publics ou privés ou par les hommes de Fart sous la direction
desquels le concurrent o exécuté des prestations de mémes familles. Chague
attestation précise notamment ia nature des prestations, leur montant et 'année de
réalisation ainsi que le nom et la qualité-du signataire et son appréciation.

ARTICLE N°6 : DOCUMENTS A FOURNIR PAR LES ETABLISSEMENTS PUBLICS.

Lorsgue le concument est un établissement public, il doit fournir :

1. Au moment de la présentation de I'offre, outre le dossier fechnique et en plus des
piéces prévues &l'alinéa 1) du I-A de I'article 5 ci-dessus, une copie-du fexte 'habilitant &
exécuter les prestations objet du marché ;

2. $'il est retenu pour étfre attributaire du marché :

a) une attestation ou sa copie certifiée conforme & ['original déliviée depuis moins d'un
an par 'Administration compétente du lieu dimposition certifiant gqu'it est en sifuation
fiscale réguliere ou & défaut de paiement auil a constitug les garanties prévues a I'arficle
4 ci-dessus. Cette attestation, qui n'est exigée gue pour les organismes soumis au régime

de la fiscalité, doit mentionner l'aciivité au tfitre de la ﬁ@ﬁ@%@f@ urren’r esti lmpose

b) une attestation ou sa copie certifiee conforme A _.« igi
an par la Caisse nationale de sécurité sociale cerfifiant q@@‘% @@nc rren% est en situation
réguliere envers cet organisme conformément | ‘” %E@M ons ;:srvues a ce‘f effe’; a
'article 4 ci-dessus ou de | décision du ministre RS dé?‘empﬁel
conforme & {'originale, prévue par le dahir portant fej '
(27 juillet 1972) relafif au régime de sécurité sogl@l
I'organisme de prevoyonce sociale cuquel le concurmentaeT affiié et certifiont qu "Il est
en situation réguliere vis-a-vis dudit organisme.

La date de production des pieces prévues aux a} et b} ci-dessus sert de base pour
I'appréciation de leur validité.

ARTICLE N°7 : CONTENU DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.
Les dossiers présentés par les concurrents doivent comporter :

7.1 - Les dossiers adminisiratifs et technigues, prévus & 'article 5 ci-dessus.

7.2 - Une offre technique :

L'offre technigue du concurrent doit comprendre les éléments suivants :

1. Les « spécifications technigues des éguipements et/ou fournitures » renseignés
conformément au canevas prévu & l'annexe ; Lot N°1,2,3,4 et 5 du cahier des
prescriptions spéciales et ce, en faisant ressortir 'annexe caracterisiiques des
équipements et/ou foumnitures proposées par le concurrent, leurs marques et leurs
références.

Cette annexe est signée par le concurrent et étayée par les catalogues et/ou
documents relatifs aux « spécifications fechniques des équipements et/ou
fournitures » afférents aux éguipements et /ou foumitures proposées.
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Ces catalogues et/ou documents relatifs aux « spécifications technigues des
équipements et/ou fournitures » doivent éfre cachetés sur toutes les pages et
portant te numéro de I'appel d’offres et I'ifem correspondant.

2. Les marques proposées doivent éire déposées et protégées.

3. Une proposition d'agencement et d'installation des équipements dans le ou les

ateliers objet de "appel d'offres conformément aux plans des afeliers fournis en
annexe.

Toutefois, le maifre d'ouvrage se réserve le droit de demander au fitulaire des
changements & ladite proposition au moment de ["exécution.

4. Une proposition d’au moins 3 techniciens ayant une expérience de 5 ans au minimum
dans le secteur d'activite objet du présent Appel d'offres pour effeciuer les
opérations d'installation ef mise en marche.

Cette proposition doit contenir les CV, les dipidmes et I'état de déclaration des
salaires & la CNSS des 3 derniers mois.

I} est & notergue :

¢ Pour le cas d'un groupement, les documents relatifs & l'offre technique seont a signer
par 'ensemble des membres du groupement, sof jaeuTemen’r par te mandataire si
celui-ci justifie des habifitations sous forme de preturdtions iégalisées pour représenter
les membres du.groupement lors de la proce@*r/e}@; pg»sscﬁm du marché.

e Pour les pieéces de I'offre fechnique de la ®lftggn\wcugm§'e Jes mémes pieces sont
exigés et ce; pour les fournitures proposés \Tﬁ gexrg §§elu1‘4dﬂ VQnon’fe

A\
# vy
7.3 - Une offre financiére qui comprend : \f%ﬂ,ww/é”

a} lacte d'engagement par lequel le concurrent s'engage 4 réaliser les prestations objet
du marché conformément aux condilions prévues aux cahiers des charges et
moyennant un prix quil propose. It est établi en un seul exemplaire conformément au
modele joint au présent reglement.

Cet acte d’engagement dOment rempli, et comportant le relevé didentité bancaire
(RIB), est signé par le concurrent ou son représentant habifité, sans gu'un méme
représentant puisse représenter plus d'un concurrent & la fois pour le méme marché.

Lorsque 'acte d’engagement est souscrit par un groupement tel qul est défini & l'article
140 du Réglement des Marchés de I"OFPPT, il doit &tre signé soit par chacun des
membres du groupement ; soit seulement par le mandataire si celui-ci justifie des
habilitations sous forme de procurations tégalisées pour représenter les membres du
groupement lors de la procédure de passation du marche.

b) le bordereau des prix - détail estimatif prix établis par le maitre d'ouvrage et figurant
dans le dossier d'appel d'offres.

Le montant total de 'acte d'engagement doit &tre libellé en chiffres et en toutes lettres.
Le bordereau des prix - détail estimatif doivent tenir compte de :

+ La saisie doit se faire por les moyens numériques {non manuscrits).

VT
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% Les prix unitaires doivent étre libellés en chiffres.
% Les montants totaux doivent &tre libellés en chiffres.

En cas de discordance enfre le montant total de I'acte d'engagement, et de celui du
bordereau des prix-détail estimatif, le-montant de ce dernier document est tenu pour
bon pour établir le montant réel de Facte d'engagement.

7.4 - Le cahier des prescriptions spéciales paraphé et signé par le concurrent ou son
représentant diment habilité a cet effet.

ARTICLE N°8 : OFFRE VARIANTE.

Des offres variantes pourront étre proposées puar les concurrents.
La présentation des offres variantes n'implique pas t'obligation pour le soumissionnaire de
présenter une offre pour la solution de base initiclement prevue,

Les modalités d'sxamen des offres- de base seront effectuées conformément aux
spécifications techniques des équipements et/ou fournitures proposées annexé au cahier
des prescriptions speciales.

Les modalités d'examen des offres variantes seront effet
. W
I'offre fechnique de base.

Les offres variantes présen’rées par les concurrent -%_c, @ﬁd‘umgp | distinct de ['offre de
base éventueliement proposée. Dans ce cas, les\ie es do sie odmlnls’rroilf vnsees a
I'alinéa 1} du porographe I-A de l'article 5 et de I'd g€ -
est valable aussi bien pour la solution de base que poUr 'a Fhpe vonon’res

Dans le cas oU le concurrent ne présente qu'une offre variante, le pli confenant celle-ci
doit éfre présentée conformément a I'arficle 13 ci-dessous; accompagnée des dossiers
prévus & P'arficle 7 ci-dessus, ainsi que le cahier des prescriptions speciales paraphé et
signé par le concurrent cu son représentant diment habilité & cet effet et doit porter en
outre la mention " offre variante”.

ARTICLE N°% : COMPOSITION DU DOSSIER D'APPEL D'OFFRES.

Conformément aux dispositions de I'article 19 du réglement des marchés de I'OFFPPT, le
dossier d'appel d'offres-comprend :

a} Unecopie de l'avis d'appel d'offres ouvert ;

b} Un exemplaire du cahier des prescriptions spéciales ;

c} Le medéle de l'acte d'engagement visé & l'article 7 précité ;

d) Le modéle du bordereau des prix - détail estimatif

e) Le modéle de la déclarafion sur fhonneur prévue afarticle 5 precité ;

f) Le présent réglement de la consultaiion.

ARTICLE N°10 : INFORMATION DES CONCURRENTS.

Tout concurrent peut demander au maitre d'ouvrage, par courrier porté avec accusé de
réception, par letire recommandée avec accusé de reception, par fax confirmé ou par
voie électronigue de Iui fournir des éclaircissements ou renseignements concernant
l'appe! d'offres ou les documents y afférents. Cette demande n'est recevable que si elle
parvient au maitre d'ouvrage au moins sept (7} jours avant la date prévue pour la séance
d'ouverture des plis.

W
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Le maiire d'ouvrage doit répondre & toute demande d'information ou d’éclaircissement
recue dansie délai prévu ci-dessus.

Tout éclaircissement ou renseignement, fourni par le maitre d'ouvrage & un concurrent &
la demande de ce demier, doit &tre communiqué le méme jour et dans les mémes
conditions aux autres concumrents ayant retiré ou ayant téléchargé le dossier d'appel
d'offres et ce par letfre recommandée avec accusé de réception, par fax confirmé ou
par voie électronique. Il est également mis & la disposition de tout autre concurrent dans
le portail des marchés publics et communiqué aux membres de la commission d'appel
d'offres.

Les éclaircissements ou renseignements fournis par le maifre d'ouvrage doivent étre
communiqués au demandeur et aux autres concutrents dans les sept (7} jours suivant la
date de réception de la demande d'information ou d'éclaircissement du concurrent.

Toutefois, lorsque ladite demande .intervient entre le dixiéme ef le septieme jour
précédant la date prévue pour la séance d'ouveriure des plis la réponse doit intervenir
au plus tard trais-(3) jours avant la date prévue pour la séance d'ouverture des plis.

ARTICLE N°11 : MODIFICATION DANS LE DOSSIER D'APPEL D'OFFRES.

Conformément aux dispositions de l'article n°19 § 7 du reglement des marchés de
I'GFPPT, excepfionnellement, ie maitre d'ouvrage peut infroduire des modifications dans
le dossier d'appel d'offres sans changer lobjet du marché. Ces modifications sonf
communiquéas & tous les concurrents ayant retiré ou ayant teléchargé ledit dossier, ef
introduites dans les dossiers mis & la disposition des autres concurrents.

efire des plis ne peut
cg‘g@%r‘?@lendemam de Id
date de la demiére publication de Pavis rectificatif O!EJ: ofdl M‘&?tﬁﬁ és publics, du site

3 e la date de Ia
S/nitial.

Nt
Les concurrents ayant retiré ou téléchargé les dossiers e d offres doivent &tre

informés des modifications prévues ci-dessus ainsi que de la nouvelle date d'ouverture
des plis, le cas échéant.

Lorsqu'un concurrent estime que le délai prévu par 'avis de publicité pour la préparation
des offres n'est pas suffisant compte tenu de la complexité des prestations objef du
marché, il peut, au cours de la premiére moitié du délai de publicité, demander au
maitre d’'ouvrage, par courrier porté avec accusé de réception, par fax confirmé ou par
coutrier électronique confirmé, le report de la date de la séance d'ouverture des plis.

La leftre du concutrent doit comporter tous les éléments permettant au maitre d'ouvrage
d'apprécier sa demande de report.

Si le maitre d'ouvrage reconndit le bienfondé de la demande du concurrent, il peut
procéder au report de la date de la séance d'ouverture des plis. Le report, dont la durée
est laissée & I'appréciation du maitre d'onvrage.

%T/

10



OFPPT/DALIDAL/SAE Dossier d'Appel d’'Offres AO XX 12021

Dans ce cas, le report de la date de la séance d'ouverture des plis, ne peut étre effectué
gu'une seule fois quel que soit le concurrent qui le demande.

ARTICLE N°12 : REPARTRION EN LOTS..

- Lle jugement des offres, prévu pour le présent appel d'offres, est un jugement par lot.

- Le soumissionnaire peut faire une offre pour un ou plusieurs lots de I'appel d'offres.

- Chaque lot fait fobjet d'un seul” marché séparé et les quantités indiguées aux
différents lots sont indivisibles.

- le soumissicnnaire doit obligatoirement offrir l'ensemble de la quantité indiquée &
chague lot.

- Les offres partielles, techniques et financieres, ne sonf en aucun cas prises en
considération.

Pour {'attribution; le maitre d'ouvrage procéde & 'ouverture, & I'examen des offres de
chaque lot, et & I'attribufion par lot.

ARTICLE N°13 : PRESENTATION DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.

Conformément aux dispositions de I'arficle n°29 du réglement des marchés de 'OFPPT :

A- Le dossier presenté par chague ceoncurrent est.mis- qans un pli fermé portant :
- Le nom et l'adresse du concurrent; 70" o
- L'objet du-marché ef, éventuellement iy
- lLadate et 'nheure de la séance d'o
- Llavertissement que " le pli ne
commission d'appel d'offres lors de

a) La premiére enveloppe comprend le dossier administratif, le dossier fechnique, ef le
cahier des prescriptions spéciales dOment signé et paraphé par le concurrent ou
son représentant dOment habilité & cet effet.

Cette enveloppe doit étre cachetée et porter de fagon apparente la mention
« dossiers administraiif et techniquen.

b) La deuxieme enveloppe comprend l'offre financiere du soumissionnaire « Une
enveloppe pour chague lof ». EHie doit éire cachetée et porter de fagon
apparente la mention « offre financiére ».

¢} La troisiéme enveloppe contient 'offre technique. Elle doit étre cachetée et porte
de fagon apparente la mention « offre technique »,

Cette offre technique comprend entre autres la proposition d'agencement et
d'installations des équipements, une proposition d'au moins 3 techniciens ayant une
expérience de 5 ans au minimum dans le secteur d'activité objet du présent Appel
d'offres pour effeciuer les opérations d'installation et mise en marche.

C- Les enveloppes visées aux paragraphes a, b, et ¢ du B ci-dessus indiquent de maniére
apparente :

i1
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- Le nom etladresse du concurrent ;
- L'objet du marché et, le cas échéant, lindication du fot ;
- ladate et 'heure de ia séance d'ouveriure des plis ;

ARTICLE N°14 : RETRAIT DU DOSSIER D'APPEL D’OFFRES.

Le dossier d'appel d'offres est mis & la disposition des concurrents dans le bureau du
Service des Marchés & la Direction de I' Approvisionnement et la Logistique, sis Infersection
de la Route BO n® 50 et la R.N.11 {Route Nouaceur Sidi Madrouf] & Casablanca, dés la
premiére parution de I"avis d'appel d'offres dans I'un des supports de publication prévus
& l'article 20 du Réglement des Marchés de I'OFPPT et jusqu’d la date limite de remise
des offres. Le dossier d'appel d'offres est remis gratuitement aux concurrents.

Le dossier d'appel d’offres peut éire téléchargé & partir du portail des marchés de 'Etat
www.marchéspublics.gov.ma et & partir du site de I'Office de la Formation Professionnelle
et de la-Promotion du Travail : www.ofppt.ma.

ARTICLE N°15 : DEPOT DES PLIS DES CONCURRENTS,

Conformément aux dispositions de I'article 31 du reglement des marchés de I'OFPPT, les
plis sont, au choix des concurrents :

- Soit déposés, contre récépissé, dans le bureau de la Direction des
Approvisionnements-et Logistique (Service des Marchés}, sis Intersection de Ia
Route B.O. n® 50 et la Route Nationale 11 Sidi Madrouf - Casablanca - MAROC ;

- Soit envoyés, par courrier recommandé avec-ac wse\de reception, au burecu

précité ; \
ﬂée’/ fa COW@{S&JQH d'appel d'offres au

- Soit remis, séance tenante, au présideny «
début de la séance, et avant l'ouverture és[lpigsm% 5 RS

- Soit fransmis par voie électronique confg f@\@é@éﬁﬁ' gux digppsmons de I'arréié du
ministére de I'économie et des finances ““QQ 147 du 8 l«a’qﬁa 1435 (4 Septembre

2014) relatif & la dematérialisation des @‘q@du_g&ﬁxayéassahon des marchés
publics. JHO R

Le délai pour la réception des plis expire & la date et 'heure fixées par l'avis d'appel
d'offres pour la séance d'ouveriure des plis.

Les.plis déposés ou recgus postérieurement au jour et a.l'heure fixés ne sont pas admis.

ARTICLE N°14 : DELAI DE VALIDITE DES OFFRES.

Conformément aux dispositions de 'article n°33 du réglement des marchés de I"OFPPT,
les concurrents restent engagés par leurs offres pendant un délai de soixante-quinze {75}
jours, & compter de la date de la séance d'ouverture des plis.

Si la commission d'appel d'offres estime ne pas éire en mesure d'effectuer son choix
pendant le délai prévu ci-dessus, le maditre d'ouvrage saisit les concurrents, avant
lexpiration de ce délai par leftre recommandée avec accusé de réception ou par fax
confirmé ou par fout autre moyen de communication donnant date ceriaine et leur
propose une prorogation pour un nouveau delai qu'il fixe. Seuls les concurrents ayant
donné leur accord par lettre recommandée avec accusé de réception ou par fax ou
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par tout autres moyens de communication donnant date certaine adressée au mditre
d'ouvrage, avant la date limite fixée par ce demier, restent engagés pendant ce nouveau délai.

ARTICLE N°17 : LANGUE DE F'OFFRE.

L'offre préparée par de concurrent ainsi que foute correspondance et tous documents
concernant I'offre échangée entre le candidat et I'OFPPT seroni rédigés en Langue Frangaise.

Tout document imprimé fourni par le candidat peut étre rédigé en une autre langue deés lors gqu'il
est accompagné d*une traduction en langue frangaise par une personne/autorité compétente,
des passages intéressants I'offre. Dans ce cas et aux fins de l'interprétation de I'offre, la fraduction
francaise fait foi.

ARTICLE N°18 : PRIX PREFERENTIELS POUR LA FORMATION PROFESSIONNELLE,

Vi) que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniguement a la formation
professionnelle, il y a lieu.de proposer des prix preférentiels pour I'éducation.

ARTICLE N°19 : MONNAIE DE L'OFFRE.

Pour le concurrent nafional, la monnaie dans laquelle e prix des offres doit &tre formulé et exprimé
en Dirhams.

Pour le concurrent non insiallé au Maroc, la monnaie dans laquelle le prix des offres doit éire
formiulé et exprimé est I'Euro ou le dollar USA. Dans ce cas, pour étre évalués et comparés, les
montants des offres exprimées en monnaies étrangéres doivent étre convertis en dirham. Cette
corversion doit s'effectuer sur la base du cours vendeur du

Dirham en vigueur le premier jour ouvrable de la semaine précédant celle du jour d'ouverture des
plis donné par Bank Al-Maghrib.

ARTICLE N°20 : DEPENSES ENCOURUES DU FAIT DE L'APPEL D'OFFRES.
Le soumissionnaire supporte toutes les dépenses encourues du fait de la préparation et de la

présentation de son cffre & I"OFPPT qui ne pourra, en aucun cas, en &ire tenu pour responsable,
guel que soit le déroulement ou I'issue de la procédure d'ap.,‘, o

7
ARTICLE N°21 : EVALUATION DES DOSSIERS DES CONCURRI Q@

S ‘:r‘ )
Les offres des concurrents admissibles sont exc:mmees{cj:tfnf@ﬁ %mﬁ’r Ol?l{ %ﬂsposmons des articles
36, 38, 39, 40 et 41 du Réglement des Marchés de ' OF \Dgzﬁes%‘ﬁ% /c

Les capacités technigues et financiéres des concurrenis

- Seuls seront retenus, les concurrents ayant présenté au moins une attestation de références,
confarmes aux prescriptions de !'articie 5-alinéa B-2 du présent réglement de consultation, se
rapportant & des prestations de la méme famille de celles objet du présent appel d'offres, dont
le montant est supérieur ou égal & 25 % de I'estimation des lofs concemés, réalisées au cours
des années (2015 & 2020).

Aussi, il est précisé qu'en cas d'aftestation délivriée & un groupement, celle-ci-sera appréciée pour
la cote part réalisé par le (s) concurrent{s} ou & défaut de renseignement, pour part égale du
montant globale de {'attestation.

Les offres technigues seront évaluées comme suit :
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- La conformité technique des offres {de base et / ou des variantes) sera appréciée, sur la base
des documents présentés dans offre technigue du soumissionnadire et par rapport aux
spécifications techniques des équipements et/ou fournitures demandées au niveau du CPS.

- En cas de discordance des spécifications techniques entre les piéces de |'offre technique d'un
ou plusieurs concurrents, la commission d'appel d'offres peut demander par écrit a f'un ou a
plusieurs concurrents des précisions, éclaircissements ef/ou des compléments d'informations,
des données sur leurs offres fechniques. Ces éléments qui doivent concerner les documents
contenus dans lesdites offres.

- Lo présence de tous les équipements afférents a I'espace objet du lof sur les schémas
d'agencemeni et d'installation.

- ta présence des CV, Dipldmes et Atfestations CNSS pour les Techniciens proposes pour
linstallation et la mise en marche des éguipemenis objet du présent AO

- Tout arficle ne répondant pas aux spécifications techniques demandées sera déclaré non
conforme.

- Les concurrents n'ayant pas présenté les schémas d'agencement et d'installation ainsi que les
moyens.humains nécessaires seront automatiquement écartés.

- La commission peut, avant de se prononcer, charger une sous-commission technique pour
analyser les offres fechnigues proposées.

Conformément aux dispositions des articles 39, 40 et 41 du Réglement des Marchés de I'OFPPT
précité, lexamen des offres financiéres concerne les seuls concurrents admis & Fissue de 'examen
de -leurs dossiers administratifs et technigues et leur offre technigue y compris catalogues,
catalogues, et/ou documents relatives aux « spécifications techniques des fournitures » présentés.

NB : En application des diSpOSi’ﬂom de I'article 27 du ._"—'- eni QQﬁ%rg‘he\s&gi] OFPPT précité, les
nani %u%aﬁ?é IC ]

- En cas de discordance entre les prix unitaires du bordered; détail estimatif, les

prix du bordereau des prix prévalent ;

- En cas de discordance entre je montant total de l'acte d' engogemém‘ el de celui du borderequ
des prix-détail estimatif, le montant de ce dernier document est tenu pour bon pour établir fe
montant réel de I'acte d'engagement.

Etabii par :

/

¢fouvrage
provisionnemenf
Agistique
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MODELE DE L'ACTE D'ENGAGEMENT

L L 2 L

ACTE D'ENGAGEMENT

A - Pardie réservée a | 'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail
Appel d'offres ouvert sur offres des prix n®.................. AU ivirrreeenees

Objet dumarché :

Acquisition, installation et mise en service des équipements de la cuisine destinée
au centre d'accuell Ain BORJA de I'OFPPT, répartie en lof suivant :

Passé en application de l'alinéa 2, paragraphe 1 de larficle 16 et paragraphe 1 de
I'articie 17 et alinéa 3 paragraphe 3 de l'article 17, relafif aux marchés publics de ['Office
de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail {OFPPT}.

B - Parlie réservée au concurrent

Je [1), soussigné-: . ,,A[Pr-énom, nom et qualité) agissant en mon nom
personnel et i s compte, «adresse du domicile élu
......................................... e T e, ........................affihe 4 la CNSS sous le
\ Tty regis’rre dU COMMEICE A..nmrvriricrieiiieireeeerens {Localité)
*’3%1:{2% nede patente......verninne. {2) :

................................

b) Pour les personnes morales

Je (1), soussigne .....ccovcvvevivieeinens (Prénom, nom et qualité au sein de I'entreprise)

Agissant au nom et pour le compie de....nin (Raison sociale et forme
juridigue de la société)

AU COPHA A8 b

Adresse du siege socialde ka SOCIETE ...

Adresse du dOMICHE ElU....u i s

Affiliée G la CNSS sOUS 18 NC.....eoveencinieniions [2) et {3) :

Inscrite au  registre du  COMMErCE...iiiiriiicinenenns (Localité) sous e
2 U UUR VRO (2) et (3)

N° de patente.....ccceveevenne. (2) et (3}

N° d'identification fiscale.....cooovviiiiiinniii

N° de I'ldentifiant Commun de 'Entreprise @ ....ocevevieiieens {2) et (3)

En vertu des pouvoirs qui me sont conférés ;

Aprés avoir pris connaissance du dossier d'appel d'offres, concernant les prestations
précisées en objet de la partie A ci-dessus ;

J
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Aprés avoir apprécié a@ mon point de vue et sous ma responsabilité la nafure et les
difficultés que comportent ces prestations :

1) remets, revétu (s) de ma signature un bordereau de prix - détail estimatif &tabli (s)
conformément aux modéles figurant au dossier d'appel d'offres ;

2} m'engage & exécuter lesdites prestations conformément au cahier des prescriptions
spéciales et moyennant les prix que j'ai €tablis moi-méme, lesquels font ressortir :

- Montant tofal hors T.V.A. s eansens (en letlres et en
chiffres)

- TauX Ae Ia TVA. .o iiiiiiiisiisassisaaatis e sesassasssasasassrsnnsasastes (en pourcentage)

- Montant de [a T.V.A. i cinresesessessessssisssassernessseses {en lettres el en
chiffres)

- Montant toial T.V.A. comprise :
chiffres)

(en lettres et en

L'Office de la Formation Professionnellef' 1e; “Promatioh du Travail se ibérera des
sommes dues par ui en faisant donnars&rédit compte ... (A la Trésorerie
Générale, bancaire, ou postal) {1} ouvégfal A/ (ou au nom de fa société)
(o JUUT T (Locdalité), e eﬁmm s Yidentification  bancaire (RIB}
(L8 aaT=" o J R

(3o 11 e IO It

{Signature et cachet du concurrent)

(1) lorsqu'il s'agit d'un groupement, ses membres doivent :

e meitlre : «Nous, SOUSSIgNES.....ccvvceeannn. nous obligeons conjointement/ou
solidairement [choisir la mention adéquate et ajouter au reste de [acte
d'engagement les rectifications grammaticales correspondantes) ;

o qjouter I'alinéa suivant : « désignons.....cccecvenns {orénoms, noms et qualité) en tant
que mandataire du groupement .

(2) pour les concuments non installés au Maroc préciser la référence des documents

équivalents ; (3] ces mentions ne concernent que les personnes assujefties & cette
obligation.
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MODELE DE DECLARATION SUR L'HONNEUR

ek dkokdkok AR

DECLARATION SUR L'THONNEUR
- Mode de passation : Appel d'offres ouvert, sur offres des prix
Objet dumarché :

Acquisition, installation et mise en service des équipements de la cuisine destinée
au cenfre d'accueil Ain BORJA de I'OFPPT, répartie en lot suivant :

Lot N o e

A - Pour les personnes physiques | @L\%{\

- 3 i

JE, SOUSSIONE © oorveeeereree e Giufnarenes . {algfaﬁo@, ?om et qualité)
Agissant en mon nom personnel et pour mon ) %ggm%‘f}? £
Adresse du domicile &MU f s, AUV 5o S 1 S
Affilié O la ENSS soUS e N® L,
Inscrit au regisfre du commerce Ge.......\pymmrrgadsen.. (Localité) sous le n°
...................................... (1) n° de pcﬁenfe.................:..{“
N° du compte courant postal, bancaire ou Qla TGR......cccoiiiiiini (RIB}, ouvert aupres de

...........................................

B - Pour les personnes morales

Je, SOUSSIONE .o {Prénom, nom et qualité au sein de I'enfreprise}
Agissant au nom et pour le compte de...iiiiinns (Raison sociale et forme
juridigue de la société) au capital
o LSO U T OO R U OSSPSR POOPOOORt

Adresse du sidge social de 1a SOCIETE.......ovii i adresse du
AOMICHE BlU. ettt e e sras s b s

Affiliée O la CNSS sous le N (1)

Inscrite au  registre du  commercCe.....nn (Locdlité) sous e
8 RS UPRS (1)

N° de patente........ooccenecnen. (1}

N° du compte courant postal, bancaire ou G la TGR......eiiiiini (RIB)}, ouvert auprées de
N° d'identification fiscale...ovncin

Ne de |'identifiant Commun de 'Enfreprise & ..ooovoneincreens (1)

- Déclare sur 'honnewr :

1- m'engager & couvrir, dans les limites fixées dans le cahier des charges, par une police
d'assurance, les risques découlant de mon activité professionnelle ;

2- que je remplie les conditions prévues & Farticle 24 du réglement des marchés, approuvé
le 18 Chadbane 1435 {16 juin 2014} et fixant les conditions et les formes de passation des
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marchés de I'office de la formation et de la promotion du fravail {OFPPT} ainsi que
certaines régles refatives & leur gestion ef a leur confrdle ;
3- Ftant en redressement judiciaire jatteste que je suis autorisé par I'autorité judiciaire
compétente & poursuivre l'exercice de mon activité (2] ;
4- m'engager, si jenvisage de recourir & la sous-traitance :
- & m'assurer gue les sous-iraitants remplissent également les conditions prévues par
[arficle
24 du Reglement des Marchés de I'OFPPT ;
- que celle-ci ne peut dépasser 50% du montant du marché, ni porter sur les
prestations constituant le iot ou le corps d'état principal prévues dans le cahier des
prescriptions spéciales, ni sur celles que le maitres d'ouvrage a prévues dans ledit
cahier ;
- & confier les prestations & sous-traiter & des PME installées aux Maroc ; {3)
5- m'engager & ne pas recourr par mo-méme ou par personne inferposee 4 des
pratiques de frcude ou de corrup’f;on de personnes qui interviennent & quelgue fitre que
stion et d execu’non du présent.

marché ;-

46- m'engage & ne pas faire par moi-méme

. pe&zs@”‘hq Ar\’rerposees des promesses,
des dons ou des présents en vue d'influer sufl l& f. o @m@ p éciedures de conclusions du
présent mcrche

:‘ﬁ‘% %‘& %ﬁ»

-C;‘

JOUMADA | 1423 (23 juillet 2002} portant prom Elliels
la pefite et moyenne entreprises (4).
8- atteste que je ne suis pas en sifuation de conflit d' m’rere’r tei que prévu & l'article 151 du
Réglement des Marchés de I'OFPPT.

9- je certifie l'exactitude des renseignements contenus dans la présente declaration sur
'honneur et dans les pigces fournies dans mon dossier de candidature.

10- je reconnais avoir pris connaissance des sanctions prévues par l'arficle 142 du
Réglement des Marchés de F'OFPPT, relatives & finexactitude de la déclaration sur
Fhonneur.

Signature et cachet du concurrent

(1) Pour les concurrents non installés au Maroc, préciser la référence des documents
équivalents et lorsque ces documents ne sont pas délivrés par leurs pays d'origine, la
référence a I'attestation délivrée par une autorité judiciaire ou administrative du pays
d'origine ou de provenance certifiant que ces documents ne sont pas produits.

(2) & supprimer le cas écheéant.

(3) Lorsque le CPS le prévoit.

(8) & prévoir en cas d'application de ['article 139 du Réglement des Marcheés de 'OFPPT.

(*) En cas de groupement, chacun des membres doit présenter sa propre déclaration

sur 'honneur.
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CAHIER DES PRESCRIPTIONS SPECIALES == .

Marché n° ............. / 2021.

Pl o

Passé en application de "article n® « Marchés-cadr iollneqz aragraphe 1 de
Farticle 16 et paragraphe 1 de l'arficle 17 et dlinéa crc%ég ggﬁ I'article 17, du
réglement des marchés publics de I'Office de la F@n’v@ﬁ %’?es innelle et de la
Promotion du Travail (OFPPT) approuve e 18 Chaobor&a é@‘r‘f, ﬁu.ﬂ 20’1 )

Entre les soussignés :
d'une part :

L'OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE ET DE LA PROMOTION DU TRAVAR
[O.F.P.P.T.), représenté par son Directeur Général,

Et,
D'auire part :

e JTo ol =] (= IS

- Titulaire du compte bancaire ......cocenee (& la Trésorerie Générale, bancaire, ou postal)
ouvert & mon nom [ou au nom de la SoCIEEe) Q.. {localite), sous releve.
d'identification bancaire {(RIB) NUMETO......c.ocoviiiiiiiiii e

- Adresse du siége social de [a sOCIETE | ..
- Adresse du domiclle €U & e
- Affilige A1 CNSS SOUS 18 N & v iiere i
- Inscrite au regisire de commerce de ...........v.ene. (localité) sousle n®:
-Patente n®
- N° d'identification fiscale
- n° de I'ldentifiant de I'Enfreprise ..o
- Représentée par:
MONSIBUT ..oviviireerreeveciviin

Agissant au nom et pour le compte de ladite société en vertu des pouvoirs qui luf sont
conférés,
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CHAPITRE | : CLAUSES ADMINISTRATIVES ET FINANCIERES :

ARTICLE 1: OBJET DU MARCHE.

Le présent marché a pour objet : Acquisition, instaliation et mise en service des
équipements de la cuisine destinée au cenire d'accueil Ain BORJA de 'OFPPT,
répartie en lot suivants :

Lot N° 1 : Matériel de cuisson, Fours et Petit matériel de cuisine

Lot N° 2 : équipements frigorifiques

Lot N° 3 : Matériel de laverie et Matériel de huanderie

Lot N° 4 : Matériel de distribution, self- service et Matériel de travail et de
rangement

» Lot N° 5: oufillage de cuisine et de restauration

YV V¥V VY

ARTICLE 2 : DOCUMENTS CONSTITUTIFS DU MARCHE.

Les documents contractuels sont par ordre de prioriié :
i- 'acte d'engagement,
2- Le présent cahier des prescriptions sp€Ch
3- Le bordereau des prix - détail e m?;h?mwf NN
4- |'offre technique du titulaire, / S
5- Le cahier des clauses odm%isz‘rc’m(es g@:ﬁ%‘ e‘\s applicables aux marchés de

travaux [CCAGT), approuvé pé{ﬂe ﬁ? aref e 2@4*394 du 06 Chaabane 1437 (13
mai 2016). LEe o //
W o

S f‘_;.““
En cas de discordance ou de contradiction

ocuments consfitutifs du marche,
tel gue décrit dans réglement relatif
aux marches publics de I'office de ["OFPPT, ceux-ci prévalent dans l'ordre oU ils sont
énumerés ci-dessus.

ARTICLE 3 : AUTRES TEXTES APPLICABLES.

Le titulaire du marché est soumis aux dispositions notamment des textes suivants :

e Le réglement des marchés, approuvé le 18 Chadbane 1435 {16 Juin 2014}, relatif
aux marchés publics de I'Office de la Formation Professionnelle et de la Promaotion
du Travail {OFPPT).

e Le Décret n° 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 (13 -mai 2016) approuvant Le cahier
des clauses administratives générales applicables aux marchés de travaux.

o Lo loi n°69-00 relative au contrble financier de I'Efat sur les entfreprises publiques et
autres organismes {B.O. n°5170 du 18/12/2003).

e Le dahir n°1.85.347 du 20/12/1985 relatif & 'institution générale de la taxe sur la
valeur gjoutée [TVA).

e [e dahirn® 1-15-05 du 29 rabkii Il 1436 (19 février 2015) portant promulgation de la loi
n°112-13 relative au nantissement des marchés publics.

e le décret royal n° 330-66 du 10 moharrem 1387 (21 awvril 1967) portant reglement
général de comptabilité publique tel qu'il a été modifié et compléte.
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o L'omété 2-3863 dul3/07/2005 portant Organisation financiére et comptable de
'OFPPT.

¢ Lo décision du Ministre des Finances et de la Privatisatiorr - DEPP n® 2-0610 du 26
Février 2008 fixant le visa préalable du contrdleur d'Eiat de I'OFPPT pour ies
marchés de fournitures et de prestation de service dont le montant est supérieur &
1 000 000,00 DHS.

e Les textes officiels réglementant la main d'ceuvre et les saiaires.

Ainsi que tous les textes réglementaires ayant trait aux marchés pubiics rendus applicables
& la date limite de téception des offres.

ARTICLE N°4 : CARACTERE DES PRIX.

Les prix des prestations objet du présent marché sont fermes et non révisables.

Toutefois, si le taux de la taxe sur la-valeur gjoutée est modifié postérieurement G la date
limite de remise des offres, le maitre d'ouvrage répercute cette modification sur le prix de
réglement.

ARTICLE N°5 : NATURE DES PRIX.

Le présent marché est & prix unitaires.

Les sommes dues au fitulaire sont calculées p G

1%
bordereau des prix - détail estimatif, aux ﬁﬁa
exécutées conformément au marché. e

es prix unitaires portés au
prestations reellement

au pres’ro’rmre de services une marge pour bénélice. L 4sd0

toutes les dépenses qui sont la conséquence nécessaire et directe de la livraison des
foumnitures.

ARTICLE N°6 : DROITS DE TIMBRES.

Le fitulaire acaquitte les droits de timbre dus au fitre du marché conformément & la
iégislation en vigueur.

ARTICLE N°7 : DELAI D'EXECUTION ET PENALITES DE RETARD.

Délai d'exécution :

Le délai contractuel pour I'exécution des prestations objet du présent marché est de 3
Mois (trols Mois).

I commence & courr & compfer de la date fixée par lordre de service prescrivant le

commencement des prestations obiet du présent marché. Ce délai s'appligue al'achévement de
la fiveaison de la totaliié des éguipements et/ou fournitures incombant au tfitulaire

Le délai que se réserve I'OFPPT pour la vérification de la conformité technigue, n'est pas
inclus dans le déiai contfractuel susmentionné.

5
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Tout articlte jugé non conforme par "OFPPT doit &tre remplace, par le fitulaire, dans le
délai contractuel.

L'Q.F.P.P.T. sengage & foumnir au titulaire en femps voulu les documents de son ressort et

qui sont nécessaires & I'accomplissement des formalités ci-dessus.

Pénalités de retard :

A défaut par le fifulaire d'aveir terminé les prestations objet du marché dans le délai
contractuel, il lui sera appliqué, sans mise=en demeure préalable, une penalité de Un pour
mile {1/1000} du montant initial du marché, éventuellement majoré par les montants
correspondants aux fravaux supplémentaires et & I'augmentation dans la masse et ce,
par jour calendaire.

Le montant global des pénalités au tifre des retards est plafonné & huit pour cent (8%) du
montant initial du marché augmenté le cas écheant du montant des avenants.

Quand le montant des pénalités atteint ce plafond, 'autorité compétente se réserve le
droit de résilier le marché dans les conditions prévues par I'articie 79 du CCAGT.

ARTICLE N°8 : CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF.

Le cautionnement provisoire qui reste aoffecté & la garanfie des engagements
contractuels du titulaire du marché dans les cas prévus par l'arficle 18 § 1 du CCAGT est :

» LOTN°1 : Quatorze mille Dirhams {14 000,00 DR)
> LOT N°2: Huit mille Dirhams {8 000,00 DH)
» LOTN°3:sept mille huit cent Dirhams (7 800,00 DH)
» LOT NP4 : douze mille sept cent Dirhams {12 700,00 DH)
» LOT N°5 : Quatorze mille six cent Dirhams {14 600,00 DH)

morche arrondi au dirham upeneur 1{\*;

T

AW
Le cautionnement définitif doit &tre carsiué dan§,
nofification de l'approbation du marché. ;&M;"‘:‘i’”

N.B : Les cautions personnelles et solidaires doivent &ire choisies parmi les éfablissements
marocains agrés & cet effet conformément & larlégislation en vigueur,

ARTICLE N°9 : LIVRAISON DES EQUIPEMENTS EN FAVEUR DU SITE BENEFICAIRE.

Les équipements et/ou fournitures seront livrés aux sites bénéficiaires indiqués dans les tableaux de
répartiion en annexe. Toutefois, et pour des raisons exceptionnelles doment justifiées et & la
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demande de I'OFPPT, la liste des sites bénéficiaires et la répartition peut &tre modifice
sans impact sur les prix ou autres conditions des marchés.

Si fe Site Bénéficiaire est indisponible pour une livraison directe du matériel, 'OFPPT se
réserve le droit de demander au Titulaire d'effectuer le Dépot dans un Enfrepdt dédié sur
le périmétre urbain de Casablanca.

Toutefois, I'acheminement des équipements et/ou fournitures vers le Site Bénéficiaire est a
la charge du Titulaire.

Avant de commencer les livraisans, le titulaire doit fransmetire & I'OFPPT =

o Un planning prévisionnet de livraison au moins quinze jours avant le début des
livraisons dans les sites bénéficiaires

Toutefois et pour des raisons exceplionnelles diment justifiées et & la demande de
FOEPPT, la liste des sites bénéficiaires et la répartition dudit planning peut &tre modifiée
sans impact sur les prix ou autres conditions des marches.

Les opérafions de transporf, de chargement, de déchargement, de déballage et
d'emballage sont & la charge exclusive du fitulaire et sont effectuées sous sa
responsabilité et ce dans les sites bénéficiaires et /ou I'entrepdt dédie.

Le responsable du centre bénéficiaire ou de I'entrepdt signe les bons de deépdt des
articles livrés en précisant les dates de livraison.

Le titulaire doit communigquer & I'OFPPT le bon de dépdt conire accusé de réception,
pour permeitre aux services de I'OFPPT de planifier les opérations de vérification de
conformité technique.

ARTICLE N°10 : MODALITES DE VERIFICAT% Bi_CQNFDRMITE TECHNIQUE.

& /
g

conformité technique du materiel fived

communigqué au fitulaire. L ﬁ%,"}
En cas d'indisponibilité du Site beneﬂ&&g’ Ies o/eﬁe
technigue seront effectuées dans I'Ent: Fgedidstivant |'acheminement du matériei
vers le Site bénéficiaire. S

Il est bien entendu gu'en cas de livraison & 'enfrepot dédié, la vérification portera sur la
conformité technique et les essais de mise en marche, fandis que l'installation et la mise
en marche se feront surie site bénéficiaire.

Une lettre d'engagement doit &ire signée par le fitulaire afin d'effectuer les opérations
d'installation nécessaire aprés I'acheminement du matériel vers ie Site bénéficidire.

Le retard enregisiré dans I'opération de vérification de conformité technique et de

réception, aprés livraison du matériel, sera & la charge de 'OFPPT et le délai d’execution
du marché sera prorogé en conséguence.
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Le titulaire interviendra pour I'instailation des différents équipements dans un délai de 7
jours qui commencera & courir & partir du lendemain de la saisie du titulaire par I'OFPPT
Pinformant du dépdt des équipements en question dans les locaux de ce dernier ;

Les opérations de transport, de chargement, de déchargemeni, de deballoge et
dembdllage sont & la charge exclusive du fitulaire et sont effectuées sous sa
responsabilité et ce dans les sites bénéficiaires et fou 'entrepdt dédié.

Le titulaire prend.en charge les accessoires, les composanis, la matiére d'ceuvre et toutes
sujétions nécessaire & l'installation, ia mise en service et aux différents essais de ces
équipements.

Les arlicles jugés non-conformes sont récupérés séance fenante par le titulaire, ceux
présentant des observations doivent faire I'objet de levée de réserves dans un délai
maximum de 15 jours qui commencera & courir & partir du lendemain de la nofification
av fournisseur par I'OFPPT des équipements concernés. Passé ce délai I'OFPPT n'est plus
responsable des équipements et/ou fournitures en question.

Le tfitulaire meftra & la disposition du{es) représentant{s) de I"OFPPT lc= documentation
technigue, en langue francaise, nécessaire & la vérification de la conformité technique
des équipement(s).

fournitures avec les spécifications du morche) e, W

capacités, puusscmce alimentation électrique, | dons 4\ i’ﬁg benef;czowes et /ou
I'entrepdt dédié, & la date prévue, en présend o (@@% T qualifié du fitulaire
devant &tre habilité & répondre aux remarques deilt ¢ .p H#lssion |

o)

La vérification de la conformité technique dasz

cr‘
I'établissement d'un proces—verbol qui doit éfre 5|g

et du titulaire ayant participé & l'opération de vérification.

“est sanctionnée par

1cles )
- Bprésentant(s} de I'OFPPT

Toute divergence par rapport au marché doit étre consignée dans le procés-verbal de
vérification de conformiié technique.

Une copie du procés-verbal de vérification de conformité technique est remise au
représentant du titulaire séance fenante.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit étre remplacé, par le fitulaire, dans
le délai contractuel.

Le fifulaire remettra aux représentants du site bénéficiaire 5 exemplaires originales des
bons de livraison, afin de renseigner les numéros d'enregistrement dans les livres journal et
inventaire dans le site bénéficiaire et /ou l'entrepdt dédié.
ARTICLE N°11 : MODALITES DE RECEPTION DES EQUIPEMENTS.
L'OFPPT procédera & la réception dans le site bénéficiaire ou I'Entrepdt dedié :

e Du matériel sur la base du procés-verbal de vérification de conformité technique ;

e Des quantités livrées par rapport & celles du marché ;
¢ De la mise en marche du matériel si nécessaire.
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La réception n'est prononcée qu'une fois I'équipement, vérifié conforme, satisfait aux
esscis exigés.

Les arficles réceptionnés sont enregisirés dans. le livre journal et éventuellement dans le
livie d'inventaire. Les numéros du livre journal et d'inventaire sont portés sur le PV de
reception.

ARTICLE-N® 12 : FORMATION,

IFn'est pas prévue une formation pour le présent marché.

ARTICLE N°13 : RECEPTIONS PROVISOIRE ET DEFINITIVE.

1- Réception provisoire

La réception provisoire- du marché n'est prononcée que lorsgue fous tes équiperrents
et/ou fournitures sont livrés, vérifiés conformes et une fois tous les essais ont éié déclarés
satisfaisants par le(s) représentant(s} de I'OFPPT.

La réception provisoire du marché comespondra & fa derniére date de réception.

2- Récepiion définitive :

Le titulaire demandera & I'OFPPT d’ organiser la réception définitive vingt jours au plus fard
avant 'expiration du délai de garantie.

Un planning de réception définitive sera communiqué par 'OFPPT au fitulaire en [ui
précisant ies lieux ef les dates de réceptions déﬁniﬂves.

remplacer l équipement déclaré defec’fueux \\\"
Lle délai de garantie des equ;pemen’rs etfou fouml’rures concernés qui leur est
directement lié est prolongé jusqu'd ce que ces réserves soient levées par le fitulaire. A
défaut, IOFPPT peut effectuer les réparations ou remplacements aux frais du tifulaire de
marché ou prendre d'autres mesures cotrectives.

ARTICLE N°14 : MODE DE REGLEMENT.

Les prestations faisant 'objet du marché seront reéglées par application des prix unitaires
définis et établis pour chague item par le fituloire aux quantités réellement exécutées et
réceplionnées, conformément aux descriptions figurant au bordereau des prix-detail
estimatif et aux conditions particuliéres du marché.

ARTICLE N°15 : MODALITES DE PAIEMENT.
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L'OFPPT procédera au paiement des articles livrés et réceptionnés conformes.

1) Modadlités de paiement pour livraison directe surle Site bénéficidire :

Le titulaire adressera & 1'Office les -documents consfituants le dossier de paiement
suivants :

e Les Factures en cing exemplaires originales portant ko date de la facture, le numéro
de la facture, I'objet et le numéro du marché, lels} site(s) bénéficiaire (s}, I'arrété
du montant de |a facture en chiffre et en letfire.

o Les bons de dépdt portant les dates. de livraison diment signé et cacheté par les
représentants du site bénéficiaire

e Les bons de livraison portant la date d’enregistrement et ies numéros des livres

journal et inventaire.

Les Copies du PV de vérification de conformité tfechnique.

Les attestations d'exonération en TVA.

Les attestations des polices d'assurances de I'année de 'exécution du marche.

Le planning prévisionnel de livraison

Le PV de la fermation site marché le prevoit.

Les sommes dues au fifulaire seront régiées sur son compte dont le numéro est précisé
dans 'acte d'engagement.

Tout changement-du numéro de compte doit faire I'objet d'un avenant.
2) Modalités de pgiement pour livraison sur I'Entrepdt dédié .

a) Livraison sur 'Entrepdt dédié :
e En cas de livraison dans 'entrepdt dédie, L'OFPPT procédera au paiement des
articles livrés et réceptionnés conformes sur la base des PVs de vérification de

i fcc’rure V )
5 -

{: .‘;:f‘:\ P a’“". \

Le fitulaire adressera & I'Office les docn{m@mﬁ@mtqﬁﬂﬁua le dossier de paiement
suivants : [ ¥

i
‘e&x?” A

e les Factures en cing exemplolres ongm‘&g{ﬁgpﬁgff/& ate de la facture, le numéro
de la facture, 'objet et le numéro du m Solefs] sitels) bénéficiaire (s), Parrété
du monfant de la facture en chiffre et en letire.

o Les bors de dépdt porfant les dates de livraison dOment signé et cachefé par le
Magasinier de I'enirepdt dédié.

« les bons de livraison porfant lo-date d’enregistfrement et ies numéros des livres

journal et inveniaire.

Les Copies du PV de vérification de conformité technique et essai de marche

Les attestations d'exonération en TVA.

Les aftestations des polices d'assurances de I'année de I'exécution du marche.

Le planning prévisionnel de livraison

Une lettre d'engagement signée par le tifulaire afin d'effectuer les opérations

d’installation et de formation nécessaires aprés I'acheminement du matériel vers le

Site bénéficiaire

Les sommes dues au titulaire seront réglées sur son compie dont ie numéro est prec;se
dans I'acte d'engcgement. :
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Le fitulaire, sauf consentement préaldi

Tout changement du numéro de compie doit faire I'objet d’un avenant.

b) Livraison et acheminement vers le Site Bénéficiaire :

Le reliquat de 35% sera réglé aprés 'acheminement et I'installation du matériel dans e
Site bénéficiaire:

Le fifulaire adressera & I'Office les documents constituants le dossier de paiement
suivants :

e Les Factures en cing exemplaires originales portant la date de la facture, le numéro
de la facture, I'ebjet et le numéro du marché, le(s) site(s) bénéficiaire (s}, arrété
du montfant de la-facture en chiffre et en lettre.

¢ Les bons de dépdt portant les dates de livraison diment signé et cacheté par les
représentants du site bénéficiaire

o Les bons de livraison poriant la date d'enregistrement et les numéros des livres

journal et inventaire.

Les Copies du PV de vérification de conformite technique.

Les attestations d'exonératfion en TVA,

Les atftestations des polices diassurances de I'année de I'exécution du marché.

Le planning prévisionnel de livraison

Le PV de la formation si le marché-le prévoit.

Les sommes dues au fitulaire seront réglées sur son compte dont le numéro est précise
dans 'acte d'engagement.

Tout changement du numéro de compte doit faire I’objet d'un avenant.

ARTICLE N°14 : -UTILISATION DES DOCUMENTS CONTRACTUELS ET DIFFUSION DE
RENSEIGNEMENTS.

le marché, ni aucune de ses clayse
fracés, échantilions ou informatigre
marché & gucune personne ou’rre-_
du morché Les Enformoﬁons ’rrans

{}ﬁ @@ nné@mployee par le titulaire & l'exécution
0 Uﬁ ’rel ﬁﬂoersonne le seront confidentiellement

Le titulaire, sauf consentement s- “ear écrit par [OFPPT, n'utilisera aucun des
documents et aucune des informations énumérés dans le paragraphe précédent, si ce
n'est pour 'exécution du marché.

Tout document, aufre que le marché Wui-méme, énuméré dans le ler paragraphe
demeurera la propriété de 'OFPPT et tous ses exemplaires seront renvoyes & 'OFPPT sur sa
demande, une fois les obligations contractuelles du titulaire exécutées.

ARTICLE N°17 : BREVETS.

Le fitulaire garantira 'OFPPT, contre toute réclamation des fiers fouchant & la conirefagon
ou & l'exploitation non autorisée d'un brevet, d'une marque commerciale ou des droits de
création industrielle résulfant de lemploi des équipements ou d'un de leurs éléements au
MAROC.
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ARTICLE N°18 : SOUS-TRAITANCE.

Toute sous-fraitance éventuelle au tifre de ce marché se fera dans les conditions de
I'article n°141 du réglement des marchés de |'OFPPT.

ARTICLE N°19 . BOMICILE DU TITULAIRE.

Le fitulaire du marché est tenu d'élire domicile au Maroc gu'il doit indiquer dans l'acte
d'engagement ou le faire connditre au maitre d'ouvrage dans le délai de quinze (15) jours
& partir de la nofification, qui lui est faite, de 'approbation de son marché.

Faute par lui d'avoir satisfait & cette obligation, toutes les noftifications qui se rapportent
au marché sont valables lorsqu'elles ont .été faites au siege de I'entreprise dont I'adresse
est indiguée dans le cahier des prescriptions speciales.

En cas de changement de domicile, le titulaire est tenu den aviser le maitre d'ouvrage,

par lettre recommandée avec accusé de réception, dans les quinze (15) jours suivant la
date dlintfervention de ce changement.

ARTICLE N°20 : VALIDITE DU MARCHE.

Le marché ne sera valable, définitif et exécutoire qu'aprés sa signature par |'autorité
compe’ren’re de 'Office OU par son delegq‘rmre dOment désigné et son visa par le

L'approbatien du marché doit eTr@ A gmi a’rf}tbgu’ro;re dars un délai maximum de
soixante-quinze {75) jours & compte "*@e do ed’ y(gv rture des plis.

tes condifions de prorogation de ce 88 mLﬁKg@ Joar les-disposiiions de I'article 136 du
réglement des marchés de I'OFPPT.

ARTICLE N°22 : GARANTIE.

Le titulaire garantit gue tout équipement et/ou fourniture livré en exécution du marché est
neuf, n'a jamais été utilisé, est du modéle le plus récent en service et inclue toutes les
derniéres améliorations en matiére de conception et de matériau sauf si le marché en a
disposé autrement.

Le titulaire garantif en outre gue tout équipements et/ou fournitures livié en exécufion du
marché n'aura aucune défectuosité due & sa conception, aux matériaux utilisés ou & sa
mise en oeuvre (sauf dans le cas oU la conception et/ou le matériau requis par les
spécifications du marché), qui peut se révéler pendant ['utilisafion normale de
I'équipement fivré, dans les conditions prévalant dans les établissements de formation
Professionnelies de {'OFPPT,

Pendant la période de garantie, les techniciens du fournisseur interviendront dans un délai
de 15 jour & partir du lendemain de la nofification au fournisseur par I'OFPPT des pannes
des équipements concemeés.

{es frais de récupération ou de remplacement des équipements defec’rueux sont & la
charge exclusive de ce dernier.

/
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ARTICLE N°23 : RETENUE DE GARANTIE.

Conformément & lArdicle. 64 du C.C.A.G-I, une re’renue d'un dixieme (1/10}) sera
effectuée surle montant des acomptes.

La retenue de garantie cessera de croftre lorsgu'elle aura atteint sept pour cent (7 %) du
montant initial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Toutefois, cette retenue de garantie pourra étre remplacée, & la demande du titulaire,
par une caution personnelle et solidaire dans les conditions prévues par la réglementation
en vigueur.

N.B : Pour le fitulaire éfranger, le cautionnement de la retenue de garantie doit étre
avalisé par une bangue marocaine.

ARTICLE N°24 : DELAI DE GARANTIE.

Le délai de garantie est fixé & Une année [01) pour les prestations objet du marche. |l
court & partir de la date de la derniére réception provisoire de ces équipements sur le Site
bénéficiaire.

Le délai de garantie suscité concerne tous les items mentionnés dans le bordereau des

prix — détail estimatif, et est exigé du fitulaire aprés la date du procés-verbal de réception
provisoire.

ARTICLEN°25 : RESTITUTION DES CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF EF PAIEMENT DE
LA RETENUE DE GARANTIE.

tionnement provisoire est
restitué au titulaire du marché ou 50 couftor}; q}.l le @Q@@Ig“g:@ est liverée apres que le
titulaire aura réalisé le cautionnement defmmff £ ;ﬁ@\;‘ e Xj ¢ ;
) P - 5% 7 ;

-asd applcatid, e artcle 79 du CCAGT,

et le pGEemen’f de la retenu de garantie esi &lfs e_/.:sp./ ien les cautions qui les
remplacent & la suite d’'une mainlevée donnée pa F'dés la signature du procés-

verbal de la réception définitive des équipements obje’r du marché.
ARTICLE N°24 : ASSURANCE ET RESPONSABILITES.

En application des dispositions de 'arficle 25 du CCAGT, le fituicire doit souscrire,
conformément & la légisiation et & la réglementation en vigueur, les polices d'assurances
qui doivent couvrir les risques inhérents & I'exécution du présent marché.

ARTICLE N° 27 : REGLEMENT DES CONTESTATIONS.

En cas de contestation entre l'administration et le ftitulaire, il sera fait recours & la
procédure prévue par les articles 81, 82 et 84 du Cahier des Clauses Administratives
Générales applicables aux marchés de Travaux {CCAGT). Si cette procédure ne permet
pas le réglement du litige, celui-ci sera soumis & la juridiction marocaine compétente
statuant en matiére administrative, conformément & l'article 83 du Cahier des Clauses
Administratives Générales applicables aux marchés de Travaux (CCAGT).

ARTICLE N° 28 : NANTISSEMENT.
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En cas de nantissement du marché, le Maitre d'ouvrage remet au titulaire du marché, sur
sa demande et contre récépissé, une copie du marché portant la mention « exemplaire
unique » d0ment signée et indiquant que ladite copie est délivrée en unique exemplaire
destiné & former fitre pour le nanfissement du marché public, conformément aux
dispositions du dahir n° 1-15-05 du précise que :

+ La liquidation des sommes dues par I'Office de la formation Professionnelle et de la
Promotion du Travail en exécution du présent marché sera opérée par les soins du
Directeur Général de "OFPPT ou son délégataire.

+ Le fonctionnaire chargé de foumnir au titulaire du fU/ﬂ,é%;-- ""rche ginsi gu’a beénéficier des
nantissements ou subrogations les renseignement; @; onf %\‘@ prévus a l'arficle 8 du
dahir susvisé, est le Directeur Général de I'OFPPT ,"’ n deiehgé@ 3

s@ ALY
g“ §°‘%E}fl Trésorier Payeur de

@@@nmérg du titulaire du présent

,A;«,y F

+ Les paiements prévus au présent marché sef :
I'OFPPT seul qualifié pour recevoir les significatiar

‘i s \
mCﬂChe. e
‘ k‘

Les frais de timbre et d'enregisirement de I'originel duopresént marché ainsi que de
I'exemplaire unique sont & la charge du titulaire du marche.

T
A

ARTICLE N°29 : RESILIATION DU MARCHE.

Le marché peut &tre résilié par I'OFPPT de plein droit dans tous les cas de figure prévus par
les textes en vigueur {le Décret n° 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 {13 mai 2016} - CCAGT
et réglement des marchés de I'OFPPT approuvé le 18 Chaabane 1435 (16 Juin 2014).

ARTICLE 30 : MESURES COERCITIVES.

i sera foit application des mesures coercitives prévues la CCAG-T, notamment celle
prévues par son chapitre VI
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CHAPITRE li : CLAUSES ET SPECIFICATIONS TECHNIQUES :

3 Lot N° 1 : Matériel de cuisson, Fours et Petit matériel de cuisine

Qté
ltem N° Désignation et caractéristiques techniques Demand
i ée
FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR FOUR A GAZ GN 2/1. 9
Marque :
Référence :
Série : 900
"+ Err acier inox AlS| 304
* Panneaux avant en inox AlSI 304 épaisseur 20/10 minimum
* Plan de travail en.acier inoxydable AlSI 304 épaisseur 20/ 10minimum
+ Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.
| = Pigtement en acier inox réglable en hauteur
* Raccordement (Mise) & la ferre
Bruleurs
« Puissance fotale des 4 brileurs réglables : 27 KW minimum
» Bruleurs en fonte, couronne sample
» dllumage électrique 220v + Teng’
1
| » Grilles en fonte
Four  gaz:
* Puissance : 6 KW minimum
* Dimensions intérieures du fouri{en
« Cotés a gradins et contre port
» Socle en acier inoxydable 940 2
1+ Porte en -acier inoxydable 18/10 doublée et caolorifugée avec laine de
roche.
« Convection naturelle type & circulation
« Allumage électrique par frains d'éfincelles 220 vV
»Dispositif de sécurité par thermocouple et veilleuse, commandé par bloc
thermostatique (sans alimentation électrique)
» Equipement minimum standard (supports, plaques et grilles gastronomes GN
2/1
PLAQUE GRILLADE-1/2 LISSE ET 1/2 NERVURE, GAZ PROPANE SUR PLACARD A 1
2PORTES
Margue :
Référence :
Série 900
» En acier inox AISI 304
* Panneaux avant en inox AlSI 304 épaisseur 20/10 minimum
9 + Plan de travail en acier inoxydable AlS! 304 &paisseur 20/10minimum.
» Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.
* Pietement en acier inox réglable en hauteur
* Raccordement & la terre
+ Allumage électrique par trains d'étincelles 220V
» Plague lisse %, nervure 1/2
en acier spécial,
» Puissance : 12 KW minimum
« surface de cuisson légérement inclinée avec trou d'évacuation supérieure
" -
5 & 2
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4 t5mm

» tiroirs) de propreté amovible en acier inoxydable AlS| 304

» Régulation thermostatigue avec sécurité de surchauffe et limitateur de
température

1+ Placard avec 2 pories

FRITEUSE 2 BACS A GAZ PROPANE SUR PLACARD A 2 PORTES
Marque :

Référence :

Série : 900

« En acier inox AISI 304

* Dimensions : 800X%00, Hauteur : 850 mm minimum.

» Pietement en acier inox réglable en hauteur

» Raccordement [Mise) & la terre

« Allumage électrigue par trains d'étincelles 220 V

* Friteuse gaz monoblocs & deux bacs

Caractéristigue des bacs :

» Capacité [15+15} L minimum

« Allumage piézoélectrigue

* Deux cuve 4 avec commandes séparées

» CuveenV

» Température régiable jusqu’au 190°C max

» Thermostat de sécurité & redémarrage manuelle

+ Dispositif de foisonnement de I'huile & la partie supérieure
» Couvercle amovible en acier inoxydable de 15/10 éme mm minimum
» Panier & frites en acier inoxydable avec poignée de manutention
» Robinets de vidange d’huile

» Placard avec 2 portes

PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ PROPANE

1 Marque : L
Référence : Fe
Construction conforme aux prescriptioft: nerqlgswef\rf@ mes en vigueur.
Placard servant pour la mise en pldoe @\%&’e&ﬁﬁ@ Emef vannes de gaz
it

calibrés suivant les besoins. %
Habillage intérieur et pieds en inox AISN{ epo; sey@l 10 minimum

2 Portes ouvrante a la frangaise S &

Dimensions : 400x1800x%00

avec équipements des accessoires de go:z soﬁ
] Détente primaire ; 1 prokit géréral de sécurité avec détendeur — vanne
d'amét — voyant liquide - lyres de raccordement bouteilles — tube cuivre et
accessoires de raccordement.

Détente seconddire: 1 rampe cuivre - 11 détendeurs — 11 vannes

d'arrét - 11 flexibles de raccordement appareils — tube cuivre et accessoires
de raccordement

SALAMANDRE ELECTRIQUE

Marque :

Référence :

En acier inox AlS| 304

Dim : 600 x 520 x 520 mm minimum
Puissance : 3 KW minimum, réglable
plafond amovible,

descente manuelle

34
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Alimentation monophasée 220 V - 50 Hz

“-avec panier A déchets

CANIVEAUDE SOL AVEC CAILLEBOTIS
- Dimensions : 400X400 mm
<En inox AISI 304,

-sortie verticale avec bonde siphoide Norme CEE.

10

 avec variateur de vitesse
Puissance : 650 W minimum

Alimentation monophasée 220 V4T

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE

Marque :

Référence:

Longueur du tube de plongée : 500mm minimum

Vitesse 2000 fr/min minimum

s Refroidissement rapide & porie ouverte

«Sécurité contre la surpression et la dépression dans la chambre de cuisson.

FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE

Marque :

Référence:

CARACTERISTIQUES

05 Niveaux GN 1/1 minimum

Construction en acier inox.

»Poignée pour ouverture & droite ou & gauche.
« Commandes électronique

*Systéme d'évacuation rapide de I"Thumidité

s Autoreverse (répartition de l'air dans la chambre avec inversion
automatique du sens de rotation du ventitateur}.
» fclairage de la chambre de cuisson.

sPuissance élec’frique 7 KW minimum

* Air pulsé avec température 30°@ 6({2@*‘“}&@5’ ;\\
«Vapeur 30°C - 130°C minimum .13 s@%rot re latmosphérique, forcée)
* Mixte qir pulsé vapeur avec femge

MODES DE FONCTIONNEMENT

FQUIPEMENTS DE SECURITE
*Thermostat de sécurité de la chambre de cuisson.

+*Relais thermique de sécurité du moteur.

«Systéme automatique de refroidissement des composants et du iogemenf
des commandes.

ACCESSQOIRES STANDARD:

e sonde au coeur,

e systéme de lavage automatique

s  Adoucisseur

» Supports munis de pieds avec porte-plagues GN 1/1 incorporé et

hotte aspirante en acier inox, munie de motfeur et condenseur & air pour
éliminer les vapeurs
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" e Vapeur 30°C - 130°C minimum (basse ferpf

FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE
Marque :

Référence ;

CARACTERISTIQUES :

05 Niveaux 60*40 minimum

Construction en acier inox.

» Chambre de cuisson en acier inox AlSI 304,

* Porte & double vitre en verre tfrempé, & chambre & air
* Poignée pour ouverture

i+ Commandes électronique
|+ Systéme d'évacuation rapide de I'humidité

« Autoreverse ([répartiion de I'air dans la chambre avec inversion
automatique du sens de rotation du ventilateur).

« Eclairage de la chambre de cuisson.

» Refroidissement rapide & porte ouverte

Porte plagues soit pour la gastronomie et la patisserie

Alimeniation triphasée 380 v ou 400V - 50 Hz

| Puissance électrique 7 KW maximum

CHAUFFAGE ELECTRIQUE

» Chauffage de la chambre de cuisson I'aide de résistances électriques
blindées

'MODES DE CUISSON

* Alr pulsé avec température 30°C - 260°C £ |

_ SHare, -cn‘ osphérique, forcée)

» Mixte air pulsé vapeur avec fempératupesio ‘_O %

MODES DE FONCTIONNEMENT f;

* Programmable avec cuissons en sequéﬁa

EQUIPEMENTS DE SECURITE Ve

» Thermostat de sécurité de la chambre s

« Sécurité contre la surpression et la dépressiar’a

« Relais thermigque de sécurité du moteur.

» Systéme automatigue de refroidissement des composants et du logement

des commandes.

ACCESSOIRES STANDARDS :

e Supports munis de pieds avec porte-plaques 60*40 incorporé

¢ Hotte aspirante en acier inox, munie de moteur et condenseur & air pour
éliminer les vapeurs

10

FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 4 NIVEAUX

Marque :

Référence:

4 niveaux de 4 plaques de 600%400

Bouches levantes

Habillage tout en inox,

Chauffage électrique direct, montée en fempérature trés rapide, environ 30
min.

Régularité de température maximale sur foute la surface de cuisson
Résistance

Réglage et indication permanente de la fempérature volte et sole par
régulateur électrigue.

Commande regroupée en facade et porfes & vision panoramigue pour une
surveillance parfaite de la cuisson.
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Hotte aspirante avec moteur pour une évacuation rapide des buées de
défournement.
Monté sur étuve chauffante en inox de méme - piétement réglable.
Alimentation Triphasée 380 ou 400 + T+N
Puissance 10 KW minimum
Arrivée d'eau
Evacuation trop plein des buées 3/8"
MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE 1
: Marque :
Référence :
02 groupes avec adoucisseur
Dimensions minimum : H x P x L : 430 x 530x650 mm
Chaudiére en cuivre capacité : 11 litres minimupee, 7.
Capacité électrigue : 2,72Kw mini <
Arrét écoulement : automatique "
kN Eau chaude : 1 soriie
Vapeur : 2 sorfies
Accessoire :
-1 porte-filtre + filtre 1 tasse
-2 portes-filire + filtres 2 tasses
-1 tuyau de purge pour évacuation
-1 fuyau de raccordement au réseau d'eau diameétre 3/8eme
-1 filtre aveugle (filtre plein) bouchon en caouichouc pour netfoyer voire
machine & café
BALANCE PESE CARCASSE 1
Marque :
Référence :
12 Portée : 300 Kg.
Cadran affichage électronigue
Livré avec :
Plateau
crochet de pesage.
TRANCHEUR 1
Marque :
Référence :
en aliage aluminium anodisé inoxydable,
fransmission par pignon,
Alimentation 220V - 50 Hz
13 capacité de coupe 250 mm,
lame acier chrome,
Réglage d'épaisseur,
chariot démontable
Livré avec :
démonte lame,
giguiseur,
BLENDER ELECTRIQUE 3
Marque :
14 Réference :
Corps en abs avec variateur de vitesse
11000 & 18000 tpm
Capgcité : 1,5 litre minimum
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15

PRESSE AGRUME CUVE

Marque :

Référence :

en-acler chromé avec levier
Alimentation : 220V - 50 Mz
Production de 10 lifres/heure.

16

MEUBLE ETUVE TABLE CHAUDE (Version fraversant) -

- Construction en acier inoxydable 18/10 brossé gxis
- Parois intérieures doublées. Une étagére réglat
- Portes coulissantes doublées suspendues sur j’{%_ qglfawé ;@éd‘ ite anti-
décrochement et butée de fin de course '

- Température de réglage : 50°C a 85°C

- Puissance de chauffe étuve + table chaude comprise entre 3,1 KW et
3.6 KW.

- Pieds en tube inox rond diameéire 64 mm démontables avec réglage
de 895 a 245 mm

- Hauteur standard : 200 mm

02

17

MOULIN A CAFE AVEC ECRAN DIGITAL
Marque :

Référence :

Capacité : 02 Kg,

Puissance ; 356 W

Doseur : 600 g, Doses : 07 a 10 g

18

COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES,
Marque :

Référence :

CUTTER

cuve en inox;

capacité : 6 litres,

Variateur de vitesse

Alimentation : 220 V - 50 Hz

Sécurité magnétigue pour le bol et thermique pour le moteur
COUPE LEGUME TOUT INOX

Livré avec eqguipement :

1 éminceur 3 mm

1 francheur 8 mm

1 batonnet 4¥4

1 rGpe 3 mm

1 cube 10 mm

19

FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE
Marque :

Référence :

Diamétre plateau 24,5 cm
Capacité 20 | minimum.
Puissance 700 watts minimum
Programmaieur mécanique
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20

PERCOLATEUR

Marque :

Référence:

En acier inoxydable

Capacité: 15a 20 |

Fonctionnement automatigue et maintien du cofé & la température de
service

Avec indicateur de niveau

Puissance : 800 W minimum

Alimentation : 220V - 50 Hz

2]

SCIE ELECTRIQUE DE BOUCHER.
Marque :

Référence :
conforme aux normes
lome dentelé

moteur de 750W mlmg
Hauteur de coupe : 14

Bati en aluminium, R
Bioc moteur et plo‘feok\%gi‘ ;«(m_»_,,w@@:?’/"
Alimentation : 220 V - 50 Hg >2%C L2

22

Collecteur HACCP couleur bianche
A couvercle
avec bac en plastigue 150 litres

20

23

POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE
1100 litres

24

Hachoir a viande électrique professionnel en inox

Protection thermique du moteur asynchrone ventilé inciuse

Unité d'embout d'entreprise facile a retirer en acier inox AlSI 304
Plates-formes auto-affilées en acier inoxydable incluses

Structuré en acier inox AlS| 304

Disques standard : différents diamétres

Débit : 300 kg/h

Alimentation ; 230 V/1+N/50 Hz

équipé de grille et couteau en inox auto-aiguisage qui empéchent toute corrosion
et assurent une parfaite hygiéne. Robustesse, facilité d'entretien
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Tableau de répariition :

":T Désignation et caractéristiques fechniques Cef\;ir: : é)a;;eu;l
; |FOURNEAUSIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR FOUR A GAZ o
GN 2/1.
, |PLAQUE GRILLADE-1/2 LISSE ET 1/2 NERVURE, GAZ PROPANE| ;
SUR PLACARD A 2PORTES
3 [FRITEUSE 2 BACS A GAZ PROPANE SUR PLACARD A 2 PORIES 1
A | PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ PROPANE 1
5 |SALAMANDRE ELECTRIQUE 270" 5 Ge 2
& |CANIVEAUDE SOL AVEC £AJLLEBOTIS 400X400 10
7 | MIXEUR PLONGEANT DEMONTABIE e\ 2| 3
8 |FOUR MIXTE A VAPEUR DIREGIE=" . 8 /=) 1
9 | FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE 1
10 |FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 4 RIVEABX” 1
11 | MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE T
12 |BALANCE PESE CARCASSE 1
13 |TRANCHEUR 1
14 |BLENDER ELECTRIQUE 3
15 |PRESSE AGRUME CUVE 2
16 |MEUBLE ETUVE TABLE CHAUDE (Version traversant) 02
17 |[MOULIN A CAFE AVEC ECRAN DIGITAL 1
18 | COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES, 2
19 |FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE 2
20 |PERCOLATEUR 2
21 |SCIE ELECTRIQUE DE BOUCHER. 1
22 | Collecteur HACCP couleur blanche 20
23 | POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE 6
24 |Hachoir a viande électrique professionnel en inox 1

A

P
s
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> LOT N° 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES.

Hem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Qté
Demandée

TURBINE A GLACE VERTiCALE

Marque :

Référence:

Capacite minimale : 20 L/ H

Habillage en inox

moteur agitateur & lame raclante
extraction automatique

Alimentation monophasé 220V - 50 Hz
Puissance : 2 kW minimum

T

MACHINE A GLACONS
Marque :

Référence : s
Production : 25 Kg/24 h (
Bac de stockage 1 6 Kg
Habillage en inox
Branchement en equ frond
Groupe compresseur hermé! :
Puissance : 1/8 ch. minimum.
Alimentation monophasée -; 220V - 50 HZ

ARMOIRE NEGATIVE FROID VENTILE CAPACITE 700 L

Marque :

Référence:

Température de -18-20°C

capacité 700 L

Porie GN 2/1

Revétement extérieur et intérieur en inox AlSI 304 sauf dos exiérieur
Poignée non débordanie,

Affichage de la température o 'extérieur,

arrét de la ventilation & l'ouverture de la porte

Conception entigrement conforme & la norme NFU 60-10 ou
équivatent

Claies, supports de claies et crémailléres amovibles en acier

inoxydable AlS| 304

interchangeabiiité du sens d'ouverture de |a porte

Portes et portilions ferrés par charniéres en acier inoxydable
Voyant de mise sous tension

Régulation électronique

Groupe compresseur fropicalisé

Evaporation automatique des eaux de dégivrage
Evaporateur fraité anticorrosion situé en dehors du volume de
stockage

Alimentation monophasée 220 V - 50 Hz

Puissance groupe compresseur : 600 W minimum

Livrée avec :

3 claies en acier inoxydable AlS| 304
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jterm N°

Désignation et caractéristiques fechniques

Qtée

Demandée

ARMOIRE REFRIGEREE POSITIVE CAPACITE 200 L

Marque-:

Référence :

Température de -2°+8° C

Capacité : 700 L - GN 2/1

Revéiement extérieur et intérieur en inox-AlSI 304 sauf dos extérieur
Poignée non débordante,

Affichage de la Tempero’rure & l'extérieur;

arrét de la ventilation & louverture A& i
Conception entierement con "}ﬁé’““a “ta\fraca{kme NFU 640-10 ou
équivalent et

Claies, supports de claies E(é; tQ}@m{’OE[j‘@géS? @r}powbles en acier

inoxydable AISI 304 %@w‘ &
Interchangeabilité du sens d’ \Nbr’fure de IQ/po;j’e
Portes et portillons ferés par ché méges enwci@ inoxydable

Voyant de mise sous tension S ”

Régulation électronique

Groupe compresseur tropicalisé

Evaporation automatique des eaux de dégivrage

Evaporateur traité anficorrosion situé en dehors du volume de
stockage '

Alimentation monophasée 220 Volts - 50 Hz

Puissance groupe compresseur : 375 W minimum

Livree avec :

3 claies en acier inoxydable AlSI 304

1

ARMOIRE REFRIGEREE POSITIVE — CAPACITE 1400 Litres

Marque :

Référence :

Température de -2°+8° C

Capacité 1400 litres - GN 2/1

Revéiement extérieur ef intérieur en inox AlSI 304 sauf dos extérieur
Poignée non débordante,

Affichage de la température & l'extérieur,

alarme porte ouverte,

 clarme hausse anormale dela température,

arrét de la ventilation & l'ouverture de la porte
Claies, supports de claies et crémailleres amovibles en acier

inoxydable AISl 304 Interchangeabilité du sens d'ouverture de la

porte
Portes et portillons ferrés par charnieres en acier inoxydable

| Fermeture & clé sur chague porte d'armoire frigorifique

Voyant de mise sous tension

Régulation électronique

Groupe compresseur fropicalisé

Evaporation automatigue des eaux de dégivrage —

Evaporateur traité anticorrosion situé en dehors du volume de
stockage

Alimentation monophasée - 220 Volts - 50 Hz
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Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Qté

Demandée 1

Puissance groupe compresseur : 560 W minimum
fivrée avec :
3 claies en acier inoxydable AISI 304

Régulation elecironique

ARMOIRE REFRIGEREE NEGATIF- CAPACITE 1400 Litres
Marque :

Référence :

Tempeérature de -20°C

Capacité 1400 litres - GN 2/1

Revétement extérieur et intérieur en inox AlSl 304 sauf dos extériewr |

Poignée non débordante,

Affichage de la température a l'exiérieur,
aiarme porte ouverte,

alarme hausse arormale de la température,
arrét de la ventilation & Iouven‘ "@e kzhb ?e
Claies, supports de claies £%
inoxydable AlS| 304 Interc ,qﬁgecbig@ §,ek\15 d'ouverture de_1a|
porte (5] et g}aa@ﬁ

Portes et portillons ferrés pa xcﬂﬁgm%?g&bn o&:ey tnoxydoble
Fermeture & clé sur chague Ror it
Vayant de mise sous fension \w

Groupe compresseur fropicalisé

Evaporation automatique des eaux-de dégivrage -

Evaporateur iraité anticorrosion situé en dehors du volume de
sfockage

Alimentation monophasée - 220 Volts - 50 Hz

Puissance groupe compresseur : 560 W minimum

ivrée avec:

3 claies en acier inoxydable AlSI 304

TOUR A PATISSERIE REFRIGERE 400 x 400 FRO!ID VENTILE
Marque :

Référence :

Température de -2+8 C°

Dimensions £ 10 % : 2000x800x H 880

Réalisation intérieure et extérieure en inox (alimentaire) AlSt 364 sauf|

dos extérieur

Deégivrage automatique de levaporateur

Evaporation automatique du condensat

lsolation en polyuréthane sans CFC (60 mm}

Table de travail en granit "bords biseautés épaisseur 30 mm min

4 couples de ghissieres minimum pour platines 600x400 .

4 pieds en inox réglables.

Crémailléres et glissiéres en inox, permettant des positionner les
platines & souhait, fond intérieur embouti, angles et coins arrondis
{[sans asperités).

Portes avec poignée ergonomique réversibles

fermeture par joint magnétiqgue "a pression”

Groupe compresseur tropicalisé incorporé dans le meuble,
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Qté
lterm N° Désignation et caractéristiques techniques Demandée

Evaporateur veniilé, traité contre le sel et acides alimentaires
"casting”.
| Alimentation électrique 220V - 50 Hz
Puissance électrigue : 360 w minimum
CHAMBRE FROIDE MODULAIRE POSITIVE 1
Marque .
Référence:
Chambre modulaire
Dimensionsi10% :L=23xP=23xH=215m
Cloisons isothermes toute hauteur ,
Revétement laminé alimentaire intérieur, exférieur - Couleur]
blanche - :
lsolation en mousse de polyuréthane-ATau & gepsité sans CFC
Chambres froides positives, ay€esol™pc qu de 60 mm
épaisseur minimumj. \
Sol avec couverture inox antidére
Fermeture & clé et poignées déic nec Vintérieur

8 Eclairage intérieur par interrupteyr-axtérieur uyle@ oycm’r
Conirdle de la température par thet algfital s
Voyant de mise sous tension avec aiaitié Visdélle et sonore en cas
d’arrét et de remontée de la température
Dégivrage automatique
Les eaux de condensatfion des chambres froides sont évacuees
vers le réseau d'eaux usées par siphonage
Réseau PVC minimum
Groupe semi hermétique tropicalisé installé & distance (chiffre & 20
meéftres)-~ Puissance 1,6 KW minimum
Alimentation Mono 220V - 50 Hz
Foumi avec :
Rayonnage & 4 nivaux en aluminium ou propyiene : Profondeur :
400 mm, Hauteur : 1,75 m minimum et Longueur total : 4 mi
minimum disposé sur les cdies intérieurs de la chambre
CHAMBRE FROIDE MODULAIRE NEGATIVE 1
Marque :
Référence :
-Chambre modulaire
Dimensions extérieurs+ 10% :L=23xP=23xH=215m
Cloisons isothermes toute hauteur
Revétement laminé dlimeniaire intérieur, extérieur - Couleur

? blanche

lsolation en mousse de polyuréthane haute densité sans CFC
{piafond, parois latérale, sol)

Chambres froides négatives, avec sol [panneaux de 100 mm
d’épaisseur minimum]

Sol avec couverture inox antidérapante

Fermeture & clé et poignées dé condamnables de I'intérieur
tclairage intérieur par interrupteur extérieur avec voyant

-
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Qté
Demandée

chambres froides
contacts secs pour report d'alarme par fiches embrochables
’Voyon’r de mise sous Tenmon avec oiorme vrsuei[e et sonore en cas

| Dégivrage cua‘omo’rtque g_é?'f",ﬁif’
Les eaux de condensation desjc mbr@s"\ﬁﬁ@ﬁ{es Lsont évacuées
vers le réseau-d’eaux usées pars @ or%age; =

Groupe semi hermétique fropic @g@‘lg@ is é"x‘r)fce [chiffré & 20
metres), puissance 2 KW minimumn, % /j

Alimentation Mono 220 V4T - 50 HA 95— %
'PAE-’ Foegiit "t
Fourni avec : SO

R

Rayonnage & 4 nivaux en alum ou propylaine, Profondeur : 400 mm
Hauteur : 1,75 m minimum et Longueur total : 4 ml minimum

Disposé sur les cotés intérieurs de la chambre

Controle de la tfempérature par thermometre digital pour toutes les|

Tableau de répartition :

Item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Centre d'acceuil
Ain BORJA

TURBINE A GLACE VERTICALE

MACHINE A GLACONS

ARMOIRE NEGATIVE FROID VENTILE CAPACITE 700 L

ARMOIRE REFRIGEREE POSITIVE CAPACITE 700 L

"ARMOIRE REFRIGEREE POSITIVE — CAPACITE 1400 Lifres

ARMOIRE REFRIGEREE NEGATIF- CAPACITE 1400 Litres

TOUR A PATISSERIE REFRIGERE 4600 x 400 FROID VENTILE

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE POSITIVE

wlolN|jovj|h i |WiIN |

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE NEGATIVE.

ot |t N [ =t PN | = | N[N
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5 Lof N° 3: Matériel de laverie et Matériel de buanderie

Qté
item N° Désignation et caractéristiques techniques Demandée

LAVE VAISSELLE A CAPOT : 1
Marque :

Référence :

Dimensions des-paniers utilisés @ 500 x oy
Hauteur du gabarit de passage d/e-_“,cﬁﬁers
pompe inox, y // ] k
3 cycles, TIPS w;@ 45 g 2
Surchauffeur puissance 7KW m‘r{mdn‘;,@%* '

Table prélavage inox avec dout %e?%e long %Jeup :12JOO mm
Plan de sorfie machine & laver 7 w\o m}:g/x %

Poste de prélavage automatique s ®oyc » 7
Systeme de régulation ’rhermos’rchque”‘éé”mpte tenu de l'apport de
'eau primaire

Alimentation : friphasée 380 v + N +T- 50 Hz,

Accessoires :

Dispositif d'injection des produlifs de lessive

m minimum

1AVE VERRE 2
Marque :

Référence :

2 Capacité panier de 500X500
Hauteur de passage mini 300 mm
Lavage puissonce 2 KW Mini-
Rincage : 2 KW mini

PANIER LAVE-VAISSELLE 500 x 500 MM - HAUTEUR 100 MM minimum 10
3 Marque = -
Référence :

PANIER A COUVERTS UNIVERSEL 10
4 Marque :
Référence :

PANIERS A PLATEAUX 10
Marque:

5 Référence :
Dimensions : 500 x 500
8 rangers minimum

LAVEUSE ESSOREUSE 2
Marque :

Référence:

Chargement frontal

Capacité : 23 kg minimum ;

[ Vitesse d'essorage : 500 ir/min minimum ;

A socle fixe ;

Variateur de vitesse & frequence

Programmateur ;

Chauffage électrique, puissance : 8 KW minimum ;
Puissance : 15 KW minimum ;

i
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ltem N°

Désignation et caraciéristiques techniques

Qié
Demandée

Alimentation électrigue friphasée 380V + T+ N - 50 Hz

SECHOIR DE LINGE
Marque :

Référence :

Capacité : 8 & 10kg
Tambour acier inoxydable

-Vitesse de rotation : 38 tr/min environ

Tambour en acier inox;
Chauffage élecirique puissance : 18 KW minimum ;

Alimentation. électrique Trrphasee 380 V +T+N ~-50Hz
CALANDREUSE. : Ty

Marque : ;
Référence : /
Longueur cylindre : 1400
Capaciteé : 20kg/ H mlruik

Ponneau de- \,on’rroie

‘Commande manuelle- du cyliveiradtles

Commutateur principal et ohmen%ofmn de puissance
Variateur de vitesse

Puissance totale : 8 kw mini

Alimentation : 380 V —~ 50 Hz

CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS
Marque :

Référence :

Tube acier époxy-

2 portes sacs avec couvercle

4 roues pivotantes

10

10

CHARIOT A LINGE PROPRE

Marque :

Référence :

Dimensions | 600 X L 880 X H 1200 mm minimum
4 portes permettant un-accés des 2 cdtés

12 roues fixes

3 rayons de rangements espacés de 250 mm minimum
Fermeture aimantée

11

TABLE DE REPASSAGE RECTANGULAIRE AVEC GENERATEUR DE VAPEUR
INCORPORE,

Marque :

Référence :

chauffante, aspirante,

chauffage avec limiteur de tempeérature,

Tension 220 ou 240 Volts monophasés 50 Hz,

surface de repassage 120 x 80 cm,

garniture industrielle souple,

fer & repasser éleciro-vapeur avec repose fer sificone,
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. Qté
ftem N° Désignation et caractéristiques techniques Demandée

socle avec pédale double effet.

Toblegu de ré _
- ge@,mj U

‘\’z’ 1 .
“ﬁ?’ Désignation et caraciens?é.;é/ te a u @% : E Ce':;: : ;Rfiiueﬂ
1 LAVE VAISSELLE A TARGT |, ¢ ;5 5 1
2 LAVE VERRE -\ 5 2
3 WTEQR 100 MM minimum 10
4 PANIER.A COUVERTS UNW\S*""ET’” 10
5 PANIERS A PLATEAUX 10
6 LAVEUSE ESSOREUSE 2
7 SECHOIR DE LINGE 1
8 CALANDREUSE 1
9 CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS 10
10 CHARIOT A LINGE PROPRE 8
11 | TABLE DE REPASSAGE RECTANGULAIRE AVEC GENERATEUR DE VAPEUR ]
INCORPORE,
48
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> Lot N° 4 : Matériel de distribution, self- service et Matériel de fravait et de

rangement

ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Qté

Demandée |

es
 minimum {7 g«*“"/

CHARIOT CHAUFFE ASSIETTES

Marque :

Référence :

Dim : Dim: 600 x 800 x 900 mmt10%
Inox AIS! 304 assiette & niveau constant

| alimentation : Mono 230 V+T, 50 Hz

Contenance 2 piles de 100 & 120 gssiettes.environ {Diam 220 mm)
Chauffage par résistances bEEﬂ/(;igs 3 X - puissance : 1300 W

Commande par boftier étan
électrique IP 459 :
Meubles de distribution équi_é\

{A et protection

B
'fl. av _.
5, ¢

pifgtantes & platine
syen hauteur

 18.10 épaisseur mini
20/10 de mm
Bord avant arondi et polis miroir sur le devant de chaque dessus
de meuble {réfrigéré, chaud ou neutre)

Présentation Scotch Bite sur le dessus

Habillages extérieurs {fagades avant et arriere et poriilfions) en acier
inoxydable AlSI 304, épaisseur mini 10/10de mm

Construction entierement en acier inox 18.10

Couverture de protection

Systéme élévateur parressorts ajustables aux poidsRéels

2

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE DIFFERENTES

{ COULEURS

Marque :
Référence :

40

TABLE DE TRAVAIL MOBILE
Marque :

Référence :

. Tout inox AISI 304

. épaisseur 15/10 minimum

. Dim: 1000X700, hauteur 850 mm minimum

. Doubiié par panneau hydrofuge strafifie de 19 mm
d'épaisseur et collé

. Bord tombé de 40mm minimum avec contrepli

. Ceinture haute de 0mm

. 4 roulettes dont 2 avec freins

En dessous :

. un bloc de rangement gastro 5 niveaux GN 1/1

. une étagere basse

18

CHARIOT DE DEBARRASSAGE OU DE SERVICE
Référence:

. En acier inox 18/10 épaisseur 10/10 minimum
. 3 niveaux 875X546X845 mm
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ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

Qté
Demandée

. 4 roues pivotantes avec 2 autobloguants

ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX
Marque :

| Référence :

. en acier inox, porfes coulissanies
. Dimensions L: 1600 X P:700 X H : 1800 mm+ 10 %

. sur roulettes

10

RAYONNAGES .
Concus pour le sfockage des _t@ ﬁﬁmfg?{g’roires.
Structure en aluminium anodisé, e NE Y
Plateaux en polypropyléne 2{

machine. \&

Chorg,e maximale par niveau : 90k
Livré enkif. Le kit additionnel comprend 1 échelle et 4
étageres & raccorder sur le kit de base.

Kit de base : 1015 x 425 x 1730 mm

‘Kit additionnel : 905 x 425 x 1730 mm

12

Echelle Basse GN1/1 DE 10 Niveaux 04 ROULETTES PIVOTANTES

BILLOT EN POLYPROPYLENES

Marque :

Référence :

. Sur pied inox AlS1 304,

. Billot en polypropylénes hauteur entre 120 et 150 mm,
. Dimension totale L 1200 x P 600 x h 850 mm

SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE INOX
Marque :

Référence :

. Dimensions : 600-x 400 mm

10

CHARIOT ROULANT INOX POUR BALANCE
Marque :

‘Référence :

. Avec 2 étagéres en soubassement
. Dimensions : 600 x 400 mm
. Hauteur : 750 mm

11

Echelle basse GN 1/1 de 10 niveaux fout inox,

entrée 325mm (peftit coté)

Butées avant arriere

4 roulettes pivotantes nylon avec pare chocs

Platine inox @ 125mm dont 2 & frein

Ossature en tube d'acier inoxydable AlSI 304 de section 25x 2

Glissiére inox soudée avec butée d'extrémité de glissieres

»mm

50
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Qté
item N° Désignation et caractéristiques techniques Demandée

| Echelle haute euro norme 600/400 mm GN 1/1 de 20 niveaux 2
fout inox, entrée 325 mm

Butées avant arriére

4 roulettes pivotantes nylon avec pare chocs dont 2 & frein
Platine inox, @ 125mm

Ossature en-tube d'acier inoxydable AlSI 304 de section

| 25x25 mm

Glissieres inox soudées avec butée d'extremité de glissiéres
| 4 routettes inox 18.10 @ 125mm dont 2 & frein

Butoirs d'angle en caoutchouc

12

TABLE DE DEBARASSAGE INOX PLATEAUX DE 04 POSTES 1000X1000 3
AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE
Marque .

Référence :

13

PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC EGOUTTOIR 3
Marque :

| Référence :

. Tout inox  AlSI 304

= épaisseur 15/10 minimum #7000 T N
Dimensions : 1500 x 700 m eur 85*0“-@’@

Dosseret arriere z SF

Bord tombé droit avec retaur: %que?r% SUr er ant et les cotés
Dessus chaudronné en exﬁ%@wéc s d'obturation sur

chaque cété des bords fombés e’rk@@s} Xl

. Habillage inox cache bacs sur les™

. Douchette avec flexible sur mélangeur mono trou

. Bande surverse crépine en laiton

. Ceinture haute en tdle pliée inox 18/10

. Pieces de jonction en ABS avec dispositif de serrage des

consoles par 2 vis inox

. Pietement en acier inoxydable AlSI 304

. Ftagére basse

. Yérins de mise 4 nivegu en ABS

L & { (_K@_g\i‘ m%,‘

[ ] [} * L ] *

14

PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC EGOUTTOIR 2
Marque :
Référence:
. Tout inox AlSI 304
. epaisseur 15/10 minimum
. Dimensions : 1900 x 700 mm hauteur 850 mm
15 ’ 2 bacs de 400X400 ou 500 x 500 mm
. Dosseret arriere
. Bord tombé droit avec retour d'éguerre sur l'avant et les cotés
Dessus chaudronné en extrémité, sans piéces d'obfuration sur
chague coté des bords tombés et sur les extrémités des dosserets
. Habillage inox cache bacs sur les 3 faces
v Douchette avec flexible sur mélangeur mono frou
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item N°

Désignation et caractéristiques techniques

Qté
Demandée

. Bande surverse crépine en laiton

. Ceinture haute en tdle pliée inox 18/10

. Piéces de jonction en ABS avec dispositif de serrage des
consoles par?2 vis inox

. Pidtement en acier inoxydable AlSI 304

. Etagére basse

. Vérins de mise & niveau en ABS

16

| Commande de legu mitigé Z
facade articulé fﬁ*i ,

1 Dosseret arriere inox avec disty’
. Mélangeur d'eau mitigée avé

LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU

Marque :

Référence :

e Commande & genou

. Clapet antiretour dosseret avant ef arriere

e Cuve inox AlSI 304 avec habillo%ﬁm
o

Livré avec :
o Distributeur de serviettes papier,
Distributeur de savon,

®
‘e Brosse & ongle
L]

Poubelle pour les serviettes

17

POSTE MOBILE DE DESINFECTION
Marque :
Référence :

'Fixe équipé de:

. unelance de 15m

Enrouleur

un pistolet antichoc

Distributeur de produit

panier pour bidon de 5 litres et sélecteur

18

ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE
Marque :

Référence :

Aspirateur equ et poussieres 30L

Composition du lot : EQUIPEMENTS : nouveau suceur combiné eau
et poussieres, filtre plissé plat, sachet filtre ocuate, suceur long,
flexible

Type d'alimentation : Elecirique

1300 W [performance équivalente a un 2000 W}

Accessoires fivrés : EQUIPEMENTS : nouveau suceur combiné eau et
poussieres, filtre plissé plat, sachet filire ouate, suceur long, flexible
Systéme de récupération : Bac {sans sac)

19

MONOBROSSE
Marque :
Référence :
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ffem B°

Désignaiion ef caractéristiques fechniques

Qté
Demandée

Application: Lustrage

Vitesse: Haute vifesse
Vitesse: 400 tpm
Consemmation de courant: 1 100 W

i Source d'énergie: Céble

Pression du disque: 27 g/cm?
Niveau sonore: 59 dBA

Dimensions: 56x 43 x 117 cm

Longueur du c@ble: 12,5 m

20

CHARIOT DE MENAGE ET DE LAVAGE
Marque :

Référence:

chariot équipé de :

Presse @ machoir

?2seauxde 151
2 seaux de 6|

porte sac poubelle de 100 L mmlmu_”ﬂ:_"';"f'

Livre avec
200 sacs poubelle

10

21

Diable & haut dossier force 25 Ké 0 X
Roues pneumatiques gonflables, 28
mm Largeur des bavettes 300" _‘

02

22

200 mm Peinture époxy Sl
RACLETTE POUR SOL POLYPROPYLENE WUR 35CM MINIMUM
AVEC MANCHE

20

23

RACLETTE A VITRE AVEC POIGNEE INOX LARGEUR 25CM MINIMUM
fivre avec perche télescopigue longueur 2 m minimum

20

24

BALAI COCO 2% CM AVEC MANCHE
Monture bois - douille vis

20

25

PANNEAU ATTENTION SOL GLISSANT

06

26

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 litres
Antibactérien couteur bleu

20

27

-SEAU LAVEUR
Capacité : 14 litres

Antibactérien couleur rouge

20

28

ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS

En INOX 304

Finition satinée

4 étageres réglables en hauteur

2 Portes battantes

Serrure & poignée avec clef

Vérins réglables en hauteur

Toit en pente anti-poussiére

Dimensions £ 10 % : L 950 x P 500 x H 1 800

29

Armoire métallique a 2 portes battantes
- Armoire métallique haute 2 porfes battantes ;
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Qté
ltem N° Désignation et caractéristiques techniques Demandée
- Epaisseur de la t6le : 10/10 minimum ;
| - 4 fablettes intérieures réglables renforcées;
- 5 rangées de classement modulables ;
- Fermeture par serrure incorporée de bonne qualité ;
Dimensions :
- havuteur :2000mMm 5%
- lLargeur :1200mm*5% 04
- Profondeur : 450 mm=*5%
Coulevr: grise perle neis
30 Bloc de 4 vestiaires en PV@@W\Q@W#& }naTse {(couleur claire)
| Charniére Tout inox AlSI 304 | et
‘Chaque vesticire est équip %\f 2% kﬁses ur séparation des
vélements avec portemanteay €} d‘une é QQP e sur la partie haute
(grille inox) Monté sur pied indx AIZH304 ‘rmeture inox AISI 304 10
avec possibilité de cadenas Dim 1606X400X1800 mm (™10 %)
Tableau de répattition :
ltem Désignation et caractéristiques techniques Cenif e d'accuell
N° Ain BORIA
T CHARIOT CHAUFFE ASSIETTES 2
2 BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE DIFFERENTES 40
COULEURS
3 TABLE DE TRAVAIL MOBILE 18
4 CHARIOT DE DEBARRASSAGE OU DE SERVICE 4
5 ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX 10
b RAYONNAGES 12
7 Echelle Basse GN1/1 DE 10 Niveaux 04 ROULETTES PIVOTANTES 4
8 BILLOT EN POLYPROPYLENES 1
9 SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE INOX 2
10 CHARIOT ROULANT INOX POUR BALANCE 2
11 Echelle basse GN 1/1 de 10 niveaux tout inox, 4
12 Echelle haute euro norme 600/400 mm GN 1/1 de 20 niveaux 2
13 TABLE DE DEBARASSAGE INOX PLATEAUX DE 04 POSTES 1000X1000 3
AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE
14 PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC EGOUTTOIR 3
15 PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC EGOUTTOIR 2
146 LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU 2
17 POSTE MOBILE DE DESINFECTION 2
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18 ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE 6

19 MONOBROSSE 3

20 CHARIOT DE MENAGE ET DE LAVAGE 10
21 Diable & haut dossier force 250 Kg 2

57 | RACLETTE POUR SOL POLYPROPYLENE LARGEUR 35CM MINIMUM 20

AVEC MANCHE

23 | RACLETTE A VITRE AVEC POIGNEE INOX LARGEHR-25CM MINIMUM 20
24 BALAI COCO 29 CM A)@&M‘"‘Eﬂ& \ 20
25 | PANNEAU ATTENTION/ G,)Q@w 6

24 SEAU LAV gr@{ ﬁ@%wﬁ@ % - , 20
27 | SEAU LAV 20
28 ARMOIRE DE RANGEWM@}/

29 Armoire métallique &2 poﬁe%ﬂuﬁfg 4

30 Bloc de 4 vestiaires en PVC teinté dans la masse (couleur claire)

Charniére Tout inox AlSI 304 10
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» LOTN° 5: OUTILLAGE DE CUISINE ET DE RESTAURATION
ltem N° Désignati t téristi techni e
em ésignation et caractéristiques techniques Demandée
Araignée acier inoxydable 10
1 @ de 110 a 149 mm
En acier inoxydable 18/10
2  ASSIETTE CREUSE EN PORCELAINE 23CM minimum 400
400
3 ASSIETTE PLATE EN PORCELAINE GM
4 Barquelie en fer blanc ovale Cannelé longueur 80 mm 100
minimem
5 Barquette en fer blunc/of% ;[nte;\\ngueur 80 mm 100
minimum J & \
6 Boite & épices _ 6
SN 400
7 Boi porcelaine blanche \@‘IQQ mm 10 :9/
8 Cadre & opéra inox 570\%31D¥%ﬁ§ @mﬁ; avec barres de 2
séparation, 2 sur la largeur et 1 sur la longueur
9 Caisse d génoise en fer blanc 400X300X35 mm minimum 2
10 Caisse & génoise en fer blanc 410X410X50 mm minimum 2
11 Calotte inox @ 320mm* 10% 30
Qualité inox 18/1¢
12 Canneleurs inox, droitier 10
. 10
13 Canneleurs inox, gaucher
Carafe & eau base carmrée 100
14 o x .
Capacité : 1 litre
15 Cercle a entremets inox @ de 200 mm et une hauteur de 10
45 mm minimum
18 Cercle & enfremets inox @ de 80 mm ef une hauteur de 45 50
mm minimum
17 Cercle & tarte en fer blanc @ de 240 mm et une hauteur | 10
de 20 mm minimum '
18 Cercle a tarte en fer blanc @ de 80 mm et une hauteur de 50
20 mm minimum
19 Chailumeau & gaz rechargeable spécial cuisine 1
20 Ciseaux a poisson [
En acier inoxydable
21 Corne plastique fort 150X100 mm minimum 10
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22 Coupe ceufs en rondelles minimum 4
En acier inoxydable 18/10
23 Coupe tout 4
Couteau & désosser )
Largeur : 13 cm minimum
24 Lame courte et rigide en acier inoxydable
Manche riveté
mitre carrée
400
25 COUTEAU A DESSERT 4000 {Entremet)
26 Couteau a génoise 3
Couteau a poisson 4
27 .
Lame en acier inoxydable
28 Couteau batte o 4
En acier inoxydable - Manche’en:PO,
[ Couteau de cuisine /%@%z/,, ) 20
largeur 15 cm minimum !/ff e
29 Lame courte ef rigide ené aier inQxye
Manche riveté AL
] r s a \(‘
mitre carrée. wﬁ,\\“ ,
Couteau de table monobloc{Cidssi 400
30 . ‘
En inox 18/10
Couteau d'office 40
{Largeur 7 cm minimum
31 Lame courte el rigide en acier inoxydable
Manche riveté
mitre carrée,
32 Cuilléres de table 400
En inox 18410
33 Dérouleur ficelle sur table socle lourd en inox 2
34 Dérouleur ficelie sur table 2
35 Distributeur papier alu / film de largeur 330 mm en T4
plastique minimum
3 Douille cannelée en polycarbonate 8 dents @ 12 mm 4
| minimum
37 Douille cannelée en polycarbonate 8 dents @ ¢ mm 4
minimum
4
38 Doville en polycarbonate 24 tailles
39 Douille unie en polycarbonate @ 10 mm minimum 4
20
40 Egouttoir en inox pour bac gastronorme GN 1/3
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41 Emporie-piéce cannelé en nylon boite-de ¢ 4
42 Emporte-piéce cannelée en inox Ovale avec poignée| 4

T45X105 mm minimum
43 Emporte-piéce cannelée en inox Ovale avec poignée 4
170X125 mm minimum
44 Empor‘!e.-piéce cannelée en inox Rond avec poignée 130 4
mm minimum
45 Emporte-piéce cannelée en inox Rond avec poignée 150 4
mm minimum
45 Emporte-piéce uni en nylon boite de 8 4
Entonnoir 2
47 - En acier inoxydable 18/10
- Suppoit d’entonnoir f o
48 Fouet tout inox longueur d M a 250{@m 2.\ 10
En acier inoxydable 18/10/ 5/ _ .« L2
Fourchette 2 dents k“%i\ a2 SR 06
49 En acier inoxydabie W5
Longueur de 270mm minim %w« &
o )
50 FOURCHETTE A DESSERT 4000 (Entrénef) 400
51 Fourchette & tremper le chocolat, broche en acier 12
inoxydable
Fourchette chef 2 dents 06
52 En acier inoxydable
longueur 180mm minimum 10 %
53 Fourchetite de table (Classique) 400
En inox 18/10
54 Grille pdtisserie inox 15 fils de 4 mm de GN 1/1 + 2 20
traverses
55 Grille pétisserie inox 18 fils de 4 mm en 400X400 + 3 20
traverses
-Mesure litre 4
56 Doseur, verseur gradué en acier inoxydable.
Contenance : 100 ci
57 Moulin & poivre 14
en acrylique
58 Moulin a sel 14
en acrylique
Ouvre boite 08
Téte porte-couteau facilement amovible
59 Convient pour tous types de boites,
Téte et poignée en matériau composite.
Muni d'un socle & serre-joint pouvant aussi étre vissé
60 Paniére a pain en inox rond et carré 30
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61

Paniére a pain en roseau rond et carré

30

62

Passoire conique chinois
Qualité inox 18/10

10

63

Pelle aluminium longueur de 210 mm contenance de 18
centilifres

64

Pelle aluminium longueur de 310 mm:contenance
de 45 centilitres

65

Pelle spatule en inox extra fort & bout rond,
longueur 1200 MM * 10 %

66

Pinceau plat manche plastique iargeur de 40 mm

40

67

Planche & découper
en polyéthyléne 500 haute densité

et

10

68

Planche & découper
en polyéthyléne 500 haute

10

69

jaune - Dimensions : 400 x 4

Planche a découper L
en polyéthyléne 500 haute dens
rouge - Dimensions : 600 x 400,

10

70

Planche a découper
en polyéthyléne 500 haute-densité
BLEU - Dimensions : 600 x 400 mm

10

71

Planche & découper
en polyéthyléne 500 haute densité
VERT - Dimensions : 600 x 400 mm

24

RACK EGOUTIOIR POUR & PLANCHES A DECOUPRER

En fil d'acier inoxydable.

Facilite le séchage, assure une bonne ventilation des
plagues sfockées.

Facilite le rangement et la préhension.

Epaisseur max. d'accueil des planches : 35 mm.

73

RACLOIR A PLANCHES POLYETHYLENE

S'utilise comme un rabot, supprime les entailles et
taches afin de travailler sur des

planches et billots de découpe en polyéthyléne lisses
et propres. Lame inferchangeable

et réversible en acier trempé.

04

74

Coupe pate

75

Triangle

76

Spatule coudée

77

Covuteau pain 20cm

02
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. . , 04
78 Pince a glace en inox 3.9cm
79 Bac gastronomique-en polycarbonate GN 1/1avec 20
couvercle
80 Bac gastronomigue en inox avec couvercle GN-1/1 20
avec couvercle
81 Bac gasfronomique en polycarbonate GN 1/6 avec 10
couvercle
82 Bac gastronemique en polycarbonate GN 24l avec 10
couvercle
83 Bac gastronomique en polycarbonate GN 1/2 2.4L 10
avec couvercle
84 Bac gasironome perforé en inox pour four a vapeur 10
Armoire de décontamination-——. 1
- Pour couteaux et pe’u’r Gst
- Rayonnement UV é 35/& 1ub%é(i§i_ ide : action
photochimique By
décontaminant. 258
- Tube & ballast éiec’fr
85 consommation "%“““é:*-’“gw
électrique réduite de 25%. e
- Carrosserie acier inoxydable.
- Porte fransparente fumée, avec interrupteur de
securité,
- Fermeture magnétique avec sermure.
- Fixation murale, visserie inox fournie.
- 50-60 Hertz.
PLANCHE A DECOUPER BOIS 4
86 Planche épaisse & Rigole et ramasse-jus usinés dans la
masse.
87 Spatule mélamine de longueur 250 mm 10
38 Spatule mélamine de longueur 350 mm 10
89 Spatule mélamine de longueur 500 mm 10
90 Spatule en Hétre de longueur 250 mm 10
91 i Spatule en Hétre de longueur 350 mm 10
92 Spatule en Hétre longueur 500 mm 10
e x g 40
23 Aiguilie a brider inox 20 cm
94 Tamis a pistolet 02
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Rouleau a pdfisserie 10
95
@4cm
e 3 axe s x . 10
96 Grille a pdafisserie < pieds $0cm x 40.cm
. . 06
97 Dénoyauteur a olive
. . 10
98 Plaque en inox perforée 60cm X 40cm
. a 2
99 Bassine a blanc 18, 22, 24, 28, 30, 32
)
100 Lesteur
- Y FyT) " e - 3 - I 20
101 Plaque a pdtisserie tole acier p incé GN 1/1
N gt g 20
102 Plaque a pdtisserie tole i
. = b “ifv’ i’“‘*’ ) 30
103 Plateau ovale de serwc%‘ Q@t@%@ﬁ@"f 12
104 Poéle téle bleve a crépei‘\@;;i@ mmz 0%/ 10
A P
105 Poéle tdle bleve @ 220 mm Q%0 %" 10
106 Racle tout nylon 120X95 mn- 5
107 Racloir & billot 04
108 Ramequin en porcelaine 400
Diameétre : 80 mm minimum
109 Rape & muscade 08
En acier inoxydable
110 Rouleau & pdtisserie nyion 500 @ 45mm* 5% 4
111 Rouleau pic-vite en polyamide 2
112 Roulette & pate de 100 mm en inox 2
113 Saladier granité 60
114 Saupoudreuse 4 sucre 4
| Scie & viande 02
115 En acier inoxydabie
longueur 180mm minimum
116 SET DE TABLE en plastique lessivable 400
117 Silpat  tapis 600x400 mm , adhérante, fricot de verre 10
imprégné de silicone, plagque résistant - 40 C° + 300 c°®
118 Spatule flexibie de 180 mm 10

61



! f’\

L

OFPPT/DAL/DALISAE Dossier d'Appel d'Offres AD XX /2021
N 5
119 Spatule flexible inox de 230 mm
120 Spaiule flexible inox de 300 mm 5
Spatule inox, 5
121 large coudée,
‘manche polypropyiéne noir surmouié
Dimensions : 150x80 mm * 10 %
122 Spatule  pdfissiere  longueur 240 mm  Manche 5
'polypropyléne Lame inox
123 Spatule  pdfissiere longueur 340 mm  Manche 5
polypropyléne Lame inox
124 | Cartouche a siphon froid 100
Tamis inox / wh?r” 2
125 | piametre : 310 mﬁf,/{name 30 mm 10%
Tamis tout inox | & ( et Ww " 2
126 | @de350%10 wg@bﬁ e
N° de maille: 2 o
% ﬁ‘i e 7 2
127 Tamis tout inox & %@mg
2]
128 ‘Tamis tout inox @ de 350 maille de 25 mm “
_ : p 100
i29 Tartelette en fer blancronde canneléee @ 100.mm
130 Tartelette en fer blanc ronde cannelée @ 80 mm 100
. 100
131 Tartelette en fer blanc ronde unie © 100
. 100
132 Tartelette en fer blanc ronde unie & 80 mm
200
133 TASSE A CAFE CREME EN PORCELAINE
134 TASSE ET SOUS TASSE A CAFE EN PORCELAINE 200
| Théiére inox 50
135 g 7 . .
capacité : T litre minimum
136 Vase en verre de table hauteur 140mm 50
137 Vase en verre de type académie hauteur 250mm 50
138 VERRE A BALLON 25CL 600
Verre a thé décor type Maroc 300
139 az .2
Capacité : 15 ¢l minimum
600
140 Verre gigogne 22 cl
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141 Assiette- plate en porcelaine grand feu inaltérabie avec 400
aile large Couleur blanche @ de 240mm* 5%
142 Bac gastronorme inox GN 1/1. Hauteur 100 mm minimum 460
Qualité inox 18/10
| Bac gastronorme inox GN1/2. Hausteur 100 mm minimum 40
143 [Réf:
Qudilité inox 18/10
144 Bac gastronorme inox GN 1/3. Hauteur 100 mm minimum 40
Qualité inox 18/10 -
145 Beurrier 150
146 Bouilloire en inox ELECTRIQUE 04
capacité : 4 | minimum
147 Cendrier 100
148 Cercle & entremets inox @ de 80 mm t 5 % et une hauteur 200
de 30 mm minimum
Cercle & tare en fer blanc @ de 80mm * 5 % et une 200
149 .
hauteur de 16mm minimum
2
150 Chevcleis de icble en aluminium anodisé fond brillant
50
151 Corbeille & pain en ron ?/ GOmm ﬁ'umhgum
, !(m A } 50
152 Coupelle porcelaine bl E‘Hb ﬁ“ggtype 9&::7
N, 50
153 Coupelle & sucre \WM/
154 Couvercle gastronorme inox GN 1/1 sans poignée 20
Qualité inox 18/10
155 Couvercle gastronorme inox GN 1/2 sans poignée 20
Qualité inox 18/10
156 Couvercle gastronorme inox -GN 1/3 sans poignée 20
Qualité inox 18/10
157 Cuillére a café 200
En inox 18/10
158 Cuillére @ Moka 200
En inox 18/10
459 Culde poule inox @ 240mm* 10 % 30
Qualité inox 18/10
160 Ecailleur a poisson 06
En acier inoxydable
161 Ecumoire inox monobloc @ de 80mm* 5% 10
En acier inoxydable 18/10

(-
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10
162 | Egouttoir en inox pour bac gasironorme GN 1/1
10
163  Egouttoir en inox pour bac gastronorme GN ¥z
FusilFmeéche ronde 04
164 En acier inoxydable
Longueur Méche de 30 cm minimum
Manche noir - méche ronde
12
165 Grille pdafisserie inox 600 x 400 mm
166 Huilier vinaigrier 100
167 Louche inox monobloc @ de 80mm+ 5 % 10
_En,qcier inoxydable 18/10
168 {Louche inox monobloc @ de 80mm +5 % 10
En acier inoxydable 18/10
160 ‘Mandoline 04
En-acler inoxydable 48
Moulin & légumey’ s~ {\, 02
17¢  |Fournis avec 3 ;IEE{ et VAN
En acier inoxydab Wﬁ?"fp rnertel \\
‘?\fga o AE j & 50
171 _Moutardier E\:,,%\ P /
Noyaux de culsson< > PG e 04
172 En aluminium pur A5
En kg.
173 Pelle aluminium longueur de 210mm * 10 % 2
: 4
174 Pinceau plat
175 |Plat ovale inox 18/10 Alle sans mofif Dimension 20
270X175mm 110 %
176 Piot ovale inox 18/10 Aile sans molif Dimension 20
340X220mm * 10 %
177 Plateau de service a anse rectangulaire >0
178 Plateau polypropyléne NSF 20
Dimensions : 260x360 mm minimum
Piateau rond de service antidérapant 50
179 . + . s
Diametre : 400 minimum
\ 100
180 Protége menu
181 Racle tout nyion 5

\é“k
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182 Ramasse couverls plastique 5
183 Romasse miette 20

Sauciéres 50
184 | En inox
Capacité 15 cl minimum
Seau plastique 30
matiére PP Avec couveicle
185 qualité alimentaire, forme cylindrique
1 coloris : Blanc pour corps et couvercles
Avec anse - Capacités 10 L minimum
| Serviette de cuisine : 400
186 - couleur blanche
- Dim : 500 x 500 mm.
187 Sous tasse & café en porcelaine grand feu inaltérable 400
, : 50
188 Sucrier doseur de sucre
s p . IR 400
189 Tasse a café en porcelaine grand feu inaltérable
‘Tourtiére cannelée fond amovible en fer bionc @ de 200 30
190
mm*10%
191 Verre frempé 400
Capacité : 20 ¢l minimum ==
SERIE DE 6 CASSEROLE I VOX IRIPLE. FONP 14-18-20-22-24-28 6
Corps inox épdis avee /enforis{supeﬂeurs et inférieurs
192 poli miroir. i2 e g
Fond sandwich :nox@[ﬂ{wﬁb\xﬁres bonne conduction.
Montures fortes en taﬁ@d INoX, SQUd es, sans rivefs.
SERIE DE 6 SAUTEUSE INGX-TRIPLE FOND EVASEE 20-22-24- 6
28-30-32 el LT
103 Corps inox épais avec renforts supérieurs et inférieurs
poli miroir.
Fond sandwich inox/alu/inox. Tres bonne conduction.
Montures fortes en tube d’'inox, soudées, sans rivets.
194 POELE INOX 36 5
195 SERIE 4 CHINOIS EN INOX 18-20-24-26 4
196 PLAQUE A DEBARASSER INOX 40X30 20
197 POELE OVALE A POISSON diam 36 12
198 SERIE POELON A SUCRE EN CUIVRE 18-22 02
199 SERIE DE 3 PLAQUE A ROTIR INOX 40-50-60 10
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l ‘ , 08
200 SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-50CM
201 SERIE 2 BASSINE > SPHERIQUE EN INOX DIAM 25-35 20
202 'SERIE DE-4 BASSINE INOX ROND FOND PLAT 24-28-32-36 15
203 FAITOUT INOX Diam 40 AVEC COUVERCLE 12
204 Mouvule 4 cake évasé 24 cm 4
Cadre extensible & génoise 4
205 | e .
Dimension 24 cm
206 Ciseau de cuisine en acier inoxydable- 10
207 Maryse 25cm, 35¢aT, 40cm 4
208 Fouet & sauce rigide 25cm x10cm @ 8
209 Fouet & fil rigide spéciale créme ferme 8
40cm x16cm @
. 10
210 Cuillére & levée double 2.2¢-2.8 @
211 Assiefte gastro 26 cm @ 400
e 200
212 Tasse et sous tasse en pojce Wl
f/‘,:”) — L (‘.‘e r
213 Cafetiére isothermique {if:fmfuqué%ﬁ;;émﬂ‘g 25
214 | Cdfefiére isoffiermi AW f@/ 1 28
afefiére isofhermique Koggt\:e en 1%;:_
T 40
215 Vase en porcelaine blanc a'tled ----Mur)
‘e p . 50
216 Théier argenté en inox 6 pax
717 Verre & thé taillé (rouge, bleu, ombré) 400
10 ci (10cm x 6.5cm Q)
PLANCHE A DECOUPER BOIS 04
218 Planche épaisse & Rigole et ramasse-jus usinés dans 1a
masse.
. 02
219 Coupe pain
. 2 04
220 Coquiller a beur
221 Coupe & dessert forme basse 23 cl 150
13.5cm@/H10cm
222 Dessous de carafe en inox 60
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Porfe menu restaurant en inox sur pied avec cadre 01
223 A3
224 Chauffe plat professionnelle fout en inox congue pour 2
recevoir 5 nlaques chauffantes
Réchaud électrique 2
Caractéristique technique ©
25 Réchaud électrique 1 br’GIeur compact en inox avec
plan embouti et plaque élechrique 23cm de diamétre.
- cumulateur 7 positions - voyant de contrdle
Dimensions (mm)-: 350 x 400
226 Poéle ovale en cuivre élamé 12
Bimension : 300 x 200 x 40
227 Rince doigts eninox 0.8 cm @ x 4.2 cm 50
'Rondeau avec couvercle &
| Dimension :(& x H)
320 mm x 105-mm
228 €orps inox épais avec renforts supérieurs et inférieurs
poli miroir.
Fond sandwich inox/alu/inox. Trés bonne conduction.
Montures fortes en fube d'inox, soudées, sans rivets.
Rondeau avec couvercle 4
| Dimension :(& x H)
400 mm x 130 mm e
229 | Corpsinox épais avec re 1': ort: supene{ns et inférieurs
poli mircir. é A
Fond sandwich inox/dli/fnox:Tré b@nﬂ? conduction.
Montures fortes en“iuhe& ém@’ét’@a-udees sans rivets:
Rondeau avec couve\ 4
Dimension (& x H S e /
450 mm x 150 mm ag'_.,f -
230 Cotps inox épais avec renforts supérieurs et inférieurs
poli miroir.
Fond sandwich inox/alu/inox. Trés bonne conduction.
Montures forles en tube d'inox, soudées, sans rivets.
Couscoussier avec couvercle 4
Capacité 1751
231 Corps inox épais avec renforts supérieurs et inférieurs
poli.miroir.
Fond sandwich inox/alu/inox. Trés bonne conduction.
Montures fortes en tube d’inox, soudees, sans rivets.
Couscoussier avec couvercle 3
Capacité 50 L
232 Corps inox épais avec renforts supérieurs et inférieurs
poli miroir.
Fond sandwich inox/alu/inox. Trés bonne conduction.
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‘Montures fortes en fube d’inox, soudées, sans rivets.

233

PASSOIRE CONIQUE INGX

Dimension :(@ x H) mm

320x 140

Passoire & poignées, bord jonc. Modele robuste, facile a nettoyer.
Perforation @ 4 mm.

234

PASSOIRE CONIQUE INOX

Dimension (& x H) mm

400 x 140

Passoire i poignées, bord jonc. Modéle robuste, facile a nettoyer.
Perforation @ 4 mm.

235

Chafing Dish
Chafing Dish électrique-GN 1/ 1 T
- » Acter inoxydable ‘
+ Récipient pour 'eau en mati
« Bac GN 1/1, 100 mm profo
*» Thermostat 1-8 X
« Puissance : 2,2 kW / 230V &
+ L 630 x P 360 x H 290 mm » _
» Crochets pourcouvercle inclus S %0 8 & .2

nthethue \é\

gervice 3CRES

des @ Qﬁﬁ?ﬁm@ﬁ ? -
s AE

ok

04

236

Chafing Dish rond électrigue

» Chafing dish rond couvercle rabattable 180°C
* Forme : rond a couvercle rabattable a 180°C

* Volume : 6L

« Finition : inox Aist 202

237

Plateau miroir empilable pour présentation buffet

Plateau empilable pour présentation profil line GN 1/1
Bordure lisse

Longueur : 53 cm

Largeur : 32.5 cm

Hauteur : 1.5 cm

30

Tableau de répariition :

1 Araignée acier inoxydable 10

2 ASSIETTE CREUSE EN PORCELAINE 23CM minimum 400

3 ASSIETTE PLATE EN PORCELAINE GM 400

4 Barquette en fer bianc ovale Cannelé longueur 80 mm minimum 100

5 Barguette en fer blanc ovale unie langueur 80 mm minimum 100
68
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6 1Boite a épices 6
7 Bol porcelaine blanche @130 mm+10% 400
g Cadre & opéra inox 570X370X%45 mm avec barres de séparation, 2 sur 5

‘1a fargeur et 1 sur la longueur
9 | caisse a génoise en fer blanc 400X300X35. mm minimum 2
10 Caisse A génoise en fer blanc 410X610X50 mm minimum 2
i1 ICalotte inox @320 mmm+ 10 % 30
12 Canneteurs inox, droitier 10
13 -+ Canneleurs inox, gaucher 10
Carafe-a eau base carrée
14 ) 100
Capacité : 1 litre
15 Cercle & entremets inox @ de 200 mm et une hauteur de 45 mm 10
minimum :
16 Cercle & entremets inox @ de 80 mm et une hauteur de 45 mm 0
_minimum 2 '
Cercle a tarte en fer blanc ngO mm et uné\hauteur de 20 mm
17 ONEN 10
minimum eah 3 2.
15 1 Cercle 4 tarte en fer blaﬂ%’ éfde&gﬂ %nleei&ﬁé hauﬁ:eur de 20 mm 50
minimum é ’; 1 - ?U‘-ﬁ" p /3
19 Chalumeau a gaz recharge >&c;ai cmsa ~:» ;; 1
o m.
Ciseaux a poisson Q‘”\*ﬁﬁw:ﬂ
20 6
En acier inoxydable
21 ] Corne plastigue fort T50X100 mm minimum 10
- Coupe ceufs en rondelies minimum A
En acier inoxydable 18/10
23 Coupe tout 4
24 Couteau a désosser 6
25 COUTEAU A DESSERT 4000 (Entremet) 400
26 Couteau 2 génoise 3
27 | Ceuteau a poisson 4
Couteau batte
28 | 4
1 En acier inoxydable - Manche en POM
29 Couteau de cuisine 20
30 Couteau de table monobloc (Classique) 400
31 Couteau d'office 40
32 Cuilléres de table 400
33 Dérouleur ficelle sur table socle lourd en nox 2
34 Dérouleur ficelle sur table 2
35 Distributeur papier alu / film de largeur 330 mm en plastigue 14
minimum N
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Douille cannelée-en polycarbonate 8 dents @ 12 mm .
36
minimum
37  Douille cannelée en polycarbonate 8 dents @ 9 mm minimum 4
38 Douille en polycarbonate 24 tailles 4
39 Pouilie unie en polycarbonate @ 10 mm minimum 4
40 Egouttoir en inox pour bac gastronorme GN 1/3 20
41  Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 9 4
42 Emporte-piéce cannelée en inox Ovale avec poignée 145X105 mm a
minimum
43 Emporte-piéce cannelée en inox Ovale avec poignée 170X125 mm 4
-minimum
a4 Emporte-pigce cannelée en inox Rond aver poignée 130 mm 4
minimum
45 Emporta-piéce cannelée en inox Rond avec poignée 150 mm a
minimum
46 Emporte-piéce uni en nylon boitedé 8:eiie 4
47 Entonnoir / *;é"jﬂ A 2
i Fouet tout inox longueur de é@ﬁ: @Qﬁﬁﬁma AR o
| En acier inoxydable 18/10 § g%é?% ‘“«Q?““j? ;
o i i
49 Fourchette 2 dents f‘z\ P~y 6
50 FOURCHETTE A DESSERT 4000 ﬁnﬁenggmm 400
51 | Fourchette & tremper [e chocolat, broche en acier inoxydable 12
52  Fourchette chef 2 dents 6
33 Fourchette de table {Classique) 400
54 Grille patisserie inox 15 fils de 4 mm de GN 1/1 + 2 traverses 20
55 Grille patisserie inox 18 fils de 4 mm en 400X600 + 3 traverses 20
56 ‘Mesure litre 4
57 Moulin a poivre 14 -
58 Moulin a sel 14
59 Ouvre boite 8
601 Paniére a pain en inox rond et carré 30
61 Paniére a pain.en roseau rond et carré 30
62 Passoire conique chinois 10
63 Pelle aluminium longueur de 210 mm contenance de 18 centilitres 4
61 Pelle aluminium longueur de 310 mm contenance A
de 65 centilitres
65 - --|-Pelfe spaiule en inox extra fort a bout rond, 2 o

70




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier dAppel d'Offres AO XX [2021
Clongueur 1200 mm+ 10 %
66 Pinceau plat manche plastique largeur de 40 mm 40
67 Planche a découper 10
Plaiche a découper
68 en polyéthyléne 500 haute densité 10
jaune - Dimensions : 600 x 400 mm
Planche a découper
69 en polyéthyléne 500 haute densité i0
Touge - Dimensions : 600 x 400 mm
Planche a découper
70 en polyéthyléne 500 haute densité 10
{1 BLEU - Dimensions: 600 x 400 mm
Planche a découper
71 en polyéthyléne 500 haute densité 24
VERT - Dimensions : 600 x 400 mm
72 'RACK EGOUTTOIR POUR 6 PLANCHES A DECOUPER 8
73 RACLOIR A PLANCHES POLYETHVLENE |77, 4
74 Coupe pate /f:« L Y 5;_ 6
75 Triangle % { \”‘fﬁf :ﬂ L 6
76 Spatule coudée . %ﬁ: o nk , R 4
77 Couteau pain 20cm %{, ~— /fj: 2
78 Pince a glace en inox 3.9cm ' g;%,« 4 6
79 Bac gastronomique en polycarbonate GN 1/1 H 100avec couvercle 20
80 Bacgastronomigue en inox avec couvercle GN'1/1 H 100 avec 20
couvercle
81 Bac gastronomique en polycarbonate GN 1/6 H 100 avec couvercle 10
82 Bac gastronomigue en polycarbonate GN % H 100 4L avec couvercle 10
83 Bac gastronomique en polycarbonate GN 1/2 H 65 2.4L avec 10
couvercle
84 Bac gastronome perforé en inox pour four a vapeur 1/1 H 65 10
85 Armoire de décontamination 1
86 PLANCHE A DECOUPER BOIS 4
87 Spatule mélamine de longueur 250 mm 10
88 Spatule mélamine de longueur 350 mm 10
89 Spatule mélamine de longueur 500 mm 10
90 Spatule en Hétre de longueur 250 mm 10
91 Spatule en Hétre de longueur 350 mm 10
92 Spatule en Hétre longueur 500 mm 10
93 Aiguille 3 brider inox 20 cm o 40
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94 Tamis a pistolet 2
95 Rouleau 3 patisserie @ 4 cm 10
96 | Grille & patisserie a pieds 60cm x 40 cm 10
97 Dénoyauteur a olive 6
98 Plague en alumium perforée 60cm x 40cm 10
99 Bassine a-blanc 18, 22, 24, 28, 30, 32 2

100 Zesteur 6
101 Plaque 3 patisserie tdle acier noir bord pincé GN 1/1 20
102 Plague 3 patisserie t6le acier noir pincé 600x400 mm 20
103 Piateau ovale de service antidérapant 30
104 Poéle téle bleue & crépe @ 240 mm + 10% 10
105 'Poéle tole bleue @220 mm + 10 % 10
106 ' Racle tout nylon 1Z0X95 mm

- w7 Racloir a biliot 4

108 Rarmeguin en porcelaine 200
Diamétre : 80 mm minimum

109 Répe & muscade s
En acier inoxydable

110 Rouleau 3 pétisserie nylon 500 @ 45mm 5 % 4

111 Rouleau pic-vite en polyamidg - 2

112 Roulette & pate de i00 m‘g{*é‘ i 2

113 Saladier granité ff /e ppuice ? hE 60

114 Saupoudreuse a sucre % g Lags 0T 4

115 Scie a viande \v' E ya 2

116 SET DE TABLE en plastique\e@vimg-’ ﬁ_‘i 400

117 Silpat tapis 600x400 mm , adherante, trlcot de verre imprégné de 10
silicone, plague résistant —40 C* + 300 ¢®

118 Spatule flexible de 180 mm 10

119 Spatule flexible inox de 230 mm 5

120 Spatule flexible inox de 300 mm 5

121 Spatule inox, 5

122 ?patule patissidre longueur 240 mm Manche polypropyléne Lame 5
inox

123 ;‘)patuie patissiére longueur 340 mm Manche polypropyléne Lame 5
inox

124 Cartouche a siphon froid 100
Tamis inox

125 2
Diamétre : 310 mm - maille 30 mm + 10 %

126 Tamis tout inox 5

v @de350+10%
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N° de maille: 20
127 - Tamis tout inox @ de 350 maille de 20 mm 2
128 Tamis tout inox @ de 350 maille de 25 mm 2
129 Tartelette en fer blanc ronde cannelée @ 100 mm 100
130 1 Tartelette en fer blanc ronde cannelée @ 30 mm 100 ]
131 Tartelette en fer blanc ronde unie @ 100 100,
132 Tartelette en fer blanc ronde unie @ 80 mm 100
133 TASSE A CAFE CREME EN PORCELAINE 200
134 TASSE.ET SOUS TASSE A CAFE EN PORCELAINE 200
135 Théiére inox capacité : 1 litre minimum 50
136 Vase en verre de table hauteur 140mm 50
137 Vase en verre de type académie hauteur 250mm 50
138 VERRE A BALLON 25CL 600
139 Verre a thé décor type Maroc Capacité : 15 cl minimum 300
140 Verre gigogne 22 ¢ 600
141 { Assiette plate en porcelaine grand feu inaltérable avec aile large 400
Couleur blanche @ de 240mm +£5 %
Bac gastronorme inox GN 1/1. Ha
142 60
Qualité inox 18/10
F5f eivh®s
Bac gastronorme inox GN 1/2. é euf;; motﬁﬁﬁ mml
4 ‘7:,\ ;
i43 Réf : i 40
Qualité inox 18/10
Bac gastronorme inox GN 1/3. Hauteur 100 mm minimum
144 40
Qualité inox 18/10
145 Beurrier 150
Bouilloire en inox
146 . 4
capacité : 4 | minimum
147 Cendrier 100
. - Tt o
148 Cercle.a .entremets inox de 80 mm 5 % et une hauteur de 30 200
mm minimum
Cercie a tarte en fer blanc @ de 80mm £ 5 % et une hauteur de
149 N 200
16mm minimum
Chevalets de table en aluminium anodisé fond brillant écriture noire
150 .z s 2
Numérotéde 1a 30
151 Corbeille & pain en ronde @ 200mm minimum 50
152 Coupelle porcelaine blanche de type éco 50
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153 Coupelle a sucre 50
Couvercle gastronorme inox GN 1/1
154 ) 20
Qualité inox 18/10
Couvercle gastronorme inox GN 1/2
155 » 20
Qualité inox 18/10
Couvercle gastronorme inox GN 1/3
156 o 20
Qualité inox 18/10
Cuillere a café
157 _ 200
-1 Eninox 18/10
Cuillére a Moka
158 200
Eninox 18/10
Cul de poule inox @ 240mm £ 10 %
159 o 30
Qualité inox 18/10
Ecailleur 3 poisson
160 o 6
En acier inoxydable
Ecumoire inox monobloc @ de 80mm £5 %
161 o 10
En acier inoxydable 18/10
162 Egouttoir en inox pour bac gastronorme GN 1/1 10
163 Egouttoir en inox pour bac gastronorme GN% 10
164 Fusii méche ronde 4
165 Grille patisserie inox 600 x 400 mgﬁ 12
166 Hutlier vinaigrier ST 100-
Louche inox monobloc @ de'BDm%l}Q ? : /3
167 a« St 10
En acier inoxydable 18/10 ‘;% y
Louche inox monobloc @ de 80mm % + Jf‘@"}i P
168 10
En acier inoxydable 18/10
Mandoline
169 4
£n acier inoxydable 18/10
170 Moulin a légumes 2
171 Moutardier 50
172 Novyaux de cuisson 4
173 Pelle aluminium longueur de 210mm + 10 % 2
174 Pinceau plat 4
175 Plat ovale inox 18/10 Aile sans motif Dimension 270X175mm £ 10 % 20
176 Plat ovale inox 18/10 Aile sans motif Dimension 340X220mm % 10 % 20
177 Plateau de service & anse rectangulaire 50
Plateau polypropyliéne NSF
178 20
Dimensions : 260x360 mm minimum
179 Plateau rond de service antidérapant 50
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Diamétre : 400 minimum
180 Protége menu 100
181 Racle tout nylon 5
182 Ramasse couverts plastique 5
183 Ramasse miette 20
184 Saucieres 50
185 Seau plastique 30
186 | Serviette de cuisine : 400
187 Sous tasse & café en porcelaine grand feu inaitérable 400
188 Sucrier doseur de sucre 50
189 Tasse & café en porcelaine grand feu inaltérable 400
190 Tourtiere cannelée fond amovibie en fer blanc @ de 200 mm+ 10 % 30
Verre trempé
© 191 ) 400
Capacité : 20 ¢l minimum
192 SERIE DE 6 CASSEROLE INOX TR Pl }hﬁ aﬁ‘-fm -22-24-28 6
193 SERIE DE 6 SAUTEUSE 1Noxff§|{ g{g@mwmﬂ\sghﬁo 2-24-28-30-32 6
194 | POELE INOX 36 \‘* ass = ?;st B 5
195 SERIE 4 CHiNOI!S EN INOX 18 0‘%4\\6 4
196 PLAQUE A DEBARASSER INOX 4 ng;’} - “w,--/ 20
157 POELE OVALE A POISSON diam 36 12
198 SERIE POELON A SUCRE EN CUIVRE 18-22 2
189 SERIE DE 3 PLAQUE A ROTIRINOX 40-50-60 10 B
200 | SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-50CM 8
201 SERIE 2 BASSINE % SPHERIQUE EN INOX DIAM 25-35 20
202 SERIE DE 4 BASSINE INOX ROND FOND PLAT 24-28-32-36 15
203 FAITOUT INOX Diam 40 AVEC COUVERCLE 12
204 Moule 3 cake évasé 24 cm 4
Cadre extensible 2 génoise
205 4
Dimension 24-cm
206 Ciseau de cuisine en acier inoxydable 10
207 Maryse 25cm, 35cm, 40cm 4
208 Fouet 2 sauce rigide 25cm x10cm @
Fouet & fil rigide spéciale créme ferme
2058 8
40cm x16cm @
210 Cuillére 4 levée double 2.20-2.8 @ 10
211 Assiette gastro 26 em @8 400
212 Tasse et sous tasse en porcelaine 17 cl 200

\
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213 Cafetiére isothermique conique en inox 1L 25
214 Cafetiére isothermigue conigue en inox % L 25
215 Vase en porcelaine blanc a fleur (solifleur) 60
216 Théier argenté en inox 6 pax 50

Verre i thé taillé {rouge, bleu, ombré)
217 400
10 ¢l {10cm x 6.5cm @)
PLANCHE A DECOUPER BOIS
218 .. . . i 4
Planche épaisse & Rigole et ramasse-jus usinés dans la masse,
219 Coupe pain
220 Coquiller a beur 4
Coupe a dessert forme basse 23 cl
221 150
13.5cm @ /H 10cm
222 Dessous de carafe en inox 60
223 Porte menu restaurant en inox sur p|e avec cadre A3 1
224 Chauffe plat profess:onnelle tu}‘p{our recevoir 5 9
plaques chauffantes
225 Réchaud électrique !NDUC} |__@1}4 pieE ﬁ‘ﬁ@m-aa 2
- -
Podle ovale en cuivre étamib ¢ \ges €57 L ¢ ;-
226 S~ 12
Dimension : 300x 200 x 40 ¥, =, \,&w/ 4
227 Rince doigts en inox 10.8 cm (}@*ﬂm 3 s@s ,,,,, / 50-
228 Rondeau avec couvercle 6
229 Rondeau avec couvercle 4
230 Rondeau avec couvercle 4
231 Couscoussier avec couvercle 4
232 Couscoussier avec couvercle 3
233 PASSOIRE CONIGUE INOX 6
234 PASSOIRE CONIQUE INOX 4
Chafing Dish
235 L 4
Chafing Dish électrique GN 1/1
236- Chafing Dish rond électrigue 4
237 Plateau miroir empilable pour présentation buffet 30
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Annexe :

Spécificaﬁons iechniqu $
NN C‘/

proposées par le concurretibpe
N°1,2,3,4etd
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> Lot N° 1 : Matériel de cuisson, Fours et Petit matériel de cuisine

ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du |
soumissionngire

Appréciation
de
'administration

KW minimum

FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAIZ SUR
FOUR A GAZ GN 2/1.

Marque :

Référence :

Série : 900

* En acier inox AISI 304

« Panneaux avant en inox AISI 304 épaisseur|

20/10 minimum

» Plan de fravail en acier inoxydable AISI 304 |

épaisseur 20/10minimum

« Dimensions : 800X%00, Hauteur : 850 mm
minimum.

Bruleurs

+ Puissance ’ro’rct

« Bruleurs en fonte, co golat=t pie et double
+ allumage électrique 220v + Terre ~ 50 Hz

+ Grilles en fonte

Four & goz:

* Puissance : 6 KW minimum

« Dimensions intérieures du four format
gastronome GN 2/1

» Cdtés & gradins et confre porte intérieure en
acier inoxydable.

» Socle en acier inoxydabie

» Porte en acier inoxydable 18/10 doublée et
cdlorifugée avec laine de roche.

= Convection naturelle type & circulation

» Allumage électrique par trains d'étincelles 220
v

+Dispositif de sécurité par thermocouple et
veilleuse, commandé par bloc thermostatique
{sans alimentation électrique)
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« Equipement minimum stondard (suppors,
plagues et grilles gastronomes GN 2/1

'PLAQUE GRILLADE-1/2 LISSE ET 1/2 NERVURE, GAZ
PROPANE SUR PLACARD A 2PORTES

Marque :

Référence :

Série 200

» En acier inox AlSI 304

+ Panneaux avant en inox AlSI 304 épaisseur
20/10 minimum

» Plan de fravail en acier lnoxydcsble AlSI 304
eponsseurzolmmtmmum -

¢« Dimensions
minimum.

\

e Plaque lisse 2, nervure 1/2
en acier spécial,

"« Puissance : 12 KW minimum

« surface de cuisson légérement inclinée avec
frou d'évacuation supérieure & 15 mm

+ ftiroir(s) de propreté amovible en acier
inoxydable AlSI 304

« Régulation thermostatique avec sécurité de
surchauffe et limitateur de température

* Piacard avec 2 portes

A\

FRITEUSE 2 BACS A GAZ PROPANE SUR PLACARD
A 2 PORTES

Marque :

Référence :

Série : 900

» En acier inox AlSI 304

1+ Dimensions ; 800X900, Hauteur : 850 mm

minimum.

« Pigtement en acier inox réglable en hauteur
= Raccordement (Mise] & la terre

* Allumage électrique par trains d’étincelles 220
\'

* Friteuse gaz monoblocs & deux bacs
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Caraciéristique des bacs :

« Capacité {15+15) L minimum

* Allumage piézoélecirique

» Deux cuve & avec commandes séparées
s CuveenV
* Température réglab

» Thermostat de
manueile é
« Dispositif de foiso—é‘t@
supérieure

« Couvercle amovible
15/10 éme mm minimum

« Panier a frites en acier inoxydable avec
poignée de manufention

» Robinets de vidange d'huile
* Placard avec 2 portes

PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ PROPANE
Marque :

Référence :

Construciion conforme  aux  prescriptions
générales ef normes en vigueur.

Placard servant pour la mise en pioce des

détendeurs et vannes-de gaz-calibrés suivant les|

besoins.

Habillage intérieur et pieds en inox AISI 304
épaisseur 15/10 minimum

2 Portes ouvrante a la francaise
Dimensions : 400x1800x?00

avec équipements des accessoires de gaz
soit

Détente primaire : 1 prokit général de

sécurité avec détendeur — vanne d'arrét —
voyant liguide - lyres de raccordement
bouteilles - tube cuivte et accessoires de
raccordement.

Détente secondaire : 1 rampe cuivre - 11
détendeurs - 11 vannes d'arrét — 11 flexibles de

&
£
W.»'K

¢

raccordement appareils - tube cuivre et
accessoires de raccordement
SALAMANDRE ELECTRIQUE
Marque :
81
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Référence :
En acier inox AlISI 304

-Dim : 600 x 590 x 520 mm minimum
Puissance : 3 KW-minimum, réglable
‘| plafond amovible,

descente manuelle
Alimentation monophasée 220 V - 50 Hz

CANIVEAUDE SOL AVEC CAILLEBOTIS
- Dimensions : 400X400 mm

-En inox AIST 304,

-avec panier & déchefs

sortie  verficale avec bonde siphoide|
Norme CEE.

-t Marque :

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE

Référence :

i,
Longueur du h,{rﬁe/
rainimum B oF z‘@%&

% 5«}%‘*
avec varigteur de

Vitesse 2000 tr/min minimfmm'} -
Alimentation monophasée 220 V+T

TFOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE

Marque .

Référence -
CARACTERISTIQUES

05 Niveaux GN 1/1 minimum
Construction en acier inox.

» Poignée pour ouveriure & droite ou G gauche.

« Commandes électronique
«Systéme d'évacuation rapide de I'humidité

sAutoreverse (réparfiion de l'air dans la
chambre avec inversion automatique du sens

de rotation du ventilateur).

«Eciairage de la chambre de cuisson.
«Refroidissement rapide & porie ouverte
*Puissance électriaue 7 KW minimum

« Alimentation friphasée 380 v ou 400 V - 50 Hz
MODES DE CUISSON

82
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» Alr pulsé avec température 30°C - 260°C £ 10 %

| eVapeur 30°C - 130°C minimum {basse

température, atmosphérique, forcée)

*Mixte air pulsé vapeur avec température 30°C - '
260°C £10%

MODES DE FONCTIONNEMENT

«Programmable avec cuissons en séguence!

automatique mirimum 4 cycles.
EQUIPEMENTS DE SECURITE

«Thermostat de sécuriié de la chambre de
cuisson.

«Sécurité contre la surpressnon et la depression
dans la chambre de,fzfutsson

*Systeme ou’rom@’mque %:Ie refrmdtssemen des|

composonis et d\tﬁloge@:ehf«des Qo/mmcmdes

» sys’reme de Iczvczge Guiomc’rlque
e Adoucisseur

|* Supports munis de pieds avec porte-plagues
{+GN 1 incorporé et

hotte aspirante en acier inox, munie de moteur
et condenseur & airpour éliminer les vapeurs

FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE

ELECTRIQUE

Marque :
Référence:
CARACTERISTIQUES :

105 Niveaux 60740 minimum

Construchion en acier inox.
» Chambre de cuisson en acier inox AlST 304,

« Porte & double vitre en verre frempé, &
chambre & air

» Poignée pour ouverture
« Commandes électronique
+ Syst&dme d'évacuation rapide de I"humidité

+  Autoreverse (réporﬁ‘rion de I'air dans ia
chambre avec inversion ou?omohque du sens
de rotation du ventilateur).

&3
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|+ Programmabigy,

« Eclairage de la chambre de cuisson.
|« Refroidissement rapide & porte ouverie

Porte plagues soit pour la gastronomie et la
paiisserie
Alimentation triphasée 380 v ou 400 V - 50 Hz

Puissance électrique 7 KW maximum

CHAUFFAGE ELECTRIQUE

« Chauffage de la chambre de cuisson ['aide
de résistances électriques blindées

MODBES DE CUISSON

%

» Vgpeur 30°C - 130°C minimum {basse
tempérafure, af

* Mixte air pulsé
-260°C+10% ;¢

[E] @’
MODES DE FO

R A

\GHOTmERENT

agr B

RITE

EQUIPEMENTS DE SECU

» Thermostat de sécurité de la chambre de
cuisson.

dans la chambre de cuisson.
= Relais thermigue de sécurité du moteur.

» Systéme automatique de refroidissement des
composants et du logement des commandes.

ACCESSOIRES STANDARDS .

¢ Supports munis de pieds avec porte-plagues
60*40 incorpore

moteur et condenseur G air pour Eliminer les
vapeurs

» Air pulsé avec température 30°C - 260°C £ 10 |

e S&curité conire la surpression et la dépression’

e Hotte aspirante en acier inox, munie de|

10

FOUR A SOLE ELECTRIQUE A 4 NIVEAUX
Marque :

Référence :

4 niveaux de 4 plagues de 600*400
Bouches levantes

Habillage tout en inox,
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|Chauffage électrique direct, montée en

température trésrapide, environ 30 min.

Régularité de température maximale sur foute la
surface de cuisson Reésistance

Réglage et indication permanente de la
température volte et sole par régulateur
électrique.

'Commande . regroupée en facade et portes a

Tvision panoramique pour une surveillance

parfaite de la cursson v ;gwﬁd N

évacuation rapid i&fournement.

E
Monté sur éfuve %@y
- pietement réglabl

Alimentation Triphasée 3@%0400 + T+N
Puissance 10 KW minimum

Amrivée d'equ

Evacuation frop plein des buées 3/8"

Q‘@ """" X
Hotte osplrcn?e%/m(%%m@ﬁ \pour une

1

MACHINE A CAFE SEMI AUTOMATIQUE
Marque :

Référence:

02 groupes avec adoucisseur

L mm

 Chaudiére en cuivre capacité : 11 lifres
minimum

Capacité électrigue : 2,9Kw mini

Arrét écoulement : automatique

Eau chaude : 1 sortie

Vapeur : 2 sorties

Accessoire :

-1 porte-filire + filire 1 fasse

-2 portes-filtre + filtres 2 tasses

-1 tuyau de purge pour évacuation

-1 tuyau de raccordement au réseau d'eau
diameétre 3/8eme

-1 fitre aveugle (filire plein} bouchon en
caoutchouc pour nettoyer voire machine &
café

Dimensions minimum ; H x P x L : 430 x 530x650

12

BALANCE PESE CARCASSE
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Marque :
Référence:

7 Portée : 300 Kg.

Cadran affichage électronique
Livré avec :

Plateau

crochet de pesage.

TRANCHEUR

Marque:

Référence :

en alliage aluminium anodisé inoxydable,

L

13

Livré avec : ?\if"
1démonte iame,
giguiseur,
BLENDER ELECTRIQUE
Marque :
7 | Rétérence :

14 Corps en abs avec variateur de vitesse
11000 & 18000 ipm
Capacité : 1,5 litre minimum
PRESSE AGRUME CUVE
Marque :
Référence :

15 len acier chromé avec levier
Alimentation : 220V - 50 Hz
Production de 10 litres/heure.
MEUBLE ETUVE TABLE CHAUDE (Version
fraversant)

16 1 Construction en acier inoxydable 18/10

brossé exterieur

- Parois intérieures doublées. Une étagere
réglable au pas de 70 mm
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- Portes coulissantes doublées suspendues

sur un rail avec sécurité anti-décrochement

et butée de fin de course

- Dessus chauffant. Chauffage de fétuve
ventilé, régulation électronique de la
iempéroture avec cn‘ﬁchoge digital

|- Pieds en.tube i inoxro acme’rre 64 rmm

démontables avec réglage de 895 & 945
mm

= Hauteur standard:: 200 mm

17

{ MOULIN A CAFE AVEC ECRAN DIGITAL

Marque :
Référence:

1 Capacité ; 02 Kg,
1Puissance : 356 W
|Doseur: 600 g, Doses: 07 10 g

18

COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES,

Marque :
Référence :

CUTTER

cuve en inox;
capacite : é litres,
Variateur de vitesse

Alimentation : 220V - 50 Hz

Sécurité magnétique pour le bol et thermique

pour le moteur

COUPE LEGUME TOUT INOX
Livré avec éqguipement :

1 éminceur 3 mm

1 francheur 8 mm

1 b&tonnet 4*4

1 rGpe 3 mm

1 cube 10 mm

19

FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE
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Marque :

| Référence :

Diamétre plateau 24,5 cm

1 Capacité 20  minimum..
‘Puissance 700 watts minimum
1 Programmateur mécanigue

PERCOLATEUR
Marque :

Référence: N
En acier moxydoblg i E“{:g
Capacité : 15 & 20? f’i AT

20 ;
‘Fonctionnement at %
café & la températur 53
Avec indicateur de- nweau

Puissance ; 860 W minimum
Alimrentation ; 220V - 50 Hz

f: ‘/;j*{oin‘fien du

SCIE ELECTRIQUE DE BOUCHER.
 Marque :

Référence :

conforme aux normes CE
lame dentelé

21 | moteur de 750W minimum,
Hauteur de coupe : 240 minimums
B&t en aluminium,

Bloc moteur ef plateau en inox

Alimentation : 220 V- 50 Hz

Collecteur HACCP couleur blanche
22 | & couvercle

avec bac en plastique 150 litres

POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE

23 1100 litres

Hachoir a viande électrique professionnel en
inox

Protection thermique du moteur asynchrone
[ventilé incluse

24 Unité d’'embout d'entreprise facile a refirer en
acier inox AISI 304

Plates-formes auto-affilées en acier inoxydable
incluses

Structuré en acier inox AlSI 304
Disques standard : différents diametres
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Débit : 300 kgth I,
Alrmentatlm 230 V/1+rL|
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OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’Appel d'Offres AQ XX /2021
> LOT N° 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES
_fem £ . £ s . Proposition du AppreC!GtIO’ﬂ |
o Désignation et caractéristiques techniques .ot R de
N soumissionnaire

'administration

TURBINE A GLACE VERTICALE
Marque :

Référence :

Capacité minimale : 20 L/ H

1 Habilloge en inox
moteur agitateur 4 lame raclante
extraction automatigue

i Alimentation monophasé 220 V - 50 Hz

Puissance : 2 kW minimum
MACHINE A GLACONS
Marque :
Référence :
Production : 25 Kg/2 migmmum
Bac de stockage : iritfhpm

, |obilage eningks/ o
Branchement enaatf foiee™

e Rk /5
Groupe compressewr hermétigie fropicalisé
\ijf Sye eSS /

Puissance : 1/8 ch. mini :
Alimentation monophasee -: 220V - 50 HZ
ARMOIRE NEGATIVE FROID VENTILE CAPACITE
700 L
Marque :
Référence :
Température de -18-20°C
capacité 700 L
Porie GN 2/1

3 Revétement extérieur et intérieur en inox AlSI

304 sauf dos extérieur
Poignée non débordante,

Affichage de la température & l'extérieur,

arrét de la ventiiation & l'ouverture de la porte

Conception entierement conforme & la norme

NFU 60-10 ou équivalent
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Claies, supports de claies et crémailleres
amovibles en acier inoxydable AlSI 304

Interchangeabilité du sens d'ouverture de Ia
{porte

Portes et portillons ferrés par charniéres en acier
inoxydable

Voyant de mise sous fension
Régulation électronique
Groupe compresseur tropicalisé

Evaporation
dégivrage

g@fmd’eigjpe des eaux de
Evoporc’reur/. cu’re g@ﬁé%m@}t@q situé en dehors |

'du volume cﬁ 'Téf f
EC e /:

Alimentation Yi phoseefz‘z V- 50 Hz

NF Ty,
Puissance groupe compresseur: 600 W
minimum

Livrée avec :
3 claies en acier inoxydable ARSI 304

ARMOIRE REFRIGEREE POSITIVE CAPACITE 700 L

Marque :

Référence:
Tempérafure de -2°+8° C
Capacité;: 700 L - GN 2/1

Revétement extérieur et intérieur en inox AlS|
304 sauf dos extérieur

Poignée non débordante,

4 | Affichage de la température Q 'extérieur,

| arrét de la ventilation & l'ouverture de la porte

Conception entiérement conforme & la norme
NFU 60-10 ou équivalent

Claies, supports de claies et crémailléres
amovibles en acier inoxydable AlSI 304

Interchangeabilité du sens d'ouverture de la
porte
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Portes et portillons ferrés par charniéres en acier
inoxydable

Voyant de mise sous tension

Régulation électronique

Groupe compresseur tropicalisé

Evaporation automatique des eaux de
dégivrage

Evaporateur traité anticorrosion situé en dehors
du volume de stockage

Alimentation monophasée 220 Volts - 50 Hz

Puissance groupe compresseur: 375 W
minimum

Livrée avec :

3 claies en acier inoxydable AISI 304

ARMOIRE REFRIGEREE POSITIVE ~ CAPACITE 1400
Litres

Margue ;

Référence :
| Température de -2°+8° C
Capacité 140,.' res -GN 2/1
Revéteme

erleur et intérieur en inox AlS|
m
304 sauf dg¢ Ter@@ai @\‘? 5

Poignée nph

Affichage

alarme hausse anormale de la température,

arrét de la ventilation & 'ouverture de la porte

Claies, supports de claies et cremailéres}

amovibles en acier inoxydable AISI 304
Interchangeabiiité du sens d'ouverture de la
porte

Portes et portillons ferrés par charniéres en acler
inoxydable

Fermeture & clé sur chaque porte d'armoire
frigorifique

Voyant de mise sous tension
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Régulation électronique
Groupe compresseur tropicalisé

Evaporation automatigue des eaux de
dégivrage -

Evaporateur {raité anticorrosion situé en dehors
du volume de sfockage

Alimentation monophasée - 220 Volts - 50 Hz
Puissance groupe compresseur: 560 W
minimum

livrée avec :

3 claies en acier inoxydable AlSI 304

ARMOIRE REFRIGEREE NEGATIF~ CAPACITE 1400
Litres

Marque :

Référence :

Température de -20° C
Capacité 1400 litres - GN 2/1

Revé&tement extérieur et intérieur en inox AlS!
304 sauf dos extérieur

Poignée non débar Qnie,

Affichage d?/,(/&e//p

t’ i

alarme port é?w@ﬁ%
o

alarme haus\@ normole

[extérieur,

{ température,

arrét de la ventilafion & Fouverture de la porte

Claies, supporfs de claies et crémailléres

‘amovibles en  acier inoxydable AlSE 304

Interchangeabilité du sens d'ouveriure de la
porte

Portes et portillons ferrés par chamieres en acier
inoxydable

Fermeture & clé sur chague porte d'armoire
frigorifique

Voyant de mise sous tension
Regulation électronique
Groupe compresseur fropicalisé
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Evaporation automatique des eaux de
dégivrage —

Evaporateur froité anticorrosion situé en dehors
du volume de stockage

Alimentation monophasée - 220 Volfs - 50 Hz
Puissance groupe compresseur: 560 W
minimum

livrée avec :

3 claies en acier inoxydable AISI 304

- -

TOUR A PATISSERIE REFRIGERE 400 x 400 FROID
VENTILE

Marque :

Référence :

Température de -2+8 C°

Dimensions £ 10 % : 2000x800x H 880

Rédlisation intérieure. .-ek--extérieure en inoxi

{alimentaire} AlSI

Isolation en polyuréthane sans CFC {60 mm)

Table de ftfravail en granit "bords biseautés
épaisseur 30 mm min

4 couples de glissieres minimum pour platines
600x400 m.

4 pieds en inox réglables.

Crémailléres et glissiéres en inox, permetfant des
positionner les platines & souhait, fond intérieur

embouti, angles et coins arondis (sansj

aspérités).

Portes avec poignée ergonomique réversibies

fermeture par joint magnétique "a pression”

Groupe compresseur tropicalisé incorporé dans
le meuble, ...

96
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Evaporafeur ventilé, traité contre le sel et
acides alimentaires "casting”.

Alimentation électrique 220V - 50 Hz
Puissance électrigue : 360 w minimum

| Sol avec cgiv

+Fermeture g0
de Pintérieuy &

avec voyant

Voyant de mise sous tension avec alamme.
visuelle et sonore en cas d'arrét et de remontée

T

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE POSITIVE

Marque :
Référence :
Chambre modulaire

Dimensions+10% L=23xP=23xH=215m

Cloisons isothermes toute hauteur

Revétement laminé dlimentaire intérieur,
exterieur - Couleur blanche

Isolation en mousse de polyuréthane haute |
densité sans CFC

Chambres froides positives, avec sol {panneaux
de 60 mm épaisseur minimum).

—————

Confrdle de la température par thermomeétre
digital s

de’la température

Dégivrage automatique

les eaux de condensation des chambres
froides sont évacuées vers le réseau d'equx
usées par siphonage

Réseau PVC minimum

Groupe semi hermétique tropicalisé installé &
distance (chiffré G 20 métres) — Puissance 1,6
KW minimum

Alimentation Mono 220V - 50 Hz
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Fourni avec :

Rayonnage 4 4 nivaux en aluminium ou

propyléne : Profondeur : 400 mm, Hauteur : 1,75

m minimum et Longueur total : 4 ml minimum
disposé sur les cotés intérieurs de la chambre

CHAMBRE FRCIDE MODULAIRE NEGATIVE

Marque:
Référence :
Chambre modulaire

Dimensions extérieurs + 10% L=23xP=23%x
H=215m

Cloisons isothermes toute rauteur

Revétement laminé alimentaire intérieur,
extérieur - Couleur blanche

lsolation en mousse de poiyuré’rhone haute

Chambres  fif
(panneaux de'ﬁ

Fermeture & clé ef poignées dé condamnables
de l'intérieur

Eclairage intérieur par interrupteur extérieur
avec voyant

Contréle de la température par thermométre
digital pour toutes les chambres froides

contacts secs pour report d'alarme par fiches
embrochables

Voyant de mise sous tension avec alarme

visuelle et sonore en cas d'arrét et de remontée
de la température
Dégivrage automatique

fes eaux de condensafion des chambres
froides sont évacuées vers le réseau d'eaux

usées par siphonage
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Groupe semi hermétique ropicalisé installé &

 distance [chiffré & 20 metres), puissance 2 KW

minimum
Alimentalion Mono 220
Foumi avec :

Rayonnage O 4 nivoJ&'_{'

Profondeur : 400 mm H
et Longueur total ; 4 mi

Disposé sur les cbtés intérieurs de la chambre

99
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»

Lot N° 3 : Matériel de laverie et Matériel de buanderie

NO

ftem.

_ Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

I'administration

Appréciation de |

LAVE VAISSELLE A CAPOT
Marque :
Référence :

Dimensions des paniers utilises : 500 x 500 mm

400 mm minimum
pompe inox,
3 cycles,

Surchauffeur puissance 7KW minimum,

Systeme de éQQI
compte tenu de I'apport de l'eau primaire

Alimentation : friphasée 380 v + N+ T- 50 Hz,
Accessoires :

. Dispositif d'injection des produits de lessive

Hauteur du gabarit de passage des casiers :

| LAVE VERRE

Marque:

Référence:

Capacité panier de 500X500

Hauteur de passage mini 300 mm

Lavage puissance 2 KW Mini
Rincage : 2 KW mini

\E«g
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PANIER LAVE-VAISSELLE 500 x 500 MM -

1HAUTEUR 100 MM minimum

‘Marque :

Référence :

PANIER A COUVERTS UNIVERSEL
Marque:
Référence :

PANIERS A PLATEAUX
Marque :

Référence :
Dimensions : 500 x 500

'8 rangers minimum

 Vitesse d'essor

LAVEUSE ESSOREUSE
Marque :

Référence :

Chargement frontal
Capacité : 23 kg minimum ;

g-erBE)OTr,/ min minimum ;

Chauffage élettie
minimum ;

Puissance ; 15 KW minimum ;

Alimentation électrigue triphasée 380V + T +
N - 50 Hz

SECHOIR DE LINGE
Marque :

Référence :

Capacité : 8 & 10kg
Tambour acier inoxydakle

Vitesse de rotation ; 38 tr/min environ

Tambour en acier inox ;
Chauffage électrique puissance: 18 KW
minimum ;

Alimentation électrigue triphasée 380V + T +
N -50Hz

CALANDREUSE
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' Marque -

Référence :
Longueur-cylindre : 1400 mm.
Capacité : 20 kg/ H mini
Panneau de conirdle
Bouton d'arrét.d'urgence

Commande manuelle du cylindre

Commutateur principal et alimentation de
puissance

Variateur de vilesse
Puissance totale : 8 kw mini
Alimentation : 380V - 50 Hz

Reference f
(23
Tuoe qcier

2 portes scc§\

4 roues pIVOTCNL 0

wﬂ@‘“‘

10

CHARIOT A LINGE PROPRE

Marque :

Référence :

Dimensions | 600 X L 800 X H 1200 mm
minimum

4 portes permettant un acces des 2 cotés

2 roues fixes
3 rayons de rangements espaceés de 250 mm

I minimum

Fermeture aimantée

11

GENERATEUR DE VAPEUR INCORPORE,

-’Mqrque :
Référence :
chauffante, aspirante,

chauffage avec limiteur de température,

Tension 220 ou 240 Volts monophasés 50 Hz,

103
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fer & repassers é

fer silicone,

104
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OFPPT/DAL/DALISAE

Dossier d'Appel d'Offres

AQ XX /2021

> Lot N° 4 : Maiériel de distribution , self- service et Matériel de travait et de
rangement

ltem N°

Désignation et caractéristiques techniques

~ Proposifion du
soumissionnaire

Appréciation de
"administration

‘CHARIOT CHAUFFE ASSIETTES
Marque :

| Référence :

Dim : Dim : 600 x 800-x 900 mmt10%
Inox AlSI 304 assiette & niveau constant

climentation : Mono 230 V+T, 50 Mz

Contenance 2 piles de 100 & 120 assiettes
environ {Diam 220 mmj

| Chauffage par résistances blindees T° 80

maoxi - puissance : 1300 W minimum

Commande par baitier étanche avec

témoin M/A et protection électrique IP 459

Meubles de disiribution équipés avec
roues pivotantes & platine &125 mm inox

dont 2 & frein sur pieds reglables en

hauteur

Dessus de meuble en acier inoxydable
C.N. 18.10 épaisseur mini 20/10 de mm

-Bord avant arrondi et polis miroir sur le

devant de chaque dessus de meuble
[réfrigéré, chaud ou neutre)

Présentation Scotch Bite sur le dessus

Habilloges extérieurs (fagades avant ei
arriere et portilons) en acier inoxydable

[ AISE 304, épaisseur mini-10/10de mm

Construction entierement en acier inox
18.10

Couverture de protection

Systeme élévateur par ressorts gjustables
aux poidsRéels

BACS  MANUTENTION PLEIN  AVEC
COUVERCLE DIFFERENTES COULEURS

Marque :
Référence :
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Dossier d'Appel d'Offres

AD XX /2021

TABLE DE TRAVAIL MOBILE

ie épaisseur 15/10 minimum

{ minimum

Jat e\ AN
I Do "ﬁté@@ﬁ b Q@ggy hydrofuge |
I Ceinture haule de 90mm

 rmiveaux GN 1/1

Marque :
Référence -
. Tout inox AlSI 304

. Dim: b ?@Ow Nfeur 850 mm

e
k@% o

H

1 . mmed! %‘polsséﬂf ‘et collé

stratifie d

st

BT 3
. Bor %smbe de ?yﬁm minimum |
avec conw

R R

. 4 roylettes dorii 2 avec freins
En dessous :

. un bloc de rangement gastro 5

. une étagere basse

CHARIOT DE DEBARRASSAGE OU DE
SERVICE

Référence :

«  En acier inox 18/10 épaisseur 10/10
minimum

. 3 niveaux 875X546X845 mm.

. 4 roues pivotantes avec 2
autebloguants

ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX
Marque :

Référence:

. en acier inox, portes coulissantes

. Dimensions L: 1600 X P:700 X H:]
1800 mmt 10%

. sur roulettes

. ﬁ{«si

RAYONNAGES

Concgus pour le stockage des produits
alimentaires.

Structure en aluminium anodisé.

Plateaux en polypropylene amovibles
et lavables en machine.

Hauteur des niveaux des 4 étageres
réglable sur 7 positions.

Pieds équipés de vérins réglables.
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Dossier d'Appel d'Offres

AO XX 12021

 Livré en kit. Le kit additionnel

‘raccorder sur le kit de base.

Kit additionnel : 905 x 425 x 1730 mm

Charge maximuale par niveau : 90 kg.
comprend 1 échelle et 4 etageres &

Kit de base : 1015 x 425 x 1730 mm

Echelle Basse GN1/1 DE 10 Niveaux 04

7 | ROULETTES PIVOTANTES
BILLOT EN POLY?ROPYI.EN&S
Margue : / c/” o \‘\\
Reference/ ¢ \\Q \\
s | Surfp‘i?d in@x #ﬂé@@g%
. B - é@ﬁ/profgw}fg nes hauteur
entre 120%% 150 mm, / y
, % A
. Dimensiah-ioiaie’t 1200 x P 600 x h
850 mm
SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE
FINOX
9 Marque :
Référence :
. Dimensions ; 600 x 400 mm
CHARIOT ROULANT INOX POUR BALANCE
Marque :
Référence :
10 e Avec 2 étagéres en soubassement
. Dimensions : 600 x 400 mm
. Hauteur : 750 mm
Echelie basse GN 1/1 de 10 niveaux
tout inox,
enirée 325mm (petit coté)
Butées avant arriere
4 roulettes pivotantes nylon avec pare
11 chocs
Platine inox @ 125mm dont 2 & frein
Ossature en tube d'acier inoxydable
AISI 304 de section 25x 25 mm
Glissiére inox soudée avec butée
d'extrémité de glissieres
12 Echelle hauteeuro norme 400/400 mm

GN 1/1 de 20 niveaux

i08
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Dossier d’Appel d'Ofires

AO XX 2021

-4 roulettes
,chocs

'd'extrémité de glissiéres
4 roulettes inox 18:10 @ 125mm dont 2

tout inox, entrée 325 mm
Butées avant arriére

pi @%@nies nylon avec pare
/i_m;tv ‘aéfafem\

\"“:4;-»\ i -»"// ,
Glissieres inoxX dées avec butée

a frein

Butoirs d'angle en caoutchouc

TABLE DE DEBARASSAGE INOX PLATEAUX
DE 04 PCSTES 1000X1000

13 AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE
Margue:
1 Référence :
PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC
EGOUTTOIR
Marque ;
‘Référence :
. Tout inox. AlSI 304
. épaisseur 15/10 minimum
. Dimensions : 1500 700 mm hauteur |
850 mm
. 2 bacs de 400X400 ou 500 x 500 mm
. Dosseret arriére
K Bord tombé droit avec retour
14 |d'éauerre sur Favant et les cotés

. Dessus chaudronné en exirémité,
sans piéces d'obturation sur chaque coté
des bords tombés et sur les extrémités des
dosserefs

. Habillage inox cache bacs sur fes 3
faces
. Douchette avec flexible sur
mélangeur mono frou
. Bande surverse crépine en laiton
. Ceinture haute en ble pliée inox
18/10

109
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AO XX /2021

fe Pieces de jonciion en ABS avec
dispositif de serrage des consoles par 2 vis
inox
le Pietement en acier inoxydable AlSI
1304
. Etagére basse
. Vérins de mise & niveau en ABS

| Référence :

: - ¥ 1
e Dosst rf ;QL[@L@,{;’-&Z;‘/~'
- i ;’}ﬁ}'s;{;} @‘?j,.'-/_
. Bord ==roit avec retour

PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC
EGOUTTOIR

Marque :

- TOUT'EnOX l_ b

1@@0 x\700 mm hauteur
ﬁ‘&(ﬁ‘ié’;

d'équerre sur l'avant et les cotés

. Dessus chaudronné en exirémité, |
sans pieéces d'obturation sur chaque coté
des bords tombés et sur les extrémités des

15 |dosserets
. Habillage inox cache bacs sur les 3
faces
. Douchette avec flexible sur
mélangeur mono trou
. Bande surverse crépine en laiton
. Ceinture hauie en tdle pliée inox
18/10
. Pidces de jonction en ABS avec
disposifif de serrage des consoles par 2 vis
inox
. Pistement en acier inoxydable AlS|
304
. Etagere basse
. Vérins de mise & niveau en ABS
LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU
Marque :

16 rd rd
Référence :

e Commande & genou
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| genou sur ponrj

Livre gvec :

17

'POSTE MOBILE DE DESINFECTION

 Fixe équipé de :

. Distributeur de produif

. Clapet anti retour dosseret avant et
arriére

. Cuve inox AlS 304 avec habillage
sur 3 faces
S

. Commany g/de Iecxu\ mmgee au

. Dosser%p

distributeur de §Kﬁ: ' /f
. Melangeu \%. m €

robinet & col de cyg

Distributeur de serviettes papier,
Distributeur de savon,

Brosse & ongle

Poubelle pour les serviettes

Marque :
Référence :

. ynelance de 15m
. Enrouleur
. un pistolet antichoc

. pcnier pour bidon de 5 lifres et
selecteur

18

|poussieres, fifre plissé plat, sachet filtre

ASPIRATEUR EAU-POUSSIERE
Marque :

Référence:

Aspirateur eau et poussieéres 30L

Composition du lot : EQUIPEMENTS
nouveau suceur combingé eau et

ouate, suceur long, flexible

Type d'alimeniation : Electrique

1300 W (performance équivalenie a un
2000 W)

Accessoires  livrés FQUIPEMENTS
nouveau suceur combiné eau et
poussieres, filfre plissé plat, sachet filire
ouate, suceur long, flexible
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 Systéme de récupération : Bac (sans sac)

19

tongueur du cable: 12,6 m

MONOBROSSE
Marque :
Référence:
Application:
Vl’resse

Vitess
Consz %

Dimensions: 56 x 43 x 117 cm

20

| Presse @ machoir

Livre avec

CHARIOT DE MENAGE ET DE LAVAGE
Marque :

Référence :

chariot éguipé de :

2 sequx de 15|
2 sedux de 61

porte sac poubelle de 100 L minimum

200 sacs poubelle

21

|Roues pneumatiqgues gonflables 260

Diable & haut dossier force 250 Kg

mm de @ Hauteur 1300 mm Largeur
des bavettes 300 mm Profondeur des
bavettes 200 mm Peinfure époxy

22

RACLETTE POUR SOL POLYPROPYLENE

LARGEUR 35CM MINIMUM AVEC MANCHE

23

RACLETTE A VITRE AVEC POIGNEE INOX
LARGEUR 25CM MINIMUM

livre avec perche félescopique longueur 2
m minimum

24

BALA|I COCO 29 CM AVEC MANCHE
Monture bois - douille vis

25

PANNEAU ATTENTION SOL GLISSANT

26

-l Anfibactérien couleur bleu

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 litres

112
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AO XX /2021

27

SEAU LAVEUR
Capacité : 14 fifres
Antibactérien couleur rouge

28

ARMOIRE DE RANGEMENT BALAIS

En INOX 304

Finition satinée

4 étageres réglables en hauteur

2 Portes baitantes

Semrure & poignée avec clef

Vérins reglables en hauteur

Toit en pente anti-poussiére

Dimensions £ 10 % : L 950 x P 500 x H 1 800

29

Armoire métallique & 2 portes battantes

- Armoire meialilque haute 2 portesi

baftantes; - ‘
- Epaisseur de V/fdlole :"Td[‘lo minimum ;
‘,gﬂes “m?%ue‘u[es réglables

15

-Smngeéﬁg{‘: s'\' ;’:;9' odulables :
- Fermeturi /pac_sermu j

corporée de
bonne qualités. *»¢ 3 3,

Dimensions :

.w

hauteur 2000 mm %
5%

Largeur : 1200 mm *
5%
Profondeur :450 mm 5

%
Couleur: grise perle

30

Bloc de 4 vestiagires en PVC teinté dans la
masse (couleur claire) Charniére Tout inox
AISI 304

Chaque vestiaire est équipé de 2 cases
pour séparation des vélemenis avec
portemanteau et d'une étagére sur la
pariie haute (grille inox) Monté sur pied
inox AlS| 304 Fermeture inox AlSI 304 avec’
possibilité de cadenas Dim
1600X400X1800 mm (10 %)

)
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OFPPT/DAL/DAL/SAE

Dossier d' Appel d'Offres

AQ XX /12027

» LOTN° 5 : OUTILLAGE DE CUISINE ET DE RESTAURATION

Désignation et caractéristiques |

Proposition du

Appréciation de

ltem N fechniques soumissionnaire | I'administration
Araignée acier inoxydable
1 2 de 110 & 140 mm
En acier inoxydable 18/10
2 ASSIETTE CREUSE EN PORCELAINE
23CM minimum
ASSIETTE PLATE EN PORCELAINE
3
GM
Barqueite en fer blanc ovale
4 Cannelé longueur 80 mm
minimum
5 Barquelte en fer blanc ovale
unie longueur 80 mm minimum
6 Boite & épices
Caflie’a opérainox 570X370X45
8 mE ¢ ec‘barés de séparation,
58 %Wg@eur et 1 sur la
ton\g%gug :
¢
10 Caisse d génoise en fer blanc
410X4610X50 mm minimum
1 Calotte inox @320mm*10%
Qualité inox 18/10
12 Canneleurs inox, droitier
13 Canneleurs inox, gaucher
'Carafe & eau base carrée
14 o r .
Capacité : 1 litre
Cercle & entremets inox @ de
15 200 mm et une hauteur de 45
mm minimum
Cercle & enfremets inox @ de 80
16 mm et une hauteur de 45 mm
minimum
Cercle & tarte enfer blanc @ de
17 240 mm et une hauteur de 20

mm minimum
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18

Cercle a tarte en fer blanc @ de}

80 mm et une hauteur de 20 mm
minimum

19

Chalumeau & gaz rechargeable
spécial cuisine

20

Ciseaux a polsson
En acier inoxydabie

2}

Corne plastique fort 150X100 mm
minimum

22

Coupe ceufs en rondelles
minimum
En acier inq_x_[g_l_able 18/10

23

Coupetout "

24

Cou Q&u”é desosser
Larger xé‘?@@lﬁ ﬁunimum
La ’,é géwﬁé ei rlgjde en acier

25

COUTEAU A  DESSERT 4000

{Entremet)

26

Couteau & génoise

27

Couteau & polsson
Lame en acier inoxydable

28

Couteau kalte

En acier inoxydable - Manche
en POM

29

Couteau de cuisine
largeur 15 ¢m minimum

Lame courte et rigide en acier
inoxydable

Manche riveté
mitre carrée.

30

Couteau de table monobloc
(Classique)
En inox 18/10

31

Couteau d'office
Largeur 7 cm minimum

Lame courie et rigide en GCiEi’

inoxydable
Manche riveté
mitre carrée.

32

Culliéres de table
En inox 18/10

i17
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Dossier d'Appel d'Cffres

AO XX 72021

Dérouleur ficelle sur table socle

33 lourd en inox
34 Dérouleur ficelle sur table
Distributeur papier alu / film- de|
35 largeur 330 mm en plastique,
.minimum
Douville cannelée en|
polycarbonate 8 dents @ 12
36 | mm
minimom
Douille cannelée en
37 polycarbonate 8 dents @ 9 mm
minimum
Douille en polycarbonaie 24
38 i
tailles T -
39 Dourlle U polycdrbonate
@10 m A 3 :z
40 Egouﬂo Q;M@ﬁ Ur bac
gastron Ky
a1 Emporte- M}ﬁ nylon
boite de 9 240 % '-
Emporte-piéce cannelée en inox
12 Ovale avec poignée 145X1051
mm minimum
Emporte-piéce canneiée en inox
43 Ovale avec poignée 170X12&,
mm minimum
Emporte-piéce cannelée en inox
44 Rond avec poignée 130 mm
minimum
Emporte-piéce cannelée en inox
45 Rond avec poignée 150 mm
minimum
44 Emporte-piéce uni en nylon
boite de 8
Entonnoir
47 - En acier incxydabie 18/10
- Support d'entonnoir
Fouet tout inox longueus de 200
48 & 250 mm
En acler inoxydable 18/10
Fourchette 2 dents
49 En acier inoxydable

Longueur de 270mm minimum #
10 %
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50

'FOURCHETTE A DESSERT 4000{

(Entremet)

51

Ichocolat, broche en acier|
linoxydable

Fourcheite & tremper e

52

Fourchette chef 2 dents
En acier inoxydable

longueur 180mm minimum * 10
%

53

Fourchette de tabie (Classique)
Eninox 18/10

54

e Qﬁsﬁén inox 15 fils de 4
jae”GN 1]1 2 traverses

55

Gr;{le pa gséﬂé inox 18 fils de 4
mgrfﬁﬁ““ gexé + 3 traverses

56

'Qf .;'raduér en acier

Coniencmce 100 c!

57

Moulin & poivre
en acrylique

58

Moulin & sel
en acrylique

59

{Convient pour tous iypes de

Quvre boite

Téte porte-couteau. faciiement
amovible

boites,

Téle el poignée en matériau
composite.

Muni d'un socle a semre-joint
pouvant aussi éfre vissé

60

Paniére @ pain en inox rond et
carré

61

Paniére & pain en roseau rond et
caré

62

Passoire conique chinois
Qualité inox 18/10

63

Pelle aluminium longueur de 210
mm contenance de 18 centilitres

64

Pelle aluminium longueur de 310
mm conitenance

de 45 centiliires

119
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Pelle spatule -en inox extra fort &

;E

65  bout rond,
|longueur 1200 Mm 10 %
Pinceau plat manche plastique |
(.Y
largeur de 40 mm
Planche & découper
en polyéthylene 500 havute
&7 densité !
blanc - Dimensions : 600 x 400
mm .
Planche & découper
en polyéthylene 500 haute
48  |densité
]aune” wiBlmenSIons 400 x 400
S
kméhe deéguper
8‘&“
eﬂng eﬁﬁéilene 500 haute
89 &
-ro é@ MD]BII&/ 1 ins : 600 x 400
mm “H@;(J P ‘
Plcnche & découper T
en polyéthyléne 500 haute
70 ldensité '
BLEU - Dimensions : 600 x 400
mm
Planche a déceouper
en polyéthyléene 500 haute
Al densité
VERT -~ Dimensions : 600 x 400
mm
RACK EGOUTTOIR POUR 6
PLANCHES A DECOUPER
En fil d'acier inoxydable.
Facilite le séchage, assure
une bonne ventilation des
72 plaques stockées.
Facilite le rangement ef la
préhension.
Epaisseur max. d'accueil des
planches : 35 mm.
;3 |RACLOIR A PLANCHES
POLYETHYLENE
,r;n‘-"
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S'utilise comme un rabaet,
supprime les entailles et
taches afin de-travailler sur
des

iplanches et billofs de
{découpe en polyéthyléne

lisses et propres. Lame

interchangeabie

et réversible en acier frempé.

74 |Coupe pate

75 Triangle

76 Spatule coudée

77 Coutleau pain 20cm

78 Pince a glace en inox 3.9cm
Bac g r;on migue en

79 » GN 1/1avec
i verclgmai S5
B%é gﬁjmﬁ%m qde en inox

80 coxNercL@ GM 1/1 avec

fcle ,f NP

81 polycarbona’re GN 1/6 avec
couvercle
Bac gustronomique en

82 polycarbonate GN 24L avec
couvercle
Bac gasironomique en

83 polycarbonate GN 1/2 2.4L
avec couvercle

84 Bac gastroraorrle perforé en
inox pour four a vapeur
Armoire de décontamination
- Pour couteaux et petits
ustensiles.
- Rayonnement UV émis par

85 tube germicide : action -

photochimique
décontaminant.

- Tube & ballast électronique
15 watts (8000h} :
consommation
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électrique réduite de 25%.

i~ Fixation murale, visserie inox

- Carrosserie acier inoxydable. |

- Porte_transparente fumée,
avec.interrupteur de sécurite. |

- Fermeture magnétique avec
serrure.

fournie.
- 50-60 Hertz.

PLANCHE A DECOUPER BOIS
Planche épaisse & Rigole et

86 . C
ramasse-jus usinés dans la
masse.
87 '
88 kgﬁrﬁ%imnfﬁe;de
‘lo é ‘Lﬁﬂ% @m n’f
89 ©
Spatule en Héfre de longueur
920
250 mm
o1 Spatule en Hétre de longueur
350 mm
92 Spatule en Hétre longueur 500
mm
93 Aiguille a brider inox 20 cm
94 Tamis & pistolet
95 Rouleau a pdatisserie
d4cm
9% Grille a patisserie a pieds
80cm x40 cm
97 Dénoyauteur 4 olive
Plaque en inox perforée 60cm
98
x 40cm ‘
99 Bassine & blanc 18, 22, 24, 28,
30, 32
100 Lesteur
101 Plaque a4 pdiisserie tole acier

noir bord pincé GN 1/1
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Plaque & pdtisserie téle acier|

102 | hoir pincé 400x400 mm
Plateau ovale de service
103 : . gz
anfidérapant-
104 Poéie téle bleue & crépe @ 240
mm10%
Poéle tole bleue @ 220 mm £ 10
105
%
106 Racle tout nyion 120X%5 mm
167 Racloir a billot
108 Ramequin en porcelaine-
Diamétre : 80 mm minimum
Rape 4 muscade
109
En acier inoxydable
Roule y{gﬁms éridnylon 500 @
110
ANe |
111 Ron{[ﬁu@éﬁﬁf@@@pﬁobcmwe
112 @'lsiﬁ"hjq!,é c/i/?fl?o mm en
inox
113 Saladibré ,%‘3}
114 SGUpoudreuse"asucre
| Scie a viande
115 En acier inoxydable
longueur 180mm minimum
'SET DE TABLE en piastique
116 .
lessivable
Silpat tapis 600x400 mm ,
117 adhérante, tricot de vermre
imprégné de silicone, plaque
résistant - 40 C° + 300 ¢°
118 Spatule flexible de 180 mm
119 Spatule flexible inox de 230 mm
120 Spatvie flexible inox de 300 mm
Spatule inox,
|large coudée,
121 manche polypropyléne noir
surmoulé
Dimensions : 150x80 mm 1 10 %
Spatuie pdtissiere longueur 240
122 mm Manche polypropyiéne
Lame inox
Spaiule pdtissiére longueur 340
123 mm Manche polypropyléne

Lame inox

o
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124 | Cartouche a siphon froid
Tamis inox .
125 Diamétre : 310 mm - maiile 30
mm*10%
Tamis tout inox
126 | @de350:10%
N° de maille: 20
1Tamis tout-inox @ de 350 maiile
127
| de 20 mm
1 Tamis tout inox @ de 350 maille
128
-de 25 mm
Tarteiette-~@n.. fer-{
129 conn f@”TBOmm F
Tart {efzé en fer blanc rondel
130 can%%[ 6D B | |
131 Tarteléhé®en ferblancrgnde unie |
[»] C
1003, & -
132 Tﬂdeie%@@w #fic ronde unle
@ 80 mm
133 TASSE A CAFE CREME EN
PORCELAINE
134 TASSE ET SOUS TASSE A CAFE EN|
) PORCELAINE |
135 Théiére inox
capacité_: 1 litre minimum
‘Vase en verre de table hauteur
136
140mm
137 Vase en verre de type
académie haufeur 250mm
138 VERRE A BALLON 25CL
139 Verre & thé décor type Maroc
Capacité : 15 ¢l minimum
140 Verre gigogne 22 cl -
Assietie plate en porcelaine
111 grand feu inaliérable avec aile
large Couleur blanche @ de|
240mmz* 5%
Bac gastronorme inox GN 1/1.
142 Hauteur 100 mm minimum
Qualité inox 18/10
Bac gastronorme inox GN 1/2.
143 Hauteur 100 mm minimum

Réf:

Qualité inox 18/10
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Bac gastrenorme inox GN i/3.

144 Hauteur 100 mm minimum
Qualité inox 18/10
145 Beurrier
146 Bouilicire en inox ELECTRIQUE
capacité : 4 | minimum
147 Cendrier
Cercle @ entremets inox @ de 80
148 mm % 5 % et une hauteur de 30
mm minimum
Cercle & tarte en ferblanc @ de-
149 80mm * 5 % et une hauteur de
16mm-minimum
Chevalets detable en aluminium
150 anodlse fond brillant écriture
Corhellle & enironde O
131 120, .f wﬁﬁtﬁ@ 3
152 CO‘;\@ ei%&@rceﬁiﬁ? blanche
153 | Coupelle’ @ﬁﬂqe?
Couvercle Gastre
154 1/1 sans poignée
- Qualité inox 18/10
Couvercle gasironorme inox GN
155 1/2 sans poignée
[ Qualité inox 18/10
Couvercle gastronorme inox GN
156 1/3 sans poignée
Qualité inox 18/10
157 Cquiére & café
En inox 18/10
158 Cuiilére a Moka
Eninox 18/10
Cul de peule inox @ 240mm 10
159 Y%
 Qualité inox 18/10
Ecailleur & poisson
i60
En acier inoxydable
Ecumoire inox monobloc @ de
161 80mmt5%
En acier inoxydable 18/10
162 Egouttoir en inox pour bac

gastronorme GN 1/1
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‘Egoultoir en inox pour bac

163 gastronorme GN -
Fusil méche ronde
En acier inoxydabie
164 |longueur Méche de 30 cm
minimum
Manche noir - méche ronde
165 1Grille pdtisserie inox 600 x 400
mm
166 | Huilier vinaigrier
167
En. afi }'f/oxydable 18/10 .
-Lo /;ﬁé c_.,g{mxﬁﬁ%@obioc @ de
168 | &5%%‘“{?
En mo?(ydabigJS/‘lO
| Mandeling——— <7/
9 en acleriiox *-"’{wno
Moulin & {égumes
170  Fournis civec 3 grilles
En acier inoxydable 18/10
171 -Movutardier
Noyaux de cuisson
172 En aluminium pur AS
‘En kg.
173 | Pelle aluminium longueur de
210mm*i0 %
174 Pinceau plat
Piat ovale inox 18/10 Aile sans
i75 motif Dimension 270X175mm *
10%
Plai- ovale inox 18/10 Aile sans
176 mofiif Dimension 340X220mm *
10 %
177 Plateau de service a anse
rectangulaire
Plateau polypropyléne NSF
178  |Dimensions : 260x360 mm
minimum
Plateau rond de service
179 antidérapant
Diamétre : 400 minimum
180 Protége menu
181 | Racle tout nylon
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182

| Ramasse couverts plastique

183

Ramasse mieite

84

Sauciéres
En-inox
Capacité 15 cl minimum

185

1 minimum

Seau plastique

matiére PP Avec couvercle
qualité alimentaire, forme
cylindrique

coloris : Blanc pour corps ef
couvercles

Avec anse - Capacités 10 L;

- 186

_Servieﬂe de cuisine :
- couleur blanche
- Dim : 500 x 500 mm

87

Sous tasse-a café en porcelaine
grand feu inaltérable i

188

Sucrier doseur de sucre

188

Tasse & café en porceiaine
grand feu inaltérable

190

amovible en fer bla
mm+10%

Tourtiére cannele 7 m@f‘?&’ﬁd

copuice gehe Y Y

192

1Trés bonne conduction.

1 d’inox, soudées, sans rivefts.

Corps inox épais avec renforts
supérieurs et inférieurs poli
miroir.

Fond sandwich inox/alu/inox.

Montures fortes en tube

Verre frempé o5 Gt ym*@
Capagcité : 20 cl mi Hi;& SeE

193

SERIE DE é SAUTEUSE INOX TRIPLE
FOND EVASEE 20-22-24-28-30-32
Corps inox épais avec renforts
supérieurs et inférieurs poli
miroir.

Fond sandwich inox/alu/finox.
Trés bonne conduction.
Montures fortes en fiube
d'inox, soudées, sans rivets.
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217

194 _POELE INOX 36
195 | SERIE 4 CHINOIS EN INOX 18-20-
24-24
196 PLAQUE A DEBARASSER INOX
40X30
POELE OVALE A POISSON diam
197 34
198 SERFE POELON A SUCRE EN
CUIVRE 18-22
109 |SERIE DE 3 PLAQUE A ROTIR INOX
40-50-460 7
200 SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-
S50CM
201 SERIE-2 BASSINE > SPHER
INOX DIAM 25-35 7 o8
b2 |SERIE DE 4 BASSINEJ 6x RONE
|FORD PLAT 24-28-32 36+ "o}
203 |FAITOUT INOX Dléquéﬂﬂ‘ AVEC| |
COUVERCLE Y /
202 | Moule a cake evcseﬁ‘k S
s |COdre extensible & génoise”™
Dimension 24 cm
Ciseau de cuisine en acier
206 .
inoxydable
207 Maryse 25cm, 35cm, 40cm
208 Fouei & sauce rigide 25cm
x10cm @
Fouet & fil rigide spéciale créeme
209 ferme
40cm x16cm @
Cuillére & levée double 2.203-2.8
210
%)
211 Assiette gasiro 26 cm @
lTasse et sous tasse en
212 4 s
porcelaine 17 cl
21 Cafetiére isothermique conique
3
eninox 1L
214 Cafetiére isothermique conique
(eninox %L
5 Vase en porcelaine blanc & fleur
15 .
(solifleur)
216 Théier argenié en inox é pax
Verre & thé taillé (rouge, bieu,
ombré)

10 ¢l (10cm x 6.5cm @)

128
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218

PLANCHE A DECOUPER BOIS

~

Planche épdisse & Rigole et
ramasse-jus  usinés dans la
nmasse.

219

Coupe pdin

220

-Coquiller & beur

221

[13.5cm @ /Hi0cm

Coupe a desserf forme basse
23 cl

222

Dessous de carafe en inox

223

Porte menu restaurant en inox
sur pied-avec cadre A3

224

-chauffantes

Chauffe plat professionnelle
fouft en inox congue pour
recevoir 5 plaques

225

Réchaud electri

'Dimensions (mm) : 350 x 400

Caractéristiq Q_féﬁﬂﬁlqﬁe‘
Réchaud él é’tﬁqua@ Mufe@‘g
compact erfjlé xsaverplan - |
embouti et pléc e/
23cm de diamét

- cumulateur 7 g positiéns -
voyent de controle

226

Poéle ovale en cuivre étameé
Dimension : 300 x 200 x 40

227

Rince doigts en inox 10.8 cm
@x42cm

‘Dimension :(@ x H)

228

Rendeau avec couvercle

320 mm x 105 mm

Corps inox épais avec renforis
supérieurs et inférieurs poli
miroir.

Fond sandwich inox/alu/inox.
Tres bonne conduction.
Montures fortes en tube
d'inox, soudées, sans rivets.

229

Rondeau avec couvercle
Dimension :(& x H)
A00 mm x 130 mm
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Corps inox épais avec renforts
supérieurs et inférieurs poli
miroir.

Fond sandwich inox/alu/inox.
Trés bonne conduction.
Montures fortes en tube
d'inox, soudées, sans rivets.

230

1Rondeau avec couvercle

Dimension :(& x H)
450 mm x 150 mm

Corps inox épais avec renforts
supérieurs et inférieurs poli
miroir.

Fond sandwich inox/alu/inox.
Trés bonne conduction.
Montures fortes en tube
d'inox, soudées, sans rivets.

231

,Couscoussier avec couvercle

g\feneurs

‘f€€€ acnat

d'inox, soudees, sons rivets.

232

‘miroir.

Fond sandwich inox/alu/inox.

Couscoussier avec couvercle
Capacité 50 L

Corps inox épais avec renforis
supérieurs et inférieurs poli

Trés bonne conduction.
Montures fortes en tube
d'inox, soudées, sans rivets.

233

PASSOIRE CONIQUE
INOX

Dimension (@ x H) mm

320 x 140

Passoire 4 poignées, bord jonc.

Modele robuste, facile & nettoyer.
Perforation @ 4 mm.
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234

PASSOIRE CONIQUE
INOX

Dimension (& x H) mm
400 x 140

Passoire a poignées, bord jonc.
Modele robuste, facile a nettoyer.
Perforation ¢ 4 mm.

235

Chafing Dish

* Réei 1&11{ g{gg@},’
synthé }Q&g RS pemen |
» Bac GN 1/1 166 ?nmpfraf nd

+ Thermbtat 18 - gﬁi

qaagen\ﬁmmre

1* Pulssance F2RW
|* L630XP360XH290mm
« Crochets pour couvercle inclus

236

 Chafing Dish rond électrique

-» Chafing dish rond couvercie
rabattable 180°C

« Forme : rond a couvercle
rabattable a 180°C

1« Volume : 61.
+ Finition : inox Aisi 202

237

1 Plateau miroir empilable pour
présentation buffet

Plateau empilable pour présentation
profil line GN 1/1

‘Bordure lisse
Longueur : 53 cm
Largeur : 32.5 cm
Hauteur : 1.5 cm

G\
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