ROYAUME DU MAROC
kek_thk_khk_hdk_k
OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

AVIS D'APPEL D'OFFRES OUVERT N° 96/2023

Le 07 Septembre 2023 3 10 Heures, [l sera procédé, dans les bureaux de ['office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion du Travail, sis Intersection de la Route BO n® 50 et la R.N.11 (Route
Nouaceur Sidi Madrouf) - Casablanca & ’ouverture des plis relatifs a "appel d’offres sur offres de prix,
ayant pour objet 1’ Acquisition, ’installation et la mise en service des équipements de la cuisine
destiné aux Internats ISTA Khouribga et ISTHT Béni Meilal répartie en lots suivants :

Lot n° 1 : Matériel de cuisson, Fours et petit matériel de cuisine
Lot n° 2 : Equipements frigorifiques

Lot n® 3 ; Petits maiériels de cuisine

Lot n® 4 : Matériel de rangement, de distribution et de self-service
Lot n° 5: Matériel de laverie et matériel de buanderie

Lot n° 6 : Petits Outillages de cuisine

VVVVYYY

Le dossier d'appel d'offres peut étre retiré an service des marchés a la Direction de I’ Approvistonnement
et la Logistique, sis Intersection de la Route BO n°® 50 et ia RN.1! (Route Nouaceur Sidi Mairouf)
Casablanca, il peut é&tre également téléchargé a partir du portail des marchés de [I’Etat
www.marchéspublics.gov.ma. Et & partir du site de I’office de la Formation Professionnelle et de la
Promotion du Travail : www.ofppt.ma.

Les cautionnements provisoires sont fixés a la somme de :
» Lotn®1: Quinze mille Dirkams (15 000,00 DH)
» Lotn®2: Neuf mille six cents Dirhams (9 600.60 DH)
» Lotn®3: Trois mille cing cents Dirhams (3 500.00 DH)
» Lotn®°4: Quinze mille cinq cents Dirhams (15 500.00 DH)
» Lotn®5: Sept mille deux cents Dirhams (7 200.00 DH)
» Lotn® 6: Dix-sept mille Dirhams (17 (400.00 DH)

Les estimations des cofits des prestations établies par le Maitre d’ouvrage sont fixées & la somme de :

> Lot n° 1 : Neuf cent quatre-vingt-treize mille huit cent quarante Dirhams (993 840,00 DH) en
TTC.
Lot n° 2 ; Six cent trente-huit mille cent soixante Dirhams (638 160,00 DH} en TTC.
Lot n° 3 : Deux cent trente miile quarante Dirhams (230 040,60 DH) en TTC,
Lot n° 4 : Un million quatorze mille neuf cent soixante Dirhams (1 014 960,00 DH) en TTC.
Lot n°5: Quatre cent soixante-seize mille six cent quarante Dirhams (476 640,00 DH) en
TTC.
Lot n° 6 : Un million cent vingt-sept mille (rois cent quatre Dirhams (1 127 304,00 DH) en
TTC.

YV YVVYY

Le contenu, la présentation ainsi que le dépdt des dossiers des concurrents doivent étre conformes aux
dispositions des articles 27, 29 et 31 du Réglement des Marchés de I"OFPPT

Les concurrents peuvent

L/
0.0

soit envoyer, par courrier recommandé avec accusé de réception, au bureau précité ;

soit déposer contre récépissé leurs plis dans le bureau du service des marchés rattaché & la Direction
de I’ Approvisionnement et la Logistique, sis Intersection de la Route BO n° 50 et [a R.N.11 (Route
Nouaceur Sidi Maédrouf) - Casablanca ;

soit les remettre au président de la commission d'appel d'offres au début de la séance et avant
ouverture des pli

.‘O

*

1/2




<+ Soit transmis par voie électronique conformément aux dispositions de I’arrété du ministére de
I’économie et des finances n°20-14 du 8 kaada 1435 (4 septembre 2014) relatif a la
dématérialisation des procédures de passation des marchés publics.

Les pi¢ces justificatives & fournir sont celles prévues par l'article n°5 du réglement de consultagion
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Office de la Formation Professionnelle
et de la Promotion du Travail

Dossier d’Appel D'offres

Ouvert sur offres de prix

N° .}/ 2023

Financement : Projets OFPPT Hors Coopération

Objet de I’Appel d’offres :

Acquisition, installation et mise en service des équipements de la cuisine
destiné aux INTERNATS ISTA Khouribga et ISTHT Béni Mellal répartie en lot
suivant :

>
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Lot 1
Lot 2:
Lot 3:
Lot 4:
Lot°s :
Lot 6 :

: Matériel de cuisson, Fours et Petit matériel de cuisine

EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES
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Petits matériels de cuisine </ L
Matériel de rangement, de dlsfnbuhoz el de ﬂs:glf serwce

Matériel de laverie et Matériel de budnderiep:i
Petits Outillages de cuisine , B4
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REGLEMENT DE LA CONSULTATION

Hesfek dkeokodeok ok ok ok ok ok

ARTICLE N°1 : OBJET DU REGLEMENT DE LA CONSULTATION.

Le présent réglement-de consultation conceret'appeld'offres-ouvert-sur offres-de prix ayant pour
objet acquisition, installation et mise en service des équipements de la culsine destiné aux INTERNATS
ISTA Khouribga et ISTHT Béni Melical répartie en lot suivant :

Lot 1 : Matériel de cuisson, Fours et Petit matériel de cuisine

Lot 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFGQUES

Lot 3 : Petils matériels de cuisine

Lot 4 : Matériel de rangement, de distribution et de self- service
Lot § : Matériel de laverie et Matériel de buanderie

Lot 6 : Petits Qutillages de cuisine

Il est &tabli en vertu des dispositions de |'article n°18, du réglement des marcheés, approuve le 18
Chadébane 1435 {16 Juin 2014), relatif aux marchés publics de |'Office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion du Travail {OFPPT).

Les prescriptions du présent réglement ne peuvent en aucung mqmere deroger ou modifier les
conditions et les formes prévues par le reglement des marches de I'OFPRT.-Toute disposition
contraire au réglement des marchés de I'OFPPT est nulle ef non: Gvenue Seules sont valables les
précisions et prescriptions complémeniaires conformes oux dlsposﬂions de i or’ncle n°18 et des
autres articles du réeglement des marchés de |'OFPPT. ' j

ARTICLE N°2 : MAITRE D'OUVRAGE.

Le mditre d'ouvrages du marché qui sera passé suite au présent appel d'offres est . 'Office de
la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail (OFPPT).

ARTICLE N°3 : DEFINITIONS.
Au sens du reéglement des marchés de {'OFPPT on entend par :

1- Attributaire : concurrent dont i'offre a été retenue avant la notification de '‘approbation du
marcheé ;

2- Autorité compétente : I'ordonnateur ou fa personne déléguée (sous-ordonnateur) par lui pour
approuver le marché ;

3- Concurrent ; toute personne physique ou morale qui propose une offre en vue de la
conclusion d'un marché ;

4- Groupement : deux ou plusieurs concurrents qui souscrivent un engagement unique dans les
conditions prévues & l'article 140 du reglement des marchés publics de I'OFPPT ;

5- Titulaire : attributaire auquel 'approbation du marché a été notifiée.

ARTICLE N°4 : CONDITIONS REQUISES DES CONCURRENTS.

Conformément aux dispositions de I'article n°24 du Réglement des Marchés de I'OFPPT ;

. 7
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Peuvent valablement participer et &tre attributaire(s) de(s) marché(s) afférent(s) au présent
appel d'offres, les personnes physiques ou morales, qui .

a) Jusfifient des capacités juridiques, techniques et financieres requises ;

b} Sonten situation fiscale réguitiére, pour avoir souscrit leurs. déclarations et réglé les sommes
exigibles doment définitives ou, & défaut de reéglement, constitué des garanties jugées
suffisantes par le comptable chargé du recouvrement, et ce conformément G la
législation en vigueur en matiere de recouvrement ;

c) Sont affiliées & la Caisse Nationale de Sécuriité Sociale ou & un régime particulier de
prévoyance sociale, et souscrivent de maniére réguliére leurs déclarations de salaires et
sont en situation réguliére aupres de ces organismes.

Ne sont pas admises & participer aux appels d'offres :
¢ les personnes en liquidation judiciaire ;

e Les personnes en redressement judiciaire, sauf autorisation spec:ole dellvree par
I'autorité judiciaire compétente ; o

e Les personnes ayant fait I'objet d'une exclusion ’remporcnre oy defmmve prononcee
dans les conditions fixées par l'article n°142 du Reglement: desg Md‘rches de I OFPPT

e Les personnes qui représentent plus d'un concurrent dons uae meme procedure de
passation de marchés. L

ARTICLE N°5 : JUSTIFICATION DES CAPACITES ET DES QUALITES DES CONc":‘liRR__f:"N;Tﬁ_;;;

Chague concurrent est tenu de présenter un dossier administratif et un dossier fechnique.
Chaque dossier peut &tre accompagné d'un état des piéces qui le constituent.

A- Le dossier administratif comprend :
1. Pour chaque concurrent, au moment de la présentation des offres .

a} Une déclaration sur I'honneur, en un exemplaire unique, établie conformément au
modéle joint en annexe.

b) L'original du récépissé du cautionnement provisoire ou I'attestation de la caution
personnelle et solidaire en tenant lieu, le cas échéant. En cas de groupement, te
cautionnement provisoire doit étre constitué conformément aux dispositions du § C
de I'article n°140 du Réglement des Marchés de |'OFPPT.

N.B: 1- Les cautions personnelles et solidaires doivent é&fre choisies parmi les établissements
agrées & cet effet par le ministre chargé des finances Marocain (pour les candidats étrangers,
ces cautions personnelles et solidaires doivent &tre avalisé par une bangue marocaine).

2- Les pigces a et b ne doivent exprimer aucune restriction ou réserve sous peine d'étre
rejetées par la commission d’appel d'offres.

Pour les groupements, il y a lieu de produire :

+ Une copie légdlisée de la convention constitutive du groupement prévue & I'arficle n°140
du Réglement des Marchés de I'OFPPT.

+ Une note indiquant notamment l'objet de la convention, la nature du groupement, le
mandataire, la durée de la convention, la répartition des prestations, le cas échéant.

2. Pour le concurrent auquel il est envisagé d'atfribuer le marché, dans les conditions fixées &
I'article 40 du Réglement des Marchés de I'OFPPT :

) ' 4 "
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a) la ou les pigces justifiant les pouvoirs conférés & la personne agissant au nom du
concurrent et ce conformément & 'alinéa a) du paragraphe 2 de V'article n°25 du
Réglement des Marchés de I'OFPPT ;

b) une atestation ou sa copie certifiée conforme & 'originale délivrée depuis moins d'un
an par ' Administration compétente du lieu d'imposition certifiant que le concurent est
en situation fiscale réguliére ou & défaut de paiement qu'l a constitué les garanties
prévues & l'article 4 ci-dessus, Cette attestation doit mentionner l'activité au titre de
laguelle ie concurrent est imposé ;

c) une aftestation ou sa copie certifiée conforme &' originale délivrée depuis moins d'un
an par la Caisse nationale de sécurité sociale certifiant que le concurrent est en
situation réguliére envers cet organisme conformément aux dispositions prévues & cet
effet & I'article 4 ci-dessus ou de la décision du ministre chargé de I'emploi ou sa copie
certifiée conforme & |'originale, prévue par le dahir portant loi n® 1-72-184 du 15
joumada Il 1392 (27 juillet 1972) relatif au régime de sécurité sociale assortie de
I'attestation de I'organisme de prévoyance sociale auquel le concurrent est affilié et
certifiant qu'il est en situation réguliére vis-a-vis dudit organisme ;

* La date de production des pigces prévues aux b) et c) ci-dessus sert de base pour
I'appréciation de leur validite.

d) Le cerfificat dimmatriculation au registre de commerce pour les personnes ossu;e’rhes
& 'obligation d'immatriculation conformément G la leglslo’non en vigueur ;-

Pour, les concurrents non Installés au _Maroc : I'équivalent des qiies’fehons vsées aux
paragraphes b, ¢ et d ci-dessus, délivrées par les administrations ou ies orgqnlsme,s éompe?en’rs
de leurs pays d'origine ou de provenance pour les concuirents non msialles Ay Moroc

A défaut de la délivrance de tels documents par les cdmlnls’rrcdions ou les” @rgonismes
compétents de leur pays d'origine ou de provenance, lesdites attestations peuven’r étre
remplacées par une attestation déliviée par une autorité judiciaire ou administrative du pays
d'origine ou de provenance cerfifiant que ces documents ne sont pas produits ou par une
déclaration sur I'honneur doment certifiée par les autorités compeétentes du pays d’origine
attestant I'impossibilité de produire I'ensemble ou une partie des documents précités.

B - Le dossler technique comprend :

1. Une note indiquant les moyens humains et techniques du concurrent et mentionnant
éventuellement, le lieu, la daie, la nature et I'importance des prestations a I'exécution
desquelles le concurrent a participé et la qudlite de sa participation.

2. Les attestations ou leurs copies certifiées conformes & I'originale délivrées par les maltres
d'ouvrage publics ou privés ou par les hommes de l'art sous Ia direction desquels le
concurrent a exécuté des prestations de mémes familes. Chaque attestation précise
notamment la nature des prestations, leur montant et I'année de rédiisation ainsi que le nom
et la qualité du signataire et son appréciation.

ARTICLE N°6 : DOCUMENTS A FOURNIR PAR LES ETABLISSEMENTS PUBLICS.

Lorsque le concurrent est un établissement public, it doit fournir :

1. Au moment de la présentation de I'offre, oufre le dossier technique et en plus des pieces
prévues & I'alinéa 1) du I-A de 'article 5 ci-dessus, une copie du texte I'habillitant & executer les
prestations objet du marché ;

2. S'il est retenu pour éire attributaire du marché :

5
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a) une attestation ou sa copie certifiée conforme at'original déliviée depuis moins d'un an par
I Administration compétente du lieu dimposition certifiant qu'il est en situation fiscale réguliere
ou & défaut de paiement quiil a constitué les garanties prévues & Farticle 4 ci-dessus. Cette
attestation, qui n'est exigée que pour les organismes soumis au régime de la fiscalité, doit
mentionner 'activité au titre de laquelle le concurrent esfimposé ;

b) une attestation ou sa copie cerlifiée conforme &' originale déliviée depuis moins d'un an par
la Caisse nationale de sécurité sociale certifiant que le concurrent est en situation reguiiere
envers cet organisme conformément aux disposifions prévues & cet effet & l'article 4 ci-dessus
ou de la décision du ministre chargé de I'emploi ou sa copie certifiée conforme & 1'origindle,
prévue par le dahir portant loi n® 1-72-184 du 15 joumada Il 1392 (27 juillet 1972) relafif au régime
de sécurité socidle assortie de I'attestation de 'organisme de prévoyance sociale auguel le
concurrent est offilié et certifiant qu'il est en situation réguliere vis-G-vis dudii organisme.

La date de production des pieces prévues aux a) et b} ci-dessus sert de base pour|'appréciation
de leur validité.

ARTICLE N°7 : CONTENU DES DOSSIERS DES CONCURRENTS,
Les dossiers présentés par les concurrents doivent comporter :
7.1 - Les dosslers administratifs et technigues, prévus & l'article 5 ci-dessus.

7.2 - Une offre technique : _‘ f_f,\'"
L'offre technique du concurrent doit comprendre les éléments suivanits:

N,
i R
P ) Sl
N IV
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; SE R T R
1- Les « spécifications techniques des fournitures » renseignés ‘conformément'au canevas
prévu & I'annexe : Lot N°1, Lot N°2, Lot N°3, Lot N°4, Lot N°5'et Lot 'N°é du/cahier des
prescriptions spéciales et ce, en faisant ressorfir I'anrexe caractéristiques des
fournitures proposées par le concurrent, leur marque et leurs 'réf,élrg;e'nggs,. a
Cette annexe est signée par le concurrent et étayée par les catalogues et/ou
Documenis relatifs aux « spécifications fechniques des équipements et/ou fournitures »
afférents aux équipements et fou fournitures proposées.
Ces catalogues et/ou documents relatifs aux «spécifications techniques des équipements
et/ou foumitures » doivent étre cachetés sur toutes les pages et portant e numéro de
I'appel d'offres et I'item correspondant.
2- Les marques proposées doivent &tre déposées et protégees.

Il est & noter que :

« Pour le cas d'un groupement, les documents relafifs & 'offre technique sont a signer par
I'ensemble des membres du groupement, soit seulement par le mandataire si celui-ci justifie
des habilitations sous forme de procurations légalisées pour représenter les membres du
groupement lors de la procédure de passation du marche.

« Pourles pidces de I'offre technique de la solution variante, les mémes pieces sont exigées et
ce, pour les fournitures proposées au fitre de la solution variante.

7.3 - Une ofire financiére qui comprend :

a) lacte d'engagement par lequel le concurrent s'engage & rédliser les prestations objet du
marché conformément aux conditions prévues aux cahiers des charges et moyennant un prix
qu'l propose. Il est établi en un seul exemplaire conformément au modéle joint au présent
reglement.
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Cet acte d’engagement doment rempli, et comportant le relevé didentité bancaire {RIB}, est
signé par le concurrent ou son représentant habilité, sans qu'un méme représentant puisse
représenter plus d'un concurrent & la fois pour le méme marché.

Lorsque I'acte d'engagement est souscrit par un groupement tel qu'il est défini & l'article 140 du
Reéglement des Marchés de I'OFPPT, il doit étre signé soit par chacun des membres du
groupement ; soit seulement par le mandataire si celui-ci justifie des habilitations sous forme de
procurations légalisées pour représenter les membres du groupement lors de la procédure de
passation du marché.

b) le bordereau des prix - détail estimatif prix établis par le mditre d'ouvrage et figurant dans le
dossier d'appel d'offres.

Le montant total de Facte d'engagement doit &tre libellé en chiffres et en toutes lettres.
Le bordereau des prix - détail estimatif doivent tenir compte de :

4 La saisie doit se faire par les moyens numériques (non manuscrits).
+ Les prix unitaires doivent é&fre libellés en chifires.
+ Les montants tolaux doivent étfre libellés en chiffres.

En cas de discordance entre le montant total de facte d'engagement, et de celui du
bordereau des prix-détail estimatif, le montant de ce dernier document est tenu pour bon pour
établir le montant réel de 'acte d'engagement. PR e

Y
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7.4 - Le cahier des prescriptions spéciales paraphé et signé par’le cong:!prremt?,ou\,son
~ ey & 3 Lo /S U L S
représentant d0ment habilité & cet effet. A T LT

R

ARTICLE N°8 : OFFRE VARIANTE,

Des offres variantes pourront &ire proposées par les concutrents. o

La présentation des offres variantes nimplique pas l'obligation pour le soumissionnaire de
présenter une offre pour la solution de base initialement prévue.

Les modalités d’examen des offres de base seront effectuées conformément aux spécitications
techniques des fournitures proposées annexé au cahier des prescriptions spéciales.

Les modalités d'examen des offres variantes seront effectuées de la méme maniere que 'offre
technique de base.

Les offres variantes présentées par les concuirents font l'objet d'un pli distinct de l'offre de base
éventuellement proposée. Dans ce cas, les piéces du dossier adminisiratif visées & I'alinéa 1) du
paragraphe I-A de 'arficle 5 et de I'article 6 ci-dessus, le dossier technique est valable aussi bien
pour la solution de base que pour les offres variantes.

Dans le cas ol le concurrent ne présente qu'une offre variante, le pli contenant celle-ci doit éfre
présentée conformément & I'article 13 ci-dessous, accompagnée des dossiers prévus 4 ['arficle
7 ci-dessus, ainsi que le cahier des prescriptions spéciales paraphé et signé par le concurrent ou
son représentant d0ment habilité & cet effet et doit porier en outre la mention " offre variante".

ARTICLE N°9 : COMPOSITION DU DOSSIER D' APPEL D'OFFRES.
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Conformément aux dispositions de I'arficle 19 du réglement des marchés de I'OFPPT, le dossier
d'appel d'offres comprend :

a) Une copie.de |'avis d'appel d'offres ouvert ;

b) Un exemplaire du cahier des prescriptions spéciales ;

c) Le modéle de Facte d'engagement visé alarficle 7 précite ;

d) Le modéle du bordereau des prix - détait estimatif ;

e) Le modéle de la déclaration sur 'honneur prévue a l'article 5 precité ;

f) Le présent réglement de la consultation.,

ARTICLE N°10 : INFORMATION DES CONCURRENTS.

Tout concurrent peut demander au mditre d'ouviage, par courrier porté avec accusé de
réception, par letire recommandée avec accusé de récepfion, par fax confirmé ou par voie
électronique de lui fournir des éclaircissements ou renseignements concernant i'appel d'offres
ou les documents y afférents. Cette demande n'est recevable que si elle parvient au mdiire
d'ouvrage au moins sept (7) jours avant la date prévue pour la séance d'ouverture des plis.

Le maitre d'ouvrage doit répondre & toute demande d'information ou d’éclaircissement reque
dans le délai prévu ci-dessus.

Tout éclaircissement ou renseignement, fourni par le mdiire d'ouvrage & un cohcurrent d la
demande de ce dernier, doit &fre communiqué le méme jour et dans les mémes conditions, aux
autres concurrents ayant retiré ou ayant téléchargé le dossier d'appel d'offres et ce par lettre
recommandée avec accusé de réception, par fax confirmé ou par voie ‘électroniquel hest
également mis & la disposition de tout autre concurrent dans le portail des mqri,’;hés,‘fpfﬁtjic:}_'s’.}ei
communiqué aux membres de la commission d'appel d'offres. R

£

Les éclaircissements ou renseignements fournis par le maitre d'ouvrage, ""qq:j'yeh”f" étre
communiqués au demandeur et aux autres concurrents dans les sept (7) jours suivant la date
de réception de la demande d'information ou d'éclaircissement du concurrent.

Toutefois, lorsque ladife demande intervient entre le dixiéme et le septieme jour precédant la
date prévue pour la séance d'ouverture des plis la réponse doit intervenir au plus tard frois (3)
jours avant la date prévue pour la séance d'ouverture des plis.

ARTICLE N°11 : MODIFICATION DANS LE DOSSIER D'APPEL D'OFFRES.

Conformément aux dispositions de I'article n®19 § 7 du réglement des marchés de ['OFPPT,
exceptionnellement, le mailre d'ouvrage peut infroduire des modifications dans le dossier
d'appel d'offres sans changer 'objet du marché. Ces modifications sont communiguées a fous
les concurrents ayant retiré ou ayant téléchargé ledit dossier, et introduites dans les dossiers mis
& la disposition des autres concurrents.

Lorsque les modifications nécessitent la publication d'un avis rectificatif, celui-ci est publié
conformément aux dispositions de I'alinéa 1 du paragraphe I-2 de 'arficle 20 du Reglement des
Marchés de I'OFPPT. Dans ce cas, ia séance d'ouveriure des plis ne peut éfre fenue que dans
un délai minimum de dix (10} jours & compter du lendemain de la date de la demiére
publication de I'avis rectificatif au portail des marchés publics, du site de I'Office le cas échéant
et dans le journal paru le deuxidme, sans que la date de la nouvelle séance ne soit antérieure
& celle prévue par I'avis de publicité inifial,
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Les concurrents ayant retiré ou téléchargé les dossiers d'appel d’offres doivent étre informes des
modifications prévues ci-dessus ainsi gue de la nouvelle date d'ouverture des plis, le cas
echéant.

Lorsqu'un concurrent estime que le délai prévu par ['avis de publicité pour la préparation des
offres n'est pas suffisant compte tenu de la complexité des prestations objet du marché, il peut,
au cours de la premiére moitié du délai de publicité, demander au mdilre d'ouvrage, par
courrier porté avec accusé de réception, par fax confirmé ou par courier élecironique
confirmé, le report de la date de la séance d'ouverture des plis.

La lettre du concurent doit comporter tous les éiéments permettant au mditre d’ouvrage
d'apprécier sa demande de report.

Si le maitre d'ouvrage reconndit le bienfondé de la demande du concurrent, il peut procéder
au report de la date de |la séance d'ouverture des plis. Le report, dont la durée est laissée G
I'appréciation du mdiire d'ouvrage.

Dans ce cas, le report de la date de la séance d’ouverture des plis, ne peut &fre effectué qu'une
seule fois quel que soit le concurrent quile demande.

ARTICLE N°12 ;: REPARTITION EN LOTS,

- Le jugement des offres, prévu pour le présent appel d’offres, est un jugement par Iot
- Le soumissionnaire peut faire une offre pour un ou plusieurs lots de I'appet d’ offres
- Chagque lot fait 'objet d'un seul marché séparé et les quantités md:quees oux dlfferen’rs lots

sont indivisibles. Ly ‘a B
- Le soumissionnaire doit obligatoirement offrir fensemble de la qucnh’re mdiquee 0 choque
lof.

- Les offres partielies, techniques et financiéres, ne sont en aucun cas pnses en consaderof:on

Pour I'attribution, le maiire d'ouvrage procéde & 'ouverture, & I'examen des offres de chaque
jot, et a I'attribution par lot.

ARTICLE N°13 : PRESENTATION DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.

Conformément aux dispositions de |'arficle n°2% du réglement des marchés de |'OFPPT :

A- Le dossier présenté par chague concurrent est mis dans un pli fermé portant
- Le nom et l'adresse du concurent ;
- L'objet du marché et, éventuellement, I'indication du ot ;
- La date et I'heure de la séance d'ouveriure des piis ;
- Lavertissement que " le pli ne doit &fre ouvert que par le président de la commission
d'appel d'offres lors de la séance publique d'ouverture des plis .

B- Ce pli contient trois enveloppes distinctes :
a} La premiére enveloppe comprend le dossier administratif, le dossier technique, et le cahier
des prescriptions spéciales doment signé et paraphé par le concurrent ou son représentant
dOment habilite & cet effet.

Cette enveloppe doit éire cachetée et porter de fagon apparente la mention « dossiers
administratif et technique ».
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b) La deuxiéme enveloppe comprend l'offre financiére du soumissionnaire « Une enveloppe
pour chaque lot ». Eile doit &éire cachetée et porier de fagon apparente la mention « offre
financiére ».

c) La tfroisitme enveloppe contient ['offre technique. Elle doit éire cachefée et porte de
facon apparente la mention « offre technique »,

C- Les enveloppes visées aux paragraphes o, b, et ¢ du B ci-dessus indiquent de maniére
apparente ;

- Le nom et l'adresse du concurrent ;

- L'objet du marché et, le cas échéant, l'indication du lot |

- Ladate et I'heure de la séance d'ouverture des plis ;

ARTICLE N°14 : RETRAIT DU DOSSIER D'APPEL D'OFFRES.

Le dossier d'appel d'offres est mis & la disposition des concurrents dans le bureau du Service des
Marchés ala Direction de 1‘Approvisionnemen? et la Logistique, sis Intersection de la Route BO n°
50 et la R.N.11 [Route Nouaceur Sidi Madrouf) & Casablanca, dés la premiére parution de I'avis
d'appel d'offres dans I'un des supports de pubhcuhon prévus 4 P'article 20 du Réglement des
Marchés de I'OFPPT et jusqu'd la date limite de remise des offres. Le dossier d'appel d'offres est
remis gratuitement aux concurents.

Le dossier d'appel d'offres peu’r étre téléchargé & partir du portail des marchés de I'Etat
www.marchéspublics.gov.ma et & portir du site de I'Office de la Formohon Professronnelle et de
la Promotion du Travail : www.ofppt.ma. "

ARTICLE N°15 : DEPOT DES PLIS DES CONCURRENTS.

Conformément aux dispositions de V'article 31 du réglement des morches de I OFPPTJ les“'{:plls
sont, au choix des concurrents : :

Soit déposés, contre récépissé, dans le bureau de la Direction des Ap}é‘)'ré’\?is‘iOn'nements et
Logistique (Service des Marchés), sis Intersection de la Route B.O. n® 50 et la Route
Nationale 11 Sidi Madrouf — Casablanca - MAROC ;|

- Soit envoyés, par courrier recommandé avec accusé de récepfion, au bureau precite ;

- Soit remis, séance tenante, au président de la commission d'appet d'offres au début de la
séance, et avant I'ouverture des plis.

- Soit fransmis par voie élecironique conformément aux dispositions de I'arrété du ministere
de I'économie et des finances n° 20-14 du 8 kaada 1435 (4 Septembre 2014) relatif a la
dématérialisation des procédures de passation des marchés publics.

Le délai pour la réception des plis expire & la date et 'heure fixées par I'avis d'appel d'offres pour

la séance d'ouveriure des piis.

Les plis déposés ou recus postérieurement au jour et & I'heure fixés ne sont pas admis.
ARTICLE N°14 : DELA! DE VALIDITE DES OFFRES.

Conformément aux dispositions de I'article n°33 du réglement des marchés de I'OFPPT, les
concurrents restent engagés par leurs offres pendant un délai de soixante-quinze (75) jours,
compter de la date de la séance d'ouverture des plis.

Si la commission d'appel d'offres estime ne pas étre en mesure d'effectuer son choix pendant e
délai prévu ci-dessus, le maditre d'ouvrage saisit les concurrents, avant I expiration de ce délai
par letlre recommandée avec accusé de réception ou par fax confirmé ou par tout autre
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moyen de communication donnant date certaine et leur propose une prorogation pour un
nouveau délai qu'il fixe. Seuls les concurrents ayant donné leur accord par lettre recommandée
avec accusé de réception ou par fax ou par tout autres moyens de communication donnant
date certaine adressée au mditre d'ouvrage, avant la date limite fixée par ce dernier, restent
engagés pendant ce nouveau délai.

ARTICLE N°17 : LANGUE DE L'OFFRE.

L'offre préparée par le concurrent qinsi que toute comespondance et fous documents
concernant |'offre échangée entre le candidat et I'OFPPT seront rédigés en Langue Frangaise.

Tout document imprimé fourni par le candidat peut étre rédigé en une auire langue dés lors
qu'l est accompagné d'une traduction en langue frangadise par une personne/autorité
compétente, des passages intéressants 'offre. Dans ce cas et aux fins de I'interprétation de
I'offre, la tfraduction frangaise fait foi.

ARTICLE N°18 : PRIX PREFERENTIELS POUR LA FORMATION PROFESSIONNELLE.

Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement a la formation
professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels pour I'éducation.

ARTICLE N°19 : MONNAIE DE L'OFFRE.

Pour le concurrent national, la monnaie dans laguelle le prix des offres doit étre formulé et
exprime en Dirhams.

..‘Gl’OC la monnaie dans laquelle e prix des offres doit &fre
Jle dé qr USA. Dans ce cas, pour éire évalués et compares, les
1 ies étrangéres doivent étre convertis en dirham. Cette
cours vendeur du
able de la semaine précédant celle du jour d'ouverture

Pour le concutrent non sns’r;
formuié et exprimé es '
montants des offres exgrimé
conversion doif s'effe:
Dirham en vigueur le
des plis donné par Bank’ Alr M@@hr,ﬂ_;

ARTICLE N°20 : DEPENSES ENCOURUES DU FAIT DE L'APPEL D'OFFRES.

Le soumissionnaire supporte toutes les dépenses encourues du fait de la préparation et de la
présentation de son offre & I'OFPPT qui ne pourrd, en aucun cas, en étre tenu pour responsable,
quel que soit le déroulement ou I'issue de la procédure d'appel d'offres.

ARTICLE N°21 : EVALUATION DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.

Les offres des concurrents admissibles sont examinées conformément aux dispositions des articles
36, 38, 39, 40 et 41 du Réglement des Marchés de I"OFPPT.

Les capacités technlques et financiéres des concumrents seront appréciées comme suit :

- Seuls seront retenus, les concurrents ayant présenté au moins une attestation de références,
conformes aux prescriptions de I'article 5-alinéa B-2 du présent réglement de consultation, se
rapportant a des pres’rohons de la méme famille de celles objet du présent oppel d'offres,
dont le montant est supérieur ou égal & 25 % de 'estimation des lofs concemés, réalisées au
cours des années 2018 et postérieur,

Aussi, il est précisé qu'en cas d'attestation déliviée & un groupement, celle-ci-sera appréciée
pour la cote part rédlisé par le (s} concurrent{s} ou & défaut de renseignement, pour part égale
du montant globale de I'attestation.




Les offres techniques seront évaluées comme suit .

- La conformité technique des offres {de base et / ou des variantes) sera appréciée, sur la base des
documents présentés dans 'offre technique du soumissionnaire et par rapport aux spécificafions
techniques des fournitures demandées au niveau du CPS.

- En cas de discordance des spécificafions techniques enfre les piéces de I'offre technique d'un ou
plusieurs concuirents, la commission d'appel d'offres peut demander par écrit & I'un ou 4 plusieurs
concurrents des précisions, éclaircissements ef/ou des compléments d'informations, des donnees sur
leurs offres techniques. Ces éléments qui doivent concerner les documents contenus dans lesdites
offres,

- Tout article ne répondant pas aux spécifications techniques demandées sera declaré non conforme.

- La commission peut, avant de se prononcer, charger une sous-commission technique pour analyser les
offres techniques proposées.

Conformément aux dlsposmons des arficles 39, 40 et 41 du Reglemeni des Marchés de |'OFPPT précité,
l'examen des offres financiéres concerne les seuls concurrents admis a l'issue de ! exelrﬁewde leurs dossiers
administratifs et fechniques et leur offre technique y compris catalogues, ccfdlogues ei/ou documenfs
relatives aux « spécifications techniques des fournitures » présentés. S
¢ 3y ;
i ”‘fc\,!fz oo
Le marché sera alfibué au concurrent, retenu al'issu de I'examen des dOSSIers odmfnlstrot fset fectjniques,
de |'offre fechnique et de I'offre financiére la moins disant par lot. LSy A 7 ‘w\ /o)
NB : En application des dispositions de I article 27 du reglement des marchés i OFPPT précite; 135 c:crrechons
des erreurs arithmétiques s'effectueront de la maniére suivante : A Havion o8 ot

- En cas de discordance entire les prix unitaires du bordereau des prix et ceux du détail estimatif, les prix du
bordereau des prix prévalent ;

- En cas de discordance entre le montant fotal de I'acte d'engagement et de celui du bordereau des
prix-délail estimatif, le montant de ce dernier document est tenu pour bon pour établir le montant réel de

lacte d’engﬁgemem
' : m

l;b.\ aitre d’ou
% Trmaé}f‘ v de 'Appr,
ftique

Aie I Approvisionnemer:
o o Logistiaque
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MODELE DE L'ACTE D'ENGAGEMENT

Aokl ok kol skok ko

ACTE D'ENGAGEMENT
A - Partie réservée a I'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail
Appel d'offres ouvert sur offres des prix n°.................. (o [ PP

Objet du marché : Acquisition, installation et mise en service des équipements de la cuisine
destiné aux INTERNATS ISTA Khouribga et ISTHT Béni Mellal répartie en lof suivant
« lot...:

Passé en application de Falinéa 2, paragraphe 1 de ['article 16 et paragraphe 1 de l'article 17 et
alinéa 3 paragraphe 3 de I'article 17, relatif aux marchés publics de I'Office de la Formation
Professionnelle et de ia Promotion du Travail (OFPPT).

B - Partle réservée au concurrent

a) Pour les personnes physiques
Je (1), SOUSSIONG | .o {Prénom, nom e’r quoiiie)f dngSOn'f en mon nom
personnel et pour mon propre compte, adresse du domicile elu Loenes ;*.\‘._,i;..,_..fzr.-r.;,-,,\..é ...... hrvaresirnsnnssssnens
................................ affilié & la CNSS sous e e {2) tnscr:f au regisire du commerce
(o = TP (Localité) sous le n° : i

b} Pouries personnes morates

Je {1), SoUssSIgNe ...ccccevmvinrenivnan (Prénom, nom et qudlité au sein de I'entreprise)

Agissant au nom et pour le compte de....c, (Raison sociale et forme juridique
de la société)

Au capital det....ins e ereaeesaresessareseieeivetesiaieeetbereeateeaaeeaarnreena ks esseoarbnsaiare

Adresse du siége social de lasoCiElé.......v

Adresse du OMICHE ElU..iiiiieiiesvirrese e s s rae s

Affiliée ¢ la CNSS soUs 1e N (2} et (3}

inscrite au registre du commerce........ovininnne, [Locdiité) sous le M., (2)
et (3)

N° de patente.....ccvciviiinniann (2) et(3)

Ne d'identification fiscale..........cooviviiiiinn

Ne de 'ldenfifiant Commun de PEnfreprise @ .., {2) et (3) ’

En vertu des pouvoirs qui me sont conférés :

Aprés avoir pris connaissance du dossier d'appel d'offres, concernant les prestations précisées
en objet de la partie A ci-dessus ;

Aprés avoir apprécié a mon point de vue et sous ma responsabillité la nature et les difficultés que
comportent ces prestations :

\> 14
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1} remets, revétu (s} de ma signature un bordereau de prix - detail estimatif établi {s)
conformément aux modeles figurant au dossier d'appel d'offres ;

2) m'engage & exécuter lesdites prestations conformément au cahier des prescriptions spéciales
et moyennant les prix que J'di établis moi-méme, lesquels font ressortir :

- Montant total hors T.V.A. ......... eereneersnene cerererenaserenes cesetcnrretetasessnee ...(en lettres et en
chiffres)

- TauxdelaTVA............ Cerenraeeaens rerirereaeie ererreraseraertiiiteriierrares {en pourcentage)

- Montant de la TV.A, i reserseressaraneatesiebrrbraneeses reererrernranararaie (en letlres et en
chiffres)

- Montant total T.V.A. comprise ... ceeerersreressrarrnrarensersssaens wen{€n lettres et en
chiffres)

IR T

L'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail, se Ilberefa des. sommes dues
par lui en faisant donner crédit au compte ............. (A la Trésorerie Generoie;,bancolre ou posial}
(1} ouvert & mon nom [ou au nom de la société) ... {* g QQluie) sous relevé
d'identification bancdire (RIB) NUMETO......cveoviriiiiiiieiiiie e v L S, o

Fait ¢ 1
o] '« FERUTR e,

{Signatfure et cachet du concurrent)

(1) lorsqu'il s'agit d'un groupement ses membres doivent ;

o metire : «NOUS, SOUSSIONES......covieninnne nous obligeons conjointement/ou solidairement
(choisir la mention adéquate et gjouter au reste de I'acte d'engagement les rectifications
grammaticales corespondantes) ; :

« gjouter I'alinéa suivant : « désignons................. {prénoms, noms et qualité) en tant que
mandataire du groupement y.

(2) pour les concurrents non installés au Maroc préciser la référence des documents équivalents ;
(3] ces mentions ne concernent que les personnes assujetties a cette obligation.
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MODELE DE DECLARATION SUR L'HONNEUR

shedfesfe okl e sk ok e e

DECLARATION SUR L'HONNEUR
- Mode de passation : Appel d'offres ouvert, sur offres des prix

Objet du marché : Acquisition, installation et mise en service des équipements de la cuisine
destiné aux INTERNATS ISTA Khouribga et ISTHT Béni Mellal répartie en ot suivant .
Lot ...:

A - Pour les personnes physiques

JE, SOUSSIGNE (o (Prénom, nom e, chsI_t_’r_e)

Agissant en mon nom personnel et pour mon propre compte, :

Adresse du domiCile ElU f....irceene e v

AFFilié & 10 CNSS SOUS 18 N® fuvvvrivvereeserieeraees m ; ey

Inscrit au registre du commerce de.....oinnn '= 11 (Loc;c:h?e) sou‘é le n°
...................................... (1) n° de patente..., (1) K

N° du compte courant postal, bancaire ou & la TGR.....inlan. (RIB) ouver? oupres de

.......................................... G RTRTT

B - Pour les personnes morales

Je, soUsSIgNe .o (Prénom, nom et qualité au sein de I'entreprise)

Agdissant au nom et pour le compte de..... e (Raison socidle et forme juridique
.dela someie) QU COPHA A1t e et e

Adresse du si@ge social delasoCIBI ..o adresse du domicile

Inscrite au registre du COMMEICe......ovvvvieciniiniinnns (Localité) sousle N, (1)
N°® de patente....cveeneccnnees {1)

N°® du compte courant postal, bancaire ou & 1d TGR.........cciiienennn (RIB}, ouvert aupres de
N° d'identification fiscale......cooviviiciiinn

N° de I'ldentifiant Commun de l'Enfreprise | ..o (1)

- Déclare sur I'honneur .

- m'engager & couvrir, dans les limites fixées dans le cahier des charges, par une police
d'assurance, les risques découlant de mon activité professionnelle ;
2- que je remplie les conditions prévues & l'article 24 du reglement des marchés, approuve le 18
Chadabane 1435 (16 juin 2014) et fixant les conditions et les formes de passatfion des marchés de
I'office de la formation et de la promotion du travait (OFPPT) ainsi que certaines régles relatives
& leur gestion et & leur contrdle ;
3- Efant en redressement judiciaire jalteste que je suis autorisé par l'autorité judiciaire
compétente & poursuzvre I'exercice de mon activité (2} ;
4-m engoger si jenvisage de recourir a Ia sous-traitance

- &m'assurer que les sous-fraitants remplissent également les conditions prévues parl'article

24 du Réglement des Marches de |'OFPPT ;

16

A

5 »




- gue celle-ci ne peut dépasser 50% du montant du marche, ni porter sur les prestations
consfituant le lot oule corps d'état principal prévues dans le cahier des prescriptions spécidles,
ni sur celles que le maitres d'ouviage a prévues dans ledit cahier ;
- & confier les prestations & sous-traifer & des PME installées aux Maroc ; (3]
5- m'engager & ne pas recourr par mei-méme ou par personne inferposée & des pratfiques de
fraude ou de corruption de personnes qui inferviennent & quelque fitre que ce soit dans les
différentes procédures de passation, de gestion ef d'execution du présent.marché ;
6- m'engage A ne pas faire par mol-méme ou par personne inierposé,ejs,'l'&_e-s- promesses, des dons
ou des présents en vue d'influer sur les différentes procédures de cor@a’dgsi’ogs‘ du présent marché.
7- atteste que je remplis les conditions prévues par Farticle ler gluf dgﬁji’/fn‘?‘;{l},—OZﬁlSB du 12
JOUMADA | 1423 [23 juillet 2002) portant promulgation de la loi 1°%53-00 foffnant ¢harte de la
petite et moyenne entreprises (4). Ve s e e
8- afteste que je ne suis pas en situation de confiit dintérét tel gue prévu a l'article 151 du
Réglement des Marchés de I'OFPPT. L S o
9- je certifie 'exactitude des renseignements contenus dans la présente déclaration surI'nonneur
et dans les pieces fournies dans mon dossier de candidature.
10- je reconnais avoir pris connaissance des sanctions prévues par I'article 142 du Réglement des
Marchés de I'OFPPT, relatives & linexactitude de la déclaration sur 'honneur.

I
1

Signature et cachet du concurrent

(1) Pour les concurrents non installés au Maroc, préciserla référence des documents equivalents
et lorsque ces documents ne sont pas délivrés par leurs pays d'origine, la référence a
I'attestation déliviée par une autorité judiciaire ou administrative du pays d'origine ou de
provenance certifiant que ces documents ne sonf pas produits.

(2) & supprimer le cas échéant.

(3) Lorsque le CPS le prévoit.

(4) & prévoir en cas d'application de I'article 139 du Reglement des Marchés de 'OFPPT.

(*) En cas de groupement, chacun des membres doit présenter sa propre déclaration sur

I'‘honneur.
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CAHIER DES PRESCRIPTIONS SPECIALES

Marchén® ... / 2023 e

Passé en application de I'dlinéa 2, paragraphe 1 de l'article 16 et porogrgphe 1 del c:rhcle 17 ei
dlinéa 3 paragraphe 3 de l'aricle 17, du réglement des marchés, Pﬁprodve I§ 18 Chaabane
1435 {16 Juin 2014), relatif aux marchés publics de I'Office de la i':er hqp Profes:;lonneiie et de
la Promotion du Travail {OFPPT). m\\ y

5 - /
‘// P

Entre les soussignes :
d'une part :

U'OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL
{O.F.P.P.1}, représenté par son Directeur Général,

Et,
D’autre part :

LO SOCIETE frvrreerireriee s creeeereesimivsisvanns

- Tituldire du compte ... (& la Trésorerie Générale, bancaire, ou postal) ouvert G mon
nom {ou au nom de la soCiété) G....cvneneiiiirinnne llocdlité), sous relevé d'identification
bancadire (RIB) NUMETO.......coviiieiiiiiiinieiiniienen

- Adresse du sieége social de lasoCIBIE | i
- Adresse du domicile &lu & . e
- AFHEE Q1A CNSS SOUS 1E N & it
- Inscrite au registre de commerce de ..o {localité) souslen®:...............
-Patente n®
- Ne d'identification fiscale
- n° de 'ldentifiant de I'Entreprise ......cocovvvviinnnin,
- Représentée par:
MONSIEUT covirvreerrereeesieecrnes e

Agissant au nom et pour le compte de ladite société en vertu des pouvaoirs qui lui sont conférés,

A
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CHAPITRE | : CLAUSES ADMINISTRATIVES ET FINANCIERES :

ARTICLE 1: OBJET DU MARCHE.

Le présent marché a pour objet I'acquisition, instaliation et mise en service des équipements de
la culsine destiné aux INTERNATS ISTA Khourlbga et ISTHT Béni Melial répartie en lof suivant :

Lot 1 : Matériel de cuisson, Fours et Petit matériel de cuisine

Lot 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

Lot 3 : Petits matériels de cuisine

Lot 4 ; Matériel de rangement, de distribution et de seilf- service
Lot 5 : Matériel de laverie et Matériel de buanderie

Lot & : Petits Outillages de cuisine

ARTICLE 2 : DOCUMENTS CONSTITUTIFS DU MARCHE.

Les documents contractuels sont par ordre de priorité :

1- L'acte d’engagement,

2- Le présent cahier des prescriptions spéciales,

3- Le bordereau des prix - détail estimatif,

4- L'offre technique du titulaire,

5- Le cahier des clauses administratives générales applicables aux marchés de travaux
[CCAGT), approuvé parle Décret n° 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 (]3 mai 201 6)

En cas de discordance ou de confradiction entre les documents Consh’ruhfs du morche ouires
que celles se rapportant & I'offre financiére tel que deécrit dans regleme 1( rel@hf aux marches
publics de I'office de I'OFPPT, ceux-ci prévalent dans ordre ou ils sont en meresfgi dessus

w ‘(\\/! ‘I'J"{ f 7‘
ARTICLE 3 : AUTRES TEXTES APPLICABLES. \«\ .

x O I
Le titulaire du marché est soumis qux dispositions notamment des textes suwohis»m Pt

e Le réglement des marchés, approuvé le 18 Chadbane 1435 (16 Juin 2014), relatif aux
marchés publics de |'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail
{OFPPT).

e Le Décret n® 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 (13 mai 2016) approuvant Le cahier des
clauses administratives générales applicables aux marches de travaux.

e Laloi n°69-00 relative au contréle financier de I'Etat sur les enfreprises publiques et auires
organismes {B.O. n°5170 du 18/12/2003).

o le dahir n°1.85.347 du 20/12/1985 relatif & {'institution générale de la taxe sur la valeur
gjoutée (TVA).

¢ Le dahirn® 1-15-05 du 29 rabii Il 1436 {19 février 2015) portant promulgation de laloi n®112-
13 relative au nantissement des marchés publics.

e Le décret royal n° 330-66 du 10 moharrem 1387 (21 avril 1967) portant réglement général
de comptabilité publique tel qu'il a été modifié et complété.

o L'amrété 2-3663 dul3 /07/2005 portant Organisation financiére et comptable de I"OFPPT.
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e La décision du Ministre des Finances et de la Privatisation - DEPP n® 2-0610 du 26 Février
2008 fixant le visa préolable du contréleur d'Etat de I'OFPPT pour les marchés de
fournitures et de prestation de service dont le montant est supérieur & 1 000 000,00 DHS.

« Les textes officiels réglementant la main d'oeuvre et les sdlaires.

Ainsi que tous ies textes réglementaires ayant trait aux marchés publics rendus applicables ala
date iimite de réception des offres.

ARTICLE N°4 : CARACTERE DES PRIX.

Les prix des prestations objet du présent marché sont fermes et non révisables,
Toutefois, si le taux de la taxe sur la valeur djoutée est modifié postérieurement & la date limite
de remise des offres, le maitre d'ouvrage répercute cette modification sur le prix de réglement.

ARTICLE N°5 : NATURE DES PRIX.
Le présent marché est & prix unitaires.

Les sommes dues au fifulaire sont calculées par application des prix unitaires portés au bordereau
des prix - détail estimatif, aux quantités pour les prestations réellement exécuiées conformément
au marché. LNt e
Les prix du marché sont réputés comprendre foutes les dépenses rés;si{Jqufj,L_‘élevjf‘;?xéci‘)gid‘ﬁ; des
prestations y compris tous les droits, impdts, taxes, frais généraux, :fq:ux'“frt'z;-is,;;et:/,glsspréﬁ au
prestataire de services une marge pour bénéfice et risques et d'une fagon g“‘émééff’c‘iile,‘.jgéuté@’s ies
dépenses qui sont la conségquence nécessaire et directe de la |ivroisohL{"dk_‘e“sx_‘fourni"rures},_,?f"

1 'Ax)‘,

ARTICLE N°6 : DROITS DE TIMBRES. g e

Le fitulaire acquitte les droits de timbre dus au titre du marché conformément & la légisiation en
viguewur.

ARTICLE N°7 : DELAI D'EXECUTION ET PENALITES DE RETARD.
Délai d'exécution :

Le délai contractuel pour I'exécution des prestations objet du présent marché est de 90 jours
{Quatre-vingt-dix jours).

I commence & courir & compter de la date fixée par l'ordre de service prescrivant le
commencement des prestations objet du présent marché. Ce délai s'applique & I'achévement
de la livraison de la totalité des fournitures incombant au titulaire

Le délai que se réserve I'OFPPT pour la vérification de la conformité technique, n'est pas inclus
dans le délai contractuel susmentionne.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit étre remplacé, par le fitulaire, dans le délai
contractuel, '

L'O.F.P.P.T. sengage & fournir au titulaire en temps voulu les documents de son ressort et quisont
nécessaires & 'accomplissement des formalites ci-dessus.

Pénalités de retard :
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A défaut par le titulaire d*avoir terminé les prestations objet du marché dansle délai contractuel,
il Iui sera appliqué, sans mise en demeure préalable, une péndlité de Un pour mille {1/1000) du
montant initial du marché, éventuellement majoré par les montants correspondants aux travaux
supplémentaires et & I'augmentation dans la masse et ce, par jour calendaire.

Le montant global des pénalités au titre des retards est plafonné & huit pour cent (8%) du
montant initial du marché augmenié le cas échéant du montant des avenants.

Quand le montant des péndlités atteint ce plafond, I'autorité compétente se réserve le droit
de résilier le marché dans les conditions prévues par I'arficle 79 du CCAGT.

ARTICLE N°8 : CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF.

Le cautionnement provisoire qui reste affecté & la garantie des engagements contraciuels du
titulaire du marché dans les cas prévus par I'article 18 § 1 du CCAGT est :

Lot N° 1 : quinze mille Dirhams (15.000,00DH)

Lot N° 2 : neuf mille six cents Dirhams (9 600,00DH)

Lot N° 3 ; trois mille cing cents Dirhams (3 500,00 DH})

Lot N° 4 : quinze mille cing cents Dirhams (15 500,00 DH)
tot N° 5 : sept mille deux cents Dirhams (7.200,00 DH)
Lot N° & ; dix-sept mille Dirhams (17 000,00 DH)

R N N NN

. t‘;” HEVEN g )
5 e

s'les cas cités o
Wy
kY (R

Le cautionnement provisoire reste acquis au mdiire d'ouvrage npig'mm‘éﬁf dan
I'arficie 18 du CCAGT. A

& ’
£ Yea,
Pta, Moy Yo

Lo [ Tsg g,

. P . e s . . N i, b ok ,

Le montant du cautionnement définitif est fixé & trois pour cent (3%) dgf‘hﬁq@f&:m du marché
R . . 3oy R LY TS
arrondi au dirham supérieur. IETAN A

Le cautionnement définitif doit étre constitué dans tes vingt (20) joursp|§quemlc notification
de I'approbation du marché. RN

N.B : Les cautions personnelles et solidaires doivent &tre choisies parmi les établissements
marocains agrés & cet effet conformément & la légisiation en vigueur.

ARTICLE N°9 : LIVRAISON DES EQUIPEMENTS EN FAVEUR DU SITE BENEFICAIRE.

Les équipements seront livrés aux sites bénéficiaires indiqués dans les tableaux de répartition en
annexe. Toutefois, et pour des raisons excepfionnelles doment justifiées et & la demande de
I'OFPPT, la liste des sites bénéficiaires et la répartition peut &tre modifiée sans impact sur les prix
ou autres conditions des marches.

Avant de commencer les livrgisons, le fitulaire doit fransmetire a POFPPT .

o Un planning prévisionnel de fivraison au moins quinze jours avant le début des livraisons
dans les sites bénéficiaires

Toutefois et pour des raisons exceptionnelles doment justifiées et a la demande de I'OFPPT, la
liste des sites bénéficiaires et la répartition dudit planning peut étre modifiée sans impact sur les
prix ou autres conditions des marchés.
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Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, de débadllage et d'emballage
sont & la charge exclusive du titulaire et sont effectuées sous sa responsabilité et ce dans les sites
bénéficiaires.

Le responsable du centre bénéficiaire signe les bons de dépot des articles livrés en précisant les
dates de livraison.

Le titulaire doit communiquer & I'OFPPT le bon de dépdt contre accusé de réception, pour
permettre aux services de I'OFPPT de planifier les opérations de vérification de conformité
technigue.

ARTICLE N°10 : MODALITES DE VERIFICATION DE CONFORMITE TECHNIQUE.

Sur la base du programme des livraisons, I'OFPPT organise les opérations de verification de
conformité technique du matériel fivié dans les sites bénéficiaires suivant un planning
communigué au titulaire.

Le retard enregistré dans I'opération de vérification de conformité technique et de reception,
aprés livraison du matériel, sera & la charge de I'O.F.P.P.Tetle delal d'exécution du marché sera
prorogé en conséquence.

Le fitulaire interviendra pour l'installation des différents équipements dans un.delai de 7 jours qui
commencera & courir & partir du lendemain de la saisie du titulaire par 1"OFPPTJ'informant du
dépot des équipements en question dans les locaux de ce dernier ;7" 7 " T

. , , . . . . i F e Gy WL .
Le titulaire procédera & I'ouverlure des caisses, I'installation jf.je;t [d“mige"ep, marches des
- . I . . arr 2 5 . { N
équipements. La mafiére d'ceuvre nécessaire aux differents essais, esfmc& sqccﬁ’drggf P
[ A o/ v

Les équipements jugés non-conformes sont récupérés par le ﬂtuloir%!dgxns‘__yn_dlélo'i:mbkimum de
15 jours qui commencera & courir & partir du lendemain de |a nofification, au fournisseur par
I'OFPPT des équipemenis concernés. Passé ce délai I'OFPPT n'est plus responsable des
équipements en question.

Le titulaire metira & la disposition du(es) représentant(s) de I'OFPPTla documentation technique,
en langue francaise, nécessaire & la vérification de la conformité technique des équipement(s).

Les opérations de déballage et d'embadllage sont & la charge exclusive du tifulaire et sont
effectuées sous sa responsabilité.

L'O.F.P.P.I. procédera & la vérification de la conformité technique de I'éguipement avec les
spécifications du marché et avenant(s) (marque, référence, origine, dimensions, capdacites,
puissance, adlimentation électrique....) dans les sites bénéficiaires, & la date prévue, en présence
d'un représentant qudlifié du titulaire devant éire habilite a répondre aux remarques de la
commission désignée par I'OFPPT.

La vérification de la conformité technique des articles livrés est sanctionnée par I'établissement
d'un procés-verbal qui doit &ire signé par le(s) représentani(s) de I'C.F.P.P.T. et du fitulaire ayant
participé & I'opération de vérification.

Toute divergence par rapport au marché et le cas échéant ses avenants doit éire consighée
dans le procés-verbal de vérification de conformité technigue. 9
24
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Une copie du procés-verbal de vérification de conformité technique est remise au représentant
du titulaire séance fenante.

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit étre remplacé, parle fitulaire, dans le délai
contractuel

N.B : Les caulions personnelles et solidaires doivent étre choisies parmi les établissements
marocains agrés & cet effet conformément a la tégistation en vigueur.

ARTICLE N°11 : MODALITES DE RECEPTION DES EQUIPEMENTS.

L'OFPPT procédera & la réception dans le site bénéficiaire : R
e Du matériel sur la base du procés-verbal de vérification de conformité fechrique
e Des quantités livriées par rapport & celles du marché ; P Se, AN
e Dela mise en marche du matériel si nécessaire. o T \

:"g ‘S\./; /;iw;u”-“f»‘ f fi.’l g
La réception n'est prononcée qu'une fois I'éguipement, vérifi“‘c—’;z-':cbgforrri'é, sojiffgftf”cux essais
exigés. ‘o Pty

Lo b
fpyernit b

Les articles réceptionnés sont enregdistrés dans le livre journal et éventuellement dans le livre
d'inventaire. Les numéros du livre journal et d'inventaire sont portés surle PV de réception.

ARTICLE N° 12 : FORMATION.
| n'est pas prévu.
ARTICLE N°13 : RECEPTIONS PROVISOIRE ET DEFINITIVE.

1- Réception provisoire

La réception provisoire du marché n'est prononcée que lorsque tous les équipements sont livrés,
vérifiés conformes et une fois tous les essais ont &été déclarés satisfaisants par le(s) représentant(s)
de I'OFPPT.

La réception provisoire du marché correspondra & la demiere date de réception.

2- Réception définitive :

Le fitulaire demandera & I'OFPPT d'organiser la réception définitive vingt jours au plus tard avant
I'expiration du délai de garantie.

Un planning de réception définitive sera communiqué par I'OFPPT au titulaire en lui précisant les
lieux et les dates de réceptions définitives.

Le titulaire prendra les dispositions nécessaires pour se faire représenter & ces opérations qui
seront sanctionnées par un procés-verbal de réception définitive locate.

)

/"D 25
X




Si au moment de la réceplion définitive, il est reconnu que certaines réserves concernant la
réparation ou le remplacement de I'équipement défectueux ayant fait 'objet d'une nofification,
le titulaire disposera d'un délai d'un (1) mois maximum pour réparer ou remplacer I'éguipement
déclaré défectueux.

Le délai de garantie des équipements concernés quileur est directement lié est prolongé jusqu'a
ce que ces réserves solent levées par le titulaire. A défaut, 'OFPPT peut effectuer les réparations
ou remplacements aux frais du fitulaire de marché ou prendre d'autres mesures correctives.

ARTICLE N°14 : MODE DE REGLEMENT.

Les prestafions faisant I'objet du marché seront réglées par application des prix unitaires definis
et établis pour chaque item par le titulaire aux quantités réellement exécutées et réceptionnées,
conformément aux descriptions figurant au bordereau des prix-détail estimatif et aux conditions
parficuliéres du marché.

ARTICLE N°15 : MODALITES DE PAIEMENT.

L'OFPPT procédera au paiement des arficles livrés ef réceptionnés conformes; -
re; NN

1) Moddiités de paiement pour livraison directe sur le Site béneficia .
- ! N

WO
oo %

{:: i {jf L{ ey oot
Le titulaire adressera & 'Office les documents constituants le dossier de’ pg;ff_eime[nlj suivanis
. ' H \ Dy ¢ ? - &

i S ey

P

[T e b d

+ Les Faclures en cing exemplaires originales portant la date de la facture, I[ef numéro de la
facture, I'objet et le numéro du marché, lefs) site(s) bénéficiaire (s), I’arrété du montant
de la facture en chiffre et en letire. RPN E

e Les bons de dépdt portant les dates de livraison dOment signé et cacheté par les
représentants du site bénéficiaire

e Les bons de livraison portant la date d'enregistrement et les numéros des livres journal et

inventaire,

Les Copies du PV de vérification de conformité technigue.

Les attestations des polices d'assurances de I'année de I'exécution du marché.

Le planning prévisionnel de livraison

Le PV de la formation si le marché le prevoit,

Les sommes dues au fitulaire seront réglées sur son compte dontle numero est précisé dansi'acte
d'engagement.

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objet d'un avenant.
ARTICLE N°14 : UTILISATION DES DOCUMENTS CONTRACTUELS ET DIFFUSION DE RENSEIGNEMENTS.

Le fitulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par FOFPPT, ne communiquera le
marché, ni aucune de ses clauses, ni aucune des spécifications, des plans, dessins, fracés,
&chantilions ou information fournis par I'OFPPT ou en son nom et au sujet du marché 4 aucune
personne aulre qu'une personne employée par le titulaire & F'exécution du marcheé. Les
informations transmises & une telle personne le seront confidentiellement ef seront timitées & ce
qui est nécessaire & ladite exécution.

Le titulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par FOFPPT, n'utilisera aucun des

documents et ducune des informations énumérés dans le paragraphe précédent, si ce n'est
pour l'exécution du marche.
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Tout document, autre gque le marché lui-méme, énuméré dans le 1er paragraphe demeurera la
propriété de I'OFPPT et tous ses exemplaires seront renvoyes a 'OFPPT sur sa demande, une fois
les obligations confractuelles du fitulaire exécutées.

ARTICLE N°17 : BREVETS.

Le titulaire garantira I'OFPPT, conire toute réclamation des tiers touchant & la contrefagon ou &
I'exploitation non auterisée d'un brevet, d'une marque commerciale ou des droits de création
industrielle résultant de 'emploi des équipements ou d'un de leurs éléments au MAROC.

ARTICLE N°18 : SOUS-TRAITANCE.

Toute sous-traitance éveniuelle au titre de ce marché se fera dans les conditions de i'article
n°141 du réeglement des marchés de I'OFPPT.

ARTICLE N°19 : DOMICILE DU TITULAIRE. e
Le fitulaire du marché est tenu d'élire domicile au Maroc quil don‘ md:quer dons IdcTe
d'engagement ou le faire connditre au maiire d'ouvrage dans le delcu @e QUln;ef(w) ]ours a
partir de la nofification, qui lui est faite, de I'approbation de son morche A h-!-=.\<j.«f
Faute par lui d’avoir satisfait & cette obligation, foutes les nohﬂco’ﬁons qu se roppon‘en’f au
marché sont valables lorsqu’ elles ont éié faites au siége de 'entreprise dont I'adresse est
indiquée dans le cahier des prescriptions spéciales.

En cas de changement de domicile, le titulaire est tenu d'en aviser le madftre d'ouvrage, par letire
recommandée avec accusé de réception, dans les quinze (15) jours suivant la date
d'intervention de ce changement,

ARTICLE N°20 : VALIDITE DU MARCHE.

Lle marché ne sera valable, définitif et exécutoire qu'aprés sa signature par I'auforité
compétente de |'Office ou par son délégataire dOment désigné et son visa par le Controleur
d’Etat, lorsque ledit visa est requis.

ARTICLE N°21 : DELAI DE NOTIFICATION DE L'APPROBATION DU MARCHE,

L'approbation du marché doit &tre noftifiée & l'attributaire dans un délai maximum de soixante-
quinze [75) jours & compter de la date d'ouveriure des plis.

Les conditions de prorogation de ce délai sont fixées par les dispositions de I'article 136 du
réglement des marchés de I'OFPPT,
ARTICLE N°22 : GARANTIE.

Le titulaire garantit que tout I'équipement livré en exécution du marché est neuf, n'a jamais été
utilisé, est du modgle le plus récent en service et inclue toutes les derniéres améliorations en
matiére de conception et de matériau sauf sile marché en a disposé autrement.
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Le tituldire garantit en outre que tout I'équipement livré en exécution du marché n'aura aucune
défectuosité due & sa conception, aux matériaux utilisés ou & sa mise en ceuvre [sauf dans le
cas oty la conception et/ou le matériau requis par les spécifications du marché), qui peut se
révéler pendant I'utilisation normale de I'équipement livré, dans les condifions prévalant dans les
&tablissements de formation Professionnelies de I'OFPPT.

Pendant la période de garantie, les techniciens du fournisseur interviendront dans un délaide 15
jour & parfir du lendemain de la nofification au fournisseur par I'OFPPT des pannes des
équipements concernés.

Les frais de récupération ou de remplacement des équipements défectueux sont a la charge
exclusive de ce dernier.

ARTICLE N°23 : RETENUE DE GARANTIE.

Conformément & I'Article 64 du C.C.A.G-T, une retenue d'un dixiéme (1/10) sera effeciuée surle
montant des acomptes.

La retenue de garantie cessera de croitre lorsqu'elle aura atteint sept.poul é‘:éh’_r‘(-?-,%}_du montant
initial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenanfs. -~ e T
1 ‘ ;f},}l“?‘{‘""f -~ i o
Toutefois, cette retenue de garantie pourra étre remplacée, d lag demande, dU.tH{}JiF&IFe, par une
. . . ape . £ ot NG AT .
caution personnelle et solidaire dans les conditions préevues par laréglemeniation en.vigueur.
FREIY [ RPN

N.B : Pour le titulaire éfranger, le cautionnement de la retenue de (j(:t{_dnﬁe_ doit-éfre avdlisé par
unhe bangue marocaine. Vit

ARTICLE N°24 : DELAI DE GARANTIE.

Le délai de garantie est fixé & Une année (01) pour les prestations objet du marché,

i court & partir de la date de la demiére réception provisoire de ces équipements sur le Site
bénéficiaire.

Le délai de garantie suscité concerne tous les items mentionnés dans le bordereau des prix —
détail estimatif, et est exigé du titulaire aprés la date du procés-verbal de réception provisoire.

ARTICLE N°25 : RESTITUTION DES CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF ET PAIEMENT DE LA
RETENUE DE GARANTIE.

En application des dispositions de |'arficle 19 du CCAGT, le cautionnement provisoire est resfitué
qu fitulaire du marché ou la caution quile remplace est libérée aprés que le fitulaire aura réalisé
le cautionnement definitif,

Le cautionnement définitif est restitué, sauf les cas d’application de I'article 79 du CCAGT, et le
paiement de ia retenu de garantie est effectué ou bienles cautions qui les remplacent & la suite

d'une mainlevée donnée par I'OFPPT dés la signature du procés-verbal de lareception définitive
des équipements objet du marché.

ARTICLE N°26 : ASSURANCE ET RESPONSABILITES.

At




En application des dispositions de I'article 25 du CCAGT, le titulaire doit souscrire, conformément
a la législation et & la réglementation en vigueur, les polices d'assurances qui doivent couvtir fes
risaues inhérents & I'exécution du présent marché.

ARTICLE N° 27 : REGLEMENT DES CONTESTATIONS.

En cas de contestation enire I'administration et le titulaire, il sera fait recours & la procédure
prévue par les arficles 81, 82 et 84 du Cahier des Clauses Administratives Générales applicables
aux marchés de Travaux [CCAGT). Si cette procédure ne permet pas le reglement du litige, celui-
ci sera soumis & la juridiction marocaine compétente statuant en matiere administrative,
conformément & l'article 83 du Cahier des Clauses Administratives Genérales applicables aux
marchés de Travaux (CCAGT).

ARTICLE N° 28 : NANTISSEMENT.

En cas de nantissement du marché, le Mditre d'ouvrage remet au ﬁ’rqlqlir:éh:du marché, sur sa
demande et contre récépissé, une copie du marché portant la mentign «.eéxemplaire unigue »

- . + . ' . . s e - . S A Ty ) :
doment signée et indiquant que ladite copie est déliviée en unique exgm@l@:nqj:ﬁiesigﬂje d former
titre pour e nantissement du marché public, conformément aux dispdsi_’(idgns dyi Eﬂ@h@giﬁ" }-1’}505

du précise que :

)"‘,\J \—;\'- ‘\%:“ V{K-"( ‘5)\‘}} .
+ La liguidation des sommes dues par |'Office de la formation Professionnelle et.de la-Promotion
. . . P ¢ s r . e Vi, ‘. g
du Travail en exécution du présent marché sera opérée par les soins du Di{g@t@ur s‘_@"‘éneroi de

I'OFPPT ou son déiégataire.

+ Le fonctlionndire chargé de fournir au titulaire du futur marché ainsi qu'a bénéficier des
nantissements ou subrogations les renseignements, qui ont étés prévus & I'article 8 du dahir
susvisé, est le Directeur Général de I'OFPPT ou son délégataire.

+ Les paiements prévus au présent marché seront effectues par le Trésorier Payeur de |'OFPPT
seul qudlifié pour recevorr les significations des créanciers du fitulaire du présent marché,

Les frais de fimbre et d'enregisirement de | original du présent marché ainsi que de I'exemplaire
unique sont & la charge du titulaire du marché.
ARTICLE N°29 : RESILIATION DU MARCHE.

Le marché peut étre résilié par I'OFPPT de plein droit dans tous les cas de figure prévus par les
textes en vigueur {le Décret n° 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 {13 mai 2016) - CCAGT et
réglement des marchés de I'OFPPT approuvé le 18 Chaabane 1435 (16 Juin 2014).

ARTICLE 30 : MESURES COERCITIVES.

It sera fait application des mesures coercitives prévues la CCAG-T, notamment celie prévues par
son chapiire VIIL

e




CHAPITRE 1l : CLAUSES ET SPECIFICATIONS TECHNIQUES :

Les margques commercidles, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type,
origine ou producteurs particuliers qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et

caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut d’autre moyen suffisamment précis et

inteliigible de décirire les caractéristiques des prestations requises.

Lot 1 : Matériel de cuisson, Fours et Petit matériel de cuisine
Item . . P .

N° Désignation et caractéristiques techniques
1-1 FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR FOUR A GAZ GN 2/1.
Marque :

Référence :

Série 900

Construction : - (-;‘-'\'._\;_” v ‘

= En acier inox AISI 304 a L

* Plan de travail en acier inoxydabie AISI 304 epaISSEU( 20/10m1n|n1um

« Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm mj nimiﬂh\ (ym

« Pigtement en acier inox réglable en hauteura S /’LF-‘

» allumage électrique 220v + Terre — 50 Hz i{é@ . ’

* Raccordement (Mise) a la terre NP fw ‘

-‘%__m e MATIO s ¥

Brileurs: e

e Puissance totale des 4 briileurs réglables : 35Kw minimum

* Veilleuse d’allumage protégée

« Dispositif de sécurité des flammes sur chaque brileur

« Br(teurs A feux vifs traitée « étanches » couronne en laiton (a trés haut rendementy)
1 | e Grilles en FONTE

Four a gaz :

« Puissance : 6 Kw minimum

« Dimensions intérieures du four GN 2/1

e Chambre de cuisson en acier inoxydable.

+ Sol en fonte

« Porte en acier inoxydable de 40 mm d’épaisseur.

* Briileur en INOX avec dispositif de sécurité de la flamme

« Thermostat réglable de 1204 180 °C

* Equipé d’une grille GN 2/1

« Finition identique et homogéne a celle des appareils de cuisson adjacents.
» Manuel d'installation et d'entretien

sLivré avec plaques & Grilles GN 2/1

certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de |'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon fes régles de {'art.

X

D

30




livré avec le minimal standard (supports, boite étanche, réservations, repérages accessoires et toutes
sujétions ;

1-2 MARMITE GAZ CHAUFFE DIRECTE

Marqgue :

Référence :

Série 500

capacité : 80 litres minimum

En acier inox AISI 304

Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur 20/10minimum.
Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.
Pidtement en acier inox réglable en hauteur
Raccordement a la terre

Puissance : 15 KW minimum

Alimentation EC/EF y compris mini vannes d'isolement.
allumage électrique Mono 220V + Terre, 50 Hz .
visserie en acier inoxydable AlSI 304 non apparente S
Récipient de cuisson en inox AISI 304 épaisseur mini 15/10, a 4 ‘(J;;m Vi,
Fond en acier inox AlSI 316 épaisseur mini 20/10. 1 '
Fond penté vers orifice de vidange o \
Couvercle en acier inoxydable AlSI 304 de 15/10&me d’épaisséur mirimum
Finition identique et homogene & celle des appareils de ¢:uisson‘Efd‘ié:i_g:e:r,']ht;é,';l b

[

Manuel d'installation et d'entretien
certificats et attestations prouvant F'origine et la qualité de I'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livré avec le minimal standard (supports, boite étanche, réservations, repérages accessoires et toutes
sujétions ;

1-3 SAUTEUSE BASCULANTE GAZ PROPANE

Margque :

Référence :

Série : 900

» En acier inox AlSI 304

« Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur 20/10minimum
« Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.
+ Visserie en acier inoxydable AISI 304 non apparente
» Pietement en acier inox réglable en hauteur

¢ Raccordement (mise) a la terre

« Capacité utile : 60 Litres minimum

+ Gaz Propane

¢ Puissance : 18 KW minimum

» Réchauffement uniforme du fond avec briileurs en acier inoxydable a plusieurs flammes
« Allumage électrique par trains d'étincelies 220 V

* Veilleuse de sécurité

« Régulation thermostatique de sécurité sur fond de cuve

5 -
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« Cuve inox avec fond bi métal : acier doux épaisseur 8 mm + 2 mm d’acier inoxydable minimum
« Virole en acier inoxydable de 20/10éme de mm d’épaisseur minimum
* Bec verseur

* Couvercle en acier inoxydable de 20/10&@me de mm d’épaisseur monté sur charniéres, équilibré avec

poignée de manceuvre, permettant I'ouverture en toutes positions S
7

AN

,f I

+ . g . Z Sy :
+ Basculement mécanique avec volant pour le levage de la cuve avecfgm?nég réhtrante,
. . . wof By e e
+ Alimentation en EF avec robinet i ‘% o ’
. v 5 b

s finition identigue et homogéne a celle des appareils de cuisson adj
« Manuel d'installation et d'entretien \

e

ecertificats et attestations prouvant origine et la qualité de I'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d'hygiéne et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
livré avec le minimum standard {supports, vanne d’isolement, boite étanche, Vanne d’isolement,
réservations, repérage accessoires et toutes sujétions ....)

1-4 FRITEUSE 2 BACS A GAZ PROPANE SUR PLACARD A 2 PORTES
Marque :

Référence :

Série 900

Construction :

* En acier inox AlS| 304

= Dimensions ; 8300X200, Hauteur : 850 mm minimum,

* Pidtement en acier inox réglable en hauteur

s Friteuse gaz monoblocs a deux bacs

Caractéristique des bacs :

* Capacité {15+15) L minimum

» allumage électrigue 220v + Terre — 50 Hz

*Raccordement (Mise) a la terre

« Deux cuves & avec commandes séparées

*» Cuve en V avec zone froide

 Couvercle amovible en acier inoxydable avec poignée de manutention
» Température réglable jusqu’a 190°C max

* Dispositif de sécurité des flammes

 Thermostat de protection contre la surchauffe

« Panier a frites en acier inoxydable avec poignée de manutention

« Robinet de vidange d’huile dans un bac de vidange en dessous de la cuve
* Puissance : 28 KW minimum

» Placard avec 2 portes

« finition identique et homogéne a celle des appareils de cuisson adjacents.
sDeux cuves de recuperation d'huile du 15 L minimum

* un seau de vidange avec filtre.

» manuel d'installation et d'entretien
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certificats et attestations prouvant 'origine et la qualité de I'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiéne et de securité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de |art.
livré avec le minimal standard (supports, boite étanche, réservations, repérages accessoires et toutes
sujétions ;

1-5 BAIN MARIE AVEC COMMANDE
Marque :

Référence :

Série : 900

* GN1 +1/3 plus support pour cuve GN s
* En acier inox AlS| 304 SN e

» Puissance : 5.4 Kw minimum PR A
& ff(
(ST

« Chauffe par résistances blindé en acier inox dessousda che,,, y i,y

» Hautes prestation garantes par le systeme de chauﬁhge qm énveioppe 3 I exteneur toute {a surface
de cuve v % ‘"a

» Alimentation électrique Triphasé 380 ou 400 V+N+T 50 Hz T

« Dimensions ; 800X900, Hauteur : 850 mm minimum. et

« Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur 20/10minimum

* Panneaux avant et [atéraux en inox AlS| 304

« Cuve en acier inoxydable AISI 316, facile a nettoyer

« Robinet de chargement de 'eau avec commande sur la planche de bord et trop plein dans la cuve.

« Robinet d'évacuation a bille positionné 3 I'intérieur du compartiment et contrélé par une poignée
athermique

+ meuble bas comporte un Placard avec 2 portes (Marque / Référence)

« finition identique et homogéne a celle des appareils de cuisson adjacents.

« manuel d'installation et d'entretien

ecertificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de |'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire}.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livré avec le minimal standard (supports, boite étanche, Vanne d'isclement réservations, repérages
accessoires et toutes sujétions ;

SALAMANDRE ELECTRIQUE MANUELLE

Marque :

Référence :

Construction en acier inox AlS| 304.

Dim : 600 x 550 x 580 mm minimum

Puissance : 3 KW minimum, réglable

Le pont supérieur est mobile et glisse le long des glissieres
Contrdle de la température par régulateur d'énergie.

Grille avec butée de sécurité pour éviter les chutes accidentelles
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2 zones de cuisson indépendantes gérées par 2 régulateurs d'énergie séparés
Bac de récupération amovible en acier inoxydable
Alimentation monophasée 220V - 50 Hz

Support murale en acier inoxydable.
manuel d'installation et d'entretien
certificats et attestations prouvant I'origine et {a qualité de I'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art,
livré avec le minimum standard {supports, visiére, fiche électrique malle et femelle, réservations,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de l'art ... )

PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ PROPANE

Marque :

Référence :

Construction conforme aux prospections générales et normes en vigueur

Placard servant pour la mise en place des détendeurs et vannes de gaz calibrés suivant les besoins
Habillage intérieur et pieds en inox AISI 304 épaisseur 15/10 minimum

2Portes ouvrantes a la francaise oAy
Dimensions : 400x1800x850 o
Cible de la mise a la terre branche sur tous les élémentﬁ’dq";pia

Avec Equipements des accessoires de gaz soit :

" Détente primaire : 1 prokit général de sécurité avec détendeur —vannes d'arrét type gaz — voyant
liquide — lyres de raccordement bouteilies— 1 Electrovanne — tube cuivre et accessoires de
raccordement, une structure métallique pouvant supporter les charges créées par les bouteilles qui
seront maintenues immobiles 3 I'aide de colliers et chainettes au niveau de la niche du gaz pour 2 x 3
bouteilles et Une bouteille de gaz propane de 34 kg 4 la charge de 'entreprise adjudicataire, pour
effectuer les essais de fonctionnement des équipements de cuisson.

Détente secondaire : 1 rampe cuivre - 5 détendeurs — 6 vannes d'arrét — 1 Détecteur de fuite - 1
Electrovanne — 5 flexibles de raccordement appareils —Arrét d’urgence {coup de poing}—-chemins de
cable et cache- Essais o’ étanchéité du réseau du branchement—tube cuivre et accessoires de
raccerdement.

HOTTE D’EXTRACTION CENTRALE PROFESSIONNELLE
Marque : \

Référence :

Description de la hotte

« Construction entizrement en acier inoxydabie AIS! 304 de 15/10& d'é‘ﬁaisseur minimum
« Assemblage par points de soudure, sans vis ni rivets apparents
« Sans aucune boulennerie apparente sur la facade et les joues latérales




« Gaine porte filtres placés sur la partie haute formant caisson de reprise d'airy compris gouttiére de
récupération des graisses sur toute la longueur.

« filtres & choc de 500 x 500 x 20 mm en acier inoxydable, nombre en fonction de la longueur de la
hotée répondant 3 la norme NF EN 16282-6.

» Systéme d’éclairage étanche résistant & la haute température ayant un classement de réaction au feu
et avec protection mécanique

« Interrupteurd’éclairage étanche.

Description de Caisson d’extraction :

Marque :

Référence :

» Installation sur la terrasse ;

« Caisson d”extraction 400 2C/1h

» Caissons doit &tre avec moteur hors flux d’air poly courroie.
« Fabrication en téle galvanisée avec traitement anticorrosion.
« Commande 3 doubles vitesses avec interrupteur marche/arrét.
« Fabrication en téle galvanisée ;

« Isolation thermo-acoustique ;

« Quvertures latérales interchangeables ;
» Protection par disjoncteur ;

s Comimande a doubles vitesses ;

Accessoires nécessaires par hotte :

-Raccordement électrique de type CR1 & partir de I'attente laissée par le lot concerné.

- 20 m lindaire de conduite diamétre 400 mm y compris accessoires de branchement : Coudes, TE,
piquages et couronnes de fixation nécessaires.

- Systéme de fixation des hottes tenant compte des charges admissibles des plafonds

Travaux d'installation et de branchement électrique de I'éclairage et le caisson d’extraction avec
commandes.

Travaux de construction des supports en béton et éventuellement métallique pour installer les caissons.
Y compris toutes suggestions selon les régles de Vart

Dimensions de la hotte L x | x h : 2800x2400x650 mm en tenant compte I'implantation des équipements
de piano, les dimensions de la hotte doivent étre supérieures ou égales aux dimensions du plan de
cuisson.

Caisson d'extraction : Débit minimal 10 500 M3/h, pression disponible 350 Pa Minimum (3 vérifier par
I'entreprise},

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur (normes d’hygiene et de sécurité alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de {'art.

fivré avec le minimum standard (supports, visiére, boite étanche, manchette souple, réservations,
repérage, accessoires et toutes sujétions selon les régles de l'art....)

Nbre de filtres 8
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Nbre éclairage : 4

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE

Marque :

Référence ;

Longueur du tube de plongée : 500mm minimum
Vitesse variable électronique avec autorégulation
Puissance : 500 W minimum

Vitesse variable maximum 10 000 tr/min en plongée.
Le moteur est doté d'un systéme de refroidissement et protégé contre la surchauffe (en cas d'utilisation
intensive prolongée).

Alimentation monophasée 220 V+T

Total Watts : 0.60 kW minimum

manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.,
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de |'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de 'art ....) Ll

10

FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE

Marque :

Référence :

CARACTERISTIQUES

06 Niveaux GN 1/1

Construction en acier inox,

« Interface digitale avec boutons rétroéclairés LED

« Générateur de vapeur intégré pour un controle trés précis de I'humidité et de la température en
fonction des réglages choisis

» Porte double vitrage avec isolation thermique

« Certification contre les projections d'eau, 1PX5, pour un nettoyage facile.
«Commandes Digitale

Systéme d’évacuation rapide de Vhumidité

sAutoreverse (répartition de I'air dans la chambre avec inversion automatique du sens de rotation du
ventilateur).

sEclairage de la chambre de cuisson.

«Refroidissement rapide a porte ouverte

¢ Puissance électrigue 9 KW minimum

*Mise en veille automatique pour diminuer les consommations d'énergies.
sAlimentation triphasée 380 v ou 400V - 50 hz

MODES DE CUISSON

» Cycle de convection sec et chaud (25 ° C & 300 ° C}: idéal pour une cuisson a faible humidité.

» Cycle mixte {25 ° C 4 300 ° C) : combinaison de la chaleur par convection et de la vapeur pour obtenir
un environnement de cuisson & humidité contrélée, accélérant le processus de cuisson et réduisant la
perte de masse.

» Cycle de vapeur basse température {25 ° C 4 99 ° C): idéal pour le sous-vide, la remise en température
et la cuisson délicate. Cycle vapeur (100 ° C): fruits de mer et légumes. Vapeur a haute température (25
°C3130°C).




EQUIPEMENTS DE SECURITE

sThermostat de sécurité de la chambre de cuisson.

«Sécurité contre la surpression et la dépression dans la chambre de cuisson.
«Relais thermique de sécurité du moteur.

*Systéme automatique de refroidissement des composants et du logement des commandes
ACCESSOIRES STANDARDS:

«Livré avec 6 bac GN et 6 grilles GN 1/1

» Kite de nettoyage spéciale pour fe four mixte : Détergent et liquide de ringage concentré {avec fiche
technique du produit & proposer) .

*Sonde de température centrale a capteur unigue

*Port USB pour téiécharger les données HACCP

+systéme de nettoyage automatigue et intégré avec détartrage intégré du generatgur de vapeur 5
cycles automatiques (doux, moyen, fort, extra fort, ringage uniquement) .

*Adoucisseur cartouche pour four mixte {(pour une utilisation intense de Ia queh}‘) e
Supports munis de pieds avec porte-plagues GN 1/1 incorporé , etip &

Q s,
VA g IR
S i

Avec une Hotte aspirante intégrée au four, y compris un Systéme de ventlla’cion complet pour }
I'extraction y compris la conduite d'évacuation avec raccordement externe. La hotte et '|& four doivent
&tre synchronisés : la hotte s'allume/s'éteint lorsque le four démarre/s'arréte, Basée sur I'activité réelle
du four fa hotte active automatiquement la puissance de ventilateur moyenne/faible pour I'absorption
des odeurs.

certificats et attestations prouvant 'origine et la qualité de l'appareil proposeés.

manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur{normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les regles de I'art.

livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique malle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de l'art ....)

Tableau de répartition

s techniques

FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR FOUR A GAZ GN
1 2/1. U 2 2 4
2 MARMITE GAZ CHAUFFE DIRECTE U 1 1 2
3 SAUTEUSE BASCULANTE GAZ PROPANE U 1 1 2
4 FRITEUSE 2 BACS A GAZ PROPANE SUR PLACARD A 2 PORTES U 1 1 2
5 BAIN MARIE AVEE COMMANDE SUR PLACARD A 2 PORTES U 1 1 2
6 SALAMANDRE ELECTRIQUE MANUELLE V) 1 1 2
7 PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ PROPANE ET NiCHE POUR U 1 1 2

BOUTEILLES DE GAZ
8 HOTTE D’EXTRACTION CENTRALE U 1 1 2
9 MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE U 1 1 2
10 | FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE U 1 1 2
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LOT N° 2 : EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

ltem
Nn

Désignation et caractéristiques techniques

ARMOIRE VERTICALE NEGATIVE, FROID VENTILE CAPACITE 700 L
Marque :

Référence :

Température de -18°Ca-22°C

Capacité : 700L. Norme HACCP

Construction tout en inox AISI 304 (sauf arriére)

Nombre de porte pleine : 01 {Porte GN 2/1).

Thermomeétre digitale en fagade VRN S

Porte Avec serrure. y RO
60 mm d’épaisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane haute densité, (40kg/m§)( !n;ectee 5005 haute
pression o g g, :
Portes en acier inoxydable avec poignée ergonomique 5
Portes a charniéres avec retour automatique

Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment automatiquement & Aidins de 90°

Les charniéres de portes réversibles

Le contrdle numérique intuitif permet d’ajuster les parametres de température facilement et
rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét

« Ventilation Giil » sur le panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc compact assemblé dans le haut de la machine permet un acces
facile pour I'entretien

Le systéme intelligent de tirage forcé assure une température homogeéne dans un compartiment
réfrigéré

Uinterrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque la porte est ouverte pour éviter que I'air froid ne
sorte de 'intérieur, économisant ainsi de {'énergie

Le dégivrage & gaz chaud gaz

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur des pieds peut étre ajustée
individuellement { 125mm-200mm} pour permettre un nettoyage pratique

Les grilles métalliques revétues de plastique permettent le stockage de différents types d’embaliages
et ont une capacité de chargement maximale de 40Kg

Joint de porte magnétique pour garder une hygiéne maximale et maintenir les propriétés isolantes

Panneau inférieur estampé avec drain d’eau spécialement congu pour rendre les opérations de
nettoyage plus rapides et plus faciles

22 positions au niveau de la grille

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1

Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléte

5
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Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire. {préciser le fluide & proposer)
Puissance absorbé : 480 w minimum

Tension d’alimentation : 230 V 1+N — 50Hz
manuel d'installation et d'entretien

certificats et attestations prouvant F'origine et la qualité de |'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d’hygiene et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de V'art.

livré avec le minimum standard {supports, fiche électrigue malle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de l'art ....)

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF CAPACITE 700 L
Marque :

Référence :

Température de -2°Ca +8°C

Capacité : 700L. Norme HACCP

Construction tout en inox AiSi 304 (sauf arriére) .
Nombre de porte pleine : 01 (Porte GN 2/1). L ”» ', N
Thermométre digitale en fagade o

Porte Avec serrure.

60 mm d’épaisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane haute densité {(40kg/m3), injectée sous haute
pression

Portes en acier inoxydable avec poignée ergonomique
Portes & charniéres avec retour automatigue

Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment automatiquement a moins de 90°

Les charniéres de portes réversibles

Le contrdle numérigue intuitif permet d’ajuster les paramétres de température facilement et
rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét

« Ventilation Gill » sur le panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc compact assemblé dans le haut de la machine permet un acces
facile pour I'entretien

Le systéme intelligent de tirage forcé assure une température homogéne dans un compa rtiment
réfrigéré

Uinterrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque la porte est ouverte pour éviter que I'air froid ne
sorte de I'intérieur, économisant ainsi de I'énergie

Evaporation automatique de I'eau de dégivrage

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur des pieds peut étre ajustée
individuellement (125mm-200mm) pour permettre un nettoyage pratique

vl >
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Les grilles métalliques revétues de plastique permettent le stockage de différents types d’emballages
et ont une capacité de chargement maximale de 40Kg

Joint de porte magnétique pour garder une hygiéne maximale et maintenir les propriétés isolantes
Panneau inférieur estampé avec drain d’eau spécialement congu pour rendre les opérations de
nettoyage plus rapides et plus faciles

22 positions au niveau de la grille

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1
Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte complete

o

Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire. {préciser ie fiuide a prop‘bs\eg)" . 5
4

Température de fonctionnement de -2°C a +8°C
Puissance absorbée : 210W minimum

Tension d’alimentation : 230 V ~ 50Hz

manuel d'installation et d'entretien

certificats et attestations prouvant l'origine et la qualité de ['appareil proposés.
p

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur{normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire}.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF CAPACITE 1400 L
Marque :

Référence :

Température de -2°Ca +8° C

Capacité : 1400L. Norme HACCP

Nombre de porte pleine : 02 {Porte GN 2/1)

Construction tout en inox AISI| 304 (sauf arriére)

Porte avec serrure,

Thermometre digitale en facade

60 mm d’épaisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane haute densité
Portes en acier inoxydable avec poignée ergonomique

Portes & charniéres avec retour automatigue

Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment automatiquement a moins de 90°
Les charniéres de portes réversibles

Le contrdle numérique intuitif permet d'ajuster les paramétres de température facilement et
rapidement

Bouton lumineux de démarrage-Arrét

« Ventilation Gill » sur {e panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc compact assembié dans e haut de la machine permet un accés
facile pour I'entretien

5
9
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Le systéme intelligent de tirage forcé assure une température homogeéne dans un compartiment
réfrigéré

Uinterrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque la porte est ouverte pour éviter que |air froid ne
sorte de Vintérieur, économisant ainsi de 'énergie

Evaporation automatique de Veau de dégivrage

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur des pieds peut étre ajustée
individuellement (125mm-200mm) pour permettre un nettoyage pratique

Les grilies métalliques revétues de plastique permettent le stockage de d|fferents types d’emballages
et ont une capacité de chargement maximale de 40Kg :

[SLR RS s,

Joint de porte magnétique pour garder une hygiéne maximale et mamtemr les propriétes isolantes

panneau inférieur estampé avec drain d’eau spécialement con(;u pour rendre les. QpTrataons de
nettoyage plus rapides et plus faciles . Fipe e ats |

‘1(\4

i

22 positions au niveau de la grille
Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN 1/1 o
Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléte R A

Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire. {préciser le fluide a proposer)
Température de fonctionnement de -2°C a +8°C

Puissance absorbée : 210W minimum

Tension d’alimentation : 230 V—50Hz

manuel d'installation et d'entretien

certificats et attestations prouvant l'origine et la qualité de {'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur{normes d’hygiene et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

fivré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malie et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE POSITIVE

Marque :

Référence .

Chambre modulaire a clé.

Dimensions interieur + 10%: L= 2.2 xP=22xH=24m
Cloisons isothermes toute hauteur

Réaction au feu du panneau : S3 Bs2d0

Avec porte pivotante de réfrigération avec passage libre de1900x800x100mm
Revatement laminé alimentaire intérieur, extérieur - Couleur blanche
Isolation en mousse de polyuréthane haute densité

-

0
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Chambres froides positives, avec sol (panneaux de 60 mm épaisseur minimum), panneaux
commerciaux laqués/laqué.

La chambre froide doit étre munie d’un dispositif d’avertissement sonore simple et robuste permettant
a toute personne, qui se trouvait accidentellement enfermée a l'intérieur de cette chambre de donner
i'alarme a I"extérieur.

Les équipements frigorifiques seront de marques connues et certifiés.

Les liaisons frigorifiques en tube cuivre de qualité frigorifique de diamétre adapté en fonction de la
longueur et de la puissance frigorifique ; y/cisolation de la conduite avec un isolant en mousse de
caoutchouc d’une épaisseur de 13mm minimum,

o 1..‘,;,4

Céble électrique d’alimentation du groupe frigorifique exteneure de sectaon approprle depuis I"attente
laissée par le prestataire du lot électricite.

§

iﬁ f sy

5
fﬁr

Céble électrique et de communication entre le groupe exterleun ets I evapo?ateur de 1a chambre froide.
i

HSN

NP

Le tableau de commande et de contrdle avec affichage dlgltai en, fa(;ade sera comprls dans |'offre,
raccordement de ce dernier, ainsi que les liaisons entre le tableauet: le groupe seront executés parle
fournisseur adjudicataire du présent lot.

Sol avec couverture inox antidérapante
Fermeture a clé et poignées dé condamnables de l'intérieur
Eclairage intérieur par interrupteur extérieur avec voyant

Contréle de la température par thermométre digital pour toute la chambre froide

Voyant de mise sous tension avec alarme visuelle et sonore en cas d’arrét et de remontée de |a
température

Dégivrage automatique

Les eaux de condensation des chambres froides sont évacuées vers le réseau d'eaux usées par
siphonage

Réseau PVC minimum

Groupe hermétique tropicalisé installé & distance (chiffré 3 20 métres) — Puissance 1,6 Kw minimum
Alimentation Mono 220 V - 50 Hz

Fourni avec : 04 Kit de rayonnage intégré de 1000x1600x400 mm de profondeur
manuel d'installation et d'entretien

- Conditions de base :

Température extérieure maximale : 36°C + 40°C
La température intérieure a maintenir -2/ + 8°C
L'humidité relative : 95%

Température des denrées : + 24 °C

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de {'art.

A
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livré avec le minimum standard {supports, boite électrique étanche, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les régles de I'art ....)

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE NEGATIVE

Margue :

Référence :

Chambre modulaire a clé.

Dimensions interieur + 10%:L=2.2xP=2.2xH=2.4m
Cloisons isothermes toute hauteur

Réaction au feu du panneau : 53 Bs2d0

Avec porte pivotante de réfrigération avec passage libre de1900x80x100 mm
Revétement laminé alimentaire intérieur, extérieur - Couleur blanche

Isolation en mousse de polyuréthane haute densité sans CFC (plafond, parOIS !aterale, sol)
Chambres froides négatives, avec sol (panneaux de 100 mm épaisseur mmlmum) panneaux ’-a
commerciaux laqués/laqué. ,f s IVICE ety b

f;J N

La chambre froide doit &tre munie d’un dispositif d’avertissement sonore,.5|mple et robuste permettant
3 toute personne, qui se trouvait accidentellement enfermée a Fintérieur. de cette chambre de donner
I'alarme a Vextérieur. TP v

Les équipements frigorifiques seront de marques connues et certifiés. -

Les liaisons frigorifiques en tube cuivre de qualité frigorifique de diamétre adapté en fonction de la
longueur et de la puissance frigorifique ; y/c isolation de la conduite avec un isolant en mousse de
caoutchouc d’'une épaisseur de 13mm minimum,

Cable électrique d’alimentation du groupe frigorifique extérieure de section approprié depuis I'attente
laissée par le prestataire du lot électricité.

Cable électrique et de communication entre le groupe extérieur et évaporateur de la chambre froide.

Le tableau de commande et de contrdle avec affichage digital en fagade sera compris dans {'offre,
raccordement de ce dernier, ainsi que les Haisons entre le tableau et le groupe, seront exécutés par le
fournisseur adjudicataire du présent lot.

Sol avec couverture inox antidérapante
Fermeture & clé et poignées dé condamnables de l'intérieur
Eclairage intérieur par interrupteur extérieur avec voyant

Contréle de la température par thermometre digital pour toute la chambre froide

Voyant de mise sous tension avec alarme visuelle et sonore en cas d’arrét et de remontée de fa
température

Dégivrage automatique

Les eaux de condensation des chambres froides sont évacuées vers le réseau d’eaux usées par
siphonage

Groupe hermétique tropicalisé instalié a distance (chiffré & 20 métres) — Puissance 2 Kw minimum

Ex B
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Alimentation Mono 220 V - 50 Hz

Fourni avec : 04 Kit de rayonnage intégré de 1000x1600x400 mm de profondeur
manuel d'installation et d'entretien

- Conditions de base :

Température extérieure maximale : 36°C + 40°C
La température intérieure & maintenir -18/ -22°C
L'humidité relative : 95%

Température des denrées : + 24 °C

s, Lo
favger il

Appareil constrult dans le respect des normes en vigueur(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de Iart.
livré avec le minimum standard (supports, boite électrique étanche, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les regles de V'art ....)

Tableau de répartition

items

Désignations

ARMOIRE NEGATIVE FROID VENTILE CAPACITE 700 L

ARMOIRE REFRIGEREE POSITIVE CAPACITE 700 L

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE POSITIVE

Wi P WM e

BR[|k
WIiN (N (NN

u
U
ARMOIRE REFRIGEREE POSITIVE — CAPACITE 1400 Litres [
u
U

N(mlp|wm |-

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE NEGATIVE
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Lot 3 : Petits matériels de cvisine

item
No

Désignation et caractéristiques techniques

FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE

Marqgue :

Réference :

Matériau de la chambre de cuisson : Acier inoxydable.
équipé de 6 niveaux de puissance pour un confort d'utilisation.
puissance restituée 900 W minimum

Réglage de la durée jusqu'a : 30 minute(s)

Avec Eclairage intérieur

Nombre de Magnétron: 1

Livré avec Assiette de cuisson.

Capacité 20 I minimum.

2t ‘e
e BUTE

Programmateur mécanique

Tous les accessoire nécessaires pour le bon fonctionnement de I’apar;el

Appareil construit dans le respect des normes en v&gueur(normes d hyg)ené etg;le secunte
alimentaire). ,‘!‘ I (,,,H)( i f_a W

H
i i
1 SLA J

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
livré avec le minimum standard { fiche électrique malle et femelle, reperage accessmres et toutes
sujétions selon les régles de I'art ....) .

Yoyl i

POUBELLE ROULANTE 12¢ litres

Margque :

Référence :

A couvercle

La couleur selon je choix du maitre d'ouvrage
Avec bac en plastique 120 litres

Avec roulettes

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de charges lourdes

En polyéthyléne haute densité antichocs, résistant aux UV, aux produits chimiques et aux variations
de température.

Couvercle facilitant la prise en main Roues & bandage caoutchouc, silencieuses, souples et fiables pour
une utilisation intensive.
Conforme aux normes de sécurité en vigueur,

POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE
Marque :

Référence :

De capacités minimales 1100 litres

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage
Avecroulettes

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de charges lourdes

En polyéthyléne haute densité antichocs, résistant aux UV, aux produits chimiques et aux variations
de température,

5 e
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Couvercle facilitant la prise en main Roues & bandage caoutchouc, silencieuses, souples et fiables pour

une utilisation intensive.
Conforme aux normes de sécurité en vigueur.

BALANCE A PLATEAU RENFORCE
Marque :

Référence :

Portée : 300 Kg minimum
Précision : inférieure a 100g
Ecran LCD rétroéclairé

Capteur en aluminium
Protection IP65 u (protection contre I'intrusion de poussiére et d’eau).
Plateau et colonne en acier inoxydable, chéssis en inox
Température de fonctionnement jusqu’au 40°C minimum
Autonomie de 65 heures minimum

,-é( fy o3 .)n_“/"( 0
interface RS-232 (ou autre} cela permet de transférer les données du poids a uh or;jmateur

\) /
A

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art. -
livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique malle et femelle reperage accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art ....)

TRANCHEUR

Margue :

Référence :

De Réalisation en aluminium anodisé, contact alimentaire
Lame en acier inox AlSI 304 VG

Transmission par courroie

Alimentation 220 V - 50 Hz

Diamétre de la lame 250 mm,

AffGteur incorporé,

Couteau de fabrication en acier chromé dur

Moteur avec ventilation assurant une température basse lors du fonctionnement

Réglage d'épaisseur,

Transmission par courroie

Livré avec:

démonte lame et aiguiseur

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur{normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de l'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de l'art ...}

BLENDER ELECTRIQUE
Margue :

Référence ;

Bol gradué: 1,25L

- -
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2 vitesses pour une maitrise facile de votre préparation : 13000 tr/min et 16000 tr/min.
Couteaux résistants en acier inoxydable.

Pieces amovibles pour un nettoyage facile : bol, couvercle, écrou, joint, moyeu porte-couteaux.
Moteur protégé par un protecteur thermigue intégré au bobinage
Capacité : 1,5 litres minimum

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {(normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon fes régles de I'art.

livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique malle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de art ....)

PRESSE AGRUME CUVE

Marque :

Référence :

Construction Socle résistant en fonderie d'aluminium.
Cuve amovible incassable en polycarbonate alimentaire.

Livré avec 3 ogives amovibles pour citrons, citrons verts, oranges et pamplémQUSSes, —_—

A NI

Grille filtre & pépins amovible,

Vitesse : 1500 Tr/MN minimum
Puissance : 130 Watts minimum
Dimensions : 230x300x350mm -+/-10%
Capacité 30l/h minimum.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de l'art,

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de I'art ...}

EPLUCHEUSE A LEGUMES
Marque :

Référence :

Fabrication entiérement en inox

panneau de commande étanche 3 bouton tactile IP55 (Protégé contre les infiltrations de poussiére
limitées et Protégé contre les jets d’eau & basse pression)

Capacité tubercules 20 kgs +/-10%
Production horaire : 300 - kg/heure +/-10%
Minuterie avec décompte numérigue.

Des détecteurs magnétiques arrétent la machine lorsque le couvercle et/ou la porte sont ouverts.
Livré avec plateau et cylindre abrasifs,panier d’essorage

Table filtre montée pour éplucheuse, Construction inox avec tablette permettant de positionner un
bac GN de récupération des légumes.

Bac amovible trés résistant avec panier filtre en maille,

Alimentation électrique 380 V ou 220 V

Puissance 500 W minimum

o
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Plateau émerise pour pommes de terre
Accessoires de manipulation.
manuel d'installation et d'entretien.

certificats et attestations prouvant I'origine et fa qualité.de I'appareil proposés.
p

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d’hygigne et de sécurité
alimentaire). ‘
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de |art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelie, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de Vart ...}

COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES,

Marque :

Référence :

CUTTER

Cuve en inox

Capacité : 5,5 litres minimum

Variateur de vitesse : 3 vitesses minimum

Dispositif IP24 sur toute ia machine

Systéme d'inclinaison amélioré pour une meilleure stabilite.

|
Panneau de commande tactile plat, étanche 1PX5 {IP55).pour protég(\'jp}\&cont}i:é feau
Production/heure: 100 Kg - 450 Kg
Puissance totale: 1500 W minimum )
cuve en acier inoxydable
Alimentation : 220V - 50 Hz
Sécurité magnétique pour le bol et thermigue pour {e moteur
COUPE LEGUME TOUT INOX :

Fenctionnement silencieux

Livré avec les lames ci-aprés et qui doivent étre obligatoirement en inox qualité alimentaire :
1 éminceur 3 mm

1 trancheur 8 mm

1 batonnet 4*4

1rdpe 3 mm

1 cube 10 mm

Accessoires : rotor avec couteaux lisses, rotor avec couteaux perforés, Racleur,Kit de disques de base.

manuel d'installation et d'entretien.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d’hygiéne et de securité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de {'art.

livré avec le minimum standard {fiche électrique malle et femelle, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les régles de l'art ....)

10

BATTEUR MELANGEUR 05 L
Marque :

Référence :

05 Litres minimum

5
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Cuve inox

Crochet

Fouet

Puissance : 250 w minimum
Alimentation : 220V + T - 50 Hz
Avec variateur de vitesse

Avec grille protection de cuve

Livré avec les &léments ci-aprés et qui doivent étre obligatoirement en inox qualité alimentaire :
-Fouet,

-Batteur plat

-Crochet

manuel d'installation et d'entretien.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur(normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique malle et femeile, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de F'art ....)

i1

BALANCE ELECTRONIQUE A précision

Margue :

Référence :

Poriée de 10 KG

Préclsion a 2 grammes

Fonctionnement sur secteur 220 v - 50 Hz

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en marche sefon les régles de art,” e

livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique malle et femelte reperagé accessmres et
toutes sujétions selon les régles de I'art ....) : :

i2

L o

ESSOREUSE A SALADE PROFESSIONNELLE 10L * 10 % e
Margue : '
Référence :

Fabrication {bac, couvercie et panier)

Essoreuse a salade de qualité professionnelle Dynamic : robustesse et durabilité
Congue pour une utilisation intensive journaliére

Rapide et efficace : respecte la fragilité des salades

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Tableau de répartition

amy Demgnations'etcaractéristhues __echmque_

[ 'STH'F Beni

FOUR MICRO-ONDES MECANEQUE

POUBELLE 120 LITRES u 3 3 6
POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE u 1 1 2
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4 | BALANCE A PLATEAU RENFORCE U 1 1 2
5 | TRANCHEUR u 1 1 2
6 | BLENDER ELECTRIQUE u 1 1 2
7 | PRESSE AGRUME CUVE U 1 1 2
8 EPLUCHEUSE A LEGUMES U el 1 2
9 | COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 05 DISQUES Ut 1 2
10  |BATTEUR MELANGEUR 05 L ' 1 5f o1 2
11 | BALANCE ELECTRONIQUE A PRECISION Jug veaeen, | 2
12 |ESSOREUSE A SALADE10L£10% ETR 2
= 50
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Lot N° 4 : Matérie! de rangement ,de distribution et de self- service

item
NU

Désignation et caractéristiques techniques

MEUBLE BAIN MARIE A EAU SUR MEUBLE CHAUD
Marque :

Référence :

Dimensions : L x P x H hors tout 1500x700x800 mm

» entitrement en acier inoxydable AlS| 304.Acier utilisé sera inox de quallte allmentalre (dessus et
cuivre) 12/10 minimum

Fera e
CRE Tk v

+ Dessus de meuble en acier inoxydable épaisseur mini 12/10 de mm avec bords arrondis
Plinthe en inox Colonnette en inox de @ 32 minimum sur toute la longueur fixée sur pietement

piétements réglables en hauteur en acier inoxydable AlSi 304, hauteur 850mm
Température de fonctionnement peut atteindre 90°C minimum

Habillage cotés et fagade en stratifié sur panneau phénolique épaisseur 10 mm avec protection
de tous les angles (verticaux et horizontaux) en acier inox

Compartiment technique intégré pour branchement électrique
Meubles chauds comportant un dispositif de marche/arrét avec voyant de mise sous tension sur
chaque zone de chauffe
« Rampe a plateau en acier inox a trois tubes
La rampe doit &tre fixée sur le chassis au travers ia fagade

Pare-haleine courbée et pare haleine frontale pour une meilleure protection des aliments.
« Eclairage du meuble par lampes incorporé
Rampe 2 plateaux profondeur 300 mm minimum

« Cuve rayonnée, épaisseur 2 mm, profondeur 200 mm maximum pour 4 bacs GN 1/1
» Chauffage par résistances blindées.

« Thermostat de régulation électronique 2 affichage digital et réglage par touches sensitives.
» Remplissage d’eau par vanne manuel avec contréle du niveau.
Vidange d’eau par trop-plein amovible
» Alimentation triphasée : 400 V+N+T - 50 Hz
¢ Puissance totale 5 Kw minimum pour un meilleur rendement
» Livré avec 4 bacs GN 1/1
» manuel d'installation et d'entretien
Toute la ligne du self-service doit étre de méme marque et présenter un aspect de finition identigue
et homogéne.
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur{normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

'\}... .
e
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livré avec le minimum standard (supports, chemin de cible et cache, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les régles de art ....)

VITRINE REFRIGEREE AVEC CUVE SUR MEUBLE REFRIGERE
Marque :

Référence :

Dimensions : 1500X700X1800mm

+ Appareillage doit étre obligatoirement certifié CE {présentation du certificat)

« entidrement en acier inoxydable AlSI 304.Acler utilisé sera inox de qualité alimentaire {dessus et
cuivre) 12/10 minimum

« Dessus de meuble en acier inoxydable épaisseur mini 12/10 de mm avec bords arrondis

Plinthe en inox Colonnette en inox de @ 32 minimum sur toute la longueur fixée sur pietement
Piétements réglables en hauteur en acier inoxydable AIS| 304, haufg‘k“j:‘r,BSOnim"’ .
Alimentation ; Mono 230 V+T
Puissance totale : 0,6Kw

Dégivrage automatique

Piétements réglables en hauteur en acier inoxydable hauteur 850m-m__4 0/
Habillage de fagade et latéraux stratifié, couteur au choix
Eclairage intégrée en série
Rampe & plateau en acier inox a trois tubes
La rampe doit étre fixée sur le chassis au travers la fagade

al
BiaTioR T

VITRINES
Vitrines réfrigérées en glace sécurit avec pare-haleine
Réglage de la température par thermostat digital
Température ; +4°/+10°C
Vitrine avec 3 étagéres, réfrigération par évaporateur ventilé

Vitrine avec clapets en polycarbonate c6té client, portes coulissantes coté service

Cuve:
Température : +4°/+10°C

Cuve soudée et rayonnée pour un nettoyage facile, adapte pour bacs GN h. max 200mm

Isolation par mousse de polyuréthane a haute densité sans CFC et HCFC
Cuve réfrigéré courbée sur tous les coté pour faciliter le nettoyage

Ouvrage payé a L'unité, y/c raccordement et toutes sujétions de fourniture et de pose
Livré avec:

«3 étagéres en verre démontables type glace securit ou similaire

» Lumiére intérieure, basse consommation

PLAQUE FROIDE

\\:‘;‘)
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«Réfrigération grice a un serpentin en cuivre

«Plaque froide isolée avec du polyuréthane écologique injecté densité 40kg/m3
RESERVE FROIDE
sRéserve inférieure réfrigérée

ePanneau de commande additionnel pour la réserve avec thermostat +2°/+1_Og
+jsolation avec du polyuréthane écologique injecté densité 40kg/m3 :
« Réfrigération ventilée

Livré avec glissiéres extractibies

manuel d'installation et d'entretien

Toute fa ligne du self-service doit étre de méme marque et présenter un aspect de finition identique
et homogéne.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur{normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de Iart.

livré avec le minimum standard (supports, chemin de céble et cache, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les régles de l'art ....)

CHARIOT CHAUFFE ASSIETTES

Marque :

Référence :

Construction entiérement en Inox AlS| 304

Porte-assiette a niveau constant

Alimentation : Mono 230 V4T, 50 Hz

Contenance 2 piles de 100 & 120 assiettes environ {Diam 220 mm)

Chauffage par résistances blindées T° 80 maxi - puissance : 1300 W minimum

Commande par boitier étanche avec témoin M/A et protection électrigue IP 459

Meubles de distribution équipés avec roues pivotantes a platine @125 mm inox dont 2 a frein sur
pieds réglables en hauteur .

Habillages extérieurs (fagades avant et arriére et portillons) en acier inoxydable AlSI 304, épaisseur
mini 10/10de mm

Couverture de protection

Systeme élévateur par ressorts ajustables aux poids Réels

manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur {normes d’hygiéne et de sécurite
alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art.

liveé avec le minimum standard (supports, chemin de cible et cache, repérage, accessoires et toutes
sujétions selon les régles de I'art ....)

DISTRIBUTEUR A PLATEAUX, COUVERT, PAINS ET VERRES
Marque :
Référence :

.
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Dim : 1380 x 700 x 1500 mm minimum
Construction entierement en acier inoxydable AINSI 304

Piétements en acier inoxydable AIS! 304 hauteur 850mm réglable
Plateaux inox inclinés distributeur de verres par gravité.

présentoir a couverts et 4 pain, a la partie supérieure 3 bacs en polycarbonate 2x3 GN 1/3 — 100 pour
les couverts+ en dessous 2 bacs GN 2/1 200 pour le pain

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marque : B

Référence :

Qualité : HDPE

Dimensicns : 600X400X200
Couleur blanche

TR TR R
A

<

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marque :

Référence :

Qualité : HDPE

Dimensions : 600X400X300

Couleur blanche

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE PCUR LA DISTRIBUTION
Marque :

Référence :

Qualité : HDPE

Dimensions : 600X400X200

Couleur grise

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION
Marque: :

Référence :

Qualité : HDPE

Dimensions : 600X400X300

Couleur grise

TABLE DE TRAVAIL MOBILE

Marque :

Référence :

. Tout inox AISI 304

e épaisseur 15/10 minimum

. Dirmn : 1000X700, hauteur 850 mm minimum

. Bord tombé de 40mm minimum avec contrepli
. 4 roulettes dont 2 avec freins

Totalement arrondis et bord relevé arrigre de 100 mm de hauteur au minimum avec retour incliné
de 20mm au minimum.

Insonorisation par panneau stratifié double face totalement étanche et protégé par une t{ole en
acier inoxydable

, oo
b
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AiSI 304 couvrant totalement le panneau stratifie,
En dessous :
. un bloc de rangement gastro 5 niveaux GN 1/1
] une étagére basse

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre fe transport de charges lourdes dont
deux avec frein.

10

TABLE De CHEF AVEC BAC GAUCHE
Marqgue :
Référence:
*» Toutinox AlSl 304
+ épaisseur 15/10 minimum
Prévoir Robinet mélangeur et siphon.

My

Prévoir des mini-vannes d'isolement. ( i =
¢ Dimensions : 1400X700 hauteur 850 mm

«  Doublé par panneau hydrofuge stratifié de 19 mm d’épaisseur minimum et collé

«  Bac de de 400x400 mm avec bonde surverse crépine et siphon en alliage chromé avec culot
démontable

e Avecpassage de robinetterie (EC/EF)

Totalement arrondis et bord relevé arriére de 100 mm de hauteur au minimum avec retour
incliné de 20mm au minimum.

En dessous :

* une étagére basse

11

CHARIOT DE SERVICE

Marque :

Référence :

. En acier inox 18/10 épaisseur 10/10 minimum
. 3 niveaux 900x600x900 mm

. 4 roues pivotantes dont deux avec frein

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permetire le transport de charges lourdes dont
deux avec frein.

12

ECHELLE DE DEBARASSAGE :
En inox 18/10
12 niveaux de glissiséres au pas de 100 mm minimum
4 roulettes pivotantes dont 02 a frein
Buttoirs d'angle en cauotchouc
02 parols latérales habillées en mélamine

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de charges lourdes dont
deux avec frein,

13

SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE INOX
Marque :

Référence :

*Dimensions : 600 x 400 mm

14

DIABLE

Marque :
Référence :

. a haut dossier
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. force 250 Kg

. Roues & bandage caoutchouc
. Hauteur 1300 mm (+/-10%)

. Largeur des bavettes 300 mm
. Peinture époxy

15

CHARIOT DE DISTRIBUTION :

Margue :

Référence :

Chariot de service 2 niveaux et 3 GN 1/1
Trés maniable avec roulettes pivotantes dont 2 avec freins, utilisation facile avec 2 barres de
déplacement.

Dimension minimal ;: 1000 x 500 x 900 mm ,

Construction en acier inoxydable oL e

Niveau supérieur pour bacs 3 x GN 1/1 -
ftagéres inférieures en acier inoxydabie
4 roulettes pivotantes, 2 avec freins
Anti-choc en caoutchouc gris

Charge maximale : 80 kg

Livré avec 3 X GN 1/3

- Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le tranébbrt de charges lourdes dont
deux avec frein

i6

ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX

Marque :

Référence :

. en acier inox, portes coulissantes

. Dimensions L : 1600 X P:700 X H : 1800 mm=* 10 %

. sur roulettes

» 2 Etagéres réglables en hauteur

. Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de charges lourdes
dont deux avec frein.

« livré avec serrure avec clés.

17

Rayonnage avec étageres en INOX 05 Niveaux

Marque .

Référence :

. en acier inox 304

. Dimensions : 1000X500, hauteur : 1800 mm £ 10 %

18

Etagére mobile en PVC 05 Niveaux

Marque ;

Référence :

Dimensions ; L1045XP555XH1750 minimum
04 Roues nylon

Chope Inox avec blocage sur 02 Roues

19

Echelle Basse GN1/1 DE 10 Niveaux 04 ROULETTES PIVOTANTES
Marque :
Référence .
Tout en Inox
» Entrée 325 mm butées avant arriére

W
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« 4 Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de charges lourdes dont
deux avec frein.

20

ECHELLE HAUTE GN 1/1 DE 20 NIVEAUX 04 ROULETTES PIVOTANTES
Marque :

Référence .

¢ Tout en Inox

* Entrée 325 mm butées avant arriére

4 Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le transport de charges lourdes dont
deux avec frein.

21

BILLOT EN POLYPROPYLENES

| Margue :

Référence : L
Sur pied inox AlSI 304, W
Billot en polypropylénes hauteur entre 100 et 150 mm,
Dimension totale L 1200 x P 600 x h 850 mm

Conforme au d’Hygiéne et securité alimentaire.

22

TABLE DE DEBARASSAGE INOX AVEC TROU VIDE ORDU REI 1000)(790
Marque :

Référence :

AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE

Marque :

Référence :

23

PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC EGOUTTOIR

Margue .

Référence :

. Tout inox AlSI 304

. épaisseur 15/10 minimum

. Dimensions : 1600 x 700 mm hauteur 850 mm

. 2 bacs de 400X400 ou 500 x 500 mm

. Mini-vannes d’isolement et siphon.

. Dosseret arriére

. Bord tombé droit avec retour d'équerre sur l'avant et les cotés

. Dessus chaudronné en extrémité, sans piéces d'obturation sur chaque cdté des bords tombés et

sur les extrémités des dosserets

. Habillage inox cache bacs sur les 3 faces
Douchette avec flexible sur mélangeur mono trou

. Bande surverse crépine en laiton

) Ceinture haute en tole pliée inox 18/10

. Piéces de jonction en ABS avec dispositif de serrage des consoles par 2 vis inoX
. Piétement en acier inoxydable AlSt 304

. Etagére basse

* Vérins de mise a niveau en ABS

24

LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU
Marque :

_. >z
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Référence :
Commande a genou

Clapet anti retour dosseret avant et arriére
Cuve inox AlSI 304 avec habillage sur 3 faces

Commande de |'eau mitigée au genou sur panneau de fagade articulé
. Dosseret arriére inox avec distributeur de savon liquide
. Mélangeur d'eau mitigée avec robinet a col de cygne

. Mini-vannes d’isolement et siphon.

Livré avec :

Distributeur de serviettes papier,

Distributeur de savon,

Brosse a ongle

Poubelle pour les serviettes Y, e

POSTE MOBILE DE DESINFECTION

Marque :

Référence :

Fixe équipé de :

. tuyau qualité alimentaire longueur 15 m

25 . Doseur : réglage de la concentration par buses calibrées

. un pistolet antichoc

. Distributeur de produit

. support inox bidon, 10kg
Disconnecteur NF protégeant le réseau d’eau potable
Fixation murale

s  Mini-vannes d'isolement.

CHARIOT DE TRANSPORT D’ASSIETTES

Marque :

Référence :

Dimensions : 990 x 780 x 750 mm +/-10%

4 roues pivotantes de diamétre 125 mm dont

26 |2 afrein, en polyamide

Chariot de transport d'assiettes en acier inoxydable. Capacité environ
400 assiettes standards

Livré avec 2 grilles de séparations anti-chute et une housse de protection lavable
Le fond du chariot est incliné pour éviter toute chute

TABLEAU DE REPARTITION

s technique ISTHTBEn [ QTE
i Ea q P - Mellal' | TOTALE .
1 MEUBLE BAIN MARIE A EAU SUR MEUBLE CHAUD u 1 1 2
2 VITRINE REFRIGEREE AVEC CUVE SUR MEUBLE U 1 1 2
REFRIGERE
3 CHARIOT CHAUFFE ASSIETTES U 1 1 2
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DISTRIBUTEURS A PLATEAUX, COUVERTS, PAINS ET

% | VERRES u 2 2 4

5 |BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur y ) 5 A
blanche 600X400X200

s |BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur y 5 5 a
blanche 600X400X300

, | BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur U ’ 5 a
grise 600X400X200

g | BACS MANUTENTION AVEC COUVERCLE Couleur U 5 ST
grise 600X400X300 S b,

9 | TABLE DE TRAVAIL MOBILE u J12/ rved6 Y 28

10 | TABLE DE CHEF AVEC BAC GAUCHE u Y RN

11 | CHARIOT DE SERVICE U A a2

12 | ECHELLE DE DEBARASSAGE U 47, 1. 2

13 | SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE INOX U 1 0 1

14 | DIABLE U 1 0 1

15 | CHARIOT DE DISTRIBUTION U 1 1 2

16 | ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX u 4 4 8

17 | RAYONNAGE AVEC ETAGERE EN INOX 05 Niveaux U 2 2 4

18 | Etagére mobile en PVC 05 Niveaux U 2 2 4

19 Echelle Basse GN1/1 DE 10 Niveaux 04 ROULETTES U 1 1 3
PIVOTANTES

»o | Echelle HAUTE GN1/1 DE 20 Niveaux 04 ROULETTES 1 1 )
PIVOTANTES

21 | BILLOT EN POLYPROPYLENES 1 0 1
TABLE DE DEBARASSAGE AVEC TROU VIDE ORDURE

22 | INOX PLATEAUX DE 04 POSTES 1000X700 AVECSAC | U 1 0 1
POUBELLE AMOVIBLE

23 | PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC EGOUTTOIR u 2 2 4

24 | LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU U 1 1 2

25 | POSTE MOBILE DE DESINFECTION u 1 1 2

26 | CHARIOT DE TRANSPORT ASSIETTES u 1 1 2

&
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Lot°5 : Matériel de laverie et Matériel de buanderie

| surchauffeur atmosphérique puissance 9 KW minimum, g ,

“gn Désignation et caractéristiques techniques
LAVE VAISSELLE'A CAPOT
Marqgue :
Référence :

Dimensions des paniers utilisés : 500 x 500 mm
Hauteur De chargement : 400 mm minimum
Position du tableau de commande en angle permettant une instaliation selon les contraintes du
chantier. S
Protection IP 25 contre les jets d'eau

Capacité horaire de 80 casiers ou 1.440 assiettes
Arrét automatique du cycle a I'ouverture du capot
Construction entiére en inox AiSI 304 simple paroi

TS . .
MUV

: .
[
S ETR TS
-

NI

Dispositifs de protection contre les surchauffes et le manque d'eau

Doté d’une pompe de lavage
Doté d’une pompe de ringage

Table prélavage inox avec douchette de dimensions :1200 mmx700mmx850mm
Table de sortie machine & laver 700mmx700mmx850mm

Dotée d’un adoucisseur automatigue de 7] minimum

Alimentation : triphasée 380 v+ N+ T - 50 Hz,

Accessoires !

Dispositif de distribution des liquides de maniére automatique

manuel d'installation et d'entretien

certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de 'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de l'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de l'art ....)

LAVE VERRE

Marque :

Référence :

Capacité panier de 500X500

Capacité de production : 30 paniers par heure
Puissance électrique : 3KW minimum

Température d’alimentation d'eau peut atteindre 50°C
Température de lavage 55-65°C

Température de ringage 75°C

Capacité du réservoir du lavage : 30 litres minimum
Un panneau de commande simple avec affichage numérique
Distributeur de produit de ringage intégré

5 ”
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Disposé d’un systéme de pause apres le lavage et avant le ringage pour garantir qu‘aucune goutte
d'eau ne tombe sur les articles a la fin du cycle de ringage.

Chaudigre intégrée : 5 litres minimum pour un usage intensif
Electricité monophasé 230 V/1 ph/50 Hz

Table Support en acier inoxydable munis de pieds réglable.
manuei d'installation et d'entretien.

certificats et attestations prouvant Forigine et la qualité de 'appareil proposés, ..

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les réglesde Fart. | . |y, O U A

.. . . . . i o TRy, .

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et %em 2lle, rep ré'géfaccessmres et
A BRI ;

toutes sujétions selon les régles de l'art ....). Y

CASIER POUR 16 COMPATIMENTS
Margue :
Référence :

Hauteur maximum : 17.6 cm

Diametre maximum : 10,9 cm

DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du verre.
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.
Matériau hydrophobe pour faciliter |a déviation de I'eau au cours du lavage.

CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS

Marque :

Référence :

Hauteur maximum : 24,1 cm

Diamétre maximum : 7.2 cm

DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du verre.
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.

Résistant aux produits de Javage et aux températures élevées.
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de I'eau au cours du lavage.

CASIER A 18 ASSIETTES PLATES

Marque :

Référence :

DIAMETRE DES ASSIETTES : 240MM

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur des assiettes
Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures éievées.
Matériau hydrophobe pour faciliter 1a déviation de I'eau au cours du lavage.

CASIER A PLATEAUX

5 2
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Marque :

Référence :
Dimensions : 500 x 500
7 rangers

Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.
Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de I'eau au cours du lavage.

LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE
Margue :

Référence :

Chargement frontal

Capacité : 24 kg minimum ;

Vitesse d’essorage : 490 tr/min minimum

£ \\ - n\‘

i Wy
f oy wil
> ek, :

3 e hat 4

i

Facteur G de 200 R
.l..b‘(}g VI‘CP
P 3 Fore 1 ]
.. . Laned CSENITEYI TP B
Dessus en acier inoxydable. Fagade et panneaux latéraux en peinture gris gﬂﬁfthna-cgtgf
Tambour obligatoirement en inox e

Bac 3 lessive norme & 3 compartiments sur le dessus de la laveuse™ ., e

Lo Q W
Yottt

Prédisposition pour le raccordement des pompes a lessive
Variateur de vitesse a fréquence

Programmateur Controi

Chauffage électrigue, puissance : 18Kw minimum
Alimentation électrique triphasée 380V +T+N - 50 Hz

Laveuse essoreuse 3 Super essorage pour réduire 'humidité résiduelle et le temps de séchage.

Le Programmateur électronigue est un microcontréleur qui fonctionne a travers I'écran tactile
Niveau acoustique dB{A) < 50.

certificats et attestations prouvant Forigine et la qualité de 'appareil proposés.

Amortisseurs anti vibrations de dimensions appropriées { marque, référence et fiche technique a
communiguer)

manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de lart.

livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique malle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de l'art ...}

SECHOIR DE LINGE

Marque ;

Référence :

Capacité : 16 KG

Tambour acier inoxydable

Programmateur : easy control

Tambour en acier inox .
Tambour inverseur pour un meilleur séchage

Combinaison d’un flux dair axial et radial congu pour maximiser et optimiser le flux d'air & Vintérieur
du tambour

>
5
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Dotée de variateur de fréquence facile a programmer et remplacer indépendamment du moteur.
- Transfert maximal de chaleur

- Faible consommation d‘énergie

- Temps de séchage réduit

-gaine d’évacuation d’air chaude de diamétre approprie.

Chauffage électrique puissance : 18Kw minimum ; e

Alimentation électrique triphasée 380V + T+ N - 50 Hz o

certificats et attestations prouvant I'crigine et la qualité de I' apparell Fronoséi' :
Amortisseurs anti vibrations de dimensions appropriées. | o ‘,\ f;_
manuel d'installation et d'entretien l '

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur

o Mg I
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de Vart. e

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle et femelle, repérage, accessoires et
toutes sujétions selon les régles de Fart ....)

CHARIOT A LINGE SALE A 2 SACS
Margue :

Référence :

Tube acier époxy

2 portes sacs avec couvercle

4 roues pivotantes

10

CHARIOT A LINGE PROPRE
Marque :
Référence :

En polypropyléne monobloc Dimensions | 600 X L 800 X H 1200 mm minimum
4 portes permettant un acces des 2 cotés
2 roues fixes

3 rayons de rangements espacés de 250 mm minimum
Fermeture aimantée

Tableau de répartition

Khouribga | TOTAL
1 LAVE VAISSELLE A CAPOT U 1 1 2
2 LAVE VERRE U i 1 2
3 CASIER POUR 16 COMPARTIMENTS U 2 2 4
4 CASIER POUR 356 COMPARTIMENTS U 2 2 4
5 CASIER A 18 ASIETTES PLATES U 2 2 4
6 CASIERS A PLATEAUX U 2 2 4
7 LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE U 1 i 2
8 SECHOIR DE LINGE U 1 1 2
9 CHARIOT A LINGE SALE U 2 2 4
10 CHARIOT A LINGE PROPRE U 2 2 4

\
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Lot & : Petits Outillages de cuisine

_ltem N°_ | Désignation et caractéristiques techniques

Aralgnée acier inoxydable
Marque :

1 Référence :

Diam 110 & 140 mm

En Acier inoxydable 18/10
Assiette plate en porcelaine GM
Marque :

2 Référence :

Couleur blanche

Diam 240 mm+5% o
Assiefle creuse en porcelaine 23 cm minimum-” o

3 Marqgue :
Référence :

Assiette gastro 26 cm
4 Margue :
Référence :

Bac gastronorme inox GN 1/1. Hauteur 100 mm minimum

5 Marque :
Référence :
Qualité Inox 18/10

Bac gastronorme inox GN 1/2. Hauteur 100 mm minimum

6 Marque :
Référence :
Qualité Inox 18/10

Bac gastronorme inox GN 1/3. Hauteur 100 mm minimum

7 Marque :
Référence :
Qudlité inox 18/10

Bac gastronorme polycarbonates GN 1/6 avec couvercle

8 Marque :

Référence :

Bac gastronorme polycarbonates GN 1/2 ; 4L avec couvercle
9 Margue :

Référence :
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10

Bac gastronorme polycarbonates GN %z ; 2,4 L avec couvercle

Marque :
Référence :

11

Bac gastronorme perforé en inox pour four a vapeur GN 1/22,4 | avec
couvercle

Marque .
Référence :
Qualité Inox 18/10

12

BAIN MARIE EN INOX AVEC COUVERCLE @ 140 H 140 C2.1LTR:10%

Marque :
Référence :

13

BAIN MARIE EN INOX AVEC COUVERCLE @ 160 H 160 C3.2LTR* 10 %

Margue :
Référence :

14

BAHUT EN INOX AVEC COUVERCLE @200 H 165 C48LIR:10 %"}

Margue :

5
L Sl
. AR ";

Référence

15

Cfbag o ,
: T
] 130

BAIN MARIE EN INOX AVEC COUVERCLE & 240 H 200 C 7,4 LIR  10%

3

Marque : ' wEe

b

Référence : T T

16

Beurrier 04 cm/4cl £ 10 % en porcelaine blanche

Margue :
Référence :

17

Bofte & épices compartiments
Marque :

Référence

6 companrtiments,

Dimensions ; Long 30.5 cm x Larg 14.7 cmxHaut 23cm +10%

i8

Bol porcelaine blanche
Marque :

Référence :

de type éco @130 mm 10 %

19

Bouilloire en aluminium
Marque .

Référence :

capacité : 41 minimum £ 10 %

20

BRAISIERE CYLINDRIQUE EN INOX @280 H 180 11 LIR£ 10 %

>
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Marque :
Référence:

21

BRAISIERE CYLINDRIQUE EN INOX @ 400 H 070 34 LTR £ 10 %

Marque :
Référence :

22

Brosses en Inox
Marque :
Référence :
Manche en bols

23

Caiotte inox @320mm10%
Marque : '
Référence :

24

Carafe & eau base carrée
Marque :
Référence :

25

Ciseaux de culsine en acier inoxydable
Marqgue :
Référence :

26

Corbeillle & pain en ronde @ 200mm minimum
Marque :
Référence :

27

Coupe ceufs en quattiers
Marque :
Référence :

28

Coupe ceufs en rondelles
Marque :
Référence :

29

Coupe pdadin
Marque :
Référence :

30

Coupelle a sucre
Marque :
Référence :

31

Couscoussier Inox avec Couvercle
Marque :

Référence:

Diamétre : 28 cm minimum
Hauteur : 14 cm environ

Capacité : 10 lifres minimum

32

Couscoussier Inox avec Couvercle
Marqgue :
Référence :

Capacité : 36 litres minimum
66

=




OFPPT/DAL/DAL/SAE

Dossier d'Appel d'Cffres

AO

{2023

Hauteur ; 40 cm environ
Diamétre : 36 cm environ

33

Couteau a désosser

Marque :

Référence :

Largeur 13 cm minimum

Lame courte et rigide en acier inoxydable
Manche riveté

Mitre carrée

34

Couteau & poisson
Marque :

Référence:

Lame en acier inoxydable

35

Couteau batte
Marque :
Référence :

En acier inoxydable
Manche en POM

36

Couteau de cuisine

Marque .

Référence :

Largeur 15 cm minimum

Lame courte et rigide en acier inoxydable ,
Manche riveté ,

Mitre cairée

37

Couteau de table monobloc de type éco
Marque ;
Référence :

Eninox 18/10

38

Couteau d'office

Marque :

Référence :

Largeur 7 cm minimum

Lame courte et rigide en acier inoxydable
Manche riveté ; mitre carée.

39

Couvercle gastronorme inox GN 1/1 sans poignée

Marque :
Référence:
Qudiité inox 18/10

40

Couvercle gastronorme inox GN 1/2 sans poignée

Marque :
Référence ;
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Quaglité Inox 18/10

41

Couvercle gastronorme inox GN 1/3 sans poignée

Marque :
Référence :
Gualité Inox 18/10

42

Cuiliére & café de type éco
Marqgue :

Référence :

Eninox 18/10

43

Cuillere de table de type éco
Marque :

Référence :

Eninox 18/10

44

Dérouleur ficelie sur fable
Marque !
Référence :

45

Distributeur papier alu / film

Marque :
Référence :

45

Ecailleur & polsson
Marque :
Référence :

En acier inoxydable

47

Ecumoire inox monobloc @ de 80mm 5 %
Marque :
Rélérence :

48

Egouttoir en inox pour bac gastronorme GN 1/1

Marque :
Référence :

49

Egoutioir en inox pour bac gastronorme GN ¥z
Marque :
Référence

50

FAITOUT EN INOX AVEC COUVERCLE & 280 H 140 CB8.90LTR £10%

Marqgue :
Référence .

51

FAITOUT EN INOX AVEC COUVERCLE @ 320H 160 C 12.80 LTRX10 %
Marque

Référence :

68
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5o FAITOUT EN INOX AVEC COUVERCLE @ 400'H 200" C 25 LTRE10 %
Marque :
Référence :
Fouet tout inox longueur de 200 & 250 mm
53 M'cr,que :
Référence :
En acier inoxydabie 18/10
Fourchette 2 dents
Marque :
54 Référence :
En acier inoxydable
Longueur 270 mm minimum
Fourchette chef 2 dents
55 M’ar’que :
Référence !
Longueur 180 mm minimum
Fourchette de table de type éco
56 Marque :
Référence :
Fusil méche ronde
Marque :
Référence :
57 En acier inoxydable
Longueur Méche de 30 cm minimum
Manche noire
Meéche Ronde
Grille pdtisserie inox 600 x 400 mm
58 Marque :
Référence :
Grille patisserie inox de 530 x 325 mm
59 Marque :
Référence :
Hullier vinaigrier
60 Marque :
Référence :
Jeu de 5 casseroles en nox
61 M’ar’que :
Réference .
Diamétres : 14, 16, 18, 20 et 22 emt 10 %

69
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62

LOUCHES INOX, Sérle: 0,05L, 0,121, 0,25L 1L+ 10 %
Marqgue :

Référence :

En acier inoxydable 18/10

63

Mandoline

Margue ;

Référence :

En acier inoxydable 18/10

64

Marmite traiteur en inox @ : 24
Marque

Référence :

triple fond (inox/alu/inox)

avec couvercle de .
-@:24cmt10%

-hauteur; 24cm+10%

- capacité : 10.8 litres minimum

65

Marmite traiteureninox & : 36

Marque : e

Référence :

triple fond (inox/alufinox)
avec couvercle de:
-@:36cm*10%
-hauteur:36cm=+10%

- capacité : 36 lifres minimum

66

Marmite tralteur en inox @ : 50
Marque :

Référence ;

triple fond (inox/alu/inox)
avec couvercle de |
-@:50cmt10%

-hauteur: 50cm +10%

- capacité : 98 lifres minimum:

67

Mesure litre

Marque :

Référence :

Doseur , verseur gradué en acier inoxydable
Contenance 100 cl

68

Moulin a légumes
Marque :

Référence :

En acier inoxydable 18/10
Fourni avec 03 Grilles

70
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69

Nappe en plastique :
Dim : 1500 x 100 mm

70

Quvre boite

Marque :

Référence :

Téte porte-couteau facilement amovible
Convient pour tous types de boites,

Téte et poignée en matériau composite.

Muni d'un socle & serre-joint pouvant aussi éire visse

71

Paniére a pain

Marque :

Référence :

En roseau rond et camé

72

PASSOIRE EN INOX AVEC ANSE @450 H220C 24 LTR +10 %

Marque
Référence :

73

PASSOIRE EN INOX AVEC ANSE @ 500 H 235 € 32\TR £10%

s f 1o
i Wl

Marque :

Rétérence :

74

PASSOIRE A GRAS A QUEUEEN INOX @240 H 110G 3LTR £10 %

Marque :
Référence :

75

PASSOIRE A GRAS A QUEUEEN INOX @280 H 125C5LIR 210%

Marque :
Référence :

76

PASSOIRE A PIEDS ENINOX @ 360H180C15LTR 210%

Marque :
Référence :

77

PASSOIRE A PIEDS ENINOX @400H 190 C20LIR £10%

Marque :
Référence :

78

Percolateur
Marque :

Référence :

An acler inoxydable
Capacité : 154 20 |

Fonctionnement automalique et maintien du café & la température de
service

71 y
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Avec indicateur de niveau
Puissance : 800w minimum
Alimentation ; 220V-50Hz

79

Planche & découper

Marque

Référence

En polyéthylénes 500 haute densite
Dimensions 600x400 mm

Couleur : Blanche

80

Planche & découper

Marque

Référence

En polyéthylénes 500 haute densité
Dimensions 600x400 mm

Couleur : Rouge

81

Planche & découper

Marque

Référence

En polyéthylénes 500 haute densité

Dimensions 600x400 mm
Couleur : verte R

82

Planche & découper

Marque

Référence

En polyéthylénes 500 haute densité
Dimenstons 600x400 mm

Couleur : Marron o

83

Planche a découper

Marque

Rétérence

En polyéthylénes 500 haute densité
Dimensions 600x400 mm

Couleur :Jaune

84

Planche a découper en bols
Marque :
Référence :

85

Plaque & pétisserle tole acier noir bord pincé 600X400mm

Marque :
Référence :

86

PLAQUE A DEBARRASSER L 450 LG 300 H 5010 %
Marque :
Référence :

87

PLAQUE A DEBARRASSER L 500 LG 350 H 50210 %
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Marqgue :
Référence .

88

PLAQUES A ROTIR INOX | 450 MM Lg 360 MM H 85110 %o

Marque :
Référence :

89

PLAQUES A ROTIR INOX L 450 MM Lg 400 H 902 10 %

Marque :
Référence :

90

Plat ovale Inox 18/10 Alle sans motif
Marque :

Référence :

Dimension 270X175mm % 10 %

81

Plat ovale inox 18/10 Alle sans motif
Marque :

Référence :

Dimension 340X220mm * 10 %

g2

Plateau polypropyléne NSF
Margue :

Référence :

Dimensions 260x360 mm minimum

83

Plateau rond de service antidérapant
Marque !
Référence :

Diamétre ; 400 mm minimum

94

Poéle t6le bleue d crépe @240 mm 10 %
Marque :
Référence :

95

Poéle tdle blevue @ 280 MM H45 MM £10%
Marqgue :
Référence :

96

Poéle tole bleve @ 320 MM H50 MM £10%
Marque :
Référence :

97

POTALAITTL
Marque :
Référence:

98

POT A CAFE1L
Marque .
Référence :

" b4
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98

Rack Egouttoir pour 06 planches & Découper
Marque :

Référence :

En fil d'acier inoxydable

Facilite le séchage

Assure une bonne ventilation des plagues stockées

Facilite le rangement et la préhension

Epaisseur maximale d'accueil des planches : 35 mm

100

Racloir & planches polyéthyléne
Marque :
Référence :

Lame inferchangeable et réversible en acier frempé

101

Ramasse couverts plastique
Marque :
Référence :

102

Ramequin en porceldaine diam 80 mm mipimum v, -
Marque: . ST T T T

¥ V‘-\
i
RIGIRVIP v

Référence :

¥

103

; - TCT
§ s dp .
MO Sqnaman
% )

R
o S§o
\ REIPAN fi !

o

RGpe a muscade

Marque :
Référence :

T, o

104

En acier inoxydable T Pop ”\w a vl
Rondeau avec couvercle @ 360 H 120 12L 10 %
Marque :

Référence :

105

Rondeau avec couvercle @450 H 13016 L2 10 %
Marque :
Référence :

106

Rondeau avec couvercle @ 500H 14532L210%
Marque :
Référence :

107

Rouleau & pdtisserie nylon 500 @ 45mm 5%
Marque :
Référence :

108

Rouleau pic-vife
Marque :
Référence :

109

Saupoudreuse

Marque :

Référence :

Saupoudreuse a couvercle perforé

4
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En acier inoxydable
Couvercle d baionnette
Contenance 0.25cl*10%

110

Saupoudreuse & sucre
Marque :
Référence :

111

Scie & viande
Marque :
Référence :

112

Seau plastique Avec anse

Marque :

Référence:

Matiére PP

Avec couvercle, qualifé alimentaire

Forme cylindrique, ColorisBlanc pour corps et couvercles

Capacités 10 L minimum

113

Set de table en plastique lessivable
Marque :
Référence:

114

Série 04 CHINOIS EN INOX 18-20-24-26 £ 10 % | . [ uiony " it
Marque : TR

Référence:

115.

Série DE 02 BASSINES INOX ROND FOND PLAT 25-35 :"16’%5; R

Marque :
Référence :

116

Serviette de cuisine
Marque :
Référence :
Couleur blanche
Dim : 500x500 mm

117

Sous tasse & café en porceldine grand feu inaltérable

Marque :
Référence :

118

Sous tasse & café créme en porcelaine grand feu inaltérable

Marque :
Référence :

119

SPATULES EN POLYCARBONATE DIFFERENTES DIMENSIONS ( 5 dim)

Margue :
Référence :

120

Sucrier doseur de sucre

75
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Marque :
Référence :

121

Tamis tout inox

Marque :

Rétérence :

Diam : 310 mm -~ Maille : 30 mm £ 10 %

122

Tasse & calé en porcelaine grand feu inaltérable

Marque :
Référence :

123

Tasse & café créme en porcelaine grand feu inaltérable

Muarque :
Référence :

124

Théiére inox

Marque : L SRR
Référence : e e B
Capacité : 1 litre minimum

125

Thermométre sonde, sonde en acler inoxydqble de h30°C a 120°C 10
Yo Fo e
Margue :

Référence

126

Thermos

Marque :

Référence :

En inox

Capacité : 1 lifre minimum

127

Verre & thé décor type Maroc
Marque :
Référence :

128

Verre gigogne 22 cl
Marque :
Référence :

128

Verre frempé de type éco empilable
Marque :
Référence :

" >
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Tableau de Répartition

| Désignations et caractéristiques -

" | technique i
Araignée acier inoxydable u
Assiette plate en porcelaine GM U 200 200 400

3 | Assiette creuse en porcefaine 23 cm minimum U 200 200 400

4 | Assiette gastro 26 cm u 200 200 400

5 Bac ga::.tronorme inox GN 1/1. Hauteur 100 U 10 10 20
mm minimum

6 Bac ga?tronorme inox GN 1/2. Hauteur 100 u 10 10 20
mm minimum

7 Bac ga':l;t.ronorme inox GN 1/3. Hauteur 100 U 10 10 20
mm minimum

3 Bac gastronorme polycarbonates GN 1/6 avec U 10 10 20
couvercle .

9 Bac gastronorme polycarbonates GN 1/2;4L U 10 10 20
avec couvercle

10 Bac gastronorme polycarhonatesGN % ; 2,41 20
avec couvercle

1 Bac gastronorme perforé en inox pour four a 20
vapeur GN 1/2 2,4 L avec couvercle

12 BAIN MARIE EN INOX AVEC COUVERCLE @ 140 u '“f. onyy ‘«.sm\ . 5 10
H140 C2.11iTRt10% 3

13 BAIN MARIE EN INOX AVEC COUVERCLE @ 160 U 5 5 10
H160 C3.2LTR+10%
BAHUT EN INOX AVEC COUVERCLE @ 200 H

14 165 C4.8LTR+10% U 5 5 10
BAIN MARIE EN INOX AVEC COUVERCLE @ 240

15 H200 C76LTR:10% v > > 10

. 109 .

16 Beurrier 06 cm/4cl £ 10 % en porcelaine u 40 40 80
blanche

17 | Boite a épices compartiments U 2 2 4

18 | Bol porcelaine blanche U 200 200 400

19 | Boulilloire en aluminium U 4 4 8
BRAISIERE CYLINDRIQUE EN INOX @ 280 H 180

20 11LTR+10% v 4 4 8
BRAISIERE CYLINDRIQUE EN INOX @ 400 H 070

21 34LTR+10% U 4 4 8

22 | Braosses en Inox U 2 2 4

23 | Calotte inox #320 mm £ 10 % U 10 10 20

24 | Carafe A eau base carrée U 30 30 60

25 | Ciseaux de cuisine en acier inoxydable u 2 2 4

7
7
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26 | Corbeille A pain en ronde @ 200mm minimum ] 30 30 60
27 | Coupe ceufs en quartiers U 4
28 | Coupe oeufs en rondelles U 2 4
29 |Coupe pain . u 2 4
30 | Coupelle a sucre U 30 30 60
31 |Couscoussier Inox avec Couvercle U 2 2 q
32 | Couscoussier Inox avec Couvercle U 2 2 4
33 | Couteau a désosser U 2 2 4
34 | Couteau i poisson u 2 2 4
35 | Couteau hatte u 2 2 4
36 | Couteau de cuisine U 3 3 6
37 |Couteau de table monobloc de type éco U 200 200 400
38 | Couteau d'office U fes 207 20 40
39 gg;lg\fgzle gastronorme inox GN 1/1 sans U . 10 20
40 Ez;:g\;eggle gastronorme inox GN 1/2 sans U E‘ a5 ’i’i}p ’(;:}ﬂj 2
41 sg:;‘eg:!e gastronorme inox GN 1/3 sans U 12 10 20
42 | Cuillére a café de type éco u - 7200 200 400
43 | Cuillére de table de type éco u 200 200 400
44 | Dérouleur ficelle sur table U 2
45 | Distributeur papier alu / film | 2 q
46 | Ecailleur a poisson U 2 4
47 | Ecumoire inox monobloc @ de 80mm +5 % u 10 10 20
48 i?:uttoir en inox pour bac gastronorme GN U 5 5 10.
49 |Egouttoir en inox pour bac gastronorme GN % U 5 5 10
50 FAITOUT EN INOX AVEC COUVERCLE @ 280 H U 3 3 6

140 C8.90LTR +10%
51 FAITOUT EN INOX AVEC COUVERCLE 3 320 H u 3 3 6

160 C12.80LTR+10%
52 FAITOUT EN INOX AVEC COUVERCLE @ 400 H U 3 3 6

200 C25LTR+10%
53 | Fouet tout inox longueur de 200 4 250 mm u 10 10 20
54 | Fourchette 2 dents u 5 5 10
55 | Fourchette chef 2 dents U 4 4 8
56 |Fourchette de table de type éco U 200 200 400
57 | Fusil méche ronde U 2 2 4
58 | Grille patisserie inox 600 x 400 mm u 10 10 20
59 |Grille pitisserie inox de 530 x 325 mm u 10 10 20
60 | Huilier vinaigrier V) 20 20 40
61 |Jeu de 5 casseroles en inox u 6 6 12

78
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62 | LOUCHES INOX, Série: 0,05L, 0,121, 0,25L, 1L u 5 5 10
63 | Mandoline U 2 2 4
64 | Marmite traiteur en inox @ : 24 U 3 3 6
65 |Marmite traiteureninox @: 36 U 3 3 6
66 | Marmite traiteur en inox @ : 50 u 3 3 6
67 | Mesure litre u 2 2 4
68 | Moulinalégumes U 3 3 6
69 | Nappe en plastique (Unité) U 50 50 100
70 {Ouvre bofte U 2 2 4
71 | Paniére a pain U 20 20 40
PASSOIRE EN INOX AVEC ANSE ¢ 450 H 220 C
72 24LTR£10% v 3 5 10
PASSOIRE EN INOX AVEC ANSE @ 500 H 235 C
3 32LTR+10% v 3 5 10
PASSOIRE A GRAS A QUEUE EN INOX @ 240H
74 1I0C3LTRL10% v 5 > 10
PASSOIRE A GRAS A QUEUE EN INOX @280 H
75 125C5LTR: 10% U oo &5 > 0
PASSOIRE A PIEDS EN INOX @360H180C15 |77 . U
% TR+ 10% > § 10
,, | PASSOIRE A PIEDS EN INOX @400H190C20 | | (i, [ ey : 10
LTR £ 10 %
78 | Percolateur LY 2 4
79 | Planche & découper couleur Blanche U, 5 10
80 | Planche 3 découper couleur Rouge U 2 4
81 |Planche a découper couleur Verte U 2 q
82 |Planche a découper couleur Marron U 2 4
83 |Planche a découper couleur Jaune u 2 4
84 |Planche a découper en bois u 2 4
Plaque a péatisserie tdle acier noir bord pincé
85 600X400mm v 10 10 20
+
86 PLAQUE A DEBARRASSER L4501G 300H 50 & U 10 10 20
10%
+
87 PLAQUE A DEBARRASSER L 500 LG 350 H 50 + U 5 5 10
10%
PLAQUES A ROTIR INOX L 450 MM Lg 360 MM
B8 H 85+ 10 % U 5 5 10
89 PLAQUES A ROTIR INOX L 450 MM Lg 400 H 90 U 5 5 10
+10%
90 | Plat ovale inox 18/10 Aile sans motif U 10 10 20
91 | Plat ovale inox 18/10 Aile sans motif U 10 10 20
92 |Plateau polypropyléne NSF U 200 200 400
93 | Plateau rond de service antidérapant U 20 20 40
94 |Poéle tole bleue 3 crépe P 240 mm*10% u 10
95 | Poéle tole bleue @280 MM HA5 MM £ 10 % u 10
79
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96 | Poéle tdle bleue ¥ 320 MM H50 MM £ 10% u 5 5 10

97 |Potalaitlt U 20 20 40

98 |PotaCaféll U 20 20 40

99 | Rack Fgouttoir pour 06 planches a Découper U 4

100 | Racloir & planches polyéthyléne u p

101 | Ramasse couverts plastique U 4

102 Ra.m-equm en porcelaine diam 80 mm U 200 200 400
minimum

103 [ Répe a muscade U 2 2 q

104 Rondeau avec couvercle @ 360H 120 12L + 10 U 3 3 &
%

105 Rondeau avec couvercle @450H 13016 L £ 10 u 3 3 6
%

+

106 E{ondeau avec couvercle @ 500 H 165 32 L+ 10 U 3 3 6
%

107 | Rouleau a pétisserie nylon 500 @ 45mm 5% u 2 2 4

108 | Rouleau pic-vite U 1 1 2

109 | Saupoudreuse u N 2 2 4

110 |Saupoudreuse a sucre U 1 1 2

111 |Scie & viande SO 2y 2 4

112 |Seau plastique Avec anse U ; 10 20

113 | Set de table en plastigue lessivable U 1200/ 200 400

114 | Série 04 CHINOIS EN INOX 18-20-24-26 h' 5 5 10

115 Série DE.O.':Z BASSINES INOX ROND FOND PLAT U N !52.‘1 5 10
25-35 minimum

116 |Serviette de cuisine U 100 100 200

117 fious’tasse a café en porcelaine grand feu U 200 200 400
inaltérable

118 Sou? tass'e a café créme en porcelaine grand U 200 200 400
feu inaltérable
SPATULE EN POLYCARBONATE DIFFERENTES

119 DIMENSIONS U 20 20 40

120 | Sucrier doseur de sucre U 20 20 40

121 | Tamis tout inox u 20 20 40

122 :I'asse' i café en porcelaine grand feu U 200 200 400
inaltérable

123 .Tasse' i café créme en porcelaine grand feu U 200 200 400
Inaltérable

124 | Théiére inox U 20 20 40
Thermométre sonde, sonde en acier

125 inoxydable de -30°C 3120°C+ 10 % u 4 4 8

126 | Thermos U 26 20 40

127 | Verre & thé décor type Maroc U 200 200 400

128 |Verre gigogne 22 cl u 200 200 400

129 | Verre trempé de type éco empilable u 200 200 400
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LE MAITRE D'OUVRA}EI

Lu et accepté

Directeur de 'Approv
et de la Logisfique

- ,men‘i
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Annexe :

Spécifications techniques des fournitures proposées

par le concurrent pour |
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N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel
proposé. )

Lot 1 : Matériel de cuisson, Fours et Petit matériel de cuisine

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de l'administration >> ne doivent pas étre renseignées ou
maodifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu'a défaut d’autre moyen suffisamment précis et intelligible
de décrire les caractéristigues des prestations requises. Les prestations ayant des caractéristiques équivalentes et gui présentent une

performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront jugées conformes.

Le concurrent est teny de renseigner pour chague item, la marque, lu référence et Jes caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans

le cadre de la colonne « Proposition du soumisstonnaire » et fa ligne correspondante é 'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités, Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans fa colonne « Proposition du

soumissionnaire ».

« Puissance totale des 4 braleurs réglables : 35Kw minimum
» Veilleuse d’allumage protégée

» Dispositif de sécurité des flammes sur chaque brlleur

« Brileurs A feux vifs traitée « étanches » couronne en laiton
(a trés haut rendement)

s Grilies en FONTE

Four agaz:

¢ Puissance : 6 Kw minimum

« Dimensions intérieures du four GN 2/1

« Chambre de cuisson en acier inoxydable.

« 5o} en fonte

* Porte en acier inoxydable de 40 mm d’épaisseur.

82

Ite:'n Désignation et caractéristiques techniques Propf)si.tion d.u I’\ppré:ci?tion'de
N soumissionnaire | Fadministration
1-1 FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR FOUR A
GAZ GN 2/1.
Marque :
Référence :
Série 900
Construction :
* En acier inox AlSI 304 T
« Plan de travail en acier moxydébieAJSﬁlSdeépalsseur
20/10minimum e N
: o Bevice achat \{‘f”%é
» Dimensions: BOOXQO();‘,J!-{a;ut'eur':x;85&.mm;nginifﬁum.
» Pidtement en acier inoxréglable ef hauteyr
« allumage électrique 220v's; Terre ~50 Hz”
« Raccordement (Mise) 2 la tefre ., ., o0
, |Brileurs: e

e
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« Brileur en INOX avec dispositif de sécurité de la flamme
» Thermostat réglable de 1202 180 °C

» Equipé d'une grille GN 2/1

« Finition identique et homogéne a celie des appareils de
cuisson adjacents.

« Manuel d'instaliation et d'entretien

«Livré avec plaques & Gritles GN 2/1

certificats et attestations prouvant |origine et la qualité de
I'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
{(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
art.

livré avec le minimal standard (supports, boite étanche,
réservations, repérages accessoires et toutes sujétions ;

1-2 MARMITE GAZ CHAUFFE DIRECTE
Marque :

Référence :

Série 900 IR
capacité : 80 litres minimum -
Enacier inox AISI304 & 7 e

Plan de travail en acier |noxydab!e AISI 304 epalsseur
20/10minimum. - -

-
A R

Dimensions : 800X900, Hauteur 850 mm rminimum.
Pidtement en acier inox reglable en hauteur
Raccordement 3 la terre

Puissance : 15 KW minimum

Alimentation EC/EF y compris mini vannes d'isolement.

allumage électrique Mono 220V + Terre, 50 Hz .

visserie en acier inoxydable AiSi 304 non apparente

Récipient de cuisson en inox AISI 304 épaisseur mini 15/10,

Fond en acier inox AlSI 316 épaisseur mini 20/10.
Fond penté vers orifice de vidange

Couvercle en acier inoxydable AISI 304 de 15/10éme
d'épaisseur minimum
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Finition identique et homogéne a celle des appareils de
cuisson adjacents.

Manue! d'installation et d'entretien

certificats et attestations prouvant {'origine et fa qualité de
I'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
{normes d’hygitne et de sécurité alimentaire).

8ranchement, essais et mise en marche selon les régles de
Vart,

livré avec le minimal standard {supports, boite étanche,
réservations, repérages accessoires et toutes sujétions ;

1-3 SAUTEUSE BASCULANTE GAZ PROPANE
Marque :

Référence :

Série : 900

« En acier inox AlSI 304 , u .

20/10minimum

; .;j;(-;i‘”—, % '
?. " : I(”” 1 _)x l

L i
z

« Dimensions : 800X900, Hauteur 850 ml‘h mlnlmum

« Visserie en acier inoxydab!é"?\l‘s‘l 304 non 'é;"gp'arénte
« Pidtement en acler inox réglable en‘hatteur

» Raccordement {mise) a la terre

» Capacité utile : 60 Litres minimum

* Gaz Propane

* Puissance : 18 KW minimum

» Réchauffement uniforme du fond avec briileurs en acier
inoxydable a plusieurs flammes

« Allumage électrique par trains d'étincelles 220 V
« Veilleuse de sécurité

« Régulation thermostatiqgue de sécurité sur fond de cuve

» Cuve inox avec fond bi métal : acier doux épaisseur 8 mm +
2 mm d’acier inoxydable minimum

« Viirole en acier inoxydable de 20/10&éme de mm d'épaisseur
minimum
» Bec verseur
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« Couvercle en acier inoxydable de 20/10éme de-mm
d’épaisseur monté sur charniéres, équilibré avec poignée de
manceuvre, permettant I'ouverture en toutes positions

« Basculement mécanique avec volant pour le levage de la
cuve avec poignée rentrante,

» Alimentation en EF avec robinet

« finition identique et homogéne a celle des appareils de
cuisson adjacents. ‘

« Manuel d'installation et d'entretien

e certificats et attestations prouvant {origine et la qualité de
1'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
{normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
art.

livré avec le minimum standard (supports, vanne
d’isolement, boite étanche, Vanne d’isolement, réservations,
repérage accessoires et toutes sujétions ...}

1-4 FRITEUSE 2 BACS A GAZ PROPANE'SUR PLACARD A 2
PORTES = i /
Margue : N

fps : ,:;"‘!”"ft‘o i
Référence : N LR ;
Série 900 ‘

Construction ;

« En acier inox AIS1304 - ©.

G

Aeiyy

T

"]!“ My

Sy, A I
A ;

« Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.
* Pidtement en acier inox réglable en hauteur

* Friteuse gaz monobiocs a deux bacs

Caractéristique des bacs :

* Capacité (15+15) L minimum

* allumage électrique 220v + Terre — 50 Hz
«Raccordement (Mise) a la terre

« Deux cuves a avec commandes séparées

s Cuve en V avec zone froide

» Couvercle amovible en acier inoxydable avec poignée de
manutention

« Température réglable jusqu’a 190°C max

+ Dispositif de sécurité des flammes

» Thermostat de protection contre ia surchauffe

g5
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« Panier A frites en acier inoxydable avec poignée de
manutention

* Robinet de vidange d’huile dans un bac de vidange en
dessous de la cuve

¢ Puissance : 28 KW minimum

» Placard avec 2 portes

« finition identique et homogéne & celle des appareils de
cuisson adjacents.

+Deux cuves de recuperation d'huile du 15 L minimum
 un seau de vidange avec filtre.
« manuel d'installation et d'entretien

certificats et attestations prouvant 'origine et la qualite de
I'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
{normes d’hygiene et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I'art.

livré avec le minimal standard (supports, boite étanche,
réservations, repérages accessoires et toutes sujétions ;

1-5 BAIN MARIE AVEC COMMANDE
Marque :

Référence :
Série : 500 Era .
« GN1 +1/3 plus support poﬂr cuve, GN

Lt ﬁf;

+ En acier inox AIS! 304 By _‘fra;.u f

bl
E_ "

« Puissance : 5.4 kw mlnlmum ‘

Lo 3
o Ly
v

* Chauffe par resmtances blindé.en acier inox dessous la

cuve. Ui ﬂ11|<n v

5 |« Hautes prestation garantes par le systéme de chauffage qui
enveloppe a I'extérieur toute la surface de cuve

« Alimentation électrique Triphasé 380 ou 400 V+N+T, 50 Hz

« Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum. .

« Plan de travail en acier inoxydable AISI 304 épaisseur
20/10minimum

» Panneaux avant et latéraux en inox AlSI 304

« Cuve en acier inoxydable AISI 316, facile a nettoyer
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* Robinet de chargement de 'eau avec commande sur la
planche de bord et trop plein dans la cuve.

» Robinet d’évacuation a bille positionné a l'intérieur du
compartiment et contrdlé par une poignée athermique

« meuble bas comporte un Placard avec 2 portes {Marque /
Référence)

« finition identique et homogéne a celle des appareils de
cuisson adjacents.

» manuel d'installation et d'entretien

scertificats et attestations prouvant l'origine et la qualité de
I'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les regles de
I'art.

livré avec le minimal standard (supports, boite étanche,
Vanne d’isolement réservations, repérages accessoires et
toutes sujétions ;

SALAMANDRE ELECTRIQUE MANUELLE
Marque :

Référence :

Construction en acier inox Al5! 304.
Dim : 600 x 550 x 590 mm minimum
Puissance: 3 KW minimum, regiable

Le pont supérieur est moblle et glzsse Ie Iong des glissiéres

Contréle de ia temperatureipar {egulateur d energle

Grille avec butée de securlte poury evlter Iés chutes
accidentelles -

2 zones de cuisson ;ndependantes gerees par 2 régulateurs
d'énergie séparés

Bac de récupération amovible en acier inoxydable
Alimentation monophasée 220V - 50 Hz

Support murale en acier inoxydable.
manuel d'instaliation et d'entretien

certificats et attestations prouvant |'origine et la qualité de
I'appareil proposés.
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Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur{normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche sefon les régles de
I'art.

livré avec le minimum standard (supports, visiére, fiche
électrique malle et femelle, réservations, repérage,
accessoires et toutes sujétions selon les régles de 'art vee)
PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ PROPANE

Marque :

Référence :

Construction conforme aux prospections générales et
normes en vigueur

Placard servant pour la mise en place des détendeurs et
vannes de gaz calibrés suivant les besoins

Habillage intérieur et pieds en inox AlS1 304 épaisseur 15/10
minimum

2Portes ouvrantes a la francaise

Dimensions : 400x1800x850

Cible de la mise & la terre branche sur tous les éiéments.du
piano de cuisson. ‘

Avec Equipements des accessoires de gaz soit :

Détente primaire : 1 prokit général de sécurité avec
détendeur —vannes d'arrét type gaz — voyant liquide — lyres
de raccordement bouteilles— 1 Electrovanne ~ tube cuivre et
accessoires de raccordement, une structure métallique
pouvant supporter les charges créées par les bouteilles qui
seront maintenues immobiles & I'aide de colliers et
chainettes au niveau de la niche du gaz pour2 x 3 bouteilies
et Une bouteille de gaz propane de 34 kg a la charge de
I'entreprise adjudicataire, pour effectuer les essais de
fonctionnement des équipements de cuisson.

Détente secondaire : 1 rampe cuivre - 5 détendeurs ~ 6
vannes d’arrat — 1 Détecteur de fuite — 1 Electrovanne -5
fiexibles de raccordement appareils —Arrét d’urgence {coup
de poing)}~chemins de cable et cache~ Essais d'étanchéité du
réseau du branchement—tube cuivre et accessoires de

raccordement.
38
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HOTTE D’EXTRACTION CENTRALE PROFESSIONNELLE
Marque :

Référence :

Description de 12 hotte

« Construction entigrement en acier inoxydable AISt 304 de
15/10& d'épaisseur minimum

+ Assemblage par points de soudure, sans vis ni rivets
apparents

« Sans aucune boulonnerie apparente sur la fagade et les
joues latérales

+ Gaine porte filtres placés sur la partie haute formant
caisson de reprise d'air y compris gouttiére de récupération
des graisses sur toute la longueur.

s filtres & choc de 500 x 500 x 20 mm en acier anoxydable
nombre en fonction de la longueur de la hotte repondant é
la norme NF EN 16282-6. :

« Systéme d’éclairage étanche résistant Y ia haute
température ayant un classement de réaction au feu et avec
protection mécanique

* interrupteurd’éclairage étanche.

Description de Caisson d’extraction :

Marque :

Référence :

» Installation sur la terrasse ;

* Caisson d”extraction 400 2C/1h

« Caissons doit &tre avec moteur hors flux d'air poly
courroie.

« Fabrication en tole galvanisée avec traitement
anticorrosion.

» Commande a doubles vitesses avec interrupteur
marche/arrét.

« Fabrication en tdle galvanisée ;

« |solation thermo-acoustique ;

« Quvertures latérales interchangeables ;

+ Protection par disjoncteur;

« Commande 3 doubles vitesses;

Accessoires nécessaires par hotte .

-Raccordement électrique de type CR1 & partir de I'attente
laissée par le lot comcerné.
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- 20 m linéaire de conduite diamétre 400 mm y compris
accessoires de branchement ; Coudes, TE, piquages et
couronnes de fixation nécessaires.

- Systeéme de fixation des hottes tenant compte des charges
admissibles des plafonds

Travaux d’installation et de branchement électrique de
I'éclairage et le caisson d’extraction avec commandes.

Travaux de construction des supports en béton et
éventuellement métallique pour instalier les caissons.

Y compris toutes suggestions selon les régies de 'art

Dimensions de la hotte L x| x h : 2B00x2400x650 mm en
tenant compte I'implantation des équipements de piano, les
dimensions de |2 hotte doivent étre supérieures ou égales
aux dimensions du plan de cuisson.

Caisson d’extraction : Débit minimal 10 500 M3/h, pression
disponible 350 Pa Minimum {3 vérifier par I'entreprise).

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
{(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
art. : .

livré avec le minimum standard (subports, \ns.tere boite
étanche, manchette souple, resewations; IEDerage
accessoires et toutes su;et\ions selofiles regles de Fart....)

Nbre de filtres 8 “”’ s © “
Nbre éclairage ; 4

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE
Margue :
Référence :

Longueur du tube de plongée : 500mm minimum

Vitesse variable éiectronique avec autorégulation
Puissance : 500 W minimum

Vitesse variable maximum 10 000 tr/min en plongée.
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Le moteur est doté d'un systéme de refroidissement et
protégé contre la surchauffe {en cas d'utilisation intensive
prolongée).

Alimentation monophasée 220 V+T

Total Watts ; 0.60 kKW minimum

manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essals et mise en marche selon les régles de
Vart.

tivré avec le minimum standard {supports, fiche électrique
malle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de l'art ....)

10

choisis S e

FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE
Marque :

Référence :

CARACTERISTIQUES

06 Niveaux GN 1/1

Construction en acier inox.

« Interface digitale avec boutons rétroéclairés LED

» Générateur de vapeur intégré pour un contrdle trés précis
de 'humidité et de la temperature en fonctwn des réglages

« Porte double vitrage avec 1solatldn thermiqgeX

s Certification contre les projectmns d ead”lPXSﬁ, Qeur un
nettoyage facile. g /

*Commandes Digitale p
*Systéme d’'évacuation rap|de de i’humidité

‘:’ o f

G

sAutoreverse (répartition de I'air dans la chambre avec
inversion automatique du sens de rotation du ventilateur).

eFclairage de la chambre de cuisson.
*Refroidissement rapide & porte ouverte
sPuissance électrique 9 KW minimum

«Mise en veille automatique pour diminuer les
consommations d'énergies.

e Alimentation triphasée 380 v ou 400V - 50 hz
MODES DE CUISSON

« Cycle de convection sec et chaud (25 ° C a 300 ° C): idéal
pour une cuisson a faible humidité.
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« Cycle mixte (25 ° C 4 300 ° C) : combinaison de la chaleur
par convection et de la vapeur pour obtenir un
environnement de cuisson 3 humidité contrélée, accélérant
le processus de cuisson et réduisant la perte de masse.

s Cycle de vapeur basse température (25 ° C 399 ° C}: idéal
pour le sous-vide, la remise en température et fa cuisson
délicate. Cycle vapeur {100 ° C): fruits de mer et légumes.
Vapeur a haute température (25° Ca 130° C).

EQUIPEMENTS DE SECURITE

sThermostat de sécurité de la chambre de cuisson.

«Sécurité contre la surpression et la dépression dans la
chambre de cuisson.

«Relais thermique de sécurité du moteur.

*Systéme automatique de refroidissement des composants
et du logement des commandes

ACCESSOIRES STANDARDS:
«Livré avec 6 bac GN et 6 grilles GN 1/1

» Kite de nettoyage spéciale pour le four mixte : Détergent et
fiquide de rincage concentré (avec fiche technique du
produit a proposer} .

*Sonde de température centrale a capteur unicque
+Port USB pour telecharger Ies donnees HACCP

ssystéme de nettoyage automathue et intégré avec
détartrage mtegré du generateur de vapeur. 5 cycles
automattques (dpux moyen, fort extra fort, ringage
unlquement) Sty 5

\('g /\ I
-Adouasseur cartouche pour four mixte {pour une utilisation
intense de la vapeur).

Supports munis de bi’ejds avec porte-plaques GN 1/1
incorporé

Avec une Hotte aspirante intégrée au four, y compris un
Systeme de ventilation complet pour I'extraction y compris
la conduite d'évacuation avec raccordement externe. La
hotte et le four doivent &tre synchronisés : la hotte
s'allume/s'éteint lorsque le four démarre/s'arréte. Basee sur
Iactivité réelle du four la hotte active automatiquement la
puissance de ventilateur moyenne/faible pour I'absorption
des odeurs.

certificats et attestations prouvant l'origine et la qualité de
I'appareil proposés.
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manuel d'installation et d'entretien

YRS D AT
o

Appareil construit dans le. réé‘iti’éct des normes en
vigueur{normes d’ hyg|ene et de secunté alimentaire).

Branchement, essais etf‘mase en\marche selon les régles de
I'art. ; :

livré avec le minimum standard (supports flche électrique
malle et femelle, repérage, accessoues et toutes sujétions
selon les régles de l'art ....)
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LOT N° 2 ;: EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel
proposé.

Tout article ne répondant pos aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de l'administration >> ne doivent pas étre renseignées ou
maodifiées.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut d’autre moyen suffisamment précis et intelligible
de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une
performance et qualité au moins égales & celles qui sont exigées seront jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chagque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans
le cadre de lo colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondonte & 'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Doivent étre renseignées d'une maniére précise dans la colonne « Proposition du
soumfssionnaire ».

Ite:n Désignation et caractéristigues techniques Prop-osi-tion d.u I}ppre"ci-a tion.de
N soumissionnaire I'administration
ARMOIRE VERTICALE NEGATIVE, FROID VENTILE CAPACITE
7001 -
Marque : g
Référence : R .

Température de ~18°f; é 22" ”’ ' 

Capacité : 700L. Ndrme HACCP fop L3
Construction tout &anjnox AlSH 304 (sauf arnere)
Nombre de porte pieme 01 (Porte GN 2/1).
Thermomatre digitale en, fagade '

Porte Avec serrure.

60 mm d'épaisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane
haute densité (40kg/m3), injectée sous haute pression
Portes en acier inoxydable avec poignée ergonomique
Portes a charniéres avec retour automatique

1 | Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment
automatiguement a moins de 90°

Les charnigres de portes réversibles

Le contrdle numérigue intuitif permet d’ajuster les
paramétres de température facilement et rapidement
Bouton lumineux de démarrage-Arrét

« Ventilation Gill » sur le panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc compact assemblé
dans le haut de la machine permet un accés facile pour
Pentretien

Le systéme intelligent de tirage forcé assure une
température homogéne dans un compartiment réfrigéré

Vinterrupteur de porte arréte le ventitateur lorsque la porte
est ouverte pour éviter que l'air froid ne sorte de 'intérieur,
économisant ainsi de I'énergie

Le dégivrage a gaz chaud gaz
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Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur
des pieds peut étre ajustée individuellement { 125mm-
200mm) pour permettre un nettoyage pratique

Les grilles.métalliques revétues de plastique permettent le
stockage de différents types d'emballages et ont une
capacité de chargement maximale de 40Kg

Joint de porte magnétique pour garder une hygiéne
maximale et maintenir les propriétés isolantes

Panneau inférieur estampé avec drain d’'eau spécialement
congu pour rendre les opérations de nettoyage plus rapides
et plus facites

22 positions au niveau de la grille

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN
i1

Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléte

Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire. {préciser le

fluide & proposer)
Puissance absorbé : 480 w minimum

Tension d’ allmentatlon 230 V 1+N 50Hz
manuel d' mstaliat:on et d Bntretien

certificats et attestat|0n§ prouvant I’orlgme et la qualité de
I'appareil proposes . g e

Appareil construit dans Ie respect des normes en
vigueur{normes d’hyg;éne<et de sécurité alimentaire).
Branchement, essais et misé en marche selon les régles de
Vart,

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
malle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de I'art ....)

[ &

ARMOIRE VERTICALE POSITIVE, FROID POSITIF CAPACITE
700L

Marque :
Référence :
Température de -2°Ca +8°C
Capacité : 700L. Norme HACCP
Construction tout en inox AIS1 304 (sauf arriére)
Nombre de porte pleine : 01 (Porte GN 2/1).
Thermométre digitale en fagade
Porte Avec serrure.
60 mm d’épaisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane
haute densité (40kg/m3), injectée sous haute pression
Portes en acier inoxydable avec poignée ergonomique
Portes & charniéres avec retour automatigue
Les portes ont une position de séjour de 120° et se ferment
automatiquement a moins de 30°
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Les charniéres de portes réversibles

Le contrdle numérique intuitif permet d'ajuster les
paramétres de température facilement et rapidement
Bouton lumineux de démarrage-Arrét

« Ventilation Gil! » sur le panneau avant

Le systéme de réfrigération monobloc compact assemblé
dans le haut de la machine permet un accés facile pour
Ventretien

Le systéme intelligent de tirage forcé assure une
température homogéne dans un compartiment réfrigéré

Uinterrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque la porte
est ouverte pour éviter que Iair froid ne sorte de l'intérieur,
économisant ainsi de 'énergie

Evaporation automatique de 'eau de dégivrage

Pieds en acier inoxydable régiables en hauteur. La hauteur
des pieds peut étre ajustée individuellement (125mm-
200mm) pour permettre un nettoyage pratique

Les grilles métalliques revétues de plastique permettent le
stockage de différents types d’'emballages et ont une
capacité de chargement maximale de 40Kg

Joint de porte magnétique pour garder une hygiéne
maximale et maintenir les propriétés isolantes

panneau inférieur estampé avec drain d’eau spécialement
congu pour rendre les opérations de nettoyage plus rapides
et plus faciles

22 positions au niveau de |a gralle _

Convient pour les recuplents allmentalres GN 2/1 ou 2x GN
1/1 - e

Equipé de 03 Grllles GN 2/1 par. porte complete

Gaz Réfrigérant : R290 R134A,:R6§)Q op s.lmtlalre (préciser le
ftuide a proposer) & = % :

Température de fonctlonnement de - 2"C a +8°C

Puissance ahsorbée : 210W mm;mum

Tension d’alimentation : 230 V SOHz

manuel d'installation et d'entretien

o
v Y

i
RL T

certificats et attestations prouvant origine et la qualité de
I'appareil proposés.

Apparell construit dans le respect des normes en
vigueur(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
jart.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique
malle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de I'art ....)
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ARMOIRE VERTICALE POSIT{VE, FROID POSITIF CAPACITE
1400L

Marque :

Référence :

Température de-2°Ca+8°C

Capacité : 1400L. Norme HACCP

Nombre de porte pleine : 02 {Porte GN 2/1)
Construction tout en inox AIS| 304 (sauf arriére)
Porte avec serrure.

Thermométre digitale en fagade
60 mm d’épaisseur, sans CFC, Isolation en polyuréthane
haute densité

Portes en acier inoxydable avec poignée ergonomique

Portes 4 charniéres avec retour automathue

Les portes ont une p051t|0h de séjour de 120° et se ferment
automathuementa moms ‘de 90~ "

Les charniéres de portes reygrmbles Uv

Le contrble numerique mtbitifj pt;rrhét d‘ajuster les
parametres de températuré faulen‘féné et rapldement
Bouton lumineux: dé demarrage-Arrét

« Ventilation Gill » suf I&panneaq avant

Le systétme de réfrigération fmonobloc compact assemblé
dans le haut de fa machine permet un accés facile pour

3 | Fentretien

Le systeme intelligent de tirage forcé assure une
température homogéne dans un compartiment réfrigéré

’interrupteur de porte arréte le ventilateur lorsque la porte
est ouverte pour éviter que Iair froid ne sorte de l'intérieur,
économisant ainsi de I'énergie

Evaporation automatique de |'eau de dégivrage

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur. La hauteur
des pieds peut &tre ajustée individuellement (125mm-
200mm) pour permettre un nettoyage pratique

Les grilles métalliques revétues de plastique permettent le
stockage de différents types d’'emballages et ont une
capacité de chargement maximale de 40Kg

Joint de porte magnétigue pour garder une hygiéne
maximale et maintenir les propriétés isolantes

Panneau inférieur estampé avec drain d’eau spécialement
congu pour rendre les opérations de nettoyage plus rapides
et plus faciles

22 positions au niveau de la grille

Convient pour les récipients alimentaires GN 2/1 ou 2x GN
1/1

Equipé de 03 Grilles GN 2/1 par porte compléte

Gaz Réfrigérant : R290, R134A, R600 ou similaire. {préciser le
fluide a proposer)
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Température de fonctionnement de -2°C a +8°C
Puissance absorbée : 210W minimum

Tension d’alimentation : 230 V—50Hz

manuel d'installation et d'entretien

certificats et attestations prouvant I'origine et fa qualité de
I'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
Vart.

livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique
malle et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions
selon les régles de 'art ...}

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE POSITIVE
Marque :
Référence :

IR R Rt

Chambre modulaire é_\__.qlé;'\ = iy
Dimensions interieur‘+’"'10% L=2.2x% P 2 2xH=2.4m
Cloisons |sothermes toute hgl,lteur | ‘1‘ L

Réaction au feu du panneauli :$3.852d0 |

Avec porte plvotante de refrlgeratlon avac passage fibre
de1900x800x100mm .

Revétement laminé ahmentaire inteneur, extérieur - Couleur
blanche

Isolation en mousse de polyuréthane haute densité

Chambres froides positives, avec sol (panneaux de 60 mm
épaisseur minimum), panneaux commerciaux laqués/lagué.

La chambre froide doit tre munie d’un dispositif
d’avertissement sonore simple et robuste permettant a toute
personne, qui se trouvait accidentellement enfermée a
I'intérieur de cette chambre de donner I'alarme a 'extérieur.
Les équipements frigorifiques seront de marques connues et
certifiés.

Les liaisons frigorifiques en tube cuivre de qualité frigorifique
de diamétre adapté en fonction de la longueur et de la
puissance frigorifique ; y/c isolation de la conduite avecun
isolant en mousse de caoutchouc d’une épaisseur de 13mm
minimum.

Cable électrique d'alimentation du groupe frigorifique
extérieure de section approprié depuis I'attente laissée par le
prestataire du lot électricite.

Cable électrique et de communication entre le groupe
extérieur et I'évaporateur de la chambre froide.
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Le tableau de commande et de contréle avec affichage digital
en facade sera compris dans 'offre, raccordement de ce
dernier, ainsi que les liaisons entre le tableau et le groupe,
seront exécutés par le fournisseur adjudicataire du présent
lot.

Sol avec couverture inox antidérapante

Fermeture a clé et poignées dé condamnables de I'intérieur
Eclairage intérieur par interrupteur extérieur avec voyant

Contréle de la température par thermométre digital pour
toute la chambre froide

Voyant de mise sous tension avec alarme visuelle et sonore
en cas d’arrét et de remontée de la température

Dégivrage automatique

Les eaux de condensation des chambres froides sont
évacuées vers le réseau d’eaux usées par siphonage
Réseau PVC minimum

Groupe hermétique tropicailse mstalle a dlstance (chiffré 3
20 métres) — Puissance 1,6 Kw. mlnemum T

Alimentation Mono 220 V:‘ 0 Hz

Fourni avec : 04 Kit de rayonnage mtégre de, 1000x1600x400
mm de profondeur o S

ARSI
\j A ‘f
‘4‘ H

manuel d'installation et d*ent}'etlen ’

1

- Conditions de base : S PSR
Température extérieure maximale : 36°C +40°C
La température intérieure & maintenir - 2/ +8°C
L'humidité relative : 95%

Température des denrées : + 24 °C

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de
I"art.

livré avec le minimum standard (supports, boite électrique
étanche, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les
réglesde l'art ....)

CHAMBRE FROIDE MODULAIRE NEGATIVE

Marque :

Référence :

Chambre modulaire a clé.

Dimensions interieur + 10%: = 2.2 xP=22xH=24m
Cloisons isothermes toute hauteur

Réaction au feu du panneau : S3 Bs2d0

Avec porte pivotante de réfrigération avec passage libre
de1900x80x100 mm
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Revétement laminé alimentaire intérieur, extérieur - Couleur
blanche

Isolation en mousse de polyuréthane haute densité sans CFC
{plafond, parois latérale, sol)

Chambres froides négatives, avec sol (panneaux de 100 mm
épaisseur minimum), panneaux commerciaux laqués/laqué.

La chambre froide doit &étre munie d’un dispositif
d’avertissement sonore simple et robuste permettant a toute
personne, qui se trouvait accidentellement enfermée a
I'intérieur de cette chambre de donner Yalarme a I'extérieur.
Les équipements frigorifiques seront de marques connues et
certifiés.

Les liaisons frigorifiques en tube cuivre de qualité frigorifique
de diamétre adapté en fonction de la longueur et de la
puissance frigorifique ; y/c isolation de la conduite avec un
isolant en mousse de caoutchouc d’une épaisseur de 13mm
minimum,

Céble électrique d’alimentation du groupe frigorifique
extérieure de section approprié depuis I'attente laissée par le
prestataire du lot eiectrlute

Cahle électrique et de commumcatlon entre le groupe
extérieur et I’evaporateur de la chambre froide.
Le tableau de commandg et de controie avec affichage digital

,,,,,,

seront executes par Ie fournlsseur adjudicataire du présent
lot. ‘

Sol avec couverturé"‘inb}'("antidéra pante
Fermeture A clé et poignées dé condamnables de Vintérieur
Eclairage intérieur par interrupteur extérieur avec voyant

Contréle de la température par thermomaétre digital pour
toute la chambre froide

Voyant de mise sous tension avec alarme visuelle et sonore
en cas d’arrét et de remontée de la température

Dégivrage automatique

Les eaux de condensation des chambres froides sont
évacuées vers le réseau d’eaux usées par siphonage
Groupe hermétique tropicalisé installé & distance (chiffré a
20 métres) — Puissance 2 Kw minimum

Alimentation Mono 220 V - 50 Hz

Fourni avec : 04 Kit de rayonnage intégré de 1000x1600x400
mm de profondeur

manuel d'installation et d'entretien

- Conditions de base :
Température extérieure maximale : 36°C + 40°C
La température intérieure a maintenir -18/ -22°C

L'humidité relative : 95%
101
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A\

Température des denrées : +‘24,‘:“’C«"“ e

Appareil construit dans 1e respect des.r normes en
vigueur{normes d’ hyglene el de Secl,lr;ge alamentalre)
Branchement, essais et mlse en marche: selon !es régles de
I'art. ; :

livré avec le minimum standarq (supports bmte electrigue

étanche, repérage, accessoires et foutes’swetlons selon les
régles de Yart ....)
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Lot 3 : Petlits matériels de cuisine

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumisstennaire >> en précisant les caractéristigues du matériel

proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de Fadministration >> ne doivent pas étre renseignées ou
muodifiées.
Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers quf sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu'a défaut d’autre moyen suffisamment précis et intelligible
de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une

performance et qualité au moins égales & celles qui sont exigées seront jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chague item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures propos ées et ce, dans
le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & l'item.
Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,. Dolvent étre renseignées d'une maniére précise dans la colonne « Praposition du
soumissionnaire ».

Item
NU

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
Fadministration

FOUR MICRO-ONDES MECANIQUE

Marque :

Référence :

Matériau de la chambre de cuisson : Acier inoxydable.

équipé de 6 niveaux de puissance pour un confort d'utilisation.
puissance restituée 900 W minimum.-o: e
Réglage de la durée jusqu'a : 30.minute(s)
Avec Eclairage intérieur  ; : v
Nombre de Magnétron : 1 teg g,
Livré avec Assiette de cuissérf %
Capacité 20| minimum. i
Programmateur mécanigue g T e

Tous les accessoire nécessaires pour le bon fonctionnement de
I'apariel.

S

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur{normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art,
livré avec le minimum standard { fiche électrique malle et
femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions selon fes
régles de l'art ....)

o

POUBELLE ROULANTE 120 litres

Marque :

Référence :

A couvercle

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage

Avec bac en plastique 120 litres

Avec roulettes

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le
transport de charges lourdes

En polyéthyléne haute densité antichocs, résistant aux UV, aux
produits chimigues et aux variations de température.
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Couvercle facilitant la prise en main Roues a bandage
caoutchouc, silencieuses, souples et fiables pour une utilisation
intensive,

Conforme aux hormes de sécurité en vigueur.

POUBELLE ROULANTE EN PLASTIQUE

Marque :

Référence :

De capacités minimales 1100 litres

La couleur selon le choix du maitre d'ouvrage

Avec roulettes

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le
transport de charges lourdes

En polyéthyléne haute densité antichocs, résistant aux UV, aux
produits chimiques et aux variations de température.
Couvercle facilitant la prise en main Roues a bandage
caoutchouc, silencieuses, souples et fiables pour une utilisation
intensive.

Conforme aux normes de sécurité en vigueur.

BALANCE A PLATEAU RENFORCE | |
Marque : v
Référence : ;
Portée : 300 Kg minimum;

Précision : inférieure a IOOg
Ecran LCD rétroéclairé '
Capteur en aluminium

Protection IP65 u (protectlon conh‘e i'mtrusmn de poussiére et
d’eau).

Plateau et colonne en acier inoxydable, chassis en inox
Température de fonctionnement jusqu’au 40°C minimum
Autonomie de 65 heures minimum

Interface RS-232 (ou autre) cela permet de transférer les
données du poids a un ordinateur

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de l'art.

livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique maile
et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les
régles de 'art ....)

TRANCHEUR

Margue .

Référence :

De Réalisation en aluminium anodisé, contact alimentaire
Lame en acier inox AlSI 304 VG

Transmission par courroie

Alimentation 220V - 50 Hz

Diamétre de la lame 250 mm,

Affiiteur incorporé.
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Couteau de fabrication en acier chromé dur

Moteur avec ventilation assurant une température basse lors du
fonctionnement

Réglage d'épaisseur,

Transmissicn par courroie

Livré avec :

démonte lame et aiguiseur

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur{normes d’hygi&ne et de sécurité alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de V'art.
livré avec e minimum standard (supports, fiche électrique malle

et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les
régles de l'art ....)

BLENDER ELECTRIQUE

Marque :

Référence :

Bol gradué : 1,25 L

2 vitesses pour une maitrise facile de votre préparation : 13000
tr/min et 16000 tr/min.

Couteaux résistants en acier inoxydéib"lgl o

Piéces amovibles pour un nettoyage facile : bol couvercle
écrou, joint, moyeu porte- couteaux Mty

6 | Moteur protégé parun protectgur thermlqpé Integre au
bobinage SA g

Capacité : 1,5 litres minimum -

Ry
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
{(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de {'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle
et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les
régles de I'art ....)

PRESSE AGRUME CUVE

Marque :

Référence :

Construction Socle résistant en fonderie d'aluminium.
Cuve amovible incassable en polycarbonate alimentaire.
Livré avec 3 ogives amovibles pour citrons, citrons verts,
oranges et pamplemousses.

Grille filtre & pépins amovible.

Vitesse : 1500 Tr/MN minimum

Puissance : 130 Watts minimum

Dimensions : 230x300x350mm +/-10%

Capacité 30l/h minimum.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).
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Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique malle
et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les
regles de I'art ....)

EPLUCHEUSE A LEGUMES
Marque :

Référence :

Fabrication entiérement en inox

Panneau de commande étanche a bouton tactile P55 (Protégé
contre les infiltrations de poussiére limitées et Protégé contre
les jets d’eau a basse pression)

Capacité tubercules 20 kgs +/-10%
Production horaire : 300 - kg/heure +/-10%

Minuterie avec décompte numérique.

Des détecteurs magnétiques arrétent la machine !orsque le
couvercle etfou la porte sont ouverts.

Livré avec plateau et cylindre abrasifs,panier d’essorage
Table filtre montée pour éplucheuse, Construction inox avec
tablette permettant de posntlonner un bac GN de ‘técupération
des légumes. -

Bac amovible trés résistant avec pamer flltre en maille:,
Alimentation électrique 380 V ou 220 V {,,,f;j' T
Puissance 500 W minimum S x__
Plateau émerisé pour pommes de terre

Accessoires de manipulation.
manuel d'installation et d'entretien.

certificats et attestations prouvant 'origine et la qualité de
I'appareil proposés.

Appareil construit dans |e respect des normes en
vigueur(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
livré avec le minimum standard (supports, fiche électrigue malle
et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les
régles de l'art ....)

=\

-

COMBINE CUTTER COUPE LEGUMES A 5 DISQUES,

Marque :

Référence :

CUTTER

Cuve eninox

Capacité : 5,5 litres minimum

Variateur de vitesse : 3 vitesses minimum

Dispositif IP24 sur toute la machine

Systéme d'inclinaison amélioré pour une meilleure stabilité.
Panneau de commande tactile plat, étanche IPX5 (IP55).pour
protection contre {"eau

Production/heure: 100 Kg - 450 Kg

Puissance totaie: 1500 W minimum
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cuve en acier inoxydable

Alimentation: 220V - 50 Hz

Sécurité magnétique pour le bol et thermique pour le moteur
COUPE LEGUME TOUT INOX :

Fonctionnement silencieux

Livré avec les lames ci-aprés et qui doivent étre obligatoirement
en inox qualité alimentaire :

1 éminceur 3 mm

1 trancheur 8 mm

1 batonnet 4%4

1rape 3 mm

1 cube 10 mm

Accessoires : rotor avec couteaux lisses, rotor avec couteaux
perforés, Racleur Xit de disques de base.

manuel d'installation et d'entretien.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
livré avec le minimum standard {fiche électrique malle et

femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les
régles de 'art ...}

10

BATTEUR MELANGEUR 05 L

Marque : Ot
Référence : s :
05 Litres minimum "
‘Cuve inox

Crochet

Fouet

Puissance : 250 w minimum !
Alimentation : 220V +T-50 Hz
Avec variateur de vitesse

Avec grille protection de cuve

Livré avec les éléments ci-aprés et qui doivent étre
obligatoirement en inox qualité alimentaire :

-Fouet,

-Batteur plat

-Crochet

manuel d'installation et d'entretien.

Appareil construit dans le réspect des normes en
vigueur(normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malie
et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les
régles de I'art ....)

11

BALANCE ELECTRONIQUE A précision
Margue :
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Référence :

Portée de 10 KG

Précision a 2 grammes

Fonctionnement sur secteur 220 v - 50 Hz

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de 'art,

livré avec le minimum standard {supports, fiche électrique malle
et femelle, repérage, accessonres et toutes su1et:ons selon les
réglesde l'art ...} s :

12

ESSOREUSE A SALADE PROFESSIONNELLE 10L£10 %
Marque : :
Référence : ,
Fabrication (bac, couvercle et panler)

Essoreuse a salade de qualité professmnnelle Dynamic:
robustesse et durabilité

Congue pour une utilisation intensive journaliére
Rapide et efficace : respecte la fragilité des salades

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

P
)

10%

e
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Lot N° 4 : Matériel de rangement ,de distribution et de self- service

N.B : fes soumissionnaires sont invités & remplir fa case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel

pProposeé.

Tout article ne répondant pus aux spécifications demandées sera déclaré non=conforme.
Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de l'edministration >> ne doivent pas étre renselgnées ou
modifiées.
Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers qui sont
spécifiés ou niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’s défaut d’autre moyen suffisamment précis et intelligible
de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des coractéristiques équivalentes et qui présentent une

performance et qualité au moins égales & celles qui sont exigées seront jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, lo marque, la référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans
le cadre de fa colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a I'item.
Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités, Doivent étre renseignées d’une manfére précise dons la colonne « Proposition du
soumissionnaire ».

item
No

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
Fadministration

MEUBLE BAIN MARIE A EAU SUR MEUBLE CHAUD
Marqgue :

Référence :

Dimensions : L x P x H hors tout 1500x700x900 mm

» Appareillage doit étre obligatoirement certifié CE
(présentation du certificat)

entierement en acier inoxydable AiS1 304 Acier utilisé sera inox
de qualité alimentaire (dessus et cuivre} 12/10 minimum

+ Dessus de meuble en acier ingxydable épaisseur mini 12/10
de mm avec bords arrondis " h

. Plinthe en inox Coloniriette en inox de @32 minimum sur
. T, F b N

toute la longueur fixée sunp!ét@mg{rftfw ‘
Poa H : ""l’f'_'j'

i~

Piétements réglables en haute,u}r;,énfaoi_g;':inoxyda ble AlSI
304, hauteur 850mm R

Température de foncfiéhn{é,ment---peqt atteindre 90°C
minimum o lATen

(G,
Yy

Habillage cbtés et fagade en stratifié sur panneau
phénolique épaisseur 10 mm avec protection de tous les angles
(verticaux et horizontaux) en acier inox

Compartiment technigue intégré pour branchement
électrique

Meubles chauds comportant un dispositif de marche/arrét
avec voyant de mise sous tension sur chaque zone de chauffe

» Rampe a plateau en acier inox a trois tubes
. La rampe doit étre fixée sur le chissis au travers la fagade
Pare-haleine courbée et pare haleine frontale pour une
meilleure protection des aliments.
e Eclairage du meuble par lampes incorporé
Rampe & plateaux profondeur 300 mm minimum
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« Cuve rayonnée, épaisseur 2 mm, profondeur 200 mm
maximum pour 4 bacs GN 1/1

¢ Chauffage par résistances blindées.

« Thermostat de régulation électronique a affichage digital et
réglage par touches sensitives.

« Remplissage d’eau par vanne manuel avec contrdle du niveau.

Vidange d’eau par trop-plein amovible
+ Alimentation triphasée : 400 V+N+T - 50 Hz

+ Puissance totale 5 Kw minimum pour un meilleur rendement
e Livré avec 4 bacs GN 1/1

» manuei d'installation et d’entretien

Toute la ligne du self-service doit étre de méme marque et
présenter un aspect de finition identique et homogéne.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur{normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de l'art.

livré avec le minimum standard (supports, chemin de cable et
cache, repérage, accessoires et toutes sujetlons selon les régles
de l'art ....) '

NGAN

VITRINE REFRIGEREE A\IEC CU\IE SUR MEUBLE REFRIGERE

“ ity
- e I :
o 5‘;, . I ;

Marque :
Référence : o
Dimensions : 1500X700X1800mm

« Appareillage doit étre obhgatmrerﬂént certlﬂé CE
(présentation du certificat)

s entitrement en acier inoxydable AISI 304.Acler utilisé sera
inox de qualité alimentaire {dessus et cuivre) 12/10 minimum

+ Dessus de meuble en acier inoxydable épaisseur mini 12/10
de mm avec bords arrondis

Plinthe en inox Colonnette en inox de @ 32 minimum sur
toute la longueur fixée sur pigtement

Piétements réglables en hauteur en acier inoxydable AiS|
304, hauteur 850mm
Alimentation : Mono 230 V+T
Puissance totale : 0,6Kw
Dégivrage automatique
pidtements réglables en hauteur en acier inoxydable
hauteur 850mm
Habiflage de fagade et latéraux stratifié, couleur au choix
Eclairage intégrée en série
Rampe & plateau en acier inox a trois tubes
La rampe doit &tre fixée sur le chassis au travers la fagade
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VITRINES
Vitrines réfrigérées en glace sécurit avec pare-haleine
Réglage de la température par thermostat digital
Température : +4°/+10°C
Vitrine avec 3 étagéres, réfrigération par évaporateur
ventiié

Vitrine avec clapets en polycarbonate c6té client, portes
coulissantes c6té service

Cuve :

Température : +4°/+10°C

Cuve soudée et rayonnée pour un nettoyage facile, adapte
pour bacs GN h. max 200mm

Isolation par mousse de polyuréthane & haute densité sans
CFC et HCFC

Cuve réfrigéré courbée sur tous les coté pour faciliter le
nettoyage
Ouvrage payé a L'unité, y/c raccordement et toutes sujétions de
fourniture et de pose
Livré avec:

+3 étageéres en verre démontables type glace secunt ou
similaire S

» Lumiére intérieure, basse consommatton N
PLAQUE FROIDE L e P

{ N

"‘ N
sRéfrigération grice a un serpentm en cuwre 2 Bespy )

*Plaque froide isolée avec du polyurethane ecologlqué mjecte
densité 40kg/m3 :

RESERVE FROIDE
eRéserve inférieure réfrigérée

ePanneau de commande additionnel pour la réserve avec
thermostat +2°/+10°C

eisolation avec du polyuréthane écologique injecté densité
40kg/m3

» Réfrigération ventilée
Livré avec glissigres extractibles
manuel d'installation et d'entretien

Toute la ligne du seilf-service doit étre de méme marque et
présenter un aspect de finition identique et homogéne.

Appareil construit dans le respect des normes en
vigueur(normes d’hygine et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de {'art.
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livré avec le minimum standard (supports, chemin de cédble et
cache, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regies
de Fart ....)

CHARIOT CHAUFFE ASSIETTES

Margue :

Référence :

Construction entigrement en Inox AlS| 304

Porte-assiette a niveau constant

Alimentation : Mono 230 V+T, 50 Hz

Contenance 2 piles de 100 & 120 assiettes environ (Diam 220
mm)

Chauffage par résistances blindées T° 80 maxi - puissance : 1300
W minimum

Commande par boitier étanche avec témoin M/A et protection
électrique IP 459

Meubles de distribution équipés avet roues p!votantes a platine
$125 mm inox dont 2 a frein surt pleds reglabEES en hauteur

Habillages extérieurs (fagades avar]t etfamere et por‘tlllons) en
acier inoxydable AISI 304, épaisseur mim:;l,Q/lOde mm
Couverture de protection 17, % 1z M |

Systeme élévateur par ressorts ajustables aux p0|ds Réels
manuel d'installation et d' entret:enu

Vgt T

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
{normes d’hygiéne et de sécurité alimentaire).

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de Iart.

livré avec le minimum standard {supports, chemin de cable et
cache, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les regles
de l'art....)

DISTRIBUTEUR A PLATEAUX, COUVERT, PAINS ET VERRES
Marque :

Référence :

Dim : 1380 x 700 x 1500 mm minimum

Construction entidtrement en acier inoxydable AINSI 304
Piétements en acier inoxydable AlSI 304 hauteur 850mm
réglable

Plateaux inox inclinés distributeur de verres par gravité,
Présentoir a couverts et & pain, 4 la partie supérieure 3 bacs en

polycarbonate 2x3 GN 1/3 — 100 pour les couverts+ en dessous
2 bacs GN 2/1 200 pour le pain

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT
ALIMENTAIRE POUR LA DIiSTRIBUTION

Marque :
Référence :
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Qualite : HDPE
Dimensions : 600X400X200
Couleur bianche

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE.CONTACT
ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE

Dimensions : 600X400X300
Couleur blanche

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACT
ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité ; HDPE

Dimensions : 600X400X200

Couleur grise

BACS MANUTENTION PLEIN AVEC COUVERCLE CONTACY
ALIMENTAIRE POUR LA DISTRIBUTION

Marque :

Référence :

Qualité : HDPE

Dimensions : 600X400X300
Couleur grise

TABLE DE TRAVAIL MOBILE e
Marque : s ‘
Référence : SN
e Toutinox AiSi 304 { g T, Lo

e épaisseur 15/10 minlmum &,
+  Dim: 1000X700, hauteur 850, mm'mummum

. Bord tombé de 40mm mlnlmum avec contreph

. 4 roulettes dont 2 avec freins-.. ST

Totalement arrondis et bord relevé arriére de 100 mm de

hauteur au minimum avec retour incliné de 20mm au minimum.

Insonorisation par panneau stratifié double face totalement
étanche et protégé par une t6le en acier inoxydable

AlSI 304 couvrant totalement le panneau stratifié.
En dessous :
. un bloc de rangement gastro 5 niveaux GN 1/1
. une étagére basse

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le
transport de charges lourdes dont deux avec frein,

10

=

TABLE De CHEF AVEC BAC GAUCHE
Marque :
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Référence :

"« Toutinox AlSI 304

e épaisseur 15/10 minimum
Prévoir Robinet mélangeur et siphon.
Prévoir des mini-vannes d’isolement.
¢« Dimensions : 1400X700 hauteur 850 mm
«  Doubié par panneau hydrofuge stratifié de 13 mm
d’épaisseur minimum et collé
« Bac de de 400x400 mm avec bonde surverse crépine et
siphon en alliage chromé avec culot démontable
«  Avec passage de robinetterie (EC/EF)

Totalement arrondis et bord relevé arriére de 100 mm de

hauteur au minimum avec retour incliné de 20mm au minimum.

En dessous :
* une étagére basse

11

CHARIOT DE SERVICE

Marque :

Référence :

» En acier inox 18/10 epaisseur 10/10 mimmum
. 3 niveaux 900x600x900 mm .

. 4 roues pivotantes dont deux avec freln

Les roulettes sont Iargement dlmensionnees pour permettre le

12

transport de charges loutrdes! dont déux avec{frem
ECHELLE DE DEBARASSAGE ' :
En inox 18/10 ' .
12 niveaux de gllssnseres au pas de AOG mm minimum
4 roulettes pivotantes dont 02 a frein
Buttoirs d’angle en cauotchouc
02 parois latérales hahillées en mélamine

Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le
transport de charges lourdes dont deux avec frein.

13

SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE INOX
Marque:

Référence :

«Dimensions : 600 x 400 mm

14

DIABLE

Marque :

Référence :

. a haut dossier

. force 250 Kg

. Roues & bandage caoutchouc
. Hauteur 1300 mm (+/-10%)

. Largeur des bavettes 300 mm
. Peinture époxy

15

&

CHARIOT DE DISTRIBUTION :

116




OFPPT/DAL/DALISAE

Dossier d'Appel d'Offres

AD

/2023

Marque :

Référence :

Chariot de service 2 niveaux et 3 GN 1/1

Trés maniahle avec roulettes pivotantes dont 2 avec freins,
utilisation facile avec 2 barres de déplacement.
Dimension minimal : 1000 x 500 x 900 mm
Construction en acier inoxydable

Niveau supérieur pour bacs 3 X GN /1
Etageres inférieures en acier inoxydable

4 roulettes pivotantes, 2 avec freins

Anti-choc en caoutchouc gris

Charge maximale : 80 kg

Livré avec 3 X GN 1/1

- Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le

transport de charges lourdes dont deux avec frein

16

ARMOIRE DE RANGEMENT EN !NOX

Marque :

Référence : : .

e enacier inox, portes coulissantes

*  DimensionsL: 1600 X P: ‘700 X H ”1800 mm# 10 %
«  surroulettes - %
» 2 Etagéres reglab!eé éq.i_iauteur___. e

(RN

At

. Les roulettes sont largement dimensionnées pour

permettre le transport de charges lourdes dont deux avec frein .

» |ivré avec serrure avec clés.

17

Rayonnage avec étagéres en INOX 05 Niveaux

Marque :

Référence :

. en acier inox 304

. Dimensions : 1000X500, hauteur : 1800 mm *+ 10 %

18

Etagére mobile en PVC 05 Niveaux

Marque :

Référence :

Dimensions : L1045XP555XH1750 minimum
04 Roues nylon

Chope Inox avec blocage sur 02 Roues

19

K

Echelle Basse GN1/1 DE 10 Niveaux 04 ROULETTES
PIVOTANTES

Marque :
Référence :
Tout en Inox
« Entrée 325 mm butées avant arriére
« 4 Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs
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Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le
transport de charges lourdes dont deux avec frein.

ECHELLE HAUTE GN 1/1 DE 20 NIVEAUX 04 ROULETTES
PIVOTANTES

1

Marque :
Référence :
20 |+ Tout en Inox
« Entrée 325 mm butées avant arriére
4 Roulettes pivotantes nylon avec pare chocs
Les roulettes sont largement dimensionnées pour permettre le
transport de charges lourdes dont deux avec frein.
BILLOT EN POLYPROPYLENES
Margue :
Référence :
21 | Sur pied inox AlS{ 304,
Billot en polypropyiénes hauteur entre 10__0___et 150 mm,
Dimension totale L 1200 x P 600X h 850 mm .
Conforme au d’Hygiéne et securlté allmentanre ‘ T
TABLE DE DEBARASSAGE INOX A\IEC TROU VIDE ORDURE
1000X700 T
Marque : .
22 |Référence : T e
AVEC SAC POUBELLE AMOVIBLE
Marque :
Référence :
PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC EGOUTTOIR
Margue :
Référence :
. Tout inox AlSI 304
. épaisseur 15/10 minimum
. Dimensions : 1600 x 700 mm hauteur 850 mm
. 2 bacs de 400X400 ou 500 x 500 mm
. Mini-vannes d’isolement et siphon.
. Dosseret arriére
. Bord tombé droit avec retour d'équerre sur I'avant et les
23 |cotés

. Dessus chaudronné en extrémité, sans piéces d'obturation
sur chaque coté des bords tombés et sur les extrémités des
dosserets

. Habillage inox cache bacs sur les 3 faces
Douchette avec flexible sur mélangeur mono trou
. Bande surverse crépine en laiton
. Ceinture haute en téle pliée inox 18/10
. Pieces de jonction en ABS avec dispositif de serrage des
consoles par 2 vis Inox
. Pietement en acier inoxydable AlS| 304
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. Etagére basse
. Vérins de mise & niveau en ABS

24

LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU
Marque :
Référence :
Commande a genou
. Clapet anti retour dosseret avant et arriére
. Cuve Inox AlS1 304 avec habillage sur 3 faces
J Commande de I'eau mitigée au genou sur panneau de
fagade articulé
. Dosseret arriére inox avec distributeur de savon liquide
. Mélangeur d'eau mitigée avec robinet a col de cygne

. Mini-vannes d’isolement et siphon.

Livré avec : o
Distributeur de serviettes papier, "'« Gy
Distributeur de savon, . \ﬁ
Brosse a ongle S oy, N e ""\

"Il();_\

25

Poubelle pour les servié?ctés Wi, Wy, |
POSTE MOBILE DE DESINFECTION ~ -1.¢. " is | /)
Marque : e
Référence : e, it
Fixe équipé de :

. tuyau qualité alimentaire longueur 15 m
. Doseur : réglage de la concentration par buses calibrées
. un pistolet antichoc
. Distributeur de produit
. support inox bidon, 10kg
Disconnecteur NF protégeant le réseau d’eau potable
Fixation murale

+  Mini-vannes d’isolement,

26

CHARIOT DE TRANSPORT D’ASSIETTES

Marque :

Référence :

Dimensions : 990 x 780 x 750 mm +/-10%

4 roues pivotantes de diameétre 125 mm dont

2 4 frein, en polyamide

Chariot de transport d'assiettes en acier inoxydable. Capacité
environ

400 assiettes standards

Livré avec 2 grilles de séparations anti-chute et une housse de
protection lavable

Le fond du chariot est incliné pour éviter toute chute

19
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Loi°5 : Matériel de laverie et Matériel de buanderie
N.B : les soumnissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matérief
proposé,
Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.
Les cofonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de l'administration >> ne doivent pas étre renseigndes ou
maodifiées.
Les marques cormerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particulfers qui sont
spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu'a défout d’autre moyen suffisamment précis et intelligible
de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des caractéristiques équivalentes et qui présentent une
performance et qualité au moins égales & celles qui sont exigées seront jugées conformes,
Le concurrent est tenu de renseigner pour chague item, la marque, lo référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans
le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & F'item.
Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités, Doivent étre renseignées d’une manfére précise dans la colonne « Proposition du
soumissionnaire »,

It:,:" Désignation et caractéristiques techniques s:zorz?ssslit;::n;:e ?:g::i‘:?stt';:iﬂi
LAVE VAISSELLE A CAPOT
Marque :
Référence :

Dimensions des paniers utilisés : 500 x 500 mm

Hauteur De chargement : 400 mm minimum

Position du tableau de commande en angle permettant une
installation selon les contraintes du chantier.

Protection IP 25 contre les jets d'eau

Capacité horaire de 80 casiers ou 1.440 assiettes

Arrét automatiqde du cycle a Vouverture du capot
Construction entiére en inox AlS1 304 simple paroi
Dispositifs de protection contre les surchauffes et le manque
d'eau IR I T I

Surchauffeur atmosphérique'pu'{ésance 9 KW 'i’ni'pi_mum,
Doté d’une pompe de favage |
1 |Doté d’une pompe de ringgdge;‘; P

i,

Table prélavage inox avec'ﬁ,dbu{‘ghetté déd!fn
mmx700mmx850mm ST A
Table de sortie machine & Eavéf*?Q(\)mmx?OQ;mrﬁx’SSOmm
Dotée d’un adoucisseur automatique 871 minimum
Alimentation : triphasée 380 v+ N + T - 50 Hz,
Accessoires :

Dispositif de distribution des liquides de maniére automatique
manuel d'installation et d'entretien

certificats et attestations prouvant I'origine et la qualité de
I'appareil proposés.

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur.

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.
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livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle
et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les
régles de l'art ....)

LAVE VERRE

Margue :

Référence:

Capacité panier de 500X500

Capacité de production : 30 paniers par heure
Puissance électrique : 3KW minimum

Température d’alimentation d’eau peut atteindre 50°C
Température de lavage 55-65°C

Température de ringage 75°C

Capacité du réservoir du lavage : 30 litres minimum

Un panneau de commande simple avec affichage numérique
Distributeur de produit de ringage intégré
Disposé d’un systéme de pause apres le lavage et avant le ringage

pour garantir qu'aucune goutte d'eau ne tombe sur les articles a
la fin du cycle de ringage.

Chauditre intégrée : S litres minimum pour un usage intensif
Electricité monophasé 230 V/1 ph/50 Hz

Table Support en acier inoxydable munis de pieds réglable.
manuel d'installation et d'entretien, . - '

certificats et attestations pr_OQQz_gnf l'o

rigine et la qualité de
I'appareil proposés. 7 etn g, ‘

Appareil construit dans le respect des nofmes en vigueur.
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle
et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les
régles de l'art ....).

CASIER POUR 16 COMPATIMENTS

Margue :

Référence :

Hauteur maximum : 17.6 cm

Diamétre maximum : 10.9 cm

DIM ; 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du
verre.

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord
supérieur.
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Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de l'eau au cours
du lavage.

CASIER POUR 36 COMPARTIMENTS

Marque :

Référence :

Hauteur maximum : 24.1 cm

Diamétre maximum : 7.2 cm

DIM : 500X500

En matériaux convient aux produits alimentaires

Hauteur du casier est adaptée exactement sur la hauteur du
verre.

Muni d'un cloisonnement dans le casier de base et le bord
supérieur.

Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de I'eau au cours
du lavage.

CASIER A 18 ASSIETTES PLATES

Marque :

Référence :

DIAMETRE DES ASSIETTES : 240MM..; ;

En matériaux convient aux produnts altmentatres

Hauteur du casier est adaptee cxactement sur la hauteur des
assiettes RETHS

<.'f :
Muni d'un ctmsonnement dans ie ca5|erf’de base et le bord
supérieur. :

Résistant aux produits de lavagé et aux températures élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de I'eau au cours
du lavage.

CASIER A PLATEAUX
Marque :

Référence :
Dimensions : 500 x 500
7 rangers

Résistant aux produits de lavage et aux températures élevées.

Matériau hydrophobe pour faciliter la déviation de {'eau au cours
du lfavage.

LAVEUSE ESSOREUSE SIMPLE ESSORAGE
Marque :
Référence :
Chargement frontal
Capacité : 24 kg minimum ;
124
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Vitesse d’essorage : 490 tr/min minimum
Facteur G de 200
Dessus en acier inoxydable. Fagade et panneaux latéraux en
peinture gris anthracite
Tambour obligatoirement en inox
Bac i lessive norme a 3 compartiments sur le dessus de la laveuse
Prédisposition pour le raccordement des pompes a lessive
Variateur de vitesse a fréquence
Programmateur Control
Chauffage électrique, puissance : 18Kw minimum
Alimentation électrique triphasée 380V +T+N -50Hz
Laveuse essoreuse a Super essorage pour réduire humidité
résiduelle et le temps de séchage.
Le Programmateur électronigue est un microcontréleur qui
fonctionne a travers |'écran tactile e ne
Niveau acoustique dB{A) < 50. | _
certificats et attestations prouvant I orggme et 1a quallte de
I'appareil proposés. o e //"m‘ oty |
Amortisseurs anti vibrations de dlmensmn___'abpropnées
( margque, référence et fiche techmque a commumquer)
manuel d'installation et d' entretlen '
Appareil construit dans le respect des normes en vigueur
Branchement, essais et mise en marche selon les régles de {"art.
livré avec fe minimum standard (supports, fiche électrique malle
et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les
régles de l'art ....)
SECHOIR DE LINGE
Marque :
Référence :
Capacité : 16 KG
Tambour acier inoxydable
Programmateur : easy control
Tambour en acier inox
Tambour inverseur pour un meilleur séchage
Combinaison d’un fiux d’air axial et radial congu pour maximiser
et optimiser le flux d'air a l'intérieur du tambour
Dotée de variateur de fréquence facile a programmer et
remplacer indépendamment du moteur.
- Transfert maximal de chaleur
- Faible consommation d'énergie
- Temps de séchage réduit
-gaine d'évacuation d'air chaude de diamétre approprie.
125
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Chauffage électrique puissance : 18Kw minimum ;
Alimentation électrique triphasée 380 V+T+ N - 50 Hz
certificats et attestations prouvant Forigine et la qualité de
I'appareil proposés.

Amortisseurs anti vibrations de dimensions appropriées.
manuel d'installation et d'entretien

Appareil construit dans le respect des normes en vigueur

Branchement, essais et mise en marche selon les régles de I'art.

livré avec le minimum standard (supports, fiche électrique malle
et femelle, repérage, accessoires et toutes sujétions selon les
régles de l'art ....)

CHARIOT ALINGE SALEA2SACS .
Marque : h

Référence : Y
Tube acier époxy [ | ¢;‘,)‘\\}:‘;:—}lﬂ'(.‘e.} o, |
2 portes sacs avec coi;@'gar?te- ’” ’/-;’c ;‘-;;:\,Ei.!;'{{__
4 roues pivotantes .. e

10

CHARIOT ALINGE PROPRE , - -

Marque : | / TETE

Référence :

En polypropyléne monobloc Dimensions 1 600 X L 800 X H 1200
mm minimum

4 portes permettant un accés des 2 ctés

2 roues fixes

3 rayons de rangements espacés de 250 mm minimum

Fermeture aimantée
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Lot 4 : Petits Outillages de cuisine

N.B : les soumissionnaires sont invités & remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les caractéristiques du matériel
proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les cofonnes Désignations et caractéristigues techniques et Appréciation de Padministration >> ne doivent pas étre renseignées ou
maodifiges.

Les marques commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particullers qui sont
spécifiss au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu'é défaut d'autre moyen sufffsamment précis et intelligible
de décrire les caractéristigues des prestations requises. Les prestations ayant des caractéristiques équivalentes et quf présentent une
performance et qualité au moins égales & celles qui sont exigées seront jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures proposées et ce, dans
fe cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante & Fitem.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,, Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans fa colonne « Proposition du
soumissionnaire »,

Proposition du

Désignation et caractéristique ie_chn!qu.es-___; s'b_s_'l__hl__i_SSfi_'.thdf_l're.

Araignée acier inoxydable
Margue :

1 [Référence:

Diam 110 a 140 mm

En Acier inoxydable 18/10
Assieite plate en porcelaine GM
Marque :

2 {Référence:

Couleur blanche
Diam 240 mm 5%

Asslette creuse en porcelaine 23 cm
minimum e R
Marque : Co o
Référence : bl

Assiette gastro 26.¢m .

4 |Marque: e
Référence : Tiavion

Bac gastronorme inox GN 1/1. Hauteur 100
mm minimum

5 |Margue:

Référence :

Quaiité inox 18/10

Bac gastronorme inox GN 1/2, Hauteur 100
mm minimum

6 |[Marque:

Référence :
Quaiité Inox 18/10

7 Bac gastronorme inox GN 1/3. Hauteur 100
mm minimum
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Marque :
Référence :
Quaiité Inox 18/10

Bac gastronorme polycarbonates GN 1/6
avec couvercle

Margue :
Référence :

Bac gastronorme polycarbonates GN 1/2;
41 avec couvercle

Marque :
Référence :

10

Bac gastronorme polycarbonates GN 2 ;
24 L avec couvercle

Marque .
Référence :

11

Bac gastronorme perforé en inox pour four
& vapeur GN 1/2 2,4 L avec couvercle

Marque :
Référence ;
Quadalité Inox 18/10

12

BAIN MARIE EN INOX AVEC COUVERCLE &
140H 140 C21 LIRE10%

Marque :
Référence :

13

BAIN MARIE EN INOX AVEC COUVERCLE @
160 H 160 C 3.2 LTR"‘ 10 %1

Marque :
\¢

Reference; . S - v.‘% ‘.-(:7\-,‘\_\

i
i

| "’ff(."li

14

BAHUT EN INOX AVEC - COUVERGLE @ 200 H
165 CABLIRE10 %

Lol VY

Référence :

15

BAIN MARIE EN INOX AVEC COUVERCLE @
240H200C 7.61LTR210 %

Marque :
Référence :

16

Beurrier 06 cm/4cl * 10 % en porceiaine
blanche

Marque ©
Référence :

17

Boite a épices compartiments
Marque :

Référence

4 compartiments.
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Dimensions : Long 30.5 cm x Larg 14.7 cm X
Haut923cm £10%

18

Bol porcelaine blanche
Marque :

Référence :

detype éco @130mm*10%

19

Bouilloire en aluminium
Marque:

Référence :

capacité : 41 minimum * 10 %

20

BRAISIERE CYLINDRIQUE EN {INOX @ 280 H
180 11 LIR* 10 %

Marque :
Référence :

21

BRAISIERE CYLINDRIQUE EN INOX & 400 H
07034LTRE10%

Marque :
Référence :

22

Brosses en inox
Marque :
Référence :
Manche en bois

23

Calotte inox @320mm*10%
Margue :
Référence :

24

Carcle & eau base carrée
L A

Margue : R
Référence : S

25

Ciseaux de cuisine en ucier inoxydable

x’q;n;;{e 3 sy
)

Marque : Ch b ’Uzm e,

Référence : L

26

Corbellle & pain en ronde 1% 200mm
minimum 5 ‘

Marque :
Référence :

27

Coupe ceufs en quartiers
Marque :
Référence :

28

Coupe ceufs en rondelles
Marque :
Référence :

29

Coupe pain
Marque :
Référence :
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30

Coupelle & sucre
Marque :
Référence :

31

Couscoussier inox avec Couvercle
Margque :

Référence :

Diamétre : 28 cm minimum
Hauteur : 14 cm environ

Capacité : 10 fifres minimum

32

Couscoussier Inox avec Couvercle
Marque :

Référence :

Capacité ; 36 litres minimum
Hauteur : 40 crm environ

Diameaire : 36 cm environ

33

Couteau & désosser

Marque :

Référence:

Largeur 13 cm minimum

Lame courte et rigide en acier inoxydable
Manche riveté

Mitre carrée

34

Couteau a poisson

'Marque :

Référence :
Lame en acier inoxydable

35

Couteau balte | ...,

Marque ;" el
Référence ;. %, o
En acier inoxydable ., ;
Manche en POM.; . i1,

36

Couteau dé‘quisine __f.f '

Marque: .. o

Référence :

Largeur 15 cm minimum

Lame courte et rigide en acier inoxydable ,
Manche riveté,

Mitre cameée

37

Couteau de table monobloc de type éco
Marque :

Référence :

Eninox 18/10

38

Couteau d'office
Marque :
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Référence :

Largeur 7 cm minimum

Lame courte et rigide en acier inoxydable
Manche riveté ; mitre canée.

39

Couvercle gastronorme inox GN 1/1 sans
poighée

Marque :

Référence :

Quadlité Inox 18/10

40

Couvercle gastronorme inox GN 1/2 sans
poignée

Marque ;

Référence :

Quailité Inox 18/10

41

Couvercle gastronorme inox GN 1/3 sans
poignée

Marque ;

Référence :

Quadlité Inox 18/10

42

Cuiilére a café de type éco
Marque :

Référence :

Eninox 18/10

43

Cuillére de fqblé‘de--%ypé(éco
Marque : . ' S
Référence : ;*(_;,‘__‘;::;;,-,,%4 :
En inox 18/%0 NI

44

Dérouleur ficelle sur fable
Marque ; '
Référence :

45

Distributeur papier alu / film
Marque :
Référence :

46

Ecailieur & polisson
Marque ;
Référence:

En acier inoxydable

47

Ecumoire inox monobloc @ de 80mmt 5%
Marque :
Référence :

48

Egouttoir en inox pour bac gastronorme
GN 1/

Marque :
Référence :
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49

Egouttolr en inox pour bac gastronorme
GN 2

Marque :

Référence

50

FAITOUT EN INOX AVEC COUVERCLE @ 280
H140 C8.90LTR £10%

Marque :
Référence :

51

FAITOUT EN INOX AVEC COUVERCLE @ 320
H140 C12.80LTR* 10 %

Marque :
Référence :

52

FAITOUT EN INOX AVEC COUVERCLE @ 400
H200 C25LTIR*10%

Marque :
Référence :

53

Fouet tout inox longueur.de 200 G 250 mm
Marque : S e
Référence : i ’ Sty

En acier inoxydable 18/10 s, "y

54

Fourchette 2 den:ts'_;__‘ RS
Marque : R
Référence :

En acier inoxydable

Longueur 270 mm minimum

55

Fourchette chef 2 dents
Marque :

Référence :

Longueur 180 mm minimum

56

Fourchette de table de type éco
Marque :
Référence :

57

Fusil méche ronde

Marque :

Référence :

En acier inoxydable

Longueur Méche de 30 cm minimum
Manche noire

Méeche Ronde

]

S
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58

Grille patissetie inox 600 x 400 mm
Marque :
Référence :

59

Grilie patisserie inox de 530 x 325 mm
Marque :
Référence :

60

Huilier vinaigrier
Margue :
Référence :

61

Jeu de 5 casseroles en inox

Marque :

Référence :

Diamétres : 14,16,18,20et22ecmt 10 %

62

LOUCHES INOX, Sérle : 0,05L, 0,121, 0,25L,
1LE10%

Marque :
Référence :
En acier inoxydable 18/10

63

Mandoline

Marque ;

Référence :

En acier inoxydable 18/10 ... ..., .

64

Marmite tralteur en 5fn:pit D:24 \ ”

Marque :

Référence: S
triple fond {inox/aliifinox)
avec couvercle de G
-@:24cmt10%
-havteur: 24cm*10%
- capacité : 10.8 fifres minimum

65

Marmite tralteur en inox @ : 36
Margue :

Référence :

triple fond (inox/alu/inox)
avec couvercle de:
-@:36cmzi0%
-hauteur:36cm*10%

- capacité : 36 lifres minimum

66

Marmite fraiteur en inox @ 50
Marque :

Référence :

fripte fond (inox/alu/inox)
avec couvercle de:
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-@:50cm:10%
~hauteur : 50cm +10%
- capacité : 98 litres minimum;

67

Mesure litre

Marque :

Référence :

Doseur , verseur gradué en acier
inoxydable

Contenance 100 ¢l

68

Moulin & légumes
Marque :

Référence :

En acier inoxydable 18/10
Fourni avec 03 Grilles

69

Nappe en plastique :
Dirm : 1500 x 100 mm

70

Ouvre boite

Marque :

Référence :

Téte porte-couteau facilement amovible
Convient pour fous types de baites,

Téte et poignée en ‘maltériau composite.
Muni d'un socle & serre-joint pouvant aussi
étre vissé Pl i,

i

7

R

Paniére & pain’.
Marque : e el
Référence : T e
En roseau rond et caré

72

PASSOIRE EN INOX AVEC ANSE © 450 H 220
C241IR 210%

Marque :
Référence :

73

PASSOIRE EN INOX AVEC ANSE @ 500 H 235
C32LIR £10%

Marque :
Référence :

74

PASSOIRE A GRAS A QUEUE EN INOX @ 240
H110C3LIR X10%

Marque :
Référence :

75

PASSOIRE A GRAS A QUEUE EN INOX @ 280
H125C5LTR £10%

Marque :
Référence :
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76

PASSOIRE A PIEDS ENINOX @ 360H180C
15LTR £10%

Marque :
Rétérence :

77

PASSOIRE A PIEDS EN INOX @ 400H190C
20LTR £10%

Marque :
Référence :

78

Percolateur

Marque :

Référence :

An acler inoxydable
Capacité : 15& 20 |

Fonclionnement automatique et maintien
du café a la température de service

Avec indicaleur de niveau
Puissance : 800w minimum
Alimentation : 220V-50Hz

79

Planche & découper
Marque

Référence

En polyéthylénes 500 haute densité
Dimensions 600x400 mm .
Couleur : Blanche =~

80

Planche & découper | o
Marque ‘
Référence ;
En polyéthyiénes 500 haute densité
Dimensions 600x400 mm
Couleur : Rouge

a1

Planche & découper

Marque

Référence

En polyéthylénes 500 haute densité
Dimensions 600x400 mm

Couleur : verte

82

Planche & découper

Marque

Référence

En polyéthylénes 500 haute densité
Dimensions 600x400 mm

Couleur . Marron

83

Planche a découper
Marque
Référence
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En polyéthyiénes 500 haute densité
Dimensions 600x400 mm
Couleur (laune

B4

Planche & découper en bols
Marque :
Référence :

85

Plaque G pdtisserie tdle acier noir bord
pincé 400X400mm

Marque :
Référence :

86

PLAQUE A DEBARRASSER L 450 LG 300 H 50 &
10%

Marque :
Référence:

87

PLAQUE A DEBARRASSER L 500 LG 350 H 50 *
10 %

Marque :
Référence :

88

PLAQUES A ROTIR INOX L 450 MM Lg 360 MM
H85%10%

Marque :
Référence ;

89

PLAQUES A ROTIR lNox L 450 MM Lg 400 H
90+10% ' | \

Marque :
Référence :

90

Plat ovale inox 18/10 Aile sans motif
Marque :

Référence :

Dimension 270X175mm * 10 %

91

Plat ovale inox 18/10 Aile sans motif
Marque ;

Référence :

Dimension 340X220mm £ 10 %

92

Platequ polypropyiéne NSF
Marque :

Référence :

Dimensions 260x360 mm minimum

93

Plateau rond de service antidérapant
Marque .

Référence :

Diamétre : 400 mm minimum

94

Poéle tdle bleue & crépe @240 mm + 10 %
Marque :
Référence :
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85

Poéle t6le bleve @ 280 MM H45 MM 210 %
Marque :
Référence :

86

Poéle tole bleue & 320 MM H50 MM 10 %
Marque :
Référence !

97

POTALAITTL
Marque :
Référence :

98

POTA CAFE1T L
Marque :
Référence :

89

Rack Egouttoir pour 04 planches a
Découper

Marque :

Référence :

En fil d'acier inoxydablé "«
Facilite Iesechoge' '

Assure une bonne Venhlohon des plaques
stockées | | U oy

Facilite le rongem@nf et o prehensmn

Epaisseur mcxamoie d'accueil des
planches : 35 mm_

100

Racloir & planches polyéthyléne
Marque :
Référence :

Lame interchangeable et réversible en
acier frempé

101

Ramasse couverts plastique
Marque :
Référence :

102

Ramequin en porceldine diam 80 mm
minimum

Marque :
Référence :

103

R&pe & muscade
Marque :
Référence :

En acier inoxydable

104

T

Rondeau avec couvercle @ 360 H 120 12L &
10%

Marque ;
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Référence:

105

Rondeau avec couvercle @450 H130 16 L £
10 %

Marque ;
Référence :

106

Rondeau avec couvercle @500 H 16532 L
10%

Marque :
Référence :

107

Rouleau a pdatisserie nyion 500 @ 45mm % §
o
Marque :

Rétérence :

108

Rouleau pic-vite
Marque :
Référence :

109

Saupoudreuse
Marque :
Référence :.

Saupoudreuse Q. couvercle perfore

(,”_,

ol

En acier tnoxydab[e o, }
{s D

Couvercle cx bmonnef’re _f-’ B
Conienance 0, 25 clx.10 % .

PR

110

Saupoudreuse & sUéte "
Marque :
Référence :

111

Scle a viande
Marque :
Référence :

12

Seau piastique Avec anse

Marque :

Référence :

Matiere PP

Avec couvercle, qualité alimentaire

Forme cylindrique, ColorisBlanc pour corps
et couvercles

Capacités 10 L minimum

113

Set de table en plastique lessivable
Marque :
Référence :

114

Série 04 CHINOIS EN INOX 18-20-24-26 £ 10
o

Marque :
Référence :

115

N

Série DE 02 BASSINES INOX ROND FOND PLAT
25-35:x10%
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Marque : |
Référence : |

Servielte de cuisine
Marque :

116 |Référence :
Couleur blanche
Dim : 500x500 mm

Sous tasse a café en porcelaine grand feu
inaltérable

Marque :

117

Référence :

Sous tasse & café créme en porceldine
grand feu inaltérable

Marque :

118

Référence :

SPATULES EN POLYCARBONATE DIFFERENTES
DIMENSIONS ( 5 dim)

Marque :

119

Référence :

Sucrier doseur de sucre
120 |Marque :
Référence: 7 TEa, -

Tamis tout inox IR
‘ SRR -

121 Marque : ‘”'-'-“;- e e b
Référence : “w Gl g

Diam : 310'mm - Mmm:ﬁﬁmwwo%

Tasse a café en porcelulng grdnd feu
inaltérable .. oot

rit ¥

122 Marque :

Référence :

Tasse a café créme en porcelaine grand
feu inaltérable

Marque :

123

Rétérence :

Théiére inox
Margue :
io4 | 0d
Référence :

Capacité : 1 lifre minimum

Thermomeétre sonde, sonde en acler
inoxydable de -30°C & 120°C + 10 %

Marque :
Référence

125

Thermos

Mar :
126 | rave
Référence :

En inox

140
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Capacité : 1 lifre minimum

127

Verre & ihé décor fype Maroc
Margue :

128

Référence: - oo

Verre gig;‘(‘)_ér;éizzcci
Marque:™ |

129

Référence: "
Verre frempé dé'type éco empllable
Margue :

Référence :
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